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Food Processor

Introduction

m  The Bayby BFM 4010 Food Processor is a unique aid for caring for and feeding your
baby. This product is designed for quickly and easily preparing healthy baby food. It
saves parents time, cooks or heats up food in steam and then blends it in a single
container. It also comes with a sterilisation function and enables the sterilisation of
baby bottles and various feeding accessories. This single appliance offers 3 functions:

= Blender
Easy-to-use and fast blending, not only baby food.

= Steam cooking
You can use the steam cooking function to cook healthy meals.

m  Sterilisation of baby bottles or their accessories
Sterilises baby bottles up to a volume of 210 ml (bottle height of 10.5 cm) or
accessories such as baby bottle nipples, lids and other baby feeding accessories.
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Safety instructions and important notes

Only use the food processor in accordance with the
instructions included in this user's manual. Not adhering
to these instructions may result in the incorrect operation
of the appliance or its damage. Keep this user's manual
for future use.

Only use the appliance indoors and do not expose it or
its accessories to direct sunlight.

The appliance is intended and designed for processing
a standard amount of food in the household.

This appliance is designed for use in locations such as:
staff kitchens in stores, offices and other workplaces;
agricultural farms;

hotel or motel rooms and other living areas;

bed and breakfast establishments.

Do not use the appliance for any other purposes than
those intended.

Do not use the appliance in an industrial environment
or outdoors.

m Do not use sprays in the vicinity of the appliance.
m Keep this appliance and the power cord out of reach of

children that are younger than 8 years of age.

Do not submerge the power cord, plug or the appliance
in water or in any other liquid.
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m Only connect the appliance to a grounded power
socket. Always check that the plug is properly inserted
into the power socket.

m Before connecting the appliance, check that the voltage
specified on the underside of the appliance corresponds
to the voltage in the local power grid.

m If it is necessary to use an extension cord, check that
the power cord is grounded with a nominal value of at
least 10 amperes.

m Do not use the appliance if the power plug, power cord
or the appliance itself is damaged. If the power cord
is damaged, have it replaced at an authorised service
centre to avoid a possibly dangerous situation.

m Do not place the appliance or its power cord on a gas,
electric or induction hotplate or hot oven, or in their
vicinity or the vicinity of other sources of heat.

m Operate the product on a stable, even, dry and clean
surface.

m The appliance may be used by children up to 8 years
of age and persons with limited physical, sensory or
mental abilities or by persons with insufficient experience
and knowledge only when under adult supervision or
after they have been instructed about the safe use
of the appliance and when they are aware of all risks
associated with using the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children
younger than 8 years of age and that are unsupervised.
Children must not play with the food processor.
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Clean the food processor according to the instructions
in chapter Cleaning the appliance.

Do not preheat the appliance.

Hot water may cause serious scalding. So be careful
when there is hot water inside the appliance.

Do not move the appliance if it contains hot water.

Do not open the lid of the appliance before the end
of the heating, cooking or sterilisation cycle, as this
presents a risk of burns.

Never use the blending function for longer than 90
seconds.

Always ensure that the blender is turned off before
taking it off the base unit of the appliance.

&

Attention:

Attention — risk of cuts! The chopping blades are sharp!
Pay special attention when handling the chopping
blades, especially when removing the blades from the
jar, emptying the jar and when cleaning the jar.

m Never move the appliance by pulling on the lid.
m Never place any parts of the appliance into a microwave

oven.

Do not touch the appliance if it accidentally falls into
water. Immediately disconnect the power plug from the
power socket and do not use the appliance. Contact
an authorised service centre.
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Do not leave the appliance without supervision when it
is connected to a power socket.

When not using the appliance, disconnect it from the
power socket.

Always turn off the appliance and disconnect it from
the power socket before assembling, disassembling
and cleaning it.

Before cleaning and after every use, allow the appliance
to cool down.

Never use accessories, which have not been supplied
with this appliance or which have not been explicitly
recommended by the manufacturer.

Do not attempt to open or repair the appliance yourself.
Have all repairs performed at an authorised service
centre. By tampering with the appliance you risk voiding
your legal rights arising from unsatisfactory performance
or quality warranty.

We recommend saving the original box, packaging
material, receipt and responsibility statement of the
vendor or warranty card for the duration of the warranty.
[t is appropriate to transport the appliance in its original
box.
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Description

Description of the product

@ Jarlid

® Steam cooking and sterilisation
attachment

® Blending jar with measuring scale
(450 ml)

@ Removable chopping blade
assembly

® Blade nut

® Water tank lid

@ Screw-in water tank plug
Base unit

Spatula
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Description of the control panel

@ Off ® Steam cooking, sterilisation
® Blending
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Before first use

Before first using the product, we recommend to run the sterilisation cycle. This will
ensure that the parts of the product that come into contact with food are clean.

Here is the procedure:

C

)

O

1. Open the water tank
lid A®

2. Screw out the water
tank plug A@

3. Pour 100 ml of water
into the water tank

4. Firmly screw in the water tank plug
A® and tilt down the water tank
lid A®

5. Place the blending jar A® on to the
base unit of the appliance A® and
tilt down the jar lid AQ@). Check that
all the parts fit together properly, are
aligned and tightly locked in place

6. Connect the appliance to the power
socket

7. Turn the control knob to position 4
and after 10 minutes the sterilisation
process will be finished
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Steam cooking function

Slice the food into cubes of dimensions 15 mm x 15mm and place them into the steam
cooking attachment A®. To achieve even cooking, we recommend not to overload
the attachment.

The maximum capacity of the water tank is 200 ml.

The blending jar A® has a measuring scale that enables water to be properly dosed
in relation to the amount of food.

Depending on the selected recipe, dose the water without any additions such as salt,
sugar, etc.

o~ w DN

Open the lid of the water tank A®, screw out the plug of the water tank A@ and remove
the jar lid A®.

Insert the sliced food into the steam cooking attachment A®.
Pour 200 ml of water into the water tank.
Firmly screw in the water tank plug A®@ and tilt down the water tank lid A®.

Insert the steam cooking attachment A®) into the blending jar A® by inserting the tab
of attachment A® into the beak of the blending jar A®.

Put the blending jar AQ) into the base unit of the appliance A® and check that it is
properly seated and attached.
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7. Tilt down the jar lid A1 on to the blending jar A® and turn it to click it into the body
of the appliance A® so that the lever on the lid falls into the hole in the body of the
appliance A®.

8. Plug the power cord into a power socket.

Turn the control knob to position 4 B®.

10. When the cooking cycle is finished, you can open the jar lid AQ®. Please be careful not
to scald yourself.

A

Attention:
When removing the cooking attachment, use hand protection (e.g. a kitchen glove),
there is a risk of burns.

Recommendation:

Do not stop the cooking process in the middle of the cycle, which would leave remaining
water in the water tank.

Before serving a meal to a child, always check the temperature of the meal.

We recommend not heating food for too long.

Quick guide to processing ingredients

Reference table

Approximate steam
ezl —— cooking time
Fruit Apples, pears, oranges 10 min
peaches, plums, pineapple

Broccoli, onions, peas, .
. 10 min
spinach, tomatoes, celery
Vegetables
Potatoes, asparagus, carrots, .
- . 15 min
zucchini, pumpkin, corn
. Chicken, cod, salmon 15 min
Meat and fish -
Beef 20-25 min

Blending function

= Before using the blending function, always first check that the blade assembly is correctly
installed with the cutting blades A® and the blade nut A® located on the bottom of
the blending jar A®).
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Seat the blending jar A@ on to the base unit of the appliance A® and turn it clockwise
to secure it in place.

Insert the prepared food into the blending jar A®.

Tilt down the jar lid A®@ on to the blending jar A® and turn it to click it into the body
of the appliance A® so that the lever on the lid falls into the hole in the body of the
appliance A®.

Plug the power cord into a power socket.
Turn the control knob to position & B@.
When you have finished blending, remove the food from the jar using a spatula A®.

After you have finished using the appliance, set the speed control knob to position 0 B@D
and disconnect the power cord from the power socket. Check that the blade assembly
A® has stopped rotating and take the blending jar A® off the base unit.

Use a spatula A® to remove food from the blending jar A®. Clean out the individual
parts after each use according to the instructions in chapter Cleaning and maintenance.

N

Attention:
Attention - risk of cuts! The chopping blades are sharp!

Advice and tips for blending

First cut food with a firm consistency such as fruit and vegetables into smaller pieces
measuring 2 to 3 cm and only then blend it.

If you need to blend food of a solid consistency together with liquids, we recommend
that you first blend the food of solid consistency with a smaller amount of the liquids.

To blend very thick liquids, we recommend using the pulse level so that the blade
assembly A@does not get jammed frequently. Start the blender repeatedly in short
intervals.

Ice cubes must be processed immediately upon being removed from the freezer.
When the ice starts to melt, the ice cubes will stick together and it will not be possible
to blend them.

Sterilisation function

Before using the sterilisation function, always first check that the blade assembly is
correctly installed with the cutting blades A®@ and the blade nut A® located on the
bottom of the blending jar AG).

Pour 100 ml of water into the water tank. The water amount can be modified based
on the volume and sterilisation time specified in the note below.
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Place the baby bottle, without the nipple, screw ring and cap, upside down into the
cooking attachments (A®), alternatively baby accessories such as nipples, bottle caps,
etc.)

Insert the steam cooking attachment A® into the blending jar A® by inserting the tab
of attachment A® into the beak of the blending jar A®.

Put the blending jar A®) into the base unit of the appliance A® and check that it is
properly seated and attached.

Tilt down the jar lid A@ on to the blending jar A® and turn it to click it into the body
of the appliance A® so that the lever on the lid falls into the hole in the body of the
appliance A®.

Plug the power cord into a power socket.

Turn the control knob to position 4 B®).

When the sterilisation cycle is finished, you can open the jar lid AQ).

Please be careful when taking out the sterilised items, they may be hot, risk of burns.

Note:
The sterilisation time and amount of water can be adapted based on the volume of
the baby bottle below.
65 ml 10 min

100 ml 15 min

135 ml 20 min
170-210 ml 25 min
The maximum volume of a bottle that can be sterilised in this appliance is 210 ml
(maximum bottle height is 10.5 cm).

Cleaning the appliance and removal of
limescale deposits

Cleaning

Prior to every cleaning, check that the appliance has cooled down and disconnect it
from the power socket.

For hygiene reasons, pour out all the water inside the appliance.
Wipe the outer and inner side of the appliance using a damp cloth.

Do not clean the appliance, its parts or its accessories using abrasive products, chemical
solvents, cleaning products, alcohol or sharp objects.

If you used the appliance to prepare food, check that there are no spilled baby food
remains inside it.
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Never place the appliance directly under running water or submerge the appliance or
its parts and accessories in water or other liquids.
Never wash the appliance in a dishwasher.

You may clean the lid A®, steam cooking and sterilisation attachments A®), and the
spatula A® using a sponge or cloth dipped in soapy water or you can wash these in
a dishwasher if you place them in the top dishwasher rack.

Removing limescale deposits

Disconnect the appliance from the power socket and allow it to cool down.

It is recommended to remove limescale deposits from the appliance every 4 weeks to
ensure further effective operation of the appliance.

Remove the water tank lid A® and the screw-in water tank plug AQ®.

Mix 50 ml of white vinegar and 50 ml of water and pour this solution into the water tank
and allow it to act overnight.

Then pour out this solution and fill the water tank 2x with clean water and then pour
it out again.

Never turn on the appliance while the water and vinegar solution is in the base unit of
the appliance A®.

After emptying out the appliance, clean the outer and inner side of the bottle warmer

using a damp cloth. In the event that despite this limescale deposits continue to appear,
repeat the limescale removal procedure.

Technical specifications

Model NUMBDEr ... BFM 4010
Voltage and power input of the appliance .................... 220-240V ~ 50-60 Hz,

320W (heating), 100W (blender)

Protection class against injury by electrical shock ....... Protection class .

Operating conditions
Ambient temperature: ... 7°Cto 37 °C
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Explanation of symbols used on the product,
its accessories and packaging

A
[

(3
@

)i

This symbol indicates "Important notice".

This symbol indicates that prior to using the product, the user should read the
user's manual.

This symbol indicates that this appliance meets all the basic requirements of EU
directives related to it.

This symbol serves to designate the production lot number.

This symbol indicates that a fee has been paid to an organisation performing
recollection and utilisation of the packaging waste.

This symbol indicates the material from which the packaging is made.

This symbol on products or original documents means that used electric or
electronic products must not be added to ordinary municipal waste. For proper
disposal, renewal and recycling, hand over these appliances to determined
collection points. Alternatively, in some European Union states or other European
countries you may return your appliances to the local retailer when buying an
equivalent new appliance. Correct disposal of this product helps save valuable
natural resources and prevents potential negative effects on the environment
and human health, which could result from improper waste disposal. Ask your
local authorities or collection facility for more details. In accordance with national
regulations penalties may be imposed for the incorrect disposal of this type of
waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or
supplier for the necessary information.

Disposal in other countries outside the European Union.

This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product,
request the necessary information about the correct disposal method from the
local council or from your retailer.
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Instructions and information about the
handling of used packaging

Dispose of used packaging material at a location designated for waste in your
municipality.

Affirmation about the issuance of
a Declaration of Conformity

FAST CR, a.s., Czech Republic declares that this product conforms to all requirements
and directives of the EU and that a valid declaration of conformity was issued for it.

The Czech language is the original version of the user’s manual. Changes to text and
technical parameters are reserved.
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Uvod

m  Kuchynsky robot Bayby BFM 4010 je unikatni pomocnik pro péci a krmeni ditéte. Tento
vyrobek je konstruovan k pripravé détské zdravé stravy, rychle a jednoduse. Rodic¢tim
uSetfi Cas, uvari nebo ohreje stravu v pare a nasledné rozmixuje v jedné nadobé. Zaroven
disponuje funkci sterilizace a umozni sterilizovat kojeneckeé lahve popf. rizné doplriky
uréené pro krmeni. Jeden piistroj umozriuje 3 funkce:

= Mixér
Rychlé mixovani nejen détské stravy se snadnou obsluhou.

= Vareni v pare
Pro pfipravu zdravych pokrm0 maze byt pouZita funkce vareni v pare.

m  Sterilizace kojeneckych lahvi nebo jejich prislusenstvi
Sterilizuje kojenecké lahve do objemu 210 ml ( vyska lahve 10,5 cm) nebo mize také
sterilizovat dopliiky, jako jsou savicky, vicka a jiné kojenecké potreby.
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Bezpec¢nostni pokyny a dulezita upozornéni

m Kuchynsky robot pouzivejte v souladu s pokyny
uvedenymi v tomto navodu. Nedodrzeni téchto pokyn
mUze byt pric¢inou nespravného fungovani pristroje nebo
jeho poskozeni. Navod uschovejte pro budouci pouZziti.

m Pristroj pouzivejte pouze v interiéru a nevystavujte jej ani
jeho pfislusenstvi pfimému slunecnimu zareni.

m Spotrebic€ je urCen a konstruovan pro zpracovavani
bézného mnozstvi potravin v domacnosti.

m Tento spotfebi€ je uren pro pouziti v prostorach, jako
jsou:
— kuchynské kouty pro personal v obchodech,
kancelarich a ostatnich pracovistich;
— zemedélské farmy;

— hotelové nebo motelové pokoje a jiné obytné
prostory;

— podniky zajistujici nocleh se snidani.

= NepouZivejte spotrebi¢ k jinym ucelim, nez pro které
je urcen.

m Nepouzivejte spotrebic¢ v primyslovém prostiredi ani
venku.

m V blizkosti spotrebiCe nepouzivejte spreje.

m PYristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich
8 let.

m Kabel, zastréku ani pfistroj neponofujte do vody ani do
zadné kapaliny.
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m Pristroj pripojte vyhradné do uzemnéné zasuvky. Vzdy
se ujistéte, ze je zastrCka radné zasunuta do sitové
Zzasuvky.

m Pred zapojenim pristroje zkontrolujte, zda napéti
uvedené na spodni strané pfistroje odpovida napéti
mistni rozvodné sité.

m Je-li nutné pouzit prodluzovaci kabel, ujistéte se, ze
se jedna o uzemnény kabel se jmenovitou hodnotou
nejméné 10 ampérd.

m Nepouzivejte pristroj, pokud je poskozena zastrcka,
napajeci kabel nebo samotny pristroj. Pokud je poskozen
napajeci kabel, nechte jej vymeénit autorizovanym
servisnim stfediskem, abyste zamezili moznému
nebezpedi.

m Neumistujte pfistroj ani napajeci kabel na plynovy,
elektricky nebo indukéni varic &i zahratou troubu, ani
blizko nich nebo jiného zdroje tepla.

m Vyrobek pouzivejte na stabilnim, rovném, suchém
a Gistém povrchu.

m Détido 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou pfistroj pouzivat jediné
v pripadé, ze jsou pod dohledem dospélé osoby nebo
byly pouceny o bezpecném pouzivani pristroje a rozumi
v&em rizikdim spojenym s pouzivanim piistroje. Cisténi
a uzivatelskou udrzbu nesméji provadét déti, které nejsou
starSi 8 let a jsou bez dozoru. Déti si s kuchyriskym
robotem nesméji hrat.
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Cisténi kuchyrnského _robotu provadéjte dle pokyn(
uvedenych v kapitole Cisténi pristroje.

Pristroj nepredehrivejte.

Horka voda vam maze zplisobit vazné opareni. Budte
proto opatrni, pokud je v pristroji horka voda.
Nepohybuijte pfistrojem, pokud obsahuje horkou vodu.
Neotevirejte viko pristroje pred ukoncenim cyklu ohfevu,
vareni Ci sterilizace, hrozi riziko popaleni.

Funkci mixovani nikdy nepouzivejte déle nez 90 sekund.
Vzdy se ujistéte, ze mixér je vypnuty, nez jej vyjmete ze
zakladny pristroje.

o

Upozornéni:

Pozor — nebezpedi porezanil Sekaci Cepele jsou ostré!
Vénujte pozornost pii manipulaci se sekacimi Cepelemi,
zvlasté pfi vyjimani Cepeli z nadoby, vyprazdiovani
nadoby a béhem dgisténi.

m Nikdy nepohybujte pristrojem tahem za viko.
m Nikdy nevkladejte zadné &asti pristroje do mikrovinné

trouby.

Nedotykejte se pristroje v pripade, ze nahodou spadl
do vody. Ihned vytahnéte zastrcku ze zasuvky a pristroj
nepouzivejte. Obratte se na autorizovany servis.

Pristroj nenechavejte bez dozoru, pokud je pfipojen
k sitové zasuvce.
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m Pokud pfistroj nepouzivate, odpojte jej ze zasuvky.

m Pristroj vzdy vypnéte a odpojte ze zasuvky pred
sestavovanim, rozebranim a Cisténim.

Pred ¢isténim a po kazdém pouziti nechte pfistroj
vychladnout.

Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které neni dodavano
s timto spotfebic¢em nebo neni vyslovné doporuceno
vyrobcem.

NepokousSejte se sami pfistroj otevirat ani opravovat.
Veskeré opravy svérte autorizovanému servisnimu
stfedisku. Zasahem do pfistroje se vystavujete riziku
ztraty zakonného prava z vadného pInéni, pfip. zaruky
za jakost.

Minimalné po dobu zaruky doporuCujeme uschovat
originalni obal, balici material, pokladni doklad a potvrzeni
o rozsahu odpoveédnosti prodavajicino nebo zarucnilist.
VWyrobek je vhodné prepravovat v originalni krabici.
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Popis

Popis vyrobku

@ Viko nadoby

® Nastavec na vareni v pare
a sterilizaci

(® Néadoba na mixovani s odmérkou
(450 ml)

@ Odnimatelna nozové jednotka se
sekacimi Gepelemi

® Nozovéa matice

® Viko nadoby na vodu

@ Sroubovaci kryt nadoby na vodu
Z&kladna piistroje

Spachtle
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Popis ovladaciho panelu

@ Vypnuto ® Vareni v pére, sterilizace
® Mixovani
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Pred prvnim pouzitim

m  Pfed prvnim pouzitim vyrobku, doporucujeme spustit cyklus sterilizace. Ujistite se tak,
Ze soucasti vyrobku, které prijdou do kontaktu s jidlem, jsou Cisté.

m  Zde je postup:

)

O

1. Otevrete viko nadoby 2. Odsroubuite kryt 3. Nalijte 100ml vody
na vodu A® nédoby na vodu A@ dovnitf nadoby na vodu

4. ZaSroubujte kryt nadoby na vodu
A® a uzaviete vikem nadoby na
vodu A®

5. Umistéte nadobu na mixovani
A® na zékladnu pfistroje A®
a priklopte viko nadoby AQ.
Ujistéte se, Ze v8echny dily spravné
pasuji a jsou priléhavé a tésné
uzamdceny

6. Zapojte pristroj do zasuvky 7. Otodte ovlddagem do polohy 4P a po
10 minutach je sterilizace ukonéena
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Funkce vareni v pare

Nakréjejte potraviny na kostiCky o velikosti pfiblizné 15 mm x 15mm a umistéte je
do néstavce na vafeni v pafe A®@. Pro rovnomérné vareni doporuéujeme nastavec
nepretézovat.

Maximalni kapacita nadoby na vodu je 200ml.

Nadoba na mixovani A@ je vybavena odmérkou, ta umoziuje davkovat mnozstvi
vody k poméru jidla.

V zavislosti na vybraném receptu nadavkujte vodu bez jakychkoliv pfisad jako sdl,
cukr apod.

o~ DN

Otevrete viko nadoby na vodu A®, odsroubuijte kryt nadoby na vodu AQ@ a odstrarite
viko nadoby AQ.

Do néstavce na vareni v pare A®@ viozte nakréjené potraviny.

Nalijte 200ml vody do nadoby na vodu.

Za$roubujte t&sné kryt nadoby na vodu A®@ a pfiklopte vikem nédoby na vodu A®.
Vlozte nastavec na vareni v pare A@ do nadoby na mixovani A@ vsunutim jazycku
nastavce A® do zobacku nadoby A®.

Umistéte nadobu na mixovani A® do zékladny pfistroje A® a ujistéte se, Ze radné
zapadla a je upevnéna.
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7. Priklopte viko nadoby A1 na nédobu na mixovani A@ a oto¢enim ji zaklapnéte do téla
piistroje A® tak aby packa na viku zapadia do otvoru v téle pfistroje A®.

8. Zapojte sitovy kabel do elektrické zasuvky.

9. Otocte ovladacem do polohy 4> B®.

10. Po ukondeni cyklu vareni, mizete otevfit viko nadoby AQ®. Davejte prosim pozor, abyste
se neoparili.

&N

Upozornéni:

Pri vyjmuti nastavce na vareni pouzijte ochranu rukou (napf. chiiapku), hrozi riziko
popélen.

Doporuceni:

Nezastavuite vareni uprostied cyklu, aby v ohfivaci nadrzi nezistaly zbytky vody.

Pred podanim pokrmu ditéti, vzdy zkontrolujte teplotu pokrmu.
Doporucujeme jidlo neohfivat po pfilis dlouhou dobu.

Rychly privodce zpracovanim ingredienci

Orientacéni tabulka

Druh potraviny Surovina Priblizna doba vareni v pare
Ovoce Jablko, hryska, pomeranc 10 min
broskev, Svestka, ananas

Brokolice, cibule, .

e . - 10 min
) hrések,Spenat, rajcata, celer
Zelenina —
Brambory, chrest, mrkev, 15 min
cuketa, dyné, kukurice
Kure, treska, losos 15 min
Maso a ryby — -
Hoveézi 20-25 min

Funkce mixovani

m  Pred pouzitim funkce mixovani nejprve vzdy zkontrolujte spravné nainstalovani nozové
jednotky se sekacimi cepelemi A@ a nozové matice A® na dné nadoby na mixovani

A®.

= Nasadte nadobu na mixovani A®@ na zékladnu pfistroje A® pooto&enim ve sméru
hodinovych rucicek ji zajistéte.
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PFipravené potraviny viozte do mixovaci nadoby A®).

Ptiklopte viko nadoby A® na nadobu na mixovani A@ a otodenim ji zaklapnéte do téla
pristroje A® tak aby packa na viku zapadia do otvoru v téle pfistroje A®).

Zapojte sitovy kabel do elektrické zasuvky.
Otocte ovladacem do polohy & B@.
Po ukonéeni mixovani vyjméte jidlo z nadoby pomoci $pachtle A®.

Po ukondeni pouZivani nastavte regulator rychlosti do polohy O B® a sitovy kabel
odpojte od zasuvky. Ujistéte se, Ze se nozova jednotka AQ@) prestala otacet a mixovact
nédobu A® sejméte ze zakladny.

K odstranéni potravin z mixovaci nadoby A® pouzijte pachtli A@. Po kazdém pouZiti
vyGistéte jednotlivé soudasti dle pokynli uvedenych v kapitole Cisténi a udrzba.

AN

Upozornéni:
Pozor - riziko porezani! Sekaci Cepele jsou ostré!

Tipy a rady pro mixovani

Potraviny pevné konzistence, jako je napf. ovoce nebo zelenina, nejprve rozkréjejte na
mensi kousky o velikosti zhruba 2 az 3 cm a teprve poté je rozmixujte.

Pokud potfebujete zpracovat potraviny pevné konzistence sou¢asné s tekutinami,
doporucujeme nejdfive rozmixovat potraviny pevné konzistence s mensim mnoZzstvim
tekutin.

Pro mixovani velmi hustych tekutin doporucujeme pouzit pulzni stupen, aby nedochézelo
k Gastému zasekavani nozové jednotky A@. Mixér spoustéjte opakované po kratkych
intervalech.

Kostky ledu je tfeba zpracovat okamZité po vyjmuti z mraznicky. Jakmile zaéne led tat,
kostky se spoji a nebude mozné je rozmixovat.

Funkce sterilizace

Pred pouzitim funkce sterilizace nejprve vzdy zkontrolujte spravné nainstalovani nozové
jednotky se sekacimi Gepelemi A® a nozové matice A® na dné nadoby na mixovani
A®

Nalijte 100ml vody do nadoby na vodu. MnoZstvi vody mdZete upravit dle objemu
a doby sterilizace uvedené nize v poznamce.

Vlozte kojeneckou lahev bez savicky, krouzku a vicka dnem vzhdru do nastavce na
vateni ( A@ popF. kojenecké doplriky jako savicky, vicka lahve apod.
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VloZte nastavec na vareni v pare A@ do nadoby na mixovani A® vsunutim jazycku
nastavce A®@ do zobacku nadoby AR).

Umistéte nadobu na mixovani A® do zakladny pfistroje A® a ujistéte se, ze fadné
zapadla a je upevnéna.

Priklopte viko nédoby A® na nadobu na mixovéani A® a otogenim ji zaklapnéte do téla
pristroje A® tak aby packa na viku zapadla do otvoru v téle pfistroje A®).

Zapojte sitovy kabel do elektrické zasuvky.
Otoéte ovladadem do polohy 4> B®.
Po ukon&eni cyklu sterilizace, mlZete otevit viko nadoby AQ.

PFi vyjmuti pfedmét sterilizovanych predmétd davejte prosim pozor, mohou byt horké,
hrozi riziko popdlent.

Poznamka:
Dobu sterilizace a mnoZzstvi vody mizete upravit dle objemu kojenecké lahve nize.
65 ml 10 min
100 ml 15 min
135 ml 20 min
170-210 ml 25 min
Maximalni objem lahve, ktery Ize sterilizovat v tomto pfistroji je 210 ml (vySka lahve
maximéalné 10,5 cm).

Cisténi pfistroje a odstranéni vodniho kamene

Cisténi

Pred kazdym ¢isténim se uijistéte, Ze je pristroj vychladly a odpojte jej ze zasuvky.

Z hygienickych divodu vylijte vSechnu vodu z pfistroje.

Necistéte pristroj, jeho sou¢asti ani jeho piislusenstvi abrazivnimi prostredky, chemickymi
rozpoustedly, Sisticimi prostiedky, alkoholem ani ostrymi predméty.

Pokud jste pfistroj pouZili k pfipravé pokrm(, zkontrolujte, zda v pfistroji neni rozlity
zbytek pokrmu ¢i zbytky jidla.

Nikdy nevkladeite pfistroj primo pod tekouci vodu ani neponofuijte pristroj a jeho soucasti
a pfislusenstvi do vody nebo jinych tekutin.

Pristroj nikdy nemyjte v my&ce nadobi.

Viko AQ), néstavec na vareni v pare a sterilizaci A@ a $pachtli A® miizete vycistit
houbou ¢i hadfikem namocéenym v mydlové vodé nebo je mlzete vycistit v myGce
nadobi, pokud je umistite do horni zasuvky mycky nadobi.
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Odstranéni vodniho kamene

Pristroj odpojte ze zasuvky a nechte jej vychladnout.

Doporudujeme odstrariovat vodni kdmen z pristroje kazdé 4 tydny, abyste zajistili dalsi
efektivni fungovani pfistroje.

Odstrarite viko nadoby na vodu A® a Sroubovaci kryt nadoby na vodu A®D.

Smichejte 50 ml bilého octa a 50ml vody a nalijte smés do nadoby na vodu a nechte
pdsobit pres noc.

Nasledné smés vylijte a 2x naplfite nadobu na vodu ¢Cistou vodou a opét wylijte.
Pfistroj nikdy nezapinejte, jestlize jste dovnitf zékladny pfistroje A® nalili roztok vody
a octa.

presto objevuii stopy vodniho kamene, postup odstrariovani vodniho kamene zopakuite.

Technickeé specifikace

Modelové oznaceni ... BFM 4010
Napéti a piKON PHASIIOIE .. ..eivveivieiieeieciece e 220-240V ~ 50-60 Hz,

320W (ohtev), 100W ( mixér)

Trida ochrany pred Urazem elektrickym proudem ............. Trida ochrany .

Provozni podminky
OKOINI tEPIOTA: L.vviiiii it 7°Caz37°C
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Vysvétleni symboll pouzitych na vyrobku,
jeho prislusenstvi a obalu

A Tento symbol oznaduje ,DlleZité upozornéni.

[:Ii:] Tento symbol oznacuje, Ze pred pouzitim vyrobku si ma uzivatel precist navod
k obsluze.

CE Tento symbol oznacuije, Ze vyrobek spliiuje veskeré zakladni pozadavky smérnic
EU, které se na né&j vztahuiji.

Tento symbol slouzi k oznaceni vyrobni Sarze.

zajistujici zpétny odbér a vyuziti obalového odpadu.

(o

E Tento symbol na produktech anebo v prvodnich dokumentech znamena,

Tento symbol oznacuje materidl, ze kterého je obal vyroben.

7e pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pridany do bézného
komunaéiniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci predeite tyto vyrobky
na uréena sbérna mista. Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo
jinych evropskych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomiizete
zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencidlnich negativnich
dopadt na zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné
likvidace odpadd. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu
s nérodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyZzadejte si potfebné
informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny v Evropské unii. Cheete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyZzadejte
si potfebné informace o spravném zplisobu likvidace od mistnich uradC nebo od
svého prodejce.

@ Tento symbol oznaCuje, ze za obal byl uhrazen financni pfispévek organizaci
5

PAP
_—
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Pokyny a informace o nakladani s pouzitym
obalem

Pouzity obalovy materidl odlozte na misto uréené obci k ukladani odpadu.

Ujisténi o vydani Prohlaseni o shodé
Spole¢nost FAST CR, a.s., Ceskéa republika prohladuje, Ze tento vyrobek je v souladu
s veSkerymi pozadavky a smérnicemi EU a bylo na néj vydano platné prohléaseni o shodé.

Cesky jazyk je originalni verze navodu k obsluze. Zmény textu a technickych parametréi
vyhrazeny.
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Uvod

m  Kuchynsky robot Bayby BFM 4010 je unikatny pomocnik na starostlivost a kfmenie
dietata. Tento vyrobok je konStruovany na pripravu detskej zdravej stravy, rychlo
a jednoducho. Rodi¢om usetri Cas, uvari alebo ohreje stravu v pare a nasledne rozmixuje
v jednej nadobe. Zaroveri disponuje funkciou sterilizacie a umozni sterilizovat dojcenské
flase, prip. rozne dopinky urcené na kfmenie. Jeden pristroj umoznuje 3 funkcie:

= Mixér
Rychle mixovanie nielen detskej stravy s jednoduchou obsluhou.

m Varenie v pare
Na pripravu zdravych pokrmov sa méze pouZit funkcia varenia v pare.

m  Sterilizacia dojéenskych flias alebo ich prislusenstva
Sterilizuje dojcenské flase do objemu 210 ml (vyska flase 10,5 cm) alebo méZe tiez
sterilizovat doplnky, ako su cumliky na flase, viecka a iné dojcenské potreby.
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Bezpecnostné pokyny a délezité upozornenia

Kuchynsky robot pouzivajte v sulade s pokynmi

uvedenymi v tomto navode. Nedodrzanie tychto

pokynov mdze byt pri€inou nespravneho fungovania

pristroja alebo jeho poskodenia. Navod uschovajte na

buduce pouzitie.

Pristroj pouzivajte iba v interiéri a nevystavujte ho ani

jeho prislusenstvo priamemu slne¢nému ziareniu.

Spotrebi€ je urCeny a konstruovany na spracovavanie

bezného mnozstva potravin v domacnosti.

Tento spotrebic je uréeny na pouzitie v priestoroch, ako

su:

— kuchynské kuty pre personal v obchodoch,
kancelariach a ostatnych pracoviskach;

— polhohospodarske farmy;

— hotelové alebo motelové izby a iné obytné priestory;

— podniky zaistujuce noclah s ranajkami.

Nepouzivajte spotrebiC na iné ucely, nez na ktoré je

urceny.

Nepouzivajte spotrebiC v priemyselnom prostredi ani

vonku.

m V blizkosti spotrebita nepouzivajte spreje.
m Pristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosahu deti mladsich

ako 8 rokov.

Kabel, zastrcku ani pristroj neponarajte do vody ani do
Ziadnej kvapaliny.
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m Pristroj pripgjajte vyhradne do uzemnenej zasuvky. Vzdy
sa uistite, Ci je zastréka riadne zasunuta do sietovej
Zasuvky.

m Pred zapojenim pristroja skontrolujte, Ci napétie uvedené
na spodnej strane pristroja zodpoveda napatiu miestnej
rozvodnej siete.

m Ak je nutné pouzit predizovaci kabel, uistite sa, Ci ide
0 uzemneny kabel s menovitou hodnotou najmeneg;j
10ampérov.

m Nepouzivajte pristroj, ak je posSkodena zastrcka,
napajaci kabel alebo samotny pristroj. Ak je poSkodeny
napajaci kabel, nechajte ho vymenit autorizovanym
servisnym strediskom, aby ste zamedzili moznému
nebezpedenstvu.

m Neumiestiujte pristroj ani napdjaci kabel na plynovy,
elektricky alebo induk&ny vari€ ¢i zahriatu rdru, ani blizko
nich alebo iného zdroja tepla.

m Vyrobok pouzivajte na stabilnom, rovnom, suchom
a istom povrchu.

m Deti do 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti mdzu pristroj pouzivat
jedine v pripade, ze su pod dohladom dospelej osoby
alebo boli poucené o bezpeCnom pouzivani pristroja
a rozumeju vsetkym rizikdm spojenym s pouzivanim
pristroja. Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti,
ak nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom. Deti sa
s kuchynskym robotom nesmu hrat.
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Cistite kughynsky robot podla pokynov uvedenych
v kapitole Cistenie pristroja.
Pristroj nepredhrievajte.

Horuca voda vam méze spdsobit vazne oparenie. Budte
preto opatrni, ak je v pristroji horlca voda.

Nepohybuijte pristrojom, ak obsahuje hortcu vodu.
Neotvarajte veko pristroja pred ukoncenim cyklu ohrevu,
varenia Ci sterilizacie, hrozi riziko popélenia.

Funkciu mixovania nikdy nepouzivajte dihsie nez
90 sekund.

Vzdy sa uistite, ze je mixér vypnuty, nez ho vyberiete zo
zakladne pristroja.

o

Upozornenie:

Pozor — nebezpedenstvo porezanial Sekacie Cepele su
ostré! Venujte pozornost pri manipulacii so sekacimi
Cepelami, obzvlast pri vyberani Cepeli z nadoby,
vyprazdnovani nadoby a pocas distenia.

Nikdy nepohybujte pristrojom tahom za veko.

Nikdy nevkladajte Ziadne Casti pristroja do mikrovinne;
rary.

Nedotykajte sa pristroja v pripade, ze nahodou spadol
do vody. lhned vytiahnite zastrCku zo zasuvky a pristroj
nepouzivajte. Obratte sa na autorizovany servis.

Pristroj nenechavajte bez dozoru, ak je pripojeny
k sietovej zasuvke.
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m AK pristroj nepouzivate, odpojte ho od zasuvky.

m Pristroj vzdy vypnite a odpojte od zasuvky pred
zostavovanim, rozobratim a Cistenim.

Pred distenim a po kazdom pouziti nechajte pristroj
vychladnut.

Nikdy nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré sa nedodava
s tymto spotrebiC¢om alebo nie je vyslovne odporucené
vyrobcom.

Nepokusajte sa sami pristroj otvarat ani opravovat.
VSetky opravy zverte autorizovanému servisnému
stredisku. Zasahom do pristroja sa vystavujete riziku
straty zakonného prava z chybného plnenia, prip. zaruky
za akost.

Minimalne pocCas zaruky odporuCame uschovat
originalny obal, baliaci material, pokladnicny doklad
a potvrdenie o rozsahu zodpovednosti predavajuceho
alebo zarucny list. Vyrobok je vhodné prepravovat
v originalnej Skatuli.
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Popis

Popis vyrobku

@ Veko nadoby ® Nozova matica
® Nadstavec na varenie v pare ® Veko nadoby na vodu

a sterilizaciu @ Skrutkovaci kryt nadoby na vodu
(® Nadoba na mixovanie s odmerkou Zékladna pristroja

(450 ml) Spachtla

@ Odnimatelna nozova jednotka so
sekacimi Gepelami
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Popis ovladacieho panelu

@ Vypnuté ® Varenie v pare, sterilizécia
® Mixovanie




Kuchynsky robot

Pred prvym pouzitim

= Pred prvym pouzitim vyrobku, odporic¢ame spustit cyklus sterilizacie. Uistite sa tak, ze
sUcasti vyrobku, ktoré pridu do kontaktu s jedlom, su Cisté.

m  Tuje postup:

C
: @
1. Otvorte veko nadoby 2. Odskrutkujte kryt 3. Nalejte 100 ml vody
na vodu A® nédoby na vodu A@ dovnutra nadoby na
vodu

4. Zaskrutkujte kryt nadoby na vodu
A® a uzavrite vekom néadoby na
vodu A®

5. Umiestnite nadobu na mixovanie
A® na zékladriu pristroja A®
a priklopte veko nadoby AQ. Uistite
sa, Ze vetky diely spravne pasuju
a su priliehavo a tesne uzamknuté

N 7
= 10min =
; “ 1ok
6. Zapojte pristroj do zasuvky 7. Otodte ovlddacom do polohy 4 a po

10 minutach je sterilizacia ukonCena
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Funkcia varenia v pare

Nakrdjajte potraviny na kocky s velkostou priblizne 15 mm x 15 mm a umiestnite ich
do nadstavca na varenie v pare A®@. Pre rovnomerné varenie odpori¢ame nadstavec
nepretazovat.

Maximélna kapacita nadoby na vodu je 200 ml.

Nadoba na mixovanie A® je vybavena odmerkou, t& umozfiuje davkovat mnozstvo
vody k pomeru jedla.

V zavislosti od vybraného receptu nadavkujte vodu bez akychkolvek prisad ako sol,
cukor a pod.

o~ DN

Otvorte veko nédoby na vodu A®, odskrutkujte kryt nadoby na vodu A@ a odstrarite
veko nadoby AQ.

Do nadstavca na varenie v pare A®@ viozte nakréjané potraviny.

Nalejte 200 ml vody do nadoby na vodu.

Zaskrutkujte tesne kryt nadoby na vodu AQ® a priklopte vekom néadoby na vodu A®.
VloZzte nadstavec na varenie v pare A® do nadoby na mixovanie A®) vsunutim jazycka
nadstavca A® do zobadika nadoby A®.

Umiestnite nadobu na mixovanie A@ do zakladne pristroja A®) a uistite sa, Ze riadne
zapadla a je upevnena.
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7. Priklopte veko nédoby A1 na nadobu na mixovanie A@ a otodenim ju zaklapnite do
tela pristroja A®) tak, aby packa na veku zapadla do otvoru v tele pristroja A®).

8. Zapojte sietovy kabel do elektrickej zasuvky.
9. Otocte oviadacom do polohy 4 B®.

10. Po ukongeni cyklu varenia, mozete otvorit veko nadoby AQ). Davaite, prosim, pozor,
aby ste sa neoparili.

&N

Upozornenie:
Pri vybrati nadstavca na varenie pouzite ochranu ruk (napr. lapku), hrozi riziko popalenia.

Odporucanie:
Nezastavuijte varenie uprostred cyklu, aby v ohrievacej nadrzi nezostali zvysky vody.

Pred podanim pokrmu dietatu vzdy skontrolujte teplotu pokrmu.
Odporusame jedlo neohrievat prilis dihy ¢as.

Rychly sprievodca spracovanim ingrediencii

Orientacna tabulka

Druh potraviny Surovina Priblizny ¢as varenia v pare
Ovocie Jablko, bruska, pomarapc 10 min.
broskyna, slivka, ananas
Brokolica, cibula, hrasok, )
« . . 10 min.
) Spenat, paradajky, zeler
Zelenina " ~ -
Zemiaky, Spargla, mrkva, 15 min
cuketa, tekvica, kukurica ’
= Kura, treska, losos 15 min.
Maso a ryby P -
Hovadzie 20 - 25 min

Funkcia mixovania

= Pred pouzitim funkcie mixovania najprv vzdy skontrolujte spravne nainstalovanie noZovej
jednotky so sekacimi Gepelami A@ a noZovej matice A® na dne nadoby na mixovanie
A®

= Nasadte nadobu na mixovanie A@ na zakladru pristroja A®), pootodenim v smere
hodinovych ruciciek ju zaistite.
= Pripravené potraviny vioZte do mixovacej nadoby A®.
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Priklopte veko nadoby AQ® na nadobu na mixovanie A@ a otodenim ju zaklapnite do
tela pristroja A®) tak, aby packa na veku zapadla do otvoru v tele pristroja A®.

Zapojte sietovy kabel do elektrickej zasuvky.
Otocte oviddacom do polohy & B@.
Po ukongeni mixovania vyberte jedlo z nadoby pomocou $pachtle A®.

Po ukondeni pouzivania nastavte regulétor rychlosti do polohy O B® a sietovy kébel
odpoijte od zésuvky. Uistite sa, Ze sa noZova jednotka A prestala otacat a mixovaciu
nadobu A® odoberte zo zékladne.

Na odstranenie potravin z mixovacej nadoby A® pouzite $pachtiu A@. Po kazdom
pouziti vyCistite jednotlivé sticasti podla pokynov uvedenych v kapitole Cistenie a tidrzba.

AN

Upozornenie:
Pozor - riziko porezania! Sekacie ¢epele su ostré!

Tipy a rady pre mixovanie

Potraviny pevnej konzistencie, ako je napr. ovocie alebo zelenina, najprv rozkrajajte na
mensie kusky s velkostou zhruba 2 az 3 cm a az potom ich vlozte do mixéra.

Ak potrebujete spracovat potraviny pevnej konzistencie sucasne s tekutinami,
odporti¢ame najskor rozmixovat potraviny pevnej konzistencie s mensfim mnozstvom
tekutin.

Na mixovanie velmi hustych tekutin odpori¢ame pouzit pulzny stupen, aby
nedochadzalo k Sastému zasekavaniu nozovej jednotky A®@. Mixér spustajte opakovane
v kratkych intervaloch.

Kocky ladu je potrebné spracovat okamzite po vybrati z mrazni¢ky. Hned' ako sa zaéne
Iad topit, kocky sa spoja a nebude mozné ich rozmixovat.

Funkcia sterilizacie

Pred pouzitim funkcie sterilizacie najorv vzdy skontrolujte spravne nainstalovanie nozovej
jednotky so sekacimi Gepelami A@ a nozovej matice A® na dne nadoby na mixovanie
A®.

Nalejte 100 ml vody do nddoby na vodu. Mnozstvo vody mozete upravit podia objemu
a doby sterilizacie uvedenej nizsie v poznédmke.

VloZte dojcensku flasu bez cumlika, krizku a viecka dnom nahor do nadstavca na
varenie ( A® prip. dojéenské doplnky ako cumliky, viecka flage a pod.

VloZte nadstavec na varenie v pare A® do nadoby na mixovanie A@) vsunutim jazycka
nadstavca A®@ do zobadika nadoby AR).
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Umiestnite nadobu na mixovanie A@ do zékladne pristroja A® a uistite sa, Ze riadne
zapadla a je upevnena.

Priklopte veko nadoby A® na nadobu na mixovanie A® a otoéenim ju zaklapnite do
tela pristroja A® tak, aby padka na veku zapadla do otvoru v tele pristroja A®.

Zapojte sietovy kabel do elektrickej zasuvky.
Otodte oviddagom do polohy 4 B®.
Po ukonéeni cyklu sterilizécie, mdZete otvorit veko nadoby AQD.

Pri vybrati predmetov sterilizovanych predmetov davaijte, prosim, pozor, mézu byt
horuce, hrozi riziko popélenia.

Poznamka:
Cas sterilizacie a mnozstvo vody mozete upravit podla objemu dojéenskej flase nizsie.
65 ml 10 min
100 ml 15 min
135 ml 20 min
170-210ml 25 min
Maximalny objem flase, ktory je mozné sterilizovat v tomto pristroji je 210 ml (vySka
flaSe maximalne 10,5 cm).

Cistenie pristroja a odstranenie vodného

kamena

Cistenie

= Pred kazdym cistenim sa uistite, Ze je pristroj vychladnuty a odpojte ho od zasuvky.

m  Z hygienickych dévodov vylejte vSetku vodu z pristroja.

= VonkajSiu aj vnutornu stranu pristroja utrite vihkou handri¢kou.

m  Nedistite pristroj, jeho sucCasti ani jeho prisluSenstvo abrazivnymi prostriedkami,
chemickymi rozpustadiami, Gistiacimi prostriedkami, alkoholom ani ostrymi predmetmi.

m  Akste pristroj pouZili na pripravu pokrmov, skontrolujte, ¢i v pristroji nie je rozliaty zvySok
pokrmu &i zvy$ky jedla.

m  Nikdy nevkladajte pristroj priamo pod tecticu vodu ani nepondrajte pristroj a jeho stcasti

a prislusenstvo do vody alebo inych tekutin.
Pristroj nikdy neumyvajte v umyvacke riadu.

Veko A, nadstavec na varenie v pare a sterilizaciu A® a $pachtiu A® modzete vydistit
hubou ¢i handrickou namoc¢enou v mydlovej vode alebo ich mdzete vydistit v umyvacke
riadu, ak ich umiestnite do hornej zasuvky umyvacky riadu.
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Odstranenie vodného kamena

Pristroj odpojte od zasuvky a nechajte ho vychladnut.

Odporti¢ame odstrariovat vodny kamer z pristroja kazdé 4 tyzdne, aby ste zaistili dalSie
efektivne fungovanie pristroja.

Odstrarite veko nadoby na vodu A® a skrutkovaci kryt nadoby na vodu AQ@.

ZmieSajte 50 ml bieleho octu a 50 ml vody a nalejte zmes do nadoby na vodu a nechajte
posobit cez noc.

Nasledne zmes vylejte a 2x napliite nddobu na vodu Eistou vodou a opat vylejte.
Pristroj nikdy nezapinajte, ak ste dovnutra zékladne pristroja A® naliali roztok vody
a octu.

Po vyprazdneni pristroja vonkajSiu aj vnutornu stranu ocistite vinkou handric¢kou. Ak sa
potom napriek tomu objavuju stopy vodného kameria, postup odstranovania vodného
kamena zopakujte.

Technické Specifikacie
MOodEIOVE 0ZNACENIE .....vvivviiiiiiiiieee BFM 4010
Napatie a prikon Pristroja...........cvviviieiiiieiceeenn 220 -240V ~ 50 - 60 Hz,

320 W (ohrev), 100 W ( mixér)

Trieda ochrany pred Urazom elektrickym pridom ............. Trieda ochrany I.

Prevadzkové podmienky
OKOIItA tEPIOTA 1.vvviiiiiii et 7°Caz37°C
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Vysvetlenie symbolov pouzitych na vyrobku,
jeho prislusenstve a obale

A
[

ce
@

)i

Tento symbol oznacuje ,Dolezité upozornenie®.

Tento symbol oznacuje, Ze pred pouzitim vyrobku si ma pouZzivatel precitat
navod na obsluhu.

Tento symbol oznaduije, Ze vyrobok spifia véetky zakladné poziadavky smernic
EU, ktoré sa nan vztahuiju.

Tento symbol sltiZi na oznacenie vyrobnej Sarze.

Tento symbol oznacuije, ze za obal bol uhradeny financny prispevok organizacii
zaistujucej spatny odber a vyuzitie obalového odpadu.

Tento symbol oznacuje materidl, z ktorého je obal vyrobeny.

Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch znamena, ze
pouzité elektrické a elektronické vyrobky sanesmu pridat do bezného komunaineho
odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu a recyklaciu odovzdajte tieto vyrobky na
uréené zberné miesta. Alternativne v niektorych krajindach Eurdpskej Unie alebo
inych eurépskych krajindch mozete vratit svoje vyrobky miestnemu predajcovi
pri kipe ekvivalentného nového produktu. Spravnou likvidéciou tohto produktu
pomozete zachovat cenné prirodné zdroje a pomahate prevencii potencialnych
negativnych vplyvov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli byt
désledky nespravnej likvidacie odpadov. Dalsie podrobnosti si vyziadajte od
miestneho Uradu alebo najblizS§ieho zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii
tohto druhu odpadu sa mézu v stlade s narodnymi predpismi udelit pokuty.

Pre podnikové subjekty v krajinach Eurépskej tinie

Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyZiadajte si potrebné
informacie od svojho predajcu alebo dodavatela.

Likvidacia v ostatnych krajinach mimo Eurépskej unie

Tento symbol je platny v Eurdpskej unii. Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat,
vyziadajte si potrebné informacie o spravnom spdsobe likvidcie od miestnych
Uradov alebo od svojho predajcu.
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Pokyny a informacie o nakladani s pouzitym
obalom

Pouzity obalovy materidl odlozte na miesto ur¢ené obcou na ukladanie odpadu.

Uistenie o vydani Vyhlasenia o zhode

Spolo&nost FAST CR, a. s., Ceska republika vyhlasuje, ze tento vyrobok je v stlade
so v8etkymi poZiadavkami a smernicami EU a bolo nar vydané platné vyhlasenie
o zhode.

Cesky jazyk je origindlna verzia ndvodu na obsluhu. Zmeny textu a technickych
parametrov vyhradené.
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Bevezetd

A Bayby BFM 4010 konyhai robot egyedUlallé segitétars a baba etetésében.
A készllékkel egészségesen, gyorsan és egyszerlen lehet bébiételeket késziteni.
A készllék id6t takarit meg, egy edényben megfézi és felmelegiti, valamint mixeli
abébiételt. A készllék sterilizdl is, lehetévé teszi a cumislivegek és egyéb etetd eszkdzok
sterilizalasat. Egy készulék, 3 funkcidval.

Mixer

Nem csak bébiételek gyors mixelése, egyszer( miikodtetéssel.

Goézben f6zés
Az étel készitéséhez hasznalni lehet a gézben fézés funkcidt.
Sterilizalja a cumisiiveget és az egyéb tartozékokat

Sterilizdlja a cumistveget (210 ml-ig és 10,5 cm magassagig), valamint az egyéb
tartozékokat, példaul a cumikat, fedeleket, mérékanalakat stb.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

m A készUléket kizardlag csak a jelen utmutatoban leirtak

szerint, az utasitasokat betartva hasznalja. A helytelen
hasznalat a készllék sérllését vagy meghibasodasat,
illetve nem megfeleld mikodeését okozhatja. Az utmutatot
késGbbi felhasznalasokhoz érizze meg.

A készUléket csak otthon, vagy mas fedett helyiségben
hasznalja. A készUléket és tartozékait ne tegye Kki
a napsutés kdzvetlen hatasanak.

A készUléket kizardlag csak haztartasokban szabad
hasznalni, a csalad élelmiszerfogyasztasanak megfeleld
mennyiségl alapanyagok feldolgozasara.

A készUléket haztartasokban, illetve a kovetkezd
helyeken lehet hasznalni:

— konyhak, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhak;
— mezbgazdasagi farmok;

— széllodai szobak és hasonld szallashelyek szobai;
— @éjszakai szdllasok, teakonyhaval.

A készUléket a rendeltetésétdl eltérd célokra hasznalni
tilos.

A készlléket ne haszndlja ipari kérnyezetben vagy
szabadban.

m A készllék kozelében ne hasznaljon sprayeket.
m A készUléket és vezetékeit 8 év alatti gyerekeknek

elérhetetlen helyen tarolja.

A készlléket, a haldzati vezetéket és a csatlakozodugot
vizbe, vagy mas folyadékba martani tilos.
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m A készUléket kizardlag csak szabalyszerlen lefoldelt
alizathoz szabad csatlakoztatni. A csatlakozodugot
Utkdzésig nyomja az aljzatba.

m Akészlléket csak a tipuscimkeén feltUntetett tapfeszUltség
értékeivel megegyezd haldzathoz szabad csatlakoztatni.

m Ha a késziléket hosszabbitohoz csatlakoztatja,
akkor csak olyan hosszabbitdt hasznaljon, amely
10A aramterhelésre biztonsagosan hasznalhato.

m Ha a készlUlék, a haldzati vezetéke vagy
a csatlakozodugoja sérilt, akkor a készUléket ne
haszndlja. Ha a haldzati vezeték megsérult, akkor azt
az aramutések elkerllése érdekében markaszervizben
cseréltesse Ki.

m A készUléket és a halozati vezetéket ne tegye gaz-,
villany- vagy indukcios tlizhelyre, forrd sutére, illetve hét
termel§ egyéb készulekekre és hdforrasokra.

m A készUléket tiszta, stabil, vizszintes, szaraz és sima
munkalapra helyezze le.

m A készUléket 8 évnél idésebb gyerekek, idds, testi
és szellemi fogyatékos személyek, illetve a készllék
hasznalatat nem ismerd és hasonlo készulék
Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezé
személyek csak a készulék hasznalati utasitasat ismerd
és a készUlék hasznalataért felelésseget vallald személy
fellgyelete mellett hasznalhatjak. A készlléket 8 évnél
fiatalabb gyerekek felnétt személy fellgyelete mellett
sem tisztithatjak. A készUlék nem jaték, azzal gyerekek
nem jatszhatnak.
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m A készllék tisztitasat és karbantartasat, a tisztitassal
és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint
hajtsa végre.

m A készlléket nem kell elémelegiteni.

m A forrd viz sulyos égési sériléseket okozhat. Legyen
nagyon ovatos, amikor a készulékben forrd viz taldlhato.

m A készlléket ne mozgassa és ne hordozza, ha abban
forrd viz talalhato.

m A f6zés, melegités vagy sterilizalas befejezése el6tt
a fedelet ne vegye le, égési sértilést szenvedhet.

m A mixert ne hasznalja 90 masodpercnél hosszabb ideig.

m  Miel6tt a mixeld edényt levenné a készulékrdl, gydzadjdn
meg a kések teljes lefékezddésérdl.

&

Figyelmeztetés!

Figyelem! Vagasi sérlilés veszélye! A mixel§ kések
élesek! A mixeld kések kiszerelése, az edény Uritése és
tisztitas kozben legyen nagyon dvatos.

m A készuléket a fedélnél megfogva ne mozgassa €s ne
huzza.

m A készllék egyetlen részét se tegye mikrohullamu
sutébe.

m Ha a készUlék vizbe esett, akkor azt ne érintse meg.
Elébb huzza ki a csatlakozddugdt az aljzatbdl és
a készuléket ne haszndlja. Forduljon a markaszervizhez.
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Amennyiben a készlilék a haldzathoz van csatlakoztatva,
akkor azt ne hagyja felligyelet nélkul.

Amennyiben a készlléket nem hasznalja, akkor
a halézati vezetéket huzza ki az aljzatbdl.

Az Gssze- vagy szétszerelés és tisztitas megkezdése
elétt, mindig kapcsolja le a készlléket és a haldzati
vezetéket is huzza ki.

A készllék tisztitasa elétt varja meg a készulék telies
lehdilését.

Ne hasznaljon olyan tartozékot, amit nem a készllékhez
kapott, illetve amit a gyartd nem ajanl a készulékhez.
A készUuléket ne probalja meg kinyitni, szétszedni, vagy
javitani. A készulék minden javitasat bizza a legkdzelebbi
markaszervizre. A készUlék illetéktelen megbontasa
esetén a termékhiba felelésség és a garancia megszinik.
Javasoljuk, hogy legalabb a jétallasi idé végéig Grizze
meg az eredeti kartondobozt és a csomagoldanyagot,
a pénztari bizonylatot és a termékhiba felelésségre
vonatkozo eladdi nyilatkozatot vagy a garancialevelet.
A készuléket legbiztonsagosabban a sajat eredeti
csomagolasaban lehet tarolni és szallitani.
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Leiras

A termék részei

@ Edény fedél

®@ Parol6 edény (gézben f6zéshez és
sterilizalashoz)

® Mixel6 edény, méréskalaval (450 ml)

@ Kiszerelhet6 késegység

® Késrdgzits anya

® Viztartaly fedél

@ Viztartaly zarédugd
Készilék

® Lehuzo
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A mUkddtetd panel leirasa

@ Kikapcsolva ® Gbzben f6zés, sterilizélas
® Mixelés
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Az elsé hasznalat el6tt

m Az els6 hasznélatba vétel el6tt javasoljuk legaldbb egy sterilizald ciklus futtatasat.
Gy6z8djon meg arrdl, hogy az élelmiszerekkel kapcsolatba kerllé alkatrészek
tokéletesen tisztak-e.

= Asterilizélas folyamata:

C
: @
1. Vegye le a viztartaly 2. Csavarozza ki 3. Toltsdn 100 ml vizet
fedelet A® a zarodugdt A@ a viztartalyba

4. Csavarozza vissza a dugét AQ@) és

5. A mixel6 edényt A® tegye
a viztartély fedelet A® hajtsa le LAQ tegy

a készlilékbe A® és hajtsa le

az edény fedelét A®D. Ugyelien

a szabalyszer(i 6sszeszerelésre és
a tartozékok megfeleld rogzitésere

6. Dugja a csatlakozédugét a fali | 7. A mikodteté gombot forditsa 4
aljizatba helyzetbe, majd 10 perc utan fejezze
be sterilizalast
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GOzben f6zés

Az alapanyagokat kb. 15 x 15 mm-es kockakra szeletelje fel, és tegye a parold edénybe
A®. Az egyenletes f6zés érdekében ne tegyen be sok alapanyagot.

Az edénybe legfeliebb csak 200 ml vizet toltsén be.

A mixelé edény A® mérépoharként is hasznalhatd, ezzel pontosan adagolhatja
a szUkséges vizmennyiséget (pl. az alapanyag mennyiségéhez).

A recepttdl flggéen, az adagolt vizbe ne tegyen semmilyen adalékanyagot (pl. cukrot
s6t stb.).

o~ DN

o

Nyissa ki a viztartaly A® fedelet, csavarozza ki a dugot AQ@ és vegye le az edény fedelét
A®

A pérolé edénybe A® tegye bele felszeletelt alapanyagokat.
Toltsdn 200 ml vizet a viztartalyba.
Csavarozza vissza a dugét AQ@ és a viztartaly fedelet A® hajtsa le.

A pérold edényt A®@ tegye a mixeld edénybe A®), ligyelve arra, hogy a parold edény
A® nyelve a mixelé edény AR csdrébe kerdiljon.

A mixeld edényt A® tegye a készillékbe A®), ligyelve a helyes fellilésre és rogzilésre.

Hajtsa le az A1 fedelet a mixel6 edényre AQ) és forgassa el Ugy a készulékben A®),
hogy a fedélbdl kiallé biitydk a késziilék A® hazéban talalhaté nyilasba kerljon.
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8. A hdldzati vezetéket csatlakoztassa a fali aljizathoz.
9. A mikddteté gombot forditsa 4> B &llasba.

10. A f6zés befejezése utan a fedelet AQD ki lehet nyitni. Ugyelien arra, hogy a kicsapédd
g6z ne okozzon égési sérlilést.

&N

Figyelmeztetés!

A parold edény forrd, azt csak konyhai kesztylvel fogja meg.
Ajanlas

A f6zési ciklust ne szakitsa meg, mert a készilékben viz maradhat.

Az étel hémérsékletét mindig ellendrizze le, mielétt az a babanak adna.
Tul hosszu ideig ne melegitse az ételeket.

Az alapanyagok feldolgozasa

Tajékoztatd tablazat

Elelmiszer Alapanyag Ajanlott f6zési id6
- Alma, korte, narancs
Gyilimoélcs . Y 10 perc
barack, szilva, ananasz
BI’OK!<O|I, hagyma, borso, 10 perc
spendt, paradicsom, zeller
Zoldségfélék Burgonya, spérga,
sargarépa, cukkini, tok, 15 perc
kukorica
L Csirkehus, lazac, tékehal 15 perc
Hus és hal -
Marhahus 20-25 perc
Mixelés

= Amixelés megkezdése elétt szerelje be a késegységet A®@ az anya A® segitségével,
a mixeld edény fenekébe A®.

= Amixel§ edényt A® tegye a készlilékbe A®), majd a rdgzitéshez forditsa el az dramutatd
jardsdval azonos iranyba.

m Az el6készitett alapanyagokat tegye a mixeld edénybe A®.

= Hajtsa le az AQ fedelet a mixel6 edényre AQR) és forgassa el Ugy a késziilékben A®),
hogy a fedélbdl kidlld biitydk a készillék A® hazéaban taldlhatd nyilasba kertiljon.
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A hélozati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz.

A miikédteté gombot forditsa & B@ allasba.

A mixelés befejezése utan a kész ételt az A® lehiizd segitségével vegye ki a mixeld
edénybdl.

A miikddtetd gombot forditsa O B dlldsba és a haldzati vezetéket is hizza ki az
elektromos alizatbdl. Varja meg a kések AQ@) lefékez6dését, majd a mixels edényt A@
vegye ki a készulékbdl.

A mixel6 edény A®) falardl puha kaparéval A® huzza le az ételt. Minden hasznélat
utdn tisztitsa meg az egységet és a tartozékokat (lasd a tisztitassal és karbantartassal
foglalkozé fejezetet).

N

Figyelmeztetés!
Figyelem! Vagasi sértlés veszélyel A mixeld kések élesek!

Tippek és tanacsok a mixeléshez

Az élelmiszer alapanyagokat (pl. z6ldség, gylimdlcs stb.) 2-3 cm-es darabokra szeletelve
tegye a mixel6 edénybe.

Ha keményebb alapanyagokat folyadékokkal kivan 6sszemixelni, akkor elébb a kemény
alapanyagokat csak kisebb mennyiségU folyadékkal mixelje ssze.

SUir( alapanyagok mixelése kdzben haszndlja az impulzus funkciét, hogy az alapanyagok
ne tapadjanak a késekre A@. A mixert révid bekapcsolasi intervallumokkal (izemeltesse.
A jégkockakat a fagyasztobdl vald kivétel utan azonnal zUzza 6ssze. A részben megolvad

jégkockakbdl nagy darab jégcsomé keletkezik, amelyet mar nem lehet a géppel
Osszezlzni.

Sterilizalas

A sterilizélas megkezdése elétt szerelje be a késegységet A® az anya A®) segitségével,
a mixeld edény fenekébe A®.

Toltsén 100 ml vizet a viztartalyba. A viz mennyiségét a lenti megjegyzésben taldlhatod
ajanlas szerint hatarozza meg.

A cumisiiveget (cumi és menetes részek nélkil) tegye fejiel lefelé a parold edénybe A®,
az edénybe természetesen mas sterilizélandd eszkdzoket is be lehet tenni.

A pérold edényt A®@ tegye a mixeld edénybe A®), ligyelve arra, hogy a parold edény
A® nyelve a mixelé edény A® cs6rébe keriilion.

A mixeld edényt A® tegye a készillékbe A®), Uigyelve a helyes fellilésre és rogzilésre.
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Hajtsa le az AQ fedelet a mixel6 edényre AR és forgassa el Ugy a készllékben A®),
hogy a fedélbdl kiallé biitydk a késziilék A® héazéaban taldlhaté nyilasba kerlion.

A héldzati vezetéket csatlakoztassa a fali aljizathoz.
A miikédteté gombot forditsa 4 B@ allasba.
A sterilizélas befejezése utan a fedelet AQ ki lehet nyitni.

A sterilizalt eszkdzok forrok, égési sérlilést okozhatnak. Legyen dvatos, amikor azokat
kiveszi.

Megjegyzés
Sterilizalasi idé és vizmennyiség, a cumisliveg térfogatanak a flggvényében.
65 ml 10 perc

100 ml 15 perc

135 ml 20 perc
170-210 ml 25 perc
A legnagyobb cumistveg, amit a készllékben sterilizélni lehet: 210 ml (az Uveg
magassaga nem lehet 10,5 cm-nél nagyobb).

A készllék tisztitasa és a vizkd eltavolitasa

Tisztitas

A tisztitds megkezdése el6tt a készlléket kapcsolja le, a halézati vezetéket huzza ki
a héldzati aljizatbdl, és varja meg a készulék lehilését.

Higiéniai okokbdl, a készllékben maradt vizet mindig 6ntse ki.

A készUlék kilsé és belsé fellleteit enyhén benedvesitett ruhaval térolie meg.

A készlléket és tartozékait karcold és durva tisztitdanyagokkal, agressziv (erésen savas
vagy lugos hatasu) szerekkel vagy alkohollal tisztitani tilos.

Ellendrizze le, hogy a készllékre nem folyt-e ki a melegitett étel (melegités vagy gézben
fézés soran).

A készlléket és a vezetéket vizbe vagy mas folyadékba martani, vagy folydviz alatt
elmosni tilos!

A készUléket mosogatogépben mosni tilos!

A fedelet AQ@, a parold edényt A® és a lehizét A® mosogatdszeres meleg vizben
lehet eimosogatni, illetve ezeket az eszk6zdket a mosogatdgép felsé kosardba berakva
is el lehet mosogatni .

A vizké eltavolitasa

A tisztitds megkezdése el6tt hizza ki a hdldzati vezetéket a fali aljizatbdl, és varja meg
a készUlék teljies lehdilését.
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m A készilék megfelelé mikodése érdekében javasoljuk, hogy a készulékbdl 4 hetente
tavolitsa el a vizkdvet.

m  \Vegye le a fedelet A® és csavarozza ki a viztartaly dugét AQ@.

= 50 ml étkezési ecetbdl és 50 ml vizbdl készitsen oldatot, ezt dntse a tartdlyba és hagyja
egész éjszaka hatni.

m Az oldatot 6ntse ki, majd a tartalyba 2-szer t6ltson vizet és a tartalyt Oblitse ki.
= Akésziléket A® ne haszndlja, ha abban még ecetoldat van.

m Az ecetes viz kiontése utan a készllék kiilsé és belsé fellletét enyhén benedvesitett
ruhdval tdbbszdr tordlje at. Ha a tisztitds utan még nyomokban vizké maradt a bels6é
falon, akkor a fenti eljarast ismételje meg.

M{szaki adatok

Tipusszam BFM 4010
..220-240 V~ 50-60 Hz,
320 W (melegités), 100 W (mixer)

Erintésvédelmi DeSOrolas ...........ccoveveveveveennn. |. osztaly

Tapfesziltség és teliesitményfelvétel

Uzemeltetési feltételek
Kornyezeti N\Bmeérseklet: ..........ccoovvoeviiiiiiins 7°C és 37°C kozott
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A készlléken, a csomagolason vagy
a tartozékokon hasznalt jelek jelentése

A Ez ajel ,Fontos figyelmeztetésekre” hivja fel a figyelmét.

[:Ii:] A felhaszndld a hasznélatba vétel elétt koteles elolvasni a haszndlati Gtmutatot.

c€ A termék megfelel az adott termékekre vonatkozd 6sszes eurdpai unids miszaki
és egyéb eléirdsnak.

LOT.| Gyartasi szamhoz kapcsolddo jel.

A csomagoldanyagot kijeldlt gydjtéhelyen kell leadni, vagy megfeleld hulladékgydijté
konténerbe kell kidobni.

lal ‘) A felhasznalt anyag jele.

elektromos és elektronikus berendezések nem dobhatok ki a haztartasi hulladék
kozé. A megfeleld artalmatlanitdshoz és Ujrafelhasznédlashoz a terméket kijelolt
EEm g\ (jt6helyen adja le. A fentiek alternativdjaként az EU orszdgaiban, illetve mas
eurdpai orszagokban, hasonld termék vasarlasa esetén az elhasznalddott termék
az Uzletben is leadhatd. A termék megfeleld mddon tdrténd megsemmisitésével
segit megdrizni az értékes természeti erdforrasokat, és hozzajarul a nem megfeleld
hulladék-megsemmisités &ltal okozott esetleges negativ kdrmyezeti és egészségligyi
hatdsok megel6zéséhez. A tovabbi részletekrdl a helyi Snkormanyzati hivatal vagy
a legkdzelebbi hulladékgyijté hely ad téjekoztatast. Az ilyen tipusu hulladék nem
megfelel6 modon t6rténé megsemmisitése esetén a helyi eléirdsok értelmében
birsag szabhato ki.
Az Eurdpai Unié orszagaiban miik6dé vallalkozasok részére
Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan artalmatlanitani, akkor erre
vonatkozdan kérjen informaciokat a termék eladdjatdl vagy forgalmazoéjatol.
Megsemmisités az Eurépai Unié orszagain kiviil
Ez a jel az Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben ezt a terméket artaimatlanitani
kivanja, akkor tajékoztatasért forduljon a termék eladdjahoz vagy a helyi
Onkormanyzati hivatal illetékes osztdlyahoz.

E Ez a jel a terméken vagy a kiséré dokumentacioban azt jelenti, hogy a hasznalt
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Hasznalt csomagoldéanyagokra vonatkozo
el6irasok

A hasznalt csomagoldanyagot az énkormanyzat altal kijelélt hulladékgyUjté helyen adja le.

Megfelel6ségi nyilatkozathoz kapcsol6do
kijelentés

AFAST CR, a.s., (Cseh Kdztarsasag) kijelenti, hogy a termék megfelel az EK ésszes
vonatkozé eléirdsanak és rendeletének, amit megfelel6ségi nyilatkozat kiadasaval igazol.

Az eredeti haszndlati utmutatd nyelve: cseh. A szveg és a miszaki paraméterek
megvaltoztatasanak a joga fenntartva.
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Wstep

Robot kuchenny Bayby BFM 4010 jest unikatowym pomocnikiem w opiece przy
karmieniu dzieci. Produkt zostat zaprojektowany do przygotowania zdrowych potraw
dla dzieci, szybko i fatwo. Rodzicom zaoszczedzi czas, ugotuje lub odgrzeje potrawe
na parze i nastgpnie wymiksuje w jednym naczyniu. Urzgdzenie réwnoczesnie jest
wyposazone w funkcje sterylizacji, ktéra umozliwia sterylizacje butelek dla niemowlat
lub innych przedmiotéw przeznaczonych do karmienia dzieci. Jedno urzgdzenie oferuje
3 funkgcje.

Mikser
Szybkie mieszanie nie tylko potraw dla dzieci, z prostg obstuga.

Gotowanie na parze
Do przygotowania pokarméw mozna uzywaé funkcji gotowania na parze

Sterylizacja butelek dla niemowlat lub akcesoriow

Sterylizuje butelki dla niemowlat o pojemnosci 210 ml (wysokos¢ butelki 10,5 cm) jak
rowniez sterylizuje akcesoria, takie jak smoczki, nakretki i inne przedmioty uzywane
do karmienia niemowlat.
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Wskazowki bezpieczenstwa i wazne ostrzezenia

Robot kuchenny nalezy uzywac zgodnie ze wskazowkami

podanymi w niniejszej instrukcji. Nie przestrzeganie

wskazowek moze prowadzi¢ do niepoprawnego

dziatania urzadzenia lub jego uszkodzenia. Instrukcje

nalezy zachowac do uzycia w przysztosci.

Z urzgdzenia korzystaj wytgcznie w pomieszczeniach

i nie narazaj go ani jego akcesoriow na bezposrednie

dziatanie promieni stonecznych.

Urzadzenie jest zaprojektowane i przeznaczone do

przerobu zwyktej ilosci zywnosci w gospodarstwie

domowym.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w pomieszczeniach,

takich jak:

— aneksy kuchenne przeznaczone dla personelu
w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

— gospodarstwa rolnicze;

— pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia
mieszkalne;

— przedsigbiorstwa zapewniajgce nocleg ze Sniadaniem.

Urzadzenia nie uzywaj do innych celdw, niz te, do

ktdrych jest przeznaczone.

Nie korzystaj z urzgdzenia w sSrodowisku przemystowym

albo na zewnatrz.

W poblizu urzgdzenia nie stosuj sprayow.

Urzadzenie oraz jego przewdd przechowuj poza

zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Przewodu, wtyczki ani urzgdzenia nie zanurzaj w wodzie

ani zadnej innej cieczy.
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m Urzadzenie podtaczaj wytacznie do uziemionego
gniazdka. Zawsze upewnij sie, czy wtyczka zostata
poprawnie wsunieta do gniazdka elektrycznego.

m Przed podtgczeniem urzadzenia sprawdz, czy napiecie
podane na dolnej czesci urzadzenia jest zgodne
z napieciem w lokalnej sieci elektrycznej.

m Jezeli konieczne jest zastosowanie przewodu
przedtuzajgcego upewnij sie, czy jest on uziemiony
o wartosci znamionowej przynajmniej 10 amperow.

m Nie korzystaj z urzadzenia, jezeli jest uszkodzona
wtyczka, przewdd zasilajgcy lub urzadzenie. Jezeli
przewodd zasilajgcy jest uszkodzony, zwrdé sie
do autoryzowanego punktu serwisowego w celu
wymiany, aby unikng¢ pojawienia sie ewentualnego
niebezpieczenstwa.

m Nie stawiaj urzgdzenia ani przewodu zasilajgcego na
kuchence gazowej lub elektrycznej, ewentualnie na
rozgrzanym piekarniku, ani w poblizu innych zrodet ciepta.

m Urzadzenie nalezy uzywac¢ wytgcznie na stabilnegj,
réwnej, suchej i czystej powierzchni.

m Dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych,
badz bez doswiadczenia i wiedzy moga korzystac
z urzagdzenia, wytacznie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego korzystania
z urzadzenia i rozumienia wszystkich zagrozen
zwigzanych z uzywaniem urzgdzenia. Czyszczenie
i konserwacje, przeznaczong do wykonania przez
uzytkownika, nie moga wykonywac dzieci ponizej 8 roku
zyciaio ile nie sg pod nadzorem. Dzieci nie moga bawic
sie robotem kuchennym.
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Czyszczenie robota kuchennego nalezy dokonywac
zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Czyszczenie
urzadzenia.

Nie podgrzewaj wstepnie urzgdzenia.

Gorgca woda moze spowodowac powazne poparzenia.
Badz wiec nadzwyczaj ostroznym, jezeli w urzadzeniu
znajduje sie gorgca woda.

Nie poruszaj urzgdzeniem, jezeli znajduje sie w nim
gorgca woda.

Nie otwieraj pokrywy urzadzenia przed zakonczeniem
w catosci cyklu ogrzewania, gotowania lub sterylizacii
- wystepuije ryzyko popalenia.

Funkcji miksowania nie uzywaj dtuzej niz 90 sekund.
Przed wyjeciem z podstawa, zawsze przekona;j sie, ze
mikser jest wytaczony.

O

Ostrzezenie:
Uwaga - niebezpieczenstwo skaleczenia! Ostrza sag
bardzo ostre. Zachowaj szczegdlng uwage podczas
manipulacji z ostrzami, zwtaszcza podczas ich
wyjmowania z naczynia, oprozniania naczynia i podczas
czyszczenia.

m Nie poruszaj urzgdzeniem trzymajac za pokrywe.
m Nigdy nie wktadaj zadnych czesci urzgdzenia do

kuchenki mikrofalowe;.
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Nie dotykaj urzadzenia, jezeli przez przypadek spadt
do wody. Natychmiast wyciggnij wtyczke z gniazdka
elektrycznego i zakoncz uzywania urzgdzenia. Zwrdd
sie do autoryzowanego punktu serwisowego.

Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, jezeli jest
podtgczone do gniazdka elektrycznego.

Jezeli nie korzystasz z urzgdzenia, odtgcz go od
gniazdka elektrycznego.

Zawsze odtgcz urzadzenie od gniazdka elektrycznego
przed jego ztozeniem, roztozeniem lub czyszczeniem,

Przed przystgpieniem do czyszczenia, po kazdorazowym
uzyciu, odczekaj do schtodzenia urzgdzenia.
Nigdy nie uzywaj akcesoriow, ktore nie zostaty
dostarczone razem z niniejszym urzadzeniem lub ktére
nie sg dostownie zalecone przez producenta.

Nie probuj samemu otwiera¢ ani naprawiac urzgdzenia.
Wszelkie naprawy nalezy przekaza¢ do wykonania
w autoryzowanym punkcie serwisowym. Ingerujac
W uUrzgdzenie, narazasz sie na ryzyko utraty ustawowego
prawa z tytutu rekojmi, ew. gwarancji jakosci.

Co najmniej przez okres gwaranciji zalecamy przechowac
oryginalne opakowanie, materiat opakowaniowy, paragon
oraz potwierdzenie o zakresie odpowiedzialnosci
sprzedawcy lub karte gwarancyjna. Zalecamy przewozi¢
urzadzenie w oryginalnym opakowaniu.
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Opis

Opis produktu

@ Pokrywka pojemnika (® Nakretka ustalajgca
® Pojemnik do gotowanie w parze ® Pokrywa zbiornika na wode
i sterylizacji @ Nakretka zbiornika na wode
® Naczynie do miksowania z miarka Podstawa urzadzenia
(450 ml) kopatka/szpatutka

® Zdejmowana jednostka nozowa
z ostrzami do siekania
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Opis panelu sterujacego

(1]
(2] ©
@ Wylgczono ® Gotowanie w parze i sterylizacja
® Miksowanie
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Przed pierwszym uzyciem

Zalecamy przed pierwszym uruchomieniem urzgdzenia, wiaczy¢ funkcje sterylizacii.
Zapewni to czystos¢ czesci produktu, ktdre majg kontakt z zywnoscia.

Postegpowanie:

C

)

O

1. Otworz pokrywe
zbiornika na wode A®

2. Odkre¢ nakretke
zbiornika na wode A@

ml wody

4. Zakre¢ nakretke zbiornika na wode
AQ® i zamknij pokrywe A®

5. Naczynie do miksowania postaw
A® na podstawe urzadzenia A®
zamknij pokrywe AQ. Upewnij
sig, czy wszystkie czesci pasuja
poprawnie i dobrze wzajemnie
dolegaja i sg szczelnie zamkniete

6. Podtacz urzadzenie do gniazdka
elektrycznego

2 1ok

7. Pokretto przekre¢ do pozycji 4P
po 10 minutach sterylizacja bedzie
zakonczona.
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Funkcja gotowanie na parze

Pokrdj potrawy na mate kostki o wymiarze okoto 15 mm x 15mm i wiéz do pojemnika
przeznaczonego do gotowania na parze A®. Aby osiggnaé réwnomierne ogrzanie
potrawy, zaleca sig nie przeciaza¢ pojemnika.

Maksymalna pojemnosé zbiornika na wode wynosi 200ml.

Naczynie do miksowania A® jest wyposazone w miarke, ktéra umozliwia odmierzenie
ilosci wody w stosunku do potrawy.

W zalezno$ci od wybranego przepisu, wlej ilos¢ wody bez jakichkolwiek dodatkéw -
sOl, cukier itp.

o~ DN

Otworz pokrywe pojemnika na wode A®), odkreé nakretke pojemnika na wode AQ@ ,
usur pokrywke AQ).

Do pojemnika do gotowania na parze A®@ wiéz pokrojone artykuty spozywcze.

Do zbiornika wlej 200ml wodly.

Szczelnie zakred nakretke zbiornika na wode AQ@ i zakryj pokrywka zbiornika na wode A®.
Pojemnik do gotowania na parze A® widz do naczynia do miksowania A® wsuwajac
zgbek pojemnika A® do lejka naczynia AQ).

Naczynie do miksowania AR widz na podstawe urzadzenia A®) i upewnij sig, czy jest
nalezycie umieszczone i ustalone.
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7. Pokrywe naczynia A1 nasadz na naczynie do miksowania AQ) i przekrecajac zatrzasnij
w podstawie urzadzenia A® tak, aby dzwignia na pokrywie weszta do otworu
w podstawie urzadzenia A®.

8. Przewdd zasilajgcy A6 podtacz do gniazdka elektrycznego.

9. Pokretto regulatora przekreé do pozycji 4 B®.

10. Po skoriczeniu cyklu gotowania mozesz otworzy¢ pokrywe naczynia AQD. Zachowaj
ostroznosé przed ryzykiem popalenia.

A

Ostrzezenie:
Do wyjecia pojemnika do gotowania uzywaj srodkéw ochrony rak (np. tapke), grozi
ryzyko popalenia,

Zalecenia:

Nie wytgczaj gotowania posrodku cyklu, aby v urzadzeniu nie pozostaty resztki wody.
Przed podaniem pokarmu dziecku, zawsze skontroluj jego temperature.

Zalecamy nie ogrzewac pokarmu przez diuzszy przedziat czasu.

Szybki przewodnik po przetwarzania sktadnikow

Tabela orientacyjna

Rodzaj zywnosci Surowiec 8zacunlfowy czas
gotowania na parze
Owoce Jabtko, gru;zkg, pomarancza 10 min
brzoskwinia, sliwka, ananas

Brol‘<u+y, cebulg, groszek, 10 min

szpinak, pomidory, seler

Warzywa - — -

Ziemniaki, szparagi, marchew, 15 min

cukinia, dynia, kukurydza
. . Kurczak, dorsz, tosos 15 min
Mieso i ryby - -

Wotowina 20-25 min

Funkcja miksowania

m  Przed uzyciem funkcji miksowania, nalezy w pierwszej kolejnosci zawsze skontrolowac
prawidtowe zainstalowanie jednostki nozowej z ostrzami do krojenia A@ oraz nakretki
ustalajacej nozy A® na dnie naczynia do miksowania AQ®).
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Naczynie do miksowania A® zaléz na podstawe urzadzenia A® i zablokuj przekrecajac
w kierunku ruchu wskazéwek zegara.

Przygotowane surowce wiéz do naczynia do miksowania AQ®.

Pokrywe naczynia A® nasadz na naczynie do miksowania AQ®) i przekrecajac zatrzasnij
w podstawie urzadzenia A® tak, aby dzwignia na pokrywie weszta do otworu
w podstawie urzadzenia A®.

Przewdd zasilajgcy A6 podtacz do gniazdka elektrycznego.
Pokretto regulatora przekre¢ do pozycii & B®.
Po zakoriczeniu miksowania wyjmij potrawe z pojemnika A@za pomoca topatki.

Po zakonczeniu eksploatacii ustaw regulator w pozycji 0 B@® ,przewdd zasilajgcy
odigcz od gniazdka elektrycznego. Upewnij sig, ze jednostka nozowa A® przestata
sie obracac, nastepnie zdejmij naczynie do miksowania AQ®) z podstawy.

Do wyjmowania potraw z naczynia do miksowania A@ uzywaj topatke A®. Po
kazdym zastosowaniu wyczys¢ poszczegdlne czesci zgodnie z instrukcjami podanymi
w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

N

Ostrzezenie:
Uwaga - niebezpieczenstwo skaleczenia! Ostrza sg bardzo ostre.

Zalecenia i rady dot. miksowania

Surowce o statej konsystengji, jak np. owoce lub warzywa, najpierw pokrdj na mniejsze
kawatki o wielkosci okoto 2 do 3 cm a dopiero pdzniej je zmiksuj.

Jesli chcesz zmiksowad potrawy o statej konsystencji wraz z ptynami, zalecamy
w pierwszej kolejnosci uzy¢ do miksowania mniejsze;j ilosci ptyndw.

Podczas miksowania bardzo gegstych cieczy zalecamy stosowanie stopnia impulsowego,
by nie dochodzito do czestego zacinania jednostki nozowej A®@. Mikser uruchamiaj
ponownie w krétkich odstepach czasu.

Kostki lodu nalezy przerabia¢ natychmiast po wyjeciu z zamrazalnika. Jezeli léd zacznie
topniec, kostki potacza sie i nie bedzie mozna ich zmiksowac.

Funkcja sterylizacji

Przed uzyciem funkcji sterylizaciji, nalezy w pierwszej kolejnosci zawsze skontrolowac
prawidtowe zainstalowanie jednostki nozowej z ostrzami do krojenia A@ oraz nakretki
ustalajgcej nozy A® na dnie naczynia do miksowania AQG).

Do zbiornika wlej 100ml wody. llos¢ wody mozna dostosowaé wedtug objetosci i czasu
sterylizacji podanego w notatce ponizej.
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m  Butelke do karmienia wtéz bez smoczka, pierscienia i nakretki do géry dnem do
pojemnika do gotowania (A®) Iub inne akcesoria dla niemowlat, np. smoczki, nakretki
do butelek itp.

= Pojemnik do gotowania na parze A®@ wiéz do naczynia do miksowania A@ wsuwajac
zabek pojemnika A® do lejka naczynia AQ®.

= Naczynie do miksowania A@ wiéz podstawe urzadzenia A® i upewnij sig, czy jest
nalezycie umieszczone i ustalone.

m  Naldz pokrywe naczynia A® na naczynie do miksowania AQ) przekrecajac, zatrzasnij
w podstawie A® aby dzwignia na pokrywie weszta do otworu w podstawie urzadzenia
A®.

m  Przewdd zasilajacy A6 podigcz do gniazdka elektrycznego.

m  Pokretlo regulatora przekre¢ do pozycii 4 B@.

= Po skoniczeniu cyklu sterylizacji mozesz otworzy¢ pokrywe naczynia AQ®.

m  Zachowaj szczegdlng ostroznosé podczas wyjmowania przedmiotéw po sterylizacji,
moga by¢ gorace - wystepuje ryzyko oparzenia.

Notatka:
Czas sterylizacji i ilosci wody mozna dostosowaé wedtug pojemnosci butelki do
karmienia niemowlat.
65 ml 10 min

100 ml 15 min

135 ml 20 min
170-210 ml 25 min
Maksymalna pojemnosé butelki, ktéra mozna sterylizowac w urzadzeniu wynosi 210 ml
(wysokosé butelki maksymalnie 10,5 cm).

Czyszczenie urzadzenia i usuwanie kamienia
wodnego

Czyszczenie

m  Przed kazdym czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze urzadzenie jest zimne i odtgczone
od gniazdka elektrycznego.

m  Ze wzgledu na dotrzymanie zasad higieny, wylej catg zawarto$¢ wody z urzadzenia.
= Strone wewnetrzng i zewnetrzng podgrzewacza wyczys$¢ sucha Sciereczka.

m  Nie czys$¢ urzadzenia, ani jego czescii akcesoridw srodkami sciernymi, rozpuszczalnikami
chemicznymi, $rodkami utrzymania czystosci, alkoholem i ostrymi narzedziami.

m  Jezeli zastosowate$ urzadzenie do podgrzania pokarmu dla dzieci sprawdz, czy
w podgrzewaczu nie pozostafa reszta rozlanego pokarmu.
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Nigdy nie wktadaj urzadzenia bezposrednio pod biezaca wode ani nie zanurzaj
urzadzenia ani jego czesci w wodzie lub innych cieczach.
Nigdy nie myj urzadzenia w zmywarce naczyn!

Pokrywe A®, pojemnik do gotowania na parze i do sterylizacji A® oraz fopatke A®
mozna wyczysci¢ gabka lub sciereczka nawilzona w wodzie mydlanej lub mozna
umy¢ w zmywarce naczyn, jezeli zostana umieszczone w gérnej szufladzie zmywarki.

Odkamienianie

Odfacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego i odczekaj do ostygniecia.

Odkamienienie urzadzenia zalecamy wykonac zawsze po uptywie 4 tygodni, w celu
zapewnienia efektywnego dziatania urzadzenia.

Usun pokrywke zbiornika na wode A® oraz nakretke AQ@.

Wymieszaj 50 ml biatego octu i 50 ml wody, mieszanke wlej do zbiornika na wode
i pozostaw do dziatania przez catg noc.

Nastepnie, mieszanke wylej i 2 x napetnij zbiornik czystg woda i ponownie wylej.
Nigdy nie wiaczaj urzadzenia, jezeli do podstawy urzadzenia A® wilates roztwdr wody
i octu.

Po opréznieniu podgrzewacza kilkakrotnie wyczy$¢ strone zewnetrzng i wewnetrzng

podgrzewacza nawilzong $ciereczka. Jezeli nadal widoczne sa slady kamienia
wodnego,, powtdrz procedure usuwania kamienia wodnego.

Specyfikacja techniczna

Oznaczenie Modelu .........ccooeoiiiiiiiicin. BFM 4010
Napiecie i pobdr mocy urzadzenia................. 220-240V~ 50-60 Hz,

320W (ogrzewanie), 100W ( miksowanie)

Klasa ochronnosci przed porazeniem
pradem elektryCznym .........cccccoovviiiiiiiiinenn. Klasa ochronnosci |.

Warunki eksploatacyjne

Temperatura OtOCZENIA .....cvvevvveeiieiiieieeaieen 7 °Cdo 37 °C
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Wyjasnienie symboli umieszczonych na
produkcie, akcesoriach i opakowaniu

A
[

(3
@

)i

Symbol ten oznacza ,Wazne ostrzezenie”

Symbol ten oznacza, ze przed korzystaniem z wyrobu uzytkownik powinien
przeczytac instrukcje obstugi.

Niniejszy symbol oznacza, iz produkt spetnia wszelkie podstawowe wymagania
dyrektyw UE, ktdre go obowiazuja.

Ten symbol stuzy do oznakowania serii produkcyjne;j.

Ten symbol oznacza, iz za opakowanie zostata zaptacona sktadka na rzecz
organizacji gwarantujgcej wtorny odbior i wykorzystanie odpadu opakowaniowego.

Ten symbol oznacza materiat, z ktérego wykonano opakowanie.

Taki symbol umieszczony na produkcie lub w zatgczonej dokumentacji oznacza,
iz uzytych produktéw elektrycznych i elektronicznych nie mozna wyrzucac¢ wraz
ze zwyktymi odpadami komunalnymi. Aby zagwarantowac¢ poprawny sposob
utylizacji, odnowy i recyklingu produktéw tego rodzaju, nalezy je przekazaé do
wyznaczonych punktéw zbidrki. W niektoérych krajach Unii Europejskiej lub innych
krajach w Europie mozna przekazac zuzyte urzagdzenie sprzedawcy detalicznemu
przy zakupie innego nowego podobnego urzadzenia. Poprawng utylizacja produktu
pomagasz zachowaé cenne Zrédta naturalne i przyczyniasz sie do zapobiegania
potencjalnym negatywnym wptywom na $rodowisko naturalne i zdrowie cztowieka,
ktdre mogtyby by¢ nastepstwem niewtasciwej utylizacji odpaddw. Aby uzyskac
szczegodtowych informacji, skontaktuj sie z lokalnym urzedem lub najblizszym
miejscem zbidrki odpaddw. W przypadku niedotrzymania postepowania utylizacji
tego rodzaju odpaddw, zgodnie z krajowymi przepisami, moga zosta¢ natozone
kary.

Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej

Przed przystgpieniem do utylizacji urzadzen elektrycznych lub elektronicznych,
uzyskaj potrzebne informacije od swego sprzedawcy lub dostawcy.

Utylizacja w krajach poza Uni¢ Europejska

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do utylizacji
produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy potrzebnych informacji
0 poprawnym sposobie utylizacji.
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Wskazowki i informacije dotyczace
postepowania ze zuzytym opakowaniem

Zuzyty materiat opakowaniowy odtéz w miejscu wyznaczonym przez wtadze lokalne do
zbidrki odpaddw.

Zapewnienie dotyczace wydania Deklaracji
Zgodnosci
Spoétka FAST CR, a.s., Republika Czeska o$wiadcza, iz niniejszy wyrdb jest zgodny

ze wszystkimi wymaganiami i dyrektywami UE, jak réwniez zostata wydana Deklaracja
Zgodnosci produktu.

Oryginalna wersja jezykowa instrukcji obstugi jest wersja w jezyku czeskim. Zmiana tekstu
i parametréw technicznych zastrzezona.
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BeepeHue

KyxoHHbI KombaiiH Bayby BFM 4010 - 3T0 yHMKanbHbI NOMOLWHWUK ANA yX0Aa ¥ MUTaHWA
pebeHKa. To 13fenvie CKOHCTPYMPOBAHO A1A ObICTPOrO 1 MPOCTOrO MPUrOTOBMIEHNA AETCKOrO
3A0POBOro NTaHNA. OHO CIKOHOMUT Bpema POAUTENAM, MPUrOTOBUT UM NOAOrPEET NUTaHne
Ha napy v anee nepemellaeT B 0fHoM EMKOCTU. OfHOBPEMEHHO pacrnonaraeT ¢yHKUMEN
CTepPUNM3aLMV 1 NO3BONAET CTEPUIN30BATL AETCKUE Oy THITOUKM MM PA3HBIE MPUHAANEXHOCTM
ana Kopmnenus. Mprbop BbINONHAET 3 GyHKLWN:

Mukcep
BbicTpoe nepemelBaHyie He TONbKO AN1A AETCKOTO NWUTaHKA C MPOCTbIM OOPaLLEHVEM.

MpuroToBneHue Ha napy
[INs NPUroTOBNEHNA 300POBOTO NUTAHWA MOKHO 3aAeNCTBOBAT GYHKLIMIO FOTOBKM Ha Napy.

Crepunusauua AeTcKnx GyTbIIoUeK Uav NPpUHaANeXXHOCTel K HUM
CrepunusyeT aeTckme GyTbiNouKm 06bEMOM 0 210 M (BbICOTa Gy TbinoukM 10,5 cm)
VN MOXET TakxKe CTEPUI30BATL TaKue akceccyapbl Kak COCKY, KPbILIKW 1 Apyrie
COCTaBNAIOLLME ETCKOM By THINOUKN.




KyXOHHbI KOmbaliH RU

YKa3aHusaA no 6e30nacHOCTA 1 BaXKHble
npegynpexaeHnA

Mcnonb3ynTte KyxXOHHBIM KOMOanH B COOTBETCTBUM
C YKa3aHWAMK, NPUBEAEHHbIMM B 3TOM PYKOBOACTBE.
HecobnioaeHvie 3TUX yKazaHui MOXKeT MoBneyb 3a coboM
HemnpaBuibHOe QYHKLMOHWPOBaHWe Npubopa 1nu ero
nospexaeHvie. CoxpaHuTe pyKOBOACTBO ANA AanbHENWEro
UCMOMb30BaHM.

cnonb3yiite Nprbop TONbKO B IOMALIHNX YCAOBUAX 1 He
nongeprarite Nprbop 1 ero NPUHaANEXHOCTV BO3AENCTBNIO
MPAMbIX COJTHEYHbIX JTyYen.

[Mprbop NpefHasHauYeH 1 CKOHCTPYMPOBAH AAa 006paboTkK
OOBIYHOIO KOMMYECTBa MULLEBbIX MPOYKTOB B ObITOBbIX
YCIOBUSAX.

[aHHbI 9r|e|<Tpor|pm6op npefHasHa4eH ana Mcnosib30BaHA
B TaKMX NMOMeLeHNAX, KaK:

—  KYXOHHbI€ YrofiK/ 1A NepcoHana B Mara3uHax, oducax
Y ApYrnx paboymx nomeLLeH1AX;

—  CEeNbCKOXO3ANCTBEHHbIE GepPMb;

— HOMepa B rOCTVHWLIAX U MOTENIAX, @ TaKKe APYrue Xunble
nomMeLLeHNs:;

- NpeanpuATUA, NpefocTaBnALLMe YyCyri Hounera
Y 3aBTPaKa.

He ncnonb3ynte Nnprbop He N0 HasHAUeHWO.

He I/lCI'IOJ'IbSyVITe 3ne|<Tpor|p|/|6op B MPOMbILNEHHbBIX YCTOBUAX
I Ha OTKPbITOM BO34YXE.

He ncnonb3yiite aspo3on B6nm13m nprbopa.

XpaHuTe nprbop 1 ero kabenb B MecTe, HEAOCTYMHOM A5
JeTer mnaguwe 8 ner.
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m He norpyxaiite kabenb, WTencesns v cam Nprbop B BOAY MK
NoByI0 APYyIo KNUAKOCTb.

m [logknoyvanTe |‘|p|/|6op NCKTIOYMTENIbHO B 3a3eMJiIeHHble
PO3eTKN. Bcerpga cnegute 3a Tewm, YTOObI LUTENCENb LOOJTKHBbIM
o6pa30M BOLLEST B CETEBYIO PO3ETKY.

m [lepen nogknoyeHviemM Nprbopa yoeamnTecs, 4To yKasaHHoe
Ha HUKHeW CTopoHe Nprbopa HaNpPsKEHKE COOTBETCTBYET
HaNPSKEHWIO MECTHOM 3NEeKTPOCET.

m Ecnv HeobxoavMo 1MCMonb30oBaTh YAMHUTEND, YOeanTecs,
YTO Kabesb 3a3eMeH Ha HOMMHANBHOE 3HAUEHNE He MeHee
10 A

m He nonb3ayntecb NpubOPOM, eCiv NOBPEXAEH LUTEMNCENb,
WHYpP NuUTaHUA MMbo cam nNprbop. B ciydae noBpexaeHvs
Kabens NTaHVisi, 3aMeHNTE ero B aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM
MacCTepPCKOW O51A NPeAoTBPALLIEHUA BO3MOXHOM OMACHOCTN.

m He nomeulante Npubop v ero kabesb NUTAHKA Ha ra3oByto,
INEKTPUYECKYIO UV MHAYKLUMOHHYIO MAUTY UM HarpeTyo
AYXOBKY, @ TaKkxKe BOMM3MN HUX UMM MHBIX UICTOYHMKOB Tenna.

m /3genve ncnonb3ynte Ha CTabUIbHOM. POBHOM, CYXOMN
1 YACTOM NOBEPXHOCTMN.

m [leTBBO3paCTe A0 8 1ET M MLA C HAPYLIEHWAMM DU3NUECKIX,
YMCTBEHHbBIX WY MCUXMYECKMX cnocobHocTen nnbo
C HeJOCTaTOYHBIM OMBITOM U 3HAHNAMM MOTYT MOJSb30BATHCA
NPUOOPOM MPU YCIIOBIW, UTO OHN HAXOAATCA MOA MPUCMOTPOM
COBEPLIEHHOMNETHEO NT1LIA WM ObINIV MPOUHCTPYKTUPOBAHDI
00 VICMOsb30BaHWIM 3MeKTPONPrOoPa be30MacHbIM CNOCOOOM,
a TaKKe OCO3HAIOT MOTEHLMabHY0 ONacHOCTb. HaxoasLLmecs
6e3 NpUCMoTPa AETU MNaflWwe 8 NeT He MOryT BbINOHATL
UMCTKY U TeXHUUeckoe obcyxmnBaHne npunbopa. detam
3anpeLiaeTcsa UrpaThb C KyXOHHBIM KOMOAMHOM.
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OunCTKY KYXOHHOrO KoMbaiHa UCMOMHANTE B COOTBETCTBUM
C YKa3zaHMAMK, NpuBeaeHHbIMY B pazaene OuncTKa 1 yxop.
He nporpeearite nprbop.

[opAYan BOAa MOXET Bbi3BaTb CEPbe3Hble OXKOMU. [1o3ToMy
OyfbTe OCTOPOXKHbI, KorAa B Nprbope HaxoanTCA ropadasn
BOAA.

He pBuraite nprbop, B KOTOPOM ELLIE COAEPKUTCA ropaYas
BOAA.

He oTkpbiBanTe KpbiLLKy Nprbopa nepes OKOHYaHWeM LiMKa
Harpesa, NPUroTOBNEHWA UK CTEPUIN3ALMM - OMACHOCTb
oXora.

Huvikoraa He Mcnonb3ynTe QyHKUMIO NepemellnBaHa bonee
90 cekyHA.

[Nepen CHATVEM C OCHOBaHMA BCeraa yoeanTech, UTo MUKCep
BbIK/TIOUEH.

&

MpepynpexpeHue:

BHMMaHMe - onacHOCTb nope3sa!l M3menbyatoue HOXu
oyeHb ocTpble! byabTe BHUMaTENbHBI NMPU 0bpalieHUn
C V3MeNbYAIOLLVIMM HOMXaMI, OCOOEHHO MPU U3bATUM HOXKE
3 YaLK, BbIFPY3Ke COOEPKMMOroO Yallu 1 BO BPEMA OUNCTKM.

Hukorga He TAHUTE 3a KPbILWKY /15 nepemMeLlieHnsa nprbopa.

Hukorga He nomeuwante nobble vactu npubopa
B MUKPOBOJTHOBY!O Meub.
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m He npukacaitecb kK npubopy ecnv OH CAy4yanHo ynan
B BOAY. HemeaneHHOo BbiTaluTe WTencenb 13 PO3eTKM
1 6obLLe He BKMoYanTe nprbop. ObpaTUTECh 33 MOMOLLBIO
B aBTOPVI30BaHHbIV CEPBUC.

m He ocTaBnanTte npubop 6e3 Haa3opa ecnn OH NMOAKIIYEH
K po3eTke /1. cetu.

m Fcnuv Bbl He NMonb3ylTecb NPYOOPOM, OTKIIIOUUTE €ro OT
PO3ETKM.

m Bcerga BbiK/lOYUTE 1 OTCOEANHITE MPUOOP OT /1. PO3ETKM
nepen cOOpPKoW, PazdbopKoM 1 OUMCTKOM.

m [lepes YMCTKOW U NOCTe Kaxa0ro NCNob30BaHWA Nprbop
AOMKEH OCTBITb.

m Hun B koem Cliyyae He I/ICI'IOJ'IbByIZTe MPUHaONEXHOCTN, HE
BXOoAdAWNMe B KOMIMIEKT AaHHOTO aneKTponpm6opa nnn He
npegHasHa4yeHHble ANnAa Hero.

m He nbiTtanTecb CamMOCTOATENbHO BCKPbLIBATH WK
PEMOHTUPOBATL NPUOOP. [1NA yCTpaHeHNsa MobbIX HENOMaaoK
obpallanTecs B aBTOPV30BAHHYI0 CEPBUCHYIO MacTePCKYIO.
CamocTonTenbHOe BMeLaTeNbCTBO B 3M1EKTPONPUOOP MOXKET
NPVBECTM K aHHY/IMPOBAHMIO rapPaHTUINHBIX 00A3aTENbCTB.

B Kak MUHUMYM B TeyeHme Cpoka AenCTBUA rapaHTUu
pEeKOMEHOYeTCA COXPAaHATb OPUTMHANBbHYIO YNaKOBKY,
YMNaKOBOYHbI MaTepuar, KaCCOBbIM YeK U NMOLATBEPKAeHME
00 0bbeme OTBETCTBEHHOCTI NMPOAABLA UK raPaHTURHbIN
TaNoH. TpaHCMOPTMPOBKY MNpubopa pekomeHayem
OCYLLECTBNATL B OPUTMHANBbHOW YMAKOBKe.
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OnucaHune

OnwncaHuve uspgenusa

@ Kpbilka vawm

® ApanTep AnA NPUroTOBNEHNA Ha Napy
1 CTepUAr3aLmm

® EmKkoCTb Ana NepemMelLnBaHiia
C MepKoW (450 mn)

@ CoEMHbIN HOXEBOW MexaH13M
C M3MEeNbYAIOLLVIMI NE3BUAMM

® Tlaiika Hoxa

(® KpblKa EMKOCTY ANA BOAWI

@ 3aKkpyuMBalOLLAACA KPbILIKa EMKOCTY
ANA 8OAbI

OcHoBaHWe nprbopa

Jlonatka




RU KyXOHHbI KOmbaliH

OnwucaHne naHenu ynpasneHuaA

@ BbiknioueHo ® TMpurotosneHne Ha napy,
® Mepewvewnsarine cTepunusaums
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I'Iepe,q nepsbiM NCMNOJIb30BaHNEM

u ﬂepe,q nepBbIM NCMONMb30BaHVEM M3AeNna pekoMeHAyemM UCMNOHUTE LMK cTepunmsaynn.
STUm rapaHTMpyeTca 4nicToTa [eTanen nsgenus, KOHTaKTMPYOUWWX C MPOoAYKTaMU NUTAHNA.

m  [lopAgoK ncnonHerus:

)

)

1. OTKpoWiTe KpbILKY 2. OTBEPHUTE KPbILLKY 3. 3anewTte 100 mn BoAbl
émkocTvt ana sogbl A® émkocTvt ana sogsl AQ@D B EMKOCTb 1A BOAbI

4. 3aKpyTUTE KPbILKY EMKOCTU ANA BOAbI
AQ@ v 3aKpoliTe KpbILIKY EMKOCTY ANA
sogbl A®

5.YcTaHoBWTe Yally AndA nepemellnBaHmna
AQ®) Ha ocHoBaHue nprbopa A®
11 3aKpOATe KpbilLky émkocTi AQD.
YbeaunTech, 4To BCe fieTanu NpaBuibHO
pasmeLLeHbl, XOPOLWO ¥ repMeTUYHO
3aKpPbITHI

6. MoakniounTe NPUOOP B PO3ETKY 7.oBepHUTE PerynaTtop B NONOXKeHVe <
1 CTepunmnsauma GyAeT 3aKoHueHa Yepes
10 MUHYT




KyXOHHbI KOMbaliH

DyHKUMA NPUrOTOBNIEHUA Ha Napy

HapexbTe npoayKTbl Ha KyOuKy pasmepom okono 15 MM X 15 MM 1 MOMeCTUTe VX B afantep
ANA NpUroToBAeHua Ha napy A®@. [In paBHOMEPHOrO MPUrOTOBNEHNA PeKOMEHYEM He
nepenonHATL aganTep.

MakcumanbHbI 06BEM EMKOCTV Ansa Boabl - 200 M.

Yawa ana nepemetumsarna AR) 060pyaoBaHa MEPKOW, KOTopas MO3BONAET 403VPOBaTL O6bEM
BO/Ibl B COOTHOLLEHWM C O6BEMOM NPOAYKTa.

B 33BMCMMOCTM OT BLIOPAHHOTO peLienTa Ao3vpyiiTe Bofy 6e3 Kakmx-nnbo [o6aBokK - be3
conu, caxapa 1 Tn.

OTKpoWTe KpbILWKY EMKOCTW ANA BOAbI A®, OTBEPHUTE KPbIWKY EMKOCTW ANA BOAbI AD
N yAANUTE KPbILKY EMKOCTM AQ.

B aganTep Ana npuroToBneHua Ha napy AQ@ nomecTvTe HapesaHHble NpoayKTbI.
3aneiite 200 MN BOAbl B EMKOCTb AN1A BO/bI.

MNOTHO 3aKpyTVTe KPbILKY EMKOCTU AnA Boasl AQ) 1 3akpoliTe KPbilLKy EMKOCTV AnA BOfbI
A®

MomecTiTe aganTep ANA NPUroToBAeHA Ha napy A®) B valuy Ana nepeveluvisarmna AQG) nyTém
BCTaBAeHMA A3bluka aganTepa A®@ B prikcatop émkocTn A®.

MNomecTnTe EMKOCTb ANA nepemMeLLBaHmnAa A® B oCHOBaHMe npvibopa A® n ybeputec, uto
OHa NPaBWNbHO YCTaHOBNEHA W 3aKpeneHa.
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7. 3akpolite Kpbilkolt Al 8MKOCTb AnA nepemelunsaiua AG) 1 NOBOPOTOM 3aduKcUpyiiTe eé
B kopryce npubopa A® Tak, uTo6bl GMKCATOP Ha KPbILLKE BOLWEN B OTBEPCTHE Ha Kopryce
npvbopa A®.

8. TlopknioumnTe ceTeBow Kabesb B pO3eTKY /1. CETH.

9. TosepHuTe perynarop & nonoxenue G B@.

10. Mo OKOHUAHWM UMKNa NPUTOTOBNEHNS MOXHO OTKPbITh Kpbilky émkocTu AQD. Byabte
BHVIMATeNbHbI 1 He OOOXIUTECH.

N

MpepynpexpeHue:
ﬂpl/l CHATUWM HaCaZlku ANA NPUroToBNeHnA MCI‘IOJ1b3y17\Te OXpaHy AnAa pyk (KyXOHHle I'Ipl/IXBaTKy)
- 0NacHOCTb OXora.

PekomeHpgaunn:

He ocTaHaBnMBaiiTe NPUroTOBNEHME B MPOLIECCE LMKNa, YTOObI B pe3epByape Harpesa He
OCTaINCb OCTATKM BOAbI.

lNepen kopmneHrem pebeHka Bcerna NpoBepAiTe TemnepaTypy nuLm.

PekomeHayem He noforpesatb NPOAYKTbI CAULLKOM JOMrO.

KpaTkoe pyKoBOACTBO Mo nepepadboTke
NHIPeaNeHTOoB

OpwueHTUpoBOYHaA Tabnuua

F—— ChIPOi NPORYKT Mpu6nnsntenbHoe Bpemsa
A npoAy! P poay NPUroToBNEHNA Ha Napy
Opykrbl ABnoKo, rpyLwa, anenscuH 10w
nepcuK, CMBa, aHaHac
BpoKKonu, nyK, ropoLuex,
LWMAMHAT, NOMUAOPSI, 10 MUH
Osowu cenvaepen
KapTodens, cnapa, MOPKOBb, 15w
LIYKKMHW, [bIHA, KyKypy3a
Kypuua, Tpecka, nococb 15 MuH
Msco v pbi6a
[oBaavHa 20-25 M1H
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DyHKUMA NnepemelIBaHnA

I'Iepe/:l ncnonb3oBaHMeEmM ¢yHKuMM nepemeliBaHMA CHa4ana Bcerfa npoBepbTre NpaBuibHYO
YCTAHOBKY HOXXeBOTIO MeXaHK3Ma C U3Menb4aloL My ne3snamm A@ W ravikv Hoxa A@ Ha oHe
Yally ana nepemelinBaHmna A@

YcTaHoBuTe vally ana nepemvewmsatia A@ Ha ocHosaHue npribopa A® nosopoTom
B HanpaB/eHy N Mo YacoBOW CTPeKe U 3aduKCnpyimTe.

MofroTtoBneHHble NPOAYKTbl MOMECTUTE B Yally A1 nepemellBaHnAa A@,

3akpotite kpbilukoil AQ émkocTb Ana nepemetvsatina AG) U NOBOPOTOM 3aduKcHpyiiTe eé
8 kopryce npubopa A® Tak, UTo6bl GUKCATOP Ha KPbILLKE BOWEN B OTBEPCTVE Ha Kopryce
npvibopa A®).

lNopKniounTe ceTeBO Kabesb B PO3eTKY /1. CETH.
MosepHuTe perynaTop & nonoxene & B@.
Mo OKOHUaHUM NepemelBaHNA A0CTaHbTe MPOAYKT W3 Ualliv C NoMOLLbio nonaTku A®.

Mocne OKoHuaHWA PaboTbl yCTaHOBKTe perynaTop ckopocTy & nonoxerie O B1 v oTknioumTe
ceTeBOW Kabenb OT po3eTKu 3. ceTn. YbeamTtech, YTO HOXKEBOW MeXaHWU3M A® nepectan
BPAWATHLCA 1 CHUMMTE Yawy Mykcepa AG®) ¢ ocHOBaH .

[InA ypaneHua npofyKTos u3 yawm mukcepa A@ ucnonbsyitte nonatky A®. Yuctute
OT/eNbHble COCTaBHble YaCTV MOCe KaXAOoro MCNOMb30BaHKA, Kak ONUCaHo B pasdene
OuncTKa 1 yxop.

A

MpepynpexpeHue:
BHVMaHWe - onacHoCTb nopesal VismenbyatoLme HOXM OYeHb ocTpble!

CoBeTbl 1 pexkomeHaaumm no nepemelinBaHMIo

Teepable NPOAYKTLl, Hanp. GPyKThl 1 OBOLLYW, NPeABapUTENIBHO Pa3pexbTe Ha Hebonblune
UacTU NPUMEPHO MO 2-3 CM, U TONbKO MOTOM HauMHaINTe VX U3MeNbYaTb.

Ecnm Bam Heobxoamrmo V3MenbunTb TBEPAbIE MPOAYKTbI BMECTE C XKUAKOCTbIO, PEKOMEHAYEeM
CHavana v3MenbunTb TBEPAble MPOAYKTbI C HEOOMBLWMM KONMYECTBOM KUAKOCTH.

[1nsl nepemelMBaHyis OYeHb ryCTbIX KIAKOCTEN PEKOMEHAYEM BKIIIOUATL UMY IbCHBIM PEXUM,
uTO6bI M36eXaTh YaCToM BNOKMPOBKM HOXEBOro MexaHn3ma A®). MosTopHO BKAKYaliTe
MUKCEP Uepes KOPOTKUE MPOMEXKYTKM BPEMEH.

K)/6MKM Nbfia HEOOXOAMMO M3MeNbYaThL Cpasy e nocne N3bATnAa N3 MOpPO3nsbHKKa. Kak Tonbko
nef HayHeT TaATb, Ky6MKM CAVNHYTCA MeXa4y CO0OW 1 UX HEBO3MOXKHO 6yqu M3MENbYnTDb.
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DyHKUMA cTepunmnsaumnn

m  [lepen ncnonb3oBaHnem GyHKUMM CTEPUAM3aLMK CHavana BCceraa npoBepsTe NpasuibHYio
YCTaHOBKY HOXEBOTO MexaHW3Ma C u3menbuaiowumi nessuamn A@ n raiiku Hoxa A® Ha
aHe valww Ana nepemeluvisanna AG).

m  3anewnte 100 M BOAbl B EMKOCTb A5 BOAbl. O6BHEM BOLAbI MOXHO M3MEHWTH B 3aBUCUMOCTY OT
00BbEMA 1 BPEMEHM CTEPUIN3ALIMW, YKa3aHHBIX HIXE B MPUMEYaHnn.

m  [lomecTute fieTckylo OyTbiouKy 6€3 COCKM, Konbla v KPbIWKK JHOM BBEPX B afanTep AnA
Bapku (A®), Npn HEOBXOAMMOCTU U MPVHAANEXHOCTU AETCKUX BYTHINOUEK - COCKM, KPbILIKM
Oy ThINOYKM V1 T..)

m  [ovecTute anantep Ana NpurotosneHus Ha napy AQ@ g valuy ana nepemeluvisakua AQ) nyTém
BCTaBAeHMA A3bluka agantepa A®@ & prkcatop émkocTn A®.

m  [lomecTute émkocTb Ans nepemelwnsanua AQ@) 8 ocHosaHme npubopa A® 1 ybeanTecs, uto
OHa NPaBWNbHO YCTaHOBMEHA U 3aKpeneHa.

m  3akpoiie Kpbiwkoi AQ@ émkocTb ana nepemeluisarna AG@) 1 MOBOPOTOM 3adrKcupyiiTe eé
& Kopryce npr6opa A® Tak, UTobbl UKCATOP Ha KPbilLKe BOWEN B OTBEPCTUE Ha KOpMyce
npu6opa A®.

m  [logkniounTe ceTeBOW Kabenb B PO3ETKY 3/1. CETU.

m  [losepHuTe perynatop B nonoxeHue v B@.

® [0 OKOHYaHWM LIMKAa CTePUAM3ALIM MOXKHO OTKPbITb KpbiLLKy émkocTi AQD.

] [P N3BATUM CTEPUNNZ0BAHHDBIX NPEAMETOB 6yque OCTOPOXHbI - OHM MOTYT 6biTh ropavnmm,
OMacHOCTb OXora.

MpumeyaHne:
Bpems cTepunmsaumm 1 06bEM BOAbI MOXHO U3MEHWTb B 3aBUCUMOCTM OT O6bEMA AETCKOM
Oy TbINOUKM, CM. HIXKE.
65 mn 10 MuH
100 mn 15 MuH
135mn 20 MyH
170-210 mn 25 MVH
MakcrmanbHbIi 06BbEM BYTHIIOUKM, KOTOPBI MOXHO CTEPWUIM30BaTb B 3TOM Npubope,
cocTasnsAeT 210 Mn (BbicoTa By ThINOUKM MaKCManbHO 10,5 cwv).

OuuncTka nprbopa 1 yganeHne Hakmnm

OuncTtka
m  [lepes Kaxaoi ouncTKoM ybeamTtecs, YTo Nprbop OCTbIN 1 OTKIOUMTE ero OT PO3ETKU.
B rurneHnyeckux LUensx BbinenTe BClo BOAY V3 nprbopa.

m  [lpoTpuTe BNaXKHOW TKaHbIO BHELLHIOIO V1 BHYTPEHHIOK CTOPOHY Nprbopa.
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®  He npumeHsiTe Ans YncTku Nprubopa, ero 1 YacTeil 1 NPUHAANEXHOCTEN abpa3svBHble
CPenCTsa, XMMUYECKMe PacTBOPUTENU, YUCTALLIME CPEACTBA, aNKOTO/b U OCTPbIE MPEAMETHI.

] Ecnu Bbl ncnonbsosanu ﬂpm6op ANA NPUroToBNeHWA AeTCKOro NUTaHMA, NPoBepbTe YTO
B rlpw6ope HET PasNnTbIX OCTAaTKOB MUTaHWA NN OCTaTKOB NPOAYKTOB.

= Hwkoraa He moliTe Npr6OpP NPAMO MOZ CTPYEN NPOTOUHOM BOAbI 1 He norpyskaiite nprnbop,
€0 YacTV U NPUHAANEXHOCTN B BOLY WU APYTUE KUAKOCTU.

L} Hw 8 koem Cny4vae He MoTe le/l60p B I'IOC)/,D,OMOQ‘-{HOM MawmnHe.

m  Kpbiwky A u agantep ana npuroTosneHma Ha napy 1 crepunmsauin A@ a Takxe nonatky A®
MOXHO OUMCTUTb MYOKOW 1NN TKaHbIO, CMOYEHHOM B MbISIbHOW BOfe NGO B MOCYLOMOEYHOM
MalLVHe, MOMECTVB X B BEPXHUI APYC.

YnaneHve n3BecTkoBOW HaKMNu
n OTCOGJJV]HMTE ﬂpVI60p OT PO3ETKN U ,u,a|7|Te €My OCTbITb.

m YTOOBI NPMOOP XOPOLWO GYHKLMOHMPOBAS, PEKOMEHAYETCA YAANATb C HErO HaKMMb Kaxkable
4 Hepenwn.

m  CHumKTe Kpbilky émKocTv Ana Bogbl A®) 11 oTeepHITe Kpbillky émkocTv ana sogbl A®D.

m  Cmewante 50 mn 6enoro ykcyca ¢ 50 M ropsadyeit Bofbl, BeiTe 3Ty CMeCb B EMKOCTb 1A
BOflbl M OCTaBbTE Ha BCIO HOUb.

m  [locne 3Toro cMech BbinewTe 1 ABaXAbl 3aN0NHUTE EMKOCTb ANA BOLbI YMCTOM BOAOK 1 CHOBA
BblnenTe.

m  Hukorza He BKnioyalite NPrUGOP, eCAM Bbl 3aNWNK BHYTPb OCHOBaHUs Npubopa A® pacteop
BOAbI M yKCyCa.

L} Bbinne PacTBOP, HECKOJIbKO pa3 NpoTpUTe BHYTPEHHIOK U BHELWHIOO CTOPOHbI an6opa
BMIAXHOM TKaHblo. ECI cnefibl Hakmnv CHoBa NPOABATCA, CHOBa NOBTOPUTE ITOT Ke npouecc
YAaNeHnAa Haknnu.

TexHnuYecKkne xapakTepucTuKn

0603HayeHne mogenv BFM 4010
..220-240 B ~ 50-60 I,
320 Bt (Harpes), 100 BT (M1kcep)

HanpsieHue 1 NoTp. MOWHOCTL Mpubopa

...Knacc 3auutbi I

Knacc 3awmsl ot YAapa 3NeKTPNYECKUM TOKOM ...
Ycnosusa aKCnnyataunm

TemnepaTtypa OKpy»atoLLelt Cpeabl: or7°Cpo37°C
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O6DBbsACHEHME CMMBOOB, MCNOJIb30BAHHbIX Ha
mn3genunn, ero NpHagneXxHoOCTAX 1 yrnakoBKe.

A 70T cMMBON 0B03HauaeT "BaxkHoe npeaynpexaeHve".
[:Ii:] 3TOT CUMBON OO03HAYAET, UTO Nepes UCNONb30BaHWEM U3AENMA NOMb30BaTeNb AO/KEH
npouecTb PyKOBOACTBO MO SKCMyaTaLmnm.

CE TOT CVMMBOJ O3HAYaeT, UTO MPOAYKT COOTBETCTBYET BCEM OCHOBHbBIM TPebGOBaHMAM
avpektrs EC, KoTopble K Hemy OTHOCATCA.

STOT CMMBON ncnonbsyeTca anAa 0603HaveHws CepMI;IHOFO Npon3BOACTBa.

STOT CMMBOS O3HAYaeT, YTO OpraHmn3aLmn, obecneynsatoLLen BO3BpaT 1 MCMNoJib30BaHne
YNakoBOYHbIX OTXOLOB, 6bin ynnayeH ¢l/1HaHCOBbII;\ B3HOC 3a yNnakoBKy.

LQ 3TOT CMMBOS 0BO3HAYAET MATEPUAT, 13 KOTOPOTO U3rOTOB/IEHA YNAKOBKa.

3TOT CMMBOM Ha W3[eNUU VAW COMPOBOAWTENBbHOM AOKYMEHTALMM O3HauaeT, uTo
Crofb3yemble 3MEeKTPUYECKMe U SNEKTPOHHbIE M3fenna He cnedyeT BblOpachiBaTb
BMecTe C OblToBbIMM oTXofamu. [nA  Hagnexawen ob6paboTky, yTuaM3aumm
R | nepepabOTKN CAalTe 3TV U3Aenua B yCTaHOBNEHHbIe MyHKTbl cbopa 0TXoAoB. Kpome
TOro, B HEKOTOPbIX CTpaHax Esponeiickoro Coto3a 1 ApYrMx eBPONencKMx CTpaHax
Bbl MOXeTe BEPHYTb CBOW W3AenVA MeCTHOMY MPOfaBLy B Cilyyae npuobpeteHuns
3KBVBANEHTHOTO HOBOTO M3denvA. [1paBWibHaA YTWAM3aUMA AaHHOTO  UM3fenus
MOMOXET COXPaHWTb LieHHble MPUPOAHbIE PECYPChl U MPEefoTBPATUTL BO3MOMHbIE
oTpuLaTenbHble MOCNeACTBUA [NA OKpyXKalolell cpefbl W 3[0pOBbA Yenoseka,
KOTOpPble MOrYT BO3HVKHYTb B pe3ynbTaTe HeMmpasWAbHON yTuaM3aLmm otxoaos. Ana
nony4eHus NoapobHON MHGOPMALMM 0OpaTUTECh, NOXKANYINCTa, B AAMUHUCTPATUBHbIE
opraHbl YN 6MXKanWmin NyHKT cbopa BTOPWUYHOTO ChipbA. HenpasunbHas yTunavsauma
3TOrO TUMa OTXOAOB MOXeT MOBMeub 3a COOON LITPadHble CaHKLWM B COOTBETCTBIM
C HaLMOHaNbHbIMU MPaBKNamu.
AnA  cy6beKTOB NpeAnpUHUMATENbCKO AEATENbHOCTM B CTpaHax
EBponeiickoro Cotosa
Ecnw Bbl cobrpaeTech yTUAM3MPOBaTh 31EKTPUYECKOE U 3NeKTPOHHOE 0bopynoBaHMe,
3anpocuTe HeobxoayMyio MHGOPMALIMIO Y CBOETO Avnepa U NocTaBLLMKa.
YTunusauua B Apyrux ctpaHax sa npegenamu Eeponeiickoro Coiosza
[leiicTBre 3TOro CMMBONa pacnpocTpaHaeTcA Ha Esponenckun Cow3. Ecnm Bbl
cobupaeTech yTUnmn3nMpoBaTb AaHHbIA MPOAYKT, 3anpocuTe HeobXoanMyto MHGOPMaLmo
0 Hanexallem cnocobe yTUan3aLmm y MeCTHbIX BNlacTe Unu y CBOero aunepa.
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YKa3zaHuA n nHpopmauma ob obpalueHnn
C CMOJIb30BaHHOW YMaKOBKOM

lcnonb3oBaHHbI yHaKOBOHHbIPI MaTepuan nomecTnTe B Mecto c6opa KOMMYHalbHbIX OTXOAO0B.

3asiBNeHue o Bbigaye [leknapaumm COOTBETCTBUSA

Komnatua FAST CR, a.s, Ceska republika 3assnser, 4to 370 U3aenme CooTBeTCTBYeT Bem
TpeboBaHvAM v anpekTeam EC, 1 Ha Hero Gbina BblaaHa AeicTByolWan Aeknapauya o
COOTBETCTBUM.

OpwurnHan PykoBofCTBa MO 3KCMyaTalyn HanMCaH Ha Yelwckom Asbike. [ponssoantens
OCTaBnAeT 3a COOOV NPaBO Ha BHECEHME U3MEHEHWI B TEKCT M TEXHUYECKIME XapPaKTePUCTUKM.
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Virtuvinis kombainas

Jvadas

= Virtuvinis kombainas ,Bayby BFM 4010" yra unikali priemoné rapintis ir maitinti savo
kadikj. Sis prietaisas skirtas sveikam kadikiy maistui greitai ir lengvai paruosti. Jis taupo
tévy laika, nes jame galima gaminti arba 3ildyti maista garuose, o po to sutrinti jj
tame paciame inde. Jis taip pat turi sterilizavimo funkcija, leidziancia sterilizuoti kadikiy
buteliukus ir jvairius kadikiy maitinimo priedus. Sis prietaisas turi 3 funkcijas:

= Trintuvas
Lengvai naudojamas, greitai sutrina ne tik kddikiy maista.

= Gaminimas garuose
Taip pat galite naudoti gaminimo garuose funkcija ruosdami sveika maista.

n  Kadikiy buteliuky ar jy priedy sterilizavimas
Sterilizuojami kadikiy buteliukai iki 210 ml talpos (buteliuko aukstis — 10,5 cm) arba
ju priedai, pavyzdziui, kdikiy buteliuky ¢iulptukai, dangteliai ir kiti kadikiy maitinimo
priedai.
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Saugos taisyklés ir svarbios pastabos

§j virtuvinj kombaing naudokite tik pagal ioje naudojimo

instrukcijoje pateiktus nurodymus. Nesilaikant Siy

nurodymy, prietaisas gali veikti netinkamai arba sugesti.

ISsaugokite §j naudotojo vadova, kad galétumeéte

pasiziureti ateityje.

Prietaisa naudokite tik namuose ir nelaikykite jo arba jo

priedy tiesiogingje saulés Sviesoje.

Prietaisas yra skirtas apdoroti standartinj maisto kiekj

namuose.

Sis prietaisas skirtas naudoti tokiose kaip toliau

nurodytose:

— parduotuvése, biuruose ir kitose darbo aplinkose
esanciose virtuvése personalui;

— Ukiniuose pastatuose;

— vieSbuciy ir moteliy kambariuose bei kitose
gyvenamosiose patalpose;

— svec¢iy namuose, sidlanc¢iuose nakvyne ir pusrycius,

Nenaudokite prietaiso jokiems kitiems tikslams, i3skyrus

numatytaja paskirtj.

Nenaudokite prietaiso pramoninéje aplinkoje arba lauke.

m Nenaudokite purskikliy, jei netoliese yra prietaisas.
= Nepalikite prietaiso ir maitinimo laido jaunesniems nei

8 mety vaikams pasiekiamoje vietoje.

Nenardinkite maitinimo laido, kistuko arba prietaiso |
vanden] ar bet kokj kita skyst;.
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m Sj prietaisa junkite tik j jzeminta elektros lizda. Visada
patikrinkite, ar kistukas tinkamai jkistas j maitinimo lizda.

m PrieS prijungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso
dugno nurodyta jtampa atitinka vietos elektros tinklo
jtampa.

m Jei reikia naudoti ilgintuva, patikrinkite, ar maitinimo
laido nominali jZeminimo verté maziausiai 10 ampery.

= Nenaudokite prietaiso, jei maitinimo kistukas, maitinimo
laidas ar pats prietaisas yra pazeistas. Jei maitinimo laidas
pazeistas, pakeiskite jj jgaliotame aptarnavimo centre,
kad isvengtumeéte galimai pavojingos situacijos.

m Nedékite prietaiso ar jo maitinimo laido ant dujinés,
elektrinés ar indukcinés kaitlentés arba j karsta orkaite,
taip pat Salia jy ar kity Silumos 3altiniy.

m Prietaisa visada naudokite ant stabilaus, lygaus, sauso
ir Svaraus pavirsiaus.

m S prietaisg galima naudoti vaikams iki 8 mety amziaus
ir asmenims, turintiems psichiniy, jutiminiy arba protiniy
negaliy arba neturintiems patirties naudotis Siuo gaminiu,
jeigu jie yra suaugusiyjy priziarimi arba instruktuojami,
kaip saugiai naudoti §j prietaisa, ir supranta su prietaiso
naudojimo susijusius pavojus. Valymo ir techninés
priezidros darby negalima atlikti vaikams, jaunesniems
nei 8 mety amziaus ir neprizidrimiems suaugusiyjy.
Neleiskite vaikams Zaisti su Siuo virtuviniu kombainu.

m Reguliariai valykite virtuvinj kombaina pagal nurodymus,
pateiktus skyriuje , Prietaiso valymas”.
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Prie$ naudodami prietaisa, jo nejkaitinkite.

Galima nusitvilkyti karstu vandeniu. Bakite atsargas, kai
prietaise yra kar$to vandens.

Nejudinkite prietaiso, jei jame yra karsto vandens.
Neatidarykite prietaiso dangcio, nepasibaigus kaitinimo,
kepimo ar sterilizavimo ciklui, nes kyla nudegimo pavojus.
Niekada nenaudokite trintuvo funkcijos ilgiau nei
90 sekundziy.

Prie$ nuimdami trintuva nuo prietaiso pagrindo, visada
jsitikinkite, kad jis yra isjungtas.

&

Démesio!

Démesio — pavojus jsipjauti! Smulkinimo peiliai yra
astras! Bukite labai atsargls su smulkinimo peiliais, ypac
juos isimdami i3 indo, iStustindami inda ir jj plaudami.

= Niekada neneskite prietaiso, suéme uz dangcio.
m Niekada nedékite jokiy Sio prietaiso daliy j mikrobangy

krosnele.

Nelieskite prietaiso, jei jis netycia jkristy j vanden].
Nedelsdami istraukite maitinimo kistuka i$ maitinimo
lizdo ir nenaudokite prietaiso. Kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitros centra.

Nepalikite prietaiso be priezidros, kai jis prijungtas prie
elektros tinklo.

Kai nenaudojate prietaiso, atjunkite jj nuo elektros lizdo.
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Visada i§junkite prietaisa ir atjunkite jj nuo elektros
lizdo, jeigu jo nenaudosite, pries jj sumontuodami,
ismontuodami ir valydami.

PrieS valydami ir po kiekvieno naudojimo leiskite
prietaisui atvésti.

Nenaudokite priedy, kurie nebuvo pateikti kartu su Siuo
prietaisu arba atskirai rekomenduoti gamintojo kaip
leistini naudoti.

Nebandykite atidaryti arba remontuoti prietaiso patys.
Visus remonto darbus privaloma atlikti jgaliotajame
techninés prieziGros centre. Jei remontuosite prietaisa
patys, nebegalios garantija ir negalésite kreiptis |
gamintoja dél netinkamo prietaiso veikimo.
Rekomenduojame iSsaugoti originalia pakuoteés
dézute, pakuotés medziagas, pirkimo kvita ir pardavéjo
atsakomybés pareiskima bei garantijos kortele bent
tol, kol galioja garantija. Prietaisa reikéty gabenti jo
originalioje dézutéje.
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Aprasas

Gaminio aprasas

@ Indo dangtis

® Gaminimo garuose ir sterilizavimo
priedas

® Trintuvas su matavimo skale (450 ml)

@ Nuimamas smulkinimo peiliy blokas

® Peiliy verzle

® Vandens indo dangtelis

@ |sukamas vandens indo kamstis

Pagrindo blokas
® Mentelé
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Valdymo skydelio apraSymas

(1]
2/ 3]
@ Ijungimas ® Gaminimas garuose, sterilizavimas

® Maisto trynimas
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PrieS naudodami pirmakart

= Pries pirma karta naudojant prietaisa, rekomenduojame paleisti sterilizavimo cikla. Taip
uztikrinsite, kad prietaiso dalys, kurios lie¢iasi su maistu, bus Svarios.
= Toliau aprasyta darbo tvarka:
C

)

O

1. Nuimkite vandens indo

dangtelj A® kamstj A@

2. 13sukite vandens indo

3. Jpilkite j vandens inda
100 ml vandens.

4. Tvirtai uzsukite vandens indo kamstj
AQ@ ir uzdenkite vandens indo
dangtelj A®.

5. Dékite trintuva A® ant prietaiso
pagrindo A® ir uzdenkite dangtj
AQ@. Patikrinkite, ar visos dalys
tinkamai jtaisytos, sulygiuotos ir
tvirtai uzfiksuotos.

6. Prijunkite prietaisa prie elektros lizdo
lizdo

7. Pasukite valdymo rankeneéle j padétj i
ir po 10 minuciy sterilizavimo procesas
bus baigtas.
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Gaminimo garuose funkcija

Supjaustykite maista 15 mm x 15 mm dydZio kubeliais ir sudékite juos j garpuodj A®.
Kad maistas garuose blty gaminamas tolygiai, nepridékite j inda per daug maisto.

Maksimali vandens indo talpa — 200 ml.

Trintuvo indas A® turi matavimo skale, kuri leidzia tinkamai dozuoti vanden;,
atsizvelgiant j maisto produkty kiekj.

Atsizvelgdami j pasirinkta recepta, pripilkite reikiama kiekj vandens be jokiy priedy,
pvz., druskos, cukraus ir pan.

—_

v~ W

Atidenkite vandens indo dangtelj A®), i3sukite vandens indo kamstj A@ ir nuimkite
indo dangtj AQ®.

Sudeékite gabaléliais supjaustyta maista j garpuodj A®.

Ipilkite j vandens inda 200 ml vandens.

Tvirtai uzsukite vandens indo kamstj AQ@ ir uzdenkite vandens indo dangtelj A®.
|deékite garpuodj A® j trintuva A®), jtaisydami garpuodzio A®@ asele trintuvo A®
snapelyje.

Dékite trintuva A®) ant prietaiso pagrindo A®) ir patikrinkite, ar jis tinkamai jtaisytas
bei pritvirtintas.

Uzdenkite trintuva A® dangciu A1 ir pasukite jj, kad jis baty uzfiksuotas prietaiso
korpuse A®), o dangtio svirtelé sitaisyty prietaiso korpuse esancioje angoje A®).
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Jkiskite maitinimo laida j elektros lizda.
Pasukite valdymo rankenéle j padétj 4 B®.

. Pabaige gaminti, galite atidaryti indo dangtj A®. Bikite atsargUs, kad nenusidegintuméte.

&

Démesio!
Nuimdami garpuodj, naudokite ranky apsaugos priemones (pvz., virtuvines pirstines),
nes kyla nudegimy pavojus.

Patarimas.

Nesustabdykite gaminio proceso viduryje ciklo, nes tokiu atveju vandens inde liks
vandens.

Prie$ pradédami maitinti vaika, visada patikrinkite maisto temperatara.
Rekomenduojame nesildyti maisto per ilgai.

Trumpasis produkty apdorojimo vadovas

Nuorody lentele

Produkty rasis Maistas RLEs gaminimo
garuose trukmeé
Vaisiai Obuo!lal,l kriauges, apelsm.al 10 min.
persikai, slyvos, ananasai
Brokoliai, svoglnai, Zirniai, .
. . h S 10 min.
$pinatai, pomidorai, salierai
Darzoves Bulvés, $paragai, morkos,
cukinijos, molitgai, 15 min.
kukurazai
. Vistiena, menke, lasisa 15 min.
Meésa ir zuvis - -
Jautiena 20-25 min

Maisto trynimo funkcija

Norédami naudoti trynimo funkcija, pirmiausiai visada patikrinkite, ar tinkamai
sumontuotas peiliy blokas su smulkinimo peiliais A@ ir peiliy verzle A®, esantia
trintuvo A® dugne.

Dékite trintuva A® ant prietaiso pagrindo A® ir pasukite jj pagal laikrodZio rodykle,
kad jis baty pritvirtintas.
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Dékite paruosta maista j trintuva A®.

Uzdenkite trintuva A® dangciu AQ@ ir pasukite jj, kad jis baty uZfiksuotas prietaiso
korpuse A®, o dangcio svirtelé jsitaisyty prietaiso korpuse esancioje angoje A®.

|kiskite maitinimo laida j elektros lizda.
Pasukite valdymo rankenéle j padétj & B@.
Kai maistas bus sutrintas, isimkite maista i$ indo mentele A®.

Baige naudotis prietaisu, nustatykite greicio reguliavimo ratuka j padeétj O B® ir istraukite
maitinimo laido kistuka i3 elektros lizdo. Patikrinkite, ar peiliy blokas A® visiskai sustojo
ir nuimkite trintuva A® nuo pagrindo bloko.

Mentele A® isimkite maista i trintuvo A®). Po kiekvieno naudojimo nuvalykite atskiras
dalis pagal nurodymus, pateiktus skyriuje , Valymas ir prieziara”.

AN

Démesio!
Démesio — pavojus susizaloti! Smulkinimo peiliai yra astrus!

Naudingi patarimai, kaip naudotis prietaisu

Pirmiausiai supjaustykite kietesnius maisto produktus, pavyzdziui vaisius ir darzoves,
smulkesniais, 2-3 cm dydzio gabaléliais, tik tada sudékite juos.

Jeigu kietus maisto produktus reikia plakti kartu su skysciais, rekomenduojame pirmiausiai
suplakti kietus maisto produktus su trupuciu skysciy.

Norint suplakti labai tirstus skyscius, rekomenduojame naudoti pulsavimo lygj, kad
neuzstrigty peilis A@. Plakite trumpais protarpiais jjungdami pulsavima lygj.

Ledo kubelius privaloma susmulkinti tuoj pat, vos istraukus juos i$ 3aldiklio. Kai ledas
prades tirpti, ledo kubeliai sulips ir jy susmulkinti negalésite.

Sterilizavimo funkcija

Norédami naudoti sterilizavimo funkcija, pirmiausiai visada patikrinkite, ar tinkamai
sumontuotas peiliy blokas su smulkinimo peiliais A® ir peiliy verzle A®), esancia trintuvo
A® dugne.

Ipilkite j vandens inda 100 ml vandens. Vandens kiekj galima keisti, atsizvelgiant j toliau
pateiktoje pastaboje nurodyta tarj ir sterilizacijos laika.

|dékite apversta kadikio buteliuka be Ciulptuko, uzsukamo Ziedo ir dangtelio (arba
kadikiy maitinimo priedus, pvz., ¢iulptukus, buteliuky dangtelius ir kt.) j garpuod;j (A®).
|dékite garpuodj A® | trintuva A®, jtaisydami garpuodzio A®@ asele trintuvo AQ®
snapelyje.
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= Deékite trintuva A® ant prietaiso pagrindo A® ir patikrinkite, ar jis tinkamai jtaisytas
bei pritvirtintas.

s Uzdenkite trintuva A® dangciu AQ ir pasukite jj, kad jis bty uZfiksuotas prietaiso
korpuse A®, o dangcio svirtelé jsitaisyty prietaiso korpuse esancioje angoje A®.

= |kiskite maitinimo laida j elektros lizda.

m  Pasukite valdymo rankenéle j padétj 4> B®.

= Pabaige sterilizuoti, galite atidaryti indo dangtj AQ®.

[ Bukite atsargQs isimdami sterilizuotus daiktus, nes jie gali bati karsti, todél gresia
nudegimo pavojus.

Pastaba.
Sterilizavimo trukme ir vandens kiekj galima keisti, atsizvelgiant j toliau nurodytus
kadikiy buteliuky tarius.
65 ml 10 min

100 ml 15 min

135 ml 20 min
170-210 ml 25 min
Didziausias buteliuko taris, kurj galima sterilizuoti $iuo prietaisu, yra 210 ml (didziausias
buteliuko aukstis — 10,5 cm).

Prietaiso valymas ir kalkiy nuoviry Salinimas

Valymo
= Jei prietaisa norite i3valyti, kiekviena karta patikrinkite, ar prietaisas atvéso, ir atjunkite

ji nuo elektros lizdo.
= Higienos sumetimais i3pilkite visa prietaise esantj vanden].
= Drégna sluoste nuvalykite vidine ir iSorine prietaiso puses.

= Nevalykite prietaiso, jo daliy ar priedy 3vei¢iamosiomis priemonémis, cheminiais tirpikliais,
valymo priemonémis, alkoholiu arba astriais jrankiais.

= Jeiprietaisa naudojate kadikiy maistui gaminti, patikrinkite, ar prietaise néra i3siliejusiy
kadikiy maisto likuciy.

= Niekada nekiskite prietaiso tiesiai po tekanciu vandeniu ir nemerkite prietaiso, jo daliy
ir priedy j vandenj ar kitus skyscius!

= Niekada neplaukite prietaiso indaplovéje.

= Dangtj A®, gaminimo garuose ir sterilizavimo priedus A® bei mentele A® galima
plauti kempine arba sluoste, sudrékinta muilinu vandeniu, arba juos galima plauti
virSutinéje indaplovés lentynoje.
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Kalkiy nuoviry Salinimas

Atjunkite prietaisa nuo elektros lizdo ir palaukite, kol jis atves.

Rekomenduojama 3alinti kalkiy nuoviras i3 prietaiso kas 4 savaites, kad uztikrintuméte
veiksminga prietaiso veikima.

Nuimkite vandens indo dangtelj A® ir i$sukite jsukama vandens indo kamstj A®.
Sumaisykite 50 ml baltojo acto ir 50 ml vandens, supilkite $j tirpala j vandens inda ir
palikite per naktj.

Tada 3j tirpala i3pilkite ir j vandens inda pripilkite 3varaus vandens, tada vel jj i3pilkite —
pakartokite 3ia procedura 2 kartus.

Niekada nejjunkite prietaiso, kai vandens ir acto tirpalas yra prietaiso pagrindo bloke A®.
13pyle tirpala i$ prietaiso, 3luoste idvalykite vidinj ir iSorinj buteliuky 3ildytuvo pavirsiy. Jei
vél atsiranda kalkiy nuoviry, pakartokite kalkiu nuoviry 3alinimo procedara.

Techninés specifikacijos

Modelio numeris .. ..BFM 4010
Prietaiso jtampa ir maitinimas................ 220-240V, 50-60 Hz,

320 W (kaitinant maista), 100 W (trinant maista)

Apsaugos nuo suzalojimy
deél elektros smagio klasé ...................... | apsaugos klasé.

Naudojimo salygos
Aplinkos temperatdra: .........c..ccooeevnn. nuo 7 °C iki 37 °C
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Ant gaminio, jo priedy ir pakuotés esanciy
Zenkly paaiskinimas

A Sis Zenklas reigkia , Svarbi pastabal”.

[:Ii:] Sis zenklas reiskia, kad prie3 naudojant gaminj, privaloma perskaityti jo naudojimo

instrukcija.

c€ Sis Zenklas reiskia, kad 3is prietaisas atitinka visas atitinkamy ES direktyvy
nuostatas.

LOT.] Sis zenklas reiskia gamybos serijos numer;.

Sis Zenklas reitkia, kad privaloma sumokeéti mokestj organizacijai, teikian¢iai
panaudoty pakuociy surinkimo ir utilizavimo paslaugas.

LQ Sis Zenklas reigkia medziaga, i$ kurios yra pagaminta pakuoté.

elektroniniy prietaisy negalima imesti su buitinémis atliekomis. Norédami juos

tinkamai utilizuoti, atiduokite perdirbti ar utilizuoti j specialius tokios jrangos
EE  surinkimo punktus. Kai kuriose Europos Sajungos valstybése arba kitose Europos

valstybése prietaisus galima grazinti pardavéjui perkant lygiavertj nauja prietaisa.

Kitaip nei netinkamas atlieky 3alinimas, tinkamas gaminio utilizavimas padeda

taupyti gamtinius isteklius, saugo gamta ir zmoniu sveikata. Daugiau informacijos

teiraukités vietinéje atsakingoje institucijoje. Pagal valstybinius jstatymus uz

netinkama tokiy atlieky iSmetima gali bati taikomos baudos.

Verslo jmonéms ES 3alyse

Jei norite utilizuoti elektriniy ar elektroniniy prietaisy atliekas, reikalingos

informacijos teiraukités pardavéjo ar tiekejo.

Utilizavimas ne Europos Sajungos 3alyse

Sis simbolis galioja Europos Sajungoje. Jei norite imesti & gaminj, reikiamos

informacijos apie tinkama 3alinimo bada teiraukités vietiniy vyriausybiniy

departamenty arba savo pardavéjo.

E Ant produkty ar dokumenty nurodytas simbolis rodo, kad elektriniy ar
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Nurodymai ir informacija, susijusi su
panaudoty pakuociy iSmetimu

Pakavimo medziagas iSmeskite tik atliekoms perdirbti skirtose vietose.

Atitikties deklaracijos pateikimo patvirtinimas

FAST CR, a.s. (filialas Cekijos Respublikoje) pareiskia, kad 3is gaminys atitinka visus ES
reikalavimus ir direktyvas ir kad jam yra isduota galiojanti atitikties deklaracija.

Originali Ssios naudojimo instrukcijos kalba yra ¢eky. Tekstas ir techniniai parametrai gali
keistis.
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