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m Dulezité bezpe€nostni pokyny. Pfed pouzitim této

trouby si pozorné prectéte tyto pokyny a uschovejte si
je pro pouziti v budoucnosti.

Tento spotiebi€ mohou pouzivat déti od 8 let a
star§i a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
a mentalnimi schopnostmi a bez dostateCnych
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
nebo byly pouCeny o bezpeCném pouziti spotrebicCe
osobou odpoveédnou za jejich bezpeCnost a porozuméli
moznému nebezpeci, v€etné unikajici pary.
Nedovolte détem hrat si se spotfebicem. Cisténi

a udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru. Drzte
spotrebiC a jeho napajeci kabel mimo dosah déti
mladsich 8 let.

Pfi instalaci této trouby musi byt mozné jednoduse
odpojit spotrebi€ od elektrické sité odpojenim zastrcky
nebo vypnutim jistiCe.

Je-li poSkozen napajeci kabel, musi jej vyménit
vyrobce, servisni technik nebo podobné kvalifikovana
osoba, aby se zabranilo nebezpedi.

Varovani! Pro kohokoli jiného nez kompetentni osobu je
nebezpecné provadét jakykoli servis nebo opravu, ktera
zahrnuje odstranéni krytu, ktery poskytuje ochranu

pred vystavenim mikrovinné energii. Spotfebic je tfeba
zkontrolovat, zda neni poskozeno tésnéni dvifek a
oblasti tésnéni dvifek a Pokud jsou dvifka nebo tésnéni
dvifek poskozené, trouba se nesmi provozovat, dokud
ji neopravi kompetentni osoba.



Varovani! Tekutiny a jiné pokrmy nesmite ohfivat v
uzavienych nadobach, protoze mohou explodovat.

Varovani! Neumistujte troubu do blizkosti elektrického
nebo plynového sporaku.

Varovani! Déti mohou pouzivat spotfebiC jen pokud byly
pouceny o pouziti a jsou schopny spotfebi¢ pouzivat
bezpenym zpusobem a porozumeéli moznym rizikiim
pfi nespravném pouziti. Zajistéte, aby se déti po pouziti
trouby nedotykaly horkého vnéjsiho krytu.

Tato trouba je ur€ena pouze pro pouziti na pracovni
ploSe nebo zabudované. Neni urCena k pouziti v
uzaviené skfince. Tato trouba muze byt zabudovana
do nasténné skFinky s pouZzitim spravné sady
upeviiovacich prvkd (NN-TK81LCSCP Stainless),
kterou Ize zakoupit u mistniho prodejce Panasonic.

Pfi pouziti na pracovni plose:

Troubu musite postavit na rovny, stabilni povrch, 85
cm nad podlahou, do zadni stranou umisténou proti
zadni sténé. Pro spravny provoz trouby musite zajistit
dostateCny prostor, 5 cm z jedné a druhé strany, 15 cm
shora; 10 cm zezadu.

Pfi ohfevu pokrmu v plastové nebo papirové nadobé
pokrmy €asto kontrolujte, protoze tyto typy oball se
mohou pfi piehrati vznitit.
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Pokud se v troubé objevi kouf nebo plamen, stisknéte
tlaCitko Stop/Cancel a nechte dvirka zaviena pro
uduseni plamene. Odpojte napajeci kabel nebo
odsSroubujte prislusnou pojistku nebo vypnéte jistic.
Tento spotiebi€ je ur€en pouze pro pouziti v
domacnosti.

Pri ohfivani tekutin, napriklad. polévky, omacky a
napoju ve vasi troub&, muze dojit k prehrati tekutiny
nad bod varu bez naznaku bublani. Mohlo by to vést k
nahlému vykypeni horké tekutiny.

Mikrovinny ohfev napoju muze vyvolat opozdény
nahly var, proto je tfeba byt pfi manipulaci s nadobou
opatrny.

Obsah détskych lahvi musite dobfe promichat nebo
protfepat. Pfed podavanim zkontrolujte teplotu, abyste
zabranili popaleni.

Nevarte vajiCka ve skorfapce a cela natvrdo uvarena
vejce pomoci mikrovin. Muze dojit ke zvySeni tlaku

a nasledné explozi i po skonCeni ohfevu a vyjmuti
pokrmu z trouby.

Pravidelné Cistéte vnitfek trouby, tésnéni dvifek a
oblast tésnéni dvifek. Pfi postfikani pokrmu a tekutin
na stény trouby, dno, tésnéni nebo oblast tésnéni otrete
ihned tyto necistoty vihkym hadfikem. Pfi odoln&jSim
znecisténi mizete pouzit jemny Cistici prostredek.
Nedoporuc€ujeme pouziti drsnych a agresivnich
Cisticich prostredka.

Nepouzivejte komeréné dostupné Cisti€e na trouby.
Nékteré potraviny mohou pfi vafeni nutné postrikat
stény trouby mastnotou. Pokud troubu obcas necistite,
muze béhem pouzivani zacit ,koufit".



Pokud nebudete troubu udrzovat Cistou, muze to vést
ke znehodnoceni povrchu, coZz miaze mit negativni vliv
na zivotnost spotfebiCe a muze to vést k nebezpecnym
situacim.

Varovani! Pfi pouziti rezimu grilu, trouby, pary nebo
kombinovanych rezimd se mohou pfistupné &asti
mikrovinné trouby velmi zahrat. Malé déti mladsi 8

let by se mély drzet mimo dosah trouby. Déti by mély
troubu pouzivat jen pod dohledem dospélych.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni Cistic.

K Cisténi skla dvifek trouby nepouzivejte drsne,
agresivni CistiCe ani ostré kovoveé Skrabky, protoze
mohou poskodit povrch, coz mize vést k oslabeni skla.

Vnéjsi povrch trouby, v€etné vétracich otvorl na
skfifice trouby a dvitkach jsou horké v pribéhu rezimu
grilu, trouby, pary nebo kombinovanych rezim,
zvyste pozornost pfi otevirani nebo zavirani dvifek a pfi
vkladani a vyjimani potravin a pfislusenstvi.

Tento spotiebi€ neni ur€en pro ovladani pomoci
externiho CasovacCe nebo systému samostatného
dalkového ovladani.

Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro pouziti v
mikrovinné troubé.

m Varovani! Tento spotfebi¢ produkuje vrouci horkou paru.
m Béhem a po vareni s funkci pary neotvirejte dvirka

trouby, kdyZz je vas obliCej velmi blizko trouby. Pri
otevirani dvifek budte opatrni, protoze para maze
zpusobit zranéni.

Varovani! Pfi otevieni dvifek muze unikat para. Pokud
je v troubé para, nesahejte dovnitf holyma rukama!
Hrozi nebezpecli popaleni! Pouzivejte kuchyriské
rukavice.
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m Spravnou instalaci pfislusenstvi policky naleznete na
stranach 13-14.

m Trouba ma topna télesa umisténa v jeji horni ¢asti,
parni kotel umistény v levé €asti trouby a konvekcni
ohfiva€¢ umistény v zadni ¢asti trouby. Po pouzivani
funkce grilu, trouby, pary nebo kombinovanych
rezimU, jsou povrchy uvnitf trouby velmi horké.
Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych prvku
uvnitf trouby. Po vafeni pomoci téchto funkci bude
prislusenstvi trouby velmi horké.

m Tato mikrovinna trouba je urCena vyhradné pro ohrev
potravin a napoju. Pfi ohfevu potravin s nizkym
obsahem vlhkosti, jako je napfiklad pecivo, Cokolada,
susSenky a cukrovi, budte opatrni. Pfi velmi dlouhém
ohfevu se mohou rychle spalit, vyschnout nebo vznitit.
NedoporucCujeme zahfivat potraviny s nizkym obsahem
vlhkosti, jako je popcorn nebo krekry. Suseni potravin,
novin nebo odévu a ohrev ohfivacich vlozek, obuvi,
hub, vihkych utérek, sacku, pytll, ohfivacich lahvi a
podobnych pfedmétl muze zpUsobit poranéni nebo
vznik pozaru.

m Osvétleni trouby musi ménit pouze kvalifikovany
servisni technik Skoleny vyrobcem. Nepokousejte se
demontovat vnéjSi kryt trouby.

m Pred pouzitim trouby umistéte odkapavaci plech na
sveé misto. Na strané 16 naleznete informace o spravné
instalaci.

m Ugelem odkapavaciho plechu je zachytavat
nadbytecnou tekutinu béhem rezimu vareni v pare
a kombinovaného rezimu. Musite jej vyprazdnit po
kazdém pouziti funkce pary a kombinovaného rezimu
S parou.



Bezpecnostni pokyny

m NepouZivejte zasobnik vody, je-li praskly nebo
poskozeny, protoze vyteCeni vody mlze zplsobit zkrat
a zasazeni elektrickym proudem. Pokud je zasobnik
vody poskozen, kontaktujte vaseho prodejce.

m Spotiebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dviFky,
aby se predeslo prehfati.

m Troubu byste méli pravidelné Cistit a odstrafiovat
vSechny zbytky jidla.

Kysan

Likvidace starého spotrebice

Pouze pro Evropskou unii  Jejich spravnou likvidaci pomUzete Setfit

. v . . cenné zdroje a pfedchazet moznym
a Staty S recyklacnlml negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni

I systémy. prostfedi. Podrobnéjsi informace o sbéru
a recyklaci odpadu ziskate od mistni

Tento symbol na vyrobku a/nebo v pravodni .
samospravy.

dokumentaci znamena, Ze pouzité elektrické
a elektronické zafizeni se nesmi kombinovat

s b&znym komunalnim odpadem. Za nespravnou likvidaci tohoto odpadu

mohou byt v souladu s narodni legislativou

o . . . uvaleny sankce.
Pro spravné zachazeni, obnovu a recyklaci

odneste tyto produkty na pfislusna sbérna
mista, v souladu s vasi narodni legislativou.
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Instalace a pripojeni

Zkontrolujte svoji troubu

Rozbalte troubu, odstrarite veskery balici
material a zkontrolujte troubu, zda neni
poskozena, jako jsou prohlubnég, zlomené
zapadky dvifek nebo praskliny na dvirkach.
Pokud zjistite jakékoli poSkozeni, ihned
informujte svého prodejce.

Neinstalujte poskozenou troubu.

Dulezite!

Z diivodu osobni bezpecnosti
musi byt tento spotrebi¢
spravné uzemnén.

Pokyny k uzemnéni

Neni-li vase elektricka zasuvka uzemnéna,
je na vasi osobni odpovédnosti nahradit ji za
spravné uzemneénou elektrickou zasuvku.

Provozni napéti

Napéti musi odpovidat hodnotdam uvedenym
na vyrobnim §titku trouby. Pokud pouzijete
vy$$i nez uvedené napéti, muze to zpusobit
pozar nebo jiné nebezpedi.

Umisténi trouby

Tato trouba je uréena pro pouziti pouze
na pracovni ploSe a na zabudovani. Neni
ur€ena k pouziti uvnitf skiiné.

Zabudovani

Tato trouba muze byt zabudovana do
nasténné skfifky s pouzitim spravné sady,
nerezaveéjici NN-TK81LCSCP, kterou Ize
zakoupit u mistniho prodejce Panasonic.

Pouziti na pracovni plose

Trouba musi byt umisténa na rovném,
stabilnim povrchu 85 cm nad podlahou,
pfiemz zadni ¢ast trouby musi byt umisténa
naproti zadni sténé. Pro spravnou funkci
musi mit trouba dostate¢ny pritok vzduchu,
tj. 5 cm na jedné strang, pfiCemz druha musi
byt oteviena; 25 cm prostoru nahore; 10 cm
vzadu.

1. Troubu umistéte na rovny a stabilni
povrch vice nez 85 cm nad podlahu.

2. Kdyz je tato trouba nainstalovana, musi
byt mozné snadno ji odpojit od elektricke
sité vytazenim zastréky nebo vypnutim
jistice.

3. Pro spravny provoz ponechte dostate¢ny
volny prostor pro cirkulaci vzduchu
kolem trouby.

y 10cm

Volny
prostor

4. Neumistujte tuto troubu do blizkosti
elektrického nebo plynového sporaku.

5. Neodstranujte nozicky spotfebice.
6. Nepouzivejte troubu venku.

7. Spotfebi€ nepouzivejte v prostredi s
vysokou vlhkosti.

8. Napajeci kabel se nesmi dotykat
vnéjsiho povrchu trouby. Udrzujte kabel
mimo horké plochy. Nenechavejte
napajeci kabel viset pfes okraj pracovni
desky nebo stolu. Neponofujte napajeci
kabel, zastr¢ku ani troubu do vody.

9. Neblokujte vétraci otvory na bocich a
zadni strané trouby. Pokud tyto otvory
zablokujete, trouba by se mohla béhem
provozu prehfivat. V tomto pfipadé je
trouba chranéna tepelnou bezpeénostni
pojistkou a provoz se obnovi az po
ochlazeni.

10. Tento spotfebi¢ je ur€en pouze k pouziti
v domacnostech.



Varovani!
Dulezité bezpecnostni pokyny.

Tésnéni dvifek a oblast t&snéni je

treba Cistit vihkou utérkou. Spotrebic
zkontrolujte z hlediska poskozeni t&snéni
dvifek a oblasti tésnéni a pokud jsou
poskozené, spotfebi¢ nesmite pouzivat,
dokud jej neopravi servisni technik
vyskoleny vyrobcem.

Nepokousejte se manipulovat ani
neupravujte a neopravujte dvirka,

kryt ovladaciho panelu, bezpeénostni
spinace ani jiné dily trouby.
Nedemontujte vné&jsi panel trouby, ktery
poskytuje ochranu pfed mikrovinnym
zafenim. Opravy smi provadét pouze
kvalifikovany servisni technik.

Spotiebi¢ nepouzivejte, pokud ma
poskozeny kabel nebo zastréku, pokud
nefunguje spravné nebo je-li jinak
poskozen a po padu. Je nebezpecné
provadét opravy spotrebice pro kohokoli
jiného nez je kvalifikovany servisni
technik.

Je-li poSkozen napajeci kabel, musi jej
vymeénit vyrobce, servisni technik nebo
podobné kvalifikovana osoba, aby se
zabranilo nebezpeci.

Nepouzivejte posSkozeny nebo praskly
zasobnik vody, protoze preteceni

vody muze zpUsobit zkrat a zasazeni
elektrickym proudem. Pokud je poskozen
zasobnik vody, kontaktujte prodejce.

Pozorné si prectéte a uchovejte pro budouci pouziti

Déti mohou spotfebi¢ pouzivat jen pokud
byly pou€eny o bezpe¢ném pouziti
spotrebice a porozumély pfipadnym
nebezpecim pfi nespravném pouziti.

Tekutiny a ostatni potraviny nesmite
ohfivat v utésnénych nadobach, protoze
mohou explodovat.

Varovani!
Tento spotrebic¢ vytvari varici
paru.

Tento spotiebi€ mohou pouzivat déti

od 8 let a star$i a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo bez dostate¢nych
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod
dozorem nebo byly pou€eny o spravném
a bezpecném pouZiti spotfebice osobou
odpovédnou za jejich bezpecnost a
porozuméli pfipadnému nebezpedi,
v&etné unikajici pary. Nedovolte détem
hréat si se spottebicem. Cisténi a udrzbu
nesmeéji provadét déti bez dozoru. Drzte
spotrebi¢ a jeho napajeci kabel mimo
dosah déti mladSich 8 let.
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Pouziti vasi trouby

1.

Troubu nepouzivejte k jinému ucelu
nez je priprava pokrmda. Tato trouba je
specialné navrzena pro ohfev a vareni
pokrmU. Nepouzivejte tuto troubu k
ohfevu chemikalii nebo jinych nejedlych
produktt.

Pfed pouzivanim se ujistéte, zda jsou
varné nadoby/nadoby vhodné pro pouziti
do mikrovinné trouby. Viz strany 25-26.

Zvyste pozornost pfi ohfevu pokrmu

s nizkym obsahem tekutin. peciva,
Cokolady, susSenek a téstovin. Tyto se
mohou snadno spalit, vysusit nebo
zplsobit pozar, pokud se ohfivaji

velmi dlouho. Nedoporu€ujeme ohfivat
potraviny s nizkym obsahem vlhkosti
jako je popcorn nebo pecivo. Suseni
potravin, novin nebo odévu a ohrev
topnych podusek, pantofli, houbicek,
vlhkych utérek, sackl na pecivo, nadob
na tekutiny a podobnych predméti muze
vést ke zranéni, vzniceni nebo pozaru.

Pokud troubu nepouzivate, neskladujte
v ni zadné predméty pro pfipad
nahodného nechténého zapnuti.

Spotrebi¢ nesmi byt pouzivan v

rezimu mikrovinného ohfrevu ani v
kombinovanych rezimech, pokud

v ném nejsou zadné potraviny. V
opacném pripadé mize dojit k poskozeni
spotrebice. Kromé pfipadu v bodé 1 v
kapitole ,Pouziti ohfevu®.

Pokud se v troubé objevi kouf nebo
plameny, stisknéte tlacitko Stop/Cancel
a nechte dvirka zaviena pro uduseni
plament. Odpojte napajeci kabel nebo
vypnéte napajeni na pojistce nebo
panelu jistie.

Béhem a po pouziti funkce s parou
neotvirejte dvirka trouby s tvafi v
blizkosti trouby. Zvyste pozornost pfi
otevirani, abyste se nezranili unikajici
parou.

Upozornéni!

Pri otevieni muize dojit ke vzniku
pary. Pokud je v troubé para,
nedavejte do trouby holé ruce!
Hrozi riziko popaleni! Pouzijte
kuchynské rukavice.

Pouziti ohfevu

1.

Pfed prvnim pouzitim funkce trouby,
pary, grilu nebo kombinovaného
rezimu, otfete pfebytecny olej zevnitf
trouby a nechte troubu v provozu bez
pokrmu a bez pfisluSenstvi na programu
trouby 230 °C na 10 minut. To umozni
vypaleni ochranné vrstvy oleje. Toto je
jediny pfipad, kdy se pouziva prazdna
trouba (s vyjimkou predehfivani).

Upozornéni!

Horké povrchy!

Vnéjsi povrchy trouby véetné
vétracich otvord na skfini

a dvirka trouby se béhem
kombinovaného rezimu/rezimu
gril/troubal/para zahfreji.

Vné&jsi povrch trouby véetné dvifek
trouby je horky pfi pouziti funkce trouby,
grilovani, pary a kombinovaného
rezimu, zvyste pozornost pfi otevirani
nebo zavirani dvifek a pfi vkladani a
vyjimani pfisluSenstvi.

Trouba ma topna télesa umisténa v horni
¢asti trouby, parni kotel umistény na
levé strané trouby a konvekéni ohfivac
umistény v zadni €asti trouby. Po pouziti
funkce horkovzdus$né trouby, grilu,
pary a kombinovaného rezimu, je
vnitfni povrch trouby velmi horky. Je
tfeba davat pozor, abyste se nedotkli
zadného z vnitfnich povrcha v blizkosti
topného télesa uvnitf trouby. Po vareni
pomoci téchto funkci bude prislusenstvi
trouby velmi horké.



Upozornéni!
Horké povrchy!

Po vareni v téchto rezimech
bude prislusenstvi trouby velmi
horké.

4. Pristupné ¢asti budou horké v
kombinovaném rezimu. Déti mladsi
8 let drzte mimo dosah a déti mohou
troubu pouzivat pouze pod dozorem
dospélé osoby z divodu vysoké teploty.

Provoz ventilatoru

Po pouziti trouby mize ventilator jesté
chvili fungovat pro chlazeni elektronickych
komponentu. Toto je normalni a pokrm
mUzZete vyjmout, i kdyz je ventilator v
provozu. Béhem tohoto intervalu mizete
troubu pouzivat.

Po pouziti rezimu horkovzdu$né trouby
mUzZete otevfit dvifka trouby, abyste urychlili
proces chlazeni a zkratili dobu chodu
ventilatoru.

Zasobnik vody

Zasobnik na vodu nepouzivejte, je-li praskly
nebo poskozeny, protoze protékajici voda
mUzZe zpUsobit zkrat a zasazeni elektrickym
proudem. Je-li zasobnik poskozen,
kontaktujte prodejce.

Osvétleni trouby

Je-li nezbytné vymeénit osvétleni trouby,
kontaktujte vaseho prodejce.

Casy vareni/peéeni

Casy vareni/pedeni uvedené v receptu
jsou pfiblizné. Doba vareni zavisi na stavu,
teploté, mnozstvi pokrmu a typu varného
nadobi.

Zacénéte s nejkratSim ¢asem vareni, abyste
zabranili pfipaleni. Pokud pokrm jesté neni
dostate¢né uvareny, vzdy jej jesté muzete
péct o néco déle.

Dulezité

Prekrocite-li doporucené casy
vareni, pokrm se nadmérné
prevari a v extrémnich pripadech
muize dojit ke vzniceni a
naslednému poskozeni vnitiniho
prostoru trouby.

Teplomér na maso

Pouzijte teplomér na maso ke kontrole
stupné upeceni masa a driibeZe jen tehdy,
kdyz maso vyjmete z trouby. Pokud je maso
nedopecené, vratte ho do trouby a pecte
jesté nékolik minut pfi doporu¢eném vykonu.
Nepouzivejte bézny teplomér na maso v
mikrovinné troubé, protoZze mulze zplsobit
jiskreni.

Malé mnozstvi potravin

Mala mnozstvi potravin s malym obsahem
tekutin mohou vyschnout, spalit se nebo
zpUsobit pozar, pokud se pe¢ou nadmérné
dlouho. Pokud se pfedméty v troubé vzniti,
nechte dvitka zaviena, troubu vypnéte a
odpojte zastr¢ku od elektrické zasuvky.

Vajicka

Nevarte vajicka ve skofapce ani cela natvrdo
uvarena vejce mikrovinnym ohfevem.
Muze se nahromadit tlak a vajicka mohou

explodovat, i po skon¢eni mikrovinného
ohfevu.

Propichnuti slupky

Pokrmy s neporézni slupkou, jako jsou
rajCata, vaje¢né Zloutky a klobasy, musite
pred pecenim mikrovinami propichnout,
abyste zabranili prasknuti.



Tekutiny

PFi ohfevu tekutin, napfiklad. polévek,
omacek a napojl v mikrovinné troubé, mize
dojit k jejich prehfati a tekutiny mohou byt
uvedeny k varu bez vzniku vzduchovych
bublin. Horké tekutiny mohou neéekané
vykypét. Abyste tomu zabranili, provedte
nasledujici kroky:

a. Vyhnéte se pouziti nadob s rovnymi
sténami a uzkymi hrdly.

b. Pokrmy nadmérné neprehfivejte.

c. Tekutiny promichejte pfed viozenim
nadoby do trouby a v poloviné ¢asu
ohfevu.

d. Po ohfevu nechte tekutinu chvili odstat
v troubé, opét zamichejte pfed opatrnym
vyjmutim nadoby.

Papir / plast

PFi ohfevu pokrm( v plastové nebo papirové
nadobé potraviny ¢asto kontrolujte, nebot
tyto typy obald a mohou pfi nadmérném
prehrati vznitit.

Do mikrovinné trouby nevkladejte produkty
z recyklovaného papiru (napf. kuchyriské
role), pokud neni produkt oznacen jako
vhodny pro mikrovinnou troubu. Produkty
z recyklovaného papiru mohou obsahovat
necistoty, které mohou zpusobit jiskfeni a/
nebo vzniceni.

Pfed vlozenim sacku do mikrovinné trouby,
odstrante z sackl na peceni utahovaci
dratky.

Varné nadoby/folie

Neohfivejte zadné zaviené plechovky ani
lahve, protoze mohou explodovat.

Kovové nadoby nebo nadobi s kovovym
okrajem nesmite pouzivat béhem
mikrovinného ohfevu. Maze se vyskytnout
jiskFeni.

Pokud pouzivate hlinikovou fdlii, jehlice na
maso nebo kovové nadobi, vzdalenost mezi
nimi a sténami trouby a dvitky musi byt
nejméné 2 cm, abyste zabranili jiskfeni.

Détské lahve/nadoby s détskym
pokrmem

Pred vlozenim do trouby je tfeba sundat
uzaveér a dudlik nebo vicko z détské lahve.

Obsah détskych lahvi a nadob s détskym
pokrmem je tfeba promichat nebo protfepat.

Pfed podavanim pokrmu détem musite
zkontrolovat teplotu pokrmu, abyste zabranili
popaleni.



Prislusenstvi mikrovinné trouby

PFislusenstvi

Tato trouba je dodavana s raznymi druhy
prisluSenstvi. Vzdy se fidte pokyny pro
pouziti pFislusného pfislusenstvi.

Smaltovany plech

1.

Smaltovany plech je uréeny pouze

k peceni v rezimu horkovzdusné
trouby, grilu nebo pary. Nepouzivejte
jej v rezimu mikrovin nebo v
kombinovaném rezimu v kombinaci s
mikrovinami.

Pro 2-Uroviiové horkovzdu$né peceni
Ize pouzit smaltovany plech jako spodni
uroven a dratény rost jako horni trover.

Maximalni hmotnost, kterou Ize umistit
na smaltovany plech, je 4 kg (vCetné
celkové hmotnosti potravin a nadobi).

Smaltovany plech

Draténa policka

1.

Draténou poli€ku Ize pouzit v horni nebo
stfedni poloze trouby ke grilovani nebo
vareni potravin v pare. Lze ji pouzit v
horni, stfedni nebo spodni poloze trouby
pro horkovzdusné nebo kombinované
vareni/peceni.

Nepouzivejte zadnou kovovou
nadobu pfimo na draténé policce v
kombinovaném rezimu s mikrovinami.

Draténou poli€ku nepouzivejte pouze v
rezimu mikrovin.

Maximalni hmotnost, kterou Ize umistit
na draténou policku je 4 kg (v€etné
celkové hmotnosti potravin a nadobi).

Dulezité informace pro

uzivatele

Upozornujeme, ze ochranné
kryty na draténé policce jsou
navrzeny tak, aby béhem
pouzivani zistaly na rostu.
Nejsou obalem a nesmi se
zlikvidovat.

,7 Plastové kryty —\

Draténa policka

Kysan



Sklenény podnos Dratény rost

1. Sklenény podnos Ize pouzit na dné 1. Dratény rost je umistén uvnitf
trouby pouze pro vareni v rezimu smaltovaného plechu pro pfipravu
mikrovin. rezimu pary, grilu, horkovzdusné
trouby nebo kombinovaného rezimu
2. Sklenény podnos se pouZivéa na vrchu bez mikrovin. Pokrm Ize umistit pfimo
draténé police v kombinovaném rezimu. na dratény rost.

3. Pro naparovani malych kouskl polozte
sklenény podnos na dratény rost uvnitf
smaltovaného plechu.

2. Dratény rost nepouzivejte pouze v
rezimu mikrovin nebo kombinovaném
rezimu s mikrovinami.

4. Pokud je sklenény podnos horky, pfed
¢isténim nebo viozenim do studené vody
jej nechte vychladnout, protoze by mohlo
dojit k prasknuti nebo rozbiti sklenéného
podnosu.

Y/l
é > /TN

Sklenény podnos Dratény rost

Nasledujici tabulka zobrazuje spravné pouzivani prisluSenstvi v troubé.

Draténa Sklenény Smaltovany fexo o x
e Dratény rost
policka podnos plech
Mikroviny x v x
Gril v v v
Horkovzdusna trouba v v v
Para ' v v
Para + Mikroviny
v v
(Combi 1) * *
Para + Gril
v v v v
(Combi 2)
Para + Trouba
v v v v
(Combi 3)
Trouba + Mikroviny
+ Gril v'* v x x
(Combi 4,5, 86,7, 8)
Trouba + Mikroviny
v v
(Combi 9, 10, 11) * *
Gril + Trouba
v v v v
(Combi 12)

*: Kovové nadoby nelze umistit pfimo na draténou policku.
Potraviny polozte bud pfimo na draténou poli¢ku, nebo polozte sklen&ny podnos pfimo na
draténou policku.
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Rukovét’ dvirek 7 Vystupy pary
Tazenim rukojeti otevrete dvirka. 8 Vystrazny symbol
Kdyz otevrete dvifka béhem provozu, 9 Vystrazny stitek
vafeni se zastavi bez vymazani 10 Grilovaci télesa
naprogramovanych nastaveni. Vareni 11 Teplovzdusny ohfivaé
pokracuje po zavreni dvifek a stisknuti 12 LED osvétleni
tlacitka Start/Potvrzeni. Osvétleni trouby se rozsviti hned po
Okno ve dvirkach otevreni dvifek trouby nebo béhem
Bezpecnostni uzaviraci systém dvirek vareni.
Abyste se nezranili, do otvoru 13 Pozice zasunuti
nevkladejte noze, vidlicky ani jiné (spodni, stfedni nebo horni)
predméty. 14 Zavésy dvirek
Zastrcka Abyste se nezranili pfi otevirani a
Napajeci kabel zavirani, drzte prsty mimo zavésy.
Spodek mikrovinné trouby 15 Stitek menu
(podivejte se na stranu 23) Umistéte dodany Stitek.
10 9 1 15 13 8
AR S L
A
3 -

Poznamka
VySe uvedeny obrazek je pouze ilustracni.
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Ovladaci panel
Odkapavaci zasobnik

Zasobnik vody (za odkapavacim zasobnikem)

Vystupni vétraci otvor (nedemontujte)
Identifikacni Stitek
Vystrazny stitek

Pohled zpfedu

Odkapavaci zasobnik

1.

Pred pouzitim trouby musite instalovat
odkapavaci zasobnik pro zachytavani
nadbyte¢né vody béhem vareni.
Odkapavaci zasobnik musite pravidelné
vybirat a Cistit.

Nasadte zasobnik uchopenim obéma
rukama a zacvaknutim na pfedni nozicky
trouby.

Pro vyjmuti zasobniku jej uchopte obéma
rukama a jemné vytahnéte vpfed. Umyijte
v teplé vodé se saponatem. Nasadte na
misto zacvaknutim na nozicky.

Zasobnik nemyjte v mycce nadobi.

Odkapavaci zasobnik

Poznamka

5 4 6

Pohled zezadu

t t

N
A

Umistéte odkapavaci zasobnik zacvaknutim
na nozicky.
Zasobnik vody

Pokyny k zasobniku vody najdete na strané
29.

Zasobnik vody

VySe uvedeny obrazek je pouze ilustracni.



NN-CS88LB 1 Displej

2 Tlacitko rezimu pary (strany 28-30)

3 Tlacitko rezimu horkovzdusné trouby
(strany 26-27)

4 Tlacitko rezimu mikrovin (strana 23)

5 Tlacitko rezimu grilu (strany 24-25)

6 Tlacitko kombinovaného rezimu
(strany 31-34)

7 Tlacitko ¢asovac/hodiny (strana 22,
35-36)

8 Tlacitko automatického vareni/peceni
(strany 38-55)

9 Tlacitko rezimu automaticka para
(strany 57-60)

10 Volba nahore/dole (strana 21)
Stiskem tlacitka ,V*/,A\" zvolite €as,
hmotnost nebo automatické menu.

11 Tlacitko Stop/Zrusit:

Pred pripravou:

Jednim stiskem vymazete nastaveni.
V prubéhu pfipravy:

Jednim stisknutim pFerusite program.
pfipravy. Dal$im stisknutim zruSite
vSechna sva nastaveni a na displeji se
zobrazi ¢as nebo dvojtecka.

12 Tlacitko Start/Potvrzeni
Stisknutim zapnete troubu nebo
potvrdite nastaveni. Pokud béhem
pfipravy oteviete dvifka nebo stisknete
jedenkrat tlacitko Stop/Zrusit, ¢innost
trouby Ize pak obnovit stisknutim tlacitka
Start/Potvrzeni.

Tato trouba je vybavena funkci uspory

NN-CS88LB energie'
Akusticka signalizace Poznamka
Po stisku tlagitka zazni pipnuti. 1. Trouba se prepne do
Pokud toto pipnuti nezazni, pohotovostniho rezimu
nastaveni je nespravné. Kdyz po dokonceni posledniho
trouba pfepne z jedné funkce na kroku. Pokud bude trouba v
druhou nebo vam automaticky pohotovostnim rezimu, jas
program pfipomene, e mate displeje se snizi.
pokrm zamichat nebo obrétit, 2.V pohotovostnim rezimu je
zazni dvé pipnuti. Po dokongeni tfeba pred spusténim trouby
pfedehfivani v rezimu grilu, otevfit a zavfit dvirka trouby.
horkovzdugné trouby nebo 3. Je-li nastavena operace a
kombinovaném rezimu zazni tfi nestisknete tlacitko Start/
pipnuti. Po dokondeni vafeni Potvrzeni do 6 minut, trouba
trouba pipne pé&tkrat. automaticky zruSi operaci.

Displej se vrati zpét do reZzimu
dvojtecky nebo hodin.



Predehiev
(Horkovzdu$na
trouba)

—

Cisténi systému —|
Nastaveni détské —|

pojistky

Draténa policka —
Dratény rost

BRI

L

—— Zobrazeni teploty

W7 Al WAl-Bl it

AN JZNY - J7AN0 J7N0 p
-~ min gn sec,

7

—— Cislo/znaku
Zobrazeni ¢asu
[ (minuty/sekundy)
—— Hmotnost

Umisténi pfislusenstvi —

P m—
P m—

|V

Vice/méné

==

> L |

Smaltovany plech

=

Sklenény podnos
Horkovzdu$na trouba —
Para —j

Gril —]

3 K,
e

@

**!

JO

Zobrazeni vice fazi

2,

— Program Junior menu

Mikroviny

Program automat.
snimace

Start/Potvrzeni

Rozmrazovani/
Mrazeni

Program
automatického vareni

Automaticky program
napoje

Tabulka nize zobrazuje pfiklady pfislusenstvi. MuZe byt odlisné v zavislosti na pouzitém

receptu/nadobi. Dal$i info

rmace naleznete v kucharce.

Rem:;)é;/:irem/ Pouziti Prislusenstvi Nadoby
Mikroviny * Rozmrazovani
» Ohfev
» Tani: maslo, ¢okolada,
Syr.

» Varfeni ryb, zeleniny, -
ovoce, vajicek. si(l):rng;e’

+ Priprava: dusené ovoce, y .
dzem, omadky, krémy podnos nebo Vhodné do
téstov’iny kara‘mel me;so vlastni Pyrex® mikrovinné
ryby neb<1> vegetari‘énské‘ nadoby, talife trouby, zadné
pokrmy, nebo misky, kovové.

» Peceni kolacu s vejci a pm?rgl:]; dné
praskem do peceni bez Y-
barvy (Viktorie sendvic,
clafoutis atd.).

Bez predehrevu

a2




Rezimy vareni/peceni

Rezimy vareni/

. Pouziti Prislusenstvi Nadoby
peceni
Gril Draténa
policka nebo
) smaltovany
= 7NN S Grilovani masa nebo ryb. plech. Pokud
5 Opekan. pouzivéte
S Zapeceni gratinovanych draténou Je mozné
jidel nebo kolacu. poli¢ku, pouzit teplu
sklenény odolny plech.
Doporucujeme podnos lze
predehfivani polozit na
dno trouby k
zachytavani
tuku a Stav.
Horkovzdus$na trouba . , ,
Peceni malych pokrmu s
kratkym ¢asem peceni:
listové tésto, kolacky,
rolady.
Specialni pe€eni: suflé, Smaltovany
. " pusinky, vol-au-vent, malé | plech, sklenény Je mozné
(1 trovei) bochniky chleba nebo podnos a pouZit teplu
briosky, piSkotovy kolag, draténou odolny plech.
masovy kolac, atp. policku.
Peceni pizzy a dortd.
Doporucujeme
predehfivani
Para
Dratény
rost uvnit?
smaltovaného
PFiprava ryb, zeleniny, plechu. Na Tenkeé kovové,
kurat, ryZze, brambor a malé potraviny Pyrex® a
piskotovych pudinkd. sklenény plastové nadoby
podnos na vhodné pro
Bez predehfivani draténém vareni v pare.
rostu uvnit¥
smaltovaného
plechu.

(2 uroven)

Kysan



Rezimy vareni/
peceni

Pouziti

Prislusenstvi

Nadoby

Para + Mikroviny Sklenény
(Combi 1) PFiprava ryb, zeleniny, podnos na Nadoby uréené
kufat, ryze a brambor. draténém rostu k pouziti v
nebo sklenény mikrovinné
Bez predehievu podnos na troubé.
dné.
Gril + Para
(Combi 2) Gratinované pokrmy
Kebaby
L _ Peceni kolacku
P NN
Mﬂ%@m}\\\\, KO§I’éky
Suflé Dratény Lze pousit
— Celé ryby rodt uvnitt 26 pouztt
Horkovzdu$na trouba smaltovaného zaruvzdomy
+ Para Bez predehfevu pro plechu. kovovy plech.
(Combi 3) Combi 2
Doporucujeme
predehfivani pro Combi
3
Gril + Horkovzdusna Peceni masa a drubeze.
trouba + Mikroviny Rozmrazovani a ohfivani
(Combi 4,5,6,7,8) kfupavych jidel (quiche, Nadoba vhodna
pizza, chléb, viennoiserie, ; .
A t t t Ly . . do mikrovinné
P AN Ia;:‘r%e)’ gratinovane trouby a tepelné
ot A N pokrmy). . odolna nadoba.
Peceni lasagni, masa, Kovovou
brambor nebo Draténa dortovou formu
Horkovzdusna trouba zeleninovych zapékanych policka a oo
N . A pouziti pouze
+ Mikroviny pokrmu. sklenény na sklendném
(Combi 9,10,11) Peceni kolacu a pudinkl podnos. podnosu na
« » s vejci nebo pfisadami do draténé polic
1 o . . pollcce.
PN - peciva se zhnédnutim, NEPOUZIVEJTE
— A e & peceni quiche, kolacl a pruzinové
dortd. formicky
Doporucujeme
predehfivani
Gril + Horkovzdusna Draténa
trouba Pedeni & <h policka a
(Combi 12) eceni Cerveného masa, smaltovany
hrubého steaku (hovézi lech
Zebro, steaky z T bone) slflenér; . Lze pouzit
Pfiprava ryb. odnos rzla zaruvzdorny
poc kovovy plech.
D Lo dné trouby
oporucujeme .
- A pouzivany jako
predehfivani RV
odkapavaci
miska.




Pfipojeni
stisknéte  ROIB)
stisknéte  ROIB)
stisknste  ROIM)
Stisknéte
stisknte KOJB)
Stisknéte  ROJ,

“88:88" +———

"FRANCAIS" - - - - -
\

"ITALIANO" - - - - - -
\

"DEUTSCH"
\

"NEDERLANDS"- - -

\
"ESPANOL" -----

\
"ENGLISH" -~~~

[

Zobrazeni pokynu

Zadné slovo

francouzsky

italsky

némecky

holandsky

Spanélsky

anglicky

Tyto modely maji jedine¢nou funkci ,Zobrazeni pokynd*, ktera vas provede pres obsluhu vasi
mikrovinné trouby. Po pfipojeni trouby k elektrické siti mackejte tlacitko Start/Potvrzeni, dokud
nenajdete vas pozadovany jazyk. PFi stisknuti tlaCitka displej roluje na nasledujici pokyny.
Chcete-li z néjakého dlivodu zménit zobrazeny jazyk, spotfebi¢ odpojte od elektrické sité a

tento proces opakujte.

Pokud stisknete tlagitko Casova&/Hodiny &tyfikrat, vypnete provozni pfirugku. Pro opétovné
zapnuti provozni prirugky stisknéte &tyfikrat tlagitko Casova&/Hodiny.

Stisknutim tlacitka ,\V*/,/\“ zvolte ¢as, hmotnost nqbo automatické menu. Cas, hmotnost nebo
Cislo automatického menu se zobrazi na displeji. Cas/hmotnost Ize upravit rychle podrzenim

tlacitka ,V“/, A"

— .

Nastaveni ¢asu:

Nastaveni asu pfipravy nebo hodin. Pouzijte
tlagitko pro funkci pfidani ¢asu (strana 36)

Nastaveni hmotnosti:

Nastaveni hmotnosti pokrmu pro program
automatického vareni a automatické pary (strany

40-51 a 57-60).

Volba automatického menu.

Nastaveni vice/méné:

Nastaveni automatickych programu:

Nastaveni vice/méné pro programy
automatického snimace (strana 38-39 a 52-53).



Po pripojeni trouby k elektrické siti se na displeji zobrazi ,,88:88“.

B @D B8

Dvakrat stisknéte Stiskem tlagitek ,,V“/,, \“ Stlacte tlacitko
tlagitko Casovaé/ nastavte éas. Cas se zobrazi Casovaé/Hodiny.
Hodiny. na displeji a dvojtecka blika. Dvojtecka prestane

blikat. Na displeji je
nyni zobrazen ¢as.

Poznamka

1. Chcete-li vynulovat denni ¢as, opakuijte krok 1 az krok 3, jak je uvedeno vySe.

2. Hodiny budou udrzovat denni dobu, pokud je trouba pfipojena do elektrické sité
a je napajena elektrickou energii.

3. Jednim stisknutim zvySite nebo snizite ¢as o 1 minutu, €as muzete upravit i
rychle podrzenim tlacitek ,\V“/,A".

4. Toto je 24-hodinovy €as, to znamena 2 pm = 14:00 ne 2:00.

Pomoci détské pojistky deaktivujete ovladaci prvky trouby; nicméné, dvirka Ize otevrit.
Détskou pojistku Ize nastavit, kdyz je na displeji dvojtecka nebo ¢€as.

Zapnuti: Vypnuti:
Trikrat stisknéte tlac¢itko Start/Potvrzeni Trikrat stisknéte tlacitko Stop/Zrusit
Aktualni ¢as zmizi. Aktuaini ¢as se neztrati. Na displeji se opét zobrazi pfesny Cas.

Na displeji je zobrazeno ,*©".

Poznamka
1. Pro aktivaci détské pojistky musite tfikrat stisknout tlacitko Start/Potvrzeni nebo
Stop/Zrusit béhem 10 sekund.



K dispozici mate 7 rtiznych trovni vykonu mikrovin (dle nize uvedené tabulky).

- D - @

Stiskem tlacitka Stisknutim ,V*/,A\" zvolte Stisknéte

mikrovin zvolte ¢as vareni. tlacitko Start/

pozadovany vykon. Potvrzeni.
Stisknuti Vykon Watty Max. ¢as Spusti se

program vareni

jedno Max. 1000 W 30 min. a odpogitava se
dvé Stfedné vysoky 800 W 1 h 30 min. zobrazeny ¢&as.
thi Rozmrazovani ¥¥ 270 W 1 h 30 min.
Ctyfi Stredni 600 W 1 h 30 min.
pét Nizky 440 W 1 h 30 min.
Sest Duseni 300 W 1 h 30 min.
sedm Ohrev 100 W 1 h 30 min.

Pouziti nadobi/pfislusenstvi:
PFfimo na dné trouby pouzivejte sklenény podnos
nebo vlastni misky, talife nebo misky Pyrex® zakryté

o>
poklici nebo propichnutou potravinovou flii. ()
Neumistujte pokrm pfimo na dno trouby. — e

Poznamka

1. Vicestupriové vareni naleznete na strané 37.

2. Cas odstati Ize naprogramovat po nastaveni vykonu mikrovin a ¢asu. OdloZzeny
start vafeni Ize naprogramovat pred nastavenim mikrovinného vykonu a ¢asu.
Viz pouzivani ¢asovace na strané 35.

3. V pfipadé potieby muzete béhem vareni zménit dobu vareni. Mackanim tlacitek
VLA zvysite nebo snizite dobu vareni. Cas Ize zvy$ovat/snizovat v krocich po
1 minuté az do 10 minut.

4. Maximalni ¢as, ktery Ize nastavit na Maximalni vykon je 30 minut. Na vSech
ostatnich Urovnich vykonu Ize nastavit maximalni ¢as na 1 hodinu 30 minut.

5. Nepokousejte se pouzivat mikrovinnou troubu pouze s jakymkoli kovovym
pFisluSenstvim v troubé.

6. Casy manualniho rozmrazovani naleznete v tabulce rozmrazovani na stranach
24-25.

Technologie spodniho vyzafovani

VSimnéte si, Zze tento vyrobek pouziva technologii spodniho vyzarovani pro distribuci mikrovin,
ktery se odliSuje od klasickych bo¢nich vyzafovani a tim vytvafi vice vyuzitelného prostoru
pro rGzné velké pokrmy. Tento styl vyzafovani mikrovin maze poskytnout riizné ¢asy ohfevu (v
rezimu mikrovin) ve srovnani se spotfebici s bo€nim vyzafovanim. Je to naprosto normalni a
nemusite mit proto zadné obavy. Prectéte si tabulky k ohfevu a vareni v kucharské knize.



K dispozici jsou 3 rtizna nastaveni grilu.

1 stisk Grill 1 (vysoky)
2 stisky Grill 2 (stfedni)
3 stisky Grill 3 (nizky)

Jednou stisknéte tlacitko grilu
a dvéma nebo tfemi stisky zvolte
pozadovany vykon grilu.

-

Stisknutim ,,V*/,\" zvolte
¢as vareni. Maximalni doba
vafeni je 1 hodina 30 minut.

Pouziti pFislusenstvi:

Umistéte pokrm na draténou policku v horni
nebo stredni urovni trouby.

Sklenény podnos poloZte na dno trouby, aby
zachytaval tuk a stavy.

@

Stisknutim tlacitka Start/Potvrzeni
predehfejte troubu. Na displeji se zobrazi
,P“. Kdyz je trouba pfedehfata, trouba
zapipa a ,P* bude blikat. Potom oteviete
dvitka a vlozte dovnitf pokrm.

* Pokud predehrivani neni nutné, tento
krok preskocte.

:> B/

Stisknéte tlacitko Start/
Potvrzeni.

Spusti se program vareni
a odpocitava se zobrazeny
Gas.

aa—

Ke grilovani malych pokrmu pouZzijte
smaltovany plech v horni nebo stfedni
poloze trouby.



Grilovani

Poznamka

1. P¥i grilovani pokrmy nikdy nezakryvejte.

2. Gril bude fungovat, jen pokud jsou dvitka zaviena.

3. U programu grilovani se nepouziva mikrovinny vykon.

4. VétSina pokrm( vyzaduje otoceni v poloviné pripravy. Pfi otac¢eni pokrmu
otevrete dvifka trouby a opatrné vyjméte pfisluSenstvi pomoci kuchyrnskych
rukavic.

5. Po otoceni vratte pokrm do trouby a zavrete dvitka. Po zavfeni dvifek
trouby stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Displej trouby zobrazi pokracovani
odpocitavani zbyvajiciho ¢asu grilovani. Otevieni dvifek trouby béhem grilovani
za Ucelem kontroly pokrmu je naprosto bezpecné.

6. Troubu po pouziti grilu vzdy vycistéte.

7. V pfipadé potfeby muzete béhem pripravy zménit dobu vareni. Mackanim
tlagitka ,\V“/, A" zvySite nebo sniZite dobu vareni. Cas Ize zvySovat/snizovat
pomoci ,,\V*/,A“ v krocich po 1 minuté az do 10 minut.

Upozornéni!

PFi vyjimani pfisluSenstvi pouzivejte kuchyriské rukavice. Nikdy se nedotykejte
vnéjsi strany skla nebo vnitfnich kovovych ¢asti dvifek nebo trouby pfi vyjimani
nebo vkladani potravin z divodu vysoké teploty.

Kysan



Pro rychlou volbu nej€astéji pouzivanych teplot peceni, teploty zacinaji na 150 °C a pokracuji
po 230 °C a poté 30 °C. Troubu nelze pfedehrat na 30-60 °C.

Pouziti pfisluSenstvi:

e

Pro 1 trovriové peceni v troubé pouZijte smaltovany plech nebo draténou policku ve stfedni nebo spodni
poloze.

Pro 2 drovriové peceni v troubé, Ize pouZzit smaltovany plech ve spodni poloze a draténou policku jako
horni polici.

Prohlédnéte si tabulky vareni/peceni a recepty v kucharské knize.

P O

Nastavte pozadovanou Stisknéte tlac¢itko Start/Potvrzeni
teplotu peceni v troubé. pro predehrati. Na displeji se zobrazi
,P“. KdyZ je trouba predehfata, trouba
zapipa a ,P“ bude blikat. Potom otevrete
dvitka a vlozte dovnitf pokrm.
* Pokud predehfivani neni nutné,
tento krok preskocte.

Po predehrati :
vlozte pokrm do \V/ A
trouby. <D/<_J

Stisknutim ,\V*/,A\" zvolte ¢as Stisknéte
peceni (az do 9 hodin). tlacitko Start/
Potvrzeni.

Poznamka
Troubu nelze pfedehrat na 30 °C - 60 °C.



Poznamky k pfedehfevu

Béhem predehfivani neotvirejte dvifka. Po skoneni prfedehfivani zazni 3
akustické signaly a na displeji bude blikat ,P”. Pokud dvirka trouby neoteviete po
predehfivani, trouba bude udrzovat nastavenou teplotu. Po 30 minutach, véetné
predehfivani, se trouba automaticky vypne a zobrazi se dvojtecka nebo aktualni
¢as.

Chcete-li péct bez predehfivani, po volbé pozadované teploty nastavte trvani
peceni a potom stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni.

Poznamka

1.

2.

Kdyz je zvoleny Cas peceni kratSi nez jedna hodina, ¢as se odpocitava sekundu
po sekundé.

Kdyz zvoleny €as pec€eni pfesahne jednu hodinu, ¢as se odpocitava minutu

po minuté, dokud nezustane pouze ,1H 00“ (1 hodina). Displej pak zobrazuje
minuty a vtefiny a odpocitava vtefinu po vtefiné.

V ptfipadé potfeby mizete béhem pfipravy zménit dobu peceni. Mackanim
tlagitka ,\V“/, A" zvySite nebo sniZite dobu peéeni. Cas Ize zvy$ovat/snizovat
pomoci ,,\V*/,A“ v krocich po 1 minuté az do 10 minut.

PFi pfedehfivani Ize vyvolat a zménit zvolenou teplotu. Jednou se dotknéte
tlaGitka horkovzdu$né trouby, aby se na displeji zobrazila teplota. NezZ se na
displeji zobrazi teplota, mlzete ji zménit stisknutim tlacitka horkovzdusné trouby.
V zavislosti na receptu mizete provést predehtivani s nasazenymi poli¢kami
nebo bez nich. Podrobnosti naleznete v jednotlivych receptech. Policky jsou
idealni pro davkoveé peceni a pfi vafeni ve velké nadobé.

PFi pfedehfivani se na displeji zobrazuje aktualni teplota vnitfniho prostoru
trouby. Aktualni teplota se zobrazi az po dosazeni vice nez 70 °C. Chcete-li
zmeénit teplotu b&éhem peceni, dotknéte se tlacitka horkovzdusné trouby.

Béhem peceni otocte prisluSenstvi o 180°, abyste zajistili rovhomeérnéjsi
vysledek peceni.

Upozornéni!
PFi vyjimani pokrm0 a prislusenstvi vzdy pouzivejte kuchyriské rukavice, protoze
béhem a po peceni je trouba a prislusenstvi velmi horké.



Troubu Ize naprogramovat jako parni hrnec na vareni zeleniny, ryb, kurete a ryze. K
dispozici mate 2 riizna nastaveni pary.

Stisk Vykon  Uroven
jeden Steam 1 (Maximalni)
o \ N
dva Steam 2 (Nizka)
Mackejte tlagitko pary, dokud se na Stisknutim ,\V*/,\" zvolte
displeji nezobrazi poZadovany vykon. €as vareni. Maximalni Cas

vareni je 30 minut.

@

Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni.
Spusti se program vareni a na displeji se

zacéne odpocitavat Cas.

PrisluSenstvi trouby k pouziti:

Vareni v pare na 1 trovni

PFi vafeni jidla v pare je dratény rost umistén
uvnitf smaltovaného plechu ve stfedni
poloze trouby. Pokrm Ize umistit pfimo na
dratény rost.

Pro napafovani malych pokrmu polozte
sklenény podnos na dratény rost uvnitf
smaltovaného plechu.

Vareni v pare na 2 trovnich

Pro prvni troven umistéte pokrm na dratény
rost uvnitf smaltovaného plechu do spodni
polohy trouby. Pro druhou Uroveri umistéte
pokrm na draténou poli¢ku do horni polohy

trouby.

Poznamka

1.
2.

Pred pouzitim funkce pary doplrite vodu do zasobniku.

Maximalni €as pro vareni v tomto rezimu je 30 minut. Pokud potfebujete vafit
déle nez je tento ¢as, doplnite vodu do zasobniku a opakujte vySe uvedené kroky
pro zbyvajici ¢as.

Pokud se béhem provozu vyprazdni zasobnik, trouba zastavi provoz. HlaSeni
na displeji vas vyzve k doplnéni vody. Po doplnéni vody do zasobniku a
umisténi zasobniku do trouby stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Trouba nebude
pokracovat v provozu, dokud nedoplnite vodu a nestisknete tlacitko Start/
Potvrzeni.

V pfipadé potfeby mizete béhem pfipravy zménit dobu vareni. Mackanim
tlagitka ,V“/, A" zvySite nebo sniZite dobu vareni. Cas Ize zvy$ovat/snizovat
pomoci ,,V*“/,A“ v krocich po 1 minuté az do 10 minut.

Zasobnik vody muzete doplnit kdykoli béhem vareni bez stisknuti tlacitka Stop/
Zrusit.

Po vareni v pafe muze byt nutné otfit nadbytec¢nou vihkost z prostoru trouby.



Upozornéni!

PrisluSenstvi a trouba je velmi horka. Pouzivejte kuchynské rukavice.
Pfi vyjimani pokrmu nebo prisluSenstvi z trouby mtize ze stropu trouby kapat

horka voda.

P¥i otevieni dvifek mtze dojit k tvorbé pary. Pokud je v troubé para, nedavejte
holé ruce do trouby! Riziko popaleni! Pouzijte kuchynské rukavice.

Zvyste pozornost pri vyjimani odkapavaciho zasobniku. Otrete vodu, ktera
kape z levé strany trouby. Toto je zcela normalni jev.

Doporuceni k zasobniku vody

Opatrné vyjméte zasobnik vody z trouby. Sejméte viko a naplrite vodou z vodovodu
(nepouzivejte mineralni vodu). Nasadte viko a umistéte zpét do trouby. Ujistéte se, Ze viko
dobfe sedi a je bezpe¢né umisténo, v opacném pripadé muze dojit k preteCeni. Zasobnik
vody doporucujeme Cistit v teplé vodé jednou za tyden.

Pokyny

1.

2.

PF¥i rezimu vafeni jen v pare se
nepouziva mikrovinny vykon

Pouzivejte dodavané pfislusenstvi podle
uvedeného popisu.

Vafeni v pare bude probihat jen pfi
zavfenych dvitkach trouby.

Béhem a po vareni s funkci pary
neotevirejte dvirka trouby, pokud je
vas obli¢ej blizko u trouby. Zvyste
pozornost pfi otevirani dvirek, protoze
unikajici para mize zpusobit zranéni.
PFi vyjimani pokrmu a pfislusenstvi
po pouziti rezimu vareni v pare
pouzivejte kuchynské rukavice,
protoze trouba a jeji prisluSenstvi je
velmi horké.

Po kazdém pouziti vafeni v pare opatrné
vyjméte odkapavaci zasobnik z pfedni
Casti trouby. Jemné jej vytahnéte

vpfed, po uchopeni obéma rukama. Po
vyprazdnéni jej omyjte v teplé vodé se
saponatem. Pro opétovné vlozeni jej
zasufite a zacvaknéte na nozicky trouby.

-

Umistéte odkapavaci zasobnik zacvaknutim
na nozicky.



Tato funkce vam umoznuje pridat paru béhem vareni (az na 3 minuty). V nasledujicich
rezimech muizete pouzit funkci parniho razu — mikroviny, gril, horkovzdusna trouba a
kombinovany rezim urovné 4-12. Pridani pary béhem vareni zlepsi distribuci tepla a
pomtize procesu kynuti chleba, kolacu a peciva.

Nastavte a pouzijte . .
pozadovany program :> @ @

Volitelné
Podle potfeby béhem Chcete-li pfidat 2 nebo 3
provozu stisknéte a minuty, stisknéte tlacitko pary
podrzte tlagitko pary na jeden nebo dvakrat béhem 3
2 sekundy a pfida se 1 sekund po kroku 2. Zobrazeny

minuta.

zbyvajici ¢as bude obsahovat
také Cas pfidani pary.

Originalni program se stale odpocitava b&éhem pouziti parniho razu.

Poznamka

1. Parni raz neni dostupny v pribéhu rezimu predehtivani.

2. Pred pouzitim naplite zasobnik vody.

3.

4. Cas parniho razu nemize presahnout zbyvajici dobu vareni.
5.

béhem 3 sekund.

©»

Pridate-li 2 nebo 3 minuty, musite stisknout tlacitko pary jeden nebo dvakrat

Neni mozné zménit teplotu trouby a dobu vareni b&éhem parniho razu.

Upozornéni!
Prislusenstvi a trouba je velmi horka. Pouzivejte kuchynské rukavice.
P¥i vyjimani pokrmt nebo prisluSenstvi z trouby miize ze stropu trouby kapat

horka voda.

P¥i otevieni dvirek mize dojit k tvorbé pary. Pokud je v troubé para, nedavejte
holé ruce do trouby! Riziko popaleni! Pouzijte kuchyriské rukavice.

Pokrm Rezim vareni

Listové tésto Horkovzdusna
trouba

Chiéb Horkovzdusna
trouba

Pikot Horkovzdusna
trouba

Pecené rohliky Combi 12

Parni raz

V % celkového €asu pfidejte 3 min. parniho
razu

V % celkového ¢asu pridejte 3 min. parniho
razu

V V> celkového €asu pfidejte 3 min. parniho
razu

V % celkového ¢asu pridejte 3 min. parniho
razu



Paru lIze pouzit pro sou€asné vareni potravin s rezimem mikrovin, grilu nebo
horkovzdusné trouby. Takto miizete casto zkratit dobu peceni a uchovat vihkost
potravin.

PfisluSenstvi trouby:

S,
//}777'7//

Kombinace 1 Kombinace 2 nebo kombinace 3
Sklenény podnos na draténé poli¢ce ve Dratény rost uvnitf smaltovaného plechu ve
stfedni poloze trouby. spodni nebo stredni poloze trouby

Stisknéte tlacitko kombinovaného rezimu
Mackejte tlacitko kombinovaného rezimu,
dokud se na displeji nezobrazi poZadovana
uroven (viz tabulka nize).

Stisknéte U,' oven Typ kombinace Pouziti
vykonu
. Para 1 + MW 440 W Cerstvalzelenlna, mrazena
Jednou Combi 1 M zelenina, ovoce, kaSe,
(Nizky vykon) . . .
konzervovana zelenina, pudingy.
. . Para 1 + Gril 1 L oo
Dvakrat Combi 2 (Vysoky vykon) Ryby a kufeci maso s kuzi
_ . Para 1 + Horkovzdu$na e s ”
Trikrat Combi 3 trouba 190 °C Domaci chléb a pecivo

@ G @

Stisknéte tlacitko Stisknutim ,\V*/,\" zvolte Stisknéte tlacitko

v pripadé potieby ¢as vareni. Maximaini Start/ Potvrzeni.
predehfivani doba vareni je 30 minut. Spusti se program
(pouze pfi Combi 3) vafeni a na displeji se

zacne odpocitavat ¢as.



Poznamka

1. Maximalni €as pro vareni v tomto rezimu je 30 minut. Pokud potfebujete vafrit
delSi dobu, dopliite zasobnik vody a opakujte vySe uvedeny proces pro zbyvajici

¢as.

2. Pokud se béhem provozu vyprazdni zasobnik, trouba zastavi provoz. Hlaseni
na displeji vas vyzve k doplnéni vody. Po doplnéni vody do zasobniku a
umisténi zasobniku do trouby stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Trouba nebude
pokrac¢ovat v provozu, dokud nedoplnite vodu a nestisknete tlacitko Start/

Potvrzeni.

3. Predehfivani neni dostupné v rezimu Combi 1 nebo Combi 2.
V pfipadé potfeby mizete béhem pfipravy zménit dobu vareni. Mackanim
tlagitka ,\V“/, A" zvySite nebo sniZite dobu vareni. Cas Ize zvySovat/snizovat
pomoci ,,V*/,A“ v krocich po 1 minuté az do 10 minut..

4. Zasobnik vody je mozné doplnit kdykoli béhem vareni bez potreby stlaceni Stop/

Zrusit.

5. Po vareni v pafe muze byt nutné otfit nadbytec¢nou vihkost z prostoru trouby.

Pokyny

1.

Béhem a po vareni s funkci pary
neotevirejte dvirka trouby, pokud je
vas obli¢ej blizko u trouby. Zvyste
pozornost pfi otevirani dvirek, protoze
unikajici para mize zpusobit zranéni.
PF¥i vyjimani pokrmu a pfislusenstvi
po pouziti rezimu vareni v pare
pouzivejte kuchynské rukavice,
protoze trouba a jeji prisluSenstvi je
velmi horké.

Upozornéni!

Po kazdém vareni v pare opatrné
vyjméte odkapavaci zasobnik z
predni ¢asti trouby, uchopte obéma
rukama. Po vyprazdnéni jej omyjte v
teplé vodé se saponatem. Potom jej
umistéte zpét zacvaknutim na nozic¢ky
trouby. (Viz strana 16).

Prislusenstvi a trouba je velmi horka. Pouzivejte kuchynské rukavice.
P¥i vyjimani pokrmt nebo prisluSenstvi z trouby miize ze stropu trouby kapat

horka voda.

P¥i otevieni dvirek mize dojit k tvorbé pary. Pokud je v troubé para, nedavejte
holé ruce do trouby! Riziko popaleni! Pouzijte kuchyriské rukavice.



K dispozici je 9 nastaveni kombinaci bez pary. Kombinované vareni/peceni je idealni
pro mnoho pokrmu. Mikroviny je pfipravi rychle, zatimco horkovzdusné peceni nebo
gril poskytuji tradi€ni zhnédnuti a kiupavost. To vSe se déje souc¢asné, coz vede k tomu,
ze vétsina pokrm je pfipravena za 1/2 — 2/3 bézného ¢asu.

PfisluSenstvi trouby:

| 7 |
s \N

Pouzijte draténou policku ve stfedni nebo Umistéte pokrm pfimo na draténou policku
spodni poloze trouby. Malé pokrmy umistéte se sklenénym podnosem na dné trouby.
na sklenény podnos na draténou policku.
Podivejte se na tabulky vareni a recepty v
kucharské knize.

- @ =

Dotknéte se tlacitka kombinovaného rezimu Dotknéte se tlacitka v
Mackeijte tlaCitko kombinovaného rezimu, dokud  pfipadé potreby predehrati
se na displeji nezobrazi pozadovana uroven (viz

tabulka nize)

D o

Stisknutim ,,\V“/,,A\“ zvolte ¢as peceni. Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni.
Maximalni doba peceni je 9 hodin. Spusti se program peceni a na
displeji se zaCne odpocitavat €as.

. .. | Uroven . e
Stisknéte Combi Typ kombinace Pouziti

Ctyfikrat Combi 4 Trouba 230 *C + Gril 1 Lasagne, zape€ené pokrmy, pizza
y (Vysoky) + 300 W (Dugeni) gne, zap pokrmy. p
Trouba 230 °C + Gril 2

(Stfedni) + 300 W (Duseni)
Trouba 230 °C + Gril 2 Klobasové role, jarni rolky, obalované

(Stredny) + 100 W (Ohfev) |ryby
Trouba 220 °C + Gril 1 Hotové pokrmy se zapeenym

(Vysoky) + 300 W (DuSeni) |povrchem
Trouba 200 °C + Gril 1

(Vysoky) + 100 W (Ohfev)
Trouba 220 °C + 300 W

pétkrat Combi 5 Masoveé kolace a pecivo

Sestkrat Combi 6

sedmkrat | Combi 7

osmkrat Combi 8 Ovocné crumble

devétkrat | Combi 9 Quiche, kolace

(Duseni)
desetkrat | Combi 10 Trouba 190, C'+ 300 W Ceﬂle kufe, rybi steaky, cela ryba, cela
(Duseni) krata
jedenact . Trouba 160 °C + 100 W . .
krat Combi 11 (Ohfev) Duseny pokrm z jednoho hrnce
dvanact- Combi 12 Trouba 230 °C + Gril 1 Castedné zapedeny chléb, bramborové
krat (Vysoky) vyrobky, kousky kufete, steaky, kotlety




Kombinované vareni/peéeni bez pary

Poznamky k pfedehfivani

Troubu Ize predehiat v kombinovaném rezimu s rezimem trouby nebo grilu/trouby.
PFed nastavenim doby peceni stisknéte tlaCitko Start/Potvrzeni a postupujte podle
pokynu v ¢asti poznamky k predehrivani na strané 27.

Béhem kombinovaného predehfivani se nevyzaruji zadné mikroviny.

Poznamka
1. Kdyz je zvoleny €as peceni kratSi nez jedna hodina, ¢as se odpocitava sekundu
po sekundé.

2. Kdyz zvoleny Cas peceni pfesahne jednu hodinu, ¢as se odpocitava minutu
po minuté, dokud nezustane pouze ,1H 00“ (1 hodina). Displej pak zobrazuje
minuty a vtefiny a odpocitava vtefinu po vtefiné.

3. V pfipadé potfeby muzete béhem pripravy zménit dobu peceni. Mackanim
tlagitka ,\V“/, A" zvySite nebo sniZite dobu peéeni. Cas Ize zvy$ovat/snizovat
pomoci ,,\V*/,A“ v krocich po 1 minuté az do 10 minut.

Upozornéni!

PFi vyjimani pfisluSenstvi pouzivejte kuchyriské rukavice. Nikdy se nedotykejte
vnéjsiho okna nebo vnitfnich kovovych ¢éasti dvifek nebo trouby, kdyz vkladate nebo
vytahujete pokrm z divodu vysokych teplot.



Tato funkce vam umozniuje naprogramovat troubu jako minutku. Mize se pouzit i k
naprogramovani ¢asu odstati po dokonceni vareni nebo k naprogramovani odlozeného startu.

1. Vafeni/pec€eni s odloZzenym startem

Pouzitim ¢asovace mizete naprogramovat vareni/pe¢eni s odlozenym startem.

Nastavte pozadovany program
:(> \V A :(> a éas vafeni/peéeni (az 2 faze). :(> @/(_J

Jednou Stisknutim ,,\/“/,,\“ Stisknéte
stisknéte zvolte ¢as odlozeného tlacitko Start/
tlacitko startu (az 9 hodin). Potvrzeni.
Casovaé/
Hodiny.

Poznamka

1. Lze naprogramovat takeé tfistupriové vareni v€etné odloZzeného startu.

2. Presahuje-li €as odloZzeného startu jednu hodinu, zacne odpo itavani ¢asu
po minutach. Pokud je kratSi nez jedna hodina, ¢as se bude odpocitavat v
sekundéch.

3. Odlozeny start nelze pouzit pfed automatickym programem.

Priklad:
Odlozeny start: ::> Max. vykon (1000 W): ::> Vykon duseni (300 W):
1 hodina 10 minut 20 minut

2. Cas odstati

Pouzitim ¢asovace muzete naprogramovat ¢as odstati po vareni/peceni nebo
naprogramovat troubu jako minutku.

Nastavte pozadovany program
a &as vareni/peéeni =y’ =y \/ A =g <D/
(az 2 faze).

Jednou Stisknutim ,,V“/,A  Stisknéte
stisknéte “ zvolte ¢as odstati tlacitko Start/
tlacitko (az 9 hodin). Potvrzeni.
Casovaé/

Hodiny.

Poznamka

1. Je mozné naprogramovat také tfistupriové vareni v€etné ¢asu odstati.

2. Pokud otevrete dvifka b&€hem €asu odstati nebo minutky, na displeji se zacne
odpocitavat ¢as.

3. Cas odstati nelze pouzit po automatickém programu.

Priklad:
Max. vykon (1000 W): D Max. vykon (1000 W): D Cas odstati:
4 minuty 2 minuty 10 minut



3. Kuchyriska minutka

B & GED - @

Jednou
stisknéte
tlaéitko
Casovad/
Hodiny.

Stisknutim ,,\V“/,,A\“
zvolte ¢as (az 9 hodin).

Stisknéte tlacitko
Start/Potvrzeni.
Cas se zaéne
odpocitavat.

Tato funkce vam umoznuje pridat ¢as vareni/pe€eni na konci predchoziho vareni/

peceni.

Po dokonéeni vareni/peceni, stisknéte
tlacitko ,\" pro volbu funkce pfidani ¢asu.
Maximalni doba vareni/peceni:

SN

Mikrovinny vykon 1000 W | 30 minut

Para 30 minut

Combi 1-3 30 minut

Gril 1 hodina a 30 minut
8;:2:‘"; mikrovinné 1 hodina a 30 minut
Horkovzdusna trouba 9 hodin

Combi 4-12 9 hodin

Casovaé 9 hodin

Poznamka

Stisknéte tlacitko Start/
Potvrzeni.

Cas bude ptidan. Cas na
displeji se bude odpocitavat.

1. Tato funkce je dostupna pouze pro funkce mikrovinny vykon, gril, horkovzdusna
trouba, para, kombinovany rezim a ¢asovac a neni dostupna pro automatické

programy.

2. Funkce pfidani ¢asu nebude fungovat po 2 minutach vareni/peceni.
3. Funkai pfidani asu Ize pouzit po vicestupfiovém vareni/peéeni. Uroveri vykonu
je stejna jako v poslednim stupni.



2 nebo 3 stupriové vareni/peceni

zvoite > VA Il —> zvolte EDED D/

pozadovany pozadovany

vykon. Stisknutim ,,\/“/,, A vykon.  stisknutim ,,\V/,A\“  Stisknéte

zvolte ¢as vareni/ zvolte ¢as vareni/ tlacitko Start/

peceni. peceni. Potvrzeni.
Spusti se
program
vareni/
peceni a ¢as
na displeji
se bude
odpogcitavat.

Priklad

Pro rozmrazovani (270 W) v trvani 2 minut a pfipravu pokrmu pfi maximalnim vykonu
(1000 W) v trvani 3 minut.

0 D B D

Trojnasobnym Stisknutim Jednim Stisknutim Stisknéte
stisknutim tlacitka ,,\V*“/,,\“ stisknutim »VELAC zvolte ¢as  tlacitko Start/
mikrovinného zvolte cas tlacitka vareni/ pe¢eni max Potvrzeni.
vykonu vareni/ pe¢eni  mikrovinného 3 minuty.

zvolte vykon na 2 minuty. vykonu zvolte

rozmrazovani vykon (1000 W).

(270 W).

Pfiklad

Ke grilovani pfi nizkém vykonu v trvani 4 minut a pfipravu pokrmu pfi nizkém vykonu
(440 W) v trvani 5 minut.

B OED B CED T

Trojnasobnym  Stisknutim Pétinasobnym Stisknutim Stisknéte
stisknutim »VEL,A“ zvolte stlacéenim tlacitka » VLA zvolte tlacitko Start/
tlacitka vykonu ¢as vareni/ mikrovinného €as vareni/ Potvrzeni.
grilu zvolte peceni na 4 vykonu zvolte peceni na 5
uroven grilu3  minuty. nizky vykon minut.
(nizka). (440 W).

Poznamka

1. V pfipadé tfistupniového vareni zadejte jiny program vareni/peceni pfedtim, nez
se dotknete tlacitka Start/Potvrzeni.

2. Béhem provozu jeden stisk tladitka Stop/ZruSeni zastavi Cinnost. Stisknutim
Start/Potvrzeni spustite naprogramovany proces. Stisknutim tlaCitka Stop/Zrusit
zastavite a vymazete naprogramovanou ¢innost.

3. Kdyz neni v provozu, stisknuti tlacitka Stop/Zrusit vymaze zvoleny program.

4. Automatické programy nelze pouzit s vicestupniovym varenim/pecenim.



Programy ohievu snima¢em

e Genius sensor

Tato jedine¢na funkce ,,The Genius“ vestavény snima¢ vam umoziuje snadno zahrat
chlazeny nebo mrazeny pokrm. Neni tfeba volit stupen vykonu, hmotnost ani ¢as
pripravy. Zabudovany snima¢ méfi vihkost pokrmu a vypocitava uroven mikrovinného
vykonu spolu s ¢asem pfripravy.

B B @

Jednou

stisknéte tlacitko
automatického
vareni/peceni.

Stisknutim ,\/*/,\" zvolte
pozadované menu (preskocte

Stisknéte tlacitko
Start/Potvrzeni.

tento krok u programu €. 1:
Chlazeny pokrm).

Program

Hmotnost*

Prislusenstvi

Pokyny

1. Chlazeny
pokrm

=

N
~N

200g-
1000 g

K zahfati Cerstvého pfedem pfipraveného
pokrmu. VSechny potraviny musi byt
predvarené. Potraviny by mély mit v chladnicce
teplotu cca. + 5 °C. Ohfivejte v nadobé jako

pfi zakoupeni. Kryci folii propichnéte ostrym
nozem jednou uprostfed a Ctyfikrat kolem
okraje. Pfesouvate-li pokrm do nadoby, prikryjte
jej propichnutou potravinovou félii. Nadobu
umistéte na dno trouby. Zvolte program ¢&islo

1: Chlazeny pokrm. Stisknéte tlagitko Start/
Potvrzeni. Zamichejte pfi pipnuti. Na konci
programu znovu zamichejte a nechte nékolik
minut odstat. Velké kusy masa/ryby v jemné
omacce mohou vyzadovat delsi pripravu. Tento
program neni vhodny pro potraviny obsahujici
Skrob, jako je ryze, nudle nebo brambory.
Pokrmy v nadobach nepravidelného tvaru
mohou vyzadovat delSi pfipravu.

2. Mrazeny
pokrm

3209 -
800 g

K zahfati mrazeného predem pfipraveného
pokrmu. VSechny potraviny musi byt pfedvafené
a zmrazené (-18 °C). Ohfivejte v nadobé jako
pfi zakoupeni. Kryci folii propichnéte ostrym
nozem jednou uprostfed a Ctyfikrat kolem
okraje.

Presouvate-li pokrm do nadoby, pfikryjte

jej propichnutou potravinovou félii. Nadobu
umistéte na dno trouby. Zvolte program cislo

2: Mrazeny pokrm. Stisknéte tlagitko Start/
Potvrzeni. Zamichejte pfi pipnuti. Na konci
programu znovu zamichejte a nechte nékolik
minut odstat. Velké kusy masa/ryby v jemné
omacce mohou vyzadovat delSi pfipravu. Tento
program neni vhodny pro potraviny obsahujici
Skrob, jako je ryze, nudle nebo brambory.
Pokrmy v nadobach nepravidelného tvaru
mohou vyzadovat delSi pFipravu.

Mikroviny %% Mrazeny pokrm [g] Umisténi pfislusenstvi

* Doporuceny rozsah hmotnosti




Programy ohfevu snimaéem m=Genius sensor

Jak to funguje Zbyvaijici ¢as vafeni/peceni se zobrazi na
displeji po dvou pipnutich. Dokud je program
snimace stale na displeji, dvifka trouby by
se neméla otevirat. Pockejte, dokud se na
displeji nezobrazi doba vareni/peceni a
potom v pfipadé potfeby otevrete dvirka,
abyste mohli pokrm promichat nebo obratit.

Po volbé programt ohievu snimacem a

po stisku tlacitka Start/Potvrzeni se pokrm
ohfiva. Kdyz se pokrm zaéne zahfivat,
zacne se uvolnovat para. Kdyz pokrm
dosahne urcité teploty a zac¢ne se vairit,
uvolni se jesté vétsi mnozstvi pary. Zvyseni
emisi pary je detekovano ¢idlem vihkosti v
troubé&. To funguje jako signal pro troubu,
aby vypocitala, kolik ¢asu pokrm potfebuje k
zahfivani.

Ovladac¢ vice/méné

Programy ohfevu snimac¢em ohfivaji chlazené nebo mrazené pokrmy pro primérnou chut.
Programy ohfevu snimacem si muzete pfizpusobit dle vlastniho vkusu. Po stisknuti tlacitka
Start/Potvrzeni se na displeji zobrazi symbol ,\V“/,/\“, stisknéte tlacitko , A" pro del$i dobu
nebo tlacitko ,V* pro méné ¢asu. Tato operace by méla byt dokon¢ena do 14 sekund. Vychozi
rezim je normaini.

Poznamka
1. Tato funkce neni vhodna pro pokrmy, které nelze michat. lasagne/ syrové
makarony.

2. Trouba automaticky vypocita ¢as opétovného ohfevu nebo zbyvajici ¢as ohrfevu.

3. Duvirka by se neméla otevirat, dokud se na displeji nezobrazi ¢as.

4. Abyste predesli jakymkoli chybam béhem programu ohfevu snimacem, ujistéte
se, zda je dno trouby a nadoba sucha.

5. Teplota v mistnosti by neméla byt vyssi nez 35 °C a nizsi nez 0 °C.

6. Pokud byla trouba dfive pouzivana a je velmi horka k tomu, aby se dala pouzit v
programech ohfevu snimacem, na displeji se zobrazi ,HOT". Po zmizeni napisu
,HOT" Ize pouzit programy ohfevu snima¢em. Pokud spéchate, pfipravte pokrm
manualné volbou spravného rezimu vareni/pe€eni a ¢asu vareni/ peceni sami.



Pomoci této funkce miizete rozmrazovat mrazené potraviny podle hmotnosti. Hmotnost
je naprogramovana v gramech. Hmotnost za€ina od minimalni hmotnosti pro kazdou
kategorii.

B GED O CED

Jednou Stisknutim ,\\V*/, A" Stisknéte Stisknutim ,,V*/,A\" zvolte
stisknéte tlac¢itko zvolte pozadované pro potvrzeni hmotnost pokrmu.
automatického menu. programu. Hmotnost se bude pocitat
vareni/peceni. v krocich po 10g.

- &

Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Displej
vam pfipomene, které rezimy vareni/
pec€eni se pouzivaji. BEhem rozmrazovani
nezapomernite pokrm otocit nebo zakryt.

Program |Hmotnost*| PrisluSenstvi Pokyny

3. Chléb Malé nebo velké bochanky chleba, bilé nebo
celozrnné. Polozte bochnik na kousek kuchyriské
utérky. Zvolte program ¢&islo 3: Chléb. Stisknéte
tlacitko Start/Potvrzeni. PoloZte na talif nebo

1009 - mélkou misku na dno trouby. Zvolte hmotnost a
9 y
900 g dotknéte stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Po
o pipnuti jej otoCte a zakryjte. Nechte chléb odstat
— e 10 minut (bily svétly chléb) az 30 minut (husty
a X3 Zitny chléb). Velké bochanky béhem odstati

pfekrojte na polovinu.

Malé kousky masa, lastur, klobas, mletého masa,
steaku, kotlet, rybiho filé (kazdy 100 g az 400

g). Polozte na talif nebo mélkou misku na dno
100 g - trouby. Zvolte program ¢islo 4: Malé kousky.

1200 g Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Zvolte hmotnost
a stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Pfi pipnuti jej
otocte a zakryjte.

f*: Nechte odstat 10 minut az 30 minut.
5. Velky kus Velké kusy masa, cela kurata. Polozte na
prevraceny talifek na talif nebo mélkou misku
456 na dno trouby. Zvolte program ¢islo 5: Velky kus.
= Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Zvolte hmotnost
400 g - a stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Cela kurata

a stehna vyzaduji béhem rozmrazovani zakryti.
—_— Zakryjte kridla, prsa a tuk hladkymi kousky
hlinikové folie zajiSténymi koktejlovymi ty€inkami.
Nedovolte, aby se félie dotykala stén trouby. Po
— xx pipnuti pokrm otocte a zakryjte. Pfed varenim/
X3 pecenim je tfeba nechat odstat 1 az 2 hodiny.

2500 g

Mikroviny %% Rozmrazovani [g] Umisténi pfisluenstvi

* Doporuceny rozsah hmotnosti



Rychlé rozmrazovani

Poznamka o
1. Je-li doba rozmrazovani del$i nez 60 minut, ¢as se zobrazi v hodinach a i
minutach. <

2. Tvar a velikost pokrmu urcuje maximalni hmotnost, kterou povoluje trouba.

3. Umoznéte €as odstati, aby se pokrm kompletné rozmrazil.

4. Pokud se na displeji zobrazi napis ,HOT", teplota v troubé je velmi vysoka z
predchoziho pouziti a neni mozné nastavit automaticky program. Rezim vareni/
peceni a Cas Ize stale nastavit manualné.

Dulezité!
Pokyny pro rozmrazovani naleznete na strané 23-24 v kucharské knize.



B OED @ CED

Jednou Stisknutim ,V*/, A" Stisknutim Stisknutim ,V*/,A"
stisknéte zvolte pozadované tlacitka potvrdte  zvolte hmotnost.
tlacitko menu. program.

automatického
vareni/peceni.

- @

Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Displej

vam pfipomene, které rezimy vareni/ peceni
se pouzivaji. Nezapomerite napoj pred a po
zahrati promichat.

Program | Hmotnost* | Prislusenstvi Pokyny
6. Caj/Kava K zahfati jednoho napoje s pevnou hmotnosti
200 g nebo dvou napojl po 200 g (celkem 400
458 g) z pokojové teploty napf. ¢aj, kava nebo horka
200 g nebo ¢okolada. Zvolte program cislo 6: Caj/Kava.

Polozte hrni¢ek/hrni¢ky na dno trouby. Stisknéte

tlaGitko Start/Potvrzeni pro potvrzeni programu.
Zvolte 200 g pro 1 napoj nebo 400 g pro dva

o napoje a stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Pfed a

po zahfati napoj promicheijte.

400 g

7. Miéko/ Pro zahfati jednoho hrnku mléka o pevné
Horka hmotnosti 200 g nebo jedné konvice miléka o
cokolada/ pevné hmotnosti 600 g z teploty chladni¢ky. Tento
Bila kava program je vhodny pro plnotuéné, polotu¢né
a odstfedéné mléko. Horké mléko Ize pouzit k
pripravé bilé kavy nebo horké ¢okolady. PoloZte
= 200 g nebo hrnek nebo dzban na dno trouby. Zvolte program
600 g Cislo 7: Mléko/Horka ¢okolada/Bila kava.
— Stisknéte tlacitko Start/ Potvrzeni pro potvrzeni

programu. Zvolte 200 g pro 1 hrnek nebo 600 g
pro 1 dzban a stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni.
Promichejte pfed a po zahfati jednoho hrnicku
o mléka. Promichejte pfi pipnuti béhem ohfevu
jedné konvice mléka.

(& Mikroviny T Napoj [[=] Umistént prisluensti

* Doporuceny rozsah hmotnosti
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Jednou
stisknéte
tlacitko
automatického

Stisknutim ,V*/, A"
zvolte pozadované

menu.

Stisknutim Stisknutim ,\\V*/, A"
tlacitka potvrdte zvolte hmotnost
program. pokrmu. Hmotnost se

bude pocitat v krocich

vareni/peceni. po 10 g.
=
Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Displej
vam pfipomene, které pfislusenstvi je tfeba
pouzit a které rezimy peceni se pouzivaji.
Program Hmotnost* | Prislusenstvi Pokyny
8. Bagety/ K dopeceni baget a kfupavych rohlikt. Tento
Rohliky program je vhodny k ohfivani, peceni a
dopeceni predem zakoupenych baget a rohlik(
AIITNN | pii pokojové teploté. Zajistéte, aby vySka
100 g- bagety/rohlik( nebyla vétSi nez 5 cm. PoloZte
500 g > < bagety/rohliky na draténou poli¢ku do stfedni
polohy trouby. Zvolte program Cislo 8: Bageta/
2 Rohliky. Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni
pro potvrzeni programu. Zvolte hmotnost a
stisknéte tlaCitko Start/Potvrzeni. Po dopeceni
N+ g SN .
polozte na nékolik minut na rost.
9. Croissanty K dopeceni croissantt. Tento program je
vhodny k ohfivani, pe€eni a dopeceni predem
AIITIXN  |zakoupenych croissantd pfi pokojové teploté.
50 g - 350 Polozte croissanty na draténou policku do
g b — stfedni polohy trouby. Zvolte program €islo 9:
Croissanty. Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni
2 pro potvrzeni programu. Zvolte hmotnost a

stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Po dopeceni
polozte na nékolik minut na rost.

Mikroviny Gril

>
>

4 Dréténa policka =3 Umisténi pislugenstvi

* Doporuceny rozsah hmotnosti
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Jednou Stisknutim ,\V*/, A" Stisknutim tla¢itka  Stisknutim ,V“/,A\" zvolte
stisknéte zvolte pozadované potvrd'te program. hmotnost. Hmotnost se
tlacitko menu. (Tento krok preskocéte bude pocitat v krocich po
automatického u programu ¢.14-¢.17) 10 g kromé ¢€.22 a ¢€.23.
peceni (viz (Tento krok preskocte u
strany 44-51). programt €. 14 — €. 17).

- B

Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Displej vam
pfipomene, které PFisluSenstvi je tfeba pouzit a
které rezimy peceni se pouzivaji.

Program Hmotnost*| Prislusenstvi Pokyny

10. Celé kure ooy K peceni celého Cerstvého pinéného kufete.
Nadivku pfipravujte oddélené. Draténou policku
potfete olejem, abyste zabranili pfilepeni.
Umistéte kufe na draténou poli¢ku ve spodni

P —
1 poloze a polozte sklenény podnos na dno
1000 g - trouby, aby se zachytila Stava a tuk. Zvolte
1900 g T program ¢&islo 10: Celé kufe. Stisknéte tlaitko

Start/ Potvrzeni pro potvrzeni programu. Zvolte

hmotnost kufete a poté stisknéte tlacitko Start/

Potvrzeni. Zaénéte péct prsy doll a po pipnuti

TR+ E] otoCte, pficemz davejte pozor na horké Stavy.
Po upeceni nechte 5 minut odstat.

11. Hovézi K peceni Cerstvého peceného hovéziho masa,
krvavé krvavého (vrchni nebo zadni ¢ast). Polozte
na smaltovany plech do spodni polohy trouby.

§4$ 500 g - Zvolte program Cislo 11: Hovézi krvavé.
= 2000 g Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni pro potvrzeni
»=——< |programu. Zvolte hmotnost pokrmu a stisknéte

1 tlacitko Start/Potvrzeni. Nechte 10-15 minut
odstat.

12. Hovézi K peceni Cerstvého peceného hovéziho masa,

stfedné prop. stfedni propeceného (vrchni nebo zadni ¢ast).
PolozZte na smaltovany plech do spodni polohy

500 g - trouby. Zvolte program C&islo 12: Hovézi stfedné

2000 g propecené. Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni

> < pro potvrzeni programu. Zvolte hmotnost

1 pokrmu a stisknéte tlacitko Start/ Potvrzeni.
Nechte 10-15 minut odstat.

Mikroviny Horkovzdusna trouba [ Gril

s Draténa policka &= Sklenény podnos ¢ Smaltovany plech [g]
Umisténi prislusenstvi

* Doporuceny rozsah hmotnosti



Program

Hmotnost*

Prislusenstvi

Pokyny

500 g mouky typu 405
2 x 7 g sacku suSeného
drozdi

25 ml vlazného miéka
200 g masla, roztatého
Spetka soli

75 g cukru

1 x 8 g baleni vanilkového
cukru

4 vejce,

100 g rozinek Praskovy
cukr k posypani
Nadoba:

1 x velka misa

1 x plech na pec¢eni

cukrem.

13. Hovézi K peceni Cerstvého peceného hovéziho masa,
propecené S —\ dobfe propecené (vrchni a zadni strana).
- Umistéte na smaltovany plech do spodni
456 5009 - polohy trouby. Zvolte program €islo 13: Hovézi
A 2000 g propecené. Stisknéte tladitko Start/ Potvrzeni
> < pro potvrzeni programu. Zvolte hmotnost
1 pokrmu a stisknéte tlacitko Start/ Potvrzeni.
Nechte 10-15 minut odstat.
14. Kolac z
kynutého tésta &= |Na peceni kolace z kynutého tésta pfipravte
jako v nasledujicim receptu. Zvolte program
- Cislo 14: Kola¢ z kynutého tésta. Stisknéte
> < tlacitko Start/Potvrzeni pro potvrzeni programu.
1 Po dopeceni nechte par minut odstat.
Ingredience Kola¢ z kynutého tésta

1. Ve velké mise smichejte mouku a suSené drozdi. Pfidejte
mléko, maslo, sul, cukr, vanilkovy cukr, vejce a rozinky.
VSechny suroviny vymichejte na hladké kynuté tésto.

2. Plech na peceni vymazte maslem a vysypte moukou.
PrFidejte tésto.

3. Polozte plech na smaltovany plech do spodni polohy
trouby. Zvolte program 14: Kola¢ z kynutého tésta.
Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni pro spusténi programu.

4. Nechte chladnout pfiblizné 30 minut. Kola¢ vyjméte z
formy, nechte mirné vychladnout a posypte mouckovym

Horkovzdu$na trouba

&= Smaltovany plech [

* Doporuceny rozsah hmotnosti

=i Umistén prislugensti



Program Hmotnost*

Prislusenstvi Pokyny

15. Domaci
kola¢ Quiche

§5$ -

IO

Na pFipravu domaciho kolace quiche pfipravte
jako v nasledujicim receptu. Zvolte program
P — Cislo 15: Domaci kola€ Quiche. Stisknéte

100 g uzené slaniny

1 role tésta (cca 300 g)
100 g syra gruyere,
strouhaného

150 ml miéka

3 vejce

150 ml smetany

Sul a pepf

Strouhany muskatovy
orisek

Nadoba:

1 x mala nadoba

1 x 25 cm Pyrex® nadoba

1.

2.

h-———2
> tlacitko Start/Potvrzeni.
+
Ingredience Domaéci kola€ Quiche

Slaninu nakrajejte na malé kousky. Zahfivejte v pfikryté
nadobé na 1000 W po dobu 1 minuty. Vylijte tuk.
Nadobu vystelte téstem. Pfidejte pecici papir a naplrnite
pecenymi fazolemi. Troubu pfedehfejte s draténym
roStem ve spodni poloze trouby v rezimu horkovzdusné
trouby na 210 °C. Tésto pecte pfi v rezimu horkovzdusné
trouby na 210 °C 15 minut. Odstrarite pecici papir a
fazole.

Na tésto pokladejte slaninu a strouhany syr gruyere.
Miéko ochucené soli a pepfem, vejce, smetanu a
nastrouhany muskatovy ofiSek vymichejte elektrickym
Slehacem. Smés nalijte na slaninu a syr.

Umistéte nadobu na draténou poli¢ku do stfedni polohy
trouby. Zvolte program &islo 15: Domaci kola¢ Quiche.
Stisknutim tlacitka Start/Potvrzeni spustte program. Po
upecCeni prelozte na dratény rost, aby mirné vychladl.

1 x velka misa
6 x malé misky

~own

6.

16. Jogurt
Pro pfipravu jogurtu postupuijte jako v
543 - nasledujicim receptu. Zvolte program Cislo
> < 16: Jogurt. Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni.

1
Ingredience Jogurt
11 mléka 1. Miléko vlozte do velké misy a zahfivejte na 1000 W po
150 g bilého jogurtu dobu 9 minut. Béhem zahfivani 2-3 krat promicheijte.
(3,5 % tuku) Nechte mléko odstat v troubé bez napajeni 50 minut.
Nadoba: Béhem této doby by mélo mléko vychladnout pfiblizné na

50 °C.

Vyjméte misu z trouby a vmichejte jogurt.

Nalijte smés do 6 malych misek.

Umistéte 6 misek na smaltovany plech do spodni polohy
trouby. Zvolte automaticky program 16! Jogurt. Stisknutim
tlacitka Start/Potvrzeni spustte program

Na konci programu nechte 6 misek v troubé pfes noc,
aby jogurt dozral.

Druhy den misky pfikryjte a ulozte do chladnicky.

Mikroviny Horkovzdu$na trouba
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Program

Hmotnost*

Prislusenstvi

Pokyny

17. Chléb -
kynuti tésta

$55

=

=

>

<
1

Ke kynuti chlebového tésta. Tésto na chléb
pfipravte podle receptd na stranach 63, 73-74
v kucharskeé knize. Umistéte na smaltovany
plech do spodni polohy trouby. Zvolte program
Cislo 17: Kynuti chlebového tésta. Stisknutim
tlaGitka Start/Potvrzeni spustte program.

18. Rozpusténi
masla

50g-300g

K rozpusténi masla. Maslo nakrajejte na
kosticky a vloZte do misky Pyrex®. Zakryjte
potravinovou folii. Propichnéte félii ostrym
nozem jednou uprostred a Ctyfikrat kolem
okraje. Polozte misku na dno trouby. Zvolte
program Cislo 18: Rozpousténi masla.
Stisknutim tlacitka Start/Potvrzeni spustte
program. Zvolte hmotnost a tisknéte Start/
Potvrzeni. Zamichejte pfi pipnuti dvé tretiny
bé&hem rozpousténi a znovu na konci.

19. Rozpusténi
cokolady

50g-300g

Pro rozpousténi mlééné nebo tmavé cokolady
s obsahem kakaové susiny do 50%. Tento
program neni vhodny pro bilou ¢okoladu nebo
¢okoladu s obsahem kakaa nad 50%. Vlozte
do misky Pyrex® na dno trouby. Zvolte program
Cislo 19: Rozpusténi ¢okolada. Stisknutim
tlacitka Start/Potvrzeni potvrdte program.
Zvolte hmotnost a stisknéte tlacitko Start/
Potvrzeni. Zamichejte pfi pipnuti v poloviné
rozpousténi a znovu na konci.

20. Chlazena
pizza

&4
+
0
+
)

250 g -
500 g

K ohfivani a zapec€eni pfedem koupené
chlazené pizzy. Odstrarite vSechny obaly a
umistéte pizzu pfimo na rost do stfedni polohy
trouby. Zvolte program ¢islo 20: Chlazena
pizza. Stisknutim tlacitka Start/Potvrzeni
potvrdte program. Zvolte hmotnost pokrmu

a stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Tento
program neni vhodny pro pizzu s hlubokymi
panvemi.

21. Mrazena

pizza

&+ T

200 g -
430 g

>

<

2

Na ohfivani a zapeceni pfedem zakoupené
mrazené pizzy. Odstrarite vS§echny obaly a
umistéte pizzu pfimo na rost do stfedni polohy

trouby. Zvolte program ¢&islo 21: Mrazena pizza.

Stisknutim tlacitka Start/Potvrzeni potvrdte
program. Zvolte hmotnost pokrmu a stisknéte
tlacitko Start/Potvrzeni. Tento program neni
vhodny pro pizzu s hlubokymi panvemi.

Mikroviny

Horkovzdu$na trouba (&) Gril §% Mrazené
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Junior Menu nabizi celou fadu programt pro kojence, batolata a starsi déti — skvélé pro
Usporu ¢asu a pohodli. Ovocné a zeleninové pyré jsou idealni prvni pfikrm( pro déti
odstavené od kojeni. Domaci pyré chutnaji jako skute¢né jidlo a stoji méné nez sklenice nebo
bali¢ky. Extra porce Ize zmrazit ve formach na led, poté rozmrazit a zahrat. Zdravé zeleninové
hranolky a téstoviny jsou jako stvofené pro mensi bfiSka. Hrnkové kolace nabizi rychly a
snadny dezert. Jednoduché odmérky polévkoveé Izice, které Ize pro snadnou pfipravu smichat
v hrni¢ku. Pfi pouziti programu hrnickového kolace jej muzete okamzité zkonzumovat.
Informace o ovladani naleznete v horni ¢asti strany 44.

2 PL rozpusténého masla

2 PL mléka

4 &tverecky tmavé nebo
mlécné cokolady, nasekané
Dekorace: drobenka nebo
mini marshmallows

Program Hmotnost* | Prislusenstvi Pokyny
22. Hrnickovy Pro pfipravu jednoho nebo dvou hrni¢kovych
kolaé kolacl, bud ¢okoladového kolace nebo
citronového kolace. Hrnkovy kolac pfipravte
§56 podle nasledujicich receptd. Velikost hrnicku
= by neméla byt mensi nez 300 ml. Zvolte
1 (200 g) program ¢&islo 22: Hrnkovy kola¢. Polozte
nebo hrni¢ek/hrnicky na dno trouby. Stisknutim
2 (400 g) —_— tlacitka Start/Potvrzeni potvrdte program.
Vyberte 1 (200 g) nebo 2 (400 g) hrnicky.
Stisknutim tlacitka Start/Potvrzeni spustte
program. Po upeceni nechte kolac par
— minut odstat a podavejte teply v hrnicku se
@ zmrzlinou, pudinkem nebo smetanou.
Ingredience Cokoladovy hrni¢kovy kolac
Pro 1 porci 1.V hrni¢ku smichame mouku, cukr a kakaovy prasek.
4 PL mouky 2. P¥idejte rozpusténé maslo a mléko a promicheijte.
3 PL cukru 3. Pridejte nasekanou ¢okoladu. Dukladné promichejte.
2 %, PL kakaového prasku 4. Po upeceni ozdobte drobenkou nebo mini marshmallow.

Ingredience

Pro 1 porci 1.
3 PL mouky 2.
3 PVL cukru

s CL prasku do peciva 1/8 3.
soli

2 PL rostlinného oleje

2 PL citrénoveé Stavy plus
kira z % citrénu

1 vejce, rozSlehané
Dekorace: jahody, bortvky,
drobenka

Citrénovy hrnickovy kolac

V hrni¢ku smichejte mouku, cukr, prasek do peciva a sul.
Pridejte rostlinny olej, citrénovou $tavu, citrénovou kiru a
rozs$lehané vajicko. Dikladné promichejte.

Po upeceni ozdobte jahodami, bortivkami nebo drobenkou.

Mikroviny & Program Junior menu [g] Umisténi pFislusenstvi
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Program

Hmotnost*

Prislusenstvi

Pokyny

23. Zapékané
téstoviny
Junior

W+®+E

ENENES

@

250 g
500 g

800 g

p —

Pro pfipravu zapékanych Cerstvych téstovin s
pouzitim Cerstvych téstovin (penne, Spagety,
fusilli), syrové nebo rajcatové omacky a
strouhaného jemného syra ¢edar. Pouzijte
vhodnou ¢étvercovou mélkou nadobu Pyrex®.
Pouzijte nasledujici mnozstvi:

250 g
709
140 g
409

500 g
150 g
3009
50¢g

800 g
250 g
500 g
50 g

Téstoviny

Omacka

Syr

Mohou se pfidat dalSi pfisady, jako je Sunka,
tunak a cukrova kukurice. V tomto pfipadé
nahradte vybrané pfidané ingredience trochou
omacky. Umistéte draténou poli¢ku do stfedni
polohy trouby. Zvolte program ¢islo 23:
Zapékané téstoviny Junior. Stisknutim tlacitka
Start/Potvrzeni potvrdte program. Zvolte
gramaz - 250 g, 500 g nebo 800 g. Stisknéte
tlacitko Start/Potvrzeni.

24. Mrazené
bramborové
hranolky

$55
=

*H
LX)

®+O+H

200 g -
500 g

Pro pfipravu mrazenych pfedem zakoupenych
bramborovych vyrobku, které jsou vhodné

pro grilovani napf. hranolky, domaci hranolky,
krokety, placky, bramborové vafle. Odstrarite
vSechny obaly a rozlozte bramborové vyrobky
na sklenény podnos a polozte na draténou
poli¢ku do stfedni polohy. Zvolte program €islo
24: Mrazené bramborové hranolky. Stisknutim
tlacitka Start/Potvrzeni potvrdte program.
Zvolte hmotnost pokrmu a stisknéte tlacitko
Start/Potvrzeni. Tretinu a dvé tretiny béhem
pfipravy otocte a promichejte.

Pro nejlepSi vysledky pecte v jedné vrstvé.
Poznamka: Vyrobky z brambor se znacné lisi.
Doporucujeme zkontrolovat nékolik minut pfed
koncem pfipravy, abyste zjistili urover opeceni

Mikroviny Gril Horkovzdus$na trouba < Program Junior menu
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©
M+O+H

100 g -
500 g

Program Hmotnost* | Prislusenstvi Pokyny
25. Cerstvé Pro pfipravu hranolkll z ¢erstvé zeleniny, jako
bramborové jsou sladké brambory, bilé brambory, mrkev,
hranolky pastinak a cuketa. Zeleninu oloupeme a

nakrajime na kosti¢ky. Nalijte Izici rostlinného
oleje. Zeleninu polozte na sklenény podnos a
polozte na draténou poli¢ku do stfedni polohy
trouby. Zvolte program &islo 25: Cerstvé
zeleninové hranolky. Stisknutim tlacitka Start/
Potvrzeni potvrdte program. Zvolte hmotnost
pokrmu a stisknéte tlacitko Start/ Potvrzeni.
Béhem peceni po pipnuti pokrm otocte a
promichejte.

26. Zeleninové

pyré

N @

100 g -
400 g

Tento program je vhodny k vareni pastinaku,
brambor, maslové dyné&, mrkve, sladkych
brambor a Sunky. Uvafena zelenina se poté
rozmixuje na kasi a je vhodna jako pokrm pro
malé déti. Zeleninu oloupejte a nakrajejte na
stejné velké kousky. Vlozte do misky Pyrex®.
Pridejte nasledujici mnozZstvi vody:

100 g - 150 g zeleniny = 75 ml vody.

160 g - 300 g zeleniny = 100 ml vody.

310 g - 400 g zeleniny = 150 ml vody.
Prikryjte poklici a nadobu poloZte na dno
trouby. Zvolte program ¢&islo 26: Zeleninové
pyré. Stisknutim tlacitka Start/Potvrzeni
potvrdte program. Zvolte hmotnost zeleniny.
Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni. Béhem
poloviny pfipravy b&éhem akustického signalu
promichejte. Po uvafeni nechte 10 minut
odstat. Zeleninu rozmixujte s tekutinou pomoci
mixéru. V pfipadé potfeby upravte konzistenci
trochou vody na Fidkou nebo détskou krupici
na hustsi. Pfed podavanim zkontrolujte
teplotu.

Mikroviny Gril Horkovzdus$na trouba < Program Junior menu
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Program Hmotnost* | PrisluSenstvi Pokyny

A &

27. Fruit Purée Tento program je vhodny pro vareni jablek,

=

hrusek, broskvi, papaje a manga. Uvarfené
ovoce se poté rozmixuje na kasi a je vhodné
jako pokrm pro malé déti. Ovoce oloupejte

a nakrajejte na stejné velké kousky. Vlozte
do misky Pyrex® na dno trouby. Pfidejte
nasledujici mnozstvi vody:

100 g -150 g ovocia = 50 ml vody.

160 g - 300 g ovocia = 75 ml vody.

310 g - 400 g ovocia = 125 ml vody.

Zakryjte vikem. Zvolte program ¢islo 27:
Ovocné pyré. Stisknutim tlacitka Start/
Potvrzeni potvrdte program. Zvolte hmotnost
ovoce. Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni.
Bé&hem poloviny pfipravy béhem akustického
signalu promichejte. Po uvareni nechte 10
minut odstat. Ovoce rozmixujte na pyré s
tekutinou na vafeni pomoci mixéru. V pfipadé
potfeby upravte konzistenci trochou vody na
fidkou nebo détskou krupici na hustsi. Pfed
podavanim zkontrolujte teplotu.

100 g -
400 g

Mikroviny & Program Junior menu [g] Umisténi pfisluSenstvi
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Poznamka

Programy automatického odvazeni hmotnosti jsou navrzeny tak, aby se pfi vareni/
peceni nebo ohfivani pokrmu eliminovaly dohady. Sméji se pouzivat pouze pro
popsané potraviny.

1.

2.
3.
4

Pfipravujte pouze pokrmy v ramci popsanych hmotnostnich rozsaht

(strany 42-51).

Pouzivejte pouze pfisluSenstvi uvedené na stranach 42-51.

Informace o rezimech vareni/pec¢eni naleznete v informacich o programu.
Potraviny nezakryvejte, pokud neni uvedeno jinak, pfi pouziti programu
kombinovaného rezimu nebo rezimu horkovzdusné trouby to zabrani zhnédnuti
pokrmu. Teplo také roztavi jakykoli plastovy kryt.

Vétsiné pokrmU prospiva doba odstati po pfipraveé v automatickém programu,
aby se teplo mohlo dale vést do stfedu pokrmu.

Abyste umoznili urcité odchylky, které se v pokrmu vyskytuji, pfed podavanim
zkontrolujte, zda je pokrm dikladné uvareny/upeceny a horky.

Vzdy si pokrm odvazte a nespoléhejte se na informace o hmotnosti baleni.
Pokud se na displeji zobrazi ,HOT*, teplota trouby je velmi vysoka z predchoziho
pouziti a neni mozné nastavit automaticky program. Rezim vareni/peceni a ¢as
Ize stale nastavit manualné.



e Genius sensor

Je mozné pripravovat riizné pokrmy, aniz byste museli zadavat ¢as vareni/ peceni,
Hmotnost nebo uroven vykonu.

B N @

Jednou Stisknutim tlacitka Stisknutim tlacitka
stisknéte tlacitko VLA zvolte Start/ Potvrzeni spust'te
automatického pozadované menu. program.

vareni/peceni

Ovladac¢ vice/méné

PFedvolby pro stupen vareni/peceni se liSi pro kazdého jednotlivce. Po nékolika pouzitich
program(i automatického snimace se muzete rozhodnout, zda upfednostnujete pfipravu
pokrmu na jiny stupen vareni/peceni. Pomoci ovladace vice/méné Ize programy upravit tak,
aby se pokrm pfipravoval del$i nebo kratsi dobu. Stisknéte tlacitko ,\V/“/, A" po stisku tlacitka
Start/Potvrzeni béhem 14 sekund. Pokud jste spokojeni s vysledkem programG automatického
snimace, nemusite tento ovladaci prvek pouzivat.

Poznamka

1. Trouba automaticky vypocita ¢as opétovného ohfevu nebo zbyvajici ¢as ohrevu.

2. Dvitka by se neméla otevirat, dokud se na displeji nezobrazi ¢as.

3. Abyste predesli jakymkoli chybam béhem programt ohievu snimacem, ujistéte
se, zda je dno trouby a nadoba sucha.

4. Teplota v mistnosti by neméla byt vyssi nez 35 °C a nizSi nez 0 °C.

5. Pripravujte pouze pokrmy v doporu¢eném hmotnostnim rozsahu uvedeném na
strané 53.

6. Pokud byla trouba dfive pouzivana a je velmi horka k tomu, aby se dala pouzit v
programech ohfevu snimacem, na displeji se zobrazi ,HOT*". Po zmizeni napisu
,HOT" Ize pouzit programy ohfevu snima¢em. Pokud spéchate, pfipravte pokrm
manualné volbou spravného rezimu vareni/peceni a ¢asu vareni/ pe€eni sami.



™ Genius sensor

Program Hmotnost* | PrisluSenstvi Pokyny
28. Chlazeny Pro opétovné ohfati a zapeceni pfedem
kolaé Quiche pfipraveného Cerstvého kolace quiche.
Odstrarite vSechny obaly a polozte quiche
§56 aanos |he draténou policku do spodni polohy trouby.
= Zvolte program ¢islo 28: Chlazeny kola¢
350 g - 450 Quiche. Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni.
g Na konci pec€eni prelozte quiche na chladici
> 4] |rost a nechte nékolik minut odstat. Quiche s

vysokym obsahem syra mGze byt Zhavéjsi
T nez quiche se zeleninou. Tento program neni
+O+ vhodny pro kola¢ quiche bez karky nebo
kolace hlubokou néadivkou.

29. Pecené Pro pfipravu pe¢enych brambor s kiupaveéjsi
brambory sussi slupkou. Pro dosazeni nejlepsich
A0
vysledku zvolte stfedné velké brambory: 200 g
4009 - — 250 g na brambor. Brambory omyjte, osuste
=3 1500 g a nékolikrat propichnéte vidlickou. Polozte

>=—=<| |na draténou policku do spodni polohy trouby.

1 i P
T Zvolte program Cislo 29: Pe¢ené brambory.
+O+ Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni.

Mikroviny (] Gril Horkovzdu$na trouba
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F1. Drain Water (Odc¢erpani vody)

Voda se odcerpa pres systém pro vycisténi potrubi. Voda je vypusténa do
odkapavaciho zasobniku.

A-B B

Pridejte 100 g vody do Jednou Stisknutim tlacitek Stisknéte
zasobniku vody. Ujistéte stisknéte tlacitko SN zvolte F1 tlacitko Start/
se, zda je odkapavaci automatického (Odcerpani vody). Potvrzeni.
zasobnik prazdny. vareni/peceni. Vyprazdnéte
odkapavaci
zéasobnik po
dokonceni
programu.
Poznamka

1. Tento program spoustéjte pouze se 100 g vody v zasobniku.

2. Beéhem vypousténi nevyjimejte odkapavaci zasobnik.

3. Po skonceni programu odkapavaci zasobnik vyprazdnéte a vyplachnéte pod
tekouci vodou.

Upozornéni
Pouzijete-li program od&erpani vody ihned po programu vareni v pare, do
odkapavaciho zasobniku se muze vypustit horka voda.

F2. System Cleaning (Cisténi systému)

Prvni faze tohoto programu vycisti systém roztokem kyseliny citronové. Druha faze
protlaci vodu pres systém pro proplachnuti trubek.

SN-E B

Pripravte roztok 16 Jednou Stisknutim tlacitek Stisknéte

g kyseliny citronoveé stisknéte tlacitko  ,V‘/,\" zvolte F2 tlacitko Start/

a 200 g vody a automatického (Cisténi systému). Potvrzeni.

nalijte do zasobniku. vareni/peceni. Program

Ujistéte se, zda byl bude probihat

dfive prazdny. pfiblizné 29
minut.

@ oA

Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni.
Program bude probihat pfiblizné

1 minutu. Po skon&eni programu
vyprazdnéte odkapavaci zasobnik.

Po preruseni programu
vyprazdnéte odkapavaci zasobnik
a do zasobniku nalijte vodu (po
uroven max).



Poznamka

1. Kdyz se zobrazi symbol g probiha program ,system cleaning (¢isténi

systému)“.

2. Pokud nepouzivate program Cisténi systému pravidelnég, trubky se zablokuji a

produkce pary bude méné ucinna.

3. Beéhem programu ¢isténi systému nevyjimejte odkapavaci zasobnik.
4. Po skonceni programu vyprazdnéte odkapavaci zasobnik a oplachnéte Cistou

vodou.

F3. Deodorization (Odstraniovani zapachu)

Tato funkce se doporucuje k odstranéni jakychkoli zapachu z trouby.

B OED @

Jednou stisknéte Stisknutim tlacitek

tlacitko automatického VLA zvolte F3

vareni/peceni. (Odstranovani
zapachu).

F4. Cavity Cleaning (Cisténi vnitfniho prostoru)

Stisknéte tlacitko Start/
Potvrzeni

Cas programu se zobrazi
na displeji a za¢ne se
odpogditavat. Program
bude probihat 30 minut.

Tato funkce je vhodna k odstranéni nahromadéného tuku nebo mastnoty ve vnitfnim

prostoru trouby.

B 0D @

Jednou stisknéte Stisknutim tlaéigek Av

tlac¢itko automatického “I,\" zvolte F4 (Cisténi

vareni/peceni. vnitiniho prostoru).
Poznamka

1. Pred pouzitim naplite zasobnik vody.

Stisknéte tlacitko Start/
Potvrzeni

Cas programu se zobrazi
na displeji a zacne se
odpocitavat. Program
bude probihat 20 minut.

2. Po skonceni Cisténi otevrete dvirka trouby a otfete prostor vihkou utérkou a

vyprazdnéte odkapavaci zasobnik.



Cisténi zasobniku vody

Vycistéte mékkou houbou a vodou.

Oteviete ventil pinéni vody, sundejte viko a
Vyjméte zasobnik vody a vygistéte prostor, zatku potrubi a vyCistéte.
kde je zasobnik umistén.

Zatka potrubi

Ujistéte se, zda sméfuje dolti

Pokud se zatka trubky téZce demontuje, kyvejte s ni ze strany na stranu.
PFi nasazeni se ujistéte, Zze trubka sméfuje dolu (viz obrazek).
Gumové tésnéni Ize také sundat a vyg¢istit.

Demontaz gumového tésnéni

Uvnitr Venku
(plocha ¢&ast) (vyénivajici strana)

Pfi opétovné montazi se ujistéte, zda
gumové tésnéni neni naruby.

Pokud tésnéni neni spravné nasazeno, viko
se nezavie bezpec€né a bude protékat.

Poznamka
1. Zasobnik vody vycistéte nejméné jednou tydné, abyste zabranili tvorbé vodniho
kamene.

2. Zasobnik vody nebo ¢asti zasobniku vody nemyjte v myéce nadobi.



Tato funkce vam umoznuje pripravit v pare nékteré z vasich oblibenych jidel pouhym
nastavenim hmotnosti. Trouba automaticky urci troven pary a dobu pfipravy. Zvolte
kategorii a nastavte Hmotnost pokrmu. Hmotnost je naprogramovana v gramech. Pro
rychlou volbu, Hmotnost za¢ina od minimalni hmotnosti pro kazdou kategorii.
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Jednou Stisknutim tlacitek Stisknutim tlacitka Start/

stisknéte tlacitko SV, zvolte Potvrzeni potvrd'te

automatické pozadované menu. program.

pfipravy v pare. (u program €. 33, 34, 36
tento krok preskocte)

¢>

Stisknutim tlagitek ,\V*/,A" Stisknutim tlacitka

zvolte hmotnost pokrmu. Start/Potvrzeni

Hmotnost se pocita v 10 g spust’te program.

krocich. (u program0 €. 33, 34,
36 tento krok preskocte)

Poznamka

1. Programy automatické pfipravy v pare se smi pouzivat pouze pro popsané

pokrmy.

PFipravujte pouze pokrmy v popsaném rozsahu hmotnosti.

Pokrm vzdy zvazte a nespoléhejte se na hodnotu na obalu.

Pouzivejte pouze pfisluSenstvi uvedené na stranach 58-60.

Potraviny v programech automatické pfipravy v pare nezakryvejte.

Vétsiné potravin prospiva doba odstati po pfipraveé v automatickém programu,

aby se teplo mohlo dale vést do stfedu.

Abyste umoznili urcité odchylky, které se v pokrmu vyskytuji, pfed podavanim

zkontrolujte, zda je pokrm dukladné pfipraveny a horky.

8. Pokud se na displeji zobrazi ,HOT", teplota trouby je pfili§ vysoka z predchoziho
pouziti a neni mozné nastavit automaticky program. Rezim vareni/peceni a ¢as
Ize stale nastavit manualné.
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Program Hmotnost*| Prislusenstvi Pokyny
30. Cerstva Priprava cerstvé zeleniny v pare do 500g.
zelenina Napliite zasobnik vody. Pfipravenou zeleninu

*K
LX)

LTI polozte na dratény rost. Umistéte dratény rost do
1 Groveh smaltovaného plechu do stfedni polohy trouby.
= 2009 - . ~ |Pro drobnou zeleninu polozte na sklenény
500 g — < podnos na dratény rost uvnitf smgltovaného
plechu. Zvolte program ¢islo 30: Cerstva
L 2 J |zelenina. Stisknutim tlaCitka Start/Potvrzeni
potvrdte program. Zvolte hmotnost Cerstvé
zeleniny. Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni.
@ Priprava cerstvé zeleniny v pare od 510
> <] |-1000g. Naplrite zasobnik vody. Polovinu
pfipravené zeleniny polozte na draténou
L 3 J |policku v horni poloze trouby. Zbylou polovinu
2 uroven pfipravené zeleniny umistéte na dratény rost
5109 - ZIIITISN  |uvnitf smaltovaného plechu do spodni polohy
1000 g trouby. Mala zelenina neni vhodna pro pfipravu
ve 2 drovnich. Zvolte program ¢islo 30: Cerstva
zelenina. Stisknutim tlacitka Start/Potvrzeni
potvrdte program. Zvolte hmotnost Cerstvé
@ 'T‘ zeleniny. Stisknéte tlagitko Start/ Potvrzeni.
31. Mrazena Priprava mrazené zeleniny v pare do 500
zelenina g napr. mrkev, brokolice, kvétak, zelené
Praninnny fazolky. Naplnte zasobnik vody. Umistéte
,——=_|zeleninu na dratény rost. Umistéte dratény
1 droven - ro$t do smaltovaného plechu do stfedni polohy
200g- trouby. Pro drobnou zeleninu polozte sklenény
500 g »—d podnos na dratény rost uvnitf smaltovaného
plechu. Zvolte program ¢&islo 31: Zmrazena
2 zelenina. Stisknutim tlacitka Start/Potvrzeni
potvrdte program. Zvolte hmotnost mrazené
zeleniny. Stisknéte tlacitko Start/ Potvrzeni.
Priprava mrazené zeleniny v pare od 510
S - 1000g. napf. mrkev, brokolice, kvétak,
»=——=4] |zelené fazolky. Naplrite zasobnik vody.
Polovinu pfipravené zeleniny polozte na
3 draténou polici v horni poloze. Umistéte zbylou
2 uroven polovinu pfipravené zeleniny na dratény
510g- SLZIIIISN  [rost uvnitf smaltovaného plechu do spodni
1000 g polohy trouby. Mala zelenina neni vhodna pro
pfipravu na 2 urovnich. Zvolte program &islo
31: Mrazena zelenina. Stisknutim tlaitka Start/
> < Potvrzeni potvrdte program. Zvolte hmotnost
1 mrazené zeleniny. Stisknéte tlacitko Start/

Potvrzeni.

Para %% Mrazené

I Drétény rost G Smaltovany plech 2 Dréténa policka =3 Umisténi

prislusenstvi

* Doporuceny rozsah hmotnosti




Program Hmotnost* | PrisluSenstvi Pokyny
32. Brambory Priprava brambor v paire do 650g. Naplrite
VvV pare zasobnik vody. Brambory oloupejte a
LN nakrajejte na stejné velké kousky. Umistéte
pfipravené brambory na dratény rost.
1 droven Umistéte dratény rost do smaltovaného
200g-650¢g > < plechu do stfedni polohy trouby. Zvolte
program Cislo 32: Brambory v pare.

2 Stisknutim tlacitka Start/Potvrzeni potvrdte
program. Zvolte hmotnost brambor. Stisknéte
tlacitko Start/Potvrzeni.

e Priprava brambor v pare od 660 - 1000g.
> <] |Naplrite zasobnik vody. Brambory oloupejte
a nakrajejte na stejné velké kousky. Polovinu
3 pfipravenych brambor polozte na draténou
2 uroven poli¢ku v horni poloze trouby. Zbylou polovinu
660 g - 1000 | <&ZIOIIISN  |pfipravenych brambor poloZte na dratény rost
g —\ uvnitf smaltovaného plechu ve spodni poloze
! trouby. Zvolte program &islo 32: Brambory
v pare. Stisknutim tlacitka Start/Potvrzeni
»— < potvrdte program. Zvolte hmotnost brambor.
L 1 Stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni.
33. Rybi filé IITTXN  |Soucasna priprava ¢erstvého rybiho filé
a zelena M —— <) |(losos, treska, platyse) a zelené zeleniny
zelenina (brokolice, zelené fazolky nebo chrest)
s x v pare. Napliite zasobnik vody. Pfiblizné 2
A priblizné | L3 J |rybifilé (210 g - 250 2 filé) polozt
210 g - 250 g ry’|v|e’( 109 - 28 g (na |le)poozena
2 dratény rost uvnitf smaltovaného plechu ve
rybiho filé a | 4ZIAIISD ; ” .
200 g zelené I spodr.u poIozevtroutiy. .I?n?ravte si zelepovu
. & |zcleninu a vioste pfiblizné 200 g na draténou
zeleniny . .
policku v horni poloze trouby. Zvolte program
Cislo 33: Rybi filé a zelena zelenina.
3 > < Stisknutim tlacitka Start/Potvrzeni spustte
1 program.
(] Para

47T Dratény rost G Smaltovany plech 4z Draténa policka =3 Umisténi

prislusenstvi

* Doporuceny rozsah hmotnosti



Program

Hmotnost*

Prislusenstvi

Pokyny

34. Cela ryba
a zelena
zelenina

priblizné
200-300 g
celé ryby a
200 g zelené
zeleniny

IO
>

<

Priprava cerstvé celé ryby (morsky vik
nebo makrela) a zelené zeleniny (brokolice,
fazolky nebo chrest) v pare soucasné.
Naplrite zasobnik vody. Naolejujte dratény
rost, aby se ryby nepfilepily. Celou rybu s
hmotnosti pfiblizné 200 — 300 g polozte na
rost uvnitf smaltovaného plechu ve spodni
poloze trouby. Pripravte zelenou zeleninu a
rozlozte pfiblizné 200 g na draténou policku
v horni poloze trouby. Zvolte program cislo
34: Cela ryba a zelena zelenina. Stisknutim
tlaCitka Start/Potvrzeni spustte program.

35. Kureci
prsa

140g-800 g

2

Priprava ¢erstvych kufecich prsou bez
kaze, abyste tak ziskali Stavnaté maso.
Kazda kufeci prsa by méla vazit 140 g — 200
g. Naplrite zasobnik vody. Kufeci prsa polozte
na dratény rost uvnitf smaltovaného plechu.
Umistéte do stfedni polohy trouby. Zvolte
program ¢&islo 35: Kufeci prsa. Stisknutim
tlacitka Start/Potvrzeni potvrdte program.
Zvolte hmotnost kufecich prsou. Stisknéte
tlacitko Start/Potvrzeni.

36. Mrazeny
losos a
mrazena
brokolice

A.

*%
LX)

priblizné
2409
mrazeného
lososa a 200
g mrazené
brokolice

P m—

S

>

<
1

Pfiprava mrazenych fileti lososa a
mrazené brokolice sou¢asné v pare.
Naplrite zasobnik vody. Polozte 2 filety lososa
s hmotnosti pfiblizné 240 g (120 g na filet
lososa) na dratény rost uvnitf smaltovaného
plechu ve spodni poloze trouby. Mrazenou
brokolici, pfiblizné 200 g, rozlozte na draténou
policku do horni polohy trouby. Zvolte program
Cislo 36: Mrazeny losos a mrazena brokolice.
Stisknutim tlacitka Start/ Potvrzeni spustte
program.

(&) Para %% Mrazené

4Oy Dratény ro$t < Smaltovany plech <4z Draténa policka [g] Umisténi

prislusenstvi

* Doporuceny rozsah hmotnosti




Ot:

Od:

1.

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Pro¢ se trouba nezapne?

Kdyz se trouba nezapne, zkontrolujte
nasleduijici:

Je trouba spravné pfipojena?

Odpojte zastréku od zasuvky, pockejte
10 sekund a opét pfipojte.

Zkontrolujte jisti¢ a pojistku.

Resetujte jisti¢ nebo pojistku vymérite,
pokud je vypalena.

Je-li jisti¢ nebo pojistka v poradku,
pfipojte k zasuvce jiny spotfebi¢. Pokud
jiny spotfebi¢ funguje, pravdépodobné
bude problém v troubé. Pokud jiny
spotrebi¢ nefunguje, pravdépodobné
je problém v elektrické zasuvce.
Pokud vypada, Ze problém je v troubé,
kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

Moje trouba zpUsobuje ruseni televizoru.
Je to normalni?

PFi vafeni/peceni v troubé se muze
vyskytnout urcité ruSeni radia a
televizoru. Toto ruseni je podobné
ruseni zplisobenému malymi spotfebici,
jako jsou mixéry, vysavace, fény atp.
Neznamena to problém s vasi troubou.

Trouba nechce akceptovat muj program.
Pro¢?

Trouba je navrzena tak, aby
neakceptovala nespravny program.
Napfiklad, trouba nebude akceptovat
Ctvrtou fazi.

Nékdy z vétracich otvort trouby vychazi
horky vzduch. Pro¢?

Teplo vydavané pfipravovanym pokrmem
ohfiva vzduch uvnitf trouby. Tento ohfaty
vzduch se odvadi z trouby vzorem
proudéni vzduchu v troubé. Ve vzduchu
nejsou zadné mikroviny. Vétraci otvory
trouby by nikdy nemeély byt béhem
peceni blokovany.

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Nemohu nastavit program automatického
vareni a na displeji je napis ,HOT".
Pro¢?

Pokud se na displeji zobrazi ,HOT*,
teplota v troubé je velmi vysoka z
predchoziho pouziti a neni mozné
nastavit automaticky program. Rezim
vareni a ¢as mizete nastavit manuainé.

Mohu pouzit teplomér z klasické trouby v
této troubé?

Pouze tehdy, pouzivate-li rezim peceni
horkovzdusné trouby/grilu. Kov v
nékterych teplomérech mize zpusobit
jiskfeni ve vasi troubé a proto se nesmi
pouzivat v rezimech s mikrovinami
nebo kombinovaném rezimu s
mikrovinami.

PFi pouziti kombinovaného rezimu slySim
huceni a cvakani v troubé. Co zpUsobuje
tento jev?

Tyto zvuky se vyskytnou tehdy, kdyz
automaticky prepina z jednoho vykonu
na druhy pro vytvofeni kombinovaného
nastaveni. Je to normaini.

Z trouby jde zapach a kouf pfi pouziti
funkce kombinovaného rezimu a grilu.
Pro¢?

Po opakovaném pouziti doporucujeme
troubu vy istit a poté spustit troubu bez
pokrmu. Toto vypali zbytky jidla nebo
oleje, které mohou zpusobovat zéapach a/
nebo kouf.

Trouba zastavi ohfev mikrovinami a na
displeji se zobrazi ,H97* nebo ,H98".
Proc?

Toto zobrazeni znamena problém se
systémem tvorby mikrovin. Kontaktujte
autorizované servisni stfedisko.



Otazky a odpoveédi

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ventilator je v provozu i po dovareni.
Proc¢?

Po pouziti trouby maze byt ventilator v
provozu pro ochlazeni elektronickych
komponent. Je to normaini a troubu
mUzete dale pouzivat.

Mohu zkontrolovat vychozi teplotu trouby
béhem vareni nebo predehfivani by
horkovzdusnym ohfevem?

Ano. Stisknéte tlacitko horkovzdusné
trouby a teplota trouby se na 2 sekundy
zobrazi na displeji.

Na displeji se zobrazi ,D” a trouba
nefunguje. Pro¢?

Trouba je naprogramovana na rezim
ukazky. Tento rezim je urcen pro
predvadéni v prodejnach. Deaktivujte
tento rezim jednim stisknutim tlacitka
mikrovin a ¢tyfnasobnym stisknutim
tlacitka Stop/Zrusit.

Z displeje se ztratil slovni pfikaz a mdzu
vidét jen Cisla. Pro¢?

Nastal vypadek elektrické energie a
deaktivovaly se slovni pfikazy. Troubu
odpojte na nékolik sekund, poté ji

opét pfipojte. Kdyz se zobrazi ,88:88”,
stisknéte tlacitko Start/Potvrzeni, dokud
se nezobrazi vas jazyk. Potom nastavte
¢as. Viz strana 21-22.

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Tlacitka ovladaciho panelu nereaguji a
stisknuti. Pro¢?

Ujistéte se, Ze trouba je pfipojena

k elektrické siti. Trouba muze byt v
pohotovostnim rezimu. Otevfete a
zaviete dvifka pro aktivaci trouby.

Trouba zastavi vafeni v rezimu pary
nebo kombinovaném rezimu a na displeji
se zobrazi U14.

Je prazdny zasobnik vody a byla
vypnuta provozni pfiru¢ka. Dopliite vodu
do zasobniku, umistéte jej zpét do trouby
a stisknutim tlacitka Start/ Potvrzeni
pokracujte ve vareni/peceni.



Pred ¢isténim troubu vypnéte.

Udrzuijte vnitfni prostor trouby, tésnéni
dvifek a oblasti t&ésnéni dvifek Cisté.
Kdyz se na sténach trouby pfilepi rozlité
potraviny nebo rozlité tekutiny, otfete
tésnéni dvifek a oblasti t&snéni dvifek
vihkym hadfikem. Pokud jsou velmi
znecisténé, muzete pouzit jemny Cistici
prostfedek. NedoporuCuje se pouzivat
drsné Cistici prostfedky nebo abrazivni
prostredky.

Nepouzivejte komeréni Cistici
prostredky na trouby.

K Cisténi skla dvifek trouby nepouzivejte
drsné, abrazivni Cistici prostfedky ani
ostré kovové Skrabky, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mize mit za
nasledek rozbiti skla.

Vnéjsi povrch trouby by se mél Cistit
vihkym hadfikem. Aby se predeslo
poskozeni ovladacich €asti uvnitf trouby,
voda by nemeéla pronikat do ventilacnich
otvord.

Pokud se znedisti ovladaci panel,
vycistéte jej mékkym suchym hadfikem.
Na ovladaci panel nepouzivejte drsné
Cistici prostfedky nebo abrazivni
prostfedky. PFi €isténi ovladaciho panelu
odpojte napajeci kabel. Nechte dvitka

trouby zavfena.

Pokud se uvnitf nebo kolem vnéjsi strany
dvifek trouby nahromadi para, otfete ji
mékkym hadfikem. Muze se to stat, kdyz
je trouba provozovana v podminkach
vysokeé vlhkosti a v zadném pfipadé to
neznamena zavadu spotrebice.

7.

10.

1.

12.

Dno trouby by se mélo pravidelné distit.
Jednoduse otfete spodni povrch trouby
jemnym Cisticim prostfedkem a teplou
vodou a poté osuste Cistym hadfikem.

Nékteré potraviny mohou pfi vareni/
peceni nutné postfikat stény trouby
mastnotou. Pokud troubu obcas
nedistite, mize béhem pouzivani zadit
Jkoufit”.

K Cisténi se nesmi pouzivat parni Cistic.

Servis této trouby by mél provadét pouze
kvalifikovany personal. Pro udrzbu a
opravu trouby kontaktujte nejbliz§iho
autorizovaného prodejce.

NeudrZovani trouby v Cistém stavu mlze
vést k poskozeni povrchd, coz mize
ovlivnit zivotnost spotfebice a pfipadné
vést k nebezpec€né situaci.

Udrzujte vétraci otvory vzdy Cisté.
Zkontrolujte, zda zadny z vétracich
otvord na troubé neblokuje prach nebo
jiny material. Pokud se vétraci otvory
zablokuji, mize to zpUsobit prehrati,
které by ovlivnilo provoz trouby a mohlo
by vést k nebezpecné situaci.



Technické specifikace

Vyrobce Panasonic
Model NN-CS88LB
Napajeni elektrickou energii 230V~ 50 Hz
Provozni frekvence: 2450 MHz
Maximum 2030 W
Mikroviny 960 W
Prikon: Gril 1350 W
Trouba 1330 W
Para 1000 W
Mikroviny 1000 W
. o Gril 1300 W
Vystupny vykon: Trouba 1300 W
Para 1300 W
Vnéjsi rozméry § x H x V (mm) 500 mm (S) x 437 mm (H) x 391 mm (V)
Vnitfni rozméry $ x Hx V (mm) 410 mm (8) x 320 mm (H) x 240 mm (V)
Hmotnost (pfiblizna) 21,5 kg
Hluénost 60 dB

* 437 mm je rozmér bez rukovéti
480 mm je rozmér s rukovéti

Uvedena hmotnost a rozméry jsou priblizné.

Toto zafizeni vyhovuje Evropskym standardim pro EMC ruseni (EMC = Electromagnetic
Compatibility) EN 55011. Podle tohoto standardu je toto zafizeni skupina 2, tfida B a je v
ramci stanovenych limitG. Skupina 2 znamena, Ze radiofrekvenéni energie je generovana ve
formé elektromagnetického zareni pro Ucel ohfevu a vafeni pokrm0. Tfida B znamena, ze
tento vyrobek mize byt pouzivan v bézném domacim prostredi.

Vyrobce: Panasonic Appliances Microwave Oven (Shanghai) Co., Ltd.
888, 898 Longdong Road. Pudong, Shanghai, 201203, Cina.

Distributor: Panasonic Marketing Europe GmbH

REP. EU: Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Némecko

Produkt Panasonic

Na tento vyrobek se vztahuje zaruka E-Guarantee Panasonic.
Uschovejte si doklad o koupi.
Zaru¢ni podminky a informace o tomto vyrobku jsou dostupné na www.panasonic.com/cz
nebo na nasledujicich telefonnich &islech: 236032911 — &islo pro volani z pevné linky




