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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura, I'umidita pud condensarsi all'interno del vano

cottura o sul vetro della porta. Questa € una condizione normale. Per

ridurre questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo I'accensione

prima di mettere gli alimenti all'interno del forno. In ogni caso, la

condensa scompare quando il forno raggiunge la temperatura di

cottura.

e Cuocere le verdure in un contenitore con coperchio invece che in un

Vassoio aperto.

e Evitare di lasciare gli alimenti all'interno del forno dopo la cottura per

pit di 15/20 minuti.

e AVVERTENZA: I'elettrodomestico e le sue parti accessibili diventano

calde durante l'uso.

Fare attenzione a non entrare in contatto con componenti

surriscaldati.

e AVVERTENZA: le parti accessibili possono diventare calde quando si

utilizza il grill. | bambini devono rimanere a distanza di sicurezza.

e AVVERTENZA: assicurarsi che I'elettrodomestico sia spento prima di

sostituire lalampadina per evitare ogni possibilita di folgorazione.

e AVVERTENZA: per evitare rischi causati da un involontario ripristino

dell'interruttore automatico, l'elettrodomestico non deve essere

alimentato da un dispositivo di commutazione esterno, quale ad

esempioun

contaminuti, oppure essere collegato ad un circuito che viene

regolarmente acceso e spento.

e Mantenere lontano dall'elettrodomestico i bambini di eta inferiore

agli8 anni, ameno che non siano continuamente supervisionati.

e | bambini non devono giocare con l'elettrodomestico.

L'elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di eta superiore a

8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali,

oppure prive di esperienza e conoscenza, che siano state

supervisionate o istruite riguardo all’'uso dell’elettrodomestico in

sicurezza, comprendendo i rischi che derivano dall'uso dello stesso.

e |e operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere

effettuate dai bambini senza sorveglianza.

e Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici affilati
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per pulire le porte in vetro del forno, dato che possono graffiare la

superficie e causare la frantumazione del vetro.

e || forno deve essere spento prima di rimuovere le parti rimovibili.

e Dopo la pulizia, rimontarle secondo le istruzioni.

e Utilizzare solo la sonda carne consigliata per questo forno.

e Non utilizzare un getto divapore per pulire I'elettrodomestico.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la

tensione, la corrente e la potenza indicate nella targhetta e dotata del

contatto di terra. La presa deve essere adatta al carico indicato sulla

targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e in funzione. |l

conduttore diterra e di colore giallo-verde.

Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico

adeguatamente addestrato. In caso diincompatibilita tra presa e spina

dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di

sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa

devono essere conformi alle normative attuali del paese di

installazione.

Il collegamento alla rete di alimentazione puo essere effettuato anche

collocando un interruttore automatico onnipolare tra

I'elettrodomestico e la rete di alimentazione, in grado di supportare il

carico massimo collegato, in linea con la legislazione corrente.

Il cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore

automatico. La presa o l'interruttore automatico onnipolare utilizzati

per il collegamento devono essere facilmente accessibili al momento

del montaggio dell'elettrodomestico.

e La disconnessione pu0 essere eseguita con la spina accessibile o

aggiungendo un interruttore sul cablaggio fisso, nel rispetto delle

normative relative ai cablaggi.

e Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con

un cavo o uno speciale fascio di cavi disponibile presso il produttore o

contattando il reparto assistenza al cliente.

e || cavo dialimentazione deve essere di tipo HO5V2V2-F

e Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico

adeguatamente addestrato. Il conduttore di terra (giallo-verde) deve

essere circa 10 mm piu lungo degli altri conduttori. Per qualsiasi tipo di

riparazione, fare riferimento unicamente al Reparto di Assistenza
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Cliente erichiedere I'utilizzo di ricambi originali.
e || mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la
sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.
e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima
della pulizia.
e l'interruzione prolungata dell’alimentazione durante una fase di
cottura potrebbe causare un guasto del monitor. In tal caso contattare
il servizio clienti.
e 'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a
scopo ornamentale per evitarne il surriscaldamento.
e Quando si posiziona uno scaffale all'interno, accertarsi che il blocco
sia rivolto verso I'alto e nella parte posteriore della guida. Lo scaffale
deve essere inserito completamente nella guida
e AVVERTENZA: Non rivestire le pareti del forno con fogli di alluminio o
protezioni monouso disponibili nei negozi. | fogli di
alluminio o qualsiasi altra protezione, a diretto
contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondere e deteriorare lo smalto degliinterni.
e AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta del forno.
e ATTENZIONE: Non riempire il fondo della cavita con acqua durante la
cotturaoquandoil forno e caldo.
e Per far funzionare l'apparecchio alle frequenze nominali non sono
necessarie ulteriori operazioni o regolazioni.
e AVVERTENZA: prima diavviare il ciclo di pulizia automatica:
- Pulire la porta del forno;
- Asportare dall'interno del forno residui consistenti di cibo o
traboccamenti derivanti da cotture precedenti, utilizzando una
spugna umida. Non usare detergenti;
- Togliere tutti gliaccessori e il kit di guide scorrevoli (se presente);
-Nonintrodurre tovagliette da te
e Prima del ciclo di pulizia, nei forni con la sonda carne e necessario
chiudere il foro utilizzando il dado fornito in dotazione quando la
sonda carne non e utilizzata.
e Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono
surriscaldarsi piu del normale: mantenere sempre i bambini a distanza
disicurezza.
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1. Avvertenze Generali

Viringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti. Per
utilizzare il forno in modo ottimale & consigliabile leggere
con attenzione questo manuale e conservarlo con cura
per ogni ulteriore consultazione. Prima diinstallareil forno,
prendere nota del numero di serie in modo da poterlo
comunicare al personale del servizio di assistenza in caso
di richiesta di intervento. Dopo aver rimosso il forno
dall'imballaggio, verificare che non abbia subito danni
durante il trasporto. In caso didubbi, non utilizzare il forno
e richiedere I'assistenza di un tecnico qualificato. Tenere
tutto il materiale da imballaggio (sacchetti di plastica,
polistirolo, chiodi) fuori dalla portata dei bambini. Alla
prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore
acre, causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento avvolgentiil forno: si tratta di un
fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di
introdurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza delle istruzioni
contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a seconda dei
modelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui e stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti; qualsiasi
altro utilizzo, ad esempio come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi pericoloso. Il
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usiimpropri, erronei ed
irragionevoli.

L'uso diun qualsiasi apparecchio elettrico comporta l'osservanza dialcune regole fondamentali:

-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa dicorrente;

-nontoccare l'apparecchio con manio piedi bagnati o umidi;

-in generale é sconsigliabile I'uso diadattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso diguasto e/o cattivo funzionamento dell’'apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Elettrica

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI ELETTRICI AD UN’ELETTRICISTA O TECNICO QUALIFICATO.

La rete dialimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con le normative in vigore nel paese
di installazione. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dalla mancata
osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete elettrica tramite una presa a muro con
messa a terra o tramite un sezionatore con pil poli, a seconda delle disposizioni in vigore nel paese di
installazione. La rete elettrica deve essere protetta mediante fusibili idonei e devono essere utilizzati cavi con
una sezione trasversale idoneaa garantire una corretta alimentazione del forno.

COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione che deve essere collegato solo a una rete elettrica con una
tensione di 220-240 VCA tra le fasi o tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, &
indispensabile controllare:

-latensione dialimentazione indicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Ilfilo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere collegato al morsetto di terra della rete
elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della messa a terra della rete elettrica
ad un elettricista qualificato. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o altri problemi
derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal suo collegamento ad una messa a terra con una
continuita difettosa.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, € consigliabile prevedere la disponibilita di
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un’ulteriore presa a muro a cui collegare il forno dopo che e stato rimosso dallo spazio in cui & stato installato. Il
cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell'assistenza tecnica o da tecnici con
qualifiche analoghe.

1.3 Raccomandazioni

Dopo I'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere il forno perfettamente pulito.
Non rivestire le pareti del forno con fogli d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali, perché
potrebbero fondersia contatto con le superficiin smalto caldo e danneggiare le superficiin smaltoall'interno
del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la diffusione di fumo maleodorante, e
consigliabile non utilizzare il forno a temperature molto alte. E’ generalmente preferibile imposta- re un
tempo di cottura piu lungo e utilizzare una temperatura pit bassa. Oltre agli accessori forniti con il forno, &
consigliabile utilizzare piatti e teglie resistentialle alte temperature.

1.4 Installazione

Il produttore non & obbligato ad occuparsi dell’installazione. Gli eventuali interventi di assistenza, necessari
per correggere problemi dovuti ad un’errata installazione, non sono coperti da garanzia. LUinstallazione deve
essere effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste istruzio- ni. Un’installazione impropria
potrebbe causare infortunialle persone, agli animali domesticio dannialle attrezzature. Il produttore declina
ogni responsabilita per eventualilesionio dannidovuti ad un’erratainstallazione.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di lavoro. Prima di fissare in posizione il
forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di aria
fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei componentiinterni. Realizzare le
aperture indicate nell’ultima pagina del manuale, a seconda del tipodiinstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell’ambiente

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU sulle
apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia sostanze inquinanti
(che possono provocare conseguenze negative sullambiente) che componenti di base (che
possono essere riutilizzati). E’ importante che i WEEE siano soggetti a trattamenti specifici per
rimuovere e smaltire correttamente tutti gli inquinanti e recuperare tutti i materiali. | singoli
B POssono giocare un ruolo importante nell’assicurare che i WEEE non diventino un problema
ambientale; e essenziale seguire alcune regole dibase:
-iWEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;
-iWEEE devono essere portatiai puntidiraccolta appositi gestiti dal comune o da societa registrate.
In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere presente la raccolta domestica. Quando si
acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo
gratuitamente su base singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di
quelloacquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE LAMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno quanto
necessario, perché vi sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta energia
sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura pianificato, e servirsi
del calore che il forno continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali
dispersioni di energia. Se sidispone diun contratto di energia elettrica a tariffa oraria, il programma “cottura
ritardata” rendera piu semplice il risparmio spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa ridotta.

1.6 Dichiarazione di conformitda

Apponendo il marchio C € su questo prodotto, confermiamo la conformita a tutti i requisiti di legge
europeiin materia disicurezza, salute e tutelaambientale applicabili per legge a questo prodotto.
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2. Descrizione del Prodotfto
2.1 Panoramica

. Pannello di controllo

. Posizioni ripiani (castelletto se previsto)
. Griglia metallica

. Leccarda

. Ventola (dietro alla piastra di acciaio)

. Porta forno

ULk WwWwN

2.2 Accessori

1 Leccarda

Raccoglie iresidui dicibo che gocciolano durante  sj trovano su entrambi i lati del vano cottura.
la cottura. Contengono griglie metalliche e vaschette

o . li .
2 Griglia metallica raccogligocce

N\

Sostiene teglie e piatti.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli alimenti a diretto contatto con
griglie e vassoi, ma di utilizzare carte forno e/o appositi contenitori.

2.3 Primo utilizzo

PULIZIA PRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno
morbido leggermente inumidito.

Lavare tutti gli accessori e pulire 'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda.
Verificare che il forno sia vuoto, impostare la temperatura massima e lasciarlo acceso peralmeno 1ora,
cosidarimuovere tuttigliodorinormalmente presentineiforni nuovi.
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3. Utilizzo del Forno
3.1 Descrizione del display

1. Manopola termostato
2. Spia regolazione
3. Spia alimentazione generale

4. Programmazione timer . '
Impostazione dell'ora

5. Manopola funzioni p

remere la manopola del programmatore e
ruotarla in senso antiorario per impostare I'ora
corretta.
L'orologio puo essere impostato solo se il forno e
collegato alla rete elettrica. In caso di mancanza di
corrente, il programmatore si fermera: il tempo
corretto dovra essere ripristinato una volta
tornatalacorrente.

Manopola programmatore analogico
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FUNZIONE

Come attivare

Come spegnere

Come funziona

A cosa serve

Partenza
immediata

Ruotare la manopola del
programmatore in senso
antiorario fino a quando
non viene visualizzato il
tempo di cottura desiderato

Allo scadere del tempo
impostato si attivera un
cicalino. Per interrompere il
processo di cottura, ruotare
la manopola del
programmatore in senso
antiorario fino a quando
non viene visualizzato il
simboloyJ.

Awvia lafunzione del fornoe
fornisce il funzionamento
temporizzato.

Per cucinare le ricette

richieste.

Tirare la manopola del
programmatore e ruotarla
in senso antiorario fino a
quando il marcatore non
corrisponde all'ora attuale.
Un clic indica la fine della
fase di programmazione.

Ruotare la manopola di
selezione sulla posizione
"0", ad esempio sono le
09:00 del mattino ed & stata
programmata 1 ora e 15
minuti. Il programma si
interrompera
automaticamente alle ore
10:15.

Alla fine del tempo di
cotturaimpostato, il forno si
spegne automaticamente
fornendo un segnale
acustico.

Selezionare la modalita di
cottura richiesta tramite la
manopola di selezione. Il
forno si accende
immediatamente e rimane
acceso per tutta la durata
del tempo di cottura
impostato.

Durata di cottura
ritardata

Ruotare la manopola del
programmatore in senso
antiorario fino a quando
non viene visualizzato il
tempo di cottura
desiderato.

Allo scadere del tempo
impostato si attivera un
cicalino. Per interrompere il
processo di cottura, ruotare
la manopola del
programmatore in senso
antiorario fino a quando
non viene visualizzato il
simboIO\“_|[.

Permette di programmare il
forno in modo tale che la
ricetta sia pronta nel
momento richiesto.

le ricette
momento

Per cucinare
desiderate nel
desiderato.

Tirare la manopola del
programmatore e ruotarla
in senso antiorario fino a
quando il marcatore non
corrisponde al tempo di
inizio cottura desiderato.

Ruotare la manopola di
selezione sulla posizione
"0", ad esempio sono le
09:00, & programmato un
tempo di 1 orae 15 minutie
l'ora di inizio & impostata
sulle 11:00. Il programma
iniziera automaticamente
alle 11:00 e terminera alle
12:15.

Selezionare la modalita di
cottura richiesta tramite la
manopola di selezione. Il
forno si accendera all'ora di
inizio cottura impostata e
rimarra acceso per tutta la
durata del tempo di cottura
impostato.

Per cancellare la
programmazione, ruotare
la manopola del
programmatore in senso
antiorario fino a quando
non viene visualizzato il
simbolo \‘l‘[
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3.2 Modalita di cotftura

Manopola
commuta-
tore

T° preim-
postata

Intervallo
diT°

Funzione (a seconda del modello)

@

LAMPADA: accende la luce interna.

SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare l'aria a
temperatura ambiente intorno al cibo surgelato facendolo cosi scongelare in
pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.

180

210

50 +240

50 +240

COTTURA MULTILIVELLO: I'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E’ ideale
per cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza
miscelare sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte
Margherita, pasta sfoglia, ecc...

220

50 +280

STATICO: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore. E la cottura
tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
mele alforno e per rendere i cibi molto croccanti.

210

50 +230

RESISTENZA INFERIORE VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-
souffle).

200

150 =220

GRILL VENTILATO: |'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando
la ventilazione e la resistenza grill contemporaneamente, si cuociono
perfettamente grandi porzioni di cibo, come arrosti, pollame, ecc.

Mettere |a griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per
raccogliereigrassi. Assicuratevicheil cibo non sia troppo vicino al grill. Girare la
carne a meta cottura.

9

L3

L1+1L5

GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene
inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo
spessore (salsicce, costine, bacon).

(R

&2

220

50 +230

PIZZA: || calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a
quellodeifornialegna dipizzeria.

*Testato secondo la norma EN 60350-1 ai fini della dichiarazione di consumo energetico e della classe energetica.
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4. Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

Lavita diservizio dell’apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli regolari. Attendere che il
forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti
abrasivi, pagliette diferro o oggetti appuntiti perlapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le
parti smaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergentia base di candeggina (ammoniaca).
PARTIINVETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo del forno.
Per rimuovere le macchie piu ostinate, e possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente
ben strizzata e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DELFORNO

Se sporca, laguarnizione puo essere pulita con una spugna leggermente inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli : evitare di
usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo I'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo in un contenitore e lavare la
vaschettain acqua calda, utilizzando una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In alternativa,
possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

4.2 Manutenzione

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1.Svitare in senso antiorario i dadi zigrinati.

2.Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi.

3. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata e asciugandole subito dopo.
4.Dopoaver pulitole griglie, installarle nuovamente, fissando i dadi zigrinati.

.ot B B

i
i

Q

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DELFORNO
1. Aprirelosportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore,
premendoliversoil basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprile la porta delforno.

2.3.4. Bloccare le cerniere, rimuovere le viti e rimuovere la copertura metallica superiore tirandola
verso l'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici,
rimuovere anche il secondo e terzo vetro (se presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’ordine opposto alla rimozione.

Su tutti i vetri, I'indicazione ”Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainternaalla porta.
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SOSTITUZIONE DELLALAMPADINA

1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturain vetro, svitare lalampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3. Unavolta sostituitalalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

f"”' T
: i

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ

PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

SOLUZIONE

Il forno non si scalda

'orologio non & impostato

Impostare l'orologio

Il forno non si scalda

|l blocco bambini e attivo

Disattivare il blocco bambini

|l forno non si scalda

Le regolazioni necessarie
non sono impostate

Assicurarsi che le impostazioni
necessarie siano corrette

6. Garanzie

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di
garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro
Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante
I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet.
Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato
nella pagina diassistenza del nostro sito internet.

IT14




Safety Indications

e During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on
the glass of the door. This is a normal condition. To reduce this effect,
wait 10-15 minutes after turning on the power before putting food
inside the oven. In any case, the condensation disappears when the
oven reaches the cooking temperature.

e Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open tray.

* Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.

¢ WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use.
Be careful not to touch any hot parts.

¢ WARNING: the accessible parts can become hot when the grill is in
use. Children should be kept at a safe distance.

* WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing
the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

e WARNING: in order to avoid any danger caused by the accidental
resetting of the thermal interruption device, the appliance should not
be powered by an external switching device, such as a timer, or be
connected to a circuit that is regularly switched on and off.

e Children under 8 should be kept at a safe distance from the appliance
if not continuously supervised.

e Children should not play with the appliance.

* The appliance can be used by those aged 8 or over and by those with
limited physical, sensorial or mental capacities, without experience or
knowledge of the product, only if supervised or provided with
instruction as to the operation of the appliance, in a safe way with
awareness of the possible risks.

* Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

e Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and cause
the glass to shatter.

* The oven must be switched off before removing the removable parts.
After cleaning, reassemble them according the instructions.

¢ Only use the meat probe recommended for this oven.

* Do not use a steam cleaner for cleaning operations.
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e Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage,
current and load indicated on the tag and having the earth contact. The
socket must be suitable for the load indicated on the tag and must have
ground contact connected and in operation. The earth conductor is
yellow-green in colour. This operation should be carried out by a suitably
qualified professional. In case of incompatibility between the socket and
the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the socket
with another suitable type. The plug and the socket must be conformed
to the current norms of the installation country. Connection to the
power source can also be made by placing an omnipolar breaker
between the appliance and the power source that can bear the
maximum connected load and that is in line with current legislation. The
yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker. The
socket or omnipolar breaker used for the connection should be easily
accessible when the appliance is installed.

* The disconnection may be achieved by having the plug accessible or
by incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the
wiring rules.

* [f the power cable is damaged, it should be substituted with a cable or
special bundle available from the manufacturer or by contacting the
customer service department. The type of power cable must be
HO5V2V2-F. This operation should be carried out by a suitably qualified
professional. The earth conductor (yellow-green) must be
approximately 10 mm longer than the other conductors. For any
repairs, refer only to the Customer Care Department and request the
use of original spare parts.

e Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance and invalidate the guarantee.

 Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

* A long power supply failure during an occurring cooking phase may
cause a malfunction of the monitor. In this case contact customer
service.

* The appliance must not be installed behind a decorative door in order
to avoid overheating.

e When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed
EN 16



upwards and in the back of the cavity. The shelf must be inserted
completely into the cavity.

* WARNING: Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use
protection available from stores. Aluminium foil or any other protection,
in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamel of the insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

e CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during cooking or
when the ovenis hot.

» No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance at the rated frequencies.

* WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:
- Clean the oven door;

- Remove large or coarse food residues from the inside of the oven
using a damp sponge. Do not use detergents;
- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present); -Do not
place tea towels.

* In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning
cycle, close the hole with the nut provided. Always close the hole with
the nut when the meat probe is not used.

 During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than
usual, children must therefore be kept at a safe distance.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the
best results with your oven, you should read this manual
carefully and retain it for future reference. Before
installing the oven, take note of the serial number so
that you can give it to customer service staff if any
repairs are required. Having removed the oven from its
packaging, check that it has not been damaged during
transportation. If you have doubts, do not use the oven
and refer to a qualified technician for advice. Keep all of
the packaging material (plastic bags, polystyrene, nails)
out of the reach of children. When the oven is switched
on for the first time, strong smelling smoke can develop,
which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven heating for the first time. This
is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to dissipate before putting food in
the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where the instructions contained in this
documentare not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

-donot pullonthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-do nottouch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;

-in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

1.2 Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS.
The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The
electrical supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse
sectionthat can ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac 50 Hz power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is
connectedtothe electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth terminal of
the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the continuity of the
power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.

EN 19



NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with equivalent
qualifications.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven,
we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harmorinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting theinternal parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). Itisimportant that the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an important

I olein ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basicrules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered

company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new

appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as

longasthe applianceis of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking time, and
use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any
heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

By placing the C E markon this product, we are confirming compliance to all relevant European safety,
health and environmental requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description
2.1 Overview

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

2.2 Accessories (According to model)

1 Metal gril 3 Lateral wire grids
\\\ : ._j_—ﬁ |
> ==t
Holds baking trays and plates.

2 Drip pan It located at both sides of the oven cavity. It holds
metal grillsand drip pans.

Collects the residues that drip during the cooking
of foods on the grills.

2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering
smells of newness.
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3. Use of the Oven
3.1 Display description

W
© 2@0(
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25“ = 1: Oé D 2

1. Thermostat knob

2. Regulation indicator lamp

3. Main supply indicator lamp

4. Clock programmer

5. Function knob

Setting The Time

Press the programmer knob and turn it in an
anticlockwise direction to set the correct time.
The clock can only be set if the oven is connected
to the electricity mains. In case of a power failure,
the programmer will stop: the correct time will
need to be reset once the power has returned.

Analogue Programmer Knob

/'
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FUNCTION

How to Activate

How to Switch off

What it does

What is for

Immediate Start

Turn the programmer knob
in anticlockwise direction
until the desired cooking
timeis displayed

When the set time has
elapsed a buzzer will sound.
To stop the cooking process,
turn the programmer knob
in anticlockwise direction
until the symbol {!’ is
displayed.

Starts the function of the
oven and provides timed
operation.

For cooking the desired
recipes.

Pull the programmer knob
and turn it in anticlockwise
direction until the marker
corresponds with the
current time. A click will
indicate the end of the
programming phase.

Turn the selector knob to
the “0” position, for
example itis 09:00 a.m. and
the time of 1 hour and 15
minutes is programmed.
The programme will stop
automaticallyat10:15a.m.

At the end of the cooking
time setted, the oven will
switch off automatically
and an audible signal will be
emitted.

Select the desired cooking
mode using the selector
knob. The oven switches on
immediately and remains
on for the entire duration of
the set cooking time.

Delayed
Cooking Time

Turn the programmer knob
in anticlockwise direction
until the desired cooking
timeis displayed.

When the set time has
elapsed a buzzer will sound.
To stop the cooking process,
turn the programmer knob
in an anticlockwise
direction until the symbol‘“_ll
isdisplayed.

Allows you to programme
the oven so that the recipe
isready atthe desired time.

For cooking the desired
recipes at the desired
moment.

Pull the programmer knob
and turn it in anticlockwise
direction until the marker
corrensponds with the
desired cooking starttime.

Turn the selector knob to
the “0” position, for
example it is 09:00 a.m., a
time of 1 hour and 15
minutes is programmed
and the start time is set to
11:00 a.m. The programme
will start automatically at
11:00and willendat 12:15.

Select the desired cooking
mode using the selector
knob. The oven will switch
on at the set cooking start
time and will remain on for
the entire duration of the
setcooking time.

To cancel programming,
turn the programmer knob
anticlockwise until the
symbol {l_ll isdisplayed.
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3.2 Cooking Modes

Function
Dial

T°C
default

T°C
range

Function (Depends on the oven model)

@

LAMP: Turns on the oven light.

40

40 +40

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room
temperature around the frozen food so that it defrosts in a few minutes
without the protein content of the food being changed or altered.

180

210

50 +240

50 +240

MULTI-LEVEL: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish
and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the cooking and
preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time
with or without the same preparation in one or more positions. This cooking
method gives even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

220

50 +280

CONVENTIONAL: Both top and bottom heating elements are used. Preheat
the oven for about ten minutes. This method is ideal for all traditional roasting
and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread, foil
wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf in
mid position.

210

50 +230

BOTTOM HEATING + FAN: The bottom heating element is used with the fan
circulating the airinside the oven. This method is ideal for juicy fruit flans, tarts,
quiches and paté.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and
other bottom-cooked food.

Place the shelfin the bottom position.

200

150 +220

GRILL +FAN : use the turbo-grill with the door closed.

The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven.
Preheating is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for
cooking thick food items, whole pieces such as roast pork, poultry, etc. Place
the food to be grilled directly on the shelf centrally, at the middle level. Slide
the drip tray under the shelf to collect the juices. Make sure that the food is not
too close to the grill. Turn the food over halfway through cooking.

3

L3

L1+L5

GRILL : use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temperature.
Five minutes preheating is required to get the elements red-hot. Success is
guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put ata
distance from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier.
You can put red meats and fish fillets on the shelf with the drip tray
underneath.

=

220

50 +230

PIZZA - With this function hot air circulated in the oven to ensure perfect result
fordishes such as pizza or cake.

*Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class
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4. Oven cleaning and maintenance

4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To
remove more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse
with water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive
detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the panin
hot water, using a sponge and washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan
inthe dishwasher or use acommercial oven detergent. Never put a dirty pan backinto the oven.

4.2 Maintenance

Instruction for removal and cleaning of the side racks

1. Unscrew the boltin an anti-clockwise direction.

2.Remove the side racks by pullingthem towards you
3.Cleanthesideracksinadishwasher or with a wet sponge and then dry them immediately.

4. Having cleaned the side racks, put them back in and reinsert the bolts, ensuring they are fully
tightened

(8

\

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW

1.Openthe front window.

2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them
downwards.

3.Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.Openthe ovendoor.

2.3.4.Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove
the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On all glass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the
left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0nce the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

The child lock is on

Deactivate the child lock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct
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Conseils De Securite

e Pendant la cuisson, de I'humidité peut se condenser a I'intérieur de la
cavité ou sur la vitre de la porte. Il s'agit d’'un phénomene normal. Pour
réduire cet effet, attendez 10-15 minutes apres avoir allumé I'appareil
avant de mettre les aliments au four. La condensation disparaitra de
toutes facons des que le four aura atteint la température de cuisson.
e Cuisez les légumes dans un récipient avec couvercle plutot que dans
un ustensile ouvert.
e Evitez de laisser des aliments & l'intérieur du four plus de 15-20
minutes apres cuisson.
e AVERTISSEMENT : Lappareil et ses parties accessibles chauffent
pendant l'utilisation.
Faites attention a ne pas toucher les parties chaudes.
e AVERTISSEMENT : Les parties accessibles peuvent devenir tres
chaudes quand le grill est en marche. Les enfants doivent étre tenus a
une distance de sécurité.
* AVERTISSEMENT : Vérifiez que l'appareil est éteint avant de remplacer
I'ampoule, pour éviter le risque de chocs électriques.
e AVERTISSEMENT : Afin d’éviter tout risque lié¢ a la réinitialisation
accidentelle de l'interrupteur thermique, I'appareil ne doit pas étre
alimenté par un dispositif de commutation externe, tel qu’une
minuterie, ou relié a un circuit régulierement allumé et éteint.
e Les enfants de moins de 8 ans doivent rester a une distance de
sécurité de I'appareil s'ils ne sont pas surveillés en permanence.
e | es enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
limitées, sans expérience ni connaissance du produit, uniquement s'ils
sont surveillés ou s'ils ont été informés de la maniere d’utiliser 'appareil,
en toute sécurité et qu’ils comprennent les risques possibles.
e Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.
e N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs ou de racloirs
métalliques acérés pour nettoyer les vitres des portes des fours, car cela
pourrait rayer la surface et provoquer la rupture de la vitre.
 Coupez le four avant de retirer les pieces amovibles.
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* Apres le nettoyage, remontez-les selon les instructions.
e Utilisez uniguement la sonde a viande recommandée pour ce four.
e N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour le nettoyage.
e Branchez le cable dalimentation sur une prise de courant qui
supporte le voltage (le courant et la charge sont indiqués sur I'étiquette)
et vérifiez la présence d’une mise a la terre. La prise d’alimentation doit
supporter la charge indiquée sur I'étiquette et étre dotée d’une mise a
la terre en état de fonctionnement. Le conducteur de mise a la terre est
jaune et vert. Cette opération doit étre exécutée par le personnel
qualifié. En cas d’'incompatibilité entre la prise d'alimentation et la fiche
du cable de l'appareil, demandez a un électricien professionnel de
remplacer la prise d’alimentation par un dispositif compatible.
La fiche du cable d’alimentation et la prise d’alimentation doivent étre
conformes aux normes en vigueur dans le pays d’installation.
Il est possible de brancher l'appareil a la prise dalimentation en
installant entre l'appareil et la prise dalimentation un disjoncteur
multipolaire qui supporte la charge électrigue maximale,
conformément aux lois en vigueur.
Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre bloqué
par le disjoncteur. La prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire
utilisé pour le branchement doit rester a tout moment accessible apres
installation de I'appareil.
e Le débranchement doit se faire a 'aide soit de la prise d'alimentation,
soit d’un interrupteur installé sur le circuit électrique fixe,
conformément aux normes électriques.
* Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un
cable ou un faisceau de cables spécial disponible aupres du fabricant ou
du service apres-vente.
e e cable d'alimentation requis est le HO5V2V2-F.
e Cette opération doit étre exécutée par le personnel qualifié. Le
conducteur de mise a la terre (jaune et vert) doit étre environ 10 mm
plus long que les autres conducteurs. Pour toutes réparations,
contactez le service aprées-vente en insistant sur I'utilisation de pieces de
rechange d’origine.
e Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la
sécurité de I'appareil et annuler la garantie.
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 Eliminez les éclaboussures importantes avant de procéder au
nettoyage.

e Une coupure de courant prolongée durant une phase de cuisson peut
engendrer un dysfonctionnement de |'écran. Dans ce cas, veuillez
contacter le service apres-vente.

* 'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte décorative, pour
éviter la surchauffe.

e Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que le butoir est dirigé vers
le haut et au fond de la cavité. La grille doit étre complétement insérée
dans la cavité.

e AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les parois du four avec du papier
aluminium ou une protection jetable disponible dans les magasins. Le
papier d’aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec
I'émail chaud, risque de fondre et de détériorer I'émail de la cavité
intérieure.

e AVERTISSEMENT : N'enlevez jamais le joint de la porte du four.

e PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de l'eau
pendant la cuisson ou lorsque le four est chaud.

e Aucune autre opération ni aucun autre réglage ne sont requis pour
faire fonctionner l'appareil aux fréquences nominales.

e AVERTISSEMENT : Avant de lancer le cycle de nettoyage automatique :
- Nettoyez la porte du four.

- Eliminez les résidus alimentaires importants ou grossiers de l'intérieur
du four a l'aide d’une éponge humide. N'utilisez pas de détergents.

- Enlevez tous les accessoires et le kit de grille coulissante (le cas
échéant).

- Ne placez pas des torchons a I'intérieur.

e Dans les fours avec une sonde a viande, avant de lancer le cycle de
nettoyage, il faut fermer le trou avec I'écrou si vous n’utilisez pas la
sonde a viande.

e Pendant le nettoyage par pyrolyse, les surfaces peuvent devenir
beaucoup plus chaudes que d’habitude, les enfants doivent donc étre
tenus a une distance de sécurité.
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1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits.
Pour obtenir les meilleurs résultats avec votre four, vous
devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour
toute consultation ultérieure. Avant d'installer le four,
notez le numéro de série, il vous sera demandé par le
support technique si des réparations sont nécessaires.
Apres avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez
qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si
vous avez des doutes, ne pas utiliser le four et se référer
a un technicien qualifié pour obtenir des conseils.
Conservez tous les matériaux d'emballage (sacs en
plastique, polystyréne, clous) hors de la portée des enfants.Lors de la premiere utilisation du four, il peut
se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier échauffement de la colle des
panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomene est normal. Attendez que la fumée cesse
avant de cuire des aliments. Le fabricant décline toute responsabilité dans les cas ou les instructions
contenues dansle présent document ne sont pas respectées.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier
selonlesmodeéles.

1.1 Indications de sécurité

Utilisez uniqguement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson des aliments; toute autre
utilisation, par exemple comme une source de chaleur, est considérée comme impropre et donc
dangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout dommage lié a une mauvaise utilisation
ou ades modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines regles fondamentales:

-Ne pastirersurlefil électrique pour débrancher la prise.

- Ne pastoucher 'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou humides;

-Engénérall'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est déconseillé;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre |'appareil et ne pasy
toucher.

1.2 Sécurité électrique

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR AGREE OU UN
TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre conforme aux lois en vigueur dans le
pays d'installation. Le fabricant décline toute responsabilité pour tout dommage causé par le non
respect de ces instructions. Le four doit étre raccordé a I'alimentation électrique avec une prise murale
reliée a la terre ou par l'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire, selon les lois en vigueur
dans le pays d'installation. L'alimentation électrique doit étre protégée par des fusibles appropriés et les
cables utilisés doivent avoir une section transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le raccordement sous une tension électrique
de 220-240 V entre les phases ou entre phase et neutre. Le raccordement devra étre effectué apres
avoir vérifié:

- Latension d'alimentation indiquée sur le compteur;

- Leréglage dudisjoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de 'appareil doit étre relié a la Borne
Terre del'installation.
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ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de I'installation avant de procéder au raccordement. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas d'accidents ou d'autres problemes qui pourraient survenir a l'usage
d'unappareilnonrelié alaterre, ourelié a une terre dontla continuité serait défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.A.V. Aussi, placez la prise de courant de fagon a
pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche. Cable d'alimentation: si le changement du cable
d'alimentation s'avére nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette opération par le service
apres-vente ou une personne de qualification similaire.

1.3 Recommandations

Apres chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le nettoyage parfait du four.
Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium ou des protections jetables du
commerce. La feuille d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé,
risque de fondre et de détériorer I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut relever le
numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande d'intervention.

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de fumée pouvant en
résulter, nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop forte température. Il est préférable de
rallonger le temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous conseillons de n'utiliser que des
plats, des moules a patisserie résistants a de trés hautes températures.

1.4 Installation

La mise en service de 'appareil est a la charge de I'acheteur, le constructeur est dégagé de ce service.
Les pannes liées a une mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une mauvaise
installation peut provoquer des dommages aux personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit étre réalisée par un
installateur agréé ou un technicien de qualification similaire. Le four peut étre placé en hauteur dans
une colonne ou enchassé sous un plan de travail. Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une
bonne aération dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de l'air frais
nécessaire au refroidissement et a la protection des organes intérieurs. Pour cela, réaliser les
ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement (derniere page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive 2012/19/UE relative aux
déchetsd'équipements électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (qui peuvent avoir des
conséquences négatives sur l'environnement) et des éléments de base (réutilisables). Il est
I important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue d'extraire et
d'éliminer de fagon appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et
recyclertousles matériaux.
Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de I'environnement contre les DEEE. Pour
atteindre cet objectif, il estimpératif de suivre quelques regles élémentaires :
¢ Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
e |Is doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la municipalité ou par des sociétés
immatriculées. Dans plusieurs pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
e Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au vendeur qui le récupere
gratuitement, au cas par cas, a condition que |'équipement soit de type équivalent et possede les
mémes fonctions que celuifourni.
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ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire tourner a vide. N'ouvrez la
porte du four que lorsque cela est nécessaire, carily a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est
ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon
état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un tarif heure
creuse, le programme "cuisson différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant
le débutdu programme a unintervalle de temps a tarif réduit.

1.6 Declaration De Conformité

En utilisant le symbol C E sur ce produit, nous déclarons sur notre propre responsabilité que ce
produit est conforme a toutes les normes Européennes relatives a la sécurité, la santé et a
I'environnement.

2. Description du produit
2.1. Vue d'ensemble

1. Panneau de commande
2. Positions des gradins
(gradins fils si inclus)

3. Grille métalique

4. Léchefrite

5. Ventilateur

(derriere la plaque d'acier)
6. Porte du four

2.2. Accessories

1 Léchefrite 2 Grille métalique

Recueille le jus des grillades. Le leche frite ne doit La grille métalique sert de support aux plats.
pas étre utilisé pour les cuissons autres que Grill et

grill pulsé (Il va provoquer un écran de température

entre le bas et le haut de la cavité). Rien ne doit étre

posé sur la sole du four (risque de déformation de

I’émail). En cas de non respect de ces conseils, nous

ne pourrons étre tenu pour responsable.
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3 Grilles latérales

Situées des deux cotés de la cavité du four.
Maintiennent les grilles métalliques et les
lechefrites.

2.3 Premiere Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiére utilisation passer un chiffon doux et
humide sur les surfaces extérieures de I'appareil. Nettoyer avec une éponge additionnée de produit
lessiviel, les accessoires et I'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne
heure a la température maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien
aérerlapiece.

3. Utilisation du Four
3.1 Description de I'affichage

c . = B ° ®
« [2o= ]
- 23
mm = = =
B ®
1
|
1. Bouton de thermostat
2. Voyant lumineux de régulation
3. Voyant lumineux de |'alimentation
principale Réglage del'heure
4. Programmateur de I'horloge Appuyez sur le bouton du programmateur et tournez-le
5. Bouton de fonctions dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour

régler|'heure correcte.

L'horloge ne peut étre réglée que si le four est branché
sur le réseau électrique. En cas de panne de courant, le
programmateur s'arréte : il faudra remettre a zéro
I'heure correcte unefois le courant revenu.

Ve

/v Bouton du programmateur analogique
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FONCTION

Comment activer

Comment
désactiver

En quoi
consiste-t-il ?

A quoi sert-il ?

Démarrage
immédiat

Tourner le bouton du
programmateur dans le
sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce
que le temps de cuisson
souhaité s'affiche

Lorsque le temps réglé est
écoulé, un buzzer retentit.
Pour arréter la cuisson,
tournez le bouton du
programmateur dans le
sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce
que le symbole ﬁ'l est
affiché.

Permet de démarrer le
fonctionnement du four et
d'assurer un
fonctionnement temporisé.

Pour cuisiner les recettes
que vous souhaitez.

Tirez sur le bouton du
programmateur et tournez-
le dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre
jusqu'a ce que le marqueur
corresponde a I'heure
actuelle. Un clicindiquerala
fin de la phase de
programmation.

Tournez le bouton de
sélection sur la position « 0
», par exemple il est 09:00
et le temps programmé
corresponde a 1 heure et 15
minutes. Le programme
s'arrétera
automatiquementa 10:15.

Ala fin du temps de cuisson
réglé, le four s'éteindra
automatiquement et une
sonnerie retentira.

Sélectionnez le mode de
cuisson souhaité a I'aide du
bouton de sélection. Le four
s'allume immédiatement et
reste allumé pendant toute
la durée du temps de
cuisson programmé.

Temps de
cuisson retardé

Tourner le bouton du
programmateur dans le
sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce
que le temps de cuisson
souhaité s'affiche.

Lorsque le temps réglé est
écoulé, un buzzer retentit.
Pour arréter la cuisson,
tournez le bouton du
programmateur dans le
sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce
que le symbole w est
affiché.

Permet de programmer le
four de fagon a ce que la
recette soit préte a I'heure
désirée.

Pour cuisiner les recettes
souhaitées au moment
voulu.

Tirez sur le bouton du
programmateur et tournez-
le dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre
jusqu'a ce que le marqueur
corresponde a I'heure de
début de cuisson souhaitée.

Tournez le bouton de
sélection sur la position « 0
», par exemple il est 09:00, 1
heure et 15 minutes est
programmée et I'heure de
début est fixée a 11:00. Le
programme commence
automatiquement a 11:00
etseterminea12:15.

Sélectionnez le mode de
cuisson souhaité a I'aide du
bouton de sélection. Le four
s'allume au temps de début
de cuisson réglé et reste
allumé pendant toute la
durée du temps de cuisson
programmé.

Pour annuler la
programmation, tournez le
bouton du programmateur
dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre
jusqu'acequele symbolew
estaffiché.
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3.2 Mode de cuisson

Bouton de
sélection

T°C
par défaut

T°C
range

Fonction (selon modele)

o

L'ampoule: Allumage de I'éclairage du four

”

Décongélation: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans
I'enceinte du four. Idéale pour réaliser une décongélation avant une cuisson.

180

200

50 +240

50 +240

CHALEUR PULSEE: fonction recommandée pourlesvolailles, les patisseries, les
poissons, les légumes... La chaleur pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire
et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez
réaliser des cuissons combinées avec préparations identiques ou non sur un ou
deuxgradins. Ce mode de cuisson assure en effet une répartition homogéene de
lachaleuretne mélange pas les odeurs.

Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

220

50 +280

CONVECTION NATURELLE: utilisation simultanée de la résistance de sole et de
volte.

Préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a
I'ancienne, pour saisir les viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les
papillotes, les feuilletages. Placer e mets a cuire a un niveau de gradin moyen.

210

50 +230

RESISTANCE INFERIEURE + VENTILATEUR: idéale pour les tartes a fruits juteux, les
tourtes, les quiches, les patés. Elle évite le dessechement des aliments et favorise
la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain et autres cuissons par le dessous.
Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de cuisson, un préchauffage
est nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.

200

150 +220

GRILL + VENTILATEUR: I'utilisation de la position turbo-gril se fait porte
fermée. Un préchauffage est nécessaire pour les viandes rouges et inutile pour
les viandes blanches. Idéal pour les cuissons de volume épais, des pieces
entieres telles que réti de porc, volailles etc... Placer le mets a cuire
directement sur la grille au centre du four, a un niveau moyen. Glisser le
récolte-sauce sous la grille de fagon a récupérer les graisses. S'assurer que le
mets ne soit pas trop prés du grilloir. Retourner la piece a cuire a mi-cuisson.

L3

L1+ L5

GRILL: |'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins
est nécessaire pour le rougissement de la résistance. Succés assuré pour les
grillades, les brochettes et les gratins. Les viandes blanches doivent étre
écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors plus long, mais la viande
sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de poissons peuvent étre
placéssurlagrille avec le plat récolte sauce glissé dessous.

220

50 +230

Pizza - La forte chaleur produite par la fonction Pizza est tres proche de celle
d’un feu de bois dans un four traditionnel

*Testé conformément a la norme EN 60350-1 pour la déclaration de la consommation d’énergie et la définition de la
classe énergétique.
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4. Nettoyage du four et maintenance
4.1 Remargues générales sur le nettoyage

Le cycle de vie de I'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage régulier. Attendez le refroidissement
du four avant de procéder a des opérations de nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents
abrasifs, de laine d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail serait irrémédiablement abimé.
Utilisez uniquement del'eau, du savon ou des détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant apres chaque utilisation du four. Pour
enlever les taches plus tenaces, vous pouvez utiliser une éponge imbibée de détergent, puis rincer a
I'eau.

JOINT DE LA PORTE

Sielleestsale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légérement humide.

ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une éponge et de |'eau savonneuse puis rincer. Eviter d'utiliser des
détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Apres |'utilisation de la grille, retirez le Iéchefrite du four. Prendre soin de reverser les graisses (tiedes)
dans I'évier. Laver et rincer le plat récolte-sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge imbibée de
produit lessiviel. Si les résidus restent collés, le faire tremper dans de I'eau et un produit détergent. Il
peutaussi étre nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un produit du commerce.

Ne jamais replacer le plat récolte-sauce encrassé dans un four.

4.2 Entretien

RETRAIT ET NETTOYAGE DES GRILLES LATERALES

1.Desserrez les boulons dans le sensinverse des aiguilles d’'une montre.

2.Retirezlesgrilles latérales enlestirant vers vous.

3. Nettoyez les grilles latérales au lave-vaisselle ou avec une éponge humide et essuyez-les
immédiatement.

4. Une fois que les grilles latérales sont nettoyées, remettezles en place, remontez les boulons et serrez-
les afond.

RETRAIT DE LAPORTE DU FOUR

1.0uvrezlaporte.

2. Ouvrez les pinces du boitier de charniére sur le c6té droit et gauche de la fenétre avant en les
poussantvers le bas.

3.Replacezlaporte en procédant en sensinverse.
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RETRAIT ET NETTOYAGE DES VITRES

1. Ouvrezlaporte du four.

2.3.4.Bloquer les charniéres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur en le tirant vers
le haut.

5.6. Retirez le verre, |'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez
également les deuxieme et troisieme verre (le cas échéant)).

7.Alafin du nettoyage Remonter les pieces dans |'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, I'indication "Pyro" doit étre lisible et positionné sur le coté gauche de la porte, a
proximité de la charniére latérale gauche. De cette maniere, I'étiquette imprimée du premier verre sera
al'intérieur de la porte.




REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1. Débranchez le fourdela prise.

2. Défairele couvercle enverre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modele.
3.Unefoisl'ampoule remplacée, remettre le couvercle enverre.

5. Dépannage

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'horloge

Le four ne chauffe pas

La sécurité enfant est
activée

Désactiver la sécurité enfant

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

Assurez-vous que les
parametres nécessaires
sont corrects
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Sicherheitshinweise

e Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeit im Ofenraum oder auf
dem Glas der Tur kondensieren. Dies ist ein normaler Zustand.

Um diesen Effekt zu verringern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem
Einschalten des Gerats, bevor Sie die Speisen in den Ofen stellen. In
jedem Fall verschwindet das Kondensat, wenn der Ofen die
Gartemperatur erreicht hat.

e Das Gemuse in einem Behalter mit Deckel anstelle einer offenen
Schale kochen.

e \Vermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang langer als 15/20
Minuten im Ofen zu lassen.

e WARNUNG: Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und dessen
zugdnglichen Teile heil’. Achten Sie darauf, dass Sie keine heilken Teile
berthren.

e WARNUNG: Die zuganglichen Teile konnen wahrend des Grillbetriebs
heild werden. Kinder sollten einen sicheren Abstand wahren.

¢ WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor
Sie die GlUhbirne austauschen, um Stromschlage zu vermeiden.

e WARNUNG: Um eine Gefdahrdung durch das versehentliche
Zuriicksetzen des Uberhitzungsschutzes zu vermeiden, darf dieses
Gerat nicht durch eine externes Schaltgerat, z. B. einen Timer, betrieben
werden oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der
regelmaldig einund ausgeschaltet wird.

e Kinder unter 8 Jahren sollten in sicherem Abstand vom Gerat gehalten
werden, wenn sie nicht standig Gberwacht werden.

e Kinder durfen keinesfalls mit dem Gerat spielen. Das Gerat darf von
Personen ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, ohne Erfahrung
oder Kenntnis des Produkts nur dann benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder mit Anweisungen zur Bedienung des Gerats
ausgestattet werden, und zwar auf sichere Weise und im Bewusstsein
der moglichen Risiken.

e Die Reinigung und Wartung darf nicht von unbeaufsichtigten Kindern
durchgefihrt werden.

* \lerwenden Sie keine rauen oder abrasiven Materialien oder scharfen
Metallabstreifer zur Reinigung der Ofentirscheiben, da diese die
Oberflache zerkratzen und das Glas zerbrechen konnen.

e Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor die herausnehmbaren

Teile entfernt werden.
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e Montieren Sie diese nach der Reinigung wieder gemald den
Anweisungen.

e Verwenden Sie nur den fir diesen Ofen empfohlenen
Kerntemperaturfihler.

* Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem Dampfreiniger.

¢ SchliefSen Sie einen Stecker an das Stromkabel an, der fir die auf dem
Typenschild angegebenen Spannungs-, Strom- und Belastungswerte
geeignet ist und einen Schutzkontakt hat. Die Steckdose muss fir die
auf dem Anhdnger angegebene Last geeignet sein und Schutzkontakt
haben, der angeschlossen und in Betrieb ist. Der Schutzleiter hat die
Farbe Gelb-Grin. Diese Arbeit darf nur von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden. Falls Steckdose und Geratestecker nicht
kompatibel sind, wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker, um
einen entsprechenden Austausch vorzunehmen. Stecker und Steckdose
mussen den geltenden Vorschriften des jeweiligen Landes entsprechen.
Der Anschluss an die Spannungsversorgung kann auch erfolgen, indem
ein allpoliger Trennschalter zwischen Gerat und Spannungsquelle
installiert wird, der fir die maximale angeschlossene Last geeignet ist
und den geltenden Vorschriften entspricht.

Der gelb-griine Schutzleiter darf nicht vom Trennschalter unterbrochen
werden. Die fir den Anschluss verwendete Steckdose bzw.

der allpolige Trennschalter muss leicht erreichbar sein, wenn das Gerat
installiertist.

e Die Trennung kann durch einen zuganglichen Stecker oder einen
vorschriftsmaRig in die Festverdrahtung eingebundenen Schalter
erfolgen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, sollte es durch ein Kabel oder ein
spezielles Blndel ersetzt werden, das beim Hersteller oder beim
Kundendienst erhaltlich ist.

e Das Stromkabel muss vom Typ HO5V2V2-F sein.

e Diese Arbeit darf nur von qualifiziertem Personal durchgefihrt
werden. Der Schutzleiter /gelb-griin) muss ca. 10 mm langer sein als die
anderen Leiter. Wenden Sie sich bei Reparaturen nur an den
Kundendienst und fordern Sie die Verwendung von Original-
Ersatzteilen an.

e Die Nichteinhaltung der oben genannten Bestimmungen kann die
Sicherheit des Gerates beeintrachtigen und zum Erléschen der Garantie

fuhren.
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o Uberschiissiges Verschittungsmaterial sollte vor der Reinigung
entfernt werden.

e Ein langerer Stromausfall wahrend des Kochbetriebs kann zu einer
Fehlfunktion des Gerats fuhren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den
Kundendienst.

e Das Gerat darf nicht hinter einer dekorativen Tur installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

e \Wenn Sie den Einlegeboden innen platzieren, achten Sie darauf, dass
der Anschlag nach oben und in die Rickseite des Hohlraums gerichtet
ist. Der Einlegeboden muss vollstandig in den Hohlraum eingesetzt
werden

* WARNUNG: Decken Sie die Backofenwande nicht mit Aluminiumfolie
oder anderem Einwegschutz ab, der in direkten Kontakt mit der heifsen
Emaille kommt. Dies kann Schmelzen und Verschleil$ des Emailles an
den Innenseiten verursachen.

¢ WARNUNG: Niemals die Turdichtung des Ofens entfernen.

* VORSICHT: Fillen Sie den Hohlraumboden wahrend des Garens oder
bei heillem Backofen nicht wieder mit Wasser auf.

e FUr den Betrieb des Gerdtes mit den Nennfrequenzen ist keine
zusatzliche Bedienung/Einstellung erforderlich.

* WARNUNG: vor Beginn des automatischen Reinigungszyklus:

- Reinigen Sie die Ofentdir;

- Entfernen Sie grol3e oder grobe

Lebensmittelreste aus dem Inneren des Ofens mit einem feuchten
Schwamm.

Verwenden Sie keine Reinigungsmittel;

- Entfernen Sie alle Zubehorteile und das Schiebegestell (falls
vorhanden);

- Platzieren Sie keine Geschirrtlicher

e Bei Ofen mit Kerntemperaturfihler missen die Offnungen mithilfe
der bereitgestellten Mutter verschlossen werden, bevor der
Reinigungszyklus ausgefihrt wird, wenn der Kerntemperaturfihler
nicht verwendet wird.

e Wahrend des pyrolytischen Reinigungsprozesses kénnen sich
Oberflachen mehr als Ublich erwarmen, daher missen Kinder in einem
sicheren Abstand gehalten werden.
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich fir eins unserer Produkte
entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit lhrem |
Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig durchlesen und zum Nachschlagen in der
Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem
AnschlieRen des Backofens die Seriennummer, sodass Sie
diese im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben
kénnen. Den Backofen nach dem Auspacken auf mogliche
Transportschaden Uberprifen. Im Zweifelsfall den Ofen
nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten
Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial
(Plastiktiten,  Styropor, Nagel usw.) aulerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim ersten
Einschalten des Backofens kann ein strengriechender Rauch entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies ist
bei der ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der Rauch
sich verzogen hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortungin Fallen, wo die in diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.
HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwahnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile konnen je nach
gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heift, fiir das Garen von Lebensmitteln einsetzen. Alle
anderen Verwendungsmoglichkeiten wie beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemaf und
sind daher gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die aus einer falschen,
unsachgemaRen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.

Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

- Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

- Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiilRen berihren.

- Die Verwendungvon Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln wird nicht empfohlen.

- Beieiner Fehlfunktion beziehungsweise bei unzuldnglichem Betrieb Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.

1.2 Elektrische Sicherheit

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN
TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den gesetzlichen Voraussetzungen des
Landes entsprechen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden, die aus der Nichtbefolgung
dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss entsprechend der geltenden Gesetzgebung des Landes
an eine geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden. Die
Stromquelle sollte durch entsprechende Sicherungen geschiitzt sein und die verwendeten Kabel missen
einen Querschnitt aufweisen, der eine ordnungsgemale Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.
ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit 220- 240 Vac
angeschlossen werden kann. Bevor der Backofen an die Stromquelle angeschlossen wird, muss Folgendes
Uberpruft werden:

-Spannung des Stromnetzes mit dem Messgerat;

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme der
Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten Elektriker darum bitten, die
Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprifen. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fur Unfélle oder sonstige Probleme, die aus einem nicht sachgemaRen Anschluss des
Backofens an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter Kontinuitat entstehen
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HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer zweiten Wandsteckdose von
Vorteil, sodass eran diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel

darf nurvon qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

1.3 Empfehlungen

Es empfiehltsich, den Backofen nachjeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel erhaltlicher Einmalschutzfolie
auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heien Emaille in Berlhrung, so kann sie
schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den Backofen
nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine tbermaRige Verschmutzung und unangenehme
Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu
erhohen. Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige Backformen
und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

1.4 Einbau und Installation

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des Hersteller erforderlich, um
Fehler zu beheben, die aus einer falschen Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewadbhrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen flr qualifiziertes Fachpersonal mussen befolgt
werden. Eine falsche Installation kann Personen- oder Sachschdden hervorrufen. Fir derartige Schaden
oder Verletzungen Gbernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem
Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im Backofenraum gentigend Fischluft zirkulieren kann, um die
Kihlung und den Schutz der innenliegenden Teile zu gewahrleisten. Je nach Einbauart die auf der letzten
Seite angegebenen Offnungen vornehmen.

1.5 Entsorgung und Umweltschutz

Dieses Elektrohaushaltsgerét ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-Altgerate enthalten
umweltschadigende Substanzen, aber auch Grundkomponenten, die wiederverwendet
werden kénnen. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerdte spezifisch zu entsorgen,
um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu recyceln.
Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und Elektronik-

I Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden
Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen Hausmll entsorgt werden.

- Elektro- und Elektronik-Altgerdte missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden, die von

der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fur die Entsorgung groRer Elektro- und Elektronik-Altgerate ein Abholservice

angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das alte moglicherweise vom Handler zurickgenommen,

der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von einem ahnlichen Typ ist und die gleiche Funktion

erflllt wie das Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen. Die

Backofentiir so selten wie méglich &ffnen, weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem Offnen verloren

geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende der Garzeit ausschalten und

mit der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit keine Hitze

aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit wechselndem Stundentarif

haben, erleichtert das Programm der ,verzogerten Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des

Garvorgangsin die Zeit verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.

1.6 KonformitatserklGrung

Mit der Verwendung des c E -Kennzeichens auf diesem Produkt bestatigen wir, das samtliche relevanten
Sicherheits-, Gesundheits- und Umweltvorschriften eingehalten werden, die fir dieses Produkt in Europa
gesetzlich festgelegt sind.
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2. Produktbeschreibung
2.1 Ubersicht

1. Bedienfeld

2. Fihrungsschienen

(seitlicher Metallrost, falls enthalten)
3. Backrost

4. Fettpfanne/Backblech

5. Lufter (hinter der Stahlabdeckung)
6. Backofentlr

2.2 Zubehor
| Fettpfanne/Backblech 3 Seitliche Drahtgitter
_ ‘ ) ——
¢ \\\\ ;Er’* i | g
\ %:_._ = g
' f=r Ll 4=
Halt Auflauf- und Backformen. Befinden sich auf beiden Seiten des Ofenraums.
2 Backrost Far Metallgrills und Auffangschalen.

Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln
austretende Flussigkeit auf.

2.3 Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AulRenflachen mit einem feuchten, weichen
Tuch abwischen. Alle Zubehorteile spilen und den Backofen innen mit warmem Spullwasser
auswischen. Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang
anlassen, damit der neue Geruch verfliegt.
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3. Betrieb des Backofens

3.1 Beschreibung der Anzeige

®
« 2 O~
o . /, -
A e o =
180 D @
. Thermostatknopf Zeiteinstellung

Drucken Sie auf den Programmierknopf und drehen
Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf die gewlinschte
Zeit.

Die Uhr lasst sich nur einstellen, wenn der Ofen an
der Stromversorgung angeschlossen ist. Bei einem
Stromausfall stoppt die Programmierung: wenn der

. Regelung-Anzeigelampe

. Hauptversorgung-Anzeigelampe
. Uhrzeitprogrammierung

. Funktionsknopf

U s WwWN -

(" Strom wieder daist, muss die korrekte Uhrzeit erneut
eingestellt werden.
Analoger Programmierknopf

-
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FUNKTION Aktivierung Ausschalten Funktionsweise | Funktionszweck
Drehen Sie den|Nach Ablauf der|Startet die Ofenfunktion|Zum Zubereiten der
Programmierknopf gegen | eingestellten Zeit erténtein fund ermdéglicht den | gewiinschten Gerichte.
den Uhrzeigersinn, bis die| Summer. Um de n |zeitgesteuertenBetrieb.
gewlilinschte Garzeit| Garvorgang zu stoppen,
angezeigt wird. drehen Sie den

Programmierknopf gegen

den Uhrzeigersinn, bis das

Symbol {1‘] erscheint.
Ziehen Sie am|Drehen Sie den Wahlknopf Am Ende der eingestellten
Programmierknopf und | auf,0; beispielsweise istes Garzeit schaltet sich der
drehen Sie ihn gegen den | 9:00 Uhr und eine Gardauer Ofen automatisch aus und
Uhrzeigersinn, bis die|von 1 Stunde und es ertdnt ein akustisches

Sofortstart Markierung mit d§r 15 Minutven wird Signal.
aktuellen Uhrzeit|programmiert. Das
tbereinstimmt. Ein Klickton [ Programm stoppt
deutet das Ende der | automatischum10:15Uhr.

Programmierungsphase an.
Wéhlen Sie mit dem
Wahlknopf den gewiinschte
Garmodus. Der Ofen
schaltet sich sofort ein und
bleibt fur die gesamte
Dauer der eingestellten
Garzeit eingeschaltet.
Drehen Sie den|[Nach Ablauf der|Ermdglichtes, den Ofenso | Zum zeitgerechten
Programmierknopf gegen | eingestellten Zeit ertént ein | zu programmieren,dassdas [ Zubereiten der
den Uhrzeigersinn, bis die| Summer. Um den | Gericht zur gewiinschten | gewiinschten Gerichte.
gewiinschte Garzeit| Garvorgang zu stoppen, | Zeitfertigist.
angezeigt wird.. drehen Sie den
Programmierknopf gegen
den Uhrzeigersinn, bis das
Symbol w erscheint.
Ziehen Sie am|Drehen Sie den Wahlknopf
Programmierknopf und | auf,0“; beispielsweise istes
drehen Sie ihn gegen den | 9:00 Uhr, eine Gardauer von
Uhrzeigersinn, bis die| 1 Stunde und 15 Minuten
Markierung mit der | wird programmiert, und als
Garzeitverzﬁgerung gewlinschten Startzeit | Startzeit wird 11:00 Uhr

Ubereinstimmt.

eingestellt. Das Programm
startet automatisch um
11:00 Uhr und endet um
12:15Uhr.

Waiahlen Sie mit dem
Wiahlknopf den gewlnschte
Garmodus. Der Ofen
schaltet sich zur
eingestellten Startzeit ein
und bleibt fir die gesamte
Dauer der eingestellten
Garzeit eingeschaltet.

Um die Programmierung
aufzuheben, drehen Sie den
Programmierknopf gegen
den Uhrzeigersinn, bis das
Symbol {l‘l erscheint.
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3.2 Touch timer

T°C
standard

Funktion

T°C
Bereich

Funktion (je nach Backofenmodell)

®

LAMPE: Schaltet das Licht im Backofen an.

AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator
walzt die Luft bei Raumtemperatur um, sodass das Tiefkihlprodukt innerhalb
weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein EiweilRgehalt sich andert.

180

200

50 +240

50 +240

MULTI-LEVEL: Diese Garmethode ist fur die Zubereitung von Geflugel, Backwaren,
Fisch und Gemuse zu empfehlen. Die Hitze gelangt besser in das Lebensmittel und
die Dauer zum Garen und Vorheizen wird reduziert. Es lassen sich unterschiedliche
Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig und auf mehreren Garebenen zubereiten.
Diese Garmethode sorgt fir eine gleichmaRige Hitzeverteilung und Gerlche
werden nicht vermischt.

Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusatzliche
Gardauervon 10 Minuten erforderlich.

*
I

50 +280

NATURLICHE KONVEKTION: Es kommt das obere und untere Heizelement zum
Einsatz. Den Backofen etwa zehn Minuten lang vorheizen. Diese Methode eignet
sich fur alle herkdmmlichen Brat- und Backrezepte. Fir rotes Fleisch, Roastbeef,
Lammkeulen, Wild, Folienrezepte, Blatterteig. Lebensmittel in feuerfestem
Geschirrauf mittlerer Schiene garen.

210

50 +230

UNTERHITZE + LUFTER: Das untere Heizelement wird zusammen mit dem
Ventilator gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt. Diese Garmethode ist
ideal fur saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.

Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit
Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster Schiene backen.

200

150 +220

GRILL + LUFTER: Turbogrill mit geschlossener Tiir verwenden.

Das obere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die
Luft im Ofen umwalzt. Fir rotes Fleisch ist Vorheizen erforderlich, fur weiRes
Fleisch nicht. Ideal zum Garen dicker Leben smittel am Stiick wie Schweinebraten,
Gefllgel usw. Grillgut in der Mitte des Ofens auf mittlerer Schiene garen.
Bratensaft mit der Fettpfanne auffangen. Darauf achten, dass sich der Braten
nicht zu nahe am Grill befindet. Nach der Halfte der Garzeit wenden.

@ L3

L1+L5

GRILL: Grill mit geschlossener Tir verwenden. Es wird nur das obere Heizelement
verwendet und die Temperatur kann eingestellt werden. Damit die Heizelemente
rot gliihen ist eine Vorheizdauer von fiunf Minuten erforderlich. Grillgerichte,
Kebab und Gratin gelingen garantiert. WeiRes Fleisch sollte mit Abstand zum Grill
gegart werden; die Garzeit ist dann zwar langer, aber das Fleisch bleibt schon
saftig. Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf dem Rost mit der Fettpfanne darunter
gegartwerden.

9 220

50 +230

PIZZA: Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im Backofen
ahnliche Bedingungen wie im Holzofen einer Pizzeria.

*Nach CENELEC EN 60350-1 zur Definition der Energieklasse gepriift.
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4. Reinigung und Wartung des Backofens
4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Gerats lasst sich durch eine regelméaRige Reinigung verlangern. Den Ofen vor der
Reinigung abkihlen lassen. Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder scharfkantige Gegenstande fir die
Reinigung verwenden, um die Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen. Nur Wasser, Spulmittel oder
Reinigungsmittel mit Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastir nach jeder Verwendung des Backofens mit einem saugfahigen
Kuchentuch zureinigen.

Hartnackige Flecken kdnnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm gesdaubert und mit
klarem Wasser abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm reinigen.

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm saubern, abwaschen und abtrocknen. Keine
Scheuermittel verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills aus dem Ofen nehmen. Das heiRe Fett abschitten (nichtin
den Abfluss) und Fettpfanne mit heiRem Wasser und Spulmittel reinigen.

Hartnackige Fettreste durch Einweichen in Spllwasser reinigen. Alternativ lasst sich die Fettpfanne
auch in der Spilmaschine oder mit einem herkémmlichen Backofenreiniger sdaubern. Schmutzige
Fettpfanne nicht wieder zuriick in den Backofen schieben.

4.2 Wartung

AUSBAU UND REINIGUNG DER SEITENGITTER
1.L6sen Sie die Schraube gegen den Uhrzeigersinn.
2. Entfernen Sie die Seitengitter, indem Sie sie zu sich ziehen.

3. Reinigen Sie die Seitengitter in der Spllmaschine oder mit einem nassen Schwamm und trocknen Sie
sie sofort.

4. Nachdem Sie die Seitengitter gereinigt haben, fihren Sie diese wieder ein und montieren Sie die
Schrauben erneut, wobei Sie auf deren ordnungsgemaRen Sitz achten muissen.

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS

1. Die Backofentur 6ffnen.

2. Die Klemmen am Scharniergehduse rechts und links an der Scheibe nach unten driicken und 6ffnen.
3.Glasscheibe austauschen, indemdie Schritte in umgekehrter Reihenfolge ausgefihrt werden.
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ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR

1. Die Backofentir 6ffnen.

2.3.4.Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentlr ziehen (Hinweis: Bei Backdfen mit Pyrolyse-
Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden) und dritte Scheibe herausnehmen).

7. Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder
einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift “PYRO” in der oberen linken Ecke, in der Nahe des linken
Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise wird sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der
Innenseite der ersten Scheibe befindet.




WECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.
2. Glasabdeckung abnehmen, Glihbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ

ersetzen.

3.Nach dem Austausch der kaputten Glihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

5. Fehlerbehebung

5.1 HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Der Backofen wird nicht heif.

Die Uhr ist nicht eingestellt.

Uhr einstellen.

Der Backofen wird nicht heil3.

Die Kindersicherung ist
eingeschaltet.

Kindersicherung deaktivieren|

Der Backofen wird nicht heils.

Garfunktion und Temperatur
wurden nicht eingestellt.

Prifen, ob die notigen
Einstellungen richtig sind.
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Bezpecnostni pokyny

e Béhem vareni muze v dutiné trouby nebo na skle dvifek dochazet
ke kondenzacivlhkosti.

Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, pockejte po
zapnuti napdjeni 10-15 minut, neZ vlozite jidlo do trouby.
Kondenzace v kazdém pripadé zmizi, jakmile trouba dosahne teploty
vareni.

e \Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevieného zasobniku.

e Nenechavejte jidlo uvnitf trouby po uvareni po dobu delsi neZ
15-20 minut.

o UPOZORNENI: spotiebi¢ a pfistupné &asti se béhem pouZivani
zahftivaji na vysokou teplotu.

Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych ¢asti.

o UPOZORNENTI: pfistupné ¢asti se mohou pfi pouzivani grilu zahtat.
Déti musi byt udrZzovany v bezpecné vzdalenosti.

e UPOZORNENI: pFed vymé&nou 7arovky zajistéte, 7e spottebic bude
vypnuty, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

o UPOZORNENI[: abyste se vyhnuli nebezpedi zplsobenému
nahodnym resetovanim tepelného prerusovace, nesmibyt tento
spotrebi¢ napajen externim spinacim zarizenim, jako je ¢asovac, ani
nesmibyt pfipojen do okruhu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

e Déti mladsi 8 let musi byt udrZzovany v bezpecné vzdalenosti od
spotrebice, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

e Déti si se spotfebicem nesméji hrat. Spotrebi¢ mohou pouZzivat
osoby ve veku 8 a vice let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi, bez zkuSenosti nebo
znalosti o produktu pouze tehdy, kdyZ jsou pod dohledem nebo jim
byly udéleny pokyny tykajici se provozu spotfebice bezpecnym
zpUsobem a jsou sivédomy moznych rizik.

o Ci$ténia udrzbu nesméji provadét déti, které jsou bez dohledu.

e K Cisténi skla dvirek trouby nepouzivejte hrubé nebo abrazivni
prostfedky ani ostré kovové sSkrabky, protoze mohou poskrabat
povrch azpUsobit rozbiti skla.

e Pfed odstranénim odnimatelnych ¢asti musi byt trouba vypnuta.
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e Po provedeni ¢isténije znovu sestavte podle pokynd.

e Pouzivejte pouze sondu na maso doporucenou pro tuto troubu.

e K ¢isténispotrebice nepouzivejte parni Cistic.

e Pripojte zastrcku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet
napéti, proud a zatéz uvedené na Stitku a ktery je opatfen
uzemnovacim kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni
uvedené na Stitku a musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci kontakt.
Uzemnovaci vodi¢ ma Zlutozelenou barvu. Tuto operaci by mél
provadét odbornik s odpovidajici kvalifikaci. V pripadé
nekompatibility mezi zdsuvkou a zastrckou spotrebice pozadejte
kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil jinym vhodnym
typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym normam zemé
instalace.

Pfipojeni k napajecimu zdroji Ize provést také tak, Ze mezi spotrebic a
zdroj energie, ktery zvldadne maximalni pfipojenou zatéz a ktery je v
souladu se stavajicimi pravnimi predpisy, se umisti omnipolarni
vypinaé. Zlutozeleny uzemriovaci kabel by nemél byt pFeruden
vypinacem. Zasuvka nebo omnipolarni vypinaC pouzivany pro
pripojeni by mél byt pfiinstalaci spotrebice snadno pristupny.

e Odpojeni lze zajistit pfistupnou zastrékou nebo zaclenénim spinace
vpevném zapojenivsouladus pravidly elektroinstalace.

e Pokud je napajeci kabel poskozen, mél by byt nahrazen kabelem
nebo specidlnim svazkem, ktery je k dispozici u vyrobce. Pfipadné se
obratte na zdkaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

e Tuto operaci by mél provadét odbornik s odpovidajici kvalifikaci.
Uzemnovacivodic (Zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 10 mm delsi nez
ostatni vodice. V pripadé jakychkoli oprav se obracejte pouze na
oddéleni péce o zakazniky a vyzadujte pouZiti originalnich
nahradnich dild.

e NedodrZeni vySe uvedenych pokynl muzZe ohrozit bezpecnost
spotfebice a zneplatnit zaruku.

e Pred cistéenim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého
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materialu.

e Dlouhodoby vypadek napajeni b&éhem probihajici faze vafeni maze
zpUsobit poruchu monitoru. V takovém pripadé se obratte na
zakaznicky servis.

e Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby
nedochazelo k prehrati.

e KdyZ dovnitf umistite polici, ujistéte se, Ze zarazka sméruje nahoru
adozadu do dutiny. Police musi byt zcela zasunuta do dutiny.

« VAROVANI: Nevykladejte sté&ny trouby hlinikovou félii ani jakoukoli
ochranou na jedno poufZiti zakoupenou v obchodé. Hlinikova folie
nebo jakakoli jind ochrana v pfimém kontaktu se zahratym smaltem
predstavuje riziko roztavenia poskozenismaltu ve vnitfnim prostoru.
« VAROVANI: Neodstrafiujte tésnéni dvitek trouby.

e POZOR: Nedoplfiujte na dno dutiny vodu béhem vareni nebo kdyz
jetrouba horka.

e Pro provoz spotrebiCe pfi jmenovitych frekvencich neni nutna
zadna dalSioperace/ nastaven.

» VAROVANT: pfed zahdjenim cyklu automatického &igtén:

- Vycistéte dvirka trouby.

- Velké i hrubé zbytky jidla odstrante zevnitf trouby pomoci
navlhéené houby.

NepouZivejte Cistici prostredky.

- Vyjméte veskeré prislusenstvi a sadu vysuvnych drzak( (pokud jsou
osazeny).

- Nevkladejte utérky nanadobi.

e U trub se sondou na maso je nutné pred spusténim Cisticiho cyklu
uzavrit otvor matici, kdyz se sonda na maso nepouziva.

e Béhem procesu pyrolytického CiSténi se mohou povrchy zahtat
vice, nez je obvyklé, proto je nutné déti udrZzovat v bezpecné
vzdalenosti.
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobka.
Pro dosazeni nejlepsich vysledkl s troubou byste siméli |
peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci
pouziti. Pfed instalaci trouby si poznamenejte vyrobni
¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikdm
zékaznickych sluzeb v pripadé nutnosti opravy. Po
vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouzZivejte a pozadejte kvalifikovaného
technika o radu. Uchovavejte vSsechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hiebiky) mimo dosah déti.
Pfi prvnim zapnuti trouby se muZe linout silny
pachnouci koufr, ktery je zplsoben prvnim ohrevem lepidla na izolacnich deskach v troubé. To je
naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kour rozptyli, a teprve poté vlozit do
trouby pokrmy. Vyrobce neponese Zadnou odpovédnost v pripadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsazenévtomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplriky trouby uvadéné v tomto navodu se budou ligit v zavislosti na
modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpelnostni pokyny

PouzZivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouZiti,
naptiklad jako zdroj tepla, je povazovdno za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemize nést
odpovédnost za pripadné skody vzniklé nespravnym ¢i nevhodnym pouzivanim.

Pouzitijakéhokoliv elektrického spotrebice predpoklada dodrzovani nékterych zakladnich pravidel:

- neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

-nedotykejte se spotrebi¢e mokryma nebo vlhkyma rukama ¢inohama;

- pouZitiadaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabel(i neni zasadné doporuceno;

-vpfipadé selhaninebo a/nebo $patné funkce vypnéte spotiebic a nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrickd bezpelnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Napdjeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za pripadné skody zplsobené nedodrzenim téchto pokynd.
Trouba musi byt pfipojena k elektrické siti prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice
poly, v zévislostina pravnich

predpisech platnych v zemiinstalace. Elektrické napajeni je tieba chranit vhodnymi pojistkamia pouzité
kabely musistit sprdvné napdjenitrouby.

ZAPOJENI

Trouba je dodavéna s napdjecim kabelem, ktery by mél byt pripojen pouze k elektrickému zdroji s
220-240V AC mezifazeminebo mezifazi a nulovym vodi¢em. Pfe pfipojenim trouby k elektrickeé siti je
dulezité zkontrolovat:

- napajeci napéti uvedené navoltmetru;

- nastaveni odpojovace.

Uzemnovaci vodic pripojeny k zemnici svorce trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce napajeciho
zdroje.

VAROVANI

Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikdfe o kontrolu spojitosti
zemnici svorky elektrického napajeni. Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za nehody nebo jiné
problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které ma vadnou
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POZNAMKA: protoZe trouba miize vyzadovat Udrzbu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou
zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel
smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

1.3 Doporuceni

Po kazdém pouzititrouby napomuze minimalnivycisténiudrzet troubu v dokonalé Cistoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednordzovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko tavenia
poskozeni vnitiniho smaltu. Aby se zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym
koufovym zdpachlm, doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je lepsi
prodlouzit dobu peceniamirné snizit teplotu.

Vedle pfislusenstvi doddvaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy odolné
protivelmivysokym teplotam.

1.4 Instalace

Vyrobci nemaji Zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyrobce k napravé
Skod zpUsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je nutno dodrzet
pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instalace mize zpUsobit
Ujmu nebo zranéni na osobach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemuze byt za takové skody nebo
zranénizodpovédny.

Trouba muiZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je nutné
zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu, které umozni rfadnou cirkulaci Cerstvého vzduchu
potfebného pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zakladé typu upevnéni vytvorte otvory popsané
na poslednistrané.

1.5 Odpadové hospoddrstvi a ochrana zivotniho prostredi

Tento spotrebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zarizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak znecistujici latky (které
mohou mit negativni vliv na Zivotni prostredi), tak i zakladni prvky (které mohou byt znovu
pouzity). Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zvldstni zachazeni pro spravné odstranéni a
likvidaci znecistujicich latek a obnovenivsech material(l. Jednotlivci mohou hrat vyznamnou
I oli pfi ochranné Zivotniho prostfedi pred OEEZ; je nutné dodrZovat nékterd zakladni
pravidla:
-sodpadnimi elektrickymia elektronickymi zafizenimi se nesmi zachazet jako s domovnim odpadem;
- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvord spravovanych mistnim Uradem nebo
registrovanou spolecnosti.
V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzvednutivelkych OEEZ u zakaznika. KdyZ koupite novy spotiebic,
muUZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout jeden stary spotrebic za jeden
novy prodany spotrebic, pokud se jednd o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.
Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostiedi Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehtéti trouby a vidy
se ji snazte naplnit. Otevirejte dvirka trouby co mozna nejméné casto, protoze pri kazdém otevreni
unika teplo z dutiny. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pred planovanym
koncem doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které trouba nadale generuje. Udrzujte tésnéniv Cistoté
a v poradku, aby nedochdzelo k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,zpozdéné
peceni“usnadnuje Uspory energie presunutim doby varenina dobu s nizsi sazbou.

1.6 Prohldseni o shodé

Umisténim znacky C E na tento vyrobek potvrzujeme shodu se vsemi prislusnymi evropskymi
pozadavky na bezpecnost, ochranu zdravi a Zivotniho prostredi, které jsou stanovené v pravnich
predpisech platnych pro tento vyrobek.
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2. Popis vyrobku
2.1 Prehled

1. Ovladaci panel

2. Polohy polic

(podélny dratény rost, je-li soucasti
dodavky)

3. Kovovy rost

4. Odkapavaci plech

5. Ventildtor (za ocelovou deskou)
6. Dvitka trouby

2.2 Prislusenstvi

] Kovovy rost

\\\\\\\ — =

Tj’“
BN

.

= »

1‘
L

Drzi pecici plechy a talife. Jsou umistény na obou stranach dutiny trouby.

2 OdkdpdVOCI' plech Drzikovové mrizky a odkapdavaci misky.

Shromazduje zbytky, které odkapavaji béhem
peceni potravin na rostech.

2.3 Prvni pouziti
PREDBEZNE CISTEN(
Pfed prvnim pouzitim troubu vycCistéte. Otrete vnéjsi povrchy vihkym mékkym hadfikem. Umyijte

vSechna pfislusenstvi a vytfete vnitfek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte

prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani
veskeré zdpachy novosti.
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3. Pourziti trouby
3.1 Popis displeje

® @
B . Qfx o
- . [Blo7 o =
8 ®

1. Knoflik termostatu
2. Kontrolka regulace
3. Kontrolka hlavniho napajeni
4. Programéator hodin Nastaveni casu
5. Funkéni knoflik Stisknéte ovlada¢ programatoru a otocte ho

doleva, abyste nastavili spravny cas.

Hodiny lze nastavit, pouze pokud je trouba
pfipojena k elektrické siti. V pripadé vypadku
napajeni se programator zastavi: po obnoveni
napajeni bude nutné znovu nastavit spravny ¢as.

Ovladac analogového programatoru

/'
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FUNKCE

Jak jej aktivovat?

Jak jej vypnout?

Co to udéla?

K ¢emu to slouzi?

Okamzité

spusténi

Otacejte ovladat
programatoru proti sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud
se nezobrazi pozadovany
Cas pfipravyjidla.

Po uplynuti nastaveného
¢asu zazni zvukova
signalizace. Chcete-li
zastavit proces pfipravy
jidla, otdcejte ovladatem
programatoru proti sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud
seneobje|\|/|’symbo|

Zapne troubu a zajisti
&asovany provoz.

Pro pfipravu pozadovanych
receptu.

Zatahnéte ovlada¢
programatoru a otacejte jim
proti sméru hodinovych
ru¢icek, dokud znacka
nebude odpovidat
aktudlnimu casu. Konec
programovaci faze je
indikovan kliknutim.

Otocte voli¢ do polohy ,,0%,
napfiklad je 9:00 a je
naprogramovan cas 1
hodina a 15 minut. Program
se automaticky vypne v
10:15.

Na konci nastavené doby
pfipravy jidla se trouba
automaticky vypne a zazni
zvukovy signal.

Pomoci ovladace zvolte
pozadovany rezim pfipravy
jidla. Trouba se okamiité
zapne a zlistane zapnutd po
celou dobu nastaveného
Casu pfipravy jidla.

Zpozdény cas
pripravy jidla

Otdcejte ovladacd
programatoru proti sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud
se nezobrazi pozadovany
Cas pfipravyjidla.

Po uplynuti nastaveného
c¢asu zazni zvukova
signalizace. Chcete-li
zastavit proces pfipravy
jidla, otdcejte ovladatem
programatoru proti sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud
se neobjevi symbol {l_ll

UmoZiiuje naprogramovat
troubu tak, aby bylo jidlo
pFipraveno v pozadovaném
Case.

Pro pfipravu poZadovanych
jidel v pozadovaném
okamZiku.

Zatahnéte ovladac
programatoru a otacejte jim
proti sméru hodinovych
rudicek, dokud znacka
nebude odpovidat
pozadovanému c¢asu
pfipravyjidla.

Otocéte voli¢ do polohy ,,0%
napfiklad je 9:00 a je
naprogramovan cas 1
hodina a 15 minut a
pocétecni Cas je nastaven
na 11:00. Program se
automaticky spusti v 11:00
askoncive 12:15.

Pomoci ovladace zvolte
pozadovany rezim pfipravy
jidla. Trouba se zapne v
nastaveném cCase zacatku
pfipravy jidla a zlstane
zapnuta po celou dobu
pfipravy jidla.

Chcete-li zastavit proces
pfipravy jidla, otacejte
ovladaéem programatoru
proti sméru hodinovych
rucicek, dokud se neobjevi
symbol {![ .
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3.2 Rezimy vareni

Voli¢
funkc

T°C
vychozi

T°C
ozmezi

Funkce (Zdvisi na modelu trouby)

@

SVETLO: Zapne svétlo v troubé.

ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventildtor dmychd
vzduch o pokojové teploté kolem zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik minut
rozmrazi bez toho, aby se jakkolizménil obsah proteind v pokrmu.

180

200

50 +240

50 +240

VICEUROVNOVE: Doporucujeme pouzivat tuto metodu pro driibez, téstoviny,
ryby a zeleninu. Teplo pronika do pokrmu lépe a zkrati se také doba peceni a
predehrevu. MlZete péct rlizné pokrmy zéroven se stejnou pfipravou nebo bez
pfipravy vjedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajistuje rovnomérnou
distribuci tepla a zabrariuje smiseni vini.

Prisoucasném pecenivice pokrmU nastavte o deset minut delsidobu.

220

50 +280

KONVENCNI: Pouzivaji se soucasné horni i doIni topna télesa. Predehtivejte
troubu po dobu zhruba deseti minut. Tato metoda je idealni pro jakékoli
tradicni peceni. Pro pripravu ¢erveného masa, hovézi pecené, jehnéci kyty,
zvériny, chleba, pokrmi ve folii (papillotes), listového tésta. Umistéte pokrm a
jehonddobu na rostu do strednipolohy.

210

50 +230

SPODNi OHREV + VENTILATOR: Spodni topné téleso se pouziva spolu s
ventildtorem dmychajicim vzduch uvnitf trouby. Tato metoda je idedlni pro
Stavnaté ovocné kolace, dortiky, quiche a pastiky.

Zabrariuje vysouseni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu
ajinych pokrmech pecenych zespodu. Umistéte rost do dolni polohy.

200

150 +220

GRIL + VENTILATOR: pouzivejte turbo-gril se zavienymi dvirky.

Horni topné téleso se pouziva spolu s ventilatorem dmychajicim vzduch uvnitf
trouby. Pfedehrev je nezbytny u tmavych mas, ale nikoli u bilych mas. Idealni
pro peceni pokrm( o velké tloustce, celych kust jako je pecené veprové,
dribeZ atd. Umistéte pokrm urceny ke grilovani pfimo do stfedu rostu ve
stfedni poloze. Zasurite pod rost odkapavaci plech pro zachyceni stav. Zajistéte,
aby nebyl pokrm pfilis blizko u grilu. V poloviné peceni pokrm obratte.

L3

L1+ L5

GRIL: pouzivejte gril se zavienymi dvirky. Horni topné téleso se pouziva
samostatné a miZete upravovat teplotu.

Rozzhaveni téles do ruda vyzaduje pét minut predehfivani. Uspéch je zarucen
pro grily, kebaby a pokrmy s kiirkou. Bila masa se umistuji dale od grilu; doba
peceni je delsi, ale maso bude chutnéjsi. Tmava masa a rybi filety mizete
pokladat na rost nad odkapavaci plech. Trouba mé dvé polohy grilu:

Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W

@

220

50 +230

PIZZU: Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvnitf trouby zajistuje
perfektnivysledky pokrma jako je pizza nebo focaccia.

*Testovano v souladu s normou EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotfebé energie a energetické tfidy
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4. Citéni a Udrzba trouby
4.1 Obecné pozndmky k Cisténi

Zivotnost spotfebice mlzete prodlouZit prostfednictvim pravidelného ¢isténi. Pied provadénim
rucniho cisténi pockejte, az trouba vychladne. Nikdy nepouzivejte pfi Cisténi brusné myci prostiedky,
draténku nebo ostré predméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dill.
Pouzivejte pouze myci prostredky na bazivody, mydla nebo bélidla (Cpavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchyriskou utérkou po kazdém pouziti trouby. Chcete-li
odstranit odolnéjsi skvrny, mlzete pouzit dobre vyzdimanou houbu napusténou mycim prostiedkem a
potom oplachnout vodou.

TESNENiOKNA TROUBY

Je-litésnéniznecisténé, mlzete jej vycistit mirné navihé¢enou houbickou.

PRISLUSENSTVI

Prislusenstvivycistéte pred oplachovanim a susenim mokrou mydlovou houbickou: vyvarujte se pouZziti
abrazivnich mycich prostredk.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyjte jej v horké vodé pomoci
houbicky a prostfedku na myti nadobi.

Pokud stéle ulpivaji mastné skvrny, ponorte plech do vody a myciho prostredku. Alternativné mdzete
plech umyt v mycce na nadobi nebo pouzit komercni saponat na trouby. Nikdy nedavejte znecistény
plech zpétdo trouby.

4.2 Udrzba

DEMONTAZ A CISTENi BOENiCH DRZAKU

1. Odsroubujte sroub proti sméru hodinovych rucicek.

2. Odstrante bo¢nidrzéaky jejich zatazenim smérem k sobé.

3. Ocistéte boc¢nidrzdky v mycce na nddobinebo pomoci mokré houby a poté je ihned osuste.

4. Po ocisténi vloZte bocni drzaky zpét dovnitf a znovu nasroubujte Srouby, pricemz se ujistéte, Ze jsou
radné dotazeny.

X

[ ———.
AR\

DEMONTAZ OKNA TROUBY

1. Otevrete ¢elniokno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané celniho okna stlacenim smérem dold.
3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opacném poradikrokd.
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DEMONTAZ A CISTENi SKLENENYCH DVIREK

1. Otevrete dvirka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vysroubujte Srouby a demontujte horni kovovy kryt vytazenim smérem nahoru.
5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvitek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a treti sklo
(jsou-liosazena)).

7. Na konci Cisténi nebo vymény dily znovu sestavte provedenim krokd v opacném poradi. U vsech skel
musi byt citelny znak ,,Pyro” umistény na levé strané dvirek pobliz levého boéniho zavésu. Tak bude
natistény Stitek prvniho skla uvnitr dvirek.
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VYMENA ZAROVKY

1. Odpojte troubu od sitového privodu.
2.Sejméte sklenény kryt, vySroubujte zarovku a vyménte ji za novou Zarovku stejného typu.

3.Jakmile je vadnd Zarovka vyménéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. Redeni potizi

5.1 Casto Kladené Otdzky

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENI

Trouba se nezahriva

Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahriva

Détsky zamek je aktivni

Deaktivujte détsky zamek

Trouba se nezahriva

Funkce peceni a teplota
nebyly nastaveny

Presvédcte se, Ze potiebna
nastaveni jsou spravna
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INSTALLAZIONE
INSTALLATION
INSTALACE C

INSTALLATION

| EN |
INSTALLATION | DE |

Apertura/Opening/
Offnung/Ouverture/Otvor
460 mm x 15 mm

22 mm

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il

560 mm x 45 mm passaggio del cavo di alimentazione.

En If the furniture is coverage with a bottom at the back part,

provide an opening for the power supply cable.

@ Se il montaggio del plinto non consente la IEd  sile fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture,
circolazione dell'aria, per ottenere le massime  prévoyez un orifice pour le passage du cable d’alimentation.
prestazioni del forno & necessario creare un apertura oo - Y
di 500x10mm o la stessa superficie in 5.000 mm’. ,. Jg-h nabytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvofte otvor pro

napajeci kabel.

@Eu If the mounting of the plinth does not allow air PId Wenn das Gerdt mit einer Abdeckung auf der Riickseite

circulation, to obtain the maximum performance of ausgestattet ist, sorgen Sie fiir eine Offnung fir das Stromversorgungskabel.
the oven it is necessary to create an openlng of

500x10mm or the same surface in 5.000 mm’

m Si le montage du socle ne permet pas la
circulation d'air, pour obtenir la performance
maximale du four, il est nécessaire de créer une
ouverture de 500x10mm ou la méme surface dans
5.000 mm’

Pokud montaz podstavce neumozriuje cirkulaci
vzduchu, k dosazeni maximalniho vykonu sporaku je
treba vytvorit otvor 500 x 10 mm nebo stejnou plochu
velikosti 5.000 mm*

B wenn die Montage des Sockels keine
Luftzirkulation zuldsst, ist es notwendig, um eine
maximale Leistung des Ofens zu erreichen, eine
Offnung von, 500x10 mm oder die gleiche Oberfliche

in’5.000 mm’ zu schaffen. ~ ?M;\

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio
460 mm x 15 mm

@ f the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

ﬂn Si le four na pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture
460 mm x 15 mm

Pokud nemd trouba chladici ventilator, vytvorte otvor. 460 mm x 15 mm m
m Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen Uber keinen Lifter verfigt

460 mm x 15 mm
Apertura/Opening/ @
Offnung/Ouverture/Otvor
560 mm x 45 mm
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Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenutiin
questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun
pregiudizio per lasuasicurezza o funzionalita.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We
reserve the right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the
characteristics relating to safety or function.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de
transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans
I'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller
behaltsich vor technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v navodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotrebice podle potteby, véetné udaju spotieby, bez
vlivu na bezpecnost nebo funkci.
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