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cs Pouziti podle ureni

Pouziti podle uréeni

Peclivé si prectéte tento navod. Jediné tak
muzete svUj spotfebi€ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a navod k montazi
uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro
dalSiho majitele.

Tento spotfebiC je uréen pouze pro vestavbu.
Ridte se specialnim navodem k montazi.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte.

V pfFipadé poSkozeni béhem prepravy
spotrebi¢ nezapojujte.

Spotfebice bez zastréky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotfebic
nespravné zapojeny, nemate v pfipadé Skody
narok na zaruku.

Tento spotfebi€ je uréeny pouze pro pouziti

v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotfebi¢ pouzivejte pouze

k pfipravé pokrmu a napojl. Spotrfebi¢ méjte
bé&hem provozu pod dozorem. Spotfebic
pouzivejte pouze v uzavienych prostorech.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti a védomosti sméji
tento spotrebi¢ pouzivat pouze pod dozorem
nebo pokud byly seznameny

s bezpe¢nym pouzivanim spotrebice

a pochopily nebezpecdi s tim spojena.

Déti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.

PrisluSenstvi vzdy spravné zasurite do
trouby. — "PFisluSenstvi" na strané 11

Dilezita bezpeénostni
upozornéni

Obecné

/A\Varovani — Nebezpeéi pozaru!

Hoflavé predméty ulozené ve varném
prostoru se mohou vznitit. Do varného
prostoru nikdy neukladejte hoflavé pfedméty.
Nikdy neotevirejte dvirka spotrebice, kdyz
uvnitf zacne vznikat dym. Spotrebi¢ vypnéte

a vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky
nebo vypnéte pojistku v pojistkové skfince.

PFi otevieni dvifek spotfebice vznikne pravan.
Papir na pe€eni by se mohl dostat do kontaktu
s topnymi prvky a vznitit se. Papir na peceni
pfi pfedehfivani nikdy nepokladejte na
prisluSenstvi bez upevnéni. Zatizte papir na
peceni vzdy nadobou nebo formou na peceni.
Papirem na peceni vylozte vzdy jen plochu,
kterou budete potfebovat. Papir na peceni
nesmi presahovat okraje pfislusenstvi.

/AVarovani — Nebezpeéi popaleni!

PFistroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte
horkych ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitinim
prostoru. Nechte pfistroj pokazdé vychladnout.
Zabrarte détem v pfistupu k pristroji.

PrisluSenstvi a nadoby jsou velmi horké. Horké
prisluSenstvi a nadoby vyndavejte z varného
prostoru vzdy chnapkou.

= Alkoholové pary se mohou v horkém varném

prostoru vznitit. Nikdy nepouzivejte k pfipravé
pokrmU velké mnozZstvi napoju

s vysokym procentem alkoholu. PouzZivejte
pouze malé mnozstvi ndpoju s vysokym
procentem alkoholu. Opatrné oteviete dvirka
spotiebice.

/A\Varovani — Nebezpeéi opareni!

PFistupné soucasti jsou béhem provozu horké.
Nikdy se nedotykejte horkych soucasti.
Udrzujte déti mimo dosah spotfebice.

P¥i otevieni dvifek spotfebi¢e mlze unikat
horka para. Paru nemusi byt v zavislosti na
teploté vidét. PFi otevirani nestdjte pfilis blizko
u spotiebiCe. Opatrné otevrete dvifka
spotrebice. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Z vody v horkém varném prostoru muize
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do horké
trouby vodu.



/AVarovani — Nebezpeéi trazu!

= Poskrabané sklo dvifek spotfebi¢e muze
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo ani
ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky.

= Zaveésy dvifek spotfebiCe se béhem otevirani
a zavirani dvifek pohybuji a mohou vas
sevfit. Nesahejte do prostoru zavésu.

/\Varovani — Nebezpeéi trazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy
spotrebice a vyménu poskozenych pfivodnich
vedeni smi provadét vyhradné technik
zakaznického servisu vyskoleny nasi
spolecnosti. Pokud je spotfebic vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfirice.
Zavolejte servis.

= Kontaktem s horkymi soucastmi spotiebice
mUze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotrebicu. Zabrarite kontaktu
privodnich kabell elektrickych spotfebicl
s horkymi sou¢astmi spotfebice.

= Pokud by do spotfebice vnikla vihkost, muze to
mit za nasledek uraz elektrickym proudem.
Nepouzivejte vysokotlaky ani parni Cistic.

= Vadny spotfebi¢ muze zplsobit Uraz elektrickym
proudem. Vadny spotfebi¢ nikdy nezapinejte.
Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince. Zavolejte
servis.

/A\Varovani — Nebezpeéi v disledku
magnetického pole!

V ovladacim panelu nebo ovladacich prvcich
jsou vlozeny permanentni magnety. Magnety
mohou ovlivnit elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.
Pokud nosite elektronické implantaty, dodrzujte
minimalni vzdalenost 10 cm od ovladaciho
panelu.

Dulezita bezpe¢nostni upozornéni cs

Mikrovinny ohiev

/A\Varovani — Nebezpeé&i pozaru!

= Pouziti spotfebice, které neni v souladu
s uréenim, je nebezpecné a mize zplsobit
Skody.
Neni pfipustné suseni pokrm( nebo odéva,
ohfivani pantofli, pol$tarkt s obilnymi nebo
jinymi zrny, houbicek, vihkych hadrt
a podobné.
Napfiklad ohfaté pantofle nebo polstarky
s nebo jinymi obilnymi zrny se mohou vznitit
i po nékolika hodinach. Spotfebi¢ pouzivejte
pouze k pfipravé pokrm0 a napoju.

= Potraviny se mohou vznitit. Potraviny nikdy
neohfivejte v tepelné izolacnich obalech.
Potraviny v plastovych nebo papirovych obalech
nebo v obalech z jinych hoflavych materialt
nenechavejte pfi ohfivani nikdy bez dozoru.
Nikdy nenastavujte pfili§ vysoky mikrovinny
vykon ani pfili§ dlouhou dobu mikrovinného
ohfevu. Ridte se tdaji v tomto navodu
k pouziti.
Nikdy mikrovinnym ohifevem nesuste potraviny.
Nikdy nerozmrazujte nebo neohfivejte potraviny
s nizkym obsahem vody, jako napf. chléb, na
prili§ vysoky vykon mikrovinného ohfevu nebo
pfili§ dlouho.

= Stolni olej se mlze vznitit. Nikdy mikrovinnym
ohfevem nerozehtivejte stolni ole;j.

/A\Varovani — Nebezpeéi vybuchu!

Tekutiny nebo jiné potraviny v pevné

uzavienych nadobach mohou explodovat.

Nikdy neohfivejte tekutiny nebo jiné

potraviny v pevné uzavienych nadobach.

/A\Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Potraviny s pevnou slupkou nebo skofapkou
mohou béhem ohfivani, ale také jesté po ném
vybusnym zpusobem prasknout. Nikdy nevarte
vejce ve skofapce ani neohfivejte vejce vafena
natvrdo. Nikdy nevarte Skeble a koryse.
U volskych ok nebo vajec do skla pfedem
napichnéte zloutek. U potravin s tvrdou slupkou,
jako jsou napf. jablka, rajska jablka, brambory
nebo parky, mize slupka prasknout. Pred
ohfivanim slupku napichnéte.



cs Dulezita bezpecnostni upozornéni

» Kojenecka vyziva se ohfiva nerovhomeérné.
Nikdy neohfivejte kojeneckou vyzivu
v uzavienych nadobach. Vzdy odstrarite
vi¢ko nebo dudlik. Po ohfati dobfe
zamichejte nebo protfepte. Nez date ditéti
vyzivu, pfekontrolujte jeji teplotu.

= Ohraté pokrmy predavaiji teplo. Nadoba
muUZze byt horka. Nadoby a pfislusenstvi
vyndavejte z varného prostoru vzdy
chnapkou.

= U vzduchotésné uzavienych potravin maze
obal prasknout. VZdy dodrZujte pokyny
uvedené na obale. Pokrmy vyndavejte
z varného prostoru vzdy chiapkou.

/A\Varovani — Nebezpeéi opafeni!

P¥i ohfivani kapalin mize dochazet

k utajenému varu. Pfi utajeném varu dosahne
tekutina teploty varu, aniz dochazi

k vystupovani typickych bublin. JiZ pfi
sebemensim otfesu nadoby mize horka
tekutina zacit nahle prudce bublat

a vystfiknout. PFi ohfivani viozZte vzdy do
nadoby Izici. Zabranite tak utajenému varu.

/A\Varovani — Nebezpeéi tGrazu!

Nevhodna nadoba muze prasknout.
Porcelanové a keramické nadoby mohou mit
v drzadlech a poklickach drobné dirky. Za
témito dirkami mohou byt skryty dutinky.
Vnikne-li do té&chto dutinek vlhkost, mGze dojit
k prasknuti nadoby. Pouzivejte pouze nadoby
vhodné pro mikrovinny ohfev.

/A\Varovani - Nebezpeéi tirazu elektrickym
proudem!

Spotebi€ pracuje s vysokym napétim. Nikdy
neodstranuijte kryt spotfebice.

/A\Varovani — Nebezpeéi vazného

poskozeni zdravi!

= V pfipadé nedostate¢ného ¢isténi maze
dojit k poskozeni povrchu. Muze unikat
energie mikrovinného ohfevu. Pravidelné
Cistéte spotfebi¢ a ihned odstrariujte zbytky
potravin. Udrzujte v Cistoté varny prostor,
tésnéni dvifek, dvirka a doraz dvefi.

= Podkozenymi dvifky varného prostoru nebo
tésnénim dvifek mize mikrovinna energie
unikat. Nikdy nepouzivejte spotrebic, jsou-li
poskozena dvifka varného prostoru, tésnéni
dvifek nebo plastovy ram dvifek. Zavolejte
zakaznicky servis.

= U spotiebicl bez krytu unika mikrovinna

energie. Nikdy neodstranujte kryt spotrebice.

Pro udrzbu nebo opravu zavolejte servis.

PFiciny poskozeni

Obecné

Pozor!

Ptislusenstvi, félie, papir na pe€eni nebo nadoba na
dné trouby: Na dno trouby nepokladejte zadné
prislusenstvi. Na dno trouby nepokladejte folii
jakéhokoli druhu ani papir na pecéeni. Pokud je
nastavena teplota nad 50 °C, nestavte na dno trouby
zadné nadoby. Hrozi hromadéni tepla. Doby peceni
pak jiz nesouhlasi a poskozuje se smalt.

Alobal: Alobal nesmi ve varném prostoru pfijit do
kontaktu se sklenénou tabuli. Na sklenéné tabuli by
mohlo dojit ke zmé&nam barvy.

Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte do
horkého varného prostoru vodu. Vznikla by para.
Zménou teploty by mohlo dojit k poskozeni smaltu.

VIhkost ve varném prostoru: Dlouhodobé plsobeni
vlhkosti ve varném prostoru mize vést ke korozi. Po
pouziti nechte varny prostor vyschnout.
Neuchovavejte vihké potraviny delSi dobu

v uzavieném prostoru. Neskladujte pokrmy ve
varném prostoru.

Ochlazeni s otevienymi dvirky spotfebice: Po
skongeni provozu s vysokymi teplotami nechte varny
prostor ochladit s uzavifenymi dvifky. Nesvirejte nic do
dvirek spotrebice. | kdyz nechate dvirka jen
pooteviena, muzete dojit k poSkozeni sousedicich
¢asti nabytku.

Pouze v pfipadé provozu s velkou vihkosti nechte
vyschnout varny prostor s otevienymi dvirky.

Stava z ovoce: Velmi §tavnaté ovocné kolage
nekladte na plech pfili$ husté. Stava z ovoce kapajici
z plechu by zpusobila skvrny, které jiz nelze odstranit.
Pokud mozno pouzijte univerzalni vysoky plech.

Silné znecisténé tésnéni: Pokud je tésnéni silné
znecisténé, nebudou dvitka spotfebice béhem
provozu spravné zaviené. Muze dojit k poskozeni
sousediciho nabytku. Tésnéni vzdy udrzujte v Cistoté.
Dvitka spotiebice jako sedatko nebo odkladaci
plocha: Na oteviena dvifka spotfebice nestoupejte,
nesedejte ani se na né nevéste. Na dvifka spotfebice
nestavte zadné nadoby ani pfisluSenstvi.

Zasunuti pfisluSenstvi: V zavislosti na typu spotrebice
muzZe prisluSenstvi pfi zavirani dvifek spotfebice
poskrabat sklenénou tabuli. PfisluSenstvi vzdy
zasurite do varného prostoru az nadoraz.

Preprava spotfebice: Spotiebi¢ neprenasejte ani
nedrzte za madlo dvifek. Madlo dvifek by

nevydrzelo vahu spotfebic¢e a mohlo by se ulomit.



Mikrovinny ohiev

Pozor!
m Jiskfeni: kov, napf. IZice ve skle, musi byt ve
vzdalenosti nejméné 2 cm od stén varného prostoru

a vnitfni strany dvifek. Jiskry mohou znicit sklo dvifek.

= Kombinovani pfisluSenstvi: Nekombinujte rost
s univerzalnim vysokym plechem. PFi tésném
zasunuti nad sebou se mohou tvofit jiskry.
Zasouvejte vzdy pouze ve vlastni vySce.

= Hlinikové misky: NepouzZivejte ve spotfebici hlinikové
misky. Dojde k poSkozeni spotiebice vznikajicim
jiskfFenim.

m Provoz s mikrovinnym ohfevem bez pokrmu:
Provoz spotfebice bez pokrmud ve varném prostoru
vede k pretizeni. Nikdy nezapinejte mikrovinny ohfev
bez pokrmu ve varném prostoru. Vyjimkou je
kratkodoby test nadobi.
—> "Obsluha spotfebice" na strané 13
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= Popcorn do mikrovinné trouby: Nikdy nenastavujte
vysoky vykon mikrovinného ohfevu. Pouzijte
maximalni vykon 600 W. Sacek s popcornem vzdy
poloZte na sklenény talif. Sklenéna tabule mlze
nasledkem pretiZzeni prasknout.

PFi¢iny poSkozeni cs

Ochrana zivotniho

prostredi

Va$ novy spotfebi¢ je mimoradné energeticky Usporny.
Zde najdete tipy, jak mGzZete pfi pouzivani spotfebice
usetfit jeSté vice energie a jak spravné spotrebic
zlikvidovat.

Uspora energie

Spotfebi¢ predehfivejte pouze tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach navodu k pouZiti.
Pouzivejte tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované
formy na peceni. Maji mimofadné dobrou tepelnou
vodivost.

Dvitka spotfebice otevirejte béhem provozu co mozna
nejméneé.

Vice kolacl pecte nejlépe po sobé. Pedici trouba je jesté
tepla. Zkracuje se tak doba peceni druhého kolace.
Muzete také vlozit do trouby 2 truhlikové formy vedle
sebe.

Pii del$i dobé peceni mlzete spotiebi¢ vypnout 10 minut
pfed skon€enim doby peceni a vyuzit k dopeceni
zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
zivotniho prostredi.

Tento spotfebic je oznacen v souladu
E s evropskou smérnici 2012/19/EU o nakladani
]

s pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
zarfizenimi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU)
ramec pro zpétny odbér a recyklovani pouzitych
zarizeni.



cs Seznameni se spotfebi¢em

Seznameni se Ovladaci panel

Nad ovladacim panelem muzete pomoci tlacitek,

spotreblcem dotykovych poli, dotykovych displejii a oto&ného volice
nastavit razné funkce spottebice. Na displeji se
V této kapitole jsou popsany rizné ukazatele zobrazuji aktualni nastaveni.
a ovladaci prvky. Dale se seznamite s riznymi Nahled zobrazuje ovladaci panel na zapnutém
funkcemi vaseho spotiebice. spotrebici s ukazatelem menu.

Upozornéni: V zavislosti na typu spotfebice jsou
mozné odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

Tlaéitka

Tlacitka nalevo a napravo od ovladaciho panelu Dotykova pole venku
Izevstlsknout. S}lskem tlacitka provedte (CFEoER Vybér Gasovace
pozadovanou ¢innost. — - - —
U spotfebid, které nemaiji predni ¢ast z uslechtilé c=  Deétskapojistka  Aktivace a deaktivace détské pojistky
oceli, nelze stisknout tlagitka dotykovych poli. dlouhym stiskem (cca 4 s)
Dotykova pole i Informace Zobrazeni pokyn(
Pod dotykovymi poli se nachazeji snimace. Z&kladni nastaveni dlouhym stiskem
Klepnutim na pfislu§ny symbol zvolte funkci. (cca3's)
Otoény volié o — - e
Otoc¢ny voli¢ je umistén tak, aby se bez omezeni Osve’tLenl Zfopsr;gﬁja vypnut osvétlent vaméfo
mohl otacet doleva nebo doprava. Lehce ho EHIEE P
stisknéte a prstem jim otadejte v pozadovaném prostoru
smeéru. Dotvkova pol iti
Displej otykova pove uvnit¥ . i
Na displeji mGzete sledovat hodnoty nastaveni, Druhy ohfevu Vybér druhu provozu / Druhy ohfevu
moznosti voleb nebo také napovédné texty. Teplota Vybér teploty vameho prostoru
i i AutoPilot Vybér druhu provozu
Ovladaci prvky Jidla s programy peceni
Jednotlivé ovladaci prvky jsou pfizptsobeny riiznym &l Hmotnost Vybér hmotnosti pfi druhu provozu
funkcim vaseho spotfebice. Svij spotiebi¢ mizete Jidla
jednoduse a pohodiné nastavovat. S Mikrovinny ohfev  Vybér druhu provozu ,Mikrovinny
Tlacitka a dotykova pole , ohfev
Na tomto misté je kratce vysvétlen vyznam riznych @ Casové funkce  Vjbér casovych funkei
tlacitek a dotykovych poli. = Ohfev Mikro- Vybér druhu provozu ,Ohfev Mikro-
i kombi*
Symbol Vyznam komb|l omv I, - -~ . "
§ Rychlé Spusténi a zrudeni rychlého rozehfivani
Tlacitka rozehfivani varného prostoru
©  onfoff Zapnuti a vypnuti spotfebice Dotykové pole, kterého hodnota se mize zménit nebo je zobrazena
D start/stop Spustit provoz a pfidrzet nebo dlouhym v popfedi, sviti Cervené.

stiskem (cca 3 s) prerusit




Otocny voli¢

Oto¢nym voli¢em zménite hodnoty nastaveni, které jsou
zobrazeny na displeji.

Pro listovani v nabidkach dotykovych displejli pouzivejte
rovnéz oto¢ny voli¢.

Ve vétsiné nabidek musite opét tocit zpét, kdyz je
dosazeno prvniho nebo posledniho bodu.

Displej

Displej je uspofadan tak, aby vSechny udaje mohly byt
pohodiné sledovany v kazdé situaci.

Hodnota, kterou muzete zménit, je zvyraznéna

a zobrazena bilym pismem. Hodnota na pozadi je
zobrazena Sedé.

Zvyraznéni  Zvyraznéna hodnota se da pfimo zménit
bez toho, aby se predtim musela zvolit.

Po spusténi provozu je vzdy v popfedi
teplota nebo stupen. Bila ¢ara je soucasné
&arou rozehfivani a vyplfiuje se Cervené.
Upozornéni: Pfi mikrovinném ohfevu je ¢as
zvyraznény . Céra rozehfivani se neobjevi.
KdyzZ oto€nym voli¢em zménite
zvyraznénou teplotu, zvétSeni se zobrazi
jen tato hodnota.

Zvétseni

)

§195%

Prstenec
Na vnéjSim okraji displeje se nachazi prstenec.

Pokud ménite hodnotu, prstenec indikuje, v které ¢asti
menu se nachazite.

Seznameni se spotfebiem cs

V zé&vislosti na oblasti nastaveni

a délce menu je prstenec bud’ spojity, nebo rozdélen do
segmenta.

Bé&hem provozu se prstenec v sekundovém taktu
vypliiuje Cervené. Po kazdé celé minuté se segmenty
vyplfiuji opét zpfedu. BEhem doby provozu zmizi kazdou
sekundu jeden segment.

Ukazatel teploty

Po spusténi provozu se na displeji graficky zobrazi
aktualni teplota ve varném prostoru.

Linie ohfevu Bila linie pod teplotou se zleva doprava vypliuje
Cervené tim vice, ¢im vice se varny prostor
zahfiva. Pii pfedehfivani je dosazeno optimainiho
okamziku k viozeni pokrmu, jakmile je cela linie
vyplnéna Cervené.

U nastavovacich stupi, napf. na stupni grilovani,
je linie ohfevu ihned vypInéna ervené.

Ukazatel Kdyz je spotfebi¢ vypnuty, indikuje prstenec zbyt-

zbytkového kové teplo ve varném prostoru. Cim mensi je zbyt-

tepla kové teplo, tim tmavsi je prstenec, az pfipadné
zcela zmizi.

Upozornéni: Na zakladé teplotni setrvacnosti se
zobrazena teplota mize mirné lisit od skute¢né
teploty v troubé.

Druhy provozu

Spotiebi¢ ma k dispozici rizné druhy provozu, které
vam usnadniuji provoz spotrebice.
Pfesny popis najdete v pfisluSné kapitole.

Druh provozu Pouziti

Zpuisoby topeni Pro optimalni pfipravu pokrma jsou
—> "Obsluha spotfebice”  k dispozici riizné jemné nastavené
na strané 13 druhy provozu.

AutoPilot — "Pokrmy" na
strané 26

Pro velké mnozstvi pokrm{ jsou vhodné
hodnoty nastaveni jiz naprogramované.

Mikrovinny ohfev —
"Mikrovinny ohfev" na
strané 17

Diky mikrovinnému ohfevu mizete
rychleji vafit, ohfivat nebo rozmrazovat
pokrmy.

Druhy ohievu
Abyste vzdy nasli spravny druh ohfevu pro pfislusny
pokrm, vysvétlime vam nyni rozdily a oblasti pouziti.

Symboly jednotlivych druhti ohfevu napomahaji
zapamatovani.

Pfi velmi vysokych teplotach spotfebi¢ po delSi dobé
ponékud snizi teplotu.

Druh ohievu Teplota Pouziti
4D horky vzduch 30-275°C Pro peceni kola€l a masa na jedné nebo vice urovnich.
Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni
sténé stejnomérné po celé troubé.
Horky vzduch Eco 30-275°C Pro energeticky optimalizované peceni vybranych pokrmu na

£co jedné Urovni bez predehrati. Ventilator energeticky
optimalizovanym zpusobem rozhani teplo z kruhového topného
télesa na zadni sténé rovhomérné v prostoru trouby.




cs Seznameni se spotfebi¢em

5 Gril s cirkulaci vzduchu  30-300 °C Pro peceni driibeze, celych ryb a vétsich kust masa.
> Grilovaci topné téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji.
Ventilator vifi horky vzduch kolem pokrmu.
‘i’ Velkoplo$ny gril Stupné grilovani:  Pro grilovani nizkych grilovanych pokrmd, napf. steaku,
1 = slaby klobas nebo toastu, a pro zapékani.
2 = stfedni Ohfiva se cela plocha pod grilovacim topnym télesem.
3 = silny
E] Maloplosny gril Stupné grilovani:  Pro grilovani malych mnozZstvi, napf. steaku, klobas nebo
1 = slaby toastu, a pro zapékani.
2 = stredni Ohfiva se stfedni plocha pod grilovacim topnym télesem.
3 =silny
Pfedehfivani nadobi 30-70 °C Pro ohfivani nadobi.
Sssg Suseni 150 °C Po provozu s mikrovinnym ohfevem vysuste varny prostor, aby
. v ném nezustala vihkost.

Navrzené hodnoty

Ke kazdému druhu provozu uvadi spotiebi¢ navrzenou
teplotu nebo stuperi. Mizete je prevzit nebo zménit

v pfislu§ném rozsahu.

Mikrovinny ohiev
Abyste pouzivali vzdy spravny vykon mikrovinného
ohfevu, najdete zde pfehled rdznych oblasti pouziti.

Vykon mikrovinného ohfevu Maximalni doba trvani Pouziti

90 W 1 h 30 min Pro rozmrazovani choulostivych pokrmu.

180 W 1 h 30 min Pro rozmrazovani a dal$i vareni.

360 W 1 h 30 min Pro vareni masa a ohfivani choulostivych pokrmu.
600 W 1 h 30 min Pro ohfivani a vareni pokrmu.

1000 W 30 minut Pro ohfivani tekutin.

Ohiev Mikrokombi Funkce varného prostoru

Vybér druhd ohfevu muZete kombinovat s mikrovinnym Funkce ve varném prostoru usnadiuji provoz
ohfevem. Spotfebi¢ heje a soucasné je zapnut spotebige. Varny prostor je napf. cely osvétieny
mikrovinny ohfev. Pokrm je tak hotovy rychleji. a chladici ventilator chrani spotfebié pred prehFatim.

K tomu jsou vhodné vykony mikrovinného ohfevu
mezi 90 a 360 W.

Otevreni dvifek spotrebice

Pokud béhem provozu otevrete dvitka spotfebice,
Dalsi informace provoz se pozastavi. Po zavfeni dvifek pokracuje dal.
Ve vétsiné pfipadu spotfebic¢ poskytuje pokyny

a dal&i informace k pravé provadéné &innosti. Upozornéni: : Pfi druhu provozu mikrovinny ohfev

musite po zavieni dvifek pokracovat v provozu

Klepnéte na pole i. Pokyn se na nékolik sekund zobrazi tlagitkem start/ stop D. Mazete zménit prislugné
na displeji. V pfipadé delSich pokyn( mazete otocnym zakladni nastaveni. — "Zakladni nastaveni” na
voli¢em listovat az na konec. strané19

Nékteré pokyny se zobrazuji automaticky, napf.
potvrzeni, vyzva nebo varovani.
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Osvétleni varného prostoru

Otevrete-li dvifka spotfebiCe, zapne se osvétleni
varného prostoru. Pokud zlistanou dvitka oteviena déle
nez cca 15 minut, osvétleni se zase vypne.

U vétsiny druhd provozu se osvétleni varného

prostoru zapne pfi spusténi provozu. Pfi ukonéeni
provozu se vypne.

Upozornéni: V zakladnich nastavenich mizete nastavit,
aby se osvétleni pfi provozu nezapinalo. — "Zakladni
nastaveni" na strané 19

Ventilator
Ventilator se zapina a vypina podle potfeby. Teply
vzduch unika dvitky.

Pozor!
Nezakryvejte ventilacni Stérbiny. Jinak se
spotfebi¢ bude prehfivat.

Aby po skon&eni provozu pecici prostor rychleji
vychladl, bézi jesté urcitou dobu chladici ventilator.

Upozornéni: Dobu dobé&hu chladiciho ventilatoru
muZete zménit v zakladnich nastavenich.
— "Zakladni nastaveni"” na strané 19

PFisluSenstvi cs

Pfislusenstvi
K vasemu spotfebici patfi rdzné pfisluSenstvi. Ziskate

prehled o dodavaném pfisluSenstvi a jeho spravném
vyuziti.

Dodavané prislusenstvi

Vs spotrebic je vybaven nasledujicim pfisluSenstvim:

Rost

Pro nadoby, kolacové a zapékaci formy.
Pro pe€ené a grilované pokrmy.

Rost je vhodny pro mikrovinny ohfev.

Univerzalni vysoky plech
Pro tavnaté kolace, pecivo,
zmrazené pokrmy a velké pecené.

Muzete ho pouzivat jako nadobu pro
zachyceni tuku, kdyZ grilujete na rostu.

Pouzivejte pouze originaini pfislusenstvi. Je
specialné pfizplsobeno vasemu spotrebici.
PFisluSenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu.

Upozornéni: KdyZ se pfisluSenstvi zahfeje, mlze se
zdeformovat. Na funkci to nema zadny vliv. Po
vychladnuti deformace zmizi.

Zasunuti prislusenstvi
Pedici prostor ma tfi vySky zasunuti. Vysky zasunuti se
pocitaji zdola nahoru.

i

Do vy$ek zasunuti 1, 2 a 3 zasouvejte pfisluSenstvi vzdy
mezi obéma vodicimi tyéemi pfislusné vysky zasunuti.
Upozornéni

n Dbejte na to, abyste pfisluSenstvi do trouby zasunuli vzdy

spravné.
m Zasunite pisluSenstvi vzdy Uplné do trouby, aby se
nedotykalo dvifek spotrebice.



cs Prislusenstvi

Funkce zaskoceni

Prislusenstvi Ize vytahnout asi do poloviny, pak zaskogi.
Tato funkce zabrariuje zvrhnuti pfisluSenstvi pfi
vytahnuti. Aby tato ochrana proti zvrhnuti fungovala,
musi byt pfisluSenstvi zasunuté do trouby spravné.

PFi zasouvani rostu dbejte na to, aby byl vystupek
a vzadu a sméroval doll. Napis ,microwave” musi byt
vpredu a zakfiveni musi sméfovat dolil ~.

Zvlastni prislusenstvi

Rost
Pro nadoby, kolacové a zapékaci formy
a pro pecené a grilované pokrmy.

Objednaci
Cislo
HEZ634080

Univerzalni vysoky plech

Pro stavnaté kolace, pecivo, zmrazené
pokrmy a velké pec¢ené. Mlzete ho
pouzivat jako nadobu pro zachyceni tuku,
kdyzZ grilujete pfimo na rostu.

HEZ632070

Plech na peceni
Pro kolace na plechu a drobné pecivo.

HEZ631070

Vkladaci rost

Pro maso, driibez a ryby. Pro vloZeni do
univerzalniho vysokého plechu kvuli
zachyceni odkapavajiciho tuku a stavy
z masa.

HEZ324000

PFi zasouvani plechu dbejte na to, aby byl vystupek
a vzadu a sméfoval dolli. Zkosena strana prislusenstvi
b musi byt vpredu u dvifek spotiebice.

PFiklad na obrazku: univerzalni vysoky plech

Univerzalni vysoky plech,

s nepfilnavou vrstvou

Pro stavnaté kolace, pecivo, zmrazené
pokrmy a velké pecené.

Pecivo a pecené se k univerzalnimu
vysokému plechu nepfichyti.

HEZ632010

Plech na peceni, s nepfilnavou
vrstvou

Pro kolage na plechu a drobné pecivo.
Pecivo se k pecicimu plechu nepfichyti.

HEZ631010

Profesionalni vysoky plech
Pro pfipravu velkého mnozZstvi.

HEZ633070

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prisluSenstvi muzete zakoupit u zakaznického
servisu ve specializovanych prodejnach nebo na
internetu. Rozsahlou nabidku k vasemu spotfebici
naleznete v nasich prospektech nebo na internetu.

Nabidka a moznost objednani on-line se v jednotlivych
zemich lisi. Nahlédnéte do prodejnich podkladu.

PFi ndkupu uvedte pfesné objednaci ¢islo

zvlastniho pfislusenstvi.

Upozornéni: Kazdé zvlastni pfisluSenstvi se nehodi pro
kazdy spotfebi¢. Pfi nakupu uvedte prosim vzdy pfesné
Ciselné oznaceni (E-Nr.) svého spotfebice.

—> "Zakaznicky servis" na strané 26
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Poklice pro profesionalni vysoky
plech

Diky poklici se z profesionalniho vysokého
plechu stava profesionalni pekac.

HEZ633070

Plech na pizzu
Pro pizzu a velké kulaté kolace.

HEZ617000

Grilovaci plech

Pro grilovani misto ro$tu nebo nebo

k zachyceni odkapavajiciho tuku. Pouzivejte
pouze na univerzalnim vysokém plechu.

HEZ625071

Pecici kamen pro peceni chleba
Pro domaci chléb, housky a pizzu, které
maji mit kfupavy spodek.

Pecici kdmen musi byt pfedehraty na
doporuée- nou teplotu.

HEZ327000

Sklenény pekac (5,1 1)
Na dusené pokrmy a nakypy. Obzvlasté
vhodny pro druh provozu ,pokrmy*.

HEZ915001

Sklenéna misa
Pro velké pecené, stavnaté kolace
a nakypy.

HEZ864000

Sklenény plech
Pro nakypy, zeleninové pokrmy

HEZ636000

a petivo.



Pred prvnim pouzitim

Nez budete moci vyuzivat “vas novy spotfebi¢, musite
provést potfebna nastaveni. Vycistéte varny prostor
a pfisluSenstvi.

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni k elektrické siti nebo po vypadku proudu se
na displeji zobrazi nastaveni pro prvni uvedeni do
provozu. Muze trvat nékolik sekund, nez se vyzva
zobrazi.

Upozornéni: Tato nastaveni muzete v zakladnich
nastavenich kdykoliv zménit.

—> "Zakladni nastaveni" na strané 19

Nastaveni jazyka

NejdFive se objevi jazyk. Pfednastaveny jazyk

je ,némcina”“.

1. Oto¢nym volicem nastavte pozadovany jazyk.

2. Nastaveni potvrdte klepnutim na dalsi textové poli¢ko [@l.

Zobrazi se dal$i nastaveni.

Nastaveni ¢asu
Cas zagina ,12:00" h.

1. Klepnéte na textové policko ,Cas".

2. Otoénym voli¢em nastavte ¢as [Ol.

Na displeji se zobrazi upozornéni, Ze bylo dokon&eno
prvni uvedeni do provozu.

Cisténi varného prostoru a prisludenstvi

Nez poprvé zacnete ve spotfebici pfipravovat pokrm,
vycistéte pecici prostor a prislusenstvi.

Cisténi varného prostoru

Aby se odstranila viiné novoty, rozehrejte uzavieny
a prazdny varny prostor.

Dbejte na to, aby se v pecicim prostoru nenachazely
zbytky obald, napf. polystyrenové kuli¢ky. Pfed zahtatim
mékkou a vihkou utérkou otfete hladké plochy ve
varném prostoru. Dokud se pfistroj ohfiva, dobfe vétrejte
kuchyn.

Provedte uvedena nastaveni. Nastaveni druhu ohfevu

a teploty je popsané v nasledujici kapitole.

—> "Obsluha spotrebice" na strané 13

Nastaveni

Druh ohfevu 4D horky vzduch
Teplota 240 °C

Doba trvani 1 hodina

Po uplynuti uvedené doby spotfebi¢ vypnéte tlacitkem
on/off .

Jakmile se varny prostor ochladi, mycim
roztokem a mycim hadrem umyjte hladké plochy.

Cisténi prislusenstvi
PtisluSenstvi diikladné vycistéte mycim roztokem
a hadrem nebo mékkym kartackem.

Pfed prvnim pouzitim cs

Obsluha spotiebice

S ovladacimi prvky a jejich funkci jste se uz seznamili.
Nyni Vam vysvétlime, jak spotfebi¢ nastavit. Dozvite se,
co se stane po zapnuti a vypnuti spotfebice a jak
nastavit druhy provozu.

Zapnuti a vypnuti spotirebice
Abyste mohli nastavit spotfebi¢, musite ho
zapnout.

Upozornéni: Détskou pojistku a budik Ize nastavit i pfi
vypnutém spotfebici. Ur¢ité ukazatele a upozornéni na
displeji, napr. ukazatel zbytkového tepla v troubé,
zUstanou zobrazené i pfi vypnutém spotfebici.

Pokud spotfebi¢ nepotfebujete, vypnéte jej. Neni-li delSi
dobu provedeno zadné nastaveni, spotfebi¢ se
automaticky vypne.

Zapnuti spotiebice
Tlagitkem on/off (D zapnéte spotfebic.

Na displeji se objevi logo Bosch a poté menu druhd
provozu.

Upozornéni: V zakladnich nastavenich muzete urcit,
ktery druh provozu se ma zobrazovat.

— "Zakladni nastaveni” na strané 19

Vypnuti spotiebice

Tlacitkem on/off (O vypnéte spotfebit.

PFipadné probihajici funkce se ukonéi.

Na displeji se zobrazi ¢as nebo pfip. ukazatel
zbytkového tepla.

Upozornéni: V zakladnich nastavenich mlzete nastavit,
zda se na vypnutém spotiebici ma zobrazovat €as.
— "Zakladni nastaveni" na strané 19

Spusténi provozu
Kazdy provoz musi byt spustén tlacitkem start/stop D.

Po spusténi se na displeji kromé nastaveni objevi
ukazatel Casu. Kromé toho se objevi prstenec
a linie ohfevu.

Zastaveni provozu

Tlagitkem start/stop D mizZete zastavit a znovu
spustit provoz.

Drzite-li tlagitko start/stop [ stisknuté po dobu
cca 3 sekund, provoz se zcela pferusi a vSechna
nastaveni se vrati na vychozi hodnotu.

Upozornéni: Po preru$eni nebo pozastaveni provozu
mUze dal béZet chladici ventilator.



cs Obsluha spotfebice

Nastaveni druhu ohfevu a teploty

Klepnéte na politko (&, pro zvoleni druht provozu.
Symbol sviti Eervené a na displeji objevi prvni druh
ohfevu s navrhem teploty.

Priklad na obrazku: grilovani s cirkulaci vzduchu pfi
teploté 195 °C.
1. Oto¢nym volicem nastavte druh ohfevu.

Grilov
ol
0 |d rzduchu
)

Druhy ohfevu

2. Klepnéte na pole (8.
Na displeji je v popfedi bile zobrazena teplota.

3. Oto€nym voli¢em nastavte teplotu.

195

E Teplota

4. Tlacitkem start/stop D.
Cas na displeji ukazuje, jak dlouho jiZ provoz b&zi.

start

stop

Spotfebi¢ za¢ne ohfivat.

Kdyz je spotiebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/
off .

Upozornéni: Na spotfebic¢i mGzete rovnéz nastavit
dobu trvani a konec provozu. — "Casové funkce"
na strané 15

14

Zména

Po spusténi je vzdy zvyraznéna teplota. Pomoci
oto¢ného volice Ize teplotu pfimo zménit a ulozit.

Pro zménu druhu ohfevu nejprve tlacitkem start/stop
D preruste provoz a klepnéte na textové poli¢ko druhu
ohfevu &. Objevi se menu. Klepnéte na pozadovany
druh ohfevu. Na displeji se objevi pfislusna navrzena
teplota. Druh ohfevu zménite oto€nym kole¢kem.

Upozornéni: Zménite-li druh ohfevu, vrati se na
puvodni hodnotu i ostatni nastaveni.

Rychly ohiev

S rychlym ohfevem muzete u nékterych druhd
ohfevu zkratit jeho dobu.

Vhodnymi druhy ohfevu pro rychly ohfev jsou:
u 4D horky vzduch

Abyste dosahli rovnomérného vysledku peceni, vlozte
pokrm do trouby az po skonéeni rychloohfevu.

Nastaveni

Dbejte na vhodny druh ohfevu a nastavenou teplotu
nejméné 100 °C. Jinak nelze rychly ohfev aktivovat.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.

2. Klepnéte na textové policko ,Rychly ohrev*. [S].
V textovém policku je uvedeno ,zap“. Na displeji se
zobrazi pokyn k potvrzeni.

Jakmile rychly ohfev skonéi, zazni signal a na displeji se
objevi upozornéni. V textovém polic¢ku je uvedeno
Lvyp“. Vlozte pokrm do trouby.

Upozornéni: Casova funkce Doba trvani se spusti
soucasné s rychlym ohfevem. Dobu trvani nastavte
teprve v okamziku, kdy rychly ohfev skonéi.

Prerusit
Pro preruseni rychlého ohfevu klepnéte znovu na
poli¢ko [§]. Symbol uz nesviti.



Casové funkce

Spotfebi¢ ma razné ¢asové funkce.

Casova funkce Pouziti

Doba trvani Po uplynuti nastavené doby trvani spotrebi¢
automaticky ukonéi provoz.

Konec Zadejte dobru trvani a pozadovany ¢as
konce. Spotfebi¢ se automaticky spusti, aby
se ohfev ukoncil v poZadovanou dobu.

Budik Casovat funguje ako kuchynsky budik. Bezi

nezavisle od prevadzky a ostatnych
¢asovych funkcii. Po uplynuti nastaveného
Casu sa spot-rebi¢ nevypne a nezapne
automaticky.

Dobu trvani a konec muUzete po nastaveni provozu
vyvolat pomoci dotykovych displeji [©. Budik ma
vlastni pole & a Ize jej kdykoli nastavit.

Po uplynuti doby trvani nebo ¢asu budiku zazni

signal. Signal muzete pfed¢asné ukoncit klepnutim

na pole nebo dotykovy displej ©l.

Upozornéni: Dobu trvani signalu mazete zménit
v zakladnich nastavenich.
—> "Zakladni nastaveni" na strané 19.

Nastaveni doby trvani

Na spotrebi¢i mGzete nastavit dobu tepelné upravy
pokrmu. Doba tepelné Upravy tak nebude neimysiné
prekroena a pro ukonéeni provozu nemusite prerusovat
jinou praci.

Nastaveni

Podle toho, jakym smérem oto¢ny voli¢ nejprve otocite,
zacne doba trvani navrzenou hodnotou: doleva
10 minut, doprava 30 minut.

Do jedné hodiny Ize dobu trvani nastavit v minutovych
krocich, potom v pétiminutovych krocich.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut.
Priklad na obrazku: Doba trvani 45 minut.
1. Nastaveni druhu provozu a teploty nebo stupné

2. Pfed spusténim klepnéte na policko (@l
Na displeji je doba trvani zvyraznéna bile.

3. Otoénym voli¢em nastavte dobu trvani.

9 45m 00s

> Cas trvani
) Konec

Casové funkce cs

Po nékolika sekundach se hodnota pfevezme nebo
dvakrat tuknéte na policko [Cl. Na displeji je pod
druhem provozu a teplotou nebo stupném
zobrazena doba trvani.

4. Tlacitkem start/stop [. spustte spotfebi¢. Doba
trvani se zane odméfovat.

start

stop

Spotfebi¢ zacne ohfivat.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signal. Spotfebi¢
prestane ohfivat. Na displeji je doba trvani 00m 00s.

Pomoci textového pole [@ mlzete znovu nastavit
dobu trvani nebo tlagitkem start/stop D pokracovat
v provozu bez doby trvani.

KdyzZ je spotfebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off .

Zmeénit a prerusit

Pokud chcete zménit dobu trvani, klepnéte na poli¢ko
[@l. Doba trvani je zobrazena v popfedi bile

a muzete ji kdykoliv zménit pomoci oto¢ného volice.
Klepnutim na pole [© pfevezméte zménu.

Chcete-li zrusit dobu trvani, nastavte ji znovu na nulovou
hodnotu. Po prevzeti zmény pokracuje provoz bez doby
trvani.

Nastaveni konce

Cas ukonéeni provozu miiZete posunout. MiZete napt.
rano vlozit pokrm do trouby a nastavit, aby byl hotovy
v poledne.

Upozornéni

n Dbejte na to, aby potraviny nebyly v troubé pfili§
dlouho a nezkazily se.

=» Konec jiz nenastavujte, pokud byl provoz
zahajen. Vysledek vareni by jiz neodpovidal.

Nastaveni
Konec doby trvani Ize posunout zpét maximalné
0 23 hodin a 59 minut.

Pfiklad na obrazku: Nastavena doba trvani je 45 minut
a pokrm ma byt hotovy ve 12:00 h.

1. Nastaveni druhu provozu a teploty nebo stupné

2. Nastavte dobu trvani.



cs Casové funkce

3. PFed spusténim klepnéte znova na policko ([@l.
Na displeji je vypocitany ¢as konce zvyraznén
bile.
4. Otoénym voli¢em posurite konec na pozdéjsi dobu.

Hodnota se pfevezme po nékolika sekundach nebo
znovu klepnéte na pole [@l. Na displeji je pod druhem
provozu a teplotou nebo stupném zobrazeny ¢as
ukoncéeni.

5. Tlagitkem start/stop [ spustte spotiebi¢.
Na displeji je pod druhem provozu a teplotou
nebo stupném cas, ve kterém se spotrebi¢ spusti.

start

stop

Spotfebic je ve vyckavacim rezimu. Kdyz se spotfebic
spusti, zobrazuje se na displeji zbyvajici doba.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signal. Spotfebic
prestane ohfivat. Na displeji je doba trvani 00m 00s.

Pomoci textového pole (@ mlzete znovu nastavit
dobu trvani nebo tlacitkem start/stop D pokragovat
v provozu bez doby trvani.

KdyzZ je spotfebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off (.

Zmeénit a prerusit

Chcete-li smazat dobu trvani a konec, preruste predtim
provoz tlacitkem start/stop [ a dvakrat klepnéte na pole
[@.. Cas konce se v popredi zobrazi bile a mizete ji
zménit pomoci otoéného volie. Po stisknuti tlacitka
start/stop D> bude provoz pokragovat.

Kdyz chcete ¢as konce zrusit, nastavte ¢as konce

zpét na nulu. Tladitkem start/stop > mizete spustit
nastavenou dobu trvani.

Upozornéni: Zména ¢asu konce je mozna jen tehdy,

kdyz doba trvani jesté probiha. Vysledek peceni by pak
uz nebyl dobry.
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Nastaveni budiku

Budik bézi soubé&zné s jinymi nastavenimi. Budik
mUzete nastavit kdykoli, i kdyZ je spotfebi¢ vypnuty. Ma
vlastni signal, takZe uslysite, jestli uplynula doba budiku
nebo nastavena doba trvani.

Nastaveni
Doba budiku zagina vzdy na hodnoté nula minut.

Cim vy$si je hodnota, tim vétsi jsou Sasové kroky pfi
nastaveni.

Lze nastavit maximalné 24 hodin.

1. Klepnéte na pole &.
Symbol sviti ervené. Na displeji je doba
budiku zvyraznéna bile.

2. Otoénym voli¢em nastavte ¢as budiku.

3. Spustte spotfebi¢ klepnutim na pole .
Upozornéni: Po nékolika sekundach se
budik automaticky spusti.

Cas na budiku zagne ubihat.

Budik zUstane zobrazen na displeji, i kdyZ je pfistroj
vypnuty. Pfi béZném provoz jsou nastaveni tohoto
provozu v popiedi. Klepnete-li na pole &, zobrazi se na
nékolik sekund doba budiku.

Jakmile ¢as uplyne, zazni signal a na displeji se objevi
upozornéni. Symbol jiz nesviti.

Tip: Vztahuje-li se nastavena doba budiku na provoz
spotfebice, pouzijte dobu trvani. Cas je viditelny
v popredi a spotfebi¢ se automaticky vypne.

Zmeénit a prerusit
Pokud chcete zménit ¢as budiku, klepnéte na pole

¥. Cas budiku je zvyraznén bile a muzete ho
kdykoliv zménit pomoci oto¢ného volice.

Pokud chcete zrusit budik, vynulujte ¢as budiku. Po
prevzeti zmény jiz symbol nesuviti.



Mikrovinny ohirev

Diky mikrovinnému ohfevu mizete velmi rychle vafit,
ohfivat nebo rozmrazovat vase pokrmy. Mikrovinny
ohfev muZete pouzivat samostatné nebo v kombinaci
s druhem ohfevu.

Abyste mohli optimalné vyuzivat mikrovinny ohfev,
dodrzujte pokyny k nadobi a fidte se pokyny

v tabulkach pouziti na konci navodu k pouziti.

Nadobi

Ne kazdé nadobi je vhodné pro mikrovinny ohfev. Aby
nedoslo k poskozeni spotfebice, k ohfivani pokrmu
pouzivejte pouze nadobi vhodné pro mikrovinny ohfev.

Vhodné nadobi

Vhodné je teplovzdorné nadobi ze skla, sklenéné
keramiky, porcelanu, keramiky nebo teplotné odolného
plastu. Tyto materialy propoustgji mikrovinné impulzy.
Pouzivat muZzete také servirovaci nadobi. USetfite si tak
pfendavani. Nadobi se zlatou nebo stfibrnou dekoraci
pouzivejte jen tehdy, pokud vyrobce zarucuje, Ze je
vhodné pro mikrovinny ohfev.

Nevhodné nadobi

Nevhodné je kovové nadobi. Kov nepropousti mikroviny.

Pokrmy v uzavfenych kovovych nadobach zustanou

studené.

Pozor!

Jiskfeni: kov, napf. IZice ve skle, musi byt ve vzdalenosti

nejméné 2 cm od stén varného prostoru a vnitfni strany

dvirek. Jiskry mohou znicit sklo dvifek.

Test nadobi

Nikdy nezapinejte mikrovinny ohfev bez pokrmu.

Jedina vyjimka je kratky test nadobi.

Nejste-li si jisti, zda je vaSe nadoba vhodna pro

mikrovinny ohfev, provedte tento test:

1. Do varného prostoru vloZte prazdnou nadobu.
Nastavte maximalni vykon a na 2 az 1 minutu
zapnéte spotrebic.

2. V priibéhu testu kontrolujte teplotu nadobi.

Nadoba musi zUstat studena, popt. vlazna.

Je-li horkd, nebo vznikaiji-li jiskry, neni nadoba vhodna.

Ukoncete test.

Mikrovinny ohfev cs

Vykony mikrovinného ohievu

Mate k dispozici rizné vykony mikrovinného ohfevu,
vhodné pro rizné druhy pokrm0 a Uprav.

Provoz s mikrovinnym ohfevem potfebuje vzdy
dobu trvani. Navrzenou dobu trvani muzete prevzit
nebo v pfislu§né oblasti zménit.

Pouziti Maximalni doba
trvani

90w K rozmrazovani choulostivych pokrmd 1 h 30 min

180 W K rozmrazovani a dal§imu vafeni 1h 30 min

360 W K vareni masa a ohfivani 1h30min
choulostivych pokrm

600 W K ohfivani a vafeni pokrm0 1h 30 min

1000 W Na zohrievanie tekutin 30 min

Nastaveni mikrovinného ohievu
Dodrzujte pokyny pro vhodnou nadobu,
nez nastavite mikrovinny ohfev.

1. Klepnéte na pole &
Na displeji je v popredi bilou barvou zobrazeny
vykon mikrovinného ohrevu.

2. Otoénym voli¢em nastavte vykon mikrovinného
ohfevu.

3. Klepnéte na pole [©.
Na displeji je v popfedi bilou barvou zobrazeny ¢as

ani.

IS

. Otoénym volic¢em nastavte dobu trvani.

5. Tlagitkem start/stop [ spustte spotiebic.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba. Linie ohfevu
se u mikrovinného ohfevu neobjevi.

Spotfebi¢ se zapne.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signal. Spotrebic
ukongi provoz. Na displeji je doba trvani 00m 00s.

Kdyz je spotiebi¢ hotov, vypnéte jej tlagitkem on/off (.

Zmeénit a prerusit

Po spusténi je vzdy zvyraznéna doba trvani. Pomoci
oto¢ného volice Ize dobu trvani pfimo zménit a ulozit.
Pro zménu vykonu mikrovinného ohfevu preruste provoz
tlacitkem start/stop . Klepnéte na textové policko
pozadovaného vykonu a pokracujte v provozu tlacitkem
start/stop . Doba trvani je zachovana.

Chcete-li pferusit mikrovinny ohfev, zastavte provoz
tlacitkem start/stop [ a zvolte jiny druh provozu.



cs Mikrovinny ohfev

Nastaveni ohifevu Mikrokombi
U nékterych druhd ohfevu muzete zapnout
mikrovinny ohfev.

Vhodné druhy ohfevu:

m 90 W+ 4D horky vzduch

m 90 W + Gril s cirkulaci vzduchu
m 180 W + Gril s cirkulaci vzduchu
m 360 W + Giril s cirkulaci vzduchu

DodrZujte pokyny pro vhodnou nadobu, nez
nastavite Mikrokombi.

1. Klepnéte na pole E.
Na displeji se v popredi objevi bilou barvou
zobrazena kombinace.
. Oto¢nym voli¢em nastavte poZzadovanou kombinaci.
3. Klepnéte na pole [8].
Na displeji je teplota v popfedi zobrazena bile.
4. Otoénym voli¢em nastavte teplotu.
5. Klepnéte na pole (Ol
Na displeji je doba trvani zvyraznéna bile.
6. Otocnym voli¢em nastavte poZzadovanou dobu trvani.
7. Tlagitkem start/stop D spustte spotfebig.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba.
Spotrebi¢ se zapne.

N

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signal. Spotfebic
ukon¢i provoz. Na displeji je doba trvani 00m 00s.

KdyzZ je spotfebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off ©.

Zmeénit a prerusit

Po spusténi je vzdy zvyraznéna teplota. Pomoci
oto¢ného volice Ize teplotu nebo stuperi pfimo zménit
a ulozit.

Pro zménu doby trvani klepnéte na textové policko
,Doba trvani“ a otoénym knoflikem zmérite. Zména je
pfevzata pfimo.

Pro zménu druhu ohfevu nebo vykonu mikrovinného
ohfevu nejprve pieruste provoz tlacitkem start/stop D.
Klepnéte na textové poli¢ko druhu ohfevu nebo
vykonu mikrovinného ohfevu a zmérite jej.

Upozornéni: Zménite-li druh ohfevu nebo vykon
mikrovinného ohfevu, vrati se na pavodni hodnotu

i ostatni nastaveni.

Chcete-li pferusit Mikrokombi, zastavte provoz tlagitkem
start/stop D a zvolte jiny druh provozu.
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Suseni

Po provozu varny prostor vysuste, aby v ném
nezlstala zadna vihkost.

Spusténi suseni

PFi suSeni se varny prostor zahfiva, takze se vlhkost,
ktera v ném je, vypari. Poté oteviete dvifka spotrebice,
aby mohla para ze spotfebice uniknout.

-

. Nechte spotfebi¢ vychladnout.
. Hrubé nedistoty ve varném prostoru ihned odstrarite

vytrete vlhkost ze dna varného prostoru.

.V pfipadé potieby zapnéte spotiebic tlacitkem on/ off .
. Klepnéte na policko &.

Na displeji se objevi prvni druh ohfevu

. Oto&nym knoflikem nastavte druh ohfevu sueni (.

Upozornéni: Teplota a doba trvani jsou pevné
prednastavené a nedaji se ménit.

. Tlagitkem start/stop D spustte spotfebic.

Spusti se susSeni a po 10 minutach se automaticky
vypne.

. Otevrete dvitka spotfebice a nechte je 1 az 2 minuty

oteviena, aby mohla z varného prostoru uniknout
vlhkost.

Rucni vysuseni varného prostoru

ropo

. Nechte spotfebi¢ vychladnout.

Odstrante z varného prostoru nedistoty.
Vysuste varny prostor mékkym hadrem.

. Dvifka spotfebice nechte 1 hodinu oteviena, aby

varny prostor Uplné vyschnul.



) Détska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi¢ omylem zapnout nebo
zménit nastaveni, je vybaveny détskou pojistkou.

Ovladaci panel je zablokovany a nelze nic nastavit.
Jeding Ize spotfebi¢ vypnout tlagitkem on/off .

Aktivace a deaktivace

Détskou pojistku muzete aktivovat nebo deaktivovat pfi
zapnutém i vypnutém spotfebiéi.

Pole c= stisknéte vzdy po dobu cca 4 sekund.

Na displeji se zobrazi pokyn k potvrzeni.

PFi zapnutém spotfebiéi sviti pole c= Cervené. Je-li
spotrebi¢ vypnuty, pole c= nesviti.

Détska pojistka cs

Zakladni nastaveni

K dispozici jsou rizna nastaveni, abyste mohli
optimalné a jednodus$e obsluhovat spotiebic.
V pfipadé potfeby mliZzete tato nastaveni zménit.

Zména zakladnich nastaveni
Spotfebi¢ musi byt zapnuty.

1. Pole i stisknéte asi na 3 sekundy.
Na displeji se objevi upozornéni tykajici se
prabéhu.

2. Upozornéni potvrdte stisknutim pole (@1,
Na displeji se objevi prvni nastaveni Jazyk.

3. Hodnotu podle potfeby zménte otoénym volicem.

4. Stisknéte pole [Cl.
Na displeji se zobrazi dal$i nastaveni, které mizete
otoénym voli¢em zménit.

5. Polem (@ prochazejte viechna nastaveni a podle potfeby
je mérite oto¢nym volicem.

6. Nakonec pro potvrzeni stisknéte pole i asi na 3 vtefiny.

Na displeji se zobrazi upozornéni, Ze nastaveni byla
ulozena.

Prerusit
Nechcete-li zmény ulozit, miiZete je zrusit tlacitkem

on/off (. Na displeji se zobrazi upozornéni, Zze
nastaveni nebyla uloZena.

Seznam zakladnich nastaveni
V zavislosti na vybaveni Vaseho spotfebi¢e nemusi byt
néktera zakladni nastaveni dostupna.

Nastaveni Volba

Jazyk K dispozici dalsi jazyky
Cas Cas ve formatu 24 h
Akusticky signal Kratka doba trvani (30 s) Stredni
doba trvani (1 min)* Dlouha doba
trvéni (5 min)
Zvuk tlacitek Zapnuty
Viypnuty* (zvuk u on/off § zistava )
Jas displeje Stupnice s 5 stupni
Zobrazeni hodin Vyp.
Digitalni*
Osvétleni Pfi provozu vypnuté
Pfi provozu zapnuté*
Détska pojistka Jen zablokovani tlaitek*
Zablokovani dvifek a zablokovani tlacitek
Automatické NepokraCovat automaticky*
pokracovani Pfi Zavrit dvitka

(Pouze pro druh provoz
mikrovinny ohfev)




cs Cistici prostredky

Provoz po zapnuti Druhy ohfevu*
Mikrovinny ohfev
Ohfev Mikrokombi
AutoPilot

Ztlumeni v noci Vypnuty*
Zapnuty

Logo znacky Zobrazit*
Nezobrazit

Doba dobéhu ventilatoru  Doporucena*
Minimalni

Nastaveni program Zapnuty

sabat Vypnuty *

Obnoveni stavu
Neobnovit*

Vyrobni nastaveni

Viyrobni nastaveni (V zavislosti na typu spotfebice se vyrobni

nasta- veni mohou lisit.)

Upozornéni: Zmény nastaveni jazyka, zvuku tlagitek
a jasu displeje maji okamzity uc¢inek. VSechny ostatni
se aktivuji az po ulozeni nastaveni.

Vypadek elektrického proudu

Vami provedené zmény nastaveni zlstanou zachovany
i po vypadku proudu.
Pfi del$im preruSeni proudu musite znovu provést

pouze nastaveni pro prvni uvedeni do provozu.
Kratké preruseni proudu muZze spotfebic prekonat.

Zména casu

Pokud chcete zménit nastaveni ¢asu, napf. z letniho
¢asu na zimni, zménte zakladni nastaveni.
Spotfebi¢ musi byt zapnuty.

1. Stisknéte po dobu asi 3 sekund pole § .
Na displeji se objevi upozornéni tykajici se
pribéhu.
2. Upozornéni potvrdte stisknutim pole [Cl.
Na displeji se objevi prvni nastaveni ,Jazyk".
3. Stisknéte pole (O
Objevi se nastaveni ¢asu.
4. Pomoci otoéného voli¢e zmérite nastaveni ¢asu.
5. Pro potvrzeni stisknéte po dobu asi 3 sekund pole i.
Na displeji se zobrazi upozornéni, ze nastaveni byla
uloZena.
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Cistici prostredky

V pfipadé peclivé udrzby a ¢isténi zlistane spotrebic
dlouho pékny a funkéni. Vysvétlime Vam, jak spravné
udrzovat a Cistit spotfebic.

Vhodné cistici prostiredky

Aby ruzné povrchy nebyly poskozeny nevhodnymi
Cisticimi prostfedky, dodrzujte Udaje v tabulce.

V zavislosti na typu spotfebi¢e nemusi mit vas spotrebic
vSechny povrchy.

Pozor!

Nebezpeci poskozeni povrchu:

Nepouzivejte

m ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky,

m Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,
= tvrdé draténky nebo houbicky,

m vysokotlaké nebo parni Gistice,

m specialni prostfedky pro iSténi za tepla.

Nové houbové utérky pfed pouzitim dukladné proplachnéte.

Tip: MimoFadné vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky
Ize zakoupit u zakaznického servisu. Ridte se pokyny
vyrobce.

AVarovéni — Nebezpeci popaleni!

Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte
horkych ploch nebo topnych ¢lanku ve vnitfnim
prostoru. Nechte pfistroj pokazdé vychladnout.
Zabrarite détem v pfistupu k pfistroji.

Oblast Cisténi

Vnéjsi plochy spotiebice

Celo Horky myci roztok:
z uSlechtilé oceli  Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym
hadrem.

Ihned odstrante vapenaté, tukové, Skrobové
skvrny a skvrny od bilku. Pod takovymi
skvrnami se mize vytvofit koroze.
U zékaznického servisu nebo ve specializované
prodejné Ize zakoupit specialni o$etfovaci pro-
stfedky na uslechtilou ocel vhodné na teplé
povrchy. O8etfovaci prostfedek naneste ve
slabé vrstvé mékkym hadrem.

Plast Horky myci roztok:
Vycistéte hadikem a poté osuste mékkym
hadrem.
Nepouzivejte istici prostfedek na sklo nebo
Skrabku na sklo.

Lakované plochy  Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym
hadrem.

Ovladaci panel  Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym
hadrem.
Nepouzivejte istici prostfedek na sklo nebo
Skrabku na sklo.




Skla dvifek Horky myci roztok:
Vycistéte hadrikem a poté osuste mékkym
hadrem.
Nepouzivejte Skrabky na sklo ani ocelové
draténky.

Dverni uchyt Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym
hadrem.
Pokud se odvapriovaci prostfedek dostane na
rucku, okamZite ji utfete. Takové skvrny se
jinak uz nedaji odstranit.

Vnitiek spotiebice

Smaltované Horky myci roztok nebo voda s octem:
plochy Vycistéte hadiikem a poté osuste mékkym
hadrem.

Pfipalené zbytky jidel namocte vihkym hadrem
a mycim roztokem. Pfi silném znecisténi
pouzijte ocelovou draténku nebo Cistici
prostfedek na pecici trouby.

Varny prostor nechte po ¢isténi otevreny.

Sklenény kryt Horky myci roztok:
osvétleni Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym
varného prostoru hadrem.
Pii silném znecisténi pouZijte Cistici prostfedek
na pegdici trouby.

Tésnéni dvifek  Horky myci roztok:
Nesundavejte Vycistéte hadrem.
tésnéni! Nedrhnéte.

Kryt dvifek Cistici prostfedek na uslechtilou ocel:

z uSlechtilé oceli  Dodrzujte pokyny vyrobce.
Nepouzivejte oSetfovaci prostfedky na
uslechtilou ocel.
Kryt dvifek pred ¢isténim opatrné demontujte.

Vnitfni ram dvi-  Cistici prostfedek na uslechtilou ocel:

fek z udlechtilé  Dodrzujte pokyny vyrobce.

oceli Lze jim odstranit zm&ny barvy.
Nepouzivejte oSetfovaci prostfedky na
uslechtilou ocel.

Ramy Horky myci roztok:

Namocte a vycistéte hadfikem nebo kartackem.

Viysuvny systém  Horky myci roztok:
Vycistéte hadikem nebo kartackem.
Neodstrafiujte mazaci tuk z vysuvnych lit,
pokud mozno je Cistéte v zasunutém stavu.
Nemyjte v my&ce nadobi.

PrisluSenstvi Horky myci roztok:

Namocte a vycistéte hadfikem nebo kartackem.

Pi silném znegisténi pouZijte
draténku z uSlechtilé oceli.

Cistici prostredky cs

Upozornéni

n Nepatrné rozdily barev na pfedni ¢asti spotiebice
jsou zplsobeny riznymi materialy, jako je sklo, plast
nebo kov.

= Stiny na prosklenych dvitkach, které plsobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pecici
trouby.

= Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim
mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je
normalni a na funkci to nema zadny vliv.
Hrany tenkych plecht se nedaji Uplné smaltovat.
Proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana tim neni
ovlivnéna.

Udrzovani spotrebice v Cistoté
Aby se nevytvorily Uporné ulpivajici necistoty, udrzujte
spotfebi€ vzdy cisty a nelistoty ihned odstrariujte.

Ti

] plgeélgl' prostor Cistéte po kazdém pouZiti. NeCistoty se
nepfipecou.

= Vzdy ihned odstrarite vapenaté, tukové, Skrobové
skvrny a skvrny od bilku.

= Na peceni velmi Stavnatych kolacu pouzivejte
univerzalni vysoky plech.

= Pouzivejte vhodnou nadobu na peceni, napf. pekac.
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cs Ramy

Ramy

V pfipadé peclivé udrzby a cisténi zGstane spotiebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popsano, jak mizete
vyjmout a vy¢istit ramy.

Vysazeni a zavéseni ramu

AVarovéni — Nebezpeci popaleni!

Ramy se silné zahfivaji. Nikdy se nedotykejte horkych
rami. Vzdy nechte spotfebi¢ vychladnout. Déti se musi
zdrzovat v dostateéné vzdalenosti od spotrebice.

Vyjmuti ramu

1. Ram vpfedu zatlacte nahoru (obrazek H)
2. avyhaknéte (obrazek H).

3. Potom cely ram otoéte ven a a vyhaknéte dozadu b
(obrazek H).

=

Ramy vycistéte mycim prostfedkem a houbickou. Na
Uporné nedistoty pouzijte kartacek.

Zasunuti drzaku
Pokud pfi vyjimani raml vypadly drzaky, musite je
znovu spravné zasunout.

1. Drzaky se vpredu a vzadu lisi (obrazek H).

2. Drzak vpredu protahnéte hakem nahofe do kulatého
otvoru a nastavte jej trochu Sikmo, zavéste dole
a postavte rovné b (obrazek H).
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3. Drzak vzadu zavéste hakem do horniho
otvoru a a zatlaéte do dolniho otvoru b (obrazek H).

3

NS

Sl

Zavéseni ramu
P¥i zavéSeni dbejte na to, aby bylo zkoseni na ramu
nahore.

Ramy dosedaji vpravo a vlevo.

1. Ram nasadte vzadu Sikmo a protahnéte nahore
a dole a (obrazek H).

2. Vytahnéte ram dopredu (obrazek H).

it

3. Potom vpiedu zaklapnéte a zasuiite (obrazek H)
4. a zatlacte dolli (obrazek H)




Dvirka spotFebiée

V pfipadé peclivé udrzby a ¢isténi zlistane spotrebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popsano, jak mizete
vycistit dvirka spotrebice.

Demontaz krytu dvirek

Vlozka z uslechtilé oceli v krytu dvifek mtze zménit
barvu. Pro dikladné vycisténi mGzete kryt demontovat.

1. Pootevrete dvifka spotfebice.
2. Zatlacte na kryt na levé a pravé strané (obrazek ).
3. Sejméte kryt (obrazek H).

Opatrné zavrete dvitka spotfebice.

Upozornéni: Vycistéte viozku z u$lechtilé oceli
v krytu Cisticim prostfedkem na uslechtilou ocel.
Zbyvaijici ¢asti krytu dvifek vycistéte mycim roztokem
a mékkym hadrem.

4. Znovu pootevrete dvifka spotfebi¢e. Nasadte kryt
a pritlacte ho, az slysitelné zaskoci (obrazek H).

=%

5. Zavrete dvitka spotfebice.

Dvitka spotfebice cs

Demontaz a montaz sklenénych tabuli
Kvuli lep§imu ¢isténi mizete sklenéné tabule ve
dvirkach pecici trouby demontovat.

Demontaz ze spotrebice

1. Pootevrete dvifka spotfebice.
2. Zatlacte na kryt na levé a pravé strané (obrazek ).

3. Sejméte kryt (obrazek H).

4. Povolte a vyjméte Srouby vlevo a vpravo na
dvitkach spotfebice (obrazek H).

5. Nez dvitka zase zavrete, vlozte mezi né nékolikrat
prelozenou utérku (obrazek H).
Vytahnéte nahoru predni tabuli a madlem dold ji
polozZte na rovnou plochu.

6. Oba drzaky na prostfedni tabuli zatlacte nahoru,
neodstrariujte je (obrazek H). Jednou rukou
pridrzujte tabuli. Tabuli vyjméte.

Vycistéte skla Cisticim prostfedkem na sklo a mékkym
hadrem.

AVarovéni — Nebezpeci vazného poskozeni zdravi!
Pfi povoleni Sroubd jiz neni bezpe€nost spotfebite
zaruéena. Muze unikat energie mikrovinného ohfevu.
Srouby nikdy nepovolujte.
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cs Dvitka spotfebice

Nepovolujte ¢tyfi cerné Srouby (obrazek @).

D

AVarova’ni — Nebezpedéi urazu!

m  Poskrabané sklo dvifek spotfebi¢e muze prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo
abrazivni Cistici prostfedky.

® Zavésy dvifek spotfebite se b&éhem otevirani
a zavirani dvifek pohybuji a mohou vas seviit.
Nesahejte do prostoru zavésu.

Montaz na spotiebi¢

PFi montazi vnitfni tabule dbejte na to, aby Sipka

vpravo nahofe na tabuli souhlasila se Sipkou na

plechu.

1. Prosttedni tabuli nasadte do drzaku (obrazek H)
a nahore ji pfitisknéte.
2. Oba drzaky zatlacte dolli (obrazek H).

=

1y

1\9)
N\

Vs

3. Predni tabuli nasadte dole do drzak( (obrazek H).
4. Zavrete predni tabuli natolik, aby byly oba horni haky
proti otvoru (obrazek H).
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5. Pfitlacte pfedni tabuli dole tak, aby slySitelné
zaskocila (obrazek H).
6. Dvifka spotfebice znovu pooteviete a odstrarite utérku.
7. Znovu nasroubujte oba Srouby vlevo a vpravo.
8. Nasadte kryt a pfitlacte ho, az slySitelné zaskoc&i
(obrazek @).

C

9. Zaviete dvirka spotfebice.

Pozor!
Pecici prostor pouzivejte znovu teprve tehdy, kdyz jsou
tabule fadné namontované.



Porucha, co je nutno udélat? cs

Porucha. co je nutno udélat? Samostatné odstranovani zavad
o L] "

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o mali¢kost. Nez kontaktujete servis, pokuste se sami
odstranit zavadu pomoci této tabulky.

Mozna pfricina

Technické zavady na spotfebi¢i mGzete ¢asto lehce
odstranit sami.

Pokud se pokrm optimalné nepodafi, najdete na konci
navodu k pouZiti mnoho tipli a pokynud k napraveé.

— "Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyriském
studiu” na strané 29

Odstranéni/pokyny

Spotfebi¢ nefunguje. Vadna pojistka.

Zkontrolujte pojistku v pojistkové skfifice.

Viypadek elektrického proudu  Zkontrolujte, zda funguje kuchyriské svétlo nebo jiné kuchyriské spotfebice.

Na displeji je ,Sprache Deutsch®.

Viypadek elektrického proudu Znovu nastavte jazyk a ¢as.

Zakladni nastaveni
zménéno.

Je-li spotfebi¢ vypnuty, ¢as se neob-
jevi.

Zménte zékladni nastaveni ukazatele hodin.

Spotfebi¢ se neohfeje, na
displeji sviti symbol [7].

V zékladnich nastavenich je
aktivovan predvadéci rezim.

Odpojte spotfebi¢ kratce od sité (vypnéte pojistku v pojistkové skfifice)
a nasledné do 3 minut deaktivujte v zakladnich nastavenich predvadéci
rezim.

Otoény voli¢ vypadl z uloZeni na
ovladacim panelu.

Otocny voli¢ byl omylem
uvolnén.

Otocny voli¢ je odnimatelny. Jednoduse viozte otocny voli¢ do jeho
uloZeni a piitlate ho, az zaklapne a mUze se otacet obvyklym zplisobem.

Otoény voli¢ se otaci obtizné. Negistoty pod otoénym voli-

cem.

Otoény voli¢ je odnimatelny. Uvolnéte otoény voli¢ tim, Ze ho jednoduse
vytahnete z uloZeni. Nebo pritlacte okraj otoného volice, takZe se vyklopi
a Ize ho snadno uchopit.

Otocny voli¢ a jeho uloZeni ve spotrebii opatmé vycistéte mycim roztokem
a hadrem. Osuste mékkym hadfikem. Nepouzivejte ostré nebo brusné
prostfedky. Nenamacejte je ani nepouzivejte Cistici prostfedky na nadobi.
Nevyjimejte otoény voli¢ pfili§ Casto, aby jeho ulozeni zistalo stabilni.

AVarova’ni — Nebezpedci urazu elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy spotfebice
a vymeénu poskozenych pfivodnich vedeni smi provadét
vyhradné technik zakaznického servisu vyskoleny nasi
spole¢nosti. Pokud je spotfebi¢ vadny, vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfifice. Zavolejte servis.

Chybova hlaseni na displeji

Objevi-li se na displeji chybové hlaseni s pismenem ,D*
nebo ,E“, napf. DO111 nebo E0111, spotfebi€ vypnéte
a znovu zapnéte tlacitkem on/off .

Pokud se jednalo o jednorazovou zavadu, identifikace
zmizi. Pokud se chybové hlaSeni objevi znovu,
kontaktujte servis a uvedte pfitom pfesnou podobu
chybového hlaseni.

Maximalni doba provozu

Pokud na spotfebi¢i nezménite nastaveni nékolik
hodin, spotfebi¢ automaticky pfestane ohfivat. Zabrani
se tak neumysinému trvalému provozu.

Kdy je dosazeno maximalni doby provozu, zalezi na
aktualnich nastavenich druhu provozu.

Maximalni doba provozu dosazena
Na displeji se objevi upozornéni, Ze je dosazeno
maximalni doby provozu.

Pro pokracovani provozu klepnéte na libovolné pole
nebo otocte otoénym volicem.

Pokud spotfebi¢ nepotfebujete, vypnéte jej tlacitkem
on/off .

Tip: Aby nedoslo k nezadoucimu vypnuti spotfebice,
napf. pfi dlouhé dobé peceni, nastavte dobu trvani.
Spotfebi¢ bude hfat, dokud neuplyne nastavena doba
trvani.

Osvétleni varného prostoru

Pro osvétleni varného prostoru je vas spotrebi¢
vybaveny jednou nebo nékolika LED Zarovkami

s dlouhou Zivotnosti.

Pokud LED Zarovka nebo sklenény kryt svétla jsou
prece jenom poskozené, zavolejte zakaznicky servis.
Kryt svétla se nesmi odstrariovat.
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cs Zéakaznicky servis

Zakaznicky servis

Potfebuje-li va$ spotfebi¢ opravu, obratte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feSeni, aby nedochazelo
ke zbyteEnym vyjezdim servisniho personalu.

Cislo E-Nr. a FD-Nr.

P¥i telefonatu uvedte UpIné ¢iselné oznaceni vyrobku
(E-Nr.) a vyrobni ¢islo (FD-Nr.), abychom vam mohli
poskytnout kvalifikovanou pomoc. Vyrobni Stitek

s pFislusnymi ¢isly najdete po otevieni dvifek spotfebice.

@ | E-Nr FD: Z-Nr. |

Type:

Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
mUzete si Udaje svého spotrebice a telefonni Cislo
servisu poznamenat zde.

Cislo vyrobku Vyrobni &islo
(E-Nr.) (FD-N.)

Zakaznicky servis ©

Méjte na paméti, ze navstéva servisniho personalu
neni v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem
zarucni doby.

Objednavka opravy a porada v pfripadé poruch

Kontaktni udaje vSech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Duveéfujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, ze
oprava bude provedena vy$kolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotfebic.

26

&3 Pokrmy

Pomoci druhu provozu ,AutoPilot* muzete
pfipravovat nejriznéjsi pokrmy. Spotfebi¢ za vas
provede optimalni nastaveni.

Upozornéni tykajici se programu

= Vysledek peceni zavisi na kvalité potravin a velikosti
a druhu nadoby. Pro optimalni vysledek peceni
pouzivejte pouze potraviny v bezvadném stavu
a maso s teplotou z chladnicky.

= Spotfebi¢ si zvoli optimalni druh ohfevu, ¢as
a nastaveni teploty. Vy budete jen vyzvani, abyste
zadali hmotnost. Nastaveni hmotnosti mimo uréeného
rozsahu hmotnosti neni mozné.

m U pecenych pokrm0, u kterych za vas provede volbu
teploty spotfebi¢, muze byt uloZzena teplota az
300 °C. Dbejte proto na to, abyste pouzili dostate¢né
tepelné odolnou nadobu.

m Zobrazi se vdm pokyny, napt. k nadobé, vysce
zasunuti nebo pridani tekutiny u masa. Nékteré pokrmy
je béhem peceni nutné napf. obratit nebo zamichat. To
se vam zobrazi kratce po spusténi na displeji. Ve
spravny okamzik vas pak upozorni akusticky signal.

= Informace o vhodné nadobé a tipy a triky pro pfipravu
najdete na konci navodu k pouziti.

Mikrovinny ohiev

U nékterych pokrm( se automaticky aktivuje mikrovinny
ohfev. Mikrovinnym ohfevem se vyrazné zkracuje doba
vareni, snizi se téméf na polovinu. Spotfebic vas
upozorni, abyste pouzili nadobu, ktera je vhodna pro
mikrovinny ohfev. V kapitole Mikrovinny ohfev najdete
pokyny ke vhodné nadobé. — "Mikrovinny ohrev"

na strané 17

Nastaveni jidla s AutoPilot

Oto¢nym voli¢em projdéte vSechny pokrmy, abyste
vidéli, které jsou k dispozici s funkci AutoPilot.

Nez date pokrm do varného prostoru, zvazte ho,
abyste mohli nastavit spravnou hmotnost.

Doba trvani se vypocita podle hmotnosti a neda se
zménit.

1. Stisknéte pole [T1.
Na displeji je v popfedi prvni jidlo zobrazené bilou
barvou.
Otoénym knoflikem nastavte pozadovany pokrm.
3. Stisknéte pole (8.
Na displeji je v popfedi hmotnost zobrazena bilou
arvou.

»

4. Oto€nym knoflikem nastavte hmotnost vaseho pokrmu.
Doba trvani se vypocita automaticky.



5. Potvrdte tlagitkem start/stop [.
Zobrazi se upozornéni tykajici se pfisluSenstvi
a vysky zasunuti
6. Tlagitkem start/stop D spustte spotfebic.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba.
Linie rozehfivani se u jidel neobjevi.
Spotiebi¢ zacne ohfivat.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signal.
Spotiebi¢ prestane ohfivat.

Kdyz je spotiebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/
off .

Dopeceni

Po uplynuti doby trvani mzete nékteré pokrmy
dopéct, nejste-li s vysledkem tepelné Upravy jesté
spokojeni.

Na displeji se objevi dotaz, zda chcete provést
dopeceni. Chcete-li provést dopeceni, klepnéte na
tlagitko start/stop . Je navrZena doba trvani, kterou
muzZete zménit. Tladitkem start/stop D spustte
spotfebic..

Upozornéni: Dopeceni muZete provadét libovolné
Casto.

Pokud jste s vysledkem peceni spokojeni, klepnéte
na pole [f9.

Tlagitkem on/off O vypnéte spotiebic.

Posunuti ¢asu konce

U nékterych pokrm( muZete posunout zpét ¢as konce.
Pred spusténim klepnéte na pole (@] a otoénym volicem

posurite konec na pozdéjsi dobu.

Po spusténi se spotrebiC pfepne do vyckavaciho
rezimu. Cas konce jiz nelze ménit.

Zmeénit a prerusit

Po spusténi jiz nastaveni nelze zménit.

Chcete-li postup prerusit, vypnéte spotfebic tlacitkem
on/off . Tlagitkem start/stop D jiz provoz nemtzete
zastavit.

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyriském studiu cs

Otestovali jsme pro vas
v nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmu a pro né vhodna nastaveni.
Ukazeme vam, ktery druh ohfevu a jaka teplota jsou
nejvhodnéjsi pro vas pokrm. Dozvite se, které prislusenstvi
mate pouzit a do jaké vysky je tfeba ho zasunout. Dostanete
od nas tipy k nadobam a pfipravé pokrmd.

Upozornéni: Pfi peceni potravin mlze v troubé vznikat
vodni para. Vas spotfebic je velmi energeticky Usporny
a pfi provozu se ven dostane jen velmi malo tepla. Na
zakladé vysokych rozdild mezi teplotou uvnitf spotfebice
a vnéjSimi ¢astmi spotfebie se muze na dvitkach,
ovladacim panelu a pfednich stranach sousedniho
nabytku srazet kondenzovana voda. To je normalni jev,
ktery je podminény fyzikalné. Tvorbu kondenzatoru Ize
snizit pfedehfatim nebo opatrnym otevienim dvifek.

Silikonové formy

Pro dosazeni optimalniho vysledku peceni doporucujeme
tmavé kovové formy na peceni.

Pokud presto chcete pouzivat silikonové formy, fidte se
Udaji a recepty vyrobce. Silikonoveé formy jsou ¢asto
mensi nez normalni formy. Udaje mnozstvi a recepty se
mohou liSit.

Kolace a drobné pecivo

Vas spotrebic je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni kolacl a drobného peciva. V tabulkach

s nastavenim najdete optimalni nastaveni pro velké
mnozstvi pokrmd.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti t&sta.
Pouzivejte pouze originaini pfisluSenstvi pro vas
spotiebi€. Je optimalné uzpuisobené pro pecici
prostor a druhy provozu.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohifevem

Pecete-li v kombinaci s mikrovinnym ohfevem,
muzete vyrazné zkratit dobu vareni.

V kombinovaném provozu muZete pouzivat obvyklé
kovové pecici formy. Tvofi-li se mezi pecici formou

a rostem jiskry, zkontrolujte, zda je forma zvenku cista.
Zmeérite polohu formy na rostu. Kdyz to nepomuze, pecte
dale bez mikrovinného ohfevu. Doba peceni se
prodlouzi.

Pouzivate-li formy z plastu, keramiky nebo skla, zkracuje
se doba peceni uvedena v tabulkach nastaveni. Buchta
hnédne zdola méné silné.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem je mozné
pouze na jedné Urovni.
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cs Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyriském studiu

Vysky zasunuti
Pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

Peceni na jedné urovni

Pfi pe€eni na jedné Urovni pouzivejte nasledujici vysku
zasunuti:

= vyska 1

Peceni na dvou Urovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Sougasné vlozené pecivo
na plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.
m univerzalni vysoky plech: vyska 3

plech na peceni: vyska 1
= formy na rostu

prvni rost: vy$ka 3

druhy rost: vyska 1

Pokud pfipravujete pokrmy souc¢asné, muzete usetfit az
45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle sebe
nebo Uhlopfiéné nad sebe.

PrisluSenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfisluSenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave®

k dvirkim spotfebice a zakfivenim dold.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
zasunte az nadoraz zkosenim ke dvifkim
spotfebice.

U Stavnatych kolacu pouzivejte univerzalni vysoky
plech, aby v pfipadé preteceni $tavy nedoslo

k znecisténi peciciho prostoru.

Formy na peceni

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.

Prislusenstvi/nadoba

Vyska Druh
zasunuti ohievu ve °C

PFi pouZziti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba peceni

a pecivo nezhnédne rovnomérné.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Doporuéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
kolace a drobné pecivo. Teplota a doba peceni zavisi
na vlastnostech a mnozstvi tésta. Proto jsou zde
uvedena rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkouSejte nizsi
hodnoty. Pfi nizsi teploté dosahnete rovnomérnéjsiho
zhnédnuti. V pfipadé potfeby pfisté nastavte vyssi
hodnotu.

Upozornéni: Vyssi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Kolacge nebo drobné pecivo by byly hotové jen zvenku,
ale uvnitf by byly nedopecené.

Hodnoty nastaveni plati pro vloZzeni pokrmu do
studené trouby. Usetfite tak az 20 procent energie. Pfi
predehfati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

U nékterych pokrm0 je pfedehfati nutné, v tom

pfipadé je to uvedeno v tabulce.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobného peciva v tabulce. Dals$i informace
najdete v ¢asti Tipy pro kolace a drobné pecivo na konci
tabulky s nastavenim.

Prislusenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a usetfite az
20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:
n 4D horky vzduch

Teplota Vykon mikrovin. Doba
ohfevu ve trvani
wattech v min.

Kolace ve formé

Jednoduchy tfeny kola¢ véncovaltruhlikova forma 1 140-160 - 55-70
Jednoduchy tfeny kola¢ véncovaltruhlikova forma 1 160-180 90 30-40
Ovocny kolag z tfeného tésta, jemny babovkova forma 1 150-170 - 45-60
Ovocny kola¢ z teného tésta, jemny babovkova forma 1 170-190 90 35-45
Dortovy korpus z teného tésta dortova forma 1 140-160 = 20-40
Ovocny nebo tvarohovy dort s rozeviraci forma @ 26 cm 1 160-170 - 65-85
korpusem z kfehkého tésta

Ovocny nebo tvarohovy dort s rozeviraci forma @ 26 cm 1 160-180 180 30-40
korpusem z kiehkého tésta 100 . 20
Svycarsky kolac plech na pizzu 1 180-200 - 50-60
Kola¢ tarta kolacova forma, bily plech 1 190-200 - 40-55
Kynuta babovka babovkova forma 1 150-160 - 65-75
Kynuty kol4c v rozeviraci formé rozeviraci forma @ 28 cm 1 150-160 - 25-35

* predehiat

**5 min pfedehfivejte, nepouZivejte funkci rychlého ohfevu
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Teplota Vykon mikrovin. Doba
ohrevu ve trvani
wattech v min.

Prislusenstvi/nadoba Vyska Druh
ohrevu ve °C

zasunuti

Piskotovy korpus, 2 vejce dortova forma 1 160-170* - 20-30
Piskotovy dort, 3 vejce rozeviraci forma @ 26 cm 1 160-170* - 30-45
Piskotovy dort, 6 vajec rozeviraci forma @ 28 cm 1 150-170* - 30-50
Kolace na plechu

Treny kol&¢ s horni vrstvou plech na peceni 1 150-170 - 20-40
Treny kolag, 2 trovné univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 150-170 - 35-50
Krehké tésto se suchou horni plech na peceni 1 160-180 - 30-45
vrstvou

Krehké tésto se suchou horni univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 150-170 - 40-55
vrstvou, 2 rovné

Krehké tésto se Stavnatou horni univerzaini vysoky plech 1 150-170 - 65-85
vrstvou

Svycarsky kolac univerzalni vysoky plech 1 180-200 - 45-55
Kynuty kola¢ se suchou horni vrstvou plech na peceni 1 150-170 - 20-35
Kynuty kolac se suchou horni vrstvou, 2 univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 160-170 - 25-35
(rovné

Kynuty kol4c se Stavnatou horni univerzaini vysoky plech 1 160-180 - 50-60
vrstvou

Kynuty kolac se Stavnatou horni univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 150-160 - 45-60
vrstvou, 2 rovné

Kynuta vanocka, kynuty vénec plech na peceni 1 150-160 - 35-45
Stola z 500 g mouky univerzaini vysoky plech 1 150-160 - 50-60
Sladky zavin univerzaini vysoky plech 1 170-180 - 40-60
Zavin, zmrazeny plech na peceni 1 190-210 - 30-45
Z&vin, zmrazeny univerzaini vysoky plech 1 200-220 90 20-25
Drobné pecivo

Kolagky** plech na peceni 1 150* - 25-40
Kolacky, 2 Grovné* univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 140* - 35-45
Muffiny plech na muffiny 2 160-180* - 15-25
Muffiny, 2 Grovné plech na muffiny 3+1 150-170* - 20-30
Drobné kynuté pecivo plech na peceni 1 150-160 - 30-40
Pecivo z listového tésta plech na peceni 2 170-190* - 20-45
Pecivo z listového tésta 2 Grovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 170-190* - 20-45
Pecivo z odpalovaného tésta plech na peceni 1 190-210 - 30-40
Plundrové pecivo plech na peceni 1 160-180 - 20-30
Cukrovi

Stfikané pecivo™ plech na peceni 1 140-150* - 25-35
Cukrovi plech na peceni 2 140-160 - 15-30
Cukrovi, 2 trovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 130-150 - 20-35
Pénové cukrovi plech na peceni 2 ® 80-90* - 120-150
Pénoveé cukrovi, 2 rovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 80-90* - 120-180
Makronky plech na peceni 2 90-110 - 20-40
Makronky, 2 Grovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 90-110 - 20-40

* pfedehrat

** 5 min predehfivejte, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu
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Tipy na kolace a drobné pecivo

Chcete zjistit, zda je kol4¢ propegeny.

Pichnéte Spejli Spejli do kolace v misté, kde je nejvyssi. Pokud se na ni tésto nepiilepi, je kola¢ hotovy.

Kolac ,spadne*.

Pristé pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte o 10 °C nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni. DodrZujte uvedené
pfisady a pokyny pro pfipravu uvedené v receptu.

Kol&€ vybéhl uprostfed hodné do
vy3ky a na okrajich je nizsi.

Vymazte jen dno rozeviraci formy. Po upegeni kol4¢ opatrné uvolnéte nozem.

Stava z ovoce pretéka.

Pristé pouzijte univerzalni vysoky plech.

Drobné pecivo se pii peceni lepi
k sobé.

Kousky peciva by od sebe mély byt vzdalené cca 2 cm. Maji tak dostatek mista, aby mohly hezky zvétsit svij objem a
opéci se ze vSech stran.

Kolag je prili suchy.

Nastavte 0 10 °C vy3Si teplotu a zkratte dobu peceni.

Kola¢ je celkové pfilis svétly.

Pokud jste zvolili spravnou vysku zasunuti a spravné prisluSenstvi, v pfipadé potfeby zvyste teplotu nebo prodiuzte dobu
peceni.

Kola¢ je nahofe pili§ svétly, ale
zespoda prili§ tmavy.

Nabudice vlozte kola¢ na vyssiu troven.

Kolac je nahore pfili§ tmavy, ale
zespoda prilis svétly.

Pristé ho zasurite o jednu Uroven nize. Zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni.

Kolaé¢ v kulaté nebo v truhlikové formé je
vzadu pfili§ tmavy.

Formu na peceni nestavte aZ k zadni sténé, nybrz doprosted pfislusenstvi.

Kolac je celkoveé prili§ tmavy.

Pristé zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni.

Pecivo hnédne nerovnomérng.

Zvolte o néco nizsi teplotu.

| precnivajici papir na peceni miize mit vliv na cirkulaci vzduchu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost papiru na peceni.
Dbejte na to, aby forma na peceni nestala pfimo pred otvory v zadni sténé trouby.

Pfi peceni drobného peciva by jednotlivé kousky mély mit stejnou velikost a tloustku.

Pekli jste na vice urovnich. Pecivo na
hornim plechu je tmavsi nez na
spodnim.

Pri peceni na vice Urovnich pouzivejte vzdy 4D horky vzduch. Soucasné viozené pecivo na plesich nebo ve
formach nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

Kola¢ vypada dobre, ale uvnitf je
nedopeceny.

Pecte 0 néco déle na nizsi teplotu a v pfipadé poteby pridejte méné tekutiny. U kolacl se stavnatou horni vrstvou
nejprve predpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a pak pridejte horni vrstvu.

Kolac nelze vyklopit.

Nechte kola¢ po upeceni jesté 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ho ani poté nelze vyklopit, opatrné ho na okraji
uvolnéte nozem. Znovu formu obratte a nékolikrat na ni polozte studeny mokry hadr. Pristé formu vymazte tukem
a vysypte strouhankou.

Chléb a housky

Peceni na dvou trovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Sou¢asné vloZzené pecivo

Vas spotfebic je vybaveny Cetnymi druhy ohfevu pro na plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
peceni chleba a housek. V tabulkach s nastavenim stejnou dobu.

najdete optimalni nastaveni pro velké mnozstvi pokrm0. = univerzalni vysoky plech: vyska 3

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti plech na peceni: vyska 1

tésta. = formy na rostu

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotiebi¢. Je optimalné uzpusobené pro pedici

prostor a druhy provozu.

Vysky zasunuti

prvni rost: vySka 3
druhy rost: vyska 1

Pokud pfipravujete pokrmy souc¢asné, muzete usetfit az
45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle sebe
nebo Uhlopfi¢né nad sebe.

Pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

Peceni na jedné urovni

P¥i pe€eni na jedné Urovni pouzivejte nasledujici vySku

zasunuti:
m vy$ka 1

30

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouZzili spravné pfisluSenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave*

k dvitkim spotfebice a zakfivenim dold.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
zasufite az nadoraz zkosenim ke dvirkim
spotrebice.



Formy na peceni

PFi pouziti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba peceni

a pecivo nezhnédne rovnomérné.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Zmrazené potraviny

Nepouzivejte silné namrazené zmrazené potraviny.
Odstrante z pokrmu led.

Zmrazené potraviny mohou byt pfedpecené
nerovnomérné. Zhnédnuti po upeceni pak bude také
nerovnomeérné.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
chleby a housky. Teplota a doba peceni zavisi na
vlastnostech a mnoZzstvi tésta. Proto jsou zde uvedena
rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkousejte nizsi hodnoty.
Pfi nizsi teploté dosahnete rovnomeérnéjSiho zhnédnuti.
V pfipadé potieby pFisté nastavte vys$si hodnotu.

Upozornéni: Vyssi teplotou nelze zkratit dobu
peceni. Chléb a housky by byly hotové jen zvenku,
ale uvnitf by byly nedopecené.

PrisluSenstvi

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyriském studiu ~ ¢s

Hodnoty nastaveni plati pro vioZzeni pokrmu do
studené trouby. USetfite tak az 20 procent energie.

PFi pfedehfati se uvedené doby peceni zkrati

o nékolik minut.

U nékterych pokrm( je predehrati nutné, v tom pripadé
je to uvedeno v tabulce. Nékteré pokrmy se povedou
nejlépe, kdyz je pecete v nékolika krocich. Ty jsou
uvedené v tabulce.

Hodnoty nastaveni pro tésto na chléb plati jak pro tésto
na plechu na peceni, tak také pro tésto v truhlikové
formé.

Pokud chcete péct podle viastniho receptu, fidte se
podle podobného peciva v tabulce.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uetfite az
20 procent energie.

Pozor!

Do horké trouby nikdy nelijte vodu a nestavte nadoby
s vodu na dno trouby. Stfidanim teplot by se mohl
poskodit smalt.

Pouzité druhy ohfevu:

u 4D horky vzduch

] Gril s cirkulaci vzduchu
= [T Velkoplodny gril

=[] Maloplo$ny gril

Vyska Druh Teplota ve°C/ Doba

zasunuti ohifevu stuperi grilovani trvani v min.

Chléb
Bily chiéb, 750 g univerzaini vysoky plech nebo truhlikové forma 1 190-200 20-30
Zitno-psenicny chiéb, 1,5 kg truhlikové forma 1 220% 10
180 20-30
Zitno-pseniény chléb, 1,5 kg univerzalni vysoky plech 1 190-200* 35-45
Celozmny chiéb, 1 kg univerzalni vysoky plech 1 220* 10
180 40-50
Chlebova placka univerzalni vysoky plech 1 220-240 20-30
Housky
Housky nebo bagety k rozpékani, pfedpec¢ené  univerzalni vysoky plech 2 200-220 10-20
Housky, sladké, cerstvé plech na peceni 1 160-170* 15-25
Housky, sladké, cerstvé, 2 Grovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 150-160* 20-30
Housky, cerstvé plech na peceni 1 170-190 25-35
Bageta, pfedpecena, chlazena univerzalni vysoky plech 2 200-220 10-20
Housky, zmrazené
Housky nebo bagety k rozpékani, pfedpecené  univerzalni vysoky plech 2 200-220 15-25
Malé peivo z kynutého tésta, polotovary plech na peceni 1 200-220 15-25
Croissanty, polotovary plech na peceni 1 150-170* 20-35

* pfedehrat
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Prislusenstvi

Vyska Druh Teplotave°C/ Doba

zasunuti ohfevu stupeii grilovani trvani v min.

Toasty

Zapedené toasty, 4 ks rost 2 &) 3 5-15
Zapecené toasty, 12 ks rost 2 250 5-15
Opecené toasty rost 3 [ 3 36

* predehrat

Pizza, quiche a pikantni kolace

Vas spotrebic je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni pizzy, quiche a pikantnich kolacu. V tabulkach
s nastavenim najdete optimalni nastaveni pro velké
mnozstvi pokrm(.

Ridte se také pokyny v ¢asti tykajici se kynuti

tésta.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotrebi¢. Je optimalné uzplsobené pro pecici
prostor a druhy provozu.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem

Pecete-li v kombinaci s mikrovinnym ohfevem,
muzete vyrazné zkratit dobu vareni.

V kombinovaném provozu muzete pouzivat obvyklé
kovové pecici formy. Tvofi-li se mezi pecici formou

a rosStem jiskry, zkontrolujte, zda je forma zvenku Ccista.
Zmérite polohu formy na rostu. Kdyz to nepomuze,
pecte dale bez mikrovinného ohfevu. Doba peceni se
prodlouzi.

Pouzivate-li formy z plastu, keramiky nebo skla, zkracuje
se doba peceni uvedena v tabulkach nastaveni. Pikantni
buchta hnédne zdola méné silné.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem je mozné
pouze na jedné drovni.

Vysky zasunuti
Pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

Peceni na jedné urovni

P¥i pe€eni na jedné Urovni pouzivejte nasledujici vysku
zasunuti:

= vySka 1

Peceni na dvou trovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Sou¢asné vloZené pecivo
na plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.
m univerzalni vysoky plech: vyska 3

plech na peceni: vyska 1
= formy na rostu

prvni rost: vySka 3

druhy rost: vyska 1

Pokud pfipravujete pokrmy sou¢asné, muzete usetfit az

45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle sebe
nebo Uhlopfi¢né nad sebe.
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PrisluSenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave®

k dvitktim spotfebice a zakfivenim doll.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
zasurite az nadoraz zkosenim ke dvirkim

spotfebice.

Na pizzu s bohatou oblohou pouzivejte univerzalni
vysoky plech.

Formy na peceni

P¥i pouZziti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba peceni

a pecivo nezhnédne rovnomérné.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Zmrazené potraviny

Nepouzivejte silné namrazené zmrazené potraviny.
Odstrarite z pokrmu led.

Zmrazené potraviny mohou byt pfedpecené
nerovnomérné. Zhnédnuti po upeceni pak bude také
nerovnomeérné.

Doporuéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
pokrmy. Teplota a doba peceni zavisi na vlastnostech
a mnozstvi tésta. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkousSejte niz$i hodnoty. Pfi niz§i
teploté dosahnete rovhomérnéjSiho zhnédnuti.

V pfipadé potieby pFisté nastavte vy$si hodnotu.

Upozornéni: VysSi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Pokrm by byl hotovy jen zvenku, ale uvnitf by byl
nedopeceny.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZzeni pokrmu do
studené trouby. USetfite tak az 20 procent energie. PFi
predehrati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

U nékterych pokrm0 je pfedehfati nutné, v tom
pripadé je to uvedeno v tabulce.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobného peciva v tabulce.
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PFisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a usetfite az
20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:
n 4D horky vzduch

PrisluSenstvi Vyska Druh  Teplota ve°C Vykon mikrovin. Doba
zasunuti ohfevu ohfevuve W trvani v min.

Pizza
Pizza, cerstva plech na peceni 1 220230 - 25-30
Pizza, Cerstva, 2 Grovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 180-200 - 3545
Pizza, Cerstva, tenké tésto plech na pizzu 1 230240 - 20-30
Pizza, chlazena rost 1 210-230 - 10-20
Pizza, zmrazena
Pizza, tenké tésto, 1 ks rost 1 210-230 - 15-25
Pizza, tenké tésto, 2 ks rost + plech na peceni 3+1 200220 - 1525
Pizza, silné tésto, 1 ks rost 1 180-200 - 20-30
Pizza, silné tésto, 2 ks rodt + univerzalni vysoky plech 3+1 160-180 - 25-35
Pizzova bageta rost 1 200220 - 20-30
Pizzova bageta, 2 ks univerzalni vysoky plech 1 180-200 90 10-20
Mini pizza rost 1 210-230 - 10-20
Pikantni kolace a quiche
Pikantni kolace ve formé rozeviraci forma @ 28 cm 1 170-190 - 50-60
Kola¢ Quiche kolacova forma, bily plech 1 190-210 - 40-55
Alsasky kola¢ univerzalni vysoky plech 1 190-210* - 1525
Pirohy zapékaci forma 1 170-190 - 50-70
Empanada (plnené tasticky) univerzalni vysoky plech 1 180-190 - 3545
Burek univerzaini vysoky plech 1 180-200 - 3545

* predehrat

Nakyp a suflé

Vas spotrebic je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni nakypu a suflé. V tabulkach s nastavenim

najdete optimalni nastaveni pro velké mnozstvi pokrmd.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotrebi¢. Je optimalné uzpusobené pro pecici
prostor a druhy provozu.

Uprava pokrmi pomoci mikrovinného ohievu

Vafrite-li pouze s mikrovinnym ohfevem nebo
v kombinaci s nim, mlzete vyrazné zkratit dobu vareni.

Vzdy pouzivejte zaruvzdorné nadoby vhodné pro
mikrovinny ohfev. DodrZujte pokyny pro nadobi vhodné
k mikrovinnému ohfevu. — "Mikrovinny ohrev"”

na strané 17

Vyjméte hotové pokrmy z obalu. V nadobi vhodném
pro mikrovinny ohfev se pokrmy ohfivaji rychleji

a rovnomérnéji.

Vysky zasunuti
Vzdy pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

MuzZete péct na jedné urovni ve formach nebo

s univerzalnim vysokym plechem.

m Formy na rostu: vyska 1

= Univerzalni vysoky plech: vyska 2

Suflé muzete péct také ve vodni 1azni v univerzalnim
vysokém plechu. Univerzalni vysoky plech zasurite do
vysky 1.

Pokud pfipravujete pokrmy souc¢asné, muzete usetfit az
45 procent energie. Formy postavte do trouby vedle
sebe.

PrisluSenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfisluSenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave®

k dvitkim spotfebice a zakfivenim dolu.

Univerzalni vysoky plech

Univerzalni vysoky plech zasurite opatrné az

nadoraz zkosenim ke dvifkim spotfebice.

Nadoba

Na nakypy a zapékané pokrmy pouzivejte Siroké mélké
nadoby. V uzkych vysokych nadobach budou pokrmy
vyzadovat vice ¢asu a budou na horni strané tmavsi.
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Doporucéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
nakypy a suflé. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi a receptu. Propec€eni nakypu zavisi na
velikosti nadoby a vySce nakypu. Proto jsou zde
uvedena rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkouSejte
niz8i hodnoty. PFi nizsi teploté dosahnete
rovnomeérngjsiho zhnédnuti. V pfipadé potfeby pristé
nastavte vy$si hodnotu.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit vyssi teplotou.

Nakyp nebo suflé by byly hotové jenom na povrchu,
uvnitf by ale byly syrové.

Prislusenstvi

zasunuti

Vyska

Hodnoty nastaveni plati pro vioZzeni pokrmu do
studené trouby. USetfite tak az 20 procent energie.
P¥i pfedehfati se uvedené doby peceni zkrati

o nékolik minut.

Pokud chcete péct podle viastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmd v tabulce.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:
L] 4D horky vzduch
u gril s cirkulaci vzduchu

Druh Doba

ohievu

Teplota ve°C Vykon mikrovin.
ohfevu ve W

Nakyp, pikantni, varené prisady zapékaci forma 1 170-190 - 40-55
Nékyp, pikantni, vafené pfisady zapékaci forma 1 140-160 360 20-30
Nékyp, sladky zapékaci forma 1 160-180 - 40-50
Nakyp, sladky zapékaci forma 1 140-160 360 25-35
Lasagne, Cerstvé, 1 kg zapékaci forma 1 160-180 - 50-60
Lasagne, mrazené, 400 g univerzalni vysoky plech 1 210-230 - 30-40
Zapékané brambory, syrové pfisady, zapékaci forma 1 170-180 - 55-65
vysoké 4 cm

Zapékané brambory, syrové prisady, zapékaci forma 1 EH 170-190 360 20-25
vysoké 4 cm

Suflé zapékaci forma 1 160-170* - 40-50

* Predhriat

Driibez

Vas spotrebi¢ je vybaveny ruznymi druhy ohfevu
pro peceni dribeze. V tabulkach s nastavenim
najdete optimalni nastaveni pro nékteré pokrmy.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou
driibeZ nebo vice kusu sou€asné.

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave*

k dvitktim spotrebice a zakfivenim dold do uvedené
vysky zasunuti. Univerzalni vysoky plech navic zasurte
zkosenim k dvirkm spotfebiCe do nizsi vysky zasunuti.

Podle velikosti a druhu dribeze nalijte do univerzalniho
vysokého plechu az %2 | vody. Zachyti se odkapavajici
tuk. Z tohoto vypeku mlzete pfipravit omacku. Navic
vznikne méné koure a trouba zlstane Cistsi.

Peceni v nadobé

Pouzivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouziti
v pecici troubé. Zkontrolujte, zda se nadoba vejde do
trouby.

Nejvhodnéjsi jsou sklenéné nadoby. Horkou sklenénou
nadobu postavte na suchou podlozku. Kdyby byl
podklad mokry nebo studeny, nadoba by mohla
prasknout.

Lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢astecné.
Dribez se pe€e pomaluji a méné zhnédne. Pouzijte
vy$$i teplotu a/nebo del$i dobu peceni.
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Ridte se pokyny vyrobce nadoby na peéeni.

Nepfiklopena nadoba

Pro peceni dribeze pouzivejte nejlépe hlubokou
formu na peceni. Postavte formu na rost. Pokud
nemate vhodnou nadobu, pouzijte univerzaini vysoky
plech.

Priklopena nadoba

Pti pe€eni v pfiklopené nadobé zustane pedici prostor
podstatné cistsi. Dbejte na to, aby méla poklicka
spravnou velikost a dobfe pfiléhala. Nadobu postavte
na rost.

Pti odklopeni poklicky po pe¢eni mlize proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte poklicku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

| v pfiklopeném pekadi Ize dribez upéct dokiupava.
Pouzijte pekac se sklenénou poklic¢kou a nastavte vyssi
teplotu.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem
Driibez muzete obzvlast dobre péci v kombinaci

s mikrovinnym ohfevem. Doba peceni se tak vyrazné
zkrati.

Na rozdil od konvenéniho provozu se doba peceni

v kombinaci s mikrovinnym ohfevem fidi podle celkové
hmotnosti.

Tip: Mate-li jiné mnozZstvi, nez je uvedeno v tabulkach
nastaveni, pomGze vam zakladni pravidlo: dvoijité
mnozstvi odpovida témér dvoijité dobé trvani.

trvani v min



VzZdy pouzivejte Zaruvzdorné nadoby vhodné pro
mikrovinny ohfev. Kovové pecici formy nebo fimsky
hrnec jsou vhodné pouze k peceni bez mikrovinného
ohfevu. DodrzZujte pokyny pro nadobi vhodné

k mikrovinnému ohfevu.

— "Mikrovinny ohfev" na strané 17

Grilovani

Béhem grilovani nechte dvifka spotfebice zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvifky spotfebice.

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave*

k dvitkim spotfebice a zakfivenim dold do uvedené
vysSky zasunuti. Univerzalni vysoky plech navic zasurite
zkosenim k dvifkim spotfebice do nizsi vysky zasunuti.
Zachyti se odkapavajici tuk.

Upozornéni: V pfipadé grilovani velmi tuénych
kousku nezasouveijte univerzalni vysoky plech pfimo
pod rost, ale do vysky 1.

Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou

tloustkou a hmotnosti. Tak se ope€ou rovnomérné

a zlstanou hezky Stavnaté. Grilované kousky polozte

pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.

Pokud maso propichnete vidlickou, vyte€e z néj Stava

a bude suché.

Upozornéni

®  Grilovaci topné téleso se stale zapina a vypina, to je
normalni. Jak €asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

= P¥i grilovani mGze vznikat kouf.

Doporuéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro dribez.
Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi, vlastnostech
a teploté potravin. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkousSejte nizsi hodnoty.

V pripadé potfeby pristé nastavte vysSi hodnotu.

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyriském studiu cs

Hodnoty nastaveni plati pro vioZeni dribeze bez
nadivky pfipravené k peceni s teplotou z lednice do
studené trouby. USetfite tak az 20 procent energie. Pfi
predehrati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

V tabulce najdete Gidaje pro driibeZ s navrzenou
hmotnosti. Pokud chcete péct drabez s vétsi hmotnosti,
v kazdém pFipadé pouzijte nizsi teplotu. V pfipadé vice
kusu se pfi ur¢ovani doby peceni fidte podle hmotnosti

stejné velké.

V&eobecné plati: Cim je dribez vétsi, tim nizsi

teplota a del$i doba peceni.

Drubez po uplynuti cca 2 az % uvedené doby obratte.

Upozornéni: Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery
je vhodny pro zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte
spravnou velikost papiru na peceni.

Tipy

= U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kFidly. Tak
muize vytékat tuk.

= U kachnich prsou nafiznéte kizi. Kachni prsa
neobracejte.

®  Pokud budete driibeZ obracet, pecte ji nejprve prsni
stranou, resp. stranou s kizi dold.

= Dribez bude obzvlasté do kiupava opecena, pokud ji ke
konci peceni potfete maslem, slanou vodou nebo
pomerancovou $tavou.

PFisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a usetfite az
20 procent energie.

Pouzité druhy ohrevu:

n 4D horky vzduch

] gril s cirkulaci vzduchu
= [T velkoplo$ny gril

Prislusenstvi/nadoba Druh Teplota ve Vykon mikro- Doba trvani
zasunuti ohfevu °C/ stupen vinného v min.
grilovani ohfevu ve W

Kure

Kure, 1 kg nadoba oteviena 200-220 - 60-70

Kure, 1 kg nadoba uzaviena 230-250 360 25-35

Platky kufecich prsou, po 150 g rost [} 3 - 15-20

(grilovani, 5 min pfedehfat)

Platky kurecich prsou, 2 ks po 150 g nadoba oteviena 190-210 180 25-30

(grilovani)

Malé ¢asti kurete, po 250 g rost 220-230 - 30-35

Malé ¢asti kurete, 4 ks po 250 g nadoba oteviena 190-210 360 20-30

Kufeci kousky, nugetky, zmrazené univerzalni vysoky plech 200-220 - 15-25

Kureci kousky, nugetky, univerzalni vysoky plech 190-210 360 15-20

zmrazené, 250g

Brojler, 1,5 kg nadoba oteviena 200-220 - 70-90

Brojler, 1,5 kg néadoba uzaviend 200-220 360 30

180 15-25

* pfedehfrat
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Prislusenstvi/nadoba Vyska Druh

zasunuti ohfevu

Teplota ve
°C/ stupen

Vykon mikro- Doba trvani
vinného v min.
ohrevu ve W

grilovani

Kachna a husa

Kachna, 2 kg nadoba otevfena 1 180-200 - 90-110
Kachna, 2 kg univerzalni vysoky plech 1 170-190 180 60-80
Kachni prsa, po 300 g rost 2 230-250 - 17-20
Husa, 3 kg nédoba oteviena 1 160-170 - 120-150
Husa, 3 kg nadoba oteviena 1 170-190 180 30-40
Husi stehna, po 350 g rost 2 210-230 - 40-50
Husi stehna, po 350 g univerzalni vysoky plech 1 170-190 180 60-80
Krita

Mlada krita, 2,5 kg nadoba oteviena 1 180-190 - 70-90
Mlada krita, 2,5 kg nadoba uzaviena 1 210-230 360 45-50
Krti prsa, bez kosti, 1 kg nadoba uzaviena 1 240-260 - 80-100
Krati horni stehno, s kosti, 1kg nadoba otevfena 1 180-200 - 80-100
Krati horni stehno, s kosti, 1 kg nadoba uzaviena 1 X 210-230 360 45-50

* pfedehrat

Maso

Vas spotrebic je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni masa. V tabulkach s nastavenim najdete
optimalni nastaveni pro velké mnozstvi pokrmu.

Peceni a duseni

Libové maso potfete podle chuti tukem nebo ho oblozZte
platky slaniny.

Kuzi kfizem nafiznéte. Pokud budete peceni obracet,
pecte ji nejprve kuzi dolu.

Kdyz je peCené hotova, méla by se nechat jesté

10 minut odpocivat ve vypnuté, zaviené troubé. Stava
se tak Iépe rozlozi. Pfipadné peceni zabalte do
alobalu.

Doporu¢ena doba na odpocinuti neni zapocitana

v uvedené dobé peceni.

Peceni na rostu

PFi peceni na ro$tu bude maso ze vSech stran obzvlasté
kfupavé.

Do univerzalniho vysokého plechu nalijte podle velikosti
a druhu masa az 2 | vody. Zachyti se odkapavajici tuk
a Stava z pecené. Z tohoto vypeku mizete pfipravit
omacku. Navic vznikne méné koure a trouba zlstane
Cistsi.

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave*

k dvitkim spotfebice a zakfivenim dold do uvedené
vysky zasunuti. Univerzalni vysoky plech navic zasurite
zkosenim k dvifkim spotfebic¢e do nizsi vySky zasunuti.
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Peceni a duseni v nadobé

Peceni a duseni v nadobé je komfortn&jsi. Peceni

Ize v naddobé snadnéji z trouby vyndat a omacku
muzete uvafit pfimo v nadobé.

Pouzivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouziti
v pecici troubé. Zkontrolujte, zda se nadoba do trouby
vejde.

nadobu postavte na suchou podlozku. Kdyby byl
podklad mokry nebo studeny, nadoba by mohla
prasknout.

K libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Ve sklenéné
nadobé by mélo byt dno pokryté do vysky cca 2 cm.
Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materiélu
nadoby a na tom, zda pouzijete poklicku. Pokud
pecete maso ve smaltovaném nebo tmavém
kovovém pekadi, je potfeba o néco vice tekutiny nez
ve sklenéné nadobé.

Tekutina v nadobé se pfi pe€eni vypafuje. V pfipadé
potieby opatrné pfilijte tekutinu.

Lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢astecné.
Maso se pece pomaleji a méné zhnédne. Pouzijte
vy$$i teplotu a/nebo del$i dobu peceni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na peéeni.



Nepfriklopena nadoba

Pro pec¢eni masa pouzivejte nejlépe hlubokou formu
na peceni. Postavte formu na rost. Pokud nemate
vhodnou nadobu, pouzijte univerzalni vysoky plech.

Priklopena nadoba

P¥i peCeni v pfiklopené nadobé zustane pedici prostor
podstatné CistSi. Dbejte na to, aby méla poklicka
spravnou velikost a dobfe pfiléhala. Nadobu postavte
na rost.

Vzdalenost mezi masem a pokli¢kou by méla byt
minimalné 3 cm. Maso mlze zvétsit svij objem.

P¥i odklopeni poklicky po pe¢eni mlze proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte poklic¢ku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

Pfed dusenim maso podle potfeby pfedem opecte. Aby
pfi duSeni vznikla omacka, pfidejte vodu, vino, ocet

a podobné. Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky
1-2 cm.

Tekutina v nadobé se pfi pe€eni vypatuje. V pfipadé
potieby opatrné pfilijte tekutinu.

| v pfiklopeném pekaci Ize maso upéct dokfupava.
Pouzijte pekac se sklenénou poklic¢kou a nastavte vyssi
teplotu.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem

Nékteré pokrmy Ize pfipravit v kombinaci

s mikrovinnym ohfevem. Doba peceni se tak vyrazné
zkrati.

Na rozdil od konvenéniho provozu se doba peceni

v kombinaci s mikrovinnym ohfevem fidi podle celkové
hmotnosti.

Tip: Mate-li jiné mnozstvi, nez je uvedeno v tabulkach
nastaveni, pomlze vam zakladni pravidlo: dvojité
mnozstvi odpovida témer dvojité dobé trvani.

Vzdy pouzivejte Zaruvzdorné nadoby vhodné pro
mikrovinny ohfev. Kovové pecici formy nebo fimsky
hrnec jsou vhodné pouze k peceni bez mikrovinného
ohfevu. Dodrzujte pokyny pro nadobi vhodné

k mikrovinnému ohfevu.

—> "Mikrovinny ohfev" na strané 17

Pozor!

Pouzivate-li pecici sacek, neuzavirejte jej kovovymi
svorkami. Pouzijte kuchyriskou nit. Pro rolady
nepouzivejte kovové jehly. Mohly by se tvofit jiskry.

Grilovani

Béhem grilovani nechte dvitka spotfebice zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky spotfebice.

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave®

k dvifkim spotfebice a zakfivenim dold do uvedené
vysSky zasunuti. Univerzalni vysoky plech navic zasurite
zkosenim k dvifkim spotfebice do nizsi vysky zasunuti.
Zachyti se odkapavajici tuk.

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyriském studiu ~ ¢s

Upozornéni: V pfipadé grilovani velmi tuénych
kouskd nezasouvejte univerzalni vysoky plech pfimo
pod rost, ale do vysky 1.

Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se ope¢ou rovnomérné

a zUstanou hezky $tavnaté. Grilované kousky polozte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud maso propichnete vidli¢kou, vyte€e z néj stava
a bude suché.

Upozornéni

= Grilovaci topné téleso se stale zapina a vypina, to je
normalni. Jak asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

= P¥i grilovani mize vznikat kour.

Doporuéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro ¢etné
masové pokrmy. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi, vlastnostech a teploté potravin. Proto jsou zde
uvedena rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkousejte nizsi
hodnoty. V pfipadé potieby pfisté nastavte vyssi
hodnotu.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZzeni masa s teplotou

z lednice do studené trouby. USetfite tak az 20 procent
energie. PFi pfedehrati se uvedené doby peceni zkrati

o nékolik minut.

V tabulce najdete Udaje pro kusy pecené s navrzenou
hmotnosti. Pokud chcete péct kus masa s vétsi
hmotnosti, v kazdém pFipadé pouzijte nizsi teplotu.

V pfipadé vice kusu se pfi ur€ovani doby peceni fidte
meély byt pfiblizné stejné velké.

V&eobecné plati: Cim je pedend vétsi, tim niz&i teplota
a del$i doba peceni.

Peceni a grilovany pokrm po uplynuti cca 2 az %
uvedené doby obratte.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmd. Dalsi informace najdete

v ¢asti Tipy pro peceni, duseni a grilovani na konci
tabulky s nastavenim.

Prislusenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.
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Pouzité druhy ohfevu: s [T Velkoplosny gril
] 4D horky vzduch L] Mikrovinny ohfev

Prislusenstvi/nadoba Vyska Druh Teplota ve Vykon mikro- Doba trvani
zasunuti ohfevu °C/ stupen vinného v min.
grilovani ohievu ve W

Veprové maso

Vepfova pecené bez kiize, napr. nadoba oteviena 1 180-200 - 120-130
krkovice, 1,5 kg
Vepiova pecené bez kize, napr. nadoba uzaviena 1 180-200 180 40-50
krkovice, 1,5 kg
\zlipfové pecené s kizi, napf. plec, nadoba otevfena 1 190-200 - 130-140
g

Vepiova panenka, 1,5 kg néadoba oteviena 1 220-230 - 70-80
Vepiova panenka, 1,5 kg nadoba uzaviena 1 210-230 90 50-60
Vepfova pecené, 400 g rost 2 220230 - 20-25
Uzené kotlety s kosti, 1 kg (pfidat nadoba uzaviena 1 210220 - 60-80
trochu vody)
Uzené kotlety s kosti, 1 kg nadoba otevfena 1 360 40-50
Vepfové steaky, silné 2 cm rost 3 & 2 - 16-20
Veprové medailonky, silné 3 cm rost 3 & 3* - 8-12
(5 min predehrat)
Hovézi maso
Hovézi svickova, stfedné prope- nadoba otevena 1 210-220 - 40-50
cena, 1 kg
Dusené hovézi pecené, 1,5 kg nadoba uzaviena 1 200-220 - 130-140
$osastbeef, stfedné propeceny, nadoba oteviena 1 220-230 - 60-70

2 kg
Steak, silny 3 cm, stfedné propeceny  rost 3 [ 3 - 15-20
Burger, vysoky 3—4 cm rost 2 ] 3 - 20-30
Teleci maso
Teleci pecené, 1,5 kg nadoba oteviena 1 160-170 - 100-120
Teleci pecené, 1,5 kg nadoba uzaviena 1 200-210 90 70-80
Teleci noZicka, 1,5 kg néadoba oteviena 1 180-200 90 60-70
Jehnééi maso
Jehnéci kyta bez kosti, stfedné nadoba otevfena 1 170-190 - 50-70
propecena, 1,5 kg
Jehnéci hibet s kosti** nadoba oteviena 1 180-190 - 40-50
Jehnégi hbet s kosti** nadoba oteviena 1 190-210 90 30-40
Jehné&gi kotlety*** rost 3 [ 3 - 12-18
Klobasy
Grilovaci parek rost 2 5 3 - 10-20
Pokrmy z masa
Sekana, 1 kg nadoba otevfena 1 X 170-180 - 70-80
Sekana, 1 kg néadoba oteviena 1 ] 170-190 360 30-40

* pfedehrat
“** bez obraceni

“** pod né&j zasurite do vysky 1 univerzalni vysoky plech
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Tipy pro peceni, duseni a grilovani

Varny prostor je silné znecistény.

Pecte pokrm v priklopeném pekaci nebo pouZijte grilovaci plech. KdyZz pouZijete grilovaci plech, dosahnete
pfi pe¢eni optimalnich vysledkd. Grilovaci plech si miZete dokoupit jako zviastni pfislusenstvi.

Pecené je pfili§ tmava a kirka misty
spalena a/nebo je pe¢ené vysusena.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu. PFité zvolte niZsi teplotu a v pfipadé potfeby zkratte dobu peceni.

Kurka je pfilis slaba.

Zvyste teplotu nebo po skonéeni doby peceni kratce zapnéte gril.

Pecené vypada dobre, ale omacka
je spalena.

PFisté pouzijte meni nadobu na peceni a v pfipadé potfeby pfidejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobfe, ale omacka
je prilis svétla a vodova.

PFisté pouzijte vétsi nadobu na peceni a v pfipadé potfeby pfidejte méné tekutiny.

Maso se pfi duseni pripaluje.

Poklicka se musi hodit na nadobu na pegeni a musi byt dobre pfiklopena.
Snizte teplotu a v pfipadé potfeby pfilévejte béhem duseni jesté tekutinu.

Pecgené neni propegena.

Peceni nakrajejte. Omacku pfipravujte v nadobé na peceni a pridejte k ni platky peené. Maso upravujte
pouze s mikrovinnym ohfevem.

Grilovany pokrm je vysuseny.

Maso osolte aZ po grilovani. Sul vytahuje z masa vodu. Pfi obraceni do grilovaného pokrmu nepichejte. Pouzi-

vejte klesté na grilovani.

Ryby

Vas spotrebic je vybaveny riiznymi druhy ohfevu pro
peceni ryb. V tabulkach s nastavenim najdete optimalini
nastaveni pro velké mnozstvi pokrmd.

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu vloZte do
trouby v poloze na bfiSe, hibetni ploutvi nahoru. Aby
dobfe drzela, vlozte do otvoru v bfiSe rozfiznuty
brambor nebo malou Zaruvzdornou nadobku.

Jestli je ryba uz upecena, poznate podle toho, Ze Ize
snadno uvolnit hibetni ploutev.

Peceni a grilovani na rostu

Rost zasunite vyrazenym napisem ,Microwave”

k dvitkiim spotiebice a zakfivenim dol(i do uvedené
vysky zasunuti. Univerzalni vysoky plech navic zasurite
zkosenim k dvifkim spotfebice do niz§i vysky zasunuti.

Upozornéni: V pfipadé grilovani velmi tuénych
kousku nezasouvejte univerzalni vysoky plech pfimo
pod rost, ale do vysky 1.

Podle velikosti a druhu ryby nalijte do univerzalniho
vysokého plechu az "2 | vody. Odkapavajici tekutina

se zachyti. Vznikne méné koure a trouba zUstane Cistsi.

Béhem grilovani nechte dvifka spotfebice zaviena.

Nikdy negrilujte s otevifenymi dvirky spotfebice.

Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou

tloustkou a hmotnosti. Tak se ope€ou rovnomérné

a zlstanou hezky Stavnaté. Grilované kousky polozte

pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.

Pokud rybu propichnete vidlickou, vyte€e z ni Stava

a bude sucha.

Upozornéni

= Grilovaci topné téleso se stale zapina a vypina, to je
normalni. Jak €asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

m P¥i grilovani mGze vznikat kour.

Peceni a duseni v nadobé

Pouzivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouziti
v pecici troubé. Zkontrolujte, zda se nadoba vejde do
trouby.

Nejvhodnéjsi jsou sklenéné nadoby. Horkou sklenénou
nadobu postavte na suchou podlozku. Kdyby byl podklad
mokry nebo studeny, nadoba by mohla prasknout.

Lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢astecné.
Ryba se pe¢e pomaleji a méné zhnédne. Pouzijte
vys$Si teplotu a/nebo del$i dobu peceni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na peéeni.

Nepfiklopena nadoba

Pro peceni celé ryby pouzivejte nejlépe hlubokou formu
na peceni. Postavte formu na rost. Pokud nemate
vhodnou nadobu, pouzijte univerzalni vysoky plech.

Priklopena nadoba

P¥i peceni v pfiklopené nadobé zUstane pecici prostor
podstatné CistSi. Dbejte na to, aby méla poklicka spravnou
velikost a dobre priléhala. Nadobu postavte na rost.
Pro duseni dejte do nadoby dvé az tfi Izice tekutiny

a trochu citronové Stavy nebo octa.

P¥i odklopeni pokli¢ky po peceni muze proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte poklicku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

| v pfiklopeném pekaci Ize rybu upéct dokfupava.
Pouzijte pekac se sklenénou poklickou a nastavte vyssi
teplotu.

Duseni s mikrovinnym ohfevem

Rybu muZete dusit i s mikrovinnym ohfevem.

Pouzijte k tomu uzavienou nadobu vhodnou

k mikrovinnému ohfevu nebo pro zakryti pouzijte talif i
specialni mikrovinnou folii. Dodrzujte pokyny pro nadobi
vhodné k mikrovinnému ohfevu. — "Mikrovinny ohrev"
na strané 17

Vlastni chut zlistane do velké miry zachovana a sul

a kofeni muzete pouzivat s mirou. U celych ryb pfidejte
jednu az tfi polévkové Izice vody nebo citronové stavy.

39



cs Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyriském studiu

Po uvareni nechte rybu jesté 2 az 3 minuty
vytemperovat.

Vyjméte hotové pokrmy z obalu. V nadobi vhodném
pro mikrovinny ohfev se pokrmy ohfivaji rychleji

a rovnomernéji.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro pokrmy

z ryb. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi,
vlastnostech a teploté potravin. Proto jsou zde uvedena
rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkousejte niz§i hodnoty.
V pfipadé potfeby pfisté nastavte vy$si hodnotu.
Hodnoty nastaveni plati pro vloZeni ryby s teplotou

z lednice do studené trouby. USetfite tak az 20 procent
energie. Pfi pfedehrati se uvedené doby peceni zkrati
o nékolik minut.

V tabulce najdete Udaje pro ryby s navrzenou hmotnosti.
Pokud chcete péct rybu s vétsi hmotnosti, v kazdém
pripadé pouzijte nizsi teplotu. V pfipadé vice ryb se pfi

ryby. Jednotlivé ryby by mély byt pfiblizné stejné velké.

V&eobecné plati: Cim je ryba vétsi, tim nizi teplota
a delSi doba peceni.

Rybu, ktera neni v poloze na bfiSe, po uplynuti cca
2 az %3 uvedené doby obratte.

Upozornéni: Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery
je vhodny pro zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte
spravnou velikost papiru na peceni.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:

L] 4D horky vzduch

L] gril s cirkulaci vzduchu
n [T velkoplo$ny gril

L] mikrovinny ohfev

Prislusenstvi/nadoba Vyska Druh Teplota ve Vykon mikro- Doba trvani
zasunuti  ohfevu °C/ stupen vinného v min.
grilovani ohievu ve W

Ryby

Ryba, grilovana, cela 300 g, napf. nadoba otevena 1 BT 170-190 20-30

pstruh

Ryba, grilovana, cela 300 g, napf. rost 2 [ 2 90 1520

pstruh

Ryba, dudena, celd 300 g, napf. nadoba uzaviena 1 600 3

pstruh 360 27

Ryba, grilovana, cela 1,5 kg, napf. nadoba otevena 1 170-190 30-40

losos

Ryba, grilovana, cela 1,5 kg, napf. nadoba otevfena 1 230250 360 30-40

losos

Ryba, dudeng, cela 1,5 kg, napf. nadoba uzaviena 1 B 600 10

losos 360 10-15

Rybi filé

Rybi filé, pfirodni, grilované rost 2 ] 1 1525

Rybi filé, pfirodni, dusené, 400 g nadoba uzaviena 1 B 600 4

360 38

Rybi podkovy

Rybi podkova, silna 3 cm** rost 2 ] 3 18-22

Ryba, zmrazena

Ryba, celad 300 g, napf. pstruh nadoba uzaviena 1 B - 600 5

360 712

Rybi filé, pirodni nadoba uzaviena 1 210230 30-45

Rybi filé, prirodni, 400 g né&doba uzaviena 1 - 600 10-15

Rybi filé, zapecené rost 2 220-240 35-45

Rybi filé, zapecené, 400 g nadoba oteviena 1 (M 3 360 1520

Ryb prsty (priibézné obracejte) Plech na peceni 1 220-240 1525

* pfedehrat

“*pod néj zasunte do vySky 1 univerzalni vysoky plech
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Prislusenstvi/nadoba Vyska Druh Teplota ve Vykon mikro- Doba trvani
zasunuti ohfevu °C/ stupei vinného v min.
grilovani ohfevu ve W
Rybi pokrmy
Rybi terina, 1000 g forma na terinu B - 360 2025

* pfedehfat

** pod néj zasurite do vysky 1 univerzalni vysoky plech

Zelenina a prilohy

Zde najdete udaje k pFipravé grilované zeleniny,
brambor a zmrazenych vyrobkd z brambor.

Prislusenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a usetfite
energii.

Vareni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem

Chcete-li vafit v kombinaci s mikrovinnym ohfevem,
pouzivejte vzdy uzavienou nadobu vhodnou

k mikrovinnému ohfevu. Pokud nemate vhodnou
poklicku na nadobi, pouzijte talif nebo specialni félii pro
mikrovinny ohfev. DodrZujte pokyny pro nadobi vhodné
k mikrovinnému ohfevu.

Ploché pokrmy se uvafi rychleji nez vysoké. Proto pokud
mozno rozmistéte pokrmy po celé plose nadobi.

Obiloviny pfi vafeni silné péni. Pro vSechny obilné produkty,
jako napf. i ryzi, pouzivejte vysokou nadobu s poklickou.
Vlastni chut pokrmu zUstane zachovana. Proto pouZivejte
sUl a kofeni s mirou.

Nenajdete-li pro pfipravované mnozZstvi pokrmu zadny
udaj nastaveni, prodluzte nebo zkratte dobu vareni
podle tohoto zakladniho pravidla: dvojité mnozstvi
odpovida témér dvojité dobé trvani.

Pokrmy prubézné dvakrat az tfikrat zamichejte nebo
obratte. Po zahfati nechte pokrmy jesté dvé az tfi minuty
vytemperovat.

Pokrmy pfedavaji teplo nadobé. Ta mlze byt velmi
horka i pfi samotném mikrovinném ohfevu.

Vysky zasunuti
Pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

Peceni na jedné urovni
Ridte se udaji v tabulce.

Peceni na dvou urovnich

Pouzivejte 4D horky vzduch. Sou¢asné viozené
plechy nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

= Univerzaini vysoky plech: vyska 3

= Plech na peceni: vyska 1

PrisluSenstvi/nadoba

zasunuti

Vyska

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfisluSenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasunite vyrazenym napisem ,Microwave”

k dvitkGim spottebice a zakfivenim dold.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
zasufite az nadoraz zkosenim ke dvirkim
spotrebice.

Papir na pe€eni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
pokrmy. Teplota a doba pecéeni zavisi na mnozstvi

a vlastnostech potravin. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkouSejte nizSi hodnoty. PFi nizsi
teploté dosahnete rovnomeérnéjsiho zhnédnuti.

V pfipadé potreby pristé nastavte vysSi hodnotu.
Hodnoty nastaveni plati pro viozeni pokrmu do studené
trouby. PFi pfedehfati se uvedené doby peceni zkrati

o nékolik minut.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmu v tabulce.

Pouzité druhy ohfevu:

4D horky vzduch

gril s cirkulaci vzduchu
7] velkoplosny gril
mikrovinny ohfev

Druh
ohrevu

Teplota ve
°C/ stupen
grilovani

Vykon mikro- Doba trvani
vinného v min.
ohievu ve W

Zelenina, ¢erstva

Zelenina, gerstva, 250 g* néadoba uzaviend

600 812

Zelenina, ¢erstva, 500 g* nadoba uzaviena

* pribézné jednou az dvakrat zamichejte

600 1217

41



cs Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyriském studiu

PrisluSenstvi/nadoba

Vyska Druh
zasunuti ohfevu

Teplota ve
°C/ stupen
grilovani

Vykon mikro- Doba trvani
vinného v min.
ohrevu ve W

Zelenina, zmrazena

Spenat, 450 g* nadoba uzaviena 1 600 1318

Zeleninova smés, 250 g* nadoba uzaviena 1 600 10-14

Zeleninova smés, 500 g* nadoba uzaviena 1 B 600 15-20

Zeleninové pokrmy

Grilovana zelenina univerzalni vysoky plech 3 ] 3 10-15

Brambory

Pecené brambory, rozpilené univerzalni vysoky plech 1 160-180 4560

Pecené brambory, rozptlené, 1 kg univerzalni vysoky plech 1 200-220 360 1520

Brambory vafené ve slupce, néadoba uzaviend 1 600 10-13

celé, 250 g*

Vafené loupané brambory, na nadoba uzaviena 1 B 600 1317

¢tvrtky, 500 g*

Vyrobky z brambor, zmrazené

Rosti (bramborové placky) univerzalni vysoky plech 2 180-200 20-30

(prlibézné obracejte)

Bramborové tasticky, pinéné (obracejte) univerzalni vysoky plech 2 200220 1828

Krokety plech na peceni 1 210-230 1525

Bramborové hranolky (priibézné plech na peceni 1 200210 20-30

obracejte

Hranolky, 500 g univerzalni vysoky plech 1 250-270 180 15-20

Hranolky, 2 irovné (pribézné obra- univerzalni vysoky plech + plech na 3+1 200220 30-40

cejte) peceni

Ryze

Dlouhozrnna ryze, 250 g + 500 ml nadoba uzaviena 1 600 79

voda 180 316

Pfirodni ryze, 250 g + 650 ml voda nadoba uzaviena 1 8 600 1113
180 2530

Rizoto, 250 g + 900 ml voda nadoba uzaviena 1 B 600 12-14
180 2227

Obilné pokrmy

Kuskus, 250 g + 500 ml voda nadoba uzaviena 1 600 6-8

Jahly nemleté, 250 g + 600 ml voda nadoba uzaviena 1 600 8-10
180 10-15

Polenta / kukuficna krupice, nadoba uzaviena 1 = 600 6-8

125 g + 500 ml voda* 180 07

Kroupy, 250 g + 750 ml voda néadoba uzaviena 1 = 600 1113
180 2530

Vejce

Vajecna sedlina ze 2 vajec nadoba uzaviena 1 B 360 6-8

* pribézné jednou az dvakrat zamichejte
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Dezerty 3. Provedte nastaveni podle Udajd v tabulce.

. Y e o - ) . 4. Jakmile mléko vystoupi, silné promichejte a snizte vykon
zj/eezse\;te;m spotfebi¢i mtzete pripravovat jogurt a ruzné mikrovinného ohfevu podle Gdaju v tabulce. Béhem

’ vareni vicekrat promichejte.

Pro pfipravu mikrovinnym ohfevem vzdy pouzivejte
Zaruvzdorné nadoby vhodné pro mikrovinny ohfev.
Dodrzuijte pokyny pro nadobi vhodné k mikrovinnému Kompot
ohfevu. — "Mikrovinny ohfev" na strané 17 Odvazte ovoce v nadobé vhodné k mikrovinnému
Stavite-li nadobu na rost, zasurite jej vyrazenym ohfevu a na kazdych 100 g pfidejte polévkovou IZici
napisem ,Microwave*“ k dvitkam spotfebice vody. Podle chuti pfidejte cukr a kofeni. Nadobu zakryjte
a zakfivenim dold. a nastavte podle udaju v tabulce.

. i Béhem vafeni dvakrat aZ tfikrat zamichejte.
Priprava jogurtu

Vyjméte z trouby ptisluSenstvi a ramy. Pegici prostor Popcorn (prazena kukufice) pro mikrovinny ohiev
musi byt prazdny. Pouzivejte tepelné odolnou, plochou sklenénou
1. Na varné desce zahiejte 1 | miéka (3,5 % tuku) na 90 °C ~ nadobu, napF. viko nakypové formy. Nepouzivejte
a nechte ho vychladnout na 40 °C. porcelan nebo silné zahnuté talife.
Pokud pouZijete trvanlive miéko, staci ho zahfat na 40 °C.  sagek popcornu polozte oznagenou stranou dolii na
2. Pfimichejte 150 g jogurtu (s teplotou z lednice). nadobu. Provedte nastaveni podle Udajt v tabulce.
3. Naplrite do 8alk( nebo malych skleni¢ek a zakryjte V zavislosti na vyrobku a mnozstvi mize byt potfebné
potravinovou folii. pfizpusobeni ¢asu.
4. Salky ne’bo skIenlcky’ postavte na dno trouby Aby se popcorn nepfipaloval, sadek po 1 74 minuté
a provedte nastaveni podle tabulky. vyjméte a protfeste. Po skon&eni peceni varny prostor
5. Kdyz je jogurt hotovy, nechte ho vychladnout v lednici. vytrete.
Puding z pudingového prasku /A\Varovani — Nebezpeéi popaleni!
Pudingovy prasek podle pokynl na baleni smichejte U vzduchotésné uzavienych potravin mize obal
s mlékem a cukrem ve vysoké nadobé vhodné prasknout. VZzdy dodrzujte pokyny uvedené na obale.
k mikrovinnému ohfevu. Provedte nastaveni podle Gdaji Pokrmy vyndavejte z varného prostoru vzdy chiiapkou.
v tabulce.
Jakmile mléko vystoupi, silné promicheijte. Tento postup Doporuéené hodnoty nastaveni
dvakrat az tfikrat opakujte.

Pouzité druhy ohfevu:
Pfiprava mlécné ryze [ 4D horky vzduch
mikrovinny ohfev

1. Zvazte ryzi a pridejte 4ndsobné mnozstvi mléka.
2. Ryzi a mléko vlozte do vysoké nadoby vhodné
k mikrovinnému ohfevu.

Prislusenstvi/nadoba Vyska Druh Teplota ve Vykon mikro- Doba trvani
zasunuti  ohfevu °C/ stupen vinného v min.
grilovani ohievu ve W
Puding z pudingového prasku* nadoba uzaviena 1 - 600 58
Jogurt formicky na 1 porci Dno varného 40-45 - 480-540
prostoru

Miécna ryze, 125 g + 500 mi nadoba uzaviena 1 = - 600 10

miéka 180 2025

Kompot, 500 g nadoba uzaviena 1 600 912

Popcorn (prazena kukufice) pro nadoba oteviena 1 600 4-6

mikrovinny ohfev, 1 satek

4100 g™

* prabézné jednou az dvakrat zamichejte

** uzavfené sacky polozte na nadobu
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Uspora energie s druhy ohfevu eco

S energeticky uspornymi druhy ohfevu horky vzduch
eco a horni/doIni ohfev eco mlzete pfi peceni pokrmu
usetfit energii.

Pokrmy vkladejte do studené, prazdné trouby. Jen
tak dosahnete optimalizované spotreby energie.
Béhem peceni nechte dvirka spotrebice zaviena.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
energii.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotiebic¢. Je optimalné uzpusobené pro pecici
prostor a druhy provozu.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné
pfislusenstvi a abyste ho do trouby zasunuli spravné.
Rost

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave*

k dvitkm spotfebice a zakfivenim dold.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
zasufite az nadoraz zkosenim ke dvifkim spotfebice.

Formy na peceni a nadoby

Lze s nimi uSetfit az 35 procent energie.

Prislusenstvi/nadoba

Nadoby z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji teplo
odolného skla nebo hliniku litého pod tlakem
s povrchovou upravou, které neodrazeji teplo.

P¥i pouZziti bilych plechovych forem, keramickych forem
nebo sklenénych forem se prodluzuje doba pecéeni
a kolace nezhnédnou rovnomeérné.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Doporucené hodnoty nastaveni

Zde najdete Udaje pro peceni riznych pokrmG pomoci.
Teplota a doba peceni zavisi na vlastnostech

a mnozstvi tésta. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkouSejte nizsi hodnoty. PFi nizsi
teploté dosahnete rovnomérnéjsSiho zhnédnuti.

V pripadé potfeby pristé nastavte vysSi hodnotu.

Upozornéni: Vyssi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Kolacée nebo pecivo by byly hotové jen zvenku, ale
uvnitf by byly nedopecené.

Pouzité druhy ohfevu:
L] horky vzduch Eco

Druh Doba trvani

v min.

Vyska
zasunuti

Teplota ve

ohfevu °Cc

Kolace ve formé

Treny kolac ve formé véncovaltruhlikova forma 1 140-160 60-80
Dortovy korpus z tfeného tésta dortova forma 1 &) 140-160 20-40
Piskotovy korpus, 2 vejce dortova forma 1 150-170 20-30
Piskotovy dort, 3 vejce rozeviraci forma @ 26 cm 1 160-170 25-35
Piskotovy dort, 6 vajec rozeviraci forma @ 28 cm 1 &) 150-160 5060
Kolace na plechu

Treny kolag se suchou horni vrstvou plech na peceni 1 160-180 20-40
Krehke tésto se suchou horni vrstvou plech na peceni 1 &) 170-180 2535
Drobné pecivo

Muffiny plech na muffiny 2 160-180 1530
Kolagky plech na peceni 1 150-160 25-35
Pecivo z listového tésta plech na peceni 2 170-190 25-50
Pecivo z odpalovaného tésta plech na peceni 1 &) 200-220 35-45
Cukrovi plech na peceni 2 140-160 1530
Stfikané pecivo plech na peceni 2 &) 140-150 25-40
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Suseni

Pomoci 4D horkého vzduchu mazete skvéle susit. PFi
tomto zplsobu konzervace se diky zbaveni vody
koncentruji aromatické latky.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce, zeleninu

a bylinky a dukladné je umyjte. Na rost polozte
pecici nebo pergamenovy papir. Nechte ovoce
fadné okapat a osuste ho.

Nakrajejte ho na stejné velké kousky nebo tenké platky.
Neoloupané ovoce poloZte na misu rozfiznutou stranou
nahoru. Dbejte na to, aby se ovoce ani houby na rostu
neprekryvaly.

Zeleninu nastrouhejte a poté ji blan$irujte.
Blansirovanou zeleninu nechte fadné okapat a pak ji
rovnomérné rozprostiete na rost.

Bylinky suste se stonky. Rozprostfete bylinky
rovnomérné a mirné navrsené na rost.

Pro suSeni pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:

1 rost: vyska 2
2 rosty: vySka 3+1

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyriském studiu ~ ¢s

Stavnaté ovoce a tavnatou zeleninu nékolikrat
obratte. Ihned po usu$eni sejméte z papiru.

Doporuc¢ené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete nastaveni pro suseni riznych potravin.
Teplota a doba trvani zavisi na druhu, vihkosti, zralosti

a tloustce susenych potravin. Cim déle nechate
potraviny susit, tim budou Iépe konzervované. Cim tenci
kousky nakrajite, tim rychleji budou potraviny ususené

rozpéti nastaveni.
Pokud chcete susit dal$i potraviny, fidte se podle
podobnych potravin v tabulce.

Pouzity druh ohfevu:
n 4D horky vzduch

Prislusenstvi Vyska Druh Teplotave Doba trvani

zasunuti  ohfevu °C v hod.
Jadrové ovoce (platky jablek, silné rost 2 80 47
3 mm, na jeden rost 200 g)
Peckovité ovoce (Svestky) rost 2 80 810
Kofenova zelenina (mrkev), nastrouhana, rost 2 80 47
blansirovana
Houby na platky rost 2 60 68
Bylinky, ocisténé 1-2 rosty 60 26

Zavarovani
Ve spotiebi¢i mizete zavarovat ovoce a zeleninu.

AVarovéni — Nebezpeci poranéni!
PFi nespravpém zavareni mohou zavarovaci sklenice
prasknout. Ridte se pokyny pro zavafovani.

Sklenice

Pouzivejte pouze &isté a neposkozené zavarovaci
sklenice. Pouzivejte pouze tepelné odolné, Gisté

a neposkozené gumicky. Spony a pruziny pfedem
zkontrolujte.

P¥i zavafovani pouzivejte pouze sklenice stejné velikosti
a s obsahem stejnych potravin. V troubé mlzete
soucasné zavarovat obsah maximalné Sesti
zavarovacich sklenic o objemu V2, 1 nebo 12 I.
Nepouzivejte vétsi ani vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Zavarovaci sklenice se nesmi pfi zavarovani v troubé
dotykat.

Priprava ovoce a zeleniny

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Diikladné je
omyjte.

Ovoce, resp. zeleninu podle druhu oloupejte, zbavte
pecek a nakrajejte a napliite do zavafovacich sklenic
cca 2 cm pod okraj.

Ovoce

Ovoce v zavarovacich sklenicich zalijte horkym
cukrovym roztokem (cca 400 ml na litrovou sklenici),
ze kterého jste sebrali pénu. Na 1 litr vody:

= cca 250 g cukru u sladkého ovoce

= cca 500 g cukru u kyselého ovoce

Zelenina

Zeleninu v zavafovacich sklenicich zalijte horkou
svarenou vodou.

Okraje sklenic otfete, musi byt Cisté. Na kazdou sklenici
polozte mokrou gumicku a vicko. Sklenice uzaviete
sponami. Postavte sklenice do univerzalniho vysokého
plechu tak, aby se nedotykaly. Do univeralniho vysokého
plechu nalijte 500 ml horké vody (80 °C).

Provedte nastaveni podle udajl v tabulce.
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Konec zavarovani

Ovoce

Po urcité dobé zacnou v kratkych intervalech stoupat
vzhuru bublinky. Jakmile to ve vSech sklenicich zaéne
bublat, vypnéte spotfebi¢. Sklenice nechte v troubé
uvedenou dobu dojit, teprve pak je z trouby vyjméte.

Zelenina

Po uréité dobé za€nou v kratkych intervalech stoupat
vzhuru bublinky. Jakmile to ve v8ech zavarovacich
sklenicich probublava, snizte teplotu na 120 °C

a nechte sklenice v zavifené troubé dale probublavat, jak
je uvedeno v tabulce. Po uplynuti této doby spotfebi¢
vypnéte a vyuzijte jeSté nékolik minut zbytkové teplo, jak
je uvedeno v tabulce.

Po zavareni vyjméte sklenice z trouby a postavte je na
Cistou utérku. Horké sklenice nestavte na studeny nebo

mokry podklad, mohly by prasknout. Zavarovaci sklenice
prikryjte, aby byly chranéné pfed priivanem.
Spony odstrarite az po vychladnuti sklenic.

Doporuéené hodnoty nastaveni

Casy uvedené v tabulce nastaveni jsou orientaéni
hodnoty pro zavarovani ovoce a zeleniny. MGze na né
mit vliv pokojova teplota, pocet sklenic, mnozstvi, teplota
a kvalita obsahu sklenic. Udaje se vztahuji na
jednolitrové oblé sklenice. Dfive nez pecici troubu
prepnete, pfip. vypnete, ujistéte se, Ze to ve sklenicich
fadné probublava. Probublavani zaéne cca po 30-60
minutach.

Pouzity druh ohfevu:
u 4D horky vzduch

Nadobi Vyska Druh Teplota ve Doba trvani
zasunuti  ohfevu °C v min.
Zavarovani
Zelenina, napf. mrkev 1litrové zavarovaci sklenice 1 160-170 do probublavani: 30-40
120 od probublavani: 30-40
zbytkové teplo: 30
Zelenina, napf. okurky 1litrové zavarovaci sklenice 1 160-170 do probublavani: 30-40
zbytkové teplo: 30
Peckovité ovoce, napf. tfe$né, 1litrové zavarovaci sklenice 1 160-170 do probublavani: 30-40
Svestky zbytkové teplo: 35
Jadrové ovoce, napf. jablka, 1litrové zavarovaci sklenice 1 160-170 do probublavani: 30-40

jahody

zbytkové teplo: 25

Rozmrazovani

Pro rozmrazovani zmrazeného ovoce, zeleniny,
dribezZe, masa, ryb a peciva pouzivejte druh ohfevu
mikrovinny ohfev.

Vyjméte zmrazené potraviny z obalu a v nadobé vhodné
k mikrovinnému ohfevu postavte na rost. Dodrzujte
pokyny pro nadobi vhodné k mikrovinnému ohfevu.
—> "Mikrovinny ohfev" na strané 17

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave®

k dvitktim spotrebice a zakfivenim dolu.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uetfite
energii.

Doporuéené hodnoty nastaveni

Casové udaje v tabulce jsou orientaéni hodnoty. Zavisi
na kvalité, teploté zmrazeni (—18 °C) a vlastnostech
potravin. Jsou zde uvedena ¢asova rozpéti. Nejprve
nastavte krat$i dobu a podle potieby ji prodluzte.
Rozmrazeni se ¢asto dafi Iépe ve vice krocich. Jsou
spole¢né uvedeny v tabulce.
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Tip: Nizké zmrazené kousky nebo jednotlivé
porce se rozmrazi rychleji nez zmrazené v bloku.

Pokrmy prubézné jednou az dvakrat zamichejte nebo
obratte. Velké kusy nékolikrat obratte. Pokrm od sebe
b&hem rozmrazovani oddélujte, resp. jiz rozmrazené
kousky vyjméte z trouby.

Rozmrazené pokrmy nechte jesté 10 az 30 minut

odpocivat ve vypnutém spotfebici, aby se vyrovnala
teplota.

Tip: Mate-li jiné mnozZstvi, nez je uvedeno v tabulce
nastaveni, pomize vam zakladni pravidlo: dvojité
mnozstvi odpovida témeér dvojité dobé trvani.

Pouzity druh ohfevu:
] mikrovinny ohfev



Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyriském studiu ~ cs

Prislusenstvi/nadoba Vyska Druh

Vykon mikro- Doba trvani
zasunuti ohfevu  vinného v min.
ohievu ve W

Chléb, housky

Chléb, 500 g nepiiklopena nadoba 1 =S 180 3

90 10-15
Housky rost 1 180 510

90 510
Kolaé
Kolag, stavnaty, 500 g nepfiklopena nadoba 1 = 180 5

90 15-20
Kola¢, suchy, 750 g nepfiklopena nadoba 1 3 180 2

90 10-15
Maso a driibez
kure, celé, 1,2 kg* nepiiklopena nadoba 1 B 180 10

90 10-15
Casti dribeze, 250 g* nepiiklopena nadoba 1 B 180 3

90 510
Kachna, 2 kg* nepiiklopena nadoba 1 180 10

90 3040
Maso, vcelku, napf. pecené (syrové maso) nepiiklopena nadoba 1 180 15
800g* 90 1015
Maso, vcelku, napf. pecené (syrové maso) nepiiklopena nadoba 1 B 180 15
Tk 90 2030
Maso, veelku, napf. pecené (syrové maso) nepiiklopena nadoba 1 180 15
154" 90 2535
Maso, kousky nebo platky, napf. gulas nepiiklopena nadoba 1 180 8
(syrové maso), 500 g* ) 510
Mleté maso, michané, 200 g* nepiiklopena nadoba 1 90 8-15
Mleté maso, michané, 500 g* nepiiklopena nadoba 1 180 6}

90 10-15
Mleté maso, michané, 800 g* nepiiklopena nadoba 1 180 10

90 15-20
Ryby
Ryba, cela, 300 g* nepiiklopena nadoba 1 3 180 &

90 10-15
Rybi filé, 400 g* nepiiklopena nadoba 1 = 180 5

90 10-15
Ovoce, zelenina
Bobulovité ovoce, 300 g nepiiklopena nadoba 1 180 510
Zelenina, 600 g nepiiklopena nadoba 1 180 10

90 813
Ostatni
Maslo ¢astecné rozmrazit, 125 g nepiiklopena nadoba 1 90 79

“po uplynuti 1/2 ¢asu obratte
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Ohfivani pokrm pomoci mikrovinného ohievu

Pomoci mikrovinného ohfevu muzete ohfivat pokrmy
nebo je v jednom kroku rozmrazovat a ohfivat.

Vyjméte hotové pokrmy z obalu. V nadobi vhodném
pro mikrovinny ohfev se pokrmy ohfivaji rychleji

a rovnomérnéji. Ruzné souc¢asti pokrmu se mohou
ohfivat s rdznou rychlosti.

Ploché pokrmy se uvaifi rychleji nez vysoké. Proto
pokud mozno rozmistéte pokrmy po celé plose
nadobi. Potraviny by nemély byt navrstvené na sobé.

Pokrmy vzdy zakryvejte. Tak docilite

stejnomérného vysledku vareni. Pokud nemate
vhodnou pokli¢ku na nadobi, pouZijte talif nebo
specialni félii pro mikrovinny ohfev.

Pokrmy prabézné dvakrat az tfikrat zamichejte nebo
obratte. Po zahfati nechte pokrmy jesté 1 az 2 minuty
vytemperovat.

Ohfivate-li kojeneckou stravu, postavte lahvicku bez
dudliku nebo vic¢ka na rost. Po ohrati dobre protrepejte
nebo zamichejte a bezpodmineéné zkontrolujte
teplotu.

Pokrmy pfedavaiji teplo nadobé. Ta mize byt velmi
horka i pfi samotném mikrovinném ohrevu.

Tip: Mate-li jiné mnozZstvi, nez je uvedeno v tabulce
nastaveni, pomGze vam zakladni pravidlo: dvojité
mnozstvi odpovida témér dvojité dobé trvani.

AVarovéni — Nebezpeci opareni!

Pi ohfivani kapalin mize dochazet k utajenému varu.
PFi utajeném varu dosahne tekutina teploty varu, aniz
dochazi k vystupovani typickych bublin. Jiz pfi
sebemensim otfesu nadoby mize horka tekutina zagit
nahle prudce bublat a vystfiknout. Pfi ohfivani viozte
vzdy do nadoby Izici. Zabranite tak utajenému varu.

Nadoba

Pozor!

Jiskfeni: kov, napf. IZice ve skle, musi byt ve vzdalenosti
nejméné 2 cm od stén varného prostoru a vnitfni strany
dvifek. Jiskry mohou zni¢it sklo dvifek.

Doporuéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete hodnoty nastaveni pro riizné napoje
a pokrmy pro mikrovinny ohfev. Casové udaje jsou
orientacni hodnoty. Zaviseji na nadobé, kvalité, teploté
a vlastnostech potravin. Jsou zde uvedena ¢asova
rozpéti. Nejprve nastavte kratSi dobu a podle potfeby ji
prodluzte.

Hodnoty uvedené v tabulkach plati pro vlozeni
pokrmu do studené trouby.

Nejsou-li pro pokrm uvedeny zadné hodnoty, Fidte se
podle podobnych pokrmu v tabulce.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
energii.

Po skonéeni pe€eni varny prostor vytrete.

Pouzity druh ohfevu:
" mikrovinny ohfev

Vyska Druh Vykon mikro- Doba trvani
zasunuti  ohievu vinného v min.

ohievu ve W

Ohfivani napoju

200 ml (dobfe zamichat) nadoba oteviena 1 1000 13
400 ml (dobfe zamichat) nadoba oteviena 1 B 1000 2-6
Ohfivani kojenecké stravy

Lahev s mlékem, 150 ml (dobfe zamichat) nadoba otevena 1 B 360 13
Zelenina, chlazena

2509 nadoba uzaviena 1 = 600 38
Zelenina, zmrazena

volna, 250 g nadoba uzaviena 1 = 600 8-12
Smetanovy $penét, zmrazeny v bloku, 450 g nadoba uzaviena 1 600 11-16
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Vyska Druh Vykon mikro- Doba trvani
zasunuti  ohievu vinného Vv min.

ohievu ve W

Pokrmy, chlazené

Pokrm na talifi, 1 porce né&doba uzaviend 1 600 48
Polévka, eintopf, 400 ml né&doba uzavienad 1 600 57
Prilohy, napf. téstoviny, knedliky, brambory, nadoba uzaviena 1 B 600 510
ryze

Nakypy, 400 g, napf. lasagne, zapékané nadoba oteviena 1 B 600 510
brambory

Pokrmy, zmrazené

Pokrm na talifi, 1 porce nadoba uzaviena 1 600 11-15
Polévka, eintopf, 200 ml (dobfe zamichat) nadoba uzaviena 1 1000 2-4
Prilohy, 500 g, napf. téstoviny, knedliky, né&doba uzaviend 1 3 600 7-10
brambory, ryze

Nakypy, 400 g, napf. lasagne, zapékané nadoba uzaviena 1 B 600 11-15

brambory
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ZkuSebni pokrmy

Tyto tabulky byly sestaveny pro zku$ebni instituce, aby
bylo usnadnéno testovani nasich spotiebici.

Podle normy EN 60350-1:2013 resp.
IEC 60350-1:2011 a podle normy EN 60705:2012,
IEC 60705:2010.

Peceni
Soucasné vloZzené pecivo na plechach nebo ve
formach nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

Vysky zasunuti pfi pe¢eni na dvou urovnich:
= univerzalni vysoky plech: vyska 3
plech na peceni: vyska 1

Zakryty jablkovy kolaé

Zakryty jablkovy kola¢ na jedné urovni: Tmavé
rozeviraci formy postavte Ghlopfi¢né vedle sebe.
Vodovy piskot

Vodovy piskot na dvou Urovnich: Rozeviraci formy
postavte na rosty uhlopfiéné nad sebe.

Upozornéni
m Hodnoty nastaveni plati pro vloZzeni do studené

trouby.

= Ridte se pokyny k pfedehfati v tabulkach. Hodnoty
nastaveni plati bez rychloohfevu.

= Nejdfive pouzijte k pe€eni niz8i z uvedenych teplot.

Pouzité druhy ohfevu:
L] 4D horky vzduch

Prislusenstvi/Nadoba Vyska Druh Teplota ve Doba trvani

zasunuti  ohrevu 4 v min.

Peceni

Stfikané pecivo plech na peceni 1 140-150* 25-35

Kolacky plech na peceni 1 150" 25-40

Kolacky, 2 urovné univerzaini vysoky plech + plech na peceni 3+1 140" 3545

Vodovy piskot rozeviraci forma @ 26 cm 1 160-170"* 3045

Zakryty jablkovy kola¢ 2 formy z ¢erného plechu @ 20 cm 1 160-170 70-80

** 5 min pfedehfivejte, nepouZivejte funkci rychlého ohfevu

** pfedehfivejte, nepouZivejte funkci rychlého ohfevu

Grilovani
Navic vloZte univerzalni vysoky plech. Zachyti se do ngj
kapalina a trouba zUstane cistsi.

Pouzity druh ohfevu:
= [T Velkoplo$ny gril

Prislusenstvi Vyska Druh Stupenn Doba trvani
zasunuti ohfevu grilovani v min.
Grilovani
opedené toasty rost 3 () 3 36
Hovézi burger, 12 ks* rost 2 () 3 20-30

* po 2/3 celkové doby obratte
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Uprava pokrmii pomoci mikrovinného ohievu

Pro pfipravu mikrovinnym ohfevem vzdy pouzivejte
Zaruvzdorné nadoby vhodné pro mikrovinny ohfev.

Dodrzujte pokyny pro nadobi vhodné k mikrovinnému

ohfevu. — "Mikrovinny ohfev" na strané 17
Stavite-li nadobu na rost, zasurite jej vyrazenym
napisem ,Microwave* k dvitkam spotfebice

a zakfivenim dolu.

Prislusenstvi/nadoba

Rozmrazovani pomoci mikrovinného ohievu

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyriském studiu

Pouzité druhy ohfevu:

L 4D horky vzduch
] gril s cirkulaci vzduchu
] mikrovinny ohfev

Vyska Druh

zasunuti  ohievu vinného v min.

ohievu ve W

Teplota v °C Vykon mikro- Doba trvani

Maso nepfiklopena nadoba 1 B - 180 5
90 10-15
Vareni pomoci mikrovinného ohievu
Vajecné mléko nepfiklopena nadoba 1 = 360 15
180 20-25
Pigkot nadoba oteviena 1 600 79
Sekana nadoba oteviena 1 600 22-27
Vareni kombinované s mikrovinnym ohievem
Zapékané brambory nadoba oteviena 1 150-170 360 2530
Kola¢ nadoba oteviena 1 190-210 180 12-18
Kure nadoba oteviena 1 180-200 360 2535
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Dulezité pokyny — obrazek 1

m Vestavna skiifika nesmi mit za spotfebicem zadni sténu. Mezi
sténou a dnem skfitiky, resp. zadni sténou skfitky umisténé
vyse, musi byt zachovana vzdalenost minimalné 35 mm.
Vestavna skfittka musi mit na pfednf strané vétraci otvor

50 cm2. U nabytkovych korpusl bez vétraciho vyfezu v zadni
¢asti postrannich sten 200 cm2. Za timto Ucelem sefiznéte kryt
soklu nebo namontujte vétraci miizku.

Vétraci drézky a saci otvory nesmi byt zakryté.

Po vybaleni spotiebi¢ zkontrolujte. V pfipadé poskozeni béhem
prepravy spotfebi¢ nezapojujte.

Vestavny nabytek musi byt odolny viéi teploté az do 90 °C,
prilehlé predni hrany nabytku az do 70 °C.

Vyrezy v ndbytku provedte pfed zasazenim spotiebice.
Qdstrarite piliny, funkce elektrickych sou¢astek by mohla byt
negativné ovlivnéna.

Abyste zabranili pofezani, pouzivejte ochranné rukavice. Casti,
které jsou piistupné pfi montazi, mohou mit ostré hrany.

U spotrebicd s vyklopnym Eelnim panelem se spinaéi dbejte na
to, aby Celni panel se spinaci pfi vysunuti nenarazel do
sousedniho nabytku.

Zasuvka pro pfipojeni spotfebie musi byt umisténa v oblasti
vySrafované plochy A nebo mimo prostor zabudovani
spotrebice.

Neupevnény ndbytek pfipevnéte bézné proddvanym
Ghelnikem Bke sténé.

m Rozméry na obrézcich jsou v mm.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Spotrebi¢ mize obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovliviiovat elektronické implantaty, napf. kardiostimulatory nebo
inzulinové davkovace. Proto pfi montazi dodrzujte minimalni
vzdalenost 10 cm od elektronickych implantatu.

Spotiebi¢ pod pracovni deskou — obrazek 2

Pro odvétravani spotfebice musi byt v mezidnu odvétravaci vyrez.

Pracovni desku pfipevnéte k vestavnému nabytku.

Je-li spotfebi¢ vestavén pod varnou deskou, musi byt dodrzeny
nasledujici minimalni rozméry (pfipadné véetné nosné
konstrukce):

7222 {2

Druh varné desky a a b
nasazena  vroviné

Indukéni varna deska 42 mm 44 mm 5mm

Celoplosna 48 mm 53 mm 5mm

indukéni varna deska

Plynové varnd deska 37 mm 47 mm 5mm

Elektricka varna des- 28 mm 30 mm 2mm

ka

Na zékladé potfebné minimalni vzdalenosti b vyplyva minimaln{
tloustka pracovni desky a.

Dodrzujte montazni navod pro varnou desku.

Spotiebi¢ ve vysoké skiifice — obrazek 3

Pro odvétravani spotfebice musi byt v mezidnech vétraci vyrez.
Pokud mé vysoka skfitfika kromé zadnich stén pfislusnych prvku
dal$i zadni sténu, musi se tato zadni sténa odstranit.

Spotiebi¢ umistéte maximalné do takové vysky, abyste mohli bez
problém0 vyjimat prislusenstvi.

Vestavba do rohu — obrazek 4

Aby bylo mozno otevirat dvitka spotfebice, je nutné pfi vestavbé
do rohu dodrZet rozméry C. Rozmér D zavisi na tloustce predni
hrany nabytku pod madlem.

Pripojeni spotrebice

Spotrebi¢ odpovida stupni ochrany 1 a smi byt pfipojen jen
kabelem s ochrannym vodi¢em.

P’iivveékerych montéznich pracich musi byt spotiebi¢ odpojeny od
sité.

Spotrebi¢ smi byt pfipojen pouze pomoci privodniho kabelu, ktery
je soucasti dodavky. Zapojte pfivodni kabel na zadni strané
spotrebice (zacvaknout!).

Privodni kabel dlouhy 3,0 m Ize obdrzet u zdkaznického servisu.
V ptipadé vymény smi byt pouzit pouze origindlni kabel, ktery lze
obdrzet u zakaznického servisu.

Ochrana proti dotyku musi byt zajisténa vestavbou.

Privodni kabel se zastrékou s ochrannym kontaktem
Spotfebi¢ se smi zapojovat pouze do predpisové instalované
sitové zasuvky s ochrannym kolikem.

Jestlize zasuvka nenf po vestavbé spotfebice pfistupnd, musi se
na strané instalace pouzit jisti¢ vSech pdli se vzdalenosti kontaktt
min. 3 mm.

Privodni kabel bez zastréky s ochrannym kontaktem
Elektrické pfipojeni smi provadét pouze koncesovany odbornik.
Plati pro néj ustanoveni regiondlniho dodavatele elektfiny.

Pfi instalaci se musi pouzit jisti¢ vSech pdlu se vzdalenosti
kontaktti min. 3 mm. Identifikujte fazove vodice a nulovy vodi¢

v pfipojovaci zasuvce. V pfipadé nespravného pfipojeni mize
dojit k poskozenf spotrebice.

Pfipojeni provadéjte pouze podle schématu pfipojeni. Napéti viz
typovy $titek. Pfi zapojovani vodicu sitové pripojky dodrzujte
barevné rozliSeni:zeleno-Zlutd = ochranny vodi¢ é modra =
nulovy vodi¢, hnéda = faze (krajni vodic).

Pouze Velka Britanie a Australie

Pfipojte minimalné pomoci 16A zastréky nebo pouzijte jisténi 16 A.
Pouze Svédsko, Finsko a Norsko

Spotebic Ize pripojit také pomoci pfiloZzené zastrcky s ochrannym
kontaktem. Zastrcka musi byt pfistupnd i po dokonceni vestavby.
Pokud tomu tak neni, je nutné na strané instalace rovnéz pouzit
jisti¢ véech poll se vzdalenosti kontakt( min. 3 mm.

Upevnéni spotiebic¢e — obrazek 5

1. Spotiebi¢ zcela zasurite a stfedové vyrovnejte.

2. Spotrebi¢ pfisroubujte.

Mezera mezi pracovni deskou a spotfebi¢em se nesmi zakryvat
zadnymi pfidavnymi listami.

Na postrannich sténach vestavné skiifiky nesmi byt pripevnéné
tepelnéizolaéni listy.

Demontaz

1. Spotiebi¢ odpojte od sité.

2. Povolte upeviiovaci $rouby.

3. Spotfebi¢ mirné nazdvihnéte a zcela vytdhnéte.
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UjiSténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH doméaci spotiebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni

o shodé ve smyslu zékona ¢. 22/97 Sb a nafizeni viady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni viady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobk
VSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.

Zaruéni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zarucni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prakazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zarucni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Zejména

v pripadech delSi nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem
prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni Ihaty z ddvodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predlozeni pofizovaciho dokladu
nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zarucniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni Cislo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst. 3
Obcanského zakoniku). Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych udaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruéni
Ihlty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku muaze spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,

aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaru¢nim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udajd na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybéjicim nebo poSkozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouzivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim tcelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vyssim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zasahem, nepovolenymi konstrukénimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr(i vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotfebice
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Rozsifena zaruka nad ramec zakona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. PFi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

,Spotfebi¢ neni uréeny pro pouzivani osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpe€nost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



Kontakt na servis domacich spotirebi¢cit BOSCH
BSH domaci spotiebice, s.r.o.
Pekarska 695/10b
155 00 Praha 5
tel.: +420 251 095 546

email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstvi a nahradnich dila

email: dily@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
www.bosch-home.com/cz.
Zde mate také moznost sjednat opravu pomoci online formulare.



Register your new Bosch now:
www.bosch-home.com/welcome

AT
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Kompaktna rura na pecenie s funkciou @ BOSCH

mikrovinného ohrevu
CMG633BS1

[sk] Navod na pouzivanie
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sk Pouzitie k uréenému ucelu

EYPouzitie k uréenému uéelu

Tento navod si starostlivo preditajte. Len
potom mdzete spotrebic¢ obsluhovat bezpeéne
a spravne. Navod na pouzivanie a montazny
navod si odloZte na neskorsie pouzitie alebo
pre nasledujuceho vlastnika spotrebica.

Tento spotrebic¢ je uréeny len na zabudovanie.
Dodrziavajte Specialny navod na montaz.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Pokial
vznikli Skody pri transporte, spotrebic
nepripajajte.

Spotfebice bez zastréky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotfebi¢
nespravné zapojeny, nemate v pfipadé Skody
narok na zaruku.

Tento spotrebi¢ je urCeny len na pouzivanie

v domacnosti a v zodpovedajicom prostredi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne na
pripravu pokrmov a napojov. Spotrebid
nenechavajte pocas prevadzky bez
dozoru.Spotrebi¢ pouzivajte len v uzavretych
priestoroch.

Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, nedostatkom skusenosti Gi
vedomosti mdzu tento spotrebic¢ pouzivat len
pod dozorom alebo po pouceni o bezpec¢nom
pouzivani spotrebi¢a a o nebezpecenstvach,
ktoré pri jeho pouzivani vznikaju.

Nikdy nedovolte detom, aby sa hrali so
spotrebi¢om. Cistenie a pouzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.
Prislusenstvo vzdy spravne zasunte do
varného priestoru. — "Prislusenstvo”

na strane 11

Délezité bezpeénostné
pokyny
Vseobecne

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horlavé predmety uloZené vo varnom
priestore sa mozu zapalit. Vo varnom
priestore nikdy neukladajte horlavé
predmety. Ak sa vspotrebici vyskytne dym,
nikdy neotvarajte jeho dvierka. Vypnite
spotrebi¢ avytiahnite sietovu zastréku alebo
vypnite poistku vpoistkovej skrinke.

= Pri otvarani dvierok spotrebica vznika
prievan. Papier na pecenie sa mbze dostat
do kontaktu svyhrievacimi prvkami avznietit.
Pri predhrievani nekladte nikdy papier na
pecenie na prisluSenstvo bez upevnenia.
Papier na pecenie zatazte vzdy nadobou
alebo formou na pecenie. Papierom vylozte
len potrebnu plochu. Papier na pecenie
nesmie presahovat okraje prisluSenstva.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Spotrebi¢ sa velmi zohreje. Nikdy sa
nedotykajte hordcich vnutornych pldoch
varného priestoru avyhrievacich prvkov.
Spotrebi¢ nechajte vzdy vychladnut.
Zabrante pristupu deti.

= Prislusenstvo alebo riad sa velmi zohreje.
Hordci riad aprislusenstvo vzdy vyberajte
zvarného priestoru pomocou kuchynskej
chriapky.

= Alkoholové vypary sa mézu vo varnom
priestore vznietit. Nikdy nepouzivajte na
pripravu jedal velké mnozstvo napojov
svysokym percentom alkoholu. PouZite len
malé mnozstvo napojov svysokym
percentom alkoholu. Opatrne otvorte
dvierka spotrebica.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo obarenia!

= Pristupné Casti sa poCas prevadzky zohreju
na vysoku teplotu. Nikdy sa nedotykajte
hordcich ¢asti. Zabrarite pristupu deti.

= Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a méze
uniknut hordca para. V zavislosti od teploty
pary je mozné, ze ju nevidno. Pri otvarani
dvierok nestojte prili§ blizko spotrebica.
Dvierka spotrebi¢a opatrne otvorte.
Zabrarnte pristupu deti.

= Zvody vhordcom varnom priestore sa mbze
vytvorit vodna para. Do horticeho varného
priestoru nikdy nelejte vodu.



/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!
= Poskriabané sklo dvierok spotrebica moze
prasknut. Nepouzivajte Skrabky na sklo,

ostré alebo abrazivne distiace prostriedky.
s Zavesy dvierok spotrebic¢a sa pri otvarani

a zatvarani zatvaraju a mozete sa privriet.

Nesiahajte do priestoru zavesov.

/A Varovanie — Nebezpeéenstvo elektrického

vyboja!

= Je nebezpedéné vykonavat neodborné
opravy. Opravy a vymeny chybnych
privodnych kablov smie vykonavat len
nalezite pouc¢eny pracovnik zakaznickeho
servisu. Ak je spotrebi¢ poSkodeny,
vytiahnite zastréku z elektrickej siete alebo
vypnite prislusny isti¢ v poistkovej skrinke.
Obratte sa na odborny autorizovany servis.

= Na hordcich &astiach sa méze roztavit
izolacia kablov elektrickych spotrebicov.
Zabrante, aby sa privodné kable
elektrickych spotrebic¢ov dostali do styku
s hortcimi ¢astami spotrebica.

= Pokial by do spotrebi¢a vnikla vihkost,
mohlo by to mat za nasledok uraz
elektrickym prddom. NepouZivajte
vysokotlakovy ani parny Cistic.

= Vadny spotiebi¢ miZe zpUsobit traz
elektrickym proudem. Vadny spotfebi¢
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.

/A Varovanie — Nebezpeéenstvo Géinkom
magnetizmu!

V ovladacom paneli alebo v ovladacich
prvkoch su vloZzené permanentné magnety.
Magnety méZu ovplyvriovat elektronické
implantaty, napr. kardiostimulator alebo
inzulinové pumpy. Ako osoba s elektronickymi
implantatmi dodrziavajte vzdialenost od
ovladacieho panela minimalne 10 cm.

Délezité bezpecnostné pokyny sk

Mikrovinna rara

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Pouzitie spotrebica, ktoré nie je v sulade
s uréenim, je nebezpecné a moze spdsobit
Skody.
Nie je pripustné suSenie pokrmov alebo
odevov, zohrievanie papuc, vankusikov
s obilnymi alebo inymi zrnkami, handier na
Cistenie, vihkych odevov a podobne.
ESte po niekolkych hodinach sa mézu
napriklad zohriate papuce alebo vankusiky
so zrnkami alebo obilim vznietit.Spotrebic
pouzivajte vyhradne na pripravu pokrmov
a napojov.

= Potraviny sa mézu vznietif. Potraviny nikdy
nezohrievajte v obaloch udrziavajlcich
teplo.
Potraviny v nadobach z plastu, papiera
alebo inych horlavych materialov nikdy
nezohrievajte bez dohladu.
Nikdy nenastavujte prili§ vysoky mikrovinny
vykon ani prili§ dlhy ¢as mikrovinného
ohrevu. Riadte sa udajmi uvedenymi
v tomto navode na pouZivanie.
Potraviny nikdy nesuste v mikrovinnej rure.
Potraviny s nizkym obsahom vody, ako
napr. chlieb, nikdy nerozmrazujte ani
nezohrievajte prilis dlho alebo na prilis
vysokom vykone.

= Olej sa moze zapalit. V mikrovinnej rure
nikdy nezohrievajte samotny olej.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo vybuchu!
Tekutiny alebo iné potraviny v tesne
uzavretych nadobach mézu explodovat.
Tekutiny alebo iné potraviny v tesne
uzavretych nadobach nikdy nezohrievajte.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Potraviny s pevnou supkou alebo kozkou
mobzu pocas zohrievania, ale eSte aj po
zohriati vybusnym spdsobom prasknut.
Nikdy nevarte vajcia alebo nezohrievajte
vajcia uvarené natvrdo v Skrupinke. Nikdy
nevarte zivocCichy s ulitou a kérovce. Pri
priprave volského oka alebo vajec do skla
musite najprv prepichnut Zltok. V pripade
potravin s tvrdou Supkou alebo koZou, ako
su napr. jablka, paradajky, zemiaky alebo
parky, mdze Supka prasknut. Supku, resp.
kozu pred zohrievanim prepichnite.
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= Teplo sa v dojcenskej vyzive nerozdeli
rovnomerne. Doj¢ensku vyzivu nikdy
nezohrievajte v uzavretych nadobach. Vzdy
odstrarite vie€ko alebo cumel. Po zohriati ju
dbékladne premiesajte alebo pretraste. Pred
kimenim dietata skontrolujte teplotu.

s Zohriate jedla odovzdavaju teplo. Riad sa
mdze rozhorucit. Riad a prisluSenstvo vzdy
vyberajte z varného priestoru pomocou
kuchynskej chriapky.

= V pripade potravin uzavretych vo
vzduchotesnom obale mdze obal prasknut.
Riadte sa vZzdy pokynmi vyrobcu uvedenymi
na obale. Jedla vyberajte z varného
priestoru vzdy pomocou chriapky.

/A\ Varovanie — Nebezpeéenstvo oparenia!
Pri zohrievani tekutin méze dojst k utajenému
varu. To znamena, Ze tekutina dosiahne
teplotu varu bez toho, Ze by doslo

k vystupovaniu typickych bublin. UZ pri malom
otrase nadoby méze horuca tekutina nahle
prudko vykypiet a rozstreknut sa. Pri
zohrievani do nadoby vlozte vzdy lyzicku.
Predidete tak utajenému varu.

/A Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!
Nevhodna nadoba méze prasknut. Riad

z porcelanu a keramiky moze mat jemné
dierky v rukovatiach a pokrievkach. Za tymito
dierkami sa nachadza dutina. Ak do dutiny
prenikne vihkost, nadoba moéze prasknut.
Pouzivajte len riad vhodny na pouzitie

v mikrovinnej rure.

/A Varovanie — Nebezpeéenstvo trazu
elektrickym pradom!

Spotrebi¢ pracuje s vysokym napatim. Nikdy
neodstranujte kryt.

/A\ Varovanie — Nebezpeéenstvo tazkého

poskodenia zdravia!

= Pri nedostatoc¢nom d&isteni sa méze povrch
spotrebi¢a poskodit. M6Ze unikat
mikrovinné energia. Spotrebi¢ pravidelne
Cistite a zvySky potravin okamzite odstrante.
Varny priestor, tesnenie dvierok, dvierka
a doraz dvierok udrziavajte v Cistote.

= V dbsledku poskodenych dvierok varného
priestoru alebo tesnenia dveri moéze unikat
energia mikrovinného ohrevu. Spotrebi¢
nikdy nepouzivajte, ked su poSkodené
dvierka varného priestoru, tesnenie dveri
alebo plastovy ramcek dveri. Zavolajte
zakaznicky servis.

= Z0 spotrebiov bez krytu unika mikrovinna
energia. Nikdy neodstranujte kryt. V pripade
prac udrzby a oprav zavolajte servis.

EJPridiny Skéd

Vseobecne

Pozor!

PrisluSenstvo, fdlia, papier na pecenie alebo nadoba
na dne varného priestoru: Na dno varného priestoru
nekladte Ziadne prisluSenstvo. Dno varného
priestoru nevykladaijte féliou alebo papierom na
pecenie ziadneho druhu. Na dno varného priestoru
nekladte ziadne nadoby, ak je teplota nastavena na
viac ako 50 °C. Hromadi sa teplo. Casy pecenia

a smazenia potom nesuhlasia a dochadza

k poskodeniu smaltu.

Alobal: Alobal vo varnom priestore sa nesmie dostat
do kontaktu so sklom dvierok. Na skle dvierok moze
vzniknut trvalé sfarbenie.

Voda v horicom varnom priestore: Do horiceho
varného priestoru nikdy nelejte vodu. Vznikne vodna
para. Zmenou teploty sa méze poskodit smalt.
Vihkost vo varnom priestore: Vlhkost vo varnom
priestore trvajlica dlhsi ¢as moZze viest ku kordézii. Po
pouziti nechajte varny priestor vyschnut.

V zatvorenom varnom priestore neuchovavajte dihsi
Gas Ziadne vihké potraviny. Vo varnom priestore
neuchovavajte potraviny.

Vychladnutie pri otvorenych dvierkach: Po prevadzke
s vysokou teplotou nechajte varny priestor
vychladnut len zatvoreny. Do dvierok spotrebi¢a ni¢
neprivrite. Aj ked' su dvierka len pootvoreng,
susediaci nabytok sa moze ¢asom poskodit.

Po prevadzke s vysokou vihkostou nechajte varny
priestor vyschnut otvoreny.

Ovocna stava: Pri peceni velmi Stavnatych ovocnych
koldcov nenaplrite plech na pecenie prili§ vysoko.
Ovocna stava odkvapkévajica z plechu na pecenie
zanechava flaky, ktoré nemozno vydistit. RadSej
pouzite hlbsi univerzalny pekad.

Silno znecistené tesnenie: Ak je tesnenie silno
znedistené, dvierka spotrebiCa sa pri prevadzke uz
spravne nezatvaraju. Susedné ¢eld kuchynskej linky
sa mozu podkodit. Tesnenia udrziavajte vzdy Gisté.
Dvierka spotrebi¢a ako sedacia alebo odkladacia
plocha: Nestavajte, nesadajte anevesajte sa na
otvorené dvierka spotrebic¢a. Na dvierka spotrebica
neodkladajte Ziaden riad alebo prisluSenstvo.
Vsunutie prisluSenstva: Podla typu spotrebi¢a méze
prislugenstvo poskriabat sklo dvierok pri zatvarani
spotrebica. Prislusenstvo vzdy zasurite az na doraz
do varného priestoru.

Preprava spotrebic¢a: Spotrebi¢ neprenasajte ani
nedrzte za drzadlo na dvierkach. Drzadlo na
dvierkach by nevydrzalo hmotnost spotrebica

a mohlo by sa zlomit.



Mikrovinna rara

Pozor!

m Iskrenie: Kov, napr. lyzi¢ka v pohari, musi byt
vzdialeny od stien varného priestoru a vnutornej
strany dvierok aspori 2 cm. Iskry mézu znicit
vnutorné sklo dvierok.

= Kombinovanie prislusenstva: rost nekombinujte
s univerzalnym pekacom. Pri zasunuti priamo na
seba mdze dochadzat k tvoreniu iskier. Zasuvajte
vzdy do vlastnej vysky.

= Hlinikové misky: NepouZivajte hlinikové misky
v spotrebici. Iskrenim sa spotrebi¢ poskodi.

m Prevadzka mikrovinnej rury bez vliozeného jedla:
Prevadzka spotrebi¢a bez jedal vo varnom priestore
spdsobuje pretazenie. Nikdy nezapinajte mikrovinny
ohrev bez vloZzeného jedla vo varnom priestore.
Vynimkou je kratkodobé testovanie riadu.

— "Ovlddanie spotrebic¢a" na strane 13
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= Pukance do mikrovinnej riry: Nikdy nenastavujte
prili§ vysoky vykon mikrovinného ohrevu. Pouzivajte
maximalne 600 W. Vrecko s pukancami poloZte
vzdy na skleneny tanier. Sklo dvierok méze pri
pretazeni prasknut.

Ochrana Zivotného prostredia sk

EYOchrana Zivotného
prostredia

Vas novy spotrebi¢ je mimoriadne energeticky ucinny.
Najdete tu tipy, ako s vasim spotrebi¢om usetrit este
viac energie a ako ho zlikvidovat s ohfadom na Zivotné
prostredie.

Uspora energie

= Spotrebi¢ predhrejte len vtedy, ked' je to uvedené
v recepte alebo v tabulkach navodu na pouzivanie.

» PouZivajte tmavé, nacierno lakované alebo
smaltované formy na pecenie. Velmi dobre
zachytavaju teplo.

= Dvierka spotrebi¢a otvdrajte pocas prevadzky podla
moznosti ¢o najzriedkavejSie.

» Ak pediete viac kolaCov, najvhodnejsie je piect ich
jeden po druhom. Varny priestor je eSte teply. Vdaka
tomu sa skrati ¢as pecenia druhého kolaca. Do
varného priestoru moézete vsunut aj 2 pozdlzne
formy vedla seba.

= Pri dihdom Gase pecenia mdzete spotrebic vypnut
10 minut pred koncom pecenia a na dopecenie
vyuzit zvySkové teplo.

Likvidacia v sulade s predpismi na ochranou
zivotného prostredia

Obal zlikvidujte v stlade s predpismi na ochranu
zivotného prostredia.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s
E eurépskou smernicou 2012/19/EU o nakladanf
s pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
mmmm zariadeniami (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smernica stanovi jednotny eurdpsky (EU)
ramec pre spatny odber a recyklovanie
pouZitych zariadeni.
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S Oboznamenie sa so
spotrebicom

V tejto kapitole vam objasnime indikatory a ovladacie
prvky. Okrem toho sa zoznamite s réznymi funkciami
vasho spotrebica.

Upozornenie: V zavislosti od typu spotrebica su
v niektorych farbach a detailoch mozné odchylky.

Tlacidla
Tlagidla vlavo a vpravo na ovladacom paneli maju
tlakovy bod. Tlacidlo aktivujte stlacenim.
Na spotrebi¢och, ktoré nemaju cela
z nehrdzavejlcej ocele, su aj tieto obidve tlacidla
dotykové polia bez tlakového bodu.
Dotykové polia
Pod dotykovymi polami sa nachadzaju senzory.
Pri vybere funkcie stlacte len prislusny symbol.
Otoény volié
Otoc¢ny voli¢ je umiestneny tak, Zze ho mézete bez
obmedzenia otac¢at dolava alebo doprava. Zlahka
ho stlaéte a prstom nim pohybujte poZzadovanym
smerom.
Displej
Na displeji uvidite aktualne hodnoty nastavenia,
moZnosti vyberu alebo texty upozorneni.

Ovladacie prvky

Jednotlivé ovladacie prvky su prispésobené réznym
funkciam vasho spotrebica. Vas spotrebi¢ tak mozete
jednoducho a priamo nastavit.

Tlacidla a dotykové polia

Tu vidite stru¢ne vysvetleny vyznam réznych tlagidiel
a dotykovych poli.

Symbol Vyznam

Tlacidla

0) on/off Zapnutie a vypnutie spotrebica

D start/stop Spustenie a zastavenie prevadzky alebo
dihym stlacenim (cca 3 s) zruSenie pre-

vadzky

Ovladaci panel

Cez ovladaci panel nastavte pomocou tlacidiel,
dotykovych poli a otoéného voli¢a rézne funkcie vasho
spotrebic¢a. Displej vam zobrazuje aktualne nastavenia.

Prehlad ukazuje ovladaci panel zapnutého spotrebic¢a
so zvolenym druhom ohrevu.

horuci vzduch

Dotykové polia vonku

Casovac Vyber Gasovaca

c=  Detskd poistka  Aktivovanie a deaktivovanie detskej

poistky dlhym stlacenim (cca 4 s)

i Informdcia Zobrazit pokyny
Vyvolanie zékladnych nastaveni dlhym

stlacenim (cca 3 s)

B Osvetlenie var-
ného priestoru

Zapnutie a vypnutie osvetlenia varného
priestoru

Dotykové polia vnitri

Druhy ohrevu Vlyber druhu prevadzky Druhy ohrevu
teplota Vlyber teploty varného priestoru
AutoPilot Vlyber druhu prevéadzky Jedla
S programami pecenia
&) Hmotnost Vyber hmotnosti pri druhu prevadzky
Jedid
Mikrovinny ohrev  Vyber druhu prevéadzky ,Mikrovinny
ohrev*
@l Casové funkcie  Viyber ¢asovych funkcif
= Ohrev Mikro- Vyber druhu prevéadzky ,Ohrev Mikro-
kombi kombi“
§ Rychle rozohrie-  Spustenie a zruSenie rychleho rozohrieva-
vanie nia varného priestoru

Dotykové pole, ktorého hodnota sa méze zmenit alebo
je zobrazena v popredi, svieti Gervenym svetlom.



Otocny voli¢
Otoénym voliCom zmenite nastavené hodnoty, ktoré sa
zobrazia na displeji.

Pri va¢sine zoznamoch vyberu, napr. pri teplote, musite
po dosiahnuti minimalnej alebo maximalnej hodnoty
oto¢ny voli¢ otocit opat naspat. Pri druhoch ohrevu
napriklad za¢ina po poslednej polozke opét prva.

Displej

Displej je Strukturovany tak, aby ste Udaje mohli precitat
jednym pohlfadom, vhodne na kazdu situéciu.
Hodnota, ktoru prave nastavujete, je zvyraznena.

Zobrazuje sa bielym pismom s bielou ¢iarou pod fiou.
Hodnota ma sivé pozadie.

Zvyraznenie Zvyraznend hodnota sa da priamo zmenit bez
toho, aby sa predtym musela zvolit.

Po Starte prevadzky je vZdy v popredi teplota
alebo stuper. Biela linia je sticasne linia rozohrie-
vania a vypliia sa nacerveno.

Upozornenie: Pri mikrovinnom ohreve je €as zvy-
razneny. Linia rozohrievania sa neobjavi.

Zvacsenie Ked oto¢nym volicom zmenite zvyraznend hod-

notu, zvacSene sa zobrazi len tato hodnota.

Obvodova linia

Vonku na displeji sa nachadza obvodova linia.

Ked' zmenite hodnotu, obvodova linia vam ukaze, kde
sa nachadzate v zozname vyberu. Podla oblasti

Druhy ohrevu
Aby ste nasli spravny druh ohrevu pre vase jedlo,
vysvetlime vam tu rozdiely a oblasti pouZitia.

Symboly jednotlivych druhov ohrevu pomahaju pri
orientacii.

Oboznamenie sa so spotrebicom sk

nastavenia je obvodova linia suvisla alebo rozdelena na
segmenty a zavisi od dlzky zoznamu vyberu.

Pocas prevadzky sa obvodova linia v sekundovom
takte vypliia nacerveno. Po kazdej celej mindte sa
segmenty vypliaju znova spredu. Pri plynicom Case
trvania zhasne kazdu sekundu jeden segment.

Indikacia teploty

Po spusteni prevadzky sa vam na displeji graficky
zobrazi aktudlna teplota varného priestoru.

Linia rozohrie-  Biela linia pod teplotou sa pini zlava doprava nacer-
vania veno, ¢im viac sa varny priestor rozohrieva. Ked pou-
Zijete predhrievanie, optimainy asovy bod na
zasunutie jedla je dosiahnuty, ked je celd linia po
obvode vyplnend.
Pri stupfioch nastavenia, napr. stupfioch grilovania
je linia rozohrievania hned vypIinend nacerveno.

Indikator zvy-  Ked je spotrebic vypnuty, obvodova linia zobrazuje

Skového tepla  zvySkové teplo vo varnom priestore. Gim je zvySkové
teplo mensie, tym tmavsia je obvodova linia
anapokon celkom zmizne.

Upozornenie: V dosledku tepelnej zotrva&nosti sa
moZe zobrazena teplota liSit od skuto¢nej teploty vo
varnom priestore.

Druhy prevadzky

Vas spotrebi¢ ma rézne druhy prevadzky, ktoré vam
ulahé&ia pouZivanie spotrebica.

Presny opis najdete v prislusnych kapitolach.

Druh prevadzky Pouzitie
Druhy ohrevu Na optimdinu pripravu vasich jedal st
—> "Oviddanie spotrebica” K dispozicii rézne, presne prisposo-
nastrane 13 bené druhy ohrevu.
AutoPilot
—> "Jedld" na strane 26
Mikrovinny ohrev

—> "Mikrovinny ohrev"
nastrane 17

Pre vela jeddl su uz naprogramované
vhodné hodnoty nastavenia.

Pomocou mikrovinného ohrevu
moZete vase jedld rychlejSie uvarit,
zohrievat a rozmrazovat.

Pri velmi vysokych teplotach spotrebi¢ po dlh§om Case
teplotu mierne znizi.

Druh ohrevu Teplota Pouzitie
4D hortci vzduch 30-275°C Na pg(?enie najednej a viacelrvych Urovniach. ' -
Ventildtor rovnomerne rozharia teplo prstencového rozohrievacieho telesa na
zadnej stene vo varnom priestore.
Horlci vzduch eco 30-275°C Na energeticky Ucinné pecenie vybranych jedal na jednej trovni bez predhrieva-
eco nia.

Ventildtor rovnomerne rozharia teplo prstencového rozohrievacieho telesa na
zadnej stene vo varnom priestore.
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5 Grilovanie s cirkulaciou vzdu- - 30 - 300 °C
o chu

Na pecenie hydiny a celych ryb a vacsich kusov mésa.
Vyhrievacie teleso grilu a ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator viri

hortci vzduch okolo jedla.

‘i’ @ril, velkd plocha Stupne grilovania: Na grilovanie plochych kuskov, ako steaky, parky alebo toasty na zapekanie.
1=slabo Rozohreje sa celd plocha pod vyhrievacim telesom grilu.
2 = stredne
3 =silno

E] Gril, mald plocha Stupne grilovania: Na grilovanie malych mnoZstiev steakov, parkov alebo toastov a na zapekanie.
1 =slabo Rozohreje sa stredna plocha pod vyhrievacim telesom grilu.
2 =stredne
3=silno

Predhrievanie riadu 30-70°C Na zohrievanie riadu.
SSS° Susenie 150°C Po prevadzkg s mikrovinnym ohrevom vysuste varny priestor, aby v fiom nezo-
- stala vihkost.

Navrhované hodnoty

Ku kazdému druhu ohrevu uvadza spotrebi¢
navrhovanu teplotu alebo stuperi. MdZete ich prevziat
alebo zmenit v prisluSnom rozsahu.

Mikrovinny ohrev

Aby ste vzdy pouZili spravny vykon mikrovinného
ohrevu, najdete tu prehlad rdéznych oblasti pouZzitia.

Maximalny €as trvania

Vykon mikrovinného ohrevu

Pouzitie

QoW 1 hodina 30 mindt Na rozmrazovanie chulostivych jedal.

180 W 1 hodina 30 mindt Na rozmrazovanie a dalSiu pripravu.

360 W 1 hodina 30 mindt Na dusenie mésa a na ohrievanie chulostivych jedal.
600 W 1 hodina 30 mindt Na zohrievanie a varenie jedal.

1000w 30 minut Na zohrievanie tekutin.

Ohrev Mikrokombi

Vyber druhov ohrevu moézete kombinovat

s mikrovinnym ohrevom. Spotrebi¢ ohrieva a sicasne
sa pripoji mikrovinny ohrev. Takto bude vase jedlo
rychlejsie hotové.

Na to su vhodné vykony mikrovinnych rur medzi 90

a 360 W.

Dalsie informacie
Vacsinou vam vas spotrebi¢ poskytne upozornenia
a dalSie informacie o aktualnej akcii.

Stlaéte pole i. Upozornenie sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji. Ked st upozornenia dlhsie, oto€nym
voli¢om listujte az na koniec.

Niektoré upozornenia sa objavia automaticky, napr. na
potvrdenie alebo ako vyzva alebo varovanie.
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Funkcie varného priestoru

Funkcie vo varnom priestore ulahuju prevadzku vasho
spotrebica. Varny priestor ma napriklad velkoplosné
osvetlenie a chladiaci ventilator chrani spotrebi¢ pred
prehriatim.

Otvorenie dvierok spotrebi¢a

Ked' otvorite dvierka po¢as prebiehajlcej prevadzky
spotrebica, prevadzka sa zastavi. Po zatvoreni dvierok
prevadzka pokracuje.

Upozornenie: Pri druhu prevadzky ,Mikrovinny ohrev®
musite po zatvoreni dveri pokraCovat v prevadzke
tlacidlom start/stop D. Zdkladné nastavenie mozete
menit. — "Zdkladné nastavenia" na strane 19



Osvetlenie varného priestoru

Ked' otvorite dvierka spotrebica, osvetlenie varného
priestoru sa zapne. Ak zostanu dvierka otvorené dlhsie
ako cca 15 minut, svetlenie rdry sa znova vypne.

Pri va&Sine druhov prevadzky sa osvetlenie varného

priestoru zapne hned po spusteni prevadzky. Po
skoncéeni prevadzky sa vypne.

Upozornenie: V zékladnych nastaveniach mézete urcit,
Ze sa osvetlenie varného priestoru pri prevadzke
nezapne. — "Zakladné nastavenia" na strane 19

Chladiaci ventilator

V pripade potreby sa chladiaci ventilator zapne a vypne.
Teply vzduch unikd cez dvierka.

Pozor!
Vetraciu Strbinu nezakryvajte. Ina¢ sa spotrebic
prehreje.

Aby po prevadzke varny priestor rychlejsie vychladol,
chladiaci ventilator isty ¢as dobieha.

Upozornenie: Cas dobehu chladiaceho ventilatora
mozete zmenit v zékladnych nastaveniach.
—> "Zdkladné nastavenia" na strane 19

Prislusenstvo sk

B3 Prislusenstvo

Sucastou vasho spotrebica je rozne prislusenstvo. Tu
najdete prehlad o dodanom prislusenstve a jeho
spravnom pouzivani.

Dodané prislusenstvo

Spotrebi¢ je vybaveny nasledovnym prislusenstvom

Rost

Na riad, na formy na koldce a nakypy.
Na pecené maso a grilované kusky.
Rost je vhodny pre prevadzku

s mikrovinnym ohrevom.

Univerzalny pekaé

Na pripravu $tavnatych kolacov, peciva,
hiboko zmrazenych jedal a velkych
kusov mésa.

Pri grilovani priamo na roSte mozno
pekdc pouzivat aj ako zachytnti nddobu
natuk.

PouZzivajte len originalne prislusenstvo. Je Specialne
prispdsobené vasmu spotrebicu.

Prislusenstvo si mdzete dokupit v zakaznickom servise,
v §pecializovanych predajniach alebo na internete.

Upozornenie: Ked sa prisluSenstvo rozhoruci, méze sa
zdeformovat. Nema to Ziaden vplyv na funkciu. Ked
znova vychladne, deformécia zmizne.

Zasunutie prislusenstva

Varny priestor ma 3 vysky zasunutia. Vysky zasunutia
sa pocitaju zdola nahor.

i

Vo vySke zasunutia 1, 2 a 3 zasunte prislusenstvo vzdy
medzi obidve vodiace ty¢e danej vysky zasunutia.

Upozornenia

m Davajte pozor, aby ste prislusenstvo vzdy spravne
zasunuli do varného priestoru.

= PrisluSenstvo zasunite vzdy uUplne do varného
priestoru tak, aby sa nedotykalo dvierok spotrebica.
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Zaistovacia funkcia

Prislugenstvo sa moze vytiahnut priblizne az do
polovice, kym sa nezaisti. Zaistovacia funkcia zabraruje
prevrateniu prislusenstva pri vytiahnuti. PrisluSenstvo sa
musi spravne zasunut do varného priestoru, aby
fungovala ochrana proti prevrateniu.

Pri zasuvani rostu dbajte na to, aby zapadka a bola
vzadu a smerovala nadol. Napis ,microwave“ musi byt
vpredu a zakrivenie musi ukazovat nadol ~.

Osobitné prislusenstvo

Rost

Na riad, formy na kolace a ndkypy a na pecené
méso a grilované kusky.

Objednavacie
cislo
HEZ634080

Univerzalny pekac

Na pripravu Stavnatych kolécov, peciva, hiboko
zmrazenych jedal a velkych kusov masa.

Pri grilovani priamo na roSte mozno pekac pouzi-
vat aj ako zachytnu nadobu na tuk.

HEZ632070

Plech na pecenie
Na koldce na plechu a drobné pecivo.

HEZ631070

Vkladaci rost

Na mdso, hydinu a ryby.

Na vloZenie do univerzdlneho pekdca na zachyta-
vanie kvapkajuceho tuku a Stavy z mésa.

HEZ324000

Dbajte na to, aby pri zastvani plechov do varného
priestoru bola zapadka a vzdy vzadu a smerovala
nadol. Zosikmenie prisludenstva b musi smerovat
dopredu k dvierkam spotrebica.

Priklad na obrdzku: univerzalny pekac

Univerzalny peka¢ s neprifnavym povrchom
Na pripravu $tavnatych kolacov, peciva, hiboko
zmrazenych jedal a velkych kusov masa.
Pe¢ivo a maso sa da [ahsie uvolnit

7 univerzélneho pekaca.

HEZ632010

Plech na pecenie s neprifnavym povrchom
Na koldce na plechu a drobné pecivo.
Pecivo sa [ahSie uvolniz plechu.

HEZ631010

Profesionalna panvica
Na pripravu velkych mnoZstiev.

HEZ633070

Pokrievka na profesiondlnu panvicu
Pokrievka zmenf profesiondlnu panvicu na pekac.

HEZ633001

Plech na pizzu
Na pizzu a velké okruhle koldce.

HEZ617000

Osobitné prislusenstvo

Osobitné prislusenstvo si mdzete kupit v zakaznickom
servise, v Specializovanych predajniach alebo na
internete. Rozsiahlu ponuku k vasmu spotrebicu
najdete v naSich prospektoch alebo na internete.

Dostupnost a moznost on-line objednavky je v réznych
krajinach rozdielna. Prosim, nahliadnite do vasich
predajnych podkladov.

Pri ndkupe uvedte presné objednavacie ¢islo
osobitného prislusenstva.

Upozornenie: Nie kazdé osobitné prislusenstvo sa hodfi
ku kazdému spotrebicu. Uvedte pri kipe vzdy presné
oznacenie (Cislo vyrobku — E-Nr.) vasho spotrebica.
—> "Sluzba zdkaznikom" na strane 26

12

Grilovaci plech

Na grilovanie namiesto rostu alebo ako ochrana
proti striekaniu. PouZivajte len v univerzalnom
pekaci.

HEZ625071

Kamen na pecenie chleba

Na pripravu domdceho chleba, Zemli a pizze,
ktoré maju pri peceni ziskat chrumkavy spodok.
Kamen na pecenie sa vzdy musf predhriat na
odporucanu teplotu.

HEZ327000

Skleneny pekac (5,1 1)
Na pripravu dusenych jeddl a nakypov.
ZvIast vhodny na druh prevadzky ,Jedld".

HEZ915001

Sklena miska
Na pripravu velkych kusov mésa, tavnatych kold-
¢ov a ndkypov.

HEZ864000

Sklena panvica
Na nékypy, zeleninové jedla a pecivo.

HEZ636000




ENPred prvym pouzitim

Prv nez zaénete pouZivat vas novy spotrebi¢, musite ho
nastavit. Okrem toho vydistite varny priestor
a prislusenstvo.

Prvé uvedenie do prevadzky

Po elektrickom zapojeni alebo po vypadku prudu sa na
displeji zobrazia nastavenia pre prvé uvedenie do
prevadzky. MézZe trvat niekolko sekund, kym sa objavi
vyzva.

Upozornenie: Tieto nastavenia mozete kedykolvek
znova zmenit na zédkladné nastavenia. — "Zdkladné
nastavenia" na strane 19

Nastavenie jazyka

Ako prvy sa objavi jazyk. Prioritne je ako jazyk
nastavena ,nemdcina“.

1. Oto¢nym voli€¢om nastavte poZzadovany jazyk.
2. Na potvrdenie tuknite na pole [C.
Objavi sa dalie nastavenie.

Nastavenie ¢asu
Cas sa zaéina na ,12:00 hod.“.

1. Oto¢nym volicom nastavte ¢as.

2. Na potvrdenie stlagte pole [@.

Na displeji sa objavi upozornenie, Ze prvé uvedenie do
prevadzky je ukoncené. Zobrazi sa aktualny cas.

Cistenie varného priestoru a prislusenstva

Prv nez zac¢nete prvy raz pripravovat jedlo v spotrebici,
vycCistite varny priestor a prislusenstvo.

Cistenie varného priestoru

Aby sa odstranil zapach novoty spotrebica, rozohrejte
prazdny, uzavrety varny priestor.

Dbajte pritom na to, aby sa vo varnom priestore
nenachadzali zvy$ky obalu, ako napr. gulécky
polystyrénu. Pred rozohrievanim utrite hladké plochy vo
varnom priestore vihkou handri¢kou. Pocas
rozohrievania spotrebi¢a vetrajte kuchyriu.

Uskutocnite uvedené nastavenia. Ako nastavit druh

ohrevu a teplotu, dozviete sa v nasledujicej kapitole.
— "Ovlddanie spotrebica" na strane 13

Nastavenia

Druh ohrevu 4D hordci vzduch
Teplota 240°C

Cas trvania 1 hodina

Spotrebi¢ vypnite po uvedenom ¢ase trvania tlacidlom
on/off ©.

Ked je varny priestor vychladnuty, hladké plochy
vycCistite umyvacim roztokom a handri¢kou na
umyvanie.

Cistenie prislusenstva

PrisluSenstvo dékladne vycistite umyvacim roztokom
a handri¢kou alebo mékkou kefkou.

Pred prvym pouzitim sk

E¥Ovladanie spotrebica

S ovladacimi prvkami a ich ¢innostou ste sa uz
zoznamili. Teraz vam vysvetlime, ako nastavite
spotrebi¢. Dozviete sa, ¢o sa stane pri zapnuti a vypnuti
a ako nastavite jednotlivé druhy prevadzky.

Zapnutie a vypnutie spotrebica
Prv nez zaCnete spotrebi¢ nastavovat, musite ho
zapnut.

Upozornenie: Detska poistka a ¢asovac sa da nastavit
aj na vypnutom spotrebici. UrCité zobrazenia

a upozornenia na displeji, napr. ukazovatel zvySkového
tepla vo varnom priestore, zostanu viditelné aj vtedy,
ked je spotrebi¢ vypnuty.

Ked spotrebi¢ nepotrebujete, vypnite ho. Ked dlhsi ¢as
nie je ni¢ nastavené, spotrebi¢ sa automaticky vypne.
Zapnutie spotrebic¢a

Tla¢idlom on/off O zapnite spotrebic.

Vsetky dotykové polia sa rozsvietia na ¢erveno. Na
displeji sa objavi logo Bosch a potom prvy druh ohrevu
zoznamu vyberu.

Upozornenie: To, ktory druh ohrevu sa ma po zapnuti
objavit, méZzete urcit v zakladnych nastaveniach.
—> "Zdkladné nastavenia" na strane 19

Vypnutie spotrebic¢a

Tlacidlom on/off O vypnite spotrebid.

Pripadne prebiehajica funkcia sa zrusi.

Na displeji sa zobrazi ¢as alebo prip. ukazovatel
zvySkového tepla.

Upozornenie: V zékladnych nastaveniach moézete urcit,
¢i sa ma Cas na vypnutom spotrebici zobrazit alebo nie.
— "Zdkladné nastavenia" na strane 19

Spustenie prevadzky

Kazdu prevadzku musite spustit tlagidlom start/stop D.

Po spusteni sa na displeji okrem nastaveni objavi
zobrazenie ¢asu. Okrem toho sa objavi kruhova
obvodova linia a linia rozohrievania.

Zastavenie prevadzky

Tlacidlom start/stop D mézete prevadzku aj prerusit
a znova spustit.

Ked tlagidlo start/stop D podrzite cca 3 sekundy
stlacené, prevadzka sa celkom zrusi a vSetky
nastavenia sa vynuluju.

Upozornenie: Po prerueni alebo zruSeni prevadzky
moze ochladzovaci ventilator bezat dalej.



sk Ovladanie spotrebica

Nastavenie druhu ohrevu a teploty

Tuknite na pole 3, aby ste zvolili druhy prevadzky.
Symbol svieti nacerveno a na displeji sa objavi prvy
druh ohrevu s navrhom teploty.

Priklad na obrazku: grilovanie s cirkulaciou vzduchu
pri 195 °C.
1. Oto¢nym volicom nastavte druh ohrevu.

~ Crilovanie s
] .vzduchu
yo | it VAR

2. Tuknite na pole (8.
Na displeji je v popredi bielou farbou zobrazena
teplota.

3. Oto¢nym voli¢om nastavte teplotu.

jliose

4. Spustite tlacidlom start/stop D.
Cas na displeji zobrazuje, ako dlho uz prevadzka
beZi.

start

stop

Spotrebi¢ zac¢ne hriaf.

Ked je jedlo hotové, tladidlom on/off O vypnete
spotrebic.

Upozornenie: Na spotrebi¢i mozete nastavit aj Gas
trvania a koniec prevadzky. — Strana 15
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Zmena

Po Starte zostane v popredi teplota. Ked pohybujete
otoénym voli¢om, teplota sa priamo zmeni a uloZi.

Ked chcete zmenit druh ohrevu, preruste predtym
prevadzku tlagidlom start/stop D a tuknite na pole &.
Objavi sa prvy druh ohrevu s prislusnym navrhom
teploty. Druh ohrevu zmerite otoénym voli¢om.

Upozornenie: Ked zmenite druh ohrevu, aj ostatné
nastavenia sa vynuluju.

Rychle rozohrievanie

Pomocou rychleho rozohrievania mozete skratit cas
rozohrievania.

Vhodny druh ohrevu pre rychle rozohrievanie je:
" 4D hortci vzduch

Aby ste dosiahli rovnomerny vysledok pecenia, vlozte
jedlo do varného priestoru az vtedy, ked je rychle
rozohrievanie skoncené.

Nastavenie

Dbajte na vhodny druh ohrevu a nastavenu teplotu
minimalne 100 °C. Ina¢ sa rychle rozohrievanie neda
aktivovat.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

2. Stlacte pole [§].

Symbol svieti ¢ervenou farbou. Na displeji sa objavi
upozornenia na potvrdenie.

Ked' je rychle rozohrievanie skonéené, zaznie signal
a na displeji sa objavi upozornenie. Symbol uz nesvieti.
Vlozte jedlo do varného priestoru.

Upozornenie: Casovd funkcia Cas trvania sa spusti
hned s rychlym rozohrievanim. Cas trvania nastavte az
vtedy, ked rychle rozohrievanie skoncené.

Zrusenie

Na zrusenie rychleho rozohrievania tuknite znova na
pole [§]. Symbol uZ nesvieti.



[@Casové funkcie

Vas spotrebi¢ ma rézne ¢asové funkcie.

Casové funkcie Pouzitie

Cas trvania Po uplynuti nastaveného ¢asu trvania spotre-
bi¢ automaticky ukonéf prevédzku.

Koniec Zadajte Cas trvania a pozadovany Cas skonce-
nia. Spotrebi¢ sa automaticky zapne tak, aby
sa prevadzka v pozadovanom ¢ase skonila.

Casovad Casova¢ funguje ako kuchynsky budik. Bezi

nezavisle od prevadzky a ostatnych ¢asovych
funkcit. Po uplynuti nastaveného ¢asu sa spot-
rebi¢ nevypne a nezapne automaticky.

Cas trvania a koniec sa po nastaveni prevadzky daju
vyvolat prostrednictvom pola [Cl. Casova¢ ma vlastné
pole ¥ a da sa kedykolvek nastavit.

Po uplynuti ¢asu trvania alebo ¢asu nastaveného na
Casovaci zaznie signal. Signal mbézete predcasne
ukongit fuknutim na pole [@l.

Upozornenie: To, ako dlho znie signal, mozete zmenit
v zékladnych nastaveniach. — "Zdkladné nastavenia"
na strane 19

Nastavenie ¢asu trvania

Cas pripravy vasho jedla mozete nastavit na spotrebii.
Vdaka tomu sa Cas pripravy nechcene neprekroci a vy
nemusite prerusit iné ¢innosti, aby ste ukondili
prevadzku.

Nastavenie

Podla toho, ktorym smerom najprv otodite otoény voli¢,
zacne plynut ¢as trvania pri navrhovanej teplote: dolava
10 mindt, doprava 30 minut.

Do jednej hodiny sa déa ¢as trvania nastavit
v mindtovych krokoch, potom v 5-mindtovych krokoch.

Nastavit sa da maximalne 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrdzku: Cas trvania 45 minit.

1. Nastavte druh prevadzky a teplotu alebo stupen.

2. Pred spustenim fuknite na pole [@l.
Na displeji je v popredi bielou farbou zobrazeny ¢as
trvania.

3. Oto¢nym voli¢om nastavte pozadovany ¢as trvania.

9J 45m 00s

Casové funkcie sk

Po niekolkych sekundach sa hodnota prevezme
alebo dvakrat tuknite na pole [@l. Na displeji je pod
druhom prevadzky a teplotou alebo stupriom
zobrazeny ¢as trvania.

4. Spustite tlagidlom start/stop D.
Cas prevadzky na displeji plynie.

start

stop

Spotrebi¢ zacne hriat.

Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal. Spotrebi¢
prestane hriat. Na displeji je zobrazeny ¢as trvania
00m 00s.

Prostrednictvom pola [@] méZete znova nastavit ¢as
trvania alebo tladidlom start/stop D pokracovat
v prevadzke bez ¢asu trvania.

Ked je jedlo hotové, vypnite spotrebi¢ tlacidlom on/
off ©.

Zmena a zruSenie

Cas trvania zmenite fuknutim na pole [@l. Cas trvania je
v popredi zobrazeny bielou farbou a méze sa zmenit
otoénym voliGom. Tuknutim na pole [C] prevezmite
zmenu.

Ked chcete zrusit ¢as trvania, nastavte ¢as trvania
celkom naspét na nulu. Po prevzati zmeny mézete

v prevadzke pokracovat tladidlom start/stop D bez Gasu
trvania.

Nastavenie konca

Cas, kedy sa ma skongit pedenie, mdzete posuntit.
Réano napriklad mozete viozit jedlo do varného priestoru
a nastavit rdru tak, aby bolo jedlo hotové na obed.

Upozornenia

= Nezabudnite, Ze potraviny nesmu zostat prili§ dlho
vo varnom priestore, lebo sa pokazia.

= Koniec uz nenastavujte, ked' bolo prevadzka
spustena. Vysledok pecenia by uz nebol dobry.

Nastavenie

Koniec ¢asu trvania sa mdze posunut maximalne
0 23 hodin a 59 mindut.

Priklad na obrazku: Nastaveny ¢as trvania je 45 minut
a jedlo ma byt hotové o 12:00 hod.

1. Nastavte druh prevadzky a teplotu alebo stupen.
2. Nastavte Cas trvania.



sk Casové funkcie

3. Pred spustenim znova fuknite na pole [@l.
Na displeji je v popredi bielou farbou zobrazeny
koniec.

4. Oto¢nym voli¢om posurite koniec na neskor.

Hodnota sa prevezme po niekolkych sekundach
alebo znova tuknite na pole [Cl. Na displeji je pod
druhom prevadzky a teplotou alebo stupfiom
zobrazeny ¢as skon&enia.

5. Spustite tlacidlom start/stop D.
Na displeji sa zobrazi ¢as, kedy sa ma spotrebic
spustit.

start

stop

Spotrebi¢ je v Cakacej pozicii. Ked' sa spotrebi¢ spusti,
Cas prevadzky na displeji zacne plynut.

Po uplynuti Gasu trvania zaznie signal. Spotrebic
prestane hriat. Na displeji je zobrazeny ¢as trvania
00m 00s.

Prostrednictvom pola [G] mbZete znova nastavit ¢as
trvania alebo tladidlom start/stop D pokracovat
v prevadzke bez ¢asu trvania.

Ked je jedlo hotove, vypnite spotrebi¢ tlacidlom on/
off ®.

Zmena a zrusenie

Ked chcete zmenit ¢as skondenia, preruste predtym
prevadzku tladidlom start/stop D a dvakrét tuknite na
pole [Gl. Cas skoncenia je v popredi zobrazeny bielou
farbou a méze sa zmenit otoénym volicom. Po stlaceni
tlaGidla start/stop D bude prevadzka pokracovat.

Ked chcete zrusit ¢as skoncenia, nastavte ¢as
skondenia celkom naspat na nulu. Tlacidlom Start/
stop D mozete priamo spustit nastaveny ¢as trvania.

Upozornenie: Zmena Casu skoncenia je mozna len
vtedy, ked Cas trvania eSte prebieha. Vysledok pecenia
by uz nebol dobry.
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Nastavenie ¢asovaca

Casovag bezi paralelne s ostatnymi nastaveniami.
MoZete ho kedykolvek nastavit, aj ked je spotrebi¢
vypnuty. Ma vlastny zvukovy signdl, takZe budete pocut,
¢i uplynul ¢asovac alebo ¢as trvania.

Nastavenie

Cas nastaveny na dasovadi zadina vzdy na nula
minutach.

Cim je vys8ia hodnota, tym vadsie Sasové kroky budu
pri nastaveni.

Nastavit sa da maximalne 24 hodin.

1. Stladte pole .
Symbol svieti ¢ervenou farbou. Na displeji je
v popredi ¢as nastaveny na ¢asovadi biely.
2. Oto¢nym voli€¢om nastavte ¢as na ¢asovaci.
3. Spustite stlacenim pola &.
Upozornenie: Po niekolkych sekunddch sa
. automaticky spusti ¢asovac.
Cas na ¢asovaci sa odpocitava.

Casovaé zostane na displeji viditelny, ked je spotrebié
vypnuty. Pri prebiehajlcej prevadzke su nastavenia
prevadzky v popredi. Ked tuknete na pole &, zobrazi sa
na niekolko sekund ¢as nastaveny na ¢asovaci.

Ked' uplynie ¢as nastaveny na ¢asovaci, zaznie signal
a na displeji sa objavi upozornenie. Symbol uz nesvieti.

Tip: Ked sa ¢as nastaveny na Casovaci vztahuje na
prevadzku spotrebica, pouZite Cas trvania. Cas je
v popredi viditelny a spotrebi¢ sa automaticky vypne.

Zmena a zrusenie

Cas na asovadi zmenite stladenim pola 8. Cas
Gasovaca je biely a zvyrazneny a mdze sa zmenit
otoénym volic¢om.

Ked' chcete zrusit ¢asovad, nastavte ¢asovac znova
Uplne naspéat. Po prevzati zmien uz symbol nesvieti.



Mikrovinny ohrev

Pomocou mikrovinného ohrevu mézete vase jedla
mimoriadne rychlo uvarit, zohrievat a rozmrazovat.
Mikrovinny ohrev mézete pouzivat samostatne alebo
v kombin&cii s druhom ohrevu.

Aby sa mikrovinny ohrev pouZival optimalne,
dodrZiavajte upozornenia tykajuce sa riadu a orientujte
sa podla Udajov v tabulkach o pouzivani na konci
navodu na pouzivanie.

Riad
Nie vSetok riad sa hodi na mikrovinny ohrev. Aby sa

vase jedla zohriali a spotrebi¢ sa neposkodil, pouzivajte
len riad vhodny do mikrovinnej rury.

Vhodny riad

Vhodny ziaruvzdorny riad zo skla, sklokeramiky,
porcelanu, keramiky alebo tepelne stabilného plastu.
Tieto materialy prepustaju mikroviny.

MoZete pouzivat aj servirovaci riad. Nebudete tak
musiet jedlo zbytoéne prekladat. Riad so zlatym alebo
striebornym vzorom pouzivajte len vtedy, ked vyrobca
garantuje, Ze je vhodny do mikrovinnej rdry.

Nevhodny riad
Nevhodny je kovovy riad. Kov neprepusta mikroviny.

Jedla zostanu v zakrytych kovovych nadobach studené.

Pozor!

Iskrenie: Kov, napr. lyZicka v pohari, musi byt vzdialeny
od stien varného priestoru a vnutornej strany dvierok
aspon 2 cm. Iskry mézu znicit vnutorné sklo dvierok.

Test riadu

Nikdy nezapinajte mikrovinny ohrev bez viozeného
jedla. Jedinou vynimkou je kratky test riadu.

Ak si nie ste isty, ¢i je vas riad vhodny pre mikrovinny
ohrev, urobte tento test.

1. Préazdnu nadobu postavte do varného priestoru na 2
— 1 mindtu pri maximalnom vykone spotrebica.

2. PriebeZne skontrolujte teplotu riadu.

Riad by musi zostat studeny alebo viazny.

Ked' je horuci alebo ked sa tvoria iskry, nie je nevhodny.

Zruste test.

Mikrovinny ohrev sk

Vykony mikrovinného ohrevu
K dispozicii mate r6zne vykony mikrovinného ohrevu,
vhodné pre rdzne druhy jedal a pripravy.

Prevadzka s mikrovinnym ohrevom vzdy vyZaduje
nastavit ¢as trvania. Navrhnuty ¢as trvania mozete
prevziat alebo zmenit v prislusnom rozsahu.

Vykon  Pouzitie Maximalny ¢as
trvania

oW Na rozmrazovanie chulostivych jedal 1 h 30 min

180 W Na rozmrazovanie a dalSiu pripravu 1 h 30 min

360 W Na dusenie mésa a na ohrievanie chd- 1 h 30 min
lostivych jedal

600 W Na zohrievanie a dusenie jedal 1h 30 min
1000W  Na zohrievanie tekutin 30min

Nastavenie mikrovinného ohrevu

Prihliadajte na udaje k vhodnému riadu, skoér ako
nastavite mikrovinny ohrev.

1. Tuknite na pole &.
Na displeji je v popredi bielou farbou zobrazeny
vykon mikrovinného ohrevu.
2. Oto¢nym voli¢om nastavte vykon mikrovinného
ohrevu.
3. Tuknite na pole [@1.
Na displeji je v popredi bielou farbou zobrazeny ¢as
trvania.
. Otoénym volicom nastavte pozadovany Cas trvania.
. Spustite tlacidlom start/stop D.
Cas prevadzky na displeji plynie. Linia rozohrievania
sa neobjavi pri mikrovinnom ohreve.
Spotrebi¢ sa spusti.

o &

Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal. Spotrebi¢ ukonéi
prevadzku. Na displeji je zobrazeny ¢as trvania
00m 00s.

Ked je jedlo hotové, vypnite spotrebi¢ tlacidlom on/
off ©.

Zmena a zrusenie

Po Starte zostane v popredi ¢as trvania. Ked pohnete
otoénym voliCom, priamo sa zmeni a uloZi ¢as trvania.

Na zmenu vykonu mikrovinného ohrevu zastavte
prevadzku pomocou tlacidla start/stop D a otocnym
voliCom zmerite vykon mikrovinného ohrevu. Po stlaceni
tladidla start/stop D bude prevadzka pokracovat. Cas
trvania ostane zachovany.

Ak chcete zrusit mikrovinny ohrev, zastavte prevadzku

pomocou tladidla start/stop D a zvolte iny druh
prevadzky.



sk Mikrovinny ohrev

Nastavenie ohrevu Mikrokombi

Druh ohrevu mdZete pouzit aj kombinovane
s mikrovinnym ohrevom.

Mozné kombinacie su:

= 90 W + 4D horuci vzduch

= 90 W + gril s cirkulaciou vzduchu

m 180 W + gril s cirkulaciou vzduchu

m 360 W + gril s cirkulaciou vzduchu

Prihliadajte na udaje k vhodnému riadu, skér ako
nastavite ohrev Mikrokombi.

1. Tuknite na pole E.
Na displeji je v popredi bielou farbou zobrazena
kombindcia.

2. Oto¢nym voli€¢om nastavte poZzadovanu kombinaciu.

3. Tuknite na pole (8.
Na displeji je teplota v popredi zobrazend bielou
farbou.

4. Oto¢nym voli¢om nastavte teplotu.

5. Tuknite na pole [l

Na displeji je v popredi bielou farbou zobrazeny ¢as

trvania.

6. Oto¢nym voliCom nastavte poZadovany ¢as trvania.

7. Spustite tlagidlom start/stop .
Cas prevadzky na displeji plynie.
Spotrebi¢ sa spusti.

Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal. Spotrebi¢ ukonéi

prevadzku. Na displeji je zobrazeny &as trvania
00m 00s.

Ked je jedlo hotoveé, vypnite spotrebi¢ tlacidlom on/
off ®.

Zmena a zrusenie

Po Starte zostane v popredi teplota. Ked pohnete

otoénym voli¢om, teplota, resp. stupen sa priamo zmeni

a ulozi.

Ked chcete zmenit ¢as trvania, fuknite na textové pole

,Cas trvania“ a oto¢nym voli¢om zmente hodnotu.
Zmena sa priamo prevezme.

Na zmenu druhu ohrevu alebo vykonu mikrovinného
ohrevu najskér zastavte prevadzku pomocou tlacidla
start/stop D. Tuknite na textové pole druhu ohrevu
alebo vykonu mikrovinného ohrevu a zmerite ho.

Upozornenie: Ked zmenite druh ohrevu alebo vykon

mikrovinného ohrevu, zruSia sa aj ostatné nastavenia.

Ak chcete zrusit ohrev Mikrokombi, zastavte prevadzku

pomocou tladidla start/stop D a zvolte iny druh
prevadzky.
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Susenie

Vysuste varny priestor po ukonceni prevadzky, aby
v flom neostala Ziadna vihkost.

Spustenie susenia

Pri suSeni sa varny priestor zohreje, takze sa vihkost vo
varnom priestore odparuje. Potom otvorte dvierka
spotrebica, aby mohla vodna para uniknut z varného
priestoru.

1.
2.

3.

Nechajte spotrebic vychladnut.

Hrubé necistoty z varného priestoru okamzite
odstrarite a vihkost z dna varného priestoru utrite.
V pripade potreby tlacidlom on/off O zapnite
spotrebic.

Stlacte pole &.

Na displeji sa zobrazi prvy druh ohrevu.

Oto¢nym volicom nastavte druh ohrevu su$enie [§.
Upozornenie: Teplota a ¢as trvania su pevne
prednastavené a nedaju sa zmenit.

Spustite tladidlom start/stop D.

SuSenie sa pusti a po 10 mindtach sa automaticky
ukongi.

Otvorte dvierka spotrebi¢a a nechajte ich otvorené 1
az 2 minuty, aby vihkost mohla uniknut z varného
priestoru.

Ruéné vysusenie varného priestoru

hop=

Nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Odstrante $pinu z varného priestoru.

Varnu priestor vysuste makkou handri¢kou.

Dvierka spotrebi¢a nechajte 1 hodinu otvorené, aby
varny priestor celkom vyschol.



[ADetska poistka

Vas spotrebi¢ je vybaveny detskou poistkou, aby ho
deti nemohli nedopatrenim zapnut.

Ovladaci panel sa zablokuje a neda sa nastavit. Jedine
tlacidlom on/off O sa da spotrebi¢ vypnut.

Aktivovanie a deaktivovanie

Detsku poistku méZete aktivovat alebo deaktivovat na
zapnutom a vypnutom spotrebici.

Cca 4 sekundy podrZte pole c= stlacené.

Na displeji sa objavi upozornenia na potvrdenie.

Ked je zapnuty spotrebic, svieti pole c= nacerveno. Ked

je spotrebi¢ vypnuty, pole c= nesvieti.

Detska poistka sk

B Zakladné nastavenia

Aby ste vas spotrebi¢ mohli optimalne a jednoducho
ovladat, k dispozicii mate r6zne nastavenia. Tieto
nastavenia mézete podla potreby menit.

Zmena zakladnych nastaveni
Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1. Pole i stlacte cca na 3 sekundy.
Na displeji sa objavia upozornenia tykajlce sa
priebehu.
2. Upozornenia potvrdte stladenim pola [@.
Na displeji sa objavi prvé nastavenie ,Jazyk“.
3. V pripade potreby nastavenie zmenite oto¢nym
voli¢om.
4. Stlacte pole [@l.
Objavi sa dalSie nastavenie na displeji a moze sa
zmenit oto¢nym voli¢om.
5. Polom [@ prechadzajte vSetkymi nastaveniami
a v pripade potreby ich zmerite oto¢nym volic¢om.
6. Nakoniec na potvrdenie stlacte pole i cca na 3
sekundy.
Na displeji sa objavi upozornenie, Ze sa nastavenia
ulozili.

Zrus$enie

Ked zmeny nechcete ulozit, mbZete ich zrusit tlacidlom
on/off . Na displeji sa objavi upozornenie, 7e sa
nastavenia neulozili.

Zoznam zakladnych nastaveni

Podla vybavy vasho spotrebica nie su dostupné vsetky
zakladné nastavenia.

Nastavenie Vyber

Jazyk Dalsie jazyky k dispozicii
Cas Cas v 24 h formate
Zvukovy signdl Kratke trvanie (30 s)

Stredné trvanie (1 min)*

DIhé trvanie (5 min)
Zvukovy signdl tlacidiel  zapnuté

Vypnuté* (zvuk pri on/off @ zostane)

Jas displeja Stupnica s 5 stupiami
Zobrazenie ¢asu vyp.

Digitdlne*
Osvetlenie V prevadzke vyp.

V prevadzke zap.*
Detskd poistka Len blokovanie tlacidiel

Zaistenie dvierok a blokovanie tlacidiel
Automatické pokracova-  Nepokracovat automaticky*
nie Pri zatvoren dvierok

(Iba pre druh prevadzky Mikrovinny
ohrev)




sk Cistiace prostriedky

Prevadzka po zapnuti Druhy ohrevu*
Mikrovinny ohrev
Ohrev Mikrokombi
AutoPilot

Vypnutie displejavnoci  vypnuté*
zapnuté

Logo znacky zobrazit*
nezobrazit

Cas dobehu ventilatora  Odporuca sa*
Minimdine

Nastavenie programu zapnuté

sabat Vypnuté*

\lyrobné nastavenia Obnovenie stavu
neobnovit*

\/yrobné nastavenie (v zavislosti od typu spotrebica sa mozu vyrob-

né nastavenia lisit)

Upozornenie: Zmeny nastaveni jazyka, zvukového
signdlu tlacidiel a jasu displeja sa okamZite prejavia.
VSetky ostatné nastavenia az po ich ulozeni.

Vypadok elektrického pradu

Vami uskuto¢nené zmeny nastaveni zostanu zachované
aj po vypadku prudu.

Len nastavenia pre prvé uvedenie do prevadzky sa
musia po dlh§om preruseni dodavky pridu nanovo
vykonat. Kratke prerusenie dodavky pridu dokaze
spotrebi¢ premostit.

Zmena casu

Ked chcete prispbsobit ¢as, napr. z letného ¢asu na
zimny, zmerite zakladné nastavenie.

Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1. Pole i stladte cca na 3 sekundy.
Na displeji sa objavia upozornenia tykajuce sa
priebehu.
2. Upozornenia potvrdte stlacenim pola [Cl.
Na displeji sa objavi prvé nastavenie ,Jazyk"“.
3. Stladte pole [Gl.
Objavi sa nastavenie ¢asu.
4. Cas zmenite oto¢nym voli¢om.
5. Na potvrdenie stlacte pole i cca na 3 sekundy.
Na displeji sa objavi upozornenie, Ze sa nastavenia
ulozili.
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[ Cistiace prostriedky

Pri starostlivom oSetrovani a Gisteni zostane vas
spotrebi¢ dlho pekny a funkény. Tu vam vysvetlime, ako
spravne o$etrovat a Cistit vas spotrebic.

Vhodné ¢istiace prostriedky

Aby ste rozdielne povrchy neposkodili pouZzitim
nespravneho &istiaceho prostriedku, dodrziavajte Udaje
uvedené v tabulke. V zavislosti od typu na vasom
spotrebici nie su k dispozicii vSetky rozsahy.

Pozor!

Poskodenie povrchu

NepouZivajte

= ostré alebo abrazivne Gistiace prostriedky,

m Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
= tvrdé abrazivne vankusiky alebo &istiace $pongie,
= vysokotlakovy cisti¢ alebo parny &istic,
m Specialne CistiCe na Cistenie za tepla.

Nové Cistiace Spongie pred pouzitim dékladne premyte.

Tip: Prostrednictvo zdkaznickeho servisu si mézete
kupit stpravy na Cistenie a oSetrovanie, ktort zvlast
odporuc¢ame. Dodrziavajte prislusné pokyny vyrobcu.

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!
Spotrebi¢ sa velmi zohreje. Nikdy sa nedotykajte
hortcich vnutornych pléch varného priestoru
avyhrievacich prvkov. Spotrebi¢ nechajte vzdy
vychladnut. Zabrarite pristupu deti.

Oblast Cistenie

Vonkajsie plochy spotrebica

Celo Horuci umyvaci roztok:

znehrdzavejucej  Vydistite handrickou a potom osuste makkou

ocele utierkou.
Vzdy hned odstrénte vapenaté, tukové, Skrobové
Skvrny a Skvrny od bielka. Pod takymito Skvrnami
moZe kov zacat korodovat.
V/ zékaznickom servise alebo Specializovanej pre-
dajni mozno zakupit Specidlne Cistiace pro-
striedky na nehrdzavejdcu ocel, ktoré sd vhodné
na teplé povrchy. Prostriedok naneste v tenkej
vrstve makkou utierkou.

Plast Horuci umyvaci roztok:
VyCistite handrickou a potom osuste mékkou
utierkou.
NepouZivajte Cistiaci prostriedok na sklo alebo
Skrabku na sklo.

Lakované plochy  Hortici umyvaci roztok:
VyCistite handrickou a potom osuste mékkou
utierkou.

Horuci umyvaci roztok:

Vycistite handrickou a potom osuste mékkou
utierkou.

NepouZivajte Cistiaci prostriedok na sklo alebo
Skrabku na sklo.

Ovlddacf panel




Skla dvierok

Horuci umyvaci roztok:

VyCistite handrickou a potom osuste mékkou
utierkou.

NepouZivajte Skrabky na sklo alebo drotenky
7 nehrdzavejlcej ocele.

Dverovd ricka

Hortci umyvacf roztok:

VlyCistite handrickou a potom osuste mékkou
utierkou.

Ked sa odvapriovaci prostriedok dostane na
ricku, okamzite rdcku utrite. Inac sa tieto Skvrny
uZ nedaju odstranit.

Vnlitro spotrebica

Smaltované plo-
chy

Hortci umyvaci roztok alebo voda s octom:
VlycCistite handrickou na umyvanie a potom osuste
makkou handrickou.

Pripalené zvysky jeddl namocte vihkou handric-
kou a umyvacim roztokom. Pri silnom znegisteni
pouZite drotenku z nehrdzavejlcej ocele alebo
Gistiaci prostriedok na riry na pecenie.

Varny priestor nechajte po ¢isteni vyschnut otvo-
reny.

Skleny kryt osvet- Hortci umyvaci roztok:
lenia varného Vycistite handrickou a potom osuste mékkou
priestoru utierkou.
Pri silnom znecisteni pouZzite Cistiaci prostriedok
nardry.
Tesnenie dvierok  Hortci umyvaci roztok:

Neodoberajte ho!

VyCistite handrickou.
NepouZzivajte abrazivne prostriedky.

Kryt dvierok
z nehrdzavejlcej
ocele

Cistiaci prostriedok na nehrdzavejuicu ocel:
DodrZiavajte pokyny vyrobcov.

NepouZivajte oSetrujlice prostriedky na nehrdza-
vejdcu ocel.

Pred ¢istenim opatrne odoberte kryt dvierok.

Vnutorny raméek
dverf
z nehrdzavejlcej
ocele

Cistiaci prostriedok na nehrdzavejlicu ocel:
DodrZiavajte pokyny vyrobcov.

Je tym moZné odstranit zafarbenia.
Nepouzivajte oSetrujlice prostriedky na nehrdza-
vejlcu ocel.

Ramy Hortci umyvaci roztok:
Namocte a vycistite handrickou alebo kefkou.
Systém vytahova- Hortci umyvaci roztok:

cich kolajniciek

VlyCistite handrickou alebo kefkou.

Neodstranujte mastiaci tuk z vytahovacich kolajni-

Ciek, Cistite ich zasunuté. Neumyvajte v umyvacke
riadu.

PrisluSenstvo

Hordci umyvaci roztok:

Namocte a vyGistite handrickou alebo kefkou.
Pri silnom znecisteni pouzite drotenku
znehrdzavejlicej ocele.

Cistiace prostriedky sk

Upozornenia

= Malé farebné rozdiely na ¢ele spotrebi¢a vzniknu
kvoli zloZeniu z réznych materidlov, napr. sklo, plast
alebo kov.

= Tiene na sklach dvierok, ktoré pésobia ako Smuhy,
je svetelny odraz osvetlenia varného priestoru.

= Smalt sa pri velmi vysokych teplotach vypali. Mézu
tak vzniknut malé farebné rozdiely. Je to normaine
a nema to ziaden vplyv na funkciu.
Hrany tenkych plechov sa nedaju Uplne smaltovat.
Preto m6zu byt drsné. Antikorézna ochrana sa tym
nenarusi.

Udrziavanie Cistoty spotrebica

Aby sa nevytvorila nepoddajna $pina, spotrebi¢ vzdy
udrziavajte Cisty a necistoty hned odstrarite.

Tipy
Vycistite varny priestor po kazdom pouziti. Necistoty
sa tak nepripalia.
VZzdy hned odstrarite vapenaté, tukové, skrobové
Skvrny a Skvrny od bielka.

= Na pecenie velmi vihkych kolacov pouzivajte
univerzalny pekad.

= Na pecenie pouzivajte vhodny riad, napriklad pekac.
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sk Ramy

Ramy

Pri starostlivom oSetrovani a &isteni zostane vas
spotrebi¢ dlho pekny a funkény. Tu sa dozviete, ako
mozete vyvesit a vydistit ramy.

Vyvesenie a zavesenie ramov

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!

Ramy sa velmi zohreju. Nikdy sa nedotykajte hortcich
ramov. Vzdy nechajte spotrebi¢ vychladnut. Deti
udrziavajte v bezpecénej vzdialenosti.

Vyvesenie ramov

1. Ram zatlacte vpredu smerom hore (obrazok )
2. a vyveste ho (obrazok H).

3. Potom cely ram oto¢te smerom von a a vyveste ho
vzadu b (obrazok H).

=

Ramy vycistite Cistiacim prostriedkom a §pongiou. Ak je
znecdistenie tazko odstranitelné, pouzite kefku.

Zasunutie drziakov

Ak pri vyberani ramov vypadli drziaky, musia sa tieto
opat spravne zasunut.

1. DrZiaky su vpredu a vzadu rozdielne (obrazok H).

2. Drziak vpredu zavedte hacikom hore do okruhleho
otvoru a, umiestnite ho do nepatrne Sikmej polohy,
zaveste ho dole a vyrovnajte b (obrazok H).
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3. Drziak vzadu zaveste hacikom do horného
otvoru aa zatlaéte do dolného otvoru b (obrazok H).

3

NS

Sl

Zavesenie ramov

Pri zavesovani davajte pozor na to, aby bolo zoSikmenie
na rame hore.

Ramy patria doprava a dolava.

1. Ram nasadte vzadu $ikmo hore a zavedte dole a
(obréazok H).
2. Ram potiahnite dopredu (obrazok H).

&

3. Potom ho priklopte vpredu a zasurnte (obréazok H)

4. a zatlacte nadol (obrazok H).
4
=1
o
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Dvierka spotrebica sk

Dvierka spotrebiéa Demontaz a montaz skiel dvierok

Aby sa dal spotrebic lepSie vycistit, skla dvierok

Pri starostlivom oSetrovani a Cisteni zostane vas spotrebica je mozné demontovat.

sppjreblc Q!ho”pel.(ny a funkcny.vTu sa dozviete, ako Demontaz na spotrebici
mbzete vycistit dvierka spotrebica.

1. Mierne otvorte dvierka spotrebica.

2. Zatlacte na kryt viavo a vpravo (obrazok H).

3. Odoberte kryt (obrazok H).

Odoberanie krytu dvierok

Vlozka z nehrdzavejucej ocele v kryte dvierok sa méze
zafarbit. Aby bolo Cistenie dokladné, mozete odstranit
kryt.

1. Mierne otvorte dvierka spotrebica.
2. Zatlacte na kryt vlavo a vpravo (obrazok H).
3. Odoberte kryt (obrazok H).

Opatrne zatvorte dvierka spotrebica.

4. Na dvierkach spotrebi¢a uvolnite skrutky viavo
a vpravo a odstrarite ich (obrazok H).

5. Prv nez opét zatvorite dvierka, privrite viackrat
zlozenu kuchynsku utierku (obrézok H).
Celné sklo vytiahnite nahor a poloZte ru¢kou nadol
na rovnu plochu.

Upozornenie: Vlozku z nehrdzavejucej ocele v kryte
vycistite Cistiacim prostriedkom na nehrdzavejicu
ocel. ZvySok krytu dvierok vygistite teplym umyvacim
roztokom a makkou handric¢kou.

. Znova mierne otvorte dvierka spotrebi¢a. Nasadte
kryt a pritla¢ajte ho, kym sa pocutelne nezaisti
(obrazok H).

\‘ 6. Na medziskle potlacte obidva drziaky nahor,

neodoberajte ich (obrazok H). Sklo drzte pevne
rukou. Vyberte sklo.

S
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5. Zatvorte dvierka spotrebica.

Vycistite skla Cistiacim prostriedkom na sklo a makkou
handric¢kou.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo tazkého poskodenia
zdravia!

Uvolnenim skrutiek uz nie je zabezpe&ena bezpednost
spotrebi¢a. MéZe unikat energia mikrovinného ohrevu.
Skrutky nikdy neuvolfiujte.
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sk Dvierka spotrebi¢a

Neodskrutkovavajte styri Cierne skrutky (obrazok ).

AVarovame Nebezpecenstvo poranenia!

Posgkriabané sklo dvierok spotrebi¢a moze prasknut.
NepouZivajte Skrabky na sklo, ostré alebo abrazivne

Cistiace prostriedky.

m Zavesy dvierok spotrebi¢a sa pri otvarani a zatvarani

zatvaraju a mdzete sa privriet. Nesiahajte do
priestoru zavesov.

Montaz na spotrebic¢

Pri montaZzi vnutorného skla davajte pozor, aby bola
Sipka na skle vpravo hore a aby sa zhodovala so
Sipkou na plechu.

1. Medzisklo vloZte dolu do drZiaka (obrazok H) a hore

pritlacte.
2. Drziaky potlacte nadol (obrdzok H).

Vs

3. Qelné sklo zavedte dolu do drZiakov (obrézok H).
4. Celné sklo zatvarajte dovtedy, kym nebudu obidva
horné haciky oproti otvoru (obrazok H).
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Celné sklo dolu pritladte tak, aby sa pocutelne
zaistilo (obrazok H).

Dvierka spotrebi¢a znova mierne otvorte a odstrarite
kuchynsku utierku.

Obidve skrutky viavo a vpravo opét zaskrutkujte.
Nasadte kryt a pritla¢ajte ho, kym sa pocutelne
nezaisti (obrazok @).

I
¢ A

9.

Zatvorte dvierka spotrebica.

Pozor!

Varny priestor mdzete pouZzivat znova az vtedy, ked su
skl spravne namontované.




EJPorucha - &o robit?

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto je spdsobena len
nejakou malickostou. Skor ako zavolate zédkaznicky
servis, skuste sami odstranit poruchu pomocou tejto
tabulky.

Mozna pricina
Chybnd poistka.

Porucha
Spotrebi¢ nefunguje.

Porucha - ¢o robit? sk

Poruchy odstranite sami
Technické poruchy na spotrebicu si moZete ¢asto velmi
jednoducho odstranit sami.

Ked' sa jedlo nevydari optimalne, na konci navodu na
pouzivanie najdete vela tipov a upozorneni tykajlcich
sa pripravy jeddl. — "Testované pre vds v nasom
kuchynskom Studiu" na strane 27

Naprava/upozornenie
Skontrolujte poistku v poistkovej skrini.

Vypadok elektrického prudu

Skontrolujte, ¢i kuchynské svetlo alebo ostatné kuchynskeé spotrebice fun-
quju.

Na displeji je ,Sprache Deutsch*. Vlypadok elektrického pradu

Nastavte jazyk a Cas znova.

Cas sa neobjavi, ked je spotrebic vyp-  Zakladné nastavenie je zme-
nuty. nené.

Zmente zdkladné nastavenia zobrazenia ¢asu.

Spotrebic sa nerozohrieva, na displeji  Demongtracny reZim
svieti symbol [Z1. v zdkladnych nastaveniach je

Odpojte na chvilu spotrebi¢ od siete (vypnite poistku v poistkovej skrini)
a potom do 3 minut deaktivujte demonstracny rezim v zakladnych nastave-
niach.

aktivovany.
Oto¢ny voli¢ vypadol z uloZenia na Otocny volic omylom vypadol
ovladacom poli. 70 zaistenia.

Otocny voli¢ je odoberatelny. Jednoducho vloZte otocny voli¢ naspét do jeho
uloZenia na ovladacom paneli a vtlacte ho dovnutra tak, aby zapadol a dal sa
otacat ako zvycajne.

Negistoty pod otoénym voli-
com.

Otocny voli¢ sa uz neda lahko otacat.

Otocny voli¢ je odoberatelny. Otocny voli¢ jednoducho vytiahnite z jeho uloZe-
nia. Alebo stlacte vonkajsi okraj otoéného volica tak, aby sa preklopil a aby sa
dal fahko uchopit.

Otocny voli¢ a jeho uloZenie na spotrebici opatrne vyCistite umyvacim rozto-
kom a handrickou. Osuste mékkou utierkou. NepouZivajte ostré alebo abra-
zivne prostriedky. Nenamécajte alebo neumyvajte v umyvacke na riad.

Otocny voli¢ nevytahujte prili§ ¢asto, aby jeho uloZenie zostalo stabilné.

AVarovanie — Nebezpecenstvo elektrického vyboja!
Je nebezpecné vykonavat neodborné opravy. Opravy
a vymeny chybnych privodnych kablov smie vykondvat
len nalezite pouceny pracovnik zakaznickeho servisu.
Ak je spotrebi¢ poskodeny, vytiahnite zastréku

z elektrickej siete alebo vypnite prislusny isti¢

v poistkovej skrinke. Obratte sa na odborny
autorizovany servis.

Hlasenia chyb na displeji

Ked' sa na displeji objavi hlasenie chyby ,D“ alebo ,E“,
napr. DO111 alebo EO111, vypnite a znova zapnite
spotrebic tlacidlom on/off ©.

Ak iSlo o jednorazovu poruchu, zobrazenie zhasne. Ak
sa hlasenie chyby znova objavi, zavolajte zéakaznicky
servis a uvedte presné hlasenie chyby.

Maximalny ¢as prevadzky

Ked' ste nastavenia vasho spotrebic¢a nezmenili
niekolko hodin, spotrebi¢ automaticky prestane hriat.
Zabrani sa tak nezelanej trvalej prevadzke.

Kedy sa dosiahne maximalna doba prevadzky, to sa
riadi podla prislusnych nastaveni druhu prevadzky.
Maximalny ¢as prevadzky dosiahnuty

Na displeji sa objavi upozornenie, je dosiahnuty
maximalny ¢as prevadzky.

Ked chcete, aby prevadzka pokracovala, tuknite na
[ubovolné pole alebo otocte otocny volic.

Ked' spotrebi¢ nepotrebujete, vypnite ho tlagidlom on/
off ®.

Tip: Aby sa spotrebi¢ nevypol nechcene, napr. pri velmi
dlhom peceni, nastavte Cas trvania. Spotrebic¢ hreje,
kym nastaveny ¢as trvania neuplynie.

Osvetlenie varného priestoru
Na osvetlenie varného priestoru ma vas spotrebi¢ jednu
alebo viac LED Ziaroviek s dlhou Zivotnostou.

Ak by sa aj napriek tomu niektora LED Ziarovka alebo
kryt osvetlenia pokazili, zavolajte zakaznicky servis. Kryt
osvetlenia sa nesmie odstranit.
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& Sluzba zakaznikom

Ked' si vas spotrebi¢ vyzaduje opravu, je tu pre vas nas
zékaznicky servis. Vzdy ndjdeme vhodné rieSenie, aby
sme zabranili aj zbyto¢nym navstevam personalu
zdkaznickeho servisu.

Cislo E a ¢islo FD

Pri komunikacii so servisom uvedte Uplné &islo vyrobku
(E-Nr.) a vyrobné ¢&islo (FD-Nr.) vasho spotrebica, aby
sme vas mohli kvalifikovane obsluzit. Vyrobny Stitok

s Cislami najdete, ked otvorite dvierka spotrebica.

@ | E-Nr- FD: ZNr: |

Type:

Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hladat, mbZete
sem vpisat Udaje o vaSom spotrebici a telefénne &islo
zakaznickeho servisu.

Cislo vyrobku Vyrobné ¢islo
(E-Nr.) (FD-Nr.)
Zakaznicky servis &

Upozoriiujeme vas, Ze navsteva personalu
zékaznickeho servisu je v pripade nespravnej obsluhy
spoplatnena aj poCas zarucnej lehoty.

Objednavka opravy a porada v pripade poruch
Kontaktné udaje vSetkych krajin najdete v priloZzenej
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpecite
tym, aby oprava bola vykonana vyskolenymi servisnymi
technikmi, ktori st vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebic.
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S druhom prevadzky ,AutoPilot“ mdZete pripravovat
najrozli¢nejsie jedla. Spotrebi¢ si vacsinu nastaveni
vybera samostatne.

Upozornenia tykajuce sa programov

= Vysledok pecenia zavisi od kvality potravin a velkosti
a druhu varnej nadoby. Aby bol vysledok pecenia
optimalny, pouZite kvalitné potraviny a maso
s teplotou z chladnicky.

m  Spotrebi¢ si zvoli optimalny druh ohrevu a ¢as
a nastavenie teploty. Vy budete len vyzvany, aby ste
zadali hmotnost. Nastavenie hmotnosti mimo
uréeného rozsahu hmotnosti nie je mozné.

= Pri peceni jedal, pri ktorych spotrebi¢ za vas
prevezme vyber teploty, mdzete byt k dispozicii az
teplota do 300 °C. Dbajte na to, aby ste pouZili
dostato¢ne Ziaruvzdorny riad.

= Dostanete upozornenia tykajuce sa napr. riadu,
vy$ky zasunutia alebo udaje o pridani tekutin pri
peceni méasa. Pri niektorych jedlach je pocas
pecenia potrebné napr. obratenie alebo
premiesanie. Kratko po spusteni sa to zobrazi na
displeji. Signal vas na to upozorni v spravnom &ase.

= Upozornenia tykajlice sa vhodného riadu a tipy
a triky na pripravu jedal najdete na konci navodu na
pouzivanie.

Mikrovinny ohrev

Spotrebi¢ vam pre mikrovinny ohrev ponuka programy,
pomocou ktorych moZete vase jedla pripravovat rychlo
a jednoducho. Vdaka mikrovinnému ohrevu sa skrati
Cas pripravy, Cas pripravy sa znizi takmer na polovicu.
Spotrebi¢ vas upozorni na to, aby ste pouzivali riad,
ktory je vhodny do mikrovinnej rary. V kapitole
»Mikrovinny ohrev* ndjdete upozornenia na vhodny riad.
— "Mikrovinny ohrev" na strane 17

Nastavenie jedla s AutoPilot

Otoénym volicom prejdite vSetky jedla, aby ste videli,
ktoré jedla su k dispozicii s funkciou AutoPilot.

Prv nez date jedlo do varného priestoru, odvazte ho,
aby ste mohli nastavit spravnu hmotnost.

Cas trvania sa vypodita v zavislosti od hmotnosti a neda
sa zmenit.

1. Stlacte pole [¥1.

Na displeji je v popredi prvé jedlo zobrazené bielou

farbou.

Oto¢nym voliCom nastavte pozadované jedlo.

3. Stlacte pole [@).
Na displeji je v popredi hmotnost zobrazena bielou
farbou.

4. Otocnym voliGom nastavte hmotnost vasho jedla.
Cas trvania sa vypocita automaticky.
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5. Potvrdte tlagidlom &tart/stop D.
Zobrazi sa upozornenie tykajuce sa prislusenstva
a vysky zasunutia.
6. Spustite tla¢idlom start/stop D.
Cas prevadzky na displeji plynie. Linia rozohrievania
sa pri jedlach neobjavi.
Spotrebi¢ zacne hriat.

Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal. Spotrebic
prestane hriat.

Ked je jedlo hotové, tlacidlom on/off O vypnete
spotrebic.

Dopecenie

Ked' nie ste s vysledkom pecenia spokojny, po
skonceni Casu pecenia mozete jedlo este dopiect.
Na displeji sa zobrazi otazka, ¢i si prajete dopecenie.
Ked chcete jedlo dopiect, tuknite na tladidlo start/
stop D. Navrhne sa ¢as pecenia, ktory mézete zmenit.
Spustite tlacidlom start/stop D.

Upozornenie: Dopecenie mdzete pouZit lubovolne
Gasto.

Ked ste s vysledkom pecenia spokojny, fuknite na
pole [{9.
Tlacidlom on/off O vypnite spotrebid.

Posunutie ¢asu skonéenia

Pri niektorych jedlach mézete posunut ¢as skoncenia.
Pred spustenim tuknite na pole [Gl a oto&nym volicom
posurite koniec na neskoér.

Po spusteni spotrebi¢ prejde do &akacej pozicie. Cas
skondenia sa uz neda zmenit.

Zmena a zrusenie

Po spusteni sa uz nastavenia nedaju zmenit.

Ked chcete zrusit, vypnite spotrebié tlagidlom on/off ©.
Tlacidlom start/stop D prevadzku uz nemdzete
pozastavit.

Testované pre vas v naSom kuchynskom $tudiu sk

Bl Testované pre vas v nasom
kuchynskom studiu

Najdete tu vyber réznych jedal a optimalne nastavenia
na ich pripravu. UkdZeme vam, aky druh ohrevu

a teplota sa najlepSie hodia na pripravu vasich jedal.
Ziskate udaje o vhodnom prisluSenstve a vyske
zasunutia. Dostanete tipy na pouZitie riadu a pripravu.

Upozornenie: Pri priprave potravin méze vznikat vodna
para vo varnom priestore.

Vas spotrebic je energeticky ucinny a pocas prevadzky
unika von len malo tepla. Na zaklade vysokych
teplotnych rozdielov medzi vnutrom spotrebica

a vonkaj$imi ¢astami spotrebi¢a sa mdze na dvierkach,
ovladacom paneli alebo susednych &elach kuchynskej
linky vytvarat vodny kondenzat. Je to normalny,
fyzikalne podmieneny jav. Predhrievanim alebo
opatrnym otvorenim dvierok sa méze kondenzat
eliminovat.

Silikénové formy

Pre optimalny vysledok pe¢enia odpori¢ame tmavé
formy na pecenie z kovu.

Ak v8ak napriek tomu chcete pouzit silikonové formy,

orientujte podla udajov a receptov vyrobcu. Silikénové
formy su ¢asto mensie ako normalne formy. MnoZstva
a Udaje receptov mozu byt odlisné.

Kolace a drobné pecivo

Vas spotrebi¢ vam ponuka mnozstvo druhov ohrevu na
pripravu kolacov a drobného peciva. V tabulkach
nastaveni ndjdete optimalne nastavenia pre mnozstvo
jedal.

Dodrziavajte upozornenia uvedené v odseku na
kysnutie cesta.

PouZivajte len origindlne prislusenstvo k vasmu
spotrebi¢u. Optimalne je prispdsobené varnému
priestoru a druhom prevadzky.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom

Ak peciete v kombinacii s mikrovinnym ohrevom,
moZzete vyrazne skratit ¢as pripravy.

V kombinovanej prevadzke mézete pouZit zvycajné
formy na pecenie z kovu. Ak sa medzi formou na
pecenie a rostom tvoria iskry, prekontrolujte, ¢i je forma
zvonku Cista. Zmerite poziciu formy na roste. Ak to_
nepomoze, pecte dalej bez mikrovinného ohrevu. Cas
pecenia sa predlzi.

Ak pouzivate formy z plastu, keramiky alebo skla, skrati
sa Cas pecenia uvedeny v tabulkach nastaveni. Kola¢
zhnedne zdola mene;j.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom je mozné
iba na jednej Urovni.
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Vysky zasunutia
Pouzivajte uvedené vySky zasunutia.

Pecenie na jednej arovni

Na pecenie na jednej urovni pouzite nasledujlucu vysku
zasunutia:

= Vyska 1

Pecenie na dvoch urovniach
Pouzite 4D horuci vzduch. Pecivo na plechoch alebo vo
forméach zasunuté stcasne do spotrebi¢a nemusi byt
hotové sucasne.
= Univerzalny pekac: vyska 3

Plech na pecenie: vyska 1
= Formy na roste

Prvy roét: vyska 3

Druhy rost: vySka 1

Sucasnym pecenim jedal mozete usetrit az 45 percent
energie. PoloZte formy do varného priestoru vedla seba
alebo uhloprie¢ne nad seba.

Prislusenstvo

Davajte pozor, aby ste vzdy pouZili vhodné
prisluSenstvo a spravne ho zasunuli.

Rost

Rosét s vyrazenym napisom ,Microwave“ zasurite
k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim nadol.

Univerzalny pekac alebo plech na pecenie
Univerzdlny pekac alebo plech na pecenie opatrne
zasUvajte do rury skosenou stranou k dvierkam
spotrebi¢a aZ na doraz.

Pri peceni kolacov so $tavnatym obloZzenim pouZite
univerzalny pekac, aby sa vyte¢enou $tavou neznecistil
varny priestor.

Formy na pecenie

Najvhodnejsie su tmaveé formy z kovu.

Prislu$enstvo / riad

Biele formy, keramické formy a formy zo skla predizuju
Cas pecenia a pe€ivo nezhnedne rovnomerne.

Papier na pecenie

Papier na peCenie pouZivajte len vtedy, ked je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vzdy vhodne
pristrihnite.

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
kolaCe a drobné pecivo. Teplota a ¢as pecenia zavisia
od mnoZstva a vlastnosti cesta. Preto su uvedené
rozsahy hodnét nastavenia. Skuste zacat najprv

s nizsimi hodnotami. NiZSia teplota zaisti
rovnomernejSie zhnednutie. V pripade potreby
nabuduce nastavte vyS$Siu hodnotu.

Upozornenie: Casy pedenia nemozno skratit
nastavenim vyssej teploty. Kola¢e a drobné pecivo by
boli upecené len zvonku, ale neboli by prepecené
vnutri.

Hodnoty nastavenia platia vZzdy pre vsunutie jedla do
studeného varného priestoru. Usetrite az 20 percent
energie. Pri pouziti predhrievania sa skratia uvedené
¢asy pecenia o niekolko minut.

Pre vybrané jedla je potrebné predhrievanie a je
uvedené v tabulke.

Ked chcete piect podra vlastného receptu, orientujte sa
podla podobného peciva v tabulke. Dal$ie informacie
najdete v tipoch pecenie na kold¢ov a drobného pediva
za tabulkou nastaveni.

Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prislusenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
pecenia a usetrite az 20 percent energie.

Pouzité druh ohrevu:
n 4D hortci vzduch

Teplotav°C  Vykon mikro- Cas trva-

Vyskaza- Druh

sunutia ohrevu vinného nia v min.
ohrevu vo W
Kolace vo forme
Jednoduchy treny koldc Vencova/obdiZnikova forma 1 140-160 - 55-70
Jednoduchy treny kolac Vencové/obdiznikové forma 1 160-180 90 30-40
Ovocny koldg, z treného cesta, jemny  Forma na babovku 1 150-170 - 4560
Ovocny kold¢, z treného cesta, jemny  Forma na babovku 1 170-190 90 3545
Tortovy korpus z treného cesta Forma na tortovy korpus 1 140-160 - 20-40
Ovocné alebo tvarohovd torta Forma s vyberacimdnom @26 cm 1 160-170 - 65-85
s korpusom z krehkého cesta
Ovocna alebo tvarohova torta Forma s vyberacim dnom @ 26 cm 1 160-180 180 30-40
s korpusom z krehkého cesta 100 B 20
Svajciarsky kolag Plech na pizzu 1 180-200 - 50-60
Koldc tarta Forma na tartu, biely plech 1 190-200 - 40-55
Kysnuté babovka Forma na babovku 1 150-160 - 65-75
Eysnuty' kolac, forma s vyberacim Forma s vyberacim dnom @ 28 cm 1 150-160 - 25-35
nom

* Predhriat

** 5 min. predhriat, nepouZivajte funkciu rychleho rozohrievania
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Teplotav °C  Vykon mikro- Cas trva-
vinného nia v min.
ohrevu vo W

Prislusenstvo / riad

Vyskaza- Druh
sunutia ohrevu

Korpus z piskotového cesta, 2 vajec  Forma na tortovy korpus 1 160-170* 20-30
Torta z piSkotového cesta, 3 vajec Forma s vyberacim dnom @ 26 cm 1 160-170* 30-45
Torta z piSkdtového cesta, 6 vajec Forma s vyberacimdnom@28cm 1 150-170* 30-50
Kolace na plechu

Kolac z treného cesta s oblozenim Plech na pecenie 1 150-170 20-40
Kold¢ z treného cesta, 2 Urovne Univerzainy pekac + plech na pecenie  3+1 150-170 3550
Kol¢ z jemného cesta so suchym Plech na pecenie 1 160-180 30-45
oblozenim

Kola¢ z jemného cesta so suchym Univerzainy pekdc + plech na pecenie  3+1 150-170 40-55
obloZenim, 2 Urovne

Kolac z jemného cesta so Stavnatym  Univerzdiny pekac 1 150-170 65-85
obloZenim

Svajiarsky kola& Univerzainy pekac 1 180-200 4555
Kysnuty kold¢ so suchym obloZenim  Plech na pecenie 1 150-170 20-35
Kysnuty kold¢ so suchym obloZenim, — Univerzdiny pekac + plech na pecenie 3+1 160-170 25-35
2 Urovne

Kysnuty koldc so Stavnatym obloZe-  Univerzélny pekac 1 160-180 50-60
nim

Kysnuty kold¢ so Stavnatym obloZe-  Univerzainy pekdc + plech na pecenie 3+1 150-160 4560
nim, 2 drovne

Vianocka, kysnutd pletenka Plech na pecenie 1 150-160 35-45
Stolaz 500 g miky Univerzalny pekac 1 150-160 50-60
Zavin, sladky Univerzalny pekac 1 170-180 40-60
Strudla, zmrazend Plech na pecenie 1 190-210 30-45
Stridla, zmrazena Univerzainy pekac 1 200-220 90 20-25
Drobné pecivo

Kol&ciky (small cakes)** Plech na pecenie 1 150" 25-40
Kol&ciky Small, 2 drovne** Univerzalny pekac + plech na pec¢enie 3+1 140" 35-45
Mufiny Plech na mufiny 2 160-180* 15-25
Mufiny, 2 Urovne Plech na mufiny 3+1 150-170* 20-30
Drobné kysnuté pecivo Plech na pecenie 1 150-160 30-40
Pecivo z listkového cesta Plech na pecenie 2 170-190* 20-45
Pecivo z listkového cesta, 2 Urovne  Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 170-190* 20-45
Pecivo z paleného cesta Plech na pecenie 1 190-210 30-40
Plundrové pecivo Plech na pecenie 1 160-180 20-30
Placky

Striekané pecivo™* Plech na pecenie 1 140-150* 25-35
Placky Plech na pedenie 2 140-160 15-30
Suché pecivo, 2 drovne Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 130-150 20-35
Penové zakusky Plech na pecenie 2 80-90* 120-150
Penové zékusky, 2 tirovne Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 80-90* 120-180
Makranky Plech na pecenie 2 90-110 20-40
Makronky, 2 Urovne Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 90-110 20-40

* Predhriat

**5 min. predhriat, nepouZivajte funkciu rychleho rozohrievania
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Tipy na pecenie kolacov a drobného peciva

Chcete zistit, i je kold¢ prepeceny.

Pichnite drevenou Spajlou do koléca v mieste, kde je najvyssi. Ak sa cesto neprilepi na drevo, kolac je hotovy.

Koldc je splasnuty.

Nabudtice pouzite menej tekutiny. Alebo nastavte 0 10 °C niziu teplotu a predizte ¢as pecenia. Dodrziavajte
uvedené suroviny a pokyny uvedeng v recepte.

Koldc je v strede vysoky a na okraji
nizsi.

Vymastite len vyberacie dno formy. Po pedeni kold¢ opatrne uvolnite nozom.

Ovocna Stava preteka.

Nabuduce pouZite hibsi univerzalny pekac.

Drobné pecivo sa pri pecenf po stra-
néch zlepuje.

Jednotlivé kusky peciva by od seba mali byt vzdialené cca 2 cm. Bude tak dostatok miesta, aby pecivo mohlo
pekne vykysnut a zo vSetkych stran zhnedndt.

Kol4c je prili§ suchy.

Alebo nastavte o 10 °C vySSiu teplotu a skratte ¢as pecenia.

Koldg je prili$ svetly.

Ak je vy$ka zasunutia a prislusenstvo spravne, potom prip. zvyste teplotu alebo prediZte ¢as pecenia.

Koldc je navrchu prilis svetly a zdola
prili§ tmavy.

Nabuduce vloZte kold¢ na vysSiu droven.

Kold¢ je navrchu prili§ tmavy a zdola
prili§ svetly.

Nabudtice vlozte koldc na nizsiu troven. Zvolte nizsiu teplotu a predizte Gas pecenia.

Kol4é vo forme alebo pozdiznej forme
je vzadu prili§ tmavy.

Formu na pecenie neddvajte priamo k zadnej stane, ale do stredu na prislusenstvo.

Koldc je prili§ tmavy.

Nabudtice zvolte nizsiu teplotu a prip. predizte ¢as pecenia.

Pecivo hnedne nerovnomerne.

Zvolte trochu nizsiu teplotu.

Aj precnievajlici papier na pecenie mdze mat vplyv na cirkuléciu vzduchu. Papier na pecenie vzdy vhodne pri-
strihnite.

Dbaijte na to, aby forma na pecenia nestala priamo pred otvormi zadnej steny varného priestoru.

Pri peceni drobného peciva by sa mala podla moznosti pouzit rovnaké velkost a hribka.

Piekli ste na viacerych trovniach.
Pecivo na hornom plechu na pecenie
je tmavsie ako na dolnom.

Na pecenie na viacerych Urovniach pouZite vzdy 4D hortci vzduch. Pecivo na plechoch alebo vo forméch
zasunuté stcasne do rury nemusf byt hotové v rovnakom case.

Kolac vyzera dobre, ale nie je prepe-
¢ené vndtri.

Pecte pri nizSej teplote a dihsie a pridajte menej tekutiny. Ak peciete kold¢ so Stavnatym obloZenim, pred-
pecte najprv korpus. Posypte ho mandlami alebo strihankou a na to nakladte obloZenie.

Koldc¢ sa po potraseni neuvolni.

Po upeceni nechajte kolac este na 5 az 10 mindt vychladnut. Ak by sa eSte stdle nedal uvolnit, okraj uvolnite
eSte raz opatrne noZzom. Kolac znova potraste a formu zakryte mokrou, studenou utierkou. Nabuduce formu
vymastite a vysypte striihankou.

Chlieb a pecivo

Pecenie na dvoch urovniach
PouZite 4D hortci vzduch. Pegivo na plechoch alebo vo

Vas vam spotrebic¢ pontka mnozstvo druhov ohrevu na formach zasunuté stidasne do spotrebi¢a nemusf byt
pecenie chleba a peciva. V tabulkdch nastaveni najdete hotové sucdasne.

optimalne nastavenia pre mnoZstvo jedal. = Univerzalny pekad: vyska 3

DodrZiavajte upozornenia uvedené v odseku na Plech na pecenie: vyska 1

kysnutie cesta.

Pouzivajte len originalne prislusenstvo k vasmu
spotrebi¢u. Optimalne je prispdsobené varnému
priestoru a druhom prevadzky.

Vysky zasunutia

= Formy na roste
Prvy rost: vyska 3
Druhy roét: vyska 1
Sucasnym pecenim jedal mdzete usetrit az 45 percent

energie. PoloZte formy do varného priestoru vedla seba
alebo uhloprie¢ne nad seba.

PouZivajte uvedené vysky zasunutia.

Pecenie na jednej urovni

Na pecenie na jednej trovni pouzite nasledujlcu vysku

zasunutia:
= Vyska 1
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Prislusenstvo

Ddvajte pozor, aby ste vzdy pouzili vhodné
prislusenstvo a spravne ho zasunuli.

Rost

Rost s vyrazenym napisom ,Microwave“ zasurite
k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim nadol.

Univerzalny pekac alebo plech na pecenie
Univerzalny pekac alebo plech na pecenie opatrne
zasUvajte do rury skosenou stranou k dvierkam
spotrebic¢a az na doraz.



Formy na pecenie

Najvhodnejsie su tmaveé formy z kovu.

Biele formy, keramické formy a formy zo skla predlZuju
¢as pecenia a pec€ivo nezhnedne rovnomerne.

Papier na pecenie

Papier na pec¢enie pouzivajte len vtedy, ked' je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vzdy vhodne
pristrihnite.

Zmrazené vyrobky

Nepouzivajte mrazené vyrobku s velkou namrazou.
Z jedla odstrarite lad.

Zmrazené vyrobky su ¢iasto¢ne nerovnomerne
predpecené. Nerovnomerné zhnednutie zostane aj po
upeceni.

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
chleby a pecivo. Teplota a ¢as pecenia zavisia od
mnozstva a vlastnosti cesta. Preto su uvedené rozsahy
hodnét nastavenia. Skuste zacat najprv s nizsimi
hodnotami. NiZSia teplota zaisti rovnomernejsie
zhnednutie. V pripade potreby nabudice nastavte
vy$Siu hodnotu.

Upozornenie: Casy pedenia nemozno skratif

nastavenim vys$sej teploty. Chlieb a pecivo by boli
upecené len zvonku, ale neboli by prepecené vndutri.

Prislusenstvo

Testované pre vas v naSom kuchynskom $tudiu sk

Hodnoty nastavenia platia vzdy pre vsunutie jedla do
studeného varného priestoru. USetrite az 20 percent
energie. Pri pouziti predhrievania sa skratia uvedené
¢asy pecenia o niekolko minut.

Pre vybrané jedla je potrebné predhrievanie a je
uvedené v tabulke. Niektoré jedla sa vydaria najlepsie,
ked sa pecu vo viacerych krokoch. Tieto su uvedené
v tabulke.

Hodnoty nastavenia pre chlebové cesto platia pre cesto
na plechu na pecenie, ako aj cesto v podlhovastej
forme.

Ked chcete piect podra vlastného receptu, orientujte sa
podla podobného peciva v tabulke.

Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prislusenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
pecenia a usetrite az 20 percent energie.

Pozor!

Do hortceho varného priestoru nikdy nenalejte vodu
alebo nepostavte na dno varného priestoru riad

s vodou. Zmenou teploty sa moze poskodit smalt.

Pouzité druhy ohrevu:

u 4D horuci vzduch

n Grilovanie s cirkuldciou vzduchu
m [ Gril, velka plocha

u [ Gril, mala plocha

Teplotav °C/stu- Cas trva-

Vyskaza- Druh

sunutia ohrevu pen grilovania nia v min.
Chlieb
Biely chlieb, 750 g Univerzalny pekag alebo pozdizna forma 1 190-200 20-30
PSeni¢no-razny chlieb, 1,5 kg Pozdizna forma 1 220" 10
180 20-30
PSenic¢no-razny chlieb, 1,5 kg Univerzalny pekdc 1 190-200* 35-45
Celozrnny chlieb, 1 kg Univerzalny pekac 1 220" 10
180 40-50
Chlebovd placka Univerzélny pekac¢ 1 220-240 20-30
Zemle
Zemle alebo bageta pripravena na zapece-  Univerzalny pekad 2 200-220 10-20
nie, predpecené
Zemle, sladke, Cerstvé Plech na pecenie 1 160-170* 15-25
Zemle, sladke, Gerstvé, 2 trovne Univerzalny pekdc + plech na pecenie 3+1 150-160* 20-30
Zemle, Cerstvé Plech na pecenie 1 170-190 25-35
Bageta, predpecend, chladend Univerzalny pekdc 2 200-220 10-20
Zemle, zmrazené
7Zemle alebo bageta pripravena na zapece-  Univerzalny pekag 2 200-220 15-25
nie, predpecené
Malé pecivo z kysnutého cesta, polotovary  Plech na pecenie 1 200-220 1525
Croissanty, polotovary Plech na pecenie 1 150-170* 20-35

* Predhriat
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Prislu$enstvo

Teplotav °C/stu- Cas trva-

VySkaza- Druh

sunutia ohrevu  pen grilovania  nia v min.
Toasty
Zapecené toasty, 4 kusy Rost 2 O 3 B=15
Zapecené toasty, 12 kusov Rost 2 250 515
Opecené toasty Rost 3 [ 3 36

* Predhriat

Pizza, quiche a pikantné kolace

V&as spotrebi¢ vam ponuka mnozstvo druhov ohrevu na
pripravu pizze, quiche a pikantnych kolacov.

V tabulkéach nastaveni najdete optimalne nastavenia pre
mnozstvo jedal.

Dodrziavajte upozornenia uvedené v odseku na
kysnutie cesta.

PouZivajte len originalne prislusenstvo k vasmu
spotrebi¢u. Optimalne je prispdsobené varnému
priestoru a druhom prevadzky.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom

Ak peciete v kombindcii s mikrovinnym ohrevom,
mbzete vyrazne skratit Cas pripravy.

V kombinovanej prevadzke mézete pouzit bezné formy
na pecenie z kovu. Ak sa medzi formou na pecenie

a roStom tvoria iskry, prekontrolujte, ¢i je forma zvonku
Cista. Zmerite poziciu formy na roste. Ak to nepoméze,
pecte dalej bez mikrovinného ohrevu. Cas pecenia sa
predlzi.

Ak pouzivate formy z plastu, keramiky alebo skla, skrati
sa Cas pecenia uvedeny v tabulkach nastaveni.
Pikantny kola¢ zhnedne zdola mene;j.

Pecenie v kombindcii s mikrovinnym ohrevom je mozné
iba na jednej Urovni.

Vysky zasunutia
PouZivajte uvedené vysky zasunutia.

Pecenie na jednej urovni

Na pecenie na jednej Urovni pouZite nasledujucu vysku
zasunutia:

= Vyska 1

Pecenie na dvoch urovniach
PouZite 4D horuci vzduch. Pecivo na plechoch alebo vo
formach zasunuté stuc¢asne do spotrebic¢a nemusi byt
hotové sucasne.
m Univerzalny pekac: vyska 3
Plech na pecenie: vyska 1
= Formy na roste
Prvy rost: vyska 3
Druhy rost: vyska 1
Sucasnym pecenim jedal moZete usetrit az 45 percent

energie. PoloZte formy do varného priestoru vedla seba
alebo uhloprie¢ne nad seba.
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Prislusenstvo

Davajte pozor, aby ste vzdy pouZili vhodné
prislusenstvo a spravne ho zasunuli.

Rost

Rost s vyrazenym népisom ,Microwave“ zasurite
k dvierkam spotrebic¢a a zakrivenim nadol.

Univerzalny pekac alebo plech na pecenie
Univerzalny pekac alebo plech na pecenie opatrne
zasUvajte do rury skosenou stranou k dvierkam
spotrebi¢a az na doraz.

Na pecenie pizze s bohatym obloZenim pouZivajte
univerzalny pekac.

Formy na pecenie

Najvhodnejsie su tmaveé formy z kovu.

Biele formy, keramické formy a formy zo skla predizuju
Cas pecenia a pec€ivo nezhnedne rovnomerne.

Papier na pecenie

Papier na pecenie pouzivajte len vtedy, ked je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vzdy vhodne
pristrihnite.

Zmrazené vyrobky

NepouZivajte mrazené vyrobku s velkou namrazou.
Z jedla odstrarite lad.

Zmrazené vyrobky su Ciastoéne nerovnomerne
predpecené. Nerovnomerné zhnednutie zostane aj po
upeceni.

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
jedla. Teplota a ¢as pecenia zavisia od mnoZstva

a vlastnosti cesta. Preto sU uvedené rozsahy hodnot
nastavenia. Skuste zacat najprv s niz§imi hodnotami.
NiZSia teplota zaisti rovnomernejSie zhnednutie.

V pripade potreby nabudice nastavte vy$siu hodnotu.

Upozornenie: Casy pedenia nemozno skratit
nastavenim vyssej teploty. Jedlo by bolo upecené len
zvonku, ale nebolo by prepecené vndtri.

Hodnoty nastavenia platia vzdy pre vsunutie jedla do
studeného varného priestoru. USetrite az 20 percent
energie. Pri pouziti predhrievania sa skratia uvedené
Casy pecenia o niekolko minut.

Pre vybrané jedla je potrebné predhrievanie a je
uvedené v tabulke.

Ked chcete piect podra vlastného receptu, orientujte sa
podla podobného peciva v tabulke.



Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prislusenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
pecenia a usetrite az 20 percent energie.

Prislusenstvo

Testované pre vas v naSom kuchynskom $tudiu sk

Pouzité druh ohrevu:
n 4D horuci vzduch

Teplotav°C Vykon mikro- Cas trva-

Vyskaza- Druh

sunutia ohrevu vinného nia v min.
ohrevu vo W

Pizza
Pizza, Gerstva Plech na pecenie 1 220230 - 25-30
Pizza, Cerstva, 2 drovne Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 180-200 - 3545
Pizza, Cerstva, tenky korpus Plech na pizzu 1 230-240 - 20-30
Pizza, chladend Rost 1 210-230 - 10-20
Pizza, mrazena
Pizza, tenky korpus, 1 kus Rost 1 210-230 - 1525
Pizza, tenky korpus, 2 kusy Rost + plech na pecenie 3+1 200-220 - 1525
Pizza, hruby korpus, 1 kus Rost 1 180-200 - 20-30
Pizza, hruby korpus, 2 kusy Rost + univerzdiny pekdac 3+1 160-180 - 2535
Pizzova bageta Rost 1 200-220 - 20-30
Pizzova bageta, 2 kusy Univerzalny pekac 1 180-200 90 10-20
Mini pizza Rost 1 210230 - 10-20
Pikantné kolace a quiche
Pikantné koldce vo forme Forma s vyberacimdnom@28cm 1 170-190 - 50-60
Kola¢ quiche Forma na tartu, biely plech 1 190-210 - 40-55
Alsasky kolac Univerzalny pekac 1 190-210* - 1525
Pirohy Nakypova forma 1 170-190 - 50-70
Empanada (pinené tasticky) Univerzainy pekac 1 180-190 - 35-45
Burek Univerzalny pekac 1 180-200 - 3545

* Predhriat

Nakyp a suflé

Vas spotrebi¢ vam ponuka mnozstvo druhov ohrevu na
pripravu nakypov a suflé. V tabulkach nastaveni najdete
optimalne nastavenia pre mnoZstvo jedal.

Pouzivajte len originalne prislusenstvo k vaSmu
spotrebic¢u. Optimalne je prispdsobené varnému
priestoru a druhom prevadzky.

Priprava pomocou mikrovinného ohrevu

Ak jedlo pripravujete iba pomocou mikrovinného ohrevu
alebo v kombinécii s mikrovinnym ohrevom, méZete
vyrazne skratit ¢as pripravy.

Vzdy pouzivajte Ziaruvzdorny riad vhodny do
mikrovinnej rdry. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa riadu
vhodného do mikrovinnej rdry. — "Mikrovinny ohrev"
na strane 17

Hotové jedla vyberte z obalu. V riade vhodnom do
mikrovinnej rdry sa jedla udusia rychlejSie

a rovnomernejsie.

Vysky zasunutia

VZdy pouzite uvedené vysky zasunutia.

Na jednej Urovni mdzete piect vo formach alebo

s univerzalnym pekacom.

= Formy na roéte: vyska 1

= Univerzalny pekac: vyska 2

Suflé moZete pripravovat aj vo vodnom kupeli

v univerzalnom pekaci. Univerzalny pekac¢ na tento ucel
zasurite do vysky 1.

Sucasnym pecenim jedal mozete usetrit az 45 percent
energie. Formy poloZte do varného priestoru vedla
seba.

Prislusenstvo

Davajte pozor, aby ste vzdy pouZili vhodné
prislusenstvo a spravne ho zasunuli.

Rost

Rost s vyrazenym ndpisom ,Microwave” zasurite
k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim nadol.

Univerzalny pekac

Univerzalny peka¢ opatrne zasurite az na doraz,
skosenou stranou k dvierkam rury.

Riad

Na nakypy a gratinované jedla pouzivajte Sirokd, plochu
nadobu. V Uzkej, vysokej nadobe potrebuju jedla viac
¢asu a zhora viac zhnednu.
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Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
nakypy a suflé. Teplota a ¢as pecenia zavisia od
mnozZstva a receptu. Stav pecenia nakypu zavisi od
velkosti varnej nadoby a vysky nakypu. Preto su
uvedené rozsahy hodnét nastavenia. Skiste zacat
najprv s nizsimi hodnotami. NiZSia teplota zaisti
rovnomernejsie zhnednutie. V pripade potreby
nabuduce nastavte vyS$Siu hodnotu.

Upozornenie: Pouzitim vy$Sich teplét sa Casy peCenia
neskratia. Nakyp a suflé by boli zvonku hotové, ale
vnutri by boli surové.

Prislu$enstvo / riad

Hodnoty nastavenia platia vzdy pre vsunutie jedla do
studeného varného priestoru. USetrite az 20 percent
energie. Pri pouziti predhrievania sa skratia uvedené
¢asy pecenia o niekolko minut.

Ked chcete jedlo pripravit podla vlastného receptu,
orientujte sa podla podobnych jedal v tabulke.

Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prisluSenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
pecenia a usetrite az 20 percent energie.

PouZité druhy ohrevu:
. 4D hortci vzduch
n Grilovanie s cirkulaciou vzduchu

Teplotav°C Vykon mikro- Cas trva-
vinného nia v min.
ohrevu vo W

Vyskaza- Druh
sunutia ohrevu

Nakyp, pikantny, varené prisady Nakypové forma 1 170-190 40-55
Nakyp, pikantny, varené prisady Nakypové forma 1 140-160 360 20-30
Nakyp, sladky Nakypové forma 1 160-180 - 40-50
Nakyp, sladky Nakypové forma 1 140-160 360 2535
Lasagne, ¢erstvé, 1 kg Ndkypové forma 1 160-180 - 50-60
Lasagne, zmrazené, 400 g Univerzalny pekdc 1 210-230 - 30-40
Gratinované zemiaky, surové prisady, Ndkypové forma 1 170-180 - 55-65
vySka max. 4 cm

Gratinované zemiaky, surové prisady, Ndkypova forma 1 X 170-190 360 20-25
vy$ka max. 4 cm

Suflé Nakypové forma 1 160-170* - 40-50

* Predhriat

Hydina

Va$ spotrebi¢ vdm ponuka rézne druhy ohrevu na
pripravu hydiny. V tabulkach nastaveni najdete
optimalne nastavenia pre niektoré jedla.

Pecenie na roste

Pecenie na roste je mimoriadne vhodné pre velku
hydinu alebo viac kusov stucasne.

Rost s vyrazenym napisom ,Microwave“ zasurite

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim nadol do uvedenej
vysky zasunutia. Dodatoéne zasunite univerzalny pekacé
nadol so zoSikmenim k dvierkam spotrebi¢a do vysky

zasunutia.

Podra velkosti a druhu hydiny dajte do univerzalneho
pekaca az 2 | vody. Kvapkajuci tuk sa zachyti. Z tohto
vypeku moZzete pripravit omacku. Navyse vznikne menej
dymu a varny priestor zostane &istejsi.

Pecenie v riade

Pouzivajte len riad, ktory je vhodny do rudry na pecenie.
Skontrolujte, ¢i sa riad zmesti do varného priestoru.
Najvhodnejsi je riad zo skla. Hortci riad zo skla odloZte
na suchu podloZzku. Ked je podlozka mokra alebo
studend, sklo méze prasknut.

Lesklé pekace z nehrdzavejlcej ocele alebo hlinika
odrazaju teplo ako sklo, preto su len vynimocne
vhodné. Hydina sa pecie pomalSie a menej zhnedne.
Pouzite vysSiu teplotu a/alebo dihsi Eas pecenia.
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Dodrziavajte pokyny vyrobcu vasho riadu na pecenie.
Nezakryta nadoba

Na pecenie hydiny je najvhodnejSia vysoka forma na
pecenie. PoloZte formu na rost. Ked nemate vhodny
riad, pouzite univerzalny pekac.

Zakryta nadoba

Varny priestor zostane pri peéeni v zakrytej nadobe
podstatne Cistejsi. Dbajte na to, aby pokrievka sedela
a dobre doliehala. Nadobu postavte na rost.

Pri odobrati pokrievky po upeceni moze unikat velmi
horuca para. Pokrievku vzadu nadvihnite, aby mohla
hortica para unikat.

Hydina méZe byt chrumkava aj v zakrytej nadobe.
PouZite pekac so sklenou pokrievkou a nastavte vyssiu
teplotu.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom

Hydinu mézete pripravovat mimoriadne dobre

v kombin&cii s mikrovinnym ohrevom. Cas pripravy sa
tym vyrazne skrati.

Cas pripravy sa riadi pri peceni v kombin&cii

s mikrovinnym ohrevom inak, ako pri beznej prevadzke,
a to podla celkovej hmotnosti.

Tip: Ak mate iné mnoZstva, ako je uvedené v tabulkach
nastaveni, potom vam poméze zakladné pravidlo:
dvojnasobné mnozstvo zodpoveda takmer
dvojnasobnej dobe.



VZzdy pouzivajte ziaruvzdorny riad vhodny do
mikrovinnej rury. Formy na pecenie z kovu alebo rimsky
hrniec st vhodné iba na pecenie bez mikrovinného
ohrevu. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa riadu
vhodného do mikrovinnej rdry. — "Mikrovinny ohrev"
na strane 17

Grilovanie

Pocas grilovania nechajte dvierka spotrebi¢a zatvorené.
Nikdy negrilujte pri otvorenych dvierkach spotrebica.

Rost s vyrazenym napisom ,Microwave“ zasurite

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim nadol do uvedenej
vysky zasunutia. Dodatoéne zasunte univerzalny pekac
nadol so zoSikmenim k dvierkam spotrebi¢a do vysky
zasunutia. Kvapkajuci tuk sa zachyti.

Upozornenie: Ak su grilované kusky velmi mastné,
univerzalny pekac nezasunte rovno pod rost, ale do
vysky 1.

Podla moZnosti pouzite na grilovanie rovnaké kusy

s podobnou hribkou a hmotnostou. Tak rovnomerne
zhnednU a zostanu krasne $tavnaté. Grilované kusky
poloZte priamo na rost.

Grilované kusky otacajte grilovacimi kliestami. Ked do
méasa pichnete vidlicku, méso strati $tavu a vysusi sa.

Upozornenia
= Ohrevné teleso grilu sa vZdy opakovane zapina
a vypina, to je normalne. Castost zapinania

a vypinania zavisi od nastaveného stupfia grilovania.

m Pri grilovani méze vznikat dym.

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre vasu
hydinu. Teplota a ¢as pecenia zavisia od mnozstva,
vlastnosti a teploty potravin. Preto su uvedené rozsahy
hodnét nastavenia. Skuste zacat najprv s nizsimi

Prislusenstvo / riad

Vyskaza- Druh

Testované pre vas v naSom kuchynskom $tudiu sk

hodnotami. V pripade potreby nabudice nastavte
vy$§Siu hodnotu.

Hodnoty nastavenia platia pre vsunutie neplnenej
hydiny s teplotou z chladni¢ky do studeného varného
priestoru. USetrite az 20 percent energie. Pri pouziti
predhrievania sa skratia uvedené ¢asy pecenia

o niekolko minut.

V tabulke najdete Udaje pre hydinu s navrhom
hmotnosti. Ked' chcete pripravit tazsi kus hydiny,

v kazdom pripade pouZite nizSiu teplotu. Ak mate viac
kusov, orientujte sa podla hmotnosti najtazsieho kusa,
aby ste zistili ¢as pecenia. Jednotlivé kusy by mali byt
priblizne rovnako velké.

V&eobecne plati: Cim je hydina vagsia, tym niz&iu
teplotu a dIhsi ¢as pecenia pouZite.

Hydinu obratte asi po uplynuti V2 az %5 uvedeného ¢asu.

Upozornenie: Papier na pecenie pouZivajte len vtedy,

ked je vhodny pre zvolenu teplotu. Papier na pec¢enie

vzdy vhodne pristrihnite.

Tipy

= Pri peceni kacice alebo husi prepichnite kozu pod
kridlami. Tuk tak bude méct odtekat.

= Najprv narezte kozu na prsiach kacky. Prsia kacky
neobracajte.

= Ked bude hydinu obracat, dajte pozor, aby bola dolu
najprv strana s prsami, prip. kozou.

= Hydina bude obzvlast chrumkava, pokial ju ku koncu
pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo
pomaranc¢ovou $tavou.

Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prislusenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
pecenia a usetrite aZ 20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevu:

4D horuci vzduch

Grilovanie s cirkulaciou vzduchu
u [7] Gril, velka plocha

Teplota v °C/ stu- Vykon mikro- Cas trva-

sunutia ohrevu pen grilovania vinného nia v min.
ohrevu vo W
Kuréa
Kurca, 1kg Nezakryty riad 200-220 - 60-70
Kurca, 1kg Zakryty riad 230250 360 2535
Filé z kuracich pfs, po 150 g (grilo-  Rost O 3 - 1520
vat, 5 min. predhriat)
Filé z kuracich pfs, 2 kusy po 150 g Nezakryty riad 190-210 180 25-30
(grilovat)
Malé porcie kurcata, po 250 g Rost 220230 - 30-35
g/la(\)é porcie kurcata, 4 kusy po Nezakryty riad 190-210 360 20-30
50g
Kuracie prsty, nugety, zmrazené Univerzainy pekac 200220 - 1525
Kuracie prsty, nugety, zmrazené Univerzalny pekac 190-210 360 15-20
2509
Velké kurca, 1,5 kg Nezakryty riad 200220 - 70-90
Velké kurca, 1,5 kg Zakryty riad 200-220 360 30
180 15-25

* Predhriat
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Prislusenstvo / riad Vyskaza- Druh Teplota v °C/ stu- Vykon mikro- Cas trva-
sunutia ohrevu  pen grilovania  vinného nia v min.
ohrevuvo W

Kacka a hus
Kacka, 2 kg Nezakryty riad 1 180-200 90-110
Kacka, 2 kg Univerzélny pekac¢ 1 170-190 180 60-80
Kacacie prsia, po 300 g Rost 2 230-250 1720
Hus, 3 kg Nezakryty riad 1 160-170 - 120-150
Hus, 3 kg Nezakryty riad 1 170-190 180 30-40
Husacie stehnd, po 350 g Rost 2 X 210-230 - 40-50
Husacie stehnd, po 350 g Univerzélny pekac 1 170-190 180 60-80
Morka
Mladd morka, 2,5 kg Nezakryty riad 1 180-190 - 7090
Mlada morka, 2,5 kg Zakryty riad 1 210-230 360 4550
Mor¢acie prsia, bez kosti, 1 kg Zakryty riad 1 240-260 80-100
Morcacie horné stehno, s kostou,  Nezakryty riad 1 180-200 80-100
1kg
Morcacie horné stehno, s kostou,  Zakryty riad 1 210-230 360 4550
1kg

* Predhriat

Maso

Vas spotrebi¢ vam pontka mnoZstvo druhov ohrevu na
pripravu méasa. V tabulkach nastaveni najdete
optimalne nastavenia pre mnozstvo jedal.

Pecenie a dusenie

Chudé méso podla Zelania potrite tukom alebo oblozte
platkami slaniny.

Kozu do kriza narezte. Pri obracani méasa davajte pozor,
aby bola koZa najprv dolu.

Ked je pe¢ené méaso hotové, malo by este odpodivat
10 minudt vo vypnutom, zatvorenom varnom priestore.
Stava z pedenia sa tak lep$ie rozloZi. Upecené maso
zavifite prip. do alobalu. V uvedenom ¢ase pecenia nie
je zahrnuty ¢as odpocivania.

Pecenie na roste

Na roste sa méso upecie zvlast chrumkavo zo v8etkych
stran.

Podla velkosti a druhu masa dajte do univerzalneho
pekaca az 2 | vody. Kvapkajuci tuk alebo Stava z masa
sa zachytia. Z tohto vypeku mozete pripravit omacku.
Navyse vznikne menej dymu a varny priestor zostane
Cistejsi.

Rosét s vyrazenym napisom ,Microwave“ zasurite

k dvierkam spotrebic¢a a zakrivenim nadol do uvedenej
vysky zasunutia. Dodato¢ne zasurite univerzalny pekac
nadol so zoSikmenim k dvierkam spotrebic¢a do vysky
zasunutia.
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Pecenie a dusenie v riade

Pecenie a dusenie v riade je komfortnejSie. M&so
s nadobou méZete jednoduchsie vybrat z varného
priestoru a omacku pripravit priamo v nadobe.

Pouzivajte len riad, ktory je vhodny na pouZitie v rdre na
pecenie. Skontrolujte, ¢i sa riad zmesti do varného
priestoru.

Najvhodnejsi je riad zo skla. Horluci riad zo skla odlozte
na suchu podloZzku. Ked je podlozka mokra alebo
studend, sklo mdze prasknut.

K chudému masu pridajte trochu tekutiny. V sklenej
nadobe by dno malo byt zakryté do vysky cca "2 cm.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu mésa a materialu
nadoby a od toho, ¢i pouzivate pokrievku. Ked
pripravujete maso v smaltovanom alebo tmavom
kovovom pek&di, treba viac tekutiny ako v sklenej
nadobe.

Pocas pecenia sa tekutina z nadoby odpari. V pripade
potreby opatrne dolejte tekutinu.

Lesklé pekace z nehrdzavejlcej ocele alebo hlinika
odrazaju teplo ako sklo, preto su len vynimocne
vhodné. Maso sa pecie pomalSie a menej zhnedne.
PouZite vyssiu teplotu a/alebo dlihsi ¢as pedenia.

DodrZiavajte pokyny vyrobcu vasho riadu na pecenie.



Nezakryta nadoba

Na pecenie masa je najvhodnejSia vysoka forma na
pecenie. PoloZte formu na rost. Ked nemate vhodny
riad, pouzite univerzalny pekac.

Zakryta nadoba

Varny priestor zostane pri peéeni v zakrytej nadobe
podstatne Cistejsi. Dbajte na to, aby pokrievka sedela
a dobre doliehala. Nadobu postavte na rost.

Vzdialenost medzi masom a pokrievkou musi byt
minimalne 3 cm. Maso mdze zvadsit svoj objem.

Pri odobrati pokrievky po upeceni méze unikat velmi
hortca para. Pokrievku vzadu nadvihnite, aby mohla
horuca para unikat.

Pred dusenim vzdy maso podla potreby opecte. Aby
vznikol zaklad $tavy, pridajte vodu, vino, ocot alebo
podobne. Dno néddoby malo byt zakryté do vysky 1 az
2 cm.

Pocas pecenia sa tekutina z nadoby odpari. V pripade
potreby opatrne dolejte tekutinu.

Maso moéze byt chrumkavé aj v zakrytej nadobe.
Pouzite pekac so sklenou pokrievkou a nastavte vys$siu
teplotu.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom

Ur¢ité jedla je mozné pripravovat v kombindcii

s mikrovinnym ohrevom. Cas pripravy sa tym vyrazne
skrati.

Cas pripravy sa riadi pri pe¢eni v kombindcii

s mikrovinnym ohrevom inak, ako pri beznej prevadzke,
a to podla celkovej hmotnosti.

Tip: Ak mate iné mnozstva, ako je uvedené v tabulkach
nastaveni, potom vam poméze zakladné pravidlo:
dvojnasobné mnoZstvo zodpoveda takmer
dvojnasobnému casu.

Vzdy pouzivajte Ziaruvzdorny riad vhodny do
mikrovinnej rury. Formy na pecenie z kovu alebo rimsky
hrniec st vhodné iba na pecenie bez mikrovinného
ohrevu. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa riadu
vhodného do mikrovinnej rury. — "Mikrovinny ohrev"
na strane 17

Pozor!

Ak pouZijete vrecko na pecenie, neuzatvarajte ho
pomocou kovovych spon. Pouzite kuchynsku nit. Na
rolady nepouzivajte kovové razne. Mohlo by dochadzat
k tvoreniu iskier.

Grilovanie

Pocas grilovania nechajte dvierka spotrebica zatvorené.
Nikdy negrilujte pri otvorenych dvierkach spotrebic¢a.

Rost s vyrazenym napisom ,Microwave” zasurite

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim nadol do uvedenej
vysky zasunutia. Dodatoéne zasunte univerzalny pekac
nadol so zoSikmenim k dvierkam spotrebic¢a do vysky
zasunutia. Kvapkajuci tuk sa zachyti.

Testované pre vas v naSom kuchynskom $tudiu sk

Upozornenie: Ak su grilované kusky velmi mastné,
univerzalny pekac nezasurite rovno pod rost, ale do
vysky 1.

Podla moZnosti pouZite na grilovanie rovnaké kusy

s podobnou hrubkou a hmotnostou. Tak rovnomerne
zhnednu a zostanu krasne Stavnaté. Grilované kusky
poloZte priamo na rost.

Grilované kusky otacajte grilovacimi kliestami. Ked do
masa pichnete vidlicku, maso strati $tavu a vysusi sa.

Upozornenia
= Ohrevné teleso grilu sa vzdy opakovane zapina

a vypina, to je normalne. Castost zapinania

a vypinania zavisi od nastaveného stupfia grilovania.
m  Pri grilovani méze vznikat dym.

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre jedla

z mésa. Teplota a ¢as pecenia zavisia od mnozstva,
vlastnosti a teploty potraviny. Preto si uvedené rozsahy
hodnét nastavenia. Skuste zacat najprv s niz§imi
hodnotami. V pripade potreby nabudice nastavte
vy$§Siu hodnotu.

Hodnoty nastavenia platia vZdy pre vsunutie mésa

s teplotou z chladni¢ky do studeného varného
priestoru. USetrite tak az 20 percent energie. Pri pouZiti
predhrievania sa skratia uvedené ¢asy pecenia

o niekolko minut.

V tabulke najdete udaje pre kusy masa s navrhom
hmotnosti. Ak chcete piect tazsi kus mésa, v kazdom
pripade pouZite nizSiu teplotu. Ak mate viac kuskov,
orientujte sa podrfa hmotnosti najtazsieno kusa pri
zistovani Gasu pecenia. Jednotlivé kusy by mali byt
priblizne rovnako velké.

V&eobecne plati: Cim va&si kus mésa, tym nizsia teplota
a tym dihsi ¢as pecenia.

Obratte pec¢ené maso a grilované kisky asi po 2 az %
uvedeného ¢asu.

Ked chcete piect podla vlastného receptu, orientujte sa
podla podobného peciva v tabulke. Dal$ie informacie
najdete v tipoch na pecenie, dusenie a grilovanie za
tabulkou nastaveni.

Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prislusenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
pecenia a usetrite az 20 percent energie.
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Pouzité druhy ohrevu: m [T Gril, velka plocha
n 4D horuci vzduch n Mikrovinny ohrev
[ Grilovanie s cirkulaciou vzduchu

Prislusenstvo / riad Vyskaza- Druh Teplotav °C/stu- Vykon mikro- Cas trva-
sunutia ohrevu pen grilovania  vinného nia v min.
ohrevu vo W
Bravéové méaso
BravCové pecené bez koze, napr.  Nezakryty riad 1 180-200 - 120-130
krkovicka, 1,5 kg
Bravéové pecené bez koZe, napr.  Zakryty riad 1 180-200 180 40-50
krkovicka, 1,5 kg
BravCové pecené s kozZou, napr. Nezakryty riad 1 190-200 - 130-140
pliecko, 2 kg
BravCova panenka, 1,5 kg Nezakryty riad 1 220-230 - 70-80
Bravéova panenka, 1,5 kg Zakryty riad 1 210-230 90 50-60
BravCové filé, 400 g Rost 2 220-230 - 2025
Udené karé s kostou, 1 kg (s prida-  Zakryty riad 1 210-220 - 60-80
nim vody)
Udené karé s kostou, 1 kg Nezakryty riad 360 40-50
BravCové steaky, hribka 2 cm Rost 3 (] 2 - 16-20
BravCové medaildniky, hribka Rost 3 [ 3* - 8-12
3.cm (5 min. predhriat)
Hovédzie maso
I;I(f(védzie filé, stredne prepecené,  Nezakryty riad 1 X 210-220 - 40-50
g
Dusené hovédzie méso, 1,5 kg Zakryty riad 1 200-220 - 130-140
?%aitbeef, stredne prepeceny, Nezakryty riad 1 220-230 - 60-70
D Kg
§teqk, hrdbka 3 cm, stredne prepe- Rost 3 ] 3 - 15-20
ceny
Burger, vyska 3 - 4 cm Rogt 2 & 3 - 20-30
Telacie maso
Telacie peceng, 1,5 kg Nezakryty riad 1 ] 160-170 - 100-120
Telacie pecené, 1,5 kg Zakryty riad 1 200-210 90 70-80
Telacie koleno, 1,5 kg Nezakryty riad 1 180-200 90 60-70
Jahniacie méso
Jahnacie stehno bez kosti, stredne  Nezakryty riad 1 170-190 - 50-70
prepecené, 1,5 kg
Jahnacf chrbat s kostou** Nezakryty riad 1 180-190 - 40-50
Jahnacf chrbat s kostou™* Nezakryty riad 1 190-210 90 30-40
Jahiacie kotlety*** Rogt 3 & 3 - 12-18
Klobasy
Grilovand klobasa Rost 2 & 3 10-20
Masové jedla
Fasirka, 1 kg Nezakryty riad 1 170-180 - 70-80
Fasirka, 1 kg Nezakryty riad 1 170-190 360 30-40

* Predhriat
*“** bez obracania

*** Dolu zasurite univerzalny pekac do vysky zasunutia 1
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Tipy na pecenie, dusenie a grilovanie
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Varny priestor je silno znecisteny.

Jedlo pripravujte v zakrytom pekdci alebo pouZite grilovaci plech. Ked pouZijete grilovaci plech, docielite opti-

mélne vysledky. Grilovaci plech si mozete dokupit ako osobitné prislusenstvo.

Maso je prili§ tmavé a korka je
miestami spalend a/alebo méso je pri-
i§ spalené.

Skontrolujte vySku zasunutia a teplotu. Nabuduce zvolte niZSiu teplotu a pripadne skrdtte as pecenia.

Korka je prili$ tenka.

Zvyste teplotu alebo na konci ¢asu pecenia na chvilu zapnite gril.

Pecené mdso vyzerd dobre, ale Stava  Nabudtce pouzite mensiu nadobu na pecenie a pripadne pridajte viac tekutiny.

je pripdlend.

Pecené maso vyzerd dobre, ale Stava NabudUce pouzite vacsiu nadobu na pecenie a pripadne pridajte menej tekutiny.

je prilis svetld a vodnatd.

Pri duseni za méso pripdli.

Nadoba na pecenie a pokrievka musia byt prispdsobené a pokrievka musi dobre dosadat.

Znizte teplotu a v pripade potreby pocas dusenia este pridajte tekutinu.

Pecené mdso nie je prepecené.

Nakréjajte pecené maso. Omécku pripravte v nddobe na pecenie a platky peceného mésa viozte do omacky.

Maso nahotovo dokoncite iba pomocou mikrovinného ohrevu.

Grilované potraviny st prili§ suché.
grilovacie klieste.

Maso osolte az po grilovani. Sol odoberd vodu z masa. Pri obracani nepichajte do grilovanej potraviny. PouZite

Ryby

Vas spotrebi¢ vam ponuka rézne druhy ohrevu na
pripravu ryb. V tabulkdch nastaveni ndjdete optimalne
nastavenia pre mnozstvo jedal.

Cell rybu nemusite obracat. Zasunte cell rybu

v polohe na bruchu (plavajica poloha), chrbtovou
plutvou nahor, do varného priestoru. Zrezany zemiak
alebo mala, nezakryta nadoba v bruchu ryby jej doda
stabilitu.

Ci je maso uz hotové, zistite podla toho, Ze sa chrbtova
plutva da lahko uvolnit.

Pecéenie a grilovanie na roste

Rost s vyrazenym napisom ,Microwave” zasurite

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim nadol do uvedenej
vysky zasunutia. Dodatoéne zasunte univerzalny pekac
nadol so zoSikmenim k dvierkam spotrebi¢a do vysky
zasunutia.

Upozornenie: Ak su grilované kusky velmi mastné,
univerzalny pekac nezasunte rovno pod rost, ale do
vysky 1.

Podla velkosti a druhu ryby dajte do univerzalneho

pekaca az 2 | vody. Kvapkajuca tekutina sa zachyti.
Vznikne menej dymu a varny priestor zostane Cistejsi.

Pocas grilovania nechajte dvierka spotrebi¢a zatvorené.
Nikdy negrilujte pri otvorenych dvierkach spotrebica.

Podla moZnosti pouzite na grilovanie rovnaké kusy

s podobnou hribkou a hmotnostou. Tak rovnomerne
zhnednU a zostanu krasne $tavnaté. Grilované kusky
poloZte priamo na rost.

Grilované kusky otacajte grilovacimi kliestami. Ked do
ryby pichnete vidlicku, ryba strati Stavu a vysusi sa.

Upozornenia
= Ohrevné teleso grilu sa vZdy opakovane zapina
a vypina, to je normalne. Castost zapinania

a vypinania zavisi od nastaveného stupfia grilovania.

m Pri grilovani méze vznikat dym.

Pecenie a dusenie v riade

Pouzivajte len riad, ktory je vhodny na pouZitie v rdre na
pecenie. Skontrolujte, ¢i sa riad zmesti do varného
priestoru.

Najvhodnejsi je riad zo skla. Horuci riad zo skla odlozte
na suchu podlozku. Ked je podlozka mokra alebo
studend, sklo méze prasknut.

Lesklé pekace z nehrdzavejucej ocele alebo hlinika
odrazaju teplo ako sklo, preto su len vynimocne
vhodné. Ryba sa pecie pomalsie a menej zhnedne.
Pouzite vyssiu teplotu a/alebo dlhsi ¢as pecenia.

Dodrziavajte pokyny vyrobcu vasho riadu na pecenie.

Nezakryta nadoba

Na pripravu ryby v celku je najvhodnejsia vysoka forma
na pecenie. PoloZte formu na rost. Ked nemate vhodny
riad, pouzite univerzalny pekac.

Zakryta nadoba

Varny priestor zostane pri peceni v zakrytej nadobe
podstatne Cistejsi. Dbajte na to, aby pokrievka sedela
a dobre doliehala. Nadobu postavte na rost.

Na dusenie pridajte dve az tri polievkové lyZice tekutiny
a trochu citronovej tavy alebo octu.

Pri odobrati pokrievky po upecéeni méze unikat velmi
horudca para. Pokrievku vzadu nadvihnite, aby mohla
hortica para unikat.

Ryba moZe byt chrumkava aj v zakrytej nadobe. PouZite
peka¢ so sklenou pokrievkou a nastavte vyssiu teplotu.

Dusenie pomocou mikrovinného ohrevu
Ryby méZete dusit aj pomocou mikrovinného ohrevu.

PouZite na to zakryty riad vhodny do mikrovinnej rdry
alebo si na zakrytie zoberte tanier alebo Specialnu féliu
na mikrovinny ohrev. Dodrziavajte pokyny tykajluce sa
riadu vhodného do mikrovinnej rary. — "Mikrovinny
ohrev" na strane 17

Vlastna chut ostane celkom zachovana a vy mozZete
Setrne zaobchadzat so solou a korenim. Pri celych
rybach pridajte jednu az tri polievkové lyZice vody alebo
citronovej stavy.
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Po uvareni nechajte rybu este 2 - 3 minuty odpodivat,
aby sa vyrovnala teplota.

Hotové jedla vyberte z obalu. V riade vhodnom do
mikrovinnej rury sa jedla udusia rychlejSie
a rovnomernejsie.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

V tabulke néjdete optimalny druh ohrevu pre jedla z ryb.
Teplota a ¢as pecenia zavisia od mnoZzstva, vlastnosti
a teploty potravin. Preto su uvedené rozsahy hodnot
nastavenia. Skuste zacat najprv s niz§imi hodnotami.

V pripade potreby nabuduice nastavte vy$siu hodnotu.

Hodnoty nastavenia platia vzdy pre vsunutie ruby

s teplotou z chladni¢ky do studeného varného
priestoru. USetrite tak aZz 20 percent energie. Pri pouZiti
predhrievania sa skratia uvedené Casy pecenia

o niekolko minut.

V tabulke najdete Udaje pre kusy rybu s navrhom
hmotnosti. Ked chcete pripravit tazsiu rybu, v kazdom
pripade pouzite nizsiu teplotu. Ak pripravujete viac ryb,
orientujte sa podla hmotnosti najtazsej ryby, aby ste

zistili ¢as pecenia. Jednotlivé ryby by mali byt priblizne
rovnako tazké.

V&eobecne plati: Cim vacgsia ryba, tym nizsia teplota
a tym dlhsi ¢as pecenia.

Rybu, ktora nie je v polohe na bruchu (plavajuca
poloha), po uplynuti cca 2 az % uvedeného Casu
obréatte.

Upozornenie: Papier na pecenie pouzivajte len vtedy,
ked je vhodny pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie
vzdy vhodne pristrihnite.

Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prislusenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
pecenia a usetrite az 20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevu:

4D hortci vzduch

Grilovanie s cirkulaciou vzduchu
Gril, velka plocha

Mikrovinny ohrev

Prislusenstvo / riad VySkaza- Druh Teplotav °C/stu- Vykon mikro- Cas trva-
sunutia ohrevu  pern grilovania  vinného nia v min.

ohrevu vo W

Ryby

Ryba, grilovana, celd, 300 g, napr.  Nezakryty riad 1 170-190 20-30

pstruh

Ryba, grilovana, celd, 300 g, napr.  Rost 2 [ 2 90 1520

pstruh

Ryba, dusend, celd 300 g, napr. Zakryty riad 1 B 600 3

pstruh 360 2.7

Ryba, grilovana, celd, 1,5 kg, napr. Nezakryty riad 1 170-190 30-40

losos

Ryba, grilovana, celd, 1,5 kg, napr.  Nezakryty riad 1 230-250 360 30-40

losos

Ryba, dusend, celd 1,5 kg, napr. Zakryty riad 1 B 600 10

losos 360 10-15

Rybie filé

Rybie filé, prirodné, grilované Rost 2 (i 1* - 1525

Rybie filé, prirodné, dusené, 400 g Zakryty riad 1 B 600 4
360 38

Rybie kotlety

Rybie kotlety, hribka 3 cm** Rost 2 (i 3 1822

Ryba, zmrazena

Ryba, celd, 300 g, napr. pstruh Zakryty riad 1 = - 600 5
360 712

Rybie filg, prirodné Zakryty riad 1 210-230 30-45

Rybie filé, prirodné 400 g Zakryty riad 1 - 600 10-15

Rybie filé, zapeCené Rost 2 220-240 35-45

Rybie filé, zapecené, 400 g Nezakryty riad 1 ] 3 360 1520

Plech na pecenie 1 220-240 15-25

Rybie prsty (priebezne obrdtte)

e univerzalny pe

ySky zasunutia 1
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Prislusenstvo / riad

Vyskaza- Druh

Testované pre vas v naSom kuchynskom $tudiu sk

Teplotav °C/stu- Vykon mikro- Cas trva-

sunutia ohrevu  pen grilovania  vinného nia v min.
ohrevu vo W
Jedla z ryb
Rybia terina, 1 000 g Forma terina B - 360 20-25

* Predhriat

** Dolu zasunte univerzalny pekd¢ do vySky zasunutia 1

Zelenina a prilohy

Najdete tu Gdaje o priprave grilovanej zeleniny,
zemiakom a zmrazenych zemiakovych vyrobkov.

Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prisluSenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
pecenia a usetrite energiu.

Priprava v kombinacii s mikrovinnym ohrevom

Ak chcete dusit v kombinacii s mikrovinnym ohrevom,
pouzivajte vzdy zakryty riad vhodny do mikrovinnej rury.
Ked nemate vhodnu pokrievku na vasu nadobu, pouZite
tanier alebo $pecidlnu féliu do mikrovinnej rury.
Dodrziavajte pokyny tykajuce sa riadu vhodného do
mikrovinnej rdry.

Ploché jedla sa uvaria rychlejSie ako vysoké. Jedld
preto rozlozte do nadoby podla mozZnosti na plocho.

Obilie pri vareni velmi peni. Pre vSetky obilné vyrobky,
ako napr. aj ryza, pouzite vysoky riad s pokryvkou.

Vlastna chut jedal zostane vyrazne zachovana. Vdaka

tomu moZete Setrne zaobchadzat so solou a s korenim.

Ak pre vami pripravované mnozstva jedla nenajdete
Udaje o nastaveni, predizte alebo skratte ¢as pripravy
podla nasledujiceho zékladného pravidla: dvojnasobné
mnozstvo zodpoveda takmer dvojndasobnému ¢asu.
Jedla medzitym dva- az trikrat premiesajte alebo otocte.
Ked sa jedla zohreju, nechajte ich eSte dve az tri mindty
odpodivat, aby sa vyrovnala teplota.

Jedla odovzdavaju teplo riadu. Tento moze byt velmi
horuci aj pri prevadzke Cisto na mikrovinny ohrev.

Vysky zasunutia
Pouzivajte uvedené vySky zasunutia.

Priprava na jednej arovni
Pridrziavajte sa udajov v tabulke.

Priprava na dvoch urovniach

PouZite 4D hortci vzduch. Su¢asne zasunuté plechy
nemusia byt sti¢asne hotové.

= Univerzalny pekac: vyska 3

m Plech na pecenie: vyska 1

Prislusenstvo / riad

Vyskaza- Druh
sunutia ohrevu

Prislusenstvo

Ddavaijte pozor, aby ste vzdy pouzili vhodné
prislusenstvo a spravne ho zasunuli.

Rost

Rost s vyrazenym napisom ,Microwave"“ zasurite
k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim nadol.

Univerzalny pekac alebo plech na pecenie
Univerzalny pekac alebo plech na pecenie opatrne
zasUvajte do rury skosenou stranou k dvierkam
spotrebica az na doraz.

Papier na pecenie

Papier na pecenie pouzivajte len vtedy, ked' je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vzdy vhodne
pristrihnite.

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
jedla. Teplota a ¢as pecenia zdvisia od mnoZstva

a vlastnosti potravin. Preto su uvedené rozsahy hodnot
nastavenia. Skuste zac¢at najprv s niz&imi hodnotami.
NizSia teplota zaisti rovnomernejsie zhnednutie.

V pripade potreby nabuduce nastavte vyssiu hodnotu.

Hodnoty nastavenia platia vZzdy pre vsunutie jedla do
studeného varného priestoru. Pri pouziti predhrievania
sa skratia uvedené ¢asy o niekolko minut.

Ked chcete jedlo pripravit podla vlastného receptu,
orientujte sa podla podobnych jedal v tabulke.

Pouzité druhy ohrevu:

n 4D hortci vzduch

u Grilovanie s cirkuléciou vzduchu
w [ Gril, velka plocha

- Mikrovinny ohrev

Teplotav °C/stu- Vykon mikro- Cas trva-
pen grilovania

vinného nia v min.

ohrevu vo W

Zelenina, Cerstva

Zelenina, cerstvd, 250 g* Zakryty riad

600 812

Zelenina, cerstvd, 500 g* Zakryty riad

* medzitym jeden az dvakrat premieSajte

600 1217

41



sk Testované pre vas v naSom kuchynskom §tudiu

Prislusenstvo / riad

Vyska za-
sunutia

Druh
ohrevu

Teplotav °C/stu- Vykon mikro- Cas trva-
pen grilovania

vinného
ohrevu vo W

nia v min.

Zelenina, mrazena

Spenat, 450 g* Zakryty riad 1 600 13-18

MieSana zelenina, 250 g* Zakryty riad 1 600 10-14

MieSana zelenina, 500 g* Zakryty riad 1 600 1520

Zeleninové jedla

Grilované jedld Univerzainy pekdd 3 & 3 10-15

Zemiaky

Pecené zemiaky, polovice Univerzalny pekac 1 160-180 4560

Pecené zemiaky, polovice, 1 kg Univerzalny pekac 1 200-220 360 1520

Zemiaky varené v Supke, celé Zakryty riad 1 = 600 10-13

250 ¢*

Vareng zemiaky, rozstvrtené Zakryty riad 1 8 600 1317

500"

Zemiakové vyrobky, zmrazené

Zemiakoveé rosti (zemiakové Univerzalny pekdac 2 180-200 20-30

placky)

Zemiakové tasticky, pinené Univerzélny pekac¢ 2 200-220 18-28

Krokety (priebeZne obracat) Plech na pecenie 1 210-230 1525

Zemiakoveé hranolCeky (priebezne  Plech na pecenie 1 200-210 20-30

obratte)

Zemiakoveé hranolceky, 500 g Univerzalny pekac 1 250-270 180 1520

Zemiakoveé hranolceky, 2 irovne  Univerzalny pekac + plech na pece- 3+1 200-220 30-40

(priebeZne obréatte) nie

Ryza

Dlhozrnnd ryza, 250 g + 500 ml Zakryty riad 1 600 79

vody 180 13-16

RyZa naturdl, 250 g + 650 mlvody Zakryty riad 1 B 600 1113
180 2530

Rizoto, 250 g + 900 ml vody Zakryty riad 1 600 12-14
180 2227

Obilniny

Kuskus, 250 g + 500 ml vody Zakryty riad 1 600 6-8

Proso celé, 250 g + 600 mlvody  Zakryty riad 1 600 8-10
180 10-15

Polenta/kukuricnd krupica, Zakryty riad 1 600 6-8

1259‘* 500 mlvody* 180 4-7

Kripy, 250 g + 750 ml vody Zakryty riad 1 B 600 11-13
180 2530

Vajce

Vajcova zdvarka do polievky Zakryty riad 1 B 360 6-8

7 2 vajec
* medzitym jeden az dvakrdt premieSajte
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Dezert

S vasim spotrebi¢om mdzete pripravovat jogurt a rozne
dezerty.

Pri priprave pomocou mikrovinného ohrevu vzdy
pouzivajte Ziaruvzdorny riad vhodny do mikrovinnej rury.
DodrZiavajte pokyny tykajlce sa riadu vhodného do
mikrovinnej rdry. — "Mikrovinny ohrev" na strane 17

Ked' umiestnite riad na rost, potom rost s vyrazenym
napisom ,Microwave“ zasurite k dvierkam spotrebic¢a
a zakrivenim nadol.

Priprava jogurtu

Z varného priestoru vyberte prislusenstvo a ramy. Varny
priestor musi byt prazdny.

1. 11 mlieka (3,5 % tuku) zohrejte na varnom paneli na
90 °C a ochladte na 40 °C.
Trvanlivé mlieko staci zohriat na 40 °C.

2. Zamie$ajte 150 g jogurtu (teplota z chladni¢ky).

3. Naplite do Salok alebo malych poharov a zakryte
potravinovou féliou.

4. Séalky a pohare poloZte na dno varného priestoru
a vykonajte nastavenie podla udajov v tabulke.

5. Po priprave dajte jogurt schladit do chladnicky.

Puding z pudingového prasku

Pudingovy prasok zmiesSajte s mliekom a cukrom podla
Udajov na obale vo vysokej nadobe vhodnej do
mikrovinnej rury. Nastavenie podla Udajov v tabulke.
Hned ako zac¢ne mlieko stupat, silno premiesajte. Toto
zopakujte dva- az trikrat.

Priprava ryze v mlieku
1. RyZu odvaZte a pridajte 4-nasobné mnoZstvo mlieka.

2. Ryzu a mlieko naplnite do vysokej nadoby vhodnej
do mikrovinnej rury.

Prislusenstvo / riad

Vyska zasunutia Druh

Testované pre vas v naSom kuchynskom $tudiu sk

3. Nastavenie podla udajov v tabulke.

4. Hned ako za¢ne mlieko stipat, silno premiesajte
a vykon mikrovinného ohrevu zniZte ta, ako je to
uvedené v tabulke.

Pocas dalSieho varenia jedlo viackrat premieSajte.

Kompot

Odvazte ovocie v nadobe vhodnej do mikrovinnej rary
a na 100 g pridajte polievkovu lyZicu vody. Podla chuti
pridajte cukor a koreniny. Nadobu zakryte a nastavenie
vykonajte podla udajov v tabulke.

Pocdas varenia dva- az trikrat premiesaijte.

Pukance na pripravu v mikrovinnej rare

PouZite Ziaruvzdorny, plochy skleneny riad, napr.
pokrievku nakypovej formy. Nepouzivajte porcelan ani
silno klenuté taniere.

Vrecko s pukancami poloZte oznacenou stranou nadol
na riad. Nastavenie podla Udajov v tabulke. V zavislosti
od produktu a mnozstva méze byt potrebné prispdsobit
¢as.

Aby sa pukance nepripalili, vyberte vrecko s pukancami
po 1 V2 minUte a zatraste nim. Po priprave poumyvajte
varny priestor.

/A Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!

V pripade potravin uzavretych vo vzduchotesnom obale
moze obal prasknut. Riadte sa vzdy pokynmi vyrobcu
uvedenymi na obale. Jedla vyberajte z varného
priestoru vzdy pomocou chnapky.

Odporucané hodnoty nastavenia

PouZité druhy ohrevu:
n 4D horuci vzduch
Mikrovinny ohrev

Cas trva-
nia v min.

Teplotav °C  Vykon mikro-
vinného
ohrevu vo W

ohrevu

Puding z pudingového prasku* Zakryty riad 1 - 600 58

Jogurt Porciové formy dno varného 40-45 480-540
priestoru

RyZa v mlieku, 125 g + 500 ml Zakryty riad 1 8 - 600 10

mieka’ 180 2025

Ovocny kompdt, 500 g Zakryty riad 1 600 912

Pukance na pripravu Nezakryty riad 1 600 4-6

v mikrovinnej rire, 1 vrecko a
100 g™~

* medzitym jeden aZ dvakrat premieSajte

** zatvoreng vrecko poloZte na riad
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Uspora energie s druhom ohrevu eco

S energeticky u¢innym druhom ohrevu ,horuci vzduch
eco“ mozete pri vareni jedal usetrit energiu.

Jedla zasurite do chladného, prazdneho varného
priestoru. Len tak bude energeticka optimalizacia
ucinnd. Pocas pecenia majte dvierka spotrebica
zatvorené.

Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prislusenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
pecenia a usetrite energiu.

Pouzivajte len originalne prislusenstvo k vaSmu
spotrebi¢u. Optimalne je prispdsobené varnému
priestoru a druhom prevadzky.

Prislusenstvo

Davajte pozor, aby ste vzdy pouZili vhodné
prisluSenstvo a spravne ho zasunuli.

Rost

Ros&t s vyrazenym napisom ,Microwave“ zasurite
k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim nadol.

Univerzalny pekac alebo plech na pecenie
Univerzalny pekac alebo plech na pecenie opatrne
zasUvajte do rury skosenou stranou k dvierkam
spotrebi¢a az na doraz.

Formy na pecenie a riad
Najvhodnejsie su tmavé formy z kovu. MéZete tak
usetrit az 35 percent energie.

PrisluSenstvo / riad

Riad z nehrdzavejucej ocele alebo hlinika odraza teplo
ako zrkadlo. Riad neodrazajuci teplo z hlinika,
ziaruvzdorného skla alebo hlinikového odliatku je
vhodnejsie.

Formy z bieleho plechu, keramické formy alebo formy
zo skla predlZuju ¢as pecenia a kola¢ nezhnedne
rovnomerne.

Papier na pecenie

Papier na pec¢enie pouZivajte len vtedy, ked je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vzdy vhodne
pristrihnite.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Tu ndjdete Udaje o rdznych jedlach pripravovanych.
Teplota a ¢as pecenia zavisia od mnoZstva a vlastnosti
cesta. Preto su uvedené rozsahy hodnét nastavenia.
Skuste zacat najprv s niz&imi hodnotami. NizSia teplota
zaisti rovnomernejsie zhnednutie. V pripade potreby
nabuduce nastavte vyS$Siu hodnotu.

Upozornenie: Casy pedenia nemozno skratit
nastavenim vyssej teploty. Kolace a drobné pecivo by
boli upecené len zvonku, ale neboli by prepecené
vnutri.

Pouzité druh ohrevu:
n Horuci vzduch eco

Teplotav °C Cas trva-

Vyskaza- Druh

sunutia ohrevu nia v min.

Kolace vo forme

Kold¢ z treného cesta vo forme Vencova/obdiznikova forma 1 140-160 60-80
Tortovy korpus z treného cesta Forma na tortovy korpus 1 140-160 20-40
Korpus z piskétového cesta, 2 vajec Forma na tortovy korpus 1 150-170 20-30
Torta z piSkotoveho cesta, 3 vajec Forma s vyberacim dnom @ 26 cm 1 &) 160-170 25-35
Torta z piSkétového cesta, 6 vajec Forma s vyberacim dnom @ 28 cm 1 &) 150-160 50-60
Kolaée na plechu

Kold¢ z treného cesta so suchym obloZenim  Plech na pecenie 1 160-180 20-40
Kold¢ z jemného cesta so suchym obloZenim  Plech na pecenie 1 [ 170-180 2535
Drobné pecivo

Mufiny Plech na mufiny 2 160-180 15-30
Kolaciky (small cakes) Plech na pecenie 1 150-160 25-35
Pecivo z listkového cesta Plech na pecenie 2 170-190 2550
Pecivo z paleného cesta Plech na pecenie 1 200-220 35-45
Placky Plech na pecenie 2 140-160 15-30
Striekané pecivo Plech na pecenie 2 &) 140-150 25-40
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Susenie

Vynikajlco sa da susit s pouzitim 4D horticeho
vzduchu. Pri tomto druhu konzervovania sa aromatické
latky koncentruju odvodnenim.

PouZivajte len kvalitné ovocie, zeleninu a bylinky
a dokladne ich umyte. Rost vyloZte papierom na
pecenie alebo pergamenovym papierom. Ovocie
nechajte dobre odkvapkat a osuste ho.

Nakrajajte ho na rovnako velké kusky alebo na tenké
platky. NeoSupané ovocie polozte na misku plochou
rezu nahor. Dbajte na to, aby nielen ovocie, ale aj huby
neleZali na roSte na sebe.

Zeleninu ostruhajte a potom ju blansirujte. Blansirovanu
zeleninu nechajte dobre odkvapkat a rovnomerne ju
rozdelte na rost.

Bylinky suste so steblom. Bylinky rozloZte rovhomerne,
mierne nahromadené, na rost.

Na suSenie pouzite nasledovné vysky zasunutia:

= 1 rost: vyska 2

m 2 rosty: vySka 3+1

Prislusenstvo

Testované pre vas v naSom kuchynskom $tudiu sk

Velmi stavnaté ovocie a zeleninu viackrét obrétte.
UsuSené ovocie alebo zeleninu okamzite po vysuseni
uvolnite z papiera.

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete nastavenia na su$enie réznych
potravin. Teplota a ¢as trvania zavisia od druhu,
vlhkosti, zrelosti a hribky susenych surovin. Cim dlhSie
nechate potraviny susit, tym budu lepsie
zakonzervované. Cim tenSie sa nakrajaju, tym rychlejSie
sa usuSia a tym aromatickejSie zostanu. Preto su
uvedené rozsahy hodnét nastavenia.

Ked chcete susit dalie potraviny, orientujte sa podra
podobnych potravin v tabulke.

Pouzité druh ohrevu:
n 4D horuci vzduch

Vyskaza- Druh Teplotav°C Cas trva-
sunutia ohrevu nia

v hodinac
]

Jadrové ovocie (kolieska jablk, hribka 3 mm, Rost 2 80 4-7
narost 200 g)

Kostkoveé ovacie (slivky) Rost 2 80 8-10
Koreriova zelenina (karotka), strihand, blansi- Rost 2 80 47
rovand

Platky hub Rost 2 60 6-8
Bylinky, ocistené 1-2rosty 60 2-6

Zavaranie

Vo vasom spotrebi¢i moZete zavarat ovocie a zeleninu.

AVarovanieA— Nebezpecenstvo poranenia!
Ked' sa potraviny zavaraju nespravne, zavaracie pohare
mozu prasknut. Drzte sa Udajov na zavaranie.

Pohare

PouZivajte len Cisté a neposkodené zavaracie pohare.
Pouzivajte Ziaruvzdorné, Cisté a neposkodené zavaracie
gumicky. Svorky a pera vopred preskusajte.

Na jednu davku zavarania pouzite len pohare rovnakej
velkosti a s rovnakou potravinou. Vo varnom priestore
moZete sucasne zavarat obsah maximalne Siestich
zavaracich poharov s objemom %, 1 alebo 12 .
NepouZivajte vacsie alebo vyssie pohare. VieCka mozu
prasknut.

Zavaracie pohdre sa pocas zavarania nesmu dotykat
varného priestoru.

Priprava ovocia a zeleniny

PouZivajte len kvalitné ovocie a zeleninu. Dokladne ich
umyte.

Ovocie umyte a v zavislosti od druhu ovocia o$upte,
odkdstkujte a pokrajajte a dajte do zavaracich poharov
do vysky cca 2 cm pod okraj.

Ovocie

Zavdracie pohare naplrite hordcim cukrovym roztokom
bez peny (cca 400 ml na litrovy pohar). Na jeden liter
vody:

= cca 250 g cukru, ak je ovocie sladké

m cca 500 g cukru, ak je ovocie kyslé

Zelenina
Zavaracie pohare napliite horucou, prevarenou vodou.

Utrite okraje poharov, musia byt Cisté. Na kazdy pohar
poloZte mokrd gumicku a viecko. Pohare zatvorte
svorkami. Pohare postavte do univerzalneho pekaca
tak, aby sa nedotykali. Do univerzalneho pekaca nalejte
500 ml horucej vody (cca 80 °C). Nastavte podla
udajov tabulke.
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Ukoncenie zavarania

Ovocie

Po Gase zacénu v kratkych intervaloch stipat nahor
bublinky. Ked' za¢nu vSetky pohére perlit, spotrebic
vypnite. Po uvedenom Case vyuZitia zvyskového tepla
vyberte pohare z varného priestoru.

Zelenina

Po ¢ase zacnu v kratkych intervaloch stiupat nahor
bublinky. Ked vsetky zavaracie pohare perlia, znizte
teplotu na 120 °C a pohdre nechajte este perlit

v zatvorenom varnom priestore podla Udajov v tabulke.
Po uplynuti uvedeného ¢asu spotrebi¢ vypnite a vyuzite
este, ako je uvedené v tabulke, niekolko minut
zvySkové teplo.

Vyberte pohare po zavareni z varného priestoru
a postavte ich na &istu utierku. Horlce pohare

Vyskaza- Druh
sunutia ohrevu

neukladajte na studenu alebo mokru podlozku, mohli by
prasknut. Zavaracie pohare prikryte, aby boli chranené
pred prievanom. Pohdre zatvorte svorkami aZ vtedy,
ked su studené.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Casy uvedené v tabulke nastaveni su orienta¢né
hodnoty na zavaranie ovocia a zeleniny. M6zu byt
ovplyvnené teplotou okolia, poétom poharov, i
mnozstvom, teplotou a kvalitou obsahu poharov. Udaje
sa vztahuju na 1-litrové pohare s kruhovym prierezom.
Pred prepnutim, prip. vypnutim skontrolujte, ¢i tekutina
v poharoch spravne perli. Perlenie zacina asi po 30 -
60 minutach.

Pouzité druh ohrevu:
. 4D hortci vzduch

Teplotav°C Cas trvania v min.

Zavéranie

Zelenina, napr. karotka 1-litrové zavaracie pohare

160-170 Do perlenia: 30-40

120 0d perlenia: 30-40

Zvyskové teplo: 30

160-170

Zelenina, napr, uhorky 1-litrové zavéracie pohdre Do perlenia: 30-40

- Zvyskove teplo: 30
Kostkové ovocie, napr. ceresne, 1itrové zavdracie pohdre 160-170 Do perlenia: 30-40
slivky - Zvy3kové teplo: 35
Jadrové ovocie, napr. jablka, 1-itrové zavdracie pohdre 160-170 Do perlenia: 30-40

jahody

ZvySkové teplo: 25

Rozmrazovanie

Na rozmrazovanie zmrazeného ovocia, zeleniny, hydiny,
masa, ryb a peciva pouZzite druh prevadzky ,Mikrovinny
ohrev*.

Zmrazené potraviny vyberte z obalu a umiestnite na rost
v riade vhodnom do mikrovinnej rury. Dodrziavajte
pokyny tykajlce sa riadu vhodného do mikrovinnej rury.
—> "Mikrovinny ohrev" na strane 17

Rost s vyrazenym ndpisom ,Microwave“ zasurite
k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim nadol.

Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prislusenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
varenia/pecenia a uSetrite energiu.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Casové Udaje v tabulke st orientadnymi hodnotami.
Zavisia od kvality, teploty zmrazenia (-18 °C)

a vlastnosti potravin. Uvedené su Casoveé rozsahy.
Najskor nastavte kratsi ¢as a predizte ho, ak je to
potrebné. Rozmrazovanie sa ¢asto dari lepSie vo
viacerych krokoch. V tabulke su uvedené pod sebou.
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Tip: Naplocho zmrazené kusky alebo porcie sa
rozmrazia rychlejsie ako cely kus.

Jedla priebezne jeden- az dvakrat obratte alebo
premiesajte. Velké kusky by ste mali obratit viackrat.
Jedlo priebezne oddelujte, prip. rozmrazené kusky
vyberte z varného priestoru.

Rozmrazené jedlo nechajte odpodivat eSte 10 az
30 minut vo vypnutom spotrebici, aby sa vyrovnala
teplota.

Tip: Ak mate iné mnoZstva, ako je uvedené v tabulke
nastaveni, potom vam poméze zakladné pravidlo:
dvojnasobné mnoZstvo zodpoveda takmer
dvojnasobnej dobe.



Testované pre vas v naSom kuchynskom $tudiu sk

Pouzité druh ohrevu:
n Mikrovinny ohrev

Prislusenstvo / riad Vyska za- Vykon mikro- Cas trva-
sunutia vinnél nia v min.
ohrevu vo W
Chlieb, pecivo
Chlieb, 500 ¢ Nezakryty riad 1 B 180 8]
90 10-15
Zemle Rost 1 B 180 510
90 510
Kolace
Kolac, stavnaty, 500 g Nezakryty riad 1 B 180 5
90 15-20
Koldg, suchy, 750 g* Nezakryty riad 1 B 180 2
90 10-15
Méso & hydina
Kura, celé, 1,2 kg* Nezakryty riad 1 B 180 10
90 10-15
Casti hydiny, 250 g* Nezakryty riad 1 180 3
90 510
KaCka, 2 kg* Nezakryty riad 1 180 10
90 3040
Maso, v celku, napr. pe¢ené maso (surové Nezakryty riad 1 180 15
méso) 800 g* 90 10-15
Maso, v celku, napr. pe¢ené maso (surové Nezakryty riad 1 180 15
méso) 1 Kg* 90 20-30
Maso, v celku, napr. pe¢ené maso (surové Nezakryty riad 1 = 180 15
méaso) 1,5 kg* 90 25.35
Méso, na kusky alebo platky, napr. gulas Nezakryty riad 1 B 180 8
(surové mdso), 500 g* 90 510
Zmes mletého mésa, 200 g* Nezakryty riad 1 B 90 8-15
Zmes mletého mésa, 500 g* Nezakryty riad 1 180 5
90 10-15
Zmes mletého mésa, 800 g* Nezakryty riad 1 B 180 10
90 15-20
Ryby
Ryby, v celku 300 g* Nezakryty riad 1 B 180 3
90 10-15
Rybie filé, 400 g* Nezakryty riad 1 B 180 5]
90 10-15
Ovocie, zelenina
Bobulové ovocie, 300 g Nezakryty riad 1 B 180 510
Zelenina, 600 g Nezakryty riad 1 180 10
90 813
Iné
Zmékcenie masla, 125 g Nezakryty riad 1 B 90 79

* Po uplynuti 1/2 Gasu obratte
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Ohrievanie jedal pomocou mikrovinného
ohrevu

Pomocou mikrovinného ohrevu mézete ohrievat jedla
alebo ich v jednom kroku rozmrazit a ohriat.

Hotové jedla vyberte z obalu. V riade vhodnom pre
mikrovinnu rdru sa jedla ohreju rychlejsie

a rovnomernejSie. R6zne sucasti jedla sa mozu
zohrievat rozli¢ne dlho.

Ploché jedla sa uvaria rychlejSie ako vysoké. Jedla
preto rozloZte do nadoby podfa mozZnosti na plocho.
Potraviny by sa nemali vrstvit na seba.

Jedla zakryte. Ziskate tak lepsi vysledok varenia/
pecenia. Ked nemate vhodnu pokrievku na vasu
nadobu, pouzite tanier alebo Specialnu féliu do
mikrovinnej rdry.

Jedla medzityjm dva az trikrat premiesSajte, resp. ich
obratte. Ked sa jedla zohreju, nechajte ich este 1 az 2
minuty odpodivat, aby sa vyrovnala teplota.

Ak zohrievate detsku stravu, umiestnite na rost flasku
bez cumlika alebo veka. Po zohriati dobre potraste
alebo pomiesajte a bezpodmienecne skontrolujte
teplotu.

Jedla odovzdavaju teplo riadu. Tento moze byt velmi
horuci aj pri prevadzke Cisto na mikrovinny ohrev.

Tip: Ak mate iné mnozstva, ako je uvedené v tabulke
nastaveni, potom vam pomd&ze zakladné pravidlo:
dvojnasobné mnoZstvo zodpoveda takmer
dvojnasobnej dobe.

AVarovanie — Nebezpecenstvo oparenia!

Pri zohrievani tekutin méze doéjst k utajenému varu. To
znamena, Ze tekutina dosiahne teplotu varu bez toho,
Ze by doslo k vystupovaniu typickych bublin. Uz pri
malom otrase nadoby méze hortca tekutina nahle
prudko vykypiet a rozstreknut sa. Pri zohrievani do
nadoby vloZte vzdy lyZi¢ku. Predidete tak utajenému
varu.

Pozor!

Iskrenie: Kov, napr. lyZi¢ka v pohari, musi byt vzdialeny
od stien varného priestoru a vnutornej strany dvierok
aspon 2 cm. Iskry mézu znicit vnutorné sklo dvierok.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete pre rézne napoje a jedla hodnoty
nastavenia na ohrev pomocou mikrovinného ohrevu.
Casové Udaje su orientacné hodnoty. Zavisia od typu
riadu, od kvality, teploty a stavu potravin. Uvedené su
Casoveé rozsahy. Najskdr nastavte krat$i ¢as a predlzte
ho, ak je to potrebné.

Hodnoty v tabulke platia vzdy pre vsunutie jedla do
studeného varného priestoru.

Ak pre vase hodnoty nie su uvedené ziadne hodnoty,
orientujte sa podla podobnych jedal v tabulke.

Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prisluSenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
varenia/pecenia a usetrite energiu.

Po priprave poumyvajte varny priestor.

Pouzité druh ohrevu:
n Mikrovinny ohrev

Vykon mikro- Cas trva-
sunutia ohrevu  vinného nia v min.
ohrevuvo W

Vyskaza- Druh

Ohrievanie napojov

200 ml (dobre premiesat) Nezakryty riad 1 1000 1-3
400 ml (dobre premiesat) Nezakryty riad 1 1000 2-6
Zohriatie detskej stravy

Kojenecké flase, 150 ml (dobre premieSat) ~ Nezakryty riad 1 B 360 1-3
Zelenina, chladena

2509 Zakryty riad 1 B 600 3-8
Zelenina, mrazena

volng, 250 g Zakryty riad 1 600 812
Smotanovy Spendt, zmrazeny v bloku, 450 g Zakryty riad 1 600 11-16
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Vyskaza- Druh Vykon mikro- Cas trva-
sunutia ohrevu  vinného nia v min.

ohrevu vo W

Jedla, chladené

Jedlo na tanieri, 1 porcia Zakryty riad 1 600 4-8
Polievka, eintopf (hustd), 400 ml Zakryty riad 1 = 600 57
Prilohy, napr. cestoviny, knedlicky, zemiaky,  Zakryty riad 1 B 600 510
ryza

Nakypy, 400 g, napr. lasagne, gratinované Nezakryty riad 1 8 600 510
zemiaky

Jedla, zmrazené

Jedlo na tanieri, 1 porcia Zakryty riad 1 8 600 1115
Polievka, eintopf (husta), 200 ml (dobre pre-  Zakryty riad 1 1000 2-4
miesat)

Prilohy, 500 g napr. cestoviny, knedlicky, Zakryty riad 1 B 600 7-10
zemiaky, ryZa

Nakypy, 400 g, napr. lasagne, gratinované ~ Zakryty riad 1 8 600 1115
zemiaky
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Skusobné jedla
Tieto tabulky boli zostavené pre skiSobné pracoviska,
aby sa ulahcilo testovanie nasSich spotrebicov.

Podla normy EN 60350-1:2013, resp.
IEC 60350-1:2011 a podla normy EN 60705:2012,
IEC 60705:2010.

Pecenie
Pecivo na plechoch alebo vo formdach zasunuté
sti¢asne do spotrebic¢a nemusi byt hotové stucasne.

Vysky zasunutia pri peceni na dvoch Urovniach:
= Univerzalny pekac: vyska 3
Plech na pecenie: vyska 1

Prislusenstvo / riad

Zakryty jablkovy kolaé

Zakryty jablkovy kolaé na jednej urovni: Tmavé formy

s vyberacim dnom poloZte uhloprie¢ne vedla seba.
Vodova piskota

Vodova piskdta na dvoch urovniach: Formy s vyberacim
dnom poloZte na rosty uhloprieéne nad seba.

Upozornenia

= Hodnoty nastavenia platia vZdy pre vsunutie do
studeného varného priestoru.

= Dodrziavajte upozornenia v tabulkach tykajluce sa
predhrievania. Hodnoty nastavenia platia bez
rychleho rozohrievania.

= Na pecenie pouzite najprv nizSie uvedené teploty.

Pouzité druh ohrevu:
. 4D hortci vzduch

Teplotav °C Cas trva-

Vyskaza- Druh

sunutia ohrevu nia v min.
Pecenie
Striekané pecivo Plech na pecenie 1 140-150* 25-35
Kolaciky (small cakes) Plech na pecenie 1 150~ 25-40
Kolaciky (small cakes), 2 irovne Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 140" 35-45
Vodova piskota Forma s vyberacim dnom @ 26 cm 1 160-170*  30-45
Zakryty jablkovy kold¢ 2 formy z ¢ierneho plechu, @ 20 cm 1 160-170 70-80

** 5 min. predhriat, nepouzivajte funkciu rychleho rozohrievania
** predhriat, nepouzivajte funkciu rychleho rozohrievania

Grilovanie

Navy$e zasurite univerzalny pekdac. Tekutina sa zachyti
a varny priestor zostane Cistejsi.

Prislusenstvo

PouZité druh ohrevu:
m [T Gril, velka plocha

Cas trva-
nia v min.

Vyskaza- Druh
sunutia ohrevu

Grilovanie
Opecené toasty Rost 3 ] 3 36
Beefburger, 12 kusov* Rost 2 (] 3 20-30

* Po uplynuti 2/3 celkového ¢asu obrdtte
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Priprava pomocou mikrovinného ohrevu

Pri priprave pomocou mikrovinného ohrevu vzdy
pouzivajte Ziaruvzdorny riad vhodny do mikrovinnej rury.
Dodrziavajte pokyny tykajlce sa riadu vhodného do
mikrovinnej rury. — "Mikrovinny ohrev" na strane 17

Ked' umiestnite riad na rost, potom rost s vyrazenym
napisom ,Microwave“ zasurite k dvierkam spotrebic¢a
a zakrivenim nadol.

Prislusenstvo / riad

Testované pre vas v naSom kuchynskom $tudiu sk

Pouzité druhy ohrevu:

4D horuci vzduch

Grilovanie s cirkulaciou vzduchu
Mikrovinny ohrev

Vyskaza- Druh Teplotav°C Vykon mikro- Cas trva-
sunutia ohrevu vinného nia v min.

ohrevu vo W

Rozmrazovanie mikrovinnym ohrevom

Méso Nezakryty riad 1 B - 180 5
90 10-15
Varenie v mikrovinnej rire
Vajecné mlieko Nezakryty riad 1 B 360 15
180 20-25
Piskota Nezakryty riad 1 600 79
Fasirka Nezakryty riad 1 600 22-27
Varenie kombinované s mikrovinnou rirou
Gratinované zemiaky Nezakryty riad 1 150-170 360 25-30
Koldce Nezakryty riad 1 190-210 180 12-18
Kurca Nezakryty riad 1 180-200 360 25-35
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Doélezité pokyny — obrazok 1

= Vstavana skrinka nesmie mat za spotrebi¢om zadnu stenu.
Medzi stenou a dnom skrinky, resp. zadnou stenou skrinky
umiestnenej vysSie, musi byt zachovana vzdialenost’
Vstavana skrinka musi mat' na prednej strane vetraci otvor
50 cm . Pri nabytkovych korpusoch bez vetracieho vyrezu
v zadnej Casti postrannych stien 200 cm2. S tymto cielom
zrezte kryt sokla alebo namontujte vetraciu mriezku.
Vetracie drazky a nasavacie otvory nesmu byt zakryté.

Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. V pripade poskodenia
pocas prepravy spotrebi¢ nezapajajte.

Vstavany nabytok musi byt odolny proti teplote az do 90 °C,
prifahlé predné hrany nabytku az do 70 °C.

Vyrezy v nabytku zhotovte pred zasadenim spotrebica.
Odstranite piliny, funkcia elektrickych suciastok by mohla byt
negativne ovplyvnena.

Aby ste zabranili porezaniu, pouzivajte ochranné rukavice.
Casti, ktoré su pristupné pri montazi, moézu mat ostré hrany.
Pri spotrebicoch s vyklopnym ¢elnym panelom so spina¢mi
dbajte na to, aby ¢elny panel so spinaémi pri vysunuti
nenarazal do susedného nabytku.

Zasuvka na pripojenie spotrebi¢a musi byt umiestnena

v oblasti vySrafovanej plochy A alebo mimo priestoru
zabudovania spotrebica.

Neupevneny nabytok pripevnite bezne predavanym uholnikom
B k stene.

= Rozmery na obrazkoch su v mm.

A\ Nositelia elektronickych implantatov!

Spotrebi¢ mdze obsahovat permanentné magnety, ktoré mézu
ovplyvriovat elektronické implantaty, napr. kardiostimulatory
alebo inzulinové davkovace. Preto pri montazi dodrzujte
minimalnu vzdialenost 10 cm od elektronickych implantatov.

Spotrebi¢ pod pracovnou doskou — obrazok 2. Na odvetravanie
spotrebi¢a musi byt v medzidne odvetravaci vyrez. Pracovnu
dosku pripevnite k vstavanému nabytku. Ak je spotrebi¢
zabudovany pod varnou doskou, musia byt dodrzané nasledujice
minimalne rozmery (pripadne vratane nosnej konstrukcie):

e —

T i a
b
=
]
Druh varnej dosky a a b
nasadenad  Vrovine

Indukéna varna doska 42 mm 44 mm 5mm
Celoplo$na indukéna 48 mm 53 mm 5mm
varna doska

Plynova varna doska 37 mm 47 mm 5mm
Elektricka varna 28 mm 30 mm 2mm

doska

Na zaklade potrebnej minimalinej vzdialenosti b vyplyva minimalna
hrubka pracovnej dosky a.
Dodrzujte montazny navod pre varnu dosku.

Spotrebi¢ vo vysokej skrinke — obrazok 3

Na odvetravanie spotrebi¢a musi byt v medzidnach vetraci
vyrez. Pokial méa vysoka skrinka okrem zadnych stien
prislusnych prvkov dalSiu zadnu stenu, musi sa tato zadna
stena odstranit. Spotrebi¢ umiestnite maximalne do takej
vysky, aby ste mohli bez problémov vyberat prislusenstvo.

Zabudovanie do rohu — obrazok 4

Aby bolo mozné otvarat dvierka spotrebica, je nutné pri
zabudovani do rohu dodrzat rozmery C. Rozmer D zavisi od
hrubky prednej hrany nabytku pod drzadlom.

Pripojenie spotrebic¢a

Spotrebi¢ zodpoveda stupriu ochrany 1 a smie byt
pripojeny len kablom s ochrannym vodi¢om.

Pri vSetkych montaznych pracach musi byt spotrebi¢
odpojeny od siete.

Spotrebi¢ smie byt pripojeny iba pomocou privodného
kabla, ktory je su€astou dodavky. Zapojte privodny kabel
na zadnej strane spotrebica (zacvaknut!).

Privodny kabel dlhy 3,0 m je moZné dostat' v zakaznickom
servise. V pripade vymeny smie byt pouzity iba originalny
kabel, ktory je mozné dostat v zdkaznickom servise.
Ochrana proti dotyku musi byt zaistena zabudovanim.

Privodny kabel so zastrékou s ochrannym kontaktom
Spotrebi¢ sa smie zapajat iba do predpisovo instalovanej
sietovej zasuvky s ochrannym kolikom.

Ak zasuvka nie je po zabudovani spotrebica pristupna, musi
sa na strane instalacie pouzit isti¢ vSetkych polov so
vzdialenostou kontaktov min. 3 mm.

Privodny kabel bez zastrcky s ochrannym kontaktom
Elektrické pripojenie smie vykonavat iba koncesovany
odbornik. Platia pre neho ustanovenia regionalneho dodavatela
elektriny.

Pri instalacii sa musi pouzit isti¢ vSetkych pdlov so
vzdialenostou kontaktov min. 3 mm. Identifikujte fazové

vodice a nulovy vodic¢ v pripajacej zasuvke. V pripade
nespravneho pripojenia méze dojst k poskodeniu spotrebica.
Pripojenie vykonavaijte iba podla schémy pripojenia. Napatie
pozrite na typovom Stitku. Pri zapajani vodicov sietovej pripojky
dodrzujte farebné rozlienie: zeleno-zltd = ochranny vodi¢

@, modra = nulovy vodi¢, hneda = faza (krajny vodic).

Iba Velka Britania a Australia

Pripojte minimalne pomocou 16 A zastréky alebo pouZzite istenie
16 A.

Iba Svédsko, Finsko a Nérsko

Spotrebi¢ je mozné pripojit tiez pomocou priloZzenej zastréky

s ochrannym kontaktom. Zastr¢ka musi byt pristupna i po
dokonceni zabudovania. Pokial to tak nie je, je nutné na strane
inStalacie tiez pouzit isti¢ vSetkych pdlov so vzdialenostou
kontaktov min. 3 mm.

Upevnenie spotrebi¢a — obrazok 5

1. Spotrebi¢ celkom zasurite a stredovo vyrovnajte.

2. Spotrebi¢ priskrutkujte.

Medzera medzi pracovnou doskou a spotrebi¢om sa nesmie
zakryvat ziadnymi pridavnymi liStami.

Na postrannych stenach vstavanej skrinky nesmu byt
pripevnené tepelnoizolacné listy.

Demontaz

1. Spotrebi¢ odpojte od siete.

2. Povolte upeviiovacie skrutky.

3. Spotrebi¢ mierne nadvihnite a celkom vytiahnite.
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() BOSCH  Zarucny list 2 roky

Stvorené pre zivot firmy BSH domaci spotfebice s.r.o. zAruka od vjrobcy
Pekarska 695/10a, 155 00 Praha 5, CR na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotfebice s.r.o.
org. zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C, 821 04 Bratislava

Vyrobok: Produktové cislo:
E-Nr.
Poradové cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vSetky pozadované udaje v zarucnom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je stuc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢&islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaru¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ véetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Montaz a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v stlade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montdZou vyrobku je nutné, aby boli splnené v§etky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonc¢enia oprav. listu Strugny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

- na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

- pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny ucel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej cinnosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na ttto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa lisia od udajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebice dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

Vsetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaji poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktudlnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat’ do Spe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat’ cenné suroviny a chranit’ tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
Wmm==_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpe&uje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneSkodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



ZOZNAM SERVISOV DOMACICH SPOTREBICOV BOSCH

Servisné stredisko Ulica Mesto Telefon E-mail + web
& . . Bardejov 054/47462 27 spikservis@gates.sk
Peter Spik Partizinska 14 08501 0903527 102 www.spikelektro.sk
Martin S¢asny, servis domacich Hnileckd 11 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 82106 0918 996 988 www.bsservis.sk
Martin é(":asny’, servis doméacich Trhové 36 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 84102 0918522734 www.bsservis.sk
TECHNO SERVIS BRATISLAVA Kobcianska 8. 10 Bratislava 02/64 46 36 43 technoservis@nextra.sk
spol.sr. 0. P ’ 85101 0907 778 406 www.technoservis.sk
X . . Bratislava 02/45958855 servis@vivaservis.sk
Viva elektroservis, s. r. o. Mytna 17 81107 0905722111 www.vivaservis.sk
. - Komérno 035/77026 88 servis@laser-kn.sk
LASER Komarno spol. s r. o. Mesacna 20 94501 0915222 454 www laser-kn.sk
s . . Kosice 055/622 1477 . . .
Ing. Lubor Kolesar Kubis Thurzova 12 04001 0905 894 769 kubisservis@mail.t-com.sk
. Michalovce 056/642 3290 ) . .
ELEKTROSERVIS VALTIM Ul. Obrancov mieru 9 07101 0903 855 309 valiskalubomir@stonline.sk
. . . : Nitra 037/652 4597 .
EXPRES servis Anna Elmanova Spojovacia 7 94901 0903 524 108 expresservis@naex.sk
. —— Piestany 033/774 48 10 servis@domoss.sk
Domoss Technika a. s. Zilinska 47 92001 033/77424 17 www.domoss.sk
. L Poprad 052/7722023 tatrachlad@tatrachlad.sk
TATRACHLAD POPRAD s. 1. 0. Tovarenska ul. ¢. 3 05801 0903 906 828 www tatrachiad.sk
o N &L Presov 051/77214 39 baranservis@mail.t-com.sk
BARAN servis — Baran Lubo3 Svabska 6695/57A 08005 0905 904572 www.baranservis.sk
- . Prievidza 046/54857 78 pavlicek.elektroservis@stonline.sk
ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter V. Clementisa 97101 0905 264 822 www.peterpavlicek-elektroservis.sk
. Rimavska Sobota 047/5811877 .
N.B.ELEKTROCENTRUM B. Bartoka 24 97901 0905 664 258 nbelektrocentrum@stonline.sk
) P Ruzomberok 044/4396413
Elpra spol. sr. o. Liptovska Luzna 496 03472 0905577817 elpra@speednet.sk
_ . . Sucany 043/400 34 24 bsc@bsc-serviscentrum.sk
BSC - servis centrum spol. sr. 0. Hlavndul.¢.5 03852 0902272727 www.bsc-serviscentrum.sk
. y Trencin roznik@bshservis.sk
Jozef Roznik Zabinska 325 91105 0903702458 www.bshservis.sk
. Zvolen 045/54007 98 . .
STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS Hviezdoslavova 34 96001 0905 259 983 stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk
M-SERVIS Mares Jaroslav Komenského 38 Ziina 041/56406 27 mservis@zoznam. sk
01001 www.m-servis.sk




Dodavatel CZ:

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Pekafska 695/10a
155 00 Praha 5

Dodavatel’ SK:

BSH domaci spotfebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C
821 04 Bratislava





