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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili funkcemi, které u obycejnych spotfebicli nespi$ nenajdete. Aby
vam slouzil co nejlépe, staci vénovat par minut ¢teni.

Navstivte naSe webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
opravach ziskate na:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte svij spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registeraeg.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

OIEIE)

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat origindlni ndhradni dily.

V pripadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dulezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani Skodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo obdrzeli instrukce tykajici se
bezpeéného provozu spotfebice, a pokud rozumi
rizikim spojenym s provozem spotiebice. Déti mladsi
osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

- VAROVANI: Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud
chladne, nedovolte détem a domacim zviratim, aby
se k ni priblizovaly. Pfistupné Casti se pri pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebiC smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

. Tento spotiebi¢ musi byt zapojen do napajeci sité
pomoci kabelu typu HO5VV-F, ktery je odolny vici
teploté zadniho panelu.

- Tento spotrebic je urCen k pouziti do nadmorské vysky
2000 m.
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- Tento spotrebi€ neni urCen k pouziti na lodich a

plavidlech.

- Neinstalujte spotfebi¢ za ozdobnymi dvirky, aby

nedoslo k jeho prehrati.

- Spotfebi€ neinstalujte na platformu.
- Spotrebi¢ nepouzivejte s vyuzitim externiho ¢asovace

nebo samostatného dalkového ovladani.

. VAROVANI: Piiprava jidel s tuky &i oleji na varné

desce bez dozoru muze byt nebezpecna a zpUsobit
pozar.

. Ohern se NIKDY nesnazte uhasit vodou. Misto toho

vypnéte spotfebic€ a poté plameny zakryjte napf. vikem
nebo hasici rouskou.

. UPOZORNENI: U vareni je vzdy nutné vykonavat

dohled. U kratkodobého vareni je nutné vykonavat
nepretrzity dohled.

. VAROVANI: Nebezpeé&i pozaru: Na varné plochy

nepokladejte zadné predméty.

- K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na

paru.

- K Cisténi sklenénych dvifek nebo skla sklopného vika

varné desky nepouzivejte drsné Cistici prostredky
nebo ostré kovové skrabky. Mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovove

predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

- Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky

praskly, vypnéte spotfebi¢ a odpojte ho od sitového
napajeni. Je-li spotfebi€ k elektrické siti pfipojen
prostrednictvim rozvodné skfifiky, odpojte spotrebic
od napajeni vyjmutim pojistky. V kazdém pripadé
kontaktujte autorizované servisni stredisko.

. VAROVANI: Spotfebié a jeho pfistupné &asti se pfi

pouziti zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

- P¥i vkladani nebo vyjimani prislusenstvi i nadobi

vzdy pouzivejte kuchyrniské chnapky.
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- Pred udrzbou odpojte spotrebiC od napajeni.

- VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

- Je-li napdjeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

- Pfi manipulaci s odkladaci zasuvkou budte opatrni.
Muze byt horka.

- Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte
z bocnich stén nejdfiv jejich predni ¢ast a poté zadni
Cast. Drazky na rosty nainstalujte stejnym postupem
v opacném poradi.

-V pevné elektroinstalaci musi byt zaclenén prvek pro
odpojeni od sité v souladu s elektroinstalacnimi
predpisy.

- VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo
od vyrobce kuchynského spotrebiCe nebo takovy kryt,
ktery vyrobce spotrebiCe v pokynech k pouziti oznacil
jako vhodny, pfripadné kryt, ktery je soucasti
spotrebiCe. Pfi pouziti nespravného krytu varné desky
muze dojit k nehodé.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace » Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebi¢l a nabytku.
C VAROVANI! + Spotfebi¢ nainstalujte na bezpeéném
Tento spotiebi¢ smi a vhodném misté, které spliuje

instalovat jen kvalifikovana pozadavky na instalaci.
osoba. * Neékteré Casti spotfebice jsou pod
proudem. Uzaviete spotfebi¢ pomoci

Odstrante vesSkery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a
uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.
Kuchyriska skfinka a vyklenek musi
mit vhodné rozméry.

nabytku, abyste zabranili kontaktu s
nebezpecnymi ¢astmi.

Strany spotfebi¢e musi byt umistény
vedle spotfebitl nebo kuchynského
nabytku stejné vysky.

Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi &i
pod oknem. Zabranite tak prevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi Ci okna.

Zaijistéte instalaci stabilizacniho
prvku, ktery bude branit prevrzeni
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spotfebice. Ridte se pokyny v &asti
JInstalace®.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické
sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
Urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotfebice nebo vyklenku pod
spotiebiem, obzvlasté je-li spotrebic
v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zUstat
sitova zastréka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotrebic¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolacni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebice. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastréky do
sitové zasuvky zcela zavrete dvirka
spotrebice.

2.3 Pouziti

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi Urazu nebo
popaleni.

Hrozi nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.

Tento spotiebic je uren pouze

k domacimu (vnitfnimu) pouziti.
Neménte technické parametry
spotrebice.

Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

B&hem provozu nenechavejte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvitek opatrni. Mze
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké
ruce, nebo kdyz je v kontaktu

s vodou.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru
nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolnhovat hoflavé pary. Pfi vafeni
udrzujte otevieny ohen nebo ohraté
predméty mimo dosah tuku a olejl.
Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.
Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mize zpUsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej pouzity
poprvé.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty nasaklé
hoflavinami.

PFi otvirani dvifek nesmi byt

v blizkosti spotiebice jiskry ani
otevieny ohen.

Dvitka spotiebiCe otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici
alkohol, mGze vzniknout smés
alkoholu a vzduchu.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.



* Aby nedoSlo k poskozeni nebo
zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na spotfebic¢ nebo pfimo na dno
vnittku spotfebice nepokladejte
hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké
talife ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotfebice.

« Pri pe€eni vlaénych mouénikd
pouzijte hluboky plech. Ovocné stavy
mohou zanechat trvalé skvrny.

* Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

* Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

* Dbejte na to, aby na spotrebic
nespadly zadné predméty nebo
nadoby. Mohl by se poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zony s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

* Nadoby vyrobené z litiny ¢i hliniku
nebo nadoby s poskozenym dnem
mohou zpUsobit poskrabani. Tyto
predmeéty v pfipadé nutnosti presunu
po varné desce vzdy zdvihnéte.

* Spotrebic je ur€en vyhradné pro
pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym uceltm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poranéni,

pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

* Pred provadénim udrzby spotfebic
vypnéte.

Vytahnéte zastrcku ze sitové
zasuvky.

* Presvédcte se, Ze spotiebic uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych paneld.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.
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Pfi snimani dvifek spotrebie budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

Zbytky tuku ci jidel ve spotiebici
mohou zpusobit pozar.

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

Dbejte na to, aby vnitfek spotfebice a
dvirka byly po kazdém pouziti vytreny
dosucha. Para, ktera se tvofi béhem
provozu spotrebice, se srazi na
sténach vnitftku spotfebice a mize
zpUsobovat korozi. Kondenzaci
snizite, kdyz spotfebi¢ vzdy pred
pfipravou jidla na 10 minut
predehrejte.

Vycistéte spotfebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovoveé
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Cisticiho prostredku.

2.5 Vnitrni osvétleni

VAROVANI!
Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v
tomto spotrebici a samostatné
prodavané nahradni zarovky: Tyto
zarovky jsou navrzeny tak, aby
odolaly extrémnim fyzickym
podminkam v domacich spotfebicich,
at’ uz jde o teplotu, vibrace ¢i vihkost,
nebo jsou urceny k signalizaci
informaci o provoznim stavu
spotrebie. Nejsou uréeny k pouziti v
jinych spotfebicich a nejsou vhodné k
osvétleni mistnosti v domacnosti.
Tento vyrobek obsahuje svételny
zdroj s tfidou energetické Ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.6 Servis

Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te
se na autorizované servisni stredisko.
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» Pouzivejte pouze originalni nahradni
dily.

2.7 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i
uduseni.

* Pro informace ohledné spravné
likvidace spotfebiCe se obrat'te na
mistni Urady.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

3.1 Technické udaje

Rozméry

Vyska 847 - 867 mm
Sitka 596 mm
Hloubka 600 mm

3.2 Umisténi spotiebice

Tento volné stojici spotfebi¢ muzete
umistit s kuchynskou skfinkou po jedné
nebo po obou stranach nebo v rohu.

B
4/
—

Minimalni vzdalenosti

Rozméry mm

A 685

* Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.
« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti

spotfebiCe a zlikviduijte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste

zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotrebici.

3.3 Vyrovnani spotiebice

Pomoci sefiditelnych nozic¢ek na spodku
spotrebiCe nastavte vySku horni pracovni
plochy do stejné Urovné s ostatnimi
povrchy.

3.4 Ochrana proti preklopeni

C POZOR!
Nainstalujte ochranu proti

preklopeni, ktera zabrani
padu spotfebice pfi jeho
nespravném zatizeni.
Ochrana proti preklopeni
funguje pouze tehdy, je-li
spotfebi¢ umistén ve
spravném prostoru.

Na vasem spotrebici se
nachazi symboly zobrazené
na obrazcich (dle modelu),
které vas upozornuji na
instalaci ochrany proti
preklopeni.
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POZOR!

Ujistéte se, Ze jste ochranu
proti preklopeni nainstalovali
ve spravne vysce.

Presvédcte se, Ze je plocha za
spotrebi¢em hladka.

1.

Nastavte spravnou vysSku a umisténi
spotrebiCe, nez pripojite ochranu
proti preklopeni.

Nainstalujte ochranu proti preklopeni

ve vySce 176 mm pod drovni horni
pracovni plochy a 24 mm od levé

strany spotfebiCe skrze kruhovy otvor
na konzole. Viz obrazek. PfiSroubujte

jej do pevného materialu nebo
pouzijte vhodnou oporu (zed).
Tento otvor naleznete na levé strané
zadni ¢asti spotfebice. Viz obrazek.
Spotrebi¢ umistéte doprostied
prostoru mezi pracovni plochy (1).
Jestlize je prostor mezi pracovnimi
plochami kuchynské linky vétsi, nez
je Sitka spotrebice, pak musite pro
vystredéni spotrebice upravit
postranni rozmér.

CESKY 9

3.5 Elektricka instalace

VAROVANI!

Vyrobce nenese
zodpovédnost za Urazy i
$kody zplsobené
nedodrzenim
bezpecénostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotrebi¢ se dodava bez sitové zastrcky
nebo napajeciho kabelu.

Vhodné typy kabell pro rizné faze:

Faze Min. velikost kabe-
lu

1 3 x 6,0 mm?

3 s nulovym vodi- 5x 1,5 mm?

cem

VAROVANI!

Napajeci kabel se nesmi
dotykat Casti spotiebice
zobrazené na obrazku
stinované.




10  www.aeg.com

4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

Ovlada¢ funkci trouby

Displej

Ovladag teploty

Ukazatel/symbol teploty

Volie varné desky

A Topné téleso

Osvétleni

~) Bl Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

k El Ventilator

/ — \ Vyryta ¢ast vnitiku trouby
\ Polohy mfizky

EEHH B

n n Varna zéna
!

| Ukazatel zbytkového tepla

265 mm
5 my ‘
TN
140210 45 mm)

4.3 Pfislu$enstvi * AirFry plech
L Ke smazeni jidla s mensim
» Tvarovany rost mnozZstvim oleje nebo bez peciciho
Pro nadoby na peceni, kolacove papiru.
formy, pecené. + Teleskopické vysuvy
* Plech na peceni Pro rosty a plechy.
Pro kolace a susenky. - Ulozna zasuvka
* Hluboky pekac/plech Ulozna zasuvka je umist&na pod
K peceni a opékani jidel nebo jako prostorem trouby.

plech na zachytavani tuku.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI! 5.1 Prvni cisténi

Viz kapitoly o bezpecnosti. Z trouby odstraite veskeré prislusenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.



Dvifka jsou vybavena
systémem pomalého
zavirani. Dvifka nezavirejte
silou.

@

Viz ¢ast ,Cisténi a udrzba®.

Pfed prvnim pouzitim troubu i
prisluSenstvi vyCistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.

5.2 Nastaveni casu
Pred pouzitim trouby musite nastavit ¢as.

Po pfipojeni spotrebice k elektrické siti,
po vypadku elektrické energie nebo neni-

li nastaven ¢asovac, (‘D blika.

Stisknéte + nebo — a nastavte spravny
cas.

Asi po péti sekundach blikani prestane a
na displeji se zobrazi nastaveny denni
Cas.

5.3 Zména ¢asu

Denni ¢as nelze zménit,
pokud je zapnuta néktera
funkce.

Opakované stisknéte @ dokud nezacne
blikat ukazatel denniho €asu.

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Nastaveni teploty

Symboly Funkce

0 Poloha Vypnuto

(@) Dvojita zéna

) Uchovat teplé

-
[
©

Nastaveni ohfevu
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Nastaveni nového ¢asu provedete podle
¢asti ,Nastaveni ¢asu“.

5.4 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte
ovlada¢. Ovladac se vysune.

5.5 Predehfrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehreijte.

1. Nastavte funkci E.Nastavte
maximalni teplotu.

2. Nechte troubu pracovat jednu
hodinu.

3. Nastavte funkci E| Nastavte
maximalni teplotu.
4. Nechte troubu pracovat 15 minut.

5. Nastavte funkci . Nastavte
maximalni teplotu.

6. Nechte troubu pracovat 15 minut.

7. Troubu vypnéte a nechte ji
vychladnout.

Prislusenstvi se muze zahtat vice nez

obvykle. Z trouby muze vychazet zapach

a kouf. Zajistéte v mistnosti dostate¢né

vétrani.

6. VARNA DESKA — DENNi POUZiVANI

Vyuzitim zbytkového tepla
shizite spotfebu energie.
PFiblizné 5-10 minut pred
koncem vareni varnou zonu
vypnéte.

Otocenim ovladace zvolené varné zény
nastavte potfebny tepelny vykon.
Vareni ukoncite oto¢enim ovladace do
polohy vypnuto.

6.2 Zapnuti a vypnuti
vnéjsich okruht

Uginnou varnou plochu miizete
pfizplsobit velikosti varné nadoby.

Zapnuti vnéjsiho okruhu: otocte
ovlada¢em ve sméru hodinovych ruci¢ek
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proti jeho lehkému odporu na O . Pote
otocte ovladacem proti sméru
hodinovych ruci¢ek a nastavte
pozadovanou teplotu.

Vypnuti vnéjsSiho okruhu: oto¢enim
ovladace do polohy VYPNUTO.
Kontrolka zhasne.

6.3 Ukazatel zbytkového

Ukazatel se rozsviti, kdyz je varna zéna
horka, ale nefunguje, je-li odpojeno
sitové napajeni.

MUze se také zobrazovat kontrolka:

pro sousedici varné zony, i kdyz je
nepouzivate,

kdyz polozite horkou nadobu na
studenou varnou zoénu,

kdyz je varna deska vypnuta, ale

varna zoéna je stale horka.

tepla

AN

Kontrolka se pfestane zobrazovat, kdyz
VAROVANI! varna zéna vychladne.
Dokud kontrolka sviti, hrozi
nebezpeci popaleni
zbytkovym teplem.

7. VARNA DESKA - TIPY A RADY

nadoby musi mit vhodny minimalni

VAROVANI! ramer

Viz kapitoly o bezpecnosti. P .

2 i O 0
7.1 Nadobi T 9 a
Vysledky vafeni zaviseji na materialu Nt/ tHitttt
pouzitého nadobi
» doporuéuje se: hlinik, méd X J
* nedoporucuje se: nerezova ocel,

litina, sklo

Dno nadoby musi byt co
nejrovnéjsi a nejsilngjsi.
Nez nadoby polozite na

7.2 Minimalni primér nadoby

@

povrch varné desky, ujistéte Varna Pramér nad-  Vykon (W)
se, ze jejich dno je Cisté a zdna oby (mm)
suché.

Levaza- @ 145 1200

@ Na keramické varné desce dni

gﬁg‘r’nuzk':’:rléen::‘\’l‘;?; e Pravé za- 170-265 1400/2200
hrany, napf. litinové panve. el
Mohly byvpoyrch varné = Prava ® 145 1200
desky p_os!«abat nebo odfit s predni
trvalymi nasledky.

Leva 140-210 1000/2200
Nadoby ze smaltované oceli predni

@

nebo s hlinikovym ¢i
médénym dnem mohou na
povrchu sklokeramické
desky zanechavat barevné
skvrny.

7.3 Priklady pouziti pfi vareni
Udaje v tabulce jsou pouze
orientacni.

Aby bylo dosazeno Uspory energie a
varna deska fungovala spravné, dno
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Tepelny vy-  Pouziti: Cas Tipy
kon (min)
)y 1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle po- Nadobu zakryjte poklickou.
- treby
1-2 Holandska omacka, rozpousté- 5 - 25 Cas od ¢asu zamichejte.
ni masla, ¢okolady nebo zelati-
ny.
1-2 Ztuhnuti nadychanych omelet 10 -40 Pripravujte zakryté poklickou.

a volskych ok.

2-3 Duseni jidel z ryze a mlé€nych 25 - 50
jidel, ohfivani hotovych jidel.

Pridejte alespon dvakrat tolik
vody nez ryze, mlé€na jidla v
poloviné doby pfipravy zami-
chejte.

3-4 Priprava zeleniny, rypb amasa 20-45 Pfidejte nékolik polévkovych
v pare. IZic tekutiny.

4-5 Priprava brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na 750

g brambor.

4-5 Priprava vétSiho mnozstvi ji- 60 - 150 Az 3 | tekutiny plus prisady.
dla, dusenych pokrmt a polé-
vek.

6-7 Mirné smazeni: platky masa, dle po- V poloviné doby obratte.

cordon bleu z teleciho masa,  tfeby
kotlety, karbanatky, klobasy,
jatra, jiska, vejce, palacinky a

koblihy.

7-8 Prudké smazeni, opecena 5-15 V poloviné doby obrat'te.
bramb. kase, steaky z rostén-
ce, steaky.

9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), frito-

vani hranolkd.

8. VARNA DESKA - CISTENi A UDRZBA

8.1 VSeobecné informace

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

» Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.
* Na sklo pouzijte specialni Skrabku.

8.2 Cisténi varné desky

Varnou desku po kazdém pouZiti « Okamzité odstraiite: roztaveny plast,
vyCistéte. plastovou folii, cukr nebo jidlo

Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou obsahuijici cukr. Pokud tak neuginite,
spodni stranou. necistota muze varnou desku
Skrabance nebo tmavé skvrny na poskodit. Vyvarujte se popaleni.
povrchu nemaiji vliv na funkci varné Specialni 8krabku pFilozte $ikmo ke

desky.



14 www.aeg.com

sklenénému povrchu a posunujte ostfi mycim prostfedkem. Po vycisténi
po povrchu desky. varnou desku osuste meékkym

* Odstrante po dostate¢ném hadrem.
vychladnuti varné desky: skvrny od * Odstrante kovové lesklé zbarveni:
vodniho kamene, vodové krouzky, pouzijte roztok vody s octem a
tukové skvrny nebo kovoveé lesklé vycCistéte sklenény povrch pomoci
zbarveni. Vycistéte varnou desku hadfiku.

vlhkym hadfikem s neabrazivnim

9. TROUBA — DENNIi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Funkce trouby

Symbol Funkce trouby Pouziti
0 Poloha Vypnuto Trouba je vypnuta.
Pravy horky vzduch K peceni jidel az na dvou urovnich soucasné a k su-
Seni potravin.

Nastavte teplotu trouby o 20 - 40 °C nizSi nez pri
pouziti funkce Konvencni peceni.

(Y) 7 PFiprava Pizzy K peceni jidel, ktera vyzaduji intenzivnéjsi opeceni
s 2l le==r| /AirFry dozlatova a kfupavy spodek, na jedné urovni.
/Ke smazeni jidla s menSim mnozstvim oleje nebo
bez pediciho papiru. Pro pokrmy jako hranolky nebo

pizza.
—_— Konvenéni peceni K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.
((\) Pravy horky vzduch K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné
\I/ PLUS barvy a kiupavé kirky béhem peceni. K zajisténi
vetsi Stavnatosti pfi opétovném ohrevu.
= Rychly gril Ke grilovani plochych jidel ve velkém mnozstvi a k
opékani chleba.
=l Turbo gril K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi
¥ na jedné urovni. Také k zapékani a peceni dozlato-

va.
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Symbol Funkce trouby

Pouziti

Vihky horky vzduch

)

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Po-
kyny k pe€eni najdete v €asti , Tipy a rady“, Vihky
horky vzduch. Dvifka trouby by méla byt béhem pe-
¢eni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby
trouba fungovala co nejuspornéji. Pfi pouziti této
funkce se teplota ve vnitrku trouby muze lisit od na-
stavené teploty. Muze dojit ke snizeni tepelného vy-
konu. Obecna doporuceni ohledné Uspory energie
viz kapitola ,Energeticka ginnost®, Uspora energie.
Tato funkce byla pouzita ke splnéni energetické tfi-
dy dle normy EN 60350-1.

Kdyz pouzivate tuto funkci, osvétleni se vypne auto-
maticky.

Jidlo mUzete rozmrazit
pomoci funkce VIhky horky
vzduch, aniz byste museli
nastavit teplotu.

@

9.2 Zapnuti a vypnuti trouby

Podle daného modelu ma
vas spotrebi¢ symboly
ovladace, ukazatele nebo

@

Vihkost mGze zpUsobit popaleni:

* Neotvirejte dvifka spotfebice,
pouzivate-li funkci Pravy horky
vzduch PLUS.

* Po pouziti funkce Pravy horky vzduch
PLUS otvirejte dvifka spotfebice
opatrné.

@ Viz ¢ast , Tipy a rady”.

kontrolky: » } 1. Oteviete dvifka trouby.

* Ukazatel se rozsviti, kdyz 2. Naplhte vlis vnittku trouby vodou z
trouba zacne hrat. kohoutku.

* Kontrolka se rozsviti, Maximalni objem vlisu vnittku trouby
kdyz je trouba v provozu. je 250 ml.

» Symbol ukazuje, zda
ovladac fidi jednu z

Naplnte vlis vnitfku trouby vodou
pouze tehdy, kdyz je trouba chladna.

varnych zon, funkce 3. Otodte ovladadem funkci Pravy horky
trouby nebo teplotu. vzduch PLUS @
1. Ototte ovladagem funkci trouby na 4. Otocenim ovladace teploty nastavte
pozadovanou funkci. teplotu.
2. Otodte ovladacem teploty na 5. Vlozte jidlo do spotiebice a zaviete
pozadovanou teplotu. dvifka trouby.
3. Trouby vypnete otoCenim ovladace POZOR!
funkci a teploty trouby do polohy Nepliite viis vnitiku
vypnuto. trouby vodou béhem
, , fipravy jidla nebo kdyz
9.3 Zg\pnutl funkce: Pravy ﬁaﬁoubﬁjhorké_ y
horky vzduch PLUS 6. Jestlize chcete spotfebi& vypnout,

Tato funkce zvySuje vihkost béhem
pFipravy.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni

nebo poskozeni spotfebice.

otocte ovladaci funkci trouby a
teploty do polohy vypnuto.
7. Odstrante vodu z vlisu vnitfku trouby.
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VAROVANI!

Pred odstranénim vody z
vlisu vnitiku trouby se
ujistéte, Ze je spotrebic
vychladly.

AN

9.4 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch trouby chladny. Jestlize
troubu vypnete, bude chladici ventilator
pokracovat v chlazeni az do Uplného
ochlazeni trouby.

9.5 Vlozeni prislusenstvi do
trouby
Hluboky pekac:

Hluboky pekac / plech zasunte mezi
drazky zvolené urovné rostu.

Spolecné viozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace:

Zasunte hluboky peka¢ mezi drazky
zvolené urovné rostu a tvarovany rost na
drazky nad nimi.

AirFry plech na peceni:

Vlozte plech na peceni AirFry do treti
polohy rostu. Vlozte plech na peceni do
prvni polohy rostu.

Pro vy$Si bezpecnost ma
veskeré prislusenstvi na
horni strané pravého a
levého okraje malé
zarezy. Tyto zarezy také
funguji jako ochrana proti
preklopeni.

» ZvySeny okraj rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych
nadob.

9.6 Teleskopické vysuvy -
vlozeni prislusenstvi trouby

@ Instalacni pokyny pro
teleskopické vysuvy si
uschovejte pro budouci
pouziti.

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

Zasunte tvarovany rost do
teleskopickych vysuvu tak, aby nozi¢ky
smérovaly dolu.
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Vlozte plech na peceni nebo hluboky
pekac / plech do teleskopickych vysuv.

10. TROUBA - FUNKCE HODIN

Tvarovany rost polozte na hluboky
pekac / plech. Tvarovany rost a hluboky
pekac / plech vlozte do teleskopickych
vysuv.

10.1 Displej
A B A. Funkce hodin
| B. Casovac
) B M § g
LA BRE-E
Q oo ©
N |
10.2 TlacCitka
Tlacitko Funkce Popis
— MINUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
@ HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.
+ PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.

10.3 Funkce hodin

Funkce hodin

Pouziti

©) DENNi CAS K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho
Casu.

[=>] TRVANI Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.

Q MINUTKA K nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funk-

ce nema zadny vliv na provoz trouby. Tuto
funkci mGzete zapnout kdykoliv, i u vypnu-
té trouby.
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10.4 Nastaveni funkce

TRVANI

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.

2. Opakované stisknéte @ dokud
nezaéne blikat 2.

3. Pouzijte + nebo — k nastaveni
¢asu TRVANI.

Na displeji se zobrazi 2.

4. Po uplynuti &asu zaéne blikat =l a
zazni zvukovy signal. Spotfebi¢ se
automaticky vypne.

5. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlacitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy
vypnuto.

10.5 Nastaveni funkce
MINUTKA

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacéne blikat Q

11. TROUBA - TIPY A RADY

C VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

@ Teploty a ¢asy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

11.1 Pe€eni mouénych jidel

PFi prvnim peceni pouzijte nizsi teplotu.

2. Pouzijte + nebo — k nastaveni
potfebného ¢asu.

Funkce Minutka se po péti sekundach

spusti automaticky.

3. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
zvukovy signal. Chcete-li zvukovy
signal vypnout, stisknéte libovolné
tlagitko.

4. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovlada¢em teploty do polohy
vypnuto.

10.6 ZrusSeni funkce hodin

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované
funkce.

2. Stisknéte a podrzte —.
Funkce hodin by méla zhasnout béhem
nékolika sekund.

Pokud pecete kolace na nékolika
polohach rostd, mizete dobu peceni
prodlouzit o 10-15 minut.

Rzné vysoké moucniky a pe¢ivo mohou
zhnédnout nerovnomérné. Je-li
zhnédnuti nerovhomérné, neni nutné
ménit nastaveni teploty. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.

Plechy v troubé se mohou béhem peceni
zkroutit. Po ochlazeni se opét vyrovnaiji.

11.2 Tipy k pec¢eni mouénych jidel

Vysledek peceni Mozna pri¢ina

Reseni

Spodek kolace neni do- Nespravna poloha rostu.

statecné propeceny.

Vlozte kolac¢ na nizsi rost.




CESKY 19

Vysledek peceni

Mozna pri¢ina

Reseni

Kolac klesl a je mazlavy Teplota trouby je pfili$ vyso-

¢i nerovnomerny. ka.

Pristé nastavte o néco nizsi teplo-
tu trouby.

Teplota trouby je pfili§ vyso-

ka a doba peceni je pfilis

kratka.

Pristé nastavte delSi dobu peceni
a nizsi teplotu trouby.

Kolag je prilis suchy.
zka.

Teplota trouby je pfilis ni-

Pristé nastavte vyssi teplotu trou-
by.

Prili§ dlouha doba peceni.

Pristé nastavte delSi dobu peceni.

Kolac¢ se pece nerovno- Teplota trouby je pfili§ vyso-
ka a doba peceni je prilis

mérné.
kratka.

Pristé nastavte delSi dobu peceni
a nizsi teplotu trouby.

Tésto na kola¢ neni rozloze-

no rovhomerné.

Pristé tésto na kolac rozlozte na
plech na peceni rovnomérné.

Kola¢ neni pfi délce pe- Teplota trouby je pfili$ ni-

¢eni uvedené v receptu  zka.
hotovy.

PFisté nastavte o néco vyssi te-
plotu trouby.

11.3 Pravy horky vzduch

Peceni na jedné arovni

Peceni ve formé

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Kulaty kola¢ nebo brioSky 150 - 160 50-70 2

Linecky kolac / ovocné kolace 140 - 160 50 - 90 1-2

PiSkotova buchta bez tuku 150 - 1601 25-40 3

Dortovy korpus - piskotové tésto 150 - 170 20-25 2

1) Pfedehfejte troubu.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Drobenkovy kola¢ (suchy) 150 - 160 20 -40 3

Ovocné kolace (kynuté tésto / piSko- 150 35-55 3

tové tésto) )

Ovocné kolace z kiehkého tésta 160 - 170 40-80 3

1) Pouzijte hluboky pekaé / plech.
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Susenky
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Susenky z kfehkého tésta 150 - 160 10-20 3
Maslové suSenky / Prouzky tésta 140 20-35 &
Susenky z piskotového tésta 150 - 160 15-20 3
Snéhové pusinky 80 - 100 120 - 150 3
Makronky 100 - 120 30-50 3
Susenky z kynutého tésta 150 - 160 20-40 3
Malé listové pecivo 170 - 1801 20-30 3
Pecivo 1601) 10-35 3
1) Predehfejte troubu.
Tabulka pro nakypy a zapékana jidla
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Bagety zapecené s roztavenym sy- 160 - 1701 15-30 1
rem
PInéna zelenina 160 - 170 30- 60 1
1) Predehteijte troubu.
Peceni na vice urovnich
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Dvé polohy
Zakusky z listového tésta s kré- 160 - 180" 25-45 2/4
mem / bananky
Kolac¢ s drobenkou, suchy 150 - 160 30-45 2/4
1) Predehfejte troubu.
Susenky/small cakes/cukrovi/pecivo
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Dvé polohy
Susenky z kfehkého tésta 150 - 160 20 -40 2/4
Maslové suSenky / Prouzky tésta 140 25-45 2/4
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Dvé polohy
Susenky z piskotového tésta 160 - 170 25-40 2/4
Cajové pecivo z vajeéného bilku, 80 - 100 130-170 2/4
snéhové pusinky
Makronky 100 - 120 40 - 80 2/4
Susenky z kynutého tésta 160 - 170 30 -60 2/4
Malé listové pecivo 170 - 180" 30 - 50 2/4
Pecivo 1801 25-40 2/4

1) Predehfejte troubu.

11.4 Tradiéni peéeni na jedné Grovni —

Peceni ve formé

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Kulaty kola¢ nebo briosky 160 - 180 50-70 2

Linecky kolac / ovocné kolace 150 - 170 50 - 90 1-2

Dortovy korpus - kiehké tésto 190 - 210" 10-25 2

Dortovy korpus - piskotové tésto 170 - 190 20-25 2

Slany kolac (napf. Slany lotrinsky ko- 180 - 220 35-60 1

1ac)

Tvarohovy kolaé 160 - 180 60 - 90 1-2

1) Predehfrejte troubu.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Kynutéa pletynka / Vénec 170 - 190 40 - 50 2
Vanocni sStola 160 - 1801) 50-70 2
Chléb (zitny chléb): 1. 2301 1. 20 1-2
1. Prvni ¢ast procesu peceni. 1 2. 30-60
2. 160 - 180"

2. Druha ¢ast procesu peceni.

Zakusky z listového tésta s kremem /19 _ 2401) 20-35 3
bananky
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Rolada 180 - 2001 10-20 3
Drobenkovy kola¢ (suchy) 160 - 180 20-40 3
Maslovy mandlovy kolac / cukrové 190 - 2101 20-30 3
kolacky
Ovocné kolace (kynuté tésto / piSko- 170 35-55 3
tové tésto)z)
Ovocné kolace z kiehkého tésta 170 - 190 40 -60 3
Kolace s jemnou naplni (napf. tvaroh, 160 - 18071 40 - 80 3
smetana, pudink)
Nekvaseny chléb 230 - 250 10-15 1
Svycarsky jableény kolag 210-230 35-50 1
1) Predehfejte troubu.
2) Pouszijte hluboky pekaé / plech.
Susenky
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Susenky z kiehkého tésta 170 - 190 10 - 20 3
Maslové susenky / Prouzky tésta 1601) 20-35 3
Susenky z piSkotového tésta 170 - 190 20 -30 3
Snéhové pusinky 80 - 100 120 - 150 3
Makronky 120- 130 30-60 3
Susenky z kynutého tésta 170 - 190 20-40 3
Malé listové pecivo 190 - 2101 20 - 30 &
Pecivo 190 - 2101 10 - 65 3
1) Predehteijte troubu.
Tabulka pro nakypy a zapékana jidla
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Zapecené téstoviny 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne 180 - 200 35-50 1
Zapékana zelenina 15-30 1

180 - 200"
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Bagety zapecené s roztavenym sy- 200 - 2207 15-30 1

rem

Sladké nakypy 180 - 200 40 - 60 1

Rybi nakypy 180 - 200 40 - 60 1

PInéna zelenina 180 - 200 40 - 60 1

1) Predehfejte troubu.

11.5 PFiprava pizzy

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Pizza (tenka)") 200 - 2302) 10-20 1-2
Pizza (s velkou néplni)1) 180 - 200 20-35 1-2
Kolace 170 - 200 35-55 1-2
Spenatovy kolag 160 - 180 45 - 60 1-2
Slany lotrinsky kolac (Pikantni kola¢) 170 - 190 45 -55 1-2
Svycarsky kolaé 170 - 200 35-55 1-2
Tvarohovy kolaé 140 - 160 60 - 90 1-2
Zeleninovy kola¢ 160 - 180 50 - 60 1-2
Nekvaseny chléb 230 - 2502) 10-20 2-3
Listové tésto s naplni 160 - 1802 45 -55 2-3
Flammekuchen (alsaské jidlo podob- 230 - 2502 12-20 2-3
né pizze)

Pirohy (ruské pirohy s naplni) 180 - 2002 15-25 2-3

1) Pouzijte hiuboky peka / plech.
2) Predehfejte troubu.

11.6 Vlhky horky vzduch [¥]

Chléb a pizza
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zemle 180 25-35 3

Mrazena pizza 350 g 190 25-35 &
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Kolace na plechu na peceni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Rolada 180 20- 30 3

SusSenka brownie 180 30-40 3

Kolace ve formé

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Suflé 200 30-40 3

Kolacovy korpus z piskotového 180 20-30 5

tésta

PiSkotovy dort 150 25-35 3

Ryby

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Ryby v saccich 300 g 180 25-35 8

Cela ryba 200 g 180 25-35 3

Rybi filé 300 g 180 25-35 3

Maso

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Maso v sacku 250 g 200 25-35 &

Maso na vidlici 500 g 200 30-40 3

Malé kusy peciva

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Susenky 180 25-35 &

Makronky 160 25-35 3

Muffin 180 25-35 3

Slany keks 170 20-30 &

Placicky z kfehkého tésta 150 25-35 8

Dortiky 170 15-25 8
Vegetarianské

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zeleninova smés v sacku 400 g 180 25-35 8

Omeleta 200 20 -30 B

Zelenina na pekaci 700 g 180 25-35 8
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CESKY 25

PLUS
Pekarna
Jidlo Teplota (°C) Mnozstvi  Cas prede-  Cas (min) Poloha
vody ve vli- hrati (min) rostu
su (ml)
Bily chléb 180 150 10 30-40 2
Bagety/kaiserky 200 150 5 20 -25 2
Italsky chléb Fo- 190 150 10 20-25 1
caccia
Domaéci pizza 230 150 10 15-20 2
Susenky, ¢ajové 160 150 10 10-20 2
kolacky, crois-
santy
Svestkovy kolag, 160 150 10 70 -80 2
skoricové rolky
Mrazené potraviny
Jidlo Teplota (°C) Mnozstvi  Cas prede-  Cas (min) Poloha
vody ve vli- hrati (min) rostu
su (ml)
Pizza 200 100 10 15 2
Croissant 170 50 10 25 2
Lasagne 200 200 10 35-45 2
Ohrev jidla
Jidlo Teplota (°C) Mnozstvi  Cas prede-  Cas (min) Poloha
vody ve vli- hrati (min) rostu
su (ml)
Bily chléb 110 100 - 30-40 2
Bagety/kaiserky 110 100 - 20-25 2
Domaci pizza 110 100 - 15-20 2
Italsky chléb Fo- 110 100 - 20- 30 2
caccia
Zelenina 110 100 - 15-25 2
Ryze 110 100 - 15-26 2
Téstoviny 110 100 - 15-27 2
Maso 110 100 - 15-28 2
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Peceni masa

Jidlo Teplota Mnozstvi vo- Cas Cas (min) Poloha
(°C) dy ve vlisu predehra- rostu
(ml) ti (min)

Kure 210 200 - 70-75 2
Pulka kurete 210 200 - 35-50 2
Veprova pecené 180 200 - 65-70 2
Hovézi pecené, 1- 200 200 - 1. 50-55 2
1,5 kg 2. 60-65
1. Nepropecena 3. 65-70
2. Stfedné prope-

¢éena
3. Dobre propece-

na
Krati pecené 200 200 - 70 -85 2
11.8 Tipy k pec':eni masa Peceni otoCte za 1/2 - 2/3 doby peceni.

Pouzivejte zaruvzdorné nadoby. Maso a ryby pecte ve vétsich kusech
(minimalné 1 kg).
Libové maso pecte prikryté (muzete

pouzit hlinikovou folii). Kusy pecené nékolikrat v pribéhu

L peceni potfete vlastni Stavou.
Velké pecené pecte pfimo na plechu

nebo na tvarovaném roStu nad timto

plechem.

Na plech nalijte trochu vody, zabranite
tim pfipeceni kapajiciho tuku.

11.9 Tradiéni peéeni J

Hovézi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Dusené maso 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Veprové
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Plec, krkovice, kyta v 1-1,5kg 210 - 220 90 -120 1
celku
Kotlety, zebirka 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Sekana 750 g-1kg 170 - 190 50 - 60 1
Veprové koleno (pfedva- 750 g - 1 kg 200 - 220 90 - 120 1

fené)
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Teleci
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poloha
rostu
Teleci peceng? 1 kg 210 - 220 90 - 120 1
Teleci koleno 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Pouzijte uzavienou pecici nadobu.
Jehnédi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Jehnéci kyta, jehnéci 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
pecené
Jehnédi hibet 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Zvéfina
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Zajedi hrbet, zajeci kyta az 1 kg 220 - 240" 30 -40 1
Hrbet z vysoké zvére 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Kyta z vysoké zvére 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Predehfejte troubu.
Drubez
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Kusy dribeze 200 - 250 g kaz- 220 - 250 20-40 1
dy
Kachna 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Husa 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Krata 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Krita 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Ryby
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Cela ryba 1-1,5kg 210-220  40-70 1




28  www.aeg.com

11.10 Pec€eni masa s nastavenim Turbo gril

Veprové
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Plec, krkovice, kyta v celku 1-1,5kg 160 - 180 90 - 120 1
Kotlety, zebirka 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Sekana 750 g - 1 kg 160 - 170 50 - 60 1
Veprové koleno (predvare- 750 g- 1 kg 150 - 170 90 - 120 1
né)
Teleci
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Teleci pe¢ené 1kg 160 - 180 90 - 120 1
Teleci koleno 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Jehnédi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Jehnéci kyta, jehnéci pece- 1 - 1,5 kg 150 - 170 100 - 120 1
neé
Jehnéci hibet 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Driibez
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Kusy driibeze 200 - 250 g kaz- 200 - 220 30 - 50 1
dy
Kachna 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Husa 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Krita 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Krita 4-6kg 140 - 160 150-240 1
11.11 Grilovani obecné » Do prvni polohy rostu vzdy zasunte
o hluboky plech na zachyceni Stavy.
VAROVANI! * Grilujte pouze ploché kousky masa
Vzdy grilujte se zavienymi nebo ryb.

dvirky trouby.

* Vzdy grilujte pfi maximalni
nastavené teploté.

* Rost zasurite do polohy uvedené v
tabulce pro grilovani.
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Grilovaci oblast je nastavena do stfedu

rostu.

Pecivo
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Croissant, zmrazeny cca 3509 180 - 220 15-30 3
Malé listové pecivo, zmrazené cca 400 g 180 - 220 15-35 3
Malé listové pecivo, Cerstvé cca 3009 180 - 220 15-35 8
Pizza, mrazena cca340g 180 - 220 20-35 8
Potraviny z brambor
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Hranolky, mrazené cca 650 g 180 - 220 20-30 8
Hranolky silné, mrazené cca 600 g 180 - 220 20-30 3
Americké brambory, mrazené cca 650 g 180 - 220 15-25 8
Krokety cca 4509 180 - 220 15-30 3
Cerstva zelenina
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Platky cukety, Cerstvé!) Ll (22U
1) pridejte Izici olivového oleje, aby se nelepily
Dalsi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Platky masa, zmrazené cca 3009 180 - 220 15-25 3
Krevety v téstiCku, zmrazené  cca 200 g 180 - 220 15-25 5
Krouzky z olihn€, zmrazené cca 250 g 180 - 220 15-25 &
Kureci nugety, zmrazené cca 300 g 180 - 220 15-25 &
Rybi prsty, zmrazené cca 500 g 180 - 220 15-25 3
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11.13 Informace pro zkusebny

Jidlo Funkce Teplota Cas (min) Prislu- Poloha
(°C) Senstvi rostu

Malé kolacky (20 ma- Konvencni peceni 170 20-30 Plechna 4

lych kolackd na peceni

plech)

Malé kolacky (20 ma- Pravy horky 150 20-30 Plechna 2

lych kolackd na vzduch peceni

plech)

Malé kolacky (20 ma- Pravy horky 150 25-35 Tac/od- 1+4

lych kolacka na vzduch kapavaci

plech) plech

Jablec¢ny kolac, 2 for- Konvenéni pe¢eni 180 70-90 Mrizka 1

my (& 20 cm) na ro-

Stu, polozené uhlo-

pricné

Jable¢ny kolag¢, 2 for- Pravy horky 160 70-90 Mrizka 2

my (@ 20 cm) naro-  vzduch

$tu, polozené Uhlo-

pricné

Jablec¢ny kolag, 2 for- Priprava Pizzy 160 60 - 80 Mrizka 2

my (@ 20 cm) na ro-

$tu, polozené Uhlo-

pricné

Jablecny kolac, 2 for- Pravy horky 160 70 - 80 Plechna 2

my (& 20 cm) naro- vzduch PLUS peceni

Stu, polozené uhlo-

pricng. ")

PiSkotova buchta bez Konvenéni peceni 170 30 -40 MFizka &

tuku, 1 forma (o 26

cm) na rostu

PiSkotova buchta bez Pravy horky 150 35-45 Mrizka 2

tuku, 1 forma (g 26 vzduch

cm) na rostu

PiSkotova buchta bez Pravy horky 160 25-35 Mrizka 1+4

tuku, 1 forma (g 26 vzduch

cm) na rostu

Krehke tésto / pruh Pravy horky 140 20 - 35 Plechna 3

tésta vzduch peceni

Krehké tésto / pruh  Pravy horky 140 20-30 Plechna 1+4

tésta

vzduch

peceni
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Jidlo Funkce Teplota Cas (min) Prislu- Poloha
(°C) Senstvi rostu
Krehke tésto / pruh  Konvencni peceni 160 20-35 Plechna 3
tésta peceni
Topinky Grilovani Max. 1-5 Mrizka 4
Hovézi hamburger Grilovani Max. 15-20 prvni Rost/ 4
strana. Odkapa-
10 - 15dru- vaci plech
ha strana.

1) Do viisu vnitiku trouby pfilijte 150 ml vody.

12. TROUBA - CISTENi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k cisténi

<

Cistici pro-
stiredky

Predni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku te-
plé vody a Setrného myciho prostredku.

Kovové plochy ocCistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Eisticiho prostredku.

Vnitrek trouby odistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytkd
jidel maze zplsobit pozar.

[l

Neuchovavejte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfrek méek-

Kazdodenni  kym hadrem po kazdém pouziti.
pouziti
& Vycistéte vSechno prisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
,_¢/ Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Neci-

224

stéte prisluSenstvi v my¢ce nadobi (kromé plechu AirFry).

Neprilnavé prislusenstvi a plech AirFry necistéte pomoci abrazivnich Cisti-

PrisluSenstvi cich prostfedkd nebo ostrych pfedmétu.

12.2 Cisténi plechu AirFry 3. Vycistéte plech AirFry pomoci houby
) nebo k odstranéni zbytkU jidla
1. Polozte plech AirFry na plech na pouzijte kartad.

peceni.

Lze ho rovnéz umyt v mycce nadobi.

2. Nalijte horkou vodu s Cisticim
prostfedkem a nechte ji nasaknout.
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12.3 Trouby z nerezové oceli
nebo hliniku
Dvitka trouby Cistéte pouze vlhkym

hadfikem nebo houbou. Osuste je
mékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,
kyseliny nebo abrazivni (piskové)
prostifedky, protoze by mohly poskodit
povrch trouby. Ovladaci panel vycCistéte
se stejnou opatrnosti.

Zarazky na teleskopickych

12.4 Cisténi vlisu vnitiku vysuvech musi sméfovat
trouby dopredu.
Drazky rostl instalujte stejnym postupem
Timto Cisticim postupem se odstrani v opacném poradi.
zbytkovy vodni kamen z vlisu vnittku
trouby po pfipravé jidel pomoci pary. & P929R! . Y.
Ujistéte se, ze delSi
@ Ohledné funkce: Pravy horky upevnovaci drat je vepredu.
vzduch PLUS doporucujeme Konce obou dratt musi
provadét Cistici postup smérovat dozadu.
alespon kazdych 5 - 10 Nespravna instalace maze
programu pfipravy jidel. poskodit smalt trouby.

1. Do vlisu na dné vnitfku trouby nalijte Xt o~
250 m! bilého octa. 12.6 Odstranéni dvifek trouby

Pouzijte maximalné 6% ocet bez Cisténi si usnadnite, vysadite-li dvitka.
jakychkoliv pfisad.

2. Nechte ocet rozpustit zbytkovy vodni
kamen pfi pokojové teploté po dobu
30 minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
a mékkym hadrem.

12.5 Vyjmuti drazek na rosty
K vycisténi trouby vyjméte drazky na
rosty.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
roSty od stény trouby.

1. Otevrete pIné dvirka.

2. Posunujte Soupatko, dokud
neuslySite cvaknuti.

3. Privirejte dvirka, dokud se Soupatko
nezajisti.

4. Odstrarite dvefe.
Dvitka odstranite jejich vytazenim
smérem dopfedu nejprve na jedné a
poté na druhé strané.

Po vycisténi dvifka trouby nasadte zpét

opacnym postupem. Ujistéte se, Ze pfi

zasouvani dvifek uslysite klapnuti. V

pripadé potfeby pouzijte silu.

2. Odtahnéte zadni konec drazek na
roSty od stény trouby a vytahnéte je
ven.



12.7 Vytazeni a vycisténi
sklenénych panelud dvirek

@ Sklo v dvifkach vaseho
spotiebi¢e mize byt rizného
typu a tvaru dle prikladd na
obrazcich. Pocet sklenénych
panelt se mize takeé lisit.

1. Uchopte okrajovou listu B na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlaéenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

2. Vytahnéte liStu dopfedu a odstrarite

ji.

3. Postupné uchopte sklenéné panely
na jejich horni strané a vytahnéte je
nahoru z kolejni¢ek.

4. Vycistéte sklenéné panely dvifek
spotrebice.

Panely nainstalujete obracenym

postupem.

12.8 Vyména zarovky

VAROVANI!

Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

Zarovka mUze byt horka.

1. Vypnéte troubu. Pockejte, dokud
trouba nevychladne.
2. Odpojte troubu od elektrické sité.

3. Na dno vnitfku trouby polozte utérku.
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Zadni zarovka

Sklenény kryt Zarovky se
nachazi na zadni strané
vnitiku trouby.

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych ruci¢ek a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vyCistéte.

3. Zarovku v troubé vymérite za novou,
zaruvzdornou do teploty 300 °C.
PouZijte Zarovku stejného typu.

4. Nasadte sklenény kryt.

12.9 Vysazeni zasuvky

VAROVANI!

Pfi pouzivani trouby se v
zasuvce muze tvofit velké
teplo. V zasuvce neskladujte
hoflavé véci a materialy
(jako napt. Cistici prostfedky,
plastové sacky, textilni
chnapky, papir, spreje,
apod.).

Zasuvku pod troubou Ize pfi Cisténi
vyjmout.

1. Vytahnéte zasuvku az na doraz.

2. Zdvihnéte zasuvku pod mirnym
uhlem a vyndejte ji z jejich drazek.
Zasazeni zasuvky:

1. Chcete-li zasuvku zasunout zpét,
usadte ji do pfislusnych kolejnicek.
Ujistéte se, Ze jsou vSechny uchytky
v drazkach spravné uchycené.

2. Sklopte zasuvku do vodorovné
polohy a zasunite ji.
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13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANiI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Nelze zapnout spotrebic.

Spotfebi€ neni zapojeny do
elektrické sité nebo je pfipo-
jeny nespravné.

Zkontrolujte, zda je spotfebi¢
spravné zapojeny do elek-
trické site.

Nelze zapnout spotfebic.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pficinou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka spaluje opakova-
né, obrat'te se na autorizova-
ného elektrikare.

Kontrolka zbytkového tepla
se nerozsviti.

Varna zona byla zapnuta jen
kratkou dobu, a neni proto
horka.

Jestlize byla varna zéna za-
pnuta dostate¢né dlouho,
aby byla horka, obratte se
na autorizované servisni
stredisko.

Vnéjsi okruh nelze zapnout.

Zapnéte nejprve vnitini
okruh.

Trouba nehreje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehfeje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehreje.

Nejsou provedena nutna na-
staveni.

Zkontrolujte, zda jsou nasta-
veni spravna.

Osvétleni nefunguje.

Vadna Zarovka.

Vyménte zarovku.

Na displeji se zobrazi
,12.00“.

Doslo k preruSeni dodavky
elektrického proudu.

Nastavte znovu ¢as.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
prili§ dlouho.

Po dokonéeni pfipravy nene-
chaveijte jidla v troubé déle
nez 15 - 20 minut.

Peceni pomoci funkce Pravy
horky vzduch PLUS nevede
k dobrému vysledku.

Vlis vnitiku trouby jste nena-
pinili vodou.

Viz ,Zapnuti funkce Pravy
horky vzduch PLUS*.

Voda ve vlisu vnitfku trouby
se nevari.

Teplota je pfilis nizka.

Nastavte teplotu na alespori
110 °C. Viz kapitola , Tipy a
rady”.
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Problém Mozna pric¢ina Reseni

Z vlisu vnitrku trouby vytéka Ve vlisu vnittku trouby je pfi- Vypnéte troubu a ujistéte se,

voda. liS mnoho vody. Ze je spotrebic jiz chladny.
Vodu vytfete houbou nebo
hadfikem. Do vlisu vnitrku
trouby prilijte spravné mnoz-
stvi vody. Viz ,Zapnuti funk-
ce Pravy horky vzduch
PLUS".

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se
nachazi na prednim ramu vnitfku trouby. Nesundaveijte typovy Stitek z vnitini ¢asti
trouby.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o varné desce podle smérnice EU 66/2014

Oznaceni modelu CCB6648ABM

Typ varné desky Varna deska zabudovana ve volné stojicim sporaku

Pocet varnych zén 4

Technologie ohfevu Salava plotynka

Prdmér kruhovych varnych Leva predni 21,0 cm

z6n (D) Leva zadni 14,5 cm
Prava predni 14,5 cm

Délka (D) a $itka (S) nekruho- Prava zadni D 26,5 cm

vé varné zény $17,0cm

Spotfeba energie na varnou Leva predni 178,9 Wh / kg

z6nu (EC electric cooking) Leva zadni 181,8 Wh / kg
Prava predni 181,8 Wh / kg
Prava zadni 174,1 Wh / kg

Spotreba energie varné desky (EC electric hob) 179,2 Wh / kg
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14.2 Varna deska - uspora
energie

Béhem kazdodenniho peceni mlzete
usetfit energii, budete-li se Fidit nize
uvedenymi radami.

» P¥i ohfevu vody pouzivejte pouze

takové mnozstvi, které potrebujete.

* Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
nadoby poklickami.

* Pfed zapnutim varné zény na ni
polozte varnou nadobu.

* Dno varné nadoby by mélo byt stejné
velikosti jako varna zona.

* Na menSi varné zény postavte menSi
varné nadoby.

» Postavte nadobu pfimo na stred
varné zony.

*  Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani
teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.

14.3 Informace o vyrobku pro trouby a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele AEG
Oznaceni modelu CCB6648ABM
Index energetické ucinnosti 95,3

Trida energetické ucinnosti A

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenc- 0.95 kWh/cyklus

ni ohrev

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nu- 0.82 kWh/cyklus

ceného vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 731

Typ trouby Trouba zabudovana ve volné stoji-
cim sporaku

Hmotnost 52.0 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, priloha G; STB 2477-2017, dodat-

ky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebi¢e na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby,

parni trouby a grily - Metody méreni vykonu.

14.4 Trouba - Uspora energie

Trouba je vybavena
funkcemi, které vam
pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim peceni.

Pfi provozu spotrebiCe se presvédcte, ze
jsou dvifka trouby zaviena. Béhem
peceni neotvirejte dvirka trouby prilis
Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a
kontrolujte, zda je na svém misté fadné
uchyceno.



Pro G€innéjsi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pecenim
nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou,
snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly
co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie

pouziveijte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo
Je-li doba peceni delsi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3-10

Recyklujte materialy oznacené

symbolem t/:‘) Obaly vyhodte do
pfislusnych odpadnich kontejnerd k
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni
prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice

CESKY 37

minut pfed koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf
trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k
uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi
mozné nastaveni teploty.

Vlhky horky vzduch
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

urCené k likvidaci. SpotrebiCe oznacené

prislusnym symbolem E nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni urad.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam
poskytol bezchybny vykon na mnoho rokov, pri€om sme pouzili inovacné
technoldgie, ktoré pomahaju zjednoduSovat’ Zivot — funkcie, ktoré nenajdete

u beznych spotrebicov. Venujte, prosim, niekolko mindt tomuto navodu a
dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat’ ¢o najlepSie.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajlice sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a
@ informacie o servise a opravach:
www.aeg.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com
Pre vas spotrebic si mozete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a
originalne nahradné diely:
www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k
dispozicii nasledujuce udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie

® Vvgeobecné informacie a tipy

Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost’ deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou poucené o bezpe€nom pouzivani spotrebica
a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmud mat’
pristup k spotrebicu, pokial nie su pod nepretrzitym
dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze
sa so spotrebi¢om nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikviduijte. ;

- UPOZORNENIE: Nedovolte detom ani domacim
zvieratam priblizit' sa k spotrebi€u poCas prevadzky
alebo ked sa ochladzuje. Pristupné Casti sa poCas
pouzivania zohreju na vysoku teplotu.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebidi.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

- Nainstalovat tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- Tento spotrebi€ musi byt do siete pripojeny kablom
typu HO5VV-F, aby odolal teplotam zadného panela.

- Tento spotrebic je ur€eny na pouzivanie v nadmorskej
vySke do 2 000 m.
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- Tento spotrebic nie je urCeny na pouzivanie na

lodiach, lodkach ani plavidlach.

- Spotrebi¢ neinstalujte za ozdobné dvierka, aby ste

predisli prehriatiu.

- Spotrebi¢ neinstalujte na plosinu.
. Neobsluhuﬁe spotrebiC prostrednictvom externého

¢asovaca ani osobitného dialkového ovladaca.

- UPOZORNENIE: Varenie na varnom paneli s tukom

alebo olejom bez dohladu méze byt nebezpeéné a
moZze sposobit’ poziar.

- NIKDY sa nepokusSajte zahasit’ ohen vodou, ale

vypnite spotrebiC a potom zakryte plamen, napr.
pokrievkou alebo nehorlavou pokryvkou

. VYSTRAHA: Proces pripravy jedla musi byt’ pod

dozorom. Kratkodoby proces pripravy jedla si
vyzaduje nepretrzity dozor.

- UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo poziaru: Na

varnych povrchoch neskladujte ziadne predmety.

- Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné CistiCe.
- Na distenie skla dvierok alebo skleného veka varného

panela so zavesmi nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

- Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyzice a

pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného
panela, pretoze sa mézu zohriat'.

- Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty,

vypnite spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V
pripade zapojenia spotrebi¢a do elektrickej siete
priamo pomocou spojovacej skrinky odpojte spotrebic
od sietového napajania vybratim poistky. V oboch
pripadoch kontaktujte autorizované servisné stredisko.

- UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa

poCas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykajte
sa ohrevnych Clankov.

- Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie

prislusenstva alebo riadu kuchynské rukavice.

- Pred udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.
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UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou
osvetlenia spotrebi¢€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku

elektrického Soku.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo

nebezpecenstvu.

Budte opatrni, ked sa dotykate zasuvky na
skladovanie. Méze sa zohriat'.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskor potiahnite jej
prednu Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od boc¢nych
stien spotrebi¢a. Zasuvacie listy nainstalujte

v opacnom poradi.

Vlyberatelné prostriedky musia byt zabudované do
pevnej zasuvky v sulade s pravidlami zapojenia.
UPOZORNENIE: Pouzivajte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo
ochranné listy varného panela zahrnuté v spotrebici.
Pouzitie nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’

nehody.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 InStalacia

é VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie
nainstalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.
Poskodeny spotrebic neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu
dodané so spotrebicom.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a
uzavretu obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat'.
Kuchynska skrinka a prislusny

vyklenok musia mat’ vhodné rozmery.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a
nabytku.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré spina
poziadavky na instalaciu.

Niektoré sucasti spotrebic¢a su pod
napatim. Spotrebi¢ zabudujte do
nabytku, aby ste zabranili kontaktu s
nebezpecnymi Cast'ami.

Po bokoch spotrebi¢a musia byt’
umiestnené spotrebice alebo
zariadenia nanajvys rovnakej vysky.
Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani
pod okno. Predidete tak zhodeniu
hortdceho kuchynského riadu zo
spotrebica pri otvoreni dveri alebo
okna.

Aby ste predisli prevrhnutiu
spotrebi¢a, nezabudnite nainstalovat’
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stabilizané pomocky. Pozrite si Cast’
,InStalacia”.

2.2 Elektrické zapojenie

VAROVANIE!
Nebezpecéenstvo poziaru a
zasahu elektrickym pradom.

VSetky prace suvisiace s pripojenim
elektriny musi vykonat kvalifikovany
elektrikar.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.
Uistite sa, ze parametre na typovom
Stitku su kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

Vzdy pouzivajte spravne
nainstalovanu zasuvku odolnu proti
narazom.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry
ani predlzovacie kable.

Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebi¢a alebo
vyklenku pod spotrebi€om najma
vtedy, ked' su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych casti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit’ bez
nastrojov.

Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie.
Po instalacii sa uistite, ze mate
pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za
sietovu zastrcku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat’ z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet' v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebi¢a od
elektrickej siete na vSetkych poloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.
Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, uplne zavrite
dvierka spotrebica.

2.3 Pouzitie

é VAROVANIE!
Riziko poranenia

a popalenia.
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.

Tento spotrebic je urceny iba na
pouzitie v domacnosti (vo vnutri).
Nemernite technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ poCas prevadzky
nenechavajte bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.
Pri otvarani dvierok spotrebic¢a pocas
jeho prevadzky budte opatrni. M6ze
z neho uniknuat’ hordci vzduch.
Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi
rukami alebo ked je v kontakte

s vodou.

Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poziaru a vybuchu.

Tuky a oleje mozu pri zohriati
uvolnovat horlavé vypary. Pri priprave
pokrmov musia byt’ plamene alebo
horuce predmety v dostatocnej
vzdialenosti od tukov a olejov.
Vypary, ktoré sa uvoliuju z velmi
hortcich olejov, mézu spdsobit’
spontanne vznietenie.

Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky
jedla, mbze spdsobit’ poziar pri nizSej
teplote ako olej pouzity po prvykrat.
Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami,
nekladte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebi¢om.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spbsobit’ zmieSanie alkoholu

a vzduchu.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo
poskodenia spotrebica.



Aby sa predislo Skode alebo zmene
farby povrchovej upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej
Casti spotrebi¢a riad alebo iné
objekty.

— Na spotrebi¢ ani priamo na dno
jeho dutiny nekladte alobal.

— Nedavajte priamo do horticeho
spotrebica vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu
v rire nenechavaijte vlhky riad ani
potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo uslachtilej
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

Na vihké kolace pouzite hiboky pekac.

Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

Horuci kuchynsky riad nekladte na

ovladaci panel.

Nenechajte obsah kuchynského riadu

vyvriet'.

Davaijte pozor, aby predmety alebo

kuchynsky riad nespadli na spotrebic.

Povrch méze byt poSkodeny.

Nezapinajte varné zony s prazdnym

kuchynskym riadom alebo bez

kuchynského riadu.

Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny,

hlinika alebo s poskodenym spodkom

mdze spOsobit’ Skrabance. Ked tieto
predmety potrebujete posunut’ mimo
varného povrchu, zdvihnite ich.

Tento spotrebi¢ je uréeny iba na
pripravu jedal. Nesmie sa pouzivat na
iné uUcely, napriklad vyhrev miestnosti.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

Pred udrzbou vypnite spotrebic.
Zastrcku napajacieho kabla vytiahnite
zo siet'ovej zasuvky.

Skontrolujte, €i je spotrebi¢ studeny.
Hrozi riziko prasknutia sklenych
panelov.

Ak su sklenené panely dvierok
poSkodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.
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* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazke!

» Zvysky tuku alebo potravin v
spotrebici mézu spdsobit’ poziar.

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Po kazdom pouziti utrite dutinu rary a
dvierka dosucha. Para vytvorena
pocas prevadzky spotrebica
kondenzuje na stenach dutiny a moze
sposobit’ kordziu. V zaujme znizenia
kondenzacie spustite spotrebi¢ 10
minut pred pecenim.

» Spotrebic &istite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou
vrstvou, rozpustadla ani kovovée
predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
obale.

» Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite ziadnym cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo
zasahu elektrickym pradom.

» Informacie o ziarovke/ziarovkach
vnutri tohto vyrobku a nahradnych
dieloch osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su
navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v doméacich
spotrebicoch, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su uréené na
pouzivanie inym spésobom a nie su
vhodné na osvetlenie priestorov v
domacnosti.

* Tento vyrobok obsahuje svetelny
zdroj triedy energetickej ucinnosti G.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

» Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit,
obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.



44 www.aeg.com

» Pouzivajte iba originalne nahradné
diely.

2.7 Likvidacia
VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

3.1 Technické udaje

Rozmery

Vyska 847 - 867 mm
Sirka 596 mm
Hibka 600 mm

3.2 Umiestnenie spotrebica

Vas$ volne stojaci spotrebi¢ mézete
nainstalovat’ so skrinkami na jednej
alebo po oboch stranach a do rohu.

_
C
p—

Minimalne vzdialenosti

Rozmer mm

A 685

« O likvidacii spotrebica sa informujte
na mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebic¢ odpojte od elektrickej siete.

* Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebi¢i a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.

3.3 Vyrovnanie spotrebica

Na vyrovnanie spotrebic¢a do vodorovnej
polohy a prispdsobenie okolitym
zariadeniam pouzite malé nozicky v
spodnej Casti spotrebica.

3.4 Ochrana proti prevrateniu

UPOZORNENIE!
Nainstalujte ochranu proti
prevrateniu, aby ste zabranili
prevrateniu spotrebica pri
jeho nerovnomernom
zat'azeni. Ochrana proti
prevrateniu funguje iba
vtedy, ak je spotrebi¢
umiestneny v spravnej
oblasti.

Vas spotrebic je oznaceny
symbolmi uvedenymi na
obrazkoch (niektoré
modely), ktoré vas
upozornuju na instalaciu
ochrany proti prevrateniu.



UPOZORNENIE!

Dbajte na to, aby ste
ochranu proti prevrateniu
nainstalovali do spravnej
vysky.

Uistite sa, Ze je povrch za spotrebicom
hladky.

1.

Pred pripevnenim ochrany proti
prevrateniu nastavte spotrebic do
spravnej vysky a polohy.

Ochranu proti prevrateniu
nainstalujte 176 mm pod hornym
povrchom spotrebi¢a a 24 mm od
lavej strany spotrebi¢a do kruhového
otvoru na konzole. Pozrite si
obrazok. Priskrutkujte ju k pevnému
materialu alebo pouzite vhodnu
vystuz (stenu).

Otvor najdete na lavej strane v
zadnej Casti spotrebica. Pozrite si
obrazok. Spotrebi¢ umiestnite
uprostred priestoru medzi skrinkami
(1). Ak je priestor medzi skrinkami
vacsi ako je Sirka spotrebica, je
potrebné upravit’ bo€nu vzdialenost’
tak, aby bol spotrebi¢ vycentrovany.
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3.5 Elektroinstalacia

VAROVANIE!

Vyrobca nie je zodpovedny,
ak nepostupujete podia
bezpecnostnych opatreni

v bezpe€nostnych
kapitolach.

Tento spotrebi¢ sa dodava bez napéjacej
zastrcky a sietového kabla.

Pripustné typy kablov pre rézne fazy:

Faza Min. rozmer kabla

1 3x6,0 mm?

3 s neutralnym vodi- 5x1,5 mm?
com

C VAROVANIE!
Napajaci kabel sa nesmie

dotykat’ asti spotrebica
vyznacenej na obrazku.
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4. POPIS VYROBKU
4.1 Vseobecny prehiad

Oto&ny ovladag funkcii rary
Displej
Otoény ovladac teploty
Ukazovatel/symbol teploty
Ovladace pre varny panel
@ Ohrevny prvok
Osvetlenie
~) B Zasuvacia lista, odstraniteina
k El Ventilator
/ — \ Reliéf dutiny

\ Urovne rostu v rare

EEHH B

n n Varna zona
|

| Ukazovatel zvy$kového tepla

265 mm
145 mm) ‘
TN
140210 45 mm)

4.3 Prislusenstvo * AirFry tacka
. Na vyprazanie s mensim mnozstvom
* Droteny rost o oleja alebo bez papiera na pecenie.
Pre kuchynsky riad, kolacové formy, « Teleskopické listy
nadoby na pecenie. Pre police a plechy.
* Plech napecenie + Skladovacia zasuvka
Pre kolace a piskotové kolace. Ulozna zasuvka je pod dutinou rary.

* Hlboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber

tuku.
5. PRED PRVYM POUZITIM
VAROVANIE! ) 5.1 Prvé Cistenie
Pozrite si kapitoly ohladne Viyberte z riry vyberateiné zastvacie

bezpecnosti. listy a prisluenstvo.



Dvierka su vybavené
systémom pomalého
zatvarania. Dvierka sa
nepokusaijte zatvorit’ silou.

@

Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a
Cistenie”.

Pred prvym pouzitim raru a prisluSenstvo
vycistite.

PrisluSenstvo a zasuvacie listy dajte spat’
na ich pévodné miesto.

5.2 Nastavenie ¢asu

Pred prvym pouzitim rury je potrebné
nastavit' ¢as.

Ukazovatel @ blika, ked zapojite
spotrebi¢ do elektrickej siete, po vypadku
napajania, alebo ak nie je nastaveny
Casovac.

Stlagenim tlagidla T+ alebo — nastavte
presny Cas.

Priblizne po piatich sekundach prestane
zobrazeny Cas blikat’ a displej bude
zobrazovat' nastaveny denny cas.

5.3 Zmena ¢asu

Ak je spustena akakolvek
funkcia, presny Cas
nemdzete zmenit'.

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

6.1 Varny stupen

Symboly Funkcia

0 Poloha Vyp.

(@) Dvojita zoéna

§ Uchovat' teplé

Varné stupne
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stiacajte O, a2 kym ukazovatel
presného ¢asu nezablika.

Na nastavenie nového Casu si pozrite
Cast’ ,Nastavenie Casu®.

5.4 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte
ovladac. Ovladac sa vysunie.

5.5 Prvé zohriatie rary

Pred prvym pouzitim prazdnu rdru
predhrejte.

1. Nastavte funkciu E].Nastavte
maximalnu teplotu.

2. Rdru nechajte spustenu jednu
hodinu.

3. Nastavte funkciu ﬁ Nastavte
maximalnu teplotu.
4. Rdru nechajte spustenu 15 minut.

Nastavte funkciu . Nastavte
maximalnu teplotu.
6. Rdru nechajte spustend 15 minut.
7. RuUru vypnite a nechajte ju
vychladnut..
PrisluSenstvo sa mdze zohriat' viac nez
zvyCajne. Rura méze produkovat' zapach
a dym. Zabezpecte dostatoCné vetranie v
miestnosti.

6. VARNY PANEL — KAZDODENNE POUZIVANIE

V zaujme znizenia spotreby
energie vyuzivajte zvySkové
teplo. Priblizne 5 az 10 minut
pred dokoncéenim procesu
varenia varnu zénu vypnite.

Potrebny varny stupen nastavte
otocenim oto¢ného ovladaca pre zvolenu
varnu zénu.

Proces varenia ukoncite oto¢enim
oto¢ného ovladaca do polohy vypnuté.

6.2 Zapnutie a vypnutie
vonkajsich okruhov

Varny povrch mozno prispdsobit’ velkosti
kuchynského riadu.
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Zapnutie vonkajsieho okruhu: oto¢ny
ovladac otocte proti miernemu odporu v

smere hodinovych ruciciek na O . Potom
otocte ovladac¢ proti smeru hodinovych
ruciiek na pozadovany varny stupen.

Vypnutie vonkajSieho okruhu: otocte_
ovladac¢ do polohy vypnutia. Ukazovatel
zhasne.

6.3 Ukazovatel zvyskového
tepla

A

VAROVANIE! 3

Pokial je ukazovatel
zapnuty, hrozi
nebezpecenstvo popalenia
zvySkovym teplom.

7. HORAK - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 Kuchynsky riad

Vysledky varenia zavisia od materialu
kuchynského riadu

* odporuéa sa: hlinik, med
* neodporuca sa: antikoro, liatina, sklo

@

Dno kuchynského riadu
musi byt’ o najhrubSie

a najrovnejsie.

Pred polozenim panvic na
povrch varného panela sa
uistite, Ze su ich dna Cisté
a suché.

Na keramickom varnom
paneli nepouzivajte
kuchynsky riad s dnami

s vyraznymi hranami alebo
okrajmi, napr. liatinové
panvice. Mohli by natrvalo
poSkrabat’ alebo poskodit’
povrch varného panela.

@

Ukazovatel sa zobrazi, ked je varna
zona horuca, ale nefunguje pri
odpojenom sietovom napajani.

Ukazovatel sa moze takisto zobrazovat:

* pre susedné varné zoény aj v pripade,
ak ich nepouzivate;

» ked polozite horuci kuchynsky riad na
chladnu varnu zonu;

» ked je varny panel vypnuty, ale varna
zbna je stale horuca.

Ukazovatel zmizne, ked varna zéna
ochladne.

Kuchynsky riad zo
smaltovanej ocele

s hlinikovym alebo
medenym dnom moéze
sposobit’ zmenu sfarbenia
na sklokeramickom povrchu.

@

Pre Usporu energie a zabezpecenie
spravneho fungovania varného panela
musi mat’ dno kuchynského riadu vhodny
minimalny priemer.

-

s =

At/ petett

X v

7.2 Minimalny priemer riadu

Varna Priemer riadu  Vykon (W)
zéna (mm)

Lavyza- @145 1200

dny

Pravy za- 170-265 1400/2200
dny

Pravy ® 145 1200

predny
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7.3 Priklady pouzitia pri

Varna Priemer riadu  Vykon (W) priprave jedé|

zéna (mm) ., .

" Udaje v tabulke su len

Lavy 140-210 1000/2200 referenéné.

predny

Varny stupefi Pouzite na: Cas Rady

(min)
y 1 Hotové jedlo uchovavaijte tep-  podia Na kuchynsky riad polozte po-

- 6. potreby  krievku.

1-2 Holandska omacka, topenie: 5-25 Z Casu na Cas premiesajte.
maslo, ¢okolada, Zelatina.

1-2 Tuhnutie: nadychané omelety, 10-40 Varte s pokrievkou.
pecené vaijcia.

2-3 Dusenie ryze a jedal s mlied-  25-50  Pridajte aspori dvakrat toiko
nym zakladom, prihrievanie tekutiny ako ryze, mlie¢ne jed-
hotovych jedal. la v polovici varenia premie-

Sajte.

3-4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20 -45  Pridajte niekoiko polievkovych

lyzic tekutiny.

4-5 Dusenie zemiakov. 20-60 Pouzite max. % | vody na

750 g zemiakov.

4-5 Priprava vacésich mnozstiev 60 - 150 Az 3 | tekutiny a prisady.
jedla, omacok a polievok.

6-7 Jemné smazenie: rezne, tela- podia  Po uplynuti polovice dasu ob-
cie cordon bleu, kotlety, rizzo-  potreby ratte.
ly, klobasy, pecen, zasmazka,
vajcia, palacinky, Sisky.

7-8 Silné smazenie, opeCené ze- 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu ob-
miakové pyré, karé, steaky. ratte.

9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), hranol¢eky.

8. VARNY PANEL - OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

8.1 VSeobecné informacie

* Varny panel po kazdom pouziti

Skrabance a tmavé $kvrny na
povrchu neovplyviuju to, ako varny
panel funguje.

Pouzivajte Specialny Cisti€ ur€eny na
povrch varného panela.

Pouzite Specialnu Skrabku na sklo.

ocistite.
« Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynského riadu vzdy Cista.

8.2 Cistenie varného panela

» Okamzite odstrarnte: roztopeny plast,
plastova félia, cukor a potraviny s
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cukrom, inak mézu necistoty spdsobit’
poSkodenie varného panela. Davajte

od vody, mastné Skvrny, lesklé
kovove farebné flaky. Varny panel

pozor, aby ste sa nepopalili.
Specialnu sSkrabku prilozte na
skleneny povrch tak, aby bola

naklonena v ostrom uhle, a Cepel

posuvajte po povrchu.

* Po dostatoénom vychladnuti

varného panela odstrarite:
usadeniny vodného kamena, Skvrny

9. RURA — KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

9.1 Funkcie rary

vycistite vihkou handri¢kou s
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom.
Po cisteni utrite varny panel makkou
handric¢kou. .

« Odstrante lesklé kovové flaky:
pouzite roztok vody a octu a vycistite
skleneny povrch handrickou.

Symbol

Funkcia rary

Aplikacia

0

Poloha Vyp.

Rura je vypnuta.

Teplovzdusné Pece-
nie

Na pecenie maximalne na dvoch trovniach rury su-
Casne a na suSenie potravin.

Teplotu v rare nastavte o 20 — 40 °C nizSie ako pre
Tradi¢né varenie.

Nastavenie pizza
[AirFry

Na pecenie jedla na jednej urovni, pri ktorom chcete
dosiahnut’ intenzivnejSie zapekanie a chrumkavy
korpus.

/Na vyprazanie s menSim mnozstvom oleja alebo
bez papiera na pecenie. Pre pokrmy ako hranoléeky
alebo pizza.

Tradi¢né varenie

Na pecenie a opekanie na jednej trovni rostu.

Teplovzdusné pece-
nie PLUS

Na pridanie vihkosti po€as pripravy jedal. Na ziska-
nie spravnej farby a chrumkavej kérky pocas pece-
nia. Zabranuje vysuseniu jedla po¢as opatovného
zohrievania.

— Rychly gril Na grilovanie velkého mnozstva tenkych kuskov jed-
la a na pripravu hrianok.

— Turbo gril Na pedenie velkych kusov masa alebo hydiny s ko-

¥ stami na jednej Urovni. Taktiez na gratinovanie

a zapekanie.
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Symbol Funkcia rary

Aplikacia

VIhky horuci vzduch

)

Tato funkcia je uréena na Usporu energie pocas pri-
pravy jedal. Pokyny k priprave jedal najdete v kapi-
tole ,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch. Dvierka rury
maju byt' pocas pecenia zatvorené, aby nedoslo

k preruseniu funkcie a aby bola zabezpecena pre-
vadzka s najvy$Sou moznou energetickou ucinno-
st'ou. Ked pouzijete tuto funkciu, teplota v dutine sa
moze liSit' od nastavenej teploty. Vykon ohrevu mé-
ze byt znizeny. VS8eobecné odporucania na usporu
energie si pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost*,
v ¢asti Uspora energie. Tato funkcia bola pouzita na
splnenie deklarovanej energetickej triedy spotrebica
podia normy EN 60350-1.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa automatic-
ky vypne.

@ Mézete rozmrazovat
VIhky horuci vzduch bez
nastavenia teploty.

9.2 Zapnutie a vypnutie rary

@ V zavislosti od modelu
ovladace, indikatory,
svetelné ukazovatele
alebo ziarovky:

« Ukazovatel sa rozsvieti,

ked sa rura zohrieva.

e Ziarovka sa rozsvieti, ked

je rdra v prevadzke.
» Symbol zobrazuje, Ci

oto¢ny ovladac ovlada

jednu z varnych zon,

funkcii rary alebo teplotu.

N

teplotu.

3. Ak chcete vypnut rdru, otocte
ovladace funkcii a teploty do vypnutej

polohy.

9.3 Zapnutie funkcie:

Teplovzdusné pecenie PLUS

Tato funkcia zvySuje vlihkost' pocas

pecenia.

potraviny zvolenim funkcie

moze mat’ vas spotrebic

Otoéte ovladad a zvolite funkciu rary
2. Otocenim ovladaca teploty nastavte

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenin a posSkodenia
spotrebica.

A

Uvolnena vihkost méze sposobit’
popaleniny:

» Spotrebic neotvarajte, ked je tato
funkcia aktivna: Teplovzdusné
pecenie PLUS.

* Po skonceni funkcie opatrne otvorte
dvierka spotrebi¢a: Teplovzdusné
pecenie PLUS.

Pozrite si kapitolu , Tipy a
rady”.

1. Otvorte dvierka rary.

2. Priehlbinu vnutorného priestoru rary
naplite vodou z vodovodu.
Maximalna kapacita priehlbiny
vnutorného priestoru je 250 ml.
Priehlbinu vnutorného priestoru plrite
vodou len vtedy, ked je rira studena.

3. Otocte ovladac funkcii: Teplovzdusné

pecenie PLUS .

4. Otocenim oto¢ného ovladaca teploty
nastavite teplotu.

5. Do spotrebica vlozte jedlo a zatvorte
dvierka rury.

UPOZORNENIE!
Priehlbinu dutiny rary
nenapliajte vodou pocas
pecenia, ani ked' je rura
horuca.
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6. Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte
ovladace funkcii rury a teploty do
polohy Vyp.

7. Odstrante vodu z priehlbiny
vnutorného priestoru rury.

C VAROVANIE!
Pred odstranenim
zvysnej vody z priehlbiny

dutiny rury skontrolujte,
¢i je spotrebic studeny.

9.4 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa
aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal
povrch rdry chladny. Ak rdru vypnete,
chladiaci ventilator pokracuje v €innosti,
az kym sa rura neochladi.

9.5 Vlozenie prislusenstva
rary
Hiboky pekac:

Hlboky pekac zasunte medzi vodiace
liSty zvolenej arovne rary.

Droteny rost a hlboky pekac spolu:
Hlboky pekac zasunte medzi vodiace
listy zvolenej Urovne rury a dréteny rost
na vodiace listy vo vy$Sej polohe.

AirFry plech:

Plech AirFry zasurite do tretej rovne
rury. Plech na pe€enie umiestnite do
prvej urovne v rure.

@ + VSetko prisluSenstvo ma
malé odsadenia na vrchu
pravej a lavej strany na
zvySenie bezpecnosti.
Tieto odsadenia tiez
zabranuju prevrateniu.

* Vysoky okraj okolo rostu
je zariadenie zabranujuce
zoSmyknutiu
kuchynského riadu.

9.6 Teleskopické listy —
vkladanie prislusenstva rary
@ Pokyny na instalaciu

teleskopickych list si odlozte
na buduce pouzitie.

Pomocou teleskopickych list mozete
lahSie zasuvat a vyberat’ rosty.

Rost rury polozte na teleskopické listy
tak, aby nozicky smerovali nadol.
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Plech na pecenie alebo hlboky pekac Droéteny rost polozte na hlboky pekac.

polozte na teleskopické listy. Dréteny rost a hiboky pekac polozte na
teleskopicke listy.

10. RURA - CASOVE FUNKCIE

10.1 Displej
A B A. Casové funkcie
I B. Casovac
) gum A § gu—
A R
Q ) | ) '-] | ) ' @
-— S -
ol |
10.2 Tlacidla
Tlacidlo Funkcia Popis
— MINUS Na nastavenie ¢asu.
@ HODINY Na nastavenie ¢asovej funkcie.
_|_ PLUS Na nastavenie ¢asu.
10.3 Casové funkcie
Funkcia ¢asovaca Aplikacia
@ PRESNY CAS Nastavenie, zmena alebo kontrola presné-
ho ¢asu.
4! TRVANIE Nastavenie, ako dlho bude rdra zapnuta.
Q CASOMER Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu.

Tato funkcia nema vplyv na ¢innost' rary.
Tuto funkciu mézete nastavit’ kedykolvek,
aj vtedy, ked je rura vypnuta.
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10.4 Nastavenie funkcie
TRVANIE

1. Nastavte funkciu a teplotu rary.

2. Opakovane stlacajte @ kym
nezaéne blikat’ gl

3. Cas funkcie TRVANIE nastavte
stlacenim + alebo —.

Na displeji sa zobrazi symbol |_)|

4. Ked doba pecenia uplynie, zacne

blikat g a zaznie zvukovy signal.
Spotrebi¢ sa vypne automaticky.

5. Zvukovy signal sa vypina stlaCenim
lubovolného tladidla.

6. Ovladac funkcii rary a oto€ny ovladaé
teploty otocte do vypnutej polohy.

10.5 Nastavenie
KUCHYNSKEHO CASOMERA

1. Opakovane stlacajte @ kym
nezacne blikat £\,

11. RURA - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

AN
@

Teploty a Casy varenia
uvedeneé v tabulkach su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych
prisad.

11.1 Pecenie

Pre prvé pecenie pouzite nizsiu teplotu.

11.2 Tipy na pecenie

2. Po stlaceni + alebo =™ modzete
nastavit’ pozadovany ¢as.

Kuchynsky ¢asomer sa spusti

automaticky po piatich sekundach.
Ked uplynie nastaveny ¢as, zaznie
zvukovy signal. Zvukovy signal sa
vypina stladenim lubovolného
tlacidla.

4. Otocny ovladac funkcii rdry a otocny
ovladac teploty otocte do vypnutej
polohy.

10.6 ZruSenie €asovych
funkcii

1. Opakovane stlacajte tlacidlo Q az
kym nezacne blikat’ ukazovatel
pozadovanej funkcie.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo —.
Casova funkcia sa o niekolko sekund
vypne.

Ak peciete kolace na viacerych .
urovniach, ¢as pe€enia mbzete predizit
0 10 az 15 minut.

Kolage a pecivo sa pri roznych urovniach
neopecu vzdy rovnako dohneda. Ak sa
vyskytne nerovnomerné zhnednutie, nie
je potrebné zmenit’ nastavenie teploty.
Rozdiely sa stratia po€as pecenia.

Plechy v rdre sa mézu pocas pecenia
vykrivit. Ked plechy znova vychladnu,
deformacia zmizne.

Vysledok pecenia Mozné priciny

Riesenie

Spodok kolaca nie je

dostatoCne prepeceny.  spravna.

Urovefi rostu/plechu nie je

Kolac vlozte do nizSej urovne v
rare.
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Vysledok pecenia Mozné priciny

Riesenie

Kolag je nizky a vihky Teplota rury je prilis vysoka.

alebo su na nom vihké

Nabuduce nastavte mierne nizsiu
teplotu rury.

asy.
2 Teplota v rure je prilis vyso- Nabuduce nastavte dihsi ¢as pe-
ka a ¢as pecenia je prilis Eenia a nizSiu teplotu rary.
kratky.
Kolac je prilis suchy. Teplota rury je prilis nizka.  Nabuduce nastavte vyssiu teplotu

rary.

Prilis dlhy ¢as pecenia.

Nabuduce nastavte kratsi ¢as pe-
cenia.

Kolac sa upiekol nerov- Teplota v rure je prilis vyso-

nomerne. ka a ¢as pecenia je prilis

kratky.

Nabuduce nastavte dlhsi ¢as pe-
Eenia a nizSiu teplotu rary.

Cesto na kolac nie je rovno-

merne rozlozené.

Nabuduce rozlozte cesto na kola¢
rovnomerne na plechu na pece-
nie.

Kolac sa neupecie za Teplota rury je prilis nizka.

Cas uvedeny v recepte.

Nabuduce nastavte mierne vyssiu
teplotu rury.

11.3 Teplovzdu$né peéenie

Pecenie muénych pokrmov na jednej

arovni

Pecenie vo formach

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urovei
v rare

Babovka alebo brioska 150 - 160 50-70 2

Kola¢ Madeira/ovocné kolace 140 - 160 50 - 90 1-2

Piskotovy kolac bez tuku 150 - 160" 25-40 3

Korpus z piskétového cesta 150 - 170 20-25 2

1) Ruru predhrejte.

Kolace/pecivo/zemlicky na plechoch

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii
v rure

Kola¢ posypany mrvenic¢kou (suchy) 150 - 160 20-40 3

Ovocné kolace (z kysnutého/piSkéto- 150 35-55 3

vého cesta)1)
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
Vv rure
Ovocné kolace z krehkého cesta 160 - 170 40 - 80 3
1) Pouzite hiboky pekac.
Susienky
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
Vv rure
Susienky z krehkého cesta 150 - 160 10-20 &
Linecké kolaciky/ploché pecivo 140 20-35 &
Pecivo z piSkotového cesta 150 - 160 15-20 &
Bielkové pecivo, snehové pusinky 80 - 100 120 - 150 &
Mandiové susienky 100 - 120 30-50 3
Pecivo z kysnutého cesta 150 - 160 20-40 3
Pecivo z listkového cesta 170 - 180" 20 - 30 3
Pecivo 1601 10-35 3
1) Raru predhrejte.
Tabulka Nakypy a zapedené jedla
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
Vv rure
Bagety oblozené roztopenym syrom 450 _ 1701) 15-30 1
Plnena zelenina 160 - 170 30- 60 1
1) Raru predhrejte.
Viacurovinové pecenie
Koléace/pecivo/zemlicky na plechoch
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii
v rure
2 arovne
Veterniky/odpalované cesto 160 - 180" 25-45 2/4
Suchy kola¢ s mrveni¢kou 150 - 160 30-45 2/4

1) Raru predhrejte.
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rare
2 arovne
Susienky z krehkého cesta 150 - 160 20 - 40 2/4
Linecké kolaciky/ploché pecivo 140 25-45 2/4
Pecivo z piSkotového cesta 160 - 170 25-40 2/4
Bielkové susSienky, snehové pusinky 80 - 100 130 - 170 2/4
Mandiové susienky 100 - 120 40 - 80 2/4
Pecivo z kysnutého cesta 160 - 170 30-60 2/4
Pecivo z listkového cesta 170 - 180" 30 - 50 2/4
Pecivo 1801 25-40 2/4
1) Raru predhrejte.
11.4 Tradiéné peéenie na jednej Grovni [
Pecenie vo formach
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
Vv rire
Babovka alebo brioska 160 - 180 50-70 2
Kola¢ Madeira/ovocné kolace 150 - 170 50 - 90 1-2
Korpus z krehkého cesta 190 - 2101 10-25 2
Korpus z piSkétoveho cesta 170 - 190 20-25 2
Slany tortovy kolac (napr. slany lo- 180 - 220 35-60 1
trinsky kolac)
Tvarohova torta/kolaé 160 - 180 60 - 90 1-2
1) Raru predhrejte.
Kolace/pecivo/zemlicky na plechoch
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven
v rure
Pletenec/veniec z kysnutého cesta 170 - 190 40 - 50 2
Vianocka 160 - 18071 50-70 2
Chlieb (razny chlieb): 1. 2301 1. 20 1-2
1. Prva Cast procesu pecenia. o 50 2. 30-60

2. Druha ¢ast procesu pecenia.
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
v rare

Veterniky/odpalované cesto 190 - 210" 20-35 3

Piskétova rolada 180 - 2001) 10-20 3

Kola¢ posypany mrvenickou (suchy) 160 - 180 20-40 3

Mandiovy maslovy kolag/cukrové ko- 190 - 2101 20-30 3

lace

Ovocné kolace (z kysnutého/piskoto- 170 35-55 3

vého cesta)z)

Ovocné kolace z krehkého cesta 170 - 190 40 - 60 3

Kysnuty kolac s jemnou plnkou (napr. 450 - 1801 40 - 80 3

tvarohovou, smotanovou, pudingo-

vou)

Nizky chlieb 230 - 250 10-15 1

Svajgiarsky kolaé Wahe 210 -230 35-50 1

1) Raru predhrejte.
2) pouzite hiboky pekad.

Susienky
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveri
Vv rure
Susienky z krehkého cesta 170 - 190 10-20 3
Linecké kolaciky/ploché pecivo 1601) 20-35 3
Susienky z piSkétového cesta 170 - 190 20-30 3
Bielkové pecivo, snehové pusinky 80 - 100 120 - 150 &
Mandiové susienky 120 - 130 30-60 3
Pecivo z kysnutého cesta 170 - 190 20-40 3
Pecivo z listkového cesta 190 - 210" 20 - 30 3
Pecivo 190 - 2101 10-55 3
1) Raru predhrejte.
Tabulka Nakypy a zapedené jedla
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
Vv rure

Cestovinovy nakyp 180 - 200 45 - 60 1
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rure
Lasagne 180 - 200 35-50 1
Gratinovana zelenina 180 - 200" 15-30 1
Bagety oblozené roztopenym syrom 200 - 220" 15-30 1
Sladké nakypy 180 - 200 40 - 60 1
Zapecené ryby 180 - 200 40 - 60 1
Plnena zelenina 180 - 200 40 - 60 1

1) Raru predhrejte.

11.5 Pizza

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven
v rare

Pizza (tenka)") 200 - 2302) 10-20 1-2
Pizza (s bohatym oblozenim)™) 180 - 200 20-35 1-2
Svajciarske pedivo Wahe 170 - 200 35-55 1-2
Spenatovy kolad 160 - 180 45 - 60 1-2
Slany lotrinsky kola¢ 170 - 190 45-55 1-2
Svajiarska torta 170 - 200 35-55 1-2
Tvarohova torta/kolac 140 - 160 60 - 90 1-2
Zeleninovy kola¢ 160 - 180 50 - 60 1-2
Nizky chlieb 230 - 2502) 10-20 2-3
Kolac z listkového cesta 160 - 1802) 45 - 55 2-3
Nemecky slany kola¢ Flammeku- 230 - 2502 12-20 2-3
chen

Pirohy (ruska verzia calzone) 180 - 2002 15-25 2-3

1) Pouzite hiboky pekag.
2) Raru predhrejte.
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11.6 VIhky hortci vzduch ¥/

Chlieb a pizza
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re
Zemle 180 25-35 3
Mrazena pizza, 350 g 190 25-35 8
Kolace v plechu na pecenie
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re
Piskétova rolada 180 20-30 8
Brownies — ¢okoladovy kolaé 180 30-40 3
Kolace vo forme
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re
Nakyp 200 30-40 3
Piskotovy korpus 180 20 - 30 8
Viktériin kolac 150 25-35 3
Ryba
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re
Ryba vo vreckach, 300 g 180 25-35 8
Cela ryba, 200 g 180 25-35 3
Rybie filé, 300 g 180 25-35 3
Maso
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ra-
re
Maso vo vrecku, 250 g 200 25-35 &
Sasliky, 500 g 200 30-40 8
Drobné pecivo
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re
Susienky 180 25-35 &
Mandiové Susienky 160 25-35 3
Muffiny 180 25-35 3
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re
Slané keksy 170 20 - 30 3
Susienky z krehkého cesta 150 25-35 &
Torticky 170 15-25 3
Vegetarianska
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re
Miesana zelenina vo vrecku, 400 180 25-35 3
g
Omeleta 200 20-30 3
Zelenina na plechu, 700 g 180 25-35 &

11.7 Teplovzdus$né pecenie

PLUS

Pecivo

Pokrm Teplota (°C) Voda Cas predhria- Cas (min) Uro-
v priehlbi- tia (v mina- ven
ne dutiny  tach) v rare
(v ml)

Biely chlieb 180 150 10 30-40 2

Pecivo z chlebo- 200 150 5] 20 - 25 2

vého cesta

Focaccia 190 150 10 20-25 1

Domaca pizza 230 150 10 15-20 2

Susienky, ¢ajové 160 150 10 10 - 20 2

pecivo, croissan-

ty

Slivkovy kolag, 160 150 10 70-80 2

Skoricové rozky

Mrazené pokrmy

Pokrm Teplota (°C) Voda Cas predhria- Cas (min) Uro-
v priehlbi- tia (v minua- ven
ne dutiny  tach) v rare
(v ml)

Pizza 200 100 10 15 2

Croissanty 170 50 10 25 2
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Pokrm Teplota (°C) Voda Cas predhria- Cas (min) Uro-
v priehlbi- tia (v minu- ven
ne dutiny  tach) Vv rure
(v ml)

Lasagne 200 200 10 35-45 2

Regeneracia jedla

Pokrm Teplota (°C) Voda Cas predhria- Cas (min) Uro-
v priehlbi- tia (v mina- ven
ne dutiny  tach) Vv rure
(v ml)

Biely chlieb 110 100 - 30-40 2

Pecivo z chlebo- 110 100 - 20-25 2

vého cesta

Domaca pizza 110 100 - 15-20 2

Focaccia 110 100 - 20-30 2

Zelenina 110 100 - 15-25 2

Ryza 110 100 - 15-26 2

Cestoviny 110 100 - 15-27 2

Méso 110 100 - 15-28 2

Pecenie masa

Pokrm Teplota Voda Cas pred- Cas (min) Uroveii
(°C) v priehlbine hriatia (v Vv rure
dutiny (v ml) minutach)
Kurca 210 200 - 70-75 2
Polovi¢ka kuréata 210 200 - 35-50 2
BravCové pecené 180 200 - 65-70 2
Hovadzie pecéené, 1 200 200 - 1. 50-55 2
-1,5kg 2. 60-65
1. Neprepecené 3. 65-70
2. Stredne prepe-
cené

3. Prepecené

Peceny moriak 200 200 - 70 -85 2

11.8 Tipy pre pe(':enie Velké kusy mésa peéte priamo na plechu
.. o ; na pecenie alebo na drétenom roste

Pouzite tepIOVZdorny riad do rur. umiestnenom nad p|echom.

Chudé maso pecte prikryté (mozete Do roétu nalejte malé mnozstvo vody,

pouzit’ alobal). aby ste zabranili pripaleniu kvapkajuceho

tuku.
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Pecené maso po uplynuti 1/2 az 2/3 Kusy masa niekolkokrat podlejte po¢as
doby pecenia obratte. pecenia vlastnou Stavou.

Pedte maso a rybu vo velkych kusoch (1
kg alebo viac).

11.9 Tradiéné peéenie misa

Hovadzie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroveri
Vv rare
Dusené maso v pekaci 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Brav¢ové
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroveni
Vv rure
Pliecko, krkovicka, steh- 1 -1,5 kg 210 -220 90 - 120 1
no
Kotleta, rebierka 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Sekana 750 g - 1 kg 170 - 190 50 - 60 1
Bravcové koleno (pred- 750 g — 1 kg 200 - 220 90 - 120 1
vareng)
Telacie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroverni
Vv rure
Telacie pecené?) 1kg 210-220 90 - 120 1
Telacie koleno 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Pouzite pekaé zakryty pokrievkou.
Jahnacie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rure
Jahnacie stehno, pe¢e- 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
né jahnacie
Jahnaci chrbat 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Zverina
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
V rure
Zajaci chrbat, noha za- azdo 1 kg 220 - 240" 30-40 1
jaca

Srnéi/jeleni chrbat 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
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Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rure
Srncie stehno 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Raru predhrejte.
Hydina
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rure
Casti hydiny Porcia 200 - 250 220 - 250 20-40 1
9
Kacka 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Hus 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Morka 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Morka 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Ryba
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
v rure
Cela ryba do 1 kg 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
11.10 Pe€enie méasa s Turbo grilovanim
Bravéové
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroven
Vv rure
Pliecko, krkovicka, stehno 1 -1,5 kg 160 - 180 90 - 120 1
Kotleta, rebierka 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Sekana 750g-1kg 160 - 170 50 - 60 1
Bravcové koleno (predvare- 750 g -1 kg 150 - 170 90 - 120 1
né)
Telacie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
v rure
Pedené telacie 1 kg 160 - 180 90 - 120 1

Telacie koleno 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
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Jahnacie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
V rure
Jahnacie stehno, pec¢ené 1-1,5kg 150 - 170 100 - 120 1
jahnacie
Jahnaci chrbat 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Hydina
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
v rare
Casti hydiny Porcia 200 - 250 200 - 220 30-50 1
g
Kacka 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Hus 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Morka 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Morka 4-6kg 140 - 160 150-240 1

11.11 Grilovanie vSeobecne

VAROVANIE!
Grilujte vzdy pri zatvorenych
dvierkach rary.

¢ Grilujte vzdy s maximalnou
teplotou.

* Rost zasunte do urovne rary
odporucanej v tabulke grilovania.

* HIboky pekac vzdy zasunte do prvej
urovne rury, aby zachytaval tuk.

* Grilujte iba ploché kusky masa alebo
ryby.

11.12 AirFry

Oblast’ grilovania sa nachadza v strednej
Casti urovne rury.

Pekarenské vyrobky

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven

Vv rure

Croissanty, mrazené pribl. 350 g 180 - 220 15-30 8
Pecivo z listkového cesta, mra- pribl. 400 g 180 - 220 15-35 3

zené

Pecivo z listkového cesta, ¢er-  pribl. 300 g 180 - 220 15-35 8

stvé

Pizza, mrazena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 )
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Zemiakové vyrobky

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min)  Uroveii
Vv rare
Hranol¢eky, mrazené pribl. 650 g 180 - 220 20-30 3]
Hrubé hranolCeky, mrazené pribl. 600 g 180 - 220 20-30 &
Zapecéené zemiaky, mrazené pribl. 650 g 180 - 220 15-25 3
Krokety pribl. 450 g 180 - 220 15-30 3

Cerstva zelenina

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
v rare

Plétky cukety, Gerstvé!) prib. 5009 180-220  25-35 3

1) pridajte 1 ¢ajovu lyzi¢ku olivového oleja, aby sa nezlepili

Iné
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) C€as (min) Uroven
V rure
Rezne, mrazené pribl. 300 g 180 - 220 15-25 8
Krevety v ceste na pecenie, pribl. 200 g 180 - 220 15-25 8
mrazené
Kruzky Calamari, mrazené pribl. 250 g 180 - 220 15-25 3
Kuracie nugetky, mrazené pribl. 300 g 180 - 220 15-25 &
Rybie prsty, mrazené pribl. 500 g 180 - 220 15-25 8
11.13 Informacie pre skusobné ustavy
Pokrm Funkcia Teplota Cas (min)  Prislu- Uroveri
(°C) Senstvo v rure
Malé kolaciky (20 ks/ Tradi¢né varenie 170 20-30 Plech 4
plech)
Malé kolaciky (20 ks/ Teplovzdusné Pe- 150 20-30 Plech 2
plech) cenie
Malé kolaciky (20 ks/ Teplovzdusné Pe- 150 25-35 Plech/ 1+4
plech) Cenie panvica
na od-
kvapkava-

nie
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Pokrm Funkcia Teplota Cas (min)  Prislu- Uroveni
(°C) Senstvo  vrare
Jablkovy kolag, 2 for- Tradi¢né varenie 180 70-90 Mriezka 1

my (2 20 cm) na
mriezke, prie¢ne po-

sunuté

Jablkovy kolag, 2 for- Teplovzdusné Pe- 160 70-90 Mriezka 2
my (2 20 cm) na cenie

mriezke, prieCne po-

sunuté

Jablkovy kola¢, 2 for- Nastavenie pizza 160 60 - 80 Mriezka 2

my (o 20 cm) na
mriezke, prieCne po-

sunuté

Jablkovy kola¢, 2 for- Teplovzdusné pe- 160 70 -80 Plech 2
my (o 20 cm) na Cenie PLUS

mriezke, priecne po-

sunuté.?)

Piskotovy kolac bez  Tradiéné varenie 170 30-40 Mriezka 3

tuku,1 forma (o 26
cm) na mriezke

Piskotovy kolac bez  Teplovzdu$né Pe- 150 35-45 Mriezka 2
tuku,1 forma (o 26 cenie
cm) na mriezke

Piskotovy kolac bez  Teplovzdu$né Pe- 160 25-35 Mriezka 1+4
tuku,1 forma (2 26 ¢enie
cm) na mriezke

Linecké cesto/Pruzky Teplovzdudné Pe- 140 20-35 Plech &

peciva Cenie

Linecké cesto/Pruzky Teplovzdusné Pe- 140 20-30 Plech 1+4

peciva Cenie

Linecké cesto/Pruzky Tradicné varenie 160 20-35 Plech 3

peciva

Hrianky Grilovanie Max. 1-5 Mriezka 4

Hovadzi burger Grilovanie Max. 15-20 jedna Mriezka/ 4
strana. Pekac na
10-15 druha odkvapka-
strana. vanie tuku

1) o priehlbiny dutiny pridajte 150 ml vody.
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12. RURA — OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

12.1 Poznamky k cisteniu

< Prednu stranu rary ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s
pridavkom Cistiaceho prostriedku.
Na cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Cistiace pro- Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom.
striedky

Dutinu ocistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov
moze mat’ na nasledok vznik poziaru.

i\

Jedlo v rure neskladujte dlhSie ako 20 minut. Dutinu po kazdom pouziti

Kazdodenné vysuste jemnou handrickou.
pouzivanie
Po kazdom pouziti vycistite vSetko prislusenstvo a nechajte ho uschnut.
P Pouzite makku handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim

Z24

Prislusenstvo

prostriedkom. Prislusenstvo sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu (okrem
plechu AirFry).

Nelepivé prislusenstvo a plech AirFry necistite abrazivnymi Cistiacimi pro-
striedkami ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Cistenie tacky AirFry

1. Tacku AirFry polozte na plech na
pecenie.

2. Nalejte horucu vodu s Cistiacim
prostriedkom a nechaijte ju
nasiaknut’.

3. Tacku AirFry vygistite so Spongiou
alebo pouzite kefku na odstranenie
zvyskov.

Je mozné aj umytie v umyvacke.

12.3 Antikorové alebo
hlinikové rary

Dvierka rury Cistite iba vihkou handriCkou
alebo Spongiou. Vysuste ich makkou
handric¢kou.

Nikdy nepouzivajte ocelové drotenky,
kyseliny ani abrazivne materialy, ktoré by
mohli poSkodit’ povrch rury. S rovnakou

obozretnostou Cistite aj ovladaci panel
rary.

12.4 Cistenie priehlbiny
dutiny rury

Proces Cistenia odstrarfiuje zvysky
vodného kamena z priehlbiny dutiny rury
po peceni s parou.

@

Pre funkciu: Teplovzdusné
pecenie PLUSProces
Cistenia odporuc¢ame
vykonat' po kazdych 5-10
cykloch pecenia alebo
CastejSie.

1. Do priehlbiny dutiny na dne rury
nalejte 250 ml octu.
Pouzite maximalne 6 % ocot bez
pridavnych latok.



2. Pockajte 30 minat, kym ocot
nerozpusti zostatkovy vodny kamern
pri teplote okolia.

3. Dutinu rury poutierajte vihkou
handrou namocenou vo vlaznej vode.

12.5 Vyberanie zasuvacich
list

Ak chcete ruru vycistit, vyberte
zasuvacie listy.

1. Odtiahnite prednu ¢ast' zasuvacich
list od boCnej steny.

2. Zadnu Cast’ list odtiahnite od bo¢nej
steny a listy vyberte.

@ Upeviiovacie koliky na
teleskopickych listach musia

smerovat’ dopredu.

Pri intalacii zastvacich list zvolte

opacny postup.
UPOZORNENIE!
Dbajte na to, aby bol dIhsi
upevnovaci drot vpredu.
Konce dvoch drétov musia
smerovat’ dozadu.
Nespravna instalacia méze
spOsobit’ poskodenie smaltu.

12.6 Vyberanie dvierok rary

Cistenie si zjednodusite, ked dvierka
zvesite.
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1. Dvierka Uplne otvorte.

2. Posuvny prvok posuvajte, az kym
nezaznie cvaknutie.

3. Zatvarajte dvierka, az kym sa
posuvny prvok nezaisti.

4. Odnimte dvierka.
Pri demontazi dvierok ich najprv
potiahnite smerom von na jednej
strane a potom na druhe;.

Po dokonceni Cistenia nasadte dvierka

rary. Pri inStalacii zvolte opacny postup.

Pri nasadzovani dvierok sa uistite, ze

zaznelo cvaknutie. Ak je to potrebné,

pouzite silu.

12.7 Vyberanie a Cistenie
skiel dvierok

@

Typ a tvar skiel vo dvierkach
na vasom vyrobku sa mézu
liSit’ od prikladov
znazornenych na obrazkoch.
Rozdiel mbze byt aj v pocte
skiel.

1. Uchopte ram dvierok B na hornom
okraji dvierok po oboch stranach a
zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnila
prichytka.

2. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.
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3.

Sklené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich
vytiahnite smerom nahor z Gchytiek.

4.

Sklené panely dvierok vycistite.

Pri montazi panelov zvolte opacny
postup.

12.8 Vymena osvetlenia

AN

1.

2.
3.

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt horlca.

Vypnite ruru. Pockajte, kym nebude
rura studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte handri¢ku.

Zadna ziarovka

1.

2.
3.

Skleneny kryt Ziarovky sa
nachadza v zadnej Casti

rary.

Skleneny kryt otoéte dolava a vyberte
ho.

Skleneny kryt vycistite.

Vymente ziarovku rury za vhodnu
teplovzdornu ziarovku odolnd do
teploty 300 °C.

Pouzite rovnaky druh ziarovky do
rary.

13. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

4. Nasadte skleneny kryt.

12.9 Vybratie zasuvky

VAROVANIE!

V zasuvke sa pri pouzivani
rdry méze akumulovat’ teplo.
Nesmiete tam odkladat’
horlavé predmety (napr.
Cistiace materialy, plastové
tasky, ochranné rukavice,
papier, Cistiace spreje a
pod.).

Zasuvka na riad pod rdrou sa da pri
Cisteni vybrat'.

1. Vytiahnite zdsuvku az na doraz.

2. Zasuvku nadvihnite pod miernym
uhlom a vyberte ju zo zasuvacich list
zasuvky.

Vlozenie zasuvky:

1. Ak chcete vlozit' zasuvku, nasadte ju
na zasuvacie listy. Skontrolujte, €i
zapadky spravne zapadli do list

2. Zasuvku spustite do vodorovnej
polohy a zasurite.
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Problém

Mozné pri¢iny

Riesenie

Spotrebi¢ sa neda zapnut.

Spotrebi€ nie je pripojeny ku
zdroju elektrického napaja-
nia alebo je pripojeny ne-
spravne.

Skontrolujte, Ci je spotrebic
spravne pripojeny k zdroju
elektrického napajania.

Spotrebi¢ sa neda zapnut'.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, &i je pric¢inou
poruchy prave poistka. Ak sa
poistka vypali opakovane,
obrat'te sa na kvalifikované-
ho elektrikara.

Ukazovatel zvyskového tep-
la sa nerozsvieti.

Zébna este nie je horuca, pre-
toze bola zapnuta iba kratky
Cas.

Ak bola zéna zapnuta dosta-
to€ne dlho na to, aby bola
horuca, obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

Vonkajsi okruh sa neda za-
pnut.

Zapnite najprv vnutorny
okruh.

Rdura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Ruru zapnite.

Rura sa nezohrieva.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte ¢as.

Rura sa nezohrieva.

Nie su nastavené potrebné
nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nastave-
nia spravne.

Nesvieti ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymernite ziarovku.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00%

Doslo k vypadku elektrické-
ho napajania.

Znovu nastavte hodiny.

Vnutri rdry a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa
skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rure prili$
dlho.

Po ukoncéeni pecenia nene-
chavajte jedla v rure dlhsSie
ako 15 — 20 minut.

Pri pouziti funkcie Teplo-
vzdusné pecenie PLUS nie
je ucinnost’ pecenia uspoko-
jiva.

Priehlbinu dutiny rary ste ne-
naplnili vodou.

Pozrite si ¢ast’ ,Zapnutie
funkcie Teplovzdusné pece-
nie PLUS".

Voda v priehlbine dutiny rury
nevrie.

Teplota je prilis nizka.

Nastavte teplotu na minimal-
ne 110 °C. Pozrite si kapitolu
,Tipy a rady*.

Z priehlbiny dutiny rary vyte-
ka voda.

\% prighlbine dutiny rary je
privela vody.

Vypnite ruru a skontrolujte,
¢i spotrebic¢ vychladol. Vodu
poutierajte handrou alebo
Spongiou. Do reliéfu dutiny
rdry pridajte spravne mnoz-
stvo vody. Pozrite si ast’
LZapnutie funkcie Teplo-
vzdusné pecenie PLUS".
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13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom $titku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame dutiny rdry. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny
rary.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.) s

Cislo produktu (PNC) s

Sériové Cislo (S.N.) e

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku pre varny panel podia EU 66/2014

Identifikacia modelu CCB6648ABM
Typ varného panelu Varny panel voine stojaceho vari¢a
Pocet varnych zén 4
Technoldgia ohrevu Salavé ohrevné teleso
Priemer kruhovych varnych Lavy predny 21,0 cm
z6n (D) Lavy zadny 14,5 cm
Pravy predny 14,5 cm
Dizka (D) a $irka (S) neokri-  Pravy zadny D 26,5 cm
hlej varnej zény $17,0cm
Spotreba energie na varnu z6- I_avy predny 178,9 Wh / kg
nu (EC electric cooking) Lavy zadny 181,8 Wh / kg
Pravy predny 181,8 Wh / kg
Pravy zadny 174,1 Wh / kg
Spotreba energie na varny panel (EC electric hob) 179,2 Wh / kg
14.2 Varny panel - Uspora * Dno riadu ma mat rovnaky priemer
energie ako varna zona, g ,
; * Mensi riad polozte na menSie varné
Ak budete postupovat’ podla nizSie zony.
uvedenych tipov, mdzete pri * Kuchynsky riad poloZte priamo na
kazdodennom vareni usetrit’ energiu. stred varnej zony.

Zvyskové teplo vyuzite na udrziavanie

* Obhrejte iba potrebné mnozstvo vody. teploty jedla alebo na roztopenie.

+ Na kuchynsky riad podia moznosti
vzdy polozte pokrievku.

» Kuchynsky riad polozte na varnu zénu
eSte pred jej zapnutim.
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14.3 Informacie o vyrobku pre rury a informacny list k

vyrobku*
Nazov dodavateia AEG
Identifikacia modelu CCB6648ABM
Index energetickej ucinnosti 95.3
Trieda energetickej ucinnosti A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny

rezim

0.95 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim

ventilatorovej nutenej konvekcie

0.82 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 731

Typ rury Rura vo voline stojacom varici
Hmotnost’ 52.0 kg

*Pre Eurépsku uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podia STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a

B.
Pre Ukrajinu podia 568/32020.

Trieda energetickej Ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebie pre domacnost — Cast 1: Sporaky, riry, parné

rury a grily — metédy merania vykonu.

14.4 Rdra — Gspora energie

Uistite sa, ze dvierka rury su pocas jej
prevadzky zatvorené. PoCas pecenia
dvierka rury neotvarajte prilis Casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté

a uistite sa, Ze je upevnené na svojom
mieste.

Rura ma funkcie, ktoré vam
pomdzu usporit’ energiu pri
kazdodennom vareni.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, ruru pred pecenim
nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov

naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky
medzi pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia
s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.

Zvyskové teplo

Ak trva pecenie dlihsie ako 30 minut,
znizte teplotu rdry na minimum 3 - 10
minut pred koncom pecenia. Pomocou
zvySkového tepla v rdre bude pecenie
pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat' teplé pomocou

nastavenie teploty.

VIhky hortci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.
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15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom

odovzdaijte na recyklaciu. Cf.\l) Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrarite Zivotné prostredie a zdravie fudi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte

spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

odpadom z domacnosti. : Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklaénom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny
alebo mestsky urad.
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