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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc&ejnych spotfebi¢l nenajdete. Staci
vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.aeg.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registeraeg.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc¢ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani Skodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

A VAROVANI!

Hrozi nebezpeci uduseni, urazu nebo jinych
trvalych nasledka.

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebiCe, a pokud rozumi rizikim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotrebi€ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatiim, aby se k nému
priblizovaly. Pristupné Casti jsou horkeé.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Tento spotrebiC¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

. Tento spotiebi¢ musi byt zapojen do napajeci sité
pomoci kabelu typu HO5VV-F, ktery je odolny vU i
teploté zadniho panelu.

- Tento spotrebic je urCen k pouziti do nadmorské vysky
2 000 m.
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- Tento spotrebi€ neni urCen k pouziti na lodich a

plavidlech.

- Neinstalujte spotfebi¢ za ozdobnymi dvirky, aby

nedoslo k jeho prehrati.

- Spotfebi¢ neumist'ujte na podstavec.
. Spotrebi¢ nepouzivejte spolu s externim ¢asovacem

nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

- VAROVANI: Pnprava Jlde| s tuky ¢i oleji na varné

desce bez dozoru muze byt nebezpecna a zpUsobit
pozar.

- Ohen se NIKDY nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte

spotrebi€ a poté plameny zakryjte napf. vikem nebo
hasici rouskou.

- POZOR: U vareni je vzdy nutné vykonavat dohled. U

kratkodobého vareni je nutné vykonavat dohled
nepretrzite.

- VAROVANI: Nebezpeé&i pozaru: Nepokladeijte véci na

varnou desku.

- K Cisténi spotrebice nepouzivejte Cistici zafizeni na

paru.

- Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré

kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek nebo skla
vik se zavésy, mohly by poSkrabat povrch, coz by
mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Na varnou desku nepokladejte Zadné kovové

predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

- Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky

praskly, vypnéte spotfebi¢ a odpojte ho od sitového
napajeni. V pfipadé, ze spotrebic je k elektrické siti
pripojen prostfednictvim rozvodné skFfinky, spotrebic
odpojte od napajeni vyjmutim pojistky. V kazdém
pripadé kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

. VAROVANI: Spotreb|c a Jeho dostupné Casti se

mohou béhem pouZzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lanku. Déti mladSi osmi let
bez stalého dozoru drzte z dosahu spotrebice.
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Pri vkladani Ci vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pfed udrzbou odpojte spotrebi¢ od napajeni.

Pfed vyménou zarovky se nejprve presvedcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste prfedesli riziku urazu
elektrickym proudem.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vymeénit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

Pfi manipulaci s odkladaci zasuvkou budte opatrni.
Muze byt horka.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky rostl instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

V pevné elektrické instalaci musi byt zaclenén prvek
pro odpojeni od sité v souladu s platnymi
elektroinstalacnimi predpisy.

VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo
od vyrobce varného spotfebice nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebiCe v pokynech k pouZziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je sou€asti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muize dojit k

nehodé.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

é VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

« Poskozeny spottebic neinstalujte ani
nepouzivejte.

* Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebiCem.

» Pri pfemist'ovani spotfebie budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a
uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.
Kuchyniska skfifika a vyklenek musi
mit vhodné rozméry.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebic¢li a nabytku.
Ujistéte se, Ze je spotiebiC
namontovan pod bezpecénou
konstrukci a vedle bezpe¢nych
konstrukci.

Nékteré Casti spotrebice jsou pod
proudem. Uzaviete spotfebi¢ pomoci
nabytku, abyste zabranili kontaktu s
nebezpecnymi ¢astmi.

Strany spotfebi¢e musi byt umistény
vedle spotfebitl nebo kuchynského
nabytku stejné vysky.
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Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi &i
pod oknem. Zabranite tak prevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi ¢i okna.

Zaijistéte instalaci stabilizacniho
prvku, ktery bude branit pfevrzeni
spotfebiCe. Ridte se pokyny v Casti
,Instalace”.

2.2 Pripojeni k elektrickeé siti

C VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru

nebo Urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické
site.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozbocovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotiebiCe, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotfebice. Po instalaci musi zUstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotrebic¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolacni zafizeni k fadnému
odpojeni vSech napajecich vodicu
spotfebice. Toto izolaéni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Pfed zapojenim sitové zastréky do
sitové zasuvky zcela zavrete dvirka
spotrebice.

2.3 Pouziti spotiebice

VAROVANI!

Nebezpeci Urazu a popaleni.
Nebezpedi urazu elektrickym
proudem.

Tento spotfebic je uren pouze k
domacimu pouziti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotrebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mize
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotiebi¢em, kdyz
mate vlhké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru
nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolfiovat hoflavé pary. Kdyz vafite s
tuky a oleji, drzte plameny a ohraté
predméty mimo jejich dosah.

Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.

Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, muize zplsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej, ktery se
pouziva poprve.

Do spottebice, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo pfedméty obsahujici
hoflavé latky.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny
ohenl.

Dvifka spotfebice otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pripraveé jidla pfisady
obsahujici alkohol, mize vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.



VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

« Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

¢ Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotfebice.

» P¥i peceni vlhkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné Stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

* Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

» Nenechte vyvafit vodu v nddobach.

* Dbejte na to, aby na spotrebic
nespadly varné nadoby ¢i jiné
predméty. Mohl by se poskodit jeho
povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.

* Na spotiebi¢ nebo pfimo na dno
spotfebie nepokladejte hlinikovou
folii.

» Nadoby vyrobené z litiny &i hliniku
nebo nadoby s poskozenym dnem
mohou zpusobit poskrabani. Tyto
predmeéty pfi pfesouvani na varné
desce vzdy zdvihnéte.

» Tento spotfebic je ur€en vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym aceldm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni,

pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

* Pred provadénim udrzby spotiebic
vypnéte.
Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

CESKY 7

» Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

»  Zbytky tuku ¢i jidel ve spotfebici
mohou zpusobit pozar.

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte zadné
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecénostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

» Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Cisticiho prostredku.

2.5 Vnitirni osvétleni

* V tomto spotfebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové Zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotfebiCich. Nepouzivejte je pro
osveétleni domacnosti.

VAROVANI!
Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

» Pred vyménou zarovky spotrebic
odpojte od napajeni.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi..

2.6 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
uduSeni.

» Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvifat ve spotfebici.

2.7 Obsluha

* Pro opravu spotiebice se obratte na
autorizované servisni stredisko.
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» Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

3. INSTALACE

VAROVANi' 3.3 Vyrovnéni Spotfebiée
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

3.1 Umisténi spotiebice

Tento volné stojici spotiebi¢ muzete
umistit s kuchynskou skfifikou po jedné
nebo po obou stranach nebo v rohu.

Pro minimalni vzdalenosti pfi instalaci viz

tabulka.
Pomoci sefiditelnych nozic¢ek na spodku
<’//;: spotrebiCe nastavte vySku horni pracovni
_— plochy do stejné Urovné s ostatnimi
_ povrchy.
! B c
Al L — 3.4 Ochrana proti preklopeni

T~ . . .
/< >> Nastavte spravnou vysku a umisténi
_ spotiebiCe, nez pfipojite ochranu proti
//ﬁ % preklopeni.
POZOR!

Minimalni vzdalenosti & Ujistéte se, Ze jste ochranu
proti preklopeni nainstalovali

Rozméry mm ve spravné vysce.

A 400 @ Presvédcte se, Ze je plocha

B 650 za spotrebi¢em hladka.

C 150 Je nutné nainstalovat ochranu proti

preklopeni. Pokud ji nenainstalujete,
spotiebi¢ se mlze preklopit.

3.2 Technické udaje

Na vaSem spotrebici se nachazi symbol

Napéti 230V zobr’aZ(’eny na ob[az_ku (d_Ie modglu),
ktery vas upozorfiuje na instalaci

Frekvence 50 - 60 Hz ochrany proti pfeklopeni.

Trida spotrebice 1

Rozmeéry mm

Vyska 858

Sitka 500

Hloubka 600




Nainstalujte ochranu proti preklopeni
ve vysce 317 - 322 mm pod drovni
horni pracovni plochy a 80 - 85 mm
od strany spotfebice skrze kruhovy
otvor na konzole. PfiSroubujte jej do
pevného materialu nebo pouzijte
vhodnou oporu (zed).

317-322
mm

[

e |

2. Tento otvor naleznete na levé strané

zadni Casti spotfebice. Nadzdvihnéte
pfedni stranu spotfebie a umistéte ji
doprostred prostoru v kuchynské
lince. Jestlize je prostor mezi
pracovnimi plochami kuchyriské linky
Vetsi, nez je Sifka spotrebice, pak
musite pro vystfedéni spotiebice
upravit postranni rozmeér.

@

Pokud jste zménili rozméry
sporaku, je nutné spravné
vyrovnat zafizeni proti
preklopeni.

CESKY

POZOR!

Jestlize je prostor mezi
pracovnimi plochami
kuchyriské linky vétsi, nez je
Sitka spotrebice, pak musite
pro vystfedéni spotiebice
upravit postranni rozmeér.

A

3.5 Elektricka instalace

C VAROVANI!

Vyrobce nenese
odpovédnost za Urazy Ci
$kody zplisobené
nedodrzenim
bezpecnostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotiebi¢ se dodava bez zastréky a
napajeciho kabelu.

VAROVANI!

Nez zapojite sitovy kabel do
svorkovnice, zméfte napéti
mezi fazemi v mistni siti. Pro
spravnou elektrickou
instalaci se nasledné fidte
informacemi o pfipojeni na
Stitku na zadni strané
spotrebiCe. Timto postupem
predejdete chybam v
instalaci a posSkozeni
elektrickych souc¢asti
spotrebice.

Vhodné typy kabell pro rizné faze:

Faze Min. velikost kabe-
lu

1 3 x 6,0 mm?

3 s nulovym vodi- 5x 1,5 mm?

cem

VAROVANI!

Napajeci kabel se nesmi
dotykat ¢asti spotiebice
zobrazené na obrazku
stinované.
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4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

nﬂa naﬂjg Ovladade varné desky
(5'?)[@ |—_|—|‘°éibl—b Ovladaé teploty
Ukazatel / symbol teploty
Elektronicky programator

Kontrolka / symbol / ukazatel varné
desky

A Ovladag funkci trouby
Tlagitko S parou

Bl Topny &lanek

E] Osvétleni

Ventilator

Drazky na rosty, vyjimatelné
Vlis vnittku trouby

Polohy polic

-
NE—-FO

T\
j

.
L/

1 2 3
[ .| B Varna zéna 1 200 W
| - Vystup pary - poCet a poloha zavisi
na modelu
140 mm
@ 140 mm Varna zéna 900 / 2 000 W
w Varna zéna 1 200 W
Ukazatel zbytkového tepla
S\ [ Vara zona 700/ 1 700 W
120/180 mm
@ 140 mm

(o gl
[~ E



4.3 Prislusenstvi

« Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

* Plech na peceni
Na kolace a susenky.

* Hluboky pekac / plech

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni €isténi
Z trouby odstrarite veSkeré prislusenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.

@ Viz &ast ,Citéni a udrzba“.

Pfred prvnim pouzitim troubu i
pFisluSenstvi vycistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.

5.2 Nastaveni €asu

Pred pouzitim trouby musite nastavit ¢as.
Po pfipojeni spotrebice k elektrické siti,
po vypadku elektrické energie nebo neni-
li nastaven ¢asovac, Q) blika.

Stisknéte + nebo — a nastavte spravny
cas.

Asi po péti sekundach blikani prestane a

na displeji se zobrazi nastaveny denni
cas.

5.3 Zména ¢asu

Denni ¢as nelze ménit,
pokud je aktivni funkce
Trvani 1! nebo Ukongeni
|,

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

CESKY 11

Pro peceni moucnych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.

» Teleskopické vysuvy
Pro rosty a plechy na peceni.

+ Zasuvka
Zasuvka je umisténa pod vnittkem
trouby.

Opakované stisknéte @ dokud nezacne
blikat ukazatel Denniho ¢asu.

Pro nastaveni nového ¢asu viz
.Nastaveni ¢asu”.

5.4 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ spustit, zatlacte
ovlada¢. Ovladac se vysune.

5.5 Predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehfejte.

Ohledné funkce: SteamBake
viz ,Zapnuti funkce:
SteamBake".

Zvolte funkci : a maximalni teplotu.
2. Nechte troubu pracovat jednu
hodinu.

3. Zvolte funkci ¥ a nastavte
maximalni teplotu. Maximalni teplota
pfi této funkci je 210 °C.

4. Nechte troubu pracovat 15 minut.

5. Zvolte funkci @’»LOC, stisknéte

tlacitko S parou a nastavte
maximalni teplotu.
6. Nechte troubu pracovat 15 minut.
7. Troubu vypnéte a nechte ji
vychladnout.
Prislusenstvi se muze zahfat vice nez
obvykle. Z trouby muze vychazet zapach
a kouf. Zajistéte v mistnosti dostate¢né
vétrani.

-

6. VARNA DESKA — DENNi POUZIiVANI

6.1 Popis varnych zén

Varné zony jsou osazeny termostatem a
funguiji pferusované (vypinaji a zapinaji
se) v zavislosti na zvolené urovni teploty.
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6.2 Teplotni nastaveni

Symboly Funkce

0 Poloha Vypnuto

@ Dvojita zéna

1-9 Nastaveni teploty

Pomoci zbytkového tepla
snizite spotfebu energie.
Priblizné 5-10 minut pred
koncem vareni varnou zénu
vypnéte.

OtocCenim ovladace zvolené varné zény
nastavte potfebny tepelny vykon.
Rozsviti se provozni kontrolka varné
desky.

Vareni ukongite oto¢enim ovladace do
polohy vypnuto.

Pokud jsou v§echny varné zony vypnuty,
provozni kontrolka varné desky zhasne.

6.3 Pouziti jednoduché varné
zény
K pouziti jednoduché varné zény otocte

prislusnym knoflikem do jedné z
nasledujicich poloh: 1-9.

@ U nastaveni teploty 1-3 zéna
zUstane ¢ervena po dobu
2-3 sekund a poté se vypne.

@ Zéna funguje na maximalni
vykon, jakmile nastavite
teplotu 8 nebo 9.

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Nadobi

Dno nadoby musi byt zcela
rovné a co nejsilngjsi.

6.4 Zapnuti a vypnuti
vnéjSich okruht (dvojitych Ci
ovainych)

Uginnou varnou plochu miizete
pfizplsobit velikosti varné nadoby.

1. Pokud zvolte nastaveni teploty mezi
1-9, pouze stfedova ¢ast varné zény
bude fungovat.

2. K zapnuti vnéjsiho okruhu otocte
knoflikem po sméru hodinovych

rugicek za nastaveni 9 na @ |
3. Poté otocte ovladacem proti sméru
hodinovych ruci¢ek a nastavte
pozadovanou teplotu (1-9). Obé
stfedové Casti a vnéjsi okruh funguji
zaroven.
VnéjSi okruh vypnete oto¢enim ovladace
do polohy vypnuto. Obé stfedové Casti a
vnéjsi nebo ovalny okruh funguji
zaroven. Kontrolka zhasne. K
restartovani stfedové ¢asti varné zony
zvolte teplotu mezi 1-9.

6.5 Ukazatel zbytkového
tepla
VAROVANi!

Nebezpeci popaleni
zbytkovym teplem.

Kontrolka se rozsviti, kdyz je varna zona
horka.

7. VARNA DESKA - TIPY A RADY

@ Nadoby ze smaltované oceli
nebo s hlinikovym ¢i
médénym spodkem mohou
na povrchu sklokeramické
desky zanechavat barevné
skvrny.

7.2 Priklady pouziti varné
desky

Udaije v nasledujici tabulce
jsou jen orientacni.
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Nastaveni te- Vhodné pro: Cas Tipy
ploty (min)
1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle Nadobu zakryjte poklickou.
potreby
1-2 Holandska omacka, rozpousté- 5 - 25 Cas od ¢asu zamichejte.
ni: masla, ¢okolady, zelatiny.
1-2 Zahus$téni: nadychané omele- 10-40 Varte s poklickou.
ty, michana vejce.
2-3 Duseni jidel z ryze a mléénych 25-50 Pridejte alespon dvakrat tolik
jidel, ohfivani hotovych jidel. vody nez ryze, mlécna jidla v
poloviné doby pfipravy zami-
chejte.
3-4 Podus$eni zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridejte nékolik polévkovych
Izic tekutiny.
4-5 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na 750
g brambor.
4-5 Vareni vétsiho mnozstvi jidel, 60-150 AZ 3 |vody a prisady.
duseného masa se zeleninou a
polévek.
6-7 Mirné smazeni: platki masa dle V poloviné doby obratte.
nebo ryb, Cordon Bleu z teleci- potreby
ho masa, kotlet, masovych kro-
ket, uzenin, jater, jiSky, vajec,
palacinek a koblih.
7-8 Prudké smazeni, pecena 5-15 V poloviné doby obrat'te.
bramborova kase, silné fizky,
steaky.
9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, duSené maso v

hrnci), fritovani hranolku.

8. VARNA DESKA - CISTENi A UDRZBA

8.1 VSeobecné informace

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Varnou desku po kazdém pouziti .

ocCistéte.

Nadoby pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

Skrabance nebo tmavé skvrny na
povrchu nemaiji vliv na funkci varné

desky.

Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.
PouZijte specialni Skrabku na sklo.

8.2 Cisténi varné desky

Okamzité odstrante: roztaveny plast,
plastovou folii, cukr nebo jidlo
obsahujici cukr. Pokud tak neucinite,
necistota muze varnou desku
poskodit. Vyvarujte se popaleni.
Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke
sklenénému povrchu a posunujte ostfi
po povrchu desky.
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* Odstrante po dostatecném
vychladnuti varné desky: skvrny
vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovoveé lesklé
zbarveni. VycCistéte varnou desku
vlhkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi

varnou desku osuste meékkym
od hadrem.

* Odstrante kovové lesklé zbarveni:
pouzijte roztok vody s octem a
vycistéte sklenény povrch pomoci
navlhéeného hadriku.

9. TROUBA — DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

9.1 Zapnuti a vypnuti
spotiebice

@ Podle daného modelu ma
vas spotrebi¢ kontrolky,
symboly ovladace nebo
ukazatele:

» Kontrolka se rozsviti,
kdyz je spotrebic v
provozu.

* Symbol ukazuje, zda
ovladac fidi jednu z
varnych zon, funkce
trouby nebo teplotu.

» Ukazatel se zobrazi, kdyz
trouba zacne hrat.

9.3 Funkce trouby

1. Otocte ovladacem funkci trouby na
pozadovanou funkci.

2. Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

3. Spotriebi€ vypnete otoCenim
ovladace funkci a teploty trouby do
polohy vypnuto.

9.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha spotfebice nebo
vadné soucasti mohou zpUsobit
nebezpecné prehrati. Aby se tomu
zabranilo, je tato trouba vybavena
bezpec€nostnim termostatem, ktery
prerusi napajeni. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

Symbol Funkce trouby Pouziti
0 Poloha Vypnuto Trouba je vypnuta.
6 Osvétleni trouby  Zapne osvétleni bez pecici funkce.
k4 1 .

(ﬁb ¢OC SteamBake

os

G

K dodani vlhkosti béhem pFipravy. K ziskani sprav-
né barvy a kifupavé kurky pfi peceni. K zajisténi ve-
tSi St'avnatosti pfi ohfevu. K zavarovani ovoce a
zeleniny.

(“7) ¢0 C I:;)elf)/vzduény

K pripravé mékkych a St'avnatych peceni nebo k
suseni ovoce a zeleniny.

Spodni ohrev

=l

K peceni kolacu s kfupavym spodkem.
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Symbol Funkce trouby Pouziti
_ Horni/spodni K peceni moucnych jidel a masa na jedné Grovni
ohrev trouby.
|=| Velkoplosny gril Ke grilovani plochych kusu ve velkém mnozZstvi a
opékani chleba.
Turbo gril K peceni vétsich kust masa nebo driibeze s kost-

mi na jedné Urovni. K zapékani a peceni dozlatova.

Horkovzdusné pe-
ceni

K pec€eni masa nebo moucnych jidel pri stejné te-
ploté na nékolika rostech bez miseni vuni.

Horkovzdusné pe-
éeni s parou

EREIIRS!

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Po-
kyny k pripravé viz kapitola , Tipy a rady”, Horko-
vzdusné peceni s parou. Dvirka trouby by méla byt
béhem peceni zavrena, aby nedoslo k preruseni
funkce a aby trouba fungovala co nejuspornéji. Pri
pouziti této funkce se teplota ve vnitfku trouby mu-
ze lisit od nastavené teploty. Mize dojit ke snizeni
tepelného vykonu. Obecna doporuceni ohledné
Uspory energie viz kapitola ,Energeticka ucinnost®,
Trouba - Uspora energie. Tato funkce byla pouzita
ke spInéni energetickeé tfidy dle normy EN
60350-1.

Pravy horky

K peceni jidel na dvou Urovnich sou¢asné a k su-

vzduch Seni potravin.Nastavte teplotu trouby o 20 - 40 °C
nizsi nez pri pouziti funkce Horni/spodni ohrev.
Odmrazovani K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba
264 rozmrazovani zavisi na mnozstvi a velikosti zmra-
zenych potravin.
94 Zapnuti funkce: 1. Oteviete dvirka trouby.
SteamBake 2. Naplnte vlis vnitfku trouby vodou z
kohoutku.
Tato funkce umoznuje zlep$eni vihkosti Maximalni objem vlisu vnitfku trouby
béhem pfipravy jidla. je 250 ml.

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni

nebo poskozeni spotfebice.
VIhkost mlze zplsobit popaleni:

* Neotvirejte dvifka spotrebice,
pouzivate-li funkci: SteamBake.

+  Po pouziti funkce SteamBake otvirejte  5-

dvirka spotfebiCe opatrné.
@ Viz ¢ast ,Tipy a rady”.

Naplrite vlis vnitfku trouby vodou
pouze tehdy, kdyz je trouba chladna.

3. Nastavte funkci: SteamBake (\PJPC.

Stisknéte tlacitko S parou .
Tlacitko S parou funguje pouze s
funkci: SteamBake.

Kontrolka se rozsviti.

Otocte ovladacem teploty na

pozadovanou teplotu.

6. Vlozte jidlo do spotiebiCe a zaviete
dvitka trouby.
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POZOR! Kontrolka tlacitka S parou zhasne.
Nepliite vlis vnitiku 8. Odstrante vodu z vlisu vnitiku trouby.
trouby vodou béhem
pfipravy jidla nebo kdyz VAROVANI!
je trouba horka. A Pted odstranénim vody z
7. Spotiebi€ vypnete stisknutim tlacitka vlisu vnitfku trouby se

S parou M a otodenim ovladade ujistéte, Ze je spotrebic

funkeci a teploty trouby do polohy vychladly.

vypnuto.

10. TROUBA - FUNKCE HODIN

10.1 Displej

A B Cc A. Kontrolky funkci
| | I B. Displej Casu
m—) gmm)  gm—) o gum C. Ukazatel funkci
A R0 o
I
-— S . SE—-
>l -l
10.2 Tlacitka
Tlacitko Funkce Popis
— MINUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
@ HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.
+ PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
[} S parou Zapnuti funkce: SteamBake.

10.3 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin Pouziti
@ DENNI CAS K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho &asu.
5]  TRVANI Slouzi k nastaveni délky provozu spotfebice.
_)| UKONCENI Slouzi k nastaveni doby vypnuti spotrebice.
|5|->| ODLOZENY Slouzi ke spojeni funkce TRVANI a UKONCENI.
START
Q MINUTKA K nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny

vliv na provoz spotrebice. Funkci MINUTKA muzete za-
pnout kdykoliv; i u vypnutého spotrebice.




10.4 Nastaveni funkce

TRVANI

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.

2. Opakovans stisknéte €D, dokud
nezagne blikat =1,

3. Pouzijte + nebo — k nastaveni
gasu TRVANI.

Na displeji se zobrazi e

4. Po uplynuti Gasu zaéne blikat Il a
zazni zvukovy signal. Spotrebi¢ se
automaticky vypne.

5. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlacitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy
vypnuto.

10.5 Nastaveni funkce

UKONCENI

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.

2. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat |.

3. Pouzijte + nebo — k nastaveni
¢asu.

Na displeji se zobrazi .

4. Po uplynuti ¢asu zacne blikat -] a
zazni zvukovy signal. Spotfebi¢ se
automaticky vypne.

5. Chcete-li signal vypnout, stisknéte
libovolné tlacitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovlada¢em teploty do polohy
vypnuto.

10.6 Nastaveni
ODLOZENEHO STARTU

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat =1,

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Vlozeni pfislusenstvi

Tvarovany rost:

CESKY 17

3. Pouzijte + nebo — k nastaveni
Casu TRVANI.

4. Stisknéte O,

5. Pouzijte + nebo — k nastaveni
gasu UKONCENI.

6. Potvrdte stisknutim €D.
SpotiebiC se automaticky zapne pozdéji,
funguje po nastavenou dobu TRVANI a
vypne se v nastaveny ¢as UKONCENI.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
zvukovy signal.
Spotfebi¢ se automaticky vypne.
Chcete-li signal vypnout, stisknéte
libovolné tlacitko.
8. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovlada¢em teploty do polohy
vypnuto.

10.7 Nastaveni funkce
MINUTKA

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat Q

2. Pouzijte + nebo — k nastaveni
potfebného ¢asu.

Funkce Minutka se po péti sekundach

spusti automaticky.

3. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
zvukovy signal. Chcete-li zvukovy
signal vypnout, stisknéte libovolné
tlagitko.

4. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovlada¢em teploty do polohy
vypnuto.

10.8 ZrusSeni funkce hodin

1. Opakované stisknéte €D, dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované
funkce.

2. Stisknéte a podrzte —
Funkce hodin by méla zhasnout béhem
nékolika sekund.

11. TROUBA - POUZITi PRISLUSENSTVI
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Zasunte rost mezi drazky zvolené urovné
rostu.

Plech na peceni:

@ Plech na peceni nezasunujte
zcela dozadu k zadni sténé
vnittku trouby. Zabranili
byste tak cirkulaci tepla
kolem plechu. Jidlo by se
mohlo pfipalit, obzvlasté pak
v zadni Casti plechu.

Hluboky pekac nebo plech na peceni
zasurite mezi vodici listy drazek rostu.
Ujistéte se, Ze se nedotyka zadni stény
trouby.

Spole¢né vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Hluboky pekac / plech zasunte mezi
drazky zvolené Urovné rostu a tvarovany
rost v drazkach nad nimi.

=

11.2 Teleskopické vysuvy

Teleskopické vysuvy muzete
instalovat na rizné polohy
rostd, kromé polohy 4.

Instalace teleskopickych
vysuv

1. Otocte teleskopickou vysuvu o
pfiblizné 90°.

2. Vysunte zapadku na zadnim konci
teleskopické vysuvy na kolejni¢ku na
rost. Vysuvu musite vlozit na
spravnou stranu trouby.

3. Otocte vysuvou do spravné polohy.
Zarazka, nachazejici se na jednom
konci teleskopické vysuvy, musi
sméfovat nahoru.

4. Zasuiite vysuvu Uplné do zadni stény
trouby.

5. Vytahnéte predni konec teleskopické
vysuvy proti kolejni¢ce na rost.
Pokud zapadka na pfednim konci
spravneé zapadne, ozve se cvaknuti.

6. Stejnymi kroky nasunte druhou
teleskopickou vysuvu. Dejte pozor,
aby byly obé teleskopické vysuvy
umisténé na stejné drovni.

Vyjmuti teleskopickych vysuv

1. Stisknéte a podrzte zapadku na
predni strané teleskopické vysuvy.



=
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2. Vytahnéte predni konec vysuvy z
drazky rostu.

3. Otocte teleskopickou vysuvu o
pfiblizné 90°.

4. Vyjméte zadni konec vysuvy z drazky
rostu.

5. Stejnymi kroky vyjméte druhou
teleskopickou vysuvu.

11.3 Teleskopické vysuvy -
vlozeni prislusenstvi

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

POZOR!

Teleskopické vysuvy
nemyjte v my¢ce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

POZOR!

Pred tim, nez zaviete dvirka
trouby, se ujistéte, Ze jste
teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do trouby.

AN

Tvarovany rost:

= j

v/\
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Hluboky pekac / plech:

Vlozte hluboky pekac / plech do
teleskopickych vysuva.

2)

=

\

Spole¢né vlozZeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

\

Tvarovany rost a hluboky pekac / plech
vlozte spole¢né do teleskopickych
vysuvd.

}&W/
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12. TROUBA - TIPY A RADY

A
@

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Teploty a Casy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

12.1 VSeobecné informace

Spotrebi¢ ma Etyfi Urovné rostu.
Polohy rostd ve spotiebici se poditaji
zdola.

Tento spotfebi€ je vybaven
specialnim systémem, ktery zajistuje
obéh vzduchu a stélou recyklaci pary.
Tento systém umoznuje peceni a
vafeni v pare, takzZe jidla jsou uvnitf
mékka a na povrchu maji karcicku.
Doba peceni a spotieba energie jsou
snizeny na minimum.

Ve spotfebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlze srazet
vlhkost. To je normalni jev. PFi
otvirani dvifek spotfebice béhem
pfipravy jidla vzdy odstupte.
Kondenzaci snizite, kdyz spotfebi¢
vzdy pFed pripravou jidla na 10 minut
predehfejte.

Po kazdém pouziti spotfebice setfete
vlhkost.

PFi pripravé jidel na dno spotfebice
nestavte zadné predméty a Zzadnou
Cast spotrebice nezakryvejte
hlinikovou folii. Mohlo by to ovlivnit
vysledky peceni a poskodit smalt.

12.2 Peceni mouénych jidel

Vase trouba mliZze péct jinak, nez jak
jste byli zvykli u staré trouby. Sva
obvykla nastaveni jako teplotu, dobu
peceni a polohu rostd byste méli proto
upravit podle doporuceni uvedenych v
tabulkach.

Pouzijte vzdy nejprve nizsi teplotu.
Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat
podobny.

Pokud pecete kolace na nékolika
polohach rostd, muzete dobu peceni
prodlouzit o 10-15 minut.

RGzné vysoké moucniky a pecivo
mohou nejprve nerovhomérné
zhnédnout. V takovém pfipadé ale
hned neménte teplotu. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.

Plechy v troubé se mohou béhem
peceni zkroutit. Po ochlazeni se opét
vyrovnaji.

12.3 Peéeni mouéniku

Neotvirejte dvitka, dokud neuplynou
3/4 ¢asu nutného k peceni.

Jestlize do trouby vlozite dva plechy
na peceni, musi byt mezi plechy
jedna droven drazek volna.

12.4 Pe€eni masa a ryb

PFi peceni velmi tuéného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v
troubé nevytvorily skvrny, které by jiz
nemusely jit odstranit.

Pred podavanim nechte maso
odpocivat asi 15 minut, a teprve
potom ho krajejte, aby nevytekla
St'ava.

Do hlubokého pekace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi peceni tolik
nekoufilo. Kondenzaci koufe
zabranite dolitim vody pokazdé, kdyz
se odpafi.

12.5 Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,
jejich konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu
peceni, apod.) pro nadobi, recepty a
mnozstvi potravin, které s timto
spotrebiCem pouzivate.

12.6 SteamBake P4°C +

@

Pred predehratim trouby
naplrite vlis vnitfku trouby
vodou pouze tehdy, kdyz je
trouba chladna.

Viz ,Zapnuti funkce: SteamBake*
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Pekarna
Jidlo Mnozstvi vo- Teplota Cas (min)  Poloha Prislusenstvi
dy ve vlisu (°C) rostu
(ml)
Bily chléb?) 100 180 35-40 2 PO&Jiij'Ee plech na
peceni.
Bagety/ 100 200 20-25 2 Pouzijte plech na
kaiserky) pecent.
Doméaci piz- 100 230 10-20 1 Pouzijte plech na
zal) pedeni.
Italsky chléb 100 190 - 210 20-25 1 Pouzijte plech na
Focaccia 1) pedeni.
Susenky, ¢a- 100 150 - 180 10-20 2 Pouzijte plech na
jové kolacky, peceni.
croissanty?)
Svestkovy 100 180 20 2 Pouzijte kolacovou
kolag, ja- formu.
ble¢ny kolag,
skoficové
roIky1)
1) pred pfipravou predehfejte v prazdné troubé pét minut.
Pfiprava zmrazenych potravin
Jidlo Mnozstvi vo- Teplota Cas (min) Poloha Prislusenstvi
dy ve vlisu (°C) rostu
(ml)
Mrazena 150 200 - 210 10- 20 2 Pouzijte tvarovany
pizza®) rost.
Mrazeny 150 160 - 170 25-30 2 Pouzijte plech na
croissant?) RECEDL
1) Pred pripravou predehrejte v prazdné troubé 10 minut.
Ohrev jidla
Jidlo Mnozstvi vo- Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusenstvi
dy ve vlisu rostu
(ml)
Bily chléb 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
peceni.
Bagety/ 100 110 10 - 20 2 Pouzijte plech na

kaiserky peceni.
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Jidlo Mnozstvi vo- Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusenstvi
dy ve vlisu rostu
(mil)
Domaéaci piz- 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
za peceni.
Italsky chléb 100 110 10 - 20 2 Pouzijte plech na
Focaccia peceni.
Zelenina 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
peceni.
Ryze 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
peceni.
Téstoviny 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
peceni.
Maso 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na

peceni.

Peceni masa

Jidlo Mnozstvi vo- Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusenstvi

dy ve vlisu rostu
(ml)

Veprova pe- 200 180 65 - 80 2 Pouzijte tvarovany

céené rost a plech na
peceni.

Hovézi pe- 200 200 50 - 60 2 Pouzijte tvarovany

cené rost a plech na
peceni.

Kure 200 210 60 - 80 2 Pouzijte tvarovany
rost a plech na
peceni.

Krati pecené 200 200 70-90 2 Pouzijte tvarovany
rost a plech na
peceni.

12.7 Zavaiovani Spy°C + + Sklenice pliite rovnomérné a nahore

nechte 1 cm vzduchu. Vicka polozte
na sklenice, ale neuzavirejte je
hermeticky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpecdi poranéni

nebo poskozeni spotfebice.

» Pro zavarovani pouzivejte pouze
zavarovaci sklenice, které jsou na
trhu dostupné ve stejné velikosti.

» Na plech na peceni nedavejte vice
nez $est pullitrovych zavarovacich
sklenic.

« Sklenice se nesmi navzajem dotykat.

Nalijte 1/2 litru vody do plechu na
peceni a 1/4 litru vody do vlisu uvnitf
trouby, aby v troubé bylo dostatecné
vlhko.

Zvolte funkci SteamBake a nastavte
spravnou teplotu podle Udaju v nize
uvedené tabulce.



« Sklenice Ize hermeticky uzavfit pouze
tehdy, kdyz je funkce vypnuta.

Mékké ovoce
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusenstvi
rostu
Jahody / Borlivky / Maliny 160 25-30 1 Pouzijte plech
na peceni.
Peckoviny
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusenstvi
rostu
Hrusky / Kdoule / Svestky 160 35-40 1 Pouzijte plech
na peceni.
Mékka zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusenstv
rostu i
Cuketa / Lilek / Cibule / 160 30-35 1 Pouzijte
Rajcata plech na pe-
ceni.
Nakladana zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusenstv
rostu i
Mrkev / Okurky / Tufin / Ce- 160 35-45 1 Pouzijte
ler plech na pe-
ceni.
12.8 Teplovzdusny ohiev »p{°C
Suseni
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha  Dvé polohy
Zelenina
Fazole 60-70 7-9 2 1/3
Nakrajena papri- 60 - 70 10-12 2 1/3
ka
Zelenina do po- 60 -70 9-11 2 1/3
lévky
Nakrajené hou- 50 - 60 13-15 2 1/3
by
Byliny 40-50 3-5 2 1/3
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Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha  Dvé polohy
Ovoce
Svestky naptl 60 - 70 11-13 2 1/3
Meruriky naptl 60 - 70 9-11 2 1/3
Jablecné platky 60 - 70 6-8 2 1/3
Hruskové platky 60 - 70 7-10 2 1/3
Nizkoteplotni peceni
Jidlo Mnozstvi Osmah- Teplota (°C) Poloha Cas (min)
(kg) nout na rostu
obou stra-
nach (min)
Hovézi
Filet, stfedné 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 90
propeceny
Hovézi pecené, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 160 - 200
stfedné propece-
na
Teleci
RGzovy filet 1.0-1.5 2 80 - 100 2 50 - 90
Hrbet, vcelku 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
Teleci peceng, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
stfedné propece-
na
Veprové
RGzovy filet 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 100
Hrbet, vcelku 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
Veprova pecené, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
stfedné propece-
na
12.9 Horni/spodni ohiev _
Peceni moucénych jidel
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Plochy kolac 160 - 170 25-35 2
Kynuty kolac s jablky 170 - 190 45-55 3
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Koblihy 170 - 180 35-45 2
Drobenkovy kolaé 170 - 190 50 - 60 3
Tvarohovy kolaé 170 - 190 60-70 2
Venkovsky chléb 190 - 210 50 - 60 2
Rumunsky piskot 165 - 175 35-45 2
Rumunsky piskot — tradi¢ni 165 - 175 35-45 2
Sladké pecivo 180 - 200 15-25 2
Rolada 150 - 170 15-25 2
Slany lotrinsky kola¢ 215 - 225 45 - 55 2

Peceni masa

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pllka kurete 210 -230 35-50 2
Veprova kotleta 190 - 210 30-35 3
Ryba, cela 200 - 220 40-70 2
12.10 Velkoplo$ny gril &

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pllka kurete 230 50 - 60 2
Veprova kotleta 230 40-50 8
Grilovana slanina 250 17 - 25 2
Klobasy 250 20 - 30 2
Hovézi steak: stfedné propece- 230 25-35 2

ny

12.11 Turbo gril ¥

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pllka kurete 200 50 - 60 2
Kure 250 55 - 60 2
Kureci kidla 230 30-40 2
Veprova kotleta 230 40 - 50 2
Hovézi steak: dobre propeceny 250 35-40 2
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12.12 Horkovzdusné peceni ¥

Peceni moucnych jidel

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
PInéné kynuté kolace 150 - 160 20-30 2
Piskotovy dort 170 - 190 30-40 2
Svycarsky jableény kolaé 180 - 200 35-45 2

z lineckého tésta

Jemna babovka 150 - 160 40 - 50 2
Linecky kolac¢ 170 - 190 50 - 60 2
Pusinky 110 - 120 30-40 2
Zapecené brambory 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30-50 2
Makarony 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2
Peceni masa

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Celé kure 200 - 220 55 - 65 2
Veprova pecené 170 - 180 45 - 50 2

12.13 Horkovzdusné peceni s parou .V

Jidlo Teplota Cas (min) Poloha Prislusenstvi
(°C) rostu

Chléb a pizza

Zemle 190 25-30 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Bagety/kaiserky 200 40 - 45 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Mrazena pizza 350 g 190 25-35 2 tvarovany rost

Kolace na plechu na peceni

Rolada 180 20-30 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Susenka brownie 180 35-45 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Kolace ve formé
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Jidlo Teplota Cas (min) Poloha Prislusenstvi
(°C) rostu

Sufle 210 35-45 2 Sest keramickych pecicich salkt
na tvarovany rost

Kolacovy korpus z pi- 180 25-35 2 dortovy korpus na tvarovany rost

Skotového tésta

Piskotovy kolac 150 35-45 2 forma na kola¢ na tvarovany rost

Ryby

Ryby v saccich 300 g 180 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Cela ryba 200 g 180 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Rybi filé 300 g 180 30-40 2 plech na pizzu na tvarovany rost

Maso

Maso v sacku 250 g 200 35-45 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Maso na vidlici 500 g 200 30-40 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Malé kusy peciva

Susenky 170 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Makronky 170 40 - 50 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Muffin 180 30-40 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Slany keks 160 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Susenky z kiehkého 140 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky pe-

tésta kac

Dortiky 170 20 - 30 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Vegetarianské

Zeleninova smés v 200 20 - 30 2 plech na peceni nebo hluboky pe-

sacku 400 g kac

Omeleta 200 30-40 2 plech na pizzu na tvarovany rost

Zelenina na pekadi 190 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky pe-

700 g

kac
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12.14 Pravy horky vzduch

Peceni moucnych jidel

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Plochy kola¢ 140 - 160 40 - 50 1+3

Sladké pecivo 190 - 210 10 - 20 1+3

Pusinky 100 - 120 55 - 65 1+3

Maslovy kolac 150 - 170 20 -30 13

Pizza 200 - 220 35-45 1+3

12.15 Informace pro zkusebny

Jidlo Funkce Teplota  PrisluSenstvi Poloha Cas
(°C) rostu (min)

Malé kolacky (16 Horni/spodni 160 plech na peceni 3 20-30

kouskl na plech) ohrev

Malé kolacky (16 Horkovzdusné 150 plech na pe¢eni 3 20-30

kousku na plech) peceni

Malé kolacky (16 Pravy horky 160 plech na peceni 1+3 30-40

kouskl na plech) vzduch

Jablecny kolac (2 Horni/spodni 190 tvarovany rost 1 65-75

formy, @ 20 cm, po- ohrev

loZzené Uhlopficné)

Jablecny kolac (2 Horkovzdusné 180 tvarovany rost 2 70 -80

formy, @ 20 cm, po- peceni

loZené Uhlopfi¢né)

PiSkotova buchta Horni/spodni 180 tvarovany rost 2 20-30

bez tuku ohrev

PiSkotova buchta Horkovzdusnée 160 tvarovany rost 2 25-35

bez tuku peceni

Piskotova buchta Pravy horky 170 tvarovany rost 1+3 30-40

bez tuku vzduch

Maslové susenky /  Horni/spodni 140 plech na peceni 3 15-30

Prouzky tésta ohrev

Maslové suSenky /  Horkovzdusné 140 plech na peceni 3 20-30

Prouzky tésta peceni

Maslové suSenky /  Pravy horky 140 plech na peceni 1+3 15-30

Prouzky tésta vzduch

Topinky Velkoplosny 250 tvarovany rost 3 5-10

gril
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Jidlo Funkce Teplota  PrisluSenstvi Poloha Cas

(°C) rostu (min)

Hovézi hamburger ~ Turbo gril 250 tvarovany rost 8 15-20
nebo grilovaci prvni

panev / plech na strana;

peceni 10-15

druha

strana

13. TROUBA - CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

13.1 Poznamky k ¢isténi

Pfedni stranu trouby otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé
vody a slabého myciho prostfedku.

K ¢isténi kovovych ploch pouziveijte
specialni Cistici prostredek.

Vnitfek trouby Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk(
jidel mGze zpusobit pozar. Riziko je
vys$Si u grilovaciho pekace.

Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostfedku k Cisténi
trouby.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi,
necistéte je agresivnimi Cisticimi
prostifedky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v my¢€ce nadobi. Mohlo by
dojit k posSkozeni nepfilnavého
povrchu.

13.2 Spotiebice z nerezové
oceli nebo hliniku

Dvirka trouby Cistéte pouze
vihkym hadfikem nebo
houbou. Osuste je mékkym
hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové
draténky, kyseliny nebo
abrazivni (piskové)
prostfedky, protoze by mohly
poskodit povrch trouby.
Ovladaci panel vycistéte se
stejnou opatrnosti.

13.3 Cisténi vlisu vnitrku
trouby

Timto Cisticim postupem se odstrani
zbytkovy vodni kamen z vlisu vnitrku
trouby po pfipravé jidel pomoci pary.

Doporucujeme tento Cistici

postup provadét alespon po
kazdém patém az desatém
pouziti funkce: SteamBake.

1. Do vlisu na dné vnitiku trouby nalijte
250 ml bilého octa.
Pouzijte maximalné 6% ocet bez
bylinek.

2. Nechte ocet rozpustit zbytkovy vodni
kamen pfi pokojové teploté po dobu
30 minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vliaznou vodou
a meékkym hadrem.

13.4 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li troubu vycistit, odstrante drazky
na rosty.
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POZOR!
Pfi odstranovani drazek na
roSty budte opatrni.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
rosty od stény trouby.

s
(

1

£ N\

2. Odtahnéte zadni konec drazek na
roSty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

f

~— ==

~.

Vyjmuté prisluSenstvi instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

13.5 Strop trouby

VAROVANI!

Pred odklopenim topného
¢lanku spotfebic vypnéte.
Presvédcte se, ze spotfebic
uz vychladl. Hrozi nebezpedi
popaleni.

Odstrante drazky na rosty.

Topny Clanek Ize pro snazsi Cisténi

stropu trouby vyjmout.

1. Vysroubuijte Sroub, kterym je topny
¢lanek pfipevnén. Napoprvé pouzijte
Sroubovak.

2. Opatrné vytahnéte topny ¢lanek
smérem dol{.

3. Strop trouby vytfete mékkym
hadfikem namocenym v teplé vodé s
mycim prostfedkem a nechte jej
vyschnout.

Topny Clanek instalujte stejnym

postupem v opacném poradi.

Instalujte drazky na rosty.

VAROVANI!

Ujistéte se, Ze je topny
¢lanek spravné
namontovany a nepada
dold.

13.6 Odstranéni a instalace
sklenénych paneld trouby

Sklenéné panely Ize pfi Cisténi vyjmout.
Pocet jednotlivych sklenénych paneld se
li5i dle modelu.

VAROVANI!

PFi ¢isténi nechte dvirka
trouby lehce otevfena. Kdyz
jsou pIné oteviena, mlze
jejich nahodné zavreni néco
poskodit.

VAROVANI!

Spotrebi¢ bez sklenénych
panell nepouzivejte.



1. Otevirejte dvirka, dokud nedosahnou
Uhlu pfiblizné 30°. Dvirka zUstanou
pfi lehkém otevieni na svém misté.

/

2. Uchopte okrajovou listu na horni
strané dvifek (B) na obou stranach a
zatlaGenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

3. Vytahnéte listu dopfedu a odstrarite

ji.
VAROVANI!
PFi vyjimani sklenénych
panelt se mohou dvirka
zavirat.

4. Uchopte horni okraj sklenénych
panell dvifek a vytahnéte je jeden po
druhém nahoru.

5. Sklenény panel omyjte vodou se
saponatem. Sklenény panel peclivé
osuste.

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka

trouby opét nasadte. Provedte vyse

uvedené kroky v opacném poradi.

Nejprve vratte mensi a potom vétsi

panel.

POZOR!

Oblast potisku vnitfniho
sklenéného panelu musi
smérovat k vnitfni strané
dvirek.

CESKY 31

POZOR!

Po instalaci se dale ujistéte,
ze povrch ramu sklenéného
panelu s potiskem skla neni
na dotek drsny.

é POZOR!
Davejte pozor, abyste vnitrni

sklenény panel nainstalovali
spravné do jeho umisténi.

13.7 Vysazeni zasuvky

VAROVANI!

V zasuvce neskladujte
hoflavé véci a materialy
(jako napt. Cistici prostfedky,
plastové sacky, textilni
chiiapky, papir nebo Cistici
spreje). PFi pouziti trouby se
mUize zasuvka zna¢né
zahtat. Hrozi nebezpedi
pozaru.

Zasuvku pod troubou Ize pfi ¢isténi
vyjmout.

1. Vytahnéte zasuvku az na doraz.

2. Pomalu zasuvku zdvihnéte.

3. Zasuvku zcela vytahnéte.

Zasuvku vlozite stejnym postupem jako
vyse, ale v opacném poradi.

13.8 Vyména zarovky

Na dno vnitfku spotfebiCe polozte
meékkou latku. Zabranite tak poskozeni
krytu Zarovky a vnitfku trouby.
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VAROVANiI!

Nebezpeci urazu elektrickym 1.
proudem! Pfed vyménou

zarovky vypnéte pojistky. 2.
Zarovka trouby a jeji kryt 3.

mohou byt horké.

1. Vypnéte spotrebic.

2. Vytahnéte pojistky v pojistkové

Zadni zarovka

Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych ruci¢ek a sejméte je;j.
Sklenény kryt vycistéte.

Zarovku vymeénte za vhodnou

zarovku odolnou proti teploté 300

°C.

skfifice nebo vypnéte jistic.

14. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

14.1 Co délat, kdyz...

4. Nasadte sklenény kryt.

Problém

Mozna pfri€ina

Reseni

Nelze zapnout spotrebic.

Spotrebi¢ neni zapojeny do
elektrické sité nebo je
pfipojeny nespravne.

Zkontrolujte, zda je spotrebi¢
spravné zapojeny do elek-
trické sité.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pric¢inou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka spaluje opakova-
né, obrat'te se na autorizova-
ného elektrikare.

Varnou desku nelze zapnout
ani pouzivat.

Je spalena pojistka.

Zapnéte varnou desku zno-
vu a maximalné do 10 se-
kund nastavte teplotu.

Ukazatel zbytkového tepla
se nerozsviti.

Varna zoéna byla zapnuta jen
kratkou dobu, a neni proto
horka.

Jestlize byla varna zéna za-
pnuta dostate¢né dlouho,
aby byla horka, obratte se
na autorizované servisni
stredisko.

Vné&jsi okruh nelze zapnout.

Zapnéte nejprve vnitini
okruh.

Trouba nehreje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Nejsou provedena nutna na-
staveni.

Zkontrolujte, zda jsou nasta-
veni spravna.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Osvétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vymeénte zarovku.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
prili§ dlouho.

Po dokonceni pfipravy nene-
chaveijte jidla v troubé déle
nez 15 - 20 minut.
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Problém

Mozna pfricina

Reseni

Dokonceni jidel trva pfilis
dlouho nebo se jidla pfipravi
pFilis rychle.

Teplota je prili§ vysoka nebo
nizka.

Nastavte 'teplotu podle
potreby. Ridte se pokyny v
navodu k pouziti.

Na displeji se zobrazi
,12.00".

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu.

Nastavte znovu Cas.

Troubu nelze zapnout ani
pouzivat. Na displeji se zo-
brazi ,400“ a zazni akusticky
signal.

Trouba je nespravné zapoje-
na do elektrické sité.

Zkontrolujte, zda je trouba
spravné zapojena do elek-
tricke sité (viz schéma zapo-
jeni, je-li k dispozici).

Peceni pomoci funkce
SteamBake nevede k dobre-
mu vysledku..

Nezapnuli jste funkci Steam-
Bake.

Viz ,Zapnuti funkce: Steam-
Bake".

Vlis vnittku trouby jste nena-
pinili vodou.

Viz ,Zapnuti funkce: Steam-
Bake®.

Funkci SteamBake jste ne-
zapnuli spravné pomoci tla-
Citka S parou.

Viz ,Zapnuti funkce: Steam-
Bake*.

Chcete zapnout funkci Te-
plovzdusny ohrev, ale sviti
kontrolka tlacitka S parou.

Funkce SteamBake je spu-
Sténa.

Funkci SteamBake vypnete
stisknutim tlacitka S parou

Gl

Voda ve vlisu vnitiku trouby
se nevari.

Teplota je prilis nizka.

Nastavte teplotu na alespon
110 °C.
Viz kapitola ,Tipy a rady*.

Z vlisu vnitrku trouby vytéka
voda.

Ve vlisu vnitfku trouby je
prilis mnoho vody.

Vypnéte troubu a ujistéte se,
Ze je spotfebi€ jiz chladny.
Vodu vytfete houbou nebo
hadfikem. Do vlisu vnitfku
trouby prilijte spravné mnoz-
stvi vody. Ridte se specific-
kym postupem.

14.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami,

se nachazi na pfednim ramu vnitini casti
spotrebie. Nesundavejte typovy Stitek z

obrat'te se prosim na autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné Udaje pro servisni stredisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

vnitfni ¢asti spotiebice.

Doporucujeme, abyste si daje napsali zde:

Model (MOD.)
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Doporucujeme, abyste si udaje napsali zde:

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové cislo (S.N.)

15. ENERGETICKA UCINNOST

15.1 Produktové informace pro varnou desku dle smérnice
komise EU 66/2014

Oznaceni mo- CCB56400BW

delu CCB56400BX

Typ varné des- Varna deska na volné stojicim sporaku
ky

Pocet varnych 4

zén

Technologie Salava plotynka

ohfevu

Primér kruho- Leva zadni 14,0 cm

vych varnych Prava predni 14,0 cm

z6n (D) Leva predni 18,0 cm

Délka (D) a Prava zadni $14,0 cm

Sitka (S) nekru- D 25,0 cm

hové varné z6-

ny

Spotreba ener- Leva zadni 181,8 Wh / kg

gie varnych Prava zadni 184,3 Wh / kg

z6n (EC elec-  Prava predni 181,8 Wh / kg

tric cooking) Leva predni 190,1 Wh / kg

Spotreba energie varné desky (EC electric hob) 184,5 Wh / kg

EN 60350-2 - Elektrické spotrebice na « Je-li to mozné, vzdy zakryvejte

vareni pro domacnost - ¢ast 2: Varné nadoby poklickami.

desky - metody pro méreni vykonu. * Pred zapnutim varné zony na ni
polozte varnou nadobu.

15.2 Varna deska - ispora + Dno varné nadoby by mélo byt stejné

energie velikosti jako varna zéna.

* Na mensi varné zény postavte mensi

Béhem kazdodenniho peceni mlzete
usetfit energii, budete-li se fidit nize
uvedenymi radami.

» Pfi ohfevu vody pouzivejte pouze

takové mnozstvi, které potrebujete.

varné nadoby.

Postavte nadobu pfimo na stfed
varné zony.

VyuZijte zbytkové teplo k udrzovani
teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.
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15.3 Produktovy list a informace o troubach dle smérnice

komise EU 65-66/2014

Nazev dodavatele AEG

Oznaceni modelu oAzt 00
CCB56400BX

Index energetické uc€innosti 94,9

TFida energetické ucinnosti A

Spotreba energie se standardnim zatizenim, kon-

venéni rezim

0,84 kWh/cyklus

Spotreba energie se standardnim zatiZzenim, intenziv- 0,75 kWh/cyklus

ni horkovzdusny rezim

Pocet pecicich prostort

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 58 |
Typ trouby Trouba ve volné stojicim sporaku
CCB56400BW  44.0 kg
Hmotnost
CCB56400BX  44.0 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
méfeni funkce.

15.4 Trouba - Uspora energie
Trouba je vybavena
funkcemi, které vam
pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

VSeobecné rady

PFi provozu spotrebiCe se presvédcte, ze
jsou dvirka trouby fadné zaviena. BEhem
pripravy jidla neotvirejte dvirka pfilis
Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a
kontrolujte, zda je fadné uchyceno ve
své poloze.

Pro G€innéjsi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, nepredehfivejte troubu,
nez do ni vlozite jidlo.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut pfed koncem peceni (v zavislosti
na dobé peceni). PeCeni nadale zajisti
zbytkové teplo uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou,
snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly
co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k
uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi
mozné nastaveni teploty.

Horkovzdusné peceni s parou

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni. DalSi podrobnosti viz ¢ast
»Trouba - Denni pouzivani“, Funkce
trouby.
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16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené urcené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené
symbolem C/:‘) Obaly vyhodte do prislusnym symbolem E nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnert k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni odevzdejte v mistnim sbé&rném dvore
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni Gfad.

elektrické a elektronické spotfebice
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NAJLEPSIE VYSLEDKY

Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vyrobili sme ho tak,
aby vam poskytoval perfektny vykon mnoho rokov, a s inovativnymi
technoldgiami, ktoré vam ulahcia zivot — to su vlastnosti, ktoré pri beznych
spotrebiCoch ¢asto nenajdete. Venuijte, prosim, niekolko minut tomuto navodu a
dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat’ o najlepSie.
Navstivte nasu internetovu stranku, kde najdete:

Tipy na pouzivanie, brozury, pokyny na rieSenie problémov a informacie o
udrzbe:

www.aeg.com/webselfservice

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzivajte este lepSie sluzby:
@ www.registeraeg.com

MbzZete si kupit prislusenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely
’% pre vas spotrebid:

www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporu¢ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit
nasledujuce udaje: Model, €islo vyrobku, sérioveé Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Varovanie/upozornenie — Bezpe¢nostné pokyny

@ vgeobecné informacie a tipy

Ochrana zivotného prostredia

)

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi€a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za telesnu ujmu ani za Skody spésobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost' deti a zranitelnych oséb

C VAROVANIE! ) )
Nebezpecenstvo udusenia, poranenia alebo
trvalého postihnutia.

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou poucené o bezpecnom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

- Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebiCom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit' sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti su horuce.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecné bezpecnostné pokyny

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- Tento spotrebi¢ musi byt do siete pripojeny kablom
typu HO5VV-F, aby odolal teplotam zadného panela.

- Tento spotrebi€ je ur€eny na pouzivanie v nadmorskej
vySke do 2 000 m.

- Tento spotrebic nie je urCeny na pouzivanie na
lodiach, lodkach ani plavidlach.
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- SpotrebiC neinstalujte za ozdobné dvierka, aby ste
predisli prehriatiu.

- Spotrebi¢ neinstalujte na podstavec.

. Spotreblc nepouzwajte prostrednictvom externého
gasovada ani samostatného dialkového ovladania.

- VAROVANIE: Varenie na oleji alebo tuku na varnom
paneli bez dohiadu méze byt nebezpeéné a moze
spoOsobit’ poziar.

- NIKDY sa nepokusajte zahasit’ ohen vodou, ale
vypnite spotrebiC a potom zakryte plamen, napr.
pokrievkou alebo nehorlavou pokryvkou.

- UPOZORNENIE: Proces pripravy jedla musi byt pod
dozorom. Kratkodoby proces pripravy jedla si
vyzaduje nepretrzity dozor.

- VAROVANIE: Nebezpec€enstvo poziaru: Na varnom
povrchu nenechavajte Ziadne predmety.

- Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parné CistiCe.

. Na distenie skla dvierok alebo skleného veka varného

panela so zavesmi nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkrabat’
povrch, ¢o mbze spbsobit’ rozbitie skla.

- Kovové predmety, napriklad noze, vidliCky, lyzice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného
panela, pretoze sa mézu zohriat'.

- Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty,
vypnite spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V
pripade zapojenia spotrebi¢a do elektrickej siete
priamo pomocou spojovacej skrinky odobranim
poistky odpojte spotrebi¢ od sietového napajania. V
oboch pripadoch kontaktujte autorizované servisné
stredisko.

- VAROVANIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa
pocas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykajte
sa ohrevnych Clankov. Deti do 8 rokov smu mat’
pristup k spotrebiCu iba ak su nepretrzite pod
dohladom zodpovednej osoby.

- Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob
na pecCenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.
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Pred udrzbou odpojte spotrebic¢ od elektrickej siete.
Dbajte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou Ziarovky
vypnuty, aby bolo vylu¢ené nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

Budte opatrni, ked’ sa dotykate zasuvky na
skladovanie. M6ze byt horuca.

Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

V pevnej kabelazi musia byt zahrnuté prostriedky na
odpojenie od elektrickej siete v sulade s platnymi
predpismi.

VAROVANIE: Pouzivajte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebic€a, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo
ochranné listy varného panela zahrnuté v spotrebiCi.
Pouzitie nevhodnych ochrannych list méze spbsobit’
nehody.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Instalacia * Kuchynska skrinka a prislusny
vyklenok musia mat’ vhodné rozmery.
VAROVANIE! * Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
Tento spotrebi¢ smie vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nainstalovat’ iba nabytku.
kvalifikovana osoba. + Uistite sa, Ze zariadenia a nabytok,
pod ktorymi a vedla ktorych je
Odstraiite vSetky obaly. spotrebic nainstalovany, sii bezpe&né.
Neinstalujte ani nepouzivajte « Niektoré stgasti spotrebiéa st pod
poskodeny spotrebic. napatim. Spotrebi¢ zabuduijte do
Dodrziavajte pokyny pre inStalaciu nabytku, aby ste zabranili kontaktu s
dodané so Spotrebi(':om. nebezpeén)’/mi Gastami.
Vzdy davajte pozor, ak presuvate + Po bokoch spotrebi¢a musia byt
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy umiestnené spotrebice alebo
pouzivajte ochranné rukavice a zariadenia nanajvys rovnakej vysky.
uzavretu obuv. «  Spotrebi¢ neinstalujte vedia dveri ani

Spotrebi¢ netahajte za rukovat. pod okno. Predidete tak zhodeniu



horuceho kuchynského riadu zo
spotrebiCa pri otvoreni dveri alebo
okna.

« Aby ste predisli prevrhnutiu
spotrebi¢a, nezabudnite nainstalovat’
stabilizacné pomdcky. Pozrite si Cast’
.Instalacia”.

2.2 Zapojenie do elektrickej
siete

é VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

« VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany
elektroinstalatér.

« Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

« Uistite sa, Ze parametre na typovom
Stitku su kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne instalovanu
uzemnenu zasuvku.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry
a predizovacie kable.

* Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebi¢a najma
vtedy, ked' su dvierka horuce.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit’ bez
nastrojov.

« Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni inStalacie.
Po instalacii sa uistite, Ze mate
pristup k sietovej zastrcke,

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.

* Spotrebi¢ neodpajajte potiahnutim za
sietoveé kable. Vzdy tahajte za
zastréku.

« Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka), uzemnenia a
stykace.

« Elektricka siet' v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych pdloch.
Vzdialenost' kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

SLOVENSKY 41

Skor ako zapojite sietova zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite
dvierka spotrebica.

2.3 Pouzitie

C VAROVANIE!
Nebezpecenstvo zranenia a

popalenin.
Hrozi nebezpecenstvo Urazu
elektrickym prudom.

Tento spotrebi€ je uréeny iba na
pouzitie v domacnosti.

Nemerite technické charakteristiky
tohto spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
voiné.

Pocas Cinnosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebic vypnite.
Ked je spotrebic v €innosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
Méze dojst’ k uniku horuceho
vzduchu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked je v kontakte s
vodou.

Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo
poziaru a vybuchu.

Tuky a oleje mozu pri zohriati
uvolnovat horlavé vypary. Pri priprave
pokrmov musia byt plamene alebo
hordce predmety v dostato¢ne;j
vzdialenosti od tukov a olejov.
Vypary, ktoré sa uvolfiuju z velmi
horucich olejov, mézu spdsobit’
spontanne vznietenie.

Pouzity olej, ktory méze obsahovat’
zvySky pokrmov, mdze sposobit’
poZiar pri nizSej teplote ako novy olej.
Horlave produkty alebo predmety,
ktoré obsahuju horlavé latky,
nevkladajte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebi¢om nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plamen.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
moze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.
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VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Aby ste predisli poskodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— do horuceho spotrebica nelejte
vodu,

— po ukonceni pripravy pokrmu v
rure nenechavaijte vihky riad ani
potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani
prislusenstva postupujte opatrne.

Zmena farby smaltu alebo uslachtilej
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

Na pripravu vihkych kolacov

pouzivajte hlboky pekac. Ovocné

Stavy spdsobuju skvrny, ktoré mézu
byt trvalé.

Horuci kuchynsky riad nenechavajte

na ovladacom paneli.

Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet.

Davaijte pozor, aby na spotrebi¢
nespadli predmety alebo kuchynsky
riad. Mohlo by ddjst’ k poSkodeniu
povrchu spotrebica.

Varné zony nikdy nepouzivajte s
prazdnym kuchynskym riadom ani
bez riadu.

Do spotrebi¢a ani priamo na jeho dno
nekladte hlinikovu foliu.

Riad vyrobeny z liatiny, hlinika alebo s
posSkodenym dnom mdze sposobit’
poSkriabanie. Pri premiestriovani
tychto predmetov po varnom povrchu
ich vzdy nadvihnite.

Tento spotrebi¢ je uréeny iba na
varenie. Nesmie byt’ pouzity na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

2.4 OsSetrovanie a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

Pred udrzbou vypnite spotrebic.
Zastréku napajacieho kabla vytiahnite
zo sietovej zasuvky.

Skontrolujte, €i je spotrebi¢ studeny.
Hrozi riziko, ze sklenené panely
prasknu.

Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechaijte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Zvysky tuku alebo potravin v
spotrebici mézu spdsobit’ poziar.
Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Spotrebi¢ Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, drétenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrZiavajte bezpe€nostné pokyny na
obale.

Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite Ziadnym Cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

Ziarovka alebo halogénova Ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je
urena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
domacnosti.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo Urazu
elektrickym pradom.

Pred vymenou Ziarovky odpojte
spotrebi¢ od zdroja napajania.
Pouzivajte Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.



2.7 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit’,
obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecénosti.

3.1 Umiestnenie spotrebica

Vas$ volne stojaci spotrebi¢ mozete
nainstalovat’ so skrinkami na jednej
alebo po oboch stranach a do rohu.

Minimalne vzdialenosti pre instalaciu
najdete v tabulke.

Minimalne vzdialenosti

Rozmer mm
A 400
B 650
Cc 150

3.2 Technické udaje

Napatie 230V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Trieda spotrebica 1

Rozmer mm
Vyska 858

Sirka 500
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» Pouzivajte iba originalne nahradné
suciastky.

Rozmer mm

Hibka 600

3.3 Vyrovnanie spotrebica

Na vyrovnanie spotrebic¢a do vodorovnej
polohy a prispdsobenie okolitym
zariadeniam pouzite malé nozi¢ky v
spodnej Casti spotrebica.

3.4 Ochrana proti prevrateniu

Pred pripevnenim ochrany proti
prevrateniu nastavte spotrebi¢ do
spravnej vysky a polohy.

é UPOZORNENIE!

Dbajte na to, aby ste
ochranu proti prevrateniu
nainstalovali do spravnej
vysky.

@ Uistite sa, Ze je povrch za
spotrebi¢om hladky.

Je potrebné nainstalovat’ ochranu proti
prevrateniu. Ak ju nenainstalujete,
spotrebi¢ sa mbze prevratit’.

Spotrebi¢ ma symbol uvedeny na
obrazku (ak je pouzity), ktory upozoriiuje
na instalaciu ochrany proti prevrateniu.
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/A
@

Ochranu proti prevrateniu
nainstalujte 317 - 322 mm pod
hornym povrchom spotrebica a 80 -
85 mm od boc¢nej strany spotrebica
do kruhového otvoru na konzole.
Priskrutkujte ju k pevnému materialu
alebo pouzite vhodnu vystuz (stenu).

317-322
mm

[

e |

2. Otvor najdete na lavej strane v

zadnej Casti spotrebi¢a. Nadvihnite
prednu Cast’ spotrebi¢a a spotrebic
zasunte do stredu priestoru medzi
skrinkami. Ak je priestor medzi
skrinkami vacsi ako je Sirka
spotrebica, je potrebné upravit bo¢nu

vzdialenost’ tak, aby bol spotrebic
vycentrovany.

@ Ak ste zmenili rozmery
sporaka, musite spravne
zarovnat’ ochranu proti
prevrateniu.

é UPOZORNENIE!

Ak je priestor medzi
skrinkami vacsi ako je Sirka
spotrebica, je potrebné
upravit’ boénu vzdialenost’
tak, aby bol spotrebic
vycentrovany.

3.5 Elektricka instalacia

VAROVANIE!

Vyrobca nenesie
zodpovednost' v pripade, ze
nedodrzite bezpecnostné
opatrenia uvedené v
prislusnej kapitole.

Tento spotrebi¢ sa dodava bez napajacej
zastréky a kabla.

VAROVANIE!

Pred zapojenim sietového
kabla k privodu elektrickej
energie odmerajte napatie
medzi fazami v domacej
sieti. Potom si pozrite Stitok
pripojenia na zadnej strane
spotrebiCa a ubezpecte sa,
Ze pouzijete spravne
elektrické zapojenie. Tento
postup instalacie zabrani
chybam a poskodeniu
elektrickych sucasti
spotrebica.

Pripustné typy kablov pre rozne fazy:

Faza Min. rozmer kabla

1 3x6,0 mm?

3 s neutralnym vodi- 5x1,5 mm?
éom

é VAROVANIE!
Nap3djaci kabel sa nesmie

dotykat’ Casti spotrebica
zatienenej na obrazku.
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4. POPIS VYROBKU

4.1 Celkovy prehlad
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4.2 Rozlozenie varného povrchu

| ==
(5140 mm;) ‘ 140 mm '
/7~
120/180 mm 140 mm
g; L]

o]

5|
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Ovladace varného panela
Ovladag teploty
Ukazovatel / symbol teploty
Elektronicky programator

Svetelny uvkazovateT/ symbol /
ukazovatel varného panela

A Ovladac funkcii rary
Tlacidlo Plus Para

Bl Ohrevny &lanok

El] Osvetlenie

Ventilator

ZasUvacia li$ta, vyberateina
Priehlbina dutiny

Urovne v rure

Varna zéna 1 200 W

Vyvod pary — pocCet a poloha zavisi

od modelu
Varna zéna 900/2 000 W
Varna zéna 1 200 W
Ukazovatel zvy$kového tepla
@A Varna zéna 700/1 700 W
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4.3 PrisluSsenstvo

* Droéteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.

* Plech na pecenie
Na kolace a susienky.

» Hiboky pekac¢
Na pe€enie mésa a mucnych
pokrmov alebo ako nadoba na
zachytavanie tuku.

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Prvé cistenie

Vyberte z riry vyberateiné zastvacie
listy a prisluSenstvo.

Pozrite si ¢ast’ ,OSetrovanie
a Cistenie".

Pred prvym pouzitim ruru a prislusenstvo
vyCistite.

PrisluSenstvo a zasuvacie listy dajte spat’
na ich pévodné miesto.

5.2 Nastavenie ¢asu

Pred prvym pouzitim rary je potrebné
nastavit' ¢as.

Ukazovatel @ blika, ked zapojite
spotrebi€ do elektrickej siete, po vypadku
napajania, alebo ak nie je nastaveny
Casovac.

StlaCenim tlacidla + alebo — nastavte
presny ¢as.

Priblizne po piatich sekundach prestane
zobrazeny Cas blikat’ a displej bude
zobrazovat’ nastaveny denny Cas.

5.3 Zmena casu

@

Ak je spustena funkcia
Trvanie 2l alebo Koniec =,
denny &as nie je mozné
zmenit'.

* Teleskopické listy
Pre rosty a plechy.

« Skladovacia zasuvka
Skladovacia zasuvka je umiestnena
pod dutinou rary.

Opakovane stlacajte tlacidlo O, az kym
nezacne blikat' ukazovatel funkcie
denného Easu.

Pri nastavovani nového ¢asu postupujte
podla Casti Nastavenie Casu.

5.4 Zasuvacie ovladace

Ak chcete pouzit' spotrebic, stlacte
oto¢ny ovladac. Otocny ovladac sa
vysunie.

5.5 Prvé zohriatie rary

Pred prvym pouzitim prazdnu rdru
predhrejte.

Pre funkciu: Pozrite si Cast’
LZapnutie funkcie
SteamBake". SteamBake".

1. Nastavte funkciu — a maximalnu
teplotu.

2. Ruru nechajte spustenu jednu
hodinu.

3. Nastavte funkciu ¥ a nastavte
maximalnu teplotu. Maximalna
teplota pre tuto funkciu je 210 °C.

4. Rdru nechajte v ¢innosti 15 minat.

5. Nastavte funkciu Cﬁbl‘oC, stlacte

tlacidlo Plus Para a nastavte
maximalnu teplotu.
6. RuUru nechajte v ¢innosti 15 minut.
7. Rdru vypnite a nechajte ju
vychladnut'.
PrisluSenstvo sa méze zohriat’ viac nez
zvy€ajne. Rura mdze produkovat’ zapach
a dym. Zabezpecte dostatocné vetranie v
miestnosti.



VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecénosti.

6.1 Popis varnych zén

Varné zény su vybavené termostatom a
sU v prevadzke preruSovanie (zapinaju a
vypinaju sa) v zavislosti od zvolenej
urovne ohrevu.

6.2 Varny stupen

Symboly Funkcia

0 Poloha Vypnuté

@ Dvojita zéna

1-9 Varné stupne

Spotrebu energie znizte
vyuzitim zvyskového tepla.
Varnu zénu vypnite priblizne
5 —10 minut pred
dokonéenim procesu
pripravy jedla.

Potrebny varny stupen nastavte
oto¢enim otocéného ovladaca pre zvolenu
varnu zénu.

Ukazovatel varného panelu sa rozsvieti.
Proces varenia ukongite nastavenim
oto€ného ovladaca do polohy Vypnuté.

Ak vypnete vsetky varne zony,
ukazovatel varného panelu zhasne.

6.3 Pouzivanie jednoduchej
varnej zény

Na pouzitie jednoduchej varnej zoény
otoc¢te vhodny ovladac do jednej z
nasledovnych poldh: 1-9.

Pre varné stupne 1-3
zostane zo6na Cervena na
priblizne 2-3 sekundy a
nasledne sa vypne.
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6. VARNY PANEL — KAZDODENNE POUZIVANIE

Zo6na sa zapne na
maximalnu uroven vykonu
po nastaveni Urovne ohrevu
8 alebo 9.

@

6.4 Zapnutie a vypnutie
vonkajsich okruhov (dvojité
alebo ovalne)

Varny povrch mozno prispdsobit’ velkosti
kuchynského riadu.

1. Ak si vyberiete Uroven ohrevu medzi
1-9, zapne sa iba stredna Cast' varnej
zony.

2. Na zapnutie vonkajSieho okruhu
otocte ovladac v smere hodinovych
ruCiCiek za nastavenie 9 do polohy

®

3. Potom otocte ovladac proti smeru
hodinovych ruciciek na pozadovany
varny stupen (1-9). Stredna Cast’ aj
vonkajsi okruh sa zapnu spolocne.

Vonkaj$i okruh vypnete nastavenim

oto¢ného ovladaca do polohy Vypnuté.

Stredna Cast’ aj vonkajsi okruh sa vypnu.

Ukazovatel zhasne. Na opatovné

zapnutie strednej Casti varnej zony

vyberte Uroven ohrevu medzi 1-9.

6.5 Ukazovatel zvy$kového
tepla

A

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenia zvySkovym
teplom.

Ukazovatel sa rozsvieti, ked je varna
zo6na horuca.
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7. HORAK - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 Kuchynsky riad

@
@

Dno kuchynského riadu
musi byt hrubé a ploché.

Kuchynsky riad zo
smaltovanej ocele s
hlinikovym alebo medenym
dnom méze spdsobit’ zmenu
sfarbenia na
sklokeramickom povrchu.

7.2 Priklady pouzitia na

varenie

Udaje uvedené v tabuike st
iba orientacné.

Varny stupen Pouzitie: Cas Rady
(min)

1 Udrziavanie teploty hotovych podia Na kuchynsky riad polozte po-
jedal. potreby  krievku.

1-2 Holandska omacka, topenie: 5-25 Z Casu na Cas premieSajte.
maslo, ¢okolada, zelatina.

1-2 Zahustenie: nadychané omele- 10-40 Varte s pokrievkou.
ty, volské oka.

2-3 Dusenie ryZe a jedal s mlie¢- 25-50 Pridajte aspori dvakrat toiko
nym zakladom, prihrievanie tekutiny ako ryze, mlieCne jed-
hotovych jedal. la v polovici varenia premie-

Sajte.

3-4 Dusenie zeleniny, ryb, mésa. 20 -45  Pridajte niekolko polievkovych

lyzic tekutiny.

4-5 Dusenie zemiakov v pare. 20-60 Pouzite max. % | vody na

750 g zemiakov.

4-5 Varenie vacSieho mnozstva 60 - 150 Max. 3 | tekutiny plus prisady.
jedla, omacok a polievok.

6-7 Jemné vyprazanie: rezne, tela- podia Po uplynuti polovice ¢asu ob-
cie cqrdon bleu, kotlety, maso- potreby ratte.
vé gulky, klobasky, pecen, za-
smazka, vajicka, lievance, Si-

Sky.
7-8 Vyprazanie pri vySSej teplote, 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu ob-

zemiakové placky, steaky, rez-
ne.

rat'te.
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Varny stupen Pouzitie: Cas Rady
(min)
9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), vyprazané

hranolceky.

8. VARNY PANEL - OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

8.1 VSeobecné informacie

Varny panel odistite po kazdom
pouziti.

Dbajte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynského riadu vzdy Cista.
Skrabance a tmavé $kvrny na
povrchu neovplyvnuju funkénost
varného panela.

Pouzivajte Specialny Cisti¢ ur€eny na
povrch varného panela.

Na sklo pouzite Specialnu Skrabku.

8.2 Cistenie varného panela

Okamzite odstrante: roztopeny plast,

plastovu féliu, cukor a potraviny s

obsahom cukru. V opac¢nom pripade
mo&zu necistoty poskodit’ varny panel.
Davajte pozor, aby ste sa nepopalili.
Specialnu skrabku priloZte na
skleneny povrch tak, aby bola
naklonena v ostrom uhle, a ¢epel
posuvajte po povrchu.

Po dostatoénom vychladnuti
varného panela odstrante:
usadeniny vodného kamena, Skvrny
od vody, mastné Skvrny, lesklé
kovové farebné flaky. Varny panel
vycistite vihkou handri¢kou s
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom.
Po Cisteni utrite varny panel makkou
handrickou. .
Odstrante lesklé kovové flaky:
pouzite roztok vody a octu a vydistite
skleneny povrch vihkou handri¢kou.

9. RURA — KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

9.1 Zapnutie a vypnutie
spotrebica

@

V zavislosti od modelu
moze mat’ vas spotrebic
ziarovky, symboly
ovladacov alebo
ukazovatele:
« Ziarovka sa rozsvieti, ked
je spotrebi¢ v prevadzke.
* Symbol zobrazuje, Ci
oto€ny ovladac ovlada
jednu z varnych zon,
funkcii rary alebo teplotu.
* Ukazovatel sa rozsvieti,
ked sa rura zohrieva.

Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii
rdry nastavte prislusnu funkciu.
Otocenim ovladaca teploty nastavte
teplotu.
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3. Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte

9.2 Bezpecnostny termostat

otoc¢né ovladace funkcii rury a teploty
do polohy vypnutia.

9.3 Funkcie rary

Nespravna prevadzka spotrebica alebo
chybné sucasti mézu sposobit’
nebezpecné prehriatie. Aby sa tomu
predi$lo, rdra je vybavena
bezpeénostnym termostatom, ktory
prerusi dodavku energie. Po poklese
teploty sa rura opat’ automaticky zapne.

Symbol

Funkcie rary

Pouzitie

0

Poloha Vypnuté

Rura je vypnuta.

On

’

Osvetlenie rary

Na zapnutie osvetlenia riry bez funkcie pecenia.

D!
-
S

=:>

—

SteamBake

Na pridanie vlhkosti po¢as pecenia. Pre spravne
sfarbenie a chrumkavu kérku pocas pecenia. Za-
braruje vysuSeniu po€as opatovného zohrievania.
Na zavaranie ovocia a zeleniny.

<)
S
S

Lahké pecenie s
ventilatorom

Na pripravu jemného, Stavnatého pec¢eného méasa
alebo na suSenie ovocia a zeleniny.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavou spodnou ¢a-
stou.

Tradi¢né pecenie

Na pecenie mucnych jedal a masa na jednej Urov-
ni.

il 1T

Rychly gril

Na grilovanie plochych jedal vo va¢sich mnoz-
stvach a pripravu hrianok.

Turbo gril

Na pecenie vacsich kusov méasa alebo hydiny s ko-
stami na jednej Urovni. Na gratinovanie a zapeka-
nie.

|¢|| <l

Pecenie s ventila-
torom

Na pecenie masovych alebo nemasovych pokrmov
pri rovnakej teplote rdry vo viacerych tdrovniach
bez rizika prenosu vone.




SLOVENSKY 51

Symbol Funkcie rary Pouzitie
VIhké pecenie Tato funkcia je uréeyé na usporu energie pocas
‘Y pecenia. Pokyny ohladom pecenia najdete v kapi-

tole ,Rady a tipy“, VIhké pecenie. Dvierka rury ma-
ju byt’ pocas pecenia zatvorené, aby nebola preru-
Sena funkcia a aby bola zabezpecena prevadzka s
najvy$Sou moznou energetickou ucinnostou. Ked

pouzijete tuto funkciu, teplota v dutine sa moéze li-

Sit' od nastavenej teploty. Vykon ohrevu méze byt’

znizeny. VSeobecné odporu¢ania na usporu ener-

gie najdete v kapitole ,Energeticka ucinnost™, Rura
— Uspora energie. Tato funkcia sa pouzila na stlad
s energetickou triedou podia normy EN 60350-1.

Teplovzdusné pe-
@ cenie

Na pecenie zaroven na dvoch Urovniach a susenie
potravin.Nastavte teplotu o 20-40 °C nizSiu ako pre
Tradi¢né pecenie.

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas
rozmrazovania zavisi od mnozstva a velkosti mra-

so b r ,
zenych potravin.
9.4 Zapnutie funkcie: 4. Stlacte tlagidlo Plus Para B
SteamBake Tlagidlo Plus Para je funkéné iba pri

Tato funkcia umozruje vylepsit’ vihkost’

pocas pecenia.

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenin a poskodenia
spotrebica.

Uvoinena vihkost mdze spdsobit’
popaleniny:

« Spotrebi¢ neotvarajte, ked je tato

funkcia aktivna: SteamBake.

* Po skonceni funkcie opatrne otvorte

dvierka spotrebic¢a: SteamBake.

Pozrite si kapitolu , Tipy a
rady*.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Priehlbinu dutiny rdry naplite vodou

z vodovodného kohutika.

Maximalna kapacita priehlbiny dutiny

je 250 ml.

Priehlbinu dutiny plrite vodou len

vtedy, ked je rura studena.
3. Nastavte funkciu: SteamBake

ard°C.

funkcii: SteamBake.

Ukazovatel sa rozsvieti.

5. OtocCenim ovladaca teploty nastavte
teplotu.

6. Do spotrebica vlozte jedlo a zatvorte
dvierka rury.

é UPOZORNENIE!

Priehlbinu dutiny rary
nenapliajte vodou pocas
pecenia, ani ked je rdra
hortca.

7. Ak chcete spotrebic vypnut, stlacte

tlacidlo Plus Para ,otoc';te otoéné
ovladace funkcii rary a teploty do
polohy vypnutia.
Ukazovatel tlacidla Plus Para zhasne.
8. Odstrante vodu z priehlbiny dutiny
rary.

VAROVANIE!

Pred odstranenim
zvysnej vody z priehlbiny
dutiny rary skontrolujte,
Ci je spotrebi€ studeny.
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10. RURA - CASOVE FUNKCIE

10.1 Displej
A B Cc A. Ukazovatele funkcii
| | I B. Displej Casu
P e N C. Ukazovatel funkcie
A QR0 o
I
-— S’ S
= >l
10.2 Tlacidla
Tlacidlo Funkcia Popis
— MINUS Na nastavenie ¢asu.
@ CLOCK Na nastavenie ¢asovej funkcie.
+ PLUS Na nastavenie ¢asu.
[} Plus Para Zapnutie funkcie: SteamBake.

10.3 Tabulka s éasovymi funkciami

Casova funkcia

Pouzitie

@ DENNY CAS Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného &asu.
- TRVANIE Na nastavenie, ako dlho ma byt spotrebi¢ v prevadzke.
_)| KONIEC Na nastavene ¢asu, kedy sa ma spotrebi¢ vypnut.
(BN _)| POSUNUTY Kombinacia funkcii TRVANIE A KONIEC.
START
ja) KUCHYNSKY CA- Na nastavenie ¢asu odpoditavania. Tato funkcia nema
SOMER vplyv na prevadzku spotrebi¢a. KUCHYNSKY CASOMER

mézete pouzit kedykolvek, aj vtedy, ked je spotrebic vy-
pnuty.

10.4 Nastavenie funkcie

Na displeji sa zobrazi symbol =1,

TRVANIE 4. Ked doba pe&enia uplynie, zaéne
1. Nastavte funkciu a teplotu rary. blikat’ H_lva zaznie zvukovy signal.
.. (D i Spotrebi¢ sa vypne automaticky.
2. Opakovane stlacajte LJ, kym 5. Zvukovy signal sa vypina stladenim
nezacne blikat' =1, Tubovoiného tlacidla.
3. Cas funkcie TRVANIE nastavte 6. Ovladac funkcii rary a oto€ny ovladac

stlacenim + alebo —

teploty otocte do vypnutej polohy.



10.5 Nastavenie funkcie
KONIEC

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezaéne blikat =|.
3. Pozadovany €as nastavte stlacenim

+ alebo —.

Na displeji sa zobrazi symbol _)|
4. Ked doba pecenia uplynie, zacne

blikat’ -] a zaznie zvukovy signal.
Spotrebi¢ sa vypne automaticky.

5. Signal sa vypina stlatenim
lubovolného tlacidla.

6. Ovladac funkcii rary a oto€ny ovladaé
teploty otocte do vypnutej polohy.

10.6 Nastavenie funkcie

POSUNUTY START

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.

2. Opakovane stlacajte @ kym
nezacne blikat 121,

3. Pozadovany cas funkcie TRVANIE
nastavte stlacenim + alebo —.

4. Stladte tlagidio .

5. Pozadovany Cas funkcie KONIEC
nastavte stlacenim + alebo —.

6. Nastavenie potvrdte stlacenim

tiagidla €D.
Spotrebic sa neskdr automaticky zapne
na nastaveny Cas funkcie TRVANIE a

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

11.1 Vkladanie prislusenstva

Droteny rost:
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vypne sa pri nastavenom ¢ase funkcie
KONIEC. V nastaveny Cas zaznie
zvukovy signal.
Spotrebi¢ sa vypne automaticky.
Signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlacidla.
8. Ovladac funkcii rury a oto¢ny ovladac
teploty otocéte do vypnutej polohy.

10.7 Nastavepie ;
KUCHYNSKEHO CASOMERA

1. Opakovane stlacajte @ kym
nezacne blikat Q

2. Po stlageni t alebo — mozete
nastavit' pozadovany cas.

Kuchynsky ¢asomer sa spusti

automaticky po piatich sekundach.

3. Ked uplynie nastaveny Cas, zaznie
zvukovy signal. Zvukovy signal sa
vypina stlacenim lubovolného
tlacidla.

4. Otocny ovladac funkcii rary a oto¢ny
ovladac teploty otocte do vypnutej
polohy.

10.8 ZruSenie €asovych
funkcii

1. Opakovane stlacajte tlacidlo @ az
kym nezacne blikat’ ukazovatel
pozadovanej funkcie.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo —.
Casova funkcia sa o niekolko sekund
vypne.

11. RURA - POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

Rost polozte medzi vodiace liSty zvolene;j
urovne rary.

Plech:
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Plech na pecenie
nezasuvajte Uplne k zadnej
stene dutiny rary. Tym by sa
zabranilo cirkulacii horiceho
vzduchu okolo plechu. Jedlo
méze prihoriet, najma v
zadnej Casti plechu.

@

\

Plech alebo hlboky pekac vlozte medzi
vodiace tyCe zasuvacich list.
Skontrolujte, ¢i sa nedotyka zadnej steny
dutiny rury.

Dréteny rost spolu s hibokym pekacom:

Hlboku panvicu zasunte medzi vodiace
liSty zvolenej drovne rary a dréteny rost
na vodiacich listach.

W

11.2 Teleskopické listy

@

Teleskopické listy mozete
namontovat’ v réznych
urovniach rary okrem drovne
4.

InStalacia teleskopickych list

1. Teleskopicku litu otocte priblizne o
90°.

2. Prichytku na zadnom konci
teleskopickej listy zasunte do
podpornej zasuvacej listy. Uistite sa,

ze ste liStu umiestnili na spravnu
stranu rury.

3. LiStu otocte do spravnej polohy.
Blokovaci prvok, ktory je na jednom
konci teleskopickej listy, musi
smerovat’ nahor.

LiStu zasunte az k zadnej stene rury.

Predny koniec teleskopickej listy

zatlacte k podpornej zasuvace; liste.

Ked prichytka v prednej Casti

spravne zapadne na svoje miesto,

ozve sa cvaknutie.

6. Rovnakym spbésobom namontujte
druhu teleskopicku listu. Skontrolujte,
¢i su obe teleskopické listy
umiestnené na rovnakej Urovni.

ok

Demontaz teleskopickych list

1. Prichytku v prednej Casti
teleskopickej listy stlacte a podrzte.

=

—
/

S

2. Predny koniec liSty odtiahnite z
podpornej zasuvacej listy.

3. Teleskopicku listu otocte priblizne o
90°.

4. Zadny koniec listy vytiahnite z
podpornej zasuvacej listy.

5. Rovnakym spdsobom vyberte druhu
teleskopicku listu.




11.3 Teleskopické listy —
vkladanie prislusenstva

Pomocou teleskopickych list mézete
lahSie zasuvat a vyberat’ rosty.

UPOZORNENIE!
Teleskopicke listy
neumyvajte v umyvacke
riadu. Teleskopickeé listy
nemazte.

UPOZORNENIE!

Pred zatvorenim dvierok rary
zatlacte teleskopické listy
Uplne do rary.

A

Droteny rost:

\ j
v/\

Hlboky pekac:

12. RURA - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

Teploty a Casy pecenia
uvedené v tabulkach su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych
prisad.

@

12.1 VSeobecné informacie

* Spotrebi¢ ma Styri trovne na
zasunutie prislusenstva. Urovne sa
Cisluju smerom od dna spotrebica.

» Spotrebic je vybaveny Specialnym
systémom, ktory cirkuluje vzduch a
neustale recykluje paru. Pomocou
tohto systému mdzete piect’ v parnom
prostredi a pripravovat’ pokrmy jemné
vo vnutri a chrumkavé na povrchu.
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Hlboky pekac¢ polozte na teleskopické
listy.

?

=

\

Droéteny rost spolu s hibokym pekacom:

\

Dréteny rost a hlboky pekac polozte
spolu na teleskopicke listy.

}\W

Skracuje €as varenia a znizuje
spotrebu energie na minimum.

* V spotrebici alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa mbze
kondenzovat vlhkost'. Je to normalne.
Pri otvarani dvierok po¢as pecenia
vzdy ustupte od spotrebica. V zaujme
znizenia kondenzacie nechajte
spotrebi¢ zapnuty 10 minuat pred
varenim.

» Vlhkost odstrante po kazdom pouziti
spotrebica.

* Neumiestiiujte predmety priamo na
dno rary ani neprikryvaijte Casti riry
alebo jej prislusenstvo alobalom.
Mohlo by to zmenit' vysledky pecenia
a poskodit’ smalt.

12.2 Pe€enie nemasovych
pokrmov

» VaSa rura méze pri pe€eni fungovat’
inak ako rura, ktoru ste pouzivali
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doteraz. Prispdsobte svoje zvy€ajné
nastavenia ako teplotu, ¢as pripravy
jedla a drovne v rdre hodnotam v
tabulkach.

Po prvykrat pouzite nizSiu teplotu.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre
konkrétny recept, vyhladajte
nastavenie pre podobny recept.

Ak peciete kolace na viacerych
drovniach, ¢as peCenia mozete
predizit o 10 az 15 minut.

Kolace a pecivo sa pri roznych
urovniach spociatku neopecu rovnako
dohneda. V takomto pripade nemente
nastavenie teploty. Rozdiely sa
vyrovnaju poc¢as pecenia.

Plechy v rire sa mézu pocas pecenia
vykrivit. Ked plechy znova vychladnu,
deformacia zmizne.

12.3 Pecéenie kolacéov

Neotvarajte dvierka rury pred
uplynutim 3/4 nastaveného Casu
pecenia.

Ak pri peceni pouzivate sucasne dva
plechy, nechavajte medzi nimi jednu
volnu Uroven.

12.4 Pe€enie masa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych
pokrmov pouzite hlboky pekac, aby

ste predisli vytvoreniu Skvin, ktoré
mozu byt trvalé.

* Pred krajanim masa ho nechajte
odstat’ priblizne 15 minut, aby z neho
nevytiekla stava.

* Aby pocas pecenia v rure nevznikalo
prilis mnoho dymu, pridajte do
hibokého pekaca trochu vody.
Kondenzacii dymu zabranite, ak vodu
pridate vzdy, ked sa odpari.

12.5 Cas peéenia

Cas peéenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen,
Cas pecenia, atd.) pre kuchynsky riad,
recepty a mnozstva, ktoré pouzivate.

12.6 SteamBake @ {°C +

Pred predhriatim naplite
priehlbinu dutiny rary vodou
iba ked je rura studena.

Pozrite si ¢ast’ ,Zapnutie funkcie:
SteamBake"

Pecivo
Pokrm Voda Teplota Cas (min) Uroveii  Prislusenstvo
v priehlbine  (°C) V rure
dutiny (v ml)
Biely 100 180 35-40 2 Pouzite plech na
chlieb) pecenie.
Pecivo z 100 200 20-25 2 Pouzite plech na
chlebového pecenie.
cestal)
Domaca piz- 100 230 10-20 1 Pouzite plech na
zal) pecenie.
Postchy®) 100 190 - 210 20-25 1 Pouzite plech na

pecenie.
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Pokrm Voda Teplota Cas (min) Uroven  Prislusenstvo
v priehlbine  (°C) Vv rure
dutiny (v ml)
Kolaciky, pa- 100 150 - 180 10-20 2 Pouzite plech na
gace, crois- pecenie.
santy1)
Slivkovy ko- 100 180 20 2 Pouzite formu na
lacg, jablkovy kolace
kolac, skori-

cové rozky1)

1) Pred pecenim 5 minut predhrievajte v prazdnej rure.

Priprava mrazenych pokrmov

Pokrm Voda Teplota Cas (min) Uroveni Prislusenstvo
v priehlbine  (°C) Vv rure
dutiny (v ml)
Mrazena 150 200 - 210 10 - 20 2 Pouzite dréteny
pizza1) rost.
Mrazeny 150 160 - 170 25-30 2 Pouzite plech na
croissant?) pecenie.

1) Pred pecenim 10 minut predhrievajte v prazdnej rare.

Regeneracia jedla

Pokrm Voda Teplota (°C) Cas (min)  Uroveii  PrisluSenstvo
v priehlbine Vv rure
dutiny (v ml)
Biely chlieb 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.
Pecivo z 100 110 10-20 2 Pouzite plech na
chlebového pecenie.
cesta
Domaca piz- 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
za pecenie.
Focaccia 100 110 10-20 2 Pouzite plech na
pecenie.
Zelenina 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.
Ryza 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.
Cestoviny 100 110 15-25 2 Pouzite plech na

pecenie.
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Pokrm Voda Teplota (°C) Cas (min) Uroveri  Prislusenstvo
v priehlbine Vv rure
dutiny (v ml)
Méaso 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.
Pecenie masa
Pokrm Voda Teplota (°C) Cas (min)  Uroveri  Prislusenstvo
v priehlbine Vv rure
dutiny (v ml)

Pecené 200 180 65 - 80 2 Pouzite drotovy

bravéové rost aj plech na
pecenie.

Hovadzia ro- 200 200 50 - 60 2 Pouzite drétovy

Stenka rost aj plech na
pecenie.

Kur¢a 200 210 60 - 80 2 Pouzite drétovy
rost aj plech na
pecenie.

Peceny mo- 200 200 70-90 2 Pouzite drétovy

riak rost aj plech na

pecenie.

12.7 Zavaranie aP¥°C +

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenin a poskodenia
spotrebica.

Pouzivajte len zavaracie pohare
rovnakej velkosti dostupné na trhu.
Na plech na pecenie nedavajte viac
nez Sest pollitrovych zavaracich
poharov.

Pohare pliite rovnomerne, nechajte 1
cm vzduchu na vrchu kazdého

Makké ovocie

pohara. Viecka nechaijte na vrchu bez
hermetického zatvorenia.

Pohare sa nesmu navzajom dotykat'.
Nalejte 1/2 litra vody do plechu na
pecCenie a 1/4 litra vody na reliéf
priehlbiny dutiny, aby v rure bola
dostato¢na vihkost'.

Vyberte funkciu SteamBake a
nastavte spravnu teplotu na zaklade
tabulky nizSie.

Pohare su hermeticky uzavreté iba
ked je funkcia vypnuta.

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveri  Prislusen-
v rare stvo
Jahody/Cucoriedky/maliny 160 25-30 1 Pouzite plech

na pecenie.
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Kdstkovice
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveri  Prislusen-
Vv rure stvo
Hrusky/dule/slivky 160 35-40 1 Pouzite plech
na pecenie.
Méakka zelenina
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii  Prislusen-
Vv rure stvo
Cuketa/baklazan/cibuia/ 160 30-35 1 Pouzite plech
paradajky na pecenie.
Nakladana zelenina
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveri  Prislusen-
v rare stvo
Mrkva/Calamada/repa/zeler 160 35-45 1 Pouzite plech
na pecenie.
12.8 Lahké pecenie s ventilatorom »4°C
Susenie
Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.) Uroven v rire
1 droven 2 urovne
Zelenina
Strukoviny 60-70 7-9 2 1/3
Kotlety na papri- 60 - 70 10-12 2 1/3
ke
Zelenina na kva- 60 - 70 9-11 2 1/3
senie
Nakrajané huby 50 - 60 13-15 2 1/3
Bylinky 40 - 50 3-5 2 1/3
Ovocie
Rozpolené sliv- 60 - 70 11-13 2 1/3
ky
Rozpolené mar- 60 - 70 9-11 2 1/3
hule
Jablkové platky 60 - 70 6-8 2 1/3
Hruskové platky 60 - 70 7-10 2 1/3
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Pomalé pecenie

Pokrm Mnozstvo Prudké Teplota (°C) Urovein  Cas (min)
(kg) opecenie z V rure

kazdej

strany

(min.)
Hovadzie
Filety, stredne 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 90
prepecené
Hovadzie pe¢e- 1.5-2.0 4 80 - 100 2 160 - 200
né, stredne pre-
pecené
Telacie
Ruzova fileta 1.0-1.5 2 80 - 100 2 50 - 90
Karé, vcelku 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
Telacie, stredne  1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
prepecené
Bravcové
Ruzova fileta 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 100
Karé, vcelku 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
Bravéové, stred- 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160

ne prepecené

12.9 Tradi¢né pecenie —

Pecenie nemasovych pokrmov

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rire
Plochy kola¢ 160 - 170 25-35 2
Kysnuty kolac s jablkami 170 - 190 45 - 55 3
Kolaé peceny v pekaci 170 - 180 35-45 2
Kola¢ s mrvenickou 170 - 190 50 - 60 &
Tvarohovy kolaé 170 - 190 60 -70 2
Gazdovsky chlieb 190 - 210 50 - 60 2
Rumunsky piskétovy kolac 165 - 175 35-45 2
Rumunsky piskotovy kolac — 165 - 175 35-45 2
tradicny

Kysnuté buchty 180 - 200 15-25 2
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
Piskoétova rolada 150 - 170 15-25 2
Slany lotrinsky kolac 215 - 225 45 - 55 2
Pecenie méasa
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
Kuréa, polovica 210 - 230 35-50 2
Bravcova kotleta 190 - 210 30-35 3
Cela ryba 200 - 220 40-70 2
12.10 Rychly gril ™
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rire
Kurca, polovica 230 50 - 60 2
Bravcova kotleta 230 40 - 50 3
Grilovana slanina 250 17-25 2
Klobasy 250 20 - 30 2
Hovadzi steak: stredne prepe- 230 25-35 2
ceny
12.11 Turbo gril ¥
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
Kuréa, polovica 200 50 - 60 2
Kuréa 250 55 - 60 2
Kuracie kridla 230 30-40 2
Bravcova kotleta 230 40 - 50 2
Hovadzi steak: dobre prepece- 250 35-40 2
né
12.12 Peéenie s ventilatorom ¥
Pecenie nemasovych pokrmov
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rire
PIneny kysnuty kola¢ 150 - 160 20 - 30 2
Viktoriin kolac 170 - 190 30-40 2
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rure
Svajgiarsky jablkovy ko- 180 - 200 35-45 2

la¢

Vianocka 150 - 160 40 - 50 2
Linecké kolace 170 - 190 50 - 60 2
Snehové pusinky 110 - 120 30-40 2
Zapecené zemiaky 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30 -50 2
Zapekané makarony 170 - 190 50 - 60 2

Pizza 190 - 200 25-35 2

Pecenie masa

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
Celé kura 200 - 220 55 - 65 2
Bravéové pecené 170 - 180 45 - 50 2

12.13 Vihké pecéenie ¥

Pokrm Teplota Cas (min) Uroveri Prislusenstvo
(°C) V rure

Chlieb a pizza

Buchticky 190 25-30 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Pecivo z chlebového 200 40 - 45 2 plech na pecenie alebo pekac na

cesta grilovanie/pecenie

Mrazena pizza, 350 g 190 25-35 2 dréteny rost

Kolace v plechu na pecenie

Piskétova rolada 180 20 - 30 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Brownies - ¢okolado- 180 35-45 2 plech na pecenie alebo pekac na
vy kolaé grilovanie/pecenie

Kolace vo forme

Nakyp 210 35-45 2 Sest’ keramickych zapekacich fo-
riem na drétenom roste

Piskotovy korpus 180 25-35 2 forma na korpus na drétenom ro-
Ste
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Pokrm Teplota Cas (min) Uroveri Prislusenstvo
(°C) V rure

Piskotovy kolac 150 35-45 2 forma na kola¢ na drétenom roste

Ryba

Ryba vo vreckach, 180 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na

300 g grilovanie/pecenie

Celaryba, 200 g 180 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Rybie filé, 300 g 180 30-40 2 forma na pizzu na drétenom roste

Maso

Maso vo vrecku, 250 200 35-45 2 plech na pecenie alebo pekac na

g grilovanie/pecenie

Sasliky, 500 g 200 30-40 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na
grilovanie/pecenie

Drobné pecivo

Susienky 170 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Makarény 170 40 - 50 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Muffiny 180 30-40 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Slané keksy 160 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Susienky z krehkého 140 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na

cesta grilovanie/pecenie

Torticky 170 20-30 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Vegetarianske

MieSana zeleninavo 200 20 - 30 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na

vrecku, 400 g grilovanie/pecenie

Omeleta 200 30 -40 2 forma na pizzu na drétenom roste

Zelenina na plechu, 190 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na

700 g

grilovanie/pecenie
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12.14 Teplovzdus$né peéenie

Pecenie nemasovych pokrmov

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rire

Plochy kola¢ 140 - 160 40 - 50 1+3

Kysnuté buchty 190 - 210 10 - 20 1+3

Snehové pusinky 100 - 120 55 - 65 1+3

Maslovy kolac 150 - 170 20 -30 13

Pizza 200 - 220 35-45 1+3

12.15 Informacie pre skusobne

Pokrm Funkcia Teplota Prislusenstvo Uroveii Cas
(°C) v rure (min)

Malé kolaciky (16 Tradi¢né pece- 160 plech na pece- 3 20-30

ks/plech) nie nie

Malé kolaciky (16 Pecenie sve- 150 plech na pe¢e- 3 20-30

ks/plech) ntilatorom nie

Malé kolaciky (16 Teplovzdusne 160 plech napeCe- 1+3 30-40

ks/plech) pecenie nie

Jablkovy kolac¢ (2 Tradi¢né pece- 190 dréteny rost 1 65-75

formy, priemer 20 nie

cm, rozmiestnené

po uhlopriecke)

Jablkovy kolac¢ (2 Pecenie sve- 180 dréteny rost 2 70 -80

formy, priemer 20 ntilatorom

cm, rozmiestnené

po uhlopriecke)

PiSkoétovy kolac bez  Tradi¢né pece- 180 dréteny rost 2 20-30

tuku nie

Piskotovy kolac bez  Pecenie s ve- 160 droteny rost 2 25-35

tuku ntilatorom

PiSkoétovy kolac bez  Teplovzdusne 170 dréteny rost 143 30-40

tuku pecenie

Linecké kolaciky/ Tradi¢né pece- 140 plech na pece- 3 15-30

ploché pecivo nie nie

Linecké kolaciky/ Pecenie sve- 140 plech na pe¢e- 3 20-30

ploché pecivo ntilatorom nie

Linecké kolaciky/ Teplovzdusné 140 plech na peCe- 1+3 15-30

ploché pecivo

pecenie

nie
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Pokrm Funkcia Teplota Prislusenstvo Urovenn Cas
(°C) Vv rure (min)
Hrianky Rychly gril 250 dréteny rost 3 5-10
Hovadzi burger Turbo gril 250 dréteny rost ale- 3 15-20
bo pekac na gri- prva
lovanie/pecenie strana;
10-15
druha
strana

13. RURA — OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ]
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

13.1 Poznamky k €isteniu

Prednu stranu rary ocistite makkou
tkaninou namocenou v teplej vode s
pridavkom mierneho &istiaceho
prostriedku.

Na cistenie kovovych povrchov
pouzite prislusny Cistiaci prostriedok.
Vnutro rury vycistite po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo
zvyskov jedal méze mat’ na nasledok
vznik poziaru. Riziko je vy3Sie pri
grilovacom pekadi.

Odolné necistoty odstrante
Specialnym Cistiacim prostriedkom pre
rdry na pecenie.

Po kazdom pouziti vycistite vSetko
prisluSenstvo a nechajte ho uschnut’.
Pouzite makku handri¢ku namocenu v
teplej vode s pridavkom Cistiaceho
prostriedku.

Ak mate prisluSenstvo s nelepivym
povrchom, necistite ho agresivnymi
prostriedkami, ostrymi predmetmi ani
v umyvacke riadu. MéZe to sposobit’
poskodenie neprilnavého povrchu.

13.2 Antikorové alebo
hlinikové spotrebice
@ Dvierka rury distite iba
vihkou handri¢kou alebo
Spongiou. Vysuste ich
makkou handriCkou.
Nikdy nepouzivajte ocelové
drétenky, kyseliny ani
abrazivne materialy, ktoré by
mohli poSkodit’ povrch rary.
S rovnakou obozretnostou
Cistite aj ovladaci panel rury.

13.3 Cistenie priehlbiny
dutiny rary

Proces Cistenia odstrariuje zvySky

vodného kamena z priehlbiny dutiny rary

po procese pecenia s vlhkostou.

@

Odporacame, aby ste
postupovali podla procesu
Cistenia minimalne kazdy
piaty az desiaty cyklus
funkcie: SteamBake.

1. Do priehlbiny dutiny na dne rary
nalejte 250 ml octu.
Pouzite maximalne 6 % ocot bez
byliniek.

2. Pockajte 30 minuat, kym ocot

nerozpusti zostatkovy vodny kamen

pri okolitej teplote.
3. Dutinu rary poutierajte vihkou

handrou namocenou vo vlaznej vode.
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13.4 Vybratie zasuvacich list
Pri Cisteni rdry z nej vyberte zasuvacie
listy.

UPOZORNENIE!

Pri vyberani zasuvacich list
postupujte velmi opatrne.

1. Odtiahnite prednu ¢ast' zasuvacich
list od bocnej steny.

H—

‘f\\

2. Zadnu Cast' list odtiahnite od boc¢nej
steny a listy vyberte.

2. Ohrevné teleso opatrne potiahnite
smerom nadol.

3. Strop rary ocistite makkou utierkou
namocenou Vv teplej vode s
pridavkom ¢istiaceho prostriedku a
nechajte ho vyschnut. .

Pri in8talacii ohrevného telesa zvolte

opacny postup.

Nainstalujte zasuvacie listy.

/|\ VAROVANIE!

Skontrolujte, i je ohrevné

Pri instalacii odstraneného prislusenstva
zvolte opacny postup.

13.5 Strop rury

A

VAROVANIE!

Pred odstranenim
ohrevného telesa spotrebi¢
vypnite. Skontrolujte, Ci je
spotrebi¢ studeny. Hrozi
riziko popalenia.

Vyberte zasuvacie listy.

Aby sa dal strop rury lahsie ogistit,
mozete odstranit’ vyhrievacie teleso.
1. Odmontujte skrutku, ktorou je

prichytené ohrevné teleso. Prvy raz
pouzite skrutkovac.

teleso spravne
nainstalované a ¢i nepada.

13.6 Odstranenie a instalacia
sklenenych panelov rury

Vnutorné sklené panely mézete po
vybrani vycistit. PocCet sklenenych
panelov sa lisi v zavislosti od modelu.

VAROVANIE!

Pocas Cistenia nechajte
dvierka rary mierne
pootvorené. Dvierka sa pri
plnom otvoreni mézu
nahodne zatvorit, o méze
sposobit’ poskodenie.

é VAROVANIE!
Spotrebi¢ nepouzivajte bez

sklenenych panelov.



1. Dvierka otvorte do uhla priblizne 30°.
Dvierka stoja samostatne, ked' su
mierne otvorené.

/

2. Uchopte ram dvierok (B) na hornom
okraji dvierok po oboch stranach a
zatlac¢te ho dovnutra, aby sa uvolnili
upevnovacie zapadky.

3. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

VAROVANIE!

Ked vyberiete sklenené
panely, dvierka rury sa
pokusaju zatvorit'.

4. Uchopte horny okraj sklenenych
panelov dvierok a nadvihnite ich
jeden po druhom.

5. Skleneny panel umyte vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste.

Po dokonceni Cistenia nainstalujte

sklenené panely a dvierka rary. Zvolte

opacny postup. Najprv namontujte mensi
panel, potom ten vacsi.

UPOZORNENIE!

Skleneny panel s potlacou
na vnutornej strane musi
smerovat’ tvarou k vnutornej
strane dvierok.
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UPOZORNENIE!

Po instalacii skontrolujte, Ci
nie je povrch skleného
panela na mieste potlace na
dotyk drsny.

UPOZORNENIE!

Uistite sa, ze ste vnutorny
skleneny panel namontovali
do 16Zok spravne.

A

13.7 Vybratie zasuvky

VAROVANIE!

V zasuvke neskladujte
horlavé predmety (ako napr.
Cistiace materidly, plastové
tasky, kuchynskeé rukavice,
papier ani Cistiace spreje).
Pri pouzivani rary sa
zasuvka moze zohriat'. Hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

Zasuvka na riad pod rarou sa da pri
Cisteni vybrat.

1. Vytiahnite zasuvku az na doraz.

2. Opatrne nadvihnite zasuvku.

3. Zasuvku uplne vytiahnite von.
Ak chcete nainstalovat’ zasuvku, zvolte
opacny postup.

13.8 Vymena osvetlenia

Na spodnu ¢ast’ dutiny spotrebica
polozte handri¢ku. Zabranite tak
poskodeniu skleného krytu a vnutra rury.
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VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
usmrtenia elektrickym
prudom! Pred vymenou
ziarovky odpojte poistku.
Ziarovka a skleneny kryt
ziarovky moézu byt horuce.

Zadné svetlo

1.

2.
3.

Skleneny kryt otocte proti smeru
hodinovych ruciciek a vyberte ho.
Skleneny kryt vycistite.

Nahradte ziarovku inou vhodnou
Ziarovkou odolnou teplotam do 300
°C.

-

Spotrebi¢ vypnite.

4. Nasadte skleneny kryt.

Odstrante poistky z poistkovej skrine

alebo preruste elektricky obvod.

14. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

14.1 Co robit’, ked-...

Problém

Mozné priciny

Riesenie

Spotrebi¢ sa neda zapnut'.

Spotrebi€ nie je pripojeny ku
zdroju elektrického napaja-
nia alebo je pripojeny ne-
spravne.

Skontrolujte, &i je spotrebic
spravne pripojeny k zdroju
elektrického napdjania.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, &i je pric¢inou
poruchy prave poistka. Ak sa
poistka vypali opakovane,
obrat'te sa na kvalifikované-
ho elektrikara.

Varny panel sa neda zapnuat’
ani pouzivat'.

Je vypalena poistka.

Varny panel znovu zapnite a
do 10 sekund nastavte varny
stupen.

Ukazovatel zvy$kového tep-
la sa nerozsvieti.

Zona este nie je horuca,
pretoze bola zapnuta iba
kratky cas.

Ak bola zéna zapnuta dosta-
tocne dlho na to, aby bola
horuca, obrat'te sa na autori-
zované servisné stredisko.

Vonkajsi okruh sa neda za-
pnut.

Zapnite najprv vnutorny
okruh.

Rdura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Ruru zapnite.

Nie su nastavené potrebné
nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nastave-
nia spravne.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte Cas.

Nesvieti ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymente ziarovku.
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Problém

Mozné pri¢iny

Riesenie

Vndtri rdry a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa
skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rure prili$
dlho.

Po ukonéeni pecenia nene-
chavaijte jedla v rure dlhSie
ako 15 — 20 minut.

Priprava jedla trva veimi dI-
ho alebo naopak, jedla su
hotové prili§ rychlo.

Teplota je prili§ nizka alebo
prili§ vysoka.

V pripade potreby uprayte
teplotu. Postupujte podla po-
kynov v navode.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00%

Doslo k vypadku elektrické-
ho napajania.

Znovu nastavte hodiny.

Rura sa neda zapnut' ani
pouzivat. Na displeji rury sa
zobrazi ,400" a zaznie zvu-
kovy signal.

Rura je nespravne pripojena
ku zdroju elektrického napa-
jania.

Skontrolujte, Ci je rdra sprav-
ne pripojena ku zdroju elek-
trického napajania (pozrite si
schému pripojenia ak je k di-
spozicii).

Pri pouziti nasledujucej funk-
cie nie je ucinnost’ pecenia
uspokojiva: SteamBake.

Nenastavili ste funkciu
SteamBake.

Pozrite si ¢ast’ ,Zapnutie
funkcie: SteamBake".

Priehlbinu dutiny rary ste ne-
naplnili vodou.

Pozrite si ¢ast’ ,Zapnutie
funkcie: SteamBake".

Nenastavili ste spravne funk-
ciu SteamBake s tlacidlom
Plus Para.

Pozrite si ¢ast’ ,Zapnutie
funkcie: SteamBake".

Chcete zapnut funkciu Lah-
ké pecenie s ventilatorom,
ale svieti tlacidlo Plus Para.

Funkcia SteamBake je spu-
stena.

Stlacte tlacidlo Plus Para

, aby ste vypli funkciu
SteamBake.

Voda v priehlbine dutiny rury
nevrie.

Teplota je prili$ nizka.

Nastavte teplotu na minimal-
ne 110 °C.

Pozrite si kapitolu ,Tipy a ra-
dy*”.

Z priehlbiny dutiny rary vyte-
ka voda.

V priehlbine dutiny rary je
privela vody.

Vypnite raru a skontrolujte,
¢i spotrebic vychladol. Vodu
poutierajte handrou alebo
Spongiou. Do reliéfu dutiny
rdry pridajte spravne mnoz-
stvo vody. Pozrite si konkrét-
ny postup.

14.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
zavolajte predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Stitku. Typovy Stitok sa nachadza na
prednom rame vnutorného priestoru

Udaje potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom

spotrebic¢a. Neodstranuijte typovy Stitok z
vnutorného priestoru spotrebica.
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Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)

Cislo vyrobku (PNC) s

Sérioveé Cislo (S:N.) e

15. ENERGETICKA UCINNOST

15.1 Informacie o varnom paneli podia EU 66/2014

Model CCB56400BW

CCB56400BX
Typ varného Varny panel voine stojaceho sporaka
panela
Pocet varnych 4
z6n
Technolégia Salavy ohrievac
ohrevu
Priemer kruho- Lava zadna 14,0 cm
vych varnych Prava predna 14,0 cm
z6n () Lava predna 18,0 cm
Dizka (D) a 8ir- Prava zadna S$14,0cm
ka () nekruho- D 25,0 cm
vej varnej zény
Spotreba ener- Lava zadna 181,8 Wh/kg
gie na varnu Prava zadna 184,3 Wh/kg
zonu (EC elec-  Prava predna 181,8 Wh/kg
tric cooking) Lava predna 190,1 Wh/kg
Spotreba energie varného panela (EC electric hob) 184,5 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektrické varné spotrebiCe  « Kuchynsky riad poloZte na varnu zénu
pre domacnost’. Cast' 2: Varné panely. este pred jej zapnutim.
Metody merania vykonovych parametrov. ¢ Dno riadu ma mat rovnaky priemer

ako varna zona.

15.2 Varny panel - Uspora + Menéi riad polozte na mensie varné
energie zony.

9 B » Kuchynsky riad polozte priamo na
Ak budete postupovat’ podla nizsie stred varnej zény.
uvedenych tipov, mézete pri » Zvyskoveé teplo vyuzite na udrziavanie
kazdodennom vareni uSetrit’ energiu. teploty jedla alebo na roztopenie.

+ Ohrejte iba potrebné mnoZstvo vody.
» Na kuchynsky riad podla moznosti
vzdy polozte pokrievku.



SLOVENSKY 71

15.3 Datovy list produktu a informacie o rirach podia EU

65-66/2014
Nazov dodavatela AEG
Model CCB56400BW
CCB56400BX
Index energetickej ucinnosti 94.9
Energeticka trieda A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny

rezim

0,84 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s

ventilatorom

0,75 kWh/cyklus

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektrina
Objem 58 |
Typ rary Rura vntri voine stojaceho spora-
ka
CCB56400BW  44.0 kg
Hmotnost’
CCB56400BX  44.0 kg

EN 60350-1 - Elektrickeé varné spotrebice
pre domacnost’. Cast' 1: Sporaky, rury,
parné rury a grily. Metédy merania
vykonovych parametrov.

15.4 Rara — Uspora energie

VSeobecné rady

Uistite sa, Ze su dvierka rury pocas
prevadzky rury zatvorené. Po¢as
pecenia neotvarajte prili§ ¢asto dvierka.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a
uistite sa, Ze je upevnené na svojom
mieste.

Rura ma funkcie, ktoré vam
pomdzu usporit’ energiu pri
kazdodennom peceni.

V zaujem vysSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, ruru pred viozenim jedla
dovnutra nepredhrievajte.

Ak proces pecenia pokrmu trva viac ako
30 minat, 3-10 minut pred ukonéenim

pecenia (v zavislosti od ¢asu pecenia)
znizte teplotu v rdre na minimum. Pokrm
sa bude nadalej piect’ vdaka
zvySkovému teplu v rdre.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

Ked pripravujete niekolko pokrmov
naraz, zachovajte o najkratSie prestavky
medzi pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia
s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat' teplé pomocou

nastavenie teploty.

VIhké pecenie

Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia. Podrobnejsie informacie
najdete v kapitole ,Rura — kazdodenné
pouzivanie®, Funkcie rury.
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16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom

odovzdaijte na recyklaciu. Cf.\l) Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrarite Zivotné prostredie a zdravie fudi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte

spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

odpadom z domécnosti.g Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklaénom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny
alebo mestsky urad.
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