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MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si kipili spotrebi¢ znacky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok,
ktory v sebe skryva desatrocCia odbornych skusenosti a inovacii. Je démyselny a
Stylovy a pri jeho navrhovani sme mysleli predovSetkym na vas. Pri kazdom
pouziti si tak mozete byt isti, ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu internetovu stranku, kde najdete:

Tipy na pouzivanie, brozury, pokyny na rieSenie problémov a informacie o
@ udrzbe:
www.electrolux.com/webselfservice
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzivajte este lepSie sluzby:
a/ www.registerelectrolux.com

Mbzete si kupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely
% pre vas spotrebic:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporucame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’
nasledujuce Udaje: Model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny
(® v&eobecné informacie a tipy
Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpec&nost deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou pouéené 0 bezpecnom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

.- Deti medzi 3 a 8 rokmi a osoby s velmi rozsiahlymi a
zlozitymi hendikepmi nesmu mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretriitym dozorom.

- Deti do 3 rokov nesmu mat’ pristup k spotrebicu, iba
ak su nepretrzite pod dohladom zodpovednej osoby.

. Nedovoite, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit' sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti sa m6zu pocas pouzivania nahriat’.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt’ zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi€ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VVSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- VAROVANIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa
poCas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykajte
sa ohrevnych ¢lankov.
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- Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob
na pecenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.

Pred akoukolvek udrzbou spotrebi¢ odpojte od
elektrickej siete.

- VAROVANIE: Dbajte na to, aby bol spotrebi¢ pred
vymenou ziarovky vypnuty, aby bolo vylucené
nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

. Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
zabudovanej Struktury.

- Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné Cistice.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne
prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoze by monhli
poSkrabat’ povrch, ¢o méze spdsobit’ rozbitie skla.

- Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

- Pouzivajte iba teplotnu sondu odporucanu pre tento

spotrebiC.
2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Instalacia » Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
VAROVANIE! nabytku.
Tento spotrebi¢ smie * Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
nainstalovat’ iba vhodné miesto, ktoré spina
kvalifikovana osoba. poziadavky na instalaciu.
« Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
+ Odstraiite vSetky obaly. chladiacim systémom. Musi sa
* Neinstalujte ani nepouzivaijte pouzivat' s napajanim z elektrickej
poskodeny spotrebic. siete.
Dodrziavajte pokyny na instaléaciu
dodané so spotrebicom. 2.2 Zapojenie do elektrickej
* Vzdy davajte pozor, ak presuvate siete
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouiivajte ochranné rukavice a VAROVANIE!
uzavretl obuv. Nebezpegenstvo poziaru a

* Spotrebi¢ netahajte za rukovat'. zasahu elektrickym pradom.



Vsetky elektrické zapojenia by mal
vykonat' kvalifikovany
elektroinstalatér.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.
Uistite sa, ze parametre na typovom
Stitku su kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

Vzdy pouzivajte spravne
nainstalovanu zasuvku odolnu proti
narazom.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry
ani predlzovacie kable.

Uistite sa, ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica
treba vymenit,, tito operaciu smie
urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisneho strediska.

Nedovoite, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebic¢a alebo
vyklenku pod spotrebi¢om najma
vtedy, ked su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych €asti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit’ bez
nastrojov.

Siet'ovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni inStalacie.
Po instalacii sa uistite, ze mate
pristup k sietovej zastrcke,

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za
sietovu zastréku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet' v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych pdéloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.
Tento spotrebi¢ splfa smernice EHS.
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2.3 Pouzivanie

é VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo

poranenia, popalenin,
z&sahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

Tento spotrebic je urCeny iba na
pouzitie v domacnosti.

Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
volné.

Pocas Cinnosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.
Ked je spotrebic v €innosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
Méze dojst’ k uniku horiceho
vzduchu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked je v kontakte s
vodou.

Na otvorené dvierka netlacte.
Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
moze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebiCom nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plameri.

Horlave produkty alebo predmety,
ktoré obsahuju horlavé latky,
nevkladajte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— priamo na dno dutiny spotrebica
nedavajte alobal,

— do horuceho spotrebica nelejte
vodu,

— po ukonéeni pripravy pokrmu v
spotrebi¢i nenechavajte vlhky riad
ani potraviny,
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— pri vyberani alebo vkladani
prislusenstva postupujte opatrne.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

» Na pripravu vlhkych kolacov
pouzivajte hlboky pekac¢. Ovocné
Stavy spdsobuju sSkvrny, ktoré mézu
byt trvalé.

» Tento spotrebi€ je ur€eny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
Ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

* Rdru pouzivajte vzdy so zatvorenymi
dvierkami.

+ Pri inStalacii spotrebic¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby
dvere neboli poCas prevadzky
spotrebica nikdy zatvorené. Za
zatvorenym nabytkovym panelom sa
mobze vytvorit’ teplo a vlhkost’ a mézu
spOsobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, kuchynskej jednotky alebo
podlahy. Nabytkovy panel
nezatvarajte, kym spotrebic po pouziti
uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

+ Skontrolujte, &i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely
mozu prasknut'.

* Ak su sklenené panely dvierok
poSkodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic &istite vihkou méakkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, drotenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
jeho obale.

» Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite ziadnym cistiacim
prostriedkom.

2.5 Parné pecenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenin a poskodenia
spotrebica.

« Uvoinena para mdze spdsobit
popaleniny:
— Pocas parného pecenia
neotvarajte dvierka spotrebica.
— Po parnom peceni otvarajte
dvierka spotrebia opatrne.

2.6 VVnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym prudom.

« Ziarovka alebo halogénova Ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je
uréena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
doméacnosti.

* Pred vymenou ziarovky odpojte
spotrebi€ od zdroja napdjania.

* Pouzivajte zZiarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit',
obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

* Pouzivajte iba originalne nahradné
diely.

2.8 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

» Spotrebic¢ odpojte od elektrickej siete.

» Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.



3. POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy prehlad
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3.2 Prislusenstvo

* Dréteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.

* Plech na pecenie
Na kolace a suSienky.

* HIboky pekac
Na pecenie mésa a mucnych
pokrmov alebo ako nadoba na
zachytavanie tuku.

4. OVLADACI PANEL

SLOVENSKY

Ovladaci panel

Ovladac funkcii ohrevu
Displej

Otoény ovladac (teploty)
Zasuvka na vodu

A Ohrevny &lanok
Zasuvka teplotnej sondy
Bl Osvetlenie

El Ventilator

Priehlbina dutiny — Nadoba na
Cistenie vodou

ZasUvacia li$ta, vyberateina
Odtokova rurka

Ventil na vypustenie vody
Urovne v rare

Privod pary

* Teplotna sonda
Na meranie, do akej miery je pokrm
upeceny.

* Teleskopické listy
Pre rosty a plechy.

7

Funkcie

4.1 Tlacidla
Senzorové pole / Tla€id- Funkcia
lo
Q CASOMER

ﬁws

Nastavenie KUCHYNSKEHO CASO-
MERA. Podrzte stlacené viac ako 3
sekundy, aby ste zapli alebo vypli
osvetlenie rury.

M HODINY

Na nastavenie ¢asovej funkcie.
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Senzorové pole / Tlaid- Funkcia Funkcie
lo

°C TEPLOTA Kontrola teploty v rure alebo teploty na-
meranej teplotnou sondou (ak je k di-
spozicii). Pouzite iba pri zapnutej funk-

cii ohrevu.
4.2 Displej
A B C A. Casovad/ Teplota
| |— B. Ukazovatel ohrevu a zvy$kového
o— g— u gu— A = tepla
@ Q = l “‘:H — =] C. Zasuvka na vodu
-, = D. Teplotna sonda (iba pri vybranych
- >
.l l. | Demo  hr_min, E v /? modeloch)
|1| (IB II= I|E 6 E. Elektronicky zamok dveri (iba pri

vybranych modeloch)

F. Hodiny/minuty
G. Demo rezim (iba vybrané modely)
H. Casové funkcie
5. PRED PRVYM POUZITIM
& Pozrite si kapitoly ohladne Pred prvym pouzitim prazdnu rdru
bezpecnosti. predhrejte.
@ Pre nastavenie denného 1. Nastavte funkciu [Z).Nastavte
Casu si pozrite kapitolu maximalnu teplotu.
~Casove funkcie“. 2. Rdru nechajte spustenu jednu
hodinu.
5.1 Prvé Cistenie 3. Nastavte funkciu [&). Nastavte

maximalnu teplotu.
4. Ruru nechajte spustenu 15 minat.
5. RuUru vypnite a nechajte ju

Vyberte z riry vyberateiné zastvacie
listy a prisluSenstvo.

Pozrite si kapitolu ,O8etrovanie a vychladnat'.

Cistenie®. PrisluSenstvo sa méZze zohriat' viac nez
Pred prvym pouZitim ruru a prislusenstvo ~ Zvy¢ajne. Rura méze produkovat’ zapach
vycistite. a dym. Zabezpecte dostatocné vetranie v

Prislugenstvo a zastvacie listy dajte spat ~ Miestnosti.
na ich pévodné miesto.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! 6.1 Zasuvacie ovladace

Pozrite si kapitoly ohiadne

> A Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte
bezpecnosti.

ovladacg. Ovladac sa vysunie.



6.2 Funkcie ohrevu
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Funkcia rary

Pouzitie

Funkcia rary

Pouzitie

0

Rura je vypnuta.

X

Pecenie s vy-
uzitim vlihko-
sti

Tato funkcia je urcena
na Usporu energie po-
Cas pecenia. Pokyny
ohladom pecenia najde-
te v kapitole ,Rady a ti-
py“, Pecenie s vyuzitim
vlhkosti. Dvierka rury
maju byt po€as pecenia
zatvorené, aby nebola
prerusena funkcia a aby
bola zabezpecena pre-
vadzka s najvys$sSou
moznou energetickou
ucinnost'ou. Ked pouzi-
jete tuto funkciu, teplota
v dutine sa méze lisit’
od nastavenej teploty.
Pouziva sa zvySkové
teplo.Vykon ohrevu sa
moze znizit'. VSeobecné
odporuc¢ania ohladne
Uspory energie najdete
v kapitole ,Energeticka
ucinnost™, Uspora ener-
gie.Tato funkcia bola
pouzita na urcenie trie-
dy energetickej ucinno-
sti podla normy EN
60350-1. Ked pouzijete
tato funkciu, osvetlenie
sa po 30 sekundach au-
tomaticky vypne.

Poloha Vy-
pnuté
—_— Na skratenie ¢asu zo-
2> hrievania rary.
Rychle zo-
hrievanie
Na pecenie az na troch
urovniach a susenie po-
<~s travin.
Teplovzdusné
[:)eéenie Nastavte teplotu o
20-40 °C nizSiu ako pre
Tradi¢né pecenie.
(??) Na pripravu pizze. Na
intenzivnejSie zhnednu-
Pizza tlg povrch'u a cr’1rumka-
vu spodnu Cast’.
—_— Na pecenie mucnych je-
dal a masa na jednej
i urovni.
Tradicné pe- ST T
genie / Ciste- oZrite g ctast. ,,“Osetro-
nie vodou  Vanie a distenie” pre
viac informacii o: Ciste-
nie vodou.
Na pecenie kolacov s
—_ chrumkavym korpusom
Dolny ohrev a na zavaranie.
Na rozmrazenie potra-
240 vin (zeleniny a ovocia).
BT EROVER C_a§ rozmrazovania za-
e visi od mnozstva a vel-

kosti mrazenych potra-
vin.

v

Rychly Gril

Na grilovanie plochych
jedal vo vacsich mnoz-
stvach a pripravu hria-
nok.

A asd

¥
Turbo gril

Na pecenie vacsich ku-
sov masa alebo hydiny
s kostami na jednej
urovni. Na gratinovanie
a zapekanie.

G

Horlca para

Na pripravu jedal parou.
Pomocou tejto funkcie
skratite Cas pripravy,
aby sa v pokrmoch
uchovali vitaminy a Zivi-
ny. Zvolte funkciu a na-
stavte teplotu v rozsahu
130 °C az 230 °C.
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6.3 Nastavenie funkcie ohrevu

1. Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii
ohrevu nastavte funkciu ohrevu.

2. Otocenim oto€ného ovladaca vyberte

. teplotu.

Ziarovka sa rozsvieti, ked je rdra v

prevadzke.

3. Ak chcete raru vypnut, otocte
ovladac funkcii ohrevu do polohy
Vyp.

6.4 Rychle zohrievanie

Funkcia rychleho zohrievania skracuje
Cas ohrevu.

Pocas funkcie rychleho
zohrievania nesmie byt' v
rure jedlo.

1. Otocte ovladac funkcii rary, aby ste
nastavili rychle zohrievanie.

2. Teplotu nastavte otocenim ovladaca
teploty.

Ked rura dosiahne nastavenu teplotu,

zaznie zvukovy signal.

3. Nastavte funkciu rury.

6.5 Ukazovatel ohrevu

Ked je zapnuta funkcia rury, zaénu

postupne pribudat’ pasiky na displeji
so zvySovanim teploty a miznat’ so
znizovani teploty.

Al

6.6 Pecenie s parou

Pouzivajte iba vodu.
Nepouzivajte filtrovanu
(demineralizovanu) ani
destilovanu vodu.
Nepouzivajte iné kvapaliny.
Do zasuvky na vodu nelejte
horlavé kvapaliny ani
kvapaliny s obsahom
alkoholu.

Nastavte funkciu .

2. Zatlacenim na kryt otvorte zasuvku
na vodu.

3. Zasuvku na vodu naplite vodou —

vodu lejte, az kym sa na displeji

nerozsvieti ukazovatel plnej nadrzky.

-

Maximalny objem nadrzky na vodu je
900 ml. Postacuje to priblizne na 55
az 60 minut varenia.

4. Zasuvku na vodu zasurite do jej
pévodnej polohy.

5. Nastavte teplotu v rozmedzi 130 °C
az 230 °C.
Pecenie s parou prinasa dobré
vysledky v ramci tohto teplotného
rozpatia.

6. Po dokonceni pecenia s parou
vyprazdnite nadrzku na vodu.

Po kazdom pouziti funkcie pe€enia s

parou pockaijte minimalne 60 minut, aby

ste zabranili Uniku horucej vody z

vypustného ventilu na vodu.

é UPOZORNENIE!
Spotrebic je horuci. Hrozi
riziko popalenia. Ked
vyprazdnujete zasuvku na
vodu, budte opatrni.

6.7 Ukazovatel nadrzky na
vodu

Pocas pecenia parou zobrazuje
ukazovatel nadrzky na vodu na displeji
hladinu vody v nadrzke.

* Ked je nadrzka pIna, na displeji sa
zobrazi [=] a zaznie signal. Signal sa
vypina stla¢enim lubovolného tlacidla.

» Ked je nadrzka poloprazdna, na
displeji sa zobrazi |=|

» Ked je nadrzka prazdna, na displeji sa
zobrazi L a zaznie signal. Doplrite
nadrzku.

@

Ak do nadrzky nalejete prilis
vela vody, bezpecnostnym
kanalikom vytecie
nadbyto¢na voda na dno
rary.

Vodu vysajte Spongiou.

6.8 Vyprazdnenie nadrzky na
vodu

AN

UPOZORNENIE!

Pred vyprazdrovanim
nadrzky na vodu musi byt
rura chladna.



Pripravte si odtokovu rurku (C), ktora
sa nachadza v rovnakom baleni ako
pouzivatelska priruc¢ka. Pripojku (B)
nasadte na jeden koniec odtokovej
rarky.

Druhy koniec odtokovej rurky (C)
vloZte do nadoby. Umiestnite ho
nizsie ako vypustny ventil (A).
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3. Otvorte dvierka rury a zasurite
pripojku (B) do vypustného ventilu
(A).

4. Na vypustenie nadrzky na vodu
opakovane stlacajte pripojku.
Voda zostane dnu, ked sa na displeji

zobrazi: |_| Pockajte, kym voda
neprestane tiect’ z ventilu na
vypustenie vody.

5. Ked prestane voda tiect, odpojte
pripojku od ventilu.

@ Na opéatovné naplnenie
nadrzky na vodu

nepouzivajte vypustenu

vodu.
7. CASOVE FUNKCIE
7.1 Tabulka s Gasovymi _
funkciami Casova Pouzitie
funkcia
Casoyé Pouzitie Q Sluzi na nastavenie od-
funkcia GASOMER Pocitavania Casu. Tato
@ Zobrazenie alebo zme- WD) (TR L

DENNY GAs Na denného Casu. Pre-
sny ¢as mozete zmenit’
iba pri vypnutej rure.

¢innost’ rury. KUCHYN-
SKY CASOMER méze-
te pouzit’ kedykolvek, aj
vtedy, ak je rdra vypnu-

|—)| Nastavenie, ako dlho
TRVANIE bude rira pracovat. Iba
ak je nastavena funkcia
ohrevu.
S| Nastavenie kedy sa ma
KONIEC  'Uravypnut. Iba ak je
nastavena funkcia ohre-
Vu.
=] Kombinacia funkcii TR-
POSUNUTY VANIE A KONIEC.
START

ta.

7.2 Nastavenie a zmena ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete
pockajte, kym sa na displeji nezobrazi

hra ,12:00%. "12" blika.

1. Otocte otocny ovladac teploty, aby
ste nastavili hodiny.

2. stlagte D, aby ste potvrdili volbu a
nastavili minuty.

Na displeji sa zobrazi symbol MIN a

nastavena hodina. "00" blika.

3. Otocte otoc€ny ovladac teploty, aby
ste nastavili aktualne minuty.
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4. Stlacenim @) potvrdte alebo sa
nastaveny denny ¢as automaticky
ulozi po 5 sekundach.

Na displeji sa zobrazi aktualny

nastaveny Cas.

Ak chcete zmenit’ nastavenie ¢asu,

opakovane stlacajte tlacidlo @ az kym
nezacne blikat' ukazovatel denného Casu

@,

7.3 Nastavenie funkcie
TRVANIE

1. Nastavte funkciu ohrevu.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezaéne blikat =1,
3. Otocte oto¢ny ovladac teploty, aby
ste nastavili minaty a natavenie

potvrdte tlaCenim tlacidla @ Otocte
oto¢ny ovladac teploty, aby ste
nastavili hodiny a nastavenie

potvrdte stlacenim tlacidla @
Po uplynuti nastaveného ¢asu funkcie
Trvanie na 2 minuty zaznie zvukovy

signal. Na displeji blika g a nastavenie

¢asu. Rura sa vypne automaticky.

4. Signal sa vypina stlacenim
lubovolného tladidla.

5. Ovladac¢ funkcii ohrevu otocte do
polohy Vypnuté.

7.4 Nastavenie funkcie
KONIEC

1. Nastavte funkciu ohrevu.
2. Opakovane stlacajte (D kym

nezaéne blikat 1.
3. Otocte otocny ovladac teploty, aby
ste nastavili hodiny a natavenie

potvrdte tlaCenim tlacidla @ Otocte
oto¢ny ovladac teploty, aby ste
nastavili minity a nastavenie

potvrdte stlacenim tlacidla O.
V nastavenom ¢ase funkcie Koniec na 2
minuty zaznie zvukovy signal. Na displeji

blika _)l a nastavenie ¢asu. Rura sa

vypne automaticky.

4. Signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlacidla.

5. Ovladac funkcii ohrevu otocéte do
polohy Vypnuté.

7.5 Nastave,nive funkcie
POSUNUTY START

1. Nastavte funkciu ohrevu.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezaéne blikat =]

3. Otocte oto¢ny ovladac teploty, aby
ste nastavili minaty funkcie TRVANIE
a natavenie potvrdte tlacenim tlacidla

. otoste oto¢ny ovladac teploty,
aby ste nastavili hodiny funkcie
TRVANIE a nastavenie potvrdte

stlacenim tlacidia ©.

Na displeji blika symbol =

4. Otocte otoCny ovladac teploty, aby
ste nastavili hodiny funkcie KONIEC
a natavenie potvrdte tlacenim tlacidla

. ototte oto¢ny ovladac teploty,
aby ste nastavili minaty funkcie
KONIEC a nastavenie potvrdte

stlacenim tlacidla @ Na displeji sa

zobrazi |2 =l a nastavena teplota.
Rura sa neskor automaticky zapne podla
nastaveného ¢asu funkcie TRVANIE a
vypne sa pri nastavenom ¢ase funkcie
KONIEC.
V nastavenom case funkcie KONIEC na
2 minuty zaznie zvukovy signal. Na

displeji blika _)l a nastavenie ¢asu. Rura

sa vypne.

5. Signal sa vypina stlatenim
lubovolného tlagidla.

6. Ovladac funkcii ohrevu otocte do
polohy Vypnuté.

7.6 Nastavenie
KUCHYNSKEHO CASOMERA

Kuchynsky ¢asomer mdzete nastavit’ pri
zapnutej aj vypnutej rure.

1. Opakovane stlagaite tlacidlo 0:3s |
az kym na displeji neza¢nu blikat’ Q
a 00"

2. Otocte oto¢ny ovladac teploty, aby
ste nastavili sekundy a nasledne
minuty.

Ak nastavite ¢as dIhsi ako 60 minut,
zadne na displeji blikat' symbol hr.

3. Nastavte hodiny.



4. KUCHYNSKY CASOMER sa spusti
automaticky po piatich sekundach.
Po uplynuti 90 % nastaveného Casu
zaznie zvukovy signal.

5. Po skonceni nastaveného Casu znie
2 minuty zvukovy signal. "Na displeji

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

8.1 Pouzivanie teplotnej sondy

Teplotna sonda meria teplotu vo vnutri
masa. Ked méaso dosiahne nastavenu
teplotu, rura sa vypne.

Treba nastavit’ dve teploty:

« Teplotu rary. Pozrite si tabulku
pecenia.

+ Teplotu vo vnutri masa. Pozrite si
tabulku pre teplotnd sondu.

é UPOZORNENIE!
Pouzivajte iba teplotnu

sondu dodanu s rdrou alebo

originalne nahradné diely.

1. Nastavte funkciu rary a teplotu v nej.
2. Hrot teplotnej sondy (so symbolom

/? na rukovati) zapichnite do stredu
masa.

3. Konektor teplotnej sondy zasurite do
zasuvky v hornej asti dutiny rary.

)

&y
2
7

Dbaijte na to, aby po€as pecenia
teplotna sonda zostala zapichnuta v
mase a zapojena v zasuvke na
teplotnu sondu.

Pri prvom pouziti teplotnej sondy je
predvolena teplota vo vnutri masa 60
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bliké symbol ,00:00“ a Q Signal sa
vypina stlacenim lubovolného
tlacidla.

8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

°C. Ked blika symbol /‘? pomocou

oto¢ného ovladata mbzete zmenit’

predvolenu teplotu vo vnutri masa.
Na displeji sa zobrazuje symbol teplotnej
sondy a predvolena teplota vnutri masa.

4. Stlacenim tlacidla O uloZte novu
teplotu vo vnutri mésa alebo pockajte
10 sekund, kym sa nastavenie ulozi
automaticky.

Nova predvolena teplota vo vnutri masa

sa zobrazuje pri dalSom pouziti teplotnej

sondy.

Ked teplota vo vnutri masa dosiahne

nastavenu hodnotu, symbol teplotnej

sondy Vel a predvolena teplota vo vnutri

masa zacnu blikat. Na 2 minuty sa

rozoznie zvukovy signal

5. Signal sa vypina stlatenim
lubovolného tlacidla.

6. Odpojte konektor teplotnej sondy zo
zasuvky. Vyberte maso z rury.

7. Vypnite raru.

VAROVANIE!

Pri vyberani Spi¢ky sondy a
jej odpajani davajte pozor.
Teplotna sonda je horuca.
Hrozi riziko popalenia.

Vzdy ked zapojite teplotni sondu do
zasuvky, musite znova nastavit’ ¢as pre
teplotnd sondu. Nemozete zvolit’ ¢as pre
funkcie Trvanie a Koniec.

Ked rara prvykrat vypocita predbezné
trvanie pecenia, na displeji za¢ne blikat’
symbol 7. Ked' vypocet skonéi, na
displeji sa zobrazi trvanie pecenia.
Vypocty prebiehaju na pozadi po¢as
pecenia a hodnota trvania pecenia na
displeji sa v pripade potreby aktualizuje.
Teplotu mdzete zmenit’ kedykolvek
pocas pecenia:

1. Stiacte tiagidlo °C:
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» jedenkrat — na displeji sa zobrazi
nastavena teplota vnutri masa; v
pripade potreby ju mézete upravit’
do 5 sekund.

» dvakrat — na displeji sa zobrazi
aktualna teplota v rure.

 trikrat — na displeji sa zobrazi
nastavena teplota vnutri rary; v
pripade potreby ju mbzete upravit
do 5 sekund. Tato informacia je k
dispozicii iba po¢as fazy ohrevu.

2. Pomocou oto¢ného ovladaca teploty
zmenite prislusnu teplotu.

8.2 Vkladanie prislusenstva

Dréteny rost:

Rost zasunte medzi vodiace tyCe
zasuvacich list a uistite sa, Ze nozicky
smeruju nadol.

Plech na pecenie/hlboky pekac:

Plech na pecenie /hlboky pekac zasurite
medzi vodiace liSty zvolenej urovne rary.

Dréteny rost spolu s plechom na pecenie
alebo hlbokym pekacom:

Plech na pecenie /hiboky pekac zasunte
medzi vodiace liSty zvolenej urovne rary
a drbteny rost na vodiacich listach.

_———
=T

Malé zarazky na vrchu
zvySuju bezpecnost. Tieto
zarazky zaroven zabranuju
prevrhnutiu. Vysoky okraj
okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského
riadu z rostu.

) [ \Wi

8.3 Teleskopickeé listy

@

Pomocou teleskopickych list mozete
lahSie zasuvat a vyberat’ rosty.

é UPOZORNENIE!

Teleskopicke listy
neumyvaijte v umyvacke
riadu. Teleskopickeé listy
nemazte.

Pokyny na instalaciu
teleskopickych list si odlozte
na buduce pouzitie.

1. Vytiahnite Tavii a pravi teleskopicku
listu.

2. Droéteny rost polozte na teleskopické
listy a opatrne ich zasunte do rury.
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Dyza a vstrekovacia trubica

C D/

,C* 0znacuje vstrekovaciu trubicu na
pecenie parou, ,D* oznacuje dyzu uréenu
na priame pecenie parou.

Pred zatvorenim dvierok rury zatlacte

teleskopické listy dplne do rury. Vstrekovacia trubica (C)

8.4 Prislusenstvo na pecenie
parou

Dieteticky pekac na pecenie parou M

Pekac sa sklada zo sklenej nadoby, veka
s otvorom na vstrekovaciu trubicu (C) a
ocelového rostu, ktory je potrebné
polozit' na dno pekaca.

Sklenena nadoba (A)

Dyza na priame pecenie parou (D)

Ocelovy rost (E)

Veko (B)

* Horuci peka¢ neklad'te na studené ani
vlhké povrchy.
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» Do horuceho pekaca nelejte studené
tekutiny.

» Pekac¢ nepouzivajte na horicom
varnom povrchu.

* Na Cistenie pekaca nepouzivajte
drsné Cistiace prostriedky, Skrabky ani
prasky.

8.5 Pecenie parou v
dietetickom pekaci

Jedlo poloZte na ocelovy rost v pekadi a
zakryte ho vekom.

1. Vstrekovaciu trubicu zasurite do
Specialneho otvoru vo veku
dietetického pekaca.

2. Pekac vlozte do rury na druhu Uroven
odspodu.

3. Druhy koniec vstrekovacej trubice
pripojte k privodu pary.

Dbajte na to, aby ste nepritlacili

vstrekovaciu trubicu. Zaroven sa trubica

nesmie dotykat ohrevného ¢lanku v

hornej ¢asti rary.

4. Nastavte rdru na funkciu pecenia
parou.

8.6 Priame pecenie parou

Pokrm polozte na ocelovy rost vo vnutri
pekaca. Pridajte trochu vody.



UPOZORNENIE!
Nepouzivajte veko pekaca.

é VAROVANIE!
Budte opatrni pri pouzivani

dyzy, ked je rura zapnuta.
Ked je rura horuca, pri
manipulacii s dyzou vzdy
pouzivajte rukavice. Ked
nepouzivate parnu funkciu,
vzdy vyberte dyzu z rary.

@ Vstrekovacia trubica je

1.

Specialne vyrobena na
pripravu jedal a neobsahuje
nebezpecné materialy.

Dyzu (D) pripojte k vstrekovace;j
trubici (C). Druhy koniec pripojte k
privodu pary.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Pouzivanie detskej poistky

Ked je zapnuta detska poistka, nie je
mozné nahodné spustenie rury.

1.

Uistite sa, Ze je ovladac funkcii rary v
polohe Vypnuté.

2. Sucasne stlacte a na 2 sekundy

podrzte Da OC.

Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa
opét’ zobrazi ukazovatel SAFE .

Ak chcete detsku poistku vypnut,
zopakujte krok 2.
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2. Umiestnite pekac na prvu alebo
druhu droven odspodu.

Dbajte na to, aby ste nepritlacili

vstrekovaciu trubicu. Zaroven sa trubica

nesmie dotykat ohrevného ¢lanku v

hornej Casti rury.

3. Nastavte ruru na funkciu pecenia
parou.

Ked peciete napriklad kur€a, kacku,

morku, kozlacinu alebo velku rybu, viozte

dyzu (D) priamo do dutej ¢asti v mése.

Dbajte na to, aby sa otvory neupchali.

Viac informacii o peCeni parou najdete v
tabulkach pre pecenie parou v kapitole
»Tipy a rady”.

9.2 Pouzivanie funkcie
Blokovanie ovladania

Blokovanie ovladania mézete zapnut' iba
pri spustenej rure.

Ked je zapnuté blokovanie ovladania, nie
je mozné nahodne zmenit' nastavenia
teploty a Casu zapnutej funkcie rary.

1. Vyberte funkciu rdry a nastavte ju
podla vasich preferencii.

2. Sucasne stlacte a podrzte tlacidla @)

a °C na 2 sekundy.
Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa na
5 sekund opét’ zobrazi ukazovatel Loc.
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Ked otoCite ovladac teploty
alebo stlacite lubovolné
tlacidlo pri zapnutom
blokovani ovladania, na
displeji sa zobrazi Loc.
Po otoceni ovladacga funkcii rdry sa rura
vypne.

Ak ruru vypnete pri zapnutej funkcii
Blokovanie ovladania, funkcia
Blokovanie ovladania sa automaticky
prepne na funkciu Detska poistka.
Pozrite si ¢ast’ ,Pouzivanie funkcie
Detska poistka“.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut,
zopakujte krok 2.

9.3 Ukazovatel zvy$kového
tepla

Ked vypnete raru, na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvy$kového tepla 3 ak je
teplota v rure vyssia ako 40 °C.Teplotu v
rure skontrolujete otocenim teploty
dolava alebo doprava.

9.4 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a
nastavenie nezmenite, rura sa z
bezpecnostnych dévodov po urcitom
Case vypne.

10. TIPY A RADY

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne

bezpecnosti.

@ Teploty a ¢asy pecenia
uvedené v tabulkach su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych

prisad.

10.1 Odporucania pre pecenie

Rura ponuka pat’ drovni zasunutia
rostov.

Urovne roétov pogitajte od dna vnutra
rary.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rary, Teplotna sonda,Trvanie, Koniec.

9.5 Chladiaci ventilator

AK je rura zapnuta, automaticky sa
aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal
povrch rury chladny. Ak rdru vypnete,
chladiaci ventilator pokracuje v €innosti,
az kym sa rura neochladi.

9.6 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka rury alebo chybné
sucasti mézu spdsobit’ nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu predislo, rara je
vybavena bezpecnostnym termostatom,
ktory prerusi dodavku energie. Po
poklese teploty sa rura opat automaticky
zapne.

Va$a rdra moze pri peCeni fungovat’ inak
ako rura, ktoru ste pouzivali doteraz.
Tabulky nizSie vam poskytuju Standardné
nastavenia pre teplotu, ¢as pecCenia a
uroven rary.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre
konkrétny recept, vyhladajte nastavenie
pre podobny recept.

Rura je vybavena Specialnym systémom,
ktory zabezpecuje cirkulaciu vzduchu a
neustale recyklovanie pary. Pomocou
tohto systému mdzete piect’ v parnom
prostredi a pripravovat’ pokrmy jemné vo
vnutri a chrumkavé na povrchu. To
skracuje Cas varenia aj spotrebu energie.

Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rary pred uplynutim
3/4 nastaveného Casu pecenia.



Ak pri peCeni pouzivate su¢asne dva
plechy, nechavajte medzi nimi jednu
volnu uroven.

Pecenie masa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych
pokrmov pouzite hlboky pekac, aby ste
predisli vytvoreniu skvin, ktoré mézu byt
trvalé.

Pred krajanim masa ho nechajte odstat’
priblizne 15 minut, aby z neho nevytiekla
Stava.

Aby pocas pecenia v rure nevznikalo
prili§ mnoho dymu, pridajte do hlbokého
10.2 Horuca para

Prazdnu raru predhrejte.
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pekaca trochu vody. Kondenzacii dymu
zabranite, ak vodu pridate vzdy, ked sa
odpari.

Cas peéenia

Cas pecenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen,
¢as pecenia, atd.) pre kuchynsky riad,
recepty a mnozstva, ktoré pouzivate.

@ KOLACE/PECIVO

¥ 5 O

(°C) (min)

Svajciarske pedivo 175 30-40 2 Forma na tortu, @ 26

Wahe, predohrev nie cm

je potrebny

Biskupsky chlebi¢ek, 160 80 - 90 2 Forma na tortu, & 26

predohrev nie je po- cm

trebny

Panettone 150-160 70-100 2 Forma na tortu, @ 20
cm

Slivkovy kola¢ 160 40 - 50 2 Forma na chlieb

Susienky, predohrev 150 20-35 3(2a4) Plech na pecenie

nie je potrebny

Kysnuté kolace 180-200 12-20 2 Plech na pecenie

Briosky 180 15-20 3(2a4) Plech na pecenie

Prazdnu raru predhrejte.
Pouzite plech na pecenie.
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y CHLIEB / PIZZA

Y

(°C) (min)

Biely chlieb, 2x 0,5 kg 180 - 190 45 - 60 2
bochnik
Zemlicky, 6-8, 0,5 kg 190 - 210 20-30 2((2a4)
Pizza 200 - 220 20-30 2
Pouzite formu na kolace.

{55 -
<= ZAPEKANE JEDLA
s O E

N\

(°C) (min)
Plnena zelenina 170 - 180 30-40 1
Lasagne 170 - 180 40 - 50 2
Zapecené zemiaky 160 - 170 50 - 60 1(2a4)
Pouzite druha droven v ruare.
Pouzite droteny rost. \/0 @
N\
@ (°C) (min)
MASO Jahiacie steh- 175 110 - 130
. no, 1 kg
K, @ Celé kura, 1 200 55-65
(°C) (min) kg
Pe&ené bravéo- 180 90 - 110 Cela morka, 4 170 180 - 240
vé, 1 kg kg
Telacie, 1 kg 180 90 - 110 Cela kacka2- 170-180 120 - 150
2,5 kg
Rozbif, nepre- 210 45 - 50
peceny, 1 kg Kralik, porcio- 170-180 60-90
vany

Rozbif, stredne 200 55 - 65
prepeceny, 1 Pouzite prva Uroven v rare.
kg
Rozbif, prepe- 190 65-75
ceny, 1 kg

Pouzite druhu uroven v rure.
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Teplotu nastavte na 150 °C.

Q
K @ @ ZELENINA

(°C) (min)

Cela hus,3kg 160-170 150 - 200 \/ @
N\

Pouzite druha droven v rure.

(min)
@(l Paradajky 15
RYBY Baklazan 15-20
\/ @ Brokolica, ruzicky 20-25
N\ - -
k latk 20-2
°C) =i Cukina, platky 0-25
Pstruh, 3- 4 ry- 180 25-35 Paprika, prazky 20-25
by, 1,5 kg Karfiol, ruzicky 25-30
Tuniak, 4 - 6 fi- 175 35-50 Kalerab 25-30
liet, 1,2 kg = —
Spargla, biela 25-35
Morska stuka 200 20 - 30 -
Zeler, platky 30-35
Ohrejte vas pokrm na platni. Fenikel 30-35
Prazd ' dhrejte. = -
fazdnu riru prechrejte Spargla, zelena 35-45
Pouzite druha Uroven v rure.
Mrkva 35-40
s” Teplotu nastavte na 150 °C.

<= ZOHRIEVANIE V PARE

% @ @ MASO
(°C) (min)
Dusené/Zape- 130 15-25 % @

kané jedla (min)
Cestoviny 130 10 - 15 Posirované kuracie 25-35
s omackou prsia

Prilohy 130 10 - 15 Varena Sunka 55 - 65
Jedla na tanie- 130 10-15 Udené maso 80 - 100
;éso 130 10-15 Teplotu nastavte na 150 °C.
Zelenina 130 10-15

10.3 Varenie v dieteticke;j
nadobe na pecenie

Tato funkciu pouzivajte: Horuca para.
Pouzite druhu droven v rure.
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A

RYBY

§1§

=¥ PRILOHY

\/\

O

%

O

nie

(min) (min)
Pstruh / Losos, filety 25-30 Varené zemiaky, na 1/4 35-45
Teplotu nastavte na 150 °C. Polenta 40 - 45
Nesupané zemiaky, 50 - 60
199 stredné
=¥ PRILOHY
% e
N\
(min)
Ryza 35-40
10.4 Pecenie masa a nemasovych pokrmov
% KOLACE
‘/, Tradic¢né pece- Teplovzdusné pecenie i, _
N\

O

@ I ™

(°C) (°C)
Slahané cesta 170 2 160 3(2a4 45-60 Forma na tortu
Linecké cesto 170 2 160 3(2a4 20-30 Forma na tortu
Tvarohovy ko- 170 1 165 80 - Forma na tor-
lac¢ 100 tu, @ 26 cm
Zavin 175 3 150 2 60 -80 Plech na pece-

nie

Dzemoveé tor- 170 2 165 2 30-40 Forma na tor-
ticky tu, @ 26 cm
Vianocka, 160 2 150 2 90 - Forma na tor-
prazdnu rdru 120 tu, @ 20 cm
predhrejte
Slivkovy ko- 175 1 160 2 50-60 Forma na
la¢, prazdnu chlieb

rdru predhrej-
te
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% KOLACGE

Tradi¢né pece- Teplovzdusné pecenie

B Ik ™
(°C) (°C)

Muffiny 170 3 140-150 3 20-30 Plech na pece-
nie

Muffiny, dve - - 140-150 2a4 25-35 Plech na pece-

urovne nie

Muffiny, tri - - 140-150 1,3a5 30-45 Plech na pece-

urovne nie

SusSienky 140 3 140-150 3 30 -35 Plech na pece-
nie

SusSienky, dve - - 140-150 2a4 35-40 Plech na pece-

urovne nie

Susienky, tri - - 140-150 1,3a5b 35-45 Plech na pece-

urovne nie

Snehové pu- 120 3 120 3 80 - Plech na pece-

sinky 100 nie

Snehové pu- - - 120 2a4 80 - Plech na pece-

sinky, dve 100 nie

urovne, prazd-

nu rdru pred-

hrejte

Buchticky, 190 3 190 3 12-20 Plech na pece-

prazdnu rdru nie

predhrejte

Veterniky 190 3 170 3 25-35 Plech na pece-
nie

Veterniky, dve - - 170 2a4 35-45 Plech na pece-

urovne nie

Plochy kola¢ 180 2 170 2 45-70 Forma na tor-
tu, @20 cm

Kola€ sosu- 160 1 150 2 110 - Forma na tor-

Senym ovocim 120 tu, @ 24 cm

Prazdnu raru predhrejte.
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yCHLIEB A PIZZA

Q Tradiéné pecenie Teplovzdusné pe-
\ cenie
@ E ™
(°C) (°C)
Biely chlieb, 1- 190 1 190 1 60-70 -
2 kusy, kazdy
0,5 kg
Razny chlieb, 190 1 180 1 30 -45 Forma na
predohrev nie je chlieb
potrebny
Pecivo z chlebo- 190 2 180 2(2a4) 25-40 Plechna
vého cesta, 6 - 8 pecenie
rozkov
Pizza 230 - 250 1 230-250 1 10 - 20 Smaltovany
plech
Pagace 200 3 190 3 10-20 Plech na
pecenie

Prazdnu raru predhrejte.
Pouzite formu na kolace.

@ ZAPEKANE JEDLA

%

Tradi¢né pecenie

Teplovzdusné pe-

Ccenie

D

](___(min)

(°C) (°C)

Zapekané cestoviny, 200 2 180 2 40 - 50
predohrev nie je potreb-

ny

Zapekana zelenina, 200 2 175 2 45 - 60
predohrev nie je potreb-

ny

Slané kolace 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
Cannelloni 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40

Pouzite druhtd uroven v rure.
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@ MASO

l/\ﬁ

Tradiéné pecenie Teplovzdusné @

pecenie

(min)

(°C) (°C)
Hovéadzie 200 190 50-70
Bravcové 180 180 90 -120
Telacie 190 175 90 - 120
Krvavy anglicky rozbif 210 200 50 - 60
Stredne prepeceny anglicky rozbif 210 200 60 -70
Prepeceny anglicky rozbif 210 200 70-75

@ MASO

./\0

Tradi¢né pecenie

Cenie

Teplovzdusné pe- @

I @

]:_(min)

(°C) (°C)

Bravcové pliecko, s kozou 180 2 170 2 120 - 150
Bravéova nozina, 2 kusy 180 2 160 2 100 - 120
Jahnacie stehno 190 2 173 2 110 - 130
Celé kura 220 2 200 2 70 -85
Cela morka 180 2 160 2 210 - 240
Cela kacka 175 2 220 2 120 - 150
Cela hus 175 2 160 1 150 - 200
Kralik, porciovany 190 2 175 2 60 - 80
Zajac, porciovany 190 2 175 2 150 - 200
Cely bazant 190 2 175 2 90 - 120

Pouzite druha Uroven v rure.
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: RYBY
Q Tradi¢né pec¢enie  Teplovzdusné
\ pecenie

o
(°C) (°C)

Pstruh / Prazma morska, 3 — 4 190 175 40 - 55

ryby

Tuniak / Losos, 4 - 6 filiet 190 175 35-60

10.5 Giril

Prazdnu rdru predhrejte.
Pouzite Stvrtu droven v rare.
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

@ GRIL

¥ O O

(kg) (min) (min)
1. strana 2. strana

Steaky z filiet, 4 kusy 0.8 12-15 12-14
Hovadzi steak, 4 kusy 0.6 10-12 6-8
Klobasy, 8 - 12-15 10-12
Brav€ové kotlety, 4 kusy 0.6 12-16 12-14
Kuré&a, polovica, 2 1 30-35 25-30
Kebaby, 4 - 10-15 10-12
Kuracie prsia, 4 kusy 0.4 12-15 12-14
Fasirky/hamburgery, 6 0.6 20-30 -
Rybie filé, 4 kusy 0.4 12-14 10-12
Zapekané sendvice, 4 - 6 - 5-7 -
Hrianky, 4 - 6 - 2-4 2-3
10.6 Turbo gril Na vypqéet ¢asu pe(_":vevr?ia vynasobte Cas
Prézdnu ruru predhrete. E;’fgf%gt;ébwke nizSie centimetrami

Pouzite prvu alebo druhu uroven v rure.
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@ HOVADZIE @ JAHNACIE
¥ O ¥ D
N\ N\
(°C) (min) (°C) (min)
Neprepeceny 190-200 5-6 Jahnacie steh- 150-170 100-120
rozbif alebo fileta no / Pe¢ené jah-
nacie, 1 -1,5 k
Stredne prepece- 180-190 6 -8 nacte, 2
ny rozbif alebo fi- Jahnaci chrbat 1 160 - 180 40 - 60
leta -1,5 kg
Prepeceny rozbif 170-180 8-10
alebo fileta
@ HYDINA

S BRAVCOVE % @

% O
AN Porciovana hydi- 200 - 220 30 - 50

(°C) (min) na, kazdy 0,2 —
- —~ 0,25 kg

Pliecko / Krkovié- 160 - 180 90 - 120

ka / Stehno, 1 - Kur€a, polovica 190 - 210 35-50

1,5 kg kazdy 0,4 - 0,5
k

Kotlety / Rebier- 170 -180 60 - 90 g

ka, 1-1,5kg Kurca, vykfimené 190 -210 50-70
1-1,5k

Fasirka 0,75-1 160-170 50 -60 9

kg Kacka 1,5-2kg 180-200 80-100

Bravéové koleno, 150-170 90 - 120 Hus 3,5 -5 kg 160 - 180 120 - 180

d & 0,75

T Morka 25-3,5 160-180 120 - 150
kg
Morka 4 — 6 kg 140 - 160 150 - 240

@ TELACIE

% @ A (V PARE)

e O
Peéena telacina, 160 -180 90 - 120 N\

1kg (°C) (min)

Telacie koleno ~ 160-180 120-150  Celarypba1-15 210-220 40-60
1,5-2kg kg
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10.7 Rozmrazovanie

¥ @ O

O ®

(kg) Cas rozmra- Dodatoény éas
zovania (min.) rozmrazovania (v
min.)

Kur¢a 1 100 - 140 20-30 Kurca polozte na
obrateny tanierik
vlozeny do velkého
taniera. Po uplynuti
polovice ¢asu ob-
ratte.

maso 1 100 - 140 20 - 30 Po uplynuti polovi-
ce Casu obratte.

0.5 90 - 120

Smotana 2x0,2 80 - 100 10-15 Smotana sa da vy-
borne vyslahat, aj
ked je CiastoCne
zamrznuta.

Pstruh 0.15 25-35 10-15 -

Jahody 0.3 30-40 10-20 -

Maslo 0.25 30-40 10-15 -

Torta 1.4 60 60 -

10.8 Sudenie - Teplovzdusdné
pecenie

Plechy pokryte papierom odolnym voci
tuku alebo papierom na pecenie.

Aby ste dosiahli lepsi vysledok, po
uplynuti polovice €asu susenia ruru
vypnite, otvorte dvierka, pokrm nechajte
na jednu noc vychladnut’ a az potom
dokoncite suSenie.

Pre 1 plech na peCenie pouzite tretiu
uroven v rure.

Pre 2 plechy pouzite prvu a Stvrta Uroven
v rdre.

@ ZELENINA

¥ 5 O

(°C) (h)

Strukoviny 60 -70 6-8

Paprika 60-70 5-6

Zelenina do poliev- 60 - 70 5-6
ky

Huby 50 - 60 6-8

Bylinky 40 - 50 2-3

Teplotu nastavte na 60 — 70 °C.
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& OVOCIE

¥ O

(h)

Y

Slivky 8-10
Marhule 8-10
Jablkové platky 6-8
Hrusky 6-9

10.9 Teplotna sonda

(°C)
Prepeceny anglicky rozbif 70 - 75
Bravcové pliecko 80 - 82
Brav€ova nozina 75-80
Jahnacie 70-75
Kur€a 98
Zajac 70-75

Pstruh / Prazma morska 65 - 70

./\0

Tuniak / Losos 65-70

(°C)
Pedena telacina 75 - 80
Telacie koleno 85 - 90
Krvavy anglicky rozbif 45 - 50
Stredne prepeceny an- 60 - 65

glicky rozbif

10.10 Pecenie s vyuzitim
vlihkosti — odporucané
prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby.

Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly
riad.

.~

Ul

Zapekacia

Forma na pizzu Zapekacia nadoba forma Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna ol Tmava, matna
. . 8 cm priemer, .
28 cm priemer 26 cm priemer o 28 cm priemer
5 cm vyska

10.11 Pecenie s vyuzitim

vlhkosti

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa
riadte tipmi v tabulke nizSie.
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¥ o= . O
\ (o, ", ]
(C) (min)
Sladkeé rozky, 16 plech na pecenie ale- 180 2 20-30
kusov bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Pecivo, 9 kusov plech na peCenie ale- 180 2 30-40
bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Pizza, mrazena, Droteny rost 220 2 10 - 15
0,35 kg
PiSkétova rolada plech na pecenie ale- 170 2 25-35
bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Brownies — €o-  plech na pecCenie ale- 175 3 25-30
koladovy kola¢  bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Nakyp, 6 kusov  keramické zapekacie 200 & 25-30
formy na drétenom ro-
Ste
Piskotovy kor-  forma na korpus na 180 2 15-25
pus drétenom roste
Viktoriin kolac forma na pecenie na 170 2 40 - 50
drétenom roste
Posirovana ry-  plech na pecenie ale- 180 3 20-25
ba, 0,3 kg bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Celaryba, 0,2 plech na pecenie ale- 180 8 25-35
kg bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Rybie file, 0,3 kg forma na pizzu na dr6- 180 3 25-30
tenom roste
Posirované ma- plech na pecenie ale- 200 3 35-45
so, 0,25 kg bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie ale- 200 3 25-30
bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Susienky, 16 ku- plech na pecenie ale- 180 2 20-30

Sov

bo pekac na zachyta-
vanie tuku
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¥ o = 5§ I O

(°C) (min)

Mandiové su- plech na pecenie ale- 180 2 25-35
Sienky, 24 kusov bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Muffiny, 12 ku-  plech na pecCenie ale- 170 2 30-40
sov bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Slané pecivo, 20 plech na pecenie ale- 180 2 25-30
kusov bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Susienky z kreh- plech na pec€enie ale- 150 2 25-35
kého cesta, 20  bo pekac na zachyta-
kusov vanie tuku
Ovocné kolacgi-  plech na pecenie ale- 170 2 20-30
ky, 8 kusov bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Zelenina, poSi-  plech na pecenie ale- 180 3 35-45
rovana, 0,4 kg  bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Vegetarianska  forma na pizzu na dr6- 200 3 25-30
omeleta tenom roste
Stredozemska  plech na pecenie ale- 180 4 25-30
zelenina, 0,7 kg bo pekac na zachyta-

vanie tuku

10.12 Informacie pre skusobne
Testy podia IEC 60350-1.

X B = EEHOC @

(°C) (min)
Malé ko- Tradi¢né Plechna 3 170 20 - 30 -
laciky, 20 pecenie pecenie
ks/plech
Malé ko- Teplo- Plechna 3 160- 20-35 -
laciky, 20 vzdusné pecenie 160
ks/plech pecenie
Malé ko- Teplo- Plechna 2a4 150- 20-35 -
laciky, 20 vzdusné pecenie 160

ks/plech pecenie
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o=
—]

> = =
A (. 1
(°C) (min)

Jablkovy Tradi¢né Dréteny 2 180 70 -90 -
kolac, 2  pecenie rost
formy
@20 cm
Jablkovy Teplo- Dréteny 2 160 70-90 -
kola¢, 2 vzduSné rost
formy pecenie
@20 cm
PiSkéto-  Tradicne Dréteny 2 170 40 - 50 Ruru predhrie-
vy kola€, pecenie rost vajte 10 minut.
forma na
kolace
@26 cm
PiSkéto-  Teplo- Dréteny 2 160 40 - 50 Ruru predhrie-
vy kola€, vzdusné rost vajte 10 minut.
forma na pecenie
kolace
@26 cm
Piskéto-  Teplo- Droteny 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrie-
vy kola€, vzdusné rost vajte 10 minut.
forma na pecenie
kolace
@26 cm
Lineckeé Teplo- Plechna 3 140- 20-40 -
kolaciky vzdusné pecenie 150

pecenie
Linecké Teplo- Plechna 2a4 140- 25-45 -
kolaciky vzdusné pecenie 150

pecenie
Linecké Tradicné Plechna 3 140- 25-45 -
kolaciky pecenie pecenie 150
Hrianky,  Giril Dréteny 4 max.  2-3 minaty pr- Rduru predhrie-
4-6 ku- rost va strana; 2-3 vajte 3 minuty.
Sov minuty druha

strana
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%

= EEHO O

L)
(°C)  (min)
Hovadzi  Gril Droteny 4 max. 20-30 Droéteny rost
burger, 6 rost a vlozte do Stvrtej
kusov, pekac na a pekac na za-
0,6 kg zachyta- chytavanie tuku
vanie tu- do tretej Urovne
ku rary. V polovici

pecenia otocte
pokrm na druhu
stranu.

Ruru predhrie-
vajte 3 minuty.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

11.1 Poznamky k Cisteniu

<

)

Cistiace pro-
striedky

Prednu stranu rary ocistite mékkou tkaninou namocéenou v teplej vo-
de s pridavkom mierneho Cistiaceho prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite prislusny Cistiaci prostriedok.

Odolné Skvrny odstrante Specialnym Cistiacim prostriedkom pre rdry
na pecenie.

[l

Dutinu rury vycistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo zvy-
Skov jedal mo6ze mat’ na nasledok vznik poziaru. Riziko je vysSie pri
grilovacom pekadi.

V rare alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’

Kazdodenné vihkost. V zaujme znizenia kondenzacie nechaite riru zapnutd 10
pouzivanie  minut pred pe¢enim. Dutinu po kazdom pouZziti vysuste jemnou hand-
rickou.
oy Po kazdom pouziti vycistite vSetko prislusenstvo a nechajte ho us-
,i/ chnut. Pouzite makkd handri¢ku namocenu v teplej vode s pridav-
W kom ¢istiaceho prostriedku. Prislusenstvo sa nesmie umyvat’' v umy-
vacke riadu.
Prislusen- Neprilnavé prislusenstvo sa nesmie Sistit' agresivnymi prostriedkami,
stvo predmetmi s ostrymi hranami alebo v umyvacke.
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11.2 Antikorové alebo hlinikové
rary
Dvierka rury Cistite iba vihkou handri¢kou

alebo Spongiou. Vysuste ich makkou
handric¢kou.

Nikdy nepouzivajte ocelové drotenky,
kyseliny ani abrazivne materialy, ktoré by
mohli poSkodit’ povrch rary. S rovnakou
obozretnostou Cistite aj ovladaci panel
rary.

11.3 Cistenie tesnenia dvierok

Tesnenie dvierok pravidelne kontrolujte.
Tesnenie dvierok je ulozené okolo ramu
vnutorného priestoru rury. Ak je tesnenie
dvierok poskodené, rdru nepouzivajte.
Obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

Pokyny k Cisteniu tesnenia dvierok
najdete vo v§eobecnych informaciach o
Cisteni.
11.4 Vybratie zasuvacich list
Pri Cisteni rury z nej vyberte zaslvacie
listy.

UPOZORNENIE!

Pri vyberani zasuvacich list
postupuijte velmi opatrne.

1. Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich
list od boCnej steny.

|

2. Zadnu Cast' list odtiahnite od bo¢nej
steny a listy vyberte.

1 1
/;Ft o
9

»,

e

W

1T

Pri inStalacii odstraneného prislusenstva
zvolte opacény postup.

@

11.5 Cistenie vodou

Upevnovacie koliky na
teleskopickych listach musia
smerovat’ dopredu.

Postup Cistenia vyuziva vihkost' na

odstranenie zvyskov tuku a potravin z

rary.

1. Do priehlbiny dutiny na dne rary
nalejte 300 ml vody.

Nastavte funkciu: |:|

Teplotu nastavte na 90 °C.

Ruru nechajte spustent 30 minut.
Ruru vypnite a nechajte ju
vychladnut'.

Ked rdra vychladne, vycistite ju
jemnou handrickou.

VAROVANIE!

Skor nez sa rury
dotknete, uistite sa, ze
vychladla. Hrozi riziko
popalenia.

abhowbN

o

11.6 Cistenie nadrzky na vodu

VAROVANIE!
Pocas Cistenia nenalievajte
vodu do nadrzky na vodu.

V priebehu Cistenia moze z
privodu pary kvapkat’ voda
do vnatra rary. Na rost rary
priamo pod privod pary
polozte nadobu na
odkvapkavanie, aby ste
zabranili kvapkaniu vody na
dno rary.

@

Po urgitom ¢ase sa mbze v rure
nahromadit’ vodny kamen. Predidete
tomu tak, Zze budete Cistit’ tie Casti rary, v
ktorych sa tvori para. Nadrzku na vodu
vyprazdnite po kazdom peceni s parou.

Typy vody

* Makka voda s nizkym obsahom
mineralov — odporuc¢any typ. Znizuje
kvalitu procesov Cistenia.

* Voda z vodovodu — mdzete ju
pouzivat, ak je na privodnom potrubi
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namontovany Specialny filter alebo * Tvrda voda s vysokym obsahom
zmakcovac. vapnika — neovplyvnuje vykon rury,
ale zvysuje frekvenciu Cistenia.

TABULKA MNOZSTVA VAPNIKA STANOVENA ORGANIZACIOU WHO (Svetova
zdravotnicka organizacia)

Usadeniny Tvrdost’ vody Klasifikacia Odvapnite raz
vapnika vod za
& (Francuzske  (Nemecké o
stupne) stupne)

0-60 mgl/l 0-6 0-3 Velmi makka 75 cyklov — 2,5
mesiaca

60-120mg/l 6-12 3-7 Stredne tvrda 50 cyklov — 2
mesiaca

120-180 mg/l 12-18 8-10 Tvrda alebo va- 40 cyklov — 1,5

penata mesiaca

nad 180 mg/l  vySe 18 vy$e 10 Velmi tvrda 30 cyklov — 1
mesiac

1. Do nadrzky na vodu vlejte 850 ml a vydistit. Pred odstranenim sklenenych
vody a pridajte 50 ml (pat’ ¢ajovych panelov si precitajte cely pokyn
lyzi¢iek) kyseliny citronovej. Vypnite ,Odstranenie a montaz dvierok".
rdru a pockajte priblizne 60 minut. -

2. Zapnite riru a nastavte funkciu: @ Ak by ste sa pokusali .
Horuca para. Teplotu nastavte na sklenené panely vybrat, kym
230 °C. Po 25 minGtach riru vypnite su dvierka namontované,

a nechajte ju vychladnat po dobu 15 mohli by sa dvierka zatvorit’
minut.

3. Zapnite raru a nastavte funkciu: & UPOZORNEVNIE_!

Horuca para. Nastavte teplotu v Riru nepouzivajte bez
rozsahu od 130 do 230 °C. Po 10 sklenenych panelov.
minutach raru vypnite. - . e
. o - 1. Uplne otvorte dvierka a najdite zaves
prisirtichoii il st na prave) sans ek
: 2. Pomocou skrutkovaca nadvihnite a

kapitolu ,Kazdodenné pouzivanie”,

Vyprazdnenie nadrzky na vodu.
Vyplachnite nadrzku na vodu a
handrickou vycistite zvySky vodného
kamena v rure.

5. Odtokovu rarku umyte ru€ne teplou
vodou so saponatom. Ak chcete
predist’ poSkodeniu, nepouzivajte
kyseliny, spreje ani podobné Cistiace
prostriedky.

plne otocte prichytku na pravom
zavese.

11.7 Odstranenie a montaz
dvierok
Dvierka rury sa skladaju z troch

sklenenych panelov. Dvierka rdry a
vnutorné sklenené panely mozete vybrat’
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4. Nadvihnite a plne otoCte prichytku na
lavom zavese.

5. Dvierka rury privrite do polovice, aby
zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite
vpred a vyberte z [6Zka.

6. Dvierka polozte na makku tkaninu na
stabilny povrch.

7. Uchopte ram dvierok (B) na hornom

okraji dvierok po oboch stranach a

zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnili

upevnovacie zapadky.

8. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

9. Sklenené panely dvierok uchopte za
horné okraje a opatrne ich vytiahnite
jeden za druhym. Zacnite vrchnym
panelom. Uistite sa, ze skleneny
panel sa Uplne vysunie z podpier.

10. Panely umyte vodou s pridavkom
saponatu. Sklenené panely opatrne
osuste. Sklenené panely neumyvajte
v umyvacke riadu.

Po dokonceni Cistenia namontujte

sklenené panely a dvierka rury.



Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A

a B) namontovali spat’ v spravnom
poradi. Skontrolujte symbol/potla¢ na
bocnej strane skleneného panela, kazdy
zo sklenenych panelov vyzera odlisne,

aby boli demontaz a montaz
jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok

zacvakne.

1.
Pockajte, kym rara vychladne.
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11.8 Vymena osvetlenia

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka moze byt horuca.

Vypnite rdru.

2. Ruru odpojte zo siete.

Uistite sa, Ze stredny skleneny panel je

namontovany spravne.

12. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecénosti.

12.1 Co robit, ked...

( "

3. Na dno dutiny polozte handri¢ku.

UPOZORNENIE!
Halogénovu ziarovku vzdy
drzte cez tkaninu, aby ste
predisli pripaleniu zvyskov
mastnoty na Ziarovke.

Zadné svetlo

Skleneny kryt otocte a vyberte ho.
Skleneny kryt vycistite.

Nahradte Ziarovku inou vhodnou
ziarovkou odolnou teplotam do 300
°C.

Nasadte skleneny kryt.

Problém

Mozné priciny

RiesSenie

Rura sa neda zapnut’ ani
pouzivat’

Rura nie je pripojena ku
zdroju elektrického napaja-
nia alebo je pripojena ne-

spravne.

Skontrolujte, €i je rdra
spravne pripojena ku zdro-
ju elektrického napajania
(pozrite si schému pripoje-
nia ak je k dispozicii).

Rdura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Ruru zapnite.

Rura sa nezohrieva.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte Cas.
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Problém

Mozné priciny

RieSenie

Rdura sa nezohrieva.

Nie su nastavené potrebné
nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nastave-
nia spravne.

Rdura sa nezohrieva.

Aktivovalo sa automatické
vypinanie.

Pozrite si ¢ast’ ,Automatic-
ké vypinanie®.

Rdura sa nezohrieva.

Je zapnuta detska poistka.

Pozrite si ¢ast’ ,Pouzivanie
funkcie Detska poistka®“.

Rura sa nezohrieva.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, €i je pricinou

poruchy prave poistka. Ak

sa poistka vypali opakova-
ne, obrat'te sa na kvalifiko-
vaného elektrikara.

Nesvieti ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymernte ziarovku.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor teplotnej sondy
nie je spravne nainstalova-
ny do zasuvky.

Konektor teplotnej sondy
zasunte do prislusnej za-
suvky az na doraz.

Vnutri rdry a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa
skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rare pri-
li$ dlho.

Po ukonceni pecenia ne-
nechavajte jedla v rure dih-
Sie ako 15 — 20 minut.

Na displeji je zobrazeny
chybovy kod, ktory nie je v
tabulke.

Doslo k poruche elektriky.

* Pomocou domovej po-
istky alebo bezpecnost-
ného vypinaca v poist-
kovej skrini vypnite rdru
a znovu ju zapnite.

» Ak sa na displeji znovu
zobrazi chybovy kéd,
obratte sa na oddelenie
starostlivosti o zakazni-
ka.

Vo vnutri rary je voda.

V nadrzke na vodu je pri-
vela vody.

Ruru vypnite a vytrite vodu
handri¢kou alebo Spon-
giou.

Ukazovatel ,PIna nadrzka“
|E| nesvieti.

V nadrzke je malo vody.

Do nadrzky nalievajte vo-
du, aZz kym sa nerozsvieti
ukazovatel. Ak zacne voda
vytekat' do rury a ukazova-
tel stale nesvieti, poziadaj-
te o pomoc kvalifikovaného
servisného technika.

Ukazovatel ,Prazdna nad-
rzka“ |_| svieti.

V nadrzke na vodu nie je
voda.

Napliite nadrzku. Ak uka-
zovatel nadalej svieti, po-
ziadajte o pomoc kvalifiko-
vaného servisného techni-
ka.
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Problém Mozné priciny RieSenie
Nefunguje pecenie v pare. Otvory na paru sa upchali ~ Skontrolujte otvor privodu
vodnym kameriom. pary. Odstrante vodny ka-
men.

Nefunguje pecenie v pare. 'V nadrzke na vodu nie je Naplite nadrzku na vodu.

voda.
Vyprazdnenie nadrzky na  V rure sa usadil vodny ka-  Vycistite nadrzku na vodu.
vodu trva dlhSie ako tri mi- men. Pozrite si ast’ ,Cistenie
nuty alebo z otvoru privodu nadrzky na vodu®.
pary vyteka voda.
Spotrebi¢ je zapnuty, ale  Je aktivovany ukazkovy re- 1. Rdru vypnite.
sa nezohrieva. Ventilator ~ Zim. 2. Naraz stlacte a podrzte
nefunguje. Na displeji sa
zobrazi symbol "Demo". tlagidlo 23 @OC.

3. Na displeji zacne blikat’
prva Cislica a ukazova-
tel Demo.

4. Zadajte kod 2468 oto-
¢enim oto¢ného ovla-
daca teploty doprava
alebo dolava na zmenu
hodndt a potvrdte stla-
senim .

5. Zacne blikat’ dalSia Ci-
slica.

6. Rezim Demo sa vypne
po potvrdeni poslednej
Cislice, ak je kod sprav-
ny.

Na displeji sa zobrazuje Doslo k vypadku elektric-  Znovu nastavte hodiny.
,12.00%. kého napajania.
12.2 Servisné l]daje Stitku. Typovy Stitok sa nachadza na
) ) prednom rame vnutorného priestoru rury.
Ak problém nedokazete odstranit’ sami, Neodstrafiujte typovy &titok z dutiny rary.

kontaktujte predajcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom

Odporuc¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:
Model (MOD.) e
Cislo vyrobku (PNC) e,

Sériove Cislo (S.N.)
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13. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

13.1 Zabudovanie

[™548 21
~




13.2 Upevnenie spotrebi¢a k
linke

13.3 Elektricka inStalacia

@ Vyrobca nenesie
zodpovednost' v pripade, ze
nedodrzite bezpecnostné

pokyny uvedené v
prislusnych kapitolach.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou

zastrékou a kablom.

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacny list k vyrobku

13.4 Kabel
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Typy kablov pouzitelnych pre instalaciu

alebo vymenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prierez kabla urcite podia celkového
vykonu uvedeného na typovom Stitku.
MozZete si tiez pozriet’ udaje uvedené v

tabulke:

Celkovy vykon

Prierez kabla

(W) (mm?)
maximalne 1380 3 x0.75
maximalne 2300 3 x 1
maximalne 3680 3x 1.5

Uzemnovaci kabel (zeleno/zlty kabel)
musi byt 0 2 cm dIh$i ako fazovy a
nulovy kabel (modry a hnedy kabel).

Informacie o produkte podia EU 65-66/2014

Nazov dodavatela Electrolux
EOC6H71X

e EOC6H71Z

Index energetickej ucinnosti 81.2

Trieda energetickej efektivnosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tra-

diény rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim

s ventilatorom

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin rary 1
Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 721

Typ rury

Zabudovateina rara
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Hmotnost’

EOC6H71X
EOC6H71Z

32.1 kg
31.8 kg

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebiCe
pre domacnost’. Cast’ 1: Sporaky, rury,
parné rury a grily. Metédy merania
vykonovych parametrov.

14.2 Uspora energie

Uistite sa, ze su dvierka rary pocas
prevadzky rary zatvorené. Pocas
pecenia neotvarajte prilis Casto dvierka.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a
uistite sa, Ze je upevnené na svojom
mieste.

Rura ma funkcie, ktoré vam
pomd&zu usporit’ energiu pri
kazdodennom peceni.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, ruru pred pecenim
nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov
naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky
medzi pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia
s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.

Zvyskové teplo

Pri niektorych funkciach rary sa ohrevné
¢lanky automaticky vypnu skoér, ak je
zapnuty program s ¢asovou funkciou

Materialy oznacené symbolom

odovzdajte na recyklaciu. C-) Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrante zivotné prostredie a zdravie ludi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebi¢ov. Nelikvidujte

Trvanie alebo Koniec a ¢as pecenia je
dlhsi ako 30 minut.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked ruru vypnete, na displeji sa
zobrazi zvySkové teplo. Teplo mbzete
pouzit’ na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhsie ako 30 minut,
znizte teplotu na minimum 3-10 minat
pred koncom pecenia. Pokrm sa bude
nadalej piect’ vdaka zvyskovému teplu v
rure.

ZvySkové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat' teplé pomocou
zvyskového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo

teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie.
Zapnite ho iba v pripade potreby.

Pecenie s vyuzitim vihkosti
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa
po 30 sekundach automaticky vypne.
Osvetlenie mbzete opat’ zapnut, ale
tento Ukon znizi o¢akavanu Usporu
energie.

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

spotrebi¢e ozna¢ené symbolom spolu s

odpadom z domacnosti. & Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obratte na obecny
alebo mestsky urad.
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