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Vazeny zakaznik,

gratulujeme Vam k zakdpeniu produktu.

Prosim, dokladne si precitajte manudl a dbajte na nasledovné pokyny, aby sa
zabranilo Skodam na zariadeni. Za Skody sposobené nedodrzanim instrukcii a
pokynov neruc¢ime.
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TECHNICKE DATA

Cislo polozky

10028282

Rozmery celej mriezky

132 x125x 75 cm

Rozmery keramickej kopule

54 x 68 cm

Hmotnost

87 kg




BEZPECNOSTNE POKYNY

Tento vyrobok je uréeny len na vonkajsie pouzitie. NEPOUZ{VAJTE vnutri.

Vidy udrzujte deti a domdce zvieratd v bezpecnej vzdialenosti od rury.

NIKDY nenechavajte horiaci oher bez dozoru.

NEBEZPECENSTVO otravy oxidom uholnatym - tento vyrobok NIKDY nezapaluijte,
nenechdvajte ho tliet alebo sa chladit v uzavretych priestoroch.

NEPOUZIVAITE tento vyrobok v stane, karavane, aute, pivnici, lofte alebo lodi.
NEPOUZIVAITE pod markizami, sine¢nikmi alebo altankami.

NEBEZPECENSTVO POZIARU - Pocas pouzivania sa mdzu tvorit horuce uhliky.
UPOZORNENIE - NEPOUZIVAITE benzin, alkohol ani iné podobné chemikalie na
zapdlenie alebo znova zapalenie. PouZivajte iba zapalovace vyhovujlice norme
EN1860-3.

Dérazne sa odporuca, aby ste vo svojom kamado pouZivali kusové drevené uhlie.
Hori dIhsie a produkuje menej popola, ktory méze obmedzit prudenie vzduchu.
V tomto vyrobku NEPOUZIVAITE uhlie.

DOLEZITE: Pri otvérani veka pri vysokych teplotach je nevyhnutné zdvihnut veko
len mierne, aby vzduch mohol pomaly a bezpecne vniknut, ¢im sa zabrani vzniku
spatného nasatia alebo vzplanutia, ktoré by mohlo spdsobit zranenie.

VZDY dodrziavajte INFORMACIE O PECENI POTRAVIN uvedené na strane 4 tohto
navodu na obsluhu.

Kamado NEPOUZIVAITE na palubach ani na inych horlavych povrchoch, ako su
sucha trdva, drevné Stiepky, listy alebo ozdobné kéry.

Uistite sa, Ze Kamado je umiestnené najmenej 2 metre od horlavych predmetov.
NEPOUZIVAJITE Kamado ako pec.

UPOZORNENIE: Tento vyrobok bude velmi hortici, NEPREMIESTNUJTE ho pocas
prevadzky.

Pri manipulécii s horticou keramikou alebo varnymi plochami VZDY poufZivajte
rukavice odolné voci teplu.

Pred premiestnenim alebo skladovanim nechajte pristroj Gplne vychladnut.

Pred pouZzitim skontrolujte jednotku, Ci nie je opotrebend a poskodena a podla
potreby ju vymernte.



ZOZNAM DIELOV
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Pred montaZou si pozorne precitajte navod. Skontrolujte vsetky diely so
zoznamom dielov.

Montéz vykonavajte na makkom povrchu, aby ste zabranili poskrabaniu farby.
Tieto informacie si uschovajte pre budtce poutzitie.

Pre jednoduchost montaZze nechajte skrutky uvolnené a tplne dotiahnite, ked' je
montaz kompletna.

NEDOTAHUIJTE PRILIS skrutky; utiahnite len pomocou mierneho tlaku, aby ste
zabranili poskodeniu skrutiek alebo sucasti grilu Kamado.



ZLOZENIE

DOLEZITE - Pred pouzitim odstrarite vietky obaly, ale dodrZiavajte bezpe¢nostné
pokyny a uschovajte ich spolu s tymto vyrobkom.
Pred montazou sa uistite, Ze je veko zatvorené.

Krok 1: Pripevnite Styri predné zavitové kolieska (2 a 3) na kazdu zo $tyroch konzol
(1) ich pretlacenim cez otvor. Pomocou nastavitelného kltca zaistite
kazdé koliesko 1x maticou (B).

Krok 2: Pri montazi vlozte dva krize (4) do jednej zo Styroch konzol (1) z hornej aj
spodnej strany.

Krok 3: Pokracujte vo vkladani krizov (4) do dalsich troch konzol (1).



Krok 4: Pomocou 16x skrutiek (A) upevnite konzoly (1) ku krizom (4).
Pred umiestnenim grilu Kamado (9) do vozika sa uistite, Ze je vozik
bezpecny a vsetky skrutky su pevne utiahnuté.

Krok 5: Ak chcete umiestnit gril Kamado (9) na vozik, najprv odstrante vsetky
predmety, ktoré su vo vnutri, aby sa ulahcilo zdvihanie.

Krok 6: Pri zdvihani grilu Kamado na vozik musia byt minimalne dve osoby.
Umiestnite jednu z vasich ruk na spodny ventil Kamado a druhu pod gril.
Zdvihanie pomocou zavesenia alebo bocnych stolov by mohlo viest k
zraneniu a poskodeniu vyrobku.

Krok 7: Umiestnite mriezku Kamado na vozik tak, aby spodny otvor smeroval k
prednej Casti vozika, aby sa otvoril a zatvoril bez akejkolvek prekazky.



Krok 8: Ked' je gril bezpe¢ne umiestneny na voziku, dajte ohnisko (8), dosku na
uhlie (7), horny kruh (6) a mriezku na pecenie (5) do vnutra grilu
Kamado, ako je znazornené v schéme montaze.

Krok 9: Zatlacte na paky koliesok (2), aby sa kolieska zablokovali, aby sa
zabezpecilo, Ze sa kamado nemdze pri pouzivani pohybovat.
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Krok 10: Na upevnenie drzadla (10) na veko grilu Kamado (9) zacnite pripevnenim
2x drziakov drzadla (11) pomocou 2 x skrutiek a matic s kupolovymi
hlavami. Upevnite rukovat (11) na konzoly (10) pomocou 2 skrutiek (C) a
matic (E).

Krok 11: Na pripevnenie horného vetracieho otvoru (12) k grilu Kamado (9) ho
umiestnite na vrch a zarovnajte oba otvory pre skrutky. Zaistite pomocou 2
skrutiek (D) a matic (E). Pri montazi sa uistite, Ze horna odvzdusriovacia
skrutka je na lavej strane.

Krok 12: Pripojte 2x konzoly na stél (14) k grilu Kamado (9) pomocou 4x skrutiek a
matic s kupolovymi hlavami na konzolu. VSimnite si prosim poziciu uvedenu
na obrazku vyssie.

Krok 13: Pripojte 2x konzoly na stél (15) k grilu Kamado (9) pomocou 4x skrutiek a
matic s kupolovymi hlavami na konzolu. VSimnite si prosim poziciu uvedent
na obrdzku vyssie.



Krok 14: Kamado gril je teraz pripraveny na poufZitie, ale pred pouZitim sa uistite,
Ze ste si pozorne precitali pokyny na grilovanie.
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PRISLUSENSTVO (K DISPOZiCIl NA ZAKUPENIE)

ZvySena mriezka na varenie

Dodato¢nd mriezka z nehrdzavejucej ocele pre
dodatocny varny priestor

Pizza kamen s opornym ramom

Zakladné prislusenstvo pre rovhomerné
varenie chrumkavych pizz, plochych
chlebov a inych Specialit.

Nastroj na uchytenie

Umozriuje zdvihnat kameri na pizzu alebo
gril, ktory je prili$ hortci na manipulaciu.

Ochrana proti dazdu

Ked Kamado vychladne a nepouZiva sa,
prikryte ho plastom Kamado pre dodato¢nu
ochranu.

Ndéstroj na popol

Akondhle vas Kamado spalil vsetko palivo a
vychladol, pouZite tento nastroj na odstranenie
popola zospodu.




NAVOD NA OBSLUHU

Zapalenie Kamada

= Na zapalenie ohna dajte noviny s pevnymi zapalova¢mi na dosku na uhlie (7)
v zékladni Kamado. Potom umiestnite 2 alebo 3 hrsti kusového uhlia na vrch
novin.

= NepouZivajte benzin, alkohol ani iné podobné chemikdlie na zapélenie alebo
znovu zapalenie

= Otvorte spodny otvor a zapdlte novy papier pomocou zapalovaca s dlhym
koncom alebo pomocou bezpecnostnych zépaliek.

= NepretaZujte zariadenie palivom - ak je oheri prili§ intenzivny, mohlo by
dojst k jeho poskodeniu.

= Ponechajte horiet, kym sa palivo nespotrebuje a nezhasne.

= Ak su prvé plamene prili§ vysoké, mohlo by déjst k poskodeniu tesniaceho
krdzku predtym, ako by mohol zacat riadne tesnit.

= Po prvom pouZiti skontrolujte tesnost vsetkych upeviiovacich prvkov.
Kovovy pés spdjajuca veko so zakladriou sa teplom roztiahne a mdZze sa
uvolnit. Odporuca sa skontrolovat a ak je to potrebné, pas utiahnut kldc¢om.

= Kamado méZete teraz pouzivat ako obvykle.

Zahasenie

= Na zahasenie - prestarite pridavat palivo a zatvorte vietky vetracie otvory a
veko, aby mohol ohen prirodzene zhasnut.

= NEPOUZIVAITE vodu na uhasenie uhlia, pretoie by to mohlo poskodit
keramické kamado.

Skladovanie

= Ked sa nepouZiva, a ak sa uskladriuje vonku, zakryte Uplne vychladnuty gril
vhodnym krytom proti dazdu.

= Chrémovany gril nie je vhodny do umyvacky riadu; PouZite jemny Cistiaci
prostriedok s teplou vodou.

= Pouzitim packy na oboch uzamykacich kolesach, zastavite pohyb jednotky
pocas pouZivania.

= Odporuca sa, aby sa kamado v zimnom obdobi skladovalo pod plastom v
garazi alebo pod pristreSkom pre Uplni ochranu.

Cistenie

= Kamado je samocistiace. Zahrievajte ho na teplotu 260 ° C po dobu 30 minat
a vypalite vSetky potraviny a necistoty.

= Na dCistenie vnutra pristroja Kamado NEPOUZIVAITE vodu ani iné Cistiace
prostriedky. Steny st porézne a absorbuju vietky pouZité tekutiny, ¢o moze
sposobit prasknutie Kamada. Ak sa sadze usadia v priliSnej vrstve, pouZite
drétent kefu alebo nastroj na popol (nie je sucastou dodavky) na
zoskrabanie zvyskov uhlika pred dalsim pouzitim.

= Na Cistenie mriezok pouZite Cistiaci prostriedok, ktory nie je abrazivny.

Pre Cistenie vonkajSieho povrchu pockajte, kym sa Kamado ochladi a pouzite

vlhkd handricku s jemnym Cistiacim prostriedkom.
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Udrzba

= Pasy dotiahnite a naolejujte zaves 2-krat rocne alebo viac.

Informdcie o zapaleni, pouZzivani a starostlivosti

= Uistite sa, Ze Kamado je umiestnené na tvrdom, plochom, vodorovnom,
tepelne odolnom horlavom povrchu mimo dosahu horlavych predmetov.

= Uistite sa, Ze Kamado md& minimalne 2 m priestoru nad a minimalne 2 m
priestoru od ostatnych okolitych predmetov.
Na zapalenie ohna dajte noviny s pevnymi zapalova¢mi na dosku na uhlie (7) v
zakladni Kamado. Potom umiestnite 2 alebo 3 hrsti kusového uhlia na vrch
novin.

= NepouZivajte benzin, alkohol ani iné podobné chemikalie na zapdlenie alebo
znovu zapalenie

= Otvorte spodny otvor a zapalte novy papier pomocou zapalovaca s dlhym
koncom alebo pomocou bezpecnostnych zapaliek. Akondhle sa chyti,
ponechajte spodny otvor a veko otvorené asi 10 minut, aby sa vytvorilo malé
mnozstvo hortcich uhlikov.

= Nechajte drevené uhlie rozohriat a 30 minut pred prvym varenim na kamade
zahriat na ¢erveno. Varte skor, ako bude na palive povlak popola.

= QOdporuca sa, aby ste uhliky neprikladali alebo neotacali, ked' su zapalené. To
umoznuje aby sa uhlie spalovalo jednotnejsie a efektivnejsie.

= Pri manipulacii s horticou keramikou alebo povrchmi na varenie pouZziju iba
Specidlne rukavice.

= Instrukcie na grilovanie v zavislosti od teploty a trvania varenia pozri nizsie.

Prirucka varenia pri nizkej teplote

= Zapalujte drevené uhlie podla vyssie uvedenych pokynov. Uhliky po zapdleni
nehybte ani neprikladajte.

= Uplne otvorte spodny otvor a nechajte veko otvorené asi na 10 minut, aby sa
vytvorila mald vrstva horucich uhlikov.

= Kamado monitorujte, az kym nedosiahnete pozadovanu teplotu. Pozrite si
stranu 4, kde najdete teploty pecdenia.

= Uplne zatvorte spodny otvor, aby ste udrzali teplotu.

= Teraz ste pripraveni pouzivat kamado na varenie.

= DOLEZITE: Pri otvérani veka pri vysokych teplotich je nevyhnutné zdvihnut
veko len mierne, aby vzduch mohol pomaly a bezpeéne vniknut, ¢im sa
zabrani vzniku spatného nasatia alebo vzplanutia, ktoré by mohlo spésobit
zranenie.

= VZDY dodrziavajte INFORMACIE O VAREN{ POTRAVIN v tomto navode na
obsluhu.

= Pri manipulacii s horticou keramikou alebo varnymi plochami VZDY pouzivajte
rukavice odolné voci teplu.



Sprievodca udenim

Postupujte podla vyssie uvedenych pokynov, ako keby ste zacinali pomaly
varit.

Kamado monitorujte, az kym nedosiahnete poZadovanu teplotu. Pozri
teploty pecenia.

Dolny otvor nechajte mierne otvoreny.

Zatvorte horny otvor a niekolko minut pokracujte v kontrole teploty.
Pomocou tepelne odolnych rukavic nasypte drevené triesky v kruhu na
hortce uhlie.

Teraz ste pripraveni pouzivat kamado na udenie.

TIP: Namocte svoje drevné Stiepky do vody na 15 minut, aby sa proces
tdenia predizil.

DOLEZITE: Pri otvarani veka pri vysokych teplotdch je nevyhnutné
zdvihnut veko len mierne, aby vzduch mohol pomaly a bezpecne vniknut,
¢im sa zabrani vzniku spdtného nasatia alebo vzplanutia, ktoré by mohlo
spdsobit zranenie.

VZDY dodrziavajte INFORMACIE O VARENI POTRAVIN uvedené na strane 4
tohto navodu na obsluhu.

Pri manipuldcii s hortcou keramikou alebo varnymi plochami VZDY

pouZivajte rukavice odolné voci teplu.

Ndvod na varenie pri vysokej teplote

I
2.
3.

4.

Zapalujte uhlie podla navodu.

Zatvorte veko a Uplne otvorte horné a spodné otvory.

Kamado monitorujte, az kym nedosiahne pozadovanu teplotu. Pozri
teploty varenia.

Zatvorte horny otvor v polovici procesu a na niekolko minut pokracujte
v kontrole teploty.

Informécie o vareni potravin

NESMIETE varit, kym palivo nemd povlak popola.

Pri vareni na kamado si prosim precitajte a dodrZiavajte tieto rady.

Pred a po manipulacii s masom a pred jedlom si vidy umyte ruky.

Surové méso vzdy uchovavajte mimo vareného mésa a inych potravin.
Pred varenim sa uistite, ¢i su grilovacie povrchy a néstroje Cisté a bez
starych zvyskov potravin.

Nepouzivajte rovnaké ndradie na manipuldciu s varenymi a nevarenymi
potravinami.

Pred jedlom sa uistite, Ze je vSetko maso dokladne upecené.
UPOZORNENIE - jest surové alebo zle uvarené miso méze spbsobit otravu
jedlom (napr. Kmene baktérii, ako napriklad E. coli).

Riziko, Ze je madso zle upecené, odstranite tak, Ze maso rozkrojite a
skontrolujete.

UPOZORNENIE - ak bolo méso dostato¢ne uvarené, mésové stavy by mali
byt ¢ire a nemali by ste vidiet stopy ruzovej / Cervenej Stavy alebo
cerveného sfarbenia masa.

Pred varenim na grile sa odporuca predvarenie vacsich kusov masa a kosti.

Po vareni na Kamado vzdy vycistite povrchy na grilovanie a riad.
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Doplnenie paliva

Pri zatvorenych ventiloch zostane Kamado niekolko hodin na vysokej teplote.
Ak pozadujete dlhsiu dobu varenia (napr. Pri peceni celej kosti alebo pomalom
Udeni), méze byt potrebné pridat daldie drevené uhlie. Stadi pridat dalsie
drevené uhlie a pokracovat tak, ako je uvedené vyssie.



SPRIEVODCA TEPLOTAMI VARENIA

Druh mdsa Cas Horny Spodny
varenia otvor otvor

Pomalé varenie / tdenie (110 oC - 135 °C)

Hovadzi 2 hodiny na

hrudnik 500 g.

Br?v(:ové 2 hodiny na a

v (o) (-

Celé kurca 3-4 hodiny 0 “

Rebra 3-5 hodiny

Pecienka Do 9 hodin

Gril / Peéenie (1

10 °C- 135 °C)

Ryby 15-20 Min.
Bravéova panenka| 15-30 Min.
Kuracie kusky 30-45 Min.
Celé kurca 30-45 Min.
Lammbkeule 1- 1,5 Std.
Rebrd 2-4 Std.
Pecienka 2-5 Std.
Prudké opecenie (260 °C - 370
Steaks 5-8 Min.
Bravcové kotlety | 6-10 Min.
Burgery 6-10 Min.
Klobasy 6-10 Min.
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