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Varnostna opozorila

Vazno opozorilo!

Aparat se med delovanjem segreva - Nevarnost opeklin! Pred shranjevanjem
pocakaijte, da se aparat popolnoma ohladi! 5

Ko aparat deluje, se njene zunanje povrsine mocno segrejejo. Ce bi bilo potrebno,
uporabite roCaje, ali si nadenite rokavice.

* Pred prvo uporabo Zara pozorno preberite navodila, da boste dosegli najboljse
rezultate in se izognili napakam.

Aparata ne priklapljajte na zunanje Casovno stikalo ali sistem za daljinsko
upravljanje, da ne

povzroCite nevarnosti.

Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od 8 let naprej in tudi osebe z
zmanjSanimi telesnimi, ¢utnimi ali duSevnimi zmozZnostmi ali pa tiste osebe s
pomanikljivimi izkuSnjami oziroma znanji, ¢e imajo nadzor ali napotila glede
uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo nevarnosti uporabe. Otroke
nadzorujte pri uporabi aparata in pazite, da se z njo ne bodo igrali.

Otroci stari manj kot 8 let naj se ne zadrzujejo v blizini naprave, razen Ce jih
vseskozi nadzorujete.

Otroci stari manj kot 8 let naj se ne zadrzujejo v blizini naprave, razen Ce jih
vseskozi nadzorujete.

Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave razen ¢e so stari 8 let in vec, in so
nadzorovani.

Poskrbite, da aparati in prikljucna vrvica ne bosta dosegljiva otrokom mlajSim od 8
let.

Aparat je namenjen pripravi hrane. Ne uporabljajte ga v druge namene, niti ga na
noben nacin ne predelujte.

Pazite, da se prikljuna vrvica ne dotika nobenega dela Zara, ki se med delovanjem
segreje.

* Pred uporabo kuhalni plo$¢i dobro odistite.

+ Na aparat lahko montirate le popolnoma suhi kuhalni ploSci.

Preverite, da zapora za zapiranje roCaja drZi plo$¢i na svojem mestu.
Aparata ne names$cajte na tak8no mesto, kjer ga lahko dosezejo otroci. Niti ga ne
pusCajte brez nadzora, ko je vklopljen.

* Aparat vedno izkljucte iz elektricnega omrezja:
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+ preden ga shranite ali preden snamete kuhalne plo$ce,

* pred CiS¢enjem ali vzdrzevanjem,

* po uporabi.

+ Vedno uporabljajte atestirane podaljSke.

+ Aparata ne uporabljajte zunaj.

+ Da aparat izkljuCite, ne potegnile prikljuéne vrvice, ampak za vtic.

+ Aparat vklopite le, ko sta nameS¢eni kuhalni ploSéi.

* Aparata ne potapljajte v vodo.

* Preden aparat shranite, se mora popolnoma ohladiti

* VroCih ploS¢ se ne dotikajte s kovinskimi predmeti, da ne poSkodujete previeke.

* PoSkodovani omreZni kabel sme zamenjati le servis,poobladéeni servis, ali
strokovno usposobljena oseba, da se s tem izognete nevarnosti.

Ta oprema je oznacena v skladu z evropsko smernico 2012/19/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski
opremi (waste electrical and electronic equipment - WEEE). Smernica opredeljuje zahteve za zbiranje
in ravnanje z odpadno elektri¢no in elektronsko opremo, ki veljajo v celotni Evropski Uniji.

Splosni opis

Zbiralnik mascobe

Predal s termometrom za hrano
Upravljalna enota

0. Zar plos¢&i

1. Termometer za hrano

Rocaj

Zgornji pokrov

Tipka za sprostitev Zar plosc¢e

Tipka za zaklepanje

Stikalo za odpiranje in zapiranje pokrova
Glavna enota
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Upravljalna enota

Pred prvo uporabo

1. Izdelek odstranite iz embalaze.

2. Pred odstranjevanjem embalaznih materialov preverite vse sestavne dele, da se prepriate, da ni¢
ne manjka.

3. Natanéno preberite ta priro€nik in ga shranite za kasnejSo uporabo.

4. Preverite, da naprava ni pokvarjena ali poskodovana, pri Cemer posebno pozornost namenite
napajalnemu kablu. Ce opazite poskodbe, se obrnite na prodajalca.

5. Pred uporabo ocistite zgornjo in spodnjo zar ploS¢o ter zbiralnik mas€obe z vro€o vodo, detergentom
in neabrazivno gobo ter pustite, da se plosc¢i pred montazo posusita.

6.V zbiralnik mascobe nalijte malo vode in ga pocasi potisnite v spodniji del Zara.

Opomba: Normalno je, da izdelek pri prvi uporabi spros¢a dolocen vonj ali celo dim. PrezraCite
prostor, ¢e pride do nezelenega vonja.

Vodi¢ za nastavitev nacina peke

1. Nagin, pri katerem sta zgornja in spodnja zar plos¢a zaklenjeni, za kar uporabite tipko za zaklepanje
(glejte obkrozen del na spodniji sliki). Zgornja in spodnja zar ploS¢a se popolnoma ujemata in se ne
bosta razprli. Ta nacin se uporablja za shranjevanje ali prenaSanje izdelka in ga ni mogoce uporabljati
med dejansko uporabo izdelka.

2. Zaprt nacin za zgornjo in spodnjo Zar plos€o. V tem nacinu se tipka za zaklepanje ne uporabi (glejte
obkrozen del na spodnji sliki). Zgornja zar plos¢a visi na podstavku, pri éemer je razdalja med zgorn
jo in spodnjo zar ploS¢o doloCena z vrsto hrane, ki je nameS¢ena med obe ploS¢&i.




3. Zgornja zar plos€a je odprta in v stoje€em polozaju. Primite rocaj, da odprete zgornjo plosco.
Nato je treba zgornjo in spodnjo Zar plo$¢€o lo€iti pod kotom priblizno 95°, kot je prikazano spodaj.
V tem nacinu lahko spodnjo plos¢o zamenjate z ravno zar ploS¢o, ki jo
lahko uporabite za peko palacink, jajc in drugih zivil. Priporogljivo je ustaviti segrevanje zgornje
Zar ploSce, saj ta visi pokonéno.

4. Obracanje zgornje in spodnje plosc¢e za 180°, ko zgornja zar plos€a stoji pokon€éno. Gumb pokrova
povlecite navzgor, medtem ko drzite rocaj in ga potiskate navzdol; nato boste lahko zgornjo in spodn
jo zar plosco odprli pod kotom 180°, kot je prikazano na spodniji sliki.




Navodila za odstranjevanje in sestavljanje zar plos¢

1. Odstranjevanje plos¢e. Odprite zgornjo in spodnjo plo$¢o naprave pod kotom 95°(ali 180°). Pritisnite
gumb za sprostitev plosce in ploS€a se bo samodejno dvignila. Nato lahko neposredno odstranite
plosco iz fiksnega nosilca, kot je prikazano na spodniji sliki.

Pozor:

e Medtem ko je zgornja zar ploS€a v pokonénem polozaju, jo primite z roko, ko pritisnete gumb za
sprostitev zgornje plosce, da vam ne bo padla.

o Ko ste pravkar kongali s peko in so ploSce Se vroCe, jih ne poskusite odstraniti takoj. Da bi se izognili
opeklinam, po€akaijte, da se ploS¢e ohladijo.

2. Za namestitev ploS¢ odprite zgornjo in spodnjo plos€o naprave pod kotom 95° (ali 180°), vstavite oba
konca ploS¢ z zarezami v pritrdilni nosilec ploS¢e, nato ploS¢o polozite na odsevni pladen;. Pritisnite
navzdol na plosco, dokler ta ne zaskoci. PloS¢a je sedaj sestavljena, kot je prikazano na spodniji sliki.

Pozor:
e Zar plo$éa je kljuéni sestavni del naprave. Pred uporabo jo je treba namestiti.



Termometer za hrano

Z uporabo termometra za hrano lahko zaznate notranjo temperaturo hrane, da bi dosegli kar se da
idealno stopnjo zapec€enosti hrane. Ko Zelite uporabiti termometer, izvlecite predal s termometrom z
desne strani naprave. Nato izvlecite termometer in vstavite njegov konec skozi okroglo luknjo na
napravi, da zagotovite, da je pravilno namescen.

Pozor:
e Termometer za hrano deluje samo s funkcijo za zrezek in roénim nac¢inom; ne deluje z drugimi nacini.
o Ko uporabljate funkcijo za zrezek, bo termometer za hrano podaljSal delovanje naprave, dokler ni
dosezena prednastavljena temperatura hrane, in se ne bo oziral na morebiten prednastavljen ¢as.
o Preden izberete Zeleno funkcijo, vstavite termometer za hrano skozi luknjo. Vstavljanje termometra
za hrano po zagonu funkcije lahko povzroéi zaustavitev programa.

e Ko uporabljate termometer, bo izmerjena vrednost temperature prikazana na mestu za prikaz
temperature na zgornji plos¢i. To pomeni, da bo po tem, ko ste vstavili termometer, temperatura
zgornje ploS¢e prikazana kot temperatura, ki je izmerjena s strani termometra (glejte spodnjo sliko).
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Navodila za uporabo
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Rocni nacin Segrevanje spodnje zar ploSce



1. Prikljucite napajalni kabel v ustrezno gospodinjsko vti¢nico. Oglasil se bo zvo¢ni alarm, vsi indikatorji
na upravljalni enoti pa se bodo za trenutek vklopili, preden se spet izklopijo. Samo lucka za
vklop/izklop bo $e naprej utripala.

2. Pritisnite gumb "Vklop/izklop" in vsi indikatorji funkcij se bodo vklopili, kot je prikazano na spodniji sliki.
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3. Funkcija za zrezek deluje na naslednji nac¢in:Po kon¢anem 2. koraku pritisnite tipko za zrezek, da
izberete stopnjo zapecCenosti. Stopnje zapeCenosti so manj do srednje pecCen—srednje
pecen—srednje do skozi peCen—skozi pecen. Pritisnite tipko tolikokrat, da izberete Zeleno stopnjo
zapecenosti; pri tem bo izbrana stopnja zacela utripati, indikatorji ostalih stopenj zape€enosti pa bodo
Se naprej vklopljeni. Po izbiri stopnje zape€enosti zrezka pritisnite gumb "Potrdi" in naprava bo zacela
s predgrevanjem. Indikator vklopljenosti, indikator gumba za potrditev in indikator za funkcijo zrezka
bodo ostali vklopljeni. Ko indikator predgrevanja utripa in se drugi indikatorji izklopijo, se prikaze
temperatura predgrevanja zgornje in spodnje zar ploS¢e, kot je prikazano na naslednji sliki.

o b . 15 20"
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Ko je predgrevanje koncano, se trikrat oglasi zvo¢ni alarm. Hkrati indikator predgrevanja neha utripati
in za€ne stalno svetiti, indikator za dodajanje hrane pa pri€ne utripati, da vas opomni, naj dodate
hrano. Po dodajanju hrane pritisnite gumb "Potrdi" in naprava bo zacela s peko. Ko sta indikatorska
lu¢ka za predgrevanje in indikatorska lu¢ka za dodajanje hrane izklopljeni, bo temperatura peke
prikazana na zgornji in spodniji plos¢i, kot je prikazano na spodniji sliki.

b b m@ 230"
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Ko je ¢as peke te funkcije kon€an, bo ploS¢a preklopila nazaj na 2. korak.

4. Druge samodejne funkcije v meniju: Poleg funkcije za zrezek je na voljo Se sedem samodejnih
programov v meniju, to so programi za piS€anca, burgerje, klobase, sendvice, ribe, slanino in
zelenjavo. Ti samodejni meniji delujejo na enak nacin. Za primer vzemimo pis¢anca - pritisnite tipko
programa za piS€anca, kot ste to storili prej v 2. koraku. Indikatorska lu¢ka programa za piS¢anca bo
zacela utripati, upravljalna enota pa bo zacela prikazovati temperaturo peke. Pritisnite gumb "Potrdi"
in naprava bo zacCela s predgrevanjem. Indikator vklopljenosti, indikator gumba za potrditev in
indikator za program piS¢anca bodo ostali vklopljeni, medtem ko bo indikator predgrevanja utripal. Ko
se drugi indikatorji izklopijo, bo upravljalna enota prikazala temperaturo predgrevanja zgornje in
spodnje plosce, kot je prikazano na spodniji sliki:
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Ko je predgrevanje koncano, se trikrat oglasi zvo¢ni alarm. Hkrati indikator predgrevanja neha utripati
in zacne stalno svetiti, indikator za dodajanje hrane pa pri¢ne utripati, da vas opomni, naj dodate
hrano. Po dodajanju hrane pritisnite gumb "Potrdi" in naprava bo zacela s peko.Indikatorska lucka za
predgrevanje in indikatorska lucka za dodajanje hrane bosta izklopljeni, na upravljalni enoti pa bo
prikazana temperatura peke piS¢anca, kot je prikazano na spodniji sliki:
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Ko je €as peke te funkcije koncan, bo plos¢a preklopila nazaj na 2. korak.

5. Funkcija ro¢nega delovanja:

a. Ko imata zgornja in spodnja ploS¢a enako temperaturo: pritisnite gumb za ro€ni nacin, ki temelji na 2.
koraku. Indikatorji za ro€ni nacin, segrevanje zgornje plosce in segrevanje spodnje plo$¢e bodo hkrati
utripali. Temperatura zgornje in spodnje plos¢e je "---". Pritisnite tipko + (-), da isto€asno nastavite
temperaturo zgornje in spodnje ploS¢e. Temperaturo lahko nastavite med 80 in 230 °C. Vsakic¢, ko
pritisnete + (-), se temperatura poveca (ali zmanjSa) za 10°C. Ko izberete temperaturo, pritisnite gumb
"Potrdi" in naprava se bo zacela segrevati na dolo¢eno temperaturo. Ko se naprava segreje na
izbrano temperaturo, se oglasi zvocni signal. Ko doseZe izbrano temperaturo, bo naprava samodejno
delovala 60 minut, nato pa zapustila ro€ni nacin in se vrnila na 2. korak.

b. Ko temperaturi zgornje in spodnje ploS¢e nista enaki: pritisnite gumb za ro¢ni nacin, ki temelji na 2.
koraku. Indikatorji za ro¢ni nacin, segrevanje zgornje ploS€e in segrevanje spodnje ploS¢e bodo hkrati
utripali. Temperatura zgornje in spodnje plosce je "---". Sedaj pritisnite tipko za segrevanje zgornje
(ali spodnje) zar plos¢e. Indikator segrevanja zgornje (ali spodnje) zar plo$¢e bo zacel utripati,
indikator segrevanja spodnje (ali zgornje) Zar plo$¢e pa bo ostal vklopljen. V tem ¢asu bo naprava v
stanju zgornje (spodnje) zar plo$¢e. Ko uporabljate tipko + (-) za nastavitev temperature zgornje (ali
spodnje) zar plo$c¢e, je obmocje nastavitve temperature med 80 °C in 230 °C. Vsakic, ko pritisnete +
(-), se temperatura poveca (ali zmanj$a) za 10 °C. Ko nastavite temperaturo ene Zar plo$¢e, pritisnite
gumb "Potrdi", da nastavite Se temperaturo druge ploS¢e. Ko je nastavljena temperatura obeh Zar
plosS¢, se bo naprava zacela segrevati. Ko se naprava segreje na izbrano temperaturo, se oglasi
zvolni signal. Ko doseze izbrano temperaturo, bo naprava samodejno delovala 60 minut, nato pa
zapustila ro€ni nacin in se vrnila na 2. korak.

Pozor :
¢ Ko uporabite tipko - in je prikazana temperatura "--", to pomeni, da zar plosci trenutno nista segreti.
¢ Dlje ¢asa zadrzite tipko + (ali -), da hitro povecate (ali zmanj$ate) temperaturno vrednost.



Programi in meniji

Temp. X Temp.
Meni predgrevanja Terglf:r(fgx)r g C:(Z termometra
cc) p p cc)
Pis¢anec 200 220 260 s
Burgerji 220 230 300 s
Klobase 160 180 270s
Sendvici 160 180 105 s
Ribe 190 210 300 s
Slanina 190 220 110's
Zelenjava 170 200 130s
Manj pecen
do srednje 220 230 60 s 57
pecen zrezek
Srednje 220 230 90s 62
pecen zrezek
Srednje
pecen do 220 230 120's 65
skozi pecen
zrezek
Skozi pecen 220 230 200 71
zrezek
Odpravljanje tezav
Tezava Mozni vzrok Resitev
Naprava ne deluje . Napajalni kabel ni prikljuéen v | Prikljuite napajalni kabel v elektricno

elektri¢no vti¢nico.

vti€nico.

Med obema Zar plo§¢ama
nastaja dim.

V napravi so ostanki hrane od

zadnje uporabe.

Po vsaki uporabi oistite zgornjo in
spodnjo plos¢o ter zbiralnik mas¢obe, da
odstranite vse ostanke.

Hrana je prekuhana
(zazgana) ali premalo
kuhana.

Po zagonu temperatura ni bila
ustrezno prilagojena na hrano, ki ste
jo zeleli skuhati. Temperaturo te
naprave je mogoce prilagoditi.

Temperaturo ustrezno prilagodite glede na
hrano, ki jo Zelite skuhati.

Kruh je zazgan.

Cas, ki ga morate nastaviti za peko
kruha, se razlikuje pri hladni in vrogi
napravi. Kruh se bo pekel dlje ¢asa
v hladni napravi.

SkrajSajte Cas peke, e je naprava ze
vro¢a.

Naprava deluje nekaj ¢asa,

NajdaljSi delovni ¢as ¢asovnika je 60

nato pa se nenadoma minut, &asovnik pa se bo po
ustavi in zasliSi se pisk. preteCenem ¢asu samodejno
izklopil.

Ponovno vklopite napravo.

Hrana ni enakomerno
kuhana.

o Velikosti Zivil se razlikujejo

o Vrste Zivil se razlikujejo

e Ko je zZar plo$¢a odprta pod
kotom 95° ali 180°, hrana med
postopkom pecenja ni bila
obrnjena.

. Hrana je enake velikosti
. Ista skupina Zivil
. Ko pecete hrano, jo morate obrniti.




Zrezek je bil na zunaniji Cas peke je bil predolg. Za nastavitev Casa peke glejte meni.
strani zazgan.

Ciscenje
Opozorilo:
e Pred cisc¢enjem odklopite napajalni kabel in pustite, da se naprava in plos¢e popolnoma ohladijo, da
se izognete opeklinam.
* Napajalnega kabla, vti¢a ali naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.
o Pri ¢iS€enju ne uporabljajte Cistilnih sredstev s kovinskimi oblogami.
¢ Ne uporabljajte kovinske lopatice za CiS€enje zar plos¢.
1. Po vsaki uporabi ocistite notranje in zunanje povrsine z vlazno krpo ali gobico.
2. Zar ploéée lahko operete z vodo ali v pomivalnem stroju.
3. Pri €iS€enju ne smete prekoraciti ustrezne koli¢ine alkalne Cistilne tekocine.
4. Po CiS€enju vseh komponent jih posusite s Cisto krpo, da preprecite oksidacijo in rjo.
5. Naposled ustrezno sledite opisanim korakom, da plo$ce vstavite v napravo za vnovi¢no uporabo.

OKOLJE

Aparata po preteku zivljenjske dobe ne zavrzite skupaj z obi€ajnimi gospodinjskimi odpadki, temve¢ ga
odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja.

GARANCIJA IN SERVIS

Za informacije ali v primeru teZav se obrnite na Hisense center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko Stevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takSnega centra ni, se
obrnite na lokalnega Hisense prodajalca ali Hisense oddelek za male gospodinjske aparate.

Samo za osebno uporabo!
Hisense
VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA PRI UPORABI VASEGA APARATA!

Pridrzujemo si pravico do sprememb!
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Sigurnosna upozorenja

Vazno upozorenje !

Aparat se zagrijava za vrijeme djelovanja - Opasnost od opeklina! Pri¢ekajte s
odlaganjem aparata nakon uporabe - sve dok se aparat u potpunosti ne ohladi!

* Prije prve uporabe kontakt grilla paZljivo proCitajte upute kako biste ostvarili
najbolje rezultate i izbjegli kvarovima.

+ Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nikada nemojte spajati na vanjski
prekidac kojim upravlja mjera€ vremena ili sustav daljinskog upravljanja.

+ Ovaj aparat smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe s ograni¢enim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima te nedostatnim iskustvom i
znanjem u vezi sa sigurnom uporabom aparata.U tom im slu¢aju treba omoguciti
razumijevanje potencijalnih opasnosti. Nadzirite djecu kako biste osigurali da se
ne igraju sa aparatom.

* Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje od aparata, osim kada su pod
neprestanim nadzorom.

+ Ci8cenije i korisni¢ko odrZavanje ne smiju provoditi djeca, osim ako imaju najmanje
8 godina te su pod strogim nadzorom.

* Aparat je namijenjen za pripremu hrane. Nemojte ga rabiti u druge svrhe i

preradivati za drugu namjenu.

Pazite da prikljucni kabel ne dodirne nijedan dio grilla koji se tijekom rada zagrijava.

Prije uporabe dobro odistite ploce za peéenje.

Na aparat mozZete montirati samo potpuno suhe ploce za peéenje.

Provjerite drzi li zapor za zatvaranje rucki ploce na svojem mjestu.

Aparat ne postavljajte na takvo mjesto gdje ga mogu dohvatiti djeca. Ne ostavljajte

ga bez nadzora kada je ukljucen.

Aparat uvijek iskljucite iz elektricne mreze:

prije nego li ga spremite ili uklonite ploCe za pecenije,

prije Cis¢enja ili odrzavanja,

nakon uporabe.

* Uvijek rabite odobrene nastavke.

* Aparata nemojte rabiti na otvorenom.

* Za iskljuCivanje aparata nemojte potezati kabel ve¢ utikac.

* Aparat ukljucite samo ako ste namjestili ploce za pecenje.

+ Aparata ne potapajte u vodu.

* Prije nego li ga spremite, aparat se mora potpuno ohladiti.
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* Vruce ploce ne dodirujte metalnim predmetima kako ne biste ostetili zastitni sloj.
* Ako se kabel za napajanje oSteti, mora ga zamijeniti ovlasteni servisni centar.

Ovaj uredaj oznacen je sukladno europskoj Direktivi 2012/19/EU glede otpadne elektricne i
elektronske opreme (engl. skra¢enica WEEE). Te smjernice opredjeljuju zahtjeve za
zbrinjavanje i reciklazu otpadne elektricne i elektronske opreme, koji se primjenjuju u
citavoj Europskoj Uniji.

Op¢i opis

Rucka

Gornji poklopac

Tipka za otpustanje ploCe za pecenje
Tipka za zaklju€avanje

Prekida¢ za otvaranje i zatvaranje
poklopca

Baza

Spremnik za masnoc¢u
Spremnik sonde za hranu
Upravljacka ploc¢a

0. PlocCe za pecenje

1. Temperaturna sonda

aorON=
220N

Prije prve uporabe

1. Izvadite proizvod iz ambalaze.

2. Prije bacanja ambalaznih materijala provjerite sve komponente kako biste bili sigurni da niSta ne
nedostaje.

3. Pazljivo procitajte ovaj prirucnik i uvajte ga za kasniju uporabu.
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4. Provijerite je li uredaj napuknut ili oStecen, obraéajuci posebnu pozornost na kabel za napajanje.
Ako pronadete osteéenje, obratite se prodavatelju.

5. Prije uporabe odcistite gornje i donje ploce i posude za masno¢u vru¢om vodom, isperite teku¢inom i
neabrazivhom spuzvom, ostavljaju¢i ploe da se osuse prije sastavljanja.

6. Dodajte malo vode u posudu za masnocu i polako je gurnite s dna rostilja.

Napomena: Normalno je da proizvod malo miriSe ili ispusta dim kratko vrijeme kada se koristi
prvi put. Prozracite prostoriju ako osjetite nezeljeni miris.

Vodi€ za podesavanje nac¢ina pec¢enja

1. Nacin zaklju¢avanja gornje i donje ploCe za pecenje, pri ¢emu se Koristi tipka za zaklju€avanje
(pogledajte krug na donjoj slici). Gornja i donja plo¢a savrSeno se uklapaju i neée se otvoriti. Ovaj
nacin koristi se za pohranu ili transport proizvoda i ne moze se koristiti dok se proizvod zagrijava.

2. Zatvoreni nacin za gornju i donju plo€u za pecenje. U ovom nacinu se tipka za zaklju¢avanje
ne koristi (pogledajte krug na donjoj slici). Gornja ploca je poklopljena, a udaljenost izmedu gornje i
donje ploce odredena je hranom koja se nalazi u sredini.
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3. Gornja plo¢a je otvorena. Drzite rucku kako biste otvorili gornju plo¢u. U ovom
trenutku, gornju i donju plo€u za pecenje treba odvojiti pod kutom od oko 95°, kao Sto jeprikazan u
nastavku. U ovom nacinu donja ploéa moze biti ravna plo¢a koja se
moze koristiti za pecenje palacinki, jaja i drugih namirnica. Gornju plo€u za pecenje treba iskljuciti
jer stoji uspravno.

4. Otvorite gornju i donju plou pod kutom od 180° kada gornja ploca stoji uspravno.
Povucite gumb gornjeg poklopca prema gore, drzeci rucku i pritiS€uéi prema dolje;
zatim se gornja i donja plo¢a za pe€enje mogu otvoriti pod kutom od 180°, kao Sto je prikazano
na slici ispod.
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Upute za uklanjanje i sastavljanje ploca

1. Uklanjanje ploce. Otvorite gornju i donju plo€u uredaja pod kutom od 95° (ili 180°). Pritisnite gumb za
otpustanje ploce i plo¢a ¢e automatski iskociti. U tom trenutku korisnik moze izravno ukloniti plo¢u s
fiksnog nosaca, kao $to je prikazano na donjo;j slici.

Paznja:

¢ Dok je gornja plo¢a za pe€enje u uspravnom polozaju, drzite plocu rukom kad pritisnete gumb za
otpustanje gornje plo¢e kako biste sprijecili da padne.

o Kada je pecenje zavrSeno i ploCe su jo$ vruce, nemojte odmah uklanjati ploce. Kako biste izbjegli
opekline, pri¢ekajte da se ploCe ohlade.

2. Sastavite ploce, otvorite gornju i donju plo€u uredaja pod kutom od 95° (ili 180°), umetnite dva kraja
plo¢a s urezima u nosa¢ za pri¢vr§¢ivanje ploCe, a zatim stavite plocu na reflektiraju¢i pladan;.
Pritisnite plocu dok ne zacujete zvuk "klik". Plo¢a je sastavljena, kao $to je prikazano na donjoj slici.

Paznja:
¢ Ploca je neophodni dio ovog proizvoda. Mora se postaviti prije uporabe uredaja.
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Temperaturna sonda

Pomoc¢u temperaturne sonde mozete otkriti unutarnju temperaturu hrane kako biste postigli bolju
temperaturu i razinu pecenja. Kada trebate koristiti sondu, izvucite spremnik sonde s desne strane
uredaja. Zatim izvadite sondu i umetnite priklju€ak u okrugli otvor uredaja, pazeci da je pravilno
postavljen.

Paznja:

e Sonda za hranu radi samo s funkcijom za odrezak i ru¢nim na¢inom rada; ne radi s drugim nacinima
rada.

o Ako koristite funkciju za odrezak, sonda za hranu nece prestati zagrijavati dok ne dosegne prethodno
podeSenu temperaturu, a ne prethodno podeseno vrijeme.

¢ Umetnite sondu za hranu u otvor prije odabira funkcije. Umetanje sonde za hranu nakon uklju¢ivanja
funkcije moze uzrokovati zaustavljanje programa.

o Kad se koristi sonda, njezina vrijednost temperature prikazat ¢e se na polozaju za prikaz temperature
gornje ploce. To jest, nakon umetanja sonde, temperatura gornje ploce prikazuje se kao temperatura
sonde (pogledajte sliku u nastavku).

) = 23"
0) =
230~

v

Upute za rukovanje

Hamburger Sendvié Zagrijavanje gornje ploce
UKklj./isklj. Potvrdi Odrezak Piletina Kobasica Zagrijavanje + tipka
Temp. gornje ploce
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Ruéni naéin rada Zagrijavanje donje ploce
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1. Spojite kabel za napajanje u odgovarajucu uti¢nicu. U ovom trenutku zacut ¢e se zvuk "kapanja", a
svi indikatori na upravljaCkoj ploCi treperit ¢e jednom prije iskljuivanja. Samo c¢e indikator
ukljucivanja/isklju€ivanja nastaviti treperiti.

2. Pritisnite tipku "UKIj./isklj." i uklju€it ¢e se svi klju¢ni indikatori funkcije, kao $to je prikazano na donjoj
slici.

6 o, Epm @ e v« ---
2 me ® B M oo

3. Funkcija za odrezak je sljedec¢a:Na temelju koraka 2, pritisnite tipku za odrezak za odabir razine
pecenja. Razine pecenja su medrare—med—medwell-welldone. Ponovite na ovaj nacin tako da
odabrani indikator razine pe€enja treperi a ostali indikatori razine pecenja ostanu uklju¢eni. Nakon
odabira razine pec€enja odreska, pritisnite tipku "Potvrdi" i uredaj ¢e se poceti zagrijavati. Indikator
tipke Uklju¢eno, indikator tipke Potvrdi, indikator tipke za odrezak i odabrani indikator razine pecenja
ostat ¢e ukljuCeni. Kad indikator zagrijavanja treperi i drugi indikatori se iskljuCuju, prikazuje se
temperatura zagrijavanja gornje i donje ploce, kao $to je prikazano na sljedecoj slici.

o b . 15 20"
- 220"

Po zavrSetku zagrijavanja, zvucni signal oglast ¢e se triput. Istodobno, indikator zagrijavanja prestaje
treperiti i ostaje ukljucen, a indikator za dodavanje hrane treperi kako bi podsjetio korisnika da doda
hranu. Nakon dodavanja hrane pritisnite tipku "Potvrdi" i uredaj ¢e se poceti zagrijavati. Kad su
indikator zagrijavanja i indikator dodavanja hrane iskljueni, temperatura zagrijavanja prikazat ¢e se
na gornjoj i donjoj ploci, kao $to je prikazano na donjoj slici:

b b m@ 230"
230"

Nakon zavrSetka zagrijavanja, upravljacka ploc¢a vratit ¢e se na korak 2.

4. Ostale automatske funkcije izbornika: Osim funkcije za odrezak, postoji sedam automatskih
programa izbornika, ukljuujuci program za piletinu, hamburgere, kobasice, sendvice, ribu, slaninu i
povrée. Ovi automatski izbornici rade na isti na¢in. Uzmimo program za piletinu kao primjer - pritisnite
tipku za piletinu na temelju koraka 2. U tom ¢&e trenutku treperiti indikatorska lampica tipke za piletinu
i na upravljackoj plo€i prikazat ¢e se temperatura zagrijavanja funkcije za piletinu. Pritisnite tipku
"Potvrdi" i uredaj ¢e se pocCeti zagrijavati. Indikator tipke za ukljucivanje/iskljuc¢ivanje, indikator tipke
"Potvrdi" i indikator tipke "Piletina" ostat ¢e uklju¢eni, dok indikator zagrijavanja treperi. Kad se drugi
indikatori isklju¢e, upravljacka plo¢a prikazat ¢e temperaturu zagrijavanja gornje i donje plo¢e, kao
Sto je prikazano na donjoj slici:

@ 155 208"

ﬂ >
© 208"

17



Po zavrSetku zagrijavanja, zvuéni signal oglast ¢e se triput. Istodobno, indikator zagrijavanja prestaje
treperiti i ostaje uklju€en, a indikator za dodavanje hrane treperi kako bi podsjetio korisnike da dodaju
hranu. Nakon dodavanja hrane pritisnite tipku "Potvrdi" i uredaj ¢e se poceti zagrijavati.Indikator
zagrijavanja i indikator za dodavanje hrane bit ¢e iskljuceni, a na upravljackoj ploc¢i prikazat ¢e se
temperatura zagrijavanja za piletinu, kao $to je prikazano na donjoj slici:

@ 2ef

Iy D
- 220

Nakon zavrSetka zagrijavanja, upravljacka ploca vratit ce se na korak 2.

5. Ruéno upravljanje funkcijama:

a. Kad gornja i donja plo€a imaju istu temperaturu: pritisnite tipku za Ru¢ni nacin rada na temelju koraka
2. Istodobno ¢e treperiti indikatori tipke za ruéni nacin rada, tipke za zagrijavanje gornje ploce i tipke
za zagrijavanje donje ploce. Temperatura gornje i donje ploce je "---". Pritisnite tipku + (-) za sinkrono
podeSavanje temperature gornje i donje ploce. Postavke temperature kreéu se u rasponu od 80 do
230 °C. Svakim pritiskom na + (-) temperatura se povecéava (ili smanjuje) za 10 °C. Nakon odabira
temperature pritisnite tipku "Potvrdi" i uredaj ¢e se pocCeti zagrijavati. Kad se uredaj zagrije na
odabranu temperaturu, zvuéni signal oglasit ¢e se zvu¢nim signalom upozorenja. Nakon postizanja
odabrane temperature, uredaj ¢e automatski raditi 60 minuta, a zatim izaéi iz ruénog nacina rada i
vratiti se na korak 2.

b. Kad temperature gornje i donje ploce nisu iste: pritisnite tipku Ru¢ni nacin rada na temelju koraka 2.
Istodobno ¢e treperiti indikatori tipke za ruéni nacin rada, tipke za zagrijavanje gornje ploce i tipke za
zagrijavanje donje plo¢e. Temperatura gornje i donje ploce je "---". U tom trenutku pritisnite tipku za
zagrijavanje gornje (ili donje) ploce. Indikator tipke za zagrijavanje gornje (ili donje) ploce ce treperiti
i indikator zagrijavanja donje (ili gornje) ploce ostat ¢e uklju¢en. U tom trenutku proizvod je u stanju
zagrijavanja gornje (donje) plo¢e. Kad koristite tipku + (-) za podeSavanje temperature gornje (ili
donje) ploce, raspon podesavanja temperature bit ¢e od 80 °C do 230 °C. Svakim pritiskom na + (-)
temperatura se povecava (ili smanjuje) za 10 °C. Nakon podeSavanja temperature jedne ploce,
pritisnite tipku "Potvrdi" za podeSavanje temperature druge plo€e. Kad podesite temperaturu ploc¢a,
uredaj ¢e se poceti zagrijavati. Kad uredaj dosegne odabranu temperaturu, zvuéni signal oglasit ¢e
se zvuénim signalom upozorenja. Nakon postizanja odabrane temperature, uredaj ¢e automatski
raditi 60 minuta, a zatim izaci iz ruénog nacina rada i vratiti se na korak 2.

Paznja:

o Kad se koristi tipka -, ako je temperatura prikazana kao "--", to znaci da ploce za pecenje trenutacno
nisu zagrijane.

o Dugo pritisnite tipku + (ili -) za kontinuirano poveéanje (ili smanjenje) vrijednosti temperature.
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Programi i izbornici

Temp. " Temp.
’ = ’ Temp. Vrijeme
Izbornik zagrijavanja PN i sonde
o ecenja (°C ecenja o
°C) pecenja (°C) | pecenj (°C)
Piletina 200 220 260s
Hamburger 220 230 300 s
Kobasica 160 180 270s
Sendvi¢ 160 180 105s
Riba 190 210 300s
Slanina 190 220 110s
Povrée 170 200 130s
Slabije
peceno za 220 230 60s 57
odrezak
Srednje
peceno za 220 230 9Ns 62
odrezak
Srednje dobro
peceno za 220 230 120 s 65
odrezak
Dobro peceno 220 230 200 71
za odrezak
RjesSavanje problema
Problem Moguéi uzrok Rjesenje

Uredaj ne radi

Kabel za napajanje nije spojen
u utiCnicu.

Prikljucite kabel
utiénicu.

za napajanje u

Izmedu ploca za
pecenje izlazi dim

Ostalo je ostataka hrane nakon
posljednje uporabe

Ocistite gornju i donju plo€u i posude
za masnocu nakon svake uporabe
kako biste uklonili ostatke hrane

Hrana je prepecena
(izgorjela) ili nedovoljno
pecena.

Nakon ukljucivanja,
odgovaraju¢a temperatura nije
podesSena u skladu s hranom
koju pecete. Temperaturu ovog
uredaja mozete podesiti.

Podesite temperaturu u skladu s
hranom koju pecete i postavite je u
najvisi polozaj

Kruh gori kada se pece

Vrijeme pecenja kruha razlikuje
se ovisno o tome je li uredaj
hladan ili vrué. Vrijeme potrebno
za pecenje kruha je dulje ako je
uredaj hladan.

Ako je uredaj zagrijan, skratite vrijeme
pecenja

Uredaj radi neko
vrijeme, iznenada se
zaustavlja i Cuje se
zvuk "di";

Maksimalno radno vrijeme
tajmera je 60 minuta i
automatski ¢e se iskljuciti nakon
isteka vremena.

Ponovno ga ukljucite
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Hrana nije ravnomjerno | e Veli¢ine hrane variraju e Hrana je iste veliCine

pecena e Vrste hrane variraju e Ista grupa namirnica
e Kad je ploc¢a za pecenje . Prilikom pe€enja hranu je
otvorena pod kutom od 95°i potrebno okrenuti.

180°, hrana nije okrenuta
tijekom pecenja.

Odrezak je izgorio Vrijeme pecenja je predugo Pogledajte izbornik kako biste
izvana podesili vrijeme

Ciscéenje

Upozorenje:

» Prije CiS¢enja odspojite kabel za napajanje i ostavite da se uredaj i ploce potpuno ohlade kako biste
izbjegli opekline.

o Nemojte uranjati kabel za napajanje, utikac ili uredaj u vodu ili druge tekucine.

o Prilikom ¢iS¢enja nemoijte koristiti materijale za iS¢enje s metalnim svojstvima.

o Prilikom ¢iS¢enja nemoijte koristiti metalnu lopaticu za ¢iSéenje ploca.
1. Nakon svake uporabe ocistite unutarnje i vanjske povrsine vlaznom krpom ili spuzvom.
2. Plo€e se mogu prati u vodi ili u perilici posuda.
3. Prilikom ¢iS¢enja moze se koristiti odgovarajuca koli¢ina alkalne tekucine za ¢iSéenje.
4. Nakon ¢iS¢enja svih komponenti, osusite ih Cistom krpom kako biste sprijecili oksidaciju i hrdanje.
5. Na kraju, slijedite ispravne korake za stavljanje plo¢a u uredaj za sljede¢u uporabu.

BRIGA ZA OKOLINU

Nakon isteka njegova zivotnog vijeka uredaj nemojte baciti zajedno s uobi¢ajenim ku¢anskim otpacima,
nego ga predajte ovlastenim zbirnim mjestima za recikliranje. Takvim zbrinjavanjem dotrajalog uredaja
pomazete u ocuvanju okoline.

GARANCIJA | SERVIS

Za bilo kakve informacije ili u slu¢aju kvara uredaja obratite se Centru za pomoc¢ korisnicima Hisense u
va$oj drzavi (telefonski broj takvog centra naveden je u globalnom garancijskom listu koji vazi u €itavom
svijetu). Ukoliko u vaSoj drzavi nema Centra za korisnike Hisense, obratite se vaSem lokalnom
prodavacu Hisense, ili pozovite odjel Hisense za servisiranje ku¢anskih aparata.

Samo za osobnu uporabu!

Hisense

VAM ZELI MNOGO UZITAKA PRILIKOM UPORABE VASEG NOVOG UREDAJA

PridrZzavamo pravo na izmjene!
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Vazna upozorenja
Vazno upozorenje!

Aparat se radom zagreva - OPASNOST OD OPEKOTINA! Pre nego $to se aparat
odloZi saCekajte da se ohladi!

* Pre prve upotrebe rostilja, pazljivo proCitajte uputstva da biste postigli najbolje
rezultate i izbegli kvarove.

+ Da se ne biste izlagali opasnosti, aparat nikada ne prikljucujte na spoljni prekida¢
kontrolisan

tajmerom niti na sistem sa daljinskom kontrolom.

+ Ovaj uredaj mogu koristiti deca koja su napunila najmanje 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, culnim ili mentalnim sposobnostima, kao i osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su dobili uputstva koja se
odnose na upotrebu ovog uredaja na bezbedan nacin i razumeju povezane
opasnosti.

+ Deca mlada od 8 godina moraju se udaljiti, osim ako su pod stalnim nadzorom.

+ Deca se moraju nadgledati da biste bili sigurni da se ne igraju uredajem. CisCenje
| korisni¢ko odrzavanje ne smeju obavljati deca koja nisu napunila najmanje 8
godina i koja nisu pod nadzorom.

+ DrZite aparat i njegov kabl van domas$aja dece mlade od 8 godina.

+ Aparat je namenjen za pripremu namirnica. Nemojte ga koristiti u druge svrhe i
nemojte ga preradivati na bilo koji nacin.

+ Pazite da elektricni gajtan ne dodiruje nijedan, u toku rada zagrejan deo rostilja.

* Pre upotrebe, dobro oistite plo€e za pripremu namirnica.

* Na aparat moZete montirati sam potpuno suve ploCe za pripremu namirnica.

* Proverite da li prihvatac za blokiranje rucke drzi plo¢e na svom mestu.

+ Aparat nemojte stavljati na dohvat ruke deci. Takode ga nemojte ostavljati bez
nadzora kada je ukljucen.

* Aparat uvek iskljuCite iz elektricne mreze:

* pre nego Sto ga sklonite ili pre nego Sto skinete ploCe za pripremu namirnica,

* pre CiS¢enja ili odrzavanja,

* posle upotrebe.

* Uvek koristite odobrene dodatke.

+ Aparat nemojte koristiti na otvorenom prostoru.
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+ Da biste iskljucili aparat, nikada ga nemojte vuci za gajtan, ve¢ za uticnicu.

* Aparat ukljucite samo ako su montirane obe ploCe za pripremu namirnica.

* Aparat ne potapajte u vodu.

* Pre nego $to sklonite aparat, mora se potpuno ohladiti.

* Vrele plo¢e ne dodirujte metalnim predmetima da ne biste oStetili zastitni film.

* Ako je glavni kabl oStecen, on uvek mora biti zamenjen od strane ovla$¢enog
servisa.

Ovaj aparat oznacen je u skladu s evropskom Direktivom 2012/19/EU u vezi otpadne
elektricne i elektronske opreme (engl. skracenica WEEE). Te smernice opredeljuju zahteve
za odlaganije i reciklazu otpadne elektri¢ne i elektronske opreme, koji se primenjuju u
celokupnoj Evropskoj Uniji.

Opsti opis

1. Rucka 6. Baza

2. Gornji poklopac 7.  Kutija za masnocu

3. Taster za otpustanje ploce za pecenje 8. Kutija sonde za hranu

4. Taster za zaklju€avanje 9. Kontrolna tabla

5. Prekida€ za otvaranje i zatvaranje 10. Ploce za pecenje
poklopca 11. Temperaturna sonda
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Kontrolna tabla

Pre prve upotrebe

1.
2.

3.
4.

5.

6.

Izvadite proizvod iz pakovanja.

Pre bacanja ambalaznog materijala, proverite sve komponente kako biste bili sigurni da niSta ne
nedostaje.

Pazljivo procitajte ovo uputstvo za upotrebu i Cuvajte ga za kasniju upotrebu.

Proverite da li je uredaj napuknut ili oSte¢en, obraéajuci posebnu paznju na kabl za napajanje. Ako
pronadete oStecenje, obratite se prodavcu.

Pre upotrebe o istite gornje i donje plo¢e i posude za masnocu vruéom vodom, isperite te€nosc¢u i
neabrazivnim sunderom, ostavljajuci ploce da se osuSe pre sastavljanja.

Dodajte malo vode u kutiju za masnocu i polako je gurnite sa dna rostilja.

Napomena: Normalno je da proizvod malo miriSe ili proizvodi dim kratko vreme kada se prvi
put koristi. Provetrite prostoriju ako osetite nezeljeni miris.

Vodi¢ za podesSavanje rezima pecenja

1.

2.

Rezim zaklju€avanja gornje i donje ploCe za peCenje, pri Cemu se koristi taster za zaklju¢avanje
(pogledajte krug na donjoj slici). Gornja i donja plo¢a se savrSeno uklapaju i nece se otvoriti. Ovaj
rezim se koristi za skladiStenje ili transport proizvoda i ne moze se koristiti dok se proizvod zagreva.

Zatvoreni rezim za gornju i donju plo¢u za pe€enje. U ovom rezimu se ne Koristi taster za
zaklju€avanje (pogledajte krug ispod). Gornja ploca je poklopljena, a udaljenost izmedu gornje
i donje ploce je odredena hranom koja se nalazi u sredini.
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3. Gornja ploca je otvorena. Drzite ru¢ku da biste otvorili gornju plo€u. U ovom trenutku, gornju i donju
plo¢u za pecenje treba odvoijiti pod uglom od oko 95°,kao Sto je prikazano u nastavku. U ovom rezi
mu donja plo¢a moze posluziti kao ravna ploca koja se moze koristiti za pe€enje palacinki, jaja i dru
ge hrane. Gornju plo¢u za pecenje treba iskljuciti jer stoji uspravno.

4. Otvorite gornju i donju plo¢u pod uglom od 180° kada gornja plo¢a stoji uspravno. Povucite dugme
gornjeg poklopca prema gore dok drzite rucku i pritiScete nadole; zatim se gornja i donja ploca
za pecenje mogu otvoriti pod uglom od 180°, kao §to je prikazano na slici ispod.
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Uputstvo za skidanje i sastavljanje plo¢a

1. Skidanje ploc¢e. Otvorite gornju i donju plo¢u uredaja pod uglom od 95° (ili 180°). Pritisnite dugme za
otpustanje ploc€e i plo¢a ¢e automatski iskociti. U tom trenutku korisnik moze direktno da ukloni
plo¢u sa fiksnog nosaca, kao $to je prikazano na slici ispod.

Paznja:

¢ Dok je gornja plo¢a za pecenje u uspravnom polozaju, drzite plocu rukom kada pritisnete dugme za
otpustanje gornje plo¢e kako biste sprecili da padne.

e Kada je pecCenje zavrSeno i plo¢e su jo$ vruée, nemojte odmah uklanjati ploce. Da biste izbegli
opekotine, saCekajte da se ploCe ohlade.

2. Sastavite plo¢e, otvorite gornju i donju plo¢u uredaja pod uglom od 95° (ili 180°), umetnite dva kraja
plo¢a sa zarezima u nosac za priévr§civanje ploce, a zatim stavite plo¢u na reflektujuci pladanj.
Pritisnite plocu dok ne zacujete zvuk "klik". Plo¢a je sastavljena, kao $to je prikazano na slici ispod.

Paznja:
o Ploca je neophodan deo ovog proizvoda. Mora se instalirati pre upotrebe uredaja.
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Temperaturna sonda

Pomoc¢u temperaturne sonde mozete da otkrijete unutradnju temperaturu hrane kako biste postigli bolju
temperaturu i nivo pe€enja. Kada treba da koristite sondu, izvucite kutiju sonde sa desne strane uredaja.
Zatim izvadite sondu i umetnite priklju€ak u okrugli otvor uredaja, pazeci da je pravilno postavljen.

Paznja:

e Sonda za hranu radi samo sa funkcijom za odrezak i ru¢nim rezimom rada; ne radi sa drugim

rezimima rada.

Ako koristite funkciju za odrezak, sonda za hranu se nece prestati zagrevati dok ne dostigne

unapred podeSenu temperaturu, a ne unapred podesSeno vreme.

e Umetnite sondu za hranu u otvor pre nego $to izaberete funkciju. Umetanje sonde za hranu nakon
ukljucivanja funkcije moze prouzrokovati zaustavljanje programa.

o Kada se koristi sonda, njena vrednost temperature Ce biti prikazana na polozaju za prikaz
temperature gornje ploce. To jest, nakon umetanja sonde, temperatura gornje ploCe se prikazuje
kao temperatura sonde (pogledajte sliku ispod).

o s = &5
- 230"

Uputstvo za rukovanje

Hamburger Sendvié Zagrevanje gornje ploce
Uklj./Isklj. Potvrdi Odrezak Piletina Kobasica Zagrevanje Temp. gornje ploce + taster
| @L | Lu i 4 | -
g ke ‘L@ i e o 568 = eng” A
L m @r n T 3 8’y
i | | i T | |
Nivo pecenja odreska Riba Slanina Povrée Dodaj hranu Temp. donje ploc¢e - taster

Ruéni rezim rada Zagrevanje donje ploce
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1. Prikljucite kabl za napajanje u odgovarajucu utiénicu. U ovom trenutku ¢e se Cuti zvuk "kapanja", a
svi indikatori na kontrolnoj tabli ¢e treperiti jednom pre iskljuCivanja. Samo c¢e indikator
uklju€ivanja/iskljucivanja nastaviti da treperi.

2. Pritisnite dugme ,UKlj./Isklj.” i ukljuCi¢e se svi kljuni indikatori funkcije, kao $to je prikazano na slici
ispod.

6 o, Epm @ e v« ---
2 me ® B M oo

3. Funkcija za odrezak je slede¢a:Na osnovu koraka 2, pritisnite taster za odrezak da biste izabrali
nivo pec€enja. Nivoi pe€enja su medrare—~med—medwell—welldone. Ponovite na ovaj nacin tako da
izabrani indikator nivoa pecenja treperi, a ostali indikatori nivoa pe€enja ostanu ukljuéeni. Nakon
odabira nivoa pecenja odreska, pritisnite dugme ,Potvrdi” i uredaj ce se poceti zagrevati. Indikator
tastera Uklju¢eno, indikator tastera Potvrdi, indikator tastera za odrezak i izabrani indikator nivoa
pecenja Ce ostati ukljuCeni. Kada indikator zagrevanja treperi i drugi indikatori se iskljucuju, prikazuje
se temperatura zagrevanja gornje i donje ploce, kao $to je prikazano na sledecoj slici.

o b . 15 20"
- 220"

Kada se zagrevanje zavrsi, zvuéni signal ¢e se oglasiti tri puta. Istovremeno, indikator zagrevanja
prestaje da treperi i ostaje uklju¢en, a indikator za dodavanje hrane treperi kako bi podsetio korisnika
da doda hranu. Nakon dodavanja hrane pritisnite dugme ,Potvrdi” i uredaj ¢e se poceti zagrevati. Kad
su indikator zagrevanja i indikator dodavanja hrane isklju¢eni, temperatura zagrevanja ¢e se prikazati
na gornjoj i donjoj ploci, kao $to je prikazano na slici ispod:

b b m@ 230"
230"

Nakon zavrSetka zagrevanja, kontrolna tabla ¢e se vratiti na korak 2.

4. Ostale automatske funkcije menija: Osim funkcije za odrezak, postoji sedam automatskih
programa menija, ukljuCujuéi program za piletinu, hamburgere, kobasice, sendvice, ribu, slaninu i
povrée. Ovi automatski meniji rade na isti nacin. Uzmimo program za piletinu kao primer - pritisnite
taster za piletinu na osnovu koraka 2. U tom ée trenutku treperiti indikatorska lampica tastera za
piletinu i na kontrolnoj tabli ¢e se prikazati temperatura zagrevanja funkcije za piletinu. Pritisnite
dugme ,Potvrdi” i uredaj ¢e se poceti zagrevati. Indikator tastera za ukljucivanje/isklju¢ivanje, indikator
tastera ,Potvrdi” i indikator tastera "Piletina" ¢e ostati ukljuceni, dok indikator zagrevanja treperi. Kada
se drugi indikatori isklju€e, kontrolna tabla ¢e prikazati temperaturu zagrevanja gornje i donje ploce,
kao $to je prikazano na slici ispod:

@ 155 208"

ﬂ >
© 208"
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Kada se zagrevanje zavrsi, zvucéni signal ¢e se oglasiti tri puta. Istovremeno, indikator zagrevanja
prestaje da treperi i ostaje uklju€en, a indikator za dodavanje hrane treperi kako bi podsetio korisnike
da dodaju hranu. Nakon dodavanja hrane, pritisnite dugme ,Potvrdi” i uredaj e se poceti
zagrevati.Indikator zagrevanja i indikator za dodavanje hrane c¢e biti iskljueni, a na kontrolnoj tabli ¢e
se prikazati temperatura zagrevanja za piletinu, kao $to je prikazano na slici ispod:

@ 2ef

Iy D
- 220

Nakon zavrSetka zagrevanja, kontrolna tabla ¢e se vratiti na korak 2.

5. Ruéno upravljanje funkcijama:

a. Kada gornja i donja plo¢a imaju istu temperaturu: pritisnite dugme za Rucni rezim rada na osnovu
koraka 2. Istovremeno ¢e treperiti indikatori tastera za rucni rezim rada, tasteri za zagrevanje gornje
ploCe i tasteri za zagrevanje donje plo¢e. Temperatura gornje i donje ploce je "---". Pritisnite taster +
(-) da biste sinhronizovano podesili temperaturu gornje i donje plo¢e. PodeSavanja temperature se
kre¢u od 80 do 230 °C. Svakim pritiskom na + (-) temperatura se povecéava (ili smanjuje) za 10°C.
Nakon odabira temperature, pritisnite taster ,Potvrdi” i uredaj ¢e se poceti zagrevati. Kad se uredaj
zagreje na izabranu temperaturu, zvuéni signal ¢e se oglasiti zvuénim signalom upozorenja. Nakon
dostizanja izabrane temperature, uredaj ¢e automatski raditi 60 minuta, a zatim iza¢i iz ru€nog rezima
rada i vratiti se na korak 2.

b. Kada temperature gornje i donje ploce nisu iste: pritisnite dugme Rucni reZzim rada na osnovu koraka
2. Istovremeno ¢e treperiti indikatori tastera za ru€ni rezim rada, tasteri za zagrevanje gornje ploce i
tasteri za zagrevanje donje plo¢e. Temperatura gornje i donje ploce je "---". U tom trenutku pritisnite
taster za zagrevanje gornje (ili donje) ploce. Indikator tastera za zagrevanje gornje (ili donje) ploce ¢e
treperiti i indikator zagrevanja donje (ili gornje) ploce ¢e ostati ukljuéen. U tom trenutku, proizvod je u
stanju zagrevanja gornje (donje) plo¢e. Kada koristite taster + (-) za podeSavanje temperature gornje
(ili donje) ploce, opseg podeSavanja temperature ¢e biti od 80 °C do 230 °C. Svakim pritiskom na +
(-) temperatura se povecava (ili smanjuje) za 10 °C. Nakon podeSavanja temperature jedne ploce,
pritisnite dugme ,Potvrdi” za podeSavanje temperature druge plo¢e. Kada podesite temperaturu
plo¢a, uredaj ¢e se poceti zagrevati. Kada uredaj dostigne izabranu temperaturu, zvuéni signal ¢e se
oglasiti zvu€nim signalom upozorenja. Nakon dostizanja izabrane temperature, uredaj ¢e automatski
raditi 60 minuta, a zatim izaci iz ruénog rezima rada i vratiti se na korak 2.

Paznja:
o Kada se koristi taster -, ako je temperatura prikazana kao "--", to znaci da ploCe za pecenje trenutno

nisu zagrejane.
¢ Dugo pritisnite taster + (ili -) da biste kontinuirano povecavali (ili smanijivali) vrednost temperature.
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Programi i meniji

Meni Temp. Temp. Vreme ;—znmd%
zagrevanja (°C) pecenja (°C) pecenja (°C)
Piletina 200 220 260s
Hamburger 220 230 300 s
Kobasica 160 180 270s
Sendvi¢ 160 180 105s
Riba 190 210 300s
Slanina 190 220 110s
Povrée 170 200 130s
Slabije
peceno za 220 230 60s 57
odrezak
Srednje
peceno za 220 230 9Ns 62
odrezak
Srednje dobro
peceno za 220 230 120 s 65
odrezak
Dobro peceno 220 230 200 71
za odrezak
Resavanje problema
Problem Moguéi uzrok ReSenje

Uredaj ne radi

Kabl za napajanje nije ukljucen
u utiCnicu.

Prikljucite kabl za napajanje u uti¢nicu

Izmedu ploca za
pecenje izlazi dim

Ostalo je ostataka hrane nakon
poslednje upotrebe

Ocistite gornju i donju plo€u i posude
za masnocu nakon svake upotrebe
kako biste uklonili ostatke hrane

Hrana je prepecena
(izgorela) ili nedovoljno
pecena.

Nakon ukljucivanja,
odgovaraju¢a temperatura nije
podesena u skladu sa hranom
koju pecete. Temperaturu ovog
uredaja mozete da podesite.

Podesite temperaturu u skladu sa
hranom koju pecete i podesite je na
najvisi polozaj

Hleb gori kada se pece

Vreme pecenja hleba se
razlikuje u zavisnosti od toga da
li je uredaj hladan ili vru¢. Vreme
potrebno za pecenje hleba je
duze ako je uredaj hladan.

Ako je uredaj zagrejan, skratite vieme
pecenja

Uredaj radi neko
vreme, iznenada se
zaustavlja i Cuje se
zvuk "di";

Maksimalno  radno  vreme
tajmera je 60 minuta i
automatski ¢e se iskljuciti nakon
isteka vremena.

Ponovo ga ukljucite
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Hrana nije ravhomerno | e Veli¢ine hrane se razlikuju e Hrana je iste veliCine

pecena o Vrste hrane se razlikuju e Ista grupa namirnica
e Kada je plo¢a za pecenje . Kada pecCete hranu, treba je
otvorena pod uglom od 95° i okrenuti.

180°, hrana nije okrenuta
tokom pecenja.

Odrezak je izgoreo Vreme pecenja je predugo Pogledajte meni da biste podesili
spolja vreme

Ciscéenje

Upozorenje:

o Pre CiS¢enja iskljucite kabl za napajanje i ostavite da se uredaj i ploCe potpuno ohlade kako biste
izbegli opekotine.

o Nemojte uranjati kabl za napajanje, utikac ili uredaj u vodu ili druge te¢nosti.

o Prilikom ¢iS¢enja nemojte koristiti materijale za CiS¢enje sa metalnim svojstvima.

o Prilikom ¢iS¢enja nemojte koristiti metalnu lopaticu za ¢iSéenje ploca.
1. Nakon svake upotrebe ocistite unutrasnje i spoljasnje povrsine vlaznom krpom ili sunderom.
2. Plo€e se mogu prati u vodi ili u maSini za pranje sudova.
3. Prilikom ¢iS¢enja moze se koristiti odgovarajuca koli€ina alkalne tecnosti za CiS¢enje.
4. Nakon ¢iS¢enja svih delova, osusite ih istom krpom kako biste sprecili oksidaciju i stvaranje rde.
5. Na kraju, pratite odgovarajuce korake za stavljanje plo¢a u uredaj za slede¢u upotrebu.

BRIGA ZA ZIVOTNU SREDINU

Nakon isteka njegove predvidene Zivotne dobi aparat nemojte baciti zajedno s uobi€ajenim otpacima iz
domacinstva, nego ga predajte ovlaS¢enim zbirnim mestima za recikliranje. Takvim odlaganjem
dotrajalog aparata pomazete u o€uvanju okoline.

GARANCIJA | SERVIS

Za bilo kakve informacije ili u slu€aju kvara aparata obratite se Centru za korisnike Hisense u vasoj
drzavi (telefonski broj takvog centra naveden je u globalnom garantnom listu koji vazi u celom svetu).
Ukoliko u vasoj drzavi nema Centra za korisnike Hisense, obratite se vaSem lokalnom prodavcu Hisense
proizvoda, ili pozovite odeljenje Hisense za servisiranje ku¢anskih aparata.

Samo za licnu upotrebu!

Hisense

VAM ZELI MNOGO UZITAKA PRILIKOM UPOTREBE VASEG NOVOG APARATA

PridrZzavamo pravo na izmene!
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Be36eaHocHM npeaynpeanyBama
BaxHo npenynpenysatse!

AnapaToT ce 3arpeBa 3a Bpeme Ha pabota - OnacHocT oA usropeHuuu! Mpea aa ro
pobuete, noyekajte kamepata aa ce onagu!

* pen npBata ynotpeba Ha ckapaTa BHUMATESTHO NPOYMTA|Te MM ynaTcTBaTa, 3a Aa

nocTuUrHeTe Hajgobpu peayntati n aa nsberHeTe rpeLuky;

Ako 3axpaHBalmaT kaben ce nospeau, Tom TpsbBa BMHArM aa ce NoaMeHs OT

Hisense, ymbnHoMOLLEH cepau3 Ha Hisense unu nogobHu ksanuduumpanm nuua.

* [leyata nomanu og 8 roguHn ce npenopadvyBa Aa ce ApxaT noganeky of

anapaTtoT,0CBEH ako Tue He Ce NoA NoCTojaH Hag3op.

OBoj anapat moxaT Aa ro KopucTaT AeLa Kou Beke HanonHune 8 roguHu, nuua co

HamaneHn U3NYKA, CETUIMHM UMM MEHTaNHKW CNOCOBHOCTM Kako U Nnuua Kou

HemaaT JOBOJSHO UCKYCTBO M 3HAEHE aKo ce nog Haa3op 1 bune obyyeHn kako

[a ro KopucTaT anapatoT Ha 6e36eaeH HauMH 1 rm pasbparne onacHOCTUTE Kow

MoXaT fa ce nojasat. [leuata mMopa nocTojaHO Aa ce nof Haasop 3a fa ce

ocuryparte feka TMe He Cu urpaart co anapator.

UnCTEHETO M KOPUCHWUYKOTO OAPXKYBaHETO He Tpeba Aa ro u3eeayBaaT Aeua Koum

He HanonHue 8 roauHW 1 Kom He ce Nof Hag3op.

UyBajTe ro anapatoT 1 HEroBKOT kaben noaaneky og aogart Ha Aela nomanu og

8 roguHm.

AnapaToT e HaMeHeT 3a NOAroToBKa Ha xpaHa. He ynotpebysajte ro 3a apyru

HaMeHu;

BH1MaBajTe NpuKIy4YHUOT rajTaH 4a He Jonupa HUefeH Aen of ckapata WTo ce

3arpeBsa npu paboTexeTo;

Mpeg ynotpeba, ucuncrete rv Jobpo NnoumTe 3a roTBEHE;

* Ha anapatoT MOXeTe fa MOHTMpaTe CaMO COCEMA CYBM NIOYM 3a FOTBEHE;

MpoBepeTe ganu MexaHM3MOT 3a 3aTBOparbe Ha padkata ri ApXu NnoyuTe Ha

CBOE MECTO;

* He mecteTe ro anapatoT Ha MecTO JOCTanHo 3a Aeua. Mcto Taka, He octasajTe
ro 6e3 Haa30p 4ofeka e BKIyYeH;

+ AnapatoT cekorall Tpeba fa ce UCKy4mM 0f enekTpuiHaTa Mpexa;
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npea Aa ro TPrHeTE UNW Npeg 4a rv M3BaauTe NoYMTe 3a roTBEHE;

npeg YNCTEHE NN OaPXKYBaHE;

no ynotpeba.

CexoraL ynotpebyBajte camo ogobpeHn nomarana;

He kopucTeTe ro anapatoT HaaBop;

3a pa ro ucknyuuTe anapatoT, He MOBNEKyBajTe ro Of4 MPUKIYYOKOT, TYKy OA
LITEKEPOT

BknyyeTe ro anapaToT camo 0TKako ce HAMECTEHM MOYNTE 3a FOTBEH-E;

He noTonyBajte ro anaparoT BO BOAa;

Mpea aa ro TprHeTe anapatoT, Tpeba cocema aa ce onaau;

He ponupajte r XeLKkuTe noyn co MeTanHu NpeameTu, 3a [a He ja owTeTute
obBuBKaTa.

Ako 3axpaHBaLwwmsT kaben ce nospeau, Tom TpsibBa BUHarK 4a ce, YmbiHOMOLLEH
CepBM3 Ha unu nogobHM KeanuuumMpaxn nuua.

OBoj anapar e o3Ha4eH crnopep eBponckuoT nponuc 2012/19/E3 3a eneKkTpo u eNeKTPOHCKN
anaparu (waste electrical and electronic equipment - WEEE). MNponucor ja naBa pamkara 3a
BpaKkak€e U UCKOPUCTYBak€e Ha CTapuTe anapaTu, Baxe4vko wupym EBpona.

OnwT onuc

1. Payka 6. OcHoBa

2. TopeH noknonew 7. Cag 3a macHOTUM

3. Konue 3a ocnoboayBane Ha nnoyaTa 3a 8. ®uoka 3a TemnepaTtypHa coHaa
neyewe 9. KoHTponeH naren

4. Kon4e 3a 3aknydvyBare 10. Tnoun 3a nevetrse

5. TlpeknHyBauy 3a oTBOpake U 3aTBOpaHe 11. TemnepatypHa coHAa

Ha KanakoTt
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KoHTponeH naHen

Mpep npBarta ynotpe6a

1. OTcTpaHeTe ro Npon3BOA0T OA HEFOBOTO MaKyBaH-e.
2. Mpep pa rv dpnvTe MmatepujanvTe oA NakyBakeTo, NPOBEPETE I'M CUTE KOMMOHEHTY 3a a Ce yBepuTe
[eKa HULITO He HepocTacyBa.

3. BHumaTtenHo npounTajTe ro oBa ynaTcTBO U 3a4yBajTe ro 3a NofoLHexXHa ynotpeba.

4. [NpoBepeTe fanu anapaToT e HamnyKHaT Ui owTeTeH, 06pHyBajkn nocebHo BHUMaHVe Ha kabenoT 3a
HanojyBarbe. AKO OKTpUETE OLUTETYBaHE, KOHTAKTMPajTe CO MPOAABaYOoT.

. Mpen ynotpeba, ncuncteTe rm ropHUTE 1 OOMHUTE MNOYU U BNE30BUTE 32 MAacHOTUM CO ToMna Boaa,
TEYHOCT 3a MUeke CafioBM U HeabpasnBEH CyHIep, U [O3BONETE NOYUTE Aa Ce UCyLaT npea aa
MOHTUMpaTe.

6. Jopagete marnky Boa BO CafoT 32 MacHOTMU U Noneka TypHeTe ro o AHOTO Ha ckaparta.

)]

3abenelwka: HopmanHo e Nnpou3BoAOT Aa MMpMCa MarnKy WNnu Aa UCNYLUTU Yaj KpaTKo Bpeme
Kora ce KopucTu 3a npB nart. lpoBeTpyBajTe ja npocTopujaTa ako MMa HecakaHa MMpus6a.

YnartcTBO 3a npunnarogyBake Ha PeXXMMOT Ha neYvyeHwe

1. Pexxum 3a 3aknyyyBare 3a ropHUTE M JOMHUTE NMOYM 3a NeYere, Npy LITO Ce KOPUCTU KOMYeTo 3a
3aknyyyBame (BuMOeTe o 3aO0KpY>KeHOTO nogony). [opHWTe W [OMHWTE NMoYM COBPLUEHO ce
BKMonyBaaT 1 Hema aa ce otBopaT. OBOj PEXMM Ce KOPWUCTU 3a CKMagupare Wnv TPaHCropT Ha
NPoV3BOAOT M He MOXe [ia Ce KOPUCTU Aofeka NPOV3BOAOT Ce 3arpesa.

2. 3aTBOPEH PEXUM 3a FOPHUTE 1 JOMNHUTE MIoYK 3a nevere. Bo 0BOj pexumm, KON4eTo 3a 3aknydyBar
€ He ce KOpuUCTU (B1aeTe ro 3aoKpy>xeHOTo nogony). FlopHaTta nnoya e cycneHgupaHa, a pactojaHue-
TO nomery ropHuTe v JOMHUTE MNoYM Ce oapeayBa CO XpaHaTa Koja e NnocTaBeHa BO CpeanHaTa.
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3. TopHaTa nnoya e OTBOPEHa U € BO PEXUM Ha FOTOBHOCT. [lpXeTe ja padkaTta 3a Aa ja oT-Bopute ©
opHata nno4va. Bo 0Boj MOMEHT, ropHUTE 1 OONMHUTE NMoYn 3a nevene Tpeba fa ce oagojat noa
aron op okony 95 °, Kako LUTO € NpukaxaHo nogony. Bo oBoj pexum, AonHaTa nnova Moxe Aa ce
3aMeHM CO paMHa nroya, koja MOoXe Aa ce KOPUCTM 3a NpaBere NanayvnHky, jajua u gpyra xpaHa

. Ce npenopavyBa ropHarta nno4a 3a neyewe fa He ce 3arpeBa Nopaan HejavHaTa ucnpaseHa ¢

ycrneHaupaHa cocTojba.

4. OTBOpETE ja ropHaTa 1 gonHara nnoya Ha 180° BO ncnpaBeH PexXuM Ha ropHaTa nrnoya 3a neyeme.
MoBneyeTe ro KOMYETO Ha NOKMONELOT Harope AOAEKa ja APXUTE paykaTta v NnpuTuckate Hagony;
Toralu ropHaTta 1 fonHarta nno4ya 3a neyere MoXe Aa ce orsopar Ha 180°, Kako LUTO e npuKaxaHo

Ha cnukata noaony.
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YnatcTBO 3a Bagewe u CKnonyBaH€ Ha nno4vunTe

1. OTcTpaHyBame Ha nnovata. OTBOpeTe MM ropHUTE U AONHUTE MNoYM Ha anapatoT Ha 95 °( unu 180°).
MpuTucHeTe ro konyeTo 3a Aa ja ocnoboauTe nnoyara u nnoyarta asTomartcku ke ce ogson. Cera,
KOPUCHWUKOT MOXe AMPEKTHO Aa ja OTCTpaHu nnoyarta of UKCUpaHNOT Apxad, KaKo LUTO € NPUKaXaHo
Ha crnvkarta nogony.

BHuMaHwMe:

e [loneka ropHaTa nnova 3a nedete € BO UcnpaBeHa nonox6a, ApXKeTe ja nnoyarta co paka Kora ro
npuT1cKaTe Konyeto 3a ocnoboayBake Ha ropHaTta nrova 3a a CrnpevnTe Hej3sUHO narame.

e Kora ke 3aBpLUM Neyer-eTo, a NnouuTe ce ylwTe ce Bpenu, He BadeTe ri BegHal nnoynte. 3a ga
nsberHeTe M3ropeH1LM, Novekajte godeka He ce usnagar nnoduTe.

2. CkrioneTe rv nnoyuTe, OTBOPETE MM FOPHUTE M JOMHUTE NfoYM Ha anapatoT Ha 95° (unm 180°),
BMETHETEe M [iBaTa Kpaja Ha MroduTe co XNebGoBUTE BO APXKAYOT Ha mrioyara, a noroa ctaBeTe ja
nroyata Ha cnpoTWBHaTa cTpaHa. [puTUcHeTe Ha nnovata Aofeka He ChylHeTe 3BYK KWK
Mnoyata e cocTaBeHa, Kako LUTO € NpUKaXkaHo Ha crvkaTta nogony.

BHumaHue:
o [lnoyata e HeonxoaeH Aen of 0Boj npou3sod. Mopa ga ce MOHTMpa npej Aa ce KOpUCTK anaparor.
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TemnepaTtypHa coHpa

Co nomoLu Ha TemnepaTtypHa COHAa, MOXeTe Aa ja Ao3HaeTe BHATpeLLHaTa TeMnepaTtypa Ha xpaHata
3a aa fobvete nogoGpa Temnepatypa u ucneveHocT. Kora Tpe6a aa ja kopuctute coHaata, ussnedete
ja dmokaTa co coHpaTa of AecHaTa cTpaHa Ha anapartorT. MoToa u3BajeTe ja coHaaTa U BMETHETE ro
NPUKITY4OTO BO TPKAmesH1oT OTBOP Ha anaparoT, OCUrypyBajkv ce Aeka e NpaBuUIiHO Ha BMETHaT.

BHuMaHue:

e TemnepaTypHaTa coHfa paboTy camo Co dhyHKUMjaTa 3a BudTek n payHMoT pexum; He paboTtu co

OPYIY PEXUMMU.

Bo cny4ajoT co dyHKumjaTa 3a BudTek, coHaaTa 3a xpaHa HeMa Aa npecTaHe Aa ce 3arpeBa oAeka

He ja JOCTUIHe NPETXOAHO NocTaBeHaTa TeMnepaTypa, a He NPeTX0AHO NOCTaBEHOTO BPEME.

BmeTHeTe ja TemnepaTypHaTta coHa BO OTBOPOT npef Aa ja usbeperte yHkumjaTa. AKo ja BMETHETE

coHpaaTa Mo BKIy4yBaHeTo Ha byHKUMjaTa, Toa MoXe Aa Npeamssunka NpekMH Ha nporpamara.

e Kora ce kopucTu coHpaTa, HejauHaTa TemnepaTypHa BPeQHOCT Ke Ce MpuKaxke Ha nosvuujata 3a
npukaxyeBarwe TemriepaTypa Ha ropHata nnoya. OOHOCHO, MO BMETHYBaweTO Ha CoHAaTa,
TemreparypaTa Ha ropHaTa nriova ce npvkaxyBsa Kako Temnepatypa Ha coHaaTa (BuaeTe ja crnvkata

nogony).

, /
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- 230"

YnatcTBO 3a KOPUCTEHE

Xamb6yprep CeHABMY Ipeekse ropHa nnoya

Bknyuu/ucknyum NorBpau Budprek Munewko Kon6ac MpepsarpeBawe Temn. ropHa nnoya + Konye
o0 J’ b

260" A
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i
2w o - + = a2
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UcneuyeHocT Ha 6udptek Puba CnaHuHa 3eneHvyk [opaj xpaHa Temn. gonHa nnoya. -konuye

PaueH pexum [peewse ponHa nnoya
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1. MpuknyyeTe ro kabenoT 3a HanojyBate BO COOABETEH LUTEkep. Bo 0BOj MOMEHT, 3BYYHUKOT Ke
UCNyLWITK 3BYK, @ CUTE MHAMKATOPW Ha KOHTPOHaTa Tabna Ke TpenkaaT eAHall npeq Aa ce UCKMyYar.
Camo MoKasHOTO CBETIO 3a BKIy4vyBaHe/MCKNyyyBare Ke NPoJomky Aa Tperka.

2. MpuTncHeTe ro Kon4yeto , Bknyun/ucknyum “ un ke ce BKNy4vaT CUTE MHONKATOPU Ha PYHKUMOHaNHUTe
KOM4YMH-a, KaKo LUTO € NPUKaXKaHO Ha CrivkaTa nopony.

y g, B~ @ 9«
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3. dyHKuMjaTa 3a GudpTek e Kako WTo creaysBa: Bp3 ocHoBa Ha Yekop 2, NPUTUCHETE o KONYeTo 3a
6udtek 3a ga ro m3bepete CTENeHOT Ha McneyeHOCT. HuBoaTa Ha MCMeYeHOCT ce CpedHo
HeJoneyeHo — CpefHo ucrneyYeHo — cpeaHo AoOpo UcneveHo — LernocHoO ucneveHo . MoetopeTe
Ha OBOj HayvH 3a Aa Tpenka M3bpaHWOT MHAMKATOP Ha MCMNEYEHOCT, a ApYruTe UHAMKATOpU Ha
MCMeYeHoCT fa ocTaHaT BkryveHu. OTkako Ke ja n3bepete ucnevyeHocTa Ha BUPTEKOT, NPUTUCHETE
ro konyeto ,[MoTBpau“ n anapaToT ke Brese Bo cocTojba Ha npepsarpeBakse. VHOUKaTOpOT Ha
KOMYETO 3a BKMyYyBame, MHAMKATOPOT Ha KOMYETO 3a NOTBpAyBake, MHOAMKATOPOT Ha KOMYeTo 3a
6udTek M M3BpaHMOT MHOMKATOP 3a UCMEYEeHOCT Ke ocTaHaT BknyyeHwW. Kora mHAmkaTopoT 3a
npeasarpeBakse TPenka u Apyrute UHOMKaToOpU Ce WUCKIyYyBaarT, ce NpukaxyBa TemnepatypaTa Ha
npearpeere Ha ropHUTe 1 JOMHUTE MII0YK, Kako LUTO € MPUKaXaHo Ha crefHaTa crvka.

| it 220°°
228

O

OTkako ke 3aBpLUM MpefsarpeBaeTo, 3BYYHUKOT Ke ce ormacu co Tpu natu. Bo ucto Bpewme,
MHOMKATOPOT 3a NpeasarpeBakbe NoYHyBa MocTojaHo Aa CBETU, a MHAMKATOPOT 3a AoAaBakbe XpaHa
Tpenka 3a fJa ro noTceTV KOPUCHUKOT fa ja aodade xpaHata. OTkako ke ja fofajeTe XpaHaTta,
npUTUCHeTe o konyeTto ,MoTBpAU“ U anapaToT ke Bre3e BO PEXWM Ha rotBewe. Kora nokasHoTo
CBETIIO 3a npefsarpeBarbe U MoKasHOTO CBeTSO ,[JoAaj XpaHa“ ce UCKMy4YeHu, TemnepartypaTa Ha
rpeereTo Ke Ce NpuKaxke Ha ropHUTEe 1 AOTNHUTE NII0YM, KaKo LWTO € NpUKaXkaHo Ha crvkaTa nogony

OJ = e
230"

OTkako ke 3aBpLUV BPEeMEeTO Ha 3arpeBatbe Ha oBaa yHKUuja, NaHenoT Ke ce BpaTu Ha Yekop 2.

4. Opyrn aBTOoMaTcku chyHKumm: Mokpaj dpyHKumnjaTa 3a budtek, Ma cegym aBTOMaTCKu nporpamu,
BKMy4yBajkn nuneLuko, nneckasuun, konbacu, ceHaBuun, puba, cnaHvHa u 3eneHyyk. Osue
aBTOMaTCKM MeHuja paboTaT Ha UCT HauyMH. 3emMeTe ro NUMELLKOTO Kako MpuUMep - NPUTUCHETE ro
KOMYeTO 3a NUIELLKO BP3 OCHOBA Ha Yekop 2. Bo Toa BpeMe, CBETMOTO Ha KOMYETO 3a MUIEeLLKO Ke
Tpenka W KOHTponHaTa Tabna Ke ja npukaxe TemnepaTypaTta Ha 3arpeBake Ha dyHKuujaTa 3a
nunewko. [NputucHete ro konyeto ,[loTBpaAM® M npou3BoOoT Ke Bnese BO coCTojba Ha
npeasarpeBawe. VHOMKATOpPOT 3a  BKIyYyBawe/UCKIyvyBawe, WHAUKATOPOT ,MOTBpAM® U
nHamKaTopoT ,MuneLko” ke ocTaHaT BKNyYeHW, foAeka UHAMKaToOPOT 3a NpeasarpeBarbe ke Tpenka.
Kora gpyrute nHoukaTopu ke ce MUckiydaT, KOHTpornHata Tabna Ke ja npukaxe Temnepartypara Ha
npeasarpeBake Ha ropHUTE U AOMHWUTE NM0YU, Kako LUTO € NPUKaXaHo Ha crnvkaTa nogony:
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OTKako ke 3aBpLUM MPETXOAHOTO 3arpeBare, 3BYYHMKOT Ke ce orracu Tpu natu. Bo ncto Bpeme,
WHOMKaTOPOT 3a NpeasarpeBakbe NoYHyBa NOCTOjaHO Aa CBETU, a MHAMKATOPOT 3a AodaBare XpaHa
ke Tpenka 3a Aa ro noTceTn KOPUCHUKOT Aa ja Aopade xpaHarta. OTkako ke ja gofafeTte xpaHata,
npuTucHeTe ro konyeto ,[1oTBpAM® N NPON3BOAOT Ke Brie3e BO PEXUM Ha roTBewe. Kora nokasHoTo
CBETNO 3a npeasarpeBake M NokasHoTo cBeTno ,Joadaj xpaHa“ ce UcknyyeHu, TemnepartypaTa Ha
rpeereTo ke ce NPUKaxke Ha rOPHUTE U JOMHUTE NIOYK, KAKO LUTO € NPUKaXKaHo Ha cnvkaTa noaony:

O

@ 2eq
22

OTKako Ke 3aBpLUM BPEMETO Ha 3arpeBare Ha oBaa pyHKUMja, MaHenoT ke ce BpaTu Ha Yekop 2.

d

5. dyHKLMja Ha paYyeH pPexum :

a. Kora ropHute u gonHuTe nnouvM mMMaaT ucTa TemnepaTypa: MNpuTUCHeTe ro konyeto ,PaveH
pexuMm* Bp3 OocHOBa Ha Yekop 2. CBeTnarta Ha KOMYeTO 3a payeH PexuM, KOMYeTo 3a rpeewe Ha
ropHaTta nrnoya v Kon4yeTo 3a rpeexe Ha AonHaTa nrnoya ke TpenkaaTt UCToBpeMeHo . TemnepatypaTa
Ha ropHUTE 1 JONHWUTE Nnoyn e ,---“. NMpuTncHeTe ro kon4yeTo + (-) 3a A4a ja nocTaBuTe TeMnepaTypaTa
Ha ropHaTta M JonHata nnoda uctoBpemeHo. lNMoctaBkuTe 3a Temnepatypa ce asukaT og 80 oo
230°C. Cekoralu Kora ke ce npuTUcHe + (-), TemnepaTypara ce 3rorieMyBa (Unum ce HamarnyBa) 3a
10 °C . OTkako ke ja n3bepete TemnepaTypaTa, NpUTUCHETE ro konyeTo ,lloTBpan” U anapaTtoT ke
novHe Aa ce 3arpeBa. Kora anapaToT ke ce 3arpee o usbpaHaTta TemnepaTypa, 3ByYHUKOT Ke ce
ornacu co npegynpegyBadkn ToH. OTKako ke ja OocTurHe usbpaHaTa TemnepaTypa, anapaTor
aBTOMaTCKM ke paboTtn 60 MUHYTK, a NOTOa Ke usnese of PayHMoOT PEeXMM U Ke ce BpaTu Ha Yekop 2.

b. Kora TemnepaTtypute Ha ropHaTa 1 fonHarta nno4a He ce UCTU: MPUTUCHETE ro konyeTo PaveH pexum
BP3 OCHOBa Ha 4ekop 2. CBeTrnarta Ha KON4YeTo 3a payeH PeXuM, KONeTo 3a rpeekse Ha ropHaTa nnoya
M KOMYeTOo 3a rpeeke Ha AoMnHaTa nrnoya ke TpenkaaT NcToBpemeHo. TemnepaTypaTta Ha ropHuTe 1
[onHWTe nnoyn e ,---“. Bo Toa Bpeme, NpUTUCHETE ro KON4YeTo 3a rpeere Ha ropHara (Mnu gonHara)
nnova. CBeTNOTO 3a rpeewe Ha ropHaTa (Unu gonHaTta) nnoya Ke Tpenka, a CBETMNOTO 3a rPeere Ha
ropHara (unv gonHarta) nno4va ke octaHe BkrydeHo. Bo Toa Bpeme, anapaToT € BO pexuM Ha ropHaTa
(v ponHata) nnoya. Kora ro kopuctute konyeto + (-) 3a Aa ja mocTaBuTe TemnepatypaTta Ha
ropHaTta (Mnv gonHara) nnoya, onceroT Ha npunarogyBake Ha Temnepartyparta ke 6uge og 80°C go
230°C. Cekoraw kora ke ce npuTtucHe + (-), TemnepatypaTa ce 3ronemyBa (UM ce HamanyBa) 3a
10°C. OTkako Ke ja nocTaBuTe TemnepaTtypaTa Ha egHMOT OUCK, NPUTUCHETE ro konyeTo ,[loTBpan” 3a
[a ja noctaBuTe TemnepaTtypaTa Ha gpyrata nnodva. Kora ke ce noctaBu TemnepaTtyparta Ha ABeTe
nrnoyn, anapaToT Ke NoyHe Aa ce 3arpeBa. Kora anapatoT ke ja gocturHe nsbpaHara Temneparypa,
3BYYHMKOT Ke ce ormnacu co npegynpeaysadku ToH. OTKako ke ja gocTurHe nsbpaHata Temneparypa,
anapaToT aBToMaTcku ke pabotu 60 MUHYTK, a NOTOa ke usnese of payHUoOT PEXMM U ke ce BpaTu
Ha vekop 2.

BHumaHue:

e Kora ce KOpuCTU KONYETO -, aKo TeMrnepaTypara ce NnpuKaxe Kako ,--“, Toa Nnokaxysa Jeka nnodurte
3a neyere BO OBOj MOMEHT He ce 3arpeBaar.

e [lonro nNpuTUCHETE o KOM4YeTo + (MNKM -) 3a MOCTOjaHO 3rofnemMyBake (MM HamanyBawe) Ha
BpeAHoCTa Ha Temneparypara.
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Mporpamu n meHwnja

Temnip;aTypa Temnepatypa Bpeme | Temnepatypa
I'Iporpama npepsarpesare Ha nevyexe. Ha Ha coHaaTa.
(°C) (°C) neyexe (°C)
Munewwko 200 220 260-cek
Xambyprep 220 230 3(23('
Kon6ac 160 180 2;?(-
Cenpamy 160 180 10>
Puba 190 210 i%?(_
CnaHuHa 190 220 1c1e?<-
3eneHuyk 170 200 1;?(-
CpeaHo
HepnoneyeH 220 230 60- cek 57
6udrek
Cpearo 220 230 90- cek 62
neyeH Gudgrek
CpeaHo 120-
[o6po neyeH 220 230 cex 65
6udrek
LlenocHo .
ncneyeH 220 230 20(;?( 7
6udrek
PewaBawe ﬂpOGﬂeMM
Mpobnem MoxHa npuynHa PeLueHune
AnapartoT He paboTun Kabenot 3a HanojyBawe He e | lNpuknyyete ro kabernot  3a
BKITyYEH BO LUTEKEP. HanojyBah-€e BO LUTEKEP
Wma yap nomery agete | Octatoum op  xpaHa of | WcucteTe rv ropHute 1 gonHute
nrnoyn 3a neyere npeTxoaHarta yrnotpeba NAoYn U cagoT 3a MacHOTUM MO
cekoja ynotpeba 3a oa rm
OTCTpaHWUTE ocTaToumTe
XpaHaTta e npenevyeHa Mo crapTyBameTo, Mpunarogete ja  TemnepaTtypaTa
(n3ropeHa) nnu coofBeTHaTa Temneparypa He crnopeq XxpaHata Koja ce roTBM,
HEL0BOJSIHO 3roTBEHa. Ouna npunarogeHa crnopen NnocTaByBajkv ja Ha HajBucokara
XxpaHata. Temnepatypara Ha nonoxoa

OBOj anapat Moxe fa ce
npunarogu.

Jle6oT ropu kora ce
neye

BpemeTto 3a neyerwe neb e
pasnuyHo nomery HesarpeaH
anapart v Beke 3arpeaH anapar.
BpemeTo notpe6Ho 3a rotBere
neb BO HesarpeaH anapart Tpae
nogonro.

Kora amapaToT e Beke 3arpeaH,
cKpaTeTe ro BpemeTo 3a roTBeHe

AnapartoT pabotu
OApeaEeHo BpeME,
HaefHall npectaHyBa u

MakcumanHoTO  BpemMe  Ha
pabota Ha Tajuepor e 60
MWHYTH, & TajMepOT aBTOMATCKN

Bkrny4yeTe ro NoBTOpHO anapaToT
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ncnywTa n1ucKkas 3BYK ke ce UCKITy4n NO UCTEKOT Ha

BpEMeTo.
XpaHarta He ce roteu o lonemuHWUTE Ha XpaHara ce e  XpaHata e co WcTa roremuHa
paMHOMepHO pasnukysaart e  Vcrara rpyna Ha xpaHa
e BugoBuTe Ha xpaHa ce e Kora ce neye xpaHaTa, Taa
pasnukysaart Tpeba aa ce 3aBpTU.

o Kora nnovara 3a nevemwe e
oTBOpeHa Ha 95° n 180°, He
CTe ja NpeBpTuUIe XpaHara
3a Bpeme Ha npoLecoT Ha

neyeme.
BudtekoT Gelue Bpemetro Ha rotBewe e | lNormegHeTe BO MeHMTO 3a Ja ro
3aropeH ogHaaBop npenonro nocTaBuTe BPEMETO

Yucrewe

MpenynpenyBatse:
o [pen uuctere, Uckny4vete ro kabenot 3a HanojyBare U OCTaABETE anapaTtoT U NoYMTe LENocHo Aa
ce usnagar 3a a usberHete U3ropeHuLim.
¢ He notonysajTe ro kabenot 3a HanojyBare, NPVKMYYOKOT UK anapaTtoT BO BOAA UMW APYTY TEYHOCTY.
o Kora ynctute, He kopucTeTe MaTepujanu 3a YNCTEHE KON MMaaT MeTarnHu AenoBu.
o Kora unctute, He kopucTETE METanHa LUNaTyna 3a YACTEHE Ha NoyuTe.
1. Mo cekoja ynotpeba uucTeTe rv BHATPELLHUTE U HAOBOPELUHUTE MOBPLUUHU CO BRaXHa Kpna unm
CyHrep.
2. MNnounte Moxe Aa ce Mmujat BO BOAA UMW BO MalLMHA 3a MUeHe CagoBW.
3. Mpwu uncTere, MoXe Aa ce KOPUCTU COOABETHA KONUYMHA Ha ankanHa TEYHOCT 3a YNCTEHE.
4. OTKaKo Ke M NCYNCTUTE CUTE KOMMOHEHTU, UCYLLETE M CO YNCTa Kpra 3a Aa cnpeynTe okcugaumja
n 'pra.
5. 3a kpaj, cnegeTe rv ynatcTeaTa 3a Aa i CTaBuTe NroYvTe BO anapaToT 3a criefHaTa ynotpeba.

XUBOTHA CPEOUHA

Ha kpajoT Ha BEKOT Ha KOpUCTEH-E Ha anapaToT Be MOnvMe He bprajTe ro anapaTtoT 3aefHO CO APpYrvoT
KOMyHarieH oTnag oA [AOMaKkuMHCTBOTO. HamecTto Toa, ogHeceTe ro BO OBMacTeH LeHTap 3a
peuuknuparse Ha otnag. Co oBa, Bre OOMPUHECyBaTe BO 3a4yByBake Ha XMBOTHATA CpeauHa.

FAPAHLUJA U NMOMNPABKA

3a noBeke MHGOpPMaLUM UK Bo criyyaj Ha npobrnem, Be MonMMe KOHTakTupajTe ro LieHTapot 3a rpuka
Ha kopucHuuM Ha Hisense Bo Bawara 3emja (TenedpoHckuoT 6poj e HaBegeH Bo MeryHapogHuoT
lapaHTeH JlucT). Bo cny4aj 4a He NOCTOM TakoB LieHTap BO BallaTa 3eMja, Be MONMMe KOHTaKTupajTe ro
NokKanHuoT aunep Ha Hisense nnv ogaenoT 3a Mmanu anapaTtu 3a JOMaknMHCTBOTO Ha Hisense.

He e 3a komepuujanHa yrnotpebal!

Hisense

BN NMOCAKYBA MHOTY 3AAOBOJICTBA lNMPU YNOTPEBA HA OBOJ
AMAPAT

lo 3ajpXxyBamMe npaBoToO Ha BOBeAyBak€ HAa U3MEHU BO yNnaTCTBOTO.
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Important safety instructions

Warning!

Appliance is hot when turned on — beware of skin burn! Allow the appliance to cool

down completely before storing it away.

+ Read carefully the instructions before first use.

* Never connect this appliance to an external timer switch or remote control system
in order to
avoid a hazardous situation.

* Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously
supervised.

+ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance.

+ Cleaning and maintenance shall not be made by children unless they are older
than 8 and supervised.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

+ Use the appliance only for the usage it is made for. Do not remake any of its
components.

+ Make sure the power cord does not touch any hot parts of the grill.

+ Clean well before first use.

+ Before the grill plates are mounted check if the are totally dry.

+ Check if the grill plates are fixed firmly on its surface and if the fixing clip is in
locking position.

+ Keep out of reach of children. Do not leave unattended while turned on.

+ Always unplug:

+ Before storing or taking off the grill plates,

* Before cleaning,

* After use.

+ Always use certified lengthening cords.

* For indoor use only.

+ To disconnect the plug pull the plug not the cord.

* Turn on after the grill plates have been fixed.

+ Cool to room temperature before storing.
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* Do not touch the grill plates with metal or other sharp objects.
+ If the mains cord is damaged, you must have it replaced a authorised service
centre or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). This guideline is the frame of a European-wide validity of return and
recycling on Waste Electrical and Electronic Equipment.

General description

1.  Handle 7.  Grease box

2. Top cover 8. Food Probe box

3. Baking plate release key 9. Control Panel

4.  Lock key 10. Baking plates

5. Switch to open and close the cover 11. Temperature probe
6. Base
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Control panel

Before first use

1. Remove the product from its packaging.

2. Before discarding the packaging materials, check all components to ensure there is nothing missing.

3. Read this product manual carefully and keep it safe for later use.

4. Check whether the machine is cracked or damaged, paying specific attention to the power cord. If
damage is found, please contact the seller.

5. Before use, clean the upper and lower plates and the grease receptions with hot water, washing up
liquid and a non-abrasive sponge, allowing the plates to dry before assembly.

6. Add some water into the grease box and push it slowly from the bottom of the grill.

Note: It is normal for the product to smell slightly or smoke for a short time when it is used for
the first time. Air the room if there is any unwanted smell.

Baking mode adjustment guide

1. Lock mode for upper and lower baking plates, whereby the lock key is used (see the circle below).
The upper and lower plates fit together perfectly and will not open. This mode is used for storing or
transporting the product and cannot be used while the product is being heated.

2. Closed mode for upper and lower baking plates. In this mode, the lock key is not in use (see the
circle below). The upper plate is suspended, and the distance between the upper and lower plates is
determined by the food placed in the middle.

43



3. Upper plate open and stand mode. Hold the handle to open the upper plate. At this
point, the upper and lower baking plates should be separated at an angle of about 95°,as shown bel
ow. In this mode, the Ilower plate can be replaced with a flat plate, which
can be used to make pancakes, eggs and other food subtances. The upper baking pan is recommen
ded to stop heating due to its upright hanging state.

4. Turn the upper and lower plate to 180° in the upright mode of the upper baking tray. Pull the button
of the closing cover upward while holding the handle and pushing down; then the upper and lower
baking tray can be opened at 180°, as shown in the figure below.
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Instructions for removing and assembling the plates

1. Removing the plate. Open the upper and lower plates of the machine at 95°(or 180°). Press the button
to release the plate and the plate will automatically spring up. At this point, the user can directly
remove the plate from the fixed bracket, as shown in the figure below.

Attention:

* While the upper baking tray is in the upright position, hold the plate with your hand when pressing the
plate release button of the upper plate so as to stop it from falling.

¢ When baking is finished and the plates are still hot, do not take out the plates immediately. To avoid
burns, wait until the plates have cooled.

2. Assemble the plates, open the upper and lower plates of the machine at 95° (or 180°), insert the two
ends of the plates with notches into the fixing bracket of the plate, then place the plate on the reflecting
tray. Press down on the plate until you hear a "click" sound. The plate is assembled, as shown in the
figure below.

Attention:
e The plate is a necessary part of this product. It must be installed before the machine is used.
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Temperature Probe

Using a temperature probe, you can detect the internal temperature of food in order to get a better
temperature and doneness. When you need to use the probe, pull out the probe box from the right side
of the machine. Then take out the probe and insert the terminal into the round hole of the machine,
ensuring that it is correctly in place.

Attention:

e Food probe only works with the steak function and manual mode; it does not work with other modes.

¢ In the the case of the steak function, the food probe will not stop heating until it reaches the preset
temperature, not the preset time.

¢ Insert the food probe into the hole before selecting the function. Inserting a food probe after starting
the function may cause the program to stop.

o When the probe is used, its temperature value will be displayed on the temperature display position
of the upper plate. That is, after inserting the probe, the temperature of the upper plate is displayed
as the temperature of the probe (see the figure below).

o s = &5
- 230"

Operating Instructions

Hamburger Sandwich Upper plate heating

Onl/off Confirm Steak Chicken Sausage Preheating Upper plate temp. + key

R
LK
_lg el

Steak doneness Fish Bacon Vegetable Add food Lower plate temp. - key

Manual mode Lower plate heating
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1. Plug the power cord into a suitable household outlet. At this point, the buzzer will make a "drip" sound,
and all the indicators on the control panel will blink once before turning off. Only the on/off indicator
light will continue to blink.

2. Press the " On/off " button, and all function key indicators will turn on, as shown in the picture below.
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3. Steak function is as follows: Based on Step 2, press the steak key to select the degree of
doneness. The levels of doneness are medrare—~med—medwell—-welldone. Repeat in this way so
that the selected doneness indicator blinks and the other doneness indicators stay on. After selecting
the steak doneness, press the "Confirm" button, and the machine will enter the preheating state. The
On key indicator, the Confirm key indicator, the steak key indicator and the selected doneness
indicator will stay on. When the preheating indicator blinks and other indicators turn off, the preheating
temperature of the upper and lower plates are displayed, as shown in the following figure.

& 5 = . 555 220
B 230"

After the preheating is complete, the buzzer will sound three alerts. At the same time, the preheating
indicator turns from blinking to on, and the indicator for adding food blinks to remind the user to add
the food. After adding the food, press the "Confirm" button and the product will enter the heating state.
When the preheating indicator light and the Add food indicator light are off, the heating temperature
will be displayed on the upper and lower plates, as shown in the figure below

OJ ® 2 e
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After the heating time of this function is completed, the panel will switch back to Step 2.

4. Other automatic menu functions: In addition to the steak function, there are seven automatic menu
programs, including chicken, burgers, sausages, sandwiches, fish, bacon and vegetables. These
automatic menus operate in the same way. Take chicken as an example - press the chicken key on
the basis of step 2. At this time, the indicator light of the chicken key will blink and the control panel
will display the heating temperature of the chicken function. Press the "Confirm" button, and the
product will enter the preheating state. The on/off indicator, the "confirm" indicator and the "chicken"
indicator will stay on, while the preheating indicator will blink. When the other indicators turn off, the
control panel will display the preheating temperature of the upper and lower plates, as shown in the
figure below:

@ 55 208
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After the preheating is complete, the buzzer will sound three alerts. At the same time, the preheating
indicator light will change from blinking to on, and the indicator light for adding food will blink to remind
users to add food. After adding the food, press the "Confirm" button and the product will enter the
heating state.The preheating indicator light and the Add food indicator light will be off, and the control
panel will display the chicken heating temperature, as shown in the figure below:

< 2ef
288"

After the heating time of this function is completed, the panel will switch back to Step 2.

G b

5. Manual function operation:

a. When the upper and lower plates have the same temperature: press the Manual Mode button based
on Step 2. The indicators for the manual mode key, the heating key of the upper plate and the heating
key of the lower plate will blink at the same time. The temperature of the upper and lower plates is “-
--". Press the + (-) key to set the temperature of the upper and lower plates synchronously.
Temperature settings range from 80 to 230°C. Every time + (-) is pressed, the temperature increases
(or decreases) by 10°C. After selecting the temperature, press the "Confirm" button, and the machine
will start to heat. When the machine heats to the selected temperature, the buzzer will sound a
warning tone. After reaching the selected temperature, the machine will automatically run for 60
minutes, then exit the manual mode and return to Step 2.

b. When the upper and lower plate temperatures are not the same: press the Manual Mode button based
on Step 2. The indicators for the manual mode key, the heating key of the upper plate and the heating
key of the lower plate will blink at the same time. The temperature of the upper and lower plates is “-
--". At this time, press the heating key of the upper (or lower) disk. The heating key indicator of the
upper (or lower) disk will blink and the heating indicator of the lower (or upper) disk will stay on. At
this time, the product is in the upper (lower) disk state. When using the + (-) key to set the upper (or
lower) disk temperature, the temperature setting range will be from 80°C to 230°C. Every time + (-) is
pressed, the temperature increases (or decreases) by 10°C. After setting the temperature of one disk,
press the "Confirm" button to set the temperature of the other disk. When the temperature of the two
disks is set, the machine will start to heat up. When the machine reaches the selected temperature,
the buzzer will sound a warning tone. After reaching the selected temperature, the product will
automatically run for 60 minutes, then exit manual mode and return to Step 2.

Attention:

e When the - key is used, if the temperature is displayed as "--", it indicates that the baking plates are
not heated at this time.
e Long press the + (or -) key to continuously increase (or decrease) the temperature value.
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Programs and menus

. ’ . Probe
Menu Preheatolng Bakmg Temp. nglng Temp.
temp. (°C) (°C) time cC)
Chicken 200 220 260s
Hamburger 220 230 300s
Sausage 160 180 270s
Sandwich 160 180 105s
Fish 190 210 300s
Bacon 190 220 110s
Vegetables 170 200 130s
Medium-rare 220 230 60s 57
for steak
Medium for 220 230 90s 62
steak
Medium wel 220 230 120s 65
for steak
Well done for 290 230 200 71
steak
Troubleshooting
Problem Possible cause Solution

The machine is not
working

The power cable is not plugged
into a power socket.

Plug the power cord into the power
outlet

There is smoke
between the two baking
plates

There is residue left after the
last use

Clean the upper and lower plates
and grease receptacles after each
use to remove residue

Food is overcooked
(burnt) or undercooked.

After starting, the corresponding
temperature is not adjusted
according to the cooked food.
The temperature of this
machine can be adjusted.

Adjust the temperature according to
the cooked food, setting it to the
highest position

Bread burns when
cooked

The time for cooking bread is
different between a cold
machine and a hot machine.
The time needed to cook bread
in a cold machine is longer.

For a heated machine, shorten the
cooking time

The machine works for
a period of time,
suddenly stops, and
makes a "di" sound;

The maximum working time of
the timer is 60 minutes, and the
timer will shut down
automatically after timeout.

Turn it on again
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The food is not cooked | e Food sizes vary e Food is the same size

evenly e Food types vary e  The same food group
e When the baking tray is e  When baking food, it needs to
opened at 95°and 180°, the be turned.

food has not been turned
over during the baking
process.

The steak was seared Cooking time is too long Refer to the menu to set the time
on the outside

Cleaning

Warning:

o Before cleaning, unplug the power cord and allow the machine and plates to cool completely to avoid
burns.

¢ Do not immerse the power cord, plug or appliance in water or other liquids.

¢ When cleaning, do not use cleaning materials with metal properties.

e When cleaning, do not use a metal spatula to clean the plates.
1. Clean the inside and outside surfaces with a damp cloth or sponge after each use.
2. The plates can be washed in water or in the dishwasher.
3. When cleaning, an appropriate amount of alkaline cleaning liquid can be used.
4. After cleaning all components, dry them with a clean cloth to prevent oxidation and rust.
5. Finally, follow the correct steps to put the plates into the machine for next use.

ENVIRONMENT

At the end of the appliance's useful life, do not discard it with common household waste. Take is to an
authorized recycling centre. This will help preserve the environment.

WARRANTY AND REPAIR

For more information or in case of problems, please contact Hisense Call Centre in your country (phone
number listed in the International Warranty Sheet). If there is no such centre in your country, please
contact the local Hisense dealer or Hisense small domestic appliance department.

For personal use only!

-m
Hisense
WISHES YOU A LOT OF PLEASURE IN USING YOUR APPLIANCE.

We reserve the right to modifications.
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Instructiuni de siguranta
Atentie!

Aparatul este fierbinte atunci cand este aprins — atentie la arsuri! Lasati aparatul sa
se raceasca complet inainte de a-| depozita.

+ Cititi cu atentie instructiunile inainte de prima utilizare.

+ Nu conectatj niciodata acest aparat la un ceas electronic extern sau un sistem de
comanda de la
distanta pentru a evita situatjile periculoase.

+ Copiii cu vérste sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la distanta daca nu sunt supravegheati
permanent.

* Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste de cel putin 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte numai cu conditia supravegherii sau instruirii lor cu privire la utilizarea
aparatului intr-un mod sigur si numai daca inteleg riscurile implicate. Copiii trebuie
supravegheati, pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul. Curatarea i
intretinerea ce cade in sarcina utilizatorului nu trebuie sa fie efectuate de copii
daca acestia nu au cel putin 8 ani si daca nu sunt supravegheati.

* Nu |asati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la indemana copiilor mai mici
de 8 ani.

* Folositi aparatul doar pentru ce a fost destinat. Nu incercati sa refaceti oricare din
componente.

* Atentie la cablul de conectare sa nu atinga oricare din pariile fierbinti ale grill-ului.

« Curatati bine inainte de prima folosire.

* Inainte de a instala plitele verfificati sa fie complet uscate.

« Verificatj ca plitele sa fie fixate bine si daca clapele sunt in pozitie fixa.

* Atentie la copii. Nu lasati aparatul nesupravegheat cand este in functiune.

* Intotdeauna deconectat:

+ Inainte de a depozita aparatul sau de a scoate plitele.

* Inainte de curatare.

* Dupa folosire.

* Intodeauna folosii prelungitoare originale.

* Aparatul este numai pentru uz intern.

* Pentru a deconecta aparatul, trageti de priza si nu de fir.

51



* Aprindeti aparatul dupa ce plitele au fost fixate.

* Inainte de depozitare lasati aparatul sa ajunga la temperatura camerei.

* Nu atingeti plitele cu metal sau alte obiecte ascultite.

* In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de un
centru de service autorizat sau de personal calificat in domeniu pentru a evita
orice accident.

Acest aparat este marcat corespunzator directivei europene 2012/19/EU in privinta aparatelor electrice
si electronice vechi (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor
vechi.

Descriere generala

Maner

Capac superior

Buton de eliberare a placii de coacere
Buton de blocare

Comutator pentru deschiderea si
inchiderea capacului

Baza

Colector de grasime
Caseta sondei de alimente
Panou de comanda

0. Placi de coacere

1. Sonda de temperatura

oL =
220 NO
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Panou de comanda

inainte de prima utilizare

1. Scoateti produsul din ambalaj.

2. Inainte de a elimina materialele de ambalare verificati toate componentele pentru a va asigura ca nu
lipseste nici una.

3. Cititi cu atentie prezentul manual si pastrati-I pentru utilizare ulterioara.

4. Verificati aparatul sa nu prezinte fisuri sau deteriorari, acordand o atentie deosebita cablului de
alimentare. Contactati vanzatorul daca gasiti deteriorari.

5.Tnainte de utilizare curatati placile superioara si inferioara si colectoarele de grasime cu apa calda,
detergent de vase si un burete neabraziv, apoi lasati placile sa se usuce inainte de a le monta.

6. Adaugati putina apa in caseta colectoare de grasime si apasati-o usor din partea de jos a gratarului.

Nota: Este normal ca produsul sa miroasa usor sau sa fumege un timp scurt la prima utilizare.
Aerisiti incaperea daca se produce un miros nedorit.

Ghid de reglare a modului de coacere

1. Modul blocat pentru placile de coacere superioara si inferioara, in care se foloseste butonul de blocare
(v. cercul de mai jos). Placile superioara si inferioara se potrivesc perfect si nu se deschid. Acest mod
este folosit pentru depozitarea si transportul produsului, si nu poate fi folosit pe durata incalzirii
produsului.

2. Modul inchis pentru placile de coacere superioara si inferioara. Tn acest mod butonul de blocare nu
estefolosit(v.cercul de mai jos). Placa superioara este suspendata, iar distanta dintre placile superio
ara si inferioara este determinata de alimentele plasate intre acestea.

53



3. Modul placa superioara deschisa si stand. Prindeti manerul pentru a deschide placa superioara. ina
cest moment, placile superioara si inferioara trebuie sa fie separate la un unghi de aproximativ 95°,
asa cum se arata mai jos. n acest mod, placa inferioara poate fi inlocuitd cu o placa neteds, ce
poate fi folosita la prepararea clatitelor, oualor si altor alimente. Se recomandé oprirea incalzirii placi
i superioare in pozitia ridicata.

4. Intoarcerea placilor superioara si inferiaora la 180° Tn modul cu fata Tn sus al placii superioare de co
acere. Trageti in sus butonul
de inchidere al capacului in timp ce prindeti méanerul si apasati in jos; placile superioara si inferioara

pot fi deschise la 180°, asa cum se arata in figura de mami jos.
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Instructiuni pentru demontarea si montarea placilor

1. Demontarea placii. Deschideti placile superioara si inferioara la 95° (sau 180°). Apasati butonul pentru
eliberarea placii, iar aceasta se va ridica. In acest moment utilizatorul poate indeparta direct placa din
suportul fix, asa cum se arata in figura de mai jos.

Atentie:
o Cattimp placa superioara este in pozitie verticala, tineti placa cu mana sa nu cada atunci cand apasati
butonul de eliberare.

¢ Nu scoatetiimediat placile la incheierea gatirii, cand acestea sunt inca fierbinti. Pentru a evita arsurile,
asteptati pana ce placile se racesc.

2. Pentru montare, deschideti placile aparatului la 95° (sau 180°), introduceti capetele cu adancituri ale
placilor in suportul de fixare, apoi asezati placa in locas. Apasati pe placa pana ce auziti un declic.
Placa este montata, asa cum se arata in figura de mai jos.

Atentie:

e Placa este o parte indispensabila a produsului. Aceasta trebuie instalata inainte de utilizarea
aparatului.
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Sonda de temperatura

Folosind o sonda de temperatura se poate detecta temperatura alimentelor pentru a obtine o gatire mai
buna. Céand trebuie sa folositi sonda, extrageti caseta sondei din partea dreapta a aparatului. Scoateti
sonda si introduceti fisa n orificiul aparatului, asigurandu-va ca este bine fixata.

Atentie:

¢ Sonda pentru alimenta functioneaza numai cu functia friptura si modul manual; nu functioneaza in
nici un alt mod.

e In cazul functiei friptura, sonda de alimente va continua incalzirea pana se atinge temperatura
presetata si nu timpul presetat.

¢ Introduceti sonda in orificiu Tnainte de a selecta functia. Introducerea sondei dupa pornirea functiei
poate cauza intreruperea programului.

¢ La folosirea sondei, valoarea temperaturii sale va fi afisatd in zona de afisare a temperaturii de pe
placa superioara. Cu alte cuvinte, temperatura placii superioare este afisata ca temperatura sondei
(consultati figura de mai jos).
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Instructiuni de utilizare

Hamburger sandvis  incalzirea placii superioare

Pornit/Oprit Confirmare Friptura Pui Carnati Preincalzire Temp. placii superioare Tasta +
| | (; L L} — ]
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Gradul de frigere Peste Bacon Legume Adaugare alimente Temp placii inferioareTasta -

Modul manual incélzirea plicii inferioare
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1. Puneti in priz& cablul de alimentare. Tn acest moment soneria va emite un semnal, iar indicatoarele
de pe panoul de comanda se vor aprinde o data inainte de a se stinge. Doar lumina indicatoare
Pornit/Oprit va continua sa se aprinda intermitent.

2. Apasati butonul ,Pornit/Oprit“, si toate luminile indicatoare se vor aprinde, ca in figura de mai jos.
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3. Functia friptura se foloseste astfel: Pe baza pasului 2, apasati tasta friptura pentru a selecta gradul
de frigere. Treptele gradului de frigere sunt medrare (mediu in sdnge) — med (mediu) — medwell
(mediu patrunsa) — welldone (patrunsa). Apasati repetat pana ce indicatorul dorit se aprinde
intermitent iar celelalte lumineaza continuu. Dupa selectarea gradului de frigere, apasati butonul
,confirmare®, iar aparatul va intra in starea de preincalzire. Indicatorul tastei de pornire, de
confirmare, friptura si cel al gradului de frigere selectat vor ramane aprinse. Cand indicatorul de
preincalzire se aprinde intermitent si celelalte se sting, temperatura de preincalzire a placilor
superioara si inferioara se afiseaza asa cum se arata in figura de mai jos.

o b . 15 20"
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Dupa incheierea preincélzirii, soneria va suna de trei ori. in acelasi timp, indicatorul de preincalzire
trece de la aprindere intermitenta la iluminare continua, iar indicatorul de adaugare alimente se
aprinde intermitent pentru a reaminti utilizatorului sa adauge alimentele. Dupa adaugarea alimentelor,
apasati butonul ,Confirmare®, iar aparatul va intra in starea de incalzire. Cand indicatorul de
preincalzire si cel de adaugare alimente se sting, temperatura de incalzire va fi afisata pe placile de
sus si de jos, asa cum se arata In imaginea de mai jos.

b b MQ 230°
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Dupa incheierea duratei de incalzire a acestei functii, panoul revine la Pasul 2.

4. Alte functii automate ale meniului: Pe langa functia friptura, exista sapte programe automate de
meniu, si anume pui, burgeri, carnati, sandvisuri, peste, bacon si legume. Aceste meniuri automate
functioneaza in acelasi mod. De exemplu pentru pui — ap&sati tasta pui in functie de pasul 2. In acest
moment, indicatorul tastei pui se aprinde intermitent iar panoul de comanda va afisa temperatura de
incalzire a functiei pui. Dupa adaugarea alimentelor, apasati butonul ,Confirmare®, iar aparatul va
intra in starea de preincalzire. Indicatorul pornit/oprit, indicatorul confirmare si indicatorul pui vor
ramane aprinse, in timp ce indicatorul preincalzire se aprinde intermitent. Cand celelalte indicatoare
se sting, temperatura de preincalzire a placilor superioara si inferioara se afiseaza asa cum se arata
in figura de mai jos.

@ 155 208"
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Dupé incheierea preincilzirii, soneria va suna de trei ori. in acelasi timp, indicatorul de preincalzire
trece de la aprindere intermitenta la iluminare continud, iar indicatorul de adaugare alimente se
aprinde intermitent pentru a reaminti utilizatorului sa adauge alimentele. Dupa adaugarea alimentelor,
apasati butonul ,,Confirmare®, iar aparatul va intra in starea de incalzire.Indicatorul de preincalzire si
cel de adaugare alimente se sting, iar temperatura de incélzire a puiului va fi afisata pe placile de sus
si de jos, asa cum se arata in imaginea de mai jos.
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Dupa incheierea duratei de incalzire a acestei functii, panoul revine la Pasul 2.

5. Operarea manuala:

a. Cand placile superioara si inferioara au aceeasi temperatura apasati modul manual in functie de pasul
2. Indicatoarele mod manual, incalzirea placii superioare si incalzirea placii inferioare lumineaza
intermitent. Temperatura placilor superioara si inferioara este ,---“. Apasati tasta + (-) pentru a seta
simultan temperatura pléacilor superioara si inferioara. Setarile de temperatura variaza intre 80 si
230°C. La fiecare apasare a tastelor + (-) temperatura creste (sau scade) cu 10°C. Dupa selectarea
temperaturii, apasati butonul ,Confirmare*, iar aparatul va incepe incalzirea. Cand aparatul ajunge la
temperatura selectata, soneria va emite un semnal de avertizare. La atingerea temperaturii selectate,
aparatul va functiona automat timp de 60 minute, apoi va iesi din modul manual si va reveni la Pasul
2.

b. Cand placile superioara si inferioard nu au aceeasi temperatura apasati modul manual in functie de
pasul 2. Indicatoarele mod manual, incalzirea placii superioare si incalzirea placii inferioare lumineaza
intermitent. Temperatura placilor superioara si inferioara este ,---“. In acest moment apasati tasta de
incalzire a placii superioare (sau inferioare). Indicatorul tastei de incalzire a placii superioare (sau
inferioare) lumineaza intermitent iar indicatorul de incalzire al placilor superioara sau inferioara va
lumina continuu. In acest moment aparatul este in modul placa superioara (inferioara). La folosirea
tastelor + (-) pentru setarea temperaturii placii superioare (sau inferioare), intervalul de setare a
temperaturii este intre 80°C si 230°C. La fiecare apasare a tastelor + (-) temperatura creste (sau
scade) cu 10°C. Dupa setarea temperaturii unei placi, apasati butonul confirmare pentru a seta
temperatura celeilalte placi. Dupa setarea temperaturii ambelor placi, aparatul va incepe sa se
incalzeasca. Cand aparatul ajunge la temperatura selectata, soneria va emite un semnal de
avertizare. La atingerea temperaturii selectate, aparatul va functiona automat timp de 60 minute, apoi
va iesi din modul manual si va reveni la Pasul 2.

Atentie:

o La utilizarea tastei -, daca temperatura este indicata drept ,--“, aceasta arata ca placile de coacere
nu sunt incalzite.

e Apasati lung pe tasta + (sau -) pentru a mari (sau reduce) continuu valoarea temperaturii.
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Programe si meniuri

Temperatura de T Timp Temp.
Meniu preincalzire Coac erep '(OC) de sondei
(°C) coacere (°C)
Pui 200 220 260s
Hamburger 220 230 300s
Céarnati 160 180 270s
Sandvis 160 180 105s
Peste 190 210 300s
Bacon 190 220 110s
Legume 170 200 130s
Mediu in
sange pentru 220 230 60s 57
friptura
Mediu pentru 220 230 90s 62
ripturd
Mediu
patrunsa 220 230 120s 65
pentru friptura
Bine patrunsa 220 230 200 71
pentru friptura
Depanarea
Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul nu Cablul de alimentare nu este | Introduceti cablul de alimentare in

functioneaza

cuplat la priza.

priza de alimentare

lese fum dintre cele
doua placi de coacere

Exista reziduuri ramase de la
ultima folosire

Dupa fiecare utilizare curatati placile
superioara si inferioara si
colectoarele de grasime pentru a
indeparta reziduurile.

Alimentele sunt gatite

Dupa pornire, temperatura nu

prea mult (arse) sau este reglatd in functie de
prea putin (crude). alimentele preparate.
Temperatura acestui aparat

poate fi reglata.

Reglati temperatura in functie de
alimentele gatite, setand-o la cea mai
fnalta pozitie.

Painea se arde la gatire

Durata de preparare a painii
este diferitda daca aparatul este
rece sau cald. Durata de
preparare a painii in aparatul
rece este mai mare.

La aparatul incalzit scurtati durata de
gatire.

Aparatul functioneaza
un timp, se opreste
brusc si scoate un tiuit

Durata maxima de functionare a
cronometrului este de 60 de
minute, si se va opri automat
dupa expirarea acesteia.

Porniti-I din nou
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Alimentele nu sunt
gatite uniform

o Dimensiunile alimentelor
sunt diferite

o Tipurile alimentelor sunt
diferite

e Cand placile de coacere sunt

Mancarea are
dimensiune
Aceeasi grupa de alimente

La coacerea alimentelor,
acestea trebuie rasucite.

aceeasi

deschise la 95° sau 180°,
alimentele nu au fost
intoarse in timpul prepararii.
Friptura a fost rumenita | Durata de gatire a fost prea
la suprafata mare

Consultati meniul pentru a seta ora

Curatarea

Avertizare:

« Tnainte de curétare, scoateti cablul din priza si permiteti aparatului si pl&cilor s& se réceasca complet,
pentru a evita arsurile.

¢ Nu introduceti cablul, stecherul sau alte parti ale cuptorului in apa sau vreun alt lichid.

e La curatare nu folositi materiale de curatare cu proprietati metalice.

e La curatare nu folositi o spatuld metalica pentru a curéata placile.
1. Curatati suprafetele interioare si cele exterioare cu o lavetd sau un burete umed dupa fiecare

utilizare.

2. Placile pot fi spalate Tn apa sau in masina de spalat vase.
3. La curatare se poate folosi o cantitate adecvata de lichid de curatare alcalin.
4. Dupa curatarea tuturor pieselor, uscati-le cu o laveta uscata pentru a preveni oxidarea si rugina.
5. La sfarsit urmati pasii corecti pentru montarea placilor in aparat pentru utilizare ulterioara.

OCHRONA SRODOWISKA

Po uptywie okresu przydatnosci uzytkowej urzgdzenia nie wyrzuca¢ go wraz ze zwyktymi odpadami
domowymi. Oddac¢ je do autoryzowanego punktu uzdatniania odpadéw. W ten sposéb chroni sig
Srodowisko.

GWARANCJA | NAPRAWA

Aby uzyska¢ wiecej informac;ji lub w razie probleméw prosze skontaktowac sie z centrum obstugi
klienta Hisense w swoim kraju (numery telefonéw sg podane w migdzynarodowej gwarancji). Jesli w
danym kraju brakuje takiego centrum, prosze skontaktowac¢ sie z lokalnym dystrybutorem lub dziatem
matych artykutéw gospodarstwa domowego Hisense.

Wytgcznie do uzytku osobistego!

Hisense

ZYCZY DUZO PRZYJEMNOSCI W CZASIE KORZYSTANIA Z
URZADZENIA.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian.
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Biztonsagi eléirasok
Figyelem!

A készulék bekapcsolas utan felforrésodik — tgyeljen az égeési sérilés
kockazatara! A késziilék tarolasa elétt varja meg, amig az teljesen lehdil.

+ Alaposan olvassa el a hasznalati utasitast az els6 hasznalat el6tt.

* A veszélyes helyzetek elkertlése érdekében a készlléket ne csatlakoztassa
kulsé
id6zitékapcsolora, vagy tavvezeérldrendszerre.

* A késziléket csak rendeltetésszerlien szabad hasznalni. Ne mddositson az
alkatrészeken.

* Ha a héldzati kdbel meghibasodott, a kockazatok elkerilése érdekében Hisense
szakszervizben, vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

+ A 8 évnél fiatalabb gyermekeket tartsa tavol a készuléktdl, vagy biztositsa
folyamatos felligyeletliket. 8 évnél iddsebb gyerekek, csokkent fizikai-, értelmi-,
vagy mentalis képességii személyek, illetve megfelel6 tapasztalatokkal és
ismeretekkel nem rendelkezd személyek feligyelet mellett, vagy akkor
hasznalhatjak a késziiléket, ha annak biztonsagos lzemeltetésérdl tmutatast
kaptak, és a kapcsolddd kockazatokat megertették.

* Figyelni kell a gyermekekre, hogy ne jatszanak a készulékkel.

+ A készllek tisztitasat és felhasznéldi karbantartasat 8 évnél idosebb gyerekek
végezhetik, de csak feligyelet mellett.

+ Gondoskodjon arrdl, hogy 8 évesnél fiatalabb gyermekek ne férjenek hozza a

készilékhez és annak csatlakozokabeléhez.

Ellendrizze, hogy a tapkabel nem ér hozza a récs forro részeihez.

Elsé hasznalat el6tt alaposan tisztitsa at a késztiléket.

Felhelyezés el6tt ellendrizze, hogy a grill-talcak teljesen szérazak-e.

Ellendrizze, hogy a grill-talcak rogzitése megfelel6-e, a rogzitd fll tokéletesen

zar-e.

* Gyerekek eldl gondosan elzérva tartandd. Ne hagyja a bekapcsolt késziiléket
feligyelet nélkul.

* Mindig huzza ki a villasdugot:

* a grillrdcsok kiszerelése vagy tarolasa elétt,

« tisztitas el6tt,
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* hasznélat utan.

+ Mindig engedélyezett hosszusagu tapkabelt hasznaljon.

+ Csak beltéri hasznalatra.

* Mindig a villasdugonal fogva huzza ki a tapkabelt a fali aljzatbdl.

+ Csak a grill-talcak rogzitése utan kapcsolja be a késziléket.

* Téarolas elétt hagyja szobahémérsékletiire lehlilni a készlléket.

* A grill-talcakat ne érintse meg fém, vagy mas éles targgyal.

* Ha a halozati kabel meghibasodott, a kockazatok szakszervizben, vagy hivatalos
szakszervizben ki kell cserélni.

A berendezés az elektromos és elektronikus késziilékek hulladékairél (WEEE) sz6l6 2012/19/EK Eurépai
Iranyelvnek megfeleld jelzéssel rendelkezik. Ez az iranyelv eurépaszerte az elektromos és elektronikus
késziilékek hulladékainak visszavaltasara és Ujrahasznositasara vonatkozik.

Altalanos leiras

1. Fogantyu 7.  Zsiradék felfog6é doboz
2. Fedél 8. Elelmiszerszonda doboz
3. Sutélap kioldé gomb 9. Vezérl6 Panel

4. Zargomb 10. Sutélapok

5. Afedél kinyitasa és bezarasa gomb 11. HOmérséklet szonda

6. Talp
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Vezérl6 panel

Els6 hasznalat el6tt

6

. Vegye ki a terméket a csomagolasabdl.
. Mielétt kidobna a csomagoléanyagokat, ellenérizze az Osszes alkatrészt, hogy nem hianyzik-e

valami.

. Olvassa el figyelmesen ezt az utmutatot és 8rizze meg, mert a késébbiekben is sziiksége lehet ra.
. Ellenérizze, hogy a késziilék nincs-e megrepedve vagy megseérilve, kilonds tekintettel a tapkabelre.

Ha sérulést észlel, fordujon az eladéhoz.

.Hasznalat elétt tisztitsa meg a felsé és az alsé sitélapot, valmaint a zsirfelfogokat forrd vizzel,

mosogatdészerrel és nem surold hatdsu szivaccsal. Ezutdn varja meg, amig a slt6lapok
megszaradnak és csak utana szerelje 0ssze a készlléket.

. Toltson egy kis vizet a zsiradékfelfogd dobozba és lassan nyomja lefelé a grill aljardl.

Megjegyzés: természetes jelenség, ha a terméknek az els6 hasznalatkor enyhe szaga van, vagy
rovid ideig fiistol. Szell6ztesse ki a helyiséget, ha nem kivant szagot érez.

Sitési mod beallitasi atmutato

1.

2.

Lezart méd a fels6 és az also sutélaphoz, ahol a zar gomb van hasznalatban (lasd az alabbi kort). A
fels6 és az also6 sutdlap tokéletesen illeszkedik egymashoz és nem nyilik ki. Ez a méd a termék
tarolasakor vagy szallitasakor hasznalatos és nem hasznalhat6 a termék felmelegedése kézben.

Afels és az alsé sutélap zarva méd. Ennél az izemmaddnal a zar gomb nincs hasznalatban (lasd
az alabbi kort). A felsé sutdlap fel van emelve és a fels6 és also lapok kozotti tavolsagot a kézéjuk
helyezett étel hatarozza meg.




3.A fels6 sutélap nyitva és allitva mod. A fogantyd segitségével nyissa fel a felsé sit6lapot. Ekkor a
felsd és az alsé sutdlapot korilbelll 95°-0s szdget kell hogy bezarjanak, az alabbi abra szerint.
Ennél az lzemmaddnal az also6 sitélap lecserélhetd egy lapos sutélapra, amely palacsinta, tojas és
mas ételek készitésére hasznalhato. A felsd sutdlap melegitése nem javasolt, fiiggéleges helyezete
miatt.

4. A fels6 sutdlap allé helyzetébdl forditsa el a fels6 és az also sutblapot 180°-os helyzetbe. Huzza
felfelé a fels6 sutélap zar gombjat, kdzben tartsa a fogantyut és nyomja lefelé; ekkor a felsé és az
also sutélap 180°-ban kinyithatd lesz, az alabbi abranak megfeleléen.
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A sutélapok eltavolitasa és visszahelyezése

1. A sut6lap eltavolitasa. Nyissa ki a készilék felsé és also sutdlapjat 95°-ban (vagy 180°-ban). Nyomja
meg a gombot a sitblap kioldasahoz és a lap automatikusan felugrik. Ekkor a felhasznalé kozvetlenil
eltavolithatja a sutélapot a rogzitett konzolrél, az alabbi abran lathaté médon.

Figyelem:

e Ha a fels6 sit6lap fliggbleges helyzetben van, tartsa a kezével, amikor megnyomja a felsé sutélap
kioldé6 gombjat, nehogy lessen.

e Ha a sltés befejez6dott és a sutélapok még forrdak, te tavolitsa el 6ket azonnal. Az égési sérilések
elkerulése érdekében varja meg, amig a sutélapok kihllnek.

2. Helyezze fel a stt6lapokat, nyissa ki a késziilék felsd és alsé lapjat 95°-os (vagy 180°-o0s) szdgben,
illessze a sutblapok két bemetszett végét a sutdlap régzitékarjaba, majd helyezze a sutdlapot a
talcara. Nyomja lefelé a stt6lapot, amig kattanast nem hall. A sutélap behelyezése az alabbi abran
lathaté mddon toérténik.

Figyelem:
o Asutélap a készllék szlikséges része. A készllék hasznalata elétt fel kell helyezni.
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Homérséklet szonda

Egy hémérséklet-szonda segitségével ellendrizheti az étel belsé hémérsékletét, a legmegfelel6bb
hémérséklet és atsultség biztositasa érdekében. Amikor hasznalnia kell a szondat, huzza ki a
szondadobozt a gép jobb oldalabdl. Vegye ki belble a szondat és illessze be a csatlakoz6t a készilék
kerek aljzataba Ugyelve arra, hogy megfelel6en a helyén legyen.

Figyelem:

e Az ételszonda csak steak funkcidval és manualis médban mikédik; mas médokban nem muikaodik.

e Steak funkci6 esetén az ételszonda addig nem hagyja abba a melegitést, amig el nem éri az el6re
beallitott hémérsékletet — nem pedig az elére beallitott idét.

e A csatlakozot a funkcid kivalasztasa el6tt illessze az aljzatba. Ha a funkcié elinditdsa utén
csatlakoztatja a szondat, a program leallhat.

¢ Aszonda hasznalatakor annak hémérséklete megjelenik a felsé sttélap hdmérséklet-kijelzéjén. Azaz
a szonda behelyezésat kdvetden a felsé stutélap hémeérséklete a szonda hémérsékletét fogja jelenteni
(lasd az alabbi abrat).

= ga.c

O =

Hasznalati atmutato

Hamburger Szendvics Fels6 siitélap

Belki Jovahagy Steak Csirke Kolbasz Elomelegiéts Fels6 lap héfok + gomb

l(lsiis = ééml\
i

s
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Steak atsiiltség Hal Bacon Zoldség Etel hozzaadasa Alsé lap héfok - gomb

Manudlis méd Alsé siitélap
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1. Dugja be a tapkabelt egy megfelel6 aljzatba. Ekkor “csepegd” hagjelzés lesz hallhato és a vezérld
panelen minden jelfény egyet villan, miel6tt kialudna. Csak a be/kikapcsolas jelfény villog a
tovabbiakban.

2. Nyomja meg a " Be/ki" gombot és minden funkciégomb jelfénye kigyullad, az alabbi abran lathato
maodon..

6 o, Bpe @ e v .-
mTome & 3 M oo

3. A steak funkcié a kovetkez6: A 2. 1épés utdn nyomja meg a steak gombot az atslltség
beallitasahoz. Az atsllsiltségi fokozatok: medrare—med—medwell-welldone. Ismételje meg ugy,
hogy a kivalasztott atsultségi fokozat jelfénye villogjon, a tobbi atsultségi fokozat jelfénye pedig
vilagitson. A steak atsultségi fokozatanak beallitasa utan nyomja meg a "Jévahagy" gombot és a
készulék elémelegitési izemmodba Iép. A bekapcsolas gomb jelfénye, a jovahagyas gomb jelfénye
és a steak gomb jelfénye, valamint a kivalasztott atsiltségi fokozat jelfénye bekapcsolva marad.
Amikor az elémelegités jelfénye villog és a tobbi jelfény kikapcsol, a fels§ és az also sutdlapok
elémelegitési héfoka lesz lathaté a kijelzén, az alabbi abran lathaté médon.

o b . 15 220"
- 220"

Ha az elémelegités befejez6dott, harom figyelmeztetd hangjelzés lesz hallhaté. Ezzel egyidejlileg az
elémelegités jelfénye villogasrdl allandé vilagitasra valt, és villogni kezd az étel hozzaadasa jelfény,
figyelmeztetve a felhasznalét arra, hogy helyezze a siitébe az ételt. Az étel elhelyezése utan nyomja
meg a “Jévahagy” gombot és az étel siitése megkezdddik. Ha az elémelegités és az étel hozzaadasa
jelfények mar nem vilagitanak, a fels6 és az als6 siitélap melegitési hémérséklete jelenik meg a
kijelzdn, az alabbi abran lathaté modon.

OJ ®a e
230"~

A funkcié melegitési idejének lejarta utan a panel visszavalt a 2. 1épésre.

4. Egyéb automatikus meniifunkciok: A steak programon kivil hét automatikus mentprogram all
rendelkezésre: csirke, burger, kolbasz, szendvics, hal, bacon és zdldség. Ezek az automatikus menuk
ugyanugy mikoddnek. Vegyuk példaul a csirkét — a 2. épés utan nyomja meg a csirke gombot. Ekkor
a csirke gomb jelfénye villogni kezd, a kijelzén pedig megjelenik a csirke funkcidé hémérséklete.
Nyomja meg a “Jévahagy” gombot és a készillék elémelegitési izemmaddba lép. A be/kikapcsolas
jelfény a jovahagyas gomb jelfénye és a csirke jelfény bekapcsolva marad, mikozben az elémelegités
jelfénye villog. Amikor a tébbi jelfény kikapcsol, a vezérlé panelen a fels§ és az alsé sut6lapok
elémelegitési h6mérséklete lesz lathatd, az alabbi dbran szereplé modon:

@ 55 208
208

0 >
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Ha az elémelegités befejez6dott, harom figyelmeztetd hangjelzés lesz hallhaté. Ezzel egyidejlileg az
elé6melegités jelfénye villogasrol atvalt allando vilagitasra, és villogni kezd az étel hozzaadasa jelfény,
figyelmeztetve a felhasznalot arra, hogy helyezze a sitébe az ételt. Az étel elhelyezése utan nyomja
meg a “Jévahagy” gombot és az étel siitése megkezdddik. Az elémelegités és az étel hozzaadasa
jelfények mar nem vilagitanak, a kijelzén a csirke sutésének hémérséklete lesz lathato, az alabbi
abran jelzett médon:

< 220

0y [
- 28

A funkcié melegitési idejének lejarta utan a panel visszavalt a 2. 1épésre.

Manualis funkciés miikodés:

Ha a fels6 és az alsd sutélap hémérséklete azonos: a 2. lépés utan nyomja meg a Manualis mod
gombot. A manualis tizemmaod gomb jelfénye, a felsé sitélap melegités gombja és az alsé sitélap
melegités gombja egyszerre fog villogni. A felsd és az alsé sutélapok hémérséklete “---". Nyomja meg
a + (-) gombot a felsdé és az also sutélap hémérsékletének egyszerre torténd beallitasahoz. A
hémérséklet beadllitasa 80 és 230°C kozott lehetséges. A + (-) gomb minden egyes megnyomasara a
hémérséklet 10°C-kal né (vagy csdkken). A hdmérséklet beallitasa utan nyomja meg a “Jovahagy”
gombot és a készulék megkezdi a melegitést. Ha a készullék a beallitott hémérsékletre melegedett,
figyelmeztet6 hangjelzés lesz hallhaté. A beallitott hdémérséklet elérése utan a készilék
automatikusan mikodik 60 percig, majd kilép a manualis Gzemmodbdl és visszatér a 2. [épéshez.

. Ha a fels6 és az als¢ siitélap hémérséklete nem azonos: a 2. 1épés utan nyomja meg a Manualis méd

gombot. A manualis Gzemmod gomb jelfénye, a felsé sltélap melegités gombja és az alsé siitélap
melegités gombja egyszerre fog villogni. A felsé és az als6 sitélapok hémérséklete “---". Ekkor
nyomja meg a fels6 (vagy az also) sttélap melegités gombjat. A felsé (vagy az alsd) siitélap melegités
gombjanak jelfénye villogni kezd, mikdzben az alsé (fels®) sitélap melegités gombjanak jelfénye
folyamatosan vilagit. Ekkor a készilék fels6 (als6) sutélap Uzemmoddban van. A + (-) gomb
segitségével allitsa be a felsé (also) siitélap hémérsékletét. A hdmérséklet beallitasa 80°C és 230°C
kozott lehetséges. A + (-) gomb minden egyes megnyomasara a hdmérséklet 10°C-kal né (vagy
csokken). Az egyik sutdélap hémérsékletének bedllitasa utan nyomja meg a “Jégyahagy” gombot a
masik sitélap hémérsékletének bedllitdsahoz. Ha a két sutblap hémérséklete beallitasra kerdlt, a
készulék megkezdi a melegitést. Ha a készllék elérte a bedllitott hdmérsékletet, figyelmeztetd
hangjelzés lesz hallhatd. A bedllitott h6mérséklet elérése utan a készulék automatikusan miikodik 60
percig, majd kilép a manualis izemmodbdl és visszatér a 2. |épéshez.

Figyelem:

A — gomb hasznalata esetén, ha a hémérséklet kijelzése "--" médon térténik, az azt jelenti, hogy a
sutélapok nem melegszenek.

A hémérséklet értékének folyamatos noveléséhez (vagy csokkentéséhez) tartsa lenyomva a + (vagy
a -) gombot.
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Programok és meniuk
,, e i L Héfok
. Elémelegitési Sitési héfok Sitési
Meni héfok (°C) cc) id6 sz?nda
(C)
Csirke 200 220 260s
Hamburger 220 230 300s
Kolbasz 160 180 270s
Szendvics 160 180 105s
Hal 190 210 300s
Bacon 190 220 110s
Zoldségek 170 200 130s
Medium-rare 220 230 60s 57
steak
Medium steak 220 230 90s 62
Medium wel 220 230 120s 65
steak
Well done 220 230 200 71
steak
Hibaelharitas
Probléma Lehetséges ok Megoldas
A készllék nem A tapkabel nincs bedugva a | Dugja be a tapkabelt a konnektorba.
mikodik. konnektorba.
A két sutblap kozott fust | Az el6z6 hasznalat utan | Tisztitsa meg minden hasznalat utan

képzédik.

visszamaradt ételmaradék.

a felsd és az also sutélapot, valamint
a zsirtartalyokat az ételmaradékok
eltavolitasahoz.

Az étel tulsult A bekapcsolast kovetéen nem | Igazitsa a  hOmérsékletet az
(odaégett) vagy nem az elkészitendd ételnek | elkésziteni  kivant ételhez, a
sult at. megfeleld hémérséklet kerllt | legmagasabb pozicioba allitva.
beallitasra. A készilék
hémérséklete mddosithato.
A kenyér megég sités A kenyér sltési ideje eltér hideg | Elémelegitett készilék esetén

kézben

és meleg készilék eseten. A
kenyér hideg készilékben
térténé sltéséhez tobb idére
van szikség.

csOkkentse a sitési idét.

A készllék egy ideig

mikodik, majd hirtelen
leall és “di” hangjelzést

ad;

Az id6zité maximalis mikodési
ideje 60 perc, és az idbzités
ezutan automatikusan
kikapcsol.

Kapcsolja be ismét.
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Az étel nem o Az ételek mérete valtozo * Az étel azonos méretli

egyenletesen sll meg. o Az ételek tipusa valtozd * Ugyanaz az élelmiszercsoport

e Ha a siitélapok 95°-ban « Etelek sitésekor meg kell forditani.
vagy 180°-ban nyitva voltak,
az étel nem kerdlt
megforditasra a sttési
folyamat kdzben.

A steak kivulrél A sutési id6 tal hosszu volt. A steak kivilrél kiszaradt.

kiszaradt

Tisztitas
Figyelmeztetés:
o A tisztitds megkezdése el6tt hiuzza ki a tapkabelt és hagyja teljesen kihlIni a késziléket és a
sut6lapokat, az égési sérilések elkeriilése érdekében.
o Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a tapkabelt, a csatlakoz6dugét vagy a készuléket.
o Atisztitashoz ne hasznaljon fém tulajdonsagokkal rendelkezd tisztitdszereket.
o Asltélapok tisztitasara ne hasznaljon fém spatulat.
1. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a belsé és a kllsé fellleteket nedves ruhaval vagy szivaccsal.
2. A sutélapok vizben vagy mosogatogépben tisztithatok.
3. Atisztitashoz megfelelé mennyiséga lugos tisztitdszer hasznalhato.
4. A tisztitas utan toroljon szarazra minden alkatrészt egy tiszta ruhaval, az oxidacio és a rozsda
megel6zése érdekében.
5.Végil kdvesse a megfelel6 lépéseket a sutélapok készllékbe helyezéséhez a kovetkezd
alkalommal.

KORNYEZETVEDELEM

A készuléket, hasznos élettartamanak elteltével ne kezelje hagyomanyos haztartasi hulladékként,
hanem adja le egy Ujrahasznosité kbzpontban. Ezzel hozzajarulhat kérnyezetiink védelméhez.

GARANCIA ES JAVITAS

Tovabbi informacidkért vagy probléma esetén vegye fel a kapcsolatot az orszagaban miikodé
Hisense telefonos lgyfélszolgalattal (ezek telefonszama a nemzetkdzi garancialevélen talalhato
meg). Amennyiben az 6n orszagaban nem mikaddik ilyen tugyfélszolgalat, vegye fel a kapcsolatot a
helyi Hisense markakereskedével vagy a Hisense kis haztartasi készilékek osztalyaval. Kizarélag
személyes hasznalatra!

Hisense

SOK OROMET KiVAN ONNEK A KESZULEK HASZNALATA SORAN!

A modositasok jogat fenntartjuk.
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BaxHu MHCTPYKUUUN 3a Ge3onacHocT

BHumanume!

YpenbT € ropewl, korato pabot — BHMMaBanTe ga He ce m3ropute! OcrtaseTe
ypeaa fa ce OXNaau Hamb/IHO Npeay Aa ro CbXpaHuTe.

* [poyeTeTe BHUMATENHO UHCTPYKUMIUTE Npeam mbpea ynotpeba.

+ 3a pa ce usberHe eBeHTyanHa OMACHOCT, TO3W yped He BuBa HuKora ga ce
CBbp3Ba KbM BBLHIUEH TaMMEPEH KIKY WKW CUCTEMA 33 AWUCTAHLMOHHO
ynpaBnexve.

+ [leya nog 8 roguwwHa Bb3pacT He 6rBa aa cTosAT B30 [0 ypeaa, OCBEH ako He
ca nog Haasop.

+ [leyata TpsibBa ga 6baat nog NOCTOSHEH HAZ30p, 3a Aa € CUTYPHO, Ye HaMa Aa
CW UrpasiT ¢ ypega.

+ To3n ypen Moxe fa ce u3nonsea OT nuua Hag 8 roauHn 1 xopa ¢ HamaneHu
(OM3NYECKN, MCUXNYECKM WM CETMBHKM CNOCOBHOCTM, MNK TakmBa 6e3 onuT U
NO3HaHMs, ako Te ca nof HabnwgeHue unu ca Bunu UHCTPYKTUPaHK NO NOBOZ
pUCKOBETE, KOMTO HOcK ynoTpebata Ha ypega. [eua He 6uBa ga cu urpast ¢
ypeza.

+ MouncTBaHeTO M NOAAPBXKKATa Ha ypeaa He GuBa Aa ce M3BbPLUBAT OT Aela noa
8 rogmHW 1 He ca nog Hag3op.

+ CbxpaHsBanTe ypeda u Herous kaben u3BbH Jocera Ha Aeua nog 8 roguilHa
Bb3pacT.

* M3nonsgawnTe ypena camo no npegHasHavyeHne. He nonpassaure yactute my.

* YBeperTe ce, Ye 3axpaHBalmaT kaben He ce gonupa 4o rpuna.

* Moumncete nobpe npeay mbpBa ynotpeba.

* Mpeau fa MoHTUpaTe NIoYnUTe, NPOBEPETE Janm ca HaMmbITHO CYXU.

* [poBepeTe Janu NnoynTe ca MOHTUPAHW MPaBUMHO Ha MSCTOTO CU W Aanw
hMKCHpaLLMTE Knanu ca B 3aKroyeHa nouums.

* MNasete ot Ageua. He ocrassinTe geuara 6e3 HabntoaeHne, ookaTto rpuna paboTu.

* BuHaru uskntousaiTe oT 3axpaHBaLus kaben.

* [Npeau fa cbxpanuTe rpuna, ceaneTe NnoyuTe.

* BuHaru usnonseante camo kabenu ¢ onpeaeneHata AbImkuHa.

+ Camo 3a BbTpelLHa ynoTpeba.

+ 3a fga uskniunTe ypeda, u3gbpnante 3axpaHealLms kaben ot KoHTakTa.
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* BknrouBaiTe ypeaa crnep kato ca MOHTUPaHW NnoYumTe.

+ OctaBeTe fa Ce oxnaay Npean CbXpaHeHue.

* He gokocBaiiTe NnovnTe ¢ METANHW UK OCTPU NPEaMETH.

* Ako kabenbT e NoBpedeH, CBbPXETE Ce C OTOPM3MPaHUST CepBu3 , 3a da ce
PEMOHTUPA ypeaa OT KBannuumpaH TEXHMK.

YpeasbT e o603HauyeH cbrnacHo EBponeiicka aupektusa 2002/96/EC, kacaelya usnsasno orT ynortpeba
eneKTPMYecKo n enekTpoHHo o6opyasaHe (MWYEEO). iupekTuBaTa o4epTaBa OCHOBHUTE NPUHLMNMU, BanuaHn
B EBpona, 3a BpbLlaHe U peLMKNUpaHe Ha U3NA3NO0 OT yrnoTpe6a enekpuvecko u enekTPoHHO oGopyaBaHe.

O6Lwwo onucaHue

1.  [Opbxka 6. OcHoBa

2. TopeH kanak 7. OTpeneHuve 3a OTTUYAHE Ha MasHUHaTa

3. BbyToH 3a ocBoboXxaaBaHe Ha nnovata 8. OrtmeneHve Ha TemnepaTypHaTa coHAa
3a neyeHe 9. KoHTponeH naHen

4. Kntioy 3a 3akniouBaHe 10. Tlnouu 3a neyeHe

5.  Kntoy 3a oTBapsiHe n 3aTBapsiHe Ha 11. TemnepatypHa coHaa

Kanaka
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Mpeau nupBa ynotpeba

1. N3BageTe npodykTa OT onakoBkaTa my.

2.Mpean Oa u3XBbPNMTE ONAKOBBLYHUTE MaTepuanu, npoBepeTe BCUYKM KOMMOHEHTW, 3a Aa ce
yBepWTE, Ye HULLIO He Nnncea.

3. MNpoyeTeTe BHMMATENHO TOBa PLKOBOACTBO 3a NPOAYyKTa M ro 3anaseTe 3a crieApatia ynotpeba.

4. MpoBepeTe fanu ypeabT He e HanykaH Unu noBpefeH, kato obbpHeTe creunanHo BHUMaHWe Ha
3axpaHBaLLusa kaben. Ako OTKpueTe LieTa, MOMs, CBbpXeTe C npodasaya.

5. MNpeau ynotpeba nouncTeTe ropHaTta v gonHarta nnova v oTAeNeHneTo 3a OTTMYaHe Ha MasHuHa C
ropelya Boga, Muell npenapaT u Heabpa3uBHa rs6a, kaTo ocTaBuUTe NMoOYNUTE Aa U3CbXHAT, Npean
Aa rv crnobure.

6. [lobaBeTe Manko BoAa B OTAEMNEHWETO 3a OTTUYaHe Ha MasHWHa W ro BkapawTe 6aBHO NO ABLHOTO
Ha ckapaTa.

Benexka: HopmanHo € NpoAyKTHT Aa u3gaBa Jieka MMpu3Ma Uunu ga nywu 3a KpaTtko Bpewme,
Korato ce u3nonsBa 3a NbLpBU NBT. I'IpOBeTpeTe CTasATa, ako UMa HeXxernaHa mmpusma.

PHLKOBOACTBO 3a perynvpaHe Ha pexuma Ha neyeHe

1. Pexxvum Ha 3aknioyBaHe 3a ropHaTa 1 goJfiHaTa njiio4a 3a nevyeHe 4Ypes Krko4va 3a 3aknoyBaHe (BVI)KTe
Kpbra no-,qony). FopHaTa W OonHaTa nnoYa cbBnagart naeanHo U HAMa ga ce OTBOpAT. Tosu PEXUM
Ce n3nons3ea 3a CbxpaHeHue unu TpaHcnopTmpaHe Ha NnpoayKTa U He MOXXe Oa Ce U3Mnon3sa, A0KaTo
NpoAOYyKTBLbT Ce Harpssa.

2. 3aTBOPEH PEeXMM 3a ropHaTa 1 JonHara nriova 3a neveHe. B T03u pexum KnovbT 3a 3aknovBaHe
He ce n3nonsea (BWXTe Kpbra no-gony). FopHata nnova e cnycHarta 1 pa3cTOsiHUETO MeXAy Hes 1
[onHaTa nnova ce onpegens oT xpaHaTta no cpeaarta.
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3. OTBOpeHa ropHa nnoya u CTosiL, pexuM. XBaHeTe ApbXKaTa, 3a Aa OTBOpUTe ropHaTa nnoya. B To3
1 MOMEHT ropHaTa 1 fonHaTa nrova TpsibBa Aa 6bhat nog brbn okono 95°, KakTo e nokasaHo no-4
ony. B To3u pexwum gonHaTa nrnoya Moxe Aa Gbae 3amMeHeHa OT paBHa Nno4va 3a NpUroTBsiHE Ha na
NaYynHKK, SALA U APYTN XpaHUTENHW NPoAyKTW. [MpenopbyMTenHo e ropHaTta nnova Aa crpe ga ce H
arpsiBa, nopaaw BepTUKanHOTO M MOMOXEHME.

4. 3aBbpTeTE ropHaTa u gonHara nnoya Ha 180° oT cToALMSA pexum Ha ropHaTta nnova. Nsgbpnarite 6
YyTOHa Ha 3aTBapsiLLUsI Karnak Harope, KaTo AbpXUTe ApbXKaTa U HaTuckaTe Hafony; ToraBa ropHaTa
1 JonHara nroYa morar ga ce otBopAT Ha 180°, KakTo € nokasaHo Ha unicTpauusita no-gony.
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MHCcTpyKuMM 3a cBansiHe U crnobsBaHe Ha nno4yuTte

1. CeansiHe Ha nnovata. OTBOpeTe ropHaTta 1 gonHarta nrnoda Ha ypega Ha 95°(unm 180°). HatucHete
6yToHa, 3a ga ocsoboauTe mnovara U TA aBTOMaTuMuHO Le u3ckoun. Cera noTpebutensaT mMoxe
OVIPeKTHO Aa u3Badu nnoyata oT duKkcupalyaTta ckoba, kakTo € nokasaHo Ha urncTpauusita no-
aony.

BHuMaHwMe:

e [lokaTo ropHata nnoda € B M3NpaBeHO MOMOXeHWe, XBaHeTe NnodyaTta C pbka, Korato HatuckaTte
OyToHa 3a ocBObOXaBaHe, 3a Aa NpeaoTBpaTuTe nNagaHeTo n.

e Korato neyeHeTo MpUKIIIOYM M NOYMTE ca BCe Olle Fopelun, He M u3BaxkpanTe BepHara.
WauakaiiTe, fokaTo ce oxnagsT, 3a Aa u3berHeTe U3rapsiHus.

2.CrnobsieaHe Ha nnoynTte. OTBOpeTe ropHaTa W gonHata nnova Ha ypega Ha 95°(unu 180°),
BKapanTe ABaTa kpas Ha nrnouute ¢ npopesuTte BbB (hukcupallata ckoba u crneq ToBa noctaBeTe
nnoyaTta BbpXy noctaBkaTa. HaTucHeTe nnoyata Hafomny, AoKaTo yyeTe LpaksaHe. [Mnovata e
crnobeHa, KaKTo e Noka3aHo Ha UNCTpauusTa no-gony.

BHumanue:
e [noyata e HeobxogMma 4acT OT TO3n MpoaykT. Ta TpsbBa ga Obae uHCTanupaHa npean
n3non3saHeTo Ha ypeaa.
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TemnepaTtypHa coHpa

C nomoLiTa Ha TeMMepaTypHa coHAa MOXeTe Ja OTYeTETe BbTPELUHATA TeMnepaTypa Ha XpaHarta, 3a
[a nony4ute no-gobpa Temneparypa U CTeneH Ha roToBHOCT. Korato TpsibBa aa usnonssare coHata,
usgbpnaiiTe oTAeNeHVeTo 1 OT AsicHaTa cTpaHa Ha ypega. Crnepf ToBa M3BafeTe coHaaTta W BKapaunte
HakpalHuKa B KpbINWs OTBOP Ha ypeda, KaTo ce YBEpUTE, Ye € NOCTaBEH NPaBUITHO.

BHuMaHwue:

e CoHpaTta 3a xpaHa paboTn camo C PyHKLUUSI 32 MbPXONU U PbYEH pPexum; He pabotu ¢ apyru
peXUMU.

e B cnyyas Ha dyHkumsATa 3a MbpXKonK, coHAaTa 3a XpaHa HsMa [a Crpe HarpsiBaHeTo, [0KaTo He
[OCTWUrHe NpeaBapuTenHO 3agajeHarta Temnepartypa, a He npeaBapuTEeNHO 3a4a4eHOTO BPEME.

e Bkapaiite coHpaTta 3a xpaHa B 0TBOpa, npeau Aa usbepete dyHkumsita. BkapeaHeTo Ha coHpa 3a
XpaHa crnej ctapTvpaHe Ha pyHKUMsITa MOXe [a AoBeae A0 CnvpaHe Ha nporpamMara.

o Korato coHpgaTta ce v3non3ea, HeliHaTa TemrnepaTypHa CTOMHOCT LUe Ce MoKaxe Ha nosvuusATa 3a
u3BexaaHe Ha TemnepaTtypata Ha ropHata nnoda. ToecT, crnep noCTaBsiHE Ha coHpaarta,
TeMnepatypata Ha ropHaTa nnoYa Ce u3Bexaa kaTto Temnepatypa Ha coHpata (BuKTe
uncTpaumsaTa no-gony).
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WHCcTpyKumumn 3a paboTa

Xambyprep CaHpBuy 3arpsiBaHe Ha ropHaTta nnoya
Bkn./M3kn MotBbpxaaBaHe [Mbpxona Mune Kon6acu [peaBaputenHo 3arpsiBaHe eMM. Ha ropHaTa nnoya + GyTOH
| | @L L Jg | I
|
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FoToBHOCT Ha Nbpxonara Pub6a BekoH 3eneHuyun [lo6aBsiHe Ha xpaHa TeMmn. Ha AonHaTa nnova - 6yToH

PbuyeH pexum 3arpﬂBaHe Ha gonHarta nno4a
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1. BkntoyeTe 3axpaHBalumsi kaben B Noaxodsil, enekTpUYeckn KOHTaKT. B TO3n MOMEHT 3ymepbT e
usgage ,kanew“ 3ByK U BCUYKM MHAOMKATOPW HA KOHTPOSHWS NaHen e MurHaTt BegHbX, Npeau aa
nsracHat. CaMo MHAOMKaTOPbT 3a BKIOYBaHE/U3KIoYBaHE Liie NPoabITKM Aa Mura.

2. HatucHete 6yToHa ,Bkn./V3kn“ n BCMYKM MHAMKATOPU Ha BYTOHWTE C (PYHKUMM Lie ce BKMHYaT,
KaKTo e nokasaHo Ha uncTpauusaTa no-gony.

MED
I RARE e B = B2 & coo
O > ]
= [ - ST | ese
3. ®yHkumnaTa Mbpxona e cnegHara: B3 ocHoBa Ha CTbnka 2, HaTUCHeTe ByToHa 3a Mbpxona, 3a
na nsbepete cTeneHTa Ha rOTOBHOCT. Crenenute Ha rOTOBHOCT ca

medrare—med—medwell-welldone. HaTtucHeTe HekonkokpaTHO, Taka Ye U3bpaHUAT HAUKaTop 3a
rOTOBHOCT fa Mwura, a ApyruTe WHAOMKaTopy 3a rFOTOBHOCT fa ocTaHaT BkNoveHu. Cnep kaTo
nsbepeTte cTeneHTa Ha rOTOBHOCT Ha MbpxonaTta, HaTucHeTe GyToHa ,[oTBbpPXAaBaHe" u ypeabT
Lle BNe3e B CbCTOsIHVE Ha NpeABapuTenHo 3arpsisaHe. VHankaTopute Ha ByToHUTe 3a BKIoYBaHe,
JloTBbpxaaBaHe”, dyHkumsa [Mbpxkona“ n m3bpaHMAT MHAOMKATOP 3a FOTOBHOCT Lle OcTaHaT
BKMOYeHW. Korato MHAMKaTOPBLT 3a NpeaBapuTeniHO 3arpsiBaHe Mura u Apyrute WHAUKaTopu ce
u3KnioYBaT, TemnepaTtypata 3a npeaBapuTenHO 3arpsiBaHe Ha ropHaTa W jonHata nnoda ce
u3Bexaa, KakTo e NokasaHo Ha crieBallaTa uncTpaums.

o ob 155 220"
220"

Cnen kato npefBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe MNPUKIYM, Le Mpo3By4YaT Tpu 3BYKOBWM curHana. B
CbLLOTO BPEME MHOMKATOPBT 3a NpeABapUTENIHO 3arpsiBaHe NpeMMHaBa OT MUraHe KbM CBETEHE, a
MHAMKATOPBLT 3a fobaBsiHe Ha xpaHa Mura, 3a Aa HanoMHM Ha noTtpebuTtens ga nobaBu xpaHaTa.
Cnen kato gobaBute xpaHaTta, HaTtucHeTe OyToHa ,[loTBbpkOaBaHe“ M ypenobT Lie Brnese B
CbCTOsIHNE Ha HarpsiBaHe. KoraTo MHAMKaTOpbT 3a NpegBapuUTENHO 3arpsiBaHe W MHAMKATOPBLT 3a
pobassiHe Ha XpaHa u3racHaTt, TeMmnepaTtypaTa Ha HarpsiBaHe Lle ce U3Beae Ha ropHaTta u gornHara
nroya, KakTo e Noka3aHo Ha uncTpaumsaTa no-gony.

b b m@? 230"
230"

Cnep kaTto BpeMETO 3a HarpsiBaHe Ha Tasu (OyHKLMSA NPUKITIOYN, NAHENbT Le ce BbpHe 06paTHO
KbM CTbrKa 2.

4. Apyrn aBTOMaTu4HM cyHKUMM Ha MeHioTO: OcBeH (yHKUMSTA 3a MbPXONM MMa Ceaem
aBTOMaTWYHW MPOrpaMnm Ha MEHIOTO, BKMYUTENHO nune, Oyprepw, konbacw, caHasBuun, puba,
6eKoH 1 3eneHyyumn. Tean aBToMaTUYHU Nporpamu paboTAaT Mo CblMsA HauYMH. BaemeTte dyHKUmATa
3a nune kaTo npumep - HatucHete OyToHa ,lune“ Bb3 OCHOBa Ha CTbnka 2. CBETNMHHUAT
MHAVKaTOp Ha OyTOHa 3a numne LWwe Mura U KOHTPOMHUAT NaHen Lie rokaxe TemnepartypaTta Ha
HarpsiBaHe Ha dyHKumsTa 3a nune. HatucHete GyToHa ,[loTBbpxAaBaHe" U ypeabT e Brese B
CbCTOSHME Ha MpeABapuTEnHO HarpsBaHe. MHAvkaTopuTe 3a BKIOYBAHE/M3KMOYBaHe, 3a
JoTBbpxXAaBaHe” n 3a ,[une” Wwe cBeTAT, AOKaTO MHAMKATOPBLT 3a NpeaBapuTENHO 3arpsiBaHe e
mura. Korato gpyrute MHAMKaTOpU Ce M3KIMoYaT, KOHTPOMHUAT NaHen Lie rnokaxe TemnepaTypaTa
Ha npeABapuTenHoO 3arpsiBaHe Ha ropHarta u gonHarta nno4ya, Kakto € nokasaHo Ha uncTpauusTa
no-gony:
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@ 15 208"
205

Cnepn kaTo npeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHE MPUKIOYM, Lie Npo3By4YaT TpW 3BYKOBWU curHana. B
CbLLOTO BPEME MHAMKATOPBT 3a NpeABapUTENIHO 3arpsiBaHe NpeMUHaBa OT MUraHe KbM CBETEHE, a
MHAMKATOPBLT 3a fobaBsiHe Ha XpaHa Mura, 3a Aa HanoMHW Ha noTpebuTtens ga nobaBu xpaHaTa.
Cnepn kato pobaBuTe xpaHaTa, HatucHeTe OyToHa ,[lloTBbpxaaBaHe U ypeabT Lie Brese B
CbCTOSIHME Ha HarpsiBaHe. WHoukaTopbT 3a NpeaBapuTenHoO 3arpsiBaHe M MHOMKATOPbLT 3a
pobaBsiHe Ha xpaHa ca M3KIYeHW, a KOHTPOIMHUAT MaHen usBexaa TemnepaTtypara Ha HarpsiBaHe
3a yHKkuma une”, KakTo e NokasaHo Ha uncTpaumsaTa no-gony:

O

@ 2ef™
288"

Cnep kaTo BpeMeTO 3a HarpsiBaHe Ha Tasu (PyHKUMS NPUKITOYKM, NaHeNbT LWe ce BbpHe obpaTHO
KbM CTbIKa 2.

G b

5. PaboTa B pb4eH pexum:

a. KoraTo ropHaTta v fonHata nnoya nmaT ejHakBa TemnepaTypa: HaTUCHeTe ByTOHa 3a PbYEH PEXUM
Bb3 OCHOBA Ha CTblka 2. MiHaukaTopuTe 3a OGyTOHa 3a pbyeH pexum, ByToHa 3a HarpsiBaHe Ha
ropHata nnoya u OyToHa 3a HarpsiBaHe Ha fonHata nnoda uwe MuraT egHOBPEMEHHO.
Temnepatypata Ha ropHarta v gonHarta nnoda e ,---“. HatucHete GyToHa + (-), 3a Ooa 3apgagerte
TemnepaTtypaTa Ha ropHaTa u gonHarta nroya CMHXpOHHO. TeMnepaTypHaTta HacTpoiika Bapupa oT
80 po 230°C. C Bcsiko HaTuUckaHe Ha + (-) TemnepaTtypaTa ce yBenuyaea (unv Hamansea) ¢ 10°C.
Cnepg n3bupaHeTo Ha TemnepaTypaTta HaTtucHeTe GyToHa ,[oTBbpKAaBaHe" u ypeabT Lie 3anoyHe
na HarpsiBa. Korato ypenbT 3arpee Ao m3bpaHata Temnepartypa, We ce yye npegynpeavTeneH
3ByKOB curHan. Cnep gocturaHe Ha usbpaHata Temnepatypa ypeabT e paboTn aBToMaTU4HO 3a
60 MUHYTK, Crea KOETO LUe u3rnese OT PbYHUSI PEXMM U L CE BbPHE KbM CTbIKa 2.

b. Korato Temnepatypute Ha ropHaTta v JonHaTta nnoya He ca efHakBu: HaTUcHeTe ByToHa 3a pbYeH
pexXvM Bb3 OCHOBA Ha CTbMka 2. MiHgukaTopute 3a OyToHa 3a pbYeH pexum, ByToHa 3a HarpsiBaHe
Ha ropHaTa nnoda u OyToHa 3a HarpsiBaHe Ha JonHata nroya Le MuraT egHOBPEMEHHO.
TemnepaTtypata Ha ropHaTa M JonHara nnoda € ,-—--“. B T03M MOMEHT HaTucHeTe OyToHa 3a
HarpsiBaHe Ha ropHata (unu pomnHaTa) nnoya. WHavkaTopbT 3a 3arpsBaHe Ha ropHaTta (unu
JornHaTa) nnova we Mura, a MHAMKaTopbT 3a HarpsiBaHe Ha gornHata (Mnu ropHarta) nnova Lie
ceetu. Cera ypeobT € B peXum Ha ropHa (gonHa nnodva). Korato nsnonsearte 6ytoHa + (-), 3a ga
3afjafeTe Temnepatypata Ha ropHata (Mnu dofnHaTta) nnoda, AuvanasoHbT 3a HacTpovika Ha
Temnepartypata we 6bae ot 80°C go 230°C. C Bcsko HaTuckaHe Ha + (-) Temnepartypata ce
yBenuyaea (unn Hamansiea) ¢ 10°C. Cnep kato 3agapeTe TemnepaTypata Ha egHata Mnouya,
HaTucHeTe OyToHa ,[loTBbpXAaBaHe", 3a ga 3agagere TemnepaTypaTta Ha gpyrata nnoda. Korato
TemnepaTtypaTa Ha ABeTe Nnovv e 3ajajeHa, ypeabT LWe 3anodHe fa 3arpssa. Korato 3arpee go
usbpaHata TemnepaTypa, lle ce 4ye npegynpeauTeneH 3BykoB curHan. Cnep gocturaHe Ha
nsbpaHaTa TemnepaTypa ypeabT e pabotu aBTomatuyHo 3a 60 MUHYTU, cnef KoeTo Lie u3nese ot
PBYHNS PEXUM U LLiE CE BbPHE KbM CTbMKa 2.

BHumaHue:

e Korato ce usnonssa OyTOHBLT -, ako TemnepaTypaTa ce M3Bexga kato ,--“, ToBa Moka3ea, ye
nroymTe 3a NeveHe He ce HarpsiBaT B TO3V MOMEHT.

e HatucHete npogwbmkutenHo O6yToHa + (unuM -), 3a ga yeBenuyaBaTe (MnM HamansiBate)
HenpeKbCHAaTO CTOMHOCTTA Ha TemnepaTypara.
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Mporpamun n meHioTa

Temnt:;;arypa Temnepatypa Bpeme | Temnepatypa
I'Iporpama npenBapuTenHo Ha ne4yeHe 3a Ha coHaaTa
3arpsiaHe (°C) (°C) newene (°C)
Mune 200 220 260s
Xambyprep 220 230 300s
Kon6acu 160 180 270s
CaHpgBuy 160 180 105s
Pnba 190 210 300s
BekoH 190 220 110s
3eneHuyumn 170 200 130s
CpeaHo
HeaonevYeHo 220 230 60s 57
3a Nbpxona
Cpeao 3a 220 230 90s 62
nbpxxona
CpeaHo
M3neYeHo 3a 220 230 120s 65
nbpxxona
[obpe
n3ne4veHo 3a 220 230 200 7
nbpXxona
OTtcTpaHsiBaHe Ha npo6nemu
Mpobnem Bb3moxHa npuymHa PeLueHune
YpeawT He pabotun 3axpaHBawmAT kaben He e | BknioyeTe 3axpaHBawms kaben B
BKIHOYEH B eneKkTpUYEeCKn | enekTpuYEeckn KOHTaKT
KOHTaKT.
WN3nn3a gum nsmexay Mma ocTatbum cnen | MouucTBaviTe ropHata u gonHaTa

[BeTe NIoyu 3a nevyeHe | nocregHata ynoTpeba

nnoYa n otaeneHneTo 3a oTTu4aHe Ha
Ma3HWHa cnef BCAKa yn0Tp96a, 3a aa
OTCTpaHUTE oCTaTbUUTE

XpaHarta e npeneveHa Cnepn crtaptupaHe cboTBeTHaTa | Perynupante Temnepartypata cnopepq
(n3ropsana) nnu TemnepaTtypa He e perynupaHa | rotBeHata XxpaHa, kaTo s rnoctaBuTe
HeJoCTaTbyHO cnoped  roTBeHata  XpaHa. | Ha HaW-BucoKaTa nosuuus
croTBeHa. TemnepaTtypata Ha TO3u ypeq

MOXe [a ce perynvpa.
XnabwT naraps npu Bpemeto 3a npurotBaHe Ha | lNpw 3arpsn ypen cbkpaTeTe BPeMeTo
npuroTBsiHe Xnsi6 e pasnuMuHo MpW CTyAeH U | 3a rotBeHe

ropety, ypea. BpewmeTo,

HeobxoAMMO 3a MpUroTBsiHe Ha
xns6 cbc CTydeH yped, € no-

Abnro.

YpeabTt pabotu MakcumanHoto paboTtHo Bpeme | Bknioyete ro oTHOBO
M3BECTHO BpeMme, Ha Tanmepa e 60 MUHYTM K

BHe3anHo cnvpa u TaNMepbT  lie Ce  W3KIYM
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n3gaBa 3BYK; aBTOMaTU4HO, cnen KaTo

BpeMeTo usrteve.

XpaHaTa He e croTBeHa | e [Mapyera xpaHa C pasnuyHu e  XpaHaTa e C eHaKbB pa3mep
paBHOMEPHO pasmepu e  Cobluara rpyna xpaHu
e PasnuyHu BUOoOBe XpaHa e [pu neyeHe xpaHata TpsibBa Aa
o Korato nnoyara 3a neveHe e ce o6bpHe.

oTBOpeHa Ha 95° n 180°,
XpaHata He e buna obbpHaTa
no Bpeme Ha npoueca Ha

nevyeHe.
ﬂbp)KOJ'IaTa € n3ropeHa BpemeTo 3a roTtBeHe e BwuxTte MEHIOTO, 3a Aa 3ajafeTe 4Yaca
OTBBbH npeKaneHo Abnro
MouncTBaHe
MpepynpexaeHue:

Mpeau nouucTBaHe M3knioyeTe 3axpaHBaLmsa kaben oT KOHTakTa u ocTaBeTe ypeabT U nrounte Aa

Ce OXMafaT HanbIHO, 3a Aa U3berHeTe usrapsiHus.

He notansainte 3axpaHBalmsa kaben, wencena unv ypeaa BbB BoAa Unv Apyru TEYHOCTY.

[Mpu nouncTBaHe He M3Non3BanTe NOYNCTBALLM MaTepuanyu ¢ MeTanHn CBOMCTBA.

Mpu nouncTBaHe He u3non3eanTe MeTanHa LnaTyna 3a nroynTe.

1. MouncTBanTe BbTPELIHUTE W BBLHLUHWTE MOBBLPXHOCTU C BRaxHa Kbpna unu roba creq Bcska
ynoTtpeba.

2. MnounTe morar ga ce MUSIT BbB BOAA NN B CbAOMUSINTHA MalLvHa.

3. Mpu nouncTBaHe MOXe [a Ce 13Mon3Ba NOAXOAsALLO KONUMYECTBO ankaneH noYucTealy npenapar.

4. Cnep noYncTBaHe Ha BCWUYKM KOMMOHEHTW MOACYLUETE C 4MCTa Kbpna, 3a Aa npegoreBpatuTe
OKUCNsIBaHE U pbXxaa.

5. Hakpas cnepgpaiiTe npaBunHUTE CTbMKW, 3a Aa MOCTaBUTE MNodvMTe B ypeda 3a criedsalla
ynoTtpeba.

OKOJIHA CPEOA

Cnep n3TMyaHe Ha XW3HEHWUS LKL Ha ypeaa, He ro UsxBbpnsainTe 3aedHo ¢ o6LWMa JOMaKUHCKK
oTnagbk. MNMpeganTe ypeaa B 0TOPM3NPaH LEHTBHP 3a peuunknmpaHe. 1o To3n HauuH Lie NoMorHeTe 3a
onasBaHe Ha oKonHara cpefa.

FAPAHLUUA N CEPBU3

3a noBeue MHOPMaLUs UK B cryyan Ha npobnemn, Mons, CBbpXeTe ce Kon-ueHTbpa Ha Hisense
BbB BallaTa AbpxaBa (TenedoHHUTE HoMepa ca U3BpoeHN B NUCTa C MexayHapoaHaTa rapaHums).
Ako BbB BallaTa AbpXKaBa HsiMa TakbB LEHTbpP, MOSsl, CBbPXETE Ce C MECTHOTO NPeACTaBUTENCTBO
Ha Hisense unu c otgena Ha Hisense 3a manku AOMaKWHCKW ypeau.

Camo 3a nuyHa ynotpeba!
.
Hisense

BU NOXEJNABA NPUATHO NON3BAHE HA BALWLUA YPEA.

3anasBame cu npaBOTO Ha NPOMEHM.
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IHCTpYKUii 6e3nekn

Ygaral!
Mpunag rapsymni, Konv BiH yBIMKHEHUIT—3anobiranTe onikis Wkipu! [laiTe npunagy
MOBHICTIO OXOMOHYTM Nepea TUM, Sk Npubpaty ioro Ans 36epiraHHs.

* [epen nepLUMM BUKOPUCTAHHSAM YBAXHO NPOYUTaNTE IHCTPYKLH.

* [N yHUKHEHHS Hebe3nekun HIKoNW He nig'eaHymTe Lei NpUCTpin A0 30BHILLHBOMO
Tanmepa abo
CUCTEMMW AUCTaHLHOTO KepyBaHHS.

« Yeara ! [lpunag Ta BCi BigkpuTi Ans goctyna getani y npoueci pobotu
HarpiBaloTbCs. byabTe 0bepexHi, He TopkanTech HarpiBarumx enemeHTis. iten,
Monogwwx 8 pokis, He BapTO Aonyckati 4o Npubopy, nuiie 3a YyMOBK NOCTINHOTO
Harnsgy gopocnoro. CtexTe, WwWob AiTv He rpanucs 3 npunagom. 3a yMOoBM YiTKUX
IHCTPYKLi, po3'siCHeHb 3 NpuBoAYy Ge3nevHoro BUKopucTaHHs abo nig Harnsgom
AO0pOCIOoi 300POBOI NIOAMHM , JaHUM MPUNaZoM MOXYTb KOPUCTYBATUCh AiTy
cTapLui 3a 8 pokis, noam 3 nocnabneHnmMm gisniHAMKM, YyTABAMI Ta NCUXIYHUMK
3pibHocTaMK, ocobm Be3 focBigy BUKOpUCTaHHS Npunaga. [itam 3abopoHseTbea
rpaTu 3 Npunagom.

 OunwenHs i obcnyroByBaHHS npunagy He A03BONSETbCA MPOBOAUTM AITAM
MOMOALLMM 3a BICIM POKIB | NnLLE Mig Harnsaom JOPOCHKX.

* [1nst yHUKHEHHS HEGE3NeKM HIKONM He Nig'eaHyiTe Len NPUCTPIN 4O 30BHILIHLOM
Tanmepa abo

CUCTEMU AMUCTAHLINHOIO KEPYBaHHS.

* BukopucToByiiTe npunag Tinbku 3a NpusHayeHHsM. He nepepobnsinte xogHy 3
00 CKIagoBUX YaCTUH.

* [NepekoHaNTECh L0 €NEKTPUYHUI LLHYP HE TOPKAETHCS XOAHOI rapsyol YacTUHN
rpuns.

* PeTenbHO NOYMCTUTL rpUnb nepes NepLUMM BUKOPUCTAHHSM.

* [epen UM, SiK yCTAHOBMIOBATY TAPISKA FPUIIO, NEPEKOHANTECS, YW BOHM MOBHICTIO
CyXi.

* [NepeBipTe, YM MILHO 3aKpinNneHi Tapinku rpusIlo Ha MOro NOBEPXHI, | Y 3aMKHEHa
(ikcytoua Knsmka.

* He po3sonsite aitam 6asutucs 3 npunagom. He sanuwante npunag 6e3 Harnsgy
nig Yac noro poboTw.

* 3aBXau BUMUKANTE Npunag 3 enekTpomMepexi:
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* Mepen ycTaHOBMNEHHAM abo BUMMAHHSAM Tapifniok rpuns,

* [Nepen YmLLeHHs M,

* [Micns BUKOPUCTaHHS.

* 3aBXau BUKOPUCTOBYMTE AKICHI CEPTUCIKOBAHI NOAOBXYBaYi.

* TinbK1 ANs BAKOPUCTAHHS B NPUMILLEHHI.

* LL|o6 BUMKHYTM Npunag 3 eNeKTpoMepexi, MOTArHITb BUMKY, HE TAMHITb LUHYP — Lie
MOXe CMPUYMHUTMI BUXiA Npunagy 3 nagy.

* BmukaitTe rpunb TinbKy Nicns TOro, SIK Tapinky BCTaHOBIEHO.

* Mepeqg M, sk npubpatn npunag Ans 36epiraHHs, gaite WOMY MOBHICTIO
OXOMOHYTMU.

* He TOpKamnTecs Tapinok rpuns metanesumm abo iHWUMK TOCTPUMI NpeaMeTamu.

* FAAKWO LLHYP KMBIEHHS NOLIKOMKEHWIA, AN YHUKHEHHS HeDe3nekw ioro HeobXigHo
3aMiH1TK, 3BEPHYBLUMCL YMOBHOBAXEHOTO CEPBICHOrO LEHTPY abo axisuiB i3
HaneXHo Kaasigikawieto.

Llen npunapg mapkipoBaHO 3rigHO NonoXxeHb eBponencbkoi [upektueu 2012/19/EG
CTOCOBHO €NeKTPOHHUX Ta eneKkTponpunagis, Wo 6ynu y BUKopuctaHHi (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). [lupekTMBOI BU3HA4alOTbCA MOXITUMBOCTI, AKi €
AIMCHUMM Yy MexXax EBpONenCcbKOro cora3y, WoAo0 NPUMHATTA Ha3aA Ta yTunisauii 6yBLumnx
y BUKOPUCTaHHI npunapais.

3aranbHuK onuc

OcHoBa
KoHTenHep ans xupy
Kopobka xap4yoBoro 3oHaa
MaHenb kepyBaHHS
0. MMnactvHu ansa BUNiKaHHSA
1. [HaTuuk Temnepatypu

1. Pyuka

2. BepxHs kpuwka

3. KHonka po3brokyBaHHSA NnacTuHu Ans
BUMIKaHHSA

dikcatop anst 6rokyBaHHs

Mepemukay ansi BiOKpUTTSA Ta 3aKpUTTS
KPULLIKK

TN

ok
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MNaHenb KepyBaHHA

Mepen nepliMM BUKOPUCTAHHAM

1. Po3nakyite BuUpi6.

2. lMepL HiXX BUKMHYTW NaKyBarnbHi MaTepianu, nepekoHalTecs B HAsiBHOCTI BCiX KOMMOHEHTIB.

3.YBaxHO npouuTanTe LuUei nocibHUK 3 ekcnnyaTtauii Ta 36epirante Koro Ans noganbLioro
BMKOPUCTaHHS.

4. MNepesipTe npunag Ha uinicHicTb. OcobnmBo peTenbHO NepeBipTe LUHYP XUBMEHHS. AKLO BUSIBNEHO
NOLLUKOOXXEHHS, 3B'SKITbCA 3 NpoAaBLEM.

5. MNepen BMKOPUCTAHHSIM NPOMUNTE BEPXHIO Ta HWXHIO MAACTUHU Ta KOHTEWHEp AMs XXUPY rapsidoro
BOZOI0 3a [OMOMOrOI0 PiAVHU ANA MUTTS Ta HeabpasusHoi rybku. [lante nnacTMHam BUCOXHYTU
nepepn 36vpaHHsM npunaay.

6. [loganTe Tpoxun BOAN B KOHTEMHEpP ONS XMPY Ta MOBIiNIbHO BCTaBTE il B HYWXKHIO YaCTUHY rpunsi.

Mpumitka. Mpu nepioMmy BUMKOpPUCTaHHI nerkui 3anax a6o Buxig guMmy 3 npunagy € Uinkom
HopManbHUM. Ko € HeGaxaHui 3anax, NPoBiTPITb KiMHATY.

MocibHUK 3 HanawTyBaHHA peXUMy BUNiKaHHA

1. Ons GnokyBaHHA BEPXHBLOI Ta HWXKHBOI NNACTUH AN BUMiKaHHA BUKOPUCTOBYETLCS dpikcaTop (auB.
KOno Hwkye). BepxHa M HWKHA NNacTMHU cKnagawTbCs pa3oM i dikcyloTbes. Llen pexum
(6nokyBaHHs) BUKOPUCTOBYETLCS ANA 36epiraHHs YM TPaHCMOpTyBaHHA BUpOBY. Moro He MoxHa
BMKOPWCTOBYBATM Mig Yac poboTu npunaay.

2.3akputuii  npunag. Y uUpOMYy  pexumi  Qikcatop  He  BUKOPWUCTOBYETbCH  (AMB.
Kono Hwxk4e). BepxHs nnacTtMHa 3HaxogouTbCS 3BEPXY, a BiACTaHb MK BEPXHBOI Ta HKHBOK MracTt
MHaMK1 BM3HAYaEeTLCA HKEL, PO3MILLEHOI MOCepeauHi.
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Bigkputa BepxHsa nnactuHa. LLlo6 BiaKpUTN BEpXHIO MnacTuHy, CKOpUCTanTecs pyykoto. Poskpuiite Bep
XHIO MMacTUHY A0 KyTa 6nm3bko 95°, sik NokasaHo HkYe. Y LibOMY PEXUMI HUXKHIO NNacTuHy

MO>XHa 3aMiHUTU Ha MIacky, Ha SKi MOXHa roTyBaTy MAMHLI, SNLUS N iHWI cTpaBu. HarpiBaHHs
BEPXHbOI NNAacTUHN PEKOMEHAYETLCA NPUNUHUTY, afke BOHa B LIbOMY pas3i He BUKOPUCTOBYETHCS.

4. Konu BepxHsa nnacTnHa y BepTUKanbHOMY MOMOXEHHI, MPUCTPI MOXHa po3KpuTK Ha 180°.
[Ina uboro NOTSAMHITE chikcaTop KPULLIKM Bropy, TPMMar4mn py4ky Ta onycTiTb ii BHU3 Bif cebe; Tak BEpXH
10 I HVDKHIO MNACTUHU MOXHa po3KpuTH Ha 180°, K MoKa3aHO Ha MartoHKy HuK4e.
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IHCTPYKUIi WOA0 3HATTA Ta YCTAaHOBMNEHHA NNACcTUH

1. BHATTS nNnNacTuHW. PO3KpuiTe BEPXHIO Ta HWXKHIO MractuHu Ha 95° (abo 180°). HaTuCHITL KHOMKY
po36noKyBaHHA nNnacTuHu. MNnactvHa aBToMaTUYHO MigHIMETbCHA. 3apa3 MOXHa 3HATW NMAacTUHY 3
KPOHLUTENHA, SK NMOKa3aHO Ha MartoHKy HukYe.

Ygaral

e Konu BepxHs nnacTvHa 3HaxXoAMTbCH Yy BEPTMKANbHOMY MOMOXEHHI, NPUTPUMYWTE il PYKOIO,
HaTucKkaloum KHOMKY po3brnokyBaHHSA BEpXHbOI NNacTuH, Wob BoHa He Bnana.

o Konwu roTyBaHHs 3aKiH4eHO, a MracTuHW LWe rapsdi, He BuimarTe ix ogpasy. o6 yHukHyTH onikis,
3ayekalite, NOKW MNACTUHN OXOMNOHYTb.

2. lllo6 ycTaHOBMTM NnacTuHW, BiOKpUATE KpuwKy nig kytom 95° (abo 180°), BCTaBTE NMACTUHY
CTOPOHOIO 3 Ma3aMu y KPOHLUTEWH | ONyCTiTb il Ha HarpiBanbHU eneMeHT. HaTUCHITb Ha NnacTuHy Ao
«KnauaHHs». IncTpaLiio BCTAaHOBNEHHSA NMacTUHW AVB. HA MATOHKY HUXYeE.

YBaral!

e [nactmHa € HeBig'eMHOKW YacTuMHOW Uboro npwnagy. lepea BMKOPWUCTaHHAM ii HeobXigHO
BCTaHOBUTW.
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Hdatuuk TemnepaTtypu

3a ponomoro Aatyvka TemrnepaTtypy MOXHa BM3HAUMTKM BHYTPILLHIO Temnepatypy ki, wob kpalie
npurotyeatu ixky. 3a NnoTpebu BUTSArHITb KOHTENHEP Ans 30HAA 3 npaBoro 6oky MalvHW. Buimitb 3oH
i BCTaBTe KnemMy B KPYrmuii OTBIp Ha Npunagi, NepekoHaBLUUCh, LU0 BiH BCTaBNEHUIA NPaBUmbHO.

Ygaral!

e [laTumk npautoe TiNbKM 3 (DyHKUIE CTelka Ta 3 PYYHUM PEXMMOM; 3 iHLIVMMU pexuMamn BiH He
npauoe.

e Y Bunagky dyHKUii cTelka, OaT4MK He MNPUMNUHUTL HarpiBaHHs, MOKM He [JOCsirHe noTpiGHOT
(BCTaHOBMEHOI) TemnepaTtypu (He 4acy).

o [MepLu Hixx BUGpaTK hyHKLit0, BCTaBTe AaTYuK Y OTBIp. [pun BCTaBnNeHHi aTyuka nicnsi 3anycky gyHKUil
npvnag mMoxe 3ynuHUTV nNporpamy.

e Konn patumk BMKOPUCTOBYETBCS, 3HAYEHHs TemnepaTypu BigobpakaTumeTbcsl Ha  Micyi
BiJOOpaKeHHs TemrnepaTypy BepxHbOi nracTuHu. TobTo micna BCTaBNeHHs AaTyuka Temnepartypa
BEPXHbLOI NMAaCTUHM O3Ha4YaTUMe TemrnepaTypy AaTyuka (GUB. ManioHOK HUXYe).

O > o 2y
- &3¢

IHCTPYKUii 3 KOPUCTYBaHHA

Fambyprep CeHasiy HarpiBaHHs BepXHLOT NNacTUHK
YBimk./Bumk. TiaTsepautn Creik Kypka n Temneparypa KHonka +
posirpiBaHHA BePXHbOI NNacTUHU
| ! I
| | | i ; 1
| [
MED " o
[ ] | - cé e g l(l 5 \i-,: 200° A
d b ! 2;;' 1
’ ] I
b | _meD weLL | =4 = Syl
| WELL DONE | I —i_ gé@ \{
i i ! ! |
i
(NS H ! !
lFoToBHICTb cTelika Puba BekoH OBoui Doparu ixy Temneparypa KHonka-—

HWXHBOI NNAacTUHN

Py4Hwuit pexum Harpi
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1. MigkniodiTb WHYpP XMBNEHHs A0 nobyToBoi po3eTku. [MponyHae 3BYKOBWMI curHamn «kpannsi». Bci
iHOMKaToOpU Ha naHeni KepyBaHHsi BNMMHYTb OAMH pa3 i BUMKHYTbcs. Bnumatu npopoxyBaTume
nuwe iHAMKaTop YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS.

2. HaTuCHiTb KHOMKY «YBiMK./BUMK.», i BCi iHAMKaTOpU (yHKLiOHANbHUX KHOMOK YBIMKHYTbCSH, $IK
NoKa3aHO Ha MartoHKy Huk4e.

| ] w B 8 2B L coo
o b =]
HED WELL
WELL DOKE @ &% % M °ee
3. DyHKUiA cTelka nonArae B HacTynHomy. [licns kKpoky 2 HaTUCHITb KHOMKYy cTeiika Ta BMOepiTb
CTyniHb  TOTOBHOCTI. PiBHi rOTOBHOCTi: medrare—med—medwell—-wellldone  (cnabe

npocMaxyBaHHA—CepeaHe NPOCMaXyBaHHsI—Malixe NpocMaXeHuA—npocMmaxeHuin). HatuckainTe,
MOKW He MoyHe 6numaTy NOTPIGHWIA iHAMKaTOp, a iHWi iHAMKATOpX MPOCTO CBITUTMMYTbCS. [licns
BMOOPY rOTOBHOCTI CTelKa HaTUCHITb KHOMKY «[liagTBepanTu». MNpunag neperiae B CTaH nonepeaHbLoro
HarpiBaHHsi. |HOMKaTOp YBIMKHEHHS, iHOMKaTOp NIATBEPMXEHHS, iHOUKATOp cTellika Ta BUBGpaHui
iHOMKaTOp rOTOBHOCTI 3anuiuaTtbes BBiMKHeHUMK. Konu iHgukaTop nonepeaHbLoro Harpisy 6nvmMae, a
iHLWI iIHAMKaTOPY BUMKHYTBCS, BifoOpasuTbCs Temnepartypa nornepeaHboro HarpiBaHHA BEpXHbOI Ta
HWKHBOI MNAacTWH, SIK MOKa3aHO Ha HACTYMHOMY MartoHKy.
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[Micnsa 3aBepLUeHHs nonepeaHbOro HarpiBaHHS NyHae TPW 3BYKOBI CUrHanu. Y Tow Xe 4ac iHamMkaTop
nonepeaHbLOro HarpiBaHHSA MOYMHAE CBITUTUCS MOCTIMHO, a iHAMKATOpP AOA4aBaHHs ixi 6numae, Wwo
Kaxe Npo Te, WO CTeVK MOXHa noknactu y npunag. icna gogaBaHHA K HATUCHITH KHOMKY
«MigTBEepanT» N Npunag yeinge y ctaH HarpiBaHHA. Konu iHAMKaToOp nonepeaHboro HarpiBaHHA Ta
iHOVKaTOp [OOAaBaHHS XK BMMKHEHI, BigobpaxaTMmeTbCs Temnepatypa BepPXHbOi Ta HWXKHbOI
NNacTyH, K MOKa3aHO Ha MarltoHKY HuKYe:

b b mﬁ 230"
230"

[Micns 3aBeplUeHHS HarpiBaHHS Uiei dyHKLUii BinobpakeHHA Ha naHeni NOBEPHETHLCS A0 KPOKY 2.

4. IlHwi cyHKLUiT aBTOMaTU4YHOro MeHto: Kpim cyHkuii cTelika, € ciMm aBTOMaTU4YHUX NporpaM MeHH,
BKJTO4aK0uM KypKy, Byprepu, koBbacwu, ceHasivi, puby, 6eKkoH i oBoui. Lli aBTomaTnyHi MeHio npautoioTb
oAHakoBo. Hanpuknag, KypsaTvHa. HaTUCHITL KHOMKYy KypKM Ha KpoKy 2. |HAMKaTop KypKku MovHe
6numaTtun, a Ha naHeni kepyBaHHS BioOGpa3nTbCA TeMnepaTypa HarpiBaHHs OYHKLUii NpUroTyBaHHs
Kypkn. HatucHite kHonky «[ligTBepauTtv» 1 npunag yeiige y CTaH NOMepeaHbOro HarpiBaHHS.
IHAMKATOP YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS, iIHOMKATOP MiATBEPKEHHS Ta iHAMKATOP KYPKM 3anviaTMMyThCst
BBIMKHEHUMW, a iHAMKATOp nonepeaHboro HarpiBaHHs OGnumatmme. Konu iHWi  iHAMkaTopwm
BMMKHYTbCS, Ha NaHeni KepyBaHHS Biaobpa3uTLCa TemnepaTypa nonepeaHLOro HarpiBaHHS BEPXHbOT
Ta HWKHBOI NNACTWH, K MOKa3aHO Ha MarltoHKY HKYe:

& % 20B°°
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[Micns 3aBepLueHHSA NonepeaHbOro HarpiBaHHsi yHae TpW 3BYKOBI CUrHanu. Y TOW e yac iHgukaTop
rornepeaHbLOro HarpiBaHHsi MOYHE CBITUTUCS MOCTIMHO, a iHAMKaTop AoAaBaHHs ki GnuMatume.
Tenep MoxHa nmoknactu Xy y npwunag. licna gogaBaHHA DKi HATUCHITL KHOMKy «[ligTBEpAUTUY,
npunag ysinge y CTaH HarpiBaHHs.lHaukaTop nonepeaHbOro HarpiBaHHs Ta iHAMKaTop JOAaBaHHS i
BMMKHEHO, @ Ha NaHeni kepyBaHHs Bigobpasutbcs TeMrnepaTypa HarpiBaHHs KypKM, sk MOKa3aHO Ha
MartoHKy HUXYe:

< 220
228"

Micns 3aBepLlueHHS HarpiBaHHA Uiel dyHKLUii BinobpaxkeHHSA Ha NaHeni NOBEpHETHLCS [0 KPOKY 2.

G b

5. Py4Hui pexum

a. Konv BepxHs Ta HWXKHSA MacTUHM MalTb OQHAKOBY TEMNepaTypy: HAaTUCHITb KHOMKY PYYHOTO PeXnMy
Ha KpOKy 2. IHAMKaTOpW KHOMOK PYYHOro PEXUMy, HarpiBaHHS BEPXHbOi NMacTMHW Ta HarpiBaHHA
HIDKHBOI MNacTUHU GnuMaTMyTb OAHOYacHO. TemnepaTtypa BEpPXHbOi Ta HUXKHBOI NNacTuH - «---».
HaTtucHiTb kHOMKy + (-), abu BCTaHOBWUTU TemnepaTypy BEPXHbOI Ta HWXHbOI MnactuH. MoxHa
BcTaHoBUTK Temnepatypy Big 80 go 230°C. KoxeH pa3 npu HaTuckaHHi + (-) Temnepartypa
36inbwyeTbea (4 3MeHwWwyeTbess) Ha 10°C. MMicnsa BuGOpy TemnepaTypu HATUCHITb KHOMKY
«MNigTBEpaAUTU», Npunaa novHe Harpisatucs. Konu npunag HarpieTbcs 4O BUGpaHOi TemnepaTtypu,
nponyHae 3BykoBuiW curHan. [licna gocarHeHHs BMOpaHOi TemnepaTypu npunag aBTOMaTU4HO
npautoBaTume nNpotarom 60 XBUMWH i NOTIM BUAE 3 PYYHOTO PEXUMY Ta NOBEPHETLCS A0 KPOKY 2.

b. Akwo TemnepaTypa BEPXHbOI Ta HWKHBOI NIIACTUH HE OAHaKOBA, HATUCHITb KHOMKY PYYHOrO pexumMy
Ha KpOKy 2. IHAMKaTOpW KHOMOK PYYHOrO PEXUMY, HarpiBaHHA BEPXHbOI NMNacTMHW Ta HarpiBaHHA
HVDKHBOI MNacTUHM GnnuMaTMMyTb OgHOYAcHO. TemnepaTtypa BEPXHbOI Ta HUXKHBOI NNacTuH - «---».
Tenep HaTUCHITb KHOMKY HarpiBaHHsi BEPXHbOI (YUY HXKHBLOI) MNacTUHW. IHAUKATOP KHOMKW HarpiBaHHs
BEPXHbOI (4 HWXHBOI) MNacTUHN GnMmaTuMe, a iHAMKaTOpP HarpiBaHHA HWKHBOI (YU BEPXHbLOI)
NNacTUHN CBITUTMMETLCA. Y Liel Yac npunag 3HaxoAuTbCA Y BEPXHbOMY (HWKHbOMY) CTaHi AMCKaA.
Mpy BMKOPUCTaHHI KHOMKK + (-) ANs BUGOpY TemnepaTypu BEPXHbOI (YM HUXKHBOI) NNacTuHM gianasoH
BCTaHOBINEHHA Temnepatypu ctaHoButume Big 80°C po 230°C. KoxeH pa3 npu HaTucKaHHi + (-)
Temnepartypa 36inbLuyeTbes (abo 3ameHwyeTbes) Ha 10°C. Micna BCTaHOBMNEHHS TeMnepaTypu OAHOT
NNacTVHW HaTUCHITb KHOMKY «[igTBEpauTU», W06 ycTaHOBUTU TeMnepaTypy iHWOi nnacTuHu. Konu
OyZe BCTaAHOBMNEHO TemnepaTtypy 060X MracTuH, Npunag nodHe Harpisatucs. licna HarpiBaHHA 0O
BMOpaHOi TemnepaTtypu nporiyHae 3BYKOBUIM curHan. [licna gocsrHeHHs BuOpaHOi Temnepatypu
npvnag aBTOMaTMYHO MpautoBaTMMe MpoTAaroM 60 XBWNWH, NOTIM BWAE 3 PYYHOro pexuMy Ta
NMOBEPHETBLCS A0 KPOKY 2.

Ysaral

o Konu BrKopncTOBY€ETbCS Knasilla «-», AKLWO TeMnepaTypa BifobpaxaeTbes 5K «--», Lie BKa3ye Ha Te,
LLIO NMAaCTUHW He HarpiBarTLCS.

e HatucHitb i ytpumMyinTe kHomky + (abo -), abu 36inbluyBaTh (Y1 3MEHLLYBaTKN) 3HaYEHHSA TemmnepaTypu
6e3 HaTUCKaHHS KHOMKW.
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Mporpama n meHo

Temnepatypa Temnepatypa
MeHto nonepeaHLOro BUMiKaHHS BM“T;ZHH TZ“:SSE:T(XS?
HarpiBaHHs (°C) (°C) -
Kypka 200 220 260 c
ambyprep 220 230 300 c
Koe6aca 160 180 270 ¢
CeHasiy 160 180 105¢
Pu6a 190 210 300 ¢
BekoH 190 220 110c
OBovui 170 200 130 ¢
Creiik cnaboro 220 230 60 ¢ 57
NpocMaXxxyBaHHs!
Crenik
cepeaHboro 220 230 90c 62
NpOCMaXyBaHHs!
Creiik maibie 220 230 120 ¢ 65
NpPOCMaXKeHUN
Creiik 220 230 200 71
NpOCMaXKeHUN

YCYHeHHSl Hecn paBHOCTeﬁ

HecnpaBHicTb

Moxnusa npuynHa

Cnoci6 ycyHeHHs

Mpunag He npautoe

LLIHYp >XVBNeHHS He NiAKNIoYeHUn 40

MigknoYiTh LWHYP XMUBMNEHHS 10 PO3ETKM.

roTyBaHHi

npunagy 4ac npurotTyBaHHsA xni6a
Bigpi3HsieTbCs. Yac, HeobxiaHuii ans
npurotyBaHHs xniba, konu npunag
XONOAHWUI, AOBLUNNA.

pO3eTKM.
3 nomix nnacTuH ige avm Banuwku nicns 0CTaHHLOro | OuuLLyiiTe BEPXHIO Ta HKHIO NNACTUHK Ta
BUKOPUCTaHHS KOHTEMHEP AMNS XUPY MICIIs KOXHOro
BUKOPUCTaHHS 1 BUAananTe 3anuiuku
Txa npunanena un Micnsa 3anycky BignosigHa | Bigperynionte Temnepatypy BignoBigHoO A0
HeJorotosaHa. Temnepatypa He  PerynoeTbcsa | iKi, BCTAHOBMBLUW i1y HAaNBULLE NONOXKEHHS
BiANOBIAHO no notpe6 K.
Temnepatypy  uboro  npwunagy
MOXHa peryntoBary.
Xni6 npuropae npu Ons xonmogHoro Ta rapsdoro | Konw npunapg rapsiuvi, Yac nNpurotyBaHHS

NOTPIGHO CKOPOTUTH

MawwuHa npautoe nesHUA
yac, noTiM panToBo
3YMUHSIETLCS 1 BUAAE 3BYK,
noaibHuin Ao «ai»;

MakcumanbsHui poGouuit vac
Taimepa CTaHOBUTb 60 XBWNWH,
TalMep aBTOMATUYHO BUMKHETbLCS
nicna Tanm-ayTy.

YBIMKHITb Or0 3HOBY

Txa rotyeTbes
HEpIBHOMIPHO

o ToBWWMHa iXi HepiBHOMIpHa

e Tunu ixi BigpisHsOTLCA

e Konu npunap Bigkputo Ha 95° i
180°, ixXy nig vac rotyBaHHsA He
6yno nepeBepHyTO.

« xa ogHakoBoro poamipy

« Ta cama rpyna npogyKTiB xapyyBaHHs

* Nig 4yac BunikaHHs Xy NOTPiIGHO
nepesepTaTy.
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CTelik Npuropie 330BHi Yac rotyBaHHsa 3a40Brui Mepenaite 40 MeHIo, WO6 yCcTaHOBWTM Yac

OunuieHHA

MonepemxeHHs!
o [lepea ouunLLEHHAM Big'eQHYWTE LLUHYP XMBMEHHSA Ta AaWTe MaLluvHi Ta NnacTMHaM NoBHICTIO
OXOIOHYTH, LLO6 YHUKHYTH OriKiB.
e He 3aHyptoiTe LIHYP XUBMEHHS, WTencens abo npunag y Boay M iHWi piguHu.
o [pwv YnLLEHHI He BUKOPUCTOBYWTE MaTepiany, Lo MIiCTATb MeTarn.
o [pwv ounLLEeHHI NNacTMH He BMKOPWCTOBYMTE MeTanesui wnaTensb.
1. OumwaiTe BHYTPILLHIO Ta 30BHILLHIO NMOBEPXHi BOMOrO TKAHWHOK YK ryOKOH0 MiCns KOXXHOro
BMKOPUCTAHHSI.
2. lnacTuHM MOXHa MUTK Y BoAi abo B MOCYAOMUIAHIN MaLUWHI.
3. lMpu ounLLEHHI MOXHa BMKOPVCTOBYBATM BiANOBIAHY KiMbKICTb NYXXHOI PiAVHM ANS OYMLLEHHS.
4. Micnsi O4MLLEHHS BCIX KOMMOHEHTIB NPOTPITh iX HACYXO YNCTOM raH4ipKot, LLo6 3anobirtu
OKMCINEHHIO Ta BUHUKHEHHIO ipXi.
5. HapewwuTi, npaBuibHO BCTaHOBITb NMACTUHW Y Npunaj Afst HACTYMHOTO BUKOPUCTAHHS.

AOBKIIA

Micnsa 3akiHYEHHsI CTPOKY ekcnnyaTauii He BUKuaanTe npunazg pasoM i3 nobyToBnMM Bigxohamu.
BigHeciTb 1oro B aBTOpM30BaHuUiA LLeHTp yTunisauii. Takum YnHom BY 36epexeTe OOBKINnS.

FAPAHTIA TA PEMOHT

[opatkoBy iHdpopmaLito abo gonomory B pasi npobneMu MoxHa oTpUMaTi B perioHanibHOMY LIeHTPi
obcnyroByBaHHSA Hisense (avB. Homep TenedoHy B MiXKHapOAHOMY rapaHTiiHOMy TaroHi). SKwo y
BalUili KpaiHi HEMae Takoro LEHTpY, 3BEPHITLCS A0 perioHanbHoro aunepa komnadii Hisense abo
CepBICHOro LeHTpY, Ae obcrnyroBytoTbea NobyTosi npunagn Hisense.

JIvwe ans ocobucToro BUKOpUCTaHHS!

Hisense

KOMMAHIA HISENSE BAXXAE€ BAM OTPUMATU MAKCUMAIbHE
3ANOBOJIEHHA Bl KOPUCTYBAHHA LULUM NPUCTPOEM.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto NpaBo BHOCUTK Byab-SKi 3MiHN.
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Bezpeénostné pokyny

Upozornenie!

Spotrebi¢ je horlci, ked je zapnuty — nebezpecenstvo popalenia! Pred
uskladnenim nechajte spotrebi¢ Uplne vychladnut.

* Pred prvym pouZitim si pozorne precCitajte pokyny.

* Aby nedoSlo k nebezpeCnym situaciam, nikdy nepripajajte zariadenie k
externému ¢asovému spinacu ani dialkovému ovladaciemu systému.

+ tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich bezpeénost. Deti musia byt pod
dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

* Aby nedochadzalo k nebezpeénym situaciam, poskodeny sietovy kabel smie
vymenit jedine personal spoloCnosti Hisense, servisné centrum autorizované
spolo¢nostou Hisense alebo ina kvalifikovana osoba.

* Deti vo veku do 8 rokov je treba udrziavat mimo dosah, pokial nie su trvalym
dozorom

+ Toto zariadenie mdzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s obmedzenou fyzickou,
zmyslovou ¢i mentalnou schopnostou ¢&i osoby bez dostatoénych skusenosti a
znalosti, pokial su pod dozorom, alebo pokial im boli poskytnuté pokyny o
bezpec¢nom pouZivani zariadenia a pokial poznaju suvisiace rizika.

* Dbajte na to, aby sa deti nehrali so zariadenim. Cistenie a uzivatelsku Udrzbu
nesmu robit deti do 8 rokov a deti bez dozoru.

+ Spotrebi¢ pouZivajte iba na ucel, na ktory bol vyrobeny. Nevykonavajte zasahy

do spotrebica.

Uistite sa, ze sa sietovy kabel nedotyka Ziadnych Casti grilu.

Pred prvym pouzitim spotrebi¢ dékladne odistite.

Pred pouZitim grilovacich platni sa uistite, Ci su Uplne suche.

Uistite sa, €i su grilovacie platne pevne uchytené na svojom mieste a svorka je

na mieste.

+ UdrZujte mimo dosah deti. Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

+ Vzdy odpojte:

* Pred uskladnenim, alebo odobratim grilovacich platni,

* Pred Cistenim,

* Po pouziti
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+ Vzdy pouZivajte overené prediZovacie Snury.

* Iba pre domace pouZitie.

+ Na odpojenie spotrebica vytiahnite kabel.

* Spotrebi¢ zapnite az po uchyteni grilovacich platni.

* Pred uskladnenim spotrebi¢ nechajte Uplne vychladnut.

* Nedotykajte sa grilovacich platni kovovymi, alebo inymi ostrymi predmetmi.

* Aby nedochadzalo k nebezpeénym situaciam, poskodeny sietovy kabel smie
vymenit servisné centrum autorizované spolo¢nostou alebo ina kvalifikovana
osoba.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zariadeniami (waste electrical and electronic equipment - WEEE). Tato
smernica stanovi jednotny euréopsky (EU) ramec pre spatny odber a recyklovanie pouzitych zariadeni.

Vseobecny popis

1. Rukovat 7. Néadoba na tuk

2. Horny kryt 8. Schranka na potravinovu sondu
3. Tlacidlo na uvolnenie opekacej dosky 9. Kontrolny panel

4. Zamka 10. Plechy na pecenie

5. Prepnutim otvorite a zavriete kryt 11. Teplotna sonda

6. Podstavec
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Kontrolny panel

Pred prvym pouzitim

1. Vyberte vyrobok z obalu.

2. Pred likvidaciou obalovych materialov skontrolujte vSetky stucasti, €i ni¢ nechyba.

3. Precitajte si pozorne tento navod k produktu a uschovajte ho na neskorsie pouzitie.

4. Skontrolujte, &i nie je stroj prasknuty alebo poSkodeny, priCom venujte zvlaStnu pozornost
napajaciemu kablu. Ak zistite poskodenie, kontaktujte predajcu.

5. Pred pouzitim oCistite horné a spodné plechy na peCenie a lapate mastnoty horicou vodou,
umyvacim prostriedkom a neabrazivnou hubou. Pred inStalaciou nechajte plechy oschnut.

6. Pridajte trochu vody do nadoby na tuk a pomaly ju vytlacte zo spodnej €asti grilu.

Poznamka: Je normalne, ze produkt pri prvom pouziti mierne zapacha alebo dymi. V pripade
neziaduceho zapachu miestnost’ vyvetrajte.

Sprlevodca nastavenim rezimu pecenia

1. Nastavte rezim zamky pre horné a spodné opekacie plechy, na ¢o sa pouziva kli¢ zamky (pozrite
kruh nizSie). Horny a spodny plat do seba dokonale zapadaju a nedaju sa otvorit. Tento rezim sa
pouziva na skladovanie alebo prepravu produktu a nie je mozné ho pouzit, ked sa produkt zahrieva.

2. Uzatvoreny rezim pre horné a spodné opekacie plechy. V tomto rezime sa kfu¢ zamky nepouziva
(pozrite kruh nizSie). Horny plech je zaveseny a vzdialenost medzi hornym a spodnym plechom je u
réena jedlom umiestnenym uprostred.
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3. Horna doska je otvorena a stoji. Uchopenim rukovati otvorte hornd dosku. V tomto okamihu by mali
byt horné a spodné opekacie dosky oddelené pod uhlom asi 95°, ako je znazornené nizsie. V tomto
rezime je mozné spodny plech nahradit plochym plechom, ktory je mozné pouzit na pripravu
palaciniek, vajec a dalSich potravinovych prisad. Horny opekaci plech sa odportc¢a prestat ohrievat’
pre jeho vzpriamene zaveseny stav.

4. Otocte horny a spodny plech o 180° vo zvislej polohe horného plechu na pecenie. Zatiahnite za
tlaCidlo zatvaracieho krytu nahor, drzte rukovat a tlacte dole; potom je mozné horny a spodny plech
na pecenie otvorit o 180°, ako je znazornené na obrazku nizSie.
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Pokyny na demontaz a montaz opekacich plechov

1. Vybratie opekacieho plechu. Otvorte horni a spodnu dosku stroja pod uhlom 95° (alebo 180°).
Stlacenim tlacidla uvolnite plech a ten automaticky vyskoCi. V tomto okamihu méze pouzivatel
priamo vybrat’ plech z pevného drziaka, ako je znazornené na obrazku nizSie.

Pozor:

e Zatial ¢o je horny plech na pecenie vo vzpriamenej polohe, drzte plochy plech rukou pri stlaceni
tla€idla na uvolnenie horného plechu, aby ste zabranili jeho padu.

o Ked je peCenie hotové a plechy su eSte horuce, plechy hned nevyberajte. Aby ste predisli
popaleniu, pockajte, az opekacie plechy vychladnu.

2. Zostavte plechy, otvorte hornii a spodnu dosku stroja pod uhlom 95° (alebo 180°), vlozte dva konce
plechov so zarezmi do upevnovacej konzoly dosky a potom plech umiestnite na reflexna tacku.
Zatlacte na plech, kym nezalujete ,cvaknutie®. VSetko je zostavené, ako je znazornené na obrazku
nizsie.

Pozor:
e Plat je nevyhnutnou sucastou tohto produktu. Musi byt nainstalovany pred pouzitim stroja.
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Teplotna sonda

Pomocou teplotnej sondy moézete zistit vnutornd teplotu jedla, aby ste ziskali lepSiu teplotu a
prepecenie. Ked potrebujete pouzit sondu, vytiahnite box sondy z pravej strany pristroja. Potom
vyberte sondu a vlozte koncovku do okruhleho otvoru pristroja a uistite sa, Ze je spravne na svojom
mieste.

~//
e
Pozor: ) /
e Potravinova sonda funguje iba s funkciou ,steak” a * manualnym  rezimom;

nefunguje s inymi rezimami.

e V pripade funkcie ,steak® sa potravinova sonda neprestane ohrievat, kym nedosiahne
prednastavenu teplotu, nie prednastaveny ¢as.

e Pred zvolenim funkcie vloZte potravinovu sondu do otvoru. VlioZenie potravinovej sondy po spusteni
funkcie moze spbsobit zastavenie programu.

o Pri pouziti sondy sa jej hodnota teploty zobrazi na pozicii zobrazenia teploty na hornej doske. To
znamena, Ze po viozeni sondy sa teplota hornej dosky zobrazi ako teplota sondy (pozrite obrazok
nizsie).

a5
230

Prevadzkové pokyny

Hamburger Sendvi¢ Ohrev hornej dosky
Zapnuté/Vypnuté Potvrdit’  Steak Kuracie maso Klobasa Predohrev Horna doska tepl. + tlacidlo
| | (; | L} — ]
| v ) f H

1 | - e o % 0= 08T A

o b ; & ; g — Y0
| _MED WELL | s
o G = T eed” Y
e N s

Stupen prepecenia steaku Ryba Slanina Zelenina Pridat’ jedlo Tepl. - tlac¢idlo

Manualny rezim  Ohrievanie spodnej dosky
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1. Zapojte napajaci kabel do vhodnej domacej zasuvky. V tomto okamihu bzudiak vyda zvuk
.Kvapkania“ a vSetky indikatory na ovladacom paneli pred vypnutim raz zablikaju. Nadalej bude
blikat' iba kontrolka zapnutia/vypnutia.

2. Stlacte tlacidlo ,Zapnuté/Vypnuté® a vSetky indikatory funkénych klavesov sa rozsvietia, ako je
znazornené na obrazku nizsie.

6 o, Epm @ e v« ---
2 me ® B M oo

3. Funkcia ,steak” je nasledujuca: Na zaklade kroku 2 stlacte tlacidlo ,steak” na vyber stupria
prepedenia. Urovne prepedenia st med rare—med—med well-well done. Opakuijte to tak, aby
vybrany indikator prepecenia blikal a ostatné indikatory prepeCenia zostali svietit. Po vybere
prepeCenia steaku stlacte tlacidlo ,Potvrdit* a pristroj prejde do stavu predhrievania. Indikator
tla¢idla ,On“ (Zapnuté), indikator tlacidla ,Potvrdit* (Confirm), indikator klu¢a ,steak® (steak) a
indikator vybraného prepecenia zostanu svietit. Ked indikator predhrievania blika a ostatné
indikatory zhasnu, zobrazi sa teplota predhrievania hornej a spodnej dosky, ako je zndzornené na
nasledujucom obrazku.

o b . 15 220"
- 220"

Po dokonceni predhrievania zazneju tri vystrahy bzuciaka. Su€asne sa indikator predhrievania
zmeni z blikania na zapnuty a indikator na pridanie jedla blika, aby pripomenul pouzivatelovi, ze ma
pridat jedlo. Po pridani jedla stlacte tlaCidlo ,Potvrdit“ a vyrobok prejde do stavu ohrevu. Ked
kontrolka predhrievania a kontrolka Pridat jedlo nesvietia, teplota ohrevu sa zobrazi na hornej a
spodnej doske, ako je zndzornené na obrazku nizSie.

b b MQ 230°
230"

Po uplynuti ¢asu ohrevu tejto funkcie sa panel prepne spat na krok 2.

4. Dal$ie funkcie automatického menu: Okrem funkcie ,steak” je k dispozicii sedem automatickych
programov menu, vratane kuracieho masa, hamburgerov, klobas, sendvicov, ryb, slaniny a
zeleniny. Tieto automatické menu funguju rovnakym spdésobom. Vezmite si ako priklad kura —
stlacte tlacidlo ,kura“ na zaklade kroku 2. V tomto okamihu bude kontrolka tlacidla ,kura“ blikat a na
ovladacom paneli sa zobrazi teplota ohrevu funkcie ,kura®. Stlacte tlacidlo ,Potvrdit“ a produkt
prejde do stavu predhrievania. Indikator zapnutia/vypnutia, indikator ,potvrdenie” a indikator
Jkura“ zostanu svietit, zatial' ¢o indikator predhrievania bude blikat. Ked ostatné indikatory zhasnu,
ovladaci panel zobrazi teplotu predhrievania hornej a spodnej dosky, ako je znazornené na obrazku
nizsie:

@ 55 208

ﬂ >
© 208"
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Po dokonéeni predhrievania zazneju tri vystrahy bzuciaka. St€asne sa kontrolka predhrievania
zmeni z blikania na rozsvietenu a kontrolka pre pridanie jedla bude blikat, aby pouzivatelom
pripomenula, Ze maju pridat jedlo. Po pridani jedla stlacte tlaidlo ,Potvrdit a pristroj prejde do
stavu ohrevu. Kontrolka predhrievania a kontrolka ,Pridat jedlo” zhasni a na ovladacom paneli sa
zobrazi teplota ohrevu kurata, ako je znazornené na obrazku nizSie:

@ 2ef

Iy D
- 220

Po uplynuti ¢asu ohrevu tejto funkcie sa panel prepne spat na krok 2.

5. Manualna funkcia:

a. Ked maju horny a spodny plech rovnaku teplotu: stlacte tlaidlo ru¢ného rezimu podfa kroku 2.
Indikatory tlacidla ru¢ného rezimu, tlacidla ohrevu hornej dosky a tlaCidla ohrevu spodnej dosky
budu blikat su¢asne. Teplota hornej a spodnej dosky je ,---“. Stlacenim tladidla + (-) nastavite
synchrénne teplotu hornej a spodnej dosky. Rozsah nastavenia teploty je od 80 do 230 °C. Kazdym
stlatenim + (-) sa teplota zvySi (alebo znizi) 0 10 °C. Po zvoleni teploty stlacte tlacidlo ,Potvrdit* a
pristroj zaCne hriat. Ked sa pristroj zahreje na zvolenu teplotu, bzuciak vyda varovny ton. Po
dosiahnuti zvolenej teploty bude pristroj automaticky bezat 60 minut, potom opusti manualny rezim
a vrati sa ku kroku 2.

b. Ked teploty hornej a spodnej dosky nie su rovnaké: stlacte tlacidlo ru€éného rezimu podla kroku 2.
Indikatory tlacidla ru¢ného rezimu, tlaCidla ohrevu hornej dosky a tlaCidla ohrevu spodnej dosky
budu blikat suCasne. Teplota hornej a spodnej dosky je ,—--“. V tomto okamihu stlacte tlacidlo
ohrevu horného (alebo spodného) disku. Indikator zahrievania horného (alebo spodného) disku
bude blikat a indikator zahrievania spodného (alebo horného) disku zostane svietit. V tejto chvili je
na pristroji nastavena teplota horného (spodného) disku. Pri pouziti tlacidla + (-) na nastavenie
hornej (alebo spodnej) teploty disku bude rozsah nastavenia teploty od 80 °C do 230 °C. Kazdym
stlatenim + (-) sa teplota zvysi (alebo znizi) 0 10 °C. Po nastaveni teploty jedného disku stlacte
tlagidlo ,Potvrdit“ na nastavenie teploty druhého disku. Po nastaveni teploty dvoch diskov sa pristroj
zacne zahrievat. Ked pristroj dosiahne zvolenu teplotu, zaznie varovny tén. Po dosiahnuti zvolenej
teploty bude produkt automaticky bezat 60 minut, potom opusti manualny rezim a vrati sa ku kroku
2.

Pozor:

o Pri pouziti tla€idla -, ak je teplota zobrazena ako ,--“, znamena to, Ze sa opekacie plechy v tejto
chvili neohrievaju.

o Dlhym stlacenim tlaCidla + (alebo -) plynulo zvySujete (alebo znizujete) hodnotu teploty.
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Programy a menu

Teplota X Teplota
; . Teplota Cas
Menu predf(l:'l(t:a;/ama pecenia (°C) pecenia sg?:d)y
Kura 200 220 260 s
Hamburger 220 230 300's
Klobasa 160 180 270's
Sendvic 160 180 105 s
Ryba 190 210 300's
Slanina 190 220 110s
Zelenina 170 200 130's
Medium-
rare pre 220 230 60's 57
steak
Mei;:r:kpre 220 230 90's 62
MS?éusTe:ke I 220 230 1205 65
\:)Vri' 'Sctjg;f 220 230 200 71
Odstranovanie problémov
Problém Mozna pricina Riesenie

Zariadenie nefunguje.

Napajaci kabel nie je zapojeny
do elektrickej zasuvky.

Zapojte napajaci kabel do elektrickej
zasuvky.

Medzi opekacimi
doskami je dym.

Po poslednom pouziti zostali
zvysky.

Po kazdom pouziti ocistite horné a
spodné dosky a nadoby na tuk, aby
ste odstranili zvysky.

Jedlo je prevarené
(pripalené) alebo
nedovarené.

Po spusteni sa zodpovedajuca
teplota neupravi podla vareného
jedla. Teplotu tohto zariadenia je
mozné nastavit.

Teplotu upravte podla vareného jedla
a nastavte ju do najvyssej polohy.

Chlieb sa pri vareni
pripali.

Cas varenia chleba sa pri
studenom a hortcom stroji liSi.
Cas potrebny na varenie chleba
v studenom stroji je dIhSi.

Pri nahriatom skratte Cas

varenia.

stroji

Stroj nejaky €as pracuje,
nahle sa zastavi a vyda
zvuk ,di".

Maximalny pracovny Cas
¢asovaca je 60 minut a ¢asovac
sa po vyprSani ¢asového limitu
automaticky vypne.

Znovu ho zapnite.
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Jedlo nie je uvarené e Velkost potravin sa lisi. e  Jedlo ma rovnaku velkost

rovnomerne. e Druhy jedal sa liSia. e  Rovnaka skupina potravin

o Ked je plech na pe€enie . Pri pe€eni jedla ho treba otocit.
otvoreny na 95° a 180°, jedlo
sa pocCas procesu pecenia
neprevratilo.

Steak bol zvonku Cas varenia je prili$ dlhy. Ak chcete nastavit ¢as, pozrite si
prepeceny. ponuku

Cistenie

Pozor:

e Pred Cistenim odpojte napajaci kabel a nechajte stroj a dosky uUplne vychladnut, aby ste sa
nepopalili.
o Neponarajte napajaci kabel, zastrcku alebo samotné zariadenie do vody alebo inych kvapalin.
o Pri Cisteni nepouzivajte Cistiace prostriedky s vlastnostami kovu (drétenku).
o Pri Cisteni nepouzivajte na Cistenie dosiek kovovu stierku.
1. Po kazdom pouziti o€istite vnutorné a vonkajsie povrchy vlhkou handrickou alebo hubou.
2. Taniere je mozné umyvat vo vode alebo v umyvacke riadu.
3. Pri Cisteni je mozné pouzit primerané mnozstvo alkalickej Cistiacej kvapaliny.
4. Po vycisteni vSetky sucasti osuste Cistou handri¢kou, aby ste zabranili oxidacii a hrdzaveniu.
5. Nakoniec postupujte podla spravnych krokov a vlozte dosky do stroja na dalSie pouzitie.

ZIVOTNE PROSTREDIE

Na konci doby pouzitelnosti spotrebi¢a ho nevyhadzujte s beznym domacim odpadom. Odneste ho do
autorizovaného recyklacného strediska. Tak pomézete chranit Zivotné prostredie.

ZARUKA A OPRAVA

Pre viac informacii alebo v pripade problémov kontaktujte call centrum Hisense vo svojej krajine
(telefénne Cislo je uvedené na medzinarodnom zaruénom liste). Ak vo vasej krajine takéto centrum nie
je, kontaktuje, prosim miestneho obchodného zastupcu spolo¢nosti Hisense alebo oddelenie malych a
domacich spotrebi¢ov a spotrebi¢ov Hisense.

Urcené len pre osobné tcely!

Hisense

HISENSE VAM ZELA MNOHO RADOSTI PRI POUZiVANi VASHO
SPOTREBICA

Vyhradzujeme si pravo na akékolvek zmeny.
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Bezpeénostni pokyny
Varovani!

Zapnuty spotfebiC je horky — davejte pozor, abyste se nepopaélili! NeZ spotfebi¢
ulozite, nechte ho uplné vychladnout.

* Pfed prvnim pouZitim si pozorné pfectéte navod.

* Nevystavujte se nebezpeCnym situacim a nikdy nepfipojujte tento pfistroj k
externimu
¢asovemu spinaci ani systému dalkového ovladani.

+ Déti ve veku do 8 let je tfeba udrzovat mimo dosah, nejsou-li pod trvalym dohledem.

+ Toto zafizeni mohou pouzivat deti od 8 let a osoby s omezenou fyzickou,
smyslovou ci mentalni schopnosti ci osoby bez dostatecnych zkuSenosti a znalosti,
jsou-li pod dohledem, nebo pokud jim byly poskytnuty pokyny ohledne bezpecného
pouzivani zarizeni a pokud znaji souvisejici rizika. Deti by mely byt pod dohledem,
aby si nemohly s'timto spotrebicem hréat. CiSteni a uZivatelskou udrzbu nesmi
provadet deti do 8 let a bez dozoru.

+ Nenechavejte spotfebic a jeho pfivodni kabel v dosahu déti mladSich 8 let.

* Spotfebi¢ pouZivejte jen k ucelu, pro ktery je uréen. Neupravujte Zadné jeho

soucasti.

Davejte pozor, aby se napajeci Siitra nedotykala horkych &asti grilu.

Pfed prvnim pouzitim dikladné vycistéte.

NeZ namontujete desky grilu, pfesvédCte se, Ze jsou Uplné suché.

Zkontrolujte, jestli jsou desky spravné upevnéné na povrchu grilu a upinaci svorka

je v blokovaci poloze.

+ Uchovavejte mimo dosah déti. Zapnuty spotfebiC nenechavejte bez dozoru.
VZdy odpojte:

* nez ulozite nebo sejmete desky grilu;

* pred Cisténim;

* po pouziti.

* VZdy pouzivejte jen atestované prodluzovaci $ilry.

+ Ur€eno jen pro pouzivani uvnitf budov.

+ Pfi odpojovani tahejte za zastrcku, ne za $idru.

+ Zapinejte az po upevnéni desek grilu.

* Pfed uloZenim nechte vychladnout na pokojovou teplotu.
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* Nedotykejte se desek grilu kovovymi nebo jinymi ostrymi pfedméty.
+ Pokud by byla poSkozena sitova $iura, musi jeji vyménu autorizovany servis nebo
obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se pfedeslo moznému nebezpeci.

Tento spotiebic je oznaceny v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadu z elektrickych a
elektronickych zatizeni (WEEE). Tato smérnice stanovuje ramec pro celoevropsky systém zpétného
odbéru a recyklace odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni.

Obecny popis

1.  Rukojet 7. Nadoba na tuk

2. Horni kryt 8. Schranka na potravinovou sondu
3. Tlacitko pro uvolnéni pecici desky 9.  Kontrolni panel

4.  Zamek 10. Plechy na peceni

5. Prepnutim oteviete a zavrete kryt 11. Teplotni sonda

6. Podstavec
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Kontrolni panel

Pred prvnim pouzitim

1. Vyjméte vyrobek z obalu.

2. Pred likvidaci obalovych materialt zkontrolujte vSechny soucasti, zda nic nechybi.

3. Prectéte si pozorné tento navod k produktu a uschovejte jej pro pozdéjsi pouziti.

4. Zkontrolujte, zda neni stroj praskly nebo poskozeny, pficemz vénujte zvlastni pozornost napajecimu
kabelu. Pokud zjistite poSkozeni, kontaktujte prodejce.

5. Pfed pouzitim ocCistéte horni a spodni plechy na pec€eni a lapace mastnoty horkou vodou, mycim
prostfedkem a neabrazivni houbou, nechte plechy pfed instalaci oschnout..

6. Pridejte trochu vody do nadoby na tuk a pomalu ji vytlacte ze spodni €asti grilu.

Poznamka: Je normalni, ze produkt pfi prvnim pouziti lehce zapacha nebo koufi. V pripadé
nezadouciho zapachu mistnost vyvétrejte.

Privodce nastavenim rezimu peceni

1. Nastavte rezim zamku pro horni a spodni pecici plechy, k éemuz se pouziva kli€ zamku (viz kruh
nize). Horni a spodni plat do sebe dokonale zapadaji a nejdou otevfit. Tento rezim se pouziva pro
skladovani nebo pfepravu produktu a nelze jej pouzit, kdyz se produkt zahfiva.

2. Uzavfeny rezim pro horni a spodni pecici plechy. V tomto rezimu se kli€ zamku nepouziva (viz kruh
nize). Horni plech je zavéSen a vzdalenost mezi hornim a spodnim plechem je ur€ena jidlem umisté
nym uprostred.
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3. Horni deska je oteviena a stoji. Uchopenim rukojeti oteviete horni desku. V tomto okamziku by mély
byt horni a spodni pecici desky oddéleny pod uhlem asi 95°, jak je znazornéno nize. V tomto rezim
u Ize spodni plech nahradit plochym plechem, ktery Ize pouzit k pfipravé palacinek, vajec a dalSich
potravinovych pfisad. Horni pecici plech se doporucuje prestat ohfivat kvuli jeho vzpfimené zavésen
ému stavu.

4. Otocte horni a spodni plech o 180° ve svislé poloze horniho plechu na peceni. Zatahnéte za tlagitko
zaviraciho krytu nahoru, drzte rukojet a tlacte dol(; pak Ize horni a spodni plech na peceni otevfit o
180°, jak je znazornéno na obrazku nize.
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Pokyny pro demontaz a montaz pecicich plechu

1. Vyjmuti pec€iciho plechu. Oteviete horni a spodni desku stroje pod uhlem 95° (nebo 180°). Stisknutim
tlac¢itka uvolnite plech a tento automaticky vyskoci. V tomto okamziku méze uzivatel pfimo vyjmout
plech z pevného drzaku, jak je znazornéno na obrazku nize.

Pozor:

e Zatimco je horni plech na peceni ve vzpfimené poloze, drzte plochy plech rukou pfi stisknuti tlacitka
pro uvolnéni horniho plechu, abyste zabranili jeho padu.

o Kdyz je peceni hotové a plechy jsou jesté horké, plechy hned nevyndavejte. Abyste predesli popaleni,
pockejte, az pecici plechy vychladnou.

2. Sestavte plechy, oteviete horni a spodni desku stroje pod uhlem 95° (nebo 180°), vlozte dva konce
plecht se zarezy do upevnovaci konzoly desky a poté plech umistéte na reflexni tac. Zatlacte na
plech, dokud neuslysite ,cvaknuti“. VSe je sestaveno, jak je znazornéno na obrazku nize.

Pozor:
¢ Plat je nezbytnou soucasti tohoto produktu. Musi byt nainstalovan pfed pouzitim stroje.
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Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy muzete zjistit vnittni teplotu jidla, abyste ziskali lepsi teplotu a propecenost. Kdyz
potfebujete pouzit sondu, vytahnéte box sondy z pravé strany pfistroje. Poté vyjméte sondu a vlozte
koncovku do kulatého otvoru pfistroje a ujistéte se, Ze je spravné na svém miste.

Pozor:

e Potravinova sonda funguje pouze s funkci steak a manualnim rezimem; nefunguje s jinymi rezimy.

e V pfipadé funkce steak se potravinova sonda nepfestane ohfivat, dokud nedosahne prednastavené
teploty, nikoli pfednastaveného Casu.

e Pfed zvolenim funkce vlozte potravinovou sondu do otvoru. Vlozeni potravinové sondy po spusténi
funkce mlize zpUsobit zastaveni programu.

o P¥i pouziti sondy se jeji hodnota teploty zobrazi na pozici zobrazeni teploty na horni desce. To
znamena, Ze po vloZeni sondy se teplota horni desky zobrazi jako teplota sondy (viz obrazek nize).

PR .ﬂﬁ S
- 230"

Provozni pokyny

Hamburger Sendvi¢ Ohfev horni desky

Zapnuto/Vypnuto Potvrdit Steak Kufeci maso Klobasa Pfedehfev Horni deska tepl. + tlac¢itko
LI : ‘4 }
+ +
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Hotnost steaku Ryba Slanina Zelenina Pridat jidlo Tepl. - tlacitko

Manualni rezim Ohfivani spodni desky
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1. Zapojte napdjeci kabel do vhodné domaci zasuvky. V tomto okamziku bzu¢ak vyda zvuk ,kapani“ a
vSechny indikatory na ovladacim panelu pfed vypnutim jednou zablikaji. Nadale bude blikat pouze
kontrolka zapnuti/vypnuti.

2. Stisknéte tlaCitko "Zapnuto/Vypnuto" a vSechny indikatory funkénich klaves se rozsviti, jak je
znazornéno na obrazku nize.

6 o, Epm @ e v« ---
2 me ® B M oo

3. Funkce steak je nasledujici: Na zakladé kroku 2 stisknéte tladitko steak pro vybér stupné
propegeni. Urovné propedenosti jsou med rare—med—med well-well done. Opakuijte to tak, aby
vybrany indikator propecenosti blikal a ostatni indikatory propecenosti zlstaly svitit. Po vybéru
propeceni steaku stisknéte tlacitko "Potvrdit" a pfistroj pfejde do stavu pfedehfivani. Indikator tlacitka
On (Zapnuto), indikator tla€itka Potvrdit (Confirm), indikator klice steak (steak) a indikator vybraného
propeceni zUstanou svitit. Kdyz indikator predehfivani blika a ostatni indikatory zhasnou, zobrazi se
teplota pfedehfivani horni a spodni desky, jak je znazornéno na nasledujicim obrazku.

_ s T
- 230"

O

Po dokonéeni pfedehfivani zazni tfi vystrahy bzu¢aku. Soucasné se indikator pfedehfivani zméni z
blikani na zapnuty a indikator pro pfidani jidla blika, aby pfipomnél uzivateli, ze ma pfidat jidlo. Po
pfidani jidla stisknéte tlaCitko "Potvrdit" a vyrobek prejde do stavu ohfevu. Kdyz kontrolka
pfedehfivani a kontrolka PFidat jidlo nesviti, teplota ohfevu se zobrazi na horni a spodni desce, jak
je znazornéno na obrazku nize.

b b m@ £30°°
230"

Po uplynuti doby ohfevu této funkce se panel pfepne zpét na krok 2.

4. Dal$i funkce automatického menu: Kromé funkce steak je k dispozici sedm automatickych
program( menu, véetné kufeciho masa, hamburger(, klobas, sendvi¢u, ryb, slaniny a zeleniny. Tato
automaticka menu funguiji stejnym zplsobem. Vezméte si jako pfiklad kufe — stisknéte tlacitko kufe
na zakladé kroku 2. V tomto okamziku bude kontrolka tlaCitka kufe blikat a na ovladacim panelu se
zobrazi teplota ohfevu funkce kure. Stisknéte tlacitko "Potvrdit" a produkt prejde do stavu
predehfivani. Indikator zapnuti/vypnuti, indikator ,potvrzeni“ a indikator ,kufe* zGstanou svitit, zatimco
indikator pfedehfivani bude blikat. Kdyz ostatni indikatory zhasnou, ovladaci panel zobrazi teplotu
pfedehfivani horni a spodni desky, jak je znazornéno na obrazku nize:

@ 55 208
205"

(O
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Po dokonéeni predehfivani zazni tfi vystrahy bzu€aku. Soucasné se kontrolka pfedehfivani zméni z
blikani na rozsvicenou a kontrolka pro pfidani jidla bude blikat, aby uzivatelim pfipomnéla, ze maji
pfidat jidlo. Po pfidani jidla stisknéte tlacitko "Potvrdit" a pfistroj pfejde do stavu ohfevu.Kontrolka
predehfivani a kontrolka PFidat jidlo zhasnou a na ovladacim panelu se zobrazi teplota ohfevu kufete,
jak je znazornéno na obrazku nize:

< 220

0y [
- 28

Po uplynuti doby ohfevu této funkce se panel pfepne zpét na krok 2.

Manualni funkce:

. Kdyz maji horni a spodni plech stejnou teplotu: stisknéte tladitko ruéniho rezimu podle kroku 2.

Indikatory tlacitka ruéniho rezimu, tlacitka ohfevu horni desky a tlacitka ohfevu spodni desky budou
blikat sou¢asné. Teplota horni a spodni desky je“---". Stisknutim tlaitka + (-) nastavite synchronné
teplotu horni a spodni desky. Rozsah nastaveni teploty je od 80 do 230 °C. Kazdym stisknutim + (-)
se teplota zvysi (nebo snizi) o 10°C. Po zvoleni teploty stisknéte tlacitko "Potvrdit" a pfistroj zacne
hfat. Kdyz se pfistroj zahfeje na zvolenou teplotu, bzu¢ak vyda varovny tén. Po dosazeni zvolené
teploty bude pfistroj automaticky bézet 60 minut, poté opusti manualni rezim a vrati se ke kroku 2.
Kdyz teploty horni a spodni desky nejsou stejné: stisknéte tlacitko ruéniho rezimu podle kroku 2.
Indikatory tlacitka ru€niho rezimu, tlaCitka ohfevu horni desky a tlaCitka ohfevu spodni desky budou
blikat sou¢asné. Teplota horni a spodni desky je ,---“. V tomto okamziku stisknéte tlaCitko ohfevu
horniho (nebo spodniho) disku. Indikator zahfivani horniho (nebo spodniho) disku bude blikat a
indikator zahfivani spodniho (nebo horniho) disku zGstane svitit. V tuto chvili je na pfistroji nastavena
teplota horniho (spodniho) disku. PFi pouziti tlacitka + (-) pro nastaveni horni (nebo spodni) teploty
disku bude rozsah nastaveni teploty od 80 °C do 230 °C. Kazdym stisknutim + (-) se teplota zvysi
(nebo snizi) o 10°C. Po nastaveni teploty jednoho disku stisknéte tlagitko "Potvrdit" pro nastaveni
teploty druhého disku. Po nastaveni teploty dvou diskl se pfistroj zatne zahfivat. Kdyz pfistroj
dosahne zvolené teploty, zazni varovny tén. Po dosazeni zvolené teploty bude produkt automaticky
bézet 60 minut, poté opusti manualni rezim a vrati se ke kroku 2.

Pozor:

PFi pouziti tlagitka -, pokud je teplota zobrazena jako "--", znamena to, Ze pecici plechy nejsou v tuto
chvili ohfivany.
Dlouhym stisknutim tlagitka + (nebo -) plynule zvySujete (nebo snizujete) hodnotu teploty.
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Programy a menu

Teplota Teplota
. e Teplota Doba
Menu predgrg)lvam pegeni. (°C) peceni sc()org:l)y.
Kure 200 220 260s
Hamburger 220 230 300s
Klobasa 160 180 270s
Sendvi¢ 160 180 105s
Ryba 190 210 300s
Slanina 190 220 110s
Zelenina 170 200 130s
Medium-
rare pro 220 230 60s 57
steak
Me(ilt:r;kpro 220 230 90s 62
Msrdo'“STe:’f” 220 230 120s 65
\erins‘:gglf 220 230 200 71
v ;.
Odstranovani problému
Problém Mozna pfic¢ina Reseni

Zafizeni nefunguje

Napajeci kabel neni zapojen do
elektrické zasuvky.

Zapojte napajeci kabel do elektrické
zasuvky

Mezi pecdicimi deskami
je kour

Po poslednim pouziti zlstaly
zbytky

Po kazdém pouziti oCistéte horni a
spodni desky a nadoby na tuk,
abyste odstranili zbytky

Jidlo je prevarené
(pfipalené) nebo
nedovarené.

Po spusténi se odpovidajici
teplota neupravi podle
vafeného jidla. Teplotu tohoto
zafizeni Ize nastavit.

Teplotu upravte podle vafeného jidla
a nastavte ji do nejvysSi polohy

Chléb se pfi vareni
pripali

Doba vafeni chleba se u
studeného a horkého stroje lisi.
Doba potfebna k vareni chleba
ve studeném stroiji je delSi.

U nahfatého stroje zkratte dobu
vareni

Stroj néjakou dobu
pracuje, nahle se
zastavi a vyda zvuk
it

Maximalni  pracovni  doba
Casovace je 60 minut a Casovac
se po vyprSeni ¢asového limitu
automaticky vypne.

Znovu jej zapnéte
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Jidlo neni uvafeno o Velikost potravin se liSi e Jidlo ma stejnou velikost

rovnomeérné e Druhy jidel se ligi e  Stejna skupina potravin

e Kdyz je plech na peceni . PFi peceni jidla je tfeba je otocit.
otevieny na 95° a 180°, jidlo
se béhem procesu peceni
neprevratilo.

Steak byl zvenku Doba vareni je pfili$ dlouha Nastaveni ¢asu naleznete v nabidce
propeceny

Cisténi
Pozor:
o Pred CiSténim odpojte napajeci kabel a nechte stroj a desky zcela vychladnout, abyste se nepopalili.
o Neponofujte napajeci kabel, zastréku nebo samotné zafizeni do vody nebo jinych kapalin.
o P¥i Cisténi nepouzivejte Cistici prostfedky s vlastnostmi kovu (draténku).
o P¥i Cisténi nepouzivejte k Cisténi desek kovovou stérku.
1. Po kazdém pouziti oCistéte vnitfni a vnéjSi povrchy vihkym hadfikem nebo houbou.
2. Talife Ize myt ve vodé nebo v my&ce na nadobi.
3. Pri Cisténi Ize pouzit pfiméfené mnozstvi alkalické Cistici kapaliny.
4. Po vycisténi vSechny soucasti osuste Cistym hadfikem, abyste zabranili oxidaci a rezivéni.
5. Nakonec postupuijte podle spravnych krokd a vlozte desky do stroje pro dalSi pouziti.

ZIVOTNi PROSTREDI

Na konci zivotnosti zaFizeni jej nevyhazujte spolu s béZznym odpadem z domacnosti. Pfedejte zafizeni
autorizaénimu recyklagniho centru. To pomUze k zachovani zivotniho prostfedi.

ZARUKA A OPRAVY

V pfipadé problém( pro vice informaci prosim kontaktuje call centrum Hisense ve Vasi krajiné
(telefonni Cisla jsou uvedena v Mezinarodnim zaruénim seznamu). Pokud se takové centrum ve Vasi
krajiné nenachazi prosim kontaktuje mistniho prodejce znacky Hisense nebo oddéleni malé domaci
techniky Hisense.

Pouze pro osobni pouziti!

Hisense

PREJE VAM HODNE RADOSTI PRI POUZiVANi VASEHO ZARIZENI.

Vyhrazujeme si pravo na Upravu podminek.
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Przed pierwszym uzyciem

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie i jego dostepne cze$ci nagrzewajq sie podczas uzytkowania. Nalezy
uzytkowac urzadzenie ostroznie, aby ich nie dotykac.

* Przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi.

+ W celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji nie podtaczaj tego urzadzenia do
zewnetrznego
wigcznika czasowego lub uktadu zdalnego sterowania.

+ Dzieci ponizej 8 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia bez ciggtego
nadzoru.

+ Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz 0osoby o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych lub umystowych, przez osoby
niedoswiadczone lub o niewystarczajacej wiedzy pod warunkiem, ze korzystajg z
urzadzenia pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznej
obstugi urzadzenia i znajg niebezpieczenstwa zwigzane
z uzytkowaniem urzadzenia. Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie
urzadzeniem. Dzieci powyzej 8 roku zycia nie mogq czysci¢ i przeprowadzaé
konserwacji urzadzenia bez nadzoru.

+ Dzieci ponizej 8 roku zycia nie powinny zbliza¢ si¢ do urzadzenia oraz przewodu

zasilajgcego.

Upewnij sie czy urzadzenie nie zostato uszkodzone w czasie transportu.

Ustaw gill na twardym, stabilnym podtozu.

Upewnij sie:

czy moc i napiecie w sieci jest zgodne z informacjami podanymi na tabliczce

znamionowej urzadzenia, czy wtyczka pasuje do gniazdka,

czy gniazdko posiada uziemienie.

* Upewnij sie czy kabel zasilajgcy nie dotyka grilla.

+ Umyj a nastepnie rozgrzej urzadzenie i pozostaw wigczone przez 10 minut.

W tym czasie z grilla moze wydobywac sie dym i nieprzyjemny zapach.

+ Nigdy nie stawiaj grilla bezposrednio na podtozu, ktére moze zosta¢ uszkodzone
(np.: cerata, szklany stot, plastikowe meble, itd.).

* Nigdy nie dotykaj metalowych elementéw uruchomionego grilla poniewaz sg
bardzo gorace.

« Ze wzgledow bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu sieciowego
nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy lub odpowiednio
wykwalifikowanej osobie.

+ Grill przeznaczony jest do uzytkowania w gospodarstwie domowym.
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+ Uzywaj urzadzenia tylko zgodnie z jego przeznaczeniem.

+ Zawsze sprawdzaj czy ptyty sg prawidtowo zamontowane i zablokowane przez
zatrzask.

* Uzytkuj produkt z daleka od dzieci. Nigdy nie odchodz od uruchomionego

urzadzenia.

Odtacz od zrédta zasilania:

* przed zdejmowaniem ptyt grzejnych,

* przed czyszczeniem,

* PO uzyciu.

+ Zawsze uzywaj przedtuzacza z uziemieniem.

* Nie nalezy wyjmowac wtyczki z gniazdka ciggnac za przewod sieciowy.

* Wiaczaj urzadzenie dopiero po prawidtowym zamontowaniu ptyt grzejnych.

* Nigdy nie chowaj urzagdzenia z rozgrzanymi ptytami grzejnymi.

+ Aby unikng¢ porysowania powierzchni ptyt grzejnych, nie uzywaj metalowych oraz
ostro zakonczonych narzedzi.

Urzadzenie to oznaczono zgodnie z europejska wytyczna 2012/19/EU o zuzytych urzadzeniach
elektrycznych i elektronicznych (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
Wytyczna ta okresla ramy obowigzujacego w catej Unii Europejskiej odbioru i wtornego wykorzystania
starych urzadzen.

Opis ogoiny
1. Uchwyt 6. Podstawa
2. Goérna pokrywa 7. Pojemnik na ttuszcz
3. Przycisk zwalniajgcy blache do pieczeni 8. Pojemnik na sonde do zywnosci
4.  Przycisk blokujacy 9. Panel sterowania
5. Przetacznik do otwierania i zamykania 10. Ptyty do pieczenia
pokrywy 11. Sonda temperatury
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Panel sterowania

Przed pierwszym uzyciem

1. Wyjmij produkt z opakowania.

2. Przed wyrzuceniem materiatéw opakowaniowych sprawdz wszystkie elementy, aby upewni¢ sig, ze
niczego nie brakuje.

3. Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi produktu i zachowaj jg na pdéznie;.

4. Sprawdz, czy urzadzenie nie jest pekniete lub uszkodzone, zwracajgc szczegoélng uwage na przewdd
zasilajgcy. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia nalezy skontaktowa¢ sie ze sprzedawca.

5. Przed uzyciem wyczys¢ gorng i dolng ptyte oraz pojemniki na ttuszcz za pomoca gorgcej wody, ptynu
do mycia naczyn i migkkiej gabki, pozwalajac ptytom wyschnag¢ przed montazem.

6. Dodaj troche wody do pojemnika na tluszcz i powoli wypchnij go od dotu grilla.

Uwaga: Jest rzeczag normalna, ze przy pierwszym uzyciu produkt moze wydziela¢ delikatny
zapach lub dymic¢ przez krétki czas. Przewietrz pomieszczenie, jesli pojawi sie niepozadany
zapach.

Przewodnik po regulacji trybu pieczenia

1. Tryb blokady gérnych i dolnych ptyt do pieczenia, w ktérym uzywa sie przycisku blokady (patrz okrag
ponizej). Gérna i dolna ptyta pasujg do siebie idealnie i nie otwierajg sie. Ten tryb stuzy do
przechowywania lub transportowania produktu i nie mozna go uzywaé podczas podgrzewania
produktu.

2. Tryb zamkniety dla gérnych i dolnych ptyt do pieczenia. W tym trybie przycisk blokujacy nie jest uzy
wany (zob. kétko ponizej). Gorna plyta jest zawieszona, a odlegtos¢ migdzy gérng i doing ptytg jest o
kreslona przez potrawe umieszczong na srodku.




3. Tryb otwierania i stawiania gornej ptyty. Przytrzymaj uchwyt, aby otworzy¢ goérng ptyte. W tym mome
ncie gérna i dolna ptyta powinny by¢ rozdzielone pod katem okoto 95°, jak pokazano ponizej. W tym
trybie dolna ptyta moze by¢ zastgpiona ptaska ptyta, ktéra moze by¢ uzywana do robienia nalesniké
w, jajek i innych positkow. Zaleca sie, aby gdrna ptyta do pieczenia przestata sie nagrzewac ze wzgl
edu na stan zawieszenia w pozycji pionowe;.

4. Obro¢ goérng i dolng ptyte o 180° w trybie pionowym gornej ptyty do pieczenia. Pociagnij przycisk po
krywy zamykajacej do gory, trzymajac za uchwyt i naciskajagc w dot; nastepnie mozna otworzy¢ gorn
g i dolng ptyte do pieczenia pod katem 180°, jak pokazano na ponizszym rysunku.
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Instrukcja wyjmowania i montowania ptyt

1. Wyjmowanie plyty. Otworz gérng i dolng blache urzgdzenia pod katem 95°(lub 180°). Nacisnij
przycisk, aby zwolni¢ ptyte, ptyta automatycznie odbija sie na sprezynie. W tym momencie uzytkownik
moze bezposrednio zdja¢ ptyte ze statego uchwytu, jak pokazano na ponizszym rysunku.

Uwaga:

e Gdy goérna ptyta do pieczenia znajduje sie w pozycji pionowej, podczas naciskania przycisku
zwalniajgcego ptyte gorng nalezy przytrzymac jg reka, aby nie spadta.

e Po zakonczeniu pieczenia i gdy plyty sa jeszcze gorgce, nie nalezy od razu wyjmowac ptyt. Aby
unikng¢ poparzen, nalezy poczekac, az ptyty ostygnag.

2. Montaz plyt. Rozewrzyj gérna i doing ptyte urzgdzenia pod katem 95° (lub 180°), wtéz dwa konce ptyt
nacigciami do uchwytu mocujgcego, a nastepnie umies¢ ptyte na tacy odbijajacej. Nacisnij ptyte, az
ustyszysz dzwiek "klikniecia". Plyta jest montowana, jak pokazano na ponizszym rysunku.

Uwaga:
o Plyta jest niezbedng czescia tego produktu. Nalezy jg zainstalowa¢ przed rozpoczeciem uzytkowania
urzgdzenia.
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Sonda temperatury

Za pomocg sondy temperatury mozna wykry¢ wewnetrzng temperature zywnosci, aby uzyska¢ lepsza
temperature i informacje, ze zywnos$¢ jest gotowa. Jesli chcesz uzy¢ sondy, wyciagnij pudetko z sondg
z prawej strony urzgdzenia. Nastgpnie wyjmij sonde i wiéz zacisk do okragtego otworu urzadzenia,
upewniajgc sie, ze jest on prawidtowo umieszczony.

Uwaga:

e Sonda do zywnosci dziata tylko z funkcjg steku i trybem recznym,; nie dziata z innymi trybami.

e W przypadku funkcji steku, sonda zywnosci przestanie grza¢ dopiero po osiggnieciu ustawionej
temperatury, a nie po uptywie ustawionego czasu.

e Wi6z sonde do zywnosci do otworu przed wybraniem funkcji. Wiozenie sondy do zywnosci po
uruchomieniu funkcji moze spowodowac zatrzymanie programu.

e Gdy sonda jest uzywana, jej warto$¢ temperatury bedzie wyswietlana na pozycji wyswietlania
temperatury na gornej ptycie, czyli po wiozeniu sondy, temperatura gornej ptyty jest wyswietlana jako
temperatura sondy (patrz rysunek ponizej).

= ga.c

O =

Instrukcja obstugi

Hamburger Kanapka Podgrzewanie gornej ptyty

Wiaczanie/wytaczanie Potwierdzenie Stek Kurczak Kietbasa Wstepne podgrzewanie Temp. gornej plyty przyci

| | @L L la — |
| | e | e e o % = 288" A
I b E & : % 700
o W 7 o T T" T "ET G
Dopiekanie steku Ryba Bekon Warzywa Dodaj potrawe Temp. dolnej ptyty przycisk -

Tryb reczny Podgrzewanie dolnej ptyty
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1. Podigcz przewod zasilajgcy do odpowiedniego gniazdka domowego. W tym momencie brzeczyk
wyda dzwiek "Wigczanie/wytaczanie", a wszystkie wskazniki na panelu sterowania migng raz przed
wytgczeniem. Tylko lampka kontrolna wigczenia/wytgczenia bedzie nadal migac.

2. Nacisnij przycisk "Potwierdz", a wszystkie wskazniki przyciskow funkcyjnych wtgcza sie, jak pokazano
na ponizszym rysunku.

6 o, Epm @ e v« ---
2 me ® B M oo

3. Funkcja steku jest nastepujgca: W oparciu o krok 2, nacisnij przycisk steku, aby wybraé¢ stopien
dopieczenia. = Poziomy  dopieczenia to = medrare-med—medwell-welldone  (Srednio
krwisty—$redni—s$rednio wypieczony —wypieczony). Powtarzaj w ten sposdb, aby wybrany wskaznik
stopnia dopieczenia migat, a pozostate wskazniki stopnia dopieczenia pozostaly wigczone. Po
wybraniu grubosci steku, nacisnij przycisk "Potwierdz", a urzadzenie wejdzie w stan podgrzewania.
Wskaznik przycisku Wiacz, wskaznik przycisku Potwierdz, wskaznik przycisku Stek i wskaznik
wybranej grubos$ci pozostang wigczone. Gdy wskaznik podgrzewania miga, a inne wskazniki
wytgczajg sie, wyswietlana jest temperatura podgrzewania goérnej i dolnej ptyty, jak pokazano na
ponizszym rysunku.

= 155 2B
- 220

h >

Po zakonczeniu podgrzewania brzeczyk wyda trzy sygnaty alarmowe. W tym samym czasie wskaznik
podgrzewania zmienia sie z migajacego na wigczony, a wskaznik dodawania zywnosci zacznie
miga¢, aby przypomnieé¢ uzytkownikowi o dodaniu zywnosci. Po dodaniu zywnosci nalezy nacisnij
przycisk "Potwierdz", a produkt wejdzie w stan podgrzewania. Gdy lampka kontrolna podgrzewania i
lampka kontrolna dodawania jedzenia sg wytaczone, temperatura podgrzewania bedzie wyswietlana
na gornej i dolnej ptycie, jak pokazano na rysunku ponizej.

b b m@ 230"
230"

Po zakonczeniu czasu podgrzewania, panel przetaczy sig z powrotem do Kroku 2.

4.Inne funkcje menu automatycznego: Oprécz funkcji steku istnieje siedem automatycznych
programéw menu, w tym kurczak, hamburgery, kietbaski, kanapki, ryby, bekon i warzywa. Te
automatyczne menu dziatajg w ten sam sposéb. Wezmy jako przyktad kurczaka - nacisnij przycisk
kurczaka na podstawie kroku 2. W tym czasie lampka kontrolna przycisku Kurczak bedzie miga¢, a
na panelu sterowania pojawi sie temperatura grzania funkcji Kurczak. Naci$nij przycisk "Potwierdz",
a produkt wejdzie w stan podgrzewania. Wskaznik wigczenia/wytaczenia, wskaznik "potwierdz" i
wskaznik "kurczak" pozostang wiaczone, natomiast wskaznik podgrzewania bedzie migat. Gdy
pozostate wskazniki wytaczag sie, na panelu sterowania pojawi sie temperatura wstepnego
podgrzewania gornej i dolnej ptyty, jak pokazano na ponizszym rysunku:

& % 20B°°
BB

Q) >
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Po zakonczeniu podgrzewania brzeczyk wyda trzy sygnaty alarmowe. W tym samym czasie lampka
wskaznika podgrzewania zmieni sie z migajacej na Swiecgcg statym Swiattem, a lampka wskaznika
dodawania zywnosci bedzie miga¢, aby przypomnie¢ uzytkownikom o dodaniu zywnosci. Po dodaniu
zywnosci, nacisnij przycisk "Potwierdz", a produkt wejdzie w stan grzania. Lampka wskaznika
wstepnego podgrzewania i lampka wskaznika dodawania zywnosci bedg wytaczone, a panel
sterowania wyswietli temperature grzania kurczaka, jak pokazano na rysunku ponizej:

< 220
228"

Po zakonczeniu czasu podgrzewania, panel przetgczy sie z powrotem do Kroku 2.

G b

5. Obstuga funkcji recznej:

a. Gdy goérna i dolna ptyta maja te samg temperature: nacisnij przycisk trybu recznego w oparciu o Krok
2. Wskazniki przycisku trybu recznego, przycisku grzania gérnej ptyty i przycisku grzania dolnej ptyty
beda miga¢ w tym samym czasie. Temperatura gornej i dolnej ptyty wynosi "---". Nacisnij przycisk +
(-), aby ustawi¢ temperature gérnej i dolnej ptyty synchronicznie. Zakres ustawien temperatury wynosi
od 80 do 230°C. Kazde nacisniecie przycisku + (-) powoduje wzrost (lub spadek) temperatury o 10°C.
Po wybraniu temperatury nalezy nacisngé przycisk "PotwierdZ", a maszyna zacznie si¢ nagrzewac.
Gdy maszyna nagrzeje sie do wybranej temperatury, brzeczyk wyda dzwiek ostrzegawczy. Po
osiagnigciu wybranej temperatury, maszyna bedzie automatycznie pracowa¢ przez 60 minut, a
nastepnie wyjdzie z trybu recznego i powrdci do Kroku 2.

b. Gdy temperatury gérnej i dolnej ptyty nie sg takie same: naci$nij przycisk trybu recznego w oparciu o
Krok 2. Wskazniki przycisku trybu recznego, przycisku grzania gérnej plyty i przycisku grzania dolnej
ptyty bedg miga¢ w tym samym czasie. Temperatura gérnej i dolnej ptyty wynosi "---". W tym czasie
nacisnij klawisz grzania gornej (lub dolnej) ptyty. Wskaznik grzewczy goérnej (lub dolnej) ptyty bedzie
miga¢, a wskaznik grzewczy dolnej (lub gornej) ptyty pozostanie wtgczony. W tym czasie produkt
znajduje sie w stanie gérnej (dolnej) plyty. Podczas uzywania przycisku + (-) do ustawiania
temperatury goérnej (lub dolnej) ptyty, zakres ustawiania temperatury bedzie wynosit od 80°C do 230°C.
Kazde naci$niecie przycisku + (-) powoduje wzrost (lub spadek) temperatury o 10°C. Po ustawieniu
temperatury jednej ptyty, nacisnij przycisk "Potwierdz", aby ustawi¢ temperature drugiej ptyty. Po
ustawieniu temperatury dwéch ptyt, maszyna zacznie sie nagrzewa¢. Gdy maszyna nagrzeje sie do
wybranej temperatury, brzeczyk wyda dzwiek ostrzegawczy. Po osiggnieciu wybranej temperatury,
maszyna bedzie automatycznie pracowac przez 60 minut, a nastepnie wyjdzie z trybu recznego i
powrdci do Kroku 2.

Uwaga:

o W przypadku uzycia przycisku -, jesli temperatura jest wyswietlana jako "--", oznacza to, ze ptyty do
pieczenia nie sg w tym czasie podgrzewane.

¢ Diugie naciskanie przycisku + (lub -) powoduje ciagte zwiekszanie (lub zmniejszanie) wartosci
temperatury.
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Programy i menu

Temp.
wstepnego Ve Czas Telig
Menu A pieczenia . . sondy
podgrzania C) pieczenia °C)
(°C)
Kurczak 200 220 260s
Hamburger 220 230 300s
Kietbasa 160 180 270s
Kanapka 160 180 105s
Ryba 190 210 300s
Bekon 190 220 110s
Warzywa 170 200 130s
Stek Srednio 220 230 60s 57
krwisty
Stek $redni 220 230 90s 62
Stek srednio 220 230 120s 65
wypieczony
Stek 220 230 200 71
wypieczony
Rozwigzywanie probleméw
Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Maszyna nie dziata Przewdd zasilajgcy nie jest | Podigcz przewdd zasilajacy do
podtgczony do gniazdka | gniazdka elektrycznego

elektrycznego.

Pomiedzy obiema
ptytami do pieczenia
pojawia sie dym

Po ostatnim uzyciu pozostaty
resztki ttuszczu

Po kazdym uzyciu wyczysci¢ gorng i
dolng ptyte oraz pojemniki na tluszcz,
aby usung¢ pozostatosci.

Zywnosc jest Po uruchomieniu temperatura
rozgotowana nie jest dostosowana do
(przypalona) lub przygotowywanej Zywnosci.

niedogotowana.

Temperatura tego urzadzenia
moze by¢ regulowana.

Ustaw temperature odpowiednio do
przygotowywanej potrawy, ustawiajgc
ja jak najwyzej

Chleb przypala sie
podczas pieczenia

Czas pieczenia chleba jest inny
w przypadku maszyny zimnej i
gorgcej. Czas potrzebny do
pieczenia chleba w zimnej
maszynie jest diuzszy.

W przypadku wstepnie podgrzewane;j
maszyny nalezy skréci¢é czas
pieczenia

Maszyna pracuje przez

Maksymalny czas pracy timera

pewien czas, nagle sie wynosi 60 minut, po
zatrzymuje i wydaje przekroczeniu czasu timer
dzwiek "di"; wylaczy maszyne

automatycznie.

Wiacz jg ponownie
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Potrawy nie sg e Rozmiary potraw sg rézne e Jedzenie jest tej samej wielkosci

przygotc_)wyyvane ¢ Rdzne rodzaje zywnosci e  Tasama grupa zywnosci
rownomiernie o Gdy ptyta do pieczenia jest e Podczas pieczenia  potraw
otwarta w 95° i 180°, nalezy je obrocic.

zywnos¢ nie zostata
odwrécona podczas procesu
pieczenia.

Stek zostat Czas pieczenia jest zbyt diugi Skorzystaj z menu, aby ustawic¢
przypieczony z godzine

zewnatrz

Czyszczenie

Ostrzezenie:
e Przed czyszczeniem odigcz przewdd zasilajgcy i pozwdl urzgdzeniu i ptytom catkowicie ostygnac,
aby unikngé¢ poparzen.
¢ Nie zanurzaj przewodu zasilajagcego, wtyczki ani urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.
e Podczas czyszczenia nie nalezy uzywac¢ materiatéw czyszczacych o wiasciwosciach $ciernych.
e Podczas czyszczenia ptyt nie nalezy uzywaé metalowej szpatutki.
1. Po kazdym uzyciu wyczy$¢ wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie wilgotng szmatka lub gabka.
2. Ptyty mozna my¢ w wodzie lub w zmywarce.
3. Podczas czyszczenia mozna uzy¢ odpowiedniej ilosci alkalicznego ptynu czyszczgcego.
4. Po wyczyszczeniu wszystkich elementdw nalezy je osuszy¢ czysta szmatka, aby zapobiec
utlenianiu i rdzy.
5. Na koniec nalezy wykona¢ odpowiednie kroki, aby wiozyé plyty do urzadzenia do nastepnego
uzycia.

OCHRONA SRODOWISKA

Po uptywie okresu przydatnosci uzytkowej urzadzenia nie wyrzucac go wraz ze zwyklymi odpadami
domowymi. Oddac je do autoryzowanego punktu uzdatniania odpadéw. W ten sposob chroni sie
Srodowisko.

GWARANCJA | NAPRAWA

Aby uzyskac¢ wiecej informacji lub w razie probleméw prosze skontaktowaé sie z centrum obstugi
klienta Hisense w swoim kraju (numery telefonéw sg podane w miedzynarodowej gwaranciji). Jesli w
danym kraju brakuje takiego centrum, prosze skontaktowac sie z lokalnym dystrybutorem lub dziatem
matych artykutéw gospodarstwa domowego Hisense.

Wytacznie do uzytku osobistego!

Hisense

2YCZY DUZO PRZYJEMNOSCI W CZASIE KORZYSTANIA Z
URZADZENIA.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian.
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Mepb! NpefoCTOPOXKHOCTHU
BaxHoe npeaynpexaeHue!

Bo Bpems pabotbl npubop Harpeeaetcs. OnacHoctb oxora! [locne
NCMONb30BaHNA JailTe Npubopy NOMHOCTbIO OCTbITH!

Bo Bpems paboTbl kopnyc npubopa cunbHO HarpesaeTcs. [onb3yntech pyyKon
rpUNs UK NPUXBaTKOMN.

* Mepen nepBbiM  WUCMOMb30BaHWEM npubopa BHAMATENbHO — MpoOYMTaNTE
WHCTPYKUMIO MO 3KCnnyaTauuu. Tak Bbl O3HaKOMUTECH C MpUBOPOM, ero
NCMONb30BaHNeM 1 M36exuTe OLMOOK NPy aKCIyaTaLuy.

+ Bo unsbexaHne onacHOCTM He MmofknoyanTe Npubop K BHELUHEMY TauMmepy K
CUCTEMEe AMCTaHLMOHHOIO YNpaBneHus.

+ [onyckaetcs ucnonb3oBaHue npubopa LeTbMM CTapLle BOCbMW NET 1 NoAbMU C
OTPaHWYEHHbIMU  (DU3NYECKUMKM,  OBUrATENMbHBIMA U MCUXUYECKAMM
CnocobHOCTAMM, a Takke NOAbMUA, HE WMEKLLMMM [OCTaTOYHOMO OfbiTa MK
3HaHWN 4015 €ro UCMONb30BaHMS, TONbKO NOA NPUCMOTPOM WU €CMIN OHW Bblnn
0ByyeHbl MOMb30BaHWKO MPUOOPOM 1 OCO3HAKOT BO3MOXHYK OMACHOCTb,
CBSI3aHHYI0 C HEMPaBUIbHON dKcnnyaTauuein npubopa. Cneaute 3a AeTbMU BO
Bpemsi paboTbl npubopa. He no3sonante aetsm urpatb ¢ npudopom!

* [leTn Mnagwe BOCbMM NeET He OOMKHbI 3adepxuBaTbcs BONM3n npubopa unm
LOMKHbI HAXOAUTBLCA MOA NOCTOSAHHBIM MPUCMOTPOM.

+ [leTm Mnagwe BOCbMM NET MOrYT OYWLATH M OCYLLECTBNATL OBCNyXuBaHWE
npubopa Tonbko nog npucMoTpom!

* [pnbop 1 ceTeBOi LWHYP AOMKHbI HAXOQUTbCS B MECTax, HeLOCTYMHbIX Ans
Jeten mnagle 8 ner.

* Mpnbop npegHasHayeH 415 NPUroTOBEHNS MUK, 3anpeLlaeTcs 1cnonb3osaTb
npubop Ans Apyrvx Lenemn u npousBoauUTbL o NepeycTponcTao.

* CneguTe, 4tobbl CETEBOW LUHYP HE CONPUKACcancs C rops4MMm YacTaMn rpuns.

* Mepeq akcnnyaTayuen TLATENBHO OYNCTUTE KAPOUHbIE MAACTUHbI.

* [epen yCTaHOBKOW TLLATENBHO NPOCYLLNTE Xapo4HbIe NNaCTUHbI.

* YBeauTechb, YTO KapouHble NNACTUHbI HAAEXKHO 3adMKCMPOBaHbl W 3allernka
HaxoauTCs B 3aKPbITOM MOSIOXEHUN.

* XpaHute npubop u ceTeBoi kabemnb B HEAOCTYNMHOM Ans Aeten mecrte. He
ocTaBnsnTe npubop pabotatowwmm 6e3 npucmotpa.

+ OTKnIOYMTE NPUBOP OT JNEKTPOCETY:

—nepes TeM Kak ybpaTb ero Ha XxpaHeHue Unu nepeq CHATUEM XapOUHbIX NACTUH,
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— Nepeq OYUCTKON UM TEXHUYECKUM 0OCTYXMBAHWEM,

— 1ocne UCcnonb30BaHus.

* /cnonb3yiTe TONbKO CepPTUPULMPOBAHHBIE YATMHUTENMN.

* He nonb3ayitteck Nprbopom BHE NOMELLEHUI.

* Ytobbl BbIKMOYMTL NpUOOP W3 3MEKTPOCETH, MOTSHWTE 3a BUNKY, a He 3a
CeTeBOW LLHYP.

* [pnbop BKNKOYANTE TOMBKO C YCTAHOBMNEHHBIM XapOYHbIMW NAaCTUHAMM.

* He norpyxaiite npubop B Bogy.

* Mpexae yem ybpatb Npnbop Ha XpaHeHWe, anTe emy NOSHOCTbIO OCTbITh.

* Bo n3bexaHve noBpexaeHns NOKPbITUS XapOYHbIX NNACTUH He 4OTpar1BanTeCh
[0 HAX METanMYeCcKUMI NpeameTamu.

* Bo un3bexaHne HecyacTHOro Cryvasi 3aMeHy MOBPEXOEHHOrO CETEBOro LUHypa
MOXeT MpOU3BOAWUTL TOMbKO aBTOPU3OBAHHBIA CEPBUCHBIN  LIEHTP  Wnu
KBanUULIMPOBaHHbIN creuuanucr!

310 060pyaAoBaHNE MAapKUMPOBaHO B COOTBETCTBUU C eBponenckon ampektuBon 2012/19/EU o6
oTXxoAax 3NeKTPUYECKOro u anekTpoHHoro o6opynosaHus (Waste Electrical and Electronic
Equipment — WEEE). [laHHas aupekTuBa onpefenseT gencrByolme Bo Bcex cTpaHax EC
Tpe6GoBaHUA Mo c60py M YCTPaHEHUIO OTXOA0B 3NeKTPUYECKOro U 3NIEKTPOHHOro 060pyA0BaHuUS.

OnucaHue npubopa

1. Pyuka

2.  Kpbiwka

3. KHomnka oTcoeanHeHUs xxapoyHOn
NnacTuHbl

4. 3awlenka nnactuH

5. ®ukcaTtop KpbILLKM

OcHoBaHune

MopaoH ansa xupa

OTcek Ansi XxpaHeHUst TepMoLLyna
MaHenb ynpaBneHus

0. 2KapouyHble nnacTuHbl

1. Tepmouwyn ans msica

S0 Ne
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MaHenb ynpaBneHus

NMoaroroBkKa K nepBOMy UCNoJib30BaHUIO

1. isBnekute npnbop 13 ynakosKu.

2.Mpexage 4YeM BblbpacbiBaTb YNakoOBOYHbIE MaTepuanbl, NPoOBepbTe Hanuyve Bcex aertanei u
obopynoBaHus.

3. BHMMaTenbHO NpounTanTe aTy MHCTPYKLUMIO MO 3KCnyaTauuyM U CoXpaHuTe ee Ans AarbHenwero
MCNONb30BaHWS.

4. OcmoTtpute npubop u ybegutecb B OTCYTCTBUM TPELUMH W MOBPEXAEHUA, ocoboe BHUMaHve
obpatute Ha wWwHyp nutaHusa. [lpn oGHapyxeHun noBpexaeHun obpaTuTecb B TOProByiO
opraHv3aumio, rae Bbl Nprobpenu nsgenuve.

5.Mepen VCNONb30BaHWEM OYUCTUTE XXapPOYHble MNAcTWUHbl W NOAAOH A1 XMpa Tennon BOAOW C
1cnonb3oBaHWEM CpeacTBa Af1s MbITbsl NOCyabl U HeabpasuBHOW ryOkW, NPOCyLUMTE U YCTaHOBUTE
Ha mecTo.

6. [lob6aBbTe HEeMHOro BOAbl B MOAMAOH ANS XWpa W MeaSieHHO 3afBWUHbTE MOAAOH B OCHOBaHWe
npubopa Ao dukcaumu.

MNpumeuyanune. Mpu nepBoM HarpeBe MOXeT MOSABUTLCA JerkMiA 3anax unu HebGonbluoe

KONMUYEeCTBO AbiMa. ATO HOPMarbHO M He ABNAETCA HeUcnpaBHOCTLIO. Mpu nosiBnNeHun 3anaxa

WNu abiMa NpoBeTpUTe NOMeLLeHMe.

MonoxeHne XapoyHbIX NIACTUH

1. MonoxeHne GrnokMpoBKW. XKapoyHble MracTWHbI CKPenmneHbl C MOMOLLbIO 3allenku (obBeneHo Ha
pUCYHKE HKe). BEpXHSIA M HWXKHSS MNacTWHbl 3aKpbIThl W NAOTHO NpunerarT Apyr K Apyry. 310
NOMNOXeHWe WCMoNb3yeTcst [ANs  XpaHeHUs WNW  TPaHCMOPTUPOBKM W3AENUA W HE MOXET
MCMONb30BaTbLCH BO BPEMS HarpeBsa.

2. 3akpbIToe nonoxeHve. XKapoyHble NnacTuHbl He CKPeneHbl C NOMOLLLIO 3aLlenku (o6BeeHo Ha puy
CYHKe Huxe). BepxHsas nnacTuHa onyLleHa, pacCcTosiHue Mexay BEPXHEN U HUXHEeW nnacTuHamu aeT
OMaTUYeCKn perynmpyetcs B 3aBUCMMOCTM OT TOMLLMHbBI MPOAYKTOB.
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3. OTKpbITOE BepTMKarnbHoe nonoxeHne. BosabMuTe BEPXHIOW MMAcTUHY 3a Py4Kky M OTKPOWTe A0 yrna
npumepHo 95°, Kak NoKa3aHO Ha PUCYHKE HIbKe. B TakoM NOMOXEHUN HWXKHIOW NAacTUHY MOXHO 3a
MEHWTb Ha NOCKYIO N UCMONb30BaTh A5 NPUrOTOBNEHNA GMUMHYMKOB, AWLL U APYTUX NPOAYKTOB. Tak
Xe peKoMeHAyeTCs OTKMIOYUTb HarpeB BepXHEN MNacTuHbI.

4. MNonHOCTbIO OTKPbITOE NonoxeHue. NoTaHMTe rKcaTop KPbILLKA BBEPX U, YAEPXKUBasA BEPXHIOK Nna

CTUHY 3a PYy4Ky, OnNyCcTuTe ee BHU3 Tak, yTObObI NMACTMHBLI OKasanucb pPackpbITbl Ha 180°, kak nokasa
HO Ha PUCYHKE HUXe.
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CHATne n YCTaHOBKaA XXapPO4HbIX NNAaCcTUH

1. CHsATWe nnacTtuH. PackpoinTe nnactuHbl Ha 95° (unu 180°). HaxkmMuTe KHOMKY OTCOEAMHEHWS], YTOObI
ocBo6oanTb NNacTUHY. MI3BneknTe NNacTuHy M3 KPenexHoW ckobbl, Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKE HUXeE.

BHumaHwue!

e Ecnn BepxHsis nnacTMHa HaxoguTca B BEPTUKANbHOM MOSIOXKEHUM, MPU HaxaTUM Ha KHOMKY
OTCOEAMHEHUA NpuaepXuBariTe NNacTUHy pykon, YTobbl OHa He ynana.

e [locne 3aBepLUeHVsI MPUIOTOBMEHWUSI HE CHUMAaWTe MNacTUHbl cpasy, Tak kak OHW ropsidve. Bo
nsbexaHne OXOroB NOAOXKANTE, KOrAa NNacTUHbI OCTHIHYT.

2. YcTaHoBKka nnactuH. Packponte nnactuHbl Ha 95° (unu 180°). BecTaBbTe ABa yrma Cc BbleMKamu
KaxgoW MNacTuHbl B KPEMexHyl ckoby K onycTute Ha ocHoBaHue. [pwkmute nnacTtuHy [o
3allenkvBaHns. YcTaHOBKa NacTyHbI NoKa3aHa Ha PUCYHKE HIDKe.

BHumaHue!
o [InacTuHa siBNsieTCA HeObXoaUMON AeTanbio U3nenus n JormkHa ObITb YCTaHOBIEHA A0 Hayana ero
MCMOoNb30BaHus.
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Tepmoluyn ana msca

TepMmolLyn MO3BOMNSIET U3MepsiTb TEMMEPATYPY BHYTPU NpodykTa, 4TOGbl TOYHO KOHTPONMpOBaTb
cTeneHb npoxapku. YToGbl BOCMOMb30BATLCS TEPMOLLYNOM, MW3BIIEKUTe OTCEK [ANsl XpaHeHus
TepMmollyna ¢ npaBoii CTOpoHbl npubopa. 3aTem W3BnekUTe TEPMOLLYN W BCTaBbTe ero LUTeKep B
Kpyrrnoe rHesno Ha kopryce npuéopa. MNMpoBepkTe NPaBUbHOCTb YCTAHOBKY.

BHumaHue!

e Tepmoulyn pabotaerT Tonmbko B pexume «CTevik» W py4yHOM pexume, ANs APYrX PexuMoB
1Cnonb3oBaTb TEPMOLLLYN HEBO3MOXHO.

e B pexume «CTenk» TepmoLlyn OTKMOYAeT HarpeB TOMbKO MOCre [OOCTWMXKEHUS 3agaHHOW
Temneparypbl, @ He 3aaHHOTO BPEMEHMW.

e BcTaBnsiite TepmMoLuLyn B rHe3fo Ao Belibopa pexuma. Ecnv BcTaBuTb TEPMOLLYN NOCIe BKMIOYEHUS
pexuma, 3T0 MOXET NPUBECTM K OCTaHOBKE pPaboThl.

¢ [lpu ncnonb3oBaHUM TepMoLLlyna ero TemnepaTtypa otobpaxaeTcs Ha Aucrnee BepxHen NnacTuHbl.
OTO 3Ha4WT, YTO MOCne YCTaHOBKM Tepmollyna BMECTO TemnepaTypbl BEpXHen MnacTuHbI
oTobpaxaeTcs TemnepaTypa TepMmoLLyna (CM. PUCYHOK HIDKE).

, !
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Ucnonb3oBaHue
Famb6yprep CaHpBuy HarpeB BepxHei nnacTuHbl
Bkn./Bbikn. MMoatBepauTtb  CTenk Kypuua Kon6acku MpenBapuTenbHbIN Tem-pa BepxHen KHonka
HarpeB NNacTuHbI «»
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CreneHb npoxapku Pbi6a BekoHn Osowm [o6aBuTb Tem-pa HMxHen KHonka«-»

npoAyKTbI nnacTuHbl
PyuHoM pexum  Harpes HWXKHEN NNacTUHbI
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1. BcTaBbTe BUIKY LUHYpa NUTaHns B po3eTKy. [pnbop nogacT 3ByKOBOW CUrHan, U BCe MHAMKATOPbI Ha
naHenu ynpasreHUst BKIOYATCS, MUFHYT OAWH pa3 U Bblkmoyatcs. OcTaHeTCst Muratb TOMbKO
KHOMKa «Bkn./BbIkn.».

2. Haxkmute kHOMNKy «Bkn./BbIKN», 3aropAaTCs UHAMKATOPbI PEXMMOB, KakK NoKa3aHO Ha PUCYHKE HUXeE.

6w oo Bom e @9
2 om o ® B M

3.Pexum «Cremk». lNMocne wara 2 kHomkon «CTeiik» BblbepuTe cTeneHb npoxapku. [pubop
npeanaraeT criegyolwime cTeneHn npoxapku: medrare (cnabas)) — med (cpeaHsist) — medwell
(mouTn nonHas) — welldone (nonHas). MHamkaTop BbIOpaHHOWM CTENeHW NpoXapKkn AOIMKEH MUraTthb,
Opyrve WHOMKaTopbl CTEeMeHu MNpoXapku AOIkHbl ropeTb. locne Bblibopa cTeneHn npoXxapku
Haxxmute KkHomnky «[loaTBepauTb», M Npubop HauyHeT npeaBapwTenbHbIM HarpeB. Ha naHenu
yrpaBrieHns TropsaT MHAMKaTOpbl KHOMOK «Bkn./Bbikn.», «lMoatBepantb», pexuma «CTenk» u
BblGpaHHOW cTeneHn npoxapku. Korga wHavkaTop NpefaBapuTenbHOTO HarpeeBa Muraet, a apyrue
MHOMKaTOpbl racHyT, oTobpaxaeTcs TemnepaTypa NpeaBapuTenbHOrO HarpeBa BEpXHeW U HUXKHeN
NMacTuH, Kak NoKa3aHo Ha PUCYHKE HUXE.

| it 220°°
228

O

Mocne 3aBeplleHUs npeaBapUTENbHOTO HarpeBa npuGOp NoAacT TpWM 3BYKOBbLIX CUrHana.
WHavkaTop npeaBapuTencHOro Harpesa nepecTaHeT Murate M BydeT ropeTb MOCTOSHHO.
OOHOBPEMEHHO HAaYHET MUraTb UHAMKaTop «dob6aBuTb NpoaykTbi». Mocne fo6aBneHUs NPoAyKToB
HaXMuUTe KHoMKy «MoaTBepauTbY, U NpUBop HauyHeT HarpeB. Koraa MHAVKaTOp NpeaBapuTeribHOro
Harpea U uHaukaTop «[doGaBUTb NpPOAyKTbI» MoracHyT, GyaeT oTobpaxaTbcs Temnepartypa
HarpeBa BEPXHEeW W HWKHEN NNacTUH, KaK NoKasaHo Ha PUCYHKE HUXE.

OJ = e
230"

Mo ucteyeHun BpeMeHU NpUroToBiieHNA B JaHHOM peXxnme naHersnb yrnpasrieHUa NepeknioynTca B
COCTOsIHME, KaK onnucaHo B NMyHKTe 2.

4. Apyrue aBToMaTuyeckme pexumsl. [lommmo pexunma «Cteik» npubop npeanaraeT ceMb ApYrux
aBTOMATUYECKUX PEXUMOB npuroToBrneHus: «Kypuuax», «ambyprep», «Konbacku», «CaHOBUY»,
«Pbiba», «bekoH» n «OBowm». O aBTOMaTU4ECKME pPexuMbl paboTaloT aHanorMyHeIM obpasom.
MpuBegem B npumep pexum «Kypuuar». MNocne wara 2 HaxmuTe kHonky «Kypuuay. HauHeT muratb
nHaukaTop kHomku «Kypuua», n otobpasutca Temnepatypa pexuma «Kypuuay». Haxmute KHomnKy
«MopgTBepanTb», 1 Npubop HayHeT npedBapuTenbHbI HarpeB. Ha naHenu ynpasnenus OyayT
ropeTb WHAMKATOPbI KHOMOK «Bkn./Bbikn.», «MoaTBepanTte» n pexuma «Kypuuay», uHanKaTop
npeaBapuTenbHOro Harpesa Oyaet muratb. Korga vHavkaTopbl MOracHyT, Ha nMaHenu ynpasreHus
byaeT otobpaxaTbCca TemnepaTtypa npeaBapuTENbHOTO HarpeBa BEPXHEN M HWXKHEW MMacTuH, Kak
NoKasaHo Ha PUCYHKE HUXe.

@ 155 208"

ﬂ >
© 208"
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Mocne 3aBeplleHns npeaBapuTeNbHOTO HarpeBa npubGop nopjacT TpW 3BYKOBbIX CUrHana.
WHavkatop npedBapuTENbHOrO HarpeBa nepecTaHeT Muratb U GyaeT ropetb MOCTOSIHHO.
OOHOBPEMEHHO HaYHET MuraTb UHAMKaTop «[o6aBuTb nNpodykThl». Mocrne fobaBneHVst NpoayKToB
HaxmuTe KHonky «MoaTBepAanTbY», U NpUbop HavyHeT Harpes. Korga vHaukaTop npeaBapuTerisHOTO
HarpeBa W uHAaukatop «[ob6aBuTb MNpoAyKTbl» MoracHyT, OyaeT oTobpaxaTbcsi Temnepartypa
pexuma «Kypuua», kak NokasaHo Ha PUCYHKE HUXKE.

< 220
228"

Mo ucteyeHun BpeMeHn NpuroToBrieHna B AaHHOM peXunme naHesnb ynpaBlieHUa NepeknioynTca B
COCTOSAAHME, KaK OnncaHo B NMyHKTE 2.
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5. Py4HoM pexum.

a.BepxHsisi M HWKHSAA NNacTVHbI UMEKOT OAMHAKOBYHO TemnepaTypy. Nocne wara 2 HaXMUTe KHOMKY
py4Horo pexuma. OfHOBPeMEHHO HaYHYT MUraTb MHAUKATOPbLI KHOMOK PYYHOTO pexumMa, Harpesa
BEepXHeW MNacTWHbI U HarpeBa HWKHEN NnacTuHbl. TemnepaTtypa BEPXHEN U HUXKHEWN NNacTuH «---
». Haxmute kHOMKy «+» («—»), YTOObl OQHOBPEMEHHO YCTaHOBUTb TemrepaTypy BEpXHew K
HWXHEN nnacTuH. [nana3oH HacTpoiiku TemnepaTypbl coctaBnseT ot 80 go 230°C. Mpu kaxaom
HaxaTum Ha «+» («—») Temnepatypa yBenuyuBaeTcs (Mnu ymeHbluaetcst) Ha 10°C. [lMocne
BblbOpa TemnepaTtypbl HaXMuTe KHOMKy «MoaTBepauTb», U Npubop HauyHeT HarpeBaTbes. Koraa
npubop HarpeeTcs A0 3aAaHHON TemnepaTypbl, pa3gacTcs 3ByKOBOW curHan. MNocne foctmxeHns
3afjaHHoOi TemnepaTypbl npubop OyaeT aBTomMaTuyeckn pabotate B TeveHue 60 MUHYT, 3aTem
BbIAOET U3 PYYHOTO pexuma v BepHeTCs K wwary 2.

6.BepxHast U HWKHAS NNacTuHbl pa3HoOM TemnepaTypbl. [locne wara 2 HaXXMUTE KHOMKY Py4YHOro
pexvma. OgHOBPEMEHHO HaYHYT MUraTb UHAMKATOPbI KHOMOK PYYHOrO pexumMa, HarpeBa BepxHen
NNacTvHbl W HarpeBa HWXHEN NNacTuHbl. Temnepatypa BepXHEM W HWKHEW MnacTuH «-—-».
HaxmuTe KHOMKY HarpeBa BepxHel (MNn HUXHe) NnacTuHbl. IHANKaTop KHOMKW HarpeBa BepXHew
(MK HWKHEN) NNacTUHBI HAYHET MUraTh, @ MHAWMKATOP HarpeBa HWDKHEN (MW BepXHeW) NnacTuHbI
Oynetr nmocTosiHHO ropeTb. [pubop HaxoauTCs B pexvMme HacTpoWKM HarpeBa BepxHen (unu
HWXHEN) NnacTuHbl. HaxmuTe KHOMKY «+» («—»), YTOObl YCTAaHOBUTbL TEMNEpaTypy BEpXHeEn (Mnu
HWXHEN) nnacTuHbl. [Juana3oH HacTpolku TemnepaTypbl cocTtaenser oT 80 go 230°C. MMpum
KaXXAOM HaxaTun Ha «+» («—») TemnepaTtypa yBenunyneaeTcs (unu ymenbluaetcs) Ha 10°C. Mocne
BblOOpa TemnepaTypbl OOHOM MNACTWHbLI HaXMWTe KHOMKy «[loaTBepauTb», YTOOblI YCTaHOBUTb
Temneparypy APYron nnactuHel. Mocne yctaHOBKu TemnepaTtypbl 06enx nnacTuH Nnpubop HavuHeT
HarpeBaTtbcs. Korga npubop HarpeeTcs 40 3agaHHOW TemnepaTtypbl, pa3gacTcs 3ByKOBOW CurHan.
Mocne pocTwkeHWst 3adaHHON TemnepaTypbl npubop Byaer aBTomaTuyeckm paboTaTb B TedeHue
60 MWHYT, 3aTeM BbIVAET U3 PYYHOrO pexnMa 1 BepHEeTCS K Lary 2.

BHumaHue!

e Ecnu npu HaxaTum Ha KHOMKy «—» oTobpaxaeTcs TemnepaTtypa «--», 3TO O3Ha4aeT, YTO MNacTUHbI
HarpeBatoTCsi He OAHOBPEMEHHO.

e Haxmute 1 yaepxuBainTe KHOMKY «+» («—»), 4TOObI BbicTpee yBennunBaTh (yMeHbLUATb) 3HaYeHne
Temneparypbl.
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HacTtpouku pexumoB

Tem-pa Tem-pa Bpews Tem-pa
Pexum npeaBapuTenbHOrO | MPUroTOBNEHUS Tepmollyna
Harpesa (°C) (°C) npuroToeneHns (°C)
Kypuvua 200 220 260 c
ambyprep 220 230 300 c
Kon6ackm 160 180 270 ¢
CoaHnpgsuy 160 180 105¢
Pbiba 190 210 300 c
BekoH 190 220 110c
Osowum 170 200 130 ¢
Cnabas npoxapka 220 230 60 ¢ 57
Ana CTenkoB
Cpenran npoxapka 220 230 90 ¢ 62
Aana cTenmkos
MouTn nonHas
npoxapka ans 220 230 120 ¢ 65
CTENKOB
Monkas npoxapka 220 230 200 ¢ 71
Aana cTenmkos
YCTpaHeHMe HencnpaBHoCTeu
HeuncnpaBHocTb Bo3moxxHas npuumHa Pewenune
MpuGop He paboTaerT. LUHyp nuTaHus He noakntodeH K | MNogkmouute  WHYp  NUTaHuA
pO3eTKe. pO3eTKe.
Ot nnactuH Mocne nocnegHero | OunwaniTe BEPXHIO U HMKHIOD
nogHMMaeTcs abiM. NPUroToBNEHUs OCTanuCb | NNacTWHbI M NOAAOH ANS Xupa oT

OCTaTKM NULLIN.

OCTaTKOB NULLX Nocne Kaxanoro
ncnonb3oBaHUA.

Muwa neperotoBneHa
(nogropena) vnu

Bo BpemMa npuroTtoeBneHna He
perynupoBanacb Temneparypa B

Perynupyiite TemnepaTypy BO Bpems
MPUrOTOBNEHWS] B COOTBETCTBUM C

HeLoroToBneHa. COOTBETCTBUM C NpoAykTamu. Bo | npoayktamu.
Bpems NPUroTOBMNEeHNs!
Temneparypy MOXHO
perynuposaTb.

Mopropaet xneb npu
NPUroTOBIIEHUN.

Bpemsi npurotoenenuns xneba B
HepasorpeToM U  pasorpeTom
npubope  otnuuyaetcs.  Ans
NpUroToBIEHUs! xneba B
Hepa3orpeTom npuéope
TpebyeTtcs borbLie BpEMEHMU.

Ons pasorpeTtoro npuGopa cokpaTtute

BpeMA NpUroToBI1E€HUA.

Mpubop paboTtaeT
HekoTopoe Bpems,
HEOXWAaHHO
OCTaHaBnuBaeTcs, u
pasgaeTcs 3ByKOBOW
curHan.

MakcmumansHoe Bpemsi paboTbl
Tanmepa cocTtaBnsier 60 MUHyT,
n Tanvep aBTOMaTU4eCcKn
OTKIIOYaeT Harpes.

CHoBa BkntounTe npnbop.
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MpoaykTbl « [NpoaykTbl pasHoro pasmepa.
NpUroTOBIEHbI  lpoayKTbl pasHoro Tuna.
HepaBHOMEPHO. e Ecnu npnbop pabortan B

OTKPbITOM BEPTUKAJIbHOM UIKN
MNOJTHOCTbHO OTKPbITOM
nonoXxeHuu, Bbl HE
nepesopa4ynBanu B npolecce

+ Ena opgnHakoBoro pasmepa

» OgHa 1 Ta e rpynna npogykTos

« Mpu BbINeYke NPoAyKTbl HEOGXOAUMO
nepeBopaunBaTth.

NpUroToBNEHUs.
Crelk nepecyLueH. Cnwvwkom gonroe Bpemsi | ObpaTuTech K MEHI0, 4TOGbI
NPUrOTOBIEHUS. YCTaHOBUTb BPEMS.
Ouuctka
MpepynpexaeHue!

. ﬂepen OYMCTKON OTCOeaMHUTE LWHYp NUTaHUA OT pPO3ETKN WU pante anGOpy n nnactuHam

MOTHOCTbIO OCTbITb BO M3GEXKaHNE 0XKOroB.

e He norpyxaiTe LHYp NUTaHWs], BUNKY UM NpUGOpP B BOZY WIN ApYrve XWUOKOCTY.

e He ncnonbayiiTe abpasvBHbIE YACTSLLME CPEACTBA.

e He vcnonbayiiTe meTannuyeckuin ckpebok AN O4UCTKM MNAcTUH.
1.Mocne kaxgoro MCNomnb30BaHWS OYMLLANTE BHYTPEHHMWE W BHELUHWE MOBEPXHOCTU BRAXHOMN

TKaHbH UNn ryoKom.

2. MnacTuHbl MOXHO MbITb BPYYHYIO UNW B NOCYAOMOEYHON MaLLWHE.
3.0ns OYMCTKM MOXHO MCMONnb3oBaTb HEGOMbLIOE KONMMYECTBO XMOKOMO YMCTSILLEro CpeacTsa,

COAEPXKaLLEro LemnoYb.

4. ocrne o4ncTkm BbITpUTE BCE OEeTanun YMCTOMN TKaHbIO Hacyxo, YTOObI npenoTBpaTtuTb NosABNeHUe

PXaB4YUHbI.

5. [Nocne o4ncTkmn npaBuIbHO yCTaHOBUTE NNaCTUHbI HA MeCTO.

Okpyxarowas cpeaa

Mocne okoHYaHwWs cpoka cryxGbl He BeiGpacbiBaiiTe NpuGop BMecTe ¢ GbiToBbIMK 0TX0AaMU. Mepepaiite
€ro B crieuuanmanpoBaHHbIi NyHKT ANs AarnbHenLwen yTunmusaumm. 3TUM Bbl MOMOXETE 3alUnUTUTb

OKpY>KaloLLyIO cpesy.

FapaHTuA n cepsuc

[Ins nony4eHust 4ONONHUTENBHOW MHCOPMaLIMK UK B Clly4ae BO3HUKHOBEHWS Npobnem obpaTtutech B
LleHTp nopaepxkv nonb3oBatenel (Homep TenedoHa ykasaH B rapaHTUiHbIX obsizaTenscTeax). Agpeca u
TenedoHbl aBTOPU3OBAHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB yka3aHbl B Bpolutope «apaHTuitHble 06513aTenscTBa» unm

B rapaHTUIMHOM TaroHe.
TonbKo AnA gomallHero ucnonb3oBaHus!

EAL

Nmnoprep: OO0 «I'opense bT»
119180, Mockga, SIkumanckas Ha0., 4, cTp. 1

Hisense

XENAET, YTOBbl NOJIb3OBAHUE NPMBOPOM OOCTABUIIO BAM

YOOBOJIbCTBUE!

MpounsBoauTensb ocTaBnsieT 3a cobon NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHMN!
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Udhézime pér siguriné

Kujdes!

Pajisja éshté e nxehté kur éshté e ndezur - kujdes nga djegia e Iékurés! Léreni

pajisjen té ftohet plotésisht pérpara se ta vendosni diku.

Lexoni me kujdes udhézimet pérpara pérdorimit pér heré té paré.

Asnjéheré mos e lidhni kété pajisje me njé ndérprerés me kohématés té jashtém

apo njé sistem telekomandimi né ményré gé té shmangni ndonjé situaté té

rrezikshme.

Fémijét nén moshén 8 vjeg duhet t&€ mbahen larg nése nuk mbikéqyren

vazhdimisht.

Fémijét duhet t€ mbikéqyren pér t'u siguruar gé té mos luajné me pajisjen

elektroshtépiake.

Kjo pajisje elektroshtépiake mund té pérdoret nga fémijét e moshés 8 vjeg e sipér

dhe nga personat me aftési té kufizuara fizike, ndjesore ose mendore, apo me

mungesé pérvoje dhe njohurish, né rast se ata mbikéqyren ose udhézohen dhe

kuptojné rreziget e pérfshira né lidhje me pérdorimin e pajisjes elektroshtépiake

né ményreé té sigurt.

Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen.

Pastrimi dhe mirémbajta nuk duhet t& béhet nga fémijét nése nuk jané mbi 8 vjeg

dhe nuk mbikéqyren.

Mbajeni pajisjen dhe kordonin e saj larg fémijéve té€ moshés nén 8 vjec.

Pérdoreni pajisjen vetém pér arsyen qé éshté krijuar. Mos u pérpiqgni té

zévendésoni asnjé nga pjesét pérbérése té saj.

+ Sigurohuni gé kordoni i rrymés té€ mos preké asnjé pjesé té nxehté té skarés.

+ Pastrojeni miré pérpara pérdorimit té paré.

+ Pérpara se té montohen pllakat e skarés, kontrolloni nése jané plotésisht té
thata.

+ Kontrolloni nése pllakat e skarés jané fiksuar fort né sipérfagen e saj dhe nése
kapésja e fiksimit €shté né pozicionin e kygjes.

* Mbajeni né njé vend té paarritshém nga fémijét. Mos e lini pa mbikéqyrje gjaté
funksionimit.

+ Shképuteni gjithmoné:

+ Pérpara se té ménjanoni ose té higni pllakat e skarés,

+ Para pastrimit,

* Pas pérdorimit.

131



* Pérdorni gjithmoné kordoné zgjatues té certifikuar.

* Vetém pér pérdorim té brendshém.

* Pér té shképutur spinén, térhigni spinén dhe jo kordonin.

* Ndizeni pasi té jené fiksuar pllakat e skarés.

+ Ftoheni pajisjen né temperaturén e dhomeés pérpara se ta ménjanoni.

* Mos i prekni pllakat e skarés me metal apo objekte té tjera té€ mprehta.

* Nése kordoni elektrik éshté i démtuar, ai duhet ta zévendésohet nga gendra e
autorizuar e shérbimit ose persona me kualifikim t€ ngjashém pér té shmangur
ndonjé rrezik.

Kjo pajisje éshté etiketuar né pérputhje me Direktivén Evropiane (Direktiva WEEE) 2012/19/EU e
Mbetjeve té Pajisjeve Elektrike dhe Elektronike. Ky udhézues éshté kuadri me vlefshméri né té gjithé
Evropén i kthimit dhe riciklimit té mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe elektronike.

Pérshkrim i pérgjithshém

1. Doreza 6. Baza
2. Kapaku i sipérm 7. Kutia e yndyrés
3. Tastiiléshimit té pllakés sé pjekjes 8. Kutia e sondés sé ushqimit
4.  Tastii bllokimit 9.  Paneli i kontrollit
5. Ndérro pér té€ hapur dhe mbyllur 10. Pllakat e pjekjes
kapakun 11. Sonda e temperaturés
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Paneli i kontrollit

Pérpara pérdorimit té paré

1. Higni produktin nga paketimi i tij.

2. Para se té hidhni materialet e paketimit, kontrolloni té gjithé pérbérésit pér t'u siguruar gé nuk
mungon asgjé.

3. Lexoni me kujdes manualin e produktit dhe mbajeni té sigurt pér pérdorim t€ mévonshém.

4. Kontrolloni nése pajisja éshté plasaritur ose démtuar, duke i kushtuar vémendje té veganté kabllos
sé energjisé. Nése konstatohen déme, kontaktoni me shitésin.

5. Para pérdorimit, pastroni pllakat e sipérme dhe té poshtme dhe depozitat e yndyrés me ujé té
nxehté, detergjent dhe njé sfungjer jogérryes dhe duke lejuar gé pllakat té€ thahen para montimit.

6. Shtoni pak ujé né kutiné e yndyrés dhe shtyjeni ngadalé nga fundi i skarés.

Vini re: éshté normale gé produkti t€ mbajé pak eré ose té léshojé tym pér njé kohé té shkurtér
kur pérdoret pér heré té paré. Ajrosni dhomén nése ka eré té pakéndshme.

Udhézuesi i rregullimit t¢ modalitetit té pjekjes

1. Modaliteti i bllokimit pér pllakat e sipérme dhe té poshtme té pjekjes, ku pérdoret tasti i bllokimit
(shih rrethin mé poshté). Pllaka e sipérme dhe e poshtme pérputhen né ményré té pérkryer njéra
me tjetrén dhe nuk hapen. Ky modalitet pérdoret pér ruajtjen ose transportimin e produktit dhe nuk
mund té pérdoret ndérsa produkti €shté duke u nxehur.

2. Modaliteti i mbyllur pér pllakén e sipérme dhe té poshtme té pjekjes. Né kété modalitet, tasti i blloki
mit nuk éshté
né pérdorim (shih rrethin mé poshté). Pllaka e sipérme géndron pérkohésisht pezull dhe distanca mi
dis pllakés sé sipérme dhe té poshtme pércaktohet nga ushgimi i vendosur né mes.

133



3. Pllaka e sipérme e hapur dhe modaliteti i géndrimit. Mbani dorezén pér té hapur pllakén e sipérme.
Né kété piké, pllaka e sipérme dhe ajo e poshtme e pjekjes duhet t& ndahen né njé kénd prej rreth 9
5°, si¢ tregohet mé poshté. Né kété modalitet, pllaka e poshtme mund té z&vendésohet me njé pllak
& té sheshté, e cila mund té pérdoret pér té béré krepa, vezé dhe substanca té tjera ushgimore. Tav
a e sipérme e pjekjes rekomandohet té ndalojé nxehjen pér shkak té gjendjes sé saj vertikale té var

ur.

4. Ktheni pllakén e sipérme dhe té poshtme né 180° né modalitetin vertikal té tavés sé sipérme té
pjekjes. Térhigni butonin e kapakut t€ mbylljes lart ndérsa mbani dorezén dhe shtyni poshté; atéheré
tepsia e sipérme dhe eposhtme e pjekjes mund té hapen né 180°, si¢ tregohet né figurén mé poshté.
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Udhézime pér hegjen dhe montimin e pllakave

1. Hegja e pllakés. Hapni pllakén e sipérme dhe té poshtme té pajisjes né 95°(ose 180°). Shtypni
butonin pér té Iéshuar pllakén dhe pllaka do té kércejé automatikisht. Né kété piké, pérdoruesi
mund té hegé drejtpérdrejt pllakén nga konsola e fiksuar, si¢ tregohet né figurén mé poshté.

Kujdes:

o Ndérsa tepsia e sipérme e pjekjes €shté né pozicionin vertikal, mbajeni pllakén me doré kur té
shtypni butonin e Iéshimit té pllakés s€ sipérme, né ményré gé té mos bjeré.

o Kur pjekja té keté mbaruar dhe pllakat jané ende té nxehta, mos i nxirrni menjéheré pllakat. Pér té
shmangur djegiet, prisni derisa pllakat té jené ftohur.

2. Montoni pllakat, hapni pllakén e sipérme dhe até t€ poshtme té pajisjes né 95° (ose 180°), futni dy
skajet e pllakave me dhémbéza né konsolat e fiksimit té pllakés, pastaj vendoseni pllakén né
tabakané reflektuese. Shtypni poshté né pllaké derisa té dégjoni njé tingull "klik". Pllaka éshté
montuar, si¢ tregohet né figurén mé poshté.

Kujdes:
e Pllaka éshté njé pjesé e nevojshme e kétij produkti. Ajo duhet medoemos té instalohet para se té
pérdoret pajisja.
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Sonda e temperaturés

Duke pérdorur njé sondé temperature, ju mund té zbuloni temperaturén e brendshme té ushqgimit né
ményré gé t€ matni mé miré temperaturén dhe shkallén e gatimit. Kur keni nevojé té pérdorni sondén,
nxirrni kutiné e sondés nga ana e djathté e pajisjes. Pastaj nxirrni sondén dhe futni terminalin né
vrimén e rrumbullakét té pajisjes, duke u siguruar gé té jeté né vendin e duhur.

Kujdes:

e Sonda e ushqgimit funksionon vetém me funksionin e biftekut dhe modalitetin manual; nuk
funksionon me modalitete té tjera.

o Né rastin e funksionit té biftekut, sonda e ushqgimit nuk do té ndalojé s€ nxehuri derisa té arrijé
temperaturén e paracaktuar, jo kohén e paracaktuar.

¢ Futni sondén e ushqgimit né vrimé pérpara se té zgjidhni funksionin. Futja e sondés sé& ushqgimit pas
nisjes sé funksionit, mund té shkaktojé ndalimin e programit.

o Kur pérdoret sonda, vlera e saj e temperaturés do té shfaget né pozicionin e ekranit t& temperaturés
té pllakés sé sipérme. Pra, pas futjes sé sondés, temperatura e pllakés sé sipérme shfaget si
temperatura e sondés (shih figurén mé poshté).
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1. Futni kabllon e energjisé né njé prizé té pérshtatshme té shtépisé. Né kété piké, sinjalizuesi do té
Iéshojé njé tingull "pikimi" dhe té gjithé treguesit né panelin e kontrollit do té vezullojné njé heré para
se té fiken. Vetém drita treguese pér on/off do té vazhdojé té vezullojé.

2. Shtypni butonin "On/off" dhe té gjithé treguesit kryesoré té funksionit do té ndizen, si¢ tregohet né
figurén mé poshté.

6 o, Epm @ e v« ---
2 me ® B M oo

3. Funksioni i biftekut éshté si né vijim:bazuar né hapin 2, shtypni tastin e biftekut pér té zgjedhur
shkallén e gatimit. Shkallét e gatimit jané: i pjekur mesatarisht pak—i pjekur mesatarisht—i pjekur
mesatarisht miré—i pjekur miré. Pérsériteni né kété ményré, ashtu gé treguesi i shkallés sé zgjedhur
té gatimit té& vezullojé dhe treguesit e tjeré té gatimit té€ géndrojné té ndezur. Pas zgjedhjes sé shkallés
sé gatimit té biftekut, shtypni butonin "Konfirmo" dhe pajisja do té& hyjé né gjendjen e nxehjes
paraprake. Treguesi i tastit ON, treguesi i tastit "Konfirmo", treguesi i tastit t€ biftekut dhe treguesi i
shkallés sé zgjedhur té gatimit, do té géndrojné té ndezur. Kur treguesi i nxehjes paraprake vezullon
dhe treguesit e tjeré fiken, shfaget temperatura e nxehjes paraprake té pllakés sé sipérme dhe té
poshtme, si¢ tregohet né figurén né vijim.

= 155 2B
- 220
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Pas pérfundimit t& nxehjes paraprake, sinjalizuesi do té léshojé tre alarme. Né té njéjtén kohé,
treguesi i nxehjes paraprake kthehet nga té vezulluarit né ndezur dhe treguesi pér shtimin e ushqgimit
vezullon pér t'i kujtuar pérdoruesit gé té shtojé ushgimin. Pas shtimit t€ ushqgimit, shtypni butonin
"Konfirmo" dhe produkti do té€ hyjé né gjendjen e nxehjes. Kur drita treguese e nxehjes paraprake dhe
drita treguese e shtimit t& ushqimit té fiken, temperatura e nxehjes do té shfaget né pllakén e sipérme
dhe té poshtme, si¢ tregohet né figurén mé poshté:

b b mﬁ 230"
230"

Pas pérfundimit t& kohés sé nxehjes s€ kétij funksioni, paneli do té kthehet né hapin 2.

4. Funksione té tjera automatike t€ menusé: Pérvec funksionit té biftekut, ekzistojné shtaté programe
automatike t&é menusé, duke pérfshiré mishin e pulés, hamburgerét, salsicet, sanduigét, peshkun,
proshutén dhe perimet. Kéto menu automatike funksionojné né té njéjtén ményré. Merrni si shembull
mishin e pulés: shtypni tastin e mishit t& pulés né bazé té hapit 2. Né kété kohé, drita treguese e tastit
té mishit té pulés do té vezullojé dhe paneli i kontrollit do té€ shfagé temperaturén e nxehjes té
funksionit t& mishit t€ pulés. Shtypni butonin "Konfirmo" dhe produkti do té hyjé né gjendjen e nxehjes
paraprake. Treguesi i opsionit on/off, treguesi i opsionit "konfirmo" dhe treguesi i opsionit "mish pule"
do té géndrojné té ndezur, ndérsa treguesi i nxehjes paraprake do té vezullojé. Kur treguesit e tjeré
té fiken, paneli i kontrollit do té€ shfaqé temperaturén e nxehjes paraprake té pllakés sé sipérme dhe
té poshtme, si¢ tregohet né figurén mé poshteé:

@ 155 208"
2008

0 >
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Pas pérfundimit t& nxehjes paraprake, sinjalizuesi do té I€shojé tre alarme. Né té njéjtén kohé, drita
treguese e nxehjes paraprake do t& ndryshojé nga té vezulluarit né ndezur dhe drita treguese e shtimit
té ushqimit do té vezullojé pér t'u kujtuar pérdoruesve qé té shtojné ushgim. Pas shtimit t& ushqgimit,
shtypni butonin "Konfirmo" dhe produkti do té hyjé né gjendjen e nxehjes.Drita treguese e nxehjes
paraprake dhe drita treguese e shtimit té€ ushqimit do té jené té fikura, ndérsa paneli i kontrollit do té
shfaqé temperaturén e nxehjes sé mishit té pulés, si¢ tregohet né figurén mé poshté:

< 288
288"

Pas pérfundimit t&€ kohés sé nxehjes s€ kétij funksioni, paneli do té kthehet né hapin 2.

) >

5. Pérdorimi i funksionit manual:

a. Kur pllakat e sipérme dhe té poshtme kané té njéjtén temperaturé, shtypni butonin "Modaliteti manual”
bazuar né hapin 2. Treguesit e tastit t€ modalitetit manual, tastit t& nxehjes sé pllakés sé sipérme dhe
tastit té nxehjes sé pllakés sé poshtme, do té vezullojné né té njéjtén kohé. Temperatura e pllakés sé
sipérme dhe té poshtme éshté "--". Shtypni tastin + (-) pér t€ vendosur temperaturén e pllakés sé
sipérme dhe té poshtme né ményré sinkrone. Cilésimet e temperaturés sillen nga 80 deri né 230°C.
Sa heré gé shtypet + (-), temperatura rritet (ose zvogélohet) me 10°C. Pas zgjedhjes sé temperaturés,
shtypni butonin "Konfirmo" dhe pajisja do té fillojé t& nxehet. Kur pajisja t&€ nxehet né temperaturén e
zgjedhur, sinjalizuesi do té I€shojé njé tingull paralajmérues. Pas arritjes sé temperaturés sé zgjedhur,
pajisja do té funksionojé automatikisht pér 60 minuta, pastaj do t€ dalé nga modaliteti manual dhe do
té kthehet né hapin 2.

b. Kur temperatura e pllakés sé sipérme dhe asaj té poshtme nuk jané té njéjta, shtypni butonin
"Modaliteti manual" bazuar né hapin 2. Treguesit e tastit t&¢ modalitetit manual, tastit t& nxehjes sé
pllakés sé sipérme dhe tastit t&€ nxehjes sé pllakés sé poshtme, do té vezullojné né té njéjtén kohé.
Temperatura e pllakés sé sipérme dhe té poshtme éshté "--". Né kété kohé, shtypni tastin e nxehjes
té diskut té sipérm (ose té poshtém). Treguesi i tastit t& nxehjes sé diskut té sipérm (ose té poshtém)
do té vezullojé dhe treguesi i nxehjes sé diskut té poshtém (ose té sipérm) do té€ géndrojé i ndezur.
Né kété kohé, produkti éshté né gjendjen e diskut té sipérm (t& poshtém). Kur pérdorni tastin + (-) pér
té vendosur temperaturén e diskut té€ sipérm (ose té poshtém), diapazoni i vendosjes sé temperaturés
do té jeté nga 80°C deri né 230°C. Sa heré qgé shtypet + (-), temperatura rritet (ose zvogélohet) me
10°C. Pas vendosjes sé temperaturés sé njé disku, shtypni butonin "Konfirmo" pér t€ vendosur
temperaturén e diskut tjetér. Kur temperatura e dy disqeve té jeté vendosur, pajisja do té fillojé té
nxehet. Kur pajisja té arrij¢ temperaturén e zgjedhur, sinjalizuesi do té Iéshojé njé tingull
paralajmérues. Pas arritjes sé temperaturés sé€ zgjedhur, produkti do té funksionojé automatikisht pér
60 minuta, pastaj do té dalé nga modaliteti manual dhe do té kthehet né hapin 2.

Vémendje:

e Kur pérdoret tasti -, nése temperatura shfaget si "--", kjo tregon gé pllakat e pjekjes nuk jané té
nxehura pér momentin.

e Mbani shtypur tastin + (ose -) pér té rritur (ose ulur) vazhdimisht vlerén e temperaturés.
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Programet dhe menuté

Temperatura e Temperatura Koha e Temperatura
Menuja nxehjes e L e sondés
paraprake (°C) e pjekjes (°C) | pjekjes cC)
Mish pule 200 220 260 sek.
Hamburger 220 230 300 sek.
Salsige 160 180 270 sek.
Sanduig 160 180 105 sek.
Peshk 190 210 300 sek.
Proshuté 190 220 110 sek.
Perime 170 200 130 sek.
Biftek i pjekur
mesatarisht 220 230 60 sek. 57
pak
Biftek | piekur | 550 230 90 sek. 62
mesatarisht
Biftek i pjekur
mesatarisht 220 230 120 sek. 65
miré
Biftek i pjekur | 559 230 200 71
miré
Zgjidhja e problemeve
Problemi Shkaku i mundshém Zgjidhja

Pajisja nuk punon

Kablloja e rrymés nuk éshté e futur
né prizé.

Futni kabllon e rrymés né prizé

Ka tym midis dy pllakave té
piekjes

Ka ngelur mbetje pas pérdorimit té
fundit

Pastroni pllakén e sipérme dhe té poshtme
dhe depozitat e yndyrés pas ¢do pérdorimi
pér té hequr mbetjet

Ushqgimi éshté i gatuar
tepér (i djegur) ose i gatuar
mé pak se ¢'duhet.

Pas nisjes, temperatura pérkatése
nuk rregullohet sipas ushgimit té&
gatuar. Temperatura e késaj
pajisjeje mund té rregullohet.

Rregulloni temperaturén sipas ushqgimit té
gatuar, duke e vendosur né pozicionin mé
té larté

Buka digjet kur gatuhet

Koha pér gatimin e bukés éshté e
ndryshme midis njé pajisjeje té
ftohté dhe njé pajisjeje t€ nxehté.
Koha e nevojshme pér té gatuar
buké né njé pajisje té ftohté éshté
mé e gjaté.

Pér njé pajisje té nxehté, shkurtoni kohén
e gatimit

Pajisja punon pér njé
periudhé kohe, ndalon
papritmas dhe I€shon njé
tingull "di";

Koha maksimale e punés sé
kohématésit éshté 60 minuta dhe
kohématési do té fiket automatikisht
pas arritjes sé cakut.

Aktivizoje pérséri
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Ushqimi nuk éshté gatuar o Madhésité e ushqimit ndryshojné | < Ushqimi éshté me té njéjtén madhési

né ményré té njétrajtshme o Llojet e ushgimit ndryshojné « | njéjti grup ushgimesh

o Kur tepsia e pjekjes hapet né * Gjaté pjekjes sé ushqimit, ai duhet té
95°dhe 180°, ushqimi nuk éshté kthehet.
kthyer nga ana tjetér gjaté
procesit té pjekjes.

Bifteku ishte pércéllyer nga | Koha e gatimit éshté shumé e gjaté Referoju menusé pér té caktuar kohén
jashté

Pastrimi

Paralajmérim:

Para pastrimit, higni kabllon e rrymés nga priza dhe lejoni g€ pajisja dhe pllakat té ftohen plotésisht

pér té shmangur djegiet.

Mos e zhysni kabllon e rrymés, spinén apo pajisjen né ujé ose léngje té tjera.

Kur pastroni, mos pérdorni materiale pastrimi me veti metalike.

Kur pastroni, mos pérdorni njé shpatull metalike pér té pastruar pllakat.

1. Pas ¢do pérdorimi, pastroni sipérfaget e brendshme dhe té jashtme me njé lecké té lagur ose
sfungjer.

2. Pllakat mund té lahen né ujé ose né pjatalarése.

3. Kur pastroni, mund té pérdorni njé sasi té pérshtatshme té detergjentit alkalin.

4. Pas pastrimit té té gjithé komponentéve, thajini ato me njé lecké té pastér pér té parandaluar
oksidimin dhe ndryshkun.

5. Sé fundi, ndigni hapat e duhur pér té véné pllakat né pajisje pér pérdorim té ardhshém.

MJEDISI

Né fund té jetégjatésisé sé dobishme té pajisjes, mos e hidhni me mbeturinat e zakonshme shtépiake.
Cojeni né njé gendér té autorizuar riciklimi. Kjo do té& ndihmojé né ruajtjen e mjedisit.

GARANCI DHE RIPARIM

Nése keni nevojé pér informacione ose nése keni ndonjé problem, ju lutemi kontaktoni Qendrén e
Kujdesit pér Klientin Hisense né vendin tuaj (numri i telefonit €shté né fletushkén e garancisé qé jepet
kudo né boté). Nése nuk ka asnjé Qendér té€ Kujdesit pér Klientin né vendin tuaj, shkoni te shitési juaj
lokal i Hisense ose kontaktoni departamentin e Shérbimit t€ pajisjeve té vogla shtépiake té hisense.
Vetém pér pérdorim personal!

Hisense

HISENSE
JU URON SHUME KENAQESI NE PERDORIMIN E PAJISJES SUAJ!

Ne rezervojmé té drejtén pér té béré ndryshime.
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Consignes de sécurité

Attention !
L'appareil est chaud lorsqu'il est sous tension — attention aux brilures de la peau !
Laissez |'appareil refroidir complétement avant de le ranger.

+ Lisez attentivement les instructions avant la premiére utilisation.

* Ne jamais raccorder cet appareil @ un interrupteur avec minuterie externe ou a un
systéme de commande a distance, afin
d’éviter toute situation dangereuse.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart, sauf s'ils sont surveillés
en permanence.

* Les enfants doivent étre surveillés afin de s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui
manquent d'expérience et de connaissances, a condition qu’ils aient été
supervisés ou qu'ils aient regu des instructions concernant l'utilisation de I'appareil
en toute sécurité et qu'ils comprennent les risques encourus.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils
ont plus de 8 ans et sont surveillés.

+ Maintenez I'appareil et son cable hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

+ N'utilisez I'appareil que pour l'usage pour lequel il a été congu. Ne modifiez aucun
de ses composants.

+ Assurez-vous que le cordon d'alimentation ne touche aucune partie chaude du gril.

* Bien nettoyer avant la premiére utilisation.

+ Avant de monter les plaques du gril, vérifiez qu'elles sont parfaitement séches.

« Vérifiez que les plaques du gril sont bien fixées sur sa surface et que le clip de
fixation est en position de verrouillage.

+ Tenir hors de portée des enfants. Ne pas laisser I'appareil sans surveillance
lorsqu'il est sous tension.

+ Débranchez toujours l'appareil :

+ Avant de ranger ou de retirer les plaques du gril,

+ Avant de le nettoyer,

* Aprés utilisation.

« Utilisez toujours des rallonges certifiées.
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* Pour une utilisation a l'intérieur uniquement.

* Pour débrancher la fiche, tirez sur la fiche et non sur le cordon.

* Mettez I'appareil sous tension aprés avoir fixé les plaques du gril.

+ Laissez refroidir 'appareil a température ambiante avant de le ranger.

* Ne pas toucher les plaques du gril avec du métal ou d'autres objets pointus.

+ Si le cordon d’alimentation est endommagé, vous devez le faire remplacer auprés
d’'un centre de service agréé ou par des personnes de qualification similaire, afin
d’éviter tout danger.

Cet appareil est marqué conformément a la directive européenne 2012/19/UE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques (DEEE). Cette directive est le cadre d’une validité a I’échelle
européenne de la reprise et du recyclage des déchets d’équipements électriques et électroniques.

Description générale

1. Poignée 6. Socle

2. Couvercle supérieur 7. Bac collecteur des graisses

3. Touche de déverrouillage des plaques 8. Logement sonde alimentaire
de cuisson 9. Panneau de commande

4. Loquet de verrouillage 10. Plaques de cuisson

5. Bouton pour ouvrir et fermer le couvercle 11. Sonde de température
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Panneau de commande

Avant la premiére utilisation

1.
2.

3.
. Vérifiez que la machine n'est pas fissurée ou endommagée, en accordant une attention particuliére

6.

Retirez le produit de son emballage.

Avant de jeter les matériaux d'emballage, vérifiez tous les composants pour vous assurer qu'il ne
manque rien.

Lisez attentivement ce mode d'emploi et conservez-le en toute sécurité pour une utilisation ultérieure.

au cordon d'alimentation. Si des dommages sont constatés, veuillez contacter le vendeur.

. Avant utilisation, nettoyez les plaques supérieure et inférieure et les bacs collecteurs des graisses

avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non abrasive ; laissez les plaques sécher
avant I'assemblage.
Ajoutez de I'eau dans le bac collecteur des graisses et poussez-le lentement depuis le bas du gril.

Remarque : il est normal que le produit dégage une légére odeur ou fume quelques instants lors
de sa premiére utilisation. Aérez la piéce en cas d'odeur indésirable.

Guide de réglage des modes de cuisson

1.

Mode Verrouillage pour les plaques de cuisson supérieure et inférieure, le loquet de verrouillage étant
utilisé (encerclé ci-dessous). Les plaques supérieure et inférieure s'emboitent parfaitement et ne
s'ouvrent pas. Ce mode est utilisé pour le rangement ou le transport de I'appareil et ne peut pas étre
utilisé pendant que celui-ci est en chauffe.

. Mode Fermé pour les plaques de cuisson supérieure et inférieure. Dans ce mode, le loquet de verro

uillage n'est pas utilisé (encerclé ci-dessous). La plaque supérieure est suspendue, et la distance e
ntre les plaques supérieure et inférieure est déterminée par la grosseur de la nourriture placée au m
ilieu.
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. Plaque supérieure ouverte et mode Stand. Prenez la poignée pour ouvrir la plaque supérieure. A ce
stade, les plaques de cuisson supérieure et inférieure doivent former un angle d'environ 95°,
comme indiqué ci-dessous. Dans ce mode, la plaque inférieure peut étre remplacée par une plaque
plate, qui peut servir a faire des crépes, des ceufs et d'autres préparations. Il est recommandé
d'arréter le chauffage de la plaque de cuisson supérieure, qui est suspendue a la verticale.

. Tournez les plaques supérieure et inférieure a 180° en mode Vertical de la plaque de cuissonsupérie
ure. Tirez le bouton du couvercle de fermeture vers le haut tout en tenant la poignée et en poussant
vers le bas ; il est alors possible d'ouvrir les plaques de cuisson supérieure et inférieure a 180°, com
me indiqué dans la figure ci-dessous.

144



Instructions pour le démontage et I'assemblage des plaques

1. Retirer la plaque. Ouvrez les plaques supérieure et inférieure de I'appareil a 95° (ou 180°). Appuyez
sur le bouton pour libérer la plaque ; celle-ci se soulévera automatiquement. A ce stade, I'utilisateur
peut retirer directement la plaque du support fixe, comme le montre la figure ci-dessous.

Attention :

e Lorsque la plaque de cuisson supérieure est en position verticale, tenez la plaque avec votre main
en appuyant sur le bouton de libération de la plaque supérieure afin de I'empécher de tomber.

e Lorsque la cuisson est terminée et que les plaques sont encore chaudes, ne les retirez pas
immédiatement. Pour éviter les brilures, attendez que les plaques aient refroidi.

2. Assemblez les plaques, ouvrez les plaques supérieure et inférieure de I'appareil a 95° (ou 180°),
insérez les deux extrémités des plaques avec des encoches dans le support de fixation de la
plaque, puis placez la plaque sur le plateau réfléchissant. Appuyez sur la plaque jusqu'a ce que
vous entendiez un « clic ». La plaque est assemblée, comme le montre la figure ci-dessous.

Attention :
e La plaque est une partie indispensable de ce produit. Elle doit étre installée avant I'utilisation de
I'appareil.
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Sonde de température

A I'aide d'une sonde de température, vous pouvez détecter la température interne des aliments afin
d'obtenir une meilleure température et une meilleure cuisson. Lorsque vous devez utiliser la sonde,
retirez le logement de la sonde du cété droit de I'appareil. Ensuite, retirez la sonde et insérez la borne
dans le trou rond de I'appareil, en vous assurant qu'elle est correctement en place.

Attention :

¢ La sonde alimentaire ne fonctionne qu'avec la fonction steak et le mode Manuel ; elle ne fonctionne
pas avec les autres modes.

e Dans le cas de la fonction steak, la sonde alimentaire chauffe jusqu'a ce qu'elle atteigne la
température préréglée, pas le temps préréglé.

¢ Insérez la sonde alimentaire dans le trou avant de sélectionner la fonction. L'insertion d'une sonde
alimentaire apres le démarrage de la fonction peut entrainer I'arrét du programme.

e Lorsque la sonde est utilisée, sa valeur de température s'affiche sur la position d'affichage de la
température de la plaque supérieure. Autrement dit, aprés l'insertion de la sonde, la température de
la plaque supérieure s'affiche comme étant la température de la sonde (voir la figure ci-dessous).

1 ﬂ g’ L1
(h [ '
- = 238"

Instructions d'utilisation

Hamburger Sandwich Chauffe plaque supérieure
Marche/Arrét Confirmer Steak Poulet Saucisse Préchauffage Temp. + touche
plaque supérieure
| d @ © & % = 2000 A
MED ) § of
| = | - e o % = 200° A
b & ; :
MED WELL | = % S0
e N s |
Cuisson du steak Poisson Bacon Légumes Ajouter Baisser -touche
de la nourriture temp. plaque
Mode manuel Chauffe plaque inférieure
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1. Branchez le cordon d'alimentation dans une prise domestique appropriée. A ce stade, I'avertisseur
sonore émettra un son « goutte-a-goutte » et tous les voyants du panneau de commande clignoteront
une fois avant de s'éteindre. Seul le voyant marche/arrét continue de clignoter.

2. Appuyez sur le bouton « Marche/Arrét » et tous les voyants des touches de fonction s'allumeront,
comme indiqué dans l'image ci-dessous.

6 o, Epm @ e v« ---
2 me ® B M oo

3. La fonction steak est la suivante :sur la base de I'étape 2, appuyez sur la touche Steak pour
sélectionner le degré de cuisson. Les degrés de cuisson sont saignant—a point—cuit—bien cuit.
Répétez de cette fagon afin que le voyant de cuisson sélectionné clignote et que les autres voyants
de cuisson restent allumés. Aprés avoir sélectionné la cuisson du steak, appuyez sur le bouton «
Confirmer », et 'appareil passera a I'état de préchauffage. Le voyant de la touche Marche, le voyant
de la touche Confirmer, le voyant de la touche Steak et le voyant du degré de cuisson sélectionné
resteront allumés. Lorsque le voyant de préchauffage clignote et que d'autres voyants s'éteignent, la
température de préchauffage des plaques supérieure et inférieure s'affiche, comme le montre la figure
suivante.

= s e

ﬂ D>
- 228"

Une fois le préchauffage terminé, I'avertisseur sonore émet trois alertes. Dans le méme temps, le
voyant de préchauffage passe de clignotant a allumé, et le voyant d'ajout de nourriture clignote pour
rappeler a |'utilisateur d'ajouter de la nourriture. Aprés avoir ajouté la nourriture, appuyez sur le bouton
« Confirmer » et I'appareil passera a I'état de chauffage. Lorsque le voyant de préchauffage et le
voyant d'ajout de nourriture sont éteints, la température de chauffage s'affiche sur les plaques
supérieure et inférieure, comme le montre la figure ci-dessous

b b mﬁ 230"
230"

Une fois le temps de chauffage de cette fonction terminé, le panneau repasse a I'étape 2.

4. Autres fonctions de menu automatique : en plus de la fonction Steak, il existe sept programmes
de menu automatique, y compris le poulet, les hamburgers, les saucisses, les sandwichs, le poisson,
le bacon et les légumes. Ces menus automatiques fonctionnent de la méme maniére. Prenez le poulet
comme exemple - appuyez sur la touche Poulet sur la base de I'étape 2. A ce moment, le voyant
lumineux de la touche Poulet clignote et le panneau de commande affiche la température de chauffe
de la fonction Poulet. Appuyez sur le bouton « Confirmer » et I'appareil passera a I'état de
préchauffage. Le voyant Marche/Arrét, le voyant « Confirmer » et le voyant « Poulet » resteront
allumés, tandis que le voyant de préchauffage clignotera. Lorsque les autres voyants s'éteignent,
le panneau de commande affiche la température de préchauffage des plaques supérieure et
inférieure, comme indiqué dans la figure ci-dessous :

@ 155 208"
2008

0 >
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Une fois le préchauffage terminé, I'avertisseur sonore émet trois alertes. Dans le méme temps, le
voyant de préchauffage passera de clignotant a allumé, et le voyant d'ajout de nourriture clignotera
pour rappeler aux utilisateurs d'ajouter de la nourriture. Aprés avoir ajouté de la nourriture, appuyez
sur le bouton « Confirmer » et I'appareil passera a I'état de chauffage.Le voyant de préchauffage et
le voyant d'ajout de nourriture seront éteints et le panneau de commande affichera la température de
chauffage du poulet, comme indiqué dans la figure

ci-dessous :

@ 2eq
2ef

Une fois le temps de chauffage de cette fonction terminé, le panneau repasse a I'étape 2.

ORI

5. Fonctionnement manuel :

a. Lorsque les plaques supérieure et inférieure ont la méme température : appuyez sur le bouton Mode
manuel sur la base de I'étape 2. Les voyants de la touche Mode manuel, de la touche Chauffe de la
plaque supérieure et de la touche Chauffe de la plaque inférieure clignotent en méme temps. La
température des plaques supérieure et inférieure est « --- ». Appuyez sur la touche + (-) pour régler
la température des plaques supérieure et inférieure de maniére synchrone. Les réglages de
température vont de 80 a 230 °C. Chaque fois que la touche + (-) est pressée, la température
augmente (ou diminue) de 10°C. Aprés avoir sélectionné la température, appuyez sur le bouton
« Confirmer » et I'appareil commencera a chauffer. Lorsque l'appareil chauffe a la température
sélectionnée, l'avertisseur sonore émet une tonalité d'avertissement. Aprés avoir atteint la
température sélectionnée, I'appareil fonctionnera automatiquement pendant 60 minutes, puis quittera
le mode Manuel et retournera a I'étape 2.

b. Lorsque les températures de la plaque supérieure et inférieure ne sont pas les mémes : appuyez sur
le bouton Mode manuel sur la base de I'étape 2. Les voyants de la touche Mode manuel, de la touche
Chauffe de la plaque supérieure et de la touche Chauffe de la plaque inférieure clignotent en méme
temps. La température des plaques supérieure et inférieure est « - ». A ce moment, appuyez sur la
touche Chauffe du disque supérieur (ou inférieur). Le voyant de chauffe du disque supérieur (ou
inférieur) clignote et le voyant de chauffe du disque inférieur (ou supérieur) reste allumé. A ce moment,
I'appareil est dans I'état disque supérieur (inférieur). Lorsque vous utilisez la touche + (-) pour régler
la température supérieure (ou inférieure) du disque, la plage de réglage de la température sera de
80 °C a 230 ° C. Chaque fois que la touche + (-) est pressée, la température augmente (ou diminue)
de 10 °C. Aprés avoir réglé la température d'un disque, appuyez sur le bouton « Confirmer » pour
régler la température de I'autre disque. Lorsque la température des deux disques est réglée, I'appareil
commence a chauffer. Lorsque l'appareil atteint la température sélectionnée, I'avertisseur sonore
émet une tonalité d'avertissement. Aprés avoir atteint la température sélectionnée, I'appareil
fonctionnera automatiquement pendant 60 minutes, puis quittera le mode Manuel et retournera a
I'étape 2.

Attention :

o Lorsque latouche - est utilisée, si la température est affichée comme "--", cela indique que les plagues
de cuisson ne sont pas chauffées a ce moment.

e Appuyez longuement sur la touche + (ou -) pour augmenter (ou diminuer) sans interruption la valeur
de la température.
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Programmes et menus

Temp.
Temp. de Temps
. Temp. de dela
[item prechoa uffage cuisson (°C) d g sonde
(°C) cuisson cC)
Poulet 200 220 260's
Hamburger 220 230 300 s
Saucisse 160 180 270s
Sandwich 160 180 105s
Poisson 190 210 300 s
Bacon 190 220 110s
Légumes 170 200 130s
Saignant pour 220 230 60's 57
le steak
A point pour 220 230 90's 62
le steak
Cuit pour le 220 230 120's 65
steak
Bien cuit pour 290 230 200 71
le steak
Guide de dépannage
Probléme Cause possible Solution

L'appareil ne fonctionne
pas

Le céable d'alimentation n'est pas
branché dans une prise de courant.

Branchez le cordon d'alimentation dans
une prise de courant.

Il'y a de la fumée entre les
deux plaques de cuisson

Il reste des résidus apres la derniere
utilisation

Nettoyez les plaques supérieure et
inférieure et les bacs collecteurs de
graisse aprés chaque utilisation pour
éliminer les résidus

La nourriture est trop cuite
(bralée) ou pas assez
cuite.

Aprés le démarrage, la température
correspondante n'est pas réglée en
fonction des aliments cuits. La
température de cet appareil peut
étre réglée.

Réglez la température en fonction des
aliments cuits, en la mettant sur la position
la plus élevée

Le pain brile a la cuisson

Le temps de cuisson du pain est
différent selon que I'appareil est froid
ou chaud. Le temps nécessaire pour
cuire le pain dans un appareil froid
est plus long.

Lorsque l'appareil est chaud, raccourcissez
le temps de cuisson

La machine fonctionne
pendant un certain temps,
s'arréte soudainement et
émet un son « di » ;

Le temps de fonctionnement
maximum de la minuterie est de 60
minutes celle-ci s'éteint
automatiquement aprés le temps
imparti.

Mettez-la en marche une nouvelle fois.
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Les aliments n'ont pas été e La taille des aliments varie * La nourriture est de la méme taille

cuits de maniére uniforme e Les types d'aliments varient + Le méme groupe alimentaire
o Lorsque la plague de cuisson est | *Lors de la cuisson des aliments, il doit étre
ouverte a 95° et 180°, les tourne.

aliments n'ont pas été retournés
pendant le processus de
cuisson.

Le steak n'a été saisi qu'a Le temps de cuisson est trop long Reportez-vous au menu pour régler le
I'extérieur temps

Nettoyage

Attention :
¢ Avant le nettoyage, débranchez le cordon d'alimentation et laissez I'appareil et les plaques refroidir
complétement pour éviter les brilures.
¢ Ne plongez pas le cordon d'alimentation, la fiche ou I'appareil dans de I'eau ou d'autres liquides.
e Lors du nettoyage, n'utilisez pas de matériaux de nettoyage ayant des propriétés métalliques.
o Lors du nettoyage, n'utilisez pas de spatule métallique pour nettoyer les plaques.
1. Nettoyez les surfaces intérieures et extérieures avec un chiffon ou une éponge humide aprés
chaque utilisation.
2. Les plaques peuvent étre lavées a I'eau ou au lave-vaisselle.
3. Lors du nettoyage, une quantité appropriée de liquide de nettoyage alcalin peut étre utilisée.
4. Aprés avoir nettoyé tous les composants, séchez-les avec un chiffon propre pour éviter
I'oxydation et la rouille.
5. Enfin, suivez les étapes appropriées pour mettre les plaques dans I'appareil pour la prochaine
utilisation.

ENVIRONNEMENT

En fin de vie, ne pas jeter 'appareil avec les déchets ménagers normaux, mais déposez-le dans un
point de collecte officiel pour le recyclage. Vous contribuerez ainsi a la préservation de I'environnement.

GARANTIE ET SERVICE

Si vous avez besoin d’informations ou si vous rencontrez un probléme, veuillez contacter le centre
d’assistance a la clientéle Hisense de votre pays (vous trouverez son numéro de téléphone dans la
brochure de la garantie mondiale). S’il n’existe pas de centre d’assistance a la clientéle dans votre pays,
consultez votre revendeur Hisense local ou contactez le service aprés-vente des appareils ménagers
Hisense.

Pour un usage domestique uniquement !

Nous nous réservons le droit de procéder a des modifications !

Hisense

HISENSE
VOUS SOUHAITE BEAUCOUP DE PLAISIR LORS DE L'UTILISATION
DE CET APPAREIL.

-
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Instrucciones de seguridad

jAtencion!
El aparato esta caliente mientras esta encendido: jevite quemaduras! Deje que el
aparato se enfrie por completo antes de guardarlo.

* Lea atentamente las instrucciones antes del primer uso.

* Nunca conecte este aparato a un interruptor externo con temporizador ni a un
sistema separado de mando a distancia; de este modo evitara
situaciones peligrosas.

* Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejados del aparato, a menos
que estén supervisados en todo momento.

+ Se debe supervisar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

+ Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afios y por personas
con capacidades fisicas, sensitivas 0 mentales reducidas, o sin experiencia ni
conocimientos, siempre que alguien los supervise o les ensefie a utilizarlo de
forma segura y que sean conscientes del riesgo que implica su uso.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Las tareas de limpieza y mantenimiento no deben ser realizadas por nifios, a
menos que sean mayores de 8 afios y estén bajo supervision.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

+ Utilice el aparato solo para la funcion para la que fue disefiado. No utilice ninguno
de sus componentes para otros fines.

* Asegurese de que el cable de alimentacion no entre en contacto con una zona
caliente de la parrilla.

+ Limpie bien antes del primer uso.

* Antes de montar las parrillas, compruebe que estén completamente secas.

+ Asegurese de que las parrillas estén fijadas firmemente en su superficie y que el
clip de fijacion esté en la posicién de bloqueo.

* Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios. No deje el aparato
desatendido mientras esté encendido.

+ Desenchufelo siempre:

* Antes de guardarlo o de quitar las parrillas,

* Antes de limpiarlo,

* Después de usar.

+ Utilice siempre cables alargadores certificados.

+ Solo para uso en interiores.

+ Al desenchufar el aparato, tire del enchufe, no del cable.
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* Encienda después de fijar las parrillas.

* Deje enfriar el aparato a temperatura ambiente antes de guardarlo.

* No toque las parrillas con objetos de metal u otros objetos afilados.

+ Si el cable de alimentacién esta dafiado, debe ser substituido por el servicio de
reparaciones autorizado o por una persona debidamente cualificada, para evitar
riesgos.

Este aparato esta etiquetado de acuerdo con la Directiva europea 2012/19/EU sobre residuos de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE). Esta directriz es el marco de una validez europea de
reutilizacion y reciclaje de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos.

Descripcién general

1. Asa 7. Caja receptora de grasa

2. Tapa superior 8. Caja de la sonda de temperatura
3. Boton para quitar la placa de coccion 9. Panel de control

4. Dispositivo de bloqueo 10. Placas de coccion

5. Interruptor para abrir y cerrar la tapa 11. Sonda de temperatura

6. Base
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Panel de control

Antes del primer uso

1.

Retire el producto de su embalaje.

2. Antes de desechar los materiales de embalaje, revise todos los componentes para asegurarse de

que no falta nada.

. Lea atentamente este manual y consérvelo para futuras consultas.
. Compruebe que el aparato no esta agrietado o dafiado, prestando especial atencion al cable de

alimentacion. Si encuentra algun dafio, pongase en contacto con el vendedor.

. Antes de usar, limpie las placas superior e inferior y la caja receptora de grasa con agua caliente,

detergente de lavado y una esponja no abrasiva, y deje secar las placas antes de volver a montarlas.

. Aflada un poco de agua en la caja receptora de grasa y empuje lentamente en la parte inferior del

grill.

Nota: Es normal que el producto emita un poco de humo u olor durante un breve tiempo cuando
se usa por primera vez. Airee el ambiente en caso de olores indeseados.

Guia para ajustar el modo de coccién

1.

Modo con placas de coccién superior e inferior trabadas con el dispositivo de bloqueo (indicado con
un circulo en la siguiente imagen). Las placas superior e inferior estan perfectamente encajadas y no
se abriran. Este modo se utiliza para almacenar o transportar el aparato y no se puede utilizar durante
la coccion.

2. Modo con las placas de coccién superior e inferior cerradas. En este modo, no se usa el dispositivo

de bloqueo
(vea el circulo en la siguiente imagen). La placa superior esta suspendida y la distancia entre las pla
cas superior e inferior depende del alimento que se haya colocado entre ellas.




3. Modo vertical con la placa superior abierta. Sujete el asa y abra la placa superior. En este punto, la
s placas de coccion superior e inferior deben estar separadas en un angulo de aproximadamente
95°,como muestra la siguiente imagen. En este modo, puede reemplazar la placa inferior poruna pl
aca plana, que se puede usar para hacer tortitas, huevos y otros alimentos similares.

Se recomienda desactivar el calentamiento de la placa superior cuando esta en posicion vertical.

4. Abra las placas superior e inferior a 180° a partir del modo vertical. Tire hacia arriba el interruptor
de la tapa mientras sostiene el asa y empuja hacia abajo; esto le permitird abrir las placas de
coccién superior e inferior a 180° como se muestra en la siguiente imagen.
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Instrucciones para montar y desmontar las placas

1. Para retirar la placa. Abra las placas superior e inferior del aparato a 95° (o 180°). Presione el botén
para quitar la placa; la placa se desbloqueara automaticamente. En este punto, puede retirar
directamente la placa de su soporte, como se muestra en la siguiente imagen.

Atencién:

e Cuando la placa superior esté en posicion vertical y presione el botdn para quitarla, debe sostener la
placa con la mano para evitar que se caiga.

¢ No retire las placas inmediatamente después de haber terminado de cocinar, cuando aun estan
calientes. Espere a que las placas se hayan enfriado para evitar quemaduras.

2. Para montar las placas. Abra las placas superior e inferior del aparato a 95° (o 180°), inserte los dos
extremos de las placas que tienen muescas en el soporte de fijacién, luego coloque la placa sobre la
bandeja reflectante. Presione la placa hacia abajo hasta escuchar un «clic». La placa ya esta
montada, como se muestra en la siguiente imagen.

Atencion:
¢ La placa es una parte necesaria para el funcionamiento de este producto. Debe estar instalada antes
de utilizar el aparato.
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Sonda de temperatura

Este dispositivo le permite detectar la temperatura interna de los alimentos para cocinarlos con la
intensidad y al punto correctos. Cuando necesite usar la sonda, retire la caja de la sonda que se
encuentra en el lado derecho del aparato. Extraiga la sonda e inserte su extremo en el orificio del
aparato, asegurandose de que esté correctamente colocada.

Atencién:

e La sonda de temperatura solo es apta para la funcion de filete y el modo manual; no funciona con
otros modos.

e En la funcién de filete, la sonda detendra el calentamiento solo cuando se alcance la temperatura
preestablecida, no el tiempo preestablecido.

¢ Inserte la sonda de temperatura en el orificio antes de seleccionar la funcién. Si la inserta después
de iniciar una funcion puede hacer que el programa se detenga.

e Cuando se utiliza la sonda, la temperatura medida por este dispositivo se mostrara en la visualizacion
de temperatura de la placa superior. Es decir, después de insertar la sonda, la temperatura de la
placa superior corresponde a la temperatura de la sonda (vea la siguiente imagen).

Ay p ﬂgg &)
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Instrucciones de uso

Hamburguesa Sandwich Calentamiento placa superior

Encendido/apagado Confirmar Filete Pollo Salchichas Precalentar Temp. Tecla +
placa superior

1 1 1 | : i
LR =2 & U & % = am0° A
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Punto de coccion de filete Pescado Tocino Verduras Anadir alimento Temp. placa inferior Tecla -

Modo manual Calentamiento placa inferior

156



1. Enchufe el cable de alimentacién en una toma de corriente adecuada. Cuando lo haga, escuchara
un sonido de goteo y todos los indicadores del panel de control parpadearan una vez y luego se
apagaran. Solo la luz indicadora de encendido/apagado continuara parpadeando.

2. Presione el boton «Encendido/apagado »; se encenderan todos los indicadores de funcion, como se
muestra en la siguiente imagen.

6 o, Epm @ e v« ---
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3. Para utilizar la funcion de filete: Siguiendo el paso 2, presione la tecla de «filete» para seleccionar el punto de
coccion que desee. Los puntos de coccion son: «medrare» (poco hecho)— «med» (en su punto)— «medwell»
(hecho)— «welldone» (bien hecho). Presione repetidamente hasta que el indicador del punto de coccién que desee
parpadee y los demas permanezcan encendidos. Después de seleccionar el punto de coccidon del filete, presione
el boton «Confirmar»; el aparato comenzara el precalentamiento. Los indicadores de las teclas de «encendidoy,
«confirmary», «filete» y punto de coccién seleccionado permaneceran encendidos. Cuando el indicador de
precalentamiento parpadee y los demas indicadores se apaguen, aparecera la temperatura de precalentamiento
de las placas superior e inferior, como se muestra en la siguiente imagen.

o b 15 20"
220"

Al finalizar el precalentamiento, escuchara tres pitidos. Al mismo tiempo, el indicador de
precalentamiento pasara de parpadear a estar encendido, y el indicador para afiadir alimentos
parpadeara para recordarle que debe colocar los alimentos en el aparato. Después de afadir el
alimento, presione el botén «Confirmar»; el aparato comenzara la etapa de calentamiento. Cuando
los indicadores de «precalentamiento» y de «afiadir alimento» estén apagados, se mostrara la
temperatura de calentamiento de las placas superior e inferior, como se observa en la siguiente
imagen.

OJ = e
230"

Cuando se complete el tiempo de calentamiento de esta funcion, el panel volvera al paso 2.

4. Otras funciones de menu automatico: Ademas de la funcion de filete, hay siete programas de
menu automatico, que incluyen pollo, hamburguesas, salchichas, sandwiches, pescado, tocino y
verduras. Estos menus automaticos funcionan de la misma manera. Veamos el ejemplo del menu
«pollox»: presione la tecla de «pollo» siguiendo el paso 2. Cuando lo haga, la luz indicadora de la tecla
de pollo parpadeara y el panel de control mostrara la temperatura de calentamiento de esa funcion.
Presione el botén «Confirmary; el aparato comenzara el precalentamiento. Los indicadores de
«encendido/apagado», «confirmar» y «pollo» permaneceran encendidos, mientras que el indicador
de precalentamiento parpadeara. Cuando los demas indicadores se apaguen, el panel de control
mostrara la temperatura de precalentamiento de las placas superior e inferior, como se observa en
la siguiente imagen:

@ £ 200"

b
“ 208"
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Al finalizar el precalentamiento, escuchara tres pitidos. Al mismo tiempo, la luz indicadora de
precalentamiento pasara de parpadear a estar encendida, y el indicador para afadir alimentos
parpadeara para recordarle que debe colocar los alimentos en el aparato. Después de agregar el
alimento, presione el botén «Confirmary»; el aparato comenzara la etapa de calentamiento.Los
indicadores de «precalentamiento» y de «afiadir alimento» estaran apagados, y el panel de control
mostrara la temperatura de calentamiento del menu pollo, como se observa en la siguiente imagen:

< 288
288"

Cuando se complete el tiempo de calentamiento de esta funcion, el panel volvera al paso 2.

) >

5. Uso de la funcion manual:

a. Cuando las placas superior e inferior tengan la misma temperatura, presione el botén de «modo
manual» siguiendo el paso 2. Los indicadores de «modo manual», «calentamiento de la placa
superior» y «calentamiento de la placa inferior» parpadearan simultaneamente. La temperatura de
las placas superior e inferior es «---». Presione las teclas + o - para ajustar la temperatura de las
placas superior e inferior al mismo tiempo. Los ajustes de temperatura van desde 80 a 230 °C. Cada
vez que presione las teclas + o -, la temperatura aumentara (o disminuira) 10 °C. Después de
seleccionar la temperatura deseada, presione el boton «Confirmary»; el aparato comenzara a
calentarse. Cuando el aparato se haya calentado a la temperatura seleccionada, escuchara un pitido
de advertencia. Una vez alcanzada la temperatura seleccionada, el aparato funcionara
automaticamente durante 60 minutos; luego saldra del modo manual y volvera al paso 2.

b. Cuando no desee las mismas temperaturas para la placa superior e inferior: presione el botéon «modo
manual» siguiendo el paso 2. Los indicadores de «modo manual», «calentamiento de la placa
superior» y «calentamiento de la placa inferior» parpadearan simultaneamente. La temperatura de
las placas superior e inferior es «---». Presione la tecla de calentamiento de la placa superior (o de
la inferior). El indicador de calentamiento de la placa seleccionada parpadeara y el indicador de
calentamiento de la otra placa permanecera encendido. Esto indica que el aparato se encuentra en
el estado de placa seleccionada (superior o inferior). Cuando se utilizan las teclas + y - para ajustar
la temperatura de la placa seleccionada (superior o inferior), el rango de ajuste va de 80 °C a 230 °C.
Cada vez que se presione las teclas + o -, la temperatura aumentara (o disminuira) 10 °C. Después
de ajustar la temperatura de una placa, presione el botén «Confirmar» para ajustar la temperatura
de la otra. Cuando haya establecido la temperatura de las dos placas, el aparato comenzara a
calentarse. Cuando se haya calentado a la temperatura seleccionada, escuchara un pitido de
advertencia. Una vez alcanzada la temperatura seleccionada, el aparato funcionara automaticamente
durante 60 minutos; luego saldra del modo manual y volvera al paso 2.

Atencién:

e Cuando se utiliza la tecla -, si la temperatura se muestra como «--», quiere decir que las placas no
se estan calentando.

e Mantenga presionada la tecla + o - para aumentar o disminuir de manera continua el valor de la
temperatura.
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Programas y men

us

Temperatura de Temperatura Tiempo | Temperatura
Menu precalentamiento de coccion de de la sonda
(°C) (°C) coccion (°C)
Pollo 200 220 260
seg.
Hamburguesa 220 230 300
seg.
Salchichas 160 180 270
seg.
Sandwich 160 180 105
seg.
Pescados 190 210 300
seg.
Tocino 190 220 110
seg.
Verduras 170 200 130
seg.
Filete poco
hecho 220 230 60 seg. 57
Filete en su 220 230 90 seg. 62
punto
Filete hecho 220 230 120 65
seg.
Filete bien 220 230 200 71
hecho
Resolucion de problemas
Problema Causa posible Solucién

El aparato no funciona.

El cable de alimentacion no esta
conectado a una toma de corriente.

Enchufe el cable de alimentacion a una
toma de corriente.

Sale humo de entre las
placas de coccién.

Han quedado residuos del ultimo
uso.

Limpie las placas superior e inferior y los
receptaculos de grasa después de cada
uso para eliminar los residuos.

La comida queda
demasiado cocida
(quemada) o poco cocida.

La temperatura no se ha ajustado de
acuerdo con el alimento que se
desea cocinar. La temperatura de
este aparato se puede ajustar.

Ajuste la temperatura de acuerdo con los
alimentos que va a cocinar, en la opcién
mas alta.

El pan se quema cuando lo
caliento.

El tiempo para calentar pan no es el
mismo si el aparato esta frio o esta
caliente. El tiempo necesario para
calentar pan con el aparato frio es
mas largo.

Si el aparato ya esta caliente, debe acortar
el tiempo de coccion.

El aparato funciona
durante un periodo de

El tiempo méaximo de trabajo del
temporizador es de 60 minutos; el

Vuelva a encenderlo.

tiempo, se detiene temporizador se apagara

repentinamente y emite un automaticamente al finalizar el

sonido «di». tiempo.

Los alimentos no se o El tamafio de los alimentos no es | *La comida es del mismo tamario
cocinan de forma pareja. parejo. + El mismo grupo de alimentos

e Los tipos de alimentos son
variables.

e Sila placa de coccion esta
abierta a 95°y 180°, no ha
volteado los alimentos durante el
proceso de coccion.

+ Cuando hornee alimentos, debe darles la
vuelta.
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El filete queda El tiempo de coccién es demasiado | Para configurar la hora, consulte el menu.
chamuscado por fuera. largo.

Limpieza

Advertencia:
e Antes de limpiar, desenchufe el cable de alimentaciéon y espere a que el aparato y las placas se
enfrien por completo para evitar quemaduras.
* No sumerja el cable, el enchufe o el aparato en agua o cualquier otro liquido.
¢ No limpie el aparato con materiales de limpieza metalicos.
¢ No limpie las placas con espatulas de metal.
1. Después de cada uso, limpie las superficies interiores y exteriores con un pafio himedo o una
esponja.
2. Las placas se pueden lavar sumergiéndolas en agua o en el lavavajillas.
3. Puede usar una cantidad apropiada de liquido de limpieza alcalino.
4. Después de limpiar todos los componentes, séquelos con un pafio limpio para evitar el 6xido y la
corrosion.
5. Finalmente, siga todos los pasos para montar las placas en el aparato para el siguiente uso.

MEDIO AMBIENTE

Cuando finalice la vida util de este aparato, no lo deseche junto con el resto de sus residuos domésticos;
llévelo a un punto de recogida oficial para su reciclaje. De esta forma, ayudara a proteger el medio
ambiente.

GARANTIA Y SERVICIO

Si desea obtener mas informacion o tiene un problema con su producto, comuniquese con el Centro

de Atencion al Cliente de Hisense de su pais (encontrara el nimero de teléfono en la hoja de garantia

internacional). Si no hay un Centro de Atencion al Cliente en su pais, dirijase a su distribuidor local de

productos Hisense o comuniquese con el departamento de servicio de los electrodomésticos Hisense.
iSolo para uso personal!

Nos reservamos el derecho de hacer modificaciones.

Hisense

iDeseamos que pase buenos momentos disfrutando de su freidora de
aire Hisense!
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Instrugoes de seguranga

Aviso!
O aparelho esta quente quando ligado — cuidado para néo queimar a pele! Deixar
o aparelho arrefecer completamente antes de o guardar.

* Deve ler atentamente as instrugdes antes da primeira utilizag&o.

* Nunca ligar este aparelho a um interruptor temporizador externo ou a um sistema
de controlo remoto para
evitar situagdes de perigo.

* Manter afastado de criangas com menos de 8 anos de idade, exceto se
supervisionadas continuamente.

* As criangas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam com o
aparelho.

+ Este eletrodoméstico pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos ou mais e
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta
de experiéncia e de conhecimento caso tenham recebido supervisao ou instrugdes
sobre como utilizar o eletrodoméstico de forma segura e compreendam os perigos
envolvidos.

+ As criangas ndo devem brincar com o eletrodoméstico.

* Alimpeza e a manutengao ndo devem ser efetuadas por criangas a néo ser que
tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

+ Manter o aparelho e o fio elétrico afastado do alcance das criangas com menos
de 8 anos.

+ Usar o aparelho apenas para o fim para que foi fabricado. N&do modificar nenhum
dos componentes.

+ Assegurar que o fio elétrico ndo tem contacto com pegas quentes da grelha.

+ Limpar bem antes de usar pela primeira vez.

« Verificar se as placas de grelha estao totalmente secas antes de as montar.

+ Controlar se as placas da grelha estdo bem fixas na superficie, assim como se o
grampo de fixagao esta na posigéo de bloqueado.

* Manter afastado do alcance de criangas. N&o deixar o forno ligado sem vigilancia.

* Deve sempre desligar da ficha:

* Antes de guardar ou retirar as placas de grelha,

* Antes de limpar,

* Depois de usar.

* Deve usar sempre fios elétricos extensores devidamente certificados.
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* Apenas para uso no interior.

+ Para desligar da ficha, deve puxar pela ficha, ndo pelo fio elétrico.

* Ligar depois de as placas de grelha estarem fixas.

+ Deixar arrefecer até temperatura ambiente antes de guardar.

+ N&o tocar nas placas da grelna com metais ou outros objetos afiados.

+ Substituir fios elétricos danificados, ou num centro de assisténcia técnica
autorizado ou por um técnico com competéncia semelhante para evitar situagdes
de perigo.

Este aparelho tem a marcagao de acordo com a diretiva europeia 2012/19/UE sobre Residuos de
equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Esta diretriz é o quadro para a validagdo ampla de
devolucao e reciclagem de Residuos de equipamentos elétricos e eletronicos.

Descricao geral

1. Pega 7. Caixa de gordura

2.  Tampa superior 8. Caixa de sonda alimentar
3. Botao para soltar a placa de cozedura 9. Painel de controlo

4. Tecla de bloqueio 10. Placas de cozedura

5. Interruptor para abrir e fechar a tampa 11. Sonda de temperatura

6. Base
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Painel de controlo

Antes da primeira utilizacao

1. Retire o produto da embalagem.

2. Antes de eliminar os materiais de embalagem, verifique todos os componentes para garantir que ndo
falta nada.

3. Leia atentamente este manual do produto e mantenha-o seguro para usar posteriormente.

4. \erifique se a maquina esta rachada ou danificada, prestando especial atengdo ao cabo de
alimentagdo. Se encontrar danos, contacte o vendedor.

5. Antes de usar, limpe as placas superior e inferior e os recipientes para captar gordura com agua
quente, detergente liquido e uma esponja néo abrasiva, permitindo que as placas sequem antes da
montagem.

6. Ponha um pouco de agua na caixa de gordura e empurre-a lentamente a partir do fundo da grelha.

Nota: é normal que o produto produza um odor ligeiro ou fumo durante pouco tempo quando é
usado pela primeira vez. Abra as janelas se houver algum cheiro indesejado.

Guia de ajuste do modo de cozedura

1. Modo de bloqueio para placas de cozedura superior € inferior, em que € usada a tecla de bloqueio
(consulte o circulo abaixo). As placas superior e inferior encaixam perfeitamente e ndo abrem. Este
modo é usado para armazenar ou transportar o produto e ndo pode ser usado enquanto o produto
estiver a aquecer.

2. Modo fechado para placas de cozedura superior e inferior. Neste modo, a chave de bloqueio nédo es
té em utilizagdo (consulte o circulo abaixo). A placa superior é suspensa e a distancia entre as placa
s superior e inferior & determinada pelo alimento colocado no meio.
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3. Placa superior aberta e modo vertical. Segure a pega para abrir a placa superior. Neste ponto, as pl
acas de cozedura superior e inferior devem estar separadas a um angulo de cerca de 95°,conforme
mostrado abaixo. Neste modo, a placa inferior pode ser substituida por uma placa plana, que pode
ser usada para cozinhar panquecas, ovos e outras substancias alimentares.Erecomendavel parar d
e aquecer a placa de cozedura superior, uma vez esta suspensa na vertical.

4. Gire as placas superior e inferior para 180° no modo vertical do tabuleiro de cozedura superior. Pux
e o botao
da tampa para cima enquanto segura a pega e empurra para baixo; em seguida, os tabuleiros de c
ozedura superior e inferior podem ser abertos a 180°, conforme mostrado na figura abaixo.
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Instrugoes para remogao e montagem das placas

1. Remover a placa. Abra as placas superior e inferior da maquina a 95°(ou 180°). Prima o bot&o para
soltar a placa e a placa ird saltar automaticamente. Neste momento, o utilizador pode remover
diretamente a placa do suporte fixo, conforme mostrado na figura abaixo.

Atencao:

e Enquanto o tabuleiro de cozedura superior estiver na posic¢éo vertical, segure a placa com a mao
quando pressionar o botdo para soltar a placa superior, para impedir que esta caia.

e Quando a cozedura terminar e as placas ainda estiverem quentes, n&o retire as placas
imediatamente. Para evitar queimaduras, aguarde até as placas arrefecerem.

2. Monte as placas, abra as placas superior e inferior da maquina a 95° (ou 180°), insira as duas
extremidades das placas com entalhes no suporte de fixagao da placa e, em seguida, coloque a
placa no tabuleiro refletor. Pressione a placa até ouvir um som de "clique". A placa é montada,
conforme mostrado na figura abaixo.

Atencao:
e Aplaca é uma parte necessaria deste produto. Tem de ser instalada antes de usar a maquina.

165



Sonda de temperatura

Utilizando uma sonda de temperatura, pode detetar a temperatura interna dos alimentos, para obter
uma melhor temperatura e ponto de cozedura. Quando precisar de utilizar a sonda, puxe para fora a
caixa da sonda do lado direito da maquina. Em seguida, retire a sonda e insira o terminal no orificio

redondo da maquina, garantindo que esteja corretamente colocado.

Atencao:

e A sonda alimentar sé funciona com a fungao de bife e 0 modo manual; ndo funciona com outros
modos.

¢ No caso da fungéo de bife, a sonda alimentar n&o ird parar de aquecer até atingir a temperatura
predefinida, ndo o tempo predefinido.

¢ Insira a sonda alimentar no orificio antes de selecionar a fungao. Inserir uma sonda alimentar apds
iniciar a fungédo pode fazer com que o programa pare.

e Quando a sonda é utilizada, o seu valor de temperatura sera exibido na posigdo para mostrar a
temperatura da placa superior. Ou seja, ap6s a insergcao da sonda, a temperatura da placa superior
é mostrada como a temperatura da sonda (consulte a figura abaixo).
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Instrugdes de funcionamento

Hamburguer Sanduiche Aquecimento da placa superior
Ligar/desligar Confirmar Bife Frango Salsicha Pré-aquecimento  Temp. placa superior Tecla +
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Ponto do bife Peixe Bacon Legume Adicionar alimento  Temp. placa inferior Tecla -

Modo manual Aquecimento da placa inferior
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1. Ligue o cabo de alimentagdo a uma tomada doméstica adequada. Neste ponto, a campainha emitira
um som de "pingos" e todos os indicadores no painel de controlo irdo piscar uma vez antes de
desligar. Apenas a luz indicadora de ligar/desligar continuara a piscar.

2. Prima o botéo "Ligar/desligar" e todos os indicadores das teclas de funcéo irdo acender, conforme
mostrado na figura abaixo.

6 o, Epm @ e v« ---
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3. A fungéao de bife é a seguinte: Com base no Passo 2, prima a tecla bife para selecionar o ponto
de cozedura. Os pontos de cozedura sdo medrare (entre médio e mal passado)—med
(médio)—medwell (entre médio e bem passado)—welldone (bem passado). Repita desta forma para
que o indicador de ponto de cozedura selecionado pisque e os outros indicadores de ponto de
cozedura permanegam acesos. Apods selecionar o ponto de cozedura do bife, prima o botao
"Confirmar" e a maquina entrara no estado de pré-aquecimento. O indicador Ligado, o indicador
Confirmar, o indicador Bife e o indicador de ponto de cozedura selecionado permanecerao ligados.
Quando o indicador de pré-aquecimento pisca e os outros indicadores se apagam, a temperatura de
pré-aquecimento das placas superior e inferior € exibida, conforme mostrado na figura seguinte.

o b L) . 155 280"
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Ap06s a conclusao do pré-aquecimento, a campainha soara trés alertas. Ao mesmo tempo, o indicador
de pré-aquecimento muda de intermitente para ligado, e o indicador para adicionar alimentos pisca
para lembrar o utilizador de adicionar os alimentos. Depois de adicionar o alimento, prima o botédo
"Confirmar" e o produto entrara no estado de aquecimento. Quando a luz indicadora de pré-
aquecimento e a luz indicadora para Adicionar alimentos estiverem apagadas, a temperatura de
aquecimento sera exibida nas placas superior e inferior, conforme mostrado na figura abaixo:
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Apo6s a conclusao do tempo de aquecimento desta fungdo, o painel voltara para o Passo 2.

4. Outras fungdes de menu automatico: para além da funcéo de bife, existem sete programas de
menu automatico, incluindo frango, hamburgueres, salsichas, sanduiches, peixe, bacon e legumes.
Estes menus automaticos funcionam da mesma maneira. Por exemplo, no caso do frango - prima a
tecla frango com base no passo 2. Neste momento, a luz indicadora da tecla frango piscara e o painel
de controlo exibira a temperatura de aquecimento da fungao frango. Prima o bot&o "Confirmar" e o
produto entrara no estado de pré-aquecimento. O indicador de ligar/desligar, o indicador "confirmar"
e o indicador "frango" permanecerado ligados, enquanto o indicador de pré-aquecimento piscara.
Quando os outros indicadores desligarem, o painel de controlo exibira a temperatura de pré-
aquecimento das placas superior e inferior, conforme a figura abaixo:
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Apos a conclusdo do pré-aquecimento, a campainha soara trés alertas. Ao mesmo tempo, a luz
indicadora de pré-aquecimento mudara de intermitente para acesa, e a luz indicadora para adicionar
alimentos piscara para lembrar os utilizadores de adicionar alimentos. Depois de adicionar o
alimento, prima o botéo "Confirmar" e o produto entrara no estado de aquecimento.A luz indicadora
de pré-aquecimento e a luz indicadora para Adicionar alimentos irdo apagar-se e o painel de controlo
exibira a temperatura de aquecimento do frango, conforme mostrado na figura abaixo:
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Apo6s a conclusao do tempo de aquecimento desta fungéo, o painel voltara para o Passo 2.

) >

5. Funcionamento da fungdo manual:

a. Quando as placas superior e inferior tiverem a mesma temperatura: prima o botdo Modo Manual com
base no Passo 2. Os indicadores para a tecla de modo manual, a tecla de aquecimento da placa
superior e a tecla de aquecimento da placa inferior piscardo ao mesmo tempo. A temperatura das
placas superior e inferior é “---". Prima a tecla + (-) para definir a temperatura das placas superior e
inferior de forma sincronizada. As configura¢des de temperatura variam de 80 a 230 °C. Cada vez
que + (-) é pressionado, a temperatura aumenta (ou diminui) em
10 °C. Apds selecionar a temperatura, prima o botao "Confirmar" e a maquina comegara a aquecer.
Quando a maquina aquecer até chegar a temperatura selecionada, a campainha soara um tom de
aviso. Apos atingir a temperatura selecionada, a maquina funcionara automaticamente durante 60
minutos, depois saira do modo manual e voltara ao Passo 2.

b. Quando as temperaturas da placa superior e inferior ndo forem as mesmas: prima o botdo Modo
Manual com base no Passo 2. Os indicadores para a tecla de modo manual, a tecla de aquecimento
da placa superior e a tecla de aquecimento da placa inferior piscardo ao mesmo tempo. A
temperatura das placas superior e inferior é “---". Neste momento, prima a tecla de aquecimento do
disco superior (ou inferior). O indicador de aquecimento do disco superior (ou inferior) piscara e o
indicador de aquecimento do disco inferior (ou superior) permanecera aceso. Neste momento, o
produto esta no estado de disco superior (inferior). Ao usar a tecla + (-) para definir a temperatura do
disco superior (ou inferior), o intervalo de configuragao de temperatura sera de 80 °C a 230 °C. Cada
vez que + (-) é pressionado, a temperatura aumenta (ou diminui) em 10 °C. Ap6s definir a temperatura
de um disco, prima o botdo "Confirmar" para definir a temperatura do outro disco. Quando a
temperatura dos dois discos estiver definida, a maquina comecgara a aquecer. Quando a maquina
atingir a temperatura selecionada, a campainha soara um tom de aviso. Apds atingir a temperatura
selecionada, o produto funcionara automaticamente durante 60 minutos, depois saira do modo
manual e voltara ao Passo 2.

Atencao:

e Quando a tecla - é usada, se a temperatura for exibida como "--
cozedura ndo estao aquecidas nesse momento.

e Primalongamente a tecla + (ou -) para aumentar (ou diminuir) continuamente o valor da temperatura.

, isso indica que as placas de
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Programas e menus

Temp. de pré- Temp. de Tempo Tedrgp.
Menu aquecimento cozedura de SIEE
°C °C cozedura o
(C) (C) o)
Frango 200 220 260 s
Hamburguer 220 230 300 s
Salsicha 160 180 270's
Sanduiche 160 180 105s
Peixe 190 210 300s
Bacon 190 220 110's
Legumes 170 200 130s
Médio a mal
passado para 220 230 60 s 57
bife
Médio para 220 230 90's 62
bife
Médio a bem
passado para 220 230 120 s 65
bife
Bem passado 220 230 200 71
para bife
Resolugao de problemas
Problema Possivel causa Solugao

A maquina ndo esta a
funcionar

O cabo de alimentagdo ndo esta
ligado a uma tomada elétrica.

Ligue o cabo de alimentagdo a tomada
elétrica

Ha fumo entre as duas
placas de cozedura

Ficaram residuos apds a Ultima
utilizagéo

Limpe as placas superior e inferior e os
recipientes de gordura apds cada
utilizagéo para remover os residuos

Os alimentos ficam
demasiado cozidos
(queimados) ou mal
cozidos.

Apés o inicio, a temperatura
correspondente ndo é ajustada de
acordo com o alimento cozido. A
temperatura desta maquina pode
ser ajustada.

Ajuste a temperatura de acordo com o
alimento cozinhado, colocando-a na
posigdo mais alta

O pao fica queimado ao
cozer

O tempo para cozer pao ¢ diferente
entre uma maquina fria e uma
maquina  quente. O tempo
necessario para cozer pao numa
maquina fria é mais longo.

Para uma maquina aquecida, diminua o
tempo para cozer

A maquina funciona
durante algum tempo, de
repente para e faz um som
"di":

O tempo maximo de funcionamento
do temporizador é de 60 minutos e o
temporizador desliga
automaticamente apdés o tempo
limite.

Ligue-o novamente
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Os alimentos nédo sao
cozinhados de modo
uniforme

e Os tamanhos dos alimentos
variam

e Os tipos de alimentos variam

e Quando o tabuleiro de cozedura
é aberto a 95°e 180°, o alimento
nao foi virado durante o
processo de cozedura.

* A comida é do mesmo tamanho

* O mesmo grupo de alimentos

* Ao assar alimentos, eles precisam ser
virados.

O bife ficou queimado no
exterior

O tempo de cozedura é demasiado
longo

Consulte 0 menu para definir a hora

Limpeza

Aviso:

e Antes de limpar, desconecte o cabo de alimentagédo e deixe a maquina e as placas arrefecerem completamente

para evitar queimaduras.

e Nunca mergulhe o cabo de alimentagao, a ficha ou o aparelho em agua ou outros liquidos.

e Ao limpar, ndo use materiais de limpeza com propriedades metalicas.

e Ao limpar, ndo use uma espatula de metal para limpar as placas.
1. Limpe as superficies interna e externa com um pano himido ou uma esponja apés cada utilizagao.
2. As placas podem ser lavadas em agua ou na maquina de lavar louga.
3. Ao limpar, pode utilizar uma quantidade apropriada de liquido de limpeza alcalino.
4. Apos limpar todos os componentes, seque-0os com um pano limpo para evitar a oxidagéo e ferrugem.
5. Finalmente, siga os passos corretos para colocar as placas na maquina, para a utilizagéo seguinte.

MEIO-AMBIENTE

Nao descartar o aparelho com os residuos domésticos normais no final da sua vida util; por favor
entregar num ponto de recolha oficial para reciclagem. Assim, ajuda a preservar o ambiente.

GARANTIA E MANUTENGCAO

Se necessitar de informacdes ou se ocorrer algum problema, por favor contactar o Centro de apoio ao
cliente Hisense do seu pais; o numero de telefone encontra-se no folheto de garantia global). Caso ndo
haja um centro de apoio ao cliente no seu pais, por favor entre em contacto com o revendedor Hisense,
ou com o departamento de assisténcia técnica de aparelhos domésticos da Hisense.

Apenas para uso pessoal!

Reservamo-nos o direito de efetuar modificagdes!

Hisense

Desejamos que seja muito feliz ao utilizar a fritadeira a ar da

Hisense!
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Istruzioni per la sicurezza

Attenzione!

L'apparecchio & caldo quando € acceso — attenzione alle ustioni della pelle!
Lasciare raffreddare completamente |'apparecchio prima di riporlo.

Leggere attentamente le istruzioni prima del primo utilizzo.

Non collegare mai questo apparecchio a un timer esterno o a un sistema di
controllo remoto al fine di

evitare situazioni pericolose.

| bambini di eta inferiore ai 3 anni devono essere tenuti a distanza, a meno che
non siano continuamente sorvegliati

[ bambini devono essere tenuti sotto controllo per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

| bambini di eta pari o superiore agli otto anni e le persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali e mentali 0 con conoscenze ed esperienze insufficienti possono
usare questo apparecchio sotto appropriata supervisione oppure se hanno
ricevuto istruzioni appropriate relative al suo utilizzo e ne comprendono i pericoli
relativi all'uso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite da bambini, a meno che
non abbiano piu di 8 anni e siano sorvegliati.

Tenere |'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

Utilizzare I'apparecchio solo per l'uso per il quale é stato progettato. Non
modificare nessuno dei suoi componenti.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione non tocchi le parti calde della griglia.
Pulire bene prima del primo utilizzo.

Prima di montare le piastre della griglia controllare che siano completamente
asciutte.

Controllare che le piastre della griglia siano fissate saldamente sulla superficie e
che la clip di fissaggio sia in posizione di blocco.

+ Tenere fuori dalla portata dei bambini. Non lasciare incustodito mentre & acceso.
+ Scollegare sempre:

* Prima di riporre o rimuovere le piastre della griglia,

* Prima della pulizia,

* Dopo l'uso.
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+ Utilizzare sempre cavi di allungamento certificati.

+ Solo per uso interno.

* Per scollegare dall'alimentazione tirare la spina e non il cavo.

+ Accendere dopo aver fissato le piastre della griglia.

+ Raffreddare a temperatura ambiente prima di riporre.

* Non toccare le piastre della griglia con metallo o altri oggetti appuntiti.

+ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, € necessario farlo sostituire da un
centro di assistenza autorizzato o da persone similmente qualificate per evitare
pericoli.

Questo apparecchio é contrassegnato secondo la direttiva europea 2012/19/UE relativa ai rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE). Tale linea guida rappresenta il quadro di validita
europea sulla restituzione e il riciclaggio di rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Descrizione generale

1. Maniglia 6. Base
2. Coperchio superiore 7.  Contenitore del grasso
3. Tasto di sblocco della piastra di cottura 8.  Contenitore della sonda alimentare
4.  Tasto di blocco 9.  Pannello di controllo
5. Interruttore per aprire e chiudere il 10. Piastre di cottura
coperchio 11. Sonda di temperatura
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Pannello di controllo

Prima del primo utilizzo

1. Rimuovere il prodotto dalla sua confezione.

2. Prima di eliminare i materiali di imballaggio, controllare tutti i componenti per assicurarsi che non
manchi nulla.

3. Leggere attentamente questo manuale del prodotto e conservarlo al sicuro per un uso successivo.

4. Controllare se la macchina € incrinata o danneggiata, prestando particolare attenzione al cavo di
alimentazione. Se si riscontrano danni, si prega di contattare il venditore.

5. Prima dell'uso, pulire le piastre superiore e inferiore e i contenitori del grasso con acqua calda,
detersivo per piatti e una spugna non abrasiva, lasciando asciugare le piastre prima del montaggio.

6. Aggiungere un po' d'acqua nel contenitore del grasso e spingerlo lentamente dal fondo della griglia.

Nota: & normale che il prodotto emani un leggero odore o fumi per un breve periodo quando
viene utilizzato per la prima volta. Arieggiare la stanza se c'é un odore indesiderato.

Guida alla regolazione della modalita di cottura

1. Modalita di blocco per piastre di cottura superiore e inferiore, in cui viene utilizzato il tasto di blocco
(vedere il cerchio sottostante). Le piastre superiore e inferiore si incastrano perfettamente e non si
aprono. Questa modalita viene utilizzata per conservare o trasportare il prodotto e non pud essere
utilizzata durante il riscaldamento del prodotto.

2. Modalita chiusa per piastre di cottura superiore e inferiore. In questa modalita, il tasto di blocco non
€inuso
(vedere il cerchio sottostante). La piastra superiore € sospesa e la distanza tra le piastre superiore
e inferiore & determinata dal cibo posto nel mezzo.
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3. Piastra superiore aperta e modalita alzata. Afferrare la maniglia per aprire la piastra superiore. A qu
esto punto, le piastre di cottura superiore e inferiore devono essere separate con un angolo di circa
95°, come mostrato di seguito. In questa modalita, la piastra inferiore pud essere sostituita con una
piastra piana, che puo essere utilizzata per preparare pancake, uova e altre sostanze alimentari. Si
consiglia di interrompere il riscaldamento della teglia superiore a causa del suo stato di sospension
e verticale.

4. Ruotare la piastra superiore e inferiore a 180° nella modalita verticale della teglia superiore. Tirare v
erso l'alto il pulsante del coperchio di chiusura tenendo la maniglia e spingendo verso il basso;succe
ssivamente la teglia superiore e inferiore possono essere aperte a 180°, come mostrato nella figura
sottostante.
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Istruzioni per la rimozione e il montaggio delle piastre

1. Rimozione della piastra. Aprire le piastre superiore e inferiore della macchina a 95°(o 180°). Premere
il pulsante per rilasciare la piastra e la piastra si sollevera automaticamente. A questo punto, l'utente
puo rimuovere direttamente la piastra dalla staffa fissa, come mostrato nella figura seguente.

Attenzione:

e Mentre la teglia superiore € in posizione verticale, tenere la piastra con la mano mentre si preme il
pulsante di rilascio della piastra superiore in modo da evitare che cada.

e Quando la cottura & terminata e le piastre sono ancora calde, non estrarle immediatamente. Per
evitare ustioni, attendere che le piastre si siano raffreddate.

2. Montare le piastre, aprire le piastre superiore e inferiore della macchina a 95° (o 180°), inserire le due
estremita delle piastre con le tacche nella staffa di fissaggio della piastra, quindi posizionare la piastra
sul vassoio riflettente. Premere sulla piastra finché non si sente un "clic". La piastra &€ montata, come
mostrato nella figura sottostante.

Attenzione:

e La piastra & una parte necessaria di questo prodotto. Deve essere installata prima di utilizzare
I'apparecchio.
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Sonda di temperatura

Utilizzando una sonda di temperatura, € possibile rilevare la temperatura interna del cibo per ottenere
una migliore temperatura e cottura. Quando & necessario utilizzare la sonda, estrarre il contenitore della
sonda dal lato destro dell'apparecchio. Quindi estrarre la sonda e inserire il terminale nel foro tondo
dell'apparecchio, assicurandosi che sia correttamente posizionato.

Attenzione:

e La sonda alimentare funziona solo con la funzione bistecca e la modalita manuale; non funziona con
altre modalita.

¢ Nel caso della funzione bistecca, la sonda alimentare non smettera di riscaldarsi finché non raggiunge
la temperatura preimpostata, non il tempo preimpostato.

¢ Inserire la sonda alimentare nel foro prima di selezionare la funzione. L'inserimento della sonda
alimentare dopo aver avviato la funzione pud causare l'arresto del programma.

¢ Quando viene utilizzata la sonda, il suo valore di temperatura verra visualizzato nella posizione di
visualizzazione della temperatura della piastra superiore. Cioé, dopo aver inserito la sonda, la
temperatura della piastra superiore viene visualizzata come temperatura della sonda (vedere la figura
sottostante).
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Modalita manuale Riscaldamento piastra inferiore
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1. Collegare il cavo di alimentazione a una presa domestica adatta. A questo punto il cicalino emettera
un suono "gocciolante” e tutti gli indicatori del pannello di controllo lampeggeranno una volta prima di
spegnersi. Solo la spia on/off continuera a lampeggiare.

2. Premere il pulsante "On/off " e tutti gli indicatori dei tasti funzione si accenderanno, come mostrato
nell'immagine sottostante.
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3. La funzione bistecca & la seguente: In base al passaggio 2, premere il tasto bistecca per
selezionare il grado di cottura. | livelli del grado di cottura sono medrare(medio al

sangue)—med(medio)—medwell(medio ben cotto)—welldone(ben cotto). Ripetere in questo modo
cosicché l'indicatore del grado di cottura selezionato lampeggi e gli altri indicatori del grado di cottura
rimangano accesi. Dopo aver selezionato il grado di cottura della bistecca, premere il pulsante
"Conferma" e l'apparecchio entrera nello stato di preriscaldamento. L'indicatore del tasto On,
l'indicatore del tasto Conferma, l'indicatore del tasto bistecca e l'indicatore del grado di cottura
selezionato rimarranno accesi. Quando l'indicatore di preriscaldamento lampeggia e gli altri indicatori
si spengono, viene visualizzata la temperatura di preriscaldamento delle piastre superiore e inferiore,
come mostrato nella figura sottostante.
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Al termine del preriscaldamento, il cicalino emettera tre avvisi. Allo stesso tempo, l'indicatore di
preriscaldamento passa da lampeggiante ad acceso e l'indicatore per I'aggiunta di cibo lampeggia
per ricordare all'utente di aggiungere I'alimento. Dopo aver aggiunto il cibo, premere il pulsante
"Conferma" e il prodotto entrera nello stato di riscaldamento. Quando I'indicatore di preriscaldamento
e l'indicatore Aggiugi cibo sono spenti, la temperatura di riscaldamento verra visualizzata sulle piastre
superiore e inferiore, come mostrato nella figura sottostante
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Al termine del tempo di riscaldamento di questa funzione, il pannello tornera al Passaggio 2.
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4. Altre funzioni automatiche del menu: Oltre alla funzione bistecca, sono disponibili sette programmi
di menu automatici, tra cui pollo, hamburger, salsicce, panini, pesce, bacon e verdure. Questi menu
automatici funzionano allo stesso modo. Prendere il pollo come esempio: premere il tasto pollo sulla
base del Passaggio 2. A questo punto, I'indicatore del tasto pollo lampeggera e il pannello di controllo
visualizzera la temperatura di riscaldamento della funzione pollo. Premere il pulsante "Conferma" e il
prodotto entrera nello stato di preriscaldamento. L'indicatore on/off, l'indicatore "conferma" e
I'indicatore "pollo" rimarranno accesi, mentre I'indicatore di preriscaldamento lampeggera. Quando gli
altri indicatori si spengono, il pannello di controllo visualizzera la temperatura di preriscaldamento
delle piastre superiore e inferiore, come mostrato nella figura sottostante:
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Al termine del preriscaldamento, il cicalino emettera tre avvisi. Allo stesso tempo, l'indicatore luminoso
di preriscaldamento passera da lampeggiante ad acceso e l'indicatore luminoso per I'aggiunta di cibo
lampeggera per ricordare agli utenti di aggiungere il cibo. Dopo aver aggiunto il cibo, premere il
pulsante "Conferma" e il prodotto entrera nello stato di riscaldamento.L'indicatore di preriscaldamento
e l'indicatore Aggiungi cibo saranno spenti e il pannello di controllo visualizzera la temperatura di
riscaldamento del pollo, come mostrato nella figura sottostante:
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Al termine del tempo di riscaldamento di questa funzione, il pannello tornera al Passaggio 2.
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5. Funzionamento della funzione manuale:

a. Quando le piastre superiore e inferiore hanno la stessa temperatura: premere il pulsante Modalita
manuale in base al Passaggio 2. Gli indicatori del tasto modalita manuale, del tasto riscaldamento
della piastra superiore e del tasto riscaldamento della piastra inferiore lampeggeranno
contemporaneamente. La temperatura delle piastre superiore e inferiore € “---". Premere il tasto + (-)
per impostare la temperatura delle piastre superiore e inferiore in modo sincrono. Le impostazioni di
temperatura vanno da 80 a 230 °C. Ogni volta che si preme + (-), la temperatura aumenta (o
diminuisce) di10 °C. Dopo aver selezionato la temperatura, premere il pulsante "Conferma" e
I'apparecchio iniziera a riscaldarsi. Quando I'apparecchio si riscalda alla temperatura selezionata, il
cicalino emettera un segnale acustico. Dopo aver raggiunto la temperatura selezionata, I'apparecchio
operera automaticamente per 60 minuti, quindi uscira dalla modalita manuale e tornera al Passaggio
2.

b. Quando le temperature della piastra superiore e inferiore non sono le stesse: premere il pulsante
Modalita manuale in base al Passaggio 2. Gli indicatori del tasto modalita manuale, del tasto
riscaldamento della piastra superiore e del tasto riscaldamento della piastra inferiore lampeggeranno
contemporaneamente. La temperatura delle piastre superiore e inferiore & “---". A questo punto,
premere il tasto di riscaldamento del disco superiore (o inferiore). L'indicatore del tasto di
riscaldamento del disco superiore (o inferiore) lampeggera e l'indicatore di riscaldamento del disco
inferiore (o superiore) rimarra acceso. In questo momento, il prodotto si trova nello stato del disco
superiore (inferiore). Quando si utilizza il tasto + (-) per impostare la temperatura del disco superiore
(o inferiore), l'intervallo di impostazione della temperatura sara compreso tra 80 °C e 230 °C. Ogni
volta che si preme + (-), la temperatura aumenta (o diminuisce) di 10 °C. Dopo aver impostato la
temperatura di un disco, premere il pulsante "Conferma" per impostare la temperatura dell'altro disco.
Quando la temperatura dei due dischi € impostata, I'apparecchio iniziera a riscaldarsi. Quando
I'apparecchio raggiunge la temperatura selezionata, il cicalino emettera un segnale acustico. Dopo
aver raggiunto la temperatura selezionata, il prodotto operera automaticamente per 60 minuti, quindi
uscira dalla modalita manuale e tornera al Passaggio 2.

Attenzione:

¢ Quando si utilizza il tasto -, se la temperatura viene visualizzata come "--", ci0 indica che le piastre di
cottura non sono riscaldate in questo momento.

e Premere alungo il tasto + (0 -) per aumentare (o diminuire) continuamente il valore della temperatura.
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Programmi e menu

Temp. di Temp. di Tempo Sonda
Menu preriscaldamento cottur:(°C) di di temp.
(°C) cottura (°C)
Pollo 200 220 260 s
Hamburger 220 230 300 s
Salsiccia 160 180 270's
Panino 160 180 105 s
Pesce 190 210 300 s
Bacon 190 220 110s
Verdure 170 200 130s
Media-al
sangue per 220 230 60s 57
bistecca
Media per 220 230 P0s 62
bistecca
Media-ben
cotta per 220 230 120 s 65
bistecca
Ben cotta per 220 230 200 71
bistecca
Risoluzione dei problemi
Problema Possibile causa Soluzione

L'apparecchio non
funziona

I cavo di alimentazione non &
inserito in una presa di corrente.

Inserire il cavo di alimentazione nella presa
di corrente

C'é del fumo tra le due
piastre di cottura

Sono rimasti dei residui dopo I'ultimo
utilizzo

Pulire le piastre superiore e inferiore e i
contenitori del grasso dopo ogni utilizzo
per rimuovere i residui

Il cibo €& troppo cotto
(bruciato) o poco cotto.

Dopo l'awio, la temperatura
corrispondente non viene regolata in
base al cibo cotto. La temperatura di
questo apparecchio pud essere
regolata.

Regolare la temperatura in base al cibo
cotto, impostandola nella posizione piu alta

Il pane si brucia quando
viene cotto

Il tempo di cottura del pane & diverso
con un apparecchio freddo e un
apparecchio caldo. Il tempo
necessario per la cottura del pane in
un apparecchio freddo € piu lungo.

Per un apparecchio riscaldato, ridurre il
tempo di cottura

L'apparecchio funziona per
un periodo di tempo, si
ferma improvvisamente ed
emette un suono "di";

Il tempo massimo di funzionamento
del timer € di 60 minuti e il timer si
spegne automaticamente  allo

scadere del tempo.

Accenderlo di nuovo
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Il cibo non & cotto in modo ¢ Le dimensioni degli alimenti * Il cibo ha le stesse dimensioni

uniforme variano * Lo stesso gruppo alimentare
o | tipi di cibo variano * Quando si cuociono gli alimenti, &
e Quando la teglia viene aperta a necessario girarli.

95°e 180°, il cibo non é stato
girato durante la cottura.

La bistecca & bruciata Il tempo di cottura é troppo lungo Fare riferimento al menu per impostare il
all'esterno tempo

Pulizia

Attenzione:

Prima della pulizia, scollegare il cavo di alimentazione e lasciare raffreddare completamente

I'apparecchio e le piastre per evitare ustioni.

Non immergere il cavo di alimentazione, la spina o I'elettrodomestico in acqua o altri liquidi.

Durante la pulizia, non utilizzare materiali per la pulizia con proprieta metalliche.

Durante la pulizia, non utilizzare una spatola metallica per pulire le piastre.

1. Pulire le superfici interne ed esterne con un panno umido o una spugna dopo ogni utilizzo.

2. Le piastre possono essere lavate in acqua o in lavastoviglie.

3. Durante la pulizia, & possibile utilizzare una quantita adeguata di liquido detergente alcalino.

4. Dopo aver pulito tutti i componenti, asciugarli con un panno pulito per prevenire I'ossidazione e la
ruggine.

5. Infine, seguire i passaggi corretti per inserire le piastre nell'apparecchio per il prossimo utilizzo.

AMBIENTE

Non gettare I'apparecchio tra i rifiuti domestici normali alla fine del suo ciclo di utilizzo, ma recarsi a un
punto di raccolta autorizzato per il riciclo. In questo modo, si contribuira a salvaguardare I'ambiente.

GARANZIA E SERVIZIO

Per maggiori informazioni o in caso di problemi, contattare il Centro di assistenza clienti Hisense del
proprio paese (il numero di telefono é riportato nell’opuscolo sulla garanzia a livello mondiale). Qualora
non esistesse un centro di assistenza clienti nel proprio paese, rivolgersi al rivenditore Hisense locale o
contattare il servizio assistenza degli elettrodomestici Hisense.

Solo per uso personale!

Hisense

VI AUGURIAMO TANTA GIOIA NELL’UTILIZZARE LA FRIGGITRICE
AD ARIA HISENSE!

Ci riserviamo il diritto di apportare eventuali modifiche!
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Sicherheitshinweise
Wichtiger Hinweis!

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heil® - Verbrennungsgefahr! Bevor Sie das
Gerat wegraumen, warten Sie ab, bis es sich vollstandig abgekuhlt hat!

Wahrend des Betriebs des Gerats werden seine AulRenflachen sehr heil. Benutzen
Sie beim Hantieren mit dem Gerat den Handgriff oder warmeisolierende
Kiichenhandschuhe.

* Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats sorgfaltig die Gebrauchsanleitung
durch, damit Sie die besten Ergebnisse erzielen und Fehler vermeiden.

* Das Gerat darf nicht Uber automatisch schaltende Einrichtungen wie
Zeitschaltuhren oder Fernbedienungen bedient werden, um Gefahren
vorzubeugen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab acht Jahren sowie von Personen mit
verminderten korperlichen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten oder
Personen mit Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
entsprechend beaufsichtigt werden oder bez(glich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben. Beaufsichtigen Sie Kinder, wenn sie das Gerat gebrauchen und achten Sie
darauf, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

+ Kinder unter acht Jahren dirfen sich ohne Aufsicht von Erwachsenen nicht in der
Nahe des Gerats aufhalten, es sei denn, sie werden standig von einem
Erwachsenen beaufsichtigt.

* Kinder dlrfen das Gerat nicht reinigen, auler sie sind tber acht Jahre alt und
werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt.

* Kinder unter acht Jahren sind vom Gerat und vom Anschlusskabel fernzuhalten.

+ Das Gerat ist fur die Zubereitung von Speisen bestimmt. Es darf nicht fur andere
Zwecke verwendet und auf keinen Fall umgebaut werden.

* Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel nicht mit dem Gerat in Berihrung
kommt, da dieses wahrend des Betriebs sehr heil® wird.

+ Reinigen Sie die Grillplatten vor dem Gebrauch.

+ Auf das Gerat durfen nur trockene Grillplatten montiert werden.

* Prifen Sie, ob die Arretierung des Handgriffs die Grillplatten an ihrem Platz halt.

+ Das Gerat nicht an einem solchen Ort aufstellen, wo es Kindern zuganglich ist.
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Das Gerét nicht ohne Aufsicht lassen, wenn es in Betrieb ist.

* Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz:

* - bevor Sie es wegraumen oder die Grillplatten abnehmen,

* - bevor Sie es reinigen oder pflegen,

* - nach jedem Gebrauch.

+ Verwenden Sie nur attestierte Verlangerungskabel.

* Verwenden Sie das Geréat nicht im Freien.

+ Ziehen Sie beim Trennen des Gerats vom Stromnetz am Stecker und nicht am
Anschlusskabel.

+ Schalten Sie das Gerat nur dann ein, wenn beide Grillplatten montiert sind.

+ Tauchen Sie das Gerat niemals ins Wasser!

* Bevor Sie das Gerat wegraumen, muss es vollstandig abgekiihlt sein.

* Berlihren Sie die Grillplatten nicht mit Metallgegenstanden, damit die
Antihaftschicht nicht beschadigt wird.

* Ein beschadigtes Anschlusskabel darf aus Sicherheitsgrinden nur von einem
autorisierten Kundendienst oder von einer anderen fachlich befahigten Person
ausgetauscht werden.

Dieses Gerét ist gemaR der Richtlinie 2012/19/EG liber elektrische und elektronische Altgerite (Waste
Electrical and Electronic Equipment - WEEE) gekennzeichnet. Diese Richtlinie legt die Anforderungen
fir das Sammeln und den Umgang mit elektrischen und elektronischen Altgeraten fest, die fiir die
gesamte Européische Union giiltig sind.

Allgemeine Beschreibung

1. Handgriff 6. Sockel
2. Obere Abdeckung 7.  Fettaufnahmefach
3. Schlissel zum Ldsen der Backplatte 8.  Temperaturfihlerfach
4. Verriegelungstaste 9. Bedienfeld
5. Schalter zum Offnen und SchlieRen des 10. Backplatten
Deckels 11. Temperaturfiihle
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Bedienfeld

Vor dem ersten Gebrauch

-

6.

. Nehmen Sie das Produkt aus der Verpackung.
.Bevor Sie das Verpackungsmaterial entsorgen, uberprifen Sie alle Komponenten, um

sicherzustellen, dass nichts fehlt.

- Lesen Sie dieses Handbuch sorgféltig durch und bewahren Sie es fur den spateren Gebrauch auf.
. Uberprifen Sie, ob das Geréat Risse oder Schaden aufweist, und achten Sie dabei besonders auf das

Netzkabel. Wenn Sie einen Schaden feststellen, wenden Sie sich bitte an den Verkaufer.

. Reinigen Sie vor dem Gebrauch die obere und untere Platte sowie die Fettaufnahme mit heilRem

Wasser, Spllmittel und einem nicht scheuernden Schwamm und lassen Sie die Platten vor dem
Zusammenbau trocknen.

Geben Sie etwas Wasser in das Fettaufnahmefach und schieben Sie es langsam von unten in den
Grill.*

Hinweis: Es ist normal, dass das Produkt bei der ersten Benutzung fiir kurze Zeit leicht riecht
oder raucht. Liiften Sie den Raum, wenn ein unerwiinschter Geruch auftritt.

Anleitung zum Einstellen des Backmodus

1.

2.

Verriegelungsmodus fiir obere und untere Backplatten, wobei die Verriegelungstaste verwendet wird
(siehe den Kreis unten). Die obere und die untere Platte passen perfekt zusammen und lassen sich
nicht 6ffnen. Dieser Modus wird flr die Lagerung oder den Transport des Produkts verwendet und
kann nicht verwendet werden, wahrend das Produkt erhitzt wird.

Geschlossener Modus fir obere und untere Backplatten. In diesem Modus wird die Verriegelungsta
ste nicht

benutzt (siehe Kreis unten). Die obere Platte ist aufgehangt, und der Abstand zwischen der oberen
und der unteren Platte wird durch die dazwischen platzierten Speisen bestimmt.




3. Obere Platte 6ffnen und in den Standmodus aufsetzen. Halten Sie den Griff fest, um die obere
Platte zu 6ffnen. Jetzt sollten die obere und die untere Backplatte in einem Winkel von etwa 95° zue
inander stehen, wie unten dargestellt. In diesem Modus kann die untere Platte durch eine flache
Platte ersetzt werden, die fur die Zubereitung von Pfannkuchen, Eiern und anderen Speisen verwen
det werden kann. Es wird empfohlen, die obere Backplatte dabei nicht erhitzen, da sie aufrechtsteht
und hangt.

4. Drehen Sie die obere und untere Platte um 180° in den aufrechten Modus der oberen Backplatte. Zi
ehen Sie den Knopf des Verschlussdeckels nach oben, wahrend Sie den Giriff festhalten und nach u
nten driicken; dann kdnnendie obere und die untere Backplatte um 180° gedffnet werden, wie in der
Abbildung unten dargestellt.

184



Anweisungen zum Abnehmen und Einsetzen der Platten

1. Herausnehmen der Platte. Offnen Sie die obere und untere Platte des Geréts auf 95° (oder 180°).
Driicken Sie den Knopf, um die Platte zu I6sen, und die Platte springt automatisch nach oben. An
diesem Punkt kann der Benutzer die Platte direkt von der festen Halterung abnehmen, wie in der
Abbildung unten dargestellt.

Achtung:

o Wahrend sich die obere Backplatte in der aufrechten Position befindet, halten Sie die Platte mit der
Hand fest, wenn Sie den Knopf zum Ldsen der oberen Platte driicken, damit sie nicht herunterfallt.

o Wenn das Backen beendet ist und die Platten noch heill sind, nehmen Sie die Platten nicht sofort
heraus. Um Verbrennungen zu vermeiden, warten Sie, bis die Platten abgekuhlt sind.

2. Setzen Sie die Platten zusammen, 6ffnen Sie die obere und die untere Platte des Geréats bei 95° (oder
180°), stecken Sie die beiden Enden der Platten mit den Einkerbungen in die Befestigungslaschen
der Platte und legen Sie die Platte auf die spiegelnde Schale. Driicken Sie die Platte nach unten, bis
Sie ein ,Klick“-Gerausch horen. Die Platte ist nun zusammengebaut, wie in der Abbildung unten
dargestellt.

Achtung:
¢ Die Platte ist ein notwendiger Bestandteil dieses Produkts. Sie muss installiert werden, bevor das
Gerat in Betrieb genommen wird.
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Temperaturfiihler

Mit dem Temperaturfihler kénnen Sie die Innentemperatur von Lebensmitteln messen, um eine bessere
Temperatur und einen besseren Gargrad zu erhalten. Wenn Sie den Fihler verwenden méchten, ziehen
Sie das Temperaturfihlerfach auf der rechten Seite des Gerats heraus. Nehmen Sie dann den Fiihler
heraus und stecken Sie den Anschluss in die runde Offnung des Gerats, wobei Sie darauf achten
mussen, dass er richtig sitzt.

Achtung:

o Der Temperaturfuhler funktioniert nur mit der Steakfunktion und dem manuellen Modus; er funktioniert
nicht mit anderen Betriebsarten.

e Bei der Steakfunktion hort der Temperaturfihler erst auf zu heizen, wenn er die eingestellte
Temperatur erreicht hat, nicht die eingestellte Zeit.

e Stecken Sie den Temepraturfilhler in die Offnung, bevor Sie die Funktion wahlen. Wenn Sie den
Fuhler erst nach dem Starten der Funktion einflihren, kann das Programm abgebrochen werden.

e Wenn der Fihler verwendet wird, wird sein Temperaturwert auf der Temperaturanzeige der oberen
Platte angezeigt. Das hei’t, nach dem Einsetzen des Fuhlers wird die Temperatur der oberen Platte
als die Temperatur des Fihlers angezeigt (siehe Abbildung unten)
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Steak-Gargrad Fisch Bacon Gemiise Lebensmittel hinzufiigen Untere Platte ,—“-Taste.
Temp.

Manueller Modus  Untere Plattenheizung
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1. Stecken Sie das Netzkabel in eine geeignete Haushaltssteckdose. Jetzt gibt der Summer einen
,1ropf“-Ton von sich, und alle Anzeigen auf dem Bedienfeld blinken einmal, bevor sie sich
ausschalten. Nur die Ein/Aus-Kontrollleuchte blinkt weiter.

2. Driicken Sie die Taste ,Ein/Aus®, und alle Anzeigen der Funktionstasten schalten sich ein, wie in der
Abbildung unten dargestellt.

6 o, Epm @ e v« ---
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3. Die Steak-Funktion ist wie folgt: Basierend auf Schritt 2, driicken Sie die Steaktaste, um den
Gargrad auszuwahlen. Die Gargrade sind medrare—med—medwell-welldone. Wiederholen Sie
diesen Vorgang, so dass die ausgewahlte Gargradanzeige blinkt und die anderen Gargradanzeigen
leuchten. Nachdem Sie den gewinschten Gargrad gewahlt haben, driicken Sie die Taste
,Bestatigen®, und das Gerat schaltet in den Vorheizmodus. Die Anzeige der Taste ,Ein“, die Anzeige
der Taste ,Bestatigen®, die Anzeige der Taste ,Steak® und die Anzeige des gewahlten Gargrads
leuchten. Wenn die Vorheizanzeige blinkt und die anderen Anzeigen erldschen, wird die
Vorheiztemperatur der oberen und unteren Platte angezeigt, wie in der folgenden Abbildung
dargestellt.
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Nach Abschluss des Vorheizvorgangs ertont ein dreimaliges akustisches Signal. Gleichzeitig blinkt
die Vorheizanzeige und die Anzeige fiir das Hinzufligen der Lebensmittel blinkt, um den Benutzer
daran zu erinnern, die Lebensmittel einzulegen. Nach dem Hinzufligen der Lebensmittel driicken Sie
die Taste ,Bestatigen” und das Gerat geht in den Aufheizmodus ber. Wenn die Vorheizanzeige und
die Anzeige fir das Hinzufiigen von Lebensmitteln erloschen sind, wird die Heiztemperatur auf der
oberen und unteren Platte angezeigt, wie in der folgenden Abbildung dargestellt.

b b m@ 230"
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Nachdem die Garzeit mit dieser Funktion beendet ist, schaltet das Bedienfeld zuriick zu Schritt 2.

4. Weitere automatische Meniifunktionen: Zusatzlich zur Steakfunktion gibt es sieben automatische
MenUlprogramme, darunter Hahnchen, Burger, Wirstchen, Sandwiches, Fisch, Bacon und Gemise.
Diese automatischen Menus funktionieren auf die gleiche Weise. Beispiel Hahnchen: Driicken Sie
die Taste Hahnchen auf der Grundlage von Schritt 2. Zu diesem Zeitpunkt blinkt die Kontrollleuchte
der Hahnchentaste und auf dem Bedienfeld wird die Heiztemperatur der Hahnchenfunktion
angezeigt. Driicken Sie die Taste ,Bestatigen®, und das Gerat geht in den Vorheizzustand tber. Die
Ein/Aus-Anzeige, die ,Bestatigen“-Anzeige und die ,Hahnchen“-Anzeige leuchten weiter, wahrend
die Vorheizanzeige blinkt. Wenn die anderen Anzeigen erléschen, zeigt das Bedienfeld die
Vorheiztemperatur der oberen und unteren Platte an, wie in der Abbildung unten dargestellt:
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Nach Abschluss des Vorheizvorgangs ertont ein dreimaliges akustisches Signal. Gleichzeitig
wechselt die Vorheizanzeige von blinkend zu Dauerlicht, und die Anzeige fur das Hinzufligen von
Lebensmitteln blinkt, um den Benutzer daran zu erinnern, Gargut auf die Backflache zu legen. Wenn
dies getan ist, driicken Sie die Taste ,Bestatigen* und die Platte beginnt, sich zu erhitzen. Die
Vorheizanzeige und die Anzeige fur das Hinzufligen von Lebensmitteln erléschen, und auf dem
Bedienfeld wird die Gartemperatur fur das Hihnchen angezeigt, wie in der Abbildung unten
dargestellt:
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Nachdem die Garzeit mit dieser Funktion beendet ist, schaltet das Bedienfeld zuriick zu Schritt 2.

ORI

5. Manuelle Bedienung:

a. Wenn die obere und die untere Platte die gleiche Temperatur haben: Driicken Sie die Taste fur
manuelle Bedienung nach Schritt 2. Die Anzeige fir den manuellen Betrieb, die Taste fur die Heizung
der Oberplatte und die Taste fiur die Heizung der Unterplatte blinken gleichzeitig. Die Temperatur der
oberen und unteren Platte ist ,---“. Die Taste + (-) driicken, um die Temperatur der oberen und unteren
Platte synchron einzustellen. Der Temperatureinstellbereich liegt zwischen 80 und 230 °C. Jedes
Driicken der + (-) Taste erhoht (oder verringert) die Temperatur um 10 °C. Nachdem Sie die
Temperatur gewahlt haben, driicken Sie die Taste ,Bestatigen* und das Gerat beginnt mit dem
Aufheizen. Wenn das Gerét die eingestellte Temperatur erreicht hat, ertdont ein Warnsignal. Nach
Erreichen der eingestellten Temperatur lauft das Gerat automatisch 60 Minuten lang, verlasst dann
den manuellen Modus und kehrt zu Schritt 2 zuriick.

b. Wenn die Temperaturen der oberen und der unteren Platte nicht Gbereinstimmen: Driicken Sie die
Taste fiir die manuelle Bedienung nach Schritt 2. Die Anzeige fiir den manuellen Betrieb, die Taste
fur die Heizung der Oberplatte und die Taste fir die Heizung der Unterplatte blinken gleichzeitig. Die
Temperatur der oberen und unteren Platte ist ,---“. Jetzt die Heiztaste der oberen (oder unteren) Platte
driicken. Die Heiztaste der oberen (oder unteren) Platte blinkt und die Heiztaste der unteren (oder
oberen) Platte leuchtet. Zu diesem Zeitpunkt arbeitet das Gerat mit der oberen (unteren) Platte. Wenn
Sie die Temperatur der oberen (oder unteren) Platte mit der Taste + (-) einstellen, liegt der
Einstellbereich zwischen 80°C und 230 °C. Jedes Driicken der Taste + (-) erhéht (bzw. verringert) die
Temperatur um 10 °C. Nachdem die Temperatur einer Platte eingestellt wurde, die Taste "Bestatigen"
driicken, um die Temperatur der anderen Platte einzustellen. Wenn die Temperatur beider Platten
eingestellt ist, beginnt das Gerat zu heizen. Wenn das Gerat die eingestellte Temperatur erreicht hat,
ertont ein akustisches Signal. Nach Erreichen der eingestellten Temperatur lauft das Geréat
automatisch 60 Minuten lang, verlasst dann den manuellen Modus und kehrt zu Schritt 2 zuriick.

Achtung:

e Wenn bei Verwendung der Taste "-" die Temperaturanzeige "--" lautet, bedeutet dies, dass die
Backplatten zu diesem Zeitpunkt nicht aufgeheizt sind.

e Driicken Sie die Taste + (oder -) lange, um den Temperaturwert kontinuierlich zu erhéhen (oder zu
verringern).
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Programme und Menus

. Vorheiztemp. Backtemp. . Fuhlertemp.
Menl o o Backzeit o
(C) (C) (°C)
Hihnchen 200 220 260 s
Hamburger 220 230 300 s
Wiirstchen 160 180 270s
Sandwich 160 180 105s
Fisch 190 210 300s
Bacon 190 220 110s
Gemise 170 200 130s
Steak 220 230 60s 57
Medium-rare
Steak
Medium 220 230 N0s 62
Steak
Medium-well 220 230 120 s 65
Steak Well 220 230 200 71
done
Fehlerbehebung
Problem Mdgliche Ursache Abhilfe
Das Gerat funktioniert nicht | Das Netzkabel ist nicht in eine | Stecken Sie das Netzkabel in die
Steckdose eingesteckt. Steckdose.

Zwischen den beiden
Backplatten entsteht
Rauch

Nach der letzten Verwendung sind
Riickstéande verblieben

Reinigen Sie die oberen und unteren
Platten und das Fettaufnahmefach nach
jedem Gebrauch, um Riickstande zu
entfernen

Das Gargut ist Uberhitzt
(angebrannt) oder nicht gar
genug.

Nach dem Start wurde die
Temperatur nicht entsprechend dem
Gargut eingestellt. Die Temperatur
dieses Gerats kann eingestellt
werden.

Stellen Sie die Temperatur entsprechend
der zu garenden Speise ein und stellen Sie
sie auf die hochste Stufe ein

Brot verbrennt beim Garen

Die Zeit zum Erhitzen von Brot ist
unterschiedlich, je nachdem ob das
Gerat schon heiB ist oder kalt startet.
Die Zeit, die zum Aufbacken von
Brot in einem kalten Gerat benétigt
wird, ist langer.

Ist das Gerét bereits heil3, verkiirzen Sie
die Garzeit

Das Gerat lauft eine Zeit
lang, schaltet dann
plétzlich ab und gibt ein
,di“-Gerausch von sich.

Die maximale Betriebszeit des
Timers betragt 60 Minuten, danach
schaltet sich der Timer automatisch
ab.

Gerat wieder einschalten
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Die Speisen werden nicht ¢ Die Speisen sind unterschiedlich * Lebensmittel haben die gleiche GroRe

gleichmaRig gegart grof’ * Die gleiche Lebensmittelgruppe
o Die Art des Gargutes variiert + Beim Backen missen Lebensmittel
¢ Wenn die Backplatte bei 95 und gewendet werden.

180 °C gedffnet wurde, ist das
Gargut wahrend des
Backvorgangs nicht gewendet

worden.
Das Steak ist von aufien Die Garzeit war zu lang Zum Einstellen der Uhrzeit siehe das Menu
angebrannt
Reinigung
Achtung:

e Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und lassen Sie das Geréat und die Platten vollstandig
abkuhlen, um Verbrennungen zu vermeiden.
e Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder das Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.
o Verwenden Sie beim Reinigen keine Reinigungsmittel mit Metallbestandteilen.
¢ Verwenden Sie zum Reinigen der Platten keinen Metallspatel.
1. Reinigen Sie die Innen- und AuRenflachen nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm.
2. Die Platten kdnnen in Wasser oder in der Spllmaschine gereinigt werden.
3. Fur die Reinigung muss eine angemessene Menge an alkalischer Reinigungsflissigkeit verwendet
werden.
4. Nach der Reinigung aller Teile diese mit einem sauberen Tuch abtrocknen, um Oxidation und Rost
zu vermeiden.
5. Befolgen Sie abschlieBend die vorgegebenen Schritte, um die Platten fir den nachsten Gebrauch
in das Gerat zu legen.

UMWELTSCHUTZ

Das ausgediente Gerat nicht zusammen mit gewdhnlichem Hausmill entsorgen, sondern bei einem
Recyclingunternehmen abliefern. So tragen auch Sie zum Umweltschutz bei.

GARANTIE UND SERVICE

Wenden Sie sich fiir weitere Informationen oder bei Problemen bitte an das Kundendienstcenter von
Hisense in lhrem Land (die Telefonnummer finden Sie in der internationalen Garantiekarte). Falls es in
lhrem Land kein solches Kundendienstcenter gibt, wenden Sie sich bitte an den lokalen Handler von
Hisense oder an die Abteilung fir kleine Haushaltsgerate von Hisense.

Das Gerat ist ausschlieRlich fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt!

Hisense

HISENSE WUNSCHT IHNEN VIEL FREUDE BEIM GEBRAUCH IHRES NEUEN
GERATS!

Wir behalten uns das Recht zu Anderungen vor.

190



CakTbIK Wapanapbl
MaHbi3abl eckepTy!

YKyMbIC kesiHge acnan Kbidagbl. Kyto kayini 6ap! KongaHbin 6onfaH coH, acnanTbl
TOMbIKTaN CybITbIHbI3!

JKyMbIC KesiHZe acnan Kopnycbl KaTTbl Kpl3adbl. [Punb TyTKACbiH Hemece
KapMaybILUTbl KOMNAaHbIHbI3.

« AcnanTbl anfaw KongaHap angblHoa nanganady XKeHiHZeri HyCKaynblKTbl
MYKMUST OKpIN LWbIFbIHbI3. AcCManneH, OHbl KOMAAHYMEH TaHbIChIN LUbIFbIHbI3
XoHe naiganaHy kesiHae KaTenepain, angbiH anbiHb3.

+ KayincisgikTiv, angblH any yLiH acnan CbIpTKpl TAMEPre XaHe KallbIKTbIKTaH
Backapy xyieciHe xanraHbaraH.

* AcnanTbl Ceri3 xacTaH ackaH Gananapra XaHe (huavKanblk, KO3Fany XoHe
ncuxMKanblk, kabineTTepi LWeKTenreH agamaapsa, COHbIMEH KaTap OHbl KOnaaHy
YLLIH KeTKiMikTi Taxipubeci meH Binimi ok agampapra Tek Taxipubeci Gap
afaMHblH, KafafanaybIMeH HeMece erep onap acnantbl KongaHyFa ypeTinreH
Bonca xaHe acnanTbl AypbIC NanaanaHbayra 6annaHbICTbl TybIHAAYbI bIKTUMAN
KayinTi TyCiHreH Xafgainda faHa OCbl acmanTbl KONAaHyfa pyKkcaT eTinegi.
Acnan Xymbicbl KesiHae Oananapabl Kagaranadbld. banmanapra acnanned
OWHayfa pykcart eTnen,a!

+ Ceriz xacka TonmaraH 6ananap acnanka XakblH Xepgae Xypmeyi Hemece
TypakTbl 6akbinayaa 6onybl THiC.

+ Ceri3 xacka TonmaraH 6ananap acnanTbl ynKeHAEPAiH, KagaranayblMeH faHa
Tasanan XaHe Kbl3MeT KepceTe anagb!!

 Acnan neH Xeninik WHyp 8 acka TonMmaraH 6ananapgblH, KOMbl XETNenTiH
Xepae Typybl THic.

« Acnan Tafam JanblHaayfa apHanad. AcnanTbl G6acka makcaTTa KongaHyra
K@HE OHbIH, KyPbISbIMbIH ©3repTyre ThiibiM CanblHagbl.

+ Xeninik WHypAbIH, rPUMbiH, bICTbIK BenikTepiHe TUIN TypMayblH KafafranaHbl3.

* Mangananygel 6actamac OypblH Kyblpy NNacTMHanapblH MyKWST Tasanan
anblHbI3.

* OpHatyabl 6actamac 6ypbiH Kyblpy NnacTMHanapbiH MyKUST KENTIpin anbiHbI3.

* Kyblpy nnacTuHanapbiHblH, CeHiMai BeKiTinreHiHe xaHe inMekTiH, xabblk, Kyinae
TypFaHblHA KO3 XETKI3iHi3.

« Acnantbl XoHe xeninik kabenbai GananapAblH KOMbl XETNEWTiH Xepae
CakTaHbl3. KOCbInFaH acnantbl Kapaycbl3 KamnablpMaHbI3.

* AcnanTbl aNeKTP XeniCiHEH aXblpaTbIHbI3:
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— OHbl CakTayFfa anbin KoWMac BypblH HEMece Kyblpy NnacTuHanapblH afbiTbin
any angblHga,

— Ta3anay Hemece TeXHUKAsbIK, KbI3MeT KepCceTy aniblHaa,

— KOnJaHbin 6onFaH CoH,

+ CepTucbunkatTansaH y3apTKbllUTapabl FaHa KOMAaHbIHbI3.

* AcnanTbl FUMapaTTaH ThiC KONAaHOaHbI3.

* AcnanTbl 3MEKTp KENiCIHEH axblpaTy YLWiH Xeninik WHypAaH eMec allafaH
TapTbIHbI3.

* AcnanTbl KybIpy NnacTuHanapbl OpHaTbiiFaH Kynae faHa KOCbIHpI3.

* Acnantbl cyfa 6aTbipmMaHbI3.

* AcnanTbl cakTayra xibepmec OypblH TOMbIKTaN CybIThIN aNblHbI3.

* Kyblpy nnacTuHanapblHblH, XabblHbIHbIH, 3aKbIMAANYbIHbIH, anablH any yLiH
onapfa MeTtann 3atrapabl TUri30eH;a.

* )asaTanbiM XaFrgainapdblH, angblH any ywiH OyniHreH Xeninik WHypabl
aybICTbIpyAbl eHOipYyLi, aBTOPMbIK, KyKblFbl 6ap CepBUC OpTanbifbl HEMeCe
6inikTi MamaH faHa opblHAan anagpb!.

Byn xabAablk dNeKTpnik XaHe aNeKTPoHAbI XabablKkTapAbIH KanablikTapbl Typanbi 2012/19/EU
eypona aepektemeciHe calikec TaHb6anaHraH (Waste Electrical and Electronic Equipment —
WEEE).OcbI aupekTuBa 6apnbik EO engepiHae KonaaHbIinaTbiH 3MEKTPIiK XaHe 3NeKTPoHAbI
XabablKkTapAblH KanabIKTapbiH XKUHay XaHe Kagere xapaTy 60MblHLWA TananTapAbl aHbIKTanAabl.

Acnan cunaTttamachol

1. Tytka 6. Heris

2. Kaknak 7. Mawra apHanfaH Tyn

3. Kyblpy nnacTvHacblH axbipaTy 8. TepmolynTbl cakTayFa apHanfaH benik
GaTbipmachl 9. bBackapy naHeni

4. TnactuHa inmeri 10. Kyblpy nnactuHanapbl

5.  KaknakTbl GekiTkiL 11. ETke apHanfaH TepmoLLyn
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Backapy naHeni

Anfawkbl KongaHyfa ganbiHgay

1.
2.

3

AcnanTbl kanTamacblHaH anbiHpI3.
Kantama matepuangapbiH naktbipMac 6ypbiH 6apnblk GenwekTep MeH xabablkrapablH, 6ap-KofFbIH
TEKCepiHi3.

. Ocbl naﬁnanaHy XeHiHgeri H¥CKayJ’IbIKTbI MYKUAT OKbIN LWbIFbIHbI3 XX®HE OHbl O4aH apbl KongaHy

YLiH cakTan KOMbIHbI3.

.AcnanTbl Kapan LbIfbIHbI3 X8HE Cbi3aTTap MeH OyniHynepaiH >XOK eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3, Kopek

LUIHYpbIHA epekLle Hasap ayAapbiHbi3. Bysbinynapabl aHbikTaraH xarganga byibiMabl caTtein anfaH
caypa yiblMblHa XxabapracbliHbl3.

. KonpgaH6ac 6ypblH Kyblpy MnacTMHanapbiH XaHe Malifa apHanfaH TynTi biAbIC XyyFa apHanfaH

Kypan KOCbINFaH Xblfibl CYMeH >aHe abpasvBTiK emec rybkameH Ta3amnaHbl3, KenTipiHi3 oHe
OpHbIHA OPHATbIHBI3.

.Maitra apHanfaH Tynke a3 faHa Cy KyWblHbI3 XOHe TyMTi acnan HeridiHe cblpT eTkeH AblbbiC

LWbIKKAHFa AENiH aKbIpblH UTEPIHI3.

EckepTne. Anfaw Kbi3gblpy KesiHOe XeHin mic WbIiFybl HeMece a3 faHa TYTiH navWaa Gonybl
MYMKiH.Byn kanbInTbl Xaraan xaHe akay emec. Uic wbikkaH Hemece TyTiH nanaa 6onFaH kesae
6enmMeHi xenaeTin anbiHbI3.

Kyblpy nnactMHanapbiHbIH KYWi

1.

2.

Bnokray kywi. Kybipy nnactuHanapbl inMek kemeriMeH GekiTinreH (TeMeHAeri cypeTTe KopLuarnfaH).
YKorapfbl eHe TeMeHri nnactTuHanap xabbirFaH xeHe 6ip-OipiHe TbiFbi3 xabbickin Typ. Byn kyi
GyribIMabl cakTay Hemece TackiMangay YLiH KondaHbinadbl KeHe Kbi3fblpy KesiHde konpabina
anmangbl.

XKabblIk kymi. Kyblpy nnactuHanapsbl inMmek kemeriMeH GekiTinmereH (TeMeHaeri cypeTTe KopLuarnfaH).
>Korapfbl NnacTnHa TycipinMereH, XoFapfbl XXeHe TeMeHT i NnacTuHanapAbiH apa KallbIKTbiFbl ©HIMA
epAaiH KanblHAbIFbiHA GainaHbICTbl aBTOMaTThl TYpAE peTTenesi.




3. AwbIK BepTuKanb KyWi. XXofapfbl nnacTuHaHbl cabblHaH ycTan, TeMeHAeri CypeTTe KepceTinreHaen
wamameH 95° Gypblllka AeriH awwbiHbI3. Ocbl Kyiiie TOMEHTi NnacTuHaHbl TEFC TYPIMEH aybICTbIPYF
a XaHe KylMak, XXyMbIpTKa )eHe Gacka Aa Tarampap AanblHaay YiliH kongaHyra 6onagpl. CoHpaii-
aK >KoFapfbl MracTUHaHbI KbI3AbIPYAbl 6LwUipin TacTay yCbiHbINaabl.

4. TonbIkTal awwbinFaH kywi. KaknakTel GeKiTKILLTI )ofapbl TapThIHbI3 XaHE XOofapfbl NrnacTuHaHbl cabbl
HaH ycTan TypbIM, OHbl NflacTUHanap TeMeHgeri cypetTte kepceTinreHgen 180°-ka awwbinbin TypaTbiH
[aw eTin TeMeH TYCipiHi3.
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Kyblpy nnacTMHanapbiH arbITbIN any XxaHe OopHaTy

1. MnacTtvHanapge! afbiTein any. MnactuHanapabl 95°-ka (Hemece 180°) awbiHpI3. [MnacTMHaHbI
bocaTy ywWiH axbipaTy GaTblpMacbliH OacbiHbI3. [MnacTuHaHbl TemMeHAeri CypeTTe KepceTinreHaewn
GeKiTKiLL KancblpMaaH LUblFapbin anbiHpI3.

Hasap aygapbiHpi3!

o Erep >xorapfbl nnacTvHa BepTuKanb Kyiae Typca, axblpaty batbipmackbiH b6ackaH Kesfe nracTtuHa
Kynan Kanmaybl YLUiH OHbl KOMbIHbI3OEH yCTan TypbIHbI3

o [Micipyai asikraraHHaH KeliH nnacTuHaHbl GipAeH aFbITbin anMaHbI3, eNTKeHi on bICTbIK. Kynin kanvay

YLWiH NnacTuHanap CyblfaHLua KyTiHi3.

2. MnactuHanapgel opHaty. lMnactuHanapabl 95°-ka (Hemece 180°) alwbIHbI3. ©p NMacTUHaHbIH OVibIfbl
Gap eki GypblLLbIH GekiTy kancblpMackiHa carnblHbI3 XXaHe Herisre TyCipiHi3. [nacTuHaHbl CbipT eTKeH
ObIObIC WbIKKaHLIA MTepiHi3. [nacTvHaHbl opHaTy TeMeHAeri CypeTTe KopCeTiNreH.

Hasap aynapbiHpi3!
e MnactuHa BynbIMHBIH KaxeTTi 6enweri 6onbin Tabbinagpl XXaHe OHbl KonAaHFaHFa AeviH OpHaTbINybI

THiC.
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ETke apHanfaH Tepmoluyn

Tepmolyyn Kyblpy AopexeciH gan 6Gakbinay YyLWiH TaraMHblH illiHAeri TemnepatypaHbl enileyre
MyMKiHAIK Gepepi. TepmollynTbl KongaHy YLWiH acnanTtblH OH >KafblHaH TEepMOLLYNThl cakTayFa
apHanfaH 6enikTi WwelFapbin anbiHbi3. CogaH CoH TEPMOLLYNThI afbIThiM anbiHbI3 X8He OHbl LUTEeKepAi
acnan KopnycbiHAarbl AeHrenek ysiliblkka canbiHpl3. OpHaTy OYPbICTbIFbIH TEKCEPIHI3.

Ha3sap aynapbiHpi3!

e Tepmoulyn Tek «CTelik» pexumi MeH KonmeH Gackapy pexumiHae faHa XXyMbIC >kacangbl, 6acka
pPEXUMAEP YLUIH TEPMOLLYNTbI KONAaHy MyMKiH eMec.

o «CTelik» pexuMiHae TepMoLLyn Kbi3AblpyAbl TaralblHAANfFaH yakblTTa eMec, TeK TaraviblHhanfaH
Temnepartypara XXeTKEHHEH KeliH faHa eLwipesi.

e TepmoLLyNTi ysALIbIKKA peXuMai TaHdaFaHFa AeliH canbiHbi3. Erep TepmoLLynTi pexuMai KockaHHaH
KeniH canca, 6yn >xyMbICTbl TOKTaTyFa anbin Kenyi MyMkiH.

e TepmoLlynTi KonpaHy KesiHOe OHbIH TemnepaTypachl >XOfFapfbl NNacTWHaHbIH AucnneniHae
kepcetinegi. byn TepmoLlynTi opHaTkaHHaH KeWiH >XOfapfbl MNacTUHaHbIH TemnepaTypachiHbIH
OpHblHa TEPMOLLYN TemnepaTypachl kepceTineai Aereni 6ingipeai (temeHaeri cypeTTi kapaHpi3).
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1. Kopek LUHYpbIHbIH aliacbiH po3eTkara canbiHbli3. Acnan AblObicTel curHan Gepefi xaHe backapy
naHeniHgeri Gapnblk MHAMKaTOprap Kocbinagbl, Oip peT >kbiMbiNblKTanabl Aa, eweni. Tek
«Kocy/eLlipy» 6aTblpmachl faHa XbinbIrbIKTanabl.

2. «Pactay» OGatblpmacblH  GacblHbl3, TeMeHAeri CypeTTe  KepceTinreHgewn  pexumaepgin
vHAMKaTopnapbl XaHagabl.

w oo Bpm e e v«
2 me & B M

3. «CTenk» pexumi. 2-kagamHaH keliiH «Ctelk» 6aTblpMacbiMEH Kyblpy ASpPeXeciH TandaHbIi3. Acnan
KybIpYAbIH, Keneci aspexenepiH ycbiHage:medrare (anci3) — med (opTtawa) — medwell (Tonbikka
XakblH) — welldone (TonbikTan). TaHganfaH Kyblpy O9PeXeCiHiH MHAMKATOPbI XKbIMbInbIKTan Typysbl,
Kyblpy AspexeciHiH 6acka vHaukaTopnapbl >KaHblin Typybl Tuic. Kyblpy AspexeciH TaHaaraHHaH
keniH «Pactay» GaTtbipMacbliH GacbiHpIi3, acnan angbliH ana Kbi3agblpyabl Gactangbl. backapy
naHeniHae «Kocy/ewipy», «Pactay» GaTblpmanapbiHbiH, «CTelk» pexuMiHiH aHe TaHaanfaH
Kyblpy [OOPEXeCiHiH WHAMKaTopnapbl »aHbin Typagbl. AnAbiH ana Kbi3ablpy WHAWKATOPbI
XbINbinblkTan, 6acka VHAMKaToprap CeHreH kesde TemMeHAeri cypeTTe KepceTinreHaemn Xofaprbl
XaHe TeMeHri nnacTuHanapabliH anfbiH ana Kel3aplpy TemnepaTypachl kepceTineai.

3 55 20"
| 225"

h >

AnabiH ana Kpi3ablpy asikTanfaHHaH KeriH acnan yw AblbbicTbl curHan 6epegi. AngblH ana Kbl3ablpy
MHAMKATOPbI XbIMbIMbIKTayabl TOKTaTadbl XXoHe YHeMi xaHbin Typagbl. bip yakbitta «OHimaepai
cany» UHOUKaTopbl XbiMbinbikTan 6acTangbl. OHiMaep canblHFaHHaH kel «Pactay» 6aTbipMachiH
6acblHbI3, coHAa Kypbinfbl Kbida GacTangbl. AngbiH ana Kpi3ablpy WMHAMKATOPbI MeH «OHiMaepai
cany» VHOMKaTOPbl COHreH Ke3ge, TeMeHAeri CypeTTe KepCeTINreHO4eWm >KOFapfbl XXOHE TOMEHT i
nnacTuHanapabl Kel3ablpy Temrnepartypachl kepceTineai.

b b MQ 230°°
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Ocbl pexxumae nicipy yakblTbl asikTanfaHHaH KeriH 6ackapy naHeni 2-TapMakra cunatranfaHgan
KyWire aybicagbl.

4. Bbacka pa aBTOMaTThbl pexumaep. «CTelik» pexumiMeH katap acnan nicipygiH 6acka ga xeri
aBTOMATTbl pexumai ycbiHagpbl: «Tayblky, «Fambyprep», «Lyxbik», «CaHaBuuy, «banbik», «bekoH»
xaHe «KekeHicTep». byn aBToMaTTbl peXxumaep Ae Oocbinan Xymbic ictengi. Mbican peTiHae
«Tayblk» pexuMiH KenTipenik. 2-kagamHaH keliH «Tayblk» OaTblpMacbiH GacbiHpI3. «Tayblk»
TYWMECIHIH VHAMKaTOPbl XbiMbIMbIKTan Gactanabl xoHe «Tayblk» PexXuMiHiH TemnepaTypachl
kepceTinedi. «Pactay» TyhmeciH 6acbiHbl3, coHAa acnan angbliH ana Kbl3ablpygbl 6actangbl.
Backapy TakracbiHga «Kocy/ewipy» , «Pactay» xaHe «Tayblk» 6aTblpManapbiHblH UHOUKATOPbI
»KaHagbl, angblH ana Kbl3ablpy MHOUKATOPbI XbiNbINbiKTanabl. Haukatopnap ceHreH kesge 6ackapy
TaKTacbl TOMeHeri cypeTTe KepceTinreHaen xofFapfbl XXeHe TOMEHri nnacTuHanapably angabiH ana
Kbl3Ablpy TemnepaTtypacblH kepceTesi.

@ 15 208"
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AnabiH ana Kel3ablpy askTanfaHHaH KemriH Kypbinfbl Yy AbIObICTBIK curHan Gepedi. AnabiH ana
Kbl3Ablpy MHAOMKATOPbI >KbiMbIMbIKTayabl TOKTaTafbl XaHe YHeMi XaHbin Typaabl. Bip yakbiTTa
«OHiMaepai cany» MHAMKaTOPbI XbIMbINbIKTan GacTangbl. OHiMaep canbiHFaHHaH KeliH «Pactay»
6aTtbipmacblH 6acbiHbI3, COHAA Kypbinfbl Kbida 6acTangbl. AngbliH ana Kbl3gblpy MHAUKATOPbl MeH
«OHimgepai cany» WHAOMKATOPbl COHreH kesge, TeMmeHaeri cypeTTe kepceTinreHgen «Taybiky
pexuMiHiH TeMnepaTypachl kepceTineai.

< 220
228"

Ocbl pexumpae nicipy yakbITbl askTanfaHHaH keiiH ©ackapy naHeni 2-Tapmakra cunatranfaHgjan
Kyvire aybicabl.

G b

5. KonmeH 6ackapbinaTbiH PeXuM.

a.)Xofapfbl xoHe TeMeHri nnacTuHanapAblH Temnepartypacbl Gipaen. 2-kagamHaH KewiH KornMeH
bGackapy pexumiHiH OaTblpmMacbiH 6GacbiHbl3. COHbIMEH KaTap, KONMeH Gackapy pexumi
H6aTblpManapblHblH, JKOFapfbl MMACTUHAHbLI  KbI3AbIPY >K8HEe TeMEHri NnacTUHaHbl Kbl3ablpy
VMHOMKaToprapbl  XbiMbinMbikTan 6Gactangbl.  YKoFaprbl  X@He  TeMeHri  nnacTuHanapablH
Temnepartypacbl «---». YKofapfbl aHe TeMeHri nnactuHanapAblH TemnepaTtypacbiH 6ip yakbiTTa
opHaTy YWiH «+» («—») GaTblpmacbiH 6ackiHbI3. TemnepaTypaHbl 6antay guanasoHbl 80 xaHe
230°C apanbifblH Kypanabl. «+» («—») 6atbipmacbiH ap 6ackaH canbiH TemnepaTtypa 10°C-ka
KeTepineai (Hemece TemeHaewnai). TemnepaTypaHbl TaHOaraHHaH keliH «Pactay» TyhimeciH
6acbiHbI3, coHAa KypblifFbl Kbida Gactavael. Acnan ©enrineHreH TemnepaTypara OeWiH Kbl3faH
Kkesge QOblObICTBIK curHan wWweiFagbl. benrineHreH TemnepaTtypaFa >XeTKEHHEH KeWiH acnan
aBTOMaTTbl TypAae 60 MUHYT XXyMbIC icTerdi, cogaH KeliH KonmeH GackapbinaTbliH pPEXUMIHEH
LWbIFBIN, 2-KaAamra opanagbl.

6.)Kofaprbl eHe TemeHri nnacTuHanapgblH Temnepartypanbl 9p Typri. 2-kagamHaH KeliH KonMeH
backapy pexuMiHiH 6GaTblpMacbiH 6acbiHbi3. COHbIMEH KaTap, KonMeH Oackapy pexumi
BaTblpManapblHbiH, JKOFapfbl MMACTUHAHBLI Kbl3AbIPY >KOHe TeMeHri MnacTuHaHbl  Kbl3ablpy
MHOMKATOprapbl  KbiNbinblkTak  OacTanabl. YKoFapFbl  KeHe  TOMEHri  nnacTuHanapAblH
Temneparypachbl «---». YXofapfbl (HeMece TeMeHri) NNacTUHaHb! Kbi3ablpy 6aTbipMachkiH 6ackbiHbI3.
YKofaprbl (Hemece TeMeHri) MnacTWHaHbl Kbi3Ablpy OaTblpMacbiHbIH, MHAMKATOPbI KbiMbbIKTank
GacTtangbl, an TeMeHri (Hemece >XOfFapfbl) MNACTUHAHbI Kbi3AbIPY WHAMKATOPbI TYpaKTbl XaHbIM
Typadbl. Acnan xofapfbl (HeMece TeMeHri) NnacTuHaHb! Kbl3ablpyabl 6anTay pexvmiHge Typaasl.
YKofaprbl (Hemece TeMeHri) nnacTMHanapgblH TemnepaTtypacbiH OpHaTy VYWiH — «+»  («—»)
HaTbipmackiH 6acbkiHbI3. TemnepaTypaHbl 6anTay ananasoHsl 80 xaHe 230°C apanbifbiH Kypaviapl.
«+» («—») 6aTbipMachkiH ap backaH cavibiH Temnepatypa 10°C-ka keTepineai (Hemece TemeHaensi).
backa nnacTMHaHbIH TemnepaTypacblH OpHaTy VYWiH 6ip nnacTWHaHbIH TemnepaTtypacblH
TaHOoaraHHaH KeliH «Pactay» TymmeciH 6acbiHbi3. Eki nnactuHaHbiH Aa TemnepaTypachiH
opHaTKaHHaH KeliH acnan Kbi3a GacTtamgbl. Acnan GenrineHreH TemnepaTtypara OeWiH Kbl3FaH
Kesge [AblObICTBIK CUrHan LWbiFaabl.benrineHreH Temnepatypafa >XeTKEHHeH KeliH acnan
aBToMatThbl Typae 60 MUWHYT XyMbIC iCTerai, cogaH KemniH KonmeH 6ackapbinaTbiH PeXUMIHEH
LWbIFbIM, 2-KaAamra opanagbl.

Ha3sap aygapbiHbI3!

e Erep «—» 6aTtbipmacbiH 6ackaHHaH KeliiH «--» TemnepaTypa kepceTince, 6yn nnactuHanapapiy, 6ip
yaKbITTa KbI3banTbIHbIH Gingipeai.

e TemnepaTtypa MaHiH XblNjdamblpaK apTTblpy (a3anTy ywiH) «+» («—») 6aTbipmacbiH 6ackin, yctan
TYPbIHbI3.
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Pexumpepaid 6antaynapsbl

AngbiH ana o . Tepmolyyn
Pexvm KbI3ObIpy TeM- o efl/f M;::HS?‘YC) 'uaam b:&?y Tem-pachbl
pacel (°C) P Vet (°C)
Tayblk 200 220 260 ¢
ambyprep 220 230 300 c
LLyKbIK 160 180 270 c
CoaHnpgsuy 160 180 105¢
Banbik 190 210 300 ¢
BekoH 190 220 110c
KekeHicTtep 170 200 130 c
CrelikTep YLWiH a3 220 230 60 ¢ 57
faHa Kyblpy
Creiikrep ywin 220 230 90 ¢ 62
oprawia Kyblpy
CreiikTep yLiH
TOmbIKKa XXaKblH 220 230 120 ¢ 65
KybIpy
Creiikrep ywin 220 230 200 ¢ 71
TONbIKTaW Kyblpy
AKayn bIKTapAbl KOO
Akaynbik blktuman ce6ebi LWewwimi
Acnan XyMbic Kopek LUHYpPbI poseTkara | Kopek LWHYpbIH po3eTkaFa KOCbIHbI3.
xacamangpl. XanraHbaraH.
MnactuHanapgaH TyTiH CoHfbl nicipyaeH KewiH TaFam | ©p KongaHyaaH KeniH XOFapfbl XxaHe

WwiblFagbl

KanablkTapbl Kanbin KoiiFaH.

TOMEHTri NnacTvHanapabl XXeHe Manfa
apHanfaH TynTi TafaM KanablKTapblHaH
TasanaHbl3.

Taram aca kaTTbl nicin
(kynin) keTkeH Hemece
LUNKI.

Micipy kesiHoe Temneparypa
eHimre cankec
pettenmereH.llicipy KesiHge
TemneparypaHbl petTeyre
Obonagpl.

TemnepatypaHbl nicipy KesiHae eHiMre
caii peTTen OTbIPbIHbI3.

MMicipy kesiHae HaH Kyuin
KeTegi.

Kbi3bin TypfaH >aHe Kbi3baFaH
acnanTta HaH nicipy yakbITTapbl

Kbi3bin TypFaH acnan ywWiH nicipy
YaKbITbIH KbICKAPThIHbI3.

eareLle 6onagabl.Kpi3bin
TypMaFaH acnanta HaH nicipy
yWiH Kebipek yakblT  KaxeT
Obonagpl.
Acnan XyMbic xacarn Tanmep XKYMbICbIHbIH, | AcnanTbl KanTa KOCbIHbI3.
TypbIn, KyTnereH Makcumangpl yaKbITbl 60
XepAeH TokTan Kanagpl MUHYTTbI Kypanabl xaHe Tanmep
eHe AbIObICTbI curHan Kbl3Ablpyabl aBTOMAaTTbl Typae
Gepineai. eulipegi.
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Tarampap Gipkenki
nicnereH.

o TarampapgblH enwemaepi op
TYpni.

o TarampapgblH Typrepi ap
TYpPni.

e Erep acnan awbIk BepTukans
HeMece TonbIKTal albin
Ky/ae XXyMbIC XacaraH, nicipy
npoueciHae TeHkepMereH
B6oncaHbI3.

» TaramgapablH enwemaepi 6ipaen

» TarampaapablH To6bI Bipaen

* MNicipy kes3iHae Taramaapabl TOHKepIn
KO KEepek.

CTeliK Keyin KeTKeH.

[anbiHoay yakbITbl eTe y3ak.

YakpITTbl  OpHaTy  yWiH  Masipai
KapaHbl3.

Taszanay
Eckepty!

e Tasanayabl 6actamac GypblH KOpeK LUHYpbIH pO3eTkafaH axblpaTblHbl3 JXaHE KyWMin kanmay YLuiH
acnan neH nnactTuHanapAbl TONbIKTan CybITbIM anbiHbI3.
e Kopek LWWHypbIH, allaHbl HEMece acnanTbl CyFa Hemece 6acka Aa cyiibIKTbiKTapFa 6aTbipMaHbl3.
e AbGpa3uBTik Tazanay KypanaapblH KornaaH6aHbI3.
e [MnactuHanapabl Tasanay yLiH MeTann KblpfbiLWThl KongaHbaHbI3.
1. Op KkonmpaHydaH KewiH iluKi aHe CbIpTKbl 6eTTepai AbIMKbIN LybepekneH Hemece rybkameH

CYPTiHi3.

2. MnacTtuHanapabl KONMEH HEMEeCE bIbIC XYYy MaluMHacbIHAA XyyFa 6onaabl.

3. Tazanay ywiH cinTini cyvblk Tazanay KyparnbiHblH a3 faHa MerLepiH kongaHyra 6onagpl.

4. KakTblH naviga 6onybiHbIH andbiH any yuwiH TasanaygaH kewiH GenwekTtepaiH GaprbiFbiH Tasa
LyGepekneH KypraTbin CypPTiHi3.

5. Tazanan 6onfaH CoH nnacTuHanapabl OpHbIHA AYPbIC OPHATBIHbIS.

KopluaraH opta

KbI3meT eTy Mep3imi askTanfaHHaH KeWiH acnanTbl TYPMbICTbIK KanablikTapMeH b6ipre naktblpMaHpbi3. OHbI
ofaH api Xoto YLLIiH MamaHdaHAbIpbIFaH xepre xibepiHis. Ocbinanwa KopLuaraH opTaHbl KopFayfFa

KOMEKTECECI3.

Keningik xaHe cepBUcC

KocbiMlua aknapat any yLiH HeMmece kaHaan aa 6ip macenenep TyblHAaraH xafganaa MNanganaHywesinapgbl
KopFay opTanblfbiHa xabapnackiHbI3 (TenedoH Hemiprepi keningik MiHaeTTeMenepiHae KepceTinreH).
ABTOPIbIK KyKbifbl 6ap cepBuUC opTasblKkTapblHbIH MEKEHXaNapbl MeH TenedoH HeMiprepi “Keninai
MiHAeTTeMenep” KiTanwacbiHAa Hemece Keninaik TanoHbIHAA KepCeTinreH.

Tek ynpe KonpaHyfa apHanfaH!

EAL

MmnopTtTaywwbl:«lfopeHbe BT» XKLLUK
119180, Mackey, AkumaHckas xafr., 4-yn,1

Hisense

ACMNAMNTbI ACKAH KbI3bIFYLUbIbIKNEH KONAAHYbIHbI3AbI TINEAMI3!

OHAipyLLi e3repicTep eHrisyre Kykbinbi!
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