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1 Bezpecénost

Dodrzujte nasledujici bezpecnostni pokyny.

1.1 VSeobecné pokyny

m Pedlivé si prectéte tento navod.

= Uschovejte navody, priikaz spotrebice
a informace o vyrobku pro pozdéjsi pouziti
nebo pro nasledujiciho majitele.

m \ pfipadé poskozeni pfi prepravé spotrebic
nepripojujte.

1.2 Pouziti k uréenému ucelu

Spotrebice bez zastrCky smi pfipojovat pouze

odbornici s koncesi. V pfipadé poskozeni ne-

spravnym pfipojenim zanika narok na zaruku.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

m k pfipravé jidel a napoju.

®m pod dozorem. Pfi kratkém vareni méjte
spotrebiC celou dobu pod dozorem.

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v
uzavienych mistnostech domova.

® do maximalni nadmorské vysky 2000 m
nad morem.

BezpeCnost cs

Spotrebi¢ nepouzivejte:

m s externim Casovacem nebo samostatnym
dalkovym ovladanim. Neplati to v pfipadé,
Z€e je provoz vypnut zafizenimi evidovanymi
EN 50615.

1.3 Omezeni okruhu uzivatelti

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8
let a osoby s omezenymi fyzickymi, senzo-
rickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo znalost-
mi, pokud jsou pod dohledem nebo byly in-
struovany o bezpecném pouziti spotrebice a
pochopily z toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotrebicem hrat.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka:
déti starSi 15 let a pod dozorem dospélé oso-
by.

Détem mladsim 8 let zabrarite v pfistupu ke
spotrebici a privodnimu kabelu.

1.4 Bezpecéné pouziti

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Vareni na varnych zénach s tukem nebo ole-

jem bez dohledu muze byt nebezpecné a zpu-

sobit pozar.

» Horké oleje a tuky nikdy nenechavejte bez
dozoru.

» Nikdy se nepokousejte hasit ohen vodou,
nybrz spotfebi¢ vypnéte a poté plameny za-
Kryjte napf. vikem nebo hasici textilii.

Varna plocha je velmi horka.

» Na varnou plochu nebo do jeji bezpro-
stfedni blizkosti stavte pouze nehotlavé
pfedmeéty.

» Na varné ploSe nikdy neskladujte zadné
predmety.

Spotrebi¢ se zahriva.

» \ zasuvkach pfimo pod varnou deskou
nikdy neukladejte horlavé predmeéty nebo
spreje.

Kryty varné desky mohou zpusobit nehody,

napr. v dUsledku prehrati, vzniceni nebo

prasknuti materiall.

» Nepouzivejte zadné kryty varné desky.

Potraviny se mohou vznitit.

» Sledujte postup vareni. Kratky postup neu-
stale sledujte.
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/A VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem pouziti jsou spotrebi¢ a jeho pfistupné

casti horké, zejména pfipadny ram varné des-

Ky.

» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych
prvkd.

» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z do-
sahu.

Ochranné mtizky varné desky mohou zpUso-

bit nehody.

» Nikdy nepouzivejte ochranné mfizky varné
desky.

Spotrebi¢ se béhem provozu zahfiva.

» Pred Cisténim nechte spotrebic vy-
chladnout.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi Grazu

elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotrebice smi provadét pouze od-
borny personal, ktery je k tomu vyskoleny.

» K opravé spotrebiCe se smi pouzivat pouze
originalni nahradni dily.

» Pokud je sifovy kabel tohoto spotiebice po-
Skozeny, musi ho vymeénit vyrobce, jeho za-
kaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

Poskozeny spotfebi¢ nebo poskozeny sitovy

kabel je nebezpecny.

» V zadném pfipadé nepouzivejte poskozeny
spotrebic.

» Pokud je povrch praskly, je nutné spotrebic
vypnout, aby se zabranilo pfipadnému ura-
zu elektrickym proudem. V tom pfipadé ne-
vypinejte spotrebi¢ hlavnim vypinacem, ale
vypnéte jisti€ v pojistkoveé skfince.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel po-
Skozeny, ihned vypnéte jistiC v pojistkové
skfifce.

» Kontaktujte zakaznicky servis. = Strana
13

Pronikajici vihkost mUze zplsobit Uraz elek-

trickym proudem.

» Pri Cisténi spotrebiCe nepouzivejte parni ne-
bo vysokotlaké CistiCe.

U horkych ¢asti spotfebice se mlze roztavit

izolace kabell elektrickych spotfebicu.

» Pripojovaci kabel elektrickych spotfebicu
se nikdy nesmi dostat do kontaktu s horky-
mi ¢astmi spotrebice.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Hrnce mohou vlivem pfitomnosti kapaliny

mezi dnem nadoby a varnou zénou nahle vy-

letét vzharu.

» Varnou zénu a dno nadoby vzdy udrzujte
suché.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi uduseni!

Déti si mohou obalovy material pretahnout

pres hlavu nebo se do néj zamotat a udusit

se.

» Obalovy materidl uchovavejte mimo dosah
déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym
materialem.

Déti mohou vdechnout nebo spolknout malé

¢asti a udusit se.

» Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi
castmi.

2 Zabranéni vécnym skodam

POZOR!

Drsna dna hrnctl a panvi mohou poskrabat sklokera-

miku.

» Zkontrolujte nadobi.

Vareni naprazdno mdze poskodit nadoby nebo spotie-

bic.

» Na horkou varnou zénu nikdy neumistujte hrnce bez
obsahu a nikdy nevarte naprazdno.

Chybné umisténé nadoby mohou zplsobit pfehrati spo-

trebice.

» Horké panve nebo hrnce nikdy nepokladejte na
ovladaci prvky nebo na ram varné desky.

V piipadé padu tvrdych nebo Spicatych predmétl na

varnou desku muze dojit k poskozeni.

» Na varnou desku nenechejte spadnout tvrdé nebo
ostré predméty.

Materialy, které nejsou tepelné odolné, se na horkych
varnych deskach rozpousti.

» NepouZivejte ochranné félie na sporak.

» Nepouzivejte alobal nebo plastové nadoby.

2.1 Prehled nejcastéjsiho poskozeni

Zde najdete nejCastéjsi poskozeni a rady, jak jim mUze-
te zabranit.

Posko- Pficina Opatieni
zeni
Skvrny  Prekypélé pokr- Prekypélé pokrmy

my okamzité odstrante pomo-
ci Skrabky na sklo.
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Posko- P¥ic¢ina
zeni

Opatieni

Posko- Pri¢ina
zeni

Opatieni

Skvrny  Nevhodné Ggisti- Pouzivejte jen distici
ci prostredky prostfedky vhodné pro
sklokeramiku.

Zabar-  Nevhodné Ggisti- Pouzivejte jen Cistici
veni ci prostredky prostfedky vhodné pro
sklokeramiku.

Poskra- Sdl, cukr nebo  Varnou desku nepouzivej-
bani pisek te jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Hrnce a panve pfi posu-
novani nadzvedavejte.

Zabar-  Odér hrncem,
veni napf. hlinik

PoSkra- Drsna dna hrn-  Zkontrolujte nadobi.
bani cl a panvi

Ne- Cukr nebo

rovnosti pokrmy s vy-

povrchu sokym ob-
sahem cukru

Prekypélé pokrmy
okamzité odstrante pomo-
ci Skrabky na sklo.

3 Ochrana zivotniho prostredi a

3.1 Likvidace obalu

Obalovy material je ekologicky a Ize ho recyklovat.
» Jednotlivé slozky likvidujte rozdélené podle druhd.

3.2 Uspora energie

P¥i dodrzovani téchto upozornéni spotfebuje vas spo-

tfebi¢ méné energie.

Varnou zoénu volte podle velikosti hrnce. Nadobu

umistéte stfedové.

Pouzivejte nadobi, jehoz primér dna se shoduje s

primeérem varné zony.

Tip: Vyrobci nadobi ¢asto uvadi horni prdmér hrnce.

Ten je Gasto vétsi nez pramér dna.

= Nevhodné nadoby nebo ne zcela zakryté varné zo6-
ny maji velkou spotfebu energie.

Hrnce pfiklopte poklickou vhodné velikosti.
m Pokud vafite bez poklicky, ma spotfebi¢ mnohem
vétsi spotfebu energie.

Poklicku nadzvedavejte pokud mozno zfidka.
m PFi nadzvednuti pokliCky unikda mnoho energie.

uspora

Pouzivejte sklenéné poklicky.
m Pfes sklenénou pokli¢ku vidite do hrnce bez
zvednuti poklicky.

Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
= Nerovné dno zvySuje spotfebu energie.

Pouzivejte nadoby podle mnozstvi potravin.

= Velké nadoby s malym obsahem maji vétsi spo-
tfebu energie pro zahrati.

Varte s malym mnoZstvim vody.

= Cim vice vody je v nadobé, tim vice energie je za-
potfebi pro zahrati.

V&as prepnéte na nizsi stupen vareni.

m Pfi pfilis vysokém stupni dalSiho vareni plytvate
energii.

Vyuzivejte zbytkové teplo varné desky. Pfi del$i dobé

pfipravy vypinejte varnou zénu 5-10 minut pfed kon-

cem doby pfipravy.

= Nevyuzita zbytkova energie zvySuje spotfebu ener-
gie.

Produktové informace podle (EU) 66/2014 najdete

v pfilozeném dokladu zafizeni a na internetu na produk-

tové strance vaSeho zafizeni.
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4 Seznameni

Navod k pouZiti plati pro rtizné varné desky. Udaje
o rozmérech varnych desek viz pfehled typl. — Strana
2

4.1 Ovladaci panel

Pomoci ovladaciho pole nastavite vSechny funkce vaseho spotfebice a dostanete informace o provoznim stavu.

oo
o]
o
0o

5 - 6 - 7 - 8 - 9 ©

BOOSTAR

Ukazatelé
Ukazatele zobrazuji nastavené hodnoty a funkce.

Ukazatel Nazev

-8 Stupné vareni

H/h Zbytkoveé teplo

b Funkce PowerBoost
58 Casovad

Dotykova policka

Dotykova pole jsou plochy citlivé na dotyk. Pro zvoleni

funkce klepnéte na odpovidajici pole.

POZOR!

Chybné umisténé nadoby mohou zpUsobit prehrati spo-

trebice.

» Horké panve nebo hrnce nikdy nepokladejte na
ovladaci prvky nebo na ram varné desky.

Dotykové Nazev

policko

® Hlavni vypinad

N Volba varné zony

Cisla1  Oblast nastavovani

az 9

© Pfipojeni dvouokruhové varné zony
©) Casové funkce/détskd pojistka
BOOSTA Funkce PowerBoost

Poznamka: Ovladaci panel udrzujte vzdy suchy.
Vihkost ovliviiuje funkeci.
4.2 Varné zony

Zde je uvedeny prehled rlznych pfipojeni varnych zén.
Kdyz aktivujete pfipojeni, sviti pfislusné ukazatele.

Varna zéna Pfipojeni a odpojeni
O Jedno-
okruhova
varna zona
© Dvouokruhova Zvolte varnou zénu
varna zéna a stisknéte O.

4.3 Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu dvoustup-
fovy ukazatel zbytkového tepla. Dokud sviti ukazatel
zbytkového tepla, nedotykejte se varné zony.

Ukazatel Vyznam

H Varna zona je tak horkd, ze mize udr-
zovat teplotu malého mnozstvi pokrm
nebo rozpoustét polevu.

H Varna zéna je horka.
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5 Zakladni ovladani

5.1 Zapnuti a vypnuti varné desky
Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnuti varné desky

» Stisknéte @.

v Zazni akusticky signal.

v Sviti svételny pas nad O.

v Sviti ukazatele ovladaciho panelu a ukazatel stupné
vareni {.

v Varna deska je pfipravena k provozu.

Vypnuti varné desky

» Drzte stisknuté @, dokud svételny pas nad ©
a ukazatel stupné vareni nezhasnou.

v VS8echny varné zony jsou vypnuté.

v Ukazatel zbytkového tepla sviti dal, dokud nejsou
varné zony dostateéné vychladlé.

Poznamky

= Varna deska se vypne automaticky, kdyz jsou

vSechny varné zény vypnuté déle nez 10-60 sekund.

m  Nastaveni zlstanou ulozena prvni 4 sekundy po vy-
pnuti. Pokud b&hem této doby varnou desku znovu
zapnete, budou aktivni pfedchozi nastaveni.

5.2 Nastaveni varnych z6n

V oblasti nastavovani mizete nastavit vykon ohfevu
varné zony.

Stupen

vareni

1 Nejnizsi vykon

9 Nejvyssi vykon
Kazdy stupen vafeni ma mezistupen,
napf. 4.

Poznamky

= Tmavé oblasti na zhavici plose varné zény jsou pod-
minéné technikou. Nemaiji zadny vliv na funkci varné
zony.

= Varna zoéna reguluje teplotu zapinanim a vypinanim
ohfevu. | pfi pouziti nejvy$siho vykonu se mize
ohfev zapinat a vypinat.

— Citlivé soucasti jsou tak chranény pred prehratim.

— Spotrebi€ je chranény pred elektrickym preti-
zenim.
— Dosahuje se lepsich vysledkl pfi vareni.
= U viceokruhovych varnych zén se mohou ohfevy
vnitfnich topnych okruhd a ohfev pfipojeni zapinat
a vypinat v rliznych dobach.

Nastaveni stupiu vareni
1. Pomoci [ nebo [ zvolte varnou zénu.

o

v Na ukazateli stupné vafeni jasné sviti .
2. V oblasti nastavovani nastavte pozadovany stupen
vareni.

1
O

Zména stupnu vareni
1. Pomoci o) nebo [ zvolte varnou zénu.

2. V oblasti nastavovani nastavte pozadovany stupen
vareni.

Vypnuti varné zony

1. Pomoci [ nebo [2) zvolte varnou zénu.

2. V oblasti nastavovani nastavte 0.

v Po 10 sekundach se zobrazi ukazatel zbytkového
tepla.

Poznamka: Naposledy nastavena varna zéna zlstane

aktivovana. Varnou zénu muzZete nastavit, aniz byste ji

museli znovu zvolit.

5.3 Doporucena nastaveni k vareni

Zde ziskate prehled rliznych pokrma s prislusnymi
stupni vareni.

Doba vareni se liSi v zavislosti na druhu, hmotnosti,
vySce a kvalité pokrm0. Stupen dalsiho vareni zavisi na
pouzité nadobé.

Pokyny Kk pfipravé

= Pro uvedeni do varu pouzivejte stupen vareni 9.

= Husté pokrmy obdas zamichejte.

= Potraviny, které se narychlo pfedpékaji nebo u kte-
rych béhem predpékani unika tekutina, zpracovajete
po nékolika malych porcich.

m  Rady pro energeticky Usporné vareni. — Strana 5
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Rozpousténi

Pokrm Stupenn  Doba
po- dalsiho
malého vareni
vareni vV mi-

nutach
Cokolada, poleva 1-1 _
Maslo, med, Zelatina 1-2 -

Ohfivani nebo udrzovani teploty

Eintopf, napf. o&kovy eintopf 1-2 -

Mléko' 1.-2. -

Parky ve vodé' 3-4 -

' Pokrm pfipravujte bez poklicky.

Rozmrazovani a ohtivani

Spenat, zmrazeny 2.-3. 10-20
Gulas, zmrazeny 2.-3. 20-30
Dovarovani nebo vafeni pfi minimalni teploté
Knedliky" 2 4.-5. 20-30
Ryby" 4-5 10-15
Bilé omacky, napf. beSamelova 1-2 3-6
omacka

Slehané omacky, napt. bearn-  3-4 8-12
ska omacka nebo holandska

omacka

' Vodu pfivedte do varu s uzavienou pokli¢kou.
2 Pokrm dale varte bez poklicky.

Vafreni, vafeni v pare nebo duseni

Ryze s dvojnasobnym mnoz- 2-3 15-30
stvim vody

MIécna ryze 1.-2 35-45
Brambory varené ve slupce 4-5 25-30
Varené loupané brambory 4-5 15-25
Té&stoviny, nudle"? 6-7 6-10
Polévka, eintopf 3.-4 15-60
Zelenina, Cerstva 2.-3 10-20
Zelenina, zmrazena 3.-4 10-20

Pokrm v tlakovém hrnci 4-5 -

' Vodu pfivedte do varu s uzavienou pokli¢kou.
2 Pokrm dale varte bez poklicky.

Duseni
Masové rolady 4-5 50-60

DusSena pedené 4-5 60-100
Gulas 2.-3. 50-60
Peceni s malym mnozstvim oleje

Pokrmy pecte bez poklicky.

Rizek, pfirodni nebo obalovany 6-7 6-10
Rizek, zmrazeny 6-7 8-12
Kotlety, pfirodni nebo 6-7 8-12

obalované’

Steak, silny 3 cm 7-8 8-12
Karbanatek, silny 3 cm’ 4.-5, 30-40
Hamburgery, silné 2 cm’ 6-7 10-20
DrlibeZi prsa, silnd 2 cm' 5-6 10-20
DrlibeZi prsa, zmrazend' 5-6 10-30
Ryby nebo rybi filé, pfirodni 5-6 8-20
Ryby nebo rybi filé, obalované 6-7 8-20
Ryby nebo rybi filé, obalované 6-7 8-12
a zmrazengé, napf. rybi prsty

Krevety, garnati 7-8 4-10
Cerstva zelenina nebo houby, 7-8 10-20

rychlé opedeni

Zelenina nebo maso na nudlié- 7.-8. 15-20
ky, asijského typu

Minutky, zmrazené 6-7 6-10
Palaginky 6-7 postupné
Omeleta 3.-4. postupné
Volska oka 5-6 3-6

T Pokrm nékolikrat obratte.

Smazeni
Potraviny smazte po porcich, kazdou porci 150-200 g

postupné smazte v 1-2 | oleje. Pokrmy vatte bez pokli-

ce.

Zmrazené potraviny, napf. 8-9 -
hranolky nebo kufeci nugety

Krokety, zmrazené

7-8
Maso, napf. kufe 6-7 -
Ryby, obalované nebo v pivnim 5-6
tésticku

Zelenina nebo houby 5-6 -
obalované nebo v pivnim téstic-

ku

Tempura

Drobné pedivo, napf. vdolky ne- 4-5 -
bo koblihy, ovoce v pivnim tés-
ticku

6 Funkce PowerBoost

Pomoci funkce PowerBoost mlzete vétsi mnozZstvi vody
zahrat jesté rychleji nez pomoci stupné vareni 9.
Funkce PowerBoost je k dispozici jen u varnych zén,
které jsou oznaéeny symbolem BOOST A.

6.1 Zapnuti funkce PowerBoost

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi pozaru!

Oleje a tuky se s funkci PowerBoost ohfivaji rychle.
Prehfaté oleje a tuky jsou rychle zapalné.

» Nikdy nenechavejte vareni bez dozoru.



Pozadavek: U dvouokruhovych varnych zén musi byt
pfi provozu s funkci PowerBoost pfipojen druhy topny
okruh.

1. Pomoci [ nebo [ zvolte varnou zénu.

2. Nastavte stupen vareni 9.

3. Znowvu stisknéte stupen vareni 9.

v Sviti ukazatel &.

Détska pojistka cs

6.2 Vypnuti funkce powerboost

Kdyz funkci Powerboost nevypnete, vypne se funk-
cePowerboost po urdité dobé automaticky. Varna zéna
se prepne zpét na stupen vareni 9.

1. Pomoci [ nebo [ zvolte varnou zénu.

2. Nastavte libovolny stupen dalSiho vareni.

v Ukazatel & zhasne.

7 Deétska pojistka

Pomoci détské pojistky mizete zajistit, aby varnou des-
ku nemohly zapnout déti.

7.1 Zapnuti détské pojistky

Pozadavek: Varna deska je vypnuta.

» (O podrzte stisknuté po dobu cca 4 sekund.
v <O sviti po dobu 10 sekund.

v Varna deska je zablokovana.

7.2 Vypnuti détské pojistky
Pozadavek: Varna deska je vypnuta.

» Cca 4 sekundy podrzte stisknuté ©.
v Zablokovani se zrusi.

7.3 Automaticka détska pojistka

Pomoci této funkce se détska pojistka automaticky za-
pne vzdy po vypnuti varné desky.

Automatickou détskou pojistku mizete aktivovat v za-
kladnim nastaveni. — Strana 11

8 Casové funkce

Vas spotfebi¢ ma riizné Easové funkce, pomoci kterych
muZete nastavit dobu trvani nebo minutku.

8.1 Doba trvani

Pro pozadovanou varnou zénu zadejte dobu trvani. Po
uplynuti doby trvani se varna zona automaticky vypne.
MUZete nastavit dobu trvani az 99 minut.

Nastaveni doby trvani

1. Pomoci [ nebo (7 zvolte varnou zénu.
2. Nastavte pozadovany stupen vareni.
3. Dvakrat stisknéte ©.

G

)

o
3 . 4 . 5 . 6 .t 8
2Xx

v Sviti G,
v Na ukazateli timeru sviti 0 min.

2©
~\

4. B&hem nasledujicich 10 sekund nastavte v oblasti
nastavovani pozadovanou dobu trvani.

v Doba trvani se odmérfuje. Pokud jste nastavili dobu
trvani u nékolika varnych zén, je zobrazena doba
trvani zvolené varné zony.

v Po uplynuti této doby se varna zéna automaticky vy-
pne. Zazni akusticky signal a na ukazateli blika
10 sekund J4. Blika ukazatel ©.

Oprava nebo vymazani doby trvani

1. Pomoci o) nebo () zvolte varnou zonu.

2. Dvakrat stisknéte ©.

3. V oblasti nastavovani zménte dobu trvani nebo na-
stavte na 00

Vypnuti trvalého signalu
Akusticky signal mlzete manualné vypnout.

» Stisknéte libovolné dotykové policko.
v Ukazatele zhasnou a akusticky signal utichne.



cs Automatické vypnuti

Automaticky ¢asovacé

Pomoci této funkce mizete provadeét predvolbu doby
trvani u vsech varnych zoén. Po kazdém zapnuti varné
zoény ubiha pfednastavena doba trvani. Po uplynuti do-
by trvani se varna zéna automaticky vypne.
Automaticky Casovac zapinate v zakladnich nasta-
venich. = Strana 11

Tip: Automaticky Casovac Ize pouzit na véechny varné
z6ny. Dobu trvani kazdé jednotlivé varné zény mUlzete
zkratit nebo vymazat. — Strana 9

8.2 Kuchynsky budik

MUzete urdit dobu az 99 minut, po této dobé zazni
signal. Kuchynsky budik je nezavisly na vSech ostat-
nich nastavenich.

Nastaveni kuchynského budiku

1. Stisknéte O tolikrat, dokud se nerozsviti &.

Na ukazateli timeru sviti J0.

V oblasti nastavovani nastavte pozadovanou dobu.
Doba se za¢ne odmeéfovat.

Po uplynuti Casu zazni akusticky signal. Na ukazateli
Sasovade sviti po dobu 10 sekund &8,

v & blika.

Oprava ¢asu
1. Stisknéte O tolikrat, dokud se nerozsviti &.

€ « DL

2. V oblasti nastavovani znovu nastavte ¢as.

Vypnuti signalu budiku

Akusticky signal mdzete manualné vypnout.

» Stisknéte libovolné dotykové policko.

v Ukazatel zhasne a akusticky signal utichne.

8.3 Funkce stopek

Funkce stopek zobrazuje dobu, ktera ubé&hla po aktiva-
ci funkce.

Funkce stopek pracuje jen tehdy, je-li zapnuta varna
deska. Pokud se varna deska vypne, spole¢né s ni se
vypne také funkce stopek.

Zapnuti funkce stopek

1. Stisknéte O tolikrat, dokud se nerozsviti &.

v Na ukazateli Casovacde se zobrazi GL.

2. Stisknéte libovolné misto oblasti nastavovani.

v Spusti se méreni &asu.

v V prlbéhu prvni minuty se zobrazuji sekundy, poté
minuty.

Vypnuti funkce stopek

1. Stisknéte O tolikrat, dokud se nerozsviti &.
2. Stisknéte libovolné misto oblasti nastavovani.
v Ukazatel ¢asovade zhasne.

9 Automatické vypnuti

Pokud po dlouhou dobu nezménite nastaveni nékteré
varné zony, aktivuje se automatické vypnuti.

Za jak dlouho se varna zdna vypne, zavisi na nasta-
veném stupni vareni (1 az 10 hodin).

Ohrev varné zény se vypne. Na ukazateli varné zény
stfidavé blikaji £ & a ukazatel zbytkového tepla H/h.

9.1 Dalsi vafeni po automatickém vypnuti

1. Stisknéte libovolné dotykové policko.
v Ukazatel zhasne.
2. Znovu nastavte pozadovanou varnou zénu.

10 Ukazatel spotreby energie

Funkce zobrazuje celkovou spotfebu energie mezi za-
pnutim a vypnutim varné desky.

Po vypnuti se na 10 sekund zobrazi spotfeba v ki-
lowatthodinach, napf. 1,08 kWh.

10

Presnost ukazatele je mimo jiné zavisla na kvalité napé-
ti elektrické sité.

Ukazatele mUzete aktivovat v zékladnim nastaveni.

— Strana 11
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11 Zakladni nastaveni

Zakladni nastaveni spotfebi¢e mizete nastavit podle
svych potreb.
11.1 Prehled zakladnich nastaveni

Zde naleznete pfehled zakladnich nastaveni a hodnoty
pfednastavené z vyroby.

Ukaza- Vybér
tel

i Automaticka détska pojistka
& - Vypnuta.”
i — Zapnuta.
£ — Manudlni a automaticka détska pojistka
jsou vypnuté.

]
L}

Akusticky signal

Il — Potvrzujici signal a signal pfi nespravném
ovladani jsou vypnuté. Signal hlavniho vypina-
¢e zlstane zapnuty.

i — Je zapnuty jen signal pfi nespravném
ovladani.

Z — Je zapnuty jen potvrzujici signal.

3 - Je zapnuty potvrzujici signal a signal pfi
nespravném ovladani.’

L]

Ukazatel spotfeby energie

Informujte se o napéti sité u svého dodavate-
le el. energie.

0 - Ukazatel spotieby vypnuty.’

{ — Ukazatel spotreby pfi sifovém napéti
230 V.

£ — Ukazatel spotfeby pfi sitovém napéti
400 V.

3 - Ukazatel spotifeby pfi sitovém napéti
220 V.

Y — Ukazatel spotfeby pfi sitovém napéti
240 V.

[}

n]
[Xn]

Automaticky Casovacd
00 - Vypnuto.'
=559 Doba trvani, po které se varné zony vy-

pnou.

ch Doba trvani signalu konce &asovace
{ - 10 sekund.'
c — 30 sekund.
3 - 1 minuta.

cd Pfipojeni topnych téles
& — Vypnuté.
{ — Zapnuté.

Z — Posledni nastaveni pfed vypnutim varné

zény.'

' Tovarni nastaveni

Ukaza- Vybér
tel

cH Doba volby varnych zén
Il — Neomezena: vzdy mizZete nastavit napo-
sledy zvolenou varnou zdnu, aniz byste ji mu-
seli znovu volit.”
i — Naposledy zvolenou varnou zénu mdzete
nastavit 10 sekund po zvoleni. Poté musite
varnou zoénu pfed nastavenim znovu zvolit.

cu Opétovné nastaveni na nastaveni z vyroby
& - Vypnuté.”
i — Zapnuté.

' Tovarni nastaveni

11.2 Zména zakladniho nastaveni

Pozadavek: Varna deska je vypnuta.

1. Stisknéte O.
2. Bé&hem nasledujicich 10 sekund podrzte 4 sekundy
stisknuté ©.

v Na levém displeji blika stfidavé c a 1.

Na pravém displeji sviti 0.

3. Stisknéte O tolikrat, dokud se nezobrazi poza-
dovany ukazatel.

4. V oblasti nastavovani nastavte pozadovanou hodno-
tu.

<

5. 4 sekundy podrzte stisknuté O.

v Nastaveni je aktivované.

Tip: Pro opusténi zakladniho nastaveni vypnéte varnou
desku pomoci @. Varnou desku znovu zapnéte a znovu
ji nastavte.

11
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12 Cisteni a osetrovani
Aby vas spotiebi¢ zlstal dlouho funkéni, peclivé ho Cis-
téte a oSetfujte.

12.1 Cistici prostredky

Vhodné Cistici prostfedky a Skrabku na sklo zakoupite
u zakaznického servisu, v internetovém obchodé nebo
v obchodech.

POZOR!

Nevhodné Cistici prostfedky mohou poskodit povrchy

spotfebicCe.

» Nikdy nepouzivejte nevhodné Gistici prostfedky.

Nevhodné Cistici prostredky

= Nezfedény oplachovaci prostfedek

= Cisti¢ pro mycky nadobi

m  Abrazivni prostfedky

= Agresivni Cistici prostfedky, napf. spreje na pedici
trouby nebo odstrafiovace skvrn
Drsné houbicky

= \ysokotlaké a parni CistiCe

12.2 Cisténi sklokeramiky

Varnou desku Cistéte po kazdém pouziti, aby nedoslo
k pfipeceni zbytkd po vareni.

Poznamka: Ridte se informacemi o nevhodnych Sisti-
cich prostfedcich. = Strana 12

Pozadavek: Varna deska je vychladla.

1. Intenzivni necistoty odstrante pomoci Skrabky na
sklo.

2. Varnou desku vydistéte gisticim prostfedkem na
sklokeramiku.
Ridte se pokyny pro &isténi uvedenymi na obalu Cis-
ticiho prostredku.
Tip: Specialni houbickou na sklokeramiku dosahne-
te dobrého vygisténi.

12.3 Cisténi ramu varné desky

Ram varné desky Cistéte po pouZiti, pokud se na ném

nachazi necistoty nebo skvrny.

Poznamky

= Dbejte na informace o nevhodnych disticich
prostfedcich. — Strana 12

= Nepouzivejte Skrabku na sklo.

1. Ram varné desky Cistéte horkym mycim roztokem a
meékkym hadfikem.
Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné pro-
plachnéte.

2. Osuste mékkym hadrem.

13 Odstranéni poruch

Mensi poruchy vaseho pfistroje mizete odstranit viast-
nimi silami. Pfed kontaktovanim zakaznické sluzby vyu-
Zijte informaci o odstrafiovani poruch. Vyvarujete se tak
zbytecnych nakladu.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpedéné.

» Opravy spotfebice smi provadét pouze vyskoleny
odborny personal.

» Pokud ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky
servis.

A\ VYSTRAHA - Nebezpedi urazu elektrickym

proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze odborny per-
sonal, ktery je k tomu vyskoleny.

13.1 Pokyny v indikaénim poli

» K opravé spotrebite se smi pouzivat pouze origi-
nalni nahradni dily.

» Pokud je sitovy kabel tohoto spotiebice poskozeny,
musi ho vymeénit vyrobce, jeho zakaznicky servis ne-
bo podobné kvalifikovana osoba, aby se zabranilo
ohrozeni.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!
Varna zéna hreje, ale ukazatel nefunguje.
» Vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
» Zavolejte zakaznicky servis.

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi pozaru!

Varna deska se samodinné vypne a nelze ji ovladat.
Pozdéji se mize neimysiné zapnout.

» Vypnéte pojistku v pojistkové skfifice.

» Zavolejte zakaznicky servis.

Zavada Pficina a feSeni zavady

Z&dny Vlypadek napdjent.

1. Zkontrolujte domovni pojistku spotfebice.
2. Na jinych elektrickych spotfebiCich zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku elektrického

proudu.

VSechny ukazatele

Ovladaci panel je mokry nebo na ném lezi néjaké predméty.

blikaji » Osuste ovladaci panel nebo odstrarite predmét.

12



Likvidace cs

Zavada Pficina a feseni zavady
Fc Varili jste delsi dobu na nékolika varnych zéndach s vysokym vykonem. Kvdli ochrané elek-
troniky se varna zéna vypnula.
1. Chvili pocCkejte.
2. Dotknéte se libovolného dotykového policka.
v Kdyz hlaseni zhasne, elektronika dostate¢né vychladla. Mizete varit dal.

| pfes vypnuti v disledku F2 se elektronika dale zahfivala. Proto byly vypnuty vdechny varné
zony.

1. Chvili pockejte.

2. Dotknéte se libovolného dotykového poli¢ka.

v Kdyz hlaseni zhasne, elektronika dostate¢né vychladla. MiZete vafit dal.

F 5 a stupeni vareni V oblasti ovladaciho panelu stoji horky hrnec. Hrozi pfehrati elektroniky.
stfidavé bllkajl’ Zazni  » Hrnec odstrante.

akusticky signal. v Po kratké dobé ukazatel zhasne.

F 5 a akusticky signal V oblasti ovladaciho panelu stoji horky hrnec. Z ddvodu ochrany elektroniky se varné deska
vypnula.
1. Hrnec odstrarite.
2. Chvili pockejte.
3. Dotknéte se libovolného dotykového poliCka.
v Kdyz hlaseni zhasne, elektronika dostate¢né vychladla. Mizete varit dal.

"
-z

r

D

Varna zéna byla v provozu pfilis dlouho a vypnula se automaticky.
Varnou zénu mUzZete ihned znovu zapnout.

oE a varné zony se Je aktivovan rezim demo.
nezahfivaji 1. Na 30 sekund odpojte spotiebi¢ od elektrické sit& (vypnéte jistic v pojistkové skini).
2. V pfistich 3 minutach se dotknéte libovolného dotykového policka.
Na displeji se zobrazi Elektronika rozpoznala chybu.
hlaseni s pismenem 1. Spotfebi¢ vypnéte a opét ho zapnéte.
"E", napf. EO111. v Pokud byla porucha jednoréazova, hlageni zhasne.
2. Pokud se hlaseni zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky servis. Pfi telefonatu uvedte
pfesné chybové hlaseni.
— "Zdkaznicky servis", Strana 13

14 Likvidace

Zde se dozvite, jak spravné likvidovat staré spotfebice. Informace o aktualnich moznostech likvidace obdrzi-
te u specializovaného prodejce nebo na obecnim

14.1 Likvidace starého spotiebice nebo mestskem uradu.

Diky ekologické likvidaci je mozné opétovné pouziti E
| ]

Tento spotfebiC je oznaden v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU o
nakladani s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny ev-
ropsky (EU) ramec pro zpétny odbér
a recyklovani pouzitych zafizeni.

cennych surovin,

1. Vytahnéte sitovou zastréku sitového kabelu ze za-
Suvky.

2. Odpojte sitovy kabel.

3. Spotrebi¢ ekologicky zlikvidujte.

15 Zakaznicky servis

Pokud mate dotazy tykajici se pouziti, nemuzete-li poru-
chu odstranit sami nebo musi byt spotfebi¢ opraven,
kontaktujte nas zakaznicky servis.

Originalni nahradni dily relevantni pro funk&nost podle
pfislusného nafizeni ekodesign obdrzite u naseho za-
kaznického servisu po dobu min. 10 let od uvedeni
vaseho spotfebi¢e na trh v Evropském hospodarském
prostoru.

Poznamka: Vyuziti zakaznického servisu je v ramci za-
ruénich podminek vyrobce bezplatné.

Podrobné informace o zaruéni dobé a zaruénich pod-
minkach ve vasi zemi obdrzite u svého zakaznického
servisu, svého prodejce nebo na nasich internetovych
strankach.
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cs ZkuSebni pokrmy

PFi kontaktovani zakaznického servisu potfebujete
oznaceni produktu (E-C.) a vyrobni Cislo (FD) vaseho
spotrebice.

Kontaktni udaje zakaznického servisu viz pfilozeny se-
znam servisnich sluzeb nebo nase webova stranka.

15.1 Oznaceni produktu (E-¢.) a vyrobni
Cislo (FD)

Oznaceni produktu (E-C.) a vyrobni &islo (FD) je uve-
deno na typovém S§titku spotrebice.

Typovy S&titek najdete:

= v dokladu spotiebice.

= na spodni strané varné desky.

Pro rychlé nalezeni Gdajl vasSeho spotiebice a tele-
fonniho &isla zékaznického servisu si mlzZete Udaje po-
znadit.

16 Zkusebni pokrmy

Tento pfehled byl sestaven pro zkusebni instituce, aby

bylo usnadnéno testovani nasich spotfebicu.

Udaje se vztahuji na pfipravu v nadobi s témito

rozmery:

Ctyrdilna sada induké&nich hrncl Schulte-Ufer

HEZ390042

m Rendlik s rukojeti @ 16 cm, objem 1,2 |, pro jedno-
okruhovou varnou zénu @ 14,5 cm

= Hrnec @ 16 cm, objem 1,7 |, pro jednookruhovou
varnou zénu & 14,5 cm

= Hrnec @ 22 cm, objem 4,2 |, pro varnou zdénu
@18 cmnebo @ 17 cm

m Pdanev @ 24 cm, pro varnou zénu & 18 cm nebo
@17 cm

Pokud pokusy provadite s varnou zénou @ 18 cm s
jmenovitym vykonem 1500 W, prodlouzi se doba uve-
deni do varu o cca 20 %. Zvolte dalSi vySsi stupen
dalSiho vareni.

Rozpousténi ¢okolady

Nadoba / Stupen vareni Doba trvani Viko
Varna zéna (min:s)
Cokoladova poleva napft. Dr. Oetker jemné Rendlik s ru- 1. cca 30:00 Ne
horka, 150 g kojeti
Varna zona: @
14,5 cm
Cockovy eintopf, ohfati a udrzovani teploty
Nadoba / Stupen vaieni Doba trvani Viko
Varna zéna (min:s)
Codkovy eintopf,
— "Recept na ¢ockovy eintopf"”, Strana 17
Pocdatec¢ni teplota: 20 °C
Mnozstvi: 450 g Hrnec
Varna zoéna: &
14,5 cm
1. Ohrati ¢ockového eintopfu 9 cca 2:00 bez Ano
michani
2. Udrzovani teploty ¢ockového eintopfu 1. cca 30:00 Ano
Mnozstvi: 800 g Hrnec
Varna zéna:
@ 18 cm nebo
@17 cm
1. Ohrati ¢ockového eintopfu 9 cca 2:00 bez Ano
michani
2. Udrzovani teploty dockového eintopfu 1. cca 30:00 Ano

Co&kovy eintopf z konzervy, napt. ¢ockova polévka s parky firmy Erasco

Pocatecni teplota: 20 °C

Mnozstvi: 500 g

Hrnec
Varna zéna: @
14,5 cm
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1. Ohrati Eockového eintopfu 9 cca 2:00, zami- Ano
chat po
cca 1:30
2. Udrzovani teploty ¢ockového eintopfu 1. Ano
Mnozstvi: 1000 g Hrnec
Varna zéna:
& 18 cm nebo
d17 cm
1. Ohfati Sockového eintopfu 9 cca 2:00, zami- Ano
chat po
cca 1:30
2. Udrzovani teploty ¢ockového eintopfu 1. Ano
Vafeni beSamelové omacky pfi minimalni teploté
Nadoba / Stupen vafeni Doba trvani Viko
Varna zéna (min:s)
Teplota mléka: 7 °C
Recept: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | Rendlik s ru-
mléka s obsahem tuku 3,5 % a Spetka soli kojeti
Varna zona: @
14,5 cm
1. Rozpustte maslo. Vmichejte mouku a sll. Hmotu nechte 1 - Ne
3 minuty oprazit.
2. Pridejte mléko a za stalého michani pfivedte k varu. 9 cca 5:20 Ne
3. BeSamelovou omacku varte za stalého michani 2 minuty. 1 2:00 Ne
Mlécna ryze
Nadoba / Stupen vaieni Doba trvani Viko
Varna zéna (min:s)
Vareni mlécéné ryze - dalSi vaFeni s poklickou
Teplota mléka: 7 °C
Recept: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, Hrnec
750 ml mléka s obsahem tuku 3,5 % a 1 g Varna zéna: @
soli 14,5 cm
1. Nechte ohfat mléko, dokud nezacne kypét. 9 cca 6:45 Ne
2. Na stupni vareni snizte teplotu. Do mléka pfidejte ryzi, cukr 2 cca 38:15 Ano
a sUl. Po 10 minutach zamicheijte.
3. Varte tak dlouho, dokud ryZe nanasala vSechny tekutiny.
Recept: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cuk-  Hrnec
ru, 1 | mléka s obsahem tuku 3,5 % a 1,5g Varna zona:
soli @ 18 cm nebo
@17 cm
1. Nechte ohfat mléko, dokud nezacne kypét. 9 cca 7:20 Ne
2. Na stupni vareni snizte teplotu. Do mléka pfidejte ryzi, cukr 2 cca 37:40 Ano
a sUl. Po 10 minutach zamicheijte.
3. Varte tak dlouho, dokud ryZe zcela nanasala mléko.
Vareni mlécéné ryze - dalSi vareni bez poklicky
Teplota mléka: 7 °C
Recept: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, Hrnec
750 ml mléka s obsahem tuku 3,5 % a 1 g Varna zéna: &
soli 14,5 cm
1. Do mléka pridejte ryzi, cukr a sll. Zahfivejte ta stalého mi- 9 cca 7:30 Ne
chani, dokud mléko nedosahne teploty 90 °C.
2. Na stupni vareni snizte teplotu a nechte mirné vafrit. 2 cca 50:00 Ne
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Recept: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cuk-  Hrnec
ru, 1 I mléka s obsahem tuku 3,5 % a 1,5 g Varna zdna:
soli @ 18 cm nebo
@17 cm
1. Do mléka pridejte ryzi, cukr a sUl. Zahfivejte ta stalého mi- 9 cca 8:00 Ne
chani, dokud mléko nedosahne teploty 90 °C.
2. Na stupni vareni snizte teplotu a nechte mirné vafrit. 2 cca: 50:00 Ne
Vareni ryze
Nadoba / Stupen vaieni Doba trvani Viko
Varna zéna (min:s)
Teplota vody: 20 °C
Recept: 125 g dlouhozrnné ryze, 300 g vo-  Hrnec
dy, 1 Spetka soli Varna zéna: &
14,5 cm
1. Spolec¢né ohrejte vodu, ryzi a sul. 9 cca 2:48 Ano
2. Varte tak dlouho, doku ryze zcela nenasakla vSechnu vodu. 2 cca 20:00 Ano
Recept: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vo- Hrnec
dy, 1 Spetka soli Varna zéna:
@ 18 cm nebo
@17 cm
1. Spolecné ohrejte vodu, ryzi a sdl. 9 cca 3:15 Ano
2. Varte tak dlouho, doku ryze zcela nenasakla vSechnu vodu. 2. cca 20:00 Ano
Peceni steakll z veprové panenky
Nadoba / Stupen vareni Doba trvani Viko
Varna zéna (min:s)
Steaky z vepfové panenky: 7 °C
Recept: 3 steaky z panenky o sile 1 cm a Panev
celkové hmotnostri 300 g, 15 g slunecni- Varna zéna:
cového oleje @ 18 cm nebo
@17 cm
1. Ohrejte panev se slunecnicovym olejem 9 cca 2:40 Ne
tak, aby byla panev horka.
2. Pecte steky z panenky tak, az maji poza- 7 kazda strana Ne
dovanou barvu. Béhem této doby steaky cca 3:00
jednou obratte.
Peceni pala¢inek
Nadoba / Stupen vareni Doba trvani Viko
Varna zéna (min:s)
Palacinkové tésto: 20 °C
Recept podle DIN EN 60350-2 Panev
Mnozstvi: 55 ml tésta na jednu paladinku Varna zéna:
@ 18 cm nebo
@17 cm
1. Ohfejte panev tak, aby byla horka. 9 cca 2:40 Ne
2. Nalejte tésto do panve a palacinky dozla- 6 nebo 6. 1. strana: cca Ne

tova opékejte. B&éhem této doby je jednou
obratte.

podle miry ope-

ceni

1:00
2. strana: cca
0:20

16



Smazeni zmrazenych hranolek

Zkusebni pokrmy cs

Nadoba / Stupen vafeni Doba trvani Viko
Varna zéna (min:s)
Hranolky: -18 °C
Mnozstvi: 1,8 kg slunecénicového oleje, na Hrnec
porci 200 g zmrazenych hranolkd, napf. Mc-  Varna zéna:
Cain 123 Frites Original @ 18 cm nebo
@17 cm
1. V hrnci rozhefejte olej na teplotu 180 °C. 9 Ne
2. Do oleje umistéte zmrazené hranolky a 9 cca 4:00 Ne

smazte je dozlatova.

16.1 Recept na ¢ockovy eintopf

Pro prfesnou zkousSku &od&kovy eintopf nejprve pfipravte
a nechte ho zchladit na prostorovou teplotu. Poté ¢oc-
kovy eintopf ohfejte a udrzujte teplotu podle tabulky.

Recept vznikl podle DIN 44550.
Prisady:
250 g Cocky

1 Cajova IZiCka soli
1250 ml vody
Ptiprava:

n

250 g mrkve nakrajené na kosticky cca 10 mm
250 g brambor nakrajenych na kosticky cca 10 mm

Cocku nechte namogit v pfedepsaném mnoZstvi vo-

dy 3 hodiny.

vyS§Sim stupni do varu.

VSechny pfisady uvedte v uzavieném hrnci na nej-

m  Jakmile se zobrazi para, prepnéte na stupen dalSiho
vareni a nechte v uzavieném hrnci mirné vafit 1

hodinu.
Cockovy eintopf nechte vychladnout.

Zkousku provadgéjte az po vychladnuti hotového ¢o-

Skového eintopfu na teplotu 20°C £ 5 K.
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1 Be3begHoCT

MouunTyBajTe 1 cneaHuTe 6e30eQHOCHM
HanoMeHW.

1.1 OnwTHU HaNnoOMeHu

= BHMMATENHO Npo4ynTajTe ro ynarcreoTo.

= YyBajTe rn ynarcreara, ceptudunkaToT 3a
ypen, Kako 1 nHpopmaunmnTe 3a
NPOM3BOAOT 3a NoAOLHEeXHa ynotpeba nnm
3a C/ieHUTE COMNCTBEHULIN.

= [Ipn owTeTYBaka Npu TPAHCMOPTOT HE IO
NPUKIyyyBajTe ypenor.

1.2 HameHeTa ynotpeba

Ypenot 6e3 npukay4yok cmee aa dvae

NPUKYYEH CaMO O NNLEHLUMPAH CTPYYeEH

nepcoHan. [Npu owTeTyBara nopaamn

NOrpeLLHo NpUKIydyBare ce rydn npaBoTo Ha

rapaHuuja.

KopucTeTe ro ypeaoTt camo:

® 33 NOAroTOBKA Ha jafera W nujanauun.

® oA Haasop. [octojaHo HaarneaysajTe ro
KPaTKOTPajHOTO rOTBEHE.

® BO [JOMaKWHCTBA 1 BO 3aTBOPEHU
NPOCTOPUM BO AOMOT.
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® 10 BUCKHA og makcumym 2000 m
HaZMOPCKa BUCOYMHA.

He ro kopucrtete ypeaor:

® CO Ha[BOpelleH TajMep unu oaaeneH
AaneuynHckn ynpasysad. OBa HE BaXu
JIOKOJIKY paboTereTo co ypeante
ondareHn og EN 50615 e ncknyueHo.

1.3 OrpaHuuyBaH-€ Ha rpynarta Ha
KOPUCHULHU

OBOj ypen Moxe aa ro ynotpedysaar aeua
Han 8 roanHW 1 auua Co HamaieHn MU3NUKNn,
CEH30PHMU UM MEHTaIHN CMOCOOHOCTU UK
KOW HemMaar UCKYCTBO WU/UNn 3HaeHe, ako ce
HaarneayBaHu UV coBeTyBaHu 3a 6e30eaHO
pakyBarLe CO ypeaoT 1 r1 pasdupaat
ONacHOCTUTE KOWULLTO MOXe [a npousnesar o4
ToA.

[euarta He cmear aa urpaaT Co ypeaor.
[leua He cmear aa ro uucrart n oap)xyesaaT
ypenoT, OCBEH ako nmaat 15 roanHn u
NOBEKe M HEKOj M1 Haarnenyea.

[euata nomanun og 8 roanHu mopa aa déuaat
nofaneky oA ypeaoT WU NPUKIyJYHUTe Kadnu.

1.4 Be3benHa ynotpeba

A NPEOYNPEOYBAHE — OnacHocT of

noxap!

[oTBEHEeTO 6e3 HaaA30p Ha PUHIN CO

MacCHOTUN UK Macso Moxe aa éuae onacHo

N ga npeavsBukKa noxapw.

» [locTojaHO HaarnenysajTe rv Bpenurte
mMacna n MacTu.

» Hukoraiw He ce oBuayBajTe ga naracHete
OoraH CO BOAAa, TYKY UCKJIYYETE IO YPeaoT U
notoa noKpwjTe ro nJamMeHoT, Ha np. co
Kanak uamM OrHOOTNOPHO Kebe.

[MoBplIMHaTa 3a roTBEHE € MHOIY XeLlKa.

» Hukoraw He ctaBajTe 3anasvBu NpPeameTu
Ha NOBpPLUMHATA 3a rOTBEHE WM BO
HenocpeaHa 61n3nHa.

» Hukoraw He 4yyBajTe nNpeameTy Ha
noBpLUMHATA 3a FOTBEHE.

Ypenot ce 3arpesa.

» He uyBajTe 3anannBmn NpeaMmeTu nan
KOH3€EPBW CO Crnpej BO hmokara noa noaeTto
3a roTBEH-E.

[MpeKPUBKNTE HA NOJIETO 3a FOTBEHE MOXE Aa

npeans3BMkKaaT Hecpeka, Ha np., nopaan

nperpesare, 3anasyBare Uin marepujanm

LUTO Ce pacnpcHysaar.

» He KopucTeTe NpekpuBKY 3a nose 3a
FOTBEH-E.



XpaHaTta MOo)e aa ce 3ananu.

» HaagrnenysajTe ro npouecoT Ha roTBEeHE.
KpaTtknoT npouec mopa nNocTojaHo aa ce
cneaw.

A NMPEOYNPEOYBAHE — OnacHocT oA

nsropeHuvuu!

3a Bpeme Ha KOPUCTEHETO, YpeaoT U

HEeroBuTe AOCTaMHW AE/I0BM CTaHyBaaT XeLlKMy,

ocoBeHOo pamKara Ha njouaTa 3a roTBemse.

» Bupgete npertnasnueu 3a aAa nsberHete
JONMpare Ha XeLWKUTE eIeMEeHT!.

» Mnaan geua nog 8 roavHn mopa aa ce
ApXaT noaaneky oa ypeaor.

3alWTUTHUTE PeLLeTKM 3a PUHIIN MOXe Aa

aoBeaar 0 HECPEKMN.

» Hukorall He KOpUCTETe 3alUTUTHN PELLETKM
3a PUHIN.

YpenoT CTaHyBa XeX0K 3a Bpeme Ha

paboTara.

» [Mpen uncTereTo, OCTaBeTe ro ypeaoT Aa
ce onaaw.

A NMPEOYNPEOYBAHE — OnacHocT oA

cTpyeH yaap!

HecooaBeTHM nonpasBkn ce onacHu.

» Camo oByueH CTpy4yeH nepcoHan cmee na
npaBun NOMpaBkKK Ha ypeaoT.

» 3a nomnpaBka Ha ypeaoT cMeaT da ce
KOpuUcTar camo OpuUrnHaIHu pesepBHU
NENOBMW.

» AKO ce olTeTn KabenoT 3a CTpyja Ha OBOj
ypea, Mopa Aa ro 3ameHu npou3BoanTenoT
WM Herosara cepsucHaTa cnyxoda nnm nak
INLE CO CIMYHa KBanndukaunja, 3a ga ce
n3berHar onacHoOCTW.

OwTeTeHnoT ypen win kaden 3a cTpyja ce

onacHM.

» Hukorai He KOPUCTETE OLITETEH YPe..

» AKO NoBpLUMHATa e pacnykaHa, ypeaoT
Mopa a ce MUCKyumn 3a aa ce nsberHe

Cnpeuete matepujanHun wteth mk

MOXEH eneKTpuyeH ygap. YpeaoT He ro
NCKy4YyBajTe 0 rMaBHUOT OCUrypyBay, TyKy
NpeKy ocurypyBaumnTe BO KyTujata co
ocurypyBsauu.

» AKO ypenoT uim KkabenoT 3a cTpyja ce
owTeTeHu, BeaHall UckKayyeTe ro
OCUrypyBayvoT o[ KyTujata CO OCUrypyBauyMu.

» [ToBuMKajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.

— CrpaHuya 29

HaBneseHnaTa Bnara Moxe Aa npeavsBuka

CTPYEH yaap.

» He kopucTeTe umcTaum Ha napea wiv noa
BMCOK MPUTUCOK, 3a [a ro Ynctute ypeaor.

3onaumjata Ha Kabnnte oa eNeKTPUYHUTE

ypPean MOXe Ja Ce CTOMN Ha XELWKNUTE AeN0BU

o4 ypeanor.

» He ru ponupajte kabnute 3a cTpyja oa
APYr1 eNeKTPUYHN anapaTtu CO XeLWKnTe
OEeNOBU Ha ypeaorT.

A NPEAYNPEOYBAHE — OnacHocT oA

nospena!

TeHuepuHaTa MoXe fa OTCKOKHAaT nopaau

TEUYHOCTa NOMery AHOTO U puHrnara.

» PuHrnara n AHOTO Ha TEHLIEPETO Mopa Aa
éuaat cyBu.

A NPEOYNPEOYBAHE — OnacHocT oA

3agywyBamse!

JleLlata Mo)e aa ro craBaar matepujanoTt o4

nakyBar-€TO MPEKY rnaBa Win ga ce

00BUTKaAaT CO HEero v aa ce 3aayluar.

» MartepujanoT o4 nakyBareTo APXETE ro
noganeky oa geua.

» He rn ocTaBajTe geuata ga cu urpaart co
MaTtepujanoT 3a NakyBaHe.

Ileuara moxar aa rv Bavwar uan rontHar

ManuTe OenoBu U CO Toa da ce 3aayliar.

» Jlp)KeTte r manute AenoBu noaaneky o
aeua.

» He rn ocTaBajTe geuara aa cu urpaart co
MasnTe OEenoBMU.

2 CnpeuyeTe maTepujasniHM LUTETH

BHUMAHMUE!

MpybuTe gHa Ha TeHuepukbata Wan TaBuMkbaTa ja

rpedaT cTakseHaTa Kepammka.

» [lpoBepeTe ru cagoBuTte.

[[OTBEHETO CO MpPasHM CaaoBy MOXE [a MM OLUTETK

cafoBuUTe MW ypeaoT.

» Hwukoraw He NocTaByBajTe NpPasHW TEeHLIEPUHa Ha
ELWKN NOMnHba 3a FOTBEHLE.

[MorpewHo nocTaBeHnTe CaoBK 3a rOTBEHE MOXE Aa

npeavsBnkKaaT Nperpesarse Ha ypeaoT.

» He cTaBajTe XelKn TaBuntba UM TeHLIEPUHba Ha
KOHTPOIHUTE €NEMEHTN UM HA paMkaTta of NoseTo
3a roTBeH-E.

AKO magHat UBPCTX UK LWIMNECTN NPEeAMETM Ha NOSIETO

3a roTBem-€, MOXe Aa ro owTeTar.

» He 0o3Bo/yBajTe Aa nagHaTt LUBPCTU WM WNAECTU
npeaMeTn Ha NoNeTo 3a rOTBEHE.
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mk 3awTnta Ha XmnBoTHaTa cpeanHa n wrteageHe

Matepujanute WTo He ce OTMOPHWN Ha TOM/IMHA MOXe

[la ce CTonar Ha XeLKUTE MoNuHa 3a roTBEH-E.

» He KopucTeTe 3awTnuTHa gonuvja 3a Wnoper.

» He kopuctete anyMuHnymcka gonmja nnm
MJ1acTUYHN cagoBu.

2.1 Mpernen Ha HajuecTUTe oLITeTyBaka

OBfe MOxe [a ' noraeaHeTe HajuecTuTe owTetTyBara
N COBETU 3a HMBHO OTCTPaHyBaH-e€.

OwrTety [MpuunHa PeweHue
Barbe
Jamku [MpeTteuenun BenHnaw otcTtpaHeTe ja
janersa npeTeyeHara xpaHa co
CTpyrasika 3a CTak/o.
Jamvkn  HecooaBeTHU KopucteTte aeteprent
neTepreHTn COO/BETEH 3a CTak/eHa

Kepamunka.

Ouwrety [MpuuuHa
Barbe

PewieHue

pedbHaT Con, wekep
NHN NN necok

He kKopwucTeTe ro noneto
3a rotBere Kako padoTtHa
noanora win Kako
NOBPLUMHA 3a OCTaBaH-e
npeameTu.

[pebHat [pydu gHa Ha

[MpoBepeTe rn cagoBuTe.

NHK TEHLIEPUHbA U
TaBUNHA
lyberse HecoonBeTHU KopucteTte aeteprent
Ha [eTepreHTu COO/BETEH 3a CTak/eHa
6ojaTa Kepammnka.
[y6erbe Tpuerse Ha KpeBajTe rv TeHLepumara
Ha TEHLIepeTo, 1 TaBLMHbaTa Kora rm
6ojata  Ha npumep, npemecTyBaTe.
anyMUHUYM
Manyne Lllekep n Benrnaw otcTtpaHeTe ja
HU jagera WTo npeteyeHara xpaHa co
MecTa coapxxaT MHOIy cTpyraska 3a CTak/lo.
Lekep

3 3awTuTa Ha XXMBOTHaTa cpeaAvHa U lTeneme

3.1 OTcTpaHyBare Ha NaKyBaH€TO

Martepujanute oa nakyBareTO CE eKOJIOWKN 1 MOXe Aa

Ce peuuknupaar.

» OppenHuTe KOMMNOHEHTU dpnajTe M Bo oTnag
noce®HoO, BO 3aBUCHOCT Of HUBHWOT TUM.

3.2 WLtenere eHepruja

AKO BHMMaBAaTe Ha OBWe HanomeHu, BalwunoT ypen
TpoLWW NOMasKy eHepruja.

V3bepeTe ja 30HaTa 3a roTBeHe crnopes ronemmHaTa

Ha TeHLlepeTo. [locTaBeTe ro cagoT Ha cpeaunHa.

KopucTete cafgoBu, YmjlITO anjameTap Ha AHOTO

oarosapa Ha AvjameTapoT Ha puHraara.

CogerT: [lpon3BeayBaunTe Ha CafoBM 3a jadere YECTO

BO HaBeyBaaT rOpHWOT AnjameTap Ha cafoT. Toj

anjameTap YecTo e NorosemM oA AvjaMeTapoT Ha

OHOTO.

= HecooaBeTHMN Ca0oBM 3a rOTBEHE WN HELIENOCHO
NOKPUEHMN 30HU 3a FOTBEHE KOpUCTaT NOBEKe
eHepruja.

[MokpuBajTe M TEeHLlepuHbaTa Co COOABETEH Kanak.
= AKO roteuTe 6e3 Kanak, ypeaoT Ke noTpoLm
noBeKe eHepruja.

KpeBajTe ro kanakoT LWTO & MOXHO NMopeTKO.
m Kora ro kpesarte KanakoT, ce ryéu MHOry eHepruja.
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YnoTpeOyBajTe cTakNeH Kanak.

m CTak/IeHMoT Kanak nomara fa ro cinegure
rOTBEHETO Ha COAPXMHUTE BO TeHlepeTo 6es Ja
Mopa [a ro Kpesarte Kanakor.

KopucTeTe TeHllepurba 1 TaBYuHa CO pamMHu JHa.
» HepamHwuTe gHa ja 3rofiemyBaat noTpollyBaykaTa

Ha eHepruja.

KopucteTe caloBu 3a roTBeHE KOULITO CE COOABETHU

3a KOJIuyMHaTa Ha jademse.

= [oflemnTe CaaoBN CO Mana KOIMYMHA jaaeHe
TpowlaTt NOBEKe eHeprunja 3a ga ce 3arpear.

[‘oTBETE CO MasiKy BoAa.

= KOJIKy NOBEKEe BOJA MMa BO CafoT 3a FoTBeHsE,
TONKY NoBeKe eHepruja e notpedHa 3a 3arpeBarse.

Hamanete Ha NOHWM30K CTEMNEH 3a rOTBEHE

HaBPEMEHO.

= [JoBMCOKaTa jaymHa 3a NOCTOjaHO rOTBEHE TPOLLK

noBeKe eHepruja.

KopucTeTe ja npeocTaHaTaTa Ton/MHa Ha nosieTo 3a
roteerse. [pn NOACATOTPAjHO Baperbe, UCKITYYETE ja
puHrnara 5-10 MuHyTM Npea aa 3aBpLunTe co

Baper-eTo.

= CO HEUCKOPUCTYBar-E€ Ha NnpeoctaHaTara TonavHa
ja 3ronemyBaTe nMoTpollyBaykarta Ha eHepruja.
MHdbopmaummTe 3a nponssoaoT cnopen (EY) 66/2014
MOXe [a ce HajgaT Ha NpunoxeHara TexHuuka
JOKyMeHTaluuja 3a ypeaoT N Ha UHTEPHET Ha
CTpaHuuarta 3a Npon3BoA0T Ha BalLMOT ypea.



3anos3HaBarbe mk

4 3ano3HaBar-e

MpupaYyHUKOT 3a ynotpeda BaXu 3a PasinyHn Naoun
3a roTBeme. BpegHoctuTe 3a 3agaBarbe 3a NonumaTa
3a roTBeH-€ Ke rv HajaeTe BO MperneaoT Ha TUMoT.

- CrpaHuua 2

4.1 KoHTponHo none

Mpeky KOHTpoNHaTa Tabfa rv nocraByBaTe cute MyHKUUWU Ha BaWMWOT ypea v godueaTe nHhopmaummn sa

oneparusHaTa cocrtojoa.

O
O

O
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@
O

I

@ o 1 -2 -3 -4

5 - 6 - 7 - 8 - 9 ©

MpuKasu

Mpukasnte rn NpukaxkyBaat NOCTaBEHUTE BPEAHOCTA U
dyHKUNKNTE.

NMpukas WUme

-9 CteneHn 3a roteerse
H/h [MpeocTaHarta TonanHa
b ®yHkunja PowerBoost
88 Tajmep

Monura 3a gonup

MonnraTa 3a Aonup NpeTcTaByBaaT NOBPLUMHMW LWITO Ce
YyBCTBUTE/IHM Ha Jonup. 3a Ja nsbepete dyHKUMja,
[onpeTte Ha COOABETHOTO MOSeE.

BHUMAHMUE!

[MorpelHo NocTaBeHUTE CafoBK 3a rOTBEHE MOXe Ja

npeansBukKaaT NperpeBame Ha ypeaoT.

» He cTaBajTe XelKn TaBuntba UM TeHLeputba Ha
KOHTPOJIHUTE e/IeMEeHTU UK Ha pamMKarta of nosieTo
3a roTBEH-E.

NMone3a Wme

BOOSTAR

3abeneluka: Cexorall 0apXyBajTe ro KOHTPOSHOTO
noJsie YNCTo 1 cyBO. Bnarara ja nonpevysa yHKUMjaTa.

4.2 PUHrnu

OBae umarte npersnea Ha pasnuuHUTe NPeKknHyBaun Ha
PUHrAnTE.

Kora Ke rv aktuBupare npekuHysauynte, cBeTHyBaar
COOABETHUTE NoKasaTenu.

PuHrna BknydyyBsame 1
WUCKNyJyyBaHe
O PuHrna co
€HO KOJ0
© PuHrna co ose WsbepeTe ja puHrnara u
Kona nputucHete Ha ©.

4.3 lNpuKas 3a npeocTaHaTa TONJIMHA

MoneTo 3a rotBerbe MMa ABOCTENEH NpuKkas 3a
npeoctaHararta TonanHa 3a cekoja puHrna. He ja
[onvpajte puHrnaTa godeka CBETV NPUKasoT 3a
npeocTaHarta TonavHa.

aonu
P Mpuxas 3Hauere

0) naBeH NpeknHyBay o

7 36 b PvHrnarta e Tonky Xelka WTo MoXe aa
300p Ha puHrna ja ynotpedute 3a noarpesare Ha Manm

bpojkn 1 Tlone 3a nogecysarse obpoun nnn nak ga crtonute yokonana

no 9 3a NpesnuB.

@) MpuKaydyBare pUHIIa co ABe Kona L PuHrnara e xeLuka.

® BpemeHckn dyHkumn/BesdeaHocT 3a aeua

BOOSTA  DyHkuwuja PowerBoost
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mk OCHOBHO paKyBase

5 OCHOBHO paKyBahe

5.1 UcKnydyBar-e U BKNy4yyBaH€e Ha noneTo
3a roteeme

Co rnaBHuoT NMPEKNHyBa4 MOXXe aa ro BKAayvnTe mnin
NCKyunTEe NOSIETO 3a roTBEeH:E.

BxnyueTe ro noneTto 3a roteere

» [putucHete Ha O.

v Ce ornacysa curHasn.

v CsetnocHarta nexta Hag O ceetu.

v TpukasmTe Ha KOHTPOHWUTE MOBPLUNHU U NMPUKA3OT
Ha CTeneHOT 3a roTBerse & cBeTar.

v [oneto 3a roteere € NoAroTeeHo 3a padoTa.

UcknyuyBar-e Ha NoneTo 3a roteexe

» [putnckajte Ha O, fodeka CBETIOCHATA SieHTa Hajl
® 1 NpuKasoT 3a CTeneH 3a roTBere He ce uaracar.

v CuTe pUHIN Ce NUCKTYYEHN.

v [lpukasoT 3a npeocTtaHaTta TonJvHa CBETU Cé
[oaeka He ce onagart AOBOSIHO CUTE PUHIIN.

3abeneluku

= [loneTo 3a roTBeHEe aBTOMATCKU Ce UCKJyvyBa
[OKOJIKY CUTE PUHI/IM CE UCKITYYEHW MOA0NTO Of
10-60 cekyHaw.

m [locTaBKUTE OCTaHyBaaT 3auyBaHun NpBUTE
4 cekyHau no UCKNyJyyBareTo. [I0KOMKY BO OBOj
nepuoa NOBTOPHO o BK/y4YuTe MOSETO 3a FOTBEH:E,
TOa 3anoyHyBa co paboTa co NPeTXoaHUTE
NOCTaBKMW.

5.2 MNocTaByBare Ha pUHIAUTE

Bo noneto 3a nogecyBarbe MOXeE OQHOBO Aa ja
NMoCTaBMTE jaunMHaTa Ha rPeeHe Ha pUHriaTa.

CreneH 3a
roteexte
1 HajHUCKa jaumHa
9 HajBMCOKa jaunHa
Cekoj cTeneH 3a roteerbe nma
MerycTeneH, Ha np. 4 .
3abeneLuxu

= TeMmHWTE OENOBM HA CBETIMOT €KPaH Ha puHraara
Ce pesynTar Ha TEXHUYKK npuumnHu. Hemaar
BAMjaHME BP3 (byHKUMjaTa Ha puHrnara.

= PuHrnara ja peryavpa temnepartypara co
BK/lydyBaHbe U UCKyUYyBar-e Ha rpeereTo.
[peereTo MOXe Aa ce BKAYYM UM UCKIYYU U Npn
Hajronema jaunHa.

— Co 1048, YyBCTBUTENHUTE OE/IOBU CE 3aALUTUTEHN
O/ NperpeBamse.

— YpenoT e 3alTUTEH 01 EIEKTPUYHO
npeonToBapyBaH-e.

— Ce nocturHyBaat nogodpu pesyntaTv npu
FOTBEHETO.

m  Kaj pyHIK CO NOBEKe KOo/a, 3arpeBarbara Ha
BHaTPELIHUTE FPEjHM KOMa U FPeeHeTo Ha
NPeKnHyBaunTE MOXe Aa Cce BK/y4yyBaaT U
NCKyyyBaaT BO Pas/IMUHN BPEMEHCKN NepUoaun.
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MocTaByBak€e Ha CTENEHUTe 3a FOTBEeHe
1. WNabepete purrna co lJ nan Ol

v Ha npvkasoT 3a cTeneH 3a rotsBeH-e CBETHyBa &
CWJTHO.

2. [locTaBeTe ja cakaHata puHr/ia BO MOJETO 3a
noaecyBarse.

MeHyBare Ha CTENEHOT 3a roTBeHe

1. W3bepete puHrna co b unm O
2. [locTaBeTe ja cakaHata pyHria BO MOJETO 3a
NoAecyBarbe.

MCI‘(nyl-lyBal-be Ha pUHrnarta

1. UNsbepete purrna co o nan Bl

2. locTtaBeTte Ha nosuuunja 0.

v [lo okony 10 cekyHau ce npukaxysa
npeocTtaHaTtaTa TonanHa.

3abenewuKa: MNocneaHara noctaBeHa pUHria ocTaHysa
akTuBMpaHa. PuHrnata moxe ga ja Bkayuute 6e3 ga ja
n3dupare NoBTOPHO.

5.3 lNpenopaku 3a noctaByBake Npu
roTeere

OBae vmate npernef Ha pasHn jagera co
COO/IBETHUTE CTEMEHN 3a FOTBEHE.

BpemeTo Ha roteerbe € NPOMEHANBO 1 3aBUCK Of
BWAOT, TexuHaTa, nebennHara u KBaIUTEToT Ha
cocTojkute. CTeneHOT Ha KpuKake 3aBMCU O cadoT 3a
roTBEH-E.

YnatcTBa 3a NpuUroTsyBame

= 3a nojBapyBatbe KOPUCTETE ro CTEeNneHoT 3a
roteeme 9.

= [yCTUTE jagera MeLlajTe r NnoBpPeMEHO.



OcHOBHO pakyBatbe mk

m  XpaHarta WwTo e NoAropeHa wuan npu une Mpxewe co manky macno
NPUroTBYBaHE UCTEKNA rosieMa KOMNUYMHA TEYHOCT, MpxeTe ro jagerbeto 6e3 Kanak.
np>xeTe ja BO Maaun NopLuUu.
= CoBeTW 3a roTBerEe CO nomasna noTpllyBayka Ha LHuuna, obuiHa unm 6-7 6-10
eHepruja. = CrpaHuya 20 naHmpaxa
LLIHnuna, 3amp3HaTa 6-7 8-12
Tonewe Kotnetu, 0OuYHN unn 6-7 8-12
O6pokK CteneH BpemeTtp naH1paHu’
Ha aembe Ha Budtek, 3 cm aeben 7-8 8-12
noarpesa noarpesa KodhTurba, oebenuHa og 3 cm'  4.-5. 30-40
He HETO BO
MUHYTH gnecrasmua, nebenvHa o 6-7 10-20
Yokonano, yokonageH npenams  1-1. - cm
Munewku rpaan, neéenvHa og  5-6 10-20
MMyTep, men, >xenaTuH 1-2 - 2 cm’
3aTonnysarbe MU OPIYBake TOMIMHA Munewkn rpaau, 3avpsHaTy' 5-6 10-30
p Puba nnu dounetn oa puba, 5-6 8-20
MaHua; Ha np. neka 1-2 - OBNYHN
Mneko 1-2. - Puba vnn dounetn on pubda, 6-7 8-20
Kon6acu Bo Boaa' 3-4 - naHupaHu
' MNoaroTeeTe ro jagereto 6e3 Kanak. Puba unu dunetn oa puda, 6-7 8-12
naHupaHu 1 3aMpsHaTu, Ha np.
OnMpSHyBal-be U nputonnyeamwe DM6MHM cTanymma
CnaHak, 3ampsHar 2.-3. 10-20 Lkamnu, pakynrba 7-8 4-10
Fynai, 3aMp3HaTt 2.3, 20-30 3€eNeHYYK UK CBEXM nedypku, 7-8 10-20
NOTNPXEHM
Mownparbe MK KpuKame 3eneHuyK Unnm Meco Ha ieHTn  7.-8. 15-20
KHeﬂﬂML 2 4_5 20_30 Ha a3|/|CK.|/| Ha4YuH
Pnba’ 2 4.5 10-15 [MpXXeHn jagerba, 3aMp3HaTH 6-7 6-10 .
Ben coc, Ha np. Gewamen coc  1-2 3-6 Manadntku 6-7 gOCTOJaH
Matenu cocoBu, Ha np. 6epHejs 3-4 8-12 -
WAW XOnaHaea Owmnet 3.-4. BOCTOJaH

' 3oBpwjTe ja BoAaTa CO 3aTBOPEH Karak. -
2 FOTEEDeTJe ré) jaugrbeTo 6e3 Kar?aK. Jajua Ha oKo 56 36
' MpeBeTeTe ro janereto HeKoIKynaTu.

foTBere, NPUroTByBak€ Ha Napea UNu AUHCTame

MpxeHe BO ronema KONMUMHa Ha Macno

Opua co BOjHA KOMMUMHA Boaa 2-3 15-30 MpxeTe ru HamMpHUUMTE BO 1-2 | BPENo mMacno 8o
CyTtnuvjay 1.-2. 35-45 nopumn og no 150-200 g. MNoaroTeyeajte ro jaaeHeTo
Henynenv BapeHn KOMIMpH 4-5 25-30 0e3 Kanak.
3aconeHn Komnupu 4-5 15-25 3amp3HaT npou3soan, Ha np.  8-9 -
TecTteHnHm, Hyam'"? 6-7 6-10 NOMMPUT WK NNNeLWKH
Manua, cyna 3.4, 15-60 Ze”a“‘o”” —
3eneHuyK, CBex 2.-3. 10-20 Mpeoczema; 3aMp3HaeTM 5 6_7 -
3eneHuyk, 3amp3Har 3.-4. 10-20 , Ha Ip. newk

Pu6a, naHupaHa unn Bo NnMBCKo 5-6 -
Jagerse BO eKcnpec NoHel 4-5 - TecTo
; 3oBpujTe ja BoAaTa Co 3aTBOPEH Kanak. 3eneHuUYK AN MedypKy 5.6 i}

[oTBETE rO jagereTo 6e3 Kanak. NaHMPEHI WK BO NUBCKO TECTO

Bapetbe Temnypa

Manu neumnsa, Ha NpP. KPOPHU 4-5 -
Ponatu 4-5 50-60 nnn GepnvHep, OBOLWjE BO
[OnHCTaHO nevere 4-5 60-100 NMNBCKO TECTO
lMNynau 2.-3. 50-60
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mk OyHkunja PowerBoost

6 dPyHKuuja PowerBoost

Co PowerBoost-thyHkuMjaTa MOXe noBp3o Aa
3arpesare norojiemMa KonanmumHa Boaa OTKOJKY CO
CTENEHOT 3a roTeemse 9.

PowerBoost-gyHKLUnjaTta e gocranHa camo Kaj puHru,
KOW C€ 03HAYeHU CO BOOST A,

6.1 BknyuyBare Ha pyHKUMjaTa
PowerBoost

A NPEAYNPEAYBAHE — OnacHocT oA nomap!

Macnarta n macTute ce sarpesaart 6p30 co dyHKLUMjaTa

Powerboost. Nperpeannte macna n mactu ce

3ananysaart 6p3o0.

» [IpouecoT Ha roTBere Mopa Aa ce Haarneayea
NMOCTOjaHo.

YcnoB: PuHrnute co aBe Kona mopa ga éugat
NPUKIyYeHn Ha BTOPOTO KOJIO 3a 3arpeBarbe, 3a ha
padoTat co PowerBoost-(hyHkuujaTa.

1. V3bepete puHrna co b unm L.

2. [NocTaBeTe ro CTeneHoT 3a roteeme 9.

3. NoBTOPHO MPUTUCHETE HA CTEMEHOT 3a roTeer-e 9.
v [lpukaszoT & cBeTw.

6.2 UcKknyuyBame ja pyHKUMjaTa
Powerboost

Jokonky He ja ucknyunte Powerboost-hyHkumjaTa, Taa
Ce VCKJlyuyBa aBTOMATCKN MO OApPeAEH BPEMEHCKM
nepuon. PyHrnaTa ce Bpaka Ha CTEeneHOT 3a roTBeHe

1. N3Bepete puHrna co b nm .
2. [ocTaBeTe cTeneH 3a roteere no cnodoaeH nsdop.
v [lpuKasoT & ce UCKyuyBa.

7 Bes3begHocT 3a Aeua

Co 6e3benHocTa 3a Aela Moxe aa cripeunTe geudara
[a ro BKjayyar nosieto 3a rotBeHe.

7.1 BrnyuyBare Ha 6e3benHocTa 3a Aeua

YcnoB: [10/1€TO 3a roTBEHE € UCK/TYUYEHO.

» [pxete nputucHato O okony 4 cekyHau.
v O cBetn 10 cekyHawn.

v [loneto 3a roteerbe e BNOKNPaHo.

7.2 UcknyuyBare Ha 6e3begHocTa 3a feua

YcnoB: [10/1€TO 3a rOTBEHE € UCK/TYUYEHO.

» [pxeTe nputucHato O okony 4 cekyHaw.
v bnokupareTo e oTcTpaHeTo.

7.3 ABTOMaTcKa 6e3beaHoCT 3a Aeua

Co oBaa dyHkUMja ce BkayuyBa 6esdenHocTa 3a aeua
ABTOMATCKM, aKO € UCKJ/TyYEeHO MOoeTo 3a roTBEeH:E.
ABTOMaTCKaTta pyHKuUMja 3a 6e36eHOCT Ha AeuaTa

MOXeE [a ja akTMBMpAaTe BO OCHOBHUTE MOCTaBKMU.
- CrpaHuya 26

8 ®dyHKUUU 3a BpeMe

YpenoT CoAp)Xun pagHu beHKLl,I/II/I 3a Bpeme, CO KOMWTO
MOXX€e fa NoCTaBUTE BPEMETPAEHE I/IﬂI/IKyjHCKI/I asiapmM.

8.1 BpemeTpaere

3apaBarte BpeMmeTpaeHhe 3a nocakyBaHarta puHria.
PuHrnata ce nckydyyBa aBTOMaTCKM MO UCTEKOT Ha
BPEMETO.

MoxeTe ga noctaBute BpeMeTpaere A0 99 MUHyTW.

lNocTtaByBake Ha BpemeTpaeHeTo

1. UNsbepete purrna co o nan Cl
2. [locTaBeTe ro cakaHuoT CTENEH 3a roTBEH:E.
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3. Jsanatu nputucHete Ha O.

(
@

O

I
3-4-5-6-.-8-96
BOOSTR
2Xx

v O csetw.
v Ha npukasoT 3a TajMepoT CBETHYBA Lid MUH.




4. Bo cnegHute 10 cekyHaM NOCTaABETE MO CakaHOTO
BpeMeTpaeHe BO MNoJIETO 3a NoJecyBam-e.

G

101 |

)

2 -4 -5 -6 72 -89 &

— BOOSTR

v BpemeTtpaereTo Teue. AKO CcTe nocraBuse
BPEMETPAEHE 3a MOBEKE PUHIIN, CEKOralll Ke ce
NnpuKaxyBa BpeMeTpaereTo Ha uabpaHaTa puHria.

v Kora Ke ncreue BpeMETPaAEHETO, PUHIIaTa ce
ncknydysa. Ce ucnyiita curHan U Ha npukasoT
tpenka &0 10 cexkyHau. Mpukasotr O tpernka.

Kopwurupajte ro unu usbpuwiere ro
BpeMeTpaeHeTo

1. V36epete puHrna co o unm L.

2. [lsanatu nputucHete Ha ©.

3. Ha noneto 3a nogecysare N3MeHeTe o

BPEMETPAEHETO UM MOCTABETE 0 Ha L.

I/Icunyqual-be Ha CUTHanoT 3a BpeMmeTpaeHe
CurHanoT MOXe [a ro UCKy4ynTe payHo.

> [MpuTUCHETe Ha CakaHOoTO Mose Ha Jomnup.
v Ce ryBat npvkasute v 3ByYHWOT CUrHa 3anunpa.

ABTOMaTCKMU Tajmep

Co oBa thyHKLMja MOXeTe Aa n3bepete BpemeTpaeHe
3a cute puHran. o cekoe BKIydyBare Ha puHraara,
MoYHyBa Aa Teye nsdpaHoTo Bpeme. PuHrnara ce
NCKIyJYyBa aBTOMATCKM MO UCTEKOT Ha BPEMETO.
ABTOMAaTCKMOT TajMep Ce BKJlydyBa BO OCHOBHUTE
noctaBku. —~ CrpaHuia 26

CoBeT: ABTOMATCKNOT TajMEP BaXkKn 3a CUTE PUHI/IN.
Moxe ga ro Hamanute unn nadpuieTe
BPEMETPAEHETO 3a CEKOja PUHIIa NOEANHEYUHO.

— CrpaHuua 24

ABTOMATCKO UCKydYyBare mk

8.2 KyjHcKu anapm

Moxe aa noctasuTe Bpeme A0 99 MUHYTK, MO KOEe ce
ncnywrTa 3BydeH curHan. KyjHCKMOT anapm e
HE3aBUCEH Ol APYrUTE NOCTaBKW.

lNMocTtaByBake Ha KYjHCKMOT anapm

1. Mputuckajte Ha O goneka He ceBeTHe &.

v Ha npwvkasor 3a Tajmep csetu L0,

2. [locTaBeTe ro cakaHOTO BPeEMe BO MOJMETO 3a
noaecyBaHse.

v BpewmeTo Teuve.

v Kora Ke ncteue BpemeTo, ce ciylua curHasn. Ha
ekpaHoT cBetv L 10 cekyHaum.

v & Tpenka.

Kopurupame ro spemeto
1. Mputnckajte Ha O goaeka He CBeTHe &.

2. [locTaBeTe ro 04HOBO BPEMETO BO MOJETO 3a
noaecyBam-e.

UcKnydyBare Ha 3ByYHUOT CUrHan
CurHanot Moxe Aa ro ncknyynte payHo.

» [lpuTUCHETE Ha cakaHOoTO noJse Ha Aonup.
v Ce NCKyyyBaart npukKas3oT 1 3ByYHNOT CUrHasl.

8.3 dyHKuMja 3a cTONepKa

®yHKUMjaTa 3a TajMepP ro NpuKaxyea BPEMETO, LWITO €
NPOjAEHO NO akTUBUPaHEe Ha yHKuUMjaTa.

DyHKLUMjaTa 3a cTonepka padoTu, camo ako e
BK/TyUEHO MOJIETO 3a roTBEHE. AKO CE UCKIyYn MOMETO
3a roTBeHE, Ce UCK/yYyBa N QyHKLKWjaTta 3a cTtonepka.

BrnyuyBarbe Ha PpyHKUMjaTa Ha cTONepKa

1. Mputuckajte Ha O poneka He ceetHe O

v Ha npwvkasor 3a TajMepoT ce nojasysa L.

2. OgHOBO NPUTUCHETE IO NMOMETO 3a NoaecyBare Ha
cakaHarta puHrnia.

v BpewmeTo 3anouHyBa Oa Teve.

v Bo npBaTta MWHyTa ce nokaxyBaaT caMO CekyHau, a
notoa ce NpukaxysaaT N MUHYTW.

UcknyuyBare Ha pyHKLM]jaTa 3a cTONEpKa

1. Mputnckajte Ha O gogeka He ceetHe O

2. OgHOBO NPUTUCHETE rO NMOMETO 3a NoaecyBare Ha
cakaHara puHrna.

v Ce ucknyyyBa NprKasoT 3a TajmepoT.

9 ABTOMaTCKO UCKNy4YyBaH-€

AKO NMoJ0Ar0O BPEME HE M'M U3MEHUTE NOCTaBKUTE Ha
puHrnarta, ce akTMBMpa aBTOMaTCKOTO UCK/yYyBatbe.
Kora Ke ce uck/yuu puHrnara, ce Haco4yBa KOH
NOCTaBEHWNOT CTeneH 3a roteerse (1 go 10 uaca).
[peeHEeTO Ha puHINaTa € UcKyJyeHo. Ha npukasoT Ha
PUHI1aTa HaM3MEHUYHO TpenkaaT F& 1 npeocraHarara
TOonNunHa H/h.

9.1 NoHaTaMOLUHO roTBeH-e N0 aBTOMaTCKO
MCKINy4YyBaH€e

1. TpuUTUCHETE Ha CakaHOTO Mosie Ha AOnUP.
v [prKasoT ce UcKayuysa.
2. OOHOBO MOCTaBETE ja cakaHara puHraa.
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mk [lpurkas 3a noTpollyBayka Ha eHepruja

10 [puKa3 3a noTpoLlyBayKa Ha eHepruja

®yHKUWjaTa ja NpuKaxyBa BKynHaTa NoTpoLlyBayka Ha
eHeprunja NnomMery BK/yuyyBareTo U UKIYyYyBareTO Ha
MoETO 3a rOTBEH-E.

[MoTpoulyBaukaTa ce npukaxysa BO KWI0BaT YacOBK
10 cekyHan No MCKAy4vyBameTO, Ha np. 1,08 kWh.

TouHocTa Ha NpMKasoT, MOKpPaj APYroTo 3aBUCK 1 04
KBa/IMTETOT Ha HaMOHOT Ha cTpyjaTa.

[MpuKa3oT MOXe da ro akTuBMpaTe BO OCHOBHUTE
nocraeku. =~ CtpaHuya 26

11 OCHOBHM NOCTaBKH

MoxeTe aa rim nocrtraBmte OCHOBHUTE MOCTaBKM Ha
ypenoT cnopea BawuTte noTpeodu.

11.1 lMpernea Ha OCHOBHUTE NOCTaBKH

OBpoe ke gobuete npernea Ha OCHOBHUTE MOCTaBKM U
habpuukmn NoctTaBeHUTe BPEOHOCTH.

Mpuka W3bop
3

]

ci ABTOMaTCKa 6e30enHOCT 3a Aeua

£ - Ncknyuero.

i — BknyueHo.

c - Paunara n aBTomarckara 6e30eaHocCT 3a
Jela ce UCKyYeHu.

(]
iy

3By4YeH curHan

£l — CurHanute 3a noTBpAa U 3a NOrpeLHo
pakyBare ce UckayyeHn. CurHanor sa
rNaBHUOT NPEKNHYBaU OCTaHyBa BK/yYEH.

i — BknyueH e camo curHanoT 3a norpeLHo
paKyBaH-e.

Z — BkayuyeH e caMo curHasioT 3a noTepaa.
3 — CurHanvTe 3a notBpAa v 3a NOrpeLlHo
paboTere ce BKyueHu.'

(XN}

[Mprkas 3a NoTpollyBayka Ha eHepruja
[MpoBepeTe ro HaMoOHOTO Ha CTpyjaTa Kaj
OMCTPUBYTEPOT 3a eNeKTpUUYHa eHepruja.

£ - MNpukasoT 3a noTpoLlyBayka e UCKIyYeH.'
i — [Npukaga 3a noTpoLllyBayka npu HanoH oa
230 V.

c - lMpukas 3a NoTpoLlyBayKa Npu HanoH oj
400 V.

3 - Mpukas 3a noTpoLlyBayka npw HamnoH oa
220 V.

Y — MNpukas 3a noTpoLlyBayka npu HanoH oA
240 V.

[Xy]

ABTOMAaTCKM Tajmep
00 - Vicknyueno.
i-99 — BpemeTpaerse, Mo Koe ce UCKyyysa

puHrnara.

BpemeTtpaerse Ha CUrHa/IOT 3a Kpaj Ha
TajMepoT

{ - 10 cekyHan.'

c - 30 cekyHaw.

3 — 1 MuHyTa.

M
oy

BknyuyBamre Ha rpejayot

{l — NcknyueHo.

i — BknyyeHo.

c - MNocnegHuTe NocTasky npea
VCKyYyBarbe Ha puHrnara.’

' ®abpuuka nocraska
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Mpuka W36op
3

cH Bpeme 3a n3bop Ha puHrnMTe
{l — HeorpaHuWyeHo: MOXe [a ja NocTaBuTe
nocneaHarta nsbpaHa puHrna, 6es3 ga ja
n3bepete NOBTOPHO.'
{ — NocnenHata n3dpaHa puHrna Moxe aa ja
noctaesute BO pok oA 10 cekyHan OTKaKo Ke
ja nsbepete. MNMoToa Mopa NOBTOPHO Aa ja
n3bepeTe puHrnaTa, 3a aa ja nocrasute.

cl PeceTtnpajte Ha habBpuukin NocTaBku
£ - Ncknyuero.
i — BkayueHo.

' @abpuuka nocraska

11.2 MeHyBar-e Ha OCHOBHUTE NOCTaBKH

YcnoB: [101€TO 3a rOTBEHE € UCK/YYEHO.

1. Mputnchete Ha O.

2. Bo cneanute 10 cekyHau apxerte nputucHato Ha O
4 cekyHOu.

v Ha neBunoT ekpaH Tpenkaar ¢ U { HaU3MEHNYHO.
Ha necHuot ekpaH ceetn 4.

Mputnckajte Ha O, nogeka ce nojasu cakaHMoT
npukas.

W <



4. [locTaBeTe ja cakaHarta BpeaHOCT BO MONETO 3a
noaecyBam-e.

1 « 2 « 3 « 4 - 5 « 6 =« 7 - 8 -

Yuctere M Hera mk

5. [pxete nputucHato Ha O 4 cekyHaw.

v [locTaBkute ce aKTMBUPaHMU.

CoserT: 3a fa n3nesete o4 OCHOBHUTE MOCTaBKW,
ncknyueTe ro noneto 3a roteerse co O. McknyueTe ro
NONeTo 3a roTBEHE N MOBTOPHO BKJIyYETE TO.

12 Yucrter-e U Hera

3a Bawwot ypea ga octaHe OOAro Bpeme
hyHKUMOHANEH, BHUMATENHO YUACTETE FO W HEryeajTe ro.

12.1 CpeAcTBO 3a UUCTEHE

CooaBeTHU AETEPreHT! 1 CTpyrasika 3a CTak/10 MOoXe
[a HabasuTe o KOpUCHMYKaTa cryxoa, Ha
npoaaBHULATa Ha UHTEPHET Wan BO manonpoaaxoa.
BHUMAHMUE!

HecooaBeTHM AeTepreHTn MoXe Aa rv owTeTar
NOBPLWWNHUTE Ha ypeaorT.

» He KopucTeTe HecooaBEeTHN AETEePreHTH.

HecoonBeTHu AeTepreHTH

= HepacTBOPEHO CPEACTBO 3a MakHeHe

= YycTay 3a mallvHa 3a MUeHe caaoBu

= ABpasunBHK cpeacTsa

®»  CWIHWM OeTepreHTn, Ha np., CNpej 3a UNCTEHE pepHa
WM OTCTPaHyBay Ha JamMKu

ABpasnBHN CyHIrepu

= Ypeau 3a uncTerbe nof NpuUTUCOK W Ha napea

12.2 YucTtere Ha cTaKkneHaTa KepaMUKa

VMcuncTeTe ro noneTo 3a roTeere no cekoja ynotpebda
3a [a He 3aropart ocTartoumTte o[ roTBEHETO.
3abeneluka: BHumasajte Ha HopmaumnTe 3a
HEecoOABETHU CcpeacTBa 3a uncrtemne. — Crpaxula 27

Ycnos: [loneto 3a rotBerse e ns3nageHo.

1. OTCcTpaHeTe rm TBPAOKOPHUTE HEUNCTOTUN CO
cTpyrad 3a CTak/o.

2. YucrteTe ro noseTo 3a roteere Co CPeacTBo 3a
UMCTEHE 3a CTakK/1eHa Kepamuka.
[TounTyBajTE M HANOMEHUTE 3a YNCTEHE Ha
nakyBaHEeTO O[] JETEPrEHTOT.
CoBeT: CTtakneHaTa kepamuka Moxe JoBpo ga ja
NCUYMCTUTE CO CreunjaneH CyHrep.

12.3 Yuctew-e Ha pamKaTa Ha noneTo 3a
rotseme

VMicuncreTe ja pamkaTa Ha NosieTo 3a roTBeHE MO
ynoTpedaTa, ako Ha Hero Ma HeuYncToTUN UK JamMKu.

3abeneluku

= BHumaBajTe Ha MHoOpMaUNNTE 3a COOABETHU
neteprentn. —» CrpaHuya 27

= He KOpuUCTeTe ja CTpyraskara 3a CTak/o.

1. YucteTe ja paMkaTa Ha NoNeTo 3a roTBEHE CO
XKEXOK CMpej N Meka Kpna.
TemenHo U3MnjTe M HOBUTE CYHIEPECTU Kpnu Npea
yrnoTtpeoba.

2. [NoToa ncylweTte co meka kpna.

13 OTcTpaHeTe rM npeyKkuTe

ManuTe npeukn Ha MalivHaTa MOXeTe CaMOCTOjHO Aa
M oTcTpaHute. KopucreTe ru nHgpopmaummTe 3a
OTCTpaHyBare Ha Npeukn npea ga ce odparute 4o
KopucHuukata cnyxota. Ha 1oj HaumnH Ke nsberHete
HenoTpPeOHN TPOLLOLN.

A NMPEAYNPEAYBAHE - OnacHocTt oa noBpepgal

HecoonBeTHUTE NonpaBKky NpeTcTaByBaaTt OMacHOCT.

» [lonpaBkK Ha MallnHaTa MOXe [a U3BpLlyBa camo
o0yueH nepcoHa.

» AKO MalluHaTa e HeucnpaeHa, jaBeTe ce Ha
KOopucHMYKaTa cnyxoa.

/\ NPEOYNPEOYBAHE — OnacHocT o cTpyeH

yAap!

HecoonseTHM nonpasKu ce onacHu.

» Camo oBy4yeH CTpyyeH NepcoHan cMee [a npasu
rnonpasku Ha ypeaoT.

» 3a nonpaBka Ha ypeaoT cmeart [da ce kopucrtaT
camo OpUrMHaIHN PE3EPBHN AE0BM.

» AKO ce owTeTn kKabesioT 3a CTpyja Ha OBOj ypea,
Mopa Aa ro 3aMeHu NpPou3BOAMTENOT WU Heroeara
cepBucHata cnyxoa unm nak 1uue co CanyHa
KBamdukaumja, 3a ga ce nsderHar onacHoOCTW.
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A NPEAYNPELYBAHME — OnacHocT o4

n3ropeHuum!

PuHrnarta sarpeBa, HO NpPUKa30T HEe DYHKLMOHMPA.
» VcknyyeTte rv ocurypyBauymte BO KyTujata co

ocurypysauu.

» [loBuKajTe ja cepBucHaTa cryxoa.

A NMPEOYNPEAYBAHE - OnacHocT oA noxap!

[ToneTto 3a roTBere Ce UCKIyuyBa CaMo M MOBEKE He €

BO pexum Ha padoTa. [MogouHa Mo)Xe caMoTo Aa ce

BK/TyuYM, 6€3 HMKO] [a BHMMAaBa Ha Hero.

» VicknyyeTe rm ocurypyBaymte BO KyTujata co
OoCUrypyBaum.

» [loBuKajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.

13.1 UHCTPYKUHUM Ha noneTo 3a NpUKas

Hedekr

MpuuunHa 1 peaBare npobnemu

Hema

HanojyBameTo co CTpyja € nagHaro.

1. llpoBepeTe ro ocurypyBauyoT 3a ypeaor.
2. [NpoBepeTe ganu uma cTpyja, Co MOMOLW Ha APYrU eNeKTPUYHM ypeau.

Cute npukasun
Tpenkaat

KOHTPO/THOTO NoMe € BNaXHO WK MMa NpeaMeTy Ha Hero.
» lcyweTe ro KOHTPOSIHOTO NOJe UK OTCTPaHeTe ro NPeameToT.

Fc

Ha noBeke puHrau ce roten NOAOArO CO noronema crpyja. PuHrnata ce nckaydyBa, 3a aa ce

3alTUTN ENEKTPOHMKATA.

1. [louekajte masnky.

2. [puTncHeTe Ha cakaHo Mose 3a gonup.

v AKO nopakaTta BeKe He ce MnojaByBa, e/IeKTPOHMKaTa € AOBO/IHO n3nageHa. Moxe aa
NPOOO/HKNTE Aa roTBUTE.

Fdq

Nako e nucknydeHa co F2, enekTpoHvkara ce sarpesa v noHaramy. [lopaam Toa cute pUHImn

Ce 1CKJ/yJyyBaar.

1. [louekajte masnky.

2. MpuTncHeTe Ha cakaHo Mose 3a gonup.

v AKO nopakaTta BeKe He ce MnojaByBa, e/IeKTPOHMKaTa € AOBO/IHO n3nageHa. Moxe aa
NPOOO/HKNTE Oa roTBUTE.

F 5 creneHoT 3a
roTBere Tpenkaat
HanameHunyHo. Ce
ncnyLiTa 3By4YeH
curHan.

KelwKo TeHLlepe BO AENOT HA KOHTPOJIHOTO Nosie. EnekTpoHmnkara Moxe fga ce nperpee.
» TprHeTte ro TeHLepeTo.
v [1prKasoT ce UckaydyBa no Kpatko BpeMe.

F 5 1 3ByueH curHan

JKeWkKo TeHLepe BO Ae/0T HAa KOHTPO/IHOTO none. PuHrnara ce uckiydysa, 3a fa ce

3aliTUTK e/IEKTPOHMKATA.

1. TprHete ro TeHLepeTo.

2. [Nouekajte manky.

3. lNpuTnCHeTe Ha cakaHO MoJje 3a Aonup.

v AKO nopakara Beke He ce MnojaByBa, e/IeKTpoHMKaTta e AJOBOIHO n3nageHa. Moxe aa
NPOAOIKNTE Aa roTBUTE.

-
(]

PuHrnata padoTelle Npenosro BpeMe U ce UCKIyun aBTOMaTCKMU.
PuHrnata mo)xe BegHall Aa ja BKAyyuTe NOBTOPHO.

OF 1 pUHruTE He ce
sarpesaar

J1eMo-pexMmMoT e akTUBMpaH.

1. VcknyyeTe ro ypeaot oa cTpyja 30 cekyHau, 3a Ja MOXe [a ro UCK/y4uTe OCUrypyBavyoT
BO Tadnara co ocurypysauu.

2. Bo cneaHuTe 3 MUHYTU NPUTUCHETE Ha CakaHOTO MoJie Ha Aonup.

Ha ekpaHoT ce
nojaByBa nopaka co
"E", Ha np. EO111.

EnekTtpoHukaTa 3adenexa rpeuika.

1. VicknyyeTte ro ypeaoT v MOBTOPHO BKJIYYETE rO.

v AKO npeukara ce nojaByBa e€Hall, nopakara ce UCKyJyBa.

2. AKo nopakara ce nojaBu NOBTOPHO, NOBKKA|TE ja KopuUcHMUKaTa cnyxoa. Moy NoBUKOT,
KaXeTe ja TouHaTa nopaka 3a rpeluka.
— "CepsucHa cnyxo6a", CtpaHuia 29
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14 OTcTpaHyBame

Tyka Ke fo3HaeTe U Kako NpasBWIHO [a ' OTCTpaHuTe
cTapuTe ypeau.

14.1 OTcTpaHyBare Ha CTapuoT ypen

Co cooaBeTHO hpname BO 0TNaa MOXe MOBTOPHO Aa

Cce UCKopucTaT BPEeOHN CYPOBUHMN.

1. M3Bneuete ro npukayyokoT Ha KadenoT 3a cTpyja.

2. OpBojte ro kabenoT 3a cTpyja.

3. OtcTpaHeTe ro ypeaoT CornacHo nponucnute 3a
XMBOTHA cpeanHa.

VIHbopmMaumn 3a TEKOBHUTE HaYMHWN Ha dpiare BO
oTnaa moxete aa nobuete oa crneunjanusmpaH
npodaBay U o PErMOHaNHUTE UM FPaaCcKUTe
B/1ACTW.

OBo0j anapaT € o3HaueH cnopen
eBponckuot nponuc 2012/19/E3 3a
||

E€NEeKTPO W eIEKTPOHCKM anapatu
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

[MponncoT ja gaBa pamkara 3a
Bpakare 1 UCKOPUCTYBare Ha
cTapuTe anapaTti, BaXXeuyko WNpym
Espona.

15 CepBucHa cnymba

Jokonky nmate npatlarba 3a ynotpedara, He MOXeTe
CaMOCTOjHO [la OTCTPaHUTe Hekoja npeyka uav ypeaot
Mopa [a ce nonpasu, oBpaTeTe ce Ha Hallata
cepBUCHa cryxoa.

OpUrnHanHUTe Ae10BU, KOULITO C& BO COMIacHOCT CO
perynaTuBaTa 3a eKoOWKN AndajH, MoXe aa
HabaBuTe 0J Hallata KOpUCHUYKa ciyx6a BO PoK o[
10 roauHy of Kora MalluHaTa e nylwTeHa Bo npojaxoda
BO EBponckata ekoHomMmcka obnacT.

3abeneluKka: Ycayrute og kopucHuukara ciyxoda ce
fecnnaTtHu cnope/ yCnoBUTE Ha rapaHuuvjaTa Ha
NpOou3BeLyBaYOT.

[MogeTanHn nHhopmMaLunmn 3a TpaeHeTo Ha rapaHTHUOT
POK W rapaHTHUTE yC/10BM BO Ballarta 3emja Moxe aa
nobuete o HalaTa cepBucHa cnyx0a, kaj Bawuot
npoaasay uav Ha Halwara Bed-cTpaHuua.

AKO cTanuTe BO KOHTaKT CO Hallata KOPUCHUYKa
cnyx0a, Tpeda fa rm npunoxmte OPojoT Ha NPOU3BOA
(E-Nr.) n cepucknot 6poj (FD) Ha malumHarTa.
MogaTounTe 3a KOHTaKT Ha cepBucHaTa ciyxba Ke
HajaeTe BO MpuioxeHarta nucTa Ha yciyru 3a
KMEHTUTE WK Ha HalwaTa Beb-cTpaHuLua.

15.1 Bbpoj Ha npoussoA (E-Nr.) u cepucku
6poj (FD)

BpojoT Ha npowuseoa (E-Nr.) n cepucknot 6poj (FD) ce
Haoraat Ha Tadnuukara co nogaTouu Ha mMaluuHara.
[Mnoukata co mogartoumn ce Haora:

B Ha cepTuduKaToT Ha ypeaorT.

®  Ha JofiHaTa CTpaHa Ha NMoneTo 3a rOTBEHLE.

3a noBTOPHO 6P30 [Aa r'v HajaoeTe noaatouuTe 3a
ypenoT v TenetoHcknoT 6poj Ha cepBucHaTa cryxoa,
MOXETe Aa v sanuiueTe oBue NoaaToLu.

16 Japger-a 3a TecTUpame

OBoj npernen ce ogHecyBa Ha UHCTUTYTUTE 3a

TecTMpare xpaHa, 3a [a ce O/1IeCHU TeCTUpareTo Ha

HalimTe ypeaw.

MopatounTe ce oAHecyBaaT Ha NOArOTOBKA BO Caa0BK

CO CregHuTe AUMEH3UN:

KomnneT oa uetnpu TeHuepurba HEZ390042 on

Schulte-Ufer

®  YenmuHo TeHuepe @ 16 cm, BonymeH 1,2 1, 3a
puHrna co eaHo kono G 14,5 cm

m JloHey @ 16 cm, BonymeH 1,7 |, 3a puHrna co eaHo
Kono @ 14,5 cm

m JloHey @ 22 cm, BonymeH 4,2 |, 3a eaHa puHrna
d18cmwum @ 17 cm

= TaBye 3a nNpxere @ 24 cm, 3a puHrna g 18 cm
nwim @ 17 cm

AKO ce obugete co puHrna & 18 cm co jaunHa o
1500 W, Ke ro npoaonxmnte BPEMETO 3a NPUroTByBaHE
3a okosy 20%. N3BepeTe ro cneaHuoT NOBUCOK CTEMneH
3a NOCTOjaHO roTBEHE.

Tonexwe YyoKkonago

Can/ CrteneH 3a BpemeTpaewe [Moknoney
PuHrna roteexwe (MUH:CeK)
YokonageH npenus, Ha Np. TEMHO Yokonago  YennuHo 1. okony 30:00 He
oa Dr. Oetker, 150 g TeHlepe
Punrna:
14,5 cm
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MoarpeBarbe U oApMyBare Ha TONMMHATa Ha
MaHLaTa co neKa

Can/ CrteneH 3a BpemeTpaewe [Moknoneu
PuHrna roteeme (MUH:CeK)
MaHLia o neka,
- "Peyent 3a maHua og neka", CrpaHuua 32
MoueTtHa Temnepartypa: 20 °C
Konnumna: 450 g JloHeu
PuHrna:
@ 14,5 cm
1. Moarpejte ja maHLlata oa f1eka 9 okony 2:00 6e3 [la
Mellare
2. OapxyBajTe ja TonMMHaTa Ha MaHLlata oA 1. okony 30:00 la
neka
Konnumna: 800 g JloHeu
Punrna:
@ 18 cm um
@17 cm
1. MNoarpejte ja maHLaTa o4 neka 9 okosny 2:00 6es [a
Mellame
2. OapxyBajTe ja TonMHaTa Ha MaHLiiata o 1. okony 30:00 Ha
neka

MaHLIa Kako KOH3epBMpaH NpousBoa, Ha np., TePUH of feka co konbacu oa Erasco

MoueTtHa Temnepartypa: 20 °C

Konnumna: 500 g JloHeu
PuHrna:
@ 14,5 cm
1. Moarpejte ja maHLlata oa f1eka 9 okony 2:00, [a
nocne Melarse
okony 1:30
2. OapxyBajTe ja ToOMMHAaTa Ha MaHLiata o 1. la
neka
Konnumna: 1000 g JloHeu
Punrna:
@ 18 cm unn
@17 cm
1. lNoarpejte ja maHLaTa o4 neka 9 okony 2:00, Ja
nocne Melarse
okony 1:30
2. OapxyBajTe ja TOM/MHAaTa Ha MadLuara o 1. [a
neka
Kpukatse Bo 6ewiamen coc
Can/ CrteneH 3a BpemeTpaewe [loknonew
Punrna roteeme (MUH:CEeK)
Temnepatypa Ha mnekoTto: 7 °C
Peuent: 40 g nytep, 40 g 6patiHo, 0,5 | YennuHo
Meko co 3,5% macneHocT, eaeH npcrodar  TeHlepe
con PuHrna:
@ 14,5 cm
1. Ctonete nytep. Nameluajte HpaliHo 1 cos. NoTtnpxeTe ja 1 - He
cmecata 3 MUHYTW.
2. [lonajte MNeKo 1 roTBeETE CO MOCTOjaHO MELIaHsE. 9 okony 5:20 He
3. FotBeTe ro Gelamesn: COCOT CO MOCTOjaHO Mellarbe 1 02:00 He
2 MUHYTWU.
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Cytnujaw
Can/ CrteneH 3a BpemeTpaewe [Moknoney
PuHrna roTeemwe (MUH:CeK)
FoTBerbe cyTnMjall - NOCTOjaHO roTBEH€ CO NoKoney
Temnepatypa Ha mnekoTo: 7 °C
Peuent: 190 g cuteH opus, 90 g wekep, Jloneu
750 ml mneko co 3,5% macneHoct, 1 g con  PuHrna:
@ 14,5 cm
1. 3arpeBajTe ro MNEKOTO AOAEKA HE MOYHE Aa Ce KpeBa. 9 okony 6:45 He
2. BpaTeTe Ha cTeneHoT 3a roteemse. [JJoaajte opus, LeKep n 2 okosny 38:15 Ha
con Bo mnekoto. Mewajte nocne 10 MyuHyTw.
3. [oTBETE C& JoAeKa OpU30T He ja Bnne Lenara TeUYHOCT.
Peuent: 250 g cuteH opus, 120 g wekep, 11 JloHeu
mneko co 3,5% macneHoct n 1,5 g con PuHrna:
@18 cm nnn
@17 cm
1. BarpeBajTe ro Mn1eKoTo AoJeKka He NoYyHe Aa ce Kpe.a. 9 okony 7:20 He
2. BpateTe Ha cTeneHoT 3a roteemse. JJoaajte opus, Lekep n 2 okony 37:40 Ja
con Bo mnekoto. Mewajte nocne 10 MuHyTw.
3. ['oTBETE AOAEKA OPU3OT LEIOCHO HE MO BMW/ MAEKOTO.
FoTBeHe cyTnujall - NoCTojaHO roTBere 6e3 noknoney
Temnepatypa Ha mnekoto: 7 °C
Peuent: 190 g cuteH opus, 90 g wekep, Jloneu
750 ml mneko co 3,5% macneHoct, 1 g con  PuHrna:
@ 14,5 cm
1. [lonajte opua, WweKkep 1 con BO MAEKOTO. 3arpesajte co 9 okony 7:30 He
NocTojaHO Mellarbe Aoaeka MAekoTo He aocturHe 90 °C.
2. BpaTeTe Ha CTeneHOT 3a roTBere 1 OCTaBeTE Aa ce Kpuka. 2 okony 50:00 He
PeuenT: 250 g cuteH opus, 120 g wekep, 1 | JloHeu
mneko co 3,5% macneHoct n 1,5 g con PuHrna:
@ 18 cm nnn
@17 cm
1. [lonajte opua, WweKep 1 con BO MAEKOTO. 3arpesajte co 9 okony 8:00 He
NocTojaHO Mellarbe Aoaeka MAekoTo He aocturHe 90 °C.
2. BpaTeTe Ha CTeneHOoT 3a roTBere 1 OCTaBeTe Aa ce Kpuka. 2 okosny: 50:00 He
foTBewe opus
Can/ CrteneH 3a BpemeTtpaewe [Moknoney
PuHrna roteere (MUH:CeK)
Temnepatypa Ha Bogata: 20 °C
PeuenT: 125 g nonrospHect opus, 300 g NoHey
Boga, 1 npcrodar con Punrna:
14,5 cm
1. 3arpejte rm Bogarta, opu30T 1 conTa. 9 okony 2:48 Ja
2. Bapete goaeka opu3oT LEIOCHO ja Bnne Bojara. 2 okony 20:00 Ha
PeuenT: 250 g aonrospHect opus, 600 g NoHewy
Boaa, 1 nmpcrodar con PuHrna:
@ 18 cm unu
@17 cm
1. Barpejte rm Bogarta, opu3oT 1 cosTa. 9 okony 3:15 Ja
2. Bapete nogeka opunsoT LEeNOCHO ja Bnve BoaaTta. 2. okony 20:00 Ja
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Mpmere CBUHCKO Kape

Can/ CrteneH 3a BpemeTpaewe [loknonew
PuHrna roteeme (MUH:CEeK)

CBuHcko Kape: 7 °C

Peuent: 3 napuutba Kape co gedenvHa oa TaBue 3a

1 cm u BkynHo 300 g TexxuHa, 15 g npxemse
COHY0r/1EA0BO MAc/o PuHrna:
@ 18 cm unn
@17 cm
1. 3arpejte ro TaBYETO 3a NPXEHE CO 9 okony 2:40 He
COHYOr/1e0BO Mac/10 A0AeKA HE CTaHe
XKELLKO.
2. [Np)xeTe ro CBMHCKOTO Kape Ao[Jeka He 7 Ha cekoja He
noTtemMHu. MpeBpTeTE IO KAPETO eaHalll. cTpaHa OKoy
3:00
Meuere nanaynHKU
Can/ CrteneH 3a BpemeTpaewe [loknonew
PuHrna roteere (MUH:CeK)
Cwmeca 3a nanaunHkm: 20 °C
Peuent cnopea DIN EN 60350-2 TaBue 3a
KonununHa: 55 ml cmeca 3a egHa nanaymHka nNpXeme
Punrna:
@18 cm unn
@17 cm
1. 3arpejte ro TaBYETO 3a NPXere JoaeKka 9 okony 2:40 He
He CTaHe XeLLKO.
2. CTaBeTe 04 cMmecarta BO TaBYETO U nedete 6 i 6. Ennata ctpaHa: He
ja nanauvHkarta goaeka He éuae 3narTHo cnopen okony 1:00
Kaeasa. [lpuTtoa, npeBpTeTE ja CTEMNEHOT Ha Hpyrara
nanavvHkara egHatl. NOTEMHYBare  CTpaHa: OKoJy
0:20
Mpxere samp3HaT NOMPpUT
Can/ CrteneH 3a BpemeTpaewe [loknoneu
PuHrna roteeme (MUH:CEeK)
MomcpuT: -18 °C
KonuunHa: 1,8 kg coH4YorneaoBo mMacro, JloHeu
200 g 3amp3HaT noM@puT 3a cekoja PuHrna:
nopuuja, Ha np. McCain 123 Frites Original @ 18 cm nnn
@17 cm
1. 3arpejte macno BO /IOHeL goAeKa He 9 He
nocturHe 180 °C.
2. CtaBeTe 0/ 3aMp3HaTMOT NoMMpPUT BO 9 okony 4.00 He
Mac/oTO U NPXeTe ro JoJeka He cTaHe
3/1aTHO Kageas.
16.1 PeuenT 3a maHLa o4 neKka = 250 g ceukaHun komnupu co okony 10 mm gomkuHa
, Ha napuukbaTa
3a npasuiHa NpoBepka, NPBO MOAroTBETE ja MaHLara » 1 KateHa naxuua con
o4 neKka u ocTaseTe ja Aa ce usnaan Ha cobBHa ] = 1250 ml Bona
Temnepartypa. [1otoa 3arpejte ja MmaHLata o neka
crnopen Tabenara v ogpxete ja Torna. PeuenTor e Moarotoska: ]
HanpaseH Bp3 ocHoea Ha DIN 44550. m  (OcTaBeTe ja nekarta NoToneHa BO Bogara 3 vaca.
CocCTojKM: m [OTBETE M CUTE COCTOjKM BO 3aTOBPEHO TEHLIEPE Ha
= 250 g neka HajBMCOK CTEMEH.
m 250 g CeukaHW MOPKOBWN CO OKOJY 10 mm [O/HKMHA = Kora |.(e Ce rojasn rnapea, BpaT_eTe Ha CTerneHoT 3a
Ha napuurbara NMOCTOjaHO BapeHEe 1 OCTaBETE ja MaHLaTa BO

3aTBOPEHOTO TeHLiepe 1 uac.
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m  (OcTaBeTe ja MaHLIaTa of fieka ga ce nanagu.
m [lpobBajTe Kora maHLaTa Ke ce Usnaam Ha
Temnepatypa og 20°C + 5 K.
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1 Bezpecénost

Dodrziavajte nasledujuce bezpecnostné upo-
zornenia.

1.1 VSeobecné upozornenia

m Starostlivo si precitajte tento navod.

= Navody, zarucny list, ako aj dalSie informa-
cie o produkte si odlozte pre neskorSie po-
uzitie alebo dalSieho majitela.

= Nepripajajte spotrebic, ak doslo k po-
Skodeniu pocas prepravy.

1.2 Pouzivanie v sulade s uréenim

Spotrebice bez zastréky smie pripajat iba kon-

cesovany odborny personal. Pri Skodach sp6-

sobenych nespravnym pripojenim zanika

narok na zaruku.

Tento spotrebiC pouzivajte len:

® na pripravu jedal a napojov.

= pod dozorom. Kratkodobé varenie nepretr-
zite sledujte.

® v sukromnych domacnostiach
a v uzavretych priestoroch domaceho
prostredia.

= maximalne do vySky 2000 m nad morom.
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Spotrebi¢ nepouzivajte:

® s externym Casovacom alebo samostatnym
dialkovym ovladanim. Neplati to v pripade,
Ze je prevadzka vypnuta zariadeniami evi-
dovanymi EN 50615.

1.3 Obmedzenie skupiny pouzivatelov

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starsie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatocnymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom alebo ak boli poucené o bezpecnom
pouzivani spotrebi¢a a nebezpedenstiev, ktoré
z neho vyplyvaju.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vy-
konavat deti, vynimkou je iba pripad, ak su
starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebiCa

a privodného kabla.

1.4 Bezpeéné pouzivanie

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Varenie na varnom paneli s pouzitim tuku

alebo oleja bez dozoru méze byt nebezpecné

a sposobit poZiar.

» Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru.

» Nikdy sa nepokusajte hasit oher vodou, ale
vypnite spotrebi¢ a potom plamene prikryte
pokrievkou alebo hasiacou dekou.

Varna plocha sa velmi zahrieva.

» Na varnu plochu alebo do jej bezprostred-
nej blizkosti nikdy nedavajte horfavé pred-
mety.

» Na varnu plochu nikdy neukladajte ziadne
predmety.

Spotrebi¢ sa zahrieva.

» V zasuvkach priamo pod varnym panelom
nikdy neskladujte horlavé predmety ani
spreje.

Kryty varného panelu moézu spdsobit nehody,

napr. prehriatie, vznietenie, pripadne prasknu-

tie materialu.

» Nepouzivajte ziadne kryty varného panelu.

Potraviny sa mozu vznietit.

» Proces varenia kontrolujte. Proces kratkeho
varenia neustale kontrolujte.



/A VAROVANIE - Riziko popalenia!

Pocas pouzivania sa spotrebiC a jeho doty-

kové Casti velmi zahreju, najma ram varného

panela, ak je sucastou.

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrieva-
cich prvkov.

» Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdr-
ziavat v bezpecnej vzdialenosti.

Mriezky na ochranu varného panela mozu

viest k nehodam.

» Nikdy nepouzivajte mriezky na ochranu var-
ného panela.

Spotrebi¢ sa poCas prevadzky rozpali.

» Pred Cistenim nechajte spotrebi¢ vychlad-
nut.

/A VAROVANIE - Riziko zasahu

elektrickym prudom!

Neodborné opravy su nebezpecné.

» Spotrebi¢ mbéze opravovat iba prislusne vy-
Skoleny personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len
originalne nahradné suciastky.

» Ked sa poSkodi sietovy pripojny kabel toh-
to spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca
alebo jeho zakaznicky servis alebo podob-
ne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo
ohrozeniam.

Poskodeny spotrebi¢ alebo poskodené sieto-

vé privodné vedenie je nebezpedné.

» Nikdy nepouzivajte poskodeny spotrebic.

» Ak je povrch prasknuty, musi sa spotrebic
vypnut, aby sa zabranilo moznému Urazu
elektrickym prudom. V tomto pripade ne-

Zabranenie vecnym Skodam sk

vypinajte spotrebi¢ hlavnym vypinacom, ale
pomocou poistky v poistkovej skrinke.

» Ked je spotrebi¢ alebo siefové privodné ve-
denie poskodené, okamzite vypnite poistku
v poistkovej skrinke.

» Zavolajte zakaznicky servis. = Strana 44

Vniknuta vihkost mdze sposobit Uraz elektric-

kym prudom.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parny
Cisti€ ani vysokotlakovy Cistic.

Na horucich Castiach spotrebi¢a sa mbze

kablova izolacia elektrickych spotrebicov roz-

tavit.

» Nikdy nenechajte pripajaci kabel spotrebica
v kontakte s horucimi ¢astami spotrebica.

/A VAROVANIE - Riziko poranenia!

Hrnce mbézu v désledku nahromadenej tekuti-

ny medzi dnom hrnca a varnou zénou nahle

vyskocit do vysky.

» Varnu zoénu a dno hrnca udrziavajte vzdy
suché.

/A VAROVANIE - Riziko udusenia!

Deti si m6zu obalovy material pretiahnut cez

hlavu alebo sa don zabalit a zadusit.

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym mate-
rialom.

Deti mézu vdychnut alebo prehltnit malé Casti

a zadusit sa.

» Drobné ¢asti uchovavajte mimo dosahu
deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.

2 Zabranenie vecnym skodam

POZOR!

Drsné dna hrncov alebo panvic mézu poskriabat sk-

lokeramicky povrch.

» Skontrolujte pouzivany riad.

Varenie naprazdno moze poskodit riad na varenie

alebo spotrebid.

» Na hortcu varnu zénu nikdy neukladajte prazdne hr-
nce ani nevarte naprazdno.

Nespravne polozeny riad na varenie moze sposobit

prehriatie spotrebica.

» Horuce panvice ani hrnce nikdy neukladajte na
ovladacie prvky ani ram varného panelu.

Ak na varny panel spadnu tvrdé alebo ostré predmety,

panel sa moze poskodit.

» Nedovolte, aby na varny panel spadli tvrdé alebo
ostré predmety.

Materialy, ktoré neodolavaju teplu, sa na horucich var-

nych zonach roztavia.

» Nepouzivajte ochrannu féliu na sporak.

» Nepouzivajte alobal ani plastové nadoby.

2.1 NajcastejSie poskodenia

Tu najdete tie najCastejSie poSkodenia a tipy, ako im
mobZete predist.

Po- Pric¢ina RiesSenie

Skodeni

a

Skvrny  Vykypené jedla  Vykypené jedla ihned od-

strante Skrabkou na sklo.
Nevhodné &is-  PouZzivajte Cistiace pros-
tiace prostried- triedky, ktoré su vhodné
ky na sklokeramiku.

Skraban- Sol, cukor Varny panel nepouzivajte
ce alebo piesok ako pracovnu plochu ani
ako odkladaciu plochu.

Skvrny
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sk Ochrana Zivotného prostredia a Setrenie

Po- Pric¢ina RiesSenie
Skodeni
a
Skraban- Drsné dna hrn-  Skontrolujte pouzivany
ce cov alebo pan- riad.
vic
Zafarbe- Nevhodné 8is- Pouzivajte Cistiace pros-
nie tiace prostried- triedky, ktoré su vhodné
ky na sklokeramiku.

Po- Pric¢ina RieSenie

Skodeni

a

Zafarbe- OSuchanie hrn- Hrnce alebo panvice pri

nie cami, napr. posUvani nadvihnite.
hlinikovymi

Vylome- Cukor alebo Vykypené jedla ihned od-

nie jedla s vysokym strarite Skrabkou na sklo.

mate- obsahom cukru

rialu

3 Ochrana zivotného prostredia

3.1 Likvidacia obalu

Obalové materidly nezatazuju zivotné prostredie a su

recyklovatelné.

» Jednotlivé komponenty zlikvidujte oddelene podla
druhu.

3.2 Setrenie energie

Pri dodrziavani nasledujucich pokynov spotrebuje vas

spotrebi€ menej energie.

Zvolte varnu zonu podla velkosti hrnca. Riad na vare-

nie poloZte doprostred.

Pouzivajte taky riad, ktory ma rovnaky priemer dna

ako priemer varnej zény.

Tip: Vyrobcovia riadu Casto udavaju priemer hornej

Casti hrnca. Ten je Gasto vadsi, nez priemer dna.

= Nevhodny riad na varenie alebo taky riad, ktory ne-
pokryva cell varnu plochu, spotreblva vela ener-
gie.

Hrnce prikryte pokrievkou vhodnej velkosti.

= Ak varite bez pokrievky, spotrebi¢ spotrebuje vyraz-
ne vacsie mnozstvo energie.

Podla moznosti pokrievku zdvihajte ¢o najmene;j.
m Ak pokrievku zdvihnete, unika mnoho energie.
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a Setrenie

PouZivajte sklenenu pokrievku.
m Vdaka sklenenej pokrievke mozete vidiet, Co sa
v hrnci deje bez toho, aby ste ju museli zdvihat.

Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
= Nerovné dna zvySuju spotrebu energie.

Pouzivajte vhodny riad na varenie vzhladom na mnoz-

stvo upravovanych potravin.

= Velky riad na varenie s malym obsahom spotrebuje
viac energie na nahriatie.

Varte s malym mnozstvom vody.
= Cim viac vody sa v riade na varenie nachadza, tym
viac energie sa spotrebuje na jej nahriatie.

V¢as prepnite na nizSi stupen ohrevu.
= VySSia teplota stupfia pomalého varenia spdsobuje
plytvanie energiou.

Vyuzivajte zvySkoveé teplo varného panelu. Pri dlhsich
¢asoch ohrevu vypnite varnd zénu 5-10 minut pred
dovarenim.

= Nevyuzité zvySkoveé teplo zvySuje spotrebu energie.
Informéacie o vyrobku podla (EU) 66/2014 najdete

v prilozenom doklade zariadenia a na internete na
produktovej stranke vasho zariadenia.



Oboznamenie sa sk

4 Oboznamenie sa

Navod na pouZivanie plati pre rozne varné panely. Uda-
je o rozmeroch varnych panelov najdete v prehlade ty-
pov. — Strana 2

4.1 Ovladaci panel

Pomocou ovladacieho pola mézete nastavit vSetky funkcie vasho spotrebica a ziskat informacie o prevadzkovom

stave.

DO
5)
DO
DHON(

IO
fel
e
DO

BOOSTR

Indikatory
Ukazovatele zobrazuju nastavené hodnoty a funkcie.

Ukazova- Nazov

tel

-5 Stupne ohrevu

H/h Zvyskové teplo

b Funkcia PowerBoost
B8 Casovad

Dotykové polia

Dotykové polia su plochy citlivé na dotyk. Ak chcete vy-

brat funkciu, dotknite sa prislusného pola.

POZOR!

Nespravne polozeny riad na varenie moze sposobit

prehriatie spotrebica.

» Horldce panvice ani hrnce nikdy neukladajte na
ovladacie prvky ani ram varného panelu.

Dotykové Nazov

Poznamka: Ovladaci panel udrZiavajte vzdy Cisty. Vih-
kost ma negativny vplyv na funk&nost.

4.2 Varné zény

Tu najdete prehlad réznych rozSireni varnych zon.
Ked' aktivujete rozSirenie, prislusné ukazovatele zaénu
svietit.

Varna zéna RozsSirenie a zruSenie rozsi-
renia
O Jednoo-
kruhova varna
zona
© Dvojokruhova  Zvolte varnu zonu a stladte
varna zona O.

4.3 Ukazovatel' zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnu zénu dvojstupfiovy
ukazovatel zvySkového tepla. Pokial ukazovatel zvys-
kového tepla svieti, nedotykajte sa varnej zony.

pole

® Hlavny vypinac Ukazovatel Vyznam

[9 Vyber varnej zony H Varna zdéna je tak hortca, Ze na nej mo-
Cislice 1 Oblast nastavenia zete malé jedla udrzat teplé alebo mo-
az 9 zete rozpustit polevu.

© RozSirenie o dvojokruhovu varnu zénu = Varna zéna je horuca.

C) Casové funkcie/detska poistka

BOOSTA Funkcia PowerBoost
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sk Zakladna obsluha

5 Zakladna obsluha

5.1 Zapnutie a vypnutie varného panela

Varny panel mézete zapnut a vypnut hlavnym vypi-
nacom.

Zapnutie varného panelu

» Stlaste @.

v Zaznie zvukovy signal.

v Svetelny pas nad O svieti.

v Ukazovatele ovladacieho panela a ukazovatel stup-
fia ohrevu J svietia.

v Varny panel je pripraveny na prevadzku.

Vypnutie varnej dosky

» Stlacajte ©, kym svetelny pas nad © a ukazovatel
stupna ohrevu nezhasndu.

v V8etky varné zony su vypnuté.

v Ukazovatel zvySkového tepla svieti dalej, kym nie su
varné zény dostatoéne vychladnuté.

Poznamky

= Varny panel sa vypne automaticky, pokial su vSetky
varné zony vypnuté dlhsie ako 10-60 sekund.

m  Nastavenia zostanu ulozené pocdas prvych 4 sekund
po vypnuti spotrebica. Ak spotrebi¢ pocas tohto
¢asu znova zapnete, varny panel sa spusti s pred-
chadzajlcimi nastaveniami.

5.2 Nastavenia varnych zén

V oblasti nastavenia mdzete nastavit vyhrievaci vykon
varnej zony.

Stupen

ohrevu

1 najnizsi vykon

9 najvyssi vykon
Kazdy stupef ohrevu ma jeden medzi-
stupen, napr. 4.

Poznamky

= Tmavé oblasti v rozzeravenej oblasti varnej zony su
technicky podmienené. Nemaju ziadny vplyv na
funkénost varnej zény.
= Varna zdna reguluje teplotu zapinanim a vypinanim
ohrevu. Aj pri najvy§Som vykone sa ohrev mbze
zapnut alebo vypnut.
— Citlivé konstrukéné diely su tak chranené pred
prehrievanim.
— Spotrebi¢ je chraneny pred elektrickym preta-
zenim.
— Dosiahnu sa lepsie vysledky pri vareni.
=V pripade viacokruhovych varnych zén sa mdzu
ohrevy vnutornych vyhrevnych okruhov a ohrevy roz-
Sireni vypinat a zapinat v roznych ¢asoch.
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Nastavenie varného stupna
1. Zvolte varnu zénu pomocou [ alebo (.

o
- j I

v Na ukazovateli stupfia ohrevu jasne svieti &i.
2. V oblasti nastavenia nastavte pozadovany stupenf
ohrevu.

Zmena stupia ohrevu

1. Zvolte varnu zénu pomocou [ alebo .
2. V oblasti nastavenia nastavte pozadovany stupef
ohrevu.

Vypnutie varnej zony

1. Zvolte varnt zénu pomocou [ alebo .

2. V oblasti nastavenia nastavte 0.

v Po 10 sekundach sa zobrazi ukazovatel zvyskového
tepla.

Poznamka: Aktivovana zostane naposledy nastavena

varna zéna. MdZete nastavit varni zénu bez potreby

opatovného vyberu.

5.3 Odporucané nastavenia pre varenie

Tu najdete prehlad réznych jedal s vhodnymi stupnami
ohrevu.

Cas pripravy sa liSi v zavislosti od druhu, hmotnosti,
hribky a kvality pokrmov. Stupefi pomalého varenia
zavisi od pouzitého riadu na varenie.

Pokyny na pripravu

= Na varenie pouzite varny stupen 9.

m Husté pokrmy z Sasu na ¢as premiesajte.

= Potraviny, ktoré chcete prudko opiect, alebo z
ktorych pocCas opekania vyteka vela stavy, najlepsie
opediete vo viacerych mensich porciach.

= Tipy na varenie, o Setri energiu. — Strana 36



Funkcia PowerBoost sk

Rozpustanie Gulas 2.- 3. 50 - 60
Jedlo Stupelﬁl 3,Iillf? h Pecenie s malym mnozstvom oleja
pomale- — daisieho Pedenie jedal bez pokrievky.
ho vare- vareniav
nie minutach Rezne, prirodné alebo obalova- 6 - 7 6-10
Cokolada, poleva 1-1. - ne
Maslo, med, Zelatina 1-2 - Rezne, zmrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodné alebo 6-7 8-12
Zohrievanie alebo udrziavanie teploty obalované'
Eintopf, napr. $oSovicovy ein- 1 -2 - Steak, hrdbka 3 cm r-8 8-12
topf Fasirka, hribka 3 cm’ 4. -5, 30 - 40
Mlieko' 1, - 2. - Hamburger, hribka 2 cm’ 6 -7 10 - 20
Parky vo vode' 3-4 - Prsia z hydiny, hribka 2 cm' 5-6 10 - 20
' Jedlo pripravujte bez pokrievky. Prsia z hydiny, zmrazené' 5-6 10 - 30
Rozmrazovanie a zohrievanie Ec;)/by alebo rybie filé, na prirod- 5 -6 8 -20
Spenat, zmrazeny 2. - 3. 10 - 20 Ryby alebo rybie filé, obalova- 6 -7 8 -20
Gulas, zmrazeny 2.- 3. 20 - 30 ne
B ] L Ryby alebo rybie fil¢, obalova- 6 -7 8-12
Posirovanie, varenie pri minimalnej teplote né a zmrazené, napr. rybie prs-
Knedle, knedlicky" ? 4, -5, 20 - 30 ty
Ryba' 2 4_5 10-15 Langusty, kreyety _ 7-8 4-10
Biela oméacka, napr. bedamelo- 1 - 2 3-6 tqutcehzr?ljéelenmy alebo Cers- [ 10 - 20
va omacka YLD
Stahané omacky, napr. bernska 3 - 4 8-12 rzeezlgﬂl;neah;ngif-’sfafsan@esgg /.- 8 15-20
oméacka alebo holandska - - ISRy p
omacka Jedla varené v panvici, zmraze- 6 -7 6-10
' Vodu pod pokrievkou privedte k varu. ne :
2 Jedlo dalej varte bez pokrievky. Palacinky 6-7 postupne
v . . lebo d . Omeleta 3. - 4. postupne
arenie, varenie v pare, alebo dusenie VolSké oKa 5_-6 3_-6
Ryza s dvojnasobnym mnoz- 2 -3 15 -30 ' Jedlo niekolkokrat obratte.
stvom vody
Mlie&na ryza 1.-2. 35-45 Eri:ﬁvanili ] o botraui " 150
; ,v N ~ odla velkosti porcie potravin smazte porciu -
Zemlaky var.ene v Supke 4-95 25 - 30 200 gv 1 - 2| oleja. Priprava jedal bez pokrievky.
Varené zemiaky 4-5 15 - 25 . .
Cestoviny, rezance"? 6-7 6-10 Zmrazené potraviny, napr. ze- 8 - 9 )
: - miakové hranolCeky, alebo ku-
Zelenina, Cerstva 2.-3. 10 - 20 Krokety, zmrazené _ -
Zelenina, zmrazena 3. - 4. 10 - 20

Jedla v tlakovom hrnci 4 -5

' Vodu pod pokrievkou privedte k varu.
2 Jedlo dalej varte bez pokrievky.

7-8
Maso, napr. kuréa 6-7
5-6

Ryby, obalované alebo v piv-
nom cestiCku

Dusenie s predchadzajucim prudkym opecenim

Zelenina alebo huby, obalova- 5 -6
né alebo v pivnom cesticku

Tempura
Rolady 4 -5 50 - 60 Drobné pecivo, napr. Sisky 4 -5 -
Dusené maso 4-5 60 — 100 alebo ovocie v pivnom cesticku

6 Funkcia PowerBoost

S funkciou PowerBoost mbzete ohriat velké mnozstvo
vody rychlejSie ako pri pouziti stupfia ohrevu 9.
Funkcia PowerBoost je k dispozicii iba pri varnych zo6-

nach, ktoré su ozna&ené BOOSTA.
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sk Detska poistka

6.1 Zapnutie funkcie PowerBoost

/\ VAROVANIE - Riziko poziaru!

Olej a tuk sa pomocou funkcie Powerboost rychlo na-
hreje. Prehriaty olej a tuk rychlo vzblkne.

» Varenie nikdy nenechavajte bez dohladu.

Poziadavka: Pri dvojokruhovych varnych zénach musi
byt pre prevadzku s funkciou PowerBoost zapnuty
druhy vyhrievaci obvod.

1. Zvolte varnl zénu pomocou ) alebo [,

2. Nastavte stuper ohrevu 9.

3. Opakovane stlacte stupen ohrevu 9.
v Ukazovatel & svieti.

6.2 Vypnutie funkcie PowerBoost

Ked funkciu PowerBoost nevypnete, funkcia PowerBo-
ost sa po urditom Case vypne automaticky. Varna zéna
sa prepne naspat na stuper ohrevu 9.

1. Zvolte varnu zénu pomocou [ alebo (.

2. Nastavte lubovolny stupen pomalého varenia.

v Ukazovatel & zhasne.

7 Detska poistka

Detskou poistkou mbzete zabranit, aby deti zapli varny
panel.

7.1 Zapnutie detskej poistky

Poziadavka: Varny panel je vypnuty.
» (O asi 4 sekundy drZte stlagené.
v & sa rozsvieti na 10 sekund.

v Varna zona je zablokovana.

7.2 Vypnutie detskej poistky

Poziadavka: Varny panel je vypnuty.
» O podrzte stlacené cca 4 sekundy.
v Blokovanie je vypnuté.

7.3 Automaticka detska poistka

Touto funkciou sa detska poistka zapne vzdy auto-
maticky, ked varny panel vypnete.

Automaticku detsku poistku mdZete aktivovat v zaklad-
nych nastaveniach. — Strana 42

8 Casové funkcie

Vas spotrebi¢ disponuje rdznymi ¢asovymi funkciami,
pomocou ktorych moézete nastavit ¢as trvania alebo ku-
chynsky Casovac.

8.1 Cas trvania

Zadajte ¢as trvania pre pozadovanu varnd zénu. Varna
zoOna sa po uplynuti Casu trvania automaticky vypne.
Cas trvania mdzete nastavit az na 99 minut.

Nastavenie ¢asu trvania

1. Zvolte varnt zénu pomocou [ alebo (.
2. Nastavte pozadovany stupen ohrevu.
3. Stlacte dvakrat O.

[ B

o
3-4-5-6-.-8-96
00STA
2X

v @ svieti.
v Na ukazovateli Casovaca svieti 40 min.

40

4. V priebehu nasledujucich 10 sekund nastavte v ob-
lasti nastavenia pozadovany ¢as trvania.

®
S oy O —
—_ | I
37, o9 =
2 4 5 6 7 8 9 ¢

v Cas trvania sa odpogitava. Ak ste nastavili ¢as
trvania pre niekolko varnych zon, ¢as trvania
zvolenej varnej zony je viditelny.

v Po uplynuti Casu trvania sa varna zona auto'['n_‘aticky

r

vypne. Zaznie signal a na ukazovateli blika Ll po-
¢as 10 sekund. Ukazovatel O blika.

Uprava alebo vymazanie ¢asu trvania

1. Zvolte varnu zénu pomocou [ alebo (.

2. Stlacte dvakrat O.

3. V oblasti nastavenia zmernite Cas trvania alebo na-
stavte na 00,

Vypnutie signalu ¢asu trvania

Signal mozete manualne vypnut.

» Stlacte lubovolné dotykové pole.

v Ukazovatele zhasnu a zvukovy signal stichne.



Automaticky ¢asovac

Pomocou tejto funkcie mdzete predvolit ¢as trvania pre
vSetky varné zony. Po kazdom zapnuti varnej zony pre-
bieha potom predvoleny Cas trvania. Varna zéna sa po
uplynuti Casu trvania automaticky vypne.

Automaticky Casoval zapnete v zakladnych nastave-
niach. — Strana 42

Tip: Automaticky Casovac plati pre vSetky varné zony.
Pre jednotlivé varné zény mézete ¢as trvania znizit
alebo zrusit. — Strana 40

8.2 Kuchynsky ¢asovaé

MbzZete nastavit ¢as max. 99 minut. Po ich uplynuti za-
znie zvukovy signal. Kuchynsky ¢asovac je nezavisly od
vSetkych ostatnych nastaveni.

Nastavenie kuchynského ¢asovaca

1. O stladajte dovtedy, kym sa nerozsvieti &.

Na ukazovateli Gasovaca svieti D0

V oblasti nastavenia nastavte pozadovany ¢as.

Cas plynie.

Po uplynuti Casu zaznie signal. Na ukazovateli ¢aso-
vada sa na 10 sekund rozsvieti .

v & blika.

Uprava éasu
1. O stladajte dovtedy, kym sa nerozsvieti &.

< <« N

Automatické vypnutie sk

2. V oblasti nastavenia opakovane nastavte ¢as.

Vypnutie signalu ¢asovaca

Signal moézete manualne vypnut.

» Stlacte lubovolné dotykové pole.

v Ukazovatel zhasne a zvukovy signal stichne.

8.3 Funkcia stopiek

Funkcia stopiek ukazuje Cas, ktory uplynul od aktivacie
funkcie.

Funkcia stopiek funguje iba vtedy, ked' je varny panel
zapnuty. Ked' sa varny panel vypne, spolu s nim sa vy-
pne aj funkcia stopiek.

Zapnutie funkcie stopiek

1. O stladajte dovtedy, kym sa nerozsvieti &.

Na ukazovateli ¢asovaca sa zobrazi 0.

V oblasti nastavenia stlacte fubovolné miesto.
Cas sa zaéne poditat.

Pocas prvej minuty sa zobrazuju sekundy, potom
minuty.

< <« Mg

Vypnutie funkcie stopiek

1. O stladajte dovtedy, kym sa nerozsvieti @.

2. V oblasti nastavenia stlacte lubovolné miesto.
v Ukazovatel asovacCa zhasne.

9 Automatické vypnutie

Ak nastavenia varnej zony dlho nezmenite, bude auto-
matické vypnutie aktivne.

To, kedy sa varna zdna vypne, zavisi od nastaveného
stupfia varenia (1 az 10 hodin).

Ohrev varnej zony sa vypne. Na indikatore varnej zény
blikaju striedavo F& a indikator zvySkového tepla H/h.

9.1 DalSie varenie po automatickom vypnuti

1. Stladte lubovolné dotykové pole.
v Ukazovatel zhasne.
2. Opakovane nastavte pozadovanu varnu zonu.

10 Zobrazenie spotreby energie

Funkcie mbzete zobrazuje celkovu spotrebu energie
medzi zapnutim a vypnutim varného panelu.

Po vypnuti sa bude 10 sekund zobrazovat hodnota
spotreby v kilowatthodinach, napr. 1,08 kWh.

Presnost ukazovatela je okrem iného zavisla od kvality
napatia danej elektrickej siete.

Indikator mbzete aktivovat v zakladnych nastaveniach.
— Strana 42
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11 Zakladné nastavenia

Zakladné nastavenia spotrebi¢a mdZete nastavit podla
svojich potrieb.
11.1 Prehlad zakladnych nastaveni

Tu najdete prehlad zakladnych nastaveni a hodnot
prednastavenych z vyroby.

Ukazo- Vyber
vatel

[

ci Automaticka detska poistka
£ - Vypnuté.”
i — Zapnutgé.

£ — Manuélna a automaticka detska poistka

vypnuta.

Zvukovy signal

£l — Potvrdzuijuci signal a signal chybnej ob-
sluhy su vypnuté. Signal hlavného vypinaca
zostava zapnuty.

i — Zapnuty je len signal chybnej obsluhy.
£ — Zapnuty je len potvrdzujuci signal.

3 - Potvrdzujuci signal a signal chybnej ob-
sluhy su zapnuté.’

]
iy

c3 Zobrazenie spotreby energie
Podrobnosti o siefovom napéti si vyziadajte
od svojho dodavatela elektrickej energie.
& - Indikator spotreby je vypnuty.'
{ — Zobrazenie spotreby pri sietovom napati
230 V.
£ — Zobrazenie spotreby pri siefovom napati
400 V.
3 — Zobrazenie spotreby pri siefovom napéati
220 V.
Y — Zobrazenie spotreby pri sietovom napéti
240 V.

cS Automaticky ¢asovad
00 - Vypnuté.'
-89 - Doba, po uplynuti ktorej sa vypnu var-
né zony.

Trvanie signalu uplynutia doby ¢asovaca
{-10 sekund.’

2 - 30 sekund.

3 - 1 minuta.

[n]
[y}

-~

RozSirenie vyhrievacich telies
& — Vypnuté.

i — Zapnutgé.

£ — Posledné nastavenie pred vypnutim var-

nej zény.'

' Vyrobné nastavenie
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Ukazo- Vyber
vatel

cq Cas vyberu varnych zén

Il — Neobmedzeny: vzdy mdzete nastavit na-
posledy zvolenu varnu zénu bez nového
nastavovania.’

i — Naposledy zvolenu varnud zénu mbézete
nastavit do 10 sekuind po volbe. Potom musi-
te varnu zénu nastavit odznova.

cl Obnovenie vyrobného nastavenia
£ - Vypnuté.”
i — Zapnutg.

' Vyrobné nastavenie

11.2 Zmena zakladnych nastaveni

Poziadavka: Varny panel je vypnuty.

1. Stlacte @.

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund podrzte sym-
bol O stlaceny 4 sekundy.

v Na lavom displeji blikaju striedavo c a /.

Na pravom displeji svieti 4.

Stlactajte O dovtedy, kym sa nezobrazi pozadovany
ukazovatel.

4. V oblasti nastavenia nastavte poZzadovanu hodnotu.

W <

Nyl
o
L
-
O]
e

5. O drzte stlacené asi 4 sekundy.

v Nastavenie je aktivované.

Tip: Ak chcete opustit zékladné nastavenia, vypnite var-
ny panel pomocou ®. Znova zapnite varny panel

a opatovne ho nastavte.
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12 Cistenie a udrzba

Aby vas spotrebi¢ zostal dlhodobo pekny a funkcny,
starostlivo ho d&istite a starajte sa on.

12.1 Cistiace prostriedky

Vhodné Cistiace prostriedky a Skrabka na sklo su do-
stupné v zakaznickom servise alebo v internetovom, d&i
kamennom obchode.

POZOR!

Nevhodné distiace prostriedky mézu poskodit povrch
spotrebica.

» Nikdy nepouzivajte nevhodné Cistiace prostriedky.

Nevhodné Cistiace prostriedky

= Neriedeny oplachovaci prostriedok

= Cisti€ na umyvacku riadu

m  Abrazivny Cistiaci prostriedok

m  Agresivne Cistiace prostriedky, napr. sprej na rdry
alebo odstranovac Skvin
Abrazivne Spongie

m \ysokotlakové CistiCe a parné CistiCe

12.2 Cistenie sklokeramiky
Varny panel Cistite po kazdom pouziti, aby nedocha-
dzalo k pripaleniu zvySkov z varenia.

Poznamka: Respektujte informacie o nevhodnych Cis-
tiacich prostriedkoch. — Strana 43

Poziadavka: Varny panel je vychladnuty.

1. Silné nedistoty odstrante sSkrabkou na sklo.

2. Varny panel vygistite pomocou dgistiaceho prostried-
ku na sklokeramiku.
Dodrziavajte pokyny tykajluce sa Cistenia na obale
Cistiaceho prostriedku.
Tip: Pomocou Specialnej Spongie na sklokeramiku
moézete dosiahnut dobré vysledky &istenia.

12.3 Cistenie ramu varného panelu

Ram varného panelu Cistite po pouziti, ked sa na iom

nachadza necistota alebo flaky.

Poznamky

m  Dbajte na informacie o nevhodnych Cistiacich pros-
triedkoch. — Strana 43

»  Nepouzivajte Skrabku na sklo.

1. Ram varného panelu vycistite hordcim umyvacim
roztokom a makkou handri¢kou.
Nové Cistiace Spongie pred pouzitim dbékladne pre-
myte.

2. Osuste méakkou utierkou.

13 Odstranenie poruch

MenSie poruchy na vasom spotrebi¢i mozete odstranit
sami. Pred kontaktovanim zakaznickeho servisu pouzi-
te informacie o rieSeni problémov. Tym sa vyhnete zby-
toénym nakladom.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Neodborné opravy su nebezpecéné.

» Spotrebi¢ modze opravit iba kvalifikovany personal.

» Ked ma spotrebi¢ poruchu, zavolajte zakaznicky
servis.

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

prudom!

Neodborné opravy su nebezpedéné.

» Spotrebi¢ moze opravovat iba prislusne vyskoleny
personal.

13.1 Pokyny na indikaénom poli

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len originalne
nahradné suciastky.

» Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel tohto
spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca alebo jeho za-
kaznicky servis alebo podobne kvalifikovana osoba,
aby sa zabranilo ohrozeniam.

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!
Varna zéna hreje, ale ukazovatel nefunguije.
» Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

» Zavolajte zakaznicky servis.

/\ VAROVANIE - Riziko poziaru!

Varny panel sa samocinne vypne a uz sa nedd ovladat.
Mb&Ze sa stat, Ze sa neskdr nelimyselne zapne.

» Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

» Zavolajte zakaznicky servis.

Porucha Pri¢ina a rieSenie problémov

Ziadne Elektrické napajanie bolo prerusené.

1. Skontrolujte domovu poistku spotrebica.
2. Pomocou inych elektrickych spotrebicov skontrolujte, &i nejde o vypadok elektrického

prudu.

VSetky indikatory bli-  Ovladaci panel je mokry alebo sa na fiom nachadzaju predmety.
kaju » Ovladaci panel osuste alebo odstrante predmet.
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Porucha

PriCina a rieSenie problémov

[

oo

Na viacerych varnych zénach sa po dlhSiu dobu varilo s vysokym vykonom. Z dévodu
ochrany elektroniky sa varna zéna vypla.

1. Nejaky Cas pocCkajte.

2. Tuknite na fubovolné dotykové pole.

v Ak sa hldsenie nezobrazuje, elektronika je dostato¢ne vychladnuta. Mozete varit dalej.

Fy

Napriek vypnutiu pomocou £Z sa elekironika zahrievala aj nadalej. Preto sa vypli vdetky var-
né zony.

1. Nejaky ¢as pockajte.

2. Tuknite na flubovolné dotykové pole.

v Ak sa hlasenie nezobrazuje, elektronika je dostato¢ne vychladnuta. MozZete varit dalej.

F 5 a stuperi varenia
striedavo blikaju. Za-
znie akusticky signal.

Horuci hrniec v oblasti varného panela. Hrozi, Ze elektronika sa prehreje.
» Hrniec odstrarite.
v Ukazovatel o chvilu zhasne.

F 5 a akusticky signal

Hordci hrniec v oblasti varného panela. Z dévodu ochrany elektroniky sa varna zéna vypla.

1. Hrniec odstrante.
2. Nejaky ¢as pockaijte.

3. Tuknite na lubovolné dotykové pole.
v Ak sa hlasenie nezobrazuje, elektronika je dostato¢ne vychladnuta. MdoZete varit dalej.

o0

FB Varna zéna bola prilis dlho v prevadzke a automaticky sa vypla.
Varnu zénu mozete opat hned zapnut.

dE a varné zony neh- Rezim demo je aktivovany.

reju 1. Spotrebi& odpojte na 30 sekund od prudu tak, Ze vypnete poistku v poistkovej skrinke.
2. V priebehu nasledujucich 3 minut tuknite na fubovolné dotykové pole.

Na displeji sa zobrazi Elektronika zistila chybu.

hlasenie s "E", napr. 1. Spotrebi& vypnite a znova zapnite.

EO111. v Ak bola porucha jednorazovad, hldsenie zmizne.
2. Ak sa hlasenie zobrazi znova, zavolajte zakaznicky servis. PoCas telefonatu uvedte pres-

né hlasenie chyby.

— "Zdkaznicky servis”, Strana 44

14 Likvidacia
Zistite, ako spravne zlikvidovat staré spotrebice.

14.1 Likvidacia starého spotrebica

Ekologickou likvidaciou mézu byt znovu vyuzité cenné
suroviny.
1. Odpojte siefovu zastrcku napadjacieho kabla.
2. Odrezte napajaci kabel.
3. Spotrebi¢ zlikvidujte ekologickym sp&sobom.
O aktualnych spbésoboch likvidacie sa informujte
u vasho Specializovaného predajcu alebo u organov
obecnej, prip. mestskej spravy.

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade
s eurdpskou smernicou 2012/19/EU
o nakladani s pouzitymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smernica stanovi jednotny
europsky (EU) ramec pre spéatny od-
ber a recyklovanie pouzitych za-
riadeni.

B

15 Zakaznicky servis

Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa pouzivania,
nedokazete opravit poruchu na spotrebici sami alebo
ak spotrebi¢ vyzaduje opravu, obratte sa na nas zakaz-
nicky servis.

Originalne nahradné suciastky, ktoré su relevantné pre
funkénost spotrebica a splfiaju nariadenie o ekodizaj-
ne, vam poskytne nas zakaznicky servis v obdobi mini-
malne 10 rokov od uvedenia spotrebi¢a na trh v Eurdp-
skom hospodarskom priestore.

Poznamka: Vyuzivanie zakaznickeho servisu je bezplat-
né v ramci zaruky vyrobcu.
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Podrobné informacie o zaru¢nej lehote a zaruénych
podmienkach vo vasej krajine vam poskytne zakaznic-
Ky servis alebo predajca, pripadne ich najdete na na-
Som webe.

Ked' kontaktujete zakaznicky servis, potrebujete &islo
vyrobku (E.-Nr.) a vyrobné &islo (FD) vasho spotrebica.
Kontaktné Udaje zakaznickeho servisu najdete v prilo-
zenom adresari zakaznickej sluzby alebo na nasej we-
bovej stranke.



15.1 Oznacenie produktu (E-Nr.) a vyrobné
Cislo (FD)

Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné &islo (FD) najdete na
typovom S§titku spotrebica.

Skusobné pokrmy sk

Typovy Stitok najdete:
= na sprievodnom dokumente spotrebica.
= na spodnej strane varnej dosky.

Ak chcete rychlo vyhladat Udaje o spotrebici a telefén-
ne Gislo zakaznickeho servisu, mbézete si Udaje po-
znacit.

16 Skusobné pokrmy

Tento prehlad sa orientuje na skuisSobné pracoviska,

aby sa ulahcCilo testovanie nasich spotrebicov.

Udaje sa vztahuju na pripravu v riade s nasledujucimi

rozmermi:

Schulte-Ufer - Stvordielna sada indukénych hrncov

HEZ390042

m  Kastrdl s ruCkou @ 16 cm, objem 1,2 |, pre jedno-
okruhovu varnu zénu @ 14,5 cm

® Hrniec @ 16 cm, objem 1,7 |, pre jednookruhovt
varnu zonu @ 14,5 cm

m Hrniec @ 22 cm, objem 4,2 |, pre varnu zonu
@ 18 cm alebo @ 17 cm

®m  Panvica @ 24 cm, pre varnt zonu @ 18 cm alebo
317 cm

Ak vykonavate pokusy s varnou zonou @ 18 cm's
menovitym vykonom 1 500 W, ¢as ohrevu sa predlzi
asi 0 20 %. Zvolte najblizsi vysSi stupen pomalého va-
renia.

Rozpustanie ¢okolady

Riad / Stupen ohrevu Cas trvania Pokrievka
Varna zéna (min:s)
Cokolédova poleva, napr. Dr. Oetker horka Kastrdl s ruc- 1. cca 30:00 Nie
¢okolada, 150 g kou
Varna zona: @
14,5 cm
Zohrievanie a udrziavanie teploty SoSovicového
eintopfu
Riad / Stupen ohrevu Cas trvania Pokrievka
Varna zéna (min:s)
So&ovicovy eintopf,
— "Recept na sosovicovy eintopf”, Strana 48
Podiatoéna teplota: 20 °C
Mnozstvo: 450 g Hrniec
Varna zéna: &
14,5 cm
1. Ohrejte SoSovicovy eintopf 9 cca 2:00 bez Ano
mieSania
2. Sodovicovy eintopf udrziavajte teply 1. cca 30:00 Ano
Mnozstvo: 800 g Hrniec
Varna zéna:
@ 18 cm alebo
@17 cm
1. Ohrejte SoSovicovy eintopf 9 cca 2:00 bez Ano
mieSania
2. Sodovicovy eintopf udrziavajte teply 1. cca 30:00 Ano
Sosovicovy eintopf z konzervy, napr. $o$ovicovy privarok s parkom zn. Erasco
Podiato¢na teplota: 20 °C
Mnozstvo: 500 g Hrniec
Varna zéna: &
14,5 cm
1. Ohrejte $oovicovy eintopf 9 cca 2:00, pre-  Ano
miesat po
cca 1:30
2. Sodovicovy eintopf udrziavajte teply 1. Ano
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MnoZzstvo: 1 000 g Hrniec
Varna zéna:
@ 18 cm alebo
@17 cm
1. Ohrejte SoSovicovy eintopf 9 cca 2:00, pre-  Ano
miesat po
cca 1:30
2. Sosovicovy eintopf udrziavajte teply 1. Ano
Besamelova omacka - varenie pod bodom varu
Riad / Stupen ohrevu Cas trvania Pokrievka
Varna zéna (min:s)
Teplota mlieka: 7 °C
Recept: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka Kastrdl s ruc-
s obsahom tuku 3,5 % a Stipka soli kou
Varna zéna: &
14,5 cm
1. Roztopte maslo. PrimieSajte muku a sol. Masu smazte 1 - Nie
3 minuty.
2. Pridajte mlieko a za staleho mieSania privedte do varu. 9 cca 5:20 Nie
3. BeSamelovu omacku za staleho mieSania varte 2 mindty. 1 2:00 Nie
Ryza v mlieku
Riad / Stupen ohrevu Cas trvania Pokrievka
Varna zéna (min:s)
Varenie mlie€nej ryze — pomalé varenie s pokrievkou
Teplota mlieka: 7 °C
Recept: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, Hrniec
750 ml mlieka s obsahom tuku 3,5 %, 1 g Varna zoéna: &
soli 14,5 cm
1. Mlieko zohrievajte, kym nezacéne vriet. 9 cca 6:45 Nie
2. Prepnite spat na varny stupen. Do mlieka pridajte ryzu, 2 cca 38:15 Ano
cukor a sol. Po 10 minutach premieSajte.
3. Varte, dokial ryza nevsaje vsetku tekutinu.
Recept: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cuk- Hrniec
ru, 1 I mlieka s obsahom tuku 3,5 %, 1,5 g Varna zona:
soli @ 18 cm alebo
@17 cm
1. Mlieko zohrievajte, kym nezacéne vriet. 9 cca 7:20 Nie
2. Prepnite spat na varny stupen. Do mlieka pridajte ryZu, 2 cca 37:40 Ano
cukor a sol. Po 10 minutach premieSajte.
3. Varte, dokial ryZza nevsaje Uplne vSetko mlieko.
Varenie mlie¢nej ryze — pomalé varenie bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 °C
Recept: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, Hrniec
750 ml mlieka s obsahom tuku 3,5 %, 1 g Varna zoéna: &
soli 14,5 cm
1. RyZu, cukor a sol pridajte do mlieka. Ohrievajte za staleho 9 cca 7:30 Nie
miesSania, dokial mlieko nedosiahne teplotu 90 °C.
2. Prepnite spat na varny stuperi a nechajte varit. 2 cca 50:00 Nie

Recept: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cuk- Hrniec

ru, 1 | mlieka s obsahom tuku 3,5 %, 1,5 g Varna zona:

soli @ 18 cm alebo
d 17 cm
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1. RyZu, cukor a sol pridajte do mlieka. Ohrievajte za staleho 9 cca 8:00 Nie
miesania, dokial mlieko nedosiahne teplotu 90 °C.
2. Prepnite spat na varny stuperi a nechajte varit. 2 cca: 50:00 Nie
Varenie ryze
Riad / Stupen ohrevu Cas trvania Pokrievka
Varna zéna (min:s)
Teplota vody: 20 °C
Recept: 125 g dlhozrnnej ryze, 300 g vody,  Hrniec
Stipka soli Varna zéna: &
14,5 cm
1. Vodu, ryzu a sol spolu ohrievajte. 9 cca 2:48 Ano
2. Nechaijte varit, dokial ryza nevsaje vSetku vodu. 2 cca 20:00 Ano
Recept: 250 g dlhozrnnej ryze, 600 g vody,  Hrniec
Stipka soli Varna zéna:
@ 18 cm alebo
@17 cm
1. Vodu, ryzu a sol spolu ohrievajte. 9 cca 3:15 Ano
2. Nechajte varit, dokial ryZza nevsaje vSetku vodu. 2. cca 20:00 Ano
Pecenie steakov z bravéovej panenky
Riad / Stupen ohrevu Cas trvania Pokrievka
Varna zéna (min:s)
PecCenie steakov z bravéovej panenky: 7 °C
Recept: 3 steaky z panenky hrubky 1 cm v Panvica na pe-
celkovej hmotnosti 300 g, 15 g sIneCnicové- Cenie
ho oleja Varna zéna:
@ 18 cm alebo
@17 cm
1. Panvicu na pecenie so slnecnicovym 9 cca 2:40 Nie
olejom ohrejte tak, aby bola hortca.
2. Steaky z panenky osmazte do hneda. Pri- 7 z kazdej strany  Nie
tom steaky raz otodte. cca 3:00
Pecenie palaciniek
Riad / Stupef ohrevu Cas trvania Pokrievka
Varna zéna (min:s)
Palacinkové cesto: 20 °C
Recept podla DIN EN 60350-2 Panvica na pe-
Mnozstvo: 55 ml cesta na palacinku cenie
Varna zéna:
@ 18 cm alebo
@17 cm
1. Panvicu na pecenie ohrejte tak, aby bola 9 cca 2:40 Nie
horuca.
2. Dajte cesto na panvicu a palacinky pedte 6 alebo 6. 1. strana: cca Nie
do zlatohneda. Pritom palacinku raz otocte. podla stupna 1:00
zhnednutia 2. strana: cca
0:20
Smazenie mrazenych zemiakovych hranoléekov
Riad / Stupefi ohrevu Cas trvania Pokrievka
Varna zéna (min:s)

Zemiakové hranolCeky: -18 °C
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MnoZstvo: 1,8 kg slne&nicového oleja, na Hrniec

jednu porciu: 200 g zmrazenych ze- Varna zéna:

miakovych hranolCekov, napr. McCain 123 @ 18 cm alebo

Hranolky Original 17 cm

1. V hrnci zohrejte olej na teplotu 180 °C. 9 Nie
2. Zamrazené hranoléeky dajte do oleja a 9 cca 4:00 Nie

smazte do zlatohneda.

16.1 Recept na SosSovicovy eintopf

Ak chcete presne skontrolovat SoSovicovy eintopf, naj-
skdr ho pripravte a nechajte ho vychladnut na izbovu
teplotu. Potom SoSovicovy eintopf ohrejte podla tabulky
a udrziavajte jeho teplotu. Recept vznikol v na zaklade
DIN 44550.
Suroviny:
m 250 g SoSovice
= 250 g mrkvy nakrajanej na kocky s hranou asi

10 mm
= 250 g nakrajanych zemiakov s hranou asi 10 mm
= 1 CL soli
= 1250 ml vody

Priprava:

= SoSovicu namodéte do uréeného mnozstva vody na
3 hodiny.

= VSetky prisady zatvorte do hrnca a na najvysSom
stupni ich privedte k varu.

m  Ked sa objavi para, prepnite na stupen pomalého
varenia a nechajte varit v zatvorenom hrnci 1 hodi-
nu.

= Sogovicovy eintopf nechajte vychladnut.
Vyskusajte az vtedy, ked bude mat hotovy SoSovi-
covy eintopf teplotu 20 °C = 5 K.
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1 Varnost

Upostevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila

m Skrbno preberite ta navodila.

= Navodila za uporabo, izkaznico aparata in
informacije o izdelku shranite za kasnejso
uporabo ali za novega lastnika.

m Ce opazite poskodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljucite.

1.2 Namenska uporaba

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-

blasCen strokovnjak. Pri poskodbah zaradi na-

pacne prikljucitve garancija ne velja.

Aparat uporabljajte samo:

m za pripravo jedi in pijac.

® pod nadzorom. Kratkotrajne postopke
kuhanja ves ¢as nadzorujte.

= v domacem gospodinjstvu in v zaprtih
prostorih domacega okolja.

= do najviSje nadmorske visine 2000 m.

Aparata ne uporabljajte:

® 7 zunanjo programsko uro ali posebnim
daljinskim upravljalnikom. To ne velja v pri-
meru, da je delovanje izklopljeno z aparati,
zajetimi v standardu EN 50615.

Varnost sl

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoric¢nimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-
bljajo le, ko so pod nadzorom, ali ¢e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, Ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Otroci ne smejo distiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari veC kot 15 let ali starejSi in
so pod nadzorom.

Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljucnemu kablu.

1.4 Varna uporaba

/A OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Nenadzorovano kuhanje z mascobo ali oljem
na kuhalni povrsini je lahko nevarno in lahko
povzroCi pozar.

» Vrocih olj in masti nikoli ne pustite brez
nadzora.

» Pozara nikoli ne poskusajte pogasiti z vo-
do, ampak izklopite aparat in nato pokrijte
plamene npr. s pokrovko ali z odejo za ga-
Senje.

Kuhalna povrsina se moc¢no segreje.

» Na kuhalno povrsino ali v njeno neposre-
dno blizino nikoli ne polagajte vnetljivih
predmetov.

» Na kuhalni povrSini nikoli ne shranjujte
predmetov.

Aparat se moc¢no segreje.

» Gorljivih predmetov ali razprSilcev nikoli ne
shranjujete v predalih neposredno pod ku-
halno plosco.

Pokrovi za kuhalno plos¢o lahko povzrodijo

nesrecCe, npr. zaradi pregretja, vziga ali materi-

alov, ki jih lahko raznese.

» Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plo-
s¢o.

Zivila se lahko vnamejo.

» Postopek kuhanja morate nadzorovati. Kra-
tek postopek morate ves ¢as nadzorovati.

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem se aparat in njegovi dostopni

deli segrejejo, Se posebno okvir kuhalne plo-

SCe, Ce obstaja.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.
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sl PrepreCevanje materialne Skode

Zascitne reSetke za kuhalno povrsino lahko

povzroCijo nezgode.

» Nikoli ne uporabljajte zascCitnih resetk za
kuhalno povrsino.

Aparat se med delovanjem segreje.

» Pred CiScenjem pustite, da se aparat ohla-
di.

/A OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce se omrezni priklju¢ni vodnik aparata po-
Skoduje, ga mora zamenijati proizvajalec ali
njegova servisna sluzba ali podobna kvalifi-
cirana oseba, da se izognete nevarnostim.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljuc¢ni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poskodovanega apa-
rata.

» Ce je povrSina poc¢ena, morate aparat iz-
kljuciti, da preprecite morebitni elektricni
udar. V ta namen aparata ne izklopite z
glavnim stikalom, ampak ga izkljucite tako,
da izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Ce je aparat ali prikljuéni kabel v okvari, ta-
koj izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Poklicite pooblasceni servis. — Stran 59

VdirajoCa vlaga lahko povzroCi elektricni udar.

» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga Cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.

Na vrocih delih aparata se lahko stopi izolaci-

ja kablov elektricnih naprav.

» Priklju¢nega kabla elektri¢nih naprav nikoli
ne izpostavljajte vro¢im delom aparata.

/A OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Zaradi tekoCine med dnom posode in kuhali-

S¢em lahko posoda nenadoma odskoci v VviSi-

no.

» KuhalisCe in dno posode morata biti vedno
suha.

/\ OPOZORILO - Nevarnost zadusitve!

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

2 Preprecevanje materialne skode

POZOR!

Groba dna loncev in ponev opraskajo steklokeramiko.

» Preglejte svojo posodo.

Kuhanje brez vsebine lahko poSkoduje posodo ali apa-

rat.

» Loncev brez vsebine nikoli ne postavljajte ne vroce
kuhaliSCe ali kuhajte brez vsebine.

Napa&no names&ena posoda lahko povzrodi pregretje

aparata.

» Vrodih ponev ali loncev nikoli ne postavljajte na

. upravljaine elemente ali okvir kuhalne plosce.

Ce na kuhalno plos¢o padejo trdi ali ostri predmeti, lah-

ko pride do poskodb.

» Poskrbite, da na kuhalno ploS¢o ne bodo padli trdi
ali ostri predmeti.

Materiali, ki niso odporni na vro¢ino, se na vrocCih kuha-

lisCih stopijo.

» Ne uporabljajte folije za zasdito Stedilnika.

» Ne uporabljajte alufolije ali posod iz umetne mase.
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2.1 Pregled najpogostejsih poskodb

Tukaj je seznam najpogostejsih poskodb in nasvetov,
kako se jim izogniti.

Poskod- Vzrok Ukrep
ba
Madezi  Prelivanje hrane Prelito hrano takoj odstra-

nite s strgalom za steklo-
keramiko.

MadeZi Neustrezna &i- Uporabljajte le &istilna
stilna sredstva  sredstva, ki so primerna
za steklokeramiko.
Praske  Sol, sladkor ali  Kuhalne ploS¢e ne upora-
pesek bljajte kot delovne ali od-
lagalne povrsine.
Praske  Groba dna lon- Preglejte svojo posodo.

cev ali ponev

Razbar- Neustrezna Ci-
vanje stilna sredstva

Uporabljajte le Cistilna
sredstva, ki so primerna
za steklokeramiko.




Varstvo okolja in varéevanje sl

Poskod- Vzrok Ukrep Poskod- Vzrok Ukrep

ba ba

Razbar- Drgnjenje lon- Ko premikate lonce ali Mehur¢- Sladkor ali jedi  Prelito hrano takoj odstra-

vanje cev (npr. alumi- ponve, jih dvignite. kiv ma- z veliko sladkor- nite s strgalom za steklo-
nij) terialu ja keramiko.

3 Varstvo okolja in varcevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele lo¢eno sortirajte v odpad.

3.2 Varcevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil manj
elektriCne energije.

Izberite kuhaliSCe, ki ustreza velikosti posode. Posodo

namestite na sredino.

Uporabljajte posodo, katere premer dna se ujema s

premerom kuhaliS&a.

Nasvet: Proizvajalci posode pogosto navedejo zgornji

premer posode. Ta je pogosteje vedji kot premer dna

posode.

= Neustrezna posoda ali nepopolno prekrita kuhali-
SCa porabijo veliko energije.

Posodo pokrijte z ustrezno pokrovko.

m Ce kuhate brez pokrovke, aparat porabi znatno vecé
energije.

Pokrovko dvigajte ¢im redkeje.

= Ce dvignete pokrovko, uide veliko energije.

Uporabite stekleno pokrovko.
m Steklena pokrovka omogoca, da pogledate v lonec,
ne da bi vam bilo treba dvigniti pokrovko.

Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom.

m Ce posoda nima ravnega dna, je poraba energije
vedja.

Uporabljajte posodo, ki ustreza koli€ini Zivil.

m Vedja posoda z malo vsebine potrebuje veC energi-
je za segrevanje.

Hrano pripravljajte z malo vode.
m Vel kot je vode v posodi za kuhanje, ve¢ energije
potrebujete za segrevanije.

PravoCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.
= Ce nastavite previsoko stopnjo poCasnega kuhanja,
po nepotrebnem tratite energijo.

Uporabite preostalo toploto kuhalne plosce. Pri daljSih

Casih priprave kuhalis¢e 5 do 10 minut pred koncem

priprave izklopite.

= Neporabljena preostala toplota poveca porabo
energije.

Informacije o izdelku v skladu z (EU) 66/2014 najdete

na prilozeni izkaznici aparata in na spletu na produktni

strani vaSega aparata.

4 Spoznavanje

Navodilo za uporabo velja za razlicne kuhalne plosce.
Podatke o merah kuhalnih plos¢ najdete v preglednici
tipov. = Stran 2

4.1 Upravljalno polje

Prek upravljalnega polja nastavite vse funkcije svojega aparata in dobite informacije o stanju delovanja.

I
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sl Osnovno upravljanje

Prikazi

V prikazih so prikazane nastavljene vrednosti in funkci-
je.

Prikaz Ime

-9 Stopnje kuhanja
H/h Preostala toplota

o] Funkcija Powerboost
g8 Programska ura

Polja na dotik

Polja na dotik so povrsine, ki so obc&utljive na dotik. Za

izbiro funkcije se dotaknite ustreznega polja.

POZOR!

Napacno namescena posoda lahko povzrodi pregretje

aparata.

» Vrodih ponev ali loncev nikoli ne postavljajte na
upravljalne elemente ali okvir kuhalne plosce.

Poljena Ime

dotik

@ Glavno stikalo

() |zbira kuhaliCa

Stevilke  Nastavitveno obmogje

od 1 do

9

© Doklop kuhalis¢a z dvojnim grelnim kro-
gom

©) Casovne funkcije/otrosko varovalo

BOOSTA  Funkcija Powerboost

Opomba: Upravljalna ploSCa naj bo vedno suha. Vlaga
poslabsa delovanije.

4.2 Kuhalisca

Tukaj najdete pregled razlicnih priklopljenih grelnikov
kuhalisg.

Ko aktivirate priklopliene grelnike, svetijo ustrezni prika-
Zi.

Kuhalisce Priklop in odklop

O KuhalisCe z
enojnim grel-
nim krogom

© KuhalisGe z
dvojnim grel-
nim krogom

[zberite kuhaliS&e in pritisnite

4.3 Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS¢a ima dvostopenjski prikaz preostale to-
plote za vsako kuhaliS¢e. Dokler prikaz preostale toplo-
te sveti, se ne dotikajte kuhalis¢a.

Prikaz Pomen

H Kuhali§ce je tako vrode, da lahko majh-
ne koli¢ine jedi hranite na toplem ali to-
pite preliv.

H KuhalidCe je vroce.

5 Osnovno upravljanje

5.1 Vklop in izklop kuhalne plosce

Z glavnim stikalom lahko vklopite in izklopite kuhalno
plosco.

Vklop kuhalne plosce

» Pritisnite .

v QOglasi se zvocni signal.

v Svetlobna linija nad @© sveti.

v Prikazi na upravljalni povrSini in prikaz stopnje kuha-
nja & svetijo.

v Kuhalna ploS¢a je pripravljena za uporabo.

Izklop kuhalne plosée

» Pritiskajte O, dokler svetlobna linija nad @ in prikaz
stopnje kuhanja ne ugasneta.

v Vsa kuhalis¢a so izklopljena.

v Prikaz preostale toplote sveti Se naprej, dokler se
kuhali&a ne ohladijo dovolj.

Opombe

m Ko so vsa kuhalis¢a vec¢ kot 10-60 sekund izkloplje-
na, se kuhalna plo$¢a samodejno izklopi.

= Nastavitve ostanejo shranjene Se 4 sekunde po iz-
klopu. Ce kuhalno plos€o v tem &asu ponovno vklo-
pite, se kuhalna plos¢a vklopi s prejSnjimi nastavi-
tvami.
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5.2 Nastavitev kuhalis¢

V nastavitvenem obmodju lahko nastavite mo¢ gretja
kuhalisca.

Stopnja ku-

hanja

1 najmanjs$a mod

9 najvedja mod
Vsaka stopnja kuhanja ima eno vmesno
stopnjo, npr. 4.

Opombe

= Temna obmocja na svetilni shemi kuhaliS¢a so teh-

ni¢no pogojena. Ne vplivajo na delovanje kuhalisCa.
m  KuhaliS€e uravnava temperaturo z vklopom in
grelniki vklapljajo in izklapljajo.
— Obcutljivi sestavni deli se tako zasgitijo pred
pregretjem.
— Aparat se zaS¢iti pred elektricno preobremenitvi-
jo.
— Dosezejo se boljsi rezultati kuhanja.
m  Pri veCkroznih kuhalis¢ih se lahko grelniki notranjih
krogov in priklopljeni grelniki vklapljajo in izklapljajo
ob razliénih Casih.



Nastavitev stopenj kuhanja
1. Z(J) ali [ izberite kuhalisce.

v Na prikazu stopnje kuhanja & mo¢no sveti.
2. V nastavitvenem obmocju nastavite Zeleno stopnjo

kuhanja.
[O]

Sprememba stopnje kuhanja

1. Z[J ali ¥ izberite kuhaligce.

2. V nastavitvenem obmocju nastavite zeleno stopnjo
kuhanja.

Izklop kuhaliséa

1. Z(J ali ) izberite kuhaliscCe.

2. V nastavitvenem obmocju izberite 0.

v Po 10 sekundah se vklopi prikaz preostale toplote.
Opomba: Nazadnje nastavljeno kuhalisCe ostane aktivi-
rano. Kuhalis€e lahko nastavite brez nove izbire.

5.3 Priporocila za nastavitve za kuhanje

Tu boste nasli pregled razli¢nih jedi z ustreznimi sto-
pnjami kuhanja.

Cas priprave se lahko razlikuje glede na vrsto, tezo, de-
belino in kakovost jedi. Stopnja po¢asnega kuhanja je
odvisna od uporabljene posode.

Napotki za pripravo

m  7a zavretje uporabljajte stopnjo kuhanja 9.

= GostotekocCa zivila od Casa do Casa premesajte.

®  Zivila, ki naj se na kratko moc&no zapecejo, ali pri
katerih med pedenjem izstopa veliko tekodine, je
najbolje zapedi v ve¢ majhnih porcijah.

= Napotki za energetsko varéno kuhanje. — Stran 51

Osnovno upravljanje sl

Topljenje

Jed Stopnja Trajanje
pocasne- pocasne-
ga kuha- ga kuha-
nja nja v mi-

nutah
Cokolada, preliv 1-1. -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -

Pogrevanje ali ohranjanje toplote

Enolonénica, npr. enolon¢nica  1-2 -

iz leCe

Mleko' 1.-2. -
Klobasice v vodi' 3-4 -

' Jed pripravite brez pokrova.

Odtaljevanje in pogrevanje

Spinada, globoko zamrznjena ~ 2.-3. 10-20
Golaz, globoko zamrznjen 2.-3. 20-30
Posiranje ali poc¢asno vrenje

Cmoki"? 4.-5, 20-30
Riba'? 4-5 10-15
Bela omaka, npr. beSamelna 1-2 3-6
omaka

Stepene omake, npr. bernska 3-4 8-12

ali holandska

' Zavrite vodo v posodi z zaprtim pokrovom.

2 Je pocasi kuhajte brez pokrova.

Kuhanje, kuhanje v sopari ali dusenje

Riz z dvojno koli¢ino vode 2-3 15-30
Mle&ni riz 1.-2. 35-45
Krompir v oblicah 4-5 25-30
Slan krompir 4-5 15-25
Testenine, rezanci® ? 6-7 6-10
Enoloncnica, juha 3.-4. 15-60
Zelenjava, sveza 2.-3. 10-20
Zelenjava, globoko zamrznjena 3.-4. 10-20
Jed v loncu na pritisk 4-5 -

' Zavrite vodo v posodi z zaprtim pokrovom.

2 Je pocasi kuhajte brez pokrova.

Dusenje

Rolade 4-5 50-60
Dusena pedenka 4-5 60-100
Golaz 2.-3. 50-60
Pecenje z malo olja

Pedenje jedi brez pokrovke.

Zrezek, naraven ali paniran 6-7 6-10
Zrezki, globoko zamrznjeni 6-7 8-12
Kotleti, naravni ali panirani’ 6-7 8-12

' Jed veckrat obrnite.
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sl Funkcija Powerboost

Steak, debelina 3 cm 7-8 8-12
Mesni kolagek, debeline 3 cm' 4.-5. 30-40
Hamburger, debeline 2 cm'’ 6-7 10-20
Perutninska prsa, debeline 2 5-6 10-20
cm'’

Perutninska prsa, globoko 5-6 10-30
zamrznjena'

Riba ali ribji file, naraven 5-6 8-20
Riba ali ribji file, paniran 6-7 8-20
Riba ali ribji file, paniran in glo- 6-7 8-12
boko zamrznjen, npr. ribje palc-

ke

Skampi, kozice 7-8 4-10
Sotiranje zelenjave ali svezih 7-8 10-20
gob

Zelenjava ali na trakove nareza- 7.-8. 15-20
no meso na azijski nacin

Jedi iz ponve, globoko zamr- 6-7 6-10
Znjene

" Jed veckrat obrnite.

Palaginke 6-7 nepreki-
njeno

Omleta 3.-4. nepreki-
njeno

Jajca na oko 5-6 3-6

T Jed veckrat obrnite.

Cvrenje
Zivila porcijsko, 150-200 g na porcijo, cvrite v 1-2 |
olja. Jedi pripravite brez pokrovke.

Globoko zamrznjeni izdelki, 8-9 -
npr. ocvrt krompiréek ali pi-
Séandji medaljoni

Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8 -
Meso, npr. piS¢anec 6-7 -
Riba, panirana ali v pivskem te- 5-6 -
stu

Zelenjava ali gobe, panirane ali 5-6 -
v pivskem testu
Tempura

Drobno pecivo, npr. krofi ali 4-5 -
sadje v pivskem testu

6 Funkcija Powerboost

S funkcijo Powerboost lahko vecje koli¢ine vode segre-
jete Se hitreje kot s stopnjo kuhanja 9.

Funkcija Powerboost je na voljo le za kuhalis¢a, ki so
oznagena z BOOSTA.

6.1 Vklop funkcije Powerboost

/\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Olje in mascoba se s funkcijo Powerboost hitro segre-
jeta. Vroca olja in masti se hitro vzgejo.
» Kuhalni postopek vedno nadzorujte.

Zahteva: Pri kuhalis¢ih z dvojnim grelnim krogom mora
biti za aktiviranje funkcije Powerboost priklopljen drugi
grelni krog.

1. Z [J ali (7 izberite kuhalidde.

2. Nastavite stopnjo kuhanja 9.

3. Ponovno pritisnite stopnjo kuhanja 9.
v Prikaz & sveti.

6.2 Izklop funkcije Powerboost

Ce funkcije Powerboost ne izklopite, se funkcija Power-
boost po doloGenem &asu samodejno izklopi. Kuhali-
SCe se preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 9.

1. Z[Jali ) izberite kuhalisce.

2. Nastavite poljubno stopnjo poCasnega kuhanja.

v Prikaz & ugasne.

7 Otrosko varovalo

S pomocjo varovala za otroke lahko otrokom prepredi-
te, da bi se dotikali kuhalis¢a.

7.1 Vklop otroskega varovala

Zahteva: Kuhalna plosca je izklopljena.
» Za pribl. 4 sekunde pritisnite ®©.

v Simbol <0 sveti 10 sekund.

v Kuhalna plos¢a je zaklenjena.
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7.2 lzklop varovala za otroke

Zahteva: Kuhalna plosca je izklopljena.

» Za pribl. 4 sekunde pritisnite ®©.
v Zapora je odpravljena.

7.3 Samodejno otrosko varovalo

S to funkcijo se otroSko varovalo samodejno vkljuci, ko
izklopite kuhalno plosco.

Avtomatsko otrosko varovalo lahko aktivirate v osnov-
nih nastavitvah. — Stran 56



Casovne funkcije sl

8 Casovne funkcije

Aparat omogoca razlicne ¢asovne funkcije, s katerimi
lahko nastavite trajanje ali alarm.

8.1 Trajanje

Za zeleno kuhaliS¢e vnesete ¢as. KuhaliS€e se po pote-
ku izbranega Casa avtomatsko izkljuci.
Nastavite lahko ¢as trajanja do 99 minut.

Nastavitev trajanja

1. Z(J ali @ izberite kuhalisce.
2. Nastavite Zeleno stopnjo kuhanja.
3. Dvakrat pritisnite ©.

0 8

)
3-4-5-6-'-8-9@
0STR
2x

v O sveti.

Na prikazu programske ure sveti 48 min.

4. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju
izberite Zeleno trajanje.

<

el
e
DO

— BOOSTR

v Trajanje se odsteva. Ce ste nastavili trajanje za ve&
kuhali$g, je vidno trajanje za izbrano kuhalis&e.

v Ko trajanje potede, se kuhali§&e izklopi. Oglasi se
zvocni signal in na prikazu 10 sekund utripa &4, Pri-

kaz @ utripa.

Popravljanje ali izbris ¢asa trajanja

1. Z(J ali @ izberite kuhalisce.

2. Dvakrat pritisnite ©.

3. V nastavitvenem obmocju spremenite trajanje ali na-
stavite na 00

Izklop signala

Zvocni signal lahko ro¢no izklopite.

» Pritisnite poljubno polje na dotik.
v Prikazi ugasnejo in zvoc¢ni signal utihne.

Avtomatski ¢asovnik

S to funkcijo lahko predhodno izberete Cas trajanja za
vsa kuhalis¢a. Po vklopu vsakega posameznega kuha-
lis¢a zacne nato teci prednastavljeni ¢as. KuhalisCe se
po poteku izbranega &asa avtomatsko izkljudi.
Avtomatski Casovnik vklopite v osnovnih nastavitvah.

— Stran 56

Nasvet: Avtomatski Casovnik velja za vsa kuhaliS¢a. Za
posamezno kuhalis¢e lahko trajanje zmanjsate ali izbri-
Sete. — Stran 55

8.2 Kuhinjska ura

Dologite lahko ¢as do 99 minut, po preteku katerih se
zasliSi zvoc¢ni signal. Kuhinjska ura je neodvisna od
vseh drugih nastavitev.

Nastavitev kuhinjske ure

1. Tolikokrat pritisnite O, da & sveti.

Na prikazu programske ure sveti 4.

V nastavitvenem obmocju nastavite zeleni ¢as.
Cas se odsteva.

Ko Cas potece, se oglasi zvo&ni signal. Na prikazu
programske ure 10 sekund sveti O0.

v & utripa.

€ € DL

Popravek ¢asa

1. Tolikokrat pritisnite O, da & sveti.
2. V nastavitvenem obmocju ponovno nastavite ¢as.

Izklop signala kuhinjske ure

Zvocni signal lahko ro¢no izklopite.

» Pritisnite poljubno polje na dotik.

v Prikaz ugasne in zvo¢ni signal utihne.

8.3 Funkcija Stoparice

$toparica kaze &as, ki teCe po aktiviranju te funkcije.
Stoparica deluje le, ko je kuhalna ploS¢a vklopljena. Ko
se kuhalna plos&a izklopi, se izklopi tudi funkcija Stopa-
rice.

Vklop funkcije Stoparice

1. Tolikokrat pritisnite ®, da & sveti.

v Na prikazu programske ure se prikaze 00,

2. Na poljubnem mestu pritisnite na nastavitveno ob-
modje.

v Merjenje Casa se zacne.

v 'V prvi minuti se prikazujejo sekunde, nato minute.

Izklop funkcije Stoparice

1. Tolikokrat pritisnite ©, da & sveti.

2. Na poljubnem mestu pritisnite na nastavitveno ob-
modje.

v Prikaz programske ure ugasne.
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9 Samodejni izklop

Ce nastavitev kuhali§éa dalj Sasa ne spremenite, se ak-
tivira samodejni izklop.

Od nastavljene stopnje kuhanja (1 do 10 ur) je odvi-
sno, kdaj se aktivira samodejni izklop.

Gretje kuhaliS&a se izklopi. Na prikazu kuhalisCa izme-
ni¢no utripata F& in prikaz preostale toplote H/h.

9.1 Nadaljevanje kuhanja po avtomatskem
izklopu
1. Pritisnite poljubno polje na dotik.

v Prikaz ugasne.
2. Ponovno nastavite Zeleno kuhalisce.

10 Prikaz porabe energije

S to funkcijo lahko prikazete celotno porabo energije
med vklopom in izklopom kuhalne plosce.

Po izklopu se Se 10 sekund prikazuje poraba v kilova-
tnih urah, npr. 1,08 kWh.

Natan&nost prikaza je med drugim odvisna od kakovo-
sti napetosti elektricnega omrezja.

Prikaz lahko aktivirate v osnovnih nastavitvah.

— Stran 56

11 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim
potrebam.

11.1 Pregled osnovnih nastavitev

Tu boste nasli pregled osnovnih nastavitev in tovarni-
Sko nastavljenih vrednosti.

Prikaz Izbira

[l

ci Samodejno otrosko varovalo
£ - Izklopljeno.”

i — Vklopljeno.
£ — Ro¢no in samodejno otrodko varovalo sta
izklopljeni.

cc Zvocni signal
{l — Zvocna signala za potrditev in napaéno
upravljanje sta izkljuena. Signal glavnega sti-
kala ostane vkljucen.
i — Vklopljen je samo signal za napa¢no
upravljanje.
2 - Vklopljen je samo zvoéni signal za potrdi-
tev.
3 - Signal za potrditev in signal za napac¢no
upravljanje sta vklopljena.’

c3 Prikaz porabe energije
Pri podjetju za oskrbo z elektri¢no energijo
povprasajte, kolikSna je omrezna napetost.
£ - Prikaz porabe je izklopljen."
i — Prikaz porabe pri omrezni napetosti
230 V.
c - Prikaz porabe pri omrezni napetosti
400 V.
3 - Prikaz porabe pri omreZni napetosti
220 V.
Y — Prikaz porabe pri omrezni napetosti
240 V.

cS Avtomatski ¢asovnik

mr

00 - Izkloplieno.”
i-55 - Cas, po katerem se kuhalid¢a izklopi-
jo.

' TovarniSka nastavitev
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Prikaz Izbira

ch Trajanje signala za konec ¢asovnika
{ - 10 sekund.’
c - 30 sekund.
3 — 1 minuto.

~d

Priklop grelnikov

& — Izklopljeno.

i — Vklopljeno.

c - Zadnja nastavitev pred izklopom
kuhaligca.'

c9 Cas izbire kuhaligs
£ — Neomejeno: nazadnje izbrano kuhalisCe
lahko vedno nastavite brez nove izbire.'
i — Nazadnje izbrano kuhali§¢e lahko nastavi-
te v 10 sekundah po izbiri. Za tem morate ku-
haliS€e znova izbrati, preden ga nastavite.

cl Ponastavitev na tovarniSko nastavitev
£ - 1zklopljeno.!
{ — Vklopljeno.

' TovarniSka nastavitev

11.2 Sprememba osnovne nastavitve

Zahteva: Kuhalna plo&ca je izklopljena.

1. Pritisnite @©.

2. V naslednjih 10 sekundah za pribl. 4 sekunde priti-
snite ©.

]

v Na levem zaslonu izmeni¢no utripata ¢ in 1.
v Na desnem zaslonu sveti L.



3. Tolikokrat pritisnite ®, da se prikaze Zeleni prikaz.
4. \/ nastavitvenem obmodju nastavite zeleno vrednost.

1 « 2 « 3 « 4 - 5 « 6 =« 7 - 8 -

Cisgenje in nega sl

5. Za 4 sekunde pritisnite .

v Nastavitev je aktivirana.

Nasvet: Za izhod iz osnovnih nastavitev z @ izklopite
kuhalno ploS¢o. Ponovno vklopite kuhalno plos&o in jo
na novo nastavite.

12 CisCenje in nega
Da bo vas aparat dolgo ¢asa brezhibno deloval, ga
skrbno distite in negujte.

12.1 Cistilna sredstva

Primerna Cistila ali strgala za steklokeramiko lahko ku-
pite na pooblas&enem servisu, v spletni trgovini ali v tr-
govini.

POZOR!

Neustrezna Cistilna sredstva lahko poSkodujejo povrsi-
ne aparata.

» Ne uporabljajte neustreznih gistilnih sredstev.

Neustrezna Cistilna sredstva

= NerazredCeno pomivalno sredstvo

= (Cistilo za pomivalni stroj

= Abrazivna sredstva

m  QOstra Gistilna sredstva, kot so razprSilo za &iS€enje
pecice in odstranjevalci madezev

= Gubice, ki puscajo praske

m Visokotlagni Cistilniki ali parni Cistilniki

12.2 Ciséenje steklokeramike

Kuhalno plos¢o po vsaki uporabi odistite, da se ostanki
hrane ne zazgejo.

Opomba: Upostevajte informacije o neustreznih Cistilih.
— Stran 57

Zahteva: Kuhalna plosca se je ohladila.

1. Trdovratno umazanijo odstranite s strgalom za ste-
klo.

2. Kuhalno plos¢o ocistite s Cistilom za steklokerami-
ko.
UpoStevajte napotke za ¢is¢enje na embalazi Cistila.

Nasvet: S posebno gobico_ za steklokeramiko lahko

dosezete dobre rezultate CiS&enja.

12.3 Ciséenje okvirja kuhalne plosée

Po uporabi odistite okvir kuhalne plosce, ¢e na njem
opazite umazanijo ali madeze.
Opombe
m  Upostevajte informacije o neustreznih gistilih.
— Stran 57
= Ne uporabljajte strgala za steklokeramiko.

1. Okvir kuhalne plosc¢e ocistite z vro€o milnico in
mehko krpo.
Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.
2. Osusite z mehko krpo.

13 Odpravljanje motenj

ManjSe motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-
rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-
nete na pooblas&eni servis. Tako se izognete nepotreb-
nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izS8olano strokovno
osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, poklicite storitveni servis za
stranke.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektriénega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo iz§olano stro-
kovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce se omrezni prikljuéni vodnik aparata poskoduije,
ga mora zamenjati proizvajalec ali njegova servisna
sluzba ali podobna kvalificirana oseba, da se izo-
gnete nevarnostim.
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/\ OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

KuhaliSCe se segreva, vendar zaslon ne deluje.
» lzkljuCite varovalko v omarici z varovalkami.
» Pokligite pooblas&eni servis. >

/\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!

Kuhalna plos&a se samodejno izklopi in je ne morete
veC upravljati. Kasneje se lahko nehote vklopi.
Izkljugite varovalko v omarici z varovalkami.

» Pokligite pooblas&eni servis.

13.1 Opombe v prikazovalnem polju

Napaka

Vzrok in odprava napak

Brez

Prislo je do izpada napajanja.

1. Preverite hiSno varovalko aparata.

2. Na podlagi drugih elektri€nih aparatov preverite, ali je priSlo do izpada elektricne energi-
je.

Vsi prikazi utripajo

Upravljalno polje je mokro ali na njem lezijo predmeti.
» Posusite upravljalno polje ali odstranite predmet.

Fc Na ve& kuhali§Cih se je dalj ¢asa kuhalo z visoko mocjo. Za zasdito elektronike se je kuhali-
S¢e izklopilo.
1. Podakajte nekaj Casa.
2. Dotaknite se poljubnega polja na dotik.
v Ce se sporodilo ne prikazuje veg, se je elektronika dovolj ohladila. Lahko nadaljujete s
kuhanjem.
4 Kljub izklopu prek FZ se je elektronika segrevala $e naprej. Zato so se vsa kuhali§¢a izklopi-

la.
1. Podakajte nekaj asa.
2. Dotaknite se poljubnega polja na dotik.

v Ce se sporocilo ne prikazuje ves, se je elektronika dovolj ohladila. Lahko nadaljujete s
kuhanjem.

Izmeniéno utripata
simbol £ 5 in stopnja
kuhanja. Oglasi se
zvocni signal.

VroC lonec v predelu upravljalnega polja. Elektroniki grozi pregretje.
» QOdstranite lonec.
v Prikaz napake po kratkem ¢asu ugasne.

F 5 in zvocni signal

Vro€ lonec v predelu upravljalnega polja. Za zaSdito elektronike se je kuhalis&e izklopilo.

1. Odstranite lonec.

2. Podakajte nekaj Casa.

3. Dotaknite se poljubnega polja na dotik.

v Ce se sporocilo ne prikazuje ves, se je elektronika dovolj ohladila. Lahko nadaljujete s
kuhanjem.

g}
oo

KuhalisCe je predolgo delovalo in se je samodejno izkljudilo.
Kuhali§¢e lahko takoj ponovno vkljucite.

ot in kuhalica ne
grejejo

Aktiviran je predstavitveni nadin.

1. Aparat izkljucite iz elektricnega omreZja za 30 sekund, tako da za kratek ¢as izkljucite va-
rovalko v omarici z varovalkami.

2. V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubnega polja na dotik.

Na prikazovalniku se
prikaze sporodilo, ki
vsebuje "E", npr.
EO111.

Elektronika je zaznala napako.

1. IzkljuCite aparat in ga ponovno vkljucite.

v (:)e je bila motnja trenutna, bo sporodilo izginilo.

2. Ce se sporocilo ponovno prikaze, pokliite servisno sluzbo. Natan¢no navedite sporocilo
napake.
— "Servisna sluzba", Stran 59
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14 Odstranjevanje

Tukaj boste izvedeli, kako pravilno odstraniti stare apa-
rate.

14.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogo&a ponovno
uporabo dragocenih surovin.

1. lzvlecite vii¢ iz omreznega priklju¢nega vodnika.

2. Prerezite omrezi priklju¢ni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.

Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obdinski ali mestni upravi.

B

Ta naprava je oznacena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
trini in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta dolo¢ena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.

15 Servisna sluzba

Ce imate vprasanja glede uporabe, sami ne morete od-
praviti motnje na aparatu ali je treba aparat poprauviti,
se obrnite na nas pooblasceni servis.

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloSki zasnovi izdelkov
lahko dobite na naSem pooblaséenem servisu najman;
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.
Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na nasem pooblaséenem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko poklicete pooblasCeni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno $tevilko (FD) aparata.
Kontaktne podatke servisne sluzbe najdete v priloZe-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

15.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
Stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko tablico najdete:

= v tehniCnem opisu aparata;

®= na spodnji strani kuhalne plosce.

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapiSite.

16 Testne jedi

Ta tabela je bila izdelana za preizkusne institute za laz-

je testiranje nasih aparatov.

Navedbe v tabelah se nanasajo na pripravo v posodah

naslednjih mer.

Schulte-Ufer, 4-delni komplet loncev za indukcijske

plosée HEZ390042

m Kozica @ 16 cm, 1,2 | prostornine, za kuhalis¢e z
enojnim grelnim krogom @ 14,5 cm

m |lonec @ 16 cm, 1,7 | prostornine, za kuhalisCe z
enojnim grelnim krogom & 14,5 cm

m lonec @ 22 cm, 4,2 | prostornine, za kuhaliS¢e
@18 cmali@d 17 cm
m Ponev @ 24 cm, za kuhalis¢e @ 18 cm ali @ 17 cm

Ce izvedete poskuse s kuhalig¢em @ 18 cm z nazivno
modjo 1500 W, se &as kuhanja podaljSa za 20 %. Izbe-
rite naslednjo vi§jo stopnjo poCasnega kuhanja.

Topljenje ¢okolade

Posoda/ Stopnja kuha-  Trajanje Pokrov
Kuhalisée nja (min:sek)
Cokoladni preliv (npr. temna okoladna gla-  Kozica 1. pribl. 30:00 Ne
zura Dr. Oetker Zartbitter, 150 g) KuhalisCe: @
14,5 cm
Pogrevanje in ohranjanje temperature enolonénice iz
lece
Posoda/ Stopnja kuha- Trajanje Pokrov
Kuhalisée nja (min:sek)

Enolonénica iz lece
— "Recept za le¢ino enolonénico”, Stran 62

Zaletna temperatura: 20 °C
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Koli¢ina: 450 g Lonec
KuhalisCe: @
14,5 cm
1. Segrevanje enoloncnice iz leCe 9 pribl. 2:00 brez Da
mesSanja
2. Ohranjanje temperature enolong&nice iz le- 1. pribl. 30:00 Da
Ce
Koli¢ina: 800 g Lonec
KuhalisCe: @
18cmali @
17 cm
1. Segrevanje enoloncnice iz leCe 9 pribl. 2:00 brez Da
mesanja
2. Ohranjanje temperature enolonc&nice iz le- 1. pribl. 30:00 Da
Ce
Enolonénica iz leGe kot konzerviran izdelek, npr. le¢a s klobasicami podjetja Erasco
Zacetna temperatura: 20 °C
Koli¢ina: 500 g Lonec
KuhalisCe: @
14,5 cm
1. Segrevanje enoloncénice iz leCe 9 Pribl. 2:00, pre- Da
mesSati po. pri-
bl. 1:30
2. Ohranjanje temperature enolonc&nice iz le- 1. Da
Ce
Koli¢ina: 1000 g Lonec
KuhalisCe: @
18cmali @
17 cm
1. Segrevanje enoloncnice iz leCe 9 Pribl. 2:00, pre- Da
mesSati po. pri-
bl. 1:30
2. Ohranjanje temperature enoloné&nice iz le- 1. Da
ce
Pocasno vrenje besamel omake
Posoda/ Stopnja kuha- Trajanje Pokrov
Kuhalisée nja (min:sek)
Temperatura mleka: 7 °C
Recept: 40 g masla, 40 g moke, 0,5 | mleka Kozica
(vsebnost mascobe 3,5%) in SCepec soli Kuhalis¢e: @
14,5 cm
1. Raztopite maslo. PrimeSajte moko in sol. Maso duSite 3 mi- 1 - Ne
nute.
2. Dodajte mleko in ob neprestanem mesanju zavrite. 9 pribl. 5:20 Ne
3. BeSamel omako kuhajte 2 minuti, pri C¢emer jo nenehno me- 1 2:00 Ne
Sajte.
Miecni riz
Posoda/ Stopnja kuha- Trajanje Pokrov
Kuhalisée nja (min:sek)

Kuhanje mle¢nega riza — po¢asno kuhanje s pokrovom

Temperatura mleka: 7 °C

Recept: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g Lonec
sladkorja, 750 ml mleka (vsebnost masCobe KuhaliSée: &
3,5%) in 1 g soli 14,5 cm
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1. Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. 9 pribl. 6:45 Ne

2. Preklopite nazaj na stopnjo kuhanja. V mleko dodajte riz, 2 pribl. 38:15 Da
sladkor in sol. PremeSajte po 10 minutah.
3. Kuhajte, dokler se riz ne napoji s celotno tekocino.

Recept: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g Lonec

sladkorja, 1 | mleka (vsebnost mascobe Kuhalisée: @
3,5%) in 1,5 g soli 18 cmali @
17 cm
1. Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. 9 pribl. 7:20 Ne
2. Preklopite nazaj na stopnjo kuhanja. V mleko dodajte riz, 2 pribl. 37:40 Da

sladkor in sol. PremesSajte po 10 minutah.
3. Kuhajte, dokler se riz ne napoji s celotno koli¢ino mleka.

Kuhanje mle¢nega riza — poc¢asno kuhanje brez pokrova
Temperatura mleka: 7 °C

Recept: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g Lonec
sladkorja, 750 ml mleka (vsebnost masobe Kuhalis¢e:
3,5%) in 1 g soli 14,5 cm
1. V mleko dodajte riz, sladkor in sol. Segrevajte ob nenehnem 9 pribl. 7:30 Ne
mesSanju, dokler mleko ne doseze 90 °C.
2. Preklopite nazaj na stopnjo kuhanja in pustite povsem nara- 2 pribl. 50:00 Ne
hlo kuhati.
Recept: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g Lonec
sladkorja, 1 | mleka (vsebnost masCobe KuhalisCe: &
3,5%) in 1,5 g soli 18 cmali @
17 cm
1. V mleko dodajte riz, sladkor in sol. Segrevajte ob nenehnem 9 pribl. 8:00 Ne
mesSanju, dokler mleko ne doseze 90 °C.
2. Preklopite nazaj na stopnjo kuhanja in pustite povsem nara- 2 pribl: 50:00 Ne
hlo kuhati.

Kuhanje riza

Posoda/ Stopnja kuha-  Trajanje Pokrov
Kuhaliée nja (min:sek)

Temperatura vode: 20 °C
Recept: 125 g dolgozrnatega riza, 300 g vo- Lonec

de, 1 8Cepec soli KuhaliS¢e: &

14,5 cm
1. Skupaj segrejte vodo, riz in sol. 9 pribl. 2:48 Da
2. Posirajte, dokler se riz popolnoma ne napije z vodo. 2 pribl. 20:00 Da
Recept: 250 g dolgozrnatega riza, 600 g vo- Lonec
de, 1 8Cepec soli Kuhali§ée: @

18cmali @

17 cm
1. Skupaj segrejte vodo, riz in sol. 9 pribl. 3:15 Da
2. Posirajte, dokler se riz popolnoma ne napije z vodo. 2. pribl. 20:00 Da

Pecenje zrezkov iz svinjskih ledij

Posoda/ Stopnja kuha-  Trajanje Pokrov
Kuhali$ée nja (min:sek)

Zrezki iz svinjskih ledij: 7 °C

Recept: 3 zrezki iz svinjskih ledij debeline 1 Ponev

cm, skupne teze 300 g, 15 g son¢niénega KuhalisCe: @

olja 18 cmali @
17 cm
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sl Testne jedi

1. Ponev segrevajte s soncnié¢nim oljem, do- 9 pribl. 2:40 Ne
kler ta ni vroCa.
2. Zrezke iz svinjskih ledij pecite, dokler ne 7 Vsaka stran: Ne
porjavijo. Zrezke iz svinjskih ledij pri tem en- pribl. 3:00
krat obrnite.
Pecenje palacink
Posoda/ Stopnja kuha-  Trajanje Pokrov
Kuhalisée nja (min:sek)
Testo za palacinke: 20 °C
Recept po DIN EN 60350-2 Ponev
Koli¢ina: 55 ml moc&nate zmesi na paladinko  KuhalisCe: &
18cmali @
17 cm
1. Ponev segrevajte, dokler ta ni vroda. 9 pribl. 2:40 Ne
2.V ponev poloZite testo in palaCinke pecite, 6 ali 6. 1. stran: pribl. Ne
dokler niso zlato rjave. Pri tem paladinke en- odvisno od ze- 1:00
krat obrnite. lene zapeCeno- 2. stran: pribl.
sti 0:20
Pecenje globoko zamrznjenega krompircka
Posoda/ Stopnja kuha- Trajanje Pokrov
Kuhaligée nja (min:sek)
Ocvrt krompiréek: =18 °C
Koli¢ina: 1,8 | son¢ni¢nega olja, na porcijo: Lonec
200 g globoko zamrznjenega krompirCka KuhalisCe: &
(npr. znamka McCain 123 Frites Original) 18cmali @
17 cm
1. V loncu segrejte olje, dokler ne doseze 9 Ne
180 °C.
2. Globoko zamrznjen krompirCek dajte v olje 9 pribl. 4:00 Ne

in ga pecite, dokler ni zlato rjav.

16.1 Recept za le€¢ino enolonénico
Za natan¢no preverjanje najprej pripravite le€ino eno-

lon&nico in jo ohladite na sobno temperaturo. Nato ledi-
no enolon&nico segrevajte in ohranjajte toplo v skladu

s tabelo. Recept je nastal ob upostevanju standarda
DIN 44550.

Sestavine:

= 250 g leCe

m 250 g na kocke narezanega korenja z dolzino roba

pribl. 10 mm

m 250 g na kocke narezanega krompirja z dolzino ro-

ba pribl. 10 mm
m 1 CZ soli
= 1250 ml vode

Priprava:

= | eCo z navedeno koli¢ino vode 3 ure namakajte.

= Vse sestavine zavrite v zaprtem loncu z najvisjo
stopnjo.

m Ko se pojavi para, preklopite na stopnjo pocasnega

kuhanja in pustite kuhati 1 uro pri zaprtem loncu.
Pustite, da se lecina enolonc¢nica ohladi.

Preverjanje izvedite Sele, ko se konc¢ana ledina eno-

lon&nica ohladi na temperaturo 20 °C + 5 K.
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Register your new device on MyBosch now and profit directly from:
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You'll find it here.
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or a repair from Bosch experts.
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Contact data of all countries are listed in the attached service directory.
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