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Vazeny zakaznik,

Blahozelame k nakupu tohto zariadenia. Pozorne si
preditajte prirucku a dodrzujte nasledujice rady, aby ste
predisli poskodeniu pristroja. Akékolvek zlyhanie
sposobené ignorovanim  uvedenych inStrukcii a
upozorneni uvedenych v navode na pouzitie sa
nevztahuje na nasu zaruku a akukolvek zodpovednost'.
Naskenujte QR kéd, aby ste ziskali pristup k
najnovSiemu  pouzivatelskému manualu a dalsim
informaciam o produkte.

VYHLASENIE O ZHODE

Vyrobca

Chal-Tec GmbH, WallstraBe 16, 10179 Berlin, Deutschland.

Vyrobok splfia nasledujtce eurépske smernice:

2014/30/EU (EMV)
2014/35/EU (LVD)
2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EG (ErP)



BEZPECNOSTNE INSTRUKCIE

Pristroj je urceny na varenie ("vyprazanie") potravin teplym vzduchom a sldzi len na
domace pouzitie v interiéri. Zariadenie nepouzivajte na iné ucely, ako jeho urcené
poutzitie.

Postupujte podla pokynov v prirucke, aby ste predisli nebezpecenstvu popalenia,
poziaru alebo inému zraneniu alebo poskodeniu majetku.

Zariadenie nie je urcené na pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a
vedomosti, pokial' nie si pod dozorom alebo instruktizou o pouzivani spotrebica
osobou zodpovednou za ich bezpe¢nost’.

Pristroj nepouzivajte vonku ani v zamestnaneckych kuchyniach, obchodnych
priestoroch, kancelariach, hotelovych izbach a podobnych pracovnych a Zivotnych

prostrediach.

Pouzivajte iba stcasti a prisluSenstvo zariadenia odporicané vyrobcom zariadenia, aby
nedoslo k poskodeniu zariadenia.

Zariadenie nechajte skontrolovat’ autorizovanym technikom alebo autorizovanym
servisnym strediskom, ak je napajanie, zariadenie alebo casti pristroja akymkolvek
sposobom poskodené alebo nespravne fungujuce. V takomto pripade zariadenie
nepouzivajte a nepokusajte sa opravit’ poskodené zariadenie.

Neupravujte zariadenie alebo sucasti zariadenia.

Neumiestniujte na zariadenie Ziadne predmety.

Pocas pouzivania nenechavajte zariadenie bez dozoru.

Ak zariadenie nepouzivate, odpojte ho z elektrickej siete.

Sledujte deti, aby ste sa uistili, Ze sa nehraju s pristrojom.

UPOZORNENIE, HORUCE POVRCHY: Poéas prevadzky pristroj vytvara teplo a
unikajlcu paru. Casti zariadenia su pocas prevadzky horlce a ostanu teplé este urcity
Cas po vypnuti. Pri manipulacii s pristrojom vzdy pouzivajte kuchynské rukavice. Pred

Cistenim nechajte zariadenie a jeho sucasti najmenej 30 minit vychladnut.

Pre zniZenie rizika poZiaru neumiestriujte zariadenie do blizkosti horlavych predmetov
alebo materialov.
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KOMPONENTY ZARIADENIA

| Indikator: POWER (Napdjanie)

2 Indikator: HEAT-ON (Teplo zapnuté)
3 Gombik: Casovaé odpocitavania

4 Gombik: Regulacia teploty

5 Priehladna uvolfovacia zapadka

6 Rukovit’ kosika
7 Zasobnik na vyprazanie so zasuvkou na vyprazanie a kosikom na vyprazanie



PREVADZKA

OVLADACIE GOMBIKY

Ovladanie teploty
Vyberte teplotu medzi 80 a 200 °C. Teplotu je mozné kedykolvek upravit.
Po dosiahnuti nastavenej teploty sa indikator HEAT-ON (modry) vypne.

Cyklus vykurovacieho telesa a indikator HEAT-ON sa zapina a vypina, aby sa
zachovala zvolena teplota.

60-minutovy casovac odpocitavania

Ked' je nastaveny casovac, rozsvieti sa indikator POWER (cerveny), ktory
indikuje, ze fritéza je zapnuta a ventilatory su v prevadzke.

Aby ste zabezpedili rovhomerné vyprazanie, otvorte zasobnik na vyprazanie v
polovici ¢asu fritovania. Skontrolujte potraviny v koSiku na vyprazanie, otocte
ich alebo silne pretrepte.

DOLEZITE: Ked otvorite zasobnik na fritovanie alebo ju vyberiete z fritézy,
fritéza sa vypne a indikitor POWER je vypnuté. Casovaé dalej odpoéitava.
Vykurovanie sa obnovi, ked’ je zasuvka zatvorena.

Zaznie zvukové znamenie, ked’ nastaveny cas na vyprazanie dosiahne hodnotu
0 a fritéza sa automaticky vypne. Obidve svetld, POWER a HEAT-ON sa vypnu.

DOLEZITE: Ked' je cely proces vyprazania dokonéeny, otocte regulator teploty
aj casovac na hodnotu 0 (OFF).

Odpojte napdjaci kdbel, ked’ sa fritéza nepouziva.

POUZIVANIE

Cistenie pred prvym pouZitim

Fritéza bude dodana s koSikom na vyprazanie v zasuvke na vyprazanie. Ak chcete
otvorit’ zasuvku, drzte rukovat’ kosika na vyprazanie a vytiahnite zasuvku z priestoru na
smazenie. Zasuvku na vyprazanie umiestnite na rovnom, tepelne odolnom a Cistom
pracovnom povrchu.

Ak chcete odomknit’ a odobrat’ kosik na vyprazanie zo zasuvky, posurite priehladnd
zapadku na kosi dopredu, aby ste odkryli tlacidlo na uvolnenie kosa. Stlacte tlacidlo a
vezmite koSik na vyprazanie hore a von zo zasuvky.

Odstrante vSetky obalové materialy a Stitky z vnltornej aj vonkajSej strany fritézy,
fritovacieho priestoru, kosika a zasuvky. Uistite sa, Ze v koSiku a na zasuvke nie su
ziadne obaly.

Kosik a zasuvku na vyprazanie umyte horicou vodou, Cistiacim prostriedkom a
neabrazivnou $pongiou



UPOZORNENIE: Fritézu neponarajte do vody.

Utrite kryt fritézy vlhkou handrou.

Vsetky diely dékladne osuste.

Vlozte kosik na vyprazanie spat’ do zasuvky. Na kazdej strane drzadla st 2 zapadky.
Posunte 2 vycnelky do vyrezov na hornej casti zasuvky na kosik. Ked' rukovit’ kosika
na vyprazanie bezpecne zapadne na miesto, pocujete jasné kliknutie.

DOLEZITE: Posufite priehladnt uvolfiovaciu zipadku spit’ cez tladidlo na uvolnenie
kosa, aby sa zabranilo neimyselnému uvolneniu kosika na vyprazanie.

UPOZORNENIE: Spotrebi¢ by sa nemal pouzivat’ na varenie vody.

Vyprazanie horucim vzduchom
POZNAMKA: Pri prvom pouziti méze fritéza uvolnit mierny zapach. To je
normalne.

Umieste fritézu na rovnom, tepelne odolnom pracovnom povrchu blizko elektrickej
zasuvky.

Uchopte drziak kosSika pevne a vytiahnite zasuvku na vyprazanie zo zasobnika na
Vyprazanie.

Umiestnite ju na rovnomerny, teplovzdorny a Cisty povrch.

Vlozte jedlo do kosika na vyprazanie.

UPOZORNENIE: K638 na vyprazanie sa nesmie prepliovat, aby sa pocas vyprazania
zabezpecila dobra cirkulacia vzduchu. Neplite kosik na vyprazanie do viac ako dve
tretiny kapacity. Ked' fritujete Cerstvu zeleninu vo fritéze, odporuc¢ame, aby ste do
kosika na vyprazanie neumiestnili viac ako 3 Salky cerstvej zeleniny.

VloZte zasuvku na vyprazanie spiat’ do zasobnika na vyprazanie.

Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky.

Vyberte teplotu 80 - 200 ° C.

Otocte Casovac na pozadovanu dobu fritovania vzduchom a priratajte | az 2 minuty
na predhrievanie, ak je fritéza studend. Indikitor HEAT-ON (modra) a POWER
(Cervena) teraz svietia. Fritéza sa zacne zahrievat'.

DOLEZITE: Fritéza sa nebude nezohrievat’ a indikitor POWER zostane vypnuty, ak
nie je nastaveny casovac alebo ak nie je zasuvka na vyprazanie Gplne zatvorena.
Indikator HEAT-ON sa rozsvieti po dosiahnuti nastavenej teploty.

POZNAMKA: Pri vyprazani horicim vzduchom sa indikitor HEAT-ON zapne a
vypne pocas procesu, aby sa zachovala spravna teplota na vyprazanie. Toto je
normalne

UPOZORNENIE: Fritézu neponarajte do vody.

Utrite kryt fritézy vlhkou handrou.

Vsetky diely dokladne osuste.

Vlozte kosik na vyprazanie spat’ do zasuvky. Na kazdej strane drzadla st 2 zapadky.
Posurite 2 vycnelky do vyrezov na hornej ¢asti zasuvky na kosik. Ked' rukovit’ kosika
na vyprazanie bezpecne zapadne na miesto, pocujete jasné kliknutie.

DOLEZITE: Posufite priehladni uvolfiovaciu zipadku spit cez tladidlo na uvolnenie
kosa, aby sa zabranilo neimyselnému uvolneniu kosika na vyprazanie.



UPOZORNENIE: Spotrebic by sa nemal pouzivat’ na varenie vody.

Vyprazanie horicim vzduchom

POZNAMKA: Pri prvom poufiti méze fritéza uvolnit’ mierny zipach. To je
normalne.

Umieste fritézu na rovnom, tepelne odolnom pracovnom povrchu blizko
elektrickej zasuvky.

Uchopte drziak kosSika pevne a vytiahnite zasuvku na vyprazanie zo zasobnika na
Vyprazanie.

Umiestnite ju na rovnomerny, teplovzdorny a Cisty povrch.

Vlozte jedlo do kosika na vyprazanie.

UPOZORNENIE: K&s na vyprazanie sa nesmie prepliiovat,, aby sa pocas vyprazania
zabezpecila dobra cirkulacia vzduchu. Nepliite kosik na vyprazanie do viac ako dve
tretiny kapacity. Ked fritujete Cerstvi zeleninu vo fritéze, odporucame, aby ste do
kosika na vyprazanie neumiestnili viac ako 3 Salky cerstvej zeleniny.

Vlozte zasuvku na vyprazanie spat’ do zasobnika na vyprazanie.

Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky.

Vyberte teplotu 80 - 200 ° C.

Otocte casovac na pozadovan( dobu fritovania vzduchom a priratajte | az 2
mindty na predhrievanie, ak je fritéza studend. Indikitor HEAT-ON (modri) a
POWER (cervena) teraz svietia. Fritéza sa zacne zahrievat'.

DOLEZITE: Fritéza sa nebude nezohrievat a indikitor POWER zostane vypnuty, ak
nie je nastaveny casovac alebo ak nie je zasuvka na vyprazanie Gplne zatvorena.
Indikator HEAT-ON sa rozsvieti po dosiahnuti nastavenej teploty.

POZNAMKA: Pri vyprazani horicim vzduchom sa indikitor HEAT-ON zapne a
vypne pocas procesu, aby sa zachovala spravna teplota na vyprazanie. Toto je
normalne.

Ovladanie fritovania

Aby ste zabezpeCili rovnomerné vyprazanie, otvorte zasuvku na vyprazanie v
polovici casu fritovania a skontrolujte proces pecenia. Otocte alebo pretrepte
tovar v koSiku na vyprazanie. V pripade potreby nastavte teplotu. Casoval sa
nadalej odpocita pri otvoreni zasuvky, ale fritéza prestane ohrievat, kym sa
zasuvka nezavrie.

POZNAMKA: Mbzete odstranit’ kodik zo zasuvky, aby ste pretrepali tovar v
kosiku na vyprazanie, ak drzanie zasuvky a trepanie tovaru je prilis tazkeé.

UPOZORNENIE: Davajte velky pozor pri manipulacii s hortcim koSikom a
zasuvkou na fritovanie. Vyhnite sa kontaktu s Gnikom pary z kosika a jedla.
UPOZORNENIE: Pri manipulacii s horticou zasuvkou a kosikom na fritovanie vzdy
pouzivajte kuchynské rukavice na pecenie.

UPOZORNENIE: Horluci olej sa méze nahromadit’ v spodnej Casti zasuvky. Aby
ste predisli nebezpecenstvu popalenia alebo zranenia alebo aby ste zabranili
vytekaniu oleja zo zasuvky na varené jedlo alebo do priestoru podavania, vzdy prv
odomknite fritovaci kosik a potom ho vyberte zo zasuvky pred vyprazdnenim.
Preto nikdy neotacajte zasuvku s otvorom smerom nadol, kym je k nemu
pripevneny kosik na vyprazanie.

POZNAMKA: Fritézu mézete kedykolvek vypnut’ nastavenim ¢asovaéa na 0 (OFF).
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Vyprazdnenie kosika

Po uplynuti nastavenej doby trvania fritovania sa automaticky ozve pipnutie a
fritéza sa automaticky vypne. Indikatory POWER (Cervend) a HEAT-ON (modra)
sa vypnu.

Ak proces nie je dokonceny, nastavte teplotu a nastavte casovac na dalSich 5
minut, az kym nebude jedlo Gplne pripravené.

Nechajte varené jedlo vychladnit' 5 az 10 sekind, potom vyberte zasuvku na
vyprazanie z fritovacieho priestoru.

Po dokonceni fritovania vyberte zasuvku na vyprazanie z priehradky a polozte ju na
rovny, plochy, teplovzdorny povrch. Potom vyberajte koSik na vyprazanie zo
zasuvky.

Vysypte vzduchom vyprazané jedlo na servirovaci tanier.

Vlozte kosik spat’ do zasuvky tak, aby zakliklo na svoje miesto. Ak chcete,
pokracujte v dalSom fritovani potravin. Po kazdom vyprazani sa |700-Wattovy
vykurovaci systém fritézy rychlo zohreje a fritéza bude pripravena na vyprazanie
d'alSej davky jedla.

Po dokonceni fritovania horucim vzduchom vypnite regulator teploty a ¢asovaé na
0 (OFF). Obidve svetelné indikatory, POWER (cervend) a HEAT-ON (modra) sa
vypn.

Ak nepouzivate fritézu, odpojte siet'ovu Snuru od elektrickej zasuvky.

RADY A TRIKY

Pouzite fritézu na pripravu jedla so zlomkom oleja za kratky cas! Zvycajne podla
pravidla znizte teplotu o 10 ° C a ¢as o 30% - 50% v zavislosti od typu jedla a
mnozstva. Sprej olivového oleja alebo rastlinny olej je vynikajuci na vyprazanie
horicim vzduchom. Uistite sa, Ze koSik na vyprazanie je naplneny maximalne na
dve tretiny. Ak varite Cerstvl zeleninu, do kosika na vyprazanie neumiestiuijte viac
ako 3 salky Cerstvej zeleniny.

Aby ste dosiahli optimalny vysledok, niektoré potraviny sa musia pocas vyprazania
otodit’ alebo intenzivne pretrepat. Pozrite si ,, Tabulku varenia“ ako vSeobecnd
prirucku. Aby ste predisli nadmernému dymu, méze byt’ potrebné vyprazdnit’ tuk z
fritovacej zasuvky medzi davkami pri vyprazani prirodzene tucnych potravin, ako s
kuracie kridla alebo klobasy. Utrite potraviny do sucha pred fritovanim, aby sa
podporilo zhnednutie a zabranilo sa nadmernému dymu.

Vyprazajte malé davky cerstvého jedla. Natlacte strihanku na jedlo, aby sa udrzala.
Ukladajte jedlo do kosika na vyprazanie tak, aby sa casti nedotykali. To umoziuje,
aby vzduch cirkuloval vsade.

Pomocou vzduchovej fritézy mozete ohrievat’ jedlo. Nastavte teplotu na 80 ° C a
nechajte jedlo zohriat’ az 10 mint.

TABULKA VARENIA

Tabulka poskytuje orientaciu a zobrazuje priemerny cas na vyprazanie horucim
vzduchom, ¢as potrebny na vykonanie niektorych krokov a opatrenia, ktoré treba
prijat’ na dosiahnutie najlepsich vysledkov. MnoZstvo vyprazaného jedla v danom
Case, jeho hrubka, hustota a druh potravy (Cerstvé, rozmrazené alebo zmrazené)
mézu zmenit' pozadovani dobu vyprazania. Pamitajte si, ze vyprazanie mensich
davok potravin vedie ku kratSiemu casu fritovania a vyssej kvalite potravin. Nastavte
teplotu a cas varenia podla vkusu.

POZNAMKA: Pred konzumaciou pouzivajte misovy teplomer, aby ste sa uistili, Ze
maso, hydina a ryby st dobre spracované.



Jedlo

Zmiesana zelenina (pecend)
Brokolica (pecena)
Cibulové krazky (zmrazené)
Syrové palicky (zmrazené)
Hranolky, tenké (zmrazené)
Hranolky, hrubé (zmrazené)
Sekana

Hamburger

Hot Dogy and Klobasy
Kuracie kasky

Kuracie nugetky (zmrazené)

Rybacie kusky (rozmrazené,
rozbité)

Rybie prsty (zmrazené)
Jablkové tasticky
Sigky

Vyprazané susienky

Jedlo

Vyprazané sladké zemiakové lupienky,
rucne rezané, 8 az 16 cm hrubé

Blansirovat’

Vyprazanie hortcim vzduchom

Franctzske hranolky, rucne rezang,
1/3 az |/4 palcov hrubé

Blansirovat’

Vyprazanie hortcim vzduchom

Kuracie kridla, ¢erstvé alebo
rozmrazené

Varit’

Vyprazanie hortcim vzduchom

Kuracie nugetky a kuracie prsty
Varit’

Vyprazanie hortcim vzduchom

Teplota
200°C
200°C
200°C
180°C
200°C
200°C
180°C
180°C
180°C
180°C
180°C
200°C

200°C
200°C
180°C
180°C

Teplota

160°C
180°C

160°C
180°C

160°C
180°C

180°C
200°C

éas

15 - 20 Min
15 - 20 Min
12 - 18 Min
8- 12 Min
9 - 16 Min
12 - 20 Min
35 - 40 Min
7 - 14 Min
10 - I5 Min
18 - 22 Min
8 - 12 Min
8 - 12 Min
8 - 12 Min
10 Min

8 Min

8 Min

Cas

15 Min
10 - I5 Min
15 Min
10 - I5 Min
15 Min

10 Min

12 Min

6 Min

Cinnost’
Pretrepat’
Pretrepat’
Pretrepat’
Pretrepat’

Pretrepat’

Otocit’
Pretrepat’
Otodit’

Otocit’

Otodit’

Cinnost’

Pretrepat’

Pretrepat’

Pretrepat’

Pretrepat’

Pretrepat’

Pretrepat’

Otodit’
Otodit’

Aby ste zabezpecili
rovnomerné varenie,
otvorte na polovicu

Casu varenia zasuvky na
vyprazanie. Skontrolujte
jedlo v kosiku na
smazenie, otocte ho alebo
silne potraste.

POZNAMKA: Pred
konzumaciou a
dokoncenim jedla
pouzivajte masovy
teplomer, aby ste sa
uistili, Ze je jedlo
varené.
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STAROSTLIVOST A UDRZBA

Zariadenie je velmi jednoduché na Eistenie. Pristroj neobsahuje Ziadne sucasti, ktoré
by mohli byt’ opravené pouzivatelom.

Vsetky udrzbarske prace okrem cistenia, musia vykonavat’ kvalifikovani technici.
Odpojte sietovl snlru od elektrickej zasuvky.

UPOZORNENIE: Pred &istenim nechajte fritézu uplne vychladnut'.

Pred cistenim sa uistite, ¢i je zasuvka na vyprazanie a koSik na vyprazanie (plne
vychladené.

Odstrante kosik na vyprazanie zo zasuvky.

Kosik a zasuvku na vyprazanie umyte v horlcej mydlovej vode. Pouzivajte iba
kuchynské naradie bez kovu a neabrazivne distiace prostriedky, pretoze mozu
poskodit’ nelepivy nater.

Fritovaci kosSik a zasuvku na vyprazanie je mozné umyvat’ v umyvacke riadu. Pre
dosiahnutie najlepsich vysledkov ich umiestnite do hornej casti umyvacky riadu.
Utrite kryt telesa fritézy jemnou, neabrazivnou vihkou handrou.

SKLADOVANIE

Pred ulozenim skontrolujte, ¢i st vSetky Casti Cisté a suché.
Fritézu nikdy neskladuijte, ked’ je horica alebo mokra.
Fritézu skladujte na ¢istom a suchom mieste.

LIKVIDACIA

Podla Eurdpskeho nariadenia odpadu 2012/19/ EU tento symbol na
vyrobku alebo na jeho obale znamena, zZe vyrobok nepatri do domaceho
odpadu. Na zaklade smernice by sa mal pristroj odovzdat’ na prisluSnom
zbernom mieste pre recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.
Zabezpecenim spravnej likvidacie vyrobku pomozete zabranit’ moznym
negativnym dopadom na Zivotné prostredie a udské zdravie, ¢o by inak

. oo byt dosledok nespravnej likvidacie vyrobku. Pre detailnejSie
informacie o recyklacii tohto vyrobku sa obrat'te na svoj Miestny Urad
alebo na odpadovti a likvidacni sluzbu Vasej domacnosti.



TECHNICKE SPECIFIKACIE

Cislo polozky

10032848

Technologia

Vyprazanie hortcim vzduchom

Napajanie

220-240 V ~ 50/60 Hz

Spotreba energie

1700 Watt

Priestor na vyprazanie 5,4 litra
Rozsah tepldt varenia 80 - 200°C
Casovaé <60 Min
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KLARSTEIN NIJ1SdV 1
EIN NIFLSdV 1A KLARS
KLARSTEIN NIZLS3V T
EIN NIJ1SdVIN KLARS
KLARSTEIN NIJ1SdV 1
EIN NIJ1SdVIN KLARS
KLARSTEIN NI31SdVv 1




