PRIRUCKA NA

KAZDODENNE POUZIVANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL

Ak chcete dostavat komplexnejsiu pomoc
a podporu, zaregistrujte, prosim, svoj
spotrebi¢ na www.whirlpool.eu/register

Bezpecnostné pokyny a Navod na pouzivanie

a udrzbu spotrebica si mézete stiahnut na

$ivww nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
a podla pokynov na zadnej strane tejto
brozurky.

' Pred zaciatkom pouzivania spotrebica si pozorne precitajte bezpecnostné pokyny.
[ J

OPIS SPOTREBICA

..............

1. Ovladaci panel

2. Ventilator a okruhly ohrevny
¢lanok (nie je viditelny)

3. Ziarovka

4. Vodiace listy
(Uroven je uvedend na stene vo
vnutri rdry)

5. Dvere

6. Horny ohrevny ¢lanok/gril

7. Vyrobny Stitok
(neodstranujte)

8. nadoba na pitnd vodu

oo

1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Ruru vypnete oto¢enim ovladaca
do polohy O.

2. OSVETLENIE

Ked'je rdra zapnuta, stlatenim &
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

23 4 5

3. NASTAVENIE CASU

Na nastavenie ¢asu pripravy jedla,
odlozeného Startu a ¢casomeru.
Na zobrazenie ¢asu, ked'je rura
vypnuta.

4. DISPLEJ

5.NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zmenu nastavenia doby
pripravy jedla.

6. OVLADACIi GOMBIK
TERMOSTATU

Otocenim si zvolite pozadovanu
teplotu pri aktivovani manudlnych
funkcii.

Upozornenie: Gombiky su zatlacacie.
Stla¢enim v strede sa gombiky vysunu.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

ROST

T

PouZiva sa na pripravu jedal
alebo ako drZiak na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

PouZiva sa ako pekac na
pecenie mdsa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na [ahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

Pouziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov,
ale tieZ pe¢eného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

Mnozstvo a typy prisludenstva sa mézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

« Vlozte rost na pozadovanu uroven tak, ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujldcu nahor).

Potom ho vodorovne zasunite po vodiacich listach az na
doraz.

- Dalsie prisludenstvo, ako napriklad plech na pecenie,
Imusi byt vlozené vodorovne. Zasunte ho do vodiacich
ist.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

« Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte
vonkajsiu Cast liSty, potiahnite ju k sebe, aby ste
vytiahli podperu a dva vnutorné koliky z otvorov.

« Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru
rdry a najprv zasunte oba koliky do otvorov. Potom
umiestnite vonkajsiu ¢ast k otvoru, zasurite podperu
a pevne zatlacte k stene priestoru rury tak, aby bola
vodiaca lista pevne osadena.

PRVE POUZITIE

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV
(AK SU VO VYBAVE)

Vyberte vodiace listy. Odpojte kotviace svorky bezca
z vodiacej listy, najprv na spodnej Casti.

Ak chcete posuvné beZce znova nasadit, ukotvite
vrchnu svorku bezca k vodiacej liSte, potom spustite
na miesto druhu svorku. Vodiacu listu zaistite tak, ze
potlacite spodnu cast svorky pevne o vodiacu listu.
Presvedcte sa, ¢i sa bezce mozu volne pohybovat.
Znovu nasadte vodiace listy.

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebic¢a musite nastavit jazyk
a Cas. Stlacajte © , kym na displeji neza¢ne blikat
ikonka ® a dve cislice oznacujuce hodiny.

Pomocou + alebo - nastavte hodinu a stlacte & na
potvrdenie. Za¢nu blikat ¢islice oznacujuce minuty.
Pomocou + alebo - nastavte minuty a stlaCte © na
potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka ®, napriklad po dlhsom
vypadku prudu, bude potrebné resetovat cas.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zaCnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rury vsetky ochranné kartony

a priesvitnu féliu a vyberte zvnutra vietko
prislusenstvo.

Zohrievajte raru na 250 °C zhruba jednu hodinu.
Rdra musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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FUNKCIE

| SK

TRADICNE

Na pripravu fubovolného jedla iba na dUrovni
jedného rostu.

~) VHANANY VZDUCH

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

. MAXI PECENIE

“ Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Odporuc¢ame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovhomerne. Odporuc¢ame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.

PIZZAV

Na pecenie roznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pecenia vymenit polohu
plechov na pecenie.

GRIL

Na grilovanie rezriov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba.
Pri grilovani masa pouzivajte odkvapkavaciu nadobu
na zachytavanie $tavy z pecenia. Umiestnite nddobu
na hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml
pitnej vody.

KAZDODENNE POUZIVANIE

v=v1 TURBO GRIL
Na pecenie velkych kusov masa (stehnd, rozbif,

kurca) Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu
na zachytavanie stavy z pec¢enia. Umiestnite nddobu
na hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml
pitnej vody.

KYSNUTIE

= Na G¢inné vykysnutie sladkého alebo
pikantného cesta. Aby ste tuto funkciu zapli, otocte
ovladaci gombik na ikonku.

EKO VHANANY VZDUCH

Na pecenie masa i plnenych kusov mdsa na
jedinej urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
vzduchu sa zabranuje nadmernému vysusSovaniu
jedla.

Pri pouzivani tejto EKO funkcie zostane svetielko
pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho znova zapnut
stlacenim & .

STEAM
. RYBY%y
. MASO3
. CHLIEBYy

Funkcie 5] zabezpecuju vynikajuce vysledky
vdaka tomu, zZe k cyklu pecenia sa prida para. Ked'je
rara studené, nalejte do dna rury pitnu vodu a zvolte
funkciu podla vasej metddy pripravy. Optimalne
mnozstvo vody a teploty pre kazdu kategériu jedla
su uvedené v prislusnej tabulke pripravy jedla. Pred
vlozenim potraviny raru predhrejte.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie. Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

N 7
7

§

Upozornenie: Pocas pecenia mdzete funkciu zmenit
otoc¢enim voliaceho gombika alebo upravit teplotu
otoCenim gombika termostatu. Funkcia sa nespusti, ak bude
gombik termostatu na 8. MoZete nastavit dobu pecenia,
¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete dobu pecenia)

a ¢asomer.

KYSNUTIE

Na spustenie funkcie ,Kysnutie” otocte gombik
termostatu na prislusny symbol; ak je rdra nastavena
na inu teplotu, funkcia sa nespusti.

Upozornenie: Mdzete nastavit dobu pecenia, ¢as ukoncenia
pecenia (iba ak nastavujete dobu pecenia) a ¢asomer.

STEAM

Ked je rura studena, nalejte do
otvoru mnozstvo pitnej vody
odporuéané v prislusnej tabulke

| pripravy jedla.

Nastavte a aktivujte funkciu
BT ). Na konci opatrne otvorte
dvierka a pomaly paru vypustite.

Upozornenie: Ak budete otvarat dvierka a dolievat vodu
pocas pecenia, mbdze to nepriaznivo ovplyvnit konecny
vysledok pecenia.

Whj;lﬁool 3



3. PREDOHREV

Ked sa funkcia spusti, zvukovy signdl a blikajuca
ikonka & na displeji informuju, Zze bola aktivovana
faza predhrievania.

Po skonceni tejto fazy zvukovy signal a svietiaca
ikonka @& na displeji informuju, Ze rdra dosiahla
nastavenu teplotu. Vlozte jedlo do rury a pokracujte
v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim
predhrievania, mdZe to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
TRVANIE

Stlacajte © , az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
¢ a,00:00".

Pomocou + alebo - nastavte pozadovanu dobu
pecenia a potom stlacte © na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, Ze pecenie je ukoncené.
Upozornenie: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia,
stlacajte © , a7z kym na displeji neza¢ne blikat ikonka ¢,
potom pomocou - resetujte dobu pecenia na,00:00" V tejto
dobe pecenia je zahrnutd aj faza predhrievania.
PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni doby pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim casu jej ukoncenia. Stlacajte © ,
kym na displeji neza¢ne blikat ikonka & a aktualny
cas.

S —
are.art

JELFTL
Pomocou + alebo - nastavte Zelany ¢as ukoncenia
peclenia a stlacte © na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Funkcia zostane pozastavena,
az kym sa nespusti automaticky po uplynuti ¢asu
vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila

v Case, ktory ste nastavili.

Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru
otocenim voliaceho gombika do polohy 0.

UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, ze
funkcia je ukoncena.

s
0t
¢
Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
polohy O, ¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je Casomer aktivovany, na displeji sa zobrazf
LEND" striedavo so zostavajucim ¢asom.

. NASTAVENIE CASOMERU

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouzit displej ako ¢asomer, bud'v priebehu
funkcie, alebo ked je rara vypnuta.

Stlacajte © , az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
,00:00” a ,,00:00".

N 7

[
N
8
Pomocou + alebo - nastavte pozadovany ¢as

a stlacte ©® na potvrdenie.

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

Poznamky: Casovac zrusite stlacanim &, az kym nezacne
blikat ikonka © , potom pomocou - resetujte ¢as na,00:00"

v
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

| SK

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) PRI'ZIITS;IEEI\?Sﬁvo
= Ano 170 30-50 3
Kysnuté kolace & Ano 160 30-50 qéﬁ
& Ano 160 40 - 60 =
Pineny kol4¢ Ano 160 - 200 35-90 L2
(Syrovy kola¢, zavin, ovocny kolac) Ano 160 — 200 40 - 90 .‘ri—., q‘_i_,’_
= Ano 160 25-35 3
Sugienky/kogicky Ano 160 25-35 3
& Ano 150 35-45 42
Ano 180 - 210 30 - 40 3
Odpalované cesto Ano 180 - 200 35-45 é E;ﬁ
Ano 180 - 200 35— 45 L2, 3 1
= Ano 90 150-200 3
Snehové pusinky Ano 90 140 - 200 é 4,
& Ano 90 140-200 (2, 3 1
Pizza/Focaccia @ Ano 190 - 250 15-30 &
Ano 190 - 250 20 - 50 =2
Mrazend pizza @ /:\no 230 10-20 ;j
(&) Ano 230 - 250 10 - 25 =2
= Ano 180 - 200 40 - 55 =N
(Szlggfnl:%ljycimaé, Ki3) & Ano 180 - 200 45-60 A Z
& Ano 180 - 200 45 - 60 N
= Ano 190 - 200 20-30 3
Ic_;sst:(;)vé cesto /odpalované Ano 180 - 190 20 - 40 -\éu- ] ]
Ano 180 - 190 20 - 40 2 3,
binen cest. sévitiy/ndkypy = Ano 190 -200 45-65 | 2,
i)a:'gsgg\i/r;a{tfql'acina/hovédzie/ = Ano 190 — 200 80— 110 @
Bravcové pecené s kozou 2 kg Ano 180 - 190 110 - 150 @
Kuréa/krélik/kacica 1 kg (= Ano 200 - 230 50-100 2,
Morka/hus 3 kg () - 190 - 200 100-160 2,
Szﬁggglgglyggiyegcene = Ano 170 - 190 30-45 2,
Coaratas okety, bakiaziny Ano 180 - 200 50-70 2,
Opeceny chlieb @ 5' 250 2-6 _\”5_'_
Rybie filé/platky ) - 230 - 250 15-30*% 4 .3,
FUNKCIE @ (2. @
Tradi¢né pecenie  Vhanany vzduch Maxi pecenie Pizza Gril Turbo gril Eko vhanany vzduch
Aenennr N— (| ~— )
PRISLUSENSTVO nose  Nadobanapeceniealebo  Plech na pecenie/Odkvapkavacianadoba dkva’\l;Ijélc\)/:Ziijlech N;gz’: i:zzfekr:'iaepskigg?ﬁ/

tortova forma na roste

alebo nadoba na pecenie na roste

na pecenie

vody

Whj;lﬁool



. . UROVEN A

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV  TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) PRISLUSENSTVO
Klobasky/kebaby/rebierka/ _ 5 4
hamburgery @ 250 15-30* S R SO
Pecené kuréa 1 - 13 kg = Ano 200 - 220 55-70* 2 1.
Krvavy roastbeef 1 kg Y Ano 200 - 210 35-50 ** , 3 u
Jahnacie stehno/koleno Ano 200 - 210 60 — 90 ** , 3 u
Pecené zemiaky = Ano 200 - 210 35-55 2
Gratinovana zelenina iy - 200 - 210 25-55 , 3 |
Maso a zemiaky Ano 190 - 200 45 — 100 *** ,‘__f|_i__,__'_ . 1 ;
Ryby a zelenina Ano 180 30-50%x 4 2
Lasagne a maso ¢ Ano 200 50-100%* 4 1
Uplné jedlo: )
ovocna torta (Uroven 5)/lasagne ¢ Ano 180 - 190 40 - 120 *** _“_i_,'_ _“_i_,'_ : 1 B
(Urovenri 3)/maso (Uroven ) | e e
Pecené méaso/plnené kusy masa - 170 - 180 100 - 150 L 3 j

*V polovici pripravy jedlo obratte

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby

*** Odhadovany cas trvania: Jedld moézete z rary vybrat

v inom case, v zavislosti od osobnych preferencii.

obratit.
5 '3 i - ) E JUROVEN A
RECEPT FUNKCIA | »3VODA(mI) | oo 8 TEPLOTA (°C) CTRVANIE (min) | oo an om0
Rybie filety/rezne _ <
05 2 cm ) 250 Ano 190 - 210 10 - 20 L3
Ryby veelku (300 g - 600 g) o B 250 Ano 190 - 210 10-25 L3
Ryby veelku (600 g - 1.2 kg) s U 250 Ano 180 - 200 20 - 40 L3
Jahnacina/telacina/hovadzie/ s . 3
braveové 1 kg =) 250 Ano 170 - 190 60-90 - ;
Krvavy roastbeef 1 kg 8@ 250 Ano 190 - 210 30-45 3
Jahnacia nozicka 500 g - 1,5 kg | EEENE D5 250 Ano 170 - 190 60 - 75 2
Kurca/perlicka/kacka 5| i 2
veelku 1 - 15 kg =) 250 Ano 200 - 220 50-70
Kurca/perlicka/kacka s i _ _ 3
Kuisky 500 g — 1,5 kg =) 250 Ano 200 - 220 40 -60 ‘ u
Kurca/kralik/kacka MR i 3 _ 2
veelku 3 kg ) 250 Ano 160 - 180 100 - 140
Maly chlieb 80 - 100 g 23 200 Ano 200 - 220 20 - 30 3
Bochnik sendvi¢a vo forme 51 < 3
300- 500 g =) 250 Ano 170 - 190 35-50 - ;
Pecei chleba 500 g - 2 kg BEmE Yy 250 Ano 160 - 170 50 - 100 2
Bagety 200 - 300 g 23 250 Ano 200 - 220 25 - 40 3

Do ¢&asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania. Odporicame vloZit jedlo do rdry a nastavit dobu pecenia az po

dosiahnuti poZzadovanej teploty.

=

¢

FUNKCIE

Tradi¢né Vhanany
pecenie vzduch
PNeseens ~

PRISLUSENSTVO

Maxi pecenie

Nédoba na pecenie alebo
tortova forma na roste

Pizza

™)

Gril

vow
2

Eko vhanany

BENE ) BEWE By B g

Turb il Ryb
urbogr vzduch yoy
%‘ "
Nédoba na

Plech na pecenie/Odkvapkévacia

na roste

na pecenie

Maso Chlieb

o]

Nédoba na odkvapkavanie/

nadoba alebo nadoba na pecenie odkvapkavanie/Plech Plech na pecenie s 200 ml

vody
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo cistenim
sa presvedcte, Ci spotrebic
vychladol.

Nepouzivajte parné cistiace

zariadenia. spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak

je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho ¢istiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte raru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je eSte tepla, aby ste
odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov jedla. Na
vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora sa vytvorila
po priprave jedla s vysokym obsahom vody, nechajte
rdru Uplne vychladnut a potom utrite handrickou
alebo spongiou.

Nepouzivajte drétenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/ Pred vykonavanim udrzby musite
korozivne Cistiace prostriedky,

pretoze by mohli poskodit povrch

Pouzivajte ochranné rukavice.

ruru odpojit od elektrickej siete.

« Ak chcete po peceni zo dna rury odstranit
vodny kamen, odporu¢ame ¢istit vnutro rury
pripravkami, ktoré vam poskytne popredajny servis
(dodrzujte pokyny na pripravku).

Odporu¢ame cistit minimalne po kazdych 5 az

10 cykloch pripravy jedla s BT S].

« Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka
¢omu sa sklo lah3ie isti

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

CISTENIE KATALYTICKYCH PANELOV (IBA PRI NIEKTORYCH MODELOCH)

Tato rura by mohla byt vybavena Specialnou
katalytickou vlozkou ulahc¢ujucou Cistenie vnutra rary
vdaka Specialnej samocistiacej vrstve, ktora je velmi
poérovita a absorbuje mastnotu a necistoty. Tieto
panely su vsadené do vodiacich list: Pri premiesthovani
a opatovnom zasuvani vodiacich list dbajte, aby haciky
navrchu zapadli do prislusnych otvorov v paneloch.

Pre najlepsie vyuzitie samocistiacich vlastnosti
katalytickych panelov odpori¢ame zohrievat rdru na
200 °C zhruba jednu hodinu s funkciou ,Konvek¢né
pecenie”. Rura musi byt pritom prazdna. Potom nechajte
raru vychladnut a odstrante zvysky jedla pomocou
neabrazivnej Spongie.

Upozornenie: pouZivanim korozfvnych alebo abrazivnych
Cistiacich prostriedkov, drsnych kief, dréteniek na riad alebo
sprejov na Cistenie rury by sa mohli poskodit katalytické
panely a ich samocistiace vlastnosti.

V pripade, Ze potrebujete panely vymenit, obratte sa na nas
popredajny servis.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka
vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su

v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial
to ide. Pevne dvierka chytte
oboma rukami — nedrzte
ich za rukovat. Dvierka
jednoducho vyberiete tak,
ze ich budete dalej zatvarat
a pritom tahat nahor, az
kym sa neuvolnia. Dvierka
odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami

a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom
celkom otvorte. Uchytky
sklopte do pévodnej
polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste
skontrolovali, ¢i su uchytky

v spravnej polohe.
5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.
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VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte raru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymerite ziarovku

a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.
Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové Ziarovky
25W/230V typu G9, T300 °C.

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je Specidlne
ur¢end pre domdce spotrebice a nie je vhodnd na bezné

osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie

ES 244/2009).

Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom servise. -
Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoZe odtlacky

prstov by ich mohli poskodit. Ruru nepouzivajte, kym
nenamontujete kryt Ziarovky.

CLICK & CLEAN - CISTENIE SKLENYCH PANELOV
1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch

rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky
a odstrante horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

2. Zdvihnite a pevne drzte
vnutorné sklo oboma rukami, vyberte ho a pred
Cistenim polozte na makky povrch.

RIESENIE PROBLEMOV

3. Nasadte strednu tabulku (ozna¢enu ,R")

Potom nasadte vnutornu tabulku: Aby ste sklené
tabulky umiestnili spravne, znacku ,R” musi byt
vidiet v lavom rohu. Najprv vlozte do opornej
podlozky dlhu stranu skla oznacenu ,R”, potom ju
spustite na svoje miesto. Zopakujte tento postup pri
oboch tabulkach skla.

4. Nasadte horny okraj. Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.

Problém Mozna pricina
Vypadok prudui.

Rura nefunguje. Odpojenie od elektrickej
siete.

RiesSenie
Skontrolujte, ¢i je elektrickd siet pod napdtim a ¢i je rura
pripojena k elektrickej sieti.

Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa
problém odstranil.

Na displeji svieti pismeno
,F“a za nim Cislo alebo
pismeno.

Displej zobrazuje spravu
,Hot” (Horuca) a zvolena
funkcia sa nespusta.

Porucha rury.

Teplota je prilis vysoka.

Obrétte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo,
ktoré nasleduje po pismene ,F"

Pred aktivovanim funkcie nechajte rdru vychladnut.
Zvolte inu funkciu.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@www |nformacie o vyrobku s energetickymi udajmi
tohto spotrebica si mézete stiahnut na webovej stranke
docs.whirlpool.eu

AKO ZiSKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU

> @w Nivod na pouzivanie a Gdrzbu si %‘_:E
o

stiahnite z nasej webovej stranky
docs.whirlpool.eu (mo6zete pouzit tento
> Pripadne kontaktujte nds klientsky popredajny servis.

QR kéd), pricom uvedte kéd vyrobku.

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU

Nase kontaktné udaje
najdete v zaruc¢nej

knizke. Pri kontaktovani l
nasho klientskeho
popredajného servisu
uvedte kéd z vyrobného |
stitku vasho vyrobku.
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