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(D) GEBRAUCHSANLEITUNG

WICHTIGE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Lesen Sie aufmerksam die Gebrauchsanleitung, bevor Sie Ihr Gerét
benutzen, und befolgen Sie immer die Sicherheitsvorschriften und
die Gebrauchsanweisung.

Wichtig: Das Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit einer kbrperlichen, sensorischen, geistigen oder
motorischen Behinderung oder einem Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
oder (ber den sicheren Gebrauch des Geréts unterrichtet wurden
und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder
dlirfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung
dlirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind
alter als 8 Jahre und beaufsichtigt. Lassen Sie Ihr Gerét und sein
Netzkabel nie unbeaufsichtigt und in Reichweite von Kindern jliinger
als 8 Jahre oder unverantwortlichen Personen, besonders wenn es
an der Steckdose héngt oder wenn es abklihlt.

o Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Gerat
vermerkten Spannung ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat
benutzen.

o Lassen Sie |hr Gerat niemals beim Gebrauch unbeaufsichtigt.

o Uberpriifen Sie regelmaRig, dass das Gerat nicht beschadigt ist.
Bei Beschadigung der Anschlussleitung oder des Gerates,
letzteres nicht benutzen, sondern von einem Fachmann(*)
Uberprufen bzw. reparieren lassen. Eine beschadigte
Anschlussleitung muss von einem Fachmann(*) ausgewechselt
werden, damit jede Gefahr gemieden wird.

o Benutzen Sie das Gerat nur zu Haushaltszwecken, wie in der
Bedienungsanleitung angegeben.

o Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Fllssigkeiten, weder zum Reinigen, noch zu einem anderen
Zweck. Geben Sie das Gerat niemals in die Spulmaschine.

o Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Warmequelle.

o Entfernen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis
das Gerat vollstandig erkaltet ist, bevor Sie das Gerat reinigen
oder wegraumen.
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Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien und bewahren Sie es an
einem trockenen Platz auf.

Benutzen Sie nur Zubehor, welches vom Lieferanten empfohlen
wurde. Anderes Zubehor stellt eine Gefahr flir den Benutzer dar
und das Gerat konnte dadurch beschadigt werden.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile Flache.

Sie sollten das Gerat sauber halten, da es in direktem Kontakt mit
Nahrungsmitteln ist.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht mit den
heilRen Teilen des Gerates in Berihrung kommt.

Wahrend des Gebrauchs kdnnen zugangliche Teile des Gerates
eine sehr hohe Temperatur erreichen. Berlhren Sie diese Teile
nicht.

Ziehen Sie niemals an der Anschlussleitung, um das Gerat zu
bewegen. Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht
irgendwo hangen bleibt und dies zum Fall des Gerates flihren
konnte. Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht um das Gerat oder
knicken Sie diese nicht.

Achten Sie darauf, dass die heil3en Teile nicht mit leicht
entflammbarem Material wie Gardinen, Tischdecken, usw. in
Beruhrung kommen. Brandgefahr!

Achten Sie darauf, dass die Beschichtung der Backplatte nicht
abgekratzt wird, da ansonsten kleine Teile der Beschichtung in
die Nahrung gelangen. Benutzen Sie einen Holzspatel oder einen
warmebestandigen Plastikspatel, um die Nahrung vom Gerat zu
nehmen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker des
Gerates aus der Steckdose, wenn es nicht benutzt wird.
Bereiten Sie nur Nahrungsmittel zu, die zum Verzehr geeignet
sind.

Bei Gebrauch den Raum durchluften.

Niemals das Gerat abdecken.

Ol- und Fettzubereitungen kdnnen bei Uberhitzung brennen.
Seien Sie aulierst vorsichtig.

Ihr Gerat darf niemals Uber eine externe Zeitschaltuhr oder
irgendein anderes, separates Fernbedienungssystem
eingeschaltet werden.
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o Achtung: Wenn das Symbol & auf einer bestimmten Flache des
Gerates angebracht wurde, ist dies ein Warnhinweis. Dieses
Symbol bedeutet: ACHTUNG, diese Flache kann wahrend des
Gebrauches heil® werden.

Das Symbol & wurde immer angebracht auf der Oberflache mit
der hochsten Temperatur, aber auch die anderen metallischen
oder nichtmetallischen Oberflachen kénnen hei® werden wahrend
des Gebrauches und es ist deshalb ratsam, sie immer mit
Vorsicht zu handhaben und wenn maoglich mit hitzebestandigen
Handschuhen oder einem anderen Temperaturschutz. Im
Zweifelsfall bezuglich der Temperatur einer bestimmten
Oberflache ist es immer vorzugswirdig, sich zu schutzen.

(*) Fachmann: anerkannter Kundendienst des Lieferanten oder des
Importeurs, der fur derartige Reparaturen zustandig ist. Fur
eventuelle Reparaturen wenden Sie sich bitte an diesen
Kundendienst.

2-IN-1 ELEKTRISCHE BRATPFANNE & POPCORNMASCHINE

Dieses Gerdt ist bestimmt fur Haushaltsanwendungen und dhnliche Nutzanwendungen wie:

e Dem Personal vorbehaltene Kichenecken in Laden, Buros und anderen berufsmdaBigen
Umgebungen

e Bauernhofe

. Die Benutzung durch Kunden von Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen

. Umgebungen des Gdastehaustyps

2-in-1 elekirische Bratpfanne & Popcornmaschine

Multifunktionaler Gebrauch in lhrer Kiche: Popcorn, Pfannkuchen, Spiegeleier, KIGBbrot, Toasts,
GrillwUrstchen, gegrilltes GemUse und vieles mehr...

Das Gerdt ist ausgestattet mit:

e anfihaftbeschichtete Backplatte fir einfache Reinigung

0/1-Schalter mit Kontrollleuchte

Uberhitzungsschutz und Thermosicherung

rufschfeste FUBe

durchsichtige Schissel

das Gerdat ist leicht und kompakt und kann auf Reisen leicht mitgenommen werden.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

e  Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

e SAubern Sie das Gerat: Waschen Sie die Schissel und die Messbecher in einer
Seifenlauge, spulen und frocknen Sie sie grindlich ab. Reinigen Sie die Backplatte mit
einem leicht angefeuchteten Tuch. Benutzen Sie niemals Scheuermittel oder Stahlwolle
(siehe "Reinigung und Pflege"). Es ist ratsam, das Gerdt ca.10 Minuten vorzuwdrmen ohne
Nahrungsmittel, damit der Eigengeruch des Gerdtes abklingt.
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e Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene Oberfléche, entfernt von Wasserquellen und in der
Nd&he einer Schutzkontaktsteckdose. If necessary you can use an extension cord. Make
sure it is positioned in such a way so as not to pose any risk of fripping over, entangling or
causing the appliance to fall.

Warning: never leave the unit unattended while operating!

If your appliance begins to smoke during cooking, it may be due to grease build up. In order to

reduce this, make sure that you clean the non-stick plate between uses.

e  FUr ausreichende LUftung ist zu sorgen. Es wird empfohlen, den Raum immer zu durchliften
wdhrend des Gebrauchs und nach dem Gebrauch.

INBETRIEBNAHME

Preparing pancakes:

. Bereiten Sie Pfannkuchenteig anhand Ihres gewdhnlichen Rezeptes.

Legen Sie ein Tuch unter das Gerat um lhren Tisch vor eventuellen Spritzern zu schitzen.

Nachdem Sie den Pfannkuchenteig bereitet haben, wdrmen Sie die Platte 10 Minuten vor.

Stecken Sie den Stecker in eine Schukosteckdose.

Dricken Sie auf den An-Aus-Schalter um das Gerdt anzuschalten. Die rote Betfriebsleuchte

wird aufleuchten und anzeigen, dass das Gerdat funktioniert und aufheizt.

e Sobald das Gerdat die gewUnschte Temperatur erreicht hat, leuchtet die orange
Kontrollleuchte ebenfalls auf. Wahrend des Gebrauchs wird diese Konfrollleuchte
regelmdaBig an- und ausgehen. Das bedeutet, dass die Betriebstemperatur geregelt wird.

e  Achtung! Wahrend des Gebrauchs wird die Backplatte heiB. BerGhren Sie sie nicht!

. Wenn das Gerdt die richtige Temperatur erreicht hat und noch vor Anfang des
Backvorgangs der Pfannkuchen, gieBen Sie ein wenig Ol auf die Pfannkuchenstelle, so
dass die Pfannkuchen nicht anbrennen oder an der Platte kleben bleiben. Wiederholen
Sie wenn néfig diesen Vorgang wdhrend des Gebrauchs.

e GieBlen Sie die Menge Teig, die der Kreisfldche entspricht.

e Achtung! GieBen Sie nicht zuviel Teig, sonst IGuft er Uber den Rand der Platte.

e Sie kdnnen einen Holzspatel benutzen um den Teig gleichmdaBig zu verteilen, bis der
Pfannkuchen die gewUnschte GréBe erreicht hat.

. Drehen Sie die Pfannkuchen um anhand einer Plastik- oder Holzspachtel. Benutzen Sie
keine Metallgegenstédnde, weil diese die Platte beschadigen kdnnten.

e  Schmucken Sie die Pfannkuchen je nach Ihrem Geschmack mit sGBen oder salzigen,
warmen oder kalten Bereitungen... Es gibt unbegrenzte Mdglichkeiten.

. Die Backzeit ist unterschiedlich und richtet sich nach Ihrem Geschmack.

e Schalten Sie nach Gebrauch das Gerdt aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

Preparing fried eggs:

e Spread a litfle oil over the heating panel.

e  Swifch the appliance on. Let it heat up for approx. 5 min.

° Pour eggs onto the preheated plate, sprinkle with a little salt, pepper and/or your favourite
spices.

e Fry aslong as you like.

e Take the ready egg off the plate using a wooden or heat-resistant plastic spatula.

. Once the frying is done, switch the appliance off and unplug it. Clean the appliance
when it cools down.

Preparing popcorn

. Use the measuring cup to add popcorn on the plate: maximum 1/3 cup, 70gr for one
table spoon of oil.

Note: soft shell popping corn and vegetable oil are recommended

. Cover the cooking plate with the bowl and lock it.
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. Be sure to remove lid when kernels are popping, this will allow steam to vent through the
top.

e Turn ON the on/off button, the power light will illuminate.

e When sizzling sound is heard, continuously shake the unit back and
forth until popping stops.

Note: failure to shake the popcorn kernels may result in burnt popcorn.

e Affer use turn the unit OFF and unplug it.

e  Cover the bottom of the bowl with the lid.

¢ Use an oven mitt to flip the unit over and remove the base by twisting the bowl to the
unlocked position.

e  Enjoy your fresh and delicious popcorn.

Grilling vegetables

Use some olive oll, spice and herbs to make a marinade. Clean, wash and cut the vegetables.
Mix the vegetables with the marinade. Place the vegetables on the preheated frying plate,
and remove any excessive fat with a paper towel. Grill the vegetables on each side using
wooden fongs. To quickly take the vegetables off the pan use the bowl (just the way you do it
with popcorn).

Grilling sausages

Incise the sausages delicately and place them on the preheated pan. Grill the sausages on all
sides. Note! You may need to remove excessive fat with a paper towel so as it does not leak
inside the appliance and cause fire.

Making toasts

Place bread slices on the preheated pan. Once one side gets lightly brown, turn the slice to
toast the other side. Put slices of cheese and add some herbs on top of the toasted side. Cover
the pan with the bowl and toast until cheese is slightly melted. Serve hot with ketchup or with
your favourite dressing and salad.

REZEPTE

Wholemeal pancakes

. 172 glass wholemeal wheat flour

e 2eggs (each egg can be substituted with 1 spoon of finely ground flax seed - to do so,
pour 2-3 spoons of water onto the flax seed and let it soften for several minutes)

° 1 glass milk (cow's milk, soy milk, another plant milk, yoghurt, buttermilk or another dairy
product)
. 1 glass sparkling mineral water

. 2 spoons oil
e apinch of salt

Stir all the ingredients in a bowl with a whisk or mixer. Grease the surface of the device and

heat it up. Spread small portions of the batter on the plate. Fry the pancakes on both sides by

flipping them over with a wooden or heat-resistant plastic spatula.

Note! Wholemeal pancakes need a bit more time to fry.

Serve with your favourite sweet or savoury filling.

For delicious chocolate pancakes — add a spoon of cocoa and 2 spoon sugar.

A sample savoury filling:

e 500 g spinach (fry the spinach briefly on a pan; if the spinach is frozen, heat it up on a pan
until excessive water evaporates)

e add approx. 270 g feta cheese (cut feta in cubes, add to the spinach and mix together)

e spice up as you like (salt, pepper, nutmeg, etc.)
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A sample sweet filling:

e 200 g halbfetter Quark
1 L&ffel Honig

2 Banane

2 Naturjoghurt

A fit omelette

Mix 1 eggs and 1/2 banana.

Spread some oil over the heating plate. Pour the batter onto the hot plate. Cover with the
bowl and let the batter coagulate. Once the omelette is done, put it on a plate, add some
yoghurt, and decorate it with some fresh fruit or jam.

REINIGUNG UND PFLEGE

e Bevor Sie das Gerdat sGubern, schalten Sie es aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

e Lassen Sie das Gerdat abkihlen.

. Reinigen Sie die AuBenteile des Gerdates und die Backplatte mit einem leicht
angefeuchteten Tuch.

e  Wenn angebackene Essensreste schwierig zu entfernen sind, reiben Sie die Backplatte mit
ein wenig Speisedl ein. 5 Minuten stehen lassen, dann mit einem leicht angefeuchteten
Tuch abwischen und sorgfdltig trocknen.

. Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel, da diese die
Antihaftbeschichtung beschddigen kénnten.

e  Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder FlUssigkeit in das Gerdt eindringt.

. Reinigen Sie das Gerdat nie unter flieBendem Wasser. Tauchen Sie es nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

° When storing the appliance, wrap the power cord around the feet

UMWELTSCHUTZ - RICHTLINIE 2002/96/EG

Zum Schutz unserer Umwelt und unserer Gesundheit sind Elektro- und Elektronik-Altger&te nach
bestimmten Regeln zu entsorgen. Dies fordert den Einsatz sowohl des Herstellers bzw.
Lieferanten als auch des Verbrauchers.

Aus diesem Grund darf dieses Gerat, wie das Symbol s auf dem Typenschild bzw. auf der
Verpackung zeigt, nicht in den unsortfierten Restmull gegeben werden. Der Verbraucher hat
das Recht, dieses Gerdt Uber kommunale Sammelstellen zu entsorgen; von dort aus wird die
spezifische Behandlung, Verwertung bzw. das Recycling gem. den Erfordernissen der Richtlinie
sichergestellt.

Die Bedienungsanleitung ist auf einfache Nachfrage auch verfigbar in elekfronischem Format
bei dem Kundendienst (siehe Garantiekarte).
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(GB) OPERATING INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these instructions carefully before using the appliance,
and always follow the safety and operating instructions.

Important: This appliance can be used by children over 8 years old
and people with reduced physical, sensory or mental capacities or
with a lack of experience or knowledge if they have been given
supervision or instructions concerning the safe use of the appliance
and the risks involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 years and supervised. Never leave the
appliance and its cord unsupervised and within reach of children less
than 8 years old or irresponsible persons, especially when it is
plugged into the wall or when it is cooling down.

o Check that your mains voltage corresponds to that stated on the
appliance.

o Never leave the appliance unsupervised when in use.

o From time to time check the appliance for damages. Never use
the appliance if cord or appliance shows any signs of damage. In
that case, repairs should be made by a competent qualified
electrician(*). Should the cord be damaged, it must be replaced
by a competent qualified electrician(*) in order to avoid all danger.

o Only use the appliance for domestic purposes and in the way
indicated in these instructions.

o Never immerse the appliance in water or any other liquid for any
reason whatsoever. Never place it into the dishwasher.

o Never use the appliance near hot surfaces.

o Before cleaning or storing the appliance, always unplug it and let
it cool down.

o Never use the appliance outside and always place it in a dry
environment.

o Never use accessories that are not recommended by the
producer. They could constitute a danger to the user and risk to
damage the appliance.

o Stand the appliance on a table or flat surface to prevent it from
falling down.
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o Itis absolutely necessary to keep this appliance clean at all times
as it comes into contact with food.

a Make sure the cord does not come into contact with the hot parts
of the appliance.

o The temperature of the accessible surfaces may be very high
when the appliance is in use. Never touch these surfaces.

a Never move the appliance by pulling the cord. Make sure the cord
cannot get caught in any way. Do not wind the cord around the
appliance and do not bend it.

o Make sure the appliance never comes into contact with
inflammable materials, such as curtains, cloth, etc. when it is in
use, as a fire might occur.

o Be careful not to scratch the special coating of the cooking plate,

as you might get little pieces of this coating into the food. Use a

classical wooden spatula or a heat-resistant plastic one.

Switch off and unplug the appliance when not in use.

Only use the appliance for food that is supposed to be cooked.

Provide proper ventilation when using the appliance.

Do not cover the appliance with anything.

Be extremely cautious as oil and fat preparations might catch fire

if overheated.

Your appliance must never be switched on through an external

timer or any kind of separate remote control system.

o Please note: Should the symbol & be indicated on a certain
surface, you need to be careful when handling the product. This
symbol means: CAUTION, this surface may get very hot during use.

The symbol & is always put on the surface with the highest
temperature, however the other metallic or non-metallic surfaces
can also become very hot during use and it is therefore advisable
to always handle them with care and if possible with the help of
isothermal gloves or other thermal protection. In case of doubt
concerning the temperature of a certain surface it is always
preferable to protect oneself.

000 0D

O

(*) Competent qualified electrician: after-sales department of the
producer or importer or any person who is qualified, approved and
competent to perform this kind of repairs in order to avoid all danger.
In case of need you should return the appliance to this electrician.
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2 IN 1 ELECTRIC FRYING PAN & POPCORN MAKER

This appliance is infended fo be used in household and similar applications such as:
e shop, office or other business lunchrooms

e holiday houses, holiday farm cotftages

e hotels, motels and other residential facilities

e bed and breakfast facilities

2 in 1 electric frying pan & popcorn maker

A mulfi-use appliance for home kitchens: popcorn, pancakes, fried eggs, croutons, toasts,
grilled sausages or vegetables, and more...

For your convenience the appliance has been equipped with:

. non-stick coated plates for easy cleaning

0/1 switch with power light for easy control

thermal cut-off and thermal fuse

anti-slip feet

see-through bowl

thanks to is light weight and small size you can easily take the appliance with you when
going on holiday.

BEFORE THE FIRST USE

. Remove all packaging material.

e Clean the appliance: wash the bowl and the measuring cups with water and some
dishwashing liquid, rinse and let dry. Clean the heating panel with a moist, soft cloth.
Never use any abrasive cloths, steel wool pads or any other abrasives (cf. "Cleaning and
care"). It isrecommended o heat up the appliance for about 10 minutes without any
foodstuffs in order fo eliminate the grease that may have adhered during manufacture
and the "new” smell.

. Place the appliance on a flat surface, in a distance from any source of water, and near
an earthed socket. If necessary you can use an extension cord. Make sure it is positioned
in such a way so as not to pose any risk of fripping over, entangling or causing the
appliance to fall.

Warning: never leave the unit unattended while operating!

If your appliance begins to smoke during cooking, it may be due to grease build up. In order to

reduce this, make sure that you clean the nonstick plate between uses.

e  Meanwhile ventilate the room. It is recommended to always ventilate the room during
and after use.

OPERATION

Preparing pancakes:

. Prepare pancake batter according to your usual recipe.

Put a cloth under the appliance to protect your table from possible leaks or spatters.

Once you have made your pancake batter preheat your appliance for 10 minutes.

Put the plug in an earthed power outlet.

Press the on-off switch to switch on the appliance. The red power light will come on to

indicate that the appliance is switched on and heating.

e The orange ready light will come on as well when the cooking temperature is reached.
During use, this ready light will go on and out regularly. This simply means that the
thermostat is regulating the appliance's temperature.

. Atftention: during operation, the baking plate heats up. Pay aftention not fo get burned.

¢  When the appliance has reached the right femperature, and before you begin to fry your

pancakes, pour a small quantity of oil on the pancake space to prevent your pancakes from

burning or sticking to the plate. If necessary, repeat this operation.
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. Pour the amount of batter that corresponds to the circle on the plate.

. Warning! Do not pour too much batter because it might spill over the plate.

e You can use the wooden spatula to spread the batter evenly unftil the pancake has
reached the desired size.

e Turn over the pancakes with a plastic or wooden spatula. Do not use metallic utensils as
they could damage the plate.

. According fo your taste, you can add salty or sweet ingredients, hot or cold ones... Let the
choice be yours.

e  Frying fimes vary according to your personal taste.

e  When baking is finished, switch off and disconnect the appliance.

Preparing fried eggs:

e Spread a liffle oil over the heating panel.

e Swifch the appliance on. Let it heat up for approx. 5 min.

. Pour eggs onto the preheated plate, sprinkle with a little salt, pepper and/or your favourite
spices.

. Fry as long as you like.

o Take the ready egg off the plate using a wooden or heat-resistant plastic spatula.

e Once the frying is done, switch the appliance off and unplug it. Clean the appliance
when it cools down.

Preparing popcorn

. Use the measuring cup to add popcorn on the plate: maximum 1/3 cup, 70gr for one
table spoon of ail.

Note: soft shell popping corn and vegetable oil are recommended

. Cover the cooking plate with the bowl and lock if.

. Be sure to remove lid when kemels are popping, this will allow steam to

—
vent through the top.
e Turn ON the on/off button, the power light will illuminate. =
. When sizzling sound is heard, continuously shake the unit back and forth . ‘;;.i !
until popping stops. —_—

Note: failure to shake the popcorn kernels may result in burnt popcorn.

e After use turn the unit OFF and unplug it.

. Cover the bottom of the bowl with the lid.

e Use an oven mitt to flip the unit over and remove the base by twisting the bowl to the
unlocked position.

. Enjoy your fresh and delicious popcorn.

. Once the frying is done, switch the appliance off and unplug it. Clean the appliance
when it cools down.

Grilling vegetables

Use some olive oll, spice and herbs to make a marinade. Clean, wash and cut the vegetables.
Mix the vegetables with the marinade. Place the vegetables on the preheated frying plate,
and remove any excessive fat with a paper towel. Grill the vegetables on each side using
wooden fongs. To quickly take the vegetables off the pan use the bowl (just the way you do it
with popcorn).

Grilling sausages

Incise the sausages delicately and place them on the preheated pan. Grill the sausages on all
sides. Note! You may need to remove excessive fat with a paper towel so as it does not leak
inside the appliance and cause fire.

Making toasts
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Place bread slices on the preheated pan. Once one side gets lightly brown, turn the slice to
toast the other side. Put slices of cheese and add some herlbs on top of the toasted side. Cover
the pan with the bowl and toast until cheese is slightly melted. Serve hot with ketchup or with
your favourite dressing and salad.

RECIPES

Wholemeal pancakes

. 1% glass wholemeal wheat flour

e 2eggs (each egg can be substituted with 1 spoon of finely ground flax seed - to do so,
pour 2-3 spoons of water onto the flax seed and let it soften for several minutes)

. 1 glass milk (cow’s milk, soy milk, another plant milk, yoghurt, buttermilk or another dairy
product)
. 1 glass sparkling mineral water

e  2spoons aoil

. a pinch of salt

Stir all the ingredients in a bowl with a whisk or mixer. Grease the surface of the device and
heat it up. Spread small portions of the batter on the plate. Fry the pancakes on both sides by
flipping them over with a wooden or heat-resistant plastic spatula.

Note! Wholemeal pancakes need a bit more fime to fry.

Serve with your favourite sweet or savoury filling.

For delicious chocolate pancakes — add a spoon of cocoa and 2 spoon sugar.

A sample savoury filling:

. 500 g spinach (fry the spinach briefly on a pan; if the spinach is frozen, heat it up on a pan
until excessive water evaporates)

e add approx. 270 g feta cheese (cut feta in cubes, add to the spinach and mix together)

e spice up as you like (salt, pepper, nutmeg, etc.)

A sample sweet filling:

e 200 g semi-fat curd cheese

1 spoon honey

Y2 banana

2 natural yoghurt

A fit omelette

Mix 1 eggs and 1/2 banana.

Spread some oil over the heating plate. Pour the batter onto the hot plate. Cover with the
bowl and let the batter coagulate. Once the omelette is done, put it on a plate, add some
yoghurt, and decorate it with some fresh fruit or jam.

CLEANING AND CARE

. Before cleaning, make sure that the appliance has been switched off and the plug has
been removed from the mains supply socket.

. Let the appliance cool down thoroughly.

. Wipe the outer surfaces of the appliance and the frying plate with a damp cloth and dry
afferwards.

¢  When baked-on foods are hard to remove, brush the frying plate with a little cooking oil.
Allow to stand for 5 minutes, then wipe with a damp cloth and dry thoroughly.

. Do not use harsh abrasive cleaners as these might damage the non-stick coating.

. Make sure no water or other liquid penetrates into the appliance.

. Never clean the appliance under running water. Never immerse the appliance in water or
any other liquid.

. When storing the appliance, wrap the power cord around the feet

13 TKG PCM 1002 NYC - 160505

Assembly page 13/53




TEAM

o) <

KALORIK

Fax +32 2 359 95 50

Copies of the I/B. Please reproduce them without any
changes except under special instruction from Team
Infernational BELGIUM. The pages must be reproduced
and folded in order to obtain a booklet A5 (+/- 148.5 mm
width x 210 mm height). When folding, make sure you
keep the good numbering when you furn the pages of
the I/B. Don't change the page numbering. Keep the
language integrity.

PROTECTION OF THE ENVIRONMENT - DIRECTIVE 2002/96/EC
In order to preserve our environment and protect human health, the waste electrical and
electronic equipment should be disposed of in accordance with specific rules with the

implication of both suppliers and users. For this reason, as indicated by the symbol msm on the
rating label or on the packaging, your appliance should not be disposed of as unsorted
municipal waste. The user has the right fo bring it fo a municipal collection point performing
waste recovery by means of reuse, recycling or use for other applications in accordance with

the directive.

The user manual is by simple request also available in electronic format from the after-sales

service (see warranty card).
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MODE D'EMPLOI

POUR VOTRE SECURITE

Lisez attentivement cette notice avant toute utilisation, et respectez
bien a la fois les consignes de sécurité et d'usage.

Important: Votre appareil peut étre utilisé par des enfants agés de
plus de 8 ans et des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connaissances, s'ils ont pu bénéficier, au
préalable, d’une surveillance ou d’instructions concernant son
utilisation en toute sécurité et sur les risques encourus. Les enfants
ne doivent surtout pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et la
maintenance ne doivent pas étre effectués par des enfants a moins
qu'ils aient plus de 8 ans et qu’ils soient supervisés. Ne laissez
jamais votre appareil et son cable d’alimentation sans surveillance et
a la portée des enfants de moins de 8 ans ou des personnes non
responsables, surtout lorsque celui-ci est sous tension ou pendant sa
phase de refroidissement.

]

]

Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que la tension du réseau
correspond bien a celle de 'appareil.

Ne laissez jamais votre appareil sans surveillance lorsque celui-ci
est en fonctionnement ou sous tension.

Vérifiez régulierement I'état de votre appareil et s’il est
endommagé de quelque fagon que ce soit, ne I'utilisez pas mais
faites-le verifier et réparer par un service qualifi€ compétent(*). Si
le cable est endommagé, il doit étre obligatoirement remplacé par
un service qualifié compétent(*) afin d’éviter tout danger.

Utilisez I'appareil uniguement pour des usages domestiques et de
la maniére indiquée dans la notice.

Ne plongez jamais l'appareil dans I'eau ou dans tout autre liquide
ni pour son nettoyage ni pour toute autre raison. Ne le mettez
jamais au lave-vaisselle.

N'utilisez pas I'appareil prés de sources de chaleur.

L’appareil doit obligatoirement étre débranché et refroidi avant de
le nettoyer et de le ranger.

Veillez a ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur et entreposez-le
dans un endroit sec.
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Ne pas utiliser des accessoires non recommandés par le
fabricant, cela peut présenter un danger pour l'utilisateur et risque
d’endommager I'appareil.

Posez cet appareil sur une table ou un support suffisamment
stable pour éviter sa chute.

Il est indispensable de garder cet appareil propre étant donné
gu’il est en contact direct avec les aliments.

Veillez a ce que le cordon n’entre pas en contact avec des
surfaces chaudes de 'appareil.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
I'appareil fonctionne. Ne pas toucher ces surfaces.

Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le cable. Veillez a ce
que le cordon d’alimentation ne puisse étre accidentellement
accroché et ce, afin d’éviter toute chute de I'appareil. Evitez
d’enrouler le cordon autour de I'appareil et ne le tordez pas.
Veillez a ce que I'appareil n’entre pas en contact avec des
matériaux facilement inflammables comme les rideaux, les
tissus,... lorsqu’il est en fonctionnement car le feu pourrait se
déclarer.

Veillez a ne pas griffer le revétement spécial de la plaque de
cuisson car il perdrait alors son caractére antiadhésif. Utilisez une
spatule en bois classique ou en plastique spécialement étudié
pour résister a la chaleur.

Veillez a toujours éteindre et débrancher votre appareil lorsqu’il
n’est pas en utilisation.

Ne faites cuire que des aliments appropriés a la cuisson et
propres a la consommation.

Il est conseillé de ventiler la piece durant le fonctionnement.

Ne couvrez jamais l'appareil.

Les préparations a I'huile ou a la graisse peuvent s'enflammer si
elles sont surchauffées. Soyez donc extrémement prudent.
Votre appareil ne doit jamais étre mis en fonctionnement par le
biais d’'une minuterie extérieure ou d’un autre systéme de
commande a distance séparé.

Note: Lorsque le symbole .& est apposé sur une surface
particuliére, il accentue la mise en garde et signifie: ATTENTION,
cette surface peut devenir trés chaude pendant l'utilisation.
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Le symbole & est toujours appose sur la surface dont la
température est la plus élevée, cependant les températures des
autres surfaces métalliques ou non peuvent aussi devenir trés
chaudes pendant I'utilisation et il convient donc de toujours les
manipuler avec précaution et si possible au moyen de gants
isothermes ou autres dispositifs de protection thermique. En cas
de doute sur la température d’'une surface il sera toujours
préférable de se protéger.

(*) Service qualifié compétent: service aprés-vente du fabricant ou de
I'importateur ou une personne qualifiée, reconnue et habilitée a faire
ce genre de réparation afin d'éviter tout danger. Dans tous les cas,
veuillez retourner I'appareil auprés de ce service.

POELE A FRIRE ELECTRIQUE & APPAREIL A POP-CORN 2 EN 1

Cet appareil est destiné d étre utilisé dans des applications domestiques et analogues telles

que:

e Des coins cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux et autres
environnements professionnels.

. Des fermes.

. L'utilisation par les clients des hotels, motels et autres environnements & caractére
résidentiel.

e Des environnements du type chambres d'hétes.

Poéle & frire électrique & Appareil A Pop-Corn2 en 1

Un appareil multifonctionnel pour utilisation dans votre cuisine: Pop-corn, crépes, ceufs sur le
plat, croGtons, toast, saucisses ou Iégumes grillés et beaucoup plus encore...

Pour votre convenance, I'appareil est équipé de:

¢ Revétement antiadhésif pour un nettoyage facile

e Inferrupteur marche/arrét (0/1) avec témoin lumineux de fonctionnement pour un contréle
facile

Arrét automatique en cas de surchauffe

Pieds antidérapants

Bol translucide

Léger et compact, I'appareil peut étre amené facilement en voyage.

AVANT LA PREMIERE MISE EN MARCHE

e Enlevez tous les emballages.

. Nettoyez I'appareil: wash the bowl and the measuring cups with water and some
dishwashing liquid, rinse and let dry. Clean the heating panel with a moist, soft cloth.
Never use any abrasive cloths, steel wool pads or any other abrasives (cf. "Nettoyage et
entretien"). Il est conseillé de faire chauffer I'appareil pendant 10 minutes sans aliments
afin d'éliminer des restants éventuels de graisse et de supprimer I'odeur du "neuf".

° Place the appliance on a flat surface, in a distance from any source of water, and near
an earthed socket. If necessary you can use an extension cord. Make sure it is positioned
in such a way so as not to pose any risk of fripping over, entangling or causing the
appliance to fall.
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Warning: never leave the unit unattended while operating!

If your appliance begins to smoke during cooking, it may be due to grease build up. In order to
reduce this, make sure that you clean the non-stick plate between uses.

e  Bien ventiler la piéce pendant cette opération et en général, lors de tout usage.

UTILISATION

Preparing pancakes:

e Préparez de la pate a crépe en utilisant votre recette habituelle.

. Placez un linge sous I'appareil pour protéger votre table d'éventuelles coulures ou
éclaboussures.

e Aprés avoir préparé votre pate a crépes, préchauffez I'appareil pendant 10 minutes.

e  Branchez!'appareil sur une prise murale reliée d la terre.

e Appuyez sur l'interrupteur marche/arrét pour allumer I'appareil. Le témoin rouge s'allume,
vous indiquant ainsi que I'appareil est sous tension et gu'il chauffe.

e Dés que la température désirée est atteinte, le t€moin lumineux orange s'allume aussi.
Pendant I'utilisation, ce témoin lumineux se rallumera et s'éteindra regulierement. Cela
signifie simplement que le thermostat régle la température de I'appareil.

e Aftention: pendant l'ufilisation, la plaque devient chaude. Faites aftention de ne pas vous
brller.

e  Quand l'appareil a atteint la bonne température et avant de commencer la cuisson de
vos crépes, versez un fin filet d'huile sur I'emplacement & crépes pour éviter que vos
crépes ne brilent ou ne collent a la plaque. Si nécessaire, répétez cette opération en
cours d'utilisation.

. Versez la quantité de pate correspondant au cercle sur la plague.

e Aftention! Ne versez pas trop de pate de crainte qu’elle ne déborde de la plaque.

e Vous pouvez utiliser une spatule en bois afin de répartir la p&te équitablement jusqu’a ce
que la crépe ait atteint la taille désirée.

. Retournezles crépes ¢ I'aide d'une spatule en plastique ou en bois, n'utilisez pas d'objets
métalliques qui risqueraient d’endommager la plague.

e Selon vos goUts, vos crépes peuvent éfre garnies de préparations sucrées ou salées,
chaudes ou froides... Laissez donc aller votre imagination.

. Le temps de cuisson dépend de votre goGt personnel.

o Apres utilisation, éteignez et débranchez I'appareil.

Preparing fried eggs:

e Spread a litfle oil over the heating panel.

e  Swifch the appliance on. Let it heat up for approx. 5 min.

° Pour eggs onto the preheated plate, sprinkle with a little salt, pepper and/or your favourite
spices.

e Fry aslong as you like.

o Take the ready egg off the plate using a wooden or heat-resistant plastic spatula.

. Once the frying is done, switch the appliance off and unplug it. Clean the appliance
when it cools down.

Preparing popcorn

. Use the measuring cup to add popcorn on the plate: maximum 1/3 cup, 70gr for one
table spoon of ail.

Note: soft shell popping corn and vegetable oil are recommended

. Cover the cooking plate with the bowl and lock it.

e  Be sure to remove lid when kernels are popping, this will allow

f——
steam to vent through the top.
e Turn ON the on/off button, the power light will illuminate. . A
At )
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e  When sizzling sound is heard, continuously shake the unit back and forth until popping
stops.

Note: failure to shake the popcorn kernels may result in burnt popcorn.

e Affer use turn the unit 0 and unplug it.

e  Cover the boftom of the bowl with the lid.

e Use an oven mitt to flip the unit over and remove the base by twisting the bowl fo the
unlocked position.

. Enjoy your fresh and delicious popcorn.

e  Once the frying is done, switch the appliance off and unplug it. Clean the appliance
when it cools down.

Grilling vegetables

Use some olive oll, spice and herbs to make a marinade. Clean, wash and cut the vegetables.
Mix the vegetables with the marinade. Place the vegetables on the preheated frying plate,
and remove any excessive fat with a paper towel. Grill the vegetables on each side using
wooden fongs. To quickly fake the vegetables off the pan use the bowl (just the way you do it
with popcorn).

Grilling sausages

Incise the sausages delicately and place them on the preheated pan. Grill the sausages on all
sides. Note! You may need to remove excessive fat with a paper towel so as it does not leak
inside the appliance and cause fire.

Making toasts

Place bread slices on the preheated pan. Once one side gefts lightly brown, turn the slice to
toast the other side. Put slices of cheese and add some herbs on top of the toasted side. Cover
the pan with the bowl and toast until cheese is slightly melted. Serve hot with ketchup or with
your favourite dressing and salad.

RECIPES

Wholemeal pancakes

. 1% glass wholemeal wheat flour

e 2eggs (each egg can be substituted with 1 spoon of finely ground flax seed — to do so,
pour 2-3 spoons of water onto the flax seed and let it soften for several minutes)

. 1 glass milk (cow's milk, soy milk, another plant milk, yoghurt, buttermilk or another dairy
product)
. 1 glass sparkling mineral water

. 2 spoons oil
. a pinch of salt

Stir all the ingredients in a bowl with a whisk or mixer. Grease the surface of the device and
heat it up. Spread small portions of the batter on the plate. Fry the pancakes on both sides by
flipping them over with a wooden or heat-resistant plastic spatula.

Note! Wholemeal pancakes need a bit more time to fry.

Serve with your favourite sweet or savoury filling.

For delicious chocolate pancakes — add a spoon of cocoa and 2 spoon sugar.

A sample savoury filling:

e 500 g spinach (fry the spinach briefly on a pan; if the spinach is frozen, heat it up on a pan
until excessive water evaporates)

e add approx. 270 g feta cheese (cut feta in cubes, add to the spinach and mix together)

e spice up as you like (salt, pepper, nutmeg, etc.)
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A sample sweet filling:

e 200 g semi-fat curd cheese
e 1 spoon honey

e 2banana

e 4 natural yoghurt

A fit omelette

Mix 1 eggs and 1/2 banana.

Spread some oil over the heating plate. Pour the batter onto the hot plate. Cover with the
bowl and let the batter coagulate. Once the omelette is done, put it on a plate, add some
yoghurt, and decorate it with some fresh fruit or jam.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

e Avant de nettoyer votre appareil, éteignez-le et débranchez la fiche de la prise murale.

e Laissez refroidir I'appareil avant le nettoyage.

e Nettoyer les surfaces extérieures de |'appareil et la plaque de cuisson avec un chiffon
doux légerement humide.

e S'ily adesrésidus alimentaires qui sont difficiles d refirer, enduisez la plague de cuisson
d'un peu d’huile de cuisine. Laissez reposer pendant 5 minutes, puis nettoyez avec un
chiffon doux légerement humide et séchez soigneusement.

e Ne pas utiliser des détergents agressifs ou de tampons & récurer pouvant rayer le
revétement antiadhésif.

e Assurez-vous que I'eau ne péneétre pas dans I'appareil.

e Ne nettoyez jamais I'appareil sous I'eau courante. N'immergez jamais I'appareil dans de
I'eau ou dans tout autre liquide.

° When storing the appliance, wrap the power cord around the feet

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT - DIRECTIVE 2002/96/CE

Afin de préserver notre environnement et notre santé, I'élimination en fin de vie des appareils
électriques et électroniques doit se faire selon des regles bien précises et nécessite
I'implication de chacun, qu'il soit fournisseur ou utilisateur. C'est pour cette raison que votre

appareil, tel que le signale le symbole mmm cpposé sur sa plaque signalétique ou sur
I'emballage, ne doit en aucun cas étre jeté dans une poubelle publique ou privée destinée
aux ordures ménageres. L'utilisateur a le droit de déposer I'appareil dans des lieux publics de
collecte procédant a un tri sélectif des déchets pour étre soit recyclé, soit réutilisé pour
d'autres applications conformément & la directive.

La notice d'utilisation est aussi disponible en format électronique sur simple demande aupres
du service aprés-vente (voir carte de garantie).
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(NL) GEBRUIKSAANWLIZING
BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig alvorens u uw toestel
gebruikt, en respecteer altijd de veiligheids- en de
gebruiksvoorschriften.

Belangrijk: Het toestel mag worden gebruikt door kinderen van meer
dan 8 jaar oud en door personen met beperkte fysieke, sensoriéle of
mentale capaciteiten of met een gebrek aan ervaring of kennis als ze
onder toezicht staan of vooraf instructies hebben gekregen
betreffende een veilig gebruik van het toestel en de risico’s die
ermee gepaard gaan. Kinderen mogen in geen geval met het toestel
spelen. Schoonmaak en onderhoud mogen niet worden uitgevoerd
door kinderen, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.
Laat uw toestel en zijn snoer nooit zonder toezicht en binnen het
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar of van ontoerekeningsvatbare
personen, vooral wanneer het onder spanning staat of wanneer het
aan het afkoelen is.

]

]

Controleer of de netspanning overeenkomt met deze van het
toestel vooraleer u het gebruikt.

Laat uw toestel tijdens het gebruik nooit zonder toezicht.
Controleer regelmatig of het toestel of het snoer niet beschadigd
is. Gebruik het toestel niet indien het snoer of het toestel zelf
enige beschadiging zouden vertonen maar laat het in dit geval
nakijken en herstellen door een bekwame gekwalificeerde
dienst(*) om ieder gevaar te vermijden.

Gebruik het toestel enkel voor huishoudelijke doeleinden en op
de wijze zoals vermeld in de gebruiksaanwijzing.

Dompel het toestel nooit onder in water of in enige andere
vloeistof, noch om het te reinigen, noch om welke andere reden
ook. Steek het nooit in een afwasmachine.

Gebruik het toestel niet in de nabijheid van warmtebronnen.
Trek de stekker uit het stopcontact en laat het toestel afkoelen
vooraleer u het reinigt of opbergt.

Gebruik het toestel niet buiten en berg het op in een droge ruimte.
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Gebruik geen accessoires die niet door de fabrikant werden
aanbevolen. Dit kan gevaarlijk zijn voor de gebruiker en het
toestel beschadigen.

Zet het toestel op een tafel of op een voldoende stabiel opperviak
zodat het niet valt.

Het is noodzakelijk om dit toestel proper te houden vermits het in
direct contact komt met etenswaren.

Zorg dat het snoer niet in aanraking komt met de warme
onderdelen van het toestel.

Wanneer het toestel in werking is, kunnen toegankelijke delen
ervan een zeer hoge temperatuur bereiken. Let erop dat u die
delen niet aanraakt.

Trek nooit aan het snoer om het toestel te verplaatsen. Zorg dat
het elektriciteitssnoer nergens kan achterhaken en daardoor de
val van het toestel veroorzaken. Draai het snoer niet rond het
toestel en plooi het niet.

Zorg ervoor dat de warme onderdelen van het toestel tijdens het
gebruik niet in aanraking komen met gemakkelijk ontvlambare
materialen, zoals gordijnen, een tafelkleed en dergelijke vermits
deze in brand zouden kunnen vliegen.

Let erop dat u de speciale bekleding van de bakplaat niet
schramt, vermits u hiervan stukjes in uw voedsel zou kunnen
vinden. Gebruik een klassieke houten spatel of een
warmtebestendige plastic spatel.

Schakel het toestel uit en trek de stekker uit het stopcontact als het
toestel niet in gebruik is.

Kook enkel etenswaren geschikt om te koken en voor
consumptie.

Verlucht de ruimte tijdens de werking.

Bedek dit toestel nooit.

Olie- of vetbereidingen kunnen in brand vliegen bij oververhitting.
Wees dus zeer voorzichtig.

Uw toestel mag nooit worden aangezet door middel van een
externe timer of een separaat systeem met afstandsbediening.

Opgelet: Wanneer het symbool & op een bepaald opperviak
gekleefd is, moet u voorzichtig zijn. Dit symbool betekent het
volgende: OPGELET, dit oppervlak kan tijdens het gebruik heel
warm worden.
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Het symbool & Is altijd aangebracht op het oppervlak waarvan
de temperatuur het hoogst is, maar ook de andere metalen of
niet-metalen oppervlakken kunnen heel warm worden tijdens het
gebruik en het is daarom aangeraden om ze altijd voorzichtig te
behandelen en indien mogelijk met behulp van warmte-isolerende
handschoenen of een andere thermische bescherming. In geval
van twijfel wat betreft de temperatuur van een bepaald opperviak
is het altijd het best om zich te beschermen.

(*) Bekwame gekwalificeerde dienst: klantendienst van de fabrikant
of de invoerder, die erkend en bevoegd is om dergelijke herstellingen
te doen zodat elk gevaar vermeden wordt. Gelieve het toestel bij
problemen naar deze dienst terug te brengen.

2 IN 1: ELEKTRISCHE BRAADPAN & POPCORNMACHINE

Dit toestel is bestemd om te worden gebruikt voor huishoudelijke toepassingen en gelijkaardige
foepassingen zoals:

Keukenhoeken voorbehouden voor het personeel in winkels, kantoren en andere
professionele omgevingen.

Vakantiehuizen, boerderijen.

Het gebruik door de klanten van hotels, motels en andere omgevingen met een
residentieel karakter.

Omgevingen van het gastenverblijf-type.

2in 1: elektrische braadpan & popcornmachine

Een multifunctioneel toestel voor gebruik in huiskeukens: popcorn, pannenkoeken,
spiegeleieren, croutons, toast, gegrilde worsten of groenten en nog veel meer...
Voor meer gebruiksgemak is het apparaat uitgerust met:

Bakplaat met antiaanbaklaag voor eenvoudige reiniging
Aan-/uitschakelaar (0/I) met controlelampje voor gemakkelike bediening
Automatische uitschakeling in geval van oververhitting

Antislipvoetjes

Doorschijnende kom
Doordat het zo licht en compact is, kan u het apparaat gemakkelijk meenemen op reis.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

Reinig het toestel vooraleer u het gebruikt: was de kom en de maatbekers in een sopje,
spoel en droog ze grondig af. Maak de bakplaat schoon met een zachte, licht
bevochtigde doek. Gebruik nooit schuurmiddelen of staalwol (zie "Reiniging en
onderhoud"). Bij het aanzetten kunnen er geurtjes en rook ontstaan. Dit is normaal, het zijn
resten van olién die bij fabricage niet verwijderd werden. Het is daarom aangeraden het
toestel ongeveer 10 minuten te laten werken zonder voedsel te bereiden.

Place the appliance on a flat surface, in a distance from any source of water, and near
an earthed socket. If necessary you can use an extension cord. Make sure it is positioned
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in such a way so as not to pose any risk of tripping over, entangling or causing the
appliance to fall.

Warning: never leave the unit unattended while operating!

If your appliance begins to smoke during cooking, it may be due to grease build up. In order to

reduce this, make sure that you clean the non-stick plate between uses.

° Ventileer de kamer tijdens deze handeling en ook fijdens elk ander gebruik. It is
recommended to always ventilate the room during and after use.

GEBRUIK

Preparing pancakes:

. Bereid pannenkoekendeeg met uw gebruikelijk recept.

e Legeen doek onder het toestel om uw tafel te beschermen tegen mogelijke spatten.

¢ Nadat u het pannenkoekendeeg heeft bereid, verwarmt u de bakplaat voor gedurende
10 minuten.

e Steek de stekkerin een geaard stopcontact.

. Druk op de aan-/uitschakelaar om het apparaat aan te schakelen. Het rode
controlelampje zal gaan branden om aan fe geven dat het apparaat in werking is
getreden en opwarmt.

e Zodra de nodige temperatuur is bereikt, zal het oranje controlelampje ook gaan branden.
Tijdens het gebruik zal dit controlelampje regelmatig aan- en vitgaan. Dit betekent dat de
thermostaat de juiste temperatuur regelt.

. Opgelet: wanneer het foestel in gebruik is, wordt de bakplaat heel warm. Let erop dat u
zich niet verbrandt.

e  Wanneer het toestel de juiste temperatuur heeft bereikt en alvorens het bakken van de
pannenkoeken te beginnen, giet u een klein beeftje olie op de voor de pannenkoeken
voorziene plaats om te vermijden dat de pannenkoeken zullen aanbranden of aan de
plaat blijven plakken. Herhaal indien nodig deze procedure tijdens het gebruik.

e Giet de gepaste hoeveelheid deeg op de cirkel van de plaat.

. Opgelet! Giet niet te veel deeg, want anders kan het over de rand van de plaat lopen.

. U kan een houten spatel gebruiken om het deeg gelikmatig te verdelen tof de
pannenkoek de gewenste grootte heeft.

. Draai de pannenkoeken om met behulp van een spatel van plastic of hout. Gebruik
vooral geen metalen voorwerpen, want deze zouden de plaat kunnen beschadigen.

e Al naargelang uw smaak kunt u de pannenkoeken garneren met zoete of zoute
bereidingen, warme of koude... Laat uw verbeelding de vrije loop.

e De bakfijd hangt af van uw persoonlike smaak.

e Schakel na gebruik het toestel uit en frek de stekker uit het stopcontact.

Preparing fried eggs:

e Spread a liffle oil over the heating panel.

e Swifch the appliance on. Let it heat up for approx. 5 min.

. Pour eggs onto the preheated plate, sprinkle with a little salt, pepper and/or your favourite
spices.

. Fry as long as you like.

e Take the ready egg off the plate using a wooden or heat-resistant plastic spatula.

. Once the frying is done, switch the appliance off and unplug it. Clean the appliance
when it cools down.

Preparing popcorn

. Use the measuring cup to add popcorn on the plate: maximum 1/3 cup, 70gr for one
table spoon of oil.

Note: soft shell popping corn and vegetable oil are recommended

e  Cover the cooking plate with the bowl and lock it.
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. Be sure to remove lid when kernels are popping, this will allow steam to vent through the
top.

e Turn ON the on/off button, the power light will illuminate. e

e  Whenssizzling sound is heard, continuously shake the unit back and
forth until popping stops. X ,.-7531; !

Note: failure to shake the popcorn kernels may result in burnt popcorn. .

e Affer use turn the unit 0 and unplug it. i

e  Cover the bottom of the bowl with the lid.

¢ Use an oven mitt to flip the unit over and remove the base by twisting the bowl to the
unlocked position.

e  Enjoy your fresh and delicious popcorn.

e Once the frying is done, switch the appliance off and unplug it. Clean the appliance
when it cools down.

Grilling vegetables

Use some olive oll, spice and herbs to make a marinade. Clean, wash and cut the vegetables.
Mix the vegetables with the marinade. Place the vegetables on the preheated frying plate,
and remove any excessive fat with a paper towel. Grill the vegetables on each side using
wooden fongs. To quickly take the vegetables off the pan use the bowl (just the way you do it
with popcorn).

Grilling sausages

Incise the sausages delicately and place them on the preheated pan. Grill the sausages on all
sides. Note! You may need to remove excessive fat with a paper towel so as it does not leak
inside the appliance and cause fire.

Making toasts

Place bread slices on the preheated pan. Once one side gefts lightly brown, turn the slice to
toast the other side. Put slices of cheese and add some herbs on top of the toasted side. Cover
the pan with the bowl and toast until cheese is slightly melted. Serve hot with ketchup or with
your favourite dressing and salad.

RECIPES

Wholemeal pancakes

. 12 glass wholemeal wheat flour

e 2eggs (each egg can be substituted with 1 spoon of finely ground flax seed - to do so,
pour 2-3 spoons of water onto the flax seed and let it soften for several minutes)

° 1 glass milk (cow's milk, soy milk, another plant milk, yoghurt, buttermilk or another dairy
product)
. 1 glass sparkling mineral water

e  2spoons oil
e apinch of salt

Stir all the ingredients in a bowl with a whisk or mixer. Grease the surface of the device and
heat it up. Spread small portions of the batter on the plate. Fry the pancakes on both sides by
flipping them over with a wooden or heat-resistant plastic spatula.

Note! Wholemeal pancakes need a bit more time to fry.

Serve with your favourite sweet or savoury filling.

For delicious chocolate pancakes — add a spoon of cocoa and 'z spoon sugar.
A sample savoury filling:

° 500 g spinach (fry the spinach briefly on a pan; if the spinach is frozen, heat it up on a pan
unftil excessive water evaporates)
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add approx. 270 g feta cheese (cut feta in cubes, add to the spinach and mix fogether)
e spice up as you like (salt, pepper, nutmeg, etc.)

A sample sweet filling:

e 200 g semi-fat curd cheese
. 1 spoon honey

e '2banana

e o natural yoghurt

A fit omelette

Mix 1 ei en een halve banaan.

Spread some oil over the heating plate. Pour the batter onto the hot plate. Cover with the
bowl and let the batter coagulate. Once the omelette is done, put it on a plate, add some
yoghurt, and decorate it with some fresh fruit or jam.

REINIGING EN ONDERHOUD

Schakel het toestel uit en frek de stekker uit het stopcontact.

Laat het toestel volledig afkoelen vooraleer u het schoonmaakt.

Reinig de buitenkant en de bakplaat met een licht vochtige doek.

Wanneer aangebakken etensresten moeilijk te verwijderen zijn, wrijff dan de bakplaat in

met een beetje bakolie. Laat 5 minuten staan, veeg dan de bakplaat schoon met een

licht vochtige doek en droog ze zorgvuldig af.

e  Gebruik geen schuurmiddelen of schuursponsen, want deze zouden de antfiaanbaklaag
kunnen beschadigen.

. Zorg ervoor dat er geen water het toestel binnensijpelt.

. Reinig het foestel nooit onder lopend water. Dompel het toestel nooit onder in water of

enige andere vloeistof.

MILIEUBESCHERMING - RICHTLIJN 2002/96/EG

Om ons milieu en onze gezondheid te beschermen, moet afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur in overeenstemming met welbepaalde regels weggegooid worden.
Dit vergt zowel de inzet van de leveranciers als van de gebruikers. Daarom mag uw apparaat,

zoals op het typeplaatje of op de verpakking aangegeven door het symbool mmm, niet met
het gewone huisvuil weggegooid worden. De gebruiker heeft het recht het toestel naar een

gemeentelijk centrum van gescheiden inzameling te brengen waar het overeenkomstig de
richtlijn hergebruikt, gerecycleerd of voor andere doeleinden gebruikt zal worden.
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De handleiding is op simpele aanvraag ook verkrijgbaar in elektronisch formaat bij de
klantendienst (zie garantiekaart).
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(1D ISTRUZIONI PER L'USO

AVVERTENZE

Viinvitamo a leggere attentamente le istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio, e vi
preghiamo di seguire sempre attentamente le istruzioni di sicurezza e di utilizzo.

Importante: Questo apparecchio non deve essere usato da minori o persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali, o senza la necessaria esperienza 0 conoscenza a meno
che non siano statiistruiti sull'uso dell’apparecchio in tutta sicurezza, e sui rischi inerenti. Ai
bambini non deve essere permesso giocare con I'apparecchio. | minori non devono pulire
I'apparecchio o eseguire operazioni di manutenzione a meno che non abbiano pidt di 8 anni e
con la supervisione di un adulto. Non lasciare I'apparecchio ed il cavo di alimentazione senza
sorveglianza o alla portata di bambini al di sotto degli 8 anni o di persone irresponsabili
specialmente quando é collegato alla presa a muro o quando si sta raffreddando.

O Prima di mettere in funzione I'apparecchio, confrollare che la tensione sia conforme a
quella dell’apparecchio.

O Non lasciare I'apparecchio incustodito durante il funzionamento.

QO Verificare regolarmente che I'apparecchio non sia danneggiato. Non accendere
I'apparecchio qualora il cavo o I'apparecchio stesso dovessero presentare un qualsiasi
danneggiamento. Tutte le riparazioni devono essere eseguite da un servizio qualificato(*). Un
cavo danneggiato deve essere sosfituito da un servizio qualificato(*) per evitare qualsiasi
pericolo.

O Questo apparecchio dovrd essere destinato solo all’'uso domestico, per la cottura di
alimenti solidi adatti ad essere grigliati secondo le indicazioni riportate nel presente
libretto.

a Nonimmergere |'apparecchio in acqua o in qualsiasi altro liquido, né per pulirlo né per
qualsiasi altra ragione. Non inserirlo in lavastoviglie.

Q Non utilizzare I'apparecchio in prossimitd di sorgenti di calore.

Q Prima di pulire I'apparecchio, togliere sempre la spina dalla presa di corrente. Prima di
pulire o riporre I'apparecchio, lasciarlo raffreddare.

O Non utilizzare I'apparecchio all'aperto e dopo I'uso sistemarlo in un luogo asciutto.

O Non utilizzare accessori se non quelli consigliati dal fabbricante; I'utilizzo di accessori
diversi potfrebbe essere pericoloso per I'utente ed inoltre potrebbe danneggiare
I'apparecchio.

Q Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e stabile perché non cada.

O E' assolutamente necessario tenere pulito I'apparecchio in quanto entra in contatto
diretto con gli alimenti.

O  Assicurarsi che il cavo non entri in contatto con parti calde.

O Latemperatura delle superfici accessibili potrebbe essere molto alta durante il
funzionamento dell'apparecchio. Non toccare queste parti quando I'apparecchio & in
funzione.

O Non tirare il cavo per spostare I'apparecchio. Assicurarsi che il cavo elettrico non si impigli

per evitare una caduta dell’apparecchio. Non avvolgere il cavo intorno all’apparecchio
e non atforcigliarlo.

O Le parti calde dell’apparecchio devono rimanere lontane da materiali infiammabili (per
esempio tende, tappezzeria, fovaglie) onde evitare rischi di incendio.

a Non graffiare il rivestimento speciale dei piani di cottura perché frammenti del
rivestimento potrebbero ritrovarsi negli alimenti. Usare una spatola di legno classica o di
plastica concepita per resistere al calore.

Q Spegnere I'apparecchio e staccare la spina dalla presa di corrente quando non & in
funzione.

Q Utilizzare I'apparecchio unicamente per la cottura di alimenti adatti a questo fipo di
consumo.
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0O 00 O

O

Quando si utilizza I'apparecchio in ambienti chiusi, & consigliabile creare una buona
ventilazione.

Non coprire I'apparecchio durante il funzionamento o mentre € caldo.

Se si utilizzano preparazioni con grassi od olio, & necessario fare molta attenzione affinche
non si surriscaldino, per evitare pericoli d'incendio.

L'apparecchio non deve mai essere accesso tframite un timer esterno o un altro sistema di
comando a distanza separato.

Nota bene: Quando questo simbolo & € apposto su una superficie particolare,
accentua la messa in guardia e significa: ATTENZIONE, questa superficie puo diventare
calda durante l'uso.

Il simbolo € sempre apposto su quelle superfici con temperatura pivu alta, anche se le
altre superfici di metallo oppure non metallo potrebbero comunque diventare altrettanto
calde durante I'utilizzo per cui & consigliabile maneggiare sempre con cura e, se possibile,
con l'aiuto di guanti isotermici o alire protezioni termiche I'apparecchio. Nel caso in cui vi
sia incertezza sulla temperatura della superficie proteggere sempre le mani con un
guanto da forno.

(*) Servizio qualificato: servizio assistenza del fabbricante o dell'importatore, riconosciuta ed
autorizzata ad effettuare riparazioni; in caso di dubbio o cattivo funzionamento consegnare
I'apparecchio a questo servizio.

2 IN 1 PADELLA ELETTRICA & MACCHINA PER POPCORN
L'apparecchio potrd essere utilizzato nei luoghi sotto riportati:

Angolo cofttura riservato al personale di negozi, uffici, e altri ambienti professionali.
Fattorie.

Da parte di clienti di Hotel, motel and altri ambienti a carattere residenziale.
Ambienti come “bed & breakfast”.

2 in 1 Macchina Per Popcorn e padella elettrica

Molteplici utilizzi nella cucina di casa: Popcorn, pancake, uova, croutons, toasts, grilled
sausages or vegetables ed altro ancora...

For your convenience the appliance has been equipped with:

Rivestimento antiaderente per una facile pulizia

Inferruttore ON/OFF (0/1) con segnalatore luminoso di funzionamento per un facile
controllo

Protezione termica di sicurezza

Piedini antiscivolo

Coperchio frasparente

thanks to is light weight and small size you can easily take the appliance with you when
going on holiday.

PRIMA ACCENSIONE DELL'APPARECCHIO

Disimballare con cura I'apparecchio e rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

Lavare il grill: wash the bowl and the measuring cups with water and some dishwashing
liquid, rinse and let dry. Clean the heating panel with a moaist, soft cloth. Never use any
abrasive cloths, steel wool pads or any other abrasives (cf. "Pulizia e manutenzione"). Far
funzionare la bistecchiera "a vuoto" (cioé senza alimenti) per circa 10 minuti, per eliminare
odori e fumo causati da residui di produzione.

Place the appliance on a flat surface, in a distance from any source of water, and near
an earthed socket. If necessary you can use an extension cord. Make sure it is positioned
in such a way so as not to pose any risk of fripping over, entangling or causing the
appliance to fall.
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Warning: never leave the unit unattended while operating!

If your appliance begins to smoke during cooking, it may be due to grease build up. In order to

reduce this, make sure that you clean the non-stick plate between uses.

e Aerare il locale durante I'operazione. It is recommended to always ventilate the room
during and after use.

FUNZIONAMENTO

Preparing pancakes:

e  Prepare la miscela per le crepes utilizzando la ricotta base.

e  Posizionare un panno sotto I'apparecchio per proteggere il vostro piano d'appoggio da
eventuali schizzi.

. Una volt ache avete preparato I'impasto preriscaldate I'apparecchio per circa 10 minufi.

e Inserire la spina del cavo di alimentazione nella presa di corrente.

e  Premere il tasto on-off per accendere I'apparecchio. La spia luminosa rossa si illuminerd
ad indicare que I'apparecchio € acceso e sta riscaldando.

. Quando I'apparecchio ha raggiunto la femperatura si accende la luce arancione e lo
stesso e pronto per la cottura. Durante la cottura, la luce verde si spegnerd e si
accenderd regolarmente: cio sta ad indicare che il termostato sta regolando la
temperatura dell’apparecchio.

e Aftenzione: durante l'uso, la piastra diventa calda. Stare attenti di non bruciarsi.

¢ Quando l'apparecchio ha raggiunto la temperatura giusta, e prima di iniziare la cottura
delle crepes, versare una piccola quantitd di olio sulla piastra per evitare che I'impasto si
attacchi alla superficie. Se necessario, ripetere I'operazione mentre € in uso.

. Versare la quantita di pasta fino a ricoprire il cerchio sulla piastra.

. Attenzione! Si raccomanda di non inserire froppa pasta in quanto potrebbe fuoriuscire dai
bordi dell'apparecchio.

e  Poftete utilizzare la spatulain legno per stendere I'impasto.

e  Girare la crepes con l'aiuto di una spatola in legno o in plastica termoresistente. Non
utilizzare utensili in metallo, in quanto potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente
della piastra.

e Inbase al vostro gusto, potete aggiungere degli ingredienti salati o dolci, quelli caldi o
freddi. Il fempo di coftura dipende dalla natura degli alimenti e dai propri gusti.

. Dopo I'ufilizzo, spegnere I'apparecchio e disinserire la spina dalla presa di corrente.

Preparing fried eggs:

e Spread a liffle oil over the heating panel.

o Switch the appliance on. Let it heat up for approx. 5 min.

° Pour eggs onto the preheated plate, sprinkle with a little salt, pepper and/or your favourite
spices.

. Fry as long as you like.

e Take the ready egg off the plate using a wooden or heat-resistant plastic spatula.

. Once the frying is done, switch the appliance off and unplug it. Clean the appliance
when it cools down.

Preparing popcorn

. Use the measuring cup to add popcorn on the plate: maximum 1/3 cup, 70gr for one
table spoon of ail.

Note: soft shell popping corn and vegetable oil are recommended

. Cover the cooking plate with the bowl and lock it.

e Be sure to remove lid when kernels are popping, this will allow steam to vent through the
top.

e Turn ON the on/off button, the power light will illuminate.
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e When sizzling sound is heard, continuously shake the unit back and forth until popping
stops.

Note: failure to shake the popcorn kernels may result in burnt

popcorn.

e Affer use turn the unit 0 and unplug it.

e  Cover the botftom of the bowl with the lid.

e Use an oven mitt to flip the unit over and remove the base by
twisting the bowl to the unlocked position.

. Enjoy your fresh and delicious popcorn.

e  Once the frying is done, switch the appliance off and unplug it. Clean the appliance
when it cools down.

Grilling vegetables

Use some olive oll, spice and herbs to make a marinade. Clean, wash and cut the vegetables.
Mix the vegetables with the marinade. Place the vegetables on the preheated frying plate,
and remove any excessive fat with a paper towel. Grill the vegetables on each side using
wooden fongs. To quickly take the vegetables off the pan use the bowl (just the way you do it
with popcorn).

Grilling sausages

Incise the sausages delicately and place them on the preheated pan. Grill the sausages on all
sides. Note! You may need to remove excessive fat with a paper towel so as it does not leak
inside the appliance and cause fire.

Making toasts

Place bread slices on the preheated pan. Once one side gets lightly brown, turn the slice to
toast the other side. Put slices of cheese and add some herbs on top of the toasted side. Cover
the pan with the bowl and toast until cheese is slightly melted. Serve hot with ketchup or with
your favourite dressing and salad.

RECIPES

Wholemeal pancakes

. 172 glass wholemeal wheat flour

e 2eggs (each egg can be substituted with 1 spoon of finely ground flax seed - to do so,
pour 2-3 spoons of water onto the flax seed and let it soften for several minutes)

° 1 glass milk (cow's milk, soy milk, another plant milk, yoghurt, buttermilk or another dairy
product)
. 1 glass sparkling mineral water

. 2 spoons oil
e apinch of salt

Stir all the ingredients in a bowl with a whisk or mixer. Grease the surface of the device and
heat it up. Spread small portions of the batter on the plate. Fry the pancakes on both sides by
flipping them over with a wooden or heat-resistant plastic spatula.

Note! Wholemeal pancakes need a bit more time to fry.

Serve with your favourite sweet or savoury filling.

For delicious chocolate pancakes — add a spoon of cocoa and Y2 spoon sugar.
A sample savoury filling:
e 500 g spinach (fry the spinach briefly on a pan; if the spinach is frozen, heat it up on a pan

until excessive water evaporates)
e add approx. 270 g feta cheese (cut feta in cubes, add to the spinach and mix together)
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e spice up as you like (salt, pepper, nutmeg, etc.)

A sample sweet filling:

e 200 g semi-fat curd cheese
. 1 spoon honey

e 2banana

e 4 natural yoghurt

A fit omelette

Mix 1 eggs and 1/2 banana.

Spread some oil over the heating plate. Pour the batter onto the hot plate. Cover with the
bowl and let the batter coagulate. Once the omelette is done, put it on a plate, add some
yoghurt, and decorate it with some fresh fruit or jam.

PULIZIA E MANUTENZIONE

. Prima di pulire I'apparecchio, spegnerlo, scollegarlo e lasciarlo raffreddare.

e  Pulire le parti esterne dell’apparecchio e la piastra con un panno leggermente umido ed
asciugarle accuratamente.

e  Pulire la piastra con un po’ di olio se ci sono residui dalla cottura difficili da pulire. Lasciare
riposare per 5 minuti quindi pulire con un panno umido e asciugare accuratamente.

. Non utilizzare prodotti abrasivi.

e  Assicurarsi che I'acqua non enftri nel grigliatutto.

. Non pulire I'apparecchio in acqua corrente. Mai immergerlo in acqua o in un altro
liquido.

e  When storing the appliance, wrap the power cord around the feet

DIRETTIVA 2002/96/CE PER LO SMALTIMENTO DELLE APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE

Per preservare I'ambiente e la nostra salute, i vecchi apparecchi elettrici e elettronici non piu
utilizzati devono essere smaltiti secondo la direttiva sopra citata che impone I'obbligo al
costruttore, al commerciante e all'utilizzatore di consegnare gli apparecchi ai centri di
raccolta specializzati, i quali saranno in grado di smaltire e riciclare i vecchi prodotti come la
legge prescrive.

Per questa ragione troverete apposto sulla targhetta identificativa o sullimballaggio il simbolo

mmm che indica di non gettare il vecchio apparecchio in pattumiera o nel cassonetto delle
immondizie.

Per eliminare il vecchio apparecchio non piu utilizzato, potete consegnarlo al rivenditore il
cambio di quello nuovo acquistato, o direttamente nei centri di raccolta specializzati messi a
disposizione dal vostro comune di residenza.

Il libretto d'istruzioni € disponibile anche in formato elettronico facendo richiesta al servizio
post-vendita (vedi scheda di garanzia).
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Fe
INSTRUKCJA OBSLUGI

ZASADY BEZPIECZINEGO UZYTKOWANIA

Zanim zaczniesz uzywac urzqdzenie przeczytaj uwaznie instrukcje i postepuj wytqcznie z jej
wskazaniami.

Wazne: Urzgdzenie moze byc¢ uzytkowane przez dzieci w wieku 8 lat i wiecej oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub umystowymi, albo osoby nie majqgce
doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jesli zastosowano nad nimi nadzér lub udzielono im
instrukcji dotyczqcych bezpiecznego uzytkowania urzqdzenia i zwiqzanych z tym
niebezpieczenstw. Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym urzqdzeniem. Czyszczenie i konserwacja
przez uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majq one wiecej niz 8
lat i sg pod nadzorem. Nie zostawiaj wtqczonego urzgdzenia wraz z przewodem bez nadzoru,
trzymaj z dala od dzieci ponizej 8 roku zycia i oséb niepowotanych zwtaszcza kiedy jest
podtgczone do sieci lub sie chtodzi.

Q Zanim witqgczysz urzgdzenie sprawdz czy napiecie sieciowe zgadza sie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

O Podczas uzycia nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.

O Regularnie sprawdzaj czy kabel zasilajgcy nie jest uszkodzony. Nie uzywaj urzgdzenia z

uszkodzonym kablem zasilajgcym. Wszelkie naprawy powinny by¢ dokonane przez

wykwalifikowanego elektryka(*). Jezeli przewdd jest uszkodzony, musi zostac wymieniony

przez wykwalifikowanego elektryka(*) w celu unikniecia niebezpieczenstwa.

Urzgdzenie stuzy tylko do uzytku domowego i powinno by¢ uzywane zgodnie ze

wskazaniami niniejszej instrukciji.

Nie zanurzaj w wodzie ani zadnym innym ptynie. Nie czy$¢ w zmywarce do naczyh.

Nie uzywaj w poblizu Zrodet ciepta.

Przed czyszczeniem wytqcz przewdd zasilajgcy z gniazda. Zanim przystgpisz do

czyszczenia urzgdzenia upewnij sie, ze ostygto.

Nie uzywaj na zewnagtrz, zadbaj, aby urzgdzenie pracowato w suchym ofoczeniu.

Nigdy nie uzywaj urzgdzen ani czesci nieposiadajgcych rekomendacji producenta,

poniewaz moze to by¢ niebezpieczne dla uzytkownika. Mogg one réwniez wptyngé na

wadliwe dziatanie urzgdzenia lub jego uszkodzenie.

Ustaw urzgdzenie na ptaskiej i stabilnej podstawie w poblizu gniazda sieciowego.

Ze wzgledu na kontakt z zywnoscig urzgdzenie powinno by¢ utrzymywane w czynnosci.

Upewnij sie, ze kabel zasilajgcy nie styka sie z gorgcqg powierzchnig urzgdzenia.

Temperatura niektérych powierzchni urzadzenia moze by¢ bardzo wysoka. Nie dotykaj

tych czesci, aby sie nie poparzyc.

Nigdy nie ciggnij, nie podnos itp. urzadzenia za kabel ani nie wytgczaj wtyczki z sieci w ten

sposdb. Nie owijaj kabla wokdt urzgdzenia, nie zgingj go, nie skreca;j.

Upewnij sie, ze urzgdzenie nie styka sie z innymi przedmiotami | tatwopalnymi materiatami

jak: firanki, zastony, ubranie itp.

Nie skrob i nie szoruj powierzchni ptyt grzejnych. Pozostatosci powtoki mogg pdiniej dostac

sie do jedzenia. Uzywaj szpatutki drewnianej lub z zaroodpornego plastiku.

Zawsze wytqgczaj urzgdzenie i odtqcz z sieci, kiedy nie jest uzywane.

Uzywaj urzadzenie wytgcznie do przygotowania produktéw zywnosciowych.

W frakcie uzytkowania zadbaj o odpowiednig wentylacje pomieszczenia.

Nie przykrywaj urzqdzenia.

Bgdz ostrozny, poniewaz ttuszcz, olej mogq tatwo zapali¢ sie, jedli sq przegrzane.

Urzgdzenie nie powinno by¢ podtgczane do systemdw zdalnego sterowania.

o0 000 O

0 oo 0O 0 O ODOOO

Uwaga: Jezeli symbol znajduje sie na powierzchni, nalezy by¢ ostroznym przy
uzytkowaniu produktu. Symbol ten oznacza: UWAGA, powierzchnia ta moze stac sie
bardzo gorgcy podczas uzytkowania.
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Symbol &jesf zawsze umieszczany na powierzchniach o najwyzszej temperaturze,
jednakze inne metalowe lub niemetalowe powierzchnie mogaq réwniez nagrzewac sie w
trakcie uzytkowania, w zwigzku z tym zawsze nalezy obchodzi¢ sie z nimi ostroznie, a jesli to
mozliwe, z pomocq rekawic izotermicznych lub innych zabezpieczenh termicznych. W
przypadku watpliwosci co do temperatury okrelonej powierzchni, zawsze lepiej jest sie
zabezpieczyd.

(*) Uprawniony elekiryk: Osoba wskazana przez dziat sprzedazy producenta lub importera lub kazda
osoba posiadajgca niezbedne kwadlifikacje umozliwiajgce dokonywanie tego typu napraw bez
stwarzania zagrozenia. W kazdym przypadku urzgdzenie nalezy przekazywad tym osobom.

2 w 1 PATELNIA ELEKTRYCZNA & URZADZENIE DO POPCORNU

Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym i podobnych srodowiskach,
fakich jak:

. aneksy kuchenne dla pracownikdw w sklepach, biurach i innych miejscach pracy

. domy letniskowe, gospodarstwa agroturystyczne

. przez klientdw w hotelach, motelach i innego rodzaju obiektach mieszkalnych

. w obiektach oferujgcych ustuge: nocleg ze $niadaniem

Urzgdzenie 2 w 1 ma wiele zastosowan w domowej kuchni. Z jego pomocq przygotujesz: popcorn,
nalesniki, jajko sadzone, grzanki lub tosty, grillowane kietbaski lub warzywa i inne potrawy...

Prace utatwiqg Ci:

. nieprzywierajgca powtoka dla tatwego czyszczenia

wigcznik/wytgcznik 0/1 z lampkg oraz wskaznik rozgrzania urzqgdzenia

zabezpieczenie termiczne dla poprawy bezpieczenstwa

nézki antyposlizgowe

przezroczysta misa-pokrywa

lekkos¢ i nieduze rozmiary urzgdzenia umozliwicjg zabranie go z sobg np. do domku letniskowego.

PRZED UZYCIEM

. Usun wszystkie elementy opakowania.

. Przed pierwszym uzyciem oczys¢ urzgdzenie: mise i miarki umyj w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn, optuczi osusz. Ptyte grzejng przetrzyj wilgotng, miekkq $ciereczkg. Nigdy nie uzywaj zadnych
ostrych Sciereczek, druciakdw lub srodkdw sciemych (czyt. "CZYSZCZENIE | KONSERWACJA'). Zaleca sie
rozgrzewac urzqdzenie przez okoto 10 minut bez artykutdw spozywczych, aby wyeliminowadé
ewentualny ttuszcz pozostaty z produkcji oraz tzw. zapach nowosci.

. Urzgdzenie nalezy umieszcza¢ na réwnej, stabilnej powierzchni, z dala od wody, w poblizu
odpowiedniego gniazdka sieciowego. W razie potrzeby mozna uzy¢ przedtuzacza, zwracajqc
uwage by byt on podtgczony tak, aby nie powodowac zagrozenia potkniecia sie, zaplgtania,
upadku urzgdzenia itd.

Uwagal! Nigdy nie zostawiaj pracujgcego urzgdzenia bez dozoru. Jesli podczas rozgrzewania lub

pracy urzqadzenia pojawia sie zapach spalenizny, moze to by¢ spowodowane zattuszczeniem,

zabrudzeniem obudowy. Upewnij sie takze, czy ptyta grzejna zostata dobrze oczyszczona po
poprzednim uzyciu.

. Podczas uzytkowania urzgdzenia a takze po jego zakonczeniu nalezy zapewni¢ dobrg
wentylacje w pomieszczeniu.

UZYTKOWANIE
Przygotowanie nalesnikow:
e Przygotuj ciasto na nalesniki zgodnie ze swoim przepisem.

e Pod urzgdzeniem roztéz scierke w celu ochrony blatu przed ewentualnymi wyciekami lub
odpryskami.
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Po przygotowaniu ciasta na nalesniki, rozgrzewaj urzgdzenie przez 10 minut.

Wtbz wtyczke do gniazdka z uziemieniem.

Aby wtgczy¢ urzgdzenie naciénij przycisk 0/1. Zapali sie czerwona lampka kontrolna
sygnalizujgc wtgczenie i prace urzgdzenia.

Kiedy urzgdzenie rozgrzewa sie, pali sie takze pomarahczowa lampka kontrolna. Bedzie
ona zapalac sie, kiedy urzgdzenie bedzie sie nagrzewac i gasngc¢ po osiggnieciu
temperatury.

Uwaga: podczas dziatania powierzchnia ptyt moze mie¢ bardzo wysokqg temperature.
Zachowaj ostroznos¢, aby sie nie poparzyc.

Gdy urzgdzenie osiggnie odpowiedniq temperature, a przed rozpoczeciem pieczenia
nalesnikdw, polej niewielkq iloéciq oleju ptyte do pieczenia, aby uchroni¢ nalesniki przed
spaleniem lub przywieraniem do ptyty. Jezeli jest to konieczne powtdrz czynnosé w trakcie
uzytkowania.

Nalej ciasto w ilosci odpowiadajgcej wielkosci ptyty do pieczenia, znajdujgcej sie na
urzqdzeniu.

Uwagal Nie nalewaj zbyt duzej ilosci ciasta, poniewaz moze wyptynac poza urzgdzenie.
Mozna uzywac drewnianej topatki do rGwnomiernego rozprowadzenia ciasta.

Przetdz nalesniki przy pomocy plastikowej zaroodpornej lub drewnianej szpatutki. Nie
uzywaj ostrych narzedzi, poniewaz mozesz zniszczy<¢ nieprzywierajgcqg powierzchnie ptyty.
W zaleznosci od smaku, mozesz podawac nalesniki na stono lub na stodko, na zimno lub
na gorqgco... Wybdr nalezy do Ciebie.

Czas pieczenia rozni sie w zaleznosci od preferencii.

Po zakonczeniu pieczenia wytgcz a nastepnie odtgcz urzgdzenie z gniazdka. Oczyse
urzqdzenie po wystudzeniu

Przygotowanie jajek sadzonych:

Posmaruj ptyte grzejng cienkg warstewkq oleju.

Wtgcz urzgdzenie.

Wilej jajko na rozgrzang ptyte, posyp odrobing soli, pieprzu, ulubionych przypraw.
Smaz wg uznania.

Gotowe jajko zdejmij z ptyty za pomocq zaroodpornej plastikowej lub drewnianej
szpatutki.

Po zakohczeniu smazenia wytqcz a nastepnie odtgcz urzgdzenie z gniazdka. Oczy$e
urzgdzenie po wystudzeniu.

Przygotowanie Popcornu:

Za pomocq dotgczonej miarki rozsyp popcorn na powierzchni ptyty grzejnej urzadzenia
(nie wiecej niz 1/3 kubka) oraz polej nie wiecej niz 1 tyzkg oleju (mniejsza miarka).

Uwaga! Polecamy stosowac olej roélinny i ziarna kukurydzy rekomendowane do prazenia.
Nakryj urzgdzenie misqg i obré¢ jq tak, by sie zablokowata.

Usunh pokrywe dna misy na czas pecznienia ziaren, aby para mogta swobodnie sie
wydostac z urzqdzenia.

Wtgcz przewdd zasilajgcy do odpowiedniego gniazdka i wcisnij przycisk 0/1. Zapalg sie
lampki kontrolne.

Podczas pecznienie ziaren nalezy lekko potrzgsac urzgdzeniem, tak
dtugo dopdki bedzie stycha¢ dzwiek pekajacych ziaren.

Uwagal! Zaniechanie potrzgsania moze spowodowaé spalenie sie
popcornu.

Po zakonczeniu pracy wytqcz urzqdzenie przyciskiem 0/1 oraz wyjmij
wtyczke z gniazdka.

Zatdz pokrywe na dno misy.

Za pomocg rekawic kuchennych odwrd¢ cate urzgdzenie misg do dotu, przekreé mise,
aby sie odblokowata i odtgcz czes¢ grzewczq.

W misie masz teraz $wiezy, pyszny popcorn.
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e  Pozakohczeniu prazenia wytgcz a nastepnie odtgcz urzgdzenie z gniazdka. Oczyse
urzgdzenie po wystudzeniu.

Grillowanie warzyw

Z niewielkiej ilosci oliwy, przypraw i ziét przygotuj marynate. Warzywa oczy$¢, umyj, pokrdj

i wymieszaj z marynatq. Uktadaj na rozgrzanej ptycie grzejnej urzgdzenia, ewentualny nadmiar
ttuszczu odsqczajgc na reczniku papierowym. Grilluj warzywa odwracajqc je od czasu do
czasu drewnianymi szczypcami. Aby szybko zdjg¢ warzywa z patelni uzyj misy (jak w przypadku
popcornu).

Grillowanie kietbasek

Kietbaski ponacinaj delikatnie i utéz na rozgrzanej patelni. Grilluj obracajgc kietbaski od czasu
do czasu. Uwagal Z kietbasek moze wytapiac sie duzo ttuszczu, ktdry trzeba usuwad np.
recznikiem papierowym, aby nie wciekat do wnetrza urzgdzenia. Moze to spowodowad pozar.

Przygotowanie grzanek

Kromki chleba utdz na rozgrzanej patelni, po zrumienieniu odwrde — i utdéz na zrumienione
stronie plasterki sera, posyp ziotami. Nakryj patelnie misq i piecz do lekkiego stopienia sie sera.
Podawaj gorgce z ketchupem lub innym ulubionym sosem i satatq.

PRZEPISY

Nalesniki razowe

. 1% szklanki maki pszennej razowej

. 2 jajka (kazde 1 jajko mozna zastgpic 1 tyzkg drobno zmielonego siemienia Inianego, zalanego
wczesniej 2-3 tyzkami wody i odstawionego na kilka minut do nasigkniecia i zgestnienia)

. 1 szklanka mleka (krowiego lub np. sojowego, innego roslinnego, albo kefiru, jogurtu
naturalnego lub maslanki)
. 1 szklanka wody mineralnej gazowane;j

. 2 tyZki oleju
. szczypta soli

Wszystkie sktadniki roztrzep w odpowiednim naczyniu trzepaczkqg lub mikserem. Niewielkie porcje
ciasta rozsmarowuj na nattuszczonej, rozgrzanej powierzchni grzewczej urzgdzenia. Smaz z obu stron
odwracajqgc naleénik topatkg drewniang lub z zaroodpornego plastiku. Uwaga! Nalesniki razowe
wymagaijqg nieco dtuzszego czasu pieczenia niz te robione z maki tortowe;j.

Podawaj z ulubionym nadzieniem na stodko lub na stono.

Jesli do ciasta dodasz tyzke kakao i V2 tyzki cukru — ofrzymasz pyszne nalesniki czekoladowe.

Przyktadowy farsz na stono:

. 500 g szpinaku (na patelni podsmaz szpinak, jesli to szpinak mrozony, to podgrzewaj go na
patelni az nadmiar wody wyparuje)

. ok. 270 g sera feta (ser pokrdj na mniejsze kawatki, dodaj do szpinaku i wymieszaj).

. Przypraw wg uznania solq, pieprzem, gatkg muszkatotowq.

Przyktadowy farsz na stodko:

. 200 g potttustego twarogu
. tyzeczka miodu

. pdét banana

. pot jogurtu naturalnego

Omlet fit

Imiksowac z sobq 2 jajkai 1 banana.

Mase wyla¢ na rozgrzang, posmarowang olejem ptyte grzejng urzadzenia. Przykry¢ misq i piec az
masa sie zetnie. Gotowy omlet przetozy¢ na talerz, posmarowac jogurtem lub serkiem, udekorowac
$wiezymi owocami lub dzemem.
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CZYSZICZENIE | KONSERWACJA:

e  Przed przystgpieniem do czyszczenia, upewnij sie, ze urzgdzenie zostato wytqgczone i
wtyczka zostata wyjeta z gniazdka zasilania.

e  Poczekaqj, az urzgdzenie catkowicie ostygnie zanim zaczniesz czyszczenie.

e Za pomocq wilgotnej Sciereczki wytrzyj zewnetrzng powierzchnie urzqdzenia oraz ptyte do
pieczenia. Nastepnie przetrzyj ponownie na sucho.

e  Kiedy przypieczone ciasto frudno jest usung¢, mozesz czysci¢ powierzchnie z odrobing
oleju. Pozostaw na 5 minut, nastepnie przetrzyj wilgotng szmatkq i osusz.

¢ Nie uzywdqj sciernych szmatek ani szczotek.

. Upewnij sie, ze woda nie dostata sie do wewnatrz urzqadzenia.

e Nie czy$¢ urzqgdzenia pod biezgcq wodaq. Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani
zadnym innym ptynie.

e Na czas przechowywania urzgdzenia owin kabel zasilajgcy wokdt nézek.

OCHRONA $RODOWISKA NATURALNEGO

Symbol mmm na tabliczce znamionowej urzadzenia oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucac
razem z innymi odpadami z gospodarstw domowych. Polskie prawo zabrania pod karg
grzywny tqczenia zuzytego sprzetu elekirycznego i elekironicznego wraz z innymi odpadami.
Dbajgc o pozbycie sie produktu w nalezyty sposdb, mozna zapobiec potencjalnym
negatywnym skutkom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, jakie mogtyby wynikngé
Z niewtasciwego postepowania z odpadami powstatymi ze zuzytego sprzetu elektronicznego.
System zbierania zuzytego sprzetu jest zgodny z obowigzujgcymi na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej normami prawnymi, (Ustawa z dnia 29 lipca 2005, Dziennik Ustaw Nr 180 poz.1494 i
1495) obowiqgzki wynikajgce z ustawy przejeta w imieniu przedsiebiorcy Organizacja Odzysku.
Gospodarstwo domowe petni istotng role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzetu elekirycznego. Przestrzeganie zasad selektywnej zbidrki
sprzetu ma zapewnic¢ wtasciwy poziom ochrony zdrowia ludzkiego i srodowiska naturalnego.

Waga netto urzgdzenia — 865 g

Na podstawie prostego wniosku, instrukcja obstugi jest rdwniez dostepna w formie
elektronicznej w ramach obstugi posprzedazowej (zobacz karta gwarancyjna).
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(SK) POKYNY NA OBSLUHU

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred pouZivanim zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny, a vidy dodriujte bezpecnostné
a prevddzkové pokyny v ndvode.

Déleiité: Osoby (vratane deti nad 8 rokov), ktoré nie sU schopné pouZivat zariadenie
bezpecnym spbsobom kvéli fyzickym, zmyslovym alebo dusevnym schopnostiam alebo kvali
nedostatku skusenosti alebo vedomosti, nesmu nikdy pouZivat toto zariadenie, ak nie su pod
dohladom osoby zodpovednej za ich bezpecnost alebo ak predtym nedostali pokyny
tykajice sa bezpecného pouZivania zariadenia.

Na deti je potrebné désledne dohliadat, aby nepouZivali toto zariadenie ako hracku. Cistenie
a Udrzbu pristroja nesmu vykondvat deti, jedine ak dosiahli 8 rokov a sU pod dozorom dospelej
osoby. Nikdy nenechdavajte spotrebic jeho el. kabel bez dozoru a v dosahu deti mliadsich ako 8
rokov alebo nezodpovednych oséb, hlavne ak je pristroj zapojeny na siet, i sa chladi.

Qa Skontrolujte, €i sa napdtie v elekirickej sieti zhoduje s napatim uvedenym na zariadeni.

Q Zariadenie nikdy nenechdvajte bez dozoru, ked sa pouziva.

Q Z Casu na cas skontrolujte, &i kdbel nie je poskodeny. Zariadenie nikdy nepouZivaijte, ak
kdbel alebo samotné zariadenie vykazuju akékolvek priznaky poskodenia. Vietky opravy
by mal vykondvat kompetentny, kvalifikovany elektrikar(*) aby sa predislo

nebezpecenstvu.

Q Zariadenie pouZivajte iba na domdce Ucely a spdsobom, aky je uvedeny v tychto
pokynoch.

Q Zariadenie nikdy a zo Ziadneho dévodu nepondrajte do vody alebo do akejkolvek
kvapaliny. Zariadenie nikdy nevkladajte do umyvacky riadu.

Q Zariadenie nikdy nepouZivajte v blizkosti hordcich pldch.

Q Zariadenie vzdy pred Cistenim alebo uskladnenim odpojte od elektrického napdjania
a nechajte ho ochladit.

Q Zariadenie nikdy nepouZivajte vonku a vzdy ho umiestiiujte do suchého prostredia.

a Nikdy nepouZivajte prislusenstvo, ktoré neodporidca vyrobca. Mdze predstavovaf
nebezpecenstvo pre pouzivatela a riziko poskodenia spotrebica.

Q Postavte zariadenie na stél alebo na rovny povrch.

Q  Pristroj udrZiavaijte stdle Cisty kedze je v stdlom kontakte s jedlom.

a Ddavaijte pozor na to, aby $ndra neprisla do kontaktu s teplymi astami pristroja.

O Nedotykajte sa teplych Casti pristroja, pouZivajte drziaky.

Q Zariadenie nikdy nepremiestiujte tahanim za kdbel. Ubezpecte sa, ze kdbel sa Ziadnym
spdsobom nemdze niekde zachytif. Neomotdvajte kdbel okolo zariadenia ani ho
nezohybajte.

a Ddavaijte pozor na to, aby pocas procesu pecenia neprisli teplé Casti pristroja do styku s
lahko vznetlivymi materidimi ako zévesy, obrusy, atd. ... Nebezpecéenstvo ohna!l

Q Ddavdijte pozor na to, aby sa nezoskrabala vrchnd vrstva, v opacnom pripade by sa mohli
dostaf malé Eastice povrchu do jedla. Aby ste monhli vybrat jedlo z pristroja, pouZzite
drevenu Spachtlu alebo plastikovl Spachtiu, ktord je odolnd vodi teplu.

a Spotrebi¢ vypnite a vytiahnite zdstréku z elektrickej zasuvky, ked spotrebi¢ nepouzivate.

Q Pripravujte len také jedlo, ktoré sa hodi na pecenie a konzum.

Q Pocas prevddzky pristroja nezabudnite na dostatocnu ventildciu miestnosti.

Q  Pristroj nezakryvajte v Ziadnom pripade.

Q Budte obzvldst opatrny, kedze olej a tuky sa pocas prevdadzky mozu velmi ohriat, pripadne
vzplanut.

Q VA4S pristroj nesmie byt nikdy zapojeni cez externy Casovac alebo akykolvek iny oviddaci

dialkovy systém.
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Q Pozndmka: Ak sa nachddza symbol & na urcitej ploche, znamend to: POZOR, plocha
sa pocas prevadzky zohreje a je velmi hordca.

Symbol sa nachdadza vzdy na miestach, kde je povrch velmi horUci. Rovnako hordce
mozu byt ale aj Casti okolo, hlavne kovové a preto pocas prevddzky nardbaijte s
pristrojom opatrne a chytajte ho len za rd¢ku, uchopenia alebo pomocou teplu
vzdornych rukavic a vzdy opatrne. V pripade, Ze ste si nie isty &i je povrch hordci,
pristupujte k povrchom vzdy tak, aby ste chrdnili sami seba.

(*) Kompetentny kvalifikovany elektrikdr: popredajné oddelenie vyrobcu alebo dovozca alebo
akdkolvek osoba, ktord je kvalifikovand, schvdlend a kompetentnd na vykondvanie takychto
oprdv s cielom predchddzania akymkolvek nebezpecenstvdm. V kazdom pripade by ste mali
vratit zariadenie takémuto elektrikdrovi.

2 v 1 ELEKTRICKA PANVICA A POPKORNOVAC

Toto zariadenie je ur¢ené pre pouzitie v domdcnosti a podobne, ako napriklad:
* obchod, kanceldrie alebo iné obchodné jeddine

* rekreacné domy, rekreacné chaty polnohospoddrske

« hotely, motely a dalSie bytové zariadenia

« turistické ubytovne

2 v 1 elektrickd panvica a popkornovaé

Viacucelové zariadenie pre domdce kuchyne: popcorn, palacinky, vyprdzané vajcia, krutény,
toasty, grilované klobdsy alebo zeleniny a dalie ...

Pre vase pohodlie je pristroj vybaveny:

* neprilnavym povrchom varnej dosky pre lahké Cistenie

* 0/ spinac qj s kontrolkou pre jednoduché oviddanie

e tepelnym vypinacom a tepelnou poistkou

* protidmykovymi nozickami

* priehladnd misa

 vdaka nizkej hmotnosti a malym rozmmerom mézete lahko vziat pristroj so sebou, ked idete na
dovolenku.

PRED PRVYM POUZITIM

o  Odstrante balenie.

e Spotrebi¢ vycistite: umyte misku a odmerky s vodou a pripravkom na riad, opldchnite a
nechajte uschnut. Vycistite vykurovaci panel vihkou, mékkou handrickou. Nikdy
nepouZivajte abrazivne handry, ocelové drdtenky ani Ziadne iné I&tky s brdsnymi (vid
"Cistenie a Udrzba"). Je doporu&ené zohriat gril aspori na 10 minUt bez akéhokolvek jedla
aby ste eliminovali mastnotu ktord sa mohla udrzaf vyrobou a zdpach novoty.

Pristroj umiestnite na rovnu plochu v urcitej vzdialenosti od akéhokolvek zdroja vody a
blizkosti uzemnenej z&suvky. V pripade potreby mdzete pouzit predizovaci kdbel. Uistite sa, Ze
je umiestneny tak, aby nehrozilo zakopnutie, zapletenie alebo aby nehrozil pdd zariadenia.

Upozornenie: nikdy nenechajte pustené zariadenie bez dozoru!
Ak pristroj pocas pouzivania zacne dymit, mdze to byt spdsobené prvym vypalovanim Spirdly.
Aby sa predislo dalsiemu dymeniu, udrzujte varn dosku panvice pred kazdym pouZitim Cistu.

Pocas tohto procesu aj pocas prevdadzky miestnost vyvetrajte. Doporucujeme pocas
prevddzky priebezne vetrat.
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Fe
PREVADZKA

Priprava lievancov:

Pripravte cesto na palacinky podia svojho osvedceného receptu.

Pod spoftrebic rozostrite utierku, aby ste stdl ochranili pred pripadnymi striekancami.

Ked mdte pripravené cesto na palacinky, platriiu 10 min zohrievaijte.

Zasunte zdstréku do zdsuvky.

Stlacte tlacidlo VYP/ZAP, aby ste spotrebic uviedli do prevadzky. Cervend kontrolka sa

rozsvieti a signalizuje, ze pristroj je v prevddzke a ohrieva sa.

e  Oranzovy svetielko sa rozsvieti ako ndhle je dosiahnutd sprdvna teplota na pecenie.
Pocas prevddzky sa toto svetielko bude rozsvecovat a zhasinat, ¢o znamend, Ze termostat
reguluje teplotu pristroja.

e  Pozor: Pocas prevdadzky sa platne na pecenie velmi ohrejl, preto si ddvajte pozor a
nedotykajte saich — nebezpecenstvo popdlenia.

o  Ked spotrebi¢ dosiahne pozadovanu teplotu a este pred pecenim palacinky, nalejte na

platiiu na pecenie trochu oleja, palacinky sa nepripdlia a neprilepia na platriu. Pokial je

to potrebné opakujte tento postup aj pocas pouzivania.

Nalejte také mnoZstvo cesta, aké zodpovedd kruhovému tvaru.

Pozor! Nenalievajte privela cesta, inak bude pretekaf cez okragj platne.

Drevenou Spachtlou rozotrite cesto do pozadovanej velkosti.

Palacinku obracajte plastovou alebo drevenou obracackou. Nepouzivajte kovové

ndcinie, lebo by ste mohli poskodit platfiu.

e  Palacinky ozdobte podla chuti, sladkymi alebo slanymi, teplymi alebo studenymi
pochutinami... Moznosti sU neocbmedzené.

¢  Casy grilovania sa mézu IRt na zéklade konkrétneho jedla a vasich osobnych
poZiadaviek.

e Po pouiiti spotrebic vypnite a vytiahnite zdstréku zo zdsuvky.

Priprava vyprazanych vaji¢ok:

* Rozotrite olej na varnu plochu.

* Zapnite pristroj. Nechajte ho zahriaf na cca. 5 min.

* Nalejte vajcia na predhriatu platnicku, posypete trochou soli, korenia a / alebo svojim

oblUbenym korenim.

* Vyprdzajte tak diho, az bude vdijicko prepecené podla Vasej predstavy.

* Vezmite pripravené vajcia z taniera pomocou drevenej alebo tepelne odolnej plastovej

stierky.

e Akondhle je vyprdzanie vykonané, vypnite spotrebi¢ a odpojte ho. Pristroj Cistite, az ked sa

ochladi.

Priprava popkornu

e  PouZite odmerku pre pridanie popkornu na tanieri: maximdalne 1/3 sdalky, 70 g pre jednu
polievkovy lyZicu oleja

Pozndmka: odporUéa sa pouiit kukurica uréend na popkorn a rastlinny olej

e  Prikryte varnU dosku misou a uzamknite ju.

e  Ako ndhle zacne kukurica pukat, odstrante veko misy, aby sa mohla ventilovat para cez

vrchol. -

e Zapnite flacidlo ON / OFF, kontrolka napdjania sa zasvieti.

o Ak je pocut praskajuci zvuk, neustdle popkornovac¢om tfraste < 3 ‘;1} i
dopredu a dozadu, kym sa praskanie zastavi. . “:‘ !

e  Pozndmka: Ak zariadenim nebudete triast, méze to mat za —
ndsledok spdlenie popcornu.

e  Po pouiiti vypnite tlacidlo ON / OFF a odpojte ho od el. siete.

. Opdat nasadte veko na vrch misy.
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e  Pouzite chinapku (rukavicu) a prevrdtte celé zariadenie aj s misou, ndsledne do
odomknite.

o Uiite si Cerstvy a chutny popkorn.

Akondhle je vyprdzanie vykonané, vypnite spotrebi¢ a odpojte ho. Pristroj Cistite, ked sa

ochladi.

Grilovanie zeleniny

PouZzite nejaky olivovy olej, korenie a bylinky, a zmiesajte do marinddy. Umyte zeleninu a

nakrdjajte ju. Zmiesajte zeleninu s marinddou. Umiestnite zeleninu na predhriatu platfiu,

vyprazte ju a odstrédnte vietok prebyto&ny tuk s papierovou utierkou. Grilujte zeleninu na

oboch strandch pomocou drevenych kliesti. Ak chcete rychlo vziat zeleninu z panvice, pouzite

misu (presne tak, ako to robite s popcorn).

Grilovanie pdrkov

Jemne narezte pdrky a polozte ich na predhriatu panvicu. Grilujte pdrky na vietkych strandch.
Pozndmka! MozZno budete musiet odstranit prebytocny tuk s papierovym uterdkom. Vtedy
postupujte tak, aby nedoslo k Uniku horGceho tuku vo vnUtri pristroja a tak predidete poZziaru.

Hriankovanie

PoloZte platky chleba na predhriatu panvicu. Akondhle bude jedna strana zlatohnedd, otocte
pldtok na druht stranu. MéZete pouizit pldtky syra a pridaf nejaké bylinky na hornt cast
opecenegj strany. Zakryte panvicu misku a pockajte, kym sa syr mierne roztavi. Poddvajte
horuce s keCupom alebo s vasou oblUbenou zdlievkou a Saldtom.

Recepty

celozrnné palacinky

* 1% sklo celozrnnd pseniénd muika

* 2 vajcia (kazdé vajce mézZe byt nahradené s 1 lyzicou jemne mletého fanového semena - k
tomu, nalejte 2-3 lyzice vody na lanové semeno a nechdme zmdakndt po dobu niekolkych
minut)

* 1 pohdr mlieka (kravské mlieko, s6jové mlieko, dalsie preteky mlieko, jogurt, cmar alebo iny
mlieény vyrobok)

* 1 pohdrik sytenej minerdinej vody

* 2 lyZice oleja

* Stipka soli

Miesajte vsetky ingrediencie v miske s metli¢kou alebo mixérom. Namazte povrch pristroja a
ohrejte ho. Rozotrite malé porcie cesta na tanieri. Smazte palacinky rovnomerne na Obchod
stfrandch, na obracanie pouizite drevenu, alebo tepelne odolnu plastovu Spachtilu.
Pozndmka! Celozrnné lievance potrebuju trochu viac asu na smaZenie. Poddvame s vasou
oblibenou sladkou alebo slanou pinkou.

Pre lahodné éokolddové placky - pridajte lyzicu kakaa a ¥: lyZice cukru.

Pikantné ndpln:

* 500 g Spendtu (smaiif Spendt krdtko na panvici, v pripade, Ze $pendt je zmrznuty, ohrejte na
panvici tak, aby sa prebytoénd voda vyparila.

* pridat cca. 270 g syra feta (nakrdjame fetu na kocky, pridédme do $pendtu a premieSame)

« okorenite (sol, korenie, muskdtovy orieSok, atd’)

Sladkd ndpln:

* 200 g polotuény tvaroh
¢ 1lyZica medu

* Y2 bandanu

4] TKG PCM 1002 NYC - 160505

Assembly page 41/53




TEAM Copies of the I/B. Please reproduce them without any

changes except under special instruction from Team

Infernational BELGIUM. The pages must be reproduced

and folded in order to obtain a booklet A5 (+/- 148.5 mm

width x 210 mm height). When folding, make sure you
KALORIK keep the good numbering when you furn the pages of

the I/B. Don't change the page numbering. Keep the
Fax +32 2 359 95 50 language integrity.

* ¥ prirodny jogurt

Népln z omelety:
Imiesajte 1 vajce a 1/2 bandnu.

Rozotrite trochu oleja nad varnou doskou. Nalejte cesto na hordcu platiu. Prikrite vekom z
misky a nechajte cesto varif. Akondhle je omeleta hotovd, dajte na tanier, pridajte trochu
jogurtu, a ozdobte ju s Cerstvym ovocim alebo lekvarom.

CISTENIE A UDRZBA

Skor nez spotrebic¢ zacnete Cistit, vypnite ho a vytiahnite zdstréku zo zasuvky.

Pred cistenim pockaijte kym spotrebic Uplne vychladne.

Vycistite vonkajsie Casti spotrebica a plathu na pecenie vihkou handrickou.

Ak sa pripecené zvysky jedla odstranuju fazko, potrite platiiu na pecenie trochou jedlého
oleja. Pockajte 5 minut a potom vytrite vihkou handrickou a starostlivo vyutierajte
dosucha.

¢  Nepouizivajte agresivne Cistiace prostriedky, kedze mozu poskodit teflonovy povrch.

e  Uistite sa, Ze do pristroja sa nedostane Ziadna voda ani ind tekutina.

e Nikdy nedistite pristroj pod tecUcou vodou. Nepondrajte do vody ani inej kvapaliny!

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA - SMERNICA 2002/96/ES

Kvéli ochrane n&sho zivotného prostredia a ludského zdravia by sa mal odpad z elektrickych
a elektronickych zariadeni likvidovaf v stlade so Specifickymi pravidlami so zapojenim sa

doddvatelov qj pouzivatelov. Z tohto dévodu, ako signalizuje symbol mem na §titku s
menovitymi Udajmi alebo na obale, by ste toto zariadenie nemali vyhadzovat spolu s
netriedenym komundinym odpadom. PouZivatel md prdvo priniest vyrobok na zbemé miesto
komundineho odpadu, ktoré vykondva recykldciu odpadu prostrednictvom opétovného
pouzitia, recykldcie alebo pouizitia na iné Ucely v stlade so smernicou.
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Ndvod na pouZitie je dostupny aj v elekironickej verzii, stadi si ho vyziadat u autorizovaného

servisu (pozri zaru&ny list).
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Navod na pouzitie, zaruéné vyhldsenie a servis

Vazeny zdkaznik,

aby Vdm VdA&s elektrospotrebic sluzil Co najlepsie, pozorne si pred jeho prvym uvedenim do prevddzky
precitajte cely ndvod na poutzitie. Tento elektrospotrebic¢ bol riadne preskisany. Preddvajici Vam poskytuje
z&ruénu dobu v frvani 2 rokov od ddtumu jeho zakUpenia. V tejto dobe odstrénime bezplatne vietky zdvady
a nedostatky, ktoré podstatne obmedzuju jeho funkciu a ktoré prekdzatelne vznikli vadou materidlu alebo
nedostatkami pri vyrobe. Zadvady odstrénime podla ndsho uvdzenia opravou alebo vymenou vadnej Casti
pristroja. Zaruka sa nevztahuje na zdvady spdsobené nedodrzanim ndvodu na pouzitie, nesprdvnym
zapojenim, neprimeranym zaobchddzanim, normdinym opotrebovanim a na nedostatky, ktoré su pre
vlastny funkciu pristroja nepodstatné a vznikli napriklad na krehkych dieloch elektrospotrebi¢a, napr.lahko
rozbitné diely zo skla, umelych hmot a Ziarovky. Zdruka strdca platnost z&sahom do pristroja inou osobou,
ako osobou nami poverenou servisom. Ak sa vyskytne na Vasom pristroji zdvada, zaslite alebo odovzdajte
elektrospotrebic s kompletnym prislusenstvom s uvedenim Vasej adresy a tel. &isla a popisom zdvady na
adresu servisu.

Oprava v zaruénej dobe Vam bude vykonand bezplatne iba viedy, ak priloZite k spotrebi¢u doklad o
zakipeni pristroja (pokladniény blok, faktira) a toto zaruéné vyhldsenie, kde sU servisné zaznamy.

Ndrok na zdruku zanikd, ak je porucha spdsobend:
- mechanickym poskodenim (vrdtane poskodenia v priebehu prepravy),
- neSetrnym a nesprdvnym pouzivanim v nesulade s ndvodom, nepozornosfou, znecistenim

a zanedbanou Udrzbou,
- vonkajSou udalosfou (prepdtie v siefi, Zivelnd pohroma a pod.),
- pripojenim vyrobku na iné siefové napdatie, aké je pren urcené,
- pri nepredlozZeni origindineho dokladu o zakUpeni.
Ndrok zanikd takisto v pripade, ked ktokolvek vykonal modifikGcie alebo adaptdcie na rozsirenie funkcii
vyrobku oproti zakUpenému vyhotoveniu alebo kvdli moznosti jeho prevddzkovania v inej krajine, ako pre
ktord bol navrhnuty. Ndrok nebude uznany na Casti, podliehajice beznému opotrebeniu, ktoré je v priebehu
prevadzky nutné menit kvoli sprévnej funkcii vyrobku (napr. filtfre, sdcky, gumové tesnenia, odvdpriovacie
tyCinky, batérie, Ziarovky, obaly a pod.)

Servisné zdznamy:

Dodavatel’ vyrobku pre Slovensko L[l@ f@ |||spo|. s r.0.

Centrum 1746 / 265, 017 01 Povazska Bystrica, tel.: 042/4330791, fax: 042/4260610, www.brel.sk, brel@brel.sk

Organizacia poverena servisom vyrobkov:
Brel, spol. s r.o., Centrum 1746/265, 017 01 PovaZska Bystrica

Tel.: 042/4340193, fax: 042/4260610, mobil: 0910/357277, brel@brel.sk, WwWw.brel.sk
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(CZ)POKYNY K OBSLUZE

DULEZITA BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

Pfed pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tyto pokyny, a vzdy

dodrzujte bezpec€nostni a provozni pokyny v navodu.

Dulezité: Osoby (v€etné déti), které nejsou schopny pouzivat

zafizeni bezpe&nym zpusobem kvdli télesnym, smyslovym nebo

mentalnim schopnostem nebo kvuli nedostatku zkuSenosti nebo
znalosti, nesmi nikdy pouzivat toto zafizeni, pokud nejsou pod
dohledem osoby odpovédné za jejich bezpe¢nost nebo pokud dfive
nedostali pokyny tykajici se bezpeného pouzivani zafizeni.

Na déti je tfeba dlsledné dohlizet, aby nepouZzivaly toto zafizeni jako

hracku.

o Zkontrolujte, zda se napéti v elektrické siti shoduje s napétim
uvedenym na zafizeni.

a Nikdy nenechavejte bez dozoru, kdyz se pouziva.

a Z Casu na Cas zkontrolujte, zda kabel neni poSkozen. Nikdy
nepouzivejte, pokud kabel nebo samotné zafizeni vykazuji
jakékoli pfiznaky poskozeni. VesSkeré opravy by mél provadét
kompetentni, kvalifikovany elektrikar (*) aby se predesio
nebezpedi.

o Zafizeni pouzivejte pouze pro domaci ucely a zpasobem, jaky je
uveden v téchto pokynech.

o Nikdy neponofujte motorovou jednotku nebo sitovy kabel pfistroje
do vody nebo jiné tekutiny. Nikdy nedavejte motorovou ¢ast do
mycky nadobi.

a Zafizeni nikdy nepouzivejte v blizkosti horkych ploch.

a Zafizeni vzdy pred Cisténim nebo uskladnénim odpojte od
elektrického napajeni a nechte jej ochladit.

a Zafizeni nikdy nepouzivejte venku a vzdy jej umistujte do
suchého prostredi.

a Nikdy nepouzivejte prisluSenstvi, které nedoporucuje vyrobce.
MUze predstavovat nebezpedi pro uzivatele a riziko poskozeni
spotrebice.

o Postavte zafizeni na stul nebo na rovny povrch.

a Pfristroj udrzujte stale Cisty protoze je ve stalém kontaktu s jidlem.

o Davejte pozor na to, aby $ilira nepfisla do kontaktu s teplymi
Castmi pfistroje.

o Nedotykejte se teplych Casti pfistroje, pouzivejte drzaky.
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Zarizeni nikdy nepfemistujte tahanim za kabel. Ujistéte se, ze
kabel se Zadnym zplsobem nemuZzZe nékde zachytit.
Neomotavejte kabel kolem zafizeni ani jej neohybejte.

Davejte pozor na to, aby b&éhem procesu peceni nepfisli teplé
Casti pristroje do styku s lehce vznétlivymi materialy jako zavésy,
ubrusy, atd. ... Nebezpeci ohné!

Davejte pozor na to, aby se nezoSkrabala vrchni vrstva, v
opacném pripadé by se mohly dostat malé Castice povrchu k
jidlu. Abyste mohli vybrat jidlo z pfistroje, pouzijte dfevénou
Spachtli nebo plastikovou Spachtli, ktera je odolna vidi teplu.
Spotiebi€ vypnéte a vytahnéte zastrCku z elektrické zasuvky,
kdyz spotfebi¢ nepouzivate.

Pfipravujte jen takové jidlo, které se hodi na peCeni a konzum.
Bé&hem provozu pfistroje nezapomente na dostateCnou ventilaci
mistnosti.

Pristroj nezakryvejte v zadném pripadé.

Budte obzvlasté opatrni, protoze olej a tuky se béhem provozu
mohou velmi ohfat, pfipadné vzplanout.

Vas pfistroj nesmi byt nikdy zapojeni pfes externi ¢asovac nebo
jakykoli jiny ovladaci dalkovy systém.

Poznamka: Pokud se nachazi symbol & na urcité ploSe, znamena
to: POZOR, plocha se béhem provozu zahfeje a je velmi horka.

Symbol &se nachazi vzdy na mistech, kde je povrch velmi horky.
Stejné horké mohou byt ale i ¢asti kolem, hlavné kovové a proto
béhem provozu zachazejte s pfistrojem opatrné a chytejte ho jen za
ru¢ku, uchopeni nebo pomoci teplu vzdornych rukavic a vzdy
opatrné. V pfipadé, Ze jste si neni jisty jestli je povrch horky,
pristupujte k povrchiim vzdy tak, abyste chranili sami sebe.

(*) Kompetentni kvalifikovany elektrikaf: poprodejni oddéleni vyrobce
nebo dovozce nebo jakakoli osoba, ktera je kvalifikovana, schvalena
a kompetentni k provadéni takovych oprav s cilem prevence
jakymkoli nebezpecim. V kazdém pfipadé byste méli vratit zafizeni
takovému elektrikafi.

2v1 Elekirickd panev a Popkornovaé
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Toto zafizeni je urCeno pro pouziti vdomacnosti a podobné, jako
napfiklad:

 obchod, kancelare nebo jiné obchodni jidelny

* rekreacni domy, rekreaCni chaty zemeédélské

* hotely, motely a dalSi bytové zafizeni

* turistické ubytovny

2 v 1 elektricka panev a Popkornovac

Viceucelové zafizeni pro domaci kuchyné: popcorn, palacinky,
smazena vejce, krutony, toasty, grilované klobasy nebo zeleniny a
dalsi ...

Pro vase pohodli je pfistroj vybaven:

* nepfilnavym povrchem varné desky pro snadné cisténi

* 0 / spinac is kontrolkou pro snadné ovladani

* tepelnym vypinacem a tepelnou pojistkou

* protiskluzovymi noziCkami

* pruhledna misa

* diky nizké hmotnosti a malym rozmérim muzete snadno vzit
pristroj s sebou, kdyZ jdete na dovolenou.

PRED PRVNIM POUZITIM

* Odstrante baleni.

* Vycistéte spotfebic: omyjte misku a odmérky s vodou a pfipravkem
na nadobi, oplachnéte a nechte uschnout. Vycistéte topny panel
vlhkym, mékkym hadfikem. Nikdy nepouZivejte abrazivni hadry,
ocelové draténky ani zadné jiné latky s brusnymi (viz "Cisténi a
udrzba"). Je doporu€eno ohrat gril alesporn na 10 minut bez
jakéhokoli jidla abyste eliminovali mastnotu ktera se mohla udrzet
vyrobou a zapach novoty.

Pristroj umistéte na rovnou plochu v urcité vzdalenosti od jakéhokoli
zdroje vody a pobliz uzemnéné zasuvky. V pfipadé potfeby mizete
pouzit prodluzovaci kabel. Ujistéte se, Ze je umistén tak, aby
nehrozilo zakopnuti, zapleteni nebo aby nehrozil pad zafizeni.

Upozornéni: nikdy nenechte pusténé zafizeni bez dozoru!

Pokud pfistroj béhem pouzivani zacne koufit, muze to byt zpisobeno
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prvnim vypalovanim spiraly. Aby se pfedes$lo dalSimu koufivost,
udrzujte varnou desku panve pred kazdym pouzitim Cistou. BEhem
tohoto procesu i béhem provozu mistnost vyvétrejte. Doporucujeme
béhem provozu prubézné vétrat.

PREVADZKA

Priprava livancu :

Pripravte tésto na palacCinky dle svého osvédCeného receptu.

* Pod spotrebi¢ rozostfit utérku, abyste stal ochranili pred
pripadnymi stfikané.

» KdyZz mate pfipravené tésto na palacinky, desku 10 min
zahfivejte.

« Zasunte zastrCku do zasuvky.

« Stisknéte tlaCitko VYP / ZAP, abyste spotiebi¢ uvedli do
provozu. Cervena kontrolka se rozsviti a signalizuje, Ze pfistroj je
VvV provozu a ohfiva se.

* Oranzovy svétélko se rozsviti jako nahle je dosaZzeno spravné
teploty na pecCeni. B€éhem provozu se toto svétélko bude
rozsvécet a zhasinat, coZ znamena, Ze termostat reguluje teplotu
pristroje.

* Pozor: Béhem provozu se plotny na peceni velmi ohfeji, proto si
davejte pozor a nedotykejte se jejich - nebezpeci popaleni.

» KdyZ spotfebi¢ dosahne poZzadované teploty a jesté pred
peCenim palacinky, nalijte na desku na peceni trochu oleje,
palaCinky se nepfipali a nepfilepi na desku. Pokud je to nutné
opakujte tento postup i béhem pouzivani.

* Nalijte takové mnozstvi tésta, jaké odpovida kruhovému tvaru.

* Pozor! Nenalévejte pfilis cesta, jinak bude protékat pres okraj
desky.

* Dfevénou Spachtli rozetrete tésto do pozadované velikosti.

* PalaCinku obracejte plastovou nebo dfevénou obraceckou.
Nepouzivejte kovové nacini, protoZze byste mohli poskodit desku.
+ Palacinky ozdobte podle chuti, sladkymi nebo slanymi, teplymi
nebo studenymi pochutinami ... MoZnosti jsou neomezené.

« Casy grilovani se mohou lisit na zakladé konkrétniho jidla a
vasich osobnich pozadavkd.

* Po poutZiti spotfebi€ vypnéte a vytahnéte zastréku ze zasuvky.

Priprava smazenych vajiek :
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* Rozetfete olej na varnou plochu.

« Zapnéte pristroj. Nechte ho zahfat na cca. 5 min.

* Nalijte vejce na pfedehfatou plotynku, posypete trochou soli,
pepfe a / nebo svym oblibenym kofenim.

* Smazte tak dlouho, az bude vaji¢ko propecené podle Vasi
predstavy.

* Vezméte pfipravené vejce z talife pomoci dfevéné nebo tepelné
odolné plastové stérky.

« Jakmile je smazeni provedeno, vypnéte spotfebi€ a odpojte je;.
Pristroj Cistéte, az kdyz se ochladi.

Pfiprava popkornu

Pouzijte odmérku pro pfidani popkornu na talifi: maximalné 1/3
Salku, 70 g pro jednu polévkovou Izici oleje

Poznamka: doporucuje se pouzit kukufice uréena na
popkorn a rostlinny olej

* Prikryjte varnou desku misou a uzamknéte ji.

» Jakmile zaCne kukufice pukat, odstrarnte viko misy, aby se
mohla ventilovat para pfes vrchol.

« Zapnéte tlaCitko ON / OFF, kontrolka napajeni se rozsuviti.

» Pokud je slySet praskajici zvuk, neustale Popkornovac treste
dopfedu a dozadu, dokud se praskani zastavi.

* Poznamka: Pokud zarizenim nebudete trast, mize to mit za

nasledek spaleni popcornu. - -
* Po pouziti vypnéte tlacitko ON / OFF a .
odpojte jej od el. sité. vy
» Opét nasadte viko na vrch misy. —

Pouzijte chfiapku (rukavici) a otocte celé zafizeni i s misou,
nasledné do odemknéte.

* UzZijte si Cerstvy a chutny popkorn.

Jakmile je smazeni provedeno, vypnéte spotfebi¢ a odpojte jej.
Pristroj Cistéte, kdyz se ochladi.

Grilovani zeleniny

PouzZijte néjaky olivovy olej, kofeni a bylinky, a smichejte do
marinady. Umyjte zeleninu a nakrajejte ji. Smichejte zeleninu s
marinadou. Umistéte zeleninu na predehfatou desku, osmaZzte ji a
odstrante veskery prebytecny tuk s papirovou utérkou. Grilujte
zeleninu na obou stranach pomoci difevénych klesti. Chcete-li rychle
vzit zeleninu z panve, pouzijte misu (pfesné tak, jak to délate s
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popcorn).

Grilovani parkut

Jemné nafiznéte parky a polozte je na pfedehfatou panev. Grilujte
parky na v8ech stranach. Poznamka! Mozna budete muset odstranit
prebytecCny tuk s papirovym ru¢nikem. Tehdy postupujte tak, aby
nedoslo k uniku horkého tuku uvnitf pfistroje a tak predejdete pozaru.

Opékani

Polozte platky chleba na pfedehratou panev. Jakmile bude jedna
strana zlatohnéda, otocte platek na druhou stranu. Mlzete pouzit
platky syra a pfidat néjaké bylinky na horni ¢ast opecené strany.
Zakryjte panev misku a pockejte, dokud se syr mirné roztavi.
Podavejte horké s keCupem nebo s vasi oblibenou zalivkou a
salatem.

Recepty

Celozrnné palacinky

* 174 sklo celozrnna ps$enicna mouka

* 2 vejce (kazdé vejce mlze byt nahrazeno s 1 Izici jemné mletého
Inéného semene - k tomu, nalijte 2-3 IZice vody na Inéné semeno a
nechame zméknout po dobu nékolika minut)

* 1 sklenice mléka (kravské mléko, sojové mléko, dalSi zavod mléko,
jogurt, podmasli nebo jiny mléény vyrobek)

* 1 sklenicku sycené mineralni vody

* 2 IZice oleje

* Spetka soli

Michejte vSechny ingredience v misce s metlickou nebo mixérem.
Namazte povrch pristroje a ohfejte ho. Rozetfete malé porce tésta na
talifi. Smazte palacCinky rovhomérné na Obchod stranach, na
obraceni pouzijte dfevénou nebo tepelné odolnou plastovou Spachtili.
Poznamka! Celozrnné livance potfrebuiji trochu vice ¢asu na
smazeni. Podavame s vasi oblibenou sladkou nebo slanou napini.

Pro lahodné ¢okoladové placky - pfidejte IZici kakaa a V2 Izice cukru.

Pikantni napln:
* 500 g Spenatu (smazit Spenat kratce na panvi, v pfipadé, Ze Spenat
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je zmrzly, ohfejte na panvi tak, aby se pfebytecna voda vypafila.

* pfidat cca. 270 g syru feta (nakrajime fetu na kosti¢ky, pfidame do
Spenatu a promichame)

* okofenite (sul, pepf, muskatovy ofiSek, atd.)

Sladka napln:

+ 200 g polotu¢ny tvaroh
* 1 Izice medu

* Y2 bananu

* 2 pFirodni jogurt

Naplh z omelety:
Smichejte 1 vejce a 1/2 bananu.

Rozetfete trochu oleje nad varnou deskou. Nalijte t&€sto na horkou
plotnu. Zakryjte vikem z misky a nechte tésto vafit. Jakmile je
omeleta hotova, dejte na talif, pfidejte trochu jogurtu, a ozdobte ji s
Cerstvym ovocem nebo povidly.

CISTENIi A UDRZBA

* Nez spotfebiC zaCnete Cistit, vypnéte ho a vytahnéte zastrcku ze
zasuvky.

* Pred Cisténim pockejte dokud spotfebi€ uplné vychladne.

* VycCistéte vnéjSi ¢asti spotfebice a desku na peceni vihkym
hadrikem.

» Pokud se pfipecené zbytky jidla odstranuji téZko, potfete desku na
peceni trochou jedlého oleje. PoCkejte 5 minut a pak vytfete vihkym
hadfikem a peclivé vytfete dosucha.

* Nepouzivejte agresivni Cistici prostredky, protoze mohou poskodit
teflonovy povrch.

* Ujistéte se, Ze do pfistroje se nedostane Zadna voda ani jina
tekutina.

* Nikdy necistéte pfistroj pod tekouci vodou. Neponofujte do vody ani
jiné kapaliny!

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI - SMERNICE 2002/96 / ES
Kvlli ochrané naseho zivotniho prostfedi a lidského zdravi by se mél
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odpad z elektrickych a elektronickych zafizeni likvidovat v souladu se
specifickymi pravidly se zapojenim se dodavatell i uzivatelt. Z

tohoto dlvodu, jak signalizuje symbol ==na Stitku s jmenovitymi udaiji
nebo na obalu, byste toto zafizeni neméli vyhazovat spolu s
netfidénym komunalnim odpadem. Uzivatel ma pravo pfinést
vyrobek na sbérné misto komunalniho odpadu, které provadi
recyklaci odpadu prostfednictvim opétovného pouZiti, recyklace nebo
pouziti pro jiné ucely v souladu se smérnici.
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