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Bezpecnostni pokyny

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE
K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI.

VAROVANI: Pokud jsou paskozena dvitka nebo tésnéni dvirek,
nesmi byt trouba zapnuta, dokud ji neopravi kompetentni
pracovnik.

VAROVANI: Pro vsechny osaby s vyjimkou kompetentnich
pracovniku je nebezpecné provadeét servis nebo opravy, prinichz je
treba sejmout kryt chranici pred Ucinkem mikrovinné energie.

VAROVANI: Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany
v Uzavrenych nadobach, protoze takové nadoby jsou nachyiné
k explozi.

VAROVANI: Détem dovolte pouZivat troubu bez dozoru pouze
v pripadé, ze jste je odpovidajicim zpusobem poucili, jak ji bezpecné
pouzivat a jaka jsou rizika nespravneho pouziti.

Tento spotrebic je urcen k pouziti pouze v domacnosti, nikoli

napriklad:

« v kuchynkach pro zaméstnance obchodu, kancelafi a v dalSim
pracovnim prostredi;

+ nafarmach;

« pro klienty hotelu, motelU a v podobném prostredi obytného
typuy;

« v penzionech.

Pouzivejte pouze nadobi vhodneé pro pouziti v mikrovinné troube.

Pri ohrivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach vzdy
troubu prubézné kontrolujte, protoze nadoby by mohly vzplanout.

Tato mikrovinna trouba je urcena pro ohfev pokrmu a napoju.

Pri pouzivani k suseni jidla nebo obleCeni a nahrivani ohrivacich
podlozek, backor, houbicek, vihkych utérek a podobné hrozi Uraz,
vzniceni, pfipadné vznik pozaru.

Pokud se objevi kour, troubu vypnéte nebo odpojte napajeci kabel
ze 7asuvky a ponechte dvirka trouby zavreng, aby se udusily
pripadné plameny.

V dusledku mikrovinného ohfevu napoju muze dojit ke zpozdénemu
intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou zachazet opatrné.

KvUli moznym popalenindm je nutné obsah détskych lahvi pred
podavanim promichat nebo protrepat a zkontrolovat jeho teplotu.
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Bezpecnostni pokyny

V mikrovinné troubé nesmeji byt ohrivana vejce ve skorapce ani
natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze by mohla explodovat,
a to dokonce i po skonceni mikrovinného ohrevu.

Troubu je treba pravidelné Cistit a odstranovat vsechny zbytky
potravin.

Pokud trouba nebude udrzovana v Cistote, muze dojit k narusen
povrchu. To by negativné ovlivnilo zivotnost spotrebice a mohlo by
vyustit i v nebezpecnou situaci.

Tento spotfebic je urCen pouze K vestavénému pouziti. Spotrebic
nesmi byt umisten ve skrince.

Kovove nadoby na jidlo a napoje nelze pouzivat pro mikrovinné
vareni.

Pri vyndavani nadob ze spotrebice budte opatrni, abyste nevyndali
také otocny talif. (Pouze modely s otocnym talirem)

Tento spotrebiC nesmi byt istén s pouzitim parniho Cistice.

Tento spotrebic nesmi byt Cistén s pouzitim vysokotlakého nebo
parniho Cistice.

SpotrebiC neni urcen pro instalaci v obytnych vozidlech, karavanech
a podobnych vozech.

4 Cestina

Tento spotrebiC neni urcen pro pouziti osobami (vcetné malych déti),
které maji snizené fyzické, smyslove nebo mentaini schopnosti
nebo nemaji dostatecné zkusenosti a znalosti. \Viyjimkou mohou byt
pripady, kdy jejich bezpecnost zajisti odpovedna osoba, ktera bude
na pouzivani spotrebice dohlizet a poskytne témto osobam pokyny
k jeho pouzivani.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby spotrebit nepouzivaly jako
hracku.

Déti od 8 let a starsi a 0soby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti

a znalosti mohou pouzivat tento spotrebic pouze tehdy, jsou-li pod
dohledem nebo jsou-li pouceny o bezpecném pouzivani spotiebice
a rozumi moznym rizikum. Déti si se spotfebicem nesméji hrat. Déti
bez dozoru nesméji provadet Cisteni a udrzbu spotrebice.

Tento spotiebic by po instalaci mél jit odpojit od napajeni. Toho
|ze dosahnout zajisténim pristupnosti zastrcky nebo zaclenénim
vypinace na kabelu v souladu s pravidly pro kabelaz.

Pokud bude na spotrebici nainstalovan napajeci kabel bez zastrcky,
musi byt souladu s pravidly pro elektroinstalaci mozné kdykoli
bezpecné odpajit privod elektrické energie.




Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi poskozeny napajeci kabel
vymenit pouze vyrobce Ci servisni pracovnik vyrobce, pripadne
0s0ba s podobnou kvalifikaci.

K uvedené metode upevneni se nesmi pouzivat lepidlo, protoze to
neni spolehlivy zpusob upevnen.

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze a vysce, aby byl zajistén
snadny pristup k vnitfku a ovladani trouby.

Pred prvnim pouzitim trouby je treba dat do trouby na 10 minut
ohfat vodu.

Pokud spotrebic vydava zvIastni zvuky, je citit zapach spaleniny
nebo se objevi kour, okamzité odpojte zastrcku napajeciho kabelu

cvvy

VAROVANI: Pracuje-li spotiebit v kombinovaném rezimu, mély by
jej déti pouzivat pouze pod dohledem dospélych osob, protoze
dochazi ke vzniku vysokeé teploty.

SpotrebiC se pfi pouzivani zahfiva. Budte opatrni a nedotykejte se
topnych téles uvnitr trouby.

Pokud je tento spotrebic vybaven funkci Cisténi, muze se behem
Cisteni povrch spotrebice zahrat na vyssi nez obvyklou teplotu,
proto udrzujte déti v bezpecné vzdalenosti. Dostupnost funkce
CiSténi zavisi na provedeni modelu.

VAROVANI: Béhem pouZivani trouby se mohou zahfat i dostupné
SouCasti trouby. Zabrante malym détem priblizovat se.
Nepouzivejte agresivni brusné Cistici prostredky ani ostré kovove
skrabky pro cisteni dvirek nebo skla trouby. Mohly by povrch
poskrabat a zpusobit popraskani skla.

Nepouzivejte parni Cistic.

VAROVANI: Pred vyménou lampy je tfeba spotiebit vypnout, aby
nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

Spotrebic neinstalujte za okrasna dvirka, aby nedochazelo
k prehrivani.
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Bezpecnostni pokyny

VAROVANI: Béhem pouzivani se spotfebi¢ a jeho pristupné soucasti
zahrivaji.
Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles.

Déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah trouby, pripadné na ne
dohlizejte.

UPOZORNENI: Pri pripravé pokrmU nenechvejte spotfebic bez
dozoru. Kratke vareni je treba neustale hlidat.

Pokud je spotiebic v provozu, mohou byt dvirka nebo vnéjsi
povrchy horke.

Pokud je spotiebiC v provozu, mohou mit pristupné povrchy
vysokou teplotu.

Povrchy se béhem pouziti ¢asto zahfivaji.

Spotrebice nejsou urceny pro ovladani externimi ¢asovaci nebo
samostatnymi systéemy dalkového ovladani.

6 Cedtina

Déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti

3 znalosti mohou pouzivat tento spotiebi¢ pouze tehdy, jsou-li pod
dohledem nebo jsou-li pouceny o bezpecném pouzivani spotiebice
a rozumi moznym rizikum. Déti si se spotiebitem nesméji hrat.
Cisténi a Udrzbu spatfebice by nemély provadét déti, pokud
nebudou starsi 8 let a pod dozorem.

SpotrebiC a jeho napajeci kabel musi byt mimo dosah déti do 8 let.

Ulozte stranu ramu ohnutou nahoru
dozadu, aby podepirala nosnou
pozici pfi vareni velkych mnozstvi.
(V zavislosti na modelu)




Obecné bezpecnostni pokyny

VSechny Upravy nebo opravy musi provadét pouze kvalifikovany technik.

Neohrivejte jidlo ani tekutiny v uzavrenych nadobach ur¢enych pro mikrovinné trouby.

K Cisténi trouby nepouzivejte benzen, fedidlo, alkohol, parni ani vysokotlake Cistice.
Neinstalujte troubu do blizkosti topeni a hoflavych materialt nebo ve vihkém, mastném nebo
prasném prostredi, ani na misté vystaveném primému slunecnimu zafeni a vodé, kde hrozi Unik
plynu, nebo na nerovné plose.

Tato trouba musi byt fadné uzemnéna v souladu s mistnimi predpisy.

Koliky a kontakty zastréky napajeciho kabelu pravidelné Cistéte suchym hadfikem od cizich latek.

Napajeci kabel nesmi byt vystaven zvysenému tahu a ohybu a nesmi se na néj pokladat tézke
predméty.

Jestlize doSlo k Uniku plynu (propan, zkapalnény plyn apod.), ihned vyvétrejte. Nedotykejte se
napajeciho kabelu.

Neberte snoru do mokrych rukou.

Pokud je trouba v provozu, nevypinejte ji odpojenim napajeciho kabelu.

Do spotfebice nesahejte prsty, ani do néj nevkladejte nevhodné latky. Pokud se dovnitf trouby
dostanou nevhodné Iatky, odpojte napajeci kabel a obratte se na mistni servisni stfedisko
Samsung.

Trouba nesmi byt vystavena nadmérnému tlaku nebo narazom.

Neumistujte troubu na kiehké predméty.

Ujistéte se, e napajeci napéti, frekvence a proud odpovidaji Udajom uvedenym ve specifikacich
vyrobku.

Zapojte zastrcku napajeciho kabelu pevné do zasuvky. NepouZivejte rozdvojky, prodluzovaci
kabely nebo elektrickeé transformatory.

Nezavesujte napajeci kabel na kovoveé predmeéty. Ujistéte se, ze napajeci kabel je mezi pfedméty
nebo za troubou.

Pokud dojde k poskozeni zastr¢ky napajeciho kabelu, k poskozeni samotného napajeciho
kabelu nebo k uvolnéni elektrické zasuvky, nepouzivejte je. Pokud dojde k poskozeni zastrcky
napajeciho kabelu nebo samotného napajeciho kabelu, obratte se na mistni servisni stfedisko
Samsung.

Troubu je tfeba chranit pred primym politim nebo postfikanim vodou.

Na troubu, dovnitf trouby nebo na jeji dvirka se nesmi pokladat predméty.

Na troubu nerozprasujte prchave latky, napf. insekticidy.

Neukladejte do trouby hoflavé materialy. Budte opatrni pfi ohfevu pokrmU nebo napoju, které
obsahuji alkohol, protoze alkoholové vypary mohou pfijit do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.
Déti by mohly narazit do dvifek nebo si do nich prichytit prsty. Déti se nesmi pohybovat

v blizkosti dvifek, pokud je otevirate nebo zavirate.

Mikrovinna trouba - vystraha

V dusledku mikrovinného ohfevu napoju muze dojit ke zpozdénému intenzivnimu varu.

S nadobou zachazejte vzdy opatrné. Vzdy nechte napoje stat alespon 20 sekund pred manipulaci
s nimi. Pfi ohfivani pokrm v pripadé potfeby michejte. Vzdy jej zamichejte po ohfati.

Jestlize dojde k opafeni, postupujte podle téchto pokynU poskytnuti prvni pomoci:

1. Opafené misto ponofte alespon na 10 minut do studené vody.

2. Zakryjte jej Cistym suchym obvazem.

3. NenanaSejte zadny krém, olej ani télove miéko.

Nedavejte plech nebo rost do vody kratce po vareni, nebot by to mohlo zpUsobit jejich poskozeni.
Nepouzivejte troubu k fritovani, nebot nelze kontrolovat teplotu oleje. Mohlo by dojit k nahlému
prekypeni horkeého oleje.
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Bezpecnostni pokyny

MikrovInna trouba - bezpecnostni opatfeni

PouzZivani mikrovinné trouby - bezpecnostni opatieni

Pouzivejte pouze nacini vhodné do mikrovinné trouby. Nepouzivejte kovové nadoby, nadobi se
zlatou nebo stribrnou dekoraci, jehly na Spiz apod.

Sejmete kovoveé sponky. Mohou vzniknout elektrické oblouky.

Nepouzivejte troubu k suseni papiru ani obleceni.

K pripravé malého mnozstvi potravin pouZijte kratsi ¢as, aby nedoslo k prehrati nebo spaleni
jidla.

Dbejte na to, aby se napajeci kabel nedostal do blizkosti vody a horkych povrcho.

V troubé nesméji byt ohrivana vejce ve skofapce ani natvrdo uvarena vejce ve skofapce, protoze
by mohla explodovat. Neohfivejte vzduchotésné nebo vakuove uzaviené nadoby, ofechy, rajcata
apod.

Nezakryvejte ventilacni otvory textiliemi ani papirem. Jde o nebezpeci pozaru. Trouba se muze
prehrat a v takovém pripadé se automaticky vypne a zustane vypnuta, dokud se dostatecné
neochladi.

PFi vyjimani pokrmu z trouby vzdy pouzivejte kuchynské chnapky.

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohfivané tekutiny béhem ohfevu nebo po jeho
dokonceni a poté alespon na 20 sekund odstavte.

PFi otevirani dvifek trouby stojte ve vzdalenosti natazené paze. Predejdete tak opafeni
uvolnénym horkym vzduchem nebo parou.

Nezapinejte prazdnou troubu. Trouba se z bezpecnostnich dovodu automaticky vypne na

30 minut. Doporucujeme ponechat v troubé sklenici s vodou, kterd absorbuje mikrovinnou energii
v pripadé nechténého zapnuti trouby.

Troubu instalujte tak, aby byl dodrzen pozadavek na volny prostor kolem ni uvedeny v této
prirucce. (Viz ¢ast Instalace mikrovinné trouby.)

PFi pripojovani jinych elektrickych zafizeni do zasuvek v blizkosti trouby postupujte opatrné.

Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpecnostni pokyny, muze dojit ke Skodlivemu
vystaveni mikrovinné energii.

Nepouzivejte troubu s otevienymi dvifky. Nemanipulujte s bezpec¢nostnimi zamky (zapadky
dvirek). Do otvorU bezpecnostnich zamkU nesméji byt vkladany zadné predméty.

Mezi dvirka trouby a vlozenou potravinu nevkladejte zadné predmety. Zabrante hromadeni
zbytkU potravin a ¢isticich prostfedkd na povrchu tésnéni. Udrzujte dvitka a plochy tésnéni
na dvirkach stale Cisté. Po kazdém pouziti je nejprve otfete vihkym hadfikem a poté
mekkym suchym hadfikem.

Nepouzivejte troubu, pokud je poskozena. Pouzivejte ji az poté, co ji opravil kvalifikovany
technik.

DUlezité: Dvirka trouby se musi spravné zavirat. Dvifka nesméji byt ohnuta; zavesy dvirek
nesméji byt rozbité ani uvolnéné; tésnéni dvifek a povrch tésnicich ploch nesméji byt
poskozené.

VSechny Upravy nebo opravy musi byt provedeny technikem.

8 (edtina



Omezena zaruka

Spravna likvidace vyrobku (Elektricky a elektronicky odpad)

Spolecnost Samsung bude U¢tovat poplatek v pripadeé vymeény prislusenstvi nebo opravy
kosmetického defektu, pokud poskozeni jednotky nebo prislusenstvi zpUsobil zakaznik. Polozky,
které tyto podminky zahrnuiji:

«  Prorazena, poskrabana nebo rozbita dvirka, rukojeti, vnéjsi panel nebo ovladaci panel.

. Rozbity nebo chybéjici plech, valeckové vedeni, spojka nebo dratény rost.

Troubu pouzivejte pouze pro Ucely, pro které je ur¢ena a které jsou uvedeny v této pfirucce.
Vystrahy a dUlezité pokyny pro zajisténi bezpecnosti uvedené v této prirucce nepredstavuji popis
vSech podminek a situaci, k nimz muze dojit. Je na vasi odpoveédnosti, abyste si pfi instalaci,
Udrzbé a provozu trouby pocinali rozumné, peclivé a opatrné.

Nasledujici pokyny k obsluze se tykaji riznych modelu, proto se viastnosti vasi mikrovinné
trouby mohou mirné liSit od charakteristik uvedenych v prirucce a nemusi byt pouzity vsechny
vystrazné symboly. Mate-li jakékoli dotazy nebo pripominky, muzete se obratit na mistni servisni
stfedisko nebo vyhledat pomoc a informace online na adrese www.samsung.com.

Pouzivejte troubu pouze k ohrivani jidla. Je ur¢ena pouze pro domaci pouziti. Nesmi se pouzivat
k ohfevu textilii nebo polstarku plnénych seminky. Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za
nevhodné nebo nespravné pouziti této trouby.

Vzdy udrzujte troubu v Cistém a dobrém stavu, abyste predesli naruseni povrchu trouby

a nebezpecnym situacim.

Definice vyrobni skupiny

Tento vyrobek je zafizeni ISM tfidy B, skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera zahrnuje vsechna
zafizeni ISM, ve kterych je generovana nebo pouzivana radiofrekvencni energie ve formé
elektromagnetického zareni pro Upravu materialU a vybaveni pro EDM a obloukoveé svarovani.
Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro pouzivani v domacnosti a v provozovnach pfimo
pripojenych k elektricke siti rozvodu nizkého napéti, ktera zajistuje dodavku energie pro
domacnosti a obytné domy.

(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho prislusenstvi nebo dokumentaci
znamena, Ze vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi (napriklad
nabijecku, nahlavni sadu, USB kabel) je po skonceni zivotnosti zakazano
likvidovat jako bézny komunalni odpad. Moznym negativnim dopadim
na Zivotni prostfedi nebo lidské zdravi zpusobenym nekontrolovanou
likvidaci zabranite oddélenim zminénych produktt od ostatnich

typU odpadu a jejich zodpovédnou recyklaci za Ucelem udrzitelného
vyuzivani druhotnych surovin.

Uzivatelé z fad domacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt
zakoupili, nebo u pfislusného meéstského Uradu vyzadat informace, kde
a jak mohou tyto vyrobky odevzdat k bezpecné ekologické recyklaci.
Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat
vsechny podminky kupni smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronické
prislusenstvi nesmi byt likvidovan spolu s ostatnim promyslovym
odpadem.

Vice informaci o0 ochrané Zivotniho prostredi a regulacni povinnosti tykajici se konkrétnich
vyrobku spole¢nosti Samsung, napf. REACH, WEEE a bateriich naleznete na webové strance:
Www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Umisténi a zapojeni

Co je soucasti baleni vyrobku

Ujistéte se, Ze jsou v baleni vyrobku vsechny soucasti a prislusenstvi. Pokud mate s troubou €i
prislusenstvim problém, obratte se na mistni zakaznické stfedisko spolecnosti Samsung nebo
prislusného prodejce.

Trouba prehledné

01 Ovladaci panel
04 Dvirka

02 Bocni vodici listy
05 Rukojet dvirek

03 Bezpecnostni zamek dvifek

Prislusenstvi
Trouba se dodava s roznymi typy prislusenstvi, které slouZi k priprave roznych typu jidel.

Pecici plech
(Nepouzivejte v mikrovinném rezimu.)

%
777 >
D777
DAL oSS
/ Z/j/////////;;////////ﬂ S
/ /7757

Keramicky plech
(Uzitecny pro mikrovinny rezim.)

/7 7/ /V/i»%/z/ Y

<%

Rost trouby
(Nepouzivejte v mikrovinném rezimu.)

Maly rost
(Uzitecny pro rychlé menu a rezim grilovani.)

Profesionalni parak
(UZiteCny pro mikrovinny rezim pfi vareni
parou.)

Horkovzdusny rost
(Uzitecny pro horkovzdusny rezim.)

@
®
®

@
@

3 Srouby (M4 L25

POZNAMKA
Cheete-li urcit vhodné prislusenstvi pro své pokrmy, viz Chytré vareni na strané 28.
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Pokyny K instalaci Instalace do skfiné

Kuchynskeé skriné v kontaktu s troubou musi byt odolné proti teplu az do 100 °C. Spolecnost

VSeobecné technické udaje Samsung neprebira zadnou odpovédnost za poskozeni skiini zpUsobené teplem.
Elektricke napajeni 230V ~ 50 Hz Pozadované rozméry pro instalaci (Tento spotebit je vyhrazen pro vestavéné spotiebice.)
Rozméry € x V x H Nastavena velikost 595 x 456 x 570 mm
/ Vestavnd velikost | 560 x 446 x 549 mm 4 ") Trouba mm) i
. v ) 3
Tento spotrebi¢ vyhovuje predpisum EU. - 560 : 595 7y
B 446 G 354 S
Likvidace oball a spotfebice c 549 H 85 N
Q)
Obal je recyklovatelny. 3
.. , . . D 21 | 456 ‘5
Obal mUZe obsahovat nasledujici materialy: S
«  karton; E 341

«  polyethylenova folie (PE);

«  polystyren bez obsahu CFC (tuha péna PS).
Zlikvidujte tyto materialy odpovednym zpusobem a v souladu s viadnimi predpisy. \_ )
Odpovedné organy vam mohou poskytnout Udaje o tom, jak likvidovat vyrazené domaci
spotfebice zodpovédnym zpUsobem.

~
J

Trouba (mm)

A 595

Bezpecnost B B 85
«  Tento spotfebic smi pfipojit pouze kvalifikovany technik. C 360
«  Trouba NENI konstruovana pro pouziti v komer¢nim kuchyrniském provozu.
«  Jenutné je vylucné pouzivat k vareni pokrm0 v domacnosti. C D 6
«  Béhem pouzivani a po ném je spotfebi¢ horky.
«  Zapfitomnosti malych déti postupujte velmi opatrné. D

f
Elektrické zapojeni

- J

Elektricka sit, ke které je spotrebic pfipojen, by méla byt v souladu s narodnimi a mistnimi
predpisy.

Spotrebi¢ by mélo byt po instalaci mozné odpojit od napajeni. Toho Ize dosahnout zajisténim
pristupnosti zastrcky nebo zaclenénim vypinace na kabelu v souladu s pravidly pro kabelaz.

Cesdtina 11



Umisténi a zapojeni

e 5 ™ Trouba (mm) N Vestavna skiinka (mm)
=
A 549 E 10 A 600
T ) | JE
_ A —_ : B 233 F 456 B Min. 564-568
[l - C 316 G 6 C Min. 550
H || | E D 21 H 446 D Min. 446 / Max. 450
c E Min. 50
3 Y
o - | F 200 cm?
=3
= 'G G 200 e
§ A / H Prostor pro vyvod napajeni
5: 4 A ™\ Trouba (mm) (Otvor o priméru 30)
y — —\ A 560 D 21
B 549 E 45
C 570
c B
J
N Skfinka pod dfezem (mm)
o E A Min. 550
‘o E B Min. 564 / Max. 568
N % -
C Min. 446 / Max. 450
D 50
E 200 cm?
POZNAMKA
Pozadavek na minimalni vysku (C) plati pro instalaci

" samotné trouby.

12 Cestina



/~ ™ Instalace pod varnou desku 3. Troubu upevnéte dvéma dodavanymi Srouby

| PFi instalaci trouby pod varnou desku najdete (4 x 25 mm).
/1 J

: — pozadavky ohledné rozméry pro instalaci
JJ] v instalacni pfirucce varné desky (%).

c
3
\_ M Y, 4.  Provedte elektrické zapojeni. Zkontrolujte, zda é*
spotfebic funguje spravné. >
N
Q)
Instalace trouby 8
[1°]
3.
/~ N 1. Zasunte troubu castecné do vyklenku. Vyvedte
propojovaci kabel k napajecimu zdroji.
Pri vybalovani vyrobku musite spotrebic drzet za 2
bocni drzadla a rukojet dvirek.
N %
4 N 2. Zasunte troubu zcela do vyklenku.
01 Rukojet dvifek
02 Bocnidrzadlo
‘ Po dokonceni instalace odstrante ochrannou folii, pasku a jiny obalovy materidl a vyjméte
\ / prislusenstvi z vnitfni ¢asti trouby. Pred vyjmutim trouby ze skiinky nejprve odpojte napajeni a

potom uvolnéte 2 Srouby po stranach trouby.

Cestina 13



2)9U)ez ZaN

Nez zatnete

Ovladaci panel

Vychozi nastaveni

Ovladaci panel trouby je vybaven displejem (nedotykovym), volicem a dotykovymi tlacitky pro
ovladani trouby. Prectéte si nasledujici informace, abyste se dozvédéli vice o ovladacim panelu

trouby.
01 06
O

= o T o

02 03 04 05
01 Obrazovka Zobrazuje nabidku, informace a prubéh pripravy.
02 Volby Klepnutim zobrazite seznam Volby.
03 Svétlo Klepnutim zapnete nebo vypnete vnitfni osvétleni trouby.
04 Chytré ovladani Klepnutim zapnete nebo vypnete funkci Chytré ovladani.

POZNAMKA
Snadné pripojeni je zapotrebi nastavit pfed pouzitim této funkce.

05 Zpét Klepnutim prejdete na predchozi obrazovku.
06 Napajeni Klepnutim zapnete nebo vypnete obrazovku.
07 Voli¢ Otocenim doleva a doprava prochazejte nabidkami a seznamy.

Polozka se zméni na podtrzenou, abyste videli, kde jste na
obrazovce.
Stisknutim vyberete podtrzenou polozku.

14 Cestina

Kdyz poprvé zapnete troubu, objevi se uvitaci obrazovka s logem Samsung. Postupujte podle
pokynu na obrazovce a dokoncete vychozi nastaveni. Vychozi nastaveni mozZete zménit pozdéji,
kdyZ pfistoupite na obrazovku Nastaveni.
1. Nauvitaci obrazovce vyberte Spustit nastaveni a poté stisknéte Voli¢.
2. Vyberte jazyk.
a.  Vyberte jazyk a pak stisknéte Voli€.
b.  Vyberte Dalsi a pak stisknéte Voli€.
3. Odsouhlaste ,PodminKy a nalezitosti* a ,Zasady ochrany soukromi".
4.  Pripojte svUj spotfebi¢ k aplikaci SmartThings.
a.  Naobrazovce Mobilni zkusenost vyberte Dalsi a poté stisknéte Volic.
b.  Naskenujte QR kod na obrazovce chytrym telefonem a postupujte podle pokynu na
obrazovce svého telefonu pro dokonceni pripojeni.
Pokud si nebudete prat pokracovat v tomto kroku, vyberte Vynechat a poté
pokracujte k dalSimu kroku stisknutim Volice.
¢.  Jakmile dostanete zpravu o Uspésném pfipojeni, vyberte OK a stisknéte Voli€.




5. Nastaveni ¢asové zony.
a.  Vyberte svoji ¢asovou zonu a pak stisknéte Voli€.
b.  Vyberte Dalsi a pak stisknéte Voli¢.
6. Chcete-li nastavit datum.
a.  Vyberte den, mésic a rok. Stisknéte Voli€ po vybéru kazdé polozky.
b.  Vyberte Dalsi a pak stisknéte Voli¢.

POZNAMKA
Pokud jste jiz pfipojili svUj spotfebic k aplikaci SmartThings, tento krok vynechte.
7. Vyberte ¢as.

a.  Nastavte hodinu a minutu. Stisknéte Voli€ po vybéru kazdé polozky.

b.  Vyberte Dalsi a pak stisknéte Voli¢.

POZNAMKA
Pokud jste jiz pfipojili svUj spotfebic k aplikaci SmartThings, tento krok vynechte.
8.  Chcete-li dokoncit nastaveni, vyberte Hotovo a pak stisknéte Voli€.
+  Objevi se provodce prvnim pouzitim. MUZete vybrat ZJISTETE VICE a poté stisknout
Voli¢, ¢imz zobrazite privodce, nebo vyberte POZDEJI a stisknutim Volice tento krok
vynechte.

Bocni vodici listy

Ve

Vlozte prislusenstvi ve spravné poloze do

trouby.

PFi vyjimani nadobi nebo prislusenstvi
z trouby budte velmi opatrni. Horké pokrmy
nebo prislusenstvi mohou zpUsobit popalenti.

01 Uroven 1 MikrovInna funkce
02 Uroven 2
03 Uroven 3 5

= = Rezim trouby
04 Uroven 4
05 Uroven 5
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2)9U)ez ZaN

Nez zatnete

0 mikrovinné energii

Nadobi pro pfipravu v mikrovinné troubé

Mikroviny jsou vysokofrekvencni elektromagnetické viny. Trouba vyuziva predem vestaveny
magnetron ke generovani mikrovin, které se pouzivaji k vareni nebo ohrivani jidla, aniz by doslo
k deformaci nebo zméné barvy jidla.

1. Mikroviny generované magnetronem
se rovnomerné rozptyli diky vifivéemu
distribu¢nimu systému. Diky tomu se pokrm
rovnomerne uvari.

2. Mikroviny jsou absorbovany az do hloubky
jidla aZ do hloubky cca. 2,5 cm. Poté se
mikroviny rozptyli uvnitf jidla, zatimco vareni
pokracuje.

3. Doba vareni je avlivnéna nasledujicimi
podminkami potravin.

«  Mnozstvi a hustota
«  0Obsah vihkosti
. Pocate¢ni teplota (zejména pfi zmrazeni)

POZNAMKA

Varené jidlo si po dokonceni pripravy udrzuje ve
svém jadru teplo. Proto musite respektovat dobu
odstati uvedenou v tomto navodu, ktera zajisti
rovnomeérné propeceni az k jadru.

Nadobi pouzivané pro mikrovinny rezim musi umoznit mikrovinam prochazet a pronikat do jidla.
Mikroviny se odrazeji od kovU, napfiklad od nerezové oceli, hliniku a médi. Proto nepouzivejte
nadobi vyrobené z kovovych material0. Nadobi oznacené jako vhodné do mikrovinné trouby je
vzdy bezpecné. Dalsi informace o vhodném nadobi naleznete v nasledujicim provodci.

PoZadavky:

Ploché dno a rovné boky
Tésné padnouci viko

Dobfe vyvazena panev s rukojeti, ktera vazi méné nez hlavni panev

Material

Bezpecné pro
mikrovinné trouby

Popis

Alobal

Pouzijte pfi malé velikosti
porci pro ochranu pred
prevarenim. Pri pouziti
prilis velkého mnozstvi
alobalu nebo v pripadé, ze
je alobal prilis blizko stény
trouby, mUze dojit ke vzniku
elektrického oblouku.

Opékaci talif

Nepouzivejte predehrivani na
delSi dobu nez 8 minut.

Kostni porcelan nebo kamenina

Porcelan, keramika, glazovana
keramika a kostni porcelan
jsou obvykle bezpetné pro
mikrovInnou troubu, pokud
nemaji kovové zdobeni.

Jednorazové nadobi z polyesterového
kartonu

V téchto nadobach jsou
baleny nékteré mrazené
potraviny.
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Bezpecné pro

Bezpecné pro

LELSTE] mikrovinné trouby Popis LG mikrovinné trouby Popis

Polystyrénoveé 0O Pri prehrati se mohou Pouzivejte pouze
Baleni kelimky nebo nadoby roztavit. termoplastické nadobi.
potravin Papirové sacky nebo . Nédoby @) Nékteré plasty se pfi
rychlého noviny X Mohou se vznitit vysokych teplotach mohou
obcerstveni | Recyklovany papir < Mohau zpusobit vznik Plasty zkroutlt.'

nebo kovové lemy elektrického oblouku Potravinova folie o) PlohUkZIVt?Jte k %lachO\{am

Stolni nadobi d Bezpetné pro mikrovinné VINKOSUI pa priprave.

tolni nadobi do ) trouby, pokud nemaji kavove PouZzivejte pouze sacky
trouby ~dobeni. Sacky do mraznicky A odolné pro peteni v troubé
) w Tenké sklo muze ph rych\ém nebo takové, v nichz Ize varit.

Sklo Jemné sklenéne 0] zahfati prasknout nebo se Voskovy papir nebo papir odolny proti o Pouzijte k uchovani vihkosti a

nadob ozttt tukom zabranéni postrikani.

. ] ) Spravné pouze pro ohfivani.

Zavarovaci sklenice O Pred vaienim odstradite viko. O Bezpetné pro mikrovinné trouby A\ : Budte opatrni X : Nevhodné pro mikrovinné trouby

Nadabi X Mohou zpUsobit vznik
Kovy Sacek do mraznicky s X elevkltrického oblouku nebo

uzavérem pozar.

Talite, kelimky, Pouzivejte k vareni na

kuchynské utérky a O kratkou dobu. Absorbuji
Papir ubrousky nadmérnou vihkost.

Recyklovany papir % Zpusobuje vznik elektrického

oblouku.
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Ukony

Rezimy trouby

Konvekce

180°C

Doba pripravy

1. Na hlavni obrazovce vyberte Konvekci a poté
stisknéte Volic.

2. Vyberte pozadovany rezim vareni a pak
stisknéte Volic.
(Podrobné informace o kazdém rezimu viz
bod ,Popisy rezim0 trouby" na strané 19)

3. Nastavte pozadovanou teplotu.
«  \ychozi teplota a rozsah teploty se lisi v
zavislosti na rezimu pripravy.

4. Vyberte Dobu pfipravy a poté stisknutim
Volice nastavte pozadovanou dobu vareni.

«  Maximalni ¢as vareni je 10 hodin.

5. Ponastaveni doby vareni vyberte moznost,
kterou chcete spustit na konci vareni, poté
stisknéte Volic.

«  Muzete vybrat Trouba vypnuta,
Udrzovani tepl. nebo Udrzovani teploty.

«  Rezim Velky gril moznost Udrzovani
teploty nepodporuje.

POZNAMKA

Pokud zahajite pripravu bez nastaveni doby
pripravy, pfipadné nastavite jako moznost
UdrZovani tepl., musite troubu zastavit rucné.

POZNAMKA

Pripravit na13:30

START

Vyberte PFipravit na a poté stisknutim Volice

nastavte pozadovanou dobu ukoncent.

«  Kdyz nastavite dobu pfipravy, trouba
zobrazi ¢as, kdy pripravy skonci. (Napf.
Pripravit na 13:30)

\lyberte START a pak stisknéte Voli¢.

«  Pokud byste nezménili dobu ukoncent,
trouba spusti pfipravku okamzité.

«  Pokud byste zménili dobu ukonceni,
trouba automaticky prizpusobi dobu
zahajeni, aby skoncila pripravu v
nastavené dobé.

Béhem pripravy muzete ménit teplotu a dobu pripravy.
Béhem pripravy vyberte Pozastavit a pak pozastavte stisknutim Voli¢e. Jakmile pfipravu
pozastavite, muZete ji bud ukoncit, nebo v pripravé pokracovat.
Cheete-li ukon€it pripravu, vyberte OK a pak stisknéte Volic.
Chcete-li pokracovat v pfiprave, vyberte Pokra€ovat a pak stisknéte Voli€.
Po dokonceni pripravy se na obrazovce objevi +5 minut.
Chcete-li prodlouzit pfipravu o 5 ¢i vice minut, mUZete vybrat +5 minut a poté

stisknout Voli€.
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Popisy rezim@ trouby

Rezim

Rozsah teploty (°C) Vychozi teplota (°C)

Rezim Rozsah teploty (°C) Vychozi teplota (°C)
40-250 160
Konvekce Zadni topny clanek vytvari teplo, které se rovnomeérneé siri

pomoci horkovzdusného ventilatoru. Tento rezim pouzivejte
pro peceni v ruznych Urovnich soucasne.

Dolni ohfev + Konvekce

40-250 200

Spodni topny ¢lanek vytvafi teplo, které se rovnomérne Sifi
pomoci horkovzdusného ventilatoru. Tento rezim pouzivejte
pro pizzu, chléb nebo kolac.

Prirozena konvekce
ventilatorem

40-250 | 180

Teplo je vyzarovano hornimi a dolnimi topnymi ¢lanky a
rozvadéno ventilatory. Toto nastaveni je vhodné pro peceni
a pekarenske vyrobky.

Intenzivni vareni

40-250 220

Intenzivni vareni aktivuje vSechna topna télesa stridave, aby

pro velké recepty, napfiklad velké zapékané pokrmy nebo
kolace.

Velky gril

150-250 | 220

Teplo je vyzafovano na plose velkého grilu. Tento rezim
pouzivejte pro zapékani pokrmu (jako napfiklad maso,
lasagne nebo francouzské brambory).

Ventilatorovy gril

40-250 | 180

Dva horni topné ¢lanky vytvari teplo, které se rovnomérné
Sifi pomoci ventilatoru. Tento reZim pouzivejte pro grilovani
masa nebo ryb.

Pro peceni

80-200 160

Pro peceni spousti automaticky predehfivaci cyklus, dokud
teplota trouby nedosahne 220 °C. Pak zacne pracovat horni
topné téleso a horkovzdusny ventilator, aby pokrm osmazily,
napriklad maso. Po osmazeni se maso bude varit pfi nizkych
teplotach. Tento rezim pouZivejte pro hovézi, dribeZ nebo
ryby.

Horni ohrev + Konvekce

40-250 | 180

pomoci horkovzdusného ventilatoru. Tento rezim pouzivejte
pro peceni, které vyzaduje kfupavy povrch (napf. maso nebo
lasagne).

Horkovzdusné peceni

150-250 220

Horkovzdusné peceni pouziva horky vzduch pro kfupavejsi
a zdraveéjsi nebo Cerstvé potraviny bez oleje ¢i s jeho
mensim mnozstvi nez v rezimech normalni konvekce.

V zajmu nejlepsich vysledkd tento rezim pouZivejte na
horkovzdusném plechu. Dodrzujte recept a pokyny na obalu
tykajici se zadané teploty, ¢asu a mnozstvi.
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Ukony

Mikrovinny rezim

Konvekce

200°C

300w

Na hlavni obrazovce vyberte Konvekci a poté
stisknéte Volic.

Vyberte pozadovany rezim vareni a pak
stisknéte Volic.

(Podrobné informace o kazdém rezimu viz
bod ,Popisy rezim0 mikrovinné trouby” na
strané 21

Nastavte pozadovanou teplotu.

«  Rezim mikrovInné trouby nevyzaduje na
staveni teploty.

« \ychozi teplota a rozsah teploty se lisi v
zavislosti na rezimu pfipravy.

Nastavte vykonovy stupen.

« Vychozi vykonovy stupen a rozsah
vykonoveho stupné se lisi v zavislosti na
rezimu pripravy.

Doba pfipravy

+
(]
n

Th30min00s

START

POZNAMKA

Vyberte Dobu pFipravy a poté stisknutim

Volice nastavte pozadovanou dobu vareni.

«  Maximalni Cas pfipravy je 1 hodina a
30 minut.

«  Chcete-li prodlouzit dobu pripravy o +30
sekund, mUzZete vybrat +30 sekund a
poté stisknout Voli€.

\lyberte START a pak stisknéte Voli¢.
«  Trouba ihned spusti pfipravu.

«  Béhem pfipravy muzete ménit teplotu a dobu pfipravy.
«  Béhem pripravy vyberte Pozastavit a pak pozastavte stisknutim Voli¢e. Jakmile pfipravu
pozastavite, muZete ji bud ukoncit, nebo v pripravé pokracovat.
Cheete-li ukon€it pripravu, vyberte OK a pak stisknéte Volic.
Chcete-li pokracovat v pfiprave, vyberte Pokra€ovat a pak stisknéte Voli€.
«  Podokonceni pripravy se na obrazovce objevi +30 sekund. (+30 sekund se neobjevi, pokud
byla doba vafeni nastavena na méné nez 5 sekund.)
Cheete-li prodlouzit pripravu o +30 sekund, mUZete stisknout Voli¢ a prodlouzit
pripravu o dalSich 30 sekund.
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Popisy rezimd mikrovinné trouby

MIKROVLNNA TROUBA

Rezim Rozsah teploty (°C) / Vychozi teplota (°C) /
Vykonového stupné (W) Viykonovy stupen (W)
-/100-850 850

Mikrovinna umoznuje vafit nebo opakované ohfivat pokrmy,
aniz by zménily tvar nebo barvu.

40-200/100-600 | 200/300

Mikrovinna trouba + Gril

Topna télesa produkuji teplo, které je zesileno mikrovinnou
energil.

40-200/100-600 | 180/300

Mikrovinna trouba + konvekce

Topna télesa produkuji teplo a horkovzdusny ventilator teplo
rozvadi uvnitf trouby a to je zesileno mikrovinnou energit.

40-200/100-600 | 180/300

Mikrovinna trouba + Peceni

Tento rezim kombinujte ventilatorovy gril a mikrovinnou
troubu, a proto zkracuje dobu pfipravy a soucasné dava
pokrmu hnédy a kfupavy povrch.

Vykonovy stupen
Uroven Procenta (%) Vystupni vykon (W) Popis
VYSOKY 100 850 Pouzijte k ohfevu kapaliny.
VYSOKY NizKY 82 700 ) o
5 = = Pouzijte k ohfevu a pfiprave.
STREDNE VYSOKY 71 600
STREDNI 53 450 Pouzijte k pfipravé masa a
STREDNE NizKY 35 300 ohfevu zeleniny.
ROZMRAZOVANI 1 180 P?’Uzute k rozmrazeni pred
pripravou.
NizKY 12 100 PouZijte k rozmrazeni zeleniny.

Pouziti profesionalniho pafaku
Pokrm mUZete varit v pare rucné pomoci profesionalnino paraku.

/ N L

Nalijte 500 ml studené vody do parniho

talife. Umistéte parni plech na parni talif, na

plech pridejte pokrm a poté uzavrete poklici z

nerezove oceli. Umistéte profesionalni parak

doprostred vnitfniho prostoru trouby.

2. U zbytku nastaveni vareni postupujte podle

kroku 2-4 v bodé MikrovInna trouba.

«  Podrobné pokyny k priprave pokynu viz
Profesionalni parak na strané 40.

POZNAMKA

NeZ ponechate troubu bez dozoru, vzdy
zkontrolujte nastaveni vareni.

01 Parni talif / Opékaci talif
02 Parni plech
03 Poklice z nerezové oceli

/\ UPOZORNENi

Dbejte na to, abyste profesionalni pafak uzavreli
poklici tak, Ze dokonale padne na parni/opékaci
talif. Pokud poklice nebude spravné uzaviena, muze
dojit k explozi vajec nebo kastanu.

/\ UPOZORNENi

«  Tento profesionalni parak nikdy nepouzivejte s jinym vyrobkem nebo modelem.
MUZe zpUsobit pozar nebo Uplné zniceni vyrobku.

«  Profesionalni parak nepouzivejte bez vody nebo pokrmu uvnitf. KdyZ budete tento
profesionalni parak pouzivat, nalijte pred pouzitim nejméné 500 ml vody. Pokud bude
mnozstvi vody mensi nez 500 ml, muzete to zpUsobit nedplnou pfipravu pripadné pozar
nebo Uplné zniceni vyrobku.

«  Pfivyjimani nadoby z vnitiku profesionalniho paraku po pripravé postupujte opatrné,
protoze moze byt velmi horky.
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Ukony

Specialni funkce

Konvekee

Vicedroviiovy ohfev
160°C
Doba piipravy

Na hlavni obrazovce vyberte Konvekci a poté
stisknéte Volic.

Viyberte Specialni funkce a pak stisknéte
Voli¢.

Vyberte poZadovanou funkci a pak stisknéte
Volic.

(Podrobné informace o kazdé funkci viz bod
Popis specialnich funkci” na strané 23)

Nastavte pozadovanou teplotu.
« Vychozi teplota a rozsah teploty se lisi v
zavislosti na rezimu vareni.

Vlyberte Dobu pFipravy a poté stisknutim
Volice nastavte poZzadovanou dobu vareni.
«  Maximalni ¢as vareni je 10 hodin.

Pripravit na13:30

START

Vyberte PFipravit na a poté stisknutim Volice

nastavte pozadovanou dobu ukoncent.

«  Kdyz nastavite dobu pfipravy, trouba
zobrazi ¢as, kdy pripravy skonci. (Napf.
Pripravit na 13:30)

\lyberte START a pak stisknéte Voli¢.

«  Pokud byste nezménili dobu ukoncent,
trouba spusti pfipravku okamzité.

«  Pokud byste zménili dobu ukonceni,
trouba automaticky prizpusobi dobu
zahajeni, aby skoncila pripravu v
nastavené dobé.
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Popis specialnich funkci

Rezim Rozsah teploty (°C) Vychozi teplota (°C)
40-250 160
Viceuroviovy ohfev PouZijte jej pro pFipravu dvou vicedroviovych vareni

soucasné.

Udrzovani teploty

60-100 60

Pouzivejte ji pouze k uchovani teploty jidla, které bylo prave
uvareno.

Automatické vareni

Trouba nabizi 31 programu automatickeho vareni. Vyuzijte této funkce, ktera vam usetfi cas nebo
vam pomuze se rychleji zdokonalit. Doba pripravy pokrmu, vykonovy stupen a teplota budou
upraveny v zavislosti na vybraném programu.

Konvekce

Napoj
<Napoj
Hmotnost 2509

1.

Na hlavni obrazovce vyberte Konvekci a poté
stisknéte Volic.

Vyberte Automatické vareni a pak stisknéte
Voli¢.

Vlyberte pozadovany program a pak stisknéte

Voli¢.

«  Podrobné informace o kazdém programu
viz ,Automatické vareni® v bodé ,Chytré
vareni” na strané 28.

Prectéte si tip, vyberte Dalsi a pak stisknéte

Voli¢.

Vyberte hmotnost a pak stisknéte Volic.

»  Dostupna hmotnost se liSi v zavislosti na
vybraném programu.

«  Tento krok nemusi platit u nékterych
programu.

Pripravte pokrm a prislusenstvi podle pokyn0

na obrazovce, vyberte Dalsi a pak stisknéte

Voli¢.

\Vlyberte START a pak stisknéte Voli€.
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Ukony

Automatické rozmrazovani

Rychlé vafeni

Trouba nabizi 5 programU automatického rozmrazovani. Vyuzijte této funkce pro pohodiné
rozmrazovani jednotlivych polozek. Doba pripravy pokrmu, vykonovy stupen a teplota budou

upraveny Vv zavislosti na vybraném programu.

1.
Konvekce

2.

3.

Maso

4,
<Maso

5.
Hmotnost 0,2kg

6.

Na hlavni obrazovce vyberte Konvekci a poté
stisknéte Volic.

Viyberte Automatické rozmrazovani a pak
stisknéte Volic.

\Vlyberte pozadovany program a pak stisknéte

Volic.

. Podrobné informace o kazdém programu
viz ,Automatické rozmrazovani“ v bode
,Chytré vareni* na strané 31.

Viyberte hmotnost a pak stisknéte Voli€.

. Dostupna hmotnost se lisi v zavislosti na
vybraném programu.

Pripravte pokrm a prislusenstvi podle pokynu

na obrazovce, vyberte Dalsi a pak stisknéte

Volic.

Viyberte START a pak stisknéte Voli¢.

Trouba nabizi programy rychlého vareni. Vyuzijte této funkce pro pohodiné rozmrazovani
jednotlivych polozek. Doba pripravy pokrmu, vykonovy stupen a teplota budou upraveny v
zavislosti na vybraném programu.

Konvekce
Petené rozptilené
brambory

<Petené rozpiilené brambory

Hmotnost 400-6009

Na hlavni obrazovce vyberte Konvekci a poté
stisknéte Volic.
Vyberte Rychlé vareni a pak stisknéte Volic.

Vlyberte pozadovany program a pak stisknéte

Voli¢.

«  Podrobné informace o kazdém programu
viz ,Rychlé vareni* v bodé ,Chytré
vareni” na strané 32.

Prectéte si tip, vyberte Dalsi a pak stisknéte

Voli¢.

Vyberte hmotnost a pak stisknéte Voli€.

»  Dostupna hmotnost se liSi v zavislosti na
vybraném programu.

Pfipravte pokrm a prislusenstvi podle pokynu

na obrazovce, vyberte Dalsi a pak stisknéte

Voli¢.

Vyberte START a pak stisknéte Voli€.
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Casovat

Cisténi

Pridani nového ¢asovaciho spinace

Dotknéte se tla¢itka — na ovladacim panelu.

Vyberte Casovat spina¢ a pak stisknéte Volié.

Na obrazovce Casovy spinac vyberte 4 a pak stisknéte Voli¢.

«  Tento krok vynechejte, pokud pridavate ¢asovy spinac poprve.
4. Nastaveni ¢asu.

wWNe=

Uprava stavajiciho ¢asového spinace

1. Dotknéte se tlacitka = na ovladacim panelu.

2. Vyberte Casovat spinac a pak stisknéte Volig.

3. Naobrazovce Casovy spinac vyberte ¢asovy spinac, ktery chcete upravit a pak stisknéte
Volic.

4,  7ménte ¢as.

Odstranéni ¢asového spinace

1. Dotknéte se tlacitka = na ovladacim panelu.

2. Vyberte Casovat spinac a pak stisknéte Voli¢.

3. Naobrazovce Casovy spinac vyberte [iij a pak stisknéte Voli¢.

4. Vyberte Odstranit na praveé strané ¢asoveého spinace, ktery chcete odstranit, a pak stisknéte
Voli¢.

5. Vyberte Hotovo a pak stisknéte Voli¢.

Pouziti ¢asového spinace

1. Dotknéte se tlacitka = na ovladacim panelu.
2. Vyberte Casovat spinac a pak stisknéte Voli¢.

3. Vyberte START na pravé strané casoveho spinace, ktery chcete pouzit, a pak stisknéte Voli€.

«  Jakmile spustite ¢asovy spina¢, mUzete jej pozastavit, nebo zrusit.

POZNAMKA

Kdyz ¢as dobéhne do nastaveného bodu, objevi se zprava ,Cas vyprsel* doprovazena melodii.
Chcete-li zrusit zpravu, vyberte OK a pak stisknéte Volic.

Parni Cisténi

Umoznuje to Cisténi malych necistot pomoci pary.

Tato automaticka funkce Setfi vas €as odstranénim potreby pravidelného rucniho Cisténi.
Dotknéte se tlacitka = na ovladacim panelu.

Vyberte Ciéténi a pak stisknéte Volié.

Vyberte Parni ¢isténi a pak stisknéte Volic.

Postupujte podle pokynU na obrazovce, vyberte Dalsi a pak stisknéte Voli¢.
Vyberte START a pak stisknéte Voli€.

A\ VAROVANI

Neotvirejte dvirka pred dokoncenim cyklu. Voda uvnitf trouby je velmi horka a mohlo by dojit k
popaleni.

POZNAMKA

«  Pokud je trouba silné znecisténa tukem, napfiklad po peceni nebo grilovani, doporucujeme
pred aktivaci ¢isténi parou odstranit odolnou Spinu rucné Cisticim prostredkem.

«  Podokonceni cyklu nechte dvirka trouby pooteviena. To umozni vnitfnimu smaltovanému
povrchu dukladné vyschnout.

«  Kdyz bude trouba uvnitf horka, nebude automatické cisteni aktivovano. Vyckejte, az trouba
vychladne, pak to zkuste znovu.

«  Nenalévejte vodu na dno trouby prudce. Provadéjte to pomalu. Pri rychlém naliti by mohla
voda pretéct z trouby ven.

s WwWwNeE
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Ukony

Odstranéni pachu Nastaveni

Je to rovnéz uzitecné pro odstranéni zapachu v troube. Cheete-li odstranit veskery neprijemny
zapach ze své trouby, pouzivejte tuto funkci pravidelné.
1. Dotknéte se tlacitka = na ovladacim panelu.

Dotknéte se tla¢itka — na ovladacim panelu, vyberte Nastaveni a poté stisknutim Voli¢e zménte
r0zna nastaveni na své troubé.
Podrobné informace naleznete v nasledujici tabulce.

2. Vyberte Cisténi a pak stisknéte Voli¢.
3. Vyberte Odstranéni pachu a pak stisknéte Voli¢. Nabidka Dil¢i nabidka Popis
4. Nastaveni Casu. PFipojeni Wi-Fi Wi-Fi mUZete zapnout nebo vypnout.

«  MUzete nastavit az 15 minut.

5. Vyberte START a pak stisknéte Volic. Snadné pfipojeni Troubu muUZete pripojit k serveru

SmartThings prostrednictvim sité
Wi-Fi. Po pfipojeni trouby muzete
pouzit aplikaci SmartThings ke kontrole
stavu trouby a/nebo jejimu ovladani z
mobilniho zafizeni.

Dalkové ovladani Vyberte Aktivovat a poté stisknutim
Voli¢e umoznite call centru vzdaleny
pristup k vasi troubé pro kontrolu
vnitfnich informaci.
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Nabidka Dil¢i nabidka Popis Nabidka Dili nabidka Popis
Zobrazeni Jas MUZete zménit jas obrazovky displeje. Datum a ¢as Automaticky datumacas | Chcete-li aktualizovat ¢as z internetu,
staci zapnout nebo vypnout. Musite byt
Spori¢ obrazovky Spofi¢ obrazovky muzete zapnout nebo pripojeni k Wi-Fi siti.
vypnout. Vybrat ¢asovou z6nu MUZete vybrat asovou zonu. (Musite
POZNAMKA zakazat automaticky datum a €as.)
«  Spofic obrazovky je funkee, ktera Nastaveny datum Datgm muZzete ngsta’\vit rucné. V(Musite
V&M zobrazuje datum a as na zakazat automaticky datum a €as.)
obrazovce, pokud neni vstup pro Nastavena doba Cas muzete nastavit rucné. (Musite
urcity ¢as v pohotovostnim rezimu. zakazat automaticky datum a cas.)
* Zapnutim sporice oprazoyky Vybrat format ¢asu Format ¢asu mUzete vybrat jako
akt'{;/‘UJEte téma hodin a Casovou 12hadinovy, nebo 24hodinovy format.
rodlevu.
- - — P - - Jazyk MUzete vybrat jazyk.
Téma hodin MUzZete vybrat téma hodin. - - — -
Objem Objem trouby muUzete upravit.
Casova prodleva MUzZete nastavit casovy interval pred Napovéda Odstranovani problému MUzZete zkontrolovat odstranovani

zapnutim spofice obrazovky.

POZNAMKA

«  Spotfeba energie se muze zvysit v
zavislosti na vasem nastaveni.

«  Kdyz bude nastaveni ¢asové
prodlevy nastaveno na ,Vzdy
zapnuto®, jas LCD se automaticky
zmeni na Uroven 2, pokud béhem 3
minut nedojde k zadné akci.

problému.

Prdvodce prvnim pouzitim

MUzZete zkontrolovat jednoduché pokyny
ohledné zakladniho pouzivani trouby.
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Ukony Chytré vareni

Nabidka Dil¢i nabidka Popis Automatické vareni
0 zafizeni Nazev modelu Muzete zkontrolovat nazev modelu nas Nasledujici tabulka uvadi 31 automatickych programU véetné opakovaného ohfevu, pripravy,
trouby. opékani a peceni. Tabulka obsahuje mnozstvi, dobu odstaveni a pfislusna doporuceni. Tyto
Verze softwaru MUzete zkontrolovat aktualni verzi automaticke programy obsahuji specialni rezimy pripravy, které byly vyvinuty pro vase pohodli.
Eg;;\lgtrjgete mit k dispozici novy Pokrm Hmotnost porce (kg) Prislusenstvi Uroven
software, na této nabidce se objevi 1. Napoj 025 Keramicky plech 1
tlatitko Aktualizace softwaru. 05
Pravni informace MUZete zkontrolovat prévm’ informace. Nal”te kapalinU do keramickych hrnkU a Ohﬁvejte nezakryté Jeden
hrnek umistéte do stredu, 2 hrnky umistéte vedle sebe na keramicky
Zamek plech. Nechte je stat v mikrovinné troubgé. Po odstati 1-2 minuty
dobre zamichejte. Pfi vyjimani Salku budte opatrni (viz bezpe¢nostni
MUzete uzamknout ovladaci panel, aby nedoslo k zadnému neumysinému provozu. pokyny pro ohiati kapalin).
. Cr’mete—lw akt\vo_vat funkm {amek, dotknéte se tlacitka — na ovladacim panelu, vyberte 2. Platkované jidio 03-04 Keramicky plech 1
Zamek a pak stisknéte Volic. o 04-05
= «  Cheete-li deaktivovat funkci Zamek, dotknéte se tlacitka — a pridrzte jej, dokud neuvidite A
% zpravu ,0vladani je odemcené" Vlozte na keramicky talif a zakryjte potravinovou folii, vhodnou do
§~ mikrovinné trouby. Tento program je vhodny pro pokrmy tvorené
% 3 slozkami (napfiklad maso v omacce se zeleninou a pfilohou, jako
=4 jsou brambory, ryze nebo téstoviny). Po uvareni nechte 3 minuty
odstat.
3. Mrazené 0,3-0,4 Keramicky plech 1
platkované jidlo 0,4-0,5

Vezméte mrazené hotoveé jidlo a zkontrolujte, zda je pokrm vhodny
pro mikrovinnou troubu. Propichnéte folii na pfipraveném pokrmu.
Vlozte zmrazené hotove jidlo do stfedu. Tento program je vhodny
pro zmrazeng pripravené pokrmy tvorené 3 slozkami (napfiklad
maso v omacce se zeleninou a pfilohou, jako jsou brambory, ryze
nebo téstoviny). Po uvareni nechte 3 minuty odstat.
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Pokrm Hmotnost porce (kg) Prislusenstvi Uroven Pokrm Hmotnost porce (kg) Prislusenstvi Uroven
Polévka 0,2-0,3 Keramicky plech 1 10. Mrazené krokety 0,4-0,6 Pecici plech 3
0,4-05 Na kovovy pecici plech rovnomérné rozmistéte zmrazené
Nalijte béhem ohfevu do hlubokého keramického talife nebo misky s bramboroveé krokety.
plastovym vikem. Umistéte polévku doprostied keramického plechu. 11. Mrasend zelenina 03-04 Keramicky plech 1
Pred a po 2-3 minutach odstaveni pe¢livé zamichejte. 04-05
Duseny pokrm 02-03 Keramicky plech 1 Da sklenéné nadoby s paklici naskladejte zmrazenou zeleninu, jako
04-05 je brokolice, nakrajend mrkev, rozicky kvétaku a hrasek. Pridejte 1-2
Nalijte béhem ohfevu do hlubokého keramického talife nebo misky s polévkové IZice vody. Umistéte misu doprostied keramického plechu.
plastovym vikem. Umistéte polévku doprostred keramického plechu. Varte zakryté. Nechte odstat 2-3 minuty a po vareni zamichejte.
Pred a po 2-3 minutach odstaveni pecliveé zamichejte. 12. Jablkovy kolac 12-14 | Roét trouby | 1
Mrazené 04-06 Vlozkana gril + 3 Viozte jablkovy kolat do kulaté kovove formy. Polozte na rost
zapekané ryby keramicky plech trouby. Hmotnost zahrnuje jablka atd.
VloZte zapékané ryby do vhodné nadoby z varného skla ¢i keramiky. 13. Zaklad pro 03-05 | Roét trouby | 3
Po uvafeni nechte 2 az 3 minuty odstat. Tento program je vhodny ovocny kolaé - — - - - -
pro zmrazené pripraveneé pokrmy tvorené filety a prekryté Na rost trouby dejte maslo do misky s kovovym dnem.
zeleninou a omackou. 14. Cokoladovy fez 0,5-0,7 | Rost trouby | 3
Mrazené lasagne 0,4-0,6 Vlozka na gril + 3 Do kulaté nadoby z keramiky a zaruvzdorného skla dejte tésto a
keramicky plech umistéte ji na rost trouby.
Vlozte mrazené lasagne do vhodné nadoby z varného skla Ci 15. Croissanty 0,2-04 | Rost trouby | 3
keramiky. Po opakovanem ohfevu nechte 2 az 3 minuty odstat Pouzijte pecici papir. Dejte croissanty jeden vedle druhého na rost
Mrazené hranolky 0,4-0,5 Pecici plech 3 trouby.
Rozprostrete zmrazené kousky v troubé rovnomérné na kovovéem 16. Holandsky 0,5-0,7 | Rost trouby | 2
pecicim plechu. maslovy kolac Vlozte cerstve tésto do 22 cm kulate plechové pecici formy. Postavte
MraZenad pizza 0,3-04 Rost trouby 2 na rost.
04-05 17. Holandsky 07-08 | Rosttrouby | 3
Umistéte mrazenou pizzu na rost trouby. podlouhly dort

Vlozte Cerstvé tésto do obdélnikove plechove pecici formy vhodné
velikosti (0 délce 25 cm). Postavte nadobu podélné vici dvifkum na

rost trouby.
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Chytré vareni

Pokrm

Hmotnost porce (kg) Prislusenstvi Uroven

Pokrm

Hmotnost porce (kg) Prislusenstvi Uroven

18. Muffiny

05-06 Rost trouby 2

Dejte tésto do plechoveé formy na muffiny, ktera se hodi pro 12
muffind. Formu umistéte doprostred rostu trouby.

19. Oplachovani
kynutého tésta

03-06 | Rostwouby | 3

Pfipravte kynuté tésto por pizzu, kola¢ nebo chléb. VioZte do velké
kulaté zaruvzdorné nadoby a zakryjte potravinovou folif.

24,

Steaky z lososa

0,3-06 Rost trouby + Pecici 5+2

plech

Marinujte steaky z lososa a umistéte jeden vedle druhého na
roSt pece a pecici plech. Obratte pokrm, kdyz se objevi rozeviraci
oznamenli, vyberte OK a poté stisknéte Voli€. Pak vyberte
Pokracovat a poté stisknutim Volie obnovte proces.

20. Piskotovy dort

21. Bily chléb

22. Jablkoveé listové
tésto

23. Rybi filety, 2 cm

- 25. Krevety 03-04 Rost trouby + Pecici 5+2
03-06 | Rostwouby | 2 04-05 olech
Dejte 300 g, 400 g a 500 g testa do kulaté cerné plechové formy na Rovnomérné rozmistéte syrové krevety na rost trouby a pecici plech.
peceni o prumeru 18 cm, 24 cm, respektive 26 cm. Formu umistete Obratte pokrm, kdy? se objevi rozeviraci oznameni, vyberte OK a
doprostred rostu trouby. poté stisknéte Voli¢. Pak vyberte Pokracovat a poté stisknutim Volice
0,7-08 | Rost trouby | 2 obnovte proces.
Vlozte cerstvé tésto do obdélnikové plechove pecici formy vhodné 26. Hovézi steak, 0,3-0,6 Rost trouby + Pecici 5+2
velikosti (0 délce 25 cm). Postavte nadobu podélné vaci dvirkom na tenky plech
rost trouby. Umistéte hovézi steaky vedle sebe do stredu rostu trouby a peticiho
0,3-0,5 | Pecici plech | 2 plechu. Obratte pokrm, kdyz se objevi rozeviraci oznameni, vyberte
Pouzijte petici papir. Dejte 4 kusy jeden vedle druhého na pecici OK a poté stisknéte Voli€. Pak vyberte Pokracovat a poté stisknutim
plech. Voli¢e obnovte proces.
03-06 Roét trouby + Pecici 542 27. Jehnéci steaky 03-06 Rost trouby + Pecici 5+2
plech D|€Ch

Marinujte rybi filety (2 cm) a umistéte jeden vedle druhého na
roSt pece a pecici plech. Obratte pokrm, kdyZ se objevi rozeviraci
oznameni, vyberte OK a poté stisknéte Voli¢. Pak vyberte
Pokracovat a poté stisknutim Voli¢e obnovte proces.

Marinované jehnéci steaky. Umistéte jehnéci steaky na rost trouby
a pecici plech. Obratte pokrm, kdyz se objevi rozeviraci oznameni,
vyberte OK a poté stisknéte Voli¢. Pak vyberte Pokracovat a poté

stisknutim Volic¢e obnovte proces.
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Pokrm Hmotnost porce (kg) Prislusenstvi Uroven
28. Cerstva zelenina 03-04 Keramicky plech 1
0,5-06

Zeleninu zvazte po omyti, o¢isteni a nakrajeni na stejné velké
kousky. Pouzijte sklenénou misu s vikem. Pridejte 45 ml vody

(3 polévkove IZice). Umistéte misu doprostied keramického plechu.
Varte zakryté. Nechte odstat 2-3 minuty a po vareni zamichejte.

29.

Oloupané
brambory

05-06

Keramicky plech

1

0,7-08

Brambory zvazte po omyti, o¢isténi a nakrajeni na stejné velké
kousky. Pouzijte sklenénou misu s vikem. Pridejte 45-60 ml vody
(3-4 polévkové Izice). Umistéte misu doprostied keramického plechu.
Nechte odstat 2-3 minuty a po vareni zamichejte.

30.

Bila ryze

03-04 Keramicky plech 1

Zvarte parboiled bilou ryzi a pfidejte dvojnasobné mnozstvi studene
vody. Napriklad kdyz pripravujte 0,3 kg ryze, pfidejte 600 ml
studené vody. PouZijte nadobu z ohnivzdorného skla s poklici.
Umistéte misu doprostred keramického plechu. Varte zakryté. Nechte
odstat 5 minut a po vareni zamichejte.

il

Domaci pizza

0,6-10 Pecici plech 1

Umistéte pizzu na plech. Hmotnostni rozsahy zahrnuji prilohu, jako
jsou omacky, zelenina, Sunka a syr.

Automatické rozmrazovani

V nasledujici tabulce jsou uvedeny ruzné programy, mnozstvi, doby odstaveni a prislusna
doporuceni k funkci Rychlé rozmrazovani. Tyto programy vyuzivaji pouze mikrovinnou energii.
Pred rozmrazovanim odstrante veskery obalovy material. Maso, drubez, ryby, chléb, kolac a
ovoce polozte na keramicky talif.

Pokrm

Hmotnost porce
(ka)

Prislusenstvi

Uroveri

Doba odstaveni
(min)

Maso

02-2,0

Keramicky plech

1

10-30

Okraje chrante alobalem. Obratte pokrm, kdyZ se objevi rozeviraci oznament,
vyberte OK a poté stisknéte Voli¢. Pak vyberte Pokracovat a poté stisknutim
Voli¢e obnovte proces. Tento program je vhodny pro hovezi, jehnéci, veprove,
steaky, kotlety a mleté maso.

Dribez

0,2-2,0 Keramicky plech 1 10-30

Konce stehen a kfidel chrante alobalem. Obratte pokrm, kdyz se objevi rozeviraci
oznameni, vyberte OK a poté stisknéte Voli¢. Pak vyberte Pokracovat a poté
stisknutim Voli€e obnovte proces. Tento program je vhodny pro celé kufe i porce
kurete.

Ryby

0.2-20 Keramicky plech 1 10-30

Rybf ocas (u ryby vcelku) chrante alobalem. Obratte pokrm, kdyZ se objevi
rozeviraci oznameni, vyberte OK a poté stisknéte Voli¢. Pak vyberte Pokracovat
a poté stisknutim Volic¢e obnovte proces. Tento program je vhodny pro celé ryby

i rybi filety.
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Chytré vareni

Hmotnost porce B , . . Doba odstaveni Kus pokrmu Hmotnost Prislusenstvi Uroven police
Pokrm PFislusenstvi Uroven .
kg) (min) Veprova peceng 0,8-1,0 kg Vlozka na gril + 3
Chléb nebo 0,1-10 Keramicky plech 1 5-10 keramicky plech
kolac Na kus papiroveé utérky polozte chléb. Obratte pokrm, kdyz se objevi rozeviraci Polozte marinovanou veprovou peceni na rost pro viozku na gril s
oznameni, vyberte OK a poteé stisknéte Voli¢. Pak vyberte Pokracovat a poté keramickym plechem. Obratte pokrm, kdyz se objevi rozeviraci oznameni,
stisknutim Voli¢e obnovte proces. Trouba pokracuje v provozu, dokud neoteviete vyberte OK a poté stisknéte Voli¢. Pak vyberte Pokracovat a poté
dvirka, abyste pokrm obratili. Tento program je vhodny pro vsechny druhy stisknutim Voli¢e obnovte proces.
chleba (krajeny nebo vcel_ku), i prolda\amavnky a bagety. Dallavrﬂnanky uspofaqejte Kufeci kousky 05-0,7 kg Viozka na gril + 5
do kruhu. Tento program je vhodny pro vsechny druhy kolacu z kynutého tésta, 10-12 kg keramicky plech
susenky, tvarohovy koldc a listové pecivo. Neni vhodny pro kfehké pecivo, - - - - —— - -
ovacne a kremoveé kalace ani pra kolace s cokaladovym zdabenim. Kousky chlazeneho kurete potrete olejem a korenim. Polozte na viozku na
— gril s keramickym plechem, aby bylo otoceno kuzi dolU. Obratte pokrm,
Ovoce 0.1-08 Keramicky plech ! 510 kdy? se objevi rozeviraci oznament, vyberte OK a poté stisknéte Voli¢. Pak
Rozprostrete ovoce rovnomeérné na keramicky plech. Tento program je vhodny vyberte Pokracovat a poté stisknutim Voli¢e obnovte proces. Po pripravée
pro ovoce jako jsou maliny, lesni smés a tropické ovoce. nechte 2 az 3 minut odstat.
A L. Celé kure 1,0-1,1 kg Vlozka na gril + 3
g Rychlé vareni 12-13 kg keramicky plech
g Nasledujici tabulka uvadi 4 automatické programy pro rychlou pripravu a opékani. Chlazené kure potfete olejem a kofenim. Polozte tak, aby byla prsa otocena
o Tabulka obsahuje mnozstvi, dobu odstaveni a prislusna doporuceni. dolU ve stfedu drzaku vlozky na gril a keramicky plech byl v Urovni police
- Tyto automatické programy obsahuji specidini rezimy pfipravy, které byly vyvinuty pro vase 3. Obratte pokrm, kdyz se objevi rozeviraci oznameni, vyberte OK a poté
pohodli. stisknéte Voli¢. Pak vyberte Pokraovat a poté stisknutim Voli¢e obnovte
Kus pokrmu Hmotnost Prislusenstvi Uroven police proces. Po priprave nechte 5 minut odstat.
Petené 400-600 g Viozka na gril + 3 xRezim Ryshlé vaFeqi quivivé k thevu pokrmu mikrlov\npou energii. ProtEJ se pfi pou%itil
rozpulené 600-800 keramicky plech tohoto rezimu musi prisné dodrzovat pokyny pro nadobi a ostatni bezpecnostni opatfeni pro
brambory F— o - — - - - mikrovinnou troubu.
y rozkrojte na poloviny. Polozte je na rost se stranou rezu ke grilu.
Po pfiprave nechte 2-3 minut odstat.
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Ruéni vareni Cerstva zelenina
«  Pouzijte nadobu z ohnivzdorného skla s vikem.
Pokyny pro pfipravu v mikrovinné troubé «  Pridejte 30-45 ml studené vody na kazdych 250 g.

«  Vrezimu mikrovinné trouby nepouzivejte kovové nadobi. Nadobi s pokrmy vzdy davejte do *  Zamichejte jednou behem vareni a jednou po skonceni vareni.

dutiny.

«  Prodosazeni nejlepsich vysledkd doporucujeme pokrm zakryt.

«  Po dokonceni vafeni nechte jidlo usadit ve vlastni pare.

«  Po priprave pridejte koreni.
«  Prorychlejsi vareni se doporucuje nakrajet na mensi, rovnomeérné velikosti.
«  Veskerou Cerstvou zeleninu vafte pfi plném mikrovinném vykonu (850 W).

. . . Pokrm Hmotnost porce (g) Doba vareni (min) Doba odstaveni (min)
MraZena zelenina -
«  Pouzijte nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. i 20 4 3
. o I N T 500 5-6
o Zeleninu zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skonceni vareni.
«  Po pripravé pridejte koreni. Pfipravte stejné velké rozice. Stonky srovnejte smérem ke stredu.
RUZickova kapusta 250 5-6 3
Hmotnost Doba vareni DI 500 7-8
Pokrm . Napajeni (W) Gl odstaveni _
porce g ! (min) Pridejte 60-75 ml (4-5 polévkovych I7ic) vody.
Spenét 150 600 5-6 2-3 Mrkev 250 5-6 3 =
Pridejte 15 ml (1 polévkovou IZici) studené vody. Mrkev nakrajejte na stejn velke platky. =
, Kvétak 250 5-6 3 =
Brokolice _ '300 , 600 _ ?—9 2-3 500 7.8 S,
Pridejte 30 ml (2 polévkovou 1zic) studené vody. Pfipravte stejné velké roZice. Velké rizice rozpulte. Stonky upravte
Hragek 30 | e | 7 2-3 smérem do stiedu.
Pridejte 15 ml (1 polévkovou Izici) studené vody. Cuketa 250 | 34 | 3
Zelené fazolky 300 | 600 | 7%-8% 2-3 Cuketu nakrajejte na platky. Pridejte 30 ml (2 polévkové I7ice) vody
Pfidejte 30 ml (2 polévkovou IZici) studené vody. nebo ofisek masla. Varte, dokud nezmékne.
Michana zelenina 0 | eo | 78 2-3 Lilek 250 | 3-4 | 3
(MFKEV/Hrééek/ . e o . . . . v . . L ovpr
. Pridejte 15 ml (1 polévkovou Izic) studené vody. Lilky nakrajejte na malé platky a pokapejte je 1 Izici citronove Stavy.
Pérek 250 | 3-4 | 3
Michana zelenina 300 600 7%-8Y 2-3 - - o ;
Po tinsk Porek nakrajejte na silné prouzky.
(Po Cinsku) Pridejte 15 ml (1 polévkavou I7ici) studené vody.
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Chytré vareni

Pokrm Hmotnost porce (g) Doba vareni (min) Doba odstaveni (min)
Zampiony 125 1-2 3
250 2-3
Malé zampiony pripravujte veelku, veétsi nakrajené na platky.
Nepridavejte vodu. Pokapejte citronovou Stavou. Osolte a opeprete.
Pred podavanim scedte.
Cibule 250 | 4-5 | 3
Cibuli nakrdjejte na platky nebo na puUlky. Pridejte pouze 15 ml
(1 polévkovou IZici) vody.
Papriky 250 | 4-5 | 3
Papriku nakrajejte na malé platky.
Brambory 250 4-5 3
500 7-8

Oloupané brambory zvazte a nakrajejte je na pulky nebo Ctvrtky
podobné velikosti.

Repa

250 5-6 3

Repu nakrajejte na kosticky.

RyZe a téstoviny

Béhem vareni a po ném c¢as od ¢asu promichejte.

Varte odkryté a béhem usazovani zavrete poklici. Poté vodu dukladné slijte.

«  Ryze: Pouzijte velkou misu s vikem ze zaruvzdorného skla, protoze ryze pri vareni
zdvojnasobi svUj objem.
«  Téstoviny: Pouzijte velkou misu ze zaruvzdorného skla.

Pokrm Hmotnost | Napajeni | Doba vareni | Doba odstaveni Pokvn
porce(@) | (W) (min) (min) Uik
250 17-18 Pr|deJt§ 500 ml
Bilaryze studené vody.
(parboiled) 80 ° Pfidejte 750 ml
375 18-20 ridejte /50 m
studené vody.
250 20-22 Pr|deJt§ 500 ml
Hnéda ryze studené vody.
(parboiled) 80 > Pridejte 750 ml
375 22-24 raejte /50m
studené vody.
Michana ryze o
(ryze +divokd | 250 850 17-19 5 Pridejte 500 mi
e studené vody.
ryze)
Michané
oblllovmy 250 850 18-20 5 Pr|dejtg 400 ml
(ryze + studené vody.
obiloviny)
Téstoviny 250 850 10-11 5 Pridejte 1000 ml

teplé vody.
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Ohrev
. Neohfivejte potraviny velké velikosti, jako jsou kusy masa, které se snadno prevari.

. Behem vareni a po ném dobre promichejte nebo obratte.

. Budte opatrni u tekutin nebo detske stravy. Pred varenim, béhem néj a po ném dobre
promichejte plastovou IZi¢kou nebo sklenénou michaci ty¢inkou, abyste zabranili prudkému
varu a opareni. Béhem doby odstaveni ponechte pokrm uvnitf v mikrovinné troubg.
Umoznéte delsi dobu opakovaného ohfevu nez u jinych druhi potravin.

«  Doporucena doba odstaveni po opakovaném ohfevu je 2-4 minuty. Podrobnosti viz
nasledujici tabulka.

Tekutiny a potraviny

Détska vyZiva a mléko

Pokrm Velikost porce Napdjeni (W) | Doba vareni (s) Doba((r)ndi;t)avem
Détska vyziva 190¢g 600 30-40 2-3

VISR ) Ohrivejte v hlubokém keramickém talifi. Varte zakryté. Po skonceni

doby vareni zamichejte. Nechte 2 az 3 minuty odstat. Pfed podavanim
dobre zamichejte a peclivé zkontrolujte teplotu.

Pokrm Velikost porce Napajeni (W) Ll \_/arenl Vel oqstavenl
(min) (min)
Napoj 250 ml (1 hrnek) 850 115-2 1-2
500 ml (2 hrnky) 2-3

Nalijte do keramického $alku a ohfivejte nezakryté. Salek umistéte
do stfedu keramického plechu. Pred odstavenim a po ném peclive
zamichejte.

Détska kase 190 g 600 20-30 2-3
(Viocky + Mieko + Ohrivejte v hiubokém keramickem talifi. Varte zakryté. Po skonceni
Ovoce) doby vareni zamichejte. Nechte 2 a7 3 minuty odstat. Pfed podavanim
dobrfe zamichejte a peclivé zkontrolujte teplotu.
Kojenecké mléko 100 ml 300 30-40 2-3
200 ml 50-60

Dobre zamichejte nebo protrepejte a nalijte do sterilizované sklenéné
lahve. Postavte do stfedu keramického plechu. Varte nezakryté. Dobre
protfepejte a nechte alespon 3 minuty odstat. Pfed podavanim dobre

protrepejte a pecliveé zkontrolujte teplotu.

Polévka (Chlazend) 509 | &0 | 34 | 23

Nalijte polévku do hlubokého keramického talife. Zakryjte plastovym
vikem. Po ohrati dobre zamichejte. Znovu zamichejte pred podavanim.

Dugeny pokrm 3500 | e0 | 56 | 2-3
(Chlazeny) Nalijte polévku do hlubokéha keramického talite. Zakryjte plastovym
vikem. Po ohrati dobre zamichejte. Znovu zamichejte pred podavanim.
Téstoviny 3500 | e0 | 56 | 2-3
2 omackqu Nalijte polévku do hlubokéha keramického talite. Zakryjte plastovym
(Chlazen€) vikem. Po ohfati dobfe zamichejte. Znovu zamichejte pred podavanim.
Pokrm na talifi 3504 600 5-6 3
(Chlazeny) 450¢ 6-7

Pokrm tvoreny 2 az 3 chlazenymi slozkami umistéte na keramickou
misku. Zakryjte potravinovou folii vhodnou do mikrovinné trouby.

Rozmrazovani

Zmrazené potraviny vlozte do nadoby vhodné do mikrovinné trouby bez krytu. Béhem
rozmrazovani otocte a po rozmrazeni vypustte tekutinu a odstrante droby. Pro rychlejsi
rozmrazovani nakrajejte potraviny na malé kousky a pred rozmrazovanim je zabalte do hlinikové
folie. Kdyz se vnéjsi povrch zmrazenych potravin zacne tavit, zastavte rozmrazovani a nechte
stat, jak je uvedeno v tabulce nize.

Neménte vychozi Uroven vykonu (180 W) pro odmrazovani.

Umistéte na keramicky plech a poté keramicky plech zasunte na Uroven 1.
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Chytré vareni

Pokrm

Hmotnost porce | Doba rozmrazeni | Doba odstaveni

(@ (min) (min)
Maso Mleté maso 250 6-7 15-30
500 8-12
Veprove steaky 250 7-8
Mleté maso polozte na mélky keramicky talif. Tenci okraje chrante alobalem.
Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani otocte.
Drlbez Kureci kousky 500 (2 ks) 12-14 15-60
Celé kure 1200 28-32
Nejprve polozte kureci kousky kuzi dold, celd kufeci prsa stranou dolU na
keramicky talif. Tenci ¢asti, napriklad konce stehen a kridla, chrante alobalem.
Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani otocte.
Ryby Rybi filety 200 6-7 10-25
Celaryba 400 11-13
Mrazenou rybu polozte doprostred keramického talite. Tenci ¢asti zasurite
pod silngjsi casti. Uzké konce filetd a ocas celé ryby zakryjte hlinikovou folif.
Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani otocte.
Ovoce Bobulovité ovoce 300 6-7 5-10
Ovoce rozlozte na mélkou kulatou sklenénou misku o velkém proméru.
Pecivo Veky 2 ks 1-1% 5-20
(kazda o hmotnosti 4 ks 2%-3
asi 50 g)
Toasty/sendvice 250 4-4%
500 7-9

Dalamanky usporadejte do kruhu, pripadné chléb vodorovné na kuchynsky
papir polozeny na keramickou desku. Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otocte.
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Pokyny pro horkovzdusnou pfipravu

Konvekce

Teploty a Casy uvedené v této tabulce pouzijte jako pokyny pro peceni.
Pri rezimu Konvekce doporucujeme troubu predehrat.

Pokrm Teplota (°C) Prislusenstvi Uroven Dob(;\i/:)renl
Hranata forma na 160-170 Rost trouby 2 60-70
liskoofiskovy dort
Forma na citronovy 150-160 Rost trouby 2 50-60
dort ve tvaru prstence
nebo misky
Piskotovy dort 150-160 Rost trouby 2 25-35
Zaklad ovocného 150-170 Rost trouby 2 25-35
kolace
Plochy ovocny 150-170 Pecici plech 3 30-40
streusensky kolac
(kynuté tésto)

Croissanty 170-180 Pecici plech 2 10-15
Veky 180-190 Pecici plech 2 10-15
Susenky 160-180 Pecici plech 3 10-20
Hranolky 200-220 Pecici plech 3 15-20




Horni ohfev + Konvekce Dolni ohfev + Konvekce

Teploty a Casy uvedené v této tabulce pouzijte jako pokyny pro peceni. Teploty a Casy uvedené v této tabulce pouzijte jako pokyny pro peceni.
Pfi pouzivani rezimu Horni ohfev + Konvekce doporucujeme troubu predehfat. PFi pouzivani rezimu Dolni ohfev + Konvekce doporucujeme troubu predehrat.
Polozte maso na rost trouby, postupujte podle doporuceni pro Uroven police v tabulce a pouZijte Doba vareni
pecici plech jako misku na olej na urovni 2. Pokrm Teplota () | Prislusenstvi | Uroveri 0 (m‘i’n) enl
Pokrm Teplota (') Prislusenstvi Uroveri Dob(z:ln\i/s)renl Domaci pizza 180-200 Pecici plech 1 20-30
Hovézi pecené 170-190 Roét trouby + 342 60-90 C::gﬁir}ykglrggpece”y 180-200 Rost trouby 2 1015
(1 kg / stredné Pecici plech g
propecend) MraZena samokynouci 180-200 Pecici plech 2 15-20
Veprova plec / rolka 180-200 Rost trouby + 3+2 90-120 pizza
(1 kg) Petici plech MraZena pizza 180-200 Pecici plech 2 15-25
Jehnéci pecené / 190-210 Rost trouby + 3+2 50-80 Chlazena pizza 180-200 Pecici plech 2 8-15
jehnéci kyta (0,8 kg) Peici plech Jablkovy kola¢ 160-180 Rost trouby 1 60-70
Celé kure (1,2 kg) 200-220 Rost trouby + 3+2 50-70 Listové tésto, jable¢na 180-200 Pecici plech 2 10-15 =
Pecici plech naplii 2
Ryba jako cely pstruh 180-200 Rost trouby + 3+2 30-40 g
(2 kusy /0,5 ka) Pecici plech o)
Kachni prsa (0,3 kg) 180-200 Rost trouby + 3+2 25-35
Pecici plech
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Chytré vareni

Ventilatorovy gril
Teploty a Casy uvedené v této tabulce pouzijte jako pokyny pro grilovani.
Nastavte teplotu grilu na 220 °C, pfedehfivejte 5 minut.

Pokyny pro grilovani

Velky gril

Teploty a Casy uvedené v této tabulce pouzijte jako pokyny pro grilovani.

Nastavte teplotu grilu na 220 °C, predehfivejte 5 minut. Pokrm Prislusenstvi Uroven Doba vareni (min)
: Fi ¥ Parky Rost trouby 4 8-10
Pokrm Prislusenstvi Uroven l:oba prlpra\{y BOba prlpra\{y
(1. strana) (min) | (2. strana) (min) Americké brambory Rt trouby 4 20-25
EEleate ey ROSF.tr,OUby ’ o2 8-10 68 Mrazené hranolky Pecici plech 4 15-20
Pecici plech —— —
Veprove steaky RO trouby + 502 79 57 Mrazené krokety Pecici plech 4 20-25
Pecici plech Mrazené nugety Pecici plech 4 15-20
Parky Rost trouby 5+2 6-8 6-8 Steaky z lososa Rost trouby + Pecici 4+2 15-20
Kureci kousky Rost trouby + 5+2 20-25 15-20 plech
Pecici plech Rybi filety Rost trouby + Pecici 4+2 12-17
Steaky z lososa Ro&t trouby + 542 8-12 6-10 plech
= Petici plech Celé ryba Rost trouby + Pecici 442 15-20
E‘ Nakrajena zelenina Pecici plech 5 15-20 plech
s . . o i}
g Toasty ROSt trouby 5 3 15 Kureci kousky Rost troFl)Jlt;zh+ PeCici 442 30-40
Syrové toasty Rost trouby 5 3-5
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Pokyny pro kombinovanou pfipravu Mikroviny + Konvekce

« Vrezimu mikrovinné trouby nepouzivejte kovoveé nadobi. Nadobi s pokrmy vidy davejte do Uroven vykonu s teplotami a ¢asy uvedenymi v této tabulce pouzijte jako pokyny pro grilovani.
dutiny. Predehfivani neni zapotrebi.
. groddisaifeni’nej!epéich 71¥5|?§r0 dopc)jgtruéujze‘mtta ['Jolfrvm zakryt. Doba Doba
. 0 dokonceni vareni nechte jidlo usadit ve vlastni pare. . . o -
: . : Pokrm Vykorjovy Ter:lota Pfislusenstvi | Uroven pripravy | pripravy
Mikrovinna trouba + Gril stupei (W) | (C) (1. strana) | (2. strana)
Uroven vykonu s teplotami a Casy uvedenymi v této tabulce pouzijte jako pokyny pro grilovani. (min) (min)
Predenrivani neni zapotrebi Cele kure 450 | 180-200 | Keramickyplech | 3 | 25-30 | 15-25
Doba Doba (1,2 kg) +vlozka na gril
pokrm VVKOTJOVV Teplota (0) PHislugensty( T pripravy | pripravy Hove;l '/ o 300 180-200 Keranj\cky p\e;h 3 15-20 15-20
stupen (W) (1. strana) | (2. strana) Jehné¢i pecené +vlozka na gril
(min) (min) (stiedni)
Pecené 600 180-200 | Keramicky plech 4 10-15 - MraZené 450 180-200 | Keramicky plech | 3 20-25 -
brambory + vlozka na gril lasagne / +vlozka na gril
Grilovana 300 160-180 | Keramicky plech | 4 05-10 - Zapecene i
rajcata + vlozka na gril testoviny =)
Zapékana 450 180-200 | Keramicky plech 4 10-20 - Zapekané 450 | 180-200 | Keramicky plech | 3 10-15 - e
zelenina +vlozka na gril brambory + vlozka na gril &
o =
Pecené 300 180-200 | Keramicky plech 4 04-08 04-06 Flanz 100 160-180 | Keramicky plech | 3 40-50 -
ryby +vlozka na gril cerstvého
— \
Kureci 300 180-200 | Keramicky plech 4 10-15 10-15 ovoce
kousky +vlozka na gril
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Chytré vareni

Mikrovinna trouba + Peceni
Uroven vykonu s teplotami a Casy uvedenymi v této tabulce pouzijte jako pokyny pro grilovani.
Predehfivani neni zapotrebi.

Profesionalni pafak

Doba pfipravy zavisi na velikosti, tloustce a typu pokrmu. Pfi vareni tenkych platkd nebo malych
kousku v pare doporucujeme zkratit ¢as. Pri vafeni tlustych platkd nebo velkych kouskd v
pare doporucujeme zkratit ¢as. Vykonoveé stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako

Vykonovy . L , . L Doba vareni )
Pokrm stupe (W) Teplota (°C) Prislusenstvi Uroven il orienta¢ni pokyny pra vareni v pare.
Kureci kousky 300 180-200 ie\r/zlaggi] ;\ercir 4 20-30 o Porce Styggga Napsjeni | Cas Polyny
g @ ) W) | (min)
Americké 300 180-200 Keramicky plech 4 15-20
brambory + vlozka na gril ROZicky 400 500 850 12-18 | Brokolici oplachnéte a ocistéte.
Cela ryba 300 180-200 | Keramicky plech 4 15-20 a0 e :lakr_?f“e na podobné velke
+ vlozka na gril aV‘E v P
Hlavicky rovnomeérné umistéte na
Ryb| ﬁlety 300 180-200 Kel’amicky D‘eth 4 10-15 Darm' p|ech.
* viozka na gri Mrkev 400 500 850 | 15-20 | Oplachnéte a otistéte mrkev
Mrazené 450 180-200 Keramicky plech 4 10-15 a nakréjej’[e na Stejné velké p|at|(y
nugety +vlozka na gril Platky rozmistéte na parnim plechu.
Zmrazené 300 180-200 | Keramicky plech 4 05-10 Cely kvétak 600 500 850 | 20-25 | Otistéte cely kvétak a polozte na
jarni rolky + vlozka na gril parni plech.
Mrazené rybi 300 180-200 | Keramicky plech 4 15-20 Kukuficné 400 500 850 | 23-28 | Oplachnéte a ocistéte kukuricné
prsty +vlozka na gril klasy (2 ks) klasy. Polozte kukuficné klasy
vedle sebe na parni plech.
Cuketa 400 500 850 15-20 | Oplachnéte cukety a nakrajejte na
podobné platky.
Platky rozmistéte rovnomeérné na
parnim plechu.
Mrazena 400 500 850 18-22 | Zmrazenou zeleninovou Smés, napr.
zeleninova brokolice, kvetak, krajena mrkev,
Smes (-18 °C) rovnomérné rozmistéte na
parnim plechu.
Brambory 500 500 850 25-30 | Brambory oplachnéte, oCistéte a
(Malé) slupku propichnéte vidlickou.

Celé brambory rovnomeérné
rozmistéte po parnim plechu.
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Porce Sl Napajeni | Cas
Pokrm voda . Pokyny
(@ m) (W) (min)
Jablka 800 500 850 15-20 | Jablka oplachnéte a vykrajejte
8 jadrince. Polozte jablka svisle vedle
jablek) sebe na parni plech.
Vejce 4-6 500 850 15-20 | Propichnéte 4-6 Cerstvych vajec
vajec (velikost M) a postavte je do
malych dutin parniho plechu.
Po vafeni v pafe nechte 2-5 minut
odstat zakryteé.
Modré 250 500 850 10-15 | Postrikejte modré krevety 1-2
krevety (5-6 k9) polévkovymi IZicemi citronove
Stavy.
Rovnomérné umistéte na parni
plech.
Rybi filety 500 500 850 15-20 | Rybi filety postfikejte 1-2
(Treska, (2-3 k9) polévkovymi IZicemi citronove
RUZova Stavy a pridejte bylinky a kofenti
ryba) (napf. rozmaryn).
Filety rovnomeérné umistéte na
parni plech.
Kureci prsa, 400 500 850 20-25 | Kureci prsni Fizky oplachnéte a
obalovana (2 filety) ocistéte.
Polozte kureci prsni Fizky svisle
vedle sebe na parni plech.
POZNAMKA

Jak Cistit profesionalni parak.
«  Profesionalni parak Cistéte teplou vodou a Cisticim prostfedkem a oplachnéte Cistou vodou.
. Nepouzivejte tvrdé kartace nebo tvrdé houby, aby nedoslo k poskozeni vnéjsi vrstvy.

. Profesionalni pafak neni vhodny k myti v mycce.

Privodce pfirozenou konvekci

Teploty a Casy uvedené v této tabulce pouzijte jako pokyny pro peceni.

PFi pouzivani rezimu Prirozené konvekce ventilatorem doporuCujeme troubu predehrat.

Pokrm Teplota ('C) | Prislusenstvi | Uroven Dob(?n\i/r?)Feni
Lasagne 200-220 Rost trouby 3 20-25
Zapékana zelenina 180-200 Rost trouby 3 20-30
Zapékané brambory 180-200 Rost trouby 3 40-60
Mrazené bagety z pizzového tésta 160-180 Pecici plech 3 10-15
Mramorovy kolac 160-180 Rost trouby 2 50-70
Podlouhly dort 150-170 Rost trouby 2 50-60
Muffiny 180-200 Rost trouby 2 20-30
Susenky 180-200 Pecici plech 3 10-20

Pokyny pro intenzivni vafeni

Teploty a ¢asy uvedené v této tabulce pouzijte jako pokyny pro peceni. Pfi pouzivani intenzivniho
rezimu (Horni + Dolni ohfev + Konvekce) doporucujeme troubu predehrat.

Pokrm Teplota (°C) Prislusenstvi | Uroven b yarenl

(min)

Lasagne (2 k) 180-200 Rost trouby 2 20-30

Zapékana zelenina (2 kg) 160-180 Rost trouby 2 40-60

Zapékané brambory (2 kg) 160-180 Rost trouby 2 60-90

Hovézi pecené (2 kg) 160-180 Rost trouby + 3+2 60-90
Pecici plech

Cela kachna (2 kg) 180-200 Rost trouby + 3+2 60-90
Pecici plech

2 cela kurata 200-220 Rost trouby + 3+2 60-90
(kazdé 1,2 kqg) Pecici plech
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Chytré vareni

Pro peceni Horkovzdusné peceni
Tento rezim zahrnuje automaticky ohfivaci cyklus pres 200 °C. Teploty a Casy uvedené v této tabulce pouzijte jako pokyny pro horkovzdusné peceni.
Horni ohfev a horkovzdusny ventilator pracuji béhem procesu smazeni masa. Po tomto stadiu se Predehfivani nenf nutné.
pokrm jemné vafi pomoci nizkoteplotni predvolby. . Tem— Tenlota (C Doba varen (mi
Tento proces probiha za sou¢asného provozu horniho a dolniho ohfevu. oKrm motnost porce (g) eplota (Q oba vareni (min)
Tento proces je vhodny pro pe¢ené maso, drubez a ryby. Brambory
Teploty a Casy uvedené v této tabulce pouzijte jako pokyny pro peceni. Mrazené hranolky 500-1000 210-220 20-25
Pokrm Teplota (‘0 Prislusenstvi Uroven | P02 e Mrazené hranolky, 500-1000 210-220 15-20
() kofenéné
Hovézi pecené 80-100 Rost trouby + Pecici plech 3+2 3:30-4:30 Mrazené tatérky 500-1000 210-220 15-20
Veprova pecené 80-110 Rost trouby + Pecici plech 3+2 3:30-4.00 Mrazené hagé* 500-1000 210-220 15-20
Kachni prsa 80-100 Rost trouby + Pecici plech 3+2 1:30-2:00 Mrazené americké 500-1000 210-220 15-20
Hovézi platek 80-110 Rot trouby + Pecici plech 342 1:30-2:00 brambory
- Veprovy platek 80-110 | Rosttrouby+Peciciplech | 3+2 | 1:30-200 Bl >00-1000 190-200 2025
g Domaci americké 500-1000 200-210 20-25
@ brambory*
s
) Mrazeny
B Mrazené kufeci nugety 300-500 210-220 15-20
Mrazena kufeci kridla® 500-1000 210-220 25-30
Zmrazené cibulove 300-500 210-220 10-15
krouzky
Mrazené rybi prsty 300-500 210-220 15-20
Mrazené kureci nudlicky 500-1000 210-220 20-25
Mrazené Churros 300-500 190-200 10-15
Dribez
Cerstva kureci stehynka* 500-1000 200-210 30-35
Cerstva kureci kidla* 300-500 200-210 27-32
Kureci prsa, obalovana* 300-500 200-210 25-30
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Pokrm Hmotnost porce (g) Teplota (°C) Doba vareni (min) Vicedroviiovy ohev (Specialni)
- Teploty a Casy uvedené v této tabulce pouzijte jako pokyny pro peceni.
Zelenina o e PR L . Y
PFi pouzivani rezimu ViceUroviovy ohfev doporucujeme troubu predehrat.
Obalovany chrest 100-300 200 15-20
- . L . . . | Doba vareni
Obalované lilky 200-400 200 15-20 Pokrm Teplota (°C) Prislusenstvi Uroven o
BLLDENe hF)Uby 100-300 200 15-20 Malé kolace 150-160 2 pecici plechy 2+4 20-30
Ozl g 100-300 200 15-20 Minikolacky 160-180 2 pedici plechy 244 2030
Obeilovany kvetlak : 300-500 190-200 15-20 Croissanty 160-180 2 petici plechy 2+4 20-30
SIS0 el S 200-500 200 1520 Listové tésto 180-200 2 petici plechy 2+4 30-40
" Po uplynuti 2/3 doby pfipravy otocte. Susenky 170-190 2 petici plechy 2+4 15-20
POZNAMKA Lasagne 160-180 Rost trouby + Pecici plech 2+4 30-45
«  Umistéte plech nebo papir na peceni nebo na mrizku pod horkovzdusny plech, abyste mohli MrazZené hranolky 180-200 2 pecici plechy 2+4 30-50
zzfchyut cicijlfapavajlm tuk. T(? pgmuze ome;wt roz;tr|'koyan| a kour. » ' Mrazené nugety 180-200 2 petici plechy 244 20-30
«  Pred pouzitim papiru na peceni zkontrolujte maximalni povolenou teplotu peciciho papiru. — - — =
«  PFivafeni cerstvych nebo domacich potravin rozprostrete olej na vétsi plochu rovnomérnégji, Mrazena pizza 200-220 Rost trouby + Pecici plech 2+4 20-30 2

jidlo tak bude kfupavejsi.
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Chytré vareni

Rychle a snadno

Rozpousténi masla

Vlozte 50 g masla do malé hlubokeé sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym vikem. Zahfivejte
30 az 40 sekund pri vykonu 850 W, dokud se maslo nerozpusti.

Rozpousténi cokolady

Vlozte 100 g ¢okolady do malé hluboké sklenéné nadoby. Zahfivejte 3 az 5 minut pfi vykonu
450 W, dokud se cokolada nerozpusti. BEhem rozpousténi jednou ¢i dvakrat zamichejte. Pri
vyjimani z trouby pouzijte chnapky!

Rozpousténi cukernatého medu

Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné nadoby. Zahfivejte 20-30 sekund
pri 300 W, dokud se med nerozpusti.

Rozehfdti zelatiny

VlozZte suché platky Zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody. Odkapanou Zelatinu vlozte
do malé misy z ohnivzdorného skla. Zahfivejte po dobu 1 minuty na 300 W. Po roztaveni
promichejte.

Vareni glazury/polevy (pro dort a kolace)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.
Varte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 3% az 4% minuty pfi vykonu 850 W, az
poleva/Zelatina zprUhledni. BEhem vareni dvakrat zamichejte.

Vareni dzemu

VloZte 600 g ovoce (napriklad smés bobulovitych plodd) do nadoby z ohnivzdorného skla

s vikem. Pridejte 300 g cukru pro konzervaci a dobre zamichejte. Varte zakryté 10-12 minut na
850 W. Béhem vareni nékolikrat promichejte. Vlozte pfimo do malych zavarovacich sklenic se
Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

Vareni pudinku

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do mléka (500 ml) podle pokynU vyrobce a dobre rozmichejte.
Pouzijte nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti s vikem. Varte zakryté 6% az 7% minut
na 850 W. Nékolikrat dobre béhem vareni promichejte.

Opékani mandlovych platkd

Rovnomerneé rozprostrete 30 g platkd mandli na stfedné velky keramicky talif. Nékolikrat
promichejte pfi prazeni po dobu 3% az 4% minuty na 600 W. Nechte v troubé 23 minut stat. PFi
vyjimani z trouby pouzijte chiapky!
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Udrzba

Cisténi Bo¢ni vodici liéty (pouze u prislusnych model()

1. Zdvihnutim predni ¢asti vodici listy ji uvolnite
z drzaku.

Pravidelné troubu Cistéte, abyste zabranili usazovani necistot na troubé a uvnitf ni. Vénujte také
zvIastni pozornost dvirkim, tésnéni dvifek (pouze u prislusnych modelu).

Pokud se dvirka neoteviraji Ci nezaviraji hladce, nejprve zkontrolujte, zda na tésnéni dvirek
nejsou nanosy necistot. K vycisténi vnitfnich a vnejsich stén trouby pouzivejte mékky hadfik

a mydlovou vodu. Povrch fadné oplachnéte a osuste.

Pokud budou na vnéjsim povrchu otisky prstd, mastnota nebo skvrny (napfiklad na povrchu
dvirek, rukojeti nebo displeji), ocistéte je mekkou latkou namocenou v Cistici na sklo nebo
neutralnim saponatu a poté osuste mekkou, ¢istou, suchou latkou.

Postup odstranéni tézko odstranitelnych pachnoucich necistot z vnitrku trouby

1. Do prazdné trouby vlozte doprostred otocného talife hrnek zifedéné citronoveé stavy.

2. Troubu ohfivejte 10 minut na maximalni teplotu v rezimu trouby.

3. Poskonceni tohoto cyklu pockejte, az trouba vychladne. Poté oteviete dvifka a vycistéte
vnitfni prostor trouby.

/N UPOZORNENiI

o UdrZujte dvirka a tésnéni dvifek v Cistote a zajistéte, aby se dvirka otevirala a zavirala
hladce. Jinak mUZe dojit ke zkracenti Zivotnosti trouby.

. Davejte pozor, abyste nerozlili vodu na ventilacni otvory trouby.

« K Cisténi nepouzivejte zadné abrazivni ani chemické prostredky. ‘

«  Po kazdém pouziti trouby pockejte, az trouba vychladne, a potom vycistéte vnitfni prostor ‘
trouby neagresivnim cisticim prostredkem.

2. Vyjmete ji vytazenim liSty dopredu.

3. Stejnym zpUsobem odstrante druhou vodici
liStu.

4. Obé bocni vodici listy vycistéte.

5. Jakmile budete hotovi, pristupte K jejich
montazi a postupujte v opacném poradi podle
krokU 1a 2.

POZNAMKA

Trouba funguje bez bo¢nich vodicich list a rostu na
svych mistech.
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Udrzba

Odstrafiovani problémo

Vymeéna (oprava)

A\ VAROVANI

Tato trouba uvnitf neobsahuje zadné dily demontovatelné uzivatelem. Nepokousejte se sami

vymenit dily ¢i opravovat troubu.

«  Pokud nastane problém se zavésy, tésnénim nebo dvirky, pozadejte o pomoc
kvalifikovaného technika nebo mistni servisni stredisko spole¢nosti Samsung.

. Pokud chcete vymeénit zarovku, obratte se na mistni servisni stredisko spolecnosti Samsung.

Nevymeénujte ji sami.
«  Pokud nastane problém s vnéjsim plastém trouby, nejprve odpojte napajeci kabel ze
zasuvky a poté se obratte na mistni servisni stredisko spole¢nosti Samsung.

Péce o troubu pfi jejim dlouhodobém nepouzivani

Pokud nebudete troubu po delsi dobu pouzivat, odpojte napajeci kabel ze zasuvky a umistéte
troubu na suché misto, kde se neprasi. Nahromadéni prachu a vihkosti uvnitf trouby muze
negativné ovlivnit jeji vlastnosti.

PFi pouziti trouby muze nastat problém. V takovém pripadé se podivejte do tabulky nize a
vyzkousSejte uvedena doporuceni. Pokud problém pretrvava nebo se na displeji stale zobrazuje
informacni kod, kontaktujte mistni servisni stfedisko Samsung.

Kontrolni body
Pokud narazite na problém s troubou, nejprve projdéte tabulku nize a vyzkousejte navrhovana
feseni.
Problém PFicina Akce
Obecné

Tlacitka nelze radné stisknout.

Mezi tlacitka se mohla dostat
cizi latka.

Odstrante cizi latku a zkuste
to znovu.

U dotykovych modelU: Na
vnejsim povrchu je vihkost.

Otfete vihkost z vnéjsiho
povrchu.

Je aktivovana détska
pojistka.

Deaktivujte détskou pojistku.

Nezobrazuje se ¢as.

Neni pfivadéno napajeni.

Ujistéte se, zda je privadéno
napajent.

Volba displeje je vypnuto.

volba displeje je zapnuto. Je
normalni, ze po zapnuti volby
displeje zmizi na nékolik
minut aktualni as.
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Problém

Pricina

Akce

Problém

Pricina

Akce

Trouba nefunguije.

Neni pfivadéno napajeni.

Ujistéte se, zda je privadéno
napajen.

Dvirka jsou otevrena.

Zavrete dvirka a zkuste to
Znovu.

Bezpetnostni mechanismus
otvirani dvirek je pokryt cizi
latkou.

QOdstrante cizi Iatku a zkuste
to znovu.

Za chodu trouby se ozyvaji
zvuky bouchani a trouba
nefunguje.

Zvuky bouchani mohou
byt zpUsobeny varenim
hermeticky uzavreného
pokrmu nebo pouzitim

nadoby s poklici.

Nepouzivejte utésnéné
nadoby, nebot mohou béhem
vareni explodovat z dovodu
zvetseni objemu obsahu.

Trouba se za provozu sama
vypne.

UZivatel otevfel dvirka, aby
moh! obratit pfipravovany
pokrm.

Po obraceni pokrmu vyberte
Pokracovat a poté stisknéte
Voli¢.

Za provozu se vypne napajeni.

Trouba vafila po velmi
dlouhou dobu.

Po velmi dlouho trvajicim
vareni nechte troubu
vychladnout.

Vnéjsi povrch trouby je za
provozu pfilis horky.

Trouba nema dostatecny
prostor pro ventilaci.

Na predni a zadni strané
trouby jsou saci/odvadeci
otvory slouzici pro ventilaci.
Zachovejte mezery
stanovené v pokynech pro
instalaci vyrobku.

Na troubé jsou polozené
predméty.

Odstrante z horni plochy
trouby veskeré predméty.

Chladici ventilator nefunguje.

Poslouchejte, zda uslysite
zvuk chladiciho ventilatoru.

Pokusili jste se spustit troubu,
aniz by byl uvnitf néjaky
pokrm.

Vlozte pokrm do trouby.

Dvirka nelze fadné otevrit.

Mezi dvirky a vnitfkem
trouby jsou zachyceny
zbytky pokrmu.

VycCistéte troubu a poté
otevrete dvirka.

Trouba nema dostatecny
prostor pro ventilaci.

Na pfedni a zadni strané
trouby jsou saci/odvadeci
otvory slouzici pro ventilaci.
Zachovejte mezery
stanovené v pokynech pro
instalaci vyrobku.

V jedné zasuvce se pouziva
nekolik zastréek napajecich
kabelU.

Vyhradte jednu zasuvku,
ktera se bude pouzivat pouze
pro troubu.

Trouba nehfeje.

Je mozné, ze trouba
nefunguje, vari se prilisné
mnozstvi pokrmu nebo se

pouziva nespravné nadobi.

Nalijte jeden hrnek vody
do nadoby vhodné pro
vareni v mikrovinné troubé
a spustte na 1 az 2 minuty
mikrovinny ohrev, ¢imz
zkontrolujete, zda se voda
ohrala.

Zmensete mnozstvi pokrmu
a spustte znovu funkci.
Pouzijte nadobu na vareni

s plochym dnem.

Neni napajeni trouby.

Neni pfivadéno napajeni.

Ujistéte se, zda je privadéno
napajeni.
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Odstrafiovani problémo

Problém Pricina Akce Problém Pricina Akce
Ohrev je slaby nebo pomaly. | Je mozné, Ze trouba Nalijte jeden hrnek vody Nefunguje funkce Je mozné, ze trouba Nalijte jeden hrnek vody
nefunguje, vari se prilisné do nadoby vhodné pro rozmrazovani. nefunguje, vari se prilisné do nadoby vhodné pro

mnozstvi pokrmu nebo se

pouZiva nespravné nadobi.

vareni v mikrovinné troubé
a spustte na 1 az 2 minuty
mikrovinny ohrev, ¢imz
zkontrolujete, zda se voda
ohfala.

ZmensSete mnozstvi pokrmu
a spustte znovu funkci.
Pouzijte nadobu na vareni
s plochym dnem.

mnozstvi pokrmu nebo se
pouZiva nespravné nadobi.

vareni v mikrovinné troubé
a spustte na 1 az 2 minuty
mikrovinny ohfev, ¢imz
zkontrolujete, zda se voda
ohrala.

ZmensSete mnozstvi pokrmu
a spustte znovu funkei.
Pouzijte nadobu na vareni
s plochym dnem.

Nefunguje funkce ohfevu.

Je mozné, ze trouba
nefunguje, vari se prilisné
mnozstvi pokrmu nebo se

pouZiva nespravné nadobi.

Nalijte jeden hrnek vody
do nadoby vhodné pro
vareni v mikrovinné troubé
a spustte na 1 az 2 minuty
mikrovinny ohrev, ¢imz
zkontrolujete, zda se voda
ohfala.

Zmensete mnozstvi pokrmu
a spustte znovu funkci.
Pouzijte nadobu na vareni
s plochym dnem.

Vnitfni osvétleni je ztlumené
nebo se nezapne.

Dvirka byla ponechana po
dlouhou dobu otevrena.

Vnitfni osvétleni se mize
automaticky vypnout v
pfipadé, ze dvifka zUstanou
otevena po dlouhou dobu.
Zavrete a znovu otevrete
dvirka nebo stisknéte tlacitko
Zrusit.

Vnitini osvétleni je pokryto
cizi latkou.

Vycistéte vnitfek trouby
a zkontrolujte to znovu.
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PFi vareni se ozyva pipani.

Pokud pouzivate funkci
automatického vareni nebo
automatického rozmrazovani,
toto pipani znaci, ze nastal
¢as k obraceni pokrmu
béhem jeho rozmrazovani.

Obratte pokrm, kdyz se
objevi rozeviraci oznameni,
vyberte OK a poté

stisknéte Voli¢. Pak vyberte
Pokracovat a poté stisknutim
Volice obnovte proces.

Trouba neni ve vodorovné
poloze.

Trouba je instalovana na
nerovném povrchu.

Zajistéte instalovani trouby
na rovném a stabilnim
povrchu.
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Problém

Pricina

Akce

Problém

Pricina

Akce

PYi vareni se objevuiji jiskry.

PFi funkcich trouby/
rozmrazovani se pouzivaji
kovové nadoby.

Nepouzivejte kovové nadoby.

PYi pripojeni napajeni se
trouba ihned uvede do
provozu.

Dvitka nejsou fadne
Uzavrena.

Zavrete dvirka a zkontrolujte
to znovu.

Vareni skoncilo, ale chladici
ventilator stale bézi.

Za Ucelem ventilace trouby
chladici ventilator nadale
bezi jesté asi 5 minuty po
skonceni vareni.

Nejedna se 0 zavadu trouby.

Z trouby probiji elektricky
proud.

Napajeni nebo zasuvka
nejsou fadné uzemnény.

Ujistéte se, Ze napajeni
a zasuvka jsou radné
uzemneny.

Stisknutim tlacitka + 30 s se
trouba spusti.

K tomu dojde v pripadé, ze
trouba nepracuje.

MikrovInna trouba je
konstruovana pro provoz
po stisknuti tlacitka + 30 s,
jestlize neni v provozu.

Odkapava voda.

V zavislosti na
pfipravovaném pokrmu se
m0zZe vyskytovat voda nebo
para.

Nejedna se 0 zavadu trouby.

Nechte troubu vychladnout
a poté ji otfete suchou
utérkou.

Grilovani

Para unika ze dvirek.

V zavislosti na
pripravovaném pokrmu se
muUze vyskytovat voda nebo
para.

Nejedna se 0 zavadu trouby.

Nechte troubu vychladnout
a poté ji otfete suchou
utérkou.

V troubé zUstala voda.

V zavislosti na
pripravovaném pokrmu se
mUze vyskytovat voda nebo
para.

Nejedna se 0 zavadu trouby.

Nechte troubu vychladnout
a poté ji otrete suchou
utérkou.

Béhem ¢innosti vychazi
Z trouby kour.

PFi prvnim pouziti
mikrovinné trouby muze

Z topnych téles vystupovat
kour.

Nejedna se o poruchu a po
2-3 pouzitich trouby by k
tomu jiz nemélo dochazet.

Na topnych télesech je jidlo.

Nechte troubu vychladnout
a poté odstrante jidlo
Z topnych téles.

Jidlo je prilis blizko grilu.

Pri vareni dejte jidlo do
vhodné vzdalenosti.

Jidlo nenf fadné pfipraveno
a/nebo usporadano.

Ujistéte se, e jidlo je spravné

pfipraveno a usporadano.

Jas uvnitf trouby se méni.

Jas se méni v zavislosti na
zmenach vystupniho vykonu
zavisejiciho na spusténé
funkci.

Zmeny vystupniho vykonu
béhem vareni nejsou
znamkou zavady. Nejedna se
0 zavadu trouby.
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Odstrafiovani problémo

Problém

Pricina

Akce

Problém

Pricina

Akce

Trouba

Trouba nehreje.

Dvifka jsou otevrena.

Zavrete dvirka a zkuste to
Znovu.

Béhem predehfivani vychazi
z trouby kour.

PFi prvnim pouziti
mikrovinné trouby muze

z topnych téles vystupovat
kour.

Nejedna se o poruchu a po
2-3 pouzitich trouby by k
tomu jiz nemélo dochazet.

Na topnych télesech je jidlo.

Nechte troubu vychladnout
a poté odstrante jidlo
7 topnych téles.

PFi pouzivani trouby je citit
pach spaleniny nebo plastu.

Bylo pouzito plastové
nadobi nebo nadobi, které
neni odolné vuci vysokym
teplotam.

Pouzivejte sklenéné nadobi
vhodné pro vysoke teploty.

Z vnitfku mikrovinné trouby
vychazi nepfijemny zapach.

Roztavily se zbytky pokrm0
nebo plastu a prilepily se
k vnitiku trouby.

Pouzijte funkci pary a poté
otfete povrch suchym
hadrikem.

Pro rychlejsi odstranéni
zapachu muzete do trouby

dat platek citronu a spustit ji.

Trouba nevari spravné.

Béhem vareni Casto otevirate
dvirka trouby.

Pokud nevarite pokrmy, které
je nutné otacet, neotvirejte
Casto dvirka. Pokud ¢asto
otvirate dvirka, vnitrni
teplota se snizi a to muze
nepfiznive ovlivnit vysledek
vareni.

Ovladaci prvky trouby nejsou
spravneé nastaveny.

Nastavte spravné ovladaci
prvky trouby a zkuste to
ZNovu.

Mfizka nebo jiné
prislusenstvi nejsou spravné
vlozeny.

Prislusenstvi vlozte
spravnym zpUsobem.

Pouziva se chybny typ nebo
rozmér nadabi.

Resetujte ovladace trouby
nebo pouzijte vhodné nadobi
s plochym dnem.
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Technickeé Udaje

Informacni kody

Pokud trouba nefunguje, budete mozné potfebovat informacni kod na displeji. Podivejte se do
tabulky nize a vyzkousejte uvedena doporuceni.

Kaod Popis Akce
e Teplotni snimac je rozpojeny.
Teplotni snimac je zkratovan. ) o )
- - — Odpojte napajeci kabel ze zasuvky

C-FO Pokud mezi hla\{mm adilcim MICOM | 3 hot se obratte na mistni servisni

neprobina zadna komunikace. stredisko spolecnosti Samsung.

CF1 Dochazi k tomu pouze v pfipadé, ze

nefunguje ¢teni nebo zapis EEPROM.
Is;lgig?;ioz%sbjevme pri vysoké Odpojte napajeci kabel ze zasuvky,

C-21 V pripadg, Ze teplota prekroci teplotni Qﬁlcarljtgoduis;a;il:gv?L?]Lijhuotur(()jl?é)uu

limit béhem provozu kazdého rezimu. NOVU SpUstte
(Snimac zachyti oher) P '

C-F2 Zastavte troubu a zkuste to znovu.
Odpojte napajeci kabel ze zasuvky,
nechte dostatecné dlouhou dobu

Vadna funkce dotykové klavesy. chladnout a tlacitko vycistéte. (Prach,

C-do Voda)

Kdyz se objevi stejny problém,
obratte se na mistni servisni stfedisko
Samsung.

Spole¢nost SAMSUNG se stale snazi vylepSovat své vyrobky. Jak technické udaje, tak tyto pokyny
pro uzivatele proto mohou byt zménény bez predchoziho upozornéni.

Napajeni 230V ~ 50 Hz
Maximalni vykon 2800 W
. . Mikrovinny rezim 1650 W
Spotreba energie ——
Grilovani 2550 W
Konvekce 2500 W
Vystupni vykon 100 W / 850 W (IEC-705)
Provozni frekvence 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Metoda chlazeni Motor chladiciho ventilatoru
Rozméry Cely spotfebi¢ 595 X 456 X 570 mm
SxVXH) Vestavna 560 X 446 X 549 mm
Objem 50 litro
Cista 39,9 Kg
Hmotnost -
Pfeprava 48,8 Kg

* Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj tridy energetické Ucinnosti <G>.

Celkova spotfeba energie v pohotovostnim rezimu (W)
. e - M 19W
(V3echny sitoveé porty jsou ve stavu ,zapnuto®)
Doba pro spravu napajeni (min) 20 min
Wi-Fi Spotreba energie v pohotovostnim rezimu (W) 19w
Doba pro spravu napajeni (min) 20 min
Rezim Spotfeba energie 05W
vypnuto Doba pro spravu napajeni (min) 30 min

Udaje byly stanoveny v souladu s normou EN 50564 a nafizenimi komise (ES) ¢. 1275/2008.
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Dodatek

POZNAMKA Prohlaseni ohledné softwaru Open Source
Spole¢nost Samsung timto prohlasuje, Ze toto radiové zafizeni je v souladu se smérnici 2014/53/ Software obsazeny v tomto produktu obsahuje software s otevienym zdrojovym kodem. Mizete
EU a s prislusnymi zakonnymi pozadavky ve Spojenem kralovstyi. ziskat Uplny prislusny zdrojovy kod na dobu tfi let po posledni dodavce tohoto vyrobku, pokud

UpIné znéni prohlaseni o shodé EU a prohlaseni o shodé Spajeného kralovstvi je k dispozici na
nasledujici internetové adrese: Oficialni prohlaseni o shodé Ize nalézt na
http://www.samsung.com. prejdéte na Support (Podpora) > Search Product Support (Vyhledat
podporu vyrobku) a zadejte nazev modelu.

se obratite na nas tym podpory prostrednictvim http://opensource.samsung.com (Pouzijte
nabidku ,Poptavka“)

Je rovnéz mozné ziskat Uplny prislusny zdrojovy kod na fyzickém nosici, jako je CD-ROM: v
takoveém pripadé bude Uctovan minimalni poplatek.

A\ UPOZORNENI Nasledujici adresa URL http://opensource.samsung.com/opensource/COMMON_R18_TZ4_0/seq/0
Ve vsech zemich EU a ve Velké Britanii smi byt funkce 5 GHz WLAN v provozu pouze ve vnitrnich vede k informacim o licenci open source souvisejicim s timto produktem. Tato nabidka plati pro
prostorach. jakéhakoliv pFijemce téchto informaci.

Kmitoctovy rozsah Viykon vysilace (max)

2400-2484 MHz 20 dBm

Wi-Fi 5150-5250 MHz 20 dBm
5250-5350 MHz 20 dBm
5470-5725 MHz 20 dBm
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SAMSUNG

Upozoriujeme, Ze zaruka spolecnosti Samsung NEPOKRYVA navstévy servisniho technika za Ucelem vysvétleni obsluhy vyrobku, napravy nespravné instalace nebo kvuli provedeni bézného cisténi ¢i Udrzby.

MATE DOTAZY NEBO POZNAMKY

NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBOVYCH

NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBOVYCH

ZEME ZAVOLEJTE NAM STRANKACH ZEME ZAVOLEJTE NAM STRANKACH
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWW.5amsung.com/at/support IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWWw.samsung.com/ie/support
www.samsung.com/be/support (Dutch) ALBANIA 045 620 202 WWW.samsung.com/al/support
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr/support BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
(French)
NORTH
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support MACEDONIA 023 207 777 WWW.samsung.com/mk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
0800 111 31 - Be3nnateH 3a BCUYKM OnepaTopm
FRANCE 0148 6300 00 www.samsung.com/fr/support ¥3000 -
g pp BULGARIA 3000 - LieHa Ha efinH rpajcKi pasroBop Wim Cnopes Www.samsung.com/ba/suppart
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support Tapudata Ha MOGUTHUAT onepaTop
- 09:00 no 18:00 - MoHepenHuK o MeTbk
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWWw.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WW\W.S3Msung.com/gr/support CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864) CZECH 800 - SAMSUNG WWW.SaMSUNg.Com/cz/support
GREECE only from land line WWW.Samsung.com/gr/support (800-726786)
(+30) 210 6897691 from mobile and land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) WWww.samsung.com/hu/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
NETHERLANDS 0889090 100 www.samsung.com/nl/support -172-678" -93-33*
9 PP POLAND 80*1 112 678 ‘,{Ub 48 f22 607-93-33 http://www.samsung.com/pl/support/
NORWAY 21629099 WWW.5amsung.com/no/support (optata wedtug taryfy operatora)
210 608 098 ROMANIA *080087267:3 i Afpelﬁgratun WWW.samsung.com/ro/support
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.5amsung.com/pt/support 8000 - Apel tarifat in refea
Dias Uteis das 9h as 20h SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 911750015 WWwWw.samsung.com/es/support SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
www.samsung.com/ch/support LATVIA 8000-7267 WWW.samsung.com/Iv/support
(German)
SWITZERLAND 0800 726 786 WWW.samsung.com/ch_fr/support ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
(French) SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
UK 03330000333 WWww.samsung.com/uk/support KOSOVO 038 40 3090 WWW.Samsung.com/support

i
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Bezpecnostné pokyny

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE ICH PRE BUDUCE
POUZITIE.

VAROVANIE: Ak suU poskodené dvierka alebo tesnenia dvierok, rura
sa nemoze pouzivat dovtedy, kym ju neopravi kompetentna osoba.

VAROVANIE: Pre iné osoby ako kompetentnu osobu je nebezpecné,
aby vykonavali servis alebo opravu, ktora zahfna demontovanie
krytu, ktory zabezpeCuje ochranu pred vystavenim sa
mikrovinnému ziareniu.

VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny sa nemozu zohrievat
v Uzatvorenych nadobach, pretoze mozu vybuchnut.

VAROVANIE: Detom dovolte pouzivat mikrovinnu ruru bez dozoru
len v pripade, ak ste im dali dostatocné pokyny na to, aby vedeli
pouzivat ruru bezpecnym sposobom a pochopili rizika nespravneho
pouZivania.

Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domacnostiach a nie je
urcené na pouzitie:

« v oblastiach kuchyn pre personal predajni, kancelarii a inych
pracovnych prostredi:

vo farmarskych budovach;

« pre zakaznikov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich
zariadeniach:;

« v zariadeniach poskytujucich noclah s ranajkami.

Pouzivajte len kuchynske riady, ktoré su vhodné pre mikrovinné

rury.

Ked ohrievate potraviny v plastovych alebo papierovych nadobach,

davajte pozor na ruru z dévodu ich mozného vznietenia.

Mikrovinna rura je urCena na ohrievanie jedla a napojov. Susenie
jedla alebo odevov a zohrievanie ohrevnych vankusov, papuc,
Spongii, vihkych handriciek a podobnych predmetov moze
znamenat riziko zranenia, vznietenia alebo zapalenia.

V pripade spozorovania dymu (vychadzajuceho) vypnite alebo
odpojte zariadenie a ponechajte dvierka zatvoreng, aby ste zadusili
akekolvek plamene.

MikrovInné ohrievanie napojov moze sposobit oneskorené vyvretie,
preto davajte pozor pri manipulacii s nadobou.

Obsah detskych flias alebo poharikov s detskou stravou zamieSajte
alebo pretraste a pred konzumaciou skontrolujte jeho teplotu, aby
ste predisli popaleninam.
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Bezpecnostné pokyny

Vajicka v Skrupinach a celé natvrdo uvarené vajicka sa nemozu
ohrievat v mikrovinnej rure, pretoze mozu vybuchnut, a to dokonca
aj po skonceni mikrovinného ohrievania.

Rura sa musi pravidelne Cistit a musia sa z nej odstranovat
akékolvek zvysky jedal.

Ak sa rura neudrziava v Cistom stave, moze to viest

k opotrebovaniu povrchu, ¢o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit
zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za nasledok nebezpecnu
Situaciu.

Zariadenie je urcené na pouzitie len ako vstavane. Zariadenie sa
nesmie umiestnit do skrinky.

Kovové nadoby na jedlo a napoje nesmiete vkladat do mikrovinne;
rory.

Pri vyberani nadob zo zariadenia davajte pozor, aby ste nenarusili
polohu otocného taniera. (Len modely s otoCnym tanierom)

Zariadenie nesmiete Cistit parnym cisticom.
Zariadenie sa nesmie Cistit pomocou silného prudu vody.

Zariadenie nie je urcené na montaz do automobilov, karavanov ani
podobnych dopravnych prostriedkov.

4 Slovencina

Tento spotrebiC nie je urceny na pouzivanie osobami (vratane
deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami, pripadne s nedostatkom skusenosti a vedomosti,
kym sa na ne nebude dozerat alebo sa im neposkytnu pokyny o
pouzivani spotrebica zo strany osoby, ktora je zodpovedna za ich
bezpenost.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zaistilo, ze sa nebudu
S0 zariadenim hrat.

Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku viac ako 8 rokov,
osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo 0soby s nedostatkom skusenosti a vedomosti,
ak sa na nich bude dozerat alebo ak budu pouceni 0 pokynoch
pouzivania zariadenia bezpecnym sposobom a ak porozumeju
vsetkym moznym rizikam. Deti by sa nemali hrat so zariadenim.
Deti by bez dozoru nemali vykonavat Cistenie ani Udrzbu

zZariadenia.

Tento spotrebic by sa mal dat po instalacii odpojit od napajania.
Odpojenie je mozné dosiahnut tak, ze zastrcka je pristupna, alebo
zabudovanim vypinaca do pevného vedenia v sulade s pravidlami
pre zapojenie.

Ak je na spotrebiCi nainstalovany privodny kabel bez zastrcky,
prostriedky na odpojenie musia byt zaclenené do pevne]
elektroinstalacie v sulade s pravidlami elektroinstalacie.




Ak je poskodeny privodny kabel, musi ho vymenit vyrobca, jeho
servisny agent alebo podobne kvalifikovana 0soba, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

Uvedeny sposob upevnenia nema zavisiet od pouzitia lepidiel,
pretoze sa nepovazuju za spolahlivy spdsob upevnenia.

Tato rUra by sa mala umiestnit v spravnom smere a v Spravnej
vyske, aby bol zabezpeceny jednoduchy pristup k otvoru a riadiace)
oblasti.

Pred prvym pouzitim rury by ste ju mali nechat 10 minut v
prevadzke s vodou a az nasledne zacat pouzivat.

Ak rura vydava zvlastne zvuky, zapach horenia alebo sa z nej Siri
dym, okamzite odpojte sietovu zastrcku a obratte sa na najblizsie
servisne stredisko.

VAROVANIE: Ked sa spotrebic prevadzkuje v kombinacnom rezime,
deti mozu pouzivat ruru vylucne pod dozorom dospelej osoby kvoli
vytvaranym teplotam.

Pocas pouzivania je spotrebic horuci. Musite byt opatrni, aby ste sa
nedotykali ohrevnych prvkov v rure.

Ak ma tento spotrebic funkciu Cistenia, pocas podmienok Cistenia
sa povrchy mozu zahriat viac ako zvyCajne a deti by nemali byt v
blizkosti. Funkcia Cistenia zavisi od modelu.

VAROVANIE: Pristupné ¢asti mozu byt pocas pouzivania horuce.
Malé deti by nemali byt v blizkosti.

Nepouzivajte velmi drsné Cistiace prostriedky alebo ostre kovove
stierky, aby ste vycistili sklo dvierok rury, pretoze mozu poskriabat
povrch, co moze mat za nasledok rozbitie skla.

Parny Cisti€ sa nesmie pouzivat.

VAROVANIE: Pred vymenou ziarovky sa uistite, ze je spotrebic
vypnuty, aby nedoslo k Urazu elektrickym prodom.

Spotrebi¢ sa nesmie instalovat za dekorativne dvierka, aby nedoslo
k prehriatiu.
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Bezpecnostné pokyny

VAROVANIE: SpotrebiC a jeho pristupné ¢asti su pocas pouzivania
horuce.

Je potrebné dbat na to, aby ste sa nedotkli vyhrevnych telies.

Deti mladsie ako 8 rokov by nemali byt v blizkosti, pokial nie su
pod neustalym dohladom.

UPOZORNENIE: Na proces varenia je potrebné dohliadat.
Kratkodoby proces varenia musi byt pod neustalym dohladom.

Pocas prevadzky spotrebica sa mozu dvierka alebo vonkajsi povrch
zahriat.

Pocas prevadzky moze byt teplota pristupnych povrchov vysoka.
Povrchy mozu byt pocas pouzivania horuce.

Spotrebice nie sU urcené na prevadzku pomocou externého
asovaca alebo samostatneho systému dialkoveho ovladania.

6 Slovencina

Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku viac ako 8 rokov,
0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo 0soby s nedostatkom skusenosti a vedomosti,
ak sa na nich bude dozerat alebo ak budu pouceni o pokynoch
pouzivania zariadenia bezpeCnym sposobom a ak porozumeju
vsetkym moznym rizikam. Deti by sa nemali hrat so zariadenim.
Cistenie a Udrzbu nesmU vykonavat deti, pokial nie su starsie ako 8
rokov a pokial nie su pod dohladom.

SpotrebiC a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako
8 rokov.

Umiestnite stranu rostu vyhnutu
nahor dozadu, aby bola pri vareni
velkych porcii zabezpecené
dodatocna opora. (V zavislosti od
modelu)




VSeobecna bezpecnost

Akékolvek modifikacie ¢i opravy smie vykonavat len kvalifikovany personal.

Jedlo ani tekutiny uzatvorené v nadobach nezohrievajte pri funkcii mikrovinného ohrevu.
Na cistenie rury nepouzivajte benzeén, riedidlo, alkohol, parné Cistiace zariadenia ani
vysokotlakové Cistice.

RUru neinstaluje: blizko ohrievaca alebo horlavych materialov, na vihkych, mastnych, prasnych
miestach i miestach, ktoré su vystavené priamemu sine¢nému svetlu alebo vode, ani na
miestach, kde moze unikat plyn, a ani na nerovny povrch.

TUto ruru treba riadne uzemnit v sulade s miestnymi a narodnymi predpismi.

Na odstranenie neznamych latok z kontaktov a svoriek zastrcky pouzivajte pravidelne suchu
textiliv.

Napajaci kabel netahajte, nadmerne neohybajte ani nan nekladte tazké predmety.

V pripade Uniku plynu (propan, LP atd) okamzite vyvetrajte. Nedotykajte sa napajacieho kabla.
Nedotykajte sa napajacieho kabla mokrymi rukami.

RUru pocas prevadzky nevypinajte odpojenim napajacieho kabla.

Nevkladajte prsty ani nezname latky. Ak sa do rury dostany nezname latky, odpojte napajaci
kabel a kontaktujte miestne servisné stredisko spolocnosti Samsung.

RUru nevystavujte nadmernému tlaku ani narazom.

RUru neumiestiujte na krehké predmety.

Uistite sa, ¢i sa napajacie napatie, frekvencia a prud zhoduju s technickymi Udajmi vyrobku.
Napajaciu zastrcku pripojte pevne do sietovej zasuvky. Nepouzivajte rozboCovacie adaptéry,
predlzovacie kable ani elektrické transformatory.

Nevesajte napajaci kabel na kovoveé predmety. Zabezpecte, aby sa kabel nachadzal medzi
predmetmi alebo za rorou.

Nepouzivajte poskodenu napajaciu zastréku, napajaci kabel alebo uvolnenu sietovl zasuvku.
Pri poskodenych napajacich zastrckach alebo kabloch kontaktujte miestne servisné stredisko
spolo¢nosti Samsung.

Na ruru nelejte ani priamo nesprejujte vodu.

Navrch rury, do jej vnUtra ani na dvierka riry neumiestnujte ziadne predmety.

Na ruru nesprejujte prchave latky (napr. insekticidy).

V rUre neskladujte horlavé materialy. Budte opatrni pri zohrievani jedal a napojov s obsahom
alkoholu, pretoze sa alkoholové vypary mozu dostat do kontaktu s horucimi castami.

Deti mo6zu narazit do dvierok alebo si do nich zaseknut prsty. Pri otvarani/zatvarani dvierok drzte
deti dalej.

Vystraha tykajuca sa mikrovinnej riry

Mikrovinné ohrievanie napojov moze sposobit oneskorené vyprsknutie vriacej tekutiny. Davajte
vzdy pozor pri manipulacii s nadobou. Pred vytiahnutim nechajte napoje odstat aspon 20 sekund.
V pripade potreby pocas ohrievania premiesajte. Vzdy po zohriati premiesajte.

V/ pripade obarenia postupujte podla pokynov prvej pomoci:

1. Ponorte obarené miesto aspon na 10 minut do studenej vody.

2. Zakryte ho Cistym suchym kusom latky.

3. Nepouzivajte ziadne krémy, oleje ani pletové mlieka.

Aby ste zabranili poskodeniu plechu ¢i podstavca, nevkladajte ich do vody kratko po dovareni.
Nepouzivajte ruru na vyprazanie v tuku, pretoze teplotu oleja nie je mozné kontrolovat. Mohlo by
dojst k nahlemu prekypeniu horuceho oleja.
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Bezpecnostné pokyny

Bezpecnostné opatrenia mikrovinnej rary Bezpecnostné opatrenia spojené s prevadzkou mikrovinnej rury
Pouzivajte len riad vhodny pre mikrovinné rury. Nepouzivajte kovové nadoby, riad so zlatymi €i
striebornymi prvkami, grilovacie razne atd.

Odstrante kovove spinky. MéZe sa vyskytnut elektricky obluk.

RUru nepouzivajte na susenie papiera alebo oblecenia.

Pri mensom objeme jedla nastavte kratSiu dobu zohrievania. Predidete tym jeho prehriatiu alebo
spaleniu.

Napajaci kabel a napajaciu zastrcku uchovavajte mimo vody a zdrojov tepla.

Nezohrievajte vajicka so Skrupinami ani vajicka natvrdo. Predidete tak riziku vybuchu.
Nezohrievajte vzduchom utesnené ani vakuovo utesnené nadoby, orechy, paradajky atd.
Nezakryvajte ventilacné otvory latkami alebo papierom. Hrozi nebezpeCenstvo vzniku poziaru.
RUra sa moze prehriat a automaticky vypnut. V tomto pripade zostane vypnuta, kym dostatocne
nevychladne.

Pri vyberani kuchynského riadu z rury vzdy pouzivajte chnapky.

V polovici ohrievania alebo po jeho skonceni tekutiny premiesajte a po skonceni ohrievania
nechajte tekutinu eSte 20 sekund postat, aby nedoslo k nahlemu zovretiu.

Pri otvarani dvierok si drzte od rury odstup na dizku paze, aby vés neobaril unikajuci horuci
vzduch alebo para.

Nespustajte ruru, ak je prazdna. Rura sa z bezpecnostnych dovodov na 30 minUt automaticky
vypne. Ak ruru uvediete do Cinnosti omylom, odporu¢ame vam do vnutra vzdy umiestnit pohar
vody na absorbovanie mikrovinného Ziarenia.

RUru nainstalujte do priestoru podla vzdialenosti uvedenych v tejto prirucke. (Pozrite si ¢ast
InStalacia mikrovinnej rury.)

Davajte pozor, ked pripajate iné elektrické spotrebice do zasuviek v blizkosti rury.

Nedodrzanie nasledujucich bezpetnostnych opatreni moze sposobit nebezpecné vystavenie sa

mikrovinnému Ziareniu.

«  Nezapinajte ruru s otvorenymi dvierkami. Nemanipulujte s bezpecnostnymi vnutornymi
uzamknutiami (zapadky dveri). Nevkladajte ni¢ do otvorov bezpecnostného vnutorného
uzamknutia.

«  Medzidvierka rury a prednu stranu nedavajte ziadne objekty ani nedovolte, aby sa jedlo
alebo zvysky cistiaceho prostriedku nahromadili na tesniacich povrchoch. Dvierka a tesniace
povrchy uchovavajte v Cistote tak, ze ich po kazdom pouziti rury najskor utriete vihkou
tkaninou a potom jemnou suchou tkaninou.

«  Nepouzivajte ruru, ak je poskodena. Pouzivat smiete len po oprave kvalifikovanym
technikom.

Délezité: dvierka rury treba spravne zatvorit. Dvierka nesmu byt ohnuté, panty dvierok
nesmu byt zlomené ani uvolneng, tesnenie dvierok a tesniace povrchy nesmu byt
poskodené.

«  VSetky Upravy Ci opravy musi vykonavat kvalifikovany technik.
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Obmedzena zaruka

Spravna likvidacia tohoto vyrobku (Elektrotechnicky a elektronicky odpad)

Spolo¢nost Samsung Uctuje poplatok za vymenu prislusenstva alebo opravu kozmetickej poruchy,

ak poskodenie zariadenia alebo prislusenstva sposobil zakaznik. Tato vyhrada sa vztahuje na

nasledujuce polozky:

«  Preliacené, poskriabané alebo odlomené dvierka, rukovate, vonkajsi panel alebo ovladaci
panel.

«  Rozbity alebo chybajuci tanier, valcekovy vodic taniera, spojovacie zariadenie alebo
mriezka.

TUto ruru pouzivajte len na urcené Ucely tak, ako je to opisané v tejto pouzivatelskej prirucke.

Vystrahy a dolezité bezpec¢nostné pokyny v tejto prirucke nepokryvaju vsetky mozné okolnosti

a situacie, ktoré sa mozu vyskytnUt. Pri instalacii, Udrzbe a prevadzke tejto rury postupujte

uvazlivo, pozorne a obozretne.

KedZe nasledujuce prevadzkoveé pokyny sa vztahuju na niekolko modelov, viastnosti vasej

mikrovinnej rury sa mozu mierne odliSovat od opisu v tejto priru¢ke a nemusia sa na fu

vztahovat vsetky vystrazné znacky. Ak mate otazky alebo nejasnosti, kontaktujte miestne

servisné stredisko spolocnosti Samsung alebo vyhladajte pomoc a informacie online na adrese

WWW.Samsung.com.

TUto ruru pouzivajte len na ohrievanie jedla. Je urCena iba na pouzitie v domacnosti.

Nezohrievajte Ziadny druh textilu ¢i vankuse z viaknin. Vyrobca nenesie zodpovednost za skody

sposobené nendlezitym alebo nespravnym pouzivanim rury.

Ak chcete zabranit poskodeniu povrchu rury a nebezpecnym situaciam, ruru uchovavajte vzdy

CistU a dobre udrziavanu.

Definicia produktovej skupiny

Tento produkt je zariadenim skupiny 2 triedy B ISM. Definicia skupiny 2 zahfia vsetky
zariadenia ISM, v ktorych sa zamerne generuje alebo pouziva radiofrekvencna energia v podobe
elektromagnetického Ziarenia na spracovanie materialov, ako aj EDM a vybavenie na oblukové
Zvaranie.

Zariadenia triedy B sU zariadenia vhodné na pouzitie v domacnostiach a pribytkoch s priamym
pripojenim k nizkonapatovej napajacej sieti, ktora privadza energiu do obytnych budov.

(Plati v krajinach so zavedenym separovanym zberom)

Toto oznacenie na vyrobku, prislusenstve alebo v sprievodnej brozure
hovori, Ze po skoncenf zivotnosti by produkt ani jeho elektronickeé
prislusenstvo (napr. nabijacka, nahlavna suprava, USB kabel) nemali byt
likvidované s ostatnym domovym odpadom. Pripadnému poskodeniu
Zivotného prostredia alebo ludského zdravia mézete predist tym, ze
budete tieto vyrobky oddelovat od ostatného odpadu a vratite ich na
recyklaciu.

Pouzivatelia v domacnostiach by pre podrobné informacie, ako
ekologicky bezpe¢ne nalozit s tymito vyrobkami, mali kontaktovat
bud predajcu, ktory im ich predal, alebo prislusny Urad v mieste ich
bydliska.

Priemyselni pouzivatelia by mali kontaktovat svojho dodavatela

a preverit si podmienky kupnej zmluvy. Tento vyrobok a ani jeho
elektronické prislusenstvo by nemali byt likvidované spolu s ostatnym
priemyselnym odpadom.

Viac informacii o ochrane zivotného prostredia a regula¢nych povinnostiach tykajucich sa
konkrétnych vyrobkov spolocnosti Samsung, napriklad REACH, OEEZ alebo Batérii, najdete
na webovej stranke:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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InStalacia

Co je sucastou balenia

Uistite sa, ze vsetky sU¢asti a prislusenstvo su zahrnuté do balenia vyrobku. Ak mate problém
s rurou alebo prislusenstvom, obratte sa na miestne zakaznicke centrum spolo¢nosti Samsung
alebo na predajcu.

Rura v skratke

02 Bocné rosty 03 Bezpecnostny zamok dveri

05 Rukovat dveri

01 Ovladaci panel
04 Dvere

Prislusenstvo
Rura sa dodava s réznym prislusenstvom, ktoré vam pomoze pripravit rozne typy jedla.

Plech na pecenie
(Nepouzivajte pre mikrovinny rezim.)

%
777 >
D777
7 /74 s
/ //j;///////////;;//////ﬂ S
//////7/74/ 7777
Y

/ //}4(/)/4////

Keramicky pekac
(Vhodny pre mikrovinny rezim.)

<%

Rost v rure
(Nepouzivajte pre mikrovinny rezim.)

Drotena viozka na pekac
(UzitoCna pre rychlu pripravu a rezim
grilovania.)

2

Rost na teplovzdusné fritovanie SUprava nadob na pripravu v pare ,Pro Steamer”
(Uzitocny pre rezim teplovzdusného fritovania.) (Uzitocna pre mikrovinny rezim na pripravu na
pare)

(@
®
®

@
@

3 Skrutky (M4 L25)

POZNAMKA
Pozrite Inteligentné varenie na strane 28, kde najdete informacie o vhodnom prislusenstve pre
vase jedla.
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Pokyny na inStalaciu InStalacia do skrinky

Kuchynskeé skrinky, ktoré su v kontakte s rirou, musia byt odolné voci teplu do 100 °C. Spolo¢nost

Vseobecné technické informacie Samsung nenesie iadnu zodpovednost za poskodenie skriniek vplyvom tepla.
Elektrické napajanie 230V ~ 50 Hz Pozadované rozmery na instalaciu (Tento vyrobok je uréeny pre vstavané vyrobky.)
Rozmery € x V x H Velkost zostavy 595 x 456 x 570 mm )
y Vstavana velkost 560 x 446 x 549 mm 4 "\ Rura (mm)

Tento spotrebi¢ vyhovuje predpisom EU. A 560 F 595 _

B 446 G 354 g
Likvidacia obalu a spotrebica C 549 H 85 @
Obal je recyklovatelny. D o1 I 156 <
Obal mbze pozostavat z tychto materialov:
«  karton; E 341
«  polyetylénova folia (PE);
«  polystyrén bez CFC (tuha pena PS).
Tieto materialy likvidujte zodpovednym sposobom v sulade s viadnymi predpismi. \_ )
Urady mozu poskytnut informacie o tom, ako zodpovedne likvidovat domace spotrebice. }

4 ™ RUra (mm)
A
Bezpecnost A 595
o Spotrebi¢ by mal zapajat iba kvalifikovany technik. B B 35
. RUra NIE JE urcena na pouzitie v komercnom prostredi na varenie. C 360
«  Mala by sa pouzivat vylucne na varenie potravin v domacom prostredi.
«  Zariadenie je pocas pouZivania a po iom horuce. c D 6
«  Budte opatrni, ked sU pritomné malé deti.
D)

Elektrické zapojenie f
Elektrické napajanie v domacnosti, do ktorého je zariadenie pripojené, musi splfat poziadavky S )

narodnych a miestnych predpisov.

Spotrebi¢ by malo po instalacii mozné odpojit od privodu elektriny. Odpojenie je mozné
dosiahnut tak, ze zastrcka je pristupna, alebo zabudovanim vypinaca do pevného vedenia v
sulade s pravidlami pre zapojenie.

Sloventina 11




InStalacia

e 5 ™ RUra (mm) N Vstavana skrinka (mm)
=
A 549 E 10 A 600
T ) | JE
_ A — : B 233 F 456 B Min. 564-568
[l - C 316 G 6 C Min. 550
H || | E D 21 H 446 D Min. 446 / Max. 450
E Min. 50
2 ] — ! F 200 cm?
g @ G 200 cm?
[a) _ J ) .
o , H Priestor pre elektricky zasuvku
4 ™\ Rora (mm) (Otvor @ 30)
A
T —\ A 560 D 21
B 549 E 45
C 570
c B
J
N  Skrinka pod umyvadliom (mm)
o E A Min. 550
‘o E B Min. 564 / Max. 568
N % -
C Min. 446 / Max. 450
D 50
E 200 cm?
POZNAMKA
Minimalna poziadavka na vysku (C) je len pre

/" samotny instalaciu rory.
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Montaz rory

-

Instalacia s varnou doskou

Ak chcete nainStalovat varny dosku na ruru, pozrite
si navod na instalaciu varnej dosky, kde najdete
poziadavky na instalacny priestor ().

1. Zasunte ruru Ciastocne do otvoru. Pripojovaci
kabel privedte k zdroju napajania.

2. Zasunte ruru Uplne do otvoru.

01 Rukovat dveri
02 Bocna rukovat

3. Pomocou dvoch dodanych skrutiek

(4 x 25 mm) ruru pripevnite.

4.  Vykonajte elektrické pripojenie. Skontrolujte, Ci

spotrebic funguje.

Pri rozbalovani vyrobku drzte spotrebic za 2 bo¢né
rukovate a rukovat dveri.

Po dokonceni instalacie odstrante ochrannu foliu, pasku a iny baliaci material a vyberte dodané
prislusenstvo z vnutra rury. Ak cheete vybrat riru zo skrinky, najprv odpojte napajanie riry a
odskrutkujte 2 skrutky na oboch stranach rury.

Sloventina 13
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Skor ako zacnete

Ovladaci panel Pociato¢né nastavenia
Sucastou ovladacieho panelu rury je displej (nedotykovy), otocny ovladac a dotykové tlacidla na Pri prvom zapnuti rury sa zobrazf uvitacia strana s logom firmy Samsung. Postupujte podla
ovladanie rury. Prosim, precitajte si nasledovné informacie, aby ste sa naucili véetko potrebné o pokynov na displeji na dokoncenie pociatocného nastavenia. Pociatocné nastavenia mozete
ovladacom paneli rury. neskor zmenit po pristupe na stranu Nastavenia.
1. Nauvitacej strane zvolte polozku Nastavenie zahajenia ¢innosti a potom stlacte Otoény
01 06 ovladat.
o 2. Nastavte jazyk.
a.  Zvolte jazyk a potom stlacte Otoény ovladac.
b.  Zvolte prikaz Dalej a potom stlacte Otoény ovladac.
- - 3. Odsuhlaste ,Nalezitosti a podmienky” a ,0chrana sukromia“.
5 = O 0 S 4.  Pripojte vase zariadenie k aplikacii SmartThings.
@ 02 03 04 05 a.  Nastrane Zazitok z mob. pripojenia, zvolte prikaz Dalej a potom stlacte Otoény
(=) 2 "
N ovladac.
%‘ 01 Obrazovka Zobrazi ponuku, informécie a priebeh pripravy jedla. b. Zoskenu;te QR kod na displeji v'a5|m”smartfopom apre qokonceme pripojenia
T —— - - — postupujte podla pokynov na displeji smartfonu smartfonu.
02 Moznosti Klepnutim zobrazite Zoznam moznosti. - Ak si nezelate pokracovat tymto krokom, zvolte prikaz Preskogit a potom stlacte
03 Svetlo Klepnutim zapnete alebo vypnete svetlo rory. Otocny ovladac kvoli prechodu na dalsi krok.
04 Inteligentné Funkciu Inteligentné ovladanie zapnite alebo vypnite klepnutim. ¢.  Po zobrazeni hlasenia o Uspesnom pripojeni zvolte polozku OK a potom stlacte Otoény
ovladanie ] ovladac.
POZNAMKA
Pred pouzitim tejto funkcie je potrebné nastavit Jednoduché
pripojenie.
05 Spat Klepnutim sa presunte na predchadzajucu stranu.
06 Napajanie Klepnutim zapnete alebo vypnete obrazovku.
07 Voli¢ Otacanim dolava a doprava sa mozete pohybovat v ponukach a
zoznamoch. Polozka bude podciarknuta, aby ste videli, kde sa na
obrazovke nachadzate.
Stlacenim vyberte podCiarknuty polozku.
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5. Nastavte ¢asové pasmo.
a.  Zvolte vaSe asove pasmo a potom stlacte Otocny ovladac.
b.  Zvolte prikaz Dalej a potom stlacte Otoény ovladac.
6. Nastavenie datumu.
a.  Zvolte den, mesiac a rok. Po volbe kazdej polozky stlacte Otoény ovladac.
b.  Zvolte prikaz Dalej a potom stlacte Otoény ovladac.

POZNAMKA

Ak ste uz pripojili vase zariadenie k aplikacii SmartThings, preskocte tento krok.

7. Zvolte ¢as.
a.  Nastavte hodinu a minutu. Po volbe kazdej polozky stlacte Otoény ovladac.
b.  Zvolte prikaz Dalej a potom stlacte Otoény ovladac.

POZNAMKA

Ak ste uz pripojili vase zariadenie k aplikacii SmartThings, preskocte tento krok.
8.  Zvolte Hotovo a potom dokoncite nastavenie stlacenim Oto¢ného ovladaca.
«  Zobrazi sa navod na prvé pouzitie. Mozete zvolit polozku NAUCTE SA VIAC a potom
stlatte Otoény ovlada¢ kvoli zobrazeniu navodu alebo zvolte NESKOR a potom stlacte
Otocny ovladac kvoli preskoceniu tohto kroku.

Bocné rosty

(05—
04—

03—|

Vlozte prislusenstvo do spravnej polohy vnutri
rory.

Pri vyberani riadu a/alebo prislusenstva z
rury postupujte opatrne. Horuce jedla alebo
prislusenstvo mozu sposobit popaleniny.

02

01—

01 Uroven 1 Funkcia mikrovinného ohrevu
02 Uroven 2
03 Uroven 3 o
: - Funkcia rury
04 Uroven 4
05 Uroven 5
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Skor ako zacnete

0 mikrovinnej energii

Riad do mikrovinnej riry

Mikroviny sU vysokofrekvencné elektromagnetické viny. RUra pouziva vopred zabudovany
magnetron na generovanie mikrovin, ktoré sa pouzivaju na varenie alebo ohrievanie potravin bez
toho, aby doslo k ich deformacii alebo zmene farby.

1. Mikroviny generované magnetronom sa
rovnomerne distribuuju prostrednictvom
virivého distribu¢ného systému. Preto sa
potraviny prehrievaju rovnomerne.

2. Mikroviny su absorbované do potravin do
hibky priblizne 2,5 cm. Potom sa pocas
pripravy pokrmu mikroviny rozptylia vo vnutri
potraviny.

3. Cas pripravy jedla ovplyviuju nasledujuce
podmienky potravin.

«  Mnozstvo a hustota
«  0Obsah vihkosti
. Pociatocna teplota (najma pri zmrazeni)

POZNAMKA

Pripravené potraviny si po skonceni pripravy
uchovavaju teplo vo svojom jadre. Preto musite
dodrzat ¢as odstatia uvedeny v tomto navode, ktory
zabezpeci rovnomerné prehriatie az do jadra.

Riad pouzivany v mikrovinnom rezime musi umoznovat, aby mikroviny prechadzali a prenikali
potravinami. Kovy ako nehrdzavejuca ocel, hlinik a med odrazaju mikroviny. Preto nepouzivajte
riad vyrobeny z kovovych materialov. Riad oznaceny ako vhodny do mikrovinnej rury je vzdy
bezpetny na pouzitie. Ohladom dalSich informacii o vhodnych nadobach na pripravu jedal v
mikrovinnej rure vychadzajte z nasledovného navodu.

Poziadavky:

«  Ploché dno a rovné boky
«  Tesne priliehajuce veko

«  Dobre vyvazena panvica s rukovatami, ktoré vazia menej ako hlavna panvica

Material

Vhodné do
mikrovinnej riry

Popis

Hlinikova félia

Pouzivajte na malé porcie,
aby steich chranili pred
nadmernym ohriatim.

Ak je folia blizko steny
rury alebo ak pouzijete
nadmerné mnozstvo
folie, moze dojst k vzniku
elektrického obluka.

Podnos na schrumkavenie

Nepouzivajte na
predhrievanie dlhsie ako
8 minut.

Kostny porcelan alebo kamenina

Porcelan, keramika,
glazurované keramika

a kostny porcelan su
zvyCajne vhodné do
mikrovinnej rury, pokial
nie su dekorované
kovovym pasikom.

Riady z jednorazového polyesterového
kartonu

V tychto riadoch su
balené niektoré mrazené
potraviny.
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% Vhodné do ) » Vhodné do .
Material . o Popis Material . o Popis
mikrovinnej riry mikrovinnej rory
Polystyrénove pohare 0O Prehriatie moze sposobit Pouzivajte len
alebo nadoby ich roztavenie. termoplastické nadoby.
Balenie rychleho | Papierové vrecka NS Nadob Niektoré iné plasty sa
y O e ,
obcerstvenia alebo noviny X Mozu zatat horiet mozu pri vysokych
. : teplotach deformovat
Recyklovany papier e ) -
alebo kovové pasiky X Maze sposobit iskrenie Plast alebo zmenit farbu.
Vhodné do mikrovinnej Prilnava félia '®) Plohulflvta'ﬂe nahu_d;,zmvanle
Riad do rury a na stol @) rury, ak nie je dekoravany VINKostl po onriatl.
kavovymi pasikmi. Pouzivajte iba varne
Jemny skleneny riad Vrecka do mraznicky AN vrecka alebo vrecka
Skleneny & Lo sklenend t o sa moze pri rychlom vhodne do rry.
CCnvAtoval emny skieneny tovar zahrievani rozbit alebo Pouzivajte na udrZiavanie
prasknut. Voskovy alebo mastny papier O vlhkosti a zabranenie
Vhodné len na ohrievanie. v rozstrekovani.
Sklenené dzbany Pred ohrievanim zlozZte
veko. QO : Vhodné do mikrovinnej rory A\ : Pouzivajte opatrne X : Nebezpe¢na mikrovinna rura
Riady
Kov Vrecugko do Mozu sposobit iskrenie
mrazniéky 50 alebo poziar.
stahovacimi paskami
Taniere, pohare, Pouzivajte na kratke
) obrusky a kuchynsky ohriatie. Absorbuju
Papier papier prebytocny vihkost.
Recyklovany papier X Sposobuje iskrenie.
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Prevadzka

Rezimy riry

Konvekcia

180°C

Cas pripravy jedla

1. Na hlavnej strane zvolte polozku Konvekcia a
potom stlacte Otocny ovladac.

2. Zvolte pozadovany rezim pripravy a potom
stlacte Otoény ovladac.
(Ohladom podrobnejsich informacii 0 kazdom
rezime si pozrite Cast ,Popisy rezimov rory*
na strane 19.)

3. Nastavte pozadovanu teplotu.
. Prednastavena teplota a teplotny rozsah
sa liSia v zavislosti od rezimu pripravy.

4. 7volte polozku Doba pripravy a potom stlacte
Otocny ovladac kvoli nastaveniu pozadovanej
doby pripravy.

. Maximalna doba pripravy je 10 hodin.

5. Ponastaveni doby pripravy zvolte moznost,
ktorU chcete spustit na konci pripravy a
potom stlacte Otocny ovladac.

. Mozete zvolit polozky Vypnutie rory,
Udrziavanie teploty alebo Udrziavanie v
teplom stave.

. Rezim Velké grilovanie nepodporuje
moznost Udrziavanie v teplom stave.

POZNAMKA

Ak zahdjite pripravu bez nastavenia doby pripravy
alebo nastavenia moznosti UdrZiavanie teploty,
musite zastavit ruru manualne.

POZNAMKA

Pripravené 013:30

START

Zvolte polozku Pripravené o a potom

stlacenim Oto¢ného ovladaca nastavite

pozadovany cas ukoncenia.

«  Ked nastavite dobu pripravy, rura
zobrazi €as ukoncenia pripravy (napr.
Pripravené o0 13:30).

Zvolte polozku START a potom stlacte Otoény

ovladac.

« Ak nezmenite ¢as ukoncenia, rUra zahgji
pripravu okamzite.

« Ak zmenite ¢as ukoncenia, rura
automaticky upravi ¢as zahajenia
¢innosti tak, aby priprava skoncila v
nastavenom ¢ase.

Pocas pripravy mozete zmenit teplotu aj dobu pripravy.
Pocas pripravy zvolte polozku Pauza a potom preruste ¢innost stlacenim Otoéného
ovladaca. Po preruseni pripravy mozete pripravu ukoncit alebo v nej mozete pokracovat.
Zvolte polozku OK a potom ukoncite pripravu stlacenim Oto¢ného ovladaca.
Zvolte polozku Pokraovat a potom pokracujte v priprave stlacenim Otoéného

ovladaca.

Po dokonceni pripravy sa na displeji zobrazi +5 min.
Mozete zvolit palozku +5 min a potom stlacit Otoény ovladaé kvoli prediZeniu pripravy

0 dalSich 5 minut.
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Popisy rezimov riry

Rezim

Teplotny rozsah (°C) Prednastavena teplota (°C)

Rezim Teplotny rozsah (°C) Prednastavena teplota (°C)
40-250 160
Konvekcia Zadny ohrevny prvok generuje teplo, ktoré rovnomerne

distribuuje konvekcny ventilator. Tento rezim pouzite na
pecenie a opekanie na réznych Urovniach sucasne.

Dolny ohrev + Konvekcia

40-250 200

Dolny ohrevny ¢lanok vytvara teplo, ktoré rovnomerne
distribuuje konvekcny ventilator. Tento rezim pouzivajte na
pizzu, chlieb alebo mucniky.

Konvekény ventilator

40-250 | 180

Teplo sa generuje z horného a dolného ohrevného prvku
s ventilatormi. Toto nastavenie je vhodné na pecenie a
opekanie.

Velky gril

150-250 | 220

Intenzivna priprava

40-250 220

Intenzivna priprava striedavo aktivuje vsetky ohrevné
¢lanky kvoli rovnomernej distribucii tepla vo vnutri rury.
Tento rezim pouzivajte pre recepty s vac¢sim mnozstvom
surovin, vyzadujuce intenzivnu pripravu, ako napriklad velké
gratinované pokrmy alebo kolace.

VelkoploSny gril vyZaruje teplo. Tento rezim pouzite na
opecenie vrchnej ¢asti jedla (napriklad masa, lasagni alebo
zapekanych pokrmov).

Cril s ventilatorom

40-250 | 180

Dva horné ohrevné prvky generuju teplo, ktoré rovnomerne
distribuuje konvekcny ventilator. Tento rezim pouzite na
grilovanie masa alebo ryb.

Predpecenie

80-200 160

Predpecenie je aktivované ako automaticky cyklus
predohrevu, az kym teplota v rure nedosiahne 220 °C.
Nasledne je do ¢innosti uvedeny horny ohrevny ¢lanok a
konvekeny ventilator, na prudké opecenie jedal, ako napr.
maso. Po prudkom opeceni bude maso pripravovaneé pri
nizkych teplotach. Tento rezim pouzivajte na pripravu
hovadzieho masa, hydiny alebo ryb.

Horny ohrev + Konvekcia

40-250 | 180

Horny ohrevny ¢lanok vytvara teplo, ktoré rovnomerne
distribuuje konvek¢ny ventilator. Tento rezim pouzivajte na
pecenie, ktoré vyzaduje vytvorenie chrumkavej vrchnej Casti
(napriklad pre maso alebo lasagne).

Teplovzdusné fritovanie

150-250 220

Teplovzdusné fritovanie pouziva horUci vzduch na
dosiahnutie chrumkavejsich a zdravsich mrazenych
alebo Cerstvych potravin bez oleja alebo s mensim
mnozstvom oleja nez bezné konvekené rezimy. Najlepsie
vysledky dosiahnete, ak pouzijete tento rezim s rostom
na teplovzdusné fritovanie. Pri nastaveni teploty, ¢asu a
mnozstva postupujte podla receptov alebo pokynov na

obale.
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Prevadzka

Rezim mikrovinného ohrevu

Konvekcia

200°C

300w

Na hlavnej strane zvolte polozku Konvekcia a
potom stlacte Otoény ovladac.

Zvolte pozadovany rezim pripravy a potom
stlacte Otocny ovladac.

(Ohladom podrobnejsich informacii o kazdom
rezime si pozrite Cast ,Popisy rezimov
mikrovInnej rury” na strane 21.)

Nastavte pozadovanu teplotu.

. Rezim MWO nevyZaduje nastavenie
teploty.

. Prednastavena teplota a teplotny rozsah
sa liSia v zavislosti od rezimu pripravy.

Nastavte Uroven vykonu.

«  Prednastavena Uroven vykonu a Uroven
vykonu sa mozu lisit v zavislosti od
rezimu pripravy.

5. Zvolte polozku Doba pripravy a potom stlacte
Otocny ovladac kvoli nastaveniu pozadovanej

doby pripravy.
«  Maximalna doba pripravy je 1 hodina a
30 minut.

Lasprprazs ecla «  Mo0zete zvolit polozku +30 s a potom

== stlacenim Otocného ovladaca pridat 30

4
[38]
n

sekund pre pripravu jedla.

6. Zvolte polozku START a potom stlacte Otoény
ovladac.
»  RUra zacne okamzite piect.

1h30min 00s

START

POZNAMKA

Pocas pripravy mozete zmenit teplotu aj dobu pripravy.
Pocas pripravy zvolte polozku Pauza a potom preruste ¢innost stlacenim Otoéného
ovladaca. Po preruseni pripravy mozete pripravu ukoncit alebo v nej mozete pokracovat.
Zvolte polozku OK a potom ukoncite pripravu stlacenim Oto¢ného ovladaca.
Zvolte polozku Pokraovat a potom pokracujte v priprave stlacenim Otoéného
ovladaca.
Po dokonceni pripravy sa na displeji zobrazi polozka +30's. (+30 s sa nezobrazi, ak bola
doba pripravy nastavena na hodnotu mensiu ako 5 sekund.)
Mozete zvolit polozku +30 s a potom stlacenim Otoéného ovladaca predZit pripravu o
dalSich 30 sekund.
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Popisy rezimov mikrovinnej riry Pouzitie supravy nadob na pripravu v pare ,Pro Steamer*
So supravou nadob na pripravu v pare ,Pro Steamer” mozete pripravit vase jedlo v pare s

o Teplota (°C) / Rozsah Prednastavena teplota (°C) / manualnym ovladanim.
ReZzim : , - .
Urovne vykonu (W) Uroven vykonu (W) ) ) )
4 ™ 1. Nalejte 500 ml studenej vody do taniera na
-/ 100-850 850 paru. Ulozte parny plech na tanier na pary,
MWO Mikrovinna energia umozfiuje uvarenie jedla alebo jeho na plech polozte jedlo a zakryte ho vekom
prihriatie bez toho, aby zmenilo formu alebo farbu. z nehrdz“avejucej ocele: Vloz,te supravu Pro
Steamer” do stredu vnutorného priestoru
40-200/ 100-600 | 200/ 300 mikrovinnej rury.
MWO + Grilovanie Ohrevné prvky generuju teplo, ktoré sa posilfiuje 2 PQEtUD$Jte podia ir,?(kf?\/ 2-4 v Castl 'Oh
mikrovinnou energiou. MIKFOVINNE) FUrE, LyKAJUCE Sa zvysnyc
nastaveni pripravy jedla.
40-200/ 100-600 | 180 /300 «  Ohladom podrobnejsich informacii
) . - . o vychadzajte z ¢asti Suprava nadob na
MWO + Konvekcia O_hre_vne Aprvky g_engrwu teplo a klonvekcr_wyv v_enUI_ator pripravu v pare ,Pro Steamer* na strane
distribuuje vnutri rory teplo, ktoré sa posiliuje mikrovinnou 40 o)
energiou. <
01 Tanier na paru / Tanier na POZNAMKA =)
40-200/ 100-600 180 /300 : . )
— / — | — /, — vytvorenie chrumkaveho povrchu pred nechanim rory bez dozoru si vzdy skontrolujte &
MWO + Pecenie Teqto rezim lfomb|nUJe,Gr\| S vent{latorgm a m|krov\rjnu ruru 02 Parny plech nastavenia varenia.
a tym skracuje dobu pripravy, a zaroven vytvara na jedle 03 Veko z nehrdzavejucej ocele
hnedy chrumkavy povrch.
/\ UPOZORNENIE
Uroven vykonu Uistite sa, Ze ste riadne zatvorili veko na suprave
- — ,Pro Steamer", aby dosadlo na tanier na paru/tanier
Urovert Percento (%) Vystupny vykon Bopis na vyt'voreme chrumkavgho povrchu.vAk vekq nie
(W) je spravne zatvoreng, vajcia alebo gastany mézu
VYSOKA 100 850 Pouziva sa na ohrev kvapaliny. explodovat.
VYSOKA NIZSIA 82 700 Pouziva sa na ohrievanie a /N UPOZORNENIE
STREDNE VYSOKA 71 600 varenie. «  Nikdy nepouzivajte supravu ,Pro Steamer”, dodany s tymto vyrobkom, s inym vyrabkom
STREDNA 53 450 POU3| na pribravu ma alebo modelom. . ' -
= ﬁgim\\//:nsia zal pﬂ;s avumdsd a Mohlo by to sposobit poziar alebo Uplné znicenie vyrobku.
STREDNE NIZKA 35 300 onrievanie zeleniny. «  Nepouzivajte supravu ,Pro Steamer"” bez vody alebo jedla vo vnutri. Pri pouZiti tejto
PouZiva sa na na rozmrazenie supravy ,Pro Steamer” nalejte pred pouzitim najmenej 500 ml vody. Ak by bolo mnozstvo
ROZMRAZOVANIE 21 180 ored varenim. vody mengie ako 500 ml, priprava jedla by bola neuplnd a mohlo by dojst k po7iaru alebo
— - Uplnému poskodenie vyrobku.
NiZKA 12 100 P0|U2|ya 5a Nna rozmrazenie «  Privyberani supravy ,Pro Steamer” zvnutra mikrovinnej riry po vareni je potrebné
Zeieniny. postupovat opatrne, pretoze bude velmi horuca.
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Prevadzka

Specialne funkcie

Konvekcia

Viactroviiova priprava

Cas pripravy jedla

Na hlavnej strane zvolte polozku Konvekcia a
potom stlacte Otoény ovladac.

Zvolte polozku Specialne funkcie a potom
stlacte Otocny ovladac.

Zvolte pozadovanu funkciu a potom stlacte
Otocny ovladac.

(Ohladom podrobnejsich informacii 0 kazdom
rezime si pozrite Cast ,Popis Specialnych
funkcii* na strane 23)

Nastavte pozadovanu teplotu.
. Prednastavena teplota a teplota sa liSia
v zavislosti od rezimu pripravy.

Zvolte polozku Doba pripravy a potom stlacte
Otocny ovladac kvoli nastaveniu pozadovanej
doby pripravy.

«  Maximalna doba pripravy je 10 hodin.

Pripravené 013:30

START

Zvolte polozku Pripravené o a potom

stlacenim Oto¢ného ovladaca nastavite

pozadovany cas ukoncenia.

«  Ked nastavite dobu pripravy, rura
zobrazi €as ukoncenia pripravy (napr.
Pripravené o0 13:30).

Zvolte polozku START a potom stlacte Otoény

ovladac.

« Ak nezmenite ¢as ukoncenia, rUra zahgji
pripravu okamzite.

« Ak zmenite ¢as ukoncenia, rura
automaticky upravi ¢as zahajenia
¢innosti tak, aby priprava skoncila v
nastavenom ¢ase.
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Popis Specialnych funkcii

Rezim

Teplotny rozsah (°C) Prednastavena teplota (°C)

ViacUroviova priprava

40-250 160

Tento rezim pouzivajte pri sucasnom pouziti viacerych
Urovni.

Uchovanie v teplom stave

60-100 60

TUto funkciu pouzivajte len na udrziavanie teploty prave
uvarenych potravin.

Automatické varenie

RUra ponuka 31 programov automatickej pripravy. Vyuzite tUto funkciu, aby ste usetrili ¢as alebo
skratili ¢as uCenia. Doba pripravy, Uroven vykonu a teplota budu upravené v sulade so zvolenym

programom.
Konvekcia
Napoje
<Napoje
Hmotnost 2509

Na hlavnej strane zvolte polozku Konvekcia a
potom stlacte Otocny ovladac.

Zvolte polozku Automaticka priprava a potom
stlacte Oto€ny ovladac.

Zvolte pozadovany program a potom stlacte
Otocny ovladac.
«  Ohladom podrobnejsich informacii
0 kazdom rezime si pozrite odsek
,Automatické varenie” v ¢asti
JInteligentné varenie” na strane 28.
Precitajte si radu, zvolte prikaz Dalej a potom
stlacte Oto¢ny ovladac.
Zvolte hmotnost a potom stlacte Otoény
ovladac.
«  Dostupna hmotnost sa IiSi v zavislosti od
zvoleného programu.
«  Tento krok nemusi byt aplikovany na
vsetky programy.
Pripravte jedlo a prislusenstvo podla pokynov
na displeji, zvolte prikaz Dalej a potom stlacte
Oto¢ny ovladac.
Zvolte polozku START a potom stlacte Otoény
ovladac.
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Prevadzka

Automatické rozmrazovanie

Rychla priprava

RUra ponuka 5 programov automatického rozmrazovania. Vyuzite vyhody tejto funkcie na
pohodIné rozmrazenie jedal. Doba pripravy, Uroven vykonu a teplota budu upravené v sulade so

zvolenym programom.

Konvekcia

<Méso

Hmotnost 02kg

Na hlavnej strane zvolte polozku Konvekcia a
potom stlacte Otoény ovladac.
Zvolte polozku Automatické rozmrazovanie a
potom stlacte Otoény ovladac.

Zvolte pozadovany program a potom stlacte

Otocny ovladac.

«  (Ohladom podrobnejsich informacii
0 kazdom rezime si pozrite odsek
JAutomatické rozmrazovanie” v casti
JInteligentné varenie” na strane 31.

Zvolte hmotnost a potom stlacte Otocny

ovladac.

. Dostupna hmotnost sa lisi v zavislosti od
zvoleného programu.

Pripravte jedlo a prislusenstvo podla pokynov

na displeji, zvolte prikaz Dalej a potom stlacte

Otocny ovladac.

Zvolte polozku START a patom stlacte Otoény

ovladac.

RUra ponuka programy rychlej pripravy. Vyuzite vyhody tejto funkcie na pohodIné rozmrazenie
jedal. Doba pripravy, Uroven vykonu a teplota budU upravené v sulade so zvolenym programom.

Konvekcia

Pecené zemiakové
polovicky

<Pecené zemiakové polovicky

Hmotnost 400-6009

1.

Na hlavnej strane zvolte polozku Konvekcia a
potom stlacte Otocny ovladac.

Zvolte polozku Rychla priprava a potom
stlacte Otoény ovladac.

Zvolte pozadovany program a potom stlacte

Otocny ovladac.

«  (Ohladom podrobnejsich informacii o
kazdom rezime si pozrite odsek ,Rychla
priprava“ v ¢asti ,Inteligentné varenie”
na strane 32.

Pretitajte si radu, zvolte prikaz Dalej a potom

stlacte Oto€ny ovladac.

Zvolte hmotnost a potom stlacte Otoény

ovladac.

»  Dostupna hmotnost sa liSi v zavislosti od
zvoleného programu.

Pripravte jedlo a prislusenstvo podla pokynov

na displeji, zvolte prikaz Dalej a potom stlacte

Oto¢ny ovladac.

Zvolte polozku START a potom stlacte Otoény

ovladac.
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Casovat Cistenie

Pridanie nového ¢asovaca Cistenie parou
1. Dotknite sa tlacidla— na ovladacom paneli. Tato funkcia je uzito¢na na Cistenie lahkych necistot parou.
2. Zvolte polozku Casovace a potom stlacte Otoény ovladac. Tato automaticka funkcia Setri vas ¢as, pretoze nie je potrebné pravidelné manualne Cistenie.
3. Nastrane Casovaca zvolte polozku 4 a potom stlacte Otoény ovladac. 1. Dotknite sa tlacidla = na ovladacom paneli.
« Ak pridavate ¢asovac prvy krat, tento krok preskocte. 2. Zvolte polozku Cistenie a potom stlatte Otoény ovladat.
4. Nastavenie ¢asu. 3. Zvolte polozku Cistenie parou a potom stlacte Otoény ovladac.
) 4. Postupujte podla pokynov na displeji, zvolte prikaz Dalej a potom stlacte Otoény ovladac.
Uprava existujuceho ¢asovaca 5. Zvolte polozku START a potom stlacte Otoény ovladat.
1. Dotknite sa tlacidla— na ovladacom paneli. A\ VAROVANIE

2. Zvolte polozku Casovate a potom stlacte Otoény ovladac.
3. Nastrane Casovace zvolte polozku a potom stlacte Otoény ovladac.
4, Zmente dobu.

Neotvarajte dvierka pred ukoncenim cyklu. Voda vo vnutri rory je velmi hortca a méze sposobit
popaleniny.

POZNAMKA

Vymazanie ¢asovaca

1. Dotknite sa tlatidla— na ovladacom paneli.

2. Zvolte polozku Casovace a potom stlacte Otoény ovladac.

3. Nastrane Casovaca zvolte polozku T a potom stlacte Otoény ovladac.

4.  Zvolte prikaz Vymazat na pravej strane ¢asovaca, ktory chcete vymazat, a potom stlacte
Otocny ovladac.

5. Zvolte polozku Hotovo a potom stlacte Otocny ovladac.

PouzZitie ¢asovaca

1. Dotknite sa tla¢idla— na ovladacom paneli.

2. Zvolte polozku Casovace a potom stlacte Otoény ovladac.

3. Zvolte polozku START na pravej strane Casovaca, ktory chcete pouzit, a potom stlacte
Otocny ovladac.
. Po spusteni ¢asovaca ho mozete pozastavit alebo zrusit.

POZNAMKA

Po uplynuti nastavenej doby sa zobrazi hlasenie ,Cas uplynul.” s prislusnou melddiou. Zvolte
polozku Hotovo a potom zruste hlasenie stlacenim Otoéného ovladaca.

Ak je rura znacne znecistena mastnotou, napriklad po peceni alebo grilovani, odporuca sa
pred aktivaciou Cistenia parou odstranit odolné necistoty manualne, s pouzitim Cistiaceho
pripravku.

Po dokonceni cyklu nechajte dvierka rury pootvorené. To umozni dokonalé vyschnutie
vnutorného smaltovaného povrchu.

Ak je rura vnutri horuca, automaticke Cistenie sa neaktivuje. Pockajte, kym rura vychladne, a
potom to skuste znova.

Nelejte vodu na dno prudko. Robte to jemne. V opacnom pripade voda preteCie dopredu.
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Prevadzka

Odstranenie zapachu

Tato funkcia je uzitocna na dezodoraciu rury. TUto funkciu pravidelne pouzivajte na odstranenie

neprijemného zapachu v rre.

1.

2.
3.
4
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Dotknite sa tla¢idla = na ovladacom paneli.
Zvolte polozku Cistenie a potom stlacte Otoény ovladac.
Zvolte polozku Dezodoracia a potom stlacte Otocny ovladac.

Nastavenie ¢asu.
«  Mo0zete nastavit dobu az do 15 minut.

Zvolte polozku START a potom stlacte Otoény ovladac.

Nastavenia

Dotknite sa tla¢idla = na ovladacom paneli, zvolte polozku Nastavenia a potom stlacte Otoény

ovladac kvoli zmene jednotlivych nastaveni vasej rory.

Podrobny popis najdete v nasledujucej tabulke.

Ponuka

Podponuka

Popis

Pripojenia

Wi-Fi

Mo6zZete zapnUt alebo vypnit Wi-Fi.

Jednoduché pripojenie

Vasdu ruru mozete pripojit k serveru
SmartThings prostrednictvom pripojenia
Wi-Fi. Ked je rUra pripojena, mozete
pouzit aplikaciu SmartThings na kontrolu
stavu rury a/alebo jej ovladanie z
mobilného zariadenia.

Vzdialend sprava

Zvolte prikaz Aktivovat a potom
stlacte Oto€ny ovladac, cim umoznite
zakaznickemu centru vzdialeny pristup
k vadej rure na kontrolu internych
informacif.




Ponuka Podponuka Popis Ponuka Podponuka Popis
Displej Jas Umoznuje zmenit jas displeja. Datum a ¢as Automaticka aktualizacia Umoznuje vam zapnut alebo vypnut
datumu a ¢asu aktualizaciu ¢asu z internetu. Pouzitie
Setri¢ obrazovky Umoziuje zapnUt alebo vypnut Setric tejto funkcie vyzaduje, aby ste boli
obrazovky. pripojeni na siet Wi-Fi.
POZNAMKA Zvolte ¢asové pasmo UmolanJe vam zvolyt casove pgsrrjo
L . ) ) (Musite zrusit funkciu Automaticka
«  Setric oprazgvky Jevfunkua, lftora aktualizacia datumu a casu)
zobrazuje datum a ¢as na vasom — —— - —
displeji potom, ako po ur¢itd dobu Nastavenie datumu UmoanJe vgm ma[]Auvalne ngstath
v pohotovostnom rezime nie je datum. (Musite zrusit funkciu )
zaznamenany Ziadny vstup. Automaticka aktualizacia datumu a Casu.)
. Pre aktivaciu témy hodin a Nastavenie ¢asu Umoznuje vam manualne nastavit ¢as.
¢asoveho limitu zapnite funkciu (Musite zrusit funkciu Automaticka
Setri¢ obrazovky. aktualizacia datumu a ¢asu.)
Téma hodin Umoznuje vam zvolit tému zobrazenia Zvolte format ¢asu Format ¢asu mozete nastavit na
hodin. 12-hodinovy alebo 24-hodinovy format.
Casovy limit Umoznuje nastavit casovy Usek pred Jazyk Mozete vybrat jazyk.
zapnutim Setrica obrazovky. Objem Umoziuje vam nastavit hlasitost rry.
POZNAMKA Pomocnik Riesenie problémov Umoznuje vam skontrolovat navod na

«  Spotreba energie sa moze zvysit v
zavislosti od nastavenia.

. Ked je nastavenie ¢asového limitu
nastavené na hodnotu ,Vzdy
zapnuty", jas LCD sa automaticky
zmeni na Uroven 2, ak po dobu
3 minUt nebude vykonany Ziadny
Ukon.

riesenie problémov.

Navod na prvé pouzitie

Umoznuje vam skontrolovat jednoduché
pokyny o zakladnom pouziti rury.
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Prevadzka Inteligentné varenie

Ponuka Podponuka Popis Automaticke varenie
Informacie o Nazov modelu Umoznuje vam skontrolovat nazov Nasledujuca tabulka predstavuje 31 programov automatickej pripravy, vratane opatovného
zariadeni modelu rury od nasej firmy. ohrevu, varenia, opekania a pecenia. Obsahuje svoje mnoZstva, prestoje a prislusné odporucania.
Verzia softveru Umozfiuje vam skontrolovat aktualnu Tieto programy obsahuju Specialne rezimy pripravy, ktoré boli vyvinuté, aby vam poskytli svoje
verziu firmveru. vyhody.
Ked je k dispozicii novy software, v tejto - o z S
ponuke sa zobrazi taidlo Aktualizicia Jedlo Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroven
softvéru. 1. Napoje 025 Keramicky pekac 1
Pravne informacie Umoziuje vam skontrolovat pravne 05
informacie. Nalejte tekutinu do keramickych hrncekov a ohrievajte bez
ich zakrytia. Umiestnite jeden hrncek do stredu a 2 po bokoch
Zamknut keramického pekaca. Nechajte ich postat v mikrovinnej rure. Po
— : — — — 1-2 min dobre premieSajte obsah. Pri vyberani Salok budte opatrni
Umoznuje vam zamknut ovladaci panel pred neziaducou UEOSfOU. (pozrite si bezpeénosmé pokyny pre Opétovny ohrev tekutin).
«  Pre aktivaciu funkcie Zamknutie sa dotknite tlacidla — na ovladacom paneli, zvolte funkciu - — i
. L i 2. Jedlo na tanieri 0,3-0,4 Keramicky pekac 1
Zamknutie a potom stlacte Otoény ovladac. 04-05
«  Pre deaktivaciu funkcie Zamknutie sa dotknite tlacidla = a dotykajte sa ho, az kym sa i

nezobrazi hldsenie ,0vladanie je odomknuté. Umiestnite na keramicku platiu a zakryte zmrastitelnou foliou
vhodnou do mikrovinky. Tento program je vhodny pre jedl, ktoré sa
skladaju z 3 sucasti (napr. maso s omackou, zelenina a priloha, ako
napriklad zemiaky, ryZa alebo cestoviny). Po vareni nechajte

3 minuty odstat.
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3. Mrazené jedlo na 03-04 Keramicky pekac 1
tanieri 0,4-0,5

Vezmite mrazené hotové jedlo a skontrolujte, ¢i je nadoba vhodna
pre mikrovInnu ruru. Prepichnite foliu na hotovom jedle. Viozte
mrazené hotové jedlo do stredu. Tento program je vhodny pre
mrazené hotové jedla, pozostavajuce z 3 zloziek (napr. maso

s omackou, zelenina a priloha, ako napriklad zemiaky, ryza alebo
cestoviny). Po vareni nechajte 3 minUty odstat.
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Jedlo Velkost porcie (kg) PrisluSenstvo Uroven Jedlo Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroven
Polievka 0,2-0,3 Keramicky pekac 1 10. Mrazené krokety 0,4-06 Plech na pecenie 3
04-05 Mrazené zemiakoveé krokety rovnomerne rozlozte na kovovy plech
Vlozte do hibokého keramického taniera alebo misy a pocas ohrevu na pecenie.
nechaj_te ;akryte pvlastovym ve_kom. Pgl(evku um|estn|_tev d_o stredu 11. Mrazend zelenina 03-04 Keramicky pekac 1
keramického pekaca. Po 2-3 min odstatia dobre premiesajte obsah. 04-05
Dusene 02-03 Keramicky pekac 1 Zeleninu, ako napriklad brokalicu, nakrajany mrkvu, ruzicky
04-05 karfiolu a hrach vlozte do sklenenej misky s vekom. Pridajte 1-2
Vlozte do hibokého keramického taniera alebo misy a pocas ohrevu polievkove lyzice vody. Misku vlozZte do stredu keramického pekaca.
nechajte zakryté plastovym vekom. Polievku umiestnite do stredu Varte zakryté. Po priprave nechajte odstat 2-3 minUty a potom
keramickeho pekaca. Po 2-3 min odstatia dobre premieSajte obsah. premiesajte.
12. Jablkovy kola 12-14 | Rostvroe | 1
Gratinovana 0,4-06 Grilovacia mriezka do 3 Jablkovy kola¢ viozte do okruhlej kovovej misy. Ulozte ho na roét v
mrazena ryba pekaca + t?[am'Cky rUre. Rozsahy hmotnosti zahffiajl jablkd atd
pekac - ——
- - - - — - - 13. Korpus na ovocny 03-05 | Rost v rure | 3
Mrazenu gratinovanu rybu vlozte do vhodnej misy z ohiovzdorneho kol&e — - - — —— ——
skla alebo do keramickej nadoby. Po vareni nechajte 2-3 minty Slahané cesto vlozte do kovovej nadoby a ulozte ju na rost v rure,
odstat. Tento program je vhodny pre mrazené hotové jedl3, 14. Cokoladovy 0,5-0,7 | Rost v rure | 3
pozostavajuce z filé so zeleninou a omackou. kolacik brownie Cesto vlozte do vhodnej misy z ohnovzdorného skla alebo do
Mrazené lasagne 04-06 Grilovacia mriezka do 3 keramickej nadoby a ulozte na rost v rure.
pekaca + tgfamlcky 15. Croissanty 02-04 | Rost v rure | 3
ekac
- - P — - - Pouzite papier na pecenie. Croissanty ulozZte jeden vedla druhého na
Mrazené lasagne vlozte do vhodnej misy z ohnovzdorného skla rOt v rore.
alebo na keramicky tanier. Po prihriati nechajte 2-3 minUty odstat. - - -
v : 0i0s Sech — 3 16. Holandsky 0,5-0,7 | Rost v rure | 2
razené 4-0, ech na pecenie 7 LA ” - - — — :
hranoléeky do : - - P : — maslovy kolac Cerstvé cesto vlozte do okruhlej nadoby na pecenie s priemerom
riry Yy Mrazené hranolceky rozlozte na kovovy plech na pecenie. 22 cm. Ulozte ho na roét v rore.
Mrazena pizza 03-04 RoSt v rure 2 17. Holandsky 07-08 | Rost v rure | 3
0,4-05 bochnikovy kOIAC | (e ctyé cesto viozte do vhodnej obdlznikove] kovovej nadoby na

MrazenU pizzu uloZte na rost v rure.

pecenie (dlzka 25 cm). Nadobu umiestnite na rost v rire pozd(z
dvierok.
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Inteligentné varenie

Jedlo Velkost porcie (kg) PrisluSenstvo Uroven Jedlo Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroven
18. Mafiny 05-06 Rost v rure 2 24. Steak z lososa 0,3-06 Rost v rure + Plech 5+2
Cesto na mafiny vlozte do kovovej formy na 12 mafinov. Formu Na pecenie
uloZte do stredu rostu v rure. Steaky z lososa namarinujte a ulozte jeden vedla druhého na
19. Kysnutie 03-06 | ROt v rire | 3 rost v rure a na plech na pecenie. Po zobrazeni prekryvného
kysnutého cesta — okna prevratte jedlo, zvolte OK a potom stlacte Otoény ovladat.

Pripravte kysnuté cesto na pizzu, kolac alebo chlieb. Vlozte ho do
velkej okruhlej Ziaruvzdornej a nadoby prikryte potravinarskou

Potom zvolte prikaz Pokracovat a pokracujte v priprave stlacenim

20. Piskotovy kolac

21. Biely chlieb

22. Jablkovy kolac z
listkového cesta

23. Rybiefilé, 2 cm

o Otoc¢ného ovladaca.
oliou.
- - 25. Krevety 0,3-0,4 RoSt v rure + Plech 5+2
0,3-06 | Rost v rure | 2 04-0,5 na pecenie
Ce,StO ulozte do Ciernej okruhlej kovovej nadoby na pecenie s UloZte suroveého garnata rovnomerne na rost v rure a plech na
priemerom 18 ¢cm (prev300 9), 24 cm <Pre 409 0) alebo 26 cm pecenie. Po zobrazeni prekryvného okna prevratte jedlo, zvolte OK
(pre 500 g). Formu ulozte do stredu rostu v rdre. a potom stlacte Otoény ovladac. Potom zvolte prikaz Pokracovat a
0,7-0.8 | RoSt v rure | 2 pokracujte v priprave stlacenim Otoéného ovladaca.
Cerstvé cesto vlozte do vhodnej obdlZnikovej kovovej nadoby na 26. Hovadzi steak, 0,3-0,6 Rost v rure + Plech 5+2
pecenie (dizka 25 cm). Nadobu umiestnite na rost v rure pozd(z tenky na pecenie
dvierok. Steaky z hovadzieho masa ulozte jeden vedla druhého na rost v
03-05 | Plech na pecenie | 2 rUre a plech na pecenie. Po zobrazeni prekryvného okna prevratte
Pouzite papier na pecenie. Ulozte 4 ks jeden vedla druhého na plech jedlo, zvolte OK a potqm stlacte Oto€ny ovladac. Potom zvolte prikaz
na petenie. Pokracovat a pokracujte v priprave stlacenim Otocného ovladaca.
03-06 Ro&t v rure + Plech 542 27. Jahiacie rebierka 03-06 Rost v rUr? + Plech 5+2
na pecenie na pecenie

Rybie filé (2 cm) namarinujte a ulozte jedno vedla druhého na rost
v rure a plech na pecenie. Po zobrazeni prekryvného okna prevratte
jedlo, zvolte OK a potom stlacte Otoény ovladac. Potom zvolte prikaz
Pokracovat a pokracujte v priprave stlacenim Oto¢ného ovladaca.

Jahnacie rebierka namarinujte. Ulozte ich na rost v rure a plech na
pecenie. Po zobrazeni prekryvného okna prevratte jedlo, zvolte OK
a potom stlacte Otocny ovladac. Potom zvolte prikaz Pokracovat a

pokracujte v priprave stlacenim Otoéného ovladaca.
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Jedlo Velkost porcie (kg) PrisluSenstvo Uroven
28. Cerstva zelenina 03-04 Keramicky pekac 1
0,5-06

Zeleninu po umyti, ocisteni a nakrajani na priblizne rovnaku velkost
odvazte. Vlozte ich do sklenenej misky s pokrievkou. Pridajte 45 ml
vody (3 polievkové lyzice). Misku vioZte do stredu keramického
pekaca. Varte zakryté. Po priprave nechajte odstat 2-3 minuty a
potom premiesajte.

29.

0SUpané zemiaky

05-06
0,7-0,8

Keramicky pekac 1

Zemiaky po oskrabani, umyti a nakrajani na podobnu velkost
odvazte. Vlozte ich do sklenenej misky s pokrievkou. Pridajte
45-60 ml (3-4 polievkové lyzice) vody. Misku vlozte do stredu
keramického pekaca. Po priprave nechajte odstat 2-3 minuty a
potom premiesajte.

30.

Biela ryza

0,3-04 Keramicky pekac 1

Odvazte predvarenu ryzu a pridajte dvojité mnozstvo studenej vody.

Napriklad: ked varite 0,3 kg ryze, pridajte 600 ml studenej vody.
Pouzite sklenenu misku z ohnovzdorného skla s pokrievkou. Misku
vlozte do stredu keramického pekaca. Varte zakryté. Po priprave
nechajte odstat 5 minUt a potom premiesajte.

Automatické rozmrazovanie

Nasledujuca tabulka predstavuje roézne programy automatického rozmrazovania, mnozstva, doby
odstatia a prislusné odporucania. Tieto programy pouzivaju vyhradne mikrovinnU energiu. Pred
rozmrazovanim odstrante vsetok obalovy material. Maso, hydinu, ryby, chlieb, kolac a ovocie
umiestnite na keramicky pekac.

31

Domaca pizza

06-10 Plech na pecenie 1

Jedlo Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroven (as odstatia (min)

Maso 0,2-2,0 Keramicky pekac 1 10-30
Okraje zakryte hlinikovou foliou. Po zobrazeni prekryvného okna prevratte jedlo,
zvolte OK a potom stlacte Otoény ovladac. Potom zvolte prikaz Pokracovat a
pokracujte v priprave stlacenim Otoéného ovladaca. Tento program je vhodny
pre hovadzie maso, jahnacinu, bravcovinu, steaky, rezne a mleté maso.

Hydina 0,2-2,0 Keramicky pekac 1 10-30
Nohy a Spicky kridel zakryte hlinikovou foliou. Po zobrazeni prekryvného okna
prevratte jedlo, zvolte OK a potom stlacte Otoény ovladac. Potom zvolte prikaz
Pokracovat a pokracujte v priprave stlacenim Otoéného ovladaca. Tento program
je vhodny pre celé kura, ako aj pre Casti kurata.

Ryba 0.2-20 Keramicky pekac 1 10-30

Zakryte cely chvost ryby hlinikovou foliou. Po zobrazeni prekryvného okna
prevratte jedlo, zvolte OK a potom stlacte Otoény ovladac. Potom zvolte prikaz
Pokracovat a pokracujte v priprave stlacenim Otoéného ovladaca. Tento program
je vhodny pre celé ryby, ako aj pre rybie filé.

UloZte pizzu na pekac. Uvedené hmotnostné rozsahy zahfiaju aj
napln, ako omacka, zelenina, Sunka a syr.
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Inteligentné varenie

Jedlo Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroven (as odstatia (min) PoloZka jedla Hmotnost Prisluenstvo Uroven v rdre
Chlieb/ 0,1-10 Keramicky pekac 1 5-10 Pecené 0,8-1,0 kg Grilovacia mriezka do 3
Kolac Chlieb umiestnite na kus papieravej utierky. Po zobrazeni prekryvného okna bravcové pekaca + tham|cky
prevratte jedlo, zvolte OK a potom stlacte Otoény ovlada¢. Potom zvolte prikaz pekac
Pokracovat a pokracujte v priprave stlacenim Oto¢ného ovladaca. Rura bude Marinované opecené bravcoveé maso polozte na grilovaciu mriezku s
pokracovat v ¢innosti, kym neotvorite dvierka kvoli obrateniu jedla. Tento keramickym pekacom. Po zobrazeni prekryvného okna prevratte jedlo,
program je vhodny pre vsetky druhy chleba (rezaného alebo celého) ako aj pre zvolte OK a potom stlacte Otoény ovladac. Potom zvolte prikaz Pokracovat
pecivo a bagety. Pecivo poukladajte do kruhu. Tento program je vhodny pre a pokracujte v priprave stlacenim Oto¢ného ovladaca.
vég?ky drAuh'y kysnutx:/ch kollééov,, susienok, tvgrohgvych kolééov a Ir«ehk'ého N Kuracie kisky 05-0,7 kg Grilovacia mriezka do 5
peuva.l Nie je v’hvodny pre ylmecke / chrumkaveé pecivo, ovocné a krémoveé kolace, 10-1.2 kg pekaca + Keramicky
ako ani pre kolace s cokoladovou polevou. pekac
Ovocie 0.1-08 Keramicky pekac ! 510 Chladené kuracie kusky potrite olejom a korenim. PoloZte ich na grilovaciu
Zmrazene ovocie rovnomerne rozlozte na keramicky pekac. Tento program je mriezku s keramickym pekacom kozou nadol. Po zobrazeni prekryvného
_ vhodny pre ovocie, ako su maliny, miesané bobulové ovocie a tropické ovocie. okna prevratte jedlo, zvolte OK a potom stlacte Otoény ovladaé. Potom
= zvolte prikaz Pokracovat a pokracujte v priprave stlacenim Otoéného
§' Rychla priprava ovladaca. Po vareni nechajte 2-3 minuty odstat.
= . v . . P
2 Nasledujuca tabulka predstavuje 4 automatické programy na rychlu pripravu a opekanie. Celé kurca 10-11kg Gr'IOY?C'a mriezka dP 3
S Obsahuje svoje mnozstva, prestoje a prisluéné odporucania. 12-13kg pekaca + E/e@mmky
%. Tieto programy obsahuju pecialne rezimy pripravy, ktoré boli vyvinuté, aby vam poskytli svoje PeKaC
vyhody. Kurca potrite olejom a korenim. Ulozte ho prsami nadol do stredu grilovacej
T 7 ’ T mriezky s keramickym pekacom na Uroven 3 v rure. Po zobrazeni
Polozka jedla Hmotnost Prislusenstvo Uroven v rure prekryvného okna prevratte jedlo, zvolte OK a potom stlacte Otoény
Pecene 400-600 g Grilovacia mriezka do 3 ovladaé. Potom zvolte prikaz Pokracovat a pokracujte v priprave stlacenim
zemiakové 600-800 ¢ pekaca + Keramicky Otoéného ovladaca. Po vareni nechajte 5 mindt odstat.
polovicky pekac

% Rezim rychlej pripravy pouziva mikrovInnu energiu na ohrev jedla. Preto musia byt pri
tomto rezime prisne dodrzané pokyny ohladom nadob a ostatné bezpenostné opatrenia pre
mikrovinné rury.

Zemiaky nakrajajte na polovice. UloZte do kruhu na rost odrezanou stranou
obratenou ku grilu. Po vareni nechajte 2-3 minUty odstat.
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Manualne varenie

Sprievodca varenim v mikrovinnej rure

«  Primikrovinnom rezime nepouzivajte kovové nadoby. Nadoby s jedlom vzdy polozte do

vnutorného priestoru rury.
«  Nadosiahnutie najlepsich vysledkov sa odporUca jedlo zakryt.
«  Po dokonceni varenia nechajte jedlo postat vo vlastnej pare.

Mrazena zelenina

. Pouzite sklenenu nadobu z ohnovzdorného skla s pokrievkou.
o Zeleninu premieSajte dvakrat pocas varenia a jedenkrat po uvareni.

«  Dochutte po uvaren.

(Cinsky styl)

Jedio Velko?;)porcie Vikon (W) Cjz;sd ?;i(;:;?r:/)y Cas(crnr?i;t)étia

Spenat 150 600 5-6 2-3
Pridajte 15 ml (1 PL) studenej vody.

Brokolica 30 | e | 89 2-3
Pridajte 30 ml (2 PL) studenej vody.

Hrach 30 | e | 78 2-3
Pridajte 15 ml (1 PL) studenej vody.

Zelené fazulky 30 | eo0 | 7uesn 2-3
Pridajte 30 ml (2 PL) studenej vody.

Miesana zelenina 30 | e | 7 2-3

(Mrkva/Hrach/ o ]

Kukurica) Pridajte 15 ml (1 PL) studenej vody.

Miesana zelenina 30 | eoo | 7uesn 2-3

Pridajte 15 ml (1 PL) studenej vody.

Cerstva zelenina

«  Pouzite sklenenu nadobu z ohnovzdorného skla s pokrievkou.
«  Nakazdych 250 g pridajte 30-45 ml studenej vody.

«  PremieSajte raz poCas varenia a raz po uvareni.

«  Dochutte po uvareni.
«  NarychlejSie uvarenie sa odporUca nakrajat na mensie, rovnomerné kusky.

o Vetku CerstvU zeleninu varte pri plnom mikrovinnom vykone (850 W).

Jedlo Velkost porcie (g) Cas prlprgvy jedla Cas ontatla
(min) (min)
Brokolica 250 4-5 3
500 5-6
Pripravte si rovnako velké ruzicky. Usporiadajte stonkami do stredu
RuZickovy kel 250 5-6 3
500 7-8
Pridajte 60-75 ml (45 PL) vody.

Mrkva 250 5-6 3
Mrkvu nakrajajte na rovnako velké kolieska.

Karfiol 250 5-6 3

500 7-8
Pripravte si rovnako velké ruzicky. Velké ruzicky nakrajajte na
polovice. Usporiadajte stonkami do stredu.

Cuketa 250 3-4 3
Cuketu nakrajajte na platky. Pridajte 30 ml (2 PL) vody alebo kusok
masla. Varte do makka.

Baklazan 250 3-4 3
Baklazany nasekajte na malé platky a polejte 1 polievkovou lyzicou
citrénovej Stavy.

Por 250 3-4 3

Por nakrajame na hrubé platky.
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Inteligentné varenie

Jedio Velkost porcie (g) Cas pripravy jedla Cas oqstatla
(min) (min)
Huby 125 1-2 3
250 2-3
Pripravte malé celé alebo nakrdjané huby. Nepridavajte vodu.
Pokvapkajte citrénovou stavou. Pridajte sol a korenie. Pred podavanim
scedte.
Cibula 250 | 4-5 | 3
Cibulu nakrajajte na platky alebo polovice. Pridajte len 15 ml
(1 polievkovu lyzicu) vody.
Paprika 250 | 4-5 | 3
Papriku nakrajajte na malé platky.
Zemiaky 250 4-5 3
500 7-8
Odvazte 05Upané zemiaky a nakrajajte ich na polovice alebo Stvrtiny
podobnej velkosti.
Kalerab 250 5-6 3

Kalerab pokrajajte na malé kocky.

34 Slovencina

RyZa a cestoviny

Pocas varenia a po nom obcas premiesajte.

Varte odkryté a poas odstatia zatvorte pokrievku. Potom vodu dokladne scedte.
«  Ryza: Pouzite velkU sklenenu nadobu z ohnovzdorného skla s pokrievkou vzhladom na to,

7€ objem ryze sa zdvojnasobi.

«  Cestoviny: Pouzite velky sklenenu nadobu z ohnovzdorného skla.

Velkost | Vykon | Cas pripravy | Cas odstatia
Gl porcie (@ | W) | jedla (min) (min) Pokyny
250 17-18 Pr|dajtel500 mi
Biela ryza 850 . studenej vody.
(predvarend) LA
P 375 18-20 Pridajte 750 ml
studenej vody.
250 20-22 Pr|dajtel500 ml
Hneda ryza 850 . studenej vody.
(predvarena) i
p 575 994 Pridajte 750 m|
studenej vody.
Zmiesana ryza .
(ryza + divokd 250 850 17-19 5 Pridajte 500 mi
c studenej vody.
ryza)
Zmlesane zrmna 250 850 18-20 5 Pr|dajte‘400 ml
(ryZa + obilie) studenej vody.
Cestoviny 250 850 10-11 5 Pridajte 1000 mi

horucej vody.




Prihrievanie Detska strava a mlieko

. Neprihrievvaj_tve_ velké lfusy jedla, ako sU kusymasa kto_ré sa I’ghko prehreju. ’ . ) Cas pripravy e,

«  Je bezpecnejsie prihrievat potraviny pri nizsich Urovniach vykonu. Jedlo Velkost porcie Vykon (W) jedla (9 il

. Pocas varenia a po nom dokladne premieSajte. -

«  Pritekutinach alebo detskej strave budte opatrni. Pred, pocas a po vareni dobre premiesajte Detska strava. 1304 600 30-40 23
plastovou lyZicou alebo sklenenou miesacou ty¢inkau, aby ste zabranili prudkému vyvretiu etz k) Nalejte do keramického hibokého taniera. Varte zakryté. Po uplynuti
a obareniu. Pocas odstatia ich nechajte v rure. PoCitajte s dihsim Casom ohrievania ako pri Casu pripravy zamieSajte. Nechajte odstat 2-3 minUty. Pred
inych typoch potravin. , , B , N podavanim dobre premiesajte a dokladne skontrolujte teplotu.

«  Odporucany Cas odstatia po prihriati je 2-4 minuty. Pozri nizSie uvedenuy informacnu Detska kaza (Obilie + 1900 500 20-30 >3

tabulku.
Tekutiny a jedlo

Mlieko + Ovocie) Nalejte do keramického hibokeho taniera. Varte zakryté. Po uplynuti

Casu pripravy zamieSajte. Nechajte odstat 2-3 minuty. Pred

Jedlo Velkost porcie Vikon (W) C_as priprgvy Cas oqstétia podavanim dobre premiesajte a dokladne skontrolujte teplotu.
edla (min) (min) Dojcenske mlieko 100 ml 300 30-40 2-3

Napoje 250 ml (1 hrncek) 850 1%-2 1-2 200 ml 50-60
500 ml (2 rnceky) 2-3 Dobre premiesajte alebo pretrepte a nalejte do sterilizovanej sklenenej %
Nalejte do keramického hrnceka a prihrievajte nezakryté. Hrncek dajte flase. Umiestnite do stredu keramického pekaca. Varte nezakryté. §
do stredu keramického pekaca. Pred spustenim a po zohriati opatrne Poriadne pretrepte a nechajte stat aspor 3 minUty. Pred podavanim =
premieSajte. poriadne pretrepte a starostlivo skontrolujte teplotu. g

Polievka (Chladens) 250 | e0 | 34 | 23 )
Nalejte do hibokej keramickej misky. Zakryte plastovym krytom. Po Rozmrazovanie ®
prihriati dobre zamieSajte. Pred podavanim znovu zamiesajte. Mrazené potraviny vlozte do nadoby vhodnej pre mikrovinné riry bez pokrievky. Pocas

Dusené méso 3504 | 600 | 56 | 23 rozmrazovania prevratte a po rozmrazeni z scedte tekutinu a odstrante droby. Ak chcete jedlo

(Chladené) rozmrazit rychlejsie, nakrajajte ho na malé kisky a pred rozmrazovanim ho zabalte do hlinikovej

Nalejte do hiboke] keramickej misky. Zakryte plastovym krytom. Po

T o e oo folie. Ked sa vonkajsi povrch zmrazenych potravin zacne rozmrazovat, preruste rozmrazovanie a
prihriati dobre zamieSajte. Pred podavanim znovu zamiesajte.

nechajte odstat podla pokynov v tabulke nizsie.

Cestoviny 35049 | 600 | 5-6 | 2-3 Nemente predvoleny Uroven vykonu (180 W) na rozmrazovanie.

s omackou Nalejte do hibokej keramickej misky. Zakryte plastovym krytom. Po Jedlo umiestnite na keramicky pekac a ten uloZte do rury na Uroven 1.
(Chladene) prihriati dobre zamiegajte. Pred podavanim znovu zamieate.

Platky masa 3504 600 5-6 3

(Chladené) 450¢ 6-7

Platky masa 2-3 chladenych zloziek na keramickom tanieri. Zakryte
prilnavou foliou vhodnou do mikrovinnej rury.
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Inteligentné varenie

Sprievodca konvekciou

Konvekcia

Pouzivajte teploty a Casy uvedené v tejto tabulke ako rady pre pecenie.

Odporucame predhriat roru v rezime Konvekcia.

Velkost porcie | Casrozmrazovania | Cas odstatia
Jedlo ) )
(@) (min) (min)
Maso Mleté maso 250 6-7 15-30
500 8-12
Bravcove rezne 250 7-8
Maso polozte na plochy keramicky tanier. TenSie okraje zakryte hlinikovou
foliou. Po polovici ¢asu rozmrazovania prevratte.
Hydina Kuracie kusky 500 (2 ks) 12-14 15-60
Celé kurca 1200 28-32
Najprv polozte kuracie kusky kozou nadol, celé kuracie prsia bokom nadol
na keramicky tanier. TenSie Casti, ako su kridla a konce, zakryte hlinikovou
foliou. Po polovici ¢asu rozmrazovania prevratte.
Ryba Rybie filé 200 6-7 10-25
Celé ryby 400 11-13
VlozZte mrazené ryby do stredu keramického taniera. TenSie ¢asti poukladajte
pod hrubsie Casti. Chrante Uzke konce filiet a chvost celych ryb hlinikovou
foliou. Po polovici ¢asu rozmrazovania prevratte.
Ovocie Drobné ovacie 300 6-7 5-10
Ovocie rozlozte na plochu okruhlu sklenenu misu s velkym priemerom.
Chlieb Rozky 2 ks 1-1% 5-20
(kazdy priblizne 4 ks 2%-3
509
Toast/sendvic 250 4-4%
500 7-9

Jedlo Teplota (°C) Prislusenstvo Uroven C,a > prlprgvy
jedla (min)

Torta s lieskovymi 160-170 Rost v rure 2 60-70

orieSkami, Stvorcova forma

Citronova torta, forma v 150-160 Rost v rure 2 50-60

tvare kruhu alebo misy

Piskotovy kolac 150-160 Rost v rure 2 25-35

Korpus pre ovocnu tortu 150-170 Rost v rure 2 25-35

Ovocny kolac s posypkou 150-170 Plech na 3 30-40

(kysnuté cesto) pecenie

Croissanty 170-180 Plech na 2 10-15
pecenie

Pecivo 180-190 Plech na 2 10-15
pecenie

Cajové pecivo 160-180 Plech na 3 10-20
pecenie

Hranolky do riry 200-220 Plech na 3 15-20
pecenie

Rozky umiestnite do kruhu alebo chleba horizontalne na kuchynsky papier

na keramicky tanier. Po polovici ¢asu rozmrazovania prevratte.

36 Slovencina




Horny ohrev + Konvekcia

Pouzivajte teploty a doby uvedené v tejto tabulke ako rady pre pecenie.
Pri pouziti rezimu Horny ohrev + Konvekcia odporucame predhriat ruru.
Maso umiestnite na rost v rure na Uroven odporucanu v tabulke a pouzite pritom pekac na
pecenie ako zberny nadobu na olej na Urovni 2.

Dolny ohrev + Konvekcia

Pouzivajte teploty a Casy uvedené v tejto tabulke ako rady pre pecenie.
Pri pouziti rezimu Dolny ohrev + Konvekcia odporU¢ame predhriat ruru.

Cas pripravy

Jedlo Teplota (°C) Prislusenstvo Uroven C.a > prlprgvy
jedla (min)

Domaca pizza 180-200 Plech na pecenie 1 20-30
Chladeny predpeceny 180-200 Rost v rure 2 10-15
slany kolac / Kolac

Mrazena pizza 180-200 Plech na pecenie 2 15-20
Mrazena pizza 180-200 Plech na pecenie 2 15-25
Chladena pizza 180-200 Plech na pecenie 2 8-15
Jablkovy kolac 160-180 Rost v rure 1 60-70
Listkové cesto, 180-200 Plech na pecenie 2 10-15
jablkova napln

na pecenie

Jedlo Teplota (°C) Prislusenstvo Uroven (edla (min)

Hovadzi roast beef 170-190 Rost v rure + Plech 3+2 60-90

(1 kg / stredne na pecenie

prepeceny)

Bravcové plece / 180-200 RoSt v rure + Plech 3+2 90-120

zavitok (1 kg) na pecenie

Pecené jahracie maso / 190-210 Rost v rure + Plech 3+2 50-80

jahnacie stehno (0,8 kg) na pecenie

Celé kurca (1,2 kg) 200-220 Rost v rure + Plech 3+2 50-70
na pecenie

Celé pstruhy 180-200 RoSt v rure + Plech 3+2 30-40

(2 ks /0,5 ka) na pecenie

Kacacie prsia (0,3 kg) 180-200 Rost v rure + Plech 3+2 25-35
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Inteligentné varenie

Gril s ventilatorom
Pouzivajte teploty a doby uvedené v tejto tabulke ako rady pre grilovanie.

Sprievodca grilovanim

Velky gril A . o -
) , . ) ) N I rilu na 220 °C, predhr minut.
Pouzivajte teploty a doby uvedené v tejto tabulke ako rady pre grilovanie. astavte teplotu grilu na 220 °C, predhrievajte 5 minot
Nastavte teplotu grilu na 220 °C, predhrievajte 5 minUt. . ) ; Cas pripravy jedla
ST T Jedlo Prislusenstvo Uroven Gl
Jedlo Prislusenstvo Urove (1. strana) (min) | (2. strana) (min) Klobasy Rost v rure 4 8-10
Kebab na razni RoSt v rure + Plech 5+2 8-10 6-8 Zemiakové kliny Rost v rure 4 20-25
na pecenie Mrazené hranolceky do Plech na pecenie 4 15-20
Brav¢ové rezne RosSt v rure + Plech 5+2 7-9 5-7 rary
- navpecerre Mrazené krokety Plech na pecenie 4 20-25
Kloba.sy , . ROSth rore o+ 68 o8 Mrazené nugetky Plech na petenie 4 15-20
Kuracie kisky Rostvrure + Plech | 5+2 20-25 15-20 Steak z lososa Rost v rure + Plech 442 15-20
na pecenie na pecenie
5 PR - -
g Steak z lososa Rost v rurVe +'P|ech 5+2 8-12 6-10 Rybie file ROSLY 10re + Plech 102 1717
g na pecenie 03 peten
3 _ - — a pecenie
5 Ze!enlna na platky Plechvna pelceme 5 15-20 ey ROSL v rre + Plech 10 1520
2 Hrianky Rost v rure 5 2-3 1-2 na pecenie
=) £ . v ,
) Syrové hrianky RoSt v rire 5 3-5 Kuracie kusky Roét v rure + Plech 4+2 30-40
na pecenie
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Sprievodca kombinovanou pripravou

. Pri mikrovinnom rezime nepouzivajte kovove nadoby. Nadoby s jedlom vzdy polozte do
vnutorného priestoru rury.

«  Nadosiahnutie najlepsich vysledkov sa odporuca jedlo zakryt.

. Po dokonceni varenia nechajte jedlo postat vo vlastnej pare.

Mikrovinny ohrev + Grilovanie
Pouzivajte Urovne vykonu s teplotami a doby uvedené v tejto tabulke ako rady pre pripravu.

Predohrev nie je potrebny.

Mikrovinny ohrev + Konvekcia
Pouzivajte Urovne vykonu s teplotami a doby uvedené v tejto tabulke ako rady pre pripravu.

Predohrev nie je potrebny.

Urovert Cas pripravy Cas pripravy
, Teplota B : . jedla jedla
Jedlo vykonu . Prislusenstvo Uroven
(0 (1.strana) | (2.strana)
) (min) (min)
Celé kurca 450 180-200 | Keramicky pekac + 3 25-30 15-25
(1,2 ka) Grilovacia vlozka
Pecené 300 180-200 | Keramicky pekac + 3 15-20 15-20
hovadzie Crilovacia vlozka
/ Jahnacie
(stredne
prepecené)
Mrazené 450 180-200 | Keramicky pekac + 3 20-25
lasagne / Crilovacia vlozka
Zapekané
cestoviny
Zapekané 450 180-200 | Keramicky pekac + 3 10-15
zemiaky Crilovacia vlozka
Tortas 100 160-180 Keramicky pekac 3 40-50
Cerstvym
ovocim

Urovei Cas prlpravy Cas _pnpravy
Jedlo vykonu | Teplota (°C) | Prisludenstvo | Uroveri el L=E
(1. strana) (2. strana)
w) (min) (min)
Zapekané 600 180-200 Keramicky 4 10-15
zemiaky pekac +
Crilovacia
vlozka
Crilované 300 160-180 Keramicky 4 05-10
paradajky pekac +
Crilovacia
vlozka
Zapekana 450 180-200 Keramicky 4 10-20
zelenina pekac +
Grilovacia
vlozka
Pecené 300 180-200 Keramicky 4 04-08 04-06
ryby pekac +
Grilovacia
vlozka
Kuracie 300 180-200 Keramicky 4 10-15 10-15
kusky pekac +
Crilovacia
vlozka
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Inteligentné varenie

Mikrovinna rura + Opekanie Suprava nadob na pripravu v pare ,Pro Steamer*
Pouzivajte trovne vykonu s teplotami a doby uvedene v tejto tabulke ako rady pre pripravu. Doba pripravy zavisi na velkosti, hrubke a druhu jedla. Pri Uprave tenkych platkov alebo malych
Predohrev nie je potrebny. kuskov jedla v pare odporu¢ame zniZit uvedené doby. Pri Uprave hrubych platkov alebo velkych
Jedlo Uroveri - orislugensivo Orover Cas pripravy kuskov jgdla v pare méietg uvedené doby pred(Zit. Pouzite Urovne vykonu a casy v tejto tabulke
vykonu (W) p jedla (min) ako pomocku pre pripravu jedla v pare.
Kuracie kusky 300 180-200 Ker.am|cky pekiac + 4 20-30 Porcia Studena vikon | Doba
Grilovacia vlozka Jedlo voda . Pokyny
@ m) (W) (min)
Zemiakoveé 300 180-200 Keramicky pekac + 4 15-20
Kliny Grilovacia vlozka Kvietky 400 500 850 | 12-18 | Brokolicu oplachnite a ocistite.
Celé ryby 300 180-200 | Keramicky pekat + | 4 15-20 brokolice Na}‘.[ijajte na rovnako velke
Grilovacia vlozka mzv',cv Y- .
Ruzicky uloZte rovnomerne na
Rybie filé 300 180-200 | Keramicky pekac + 4 10-15 parny plech.
: Crlovacia viozka Mrkva 400 | 500 | 850 | 15-20 | Mrkvu opldchnite a ocistite
§ Mrazené 450 180-200 Kervamlck.y pek?c + 4 10-15 a nakréjajte na rovnaké p|a’[ky
= nugetky Grilovacia vlozka Platky rozlozte na parny plech.
% Mrazené jarné 300 180-200 | Keramicky pekac + 4 05-10 Karfiol vcelku 600 500 850 | 20-25 | Cely karfiol ocistite a ulozte ho na
A zeleninové Grilovacia vlozka parny plech.
g zavitk
g. y Kukurica na 400 500 850 | 23-28 | Sulky kukurice oplachnite a
o Mrazené rybie 300 180-200 | Keramicky pekac + 4 15-20 $pajdli (2 ks) ocistite. Sulky uloZte jeden vedla
prsty Crilovacia viozka druhého na parny plech.
Cuketa 400 500 850 15-20 | Cukety oplachnite a nakrajajte na
podobné platky.
Platky rovnomerne rozlozte na
parny plech.
Mrazend 400 500 850 | 18-22 | Mrazenu mieSanu zeleninu
miesana (-18 °0), napr. brokolicu, karfiol,
zelenina platky mrky rovnomerne rozlozte
na parny plech.
Zemiaky 500 500 850 | 25-30 | Zemiaky oplachnite a oCistite,
(Malé) prepichnite Supku vidlickou.
Celé zemiaky rovnomerne
rozlozte na parny pekac.
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Navod na pouZitie konvekéného ventilatora

Pouzivajte teploty a Casy uvedené v tejto tabulke ako rady pre pecenie.
Odporucame predhriat riru v rezime Konvekény ventilator.

Jedlo Teplota (°C) Prislusenstvo Uroven C;s(j?;ig; iar\]/)y
Lasagne 200-220 RoSt v rure 3 20-25
Zapekana zelenina 180-200 Rost v rure 3 20-30
Zapekané zemiaky 180-200 Rost v rure 3 40-60
Mrazena pizzoveé bagety 160-180 Plech na pecenie 3 10-15
Mramorovy kolac 160-180 Rost v rure 2 50-70
Bochnikovy kolac 150-170 Rost v rure 2 50-60
Mafiny 180-200 Rost v rure 2 20-30
Cajove petivo 180-200 Plech na pecenie 3 10-20

Navod na pouzitie kombinovanej pripravy

Pouzivajte teploty a doby uvedené v tejto tabulke ako rady pre pecenie. Pri pouziti Intenzivneho
rezimu (Horny ohrev + Dolny ohrev + Konvekcia) odporUc¢ame predhriat ruru.

Porcia LB Viykon | Doba
Jedlo voda . Pokyny
(@ m) (W) (min)
Jablka 800 500 850 | 15-20 | Jablka oplachnite a povykrajujte.
(8 jablk) Umiestnite ich na stojato, jedno
vedla druhého, na parny plech.
Vajcia 4-6 vajec 500 850 | 15-20 | Prepichnite 4-5 Cerstvych vajec
(velkost M) a ulozte ich do malych
priestorov parného plechu.
Po priprave v pare ich nechajte
odstat zakryté po dobu 2-5 minut.
Modré 250 500 850 | 10-15 | Pokropte modré krevety 1-2
krevety (5-6 ks) polievkovymi lyZicami citronovej
Stavy.
UloZte rovnomerne na parny
plech.
Rybie filé 500 500 850 | 15-20 | Polejte rybie filé 1-2 polievkovymi
(Treska, (2-3 ks) lyZicami citrénovej Stavy a
oceansky pridajte bylinky a koreniny (napr.
ostriez) rozmarin).
Filé ulozte rovnomerne na parny
plech.
Filé z 400 500 850 | 20-25 | Filé z kuracich prs oplachnite a
kuracich prs (2 filg) ocistite
Umiestnite ich vedla seba na
parny plech.

POZNAMKA

Cistenie supravy ,Pro Steamer*.

«  SUpravu ,Pro Steamer” ocistite teplou vodou a Cistiacim pripravkom a oplachnite Cistou

vodou.

«  Nepouzivajte kefku ani tvrdU Spongiu, inak by sa poskodila vrchna vrstva.
«  SUprava ,Pro Steamer” nie je vhodna na umyvanie v umyvacke riadu.

(kazdé 1,2 kg)

na pecenie

Jedlo Teplota (°C) Prislusenstvo Uroven C:a > prlprgvy
jedla (min)

Lasagne (2 k) 180-200 Rost v rure 2 20-30
Zapekana zelenina (2 kg) 160-180 Rost v rure 2 40-60
Zapekané zemiaky (2 kg) 160-180 Rost v rure 2 60-90
Roast beef (2 kg) 160-180 RoSt v rure + Plech 3+2 60-90

na pecenie
Celd kacka (2 kg) 180-200 Rost v rure + Plech 3+2 60-90

na pecenie
2 celé kurcata 200-220 Rost v rure + Plech 3+2 60-90
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Inteligentné varenie

Predpecenie

Tento rezim zahfna cyklus automatického ohrevu na teplotu nad 200 °C.

Pocas procesu opalovania masa je v ¢innosti horny ohrevny ¢lanok a konvenény ventilator. Po
tejto faze je jedlo pripravované mierne pri nizkej predvolenej teplote.

Tento proces prebieha pri ohreve horného a dolného ohrevného clanku.

Tento rezim je vhodny na opekanie masa, hydiny a ryb.

Pouzivajte teploty a doby uvedené v tejto tabulke ako rady pre pecenie.

. — .| Caspripravy

Jedlo Teplota (°C) Prislusenstvo Uroven iedia (h

Pecené hovadzie 80-100 Rost v rure + Plech na 3+2 3:30-4:30
pecenie

Pecené bravcové 80-110 Rost v rure + Plech na 3+2 3:30-4:00
pecenie

Kacacie prsia 80-100 Rost v rure + Plech na 3+2 1:30-2:00
pecenie

Hovadzi platok 80-110 Rost v rure + Plech na 3+2 1:30-2:00
pecenie

Bravcovy platok 80-110 RoSt v rure + Plech na 3+2 1:30-2:00
pecenie

Teplovzdusné fritovanie

Pouzivajte teploty a Casy uvedené v tejto tabulke ako rady pre teplovzdusné fritovanie.

Predhrievanie nie je potrebné.

Jedlo Velkost porcie (g) Teplota (°C) Cas pripravy jedla (min)
Zemiaky
Mrazené hranolceky do 500-1000 210-220 20-25
riry
Mrazené hranolceky do 500-1000 210-220 15-20
rury, ochutené
Mrazene zemiakove 500-1000 210-220 15-20
krokety
Mrazené Hash Brown* 500-1000 210-220 15-20
Mrazené zemiakoveé kliny 500-1000 210-220 15-20
Domace hranol¢eky do 500-1000 190-200 20-25
rdry
Domace zemiakove kliny* 500-1000 200-210 20-25
Zmrazend
Mrazené kuracie nugetky 300-500 210-220 15-20
Mrazené kuracie kridelka* 500-1000 210-220 25-30
Mrazené cibuloveé kruzky 300-500 210-220 10-15
Mrazené rybie prsty 300-500 210-220 15-20
Mrazené kuracie pruzky 500-1000 210-220 20-25
Mrazené Churros 300-500 190-200 10-15
Hydina
Cerstve dolné stehna” 500-1000 200-210 30-35
Cerstve kuracie kridelka" 300-500 200-210 27-32
Kuracie prsia, obalované* 300-500 200-210 25-30
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Jedlo Velkost porcie (g) Teplota (°C) Cas pripravy jedla (min) Viacurovriova priprava (Specialny rezim)
- Pouzivajte teploty a Casy uvedené v tejto tabulke ako rady pre pecenie.
Zelenina . T L L
_ V rezime viacUroviovej pripravy odporu¢ame predhriat roru.
Spargla, obalované 100-300 200 15-20 -

" ) § 3 P a . | Cas pripravy
Baklazan, obalovany 200-400 200 15-20 Jedlo Teplota (°C) Prislusenstvo Uroven jedla (min)
H'uby, OTOIEIS 100-300 200 15-20 Malé kolace 150-160 2 plechy na petenie 2+4 20-30
C|bu'|a, ohllBYaNd 100-300 200 15720 Mini kolace 160-180 2 plechy na pecenie 2+4 20-30
Karﬁol., oballova'ny 300-500 190-200 15-20 Croissanty 160-180 2 plechy na pecenie 2+4 20-30
Zeleninovy mix, 300-500 200 15-20 Listkové cesto 180-200 2 plechy na pecenie 244 30-40
obalovany -

) V . Cajové pecivo 170-190 2 plechy na pecenie 2+4 15-20
* Obratte po 2/3 Casu pecenia. ) ; .

Lasagne 160-180 RoSt v rure + Plech na pecenie 2+4 30-45
razené - plechy na pecenie + -

POZNAMKA Mrazeng 180-200 2 plech ceni 244 30-50
«  Namriezku pod plech na teplovzdusné fritovanie polozte plech na pecenie alebo podnos na hranol¢eky do rory

zachytav?.n[e pripadnych k\{ap\.ek Pomoze.to zmz!t z’neusteme a (jym, Mrazené nugetky 180-200 2 plechy na petenie 244 20-30
. Pred pouzitim plechu na pecenie skontrolujte maximalnu povolenu teplotu plechu na

pecenie. Mrazena pizza 200-220 | Rostvrore + Plech na pecenie | 2+4 20-30

«  Pripriprave Cerstvych alebo domacich potravin olej rovnomernejSie rozotrite na vacsiu
plochu, ¢im sa jedlo lepsie opecie.
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Inteligentné varenie

Rychlo a jednoducho

Roztopenie masla

VlozZte 50 g masla do malej hibokej sklenenej misky. Zakryte plastovym krytom. Zahrievajte
30-40 sekund s pouzitim 850 W, kym sa maslo neroztopi.

Roztapanie okolady

Vlozte 100 g ¢okolady do malej hibokej sklenenej misky. Zahrievajte 3-5 minut s pouzitim 450 W,

kym sa cokolada neroztopi. Pocas roztapania raz alebo dvakrat zamiesajte. Pri vyberani
pouzivajte chnapky!

Roztopenie skrystalizovaného medu

Vlozte 20 g skrystalizovaného medu do malej hibokej sklenenej misky. Zohrievajte 20-30 sekund
pri vykone 300 W, kym sa med neroztopi.

Tavenie Zelatiny

Suché Zelatinové platy (10 g) vlozte na 5 minUt do studenej vody. Odkvapkanu zelatinu viozte
do malej misky z ohnovzdorného skla. Zahrievajte 1 minUtu pri vykone 300 W. Po roztaveni
premiesajte.

Poleva na pecenie (na kolace a torty)

ZmieSajte instantny polevu (priblizne 14 g) s 40 g cukru a 250 ml studenej vody.
Varte nezakryté v miske z ohfiovzdorného skla 3% az 4% minUty pri 850 W, kym nie je poleva
priehladna. Pocas varenia dvakrat premiesajte.

Varenie dzemu

Vlozte 600 g ovocia (napriklad rozmixované drobné ovocie) do misky z ohnovzdorného skla
vhodnej velkosti s pokrievkou. Pridajte 300 g konzervovacieho cukru a dobre premiesajte. Varte
zakryté 10-12 minut pri vykone 850 W. Pocas varenia niekolkokrat premieSajte. Napliite priamo
do malych zavaraninovych poharov so skrutkovacimi vieckami. Nechajte odstat na vieckach

5 minut.

Varenie pudingu

Pudingovy prasok zmieSajte s cukrom a mliekom (500 ml) podla pokynov vyrobcu a dobre
premieSajte. Pouzite vhodnu misku z ohrfovzdorného skla s pokrievkou. Varte zakryté
6% az 7% minUty pri vykone 850 W. Pocas varenia niekolkokrat premiesajte.

Opekanie mandlovych platkov

Rovnomerne rozlozte 30 g mandlovych platkov na stredne velky keramicky tanier. Pocas
opekania 3% az 4% minuty pri vykone 600 W niekolkokrat premieSajte. Nechajte 2-3 minUty
odstat v rure. Pri vyberani pouzivajte chnapky!
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Udrzba

Cistenie

RUru Cistite pravidelne, aby sa zabranilo nahromadeniu necistot na rure alebo vnutri rury. Venujte
tiez zvIastnu pozornost dvierkam, tesneniu dvierok (len pri prislusnych modeloch).

Ak sa dvierka neotvaraju ¢i nezatvaraju lahko, skontrolujte najprv, ¢i sa na tesneni dvierok
nenahromadili necistoty. Na Cistenie vnutornej aj vonkajsej strany rury pouzite jemnuU handricku
namocenu v mydlove]j vode. Oplachnite a poutierajte dosucha.

Ak sa na vonkajsej strane nachadzaju otlacky prstov, mastnota alebo skvrny (napriklad na
povrchu dvierok, rukovati alebo na displeji) ocistite ich suchou handrou s €istiacim pripravkom na
sklo alebo s neutralnym cistiacim pripravkom, a potom utrite do sucha Cistou, suchou a makkou
handrou.

Odstranenie odolnych, zapachajucich ne€istét zvnuitra riry

1. Vyprazdnite ruru a polozte do stredu vnUtorného priestoru pohar so zriedenou citronovou
Stavou.

2. Nechajte ruru ohriat na 10 minUt pri maximalnej teplote rury.

3. Poukonceni cyklu pockajte, kym rura vychladne. Potom otvorte dvierka a vycistite varnd
komoru.

/\ UPOZORNENIE

o Udrziavajte dvierka aj tesnenie dvierok Cisté a zabezpecte, aby sa dvierka otvarali a
zatvarali hladko. V opacnom pripade moze dojst k skrateniu Zivotného cyklu rury.

«  Dbajte na to, aby sa do ventilacnych otvorov rury nevyliala voda.

. Na Cistenie nepouzivajte ziadne abrazivne ani chemické prostriedky.

«  Po kazdom pouZiti rury pouzite jemny prostriedok na vycistenie varnej komory po jej
ochladeni.

Bocné rosty (len pre prislusné modely)

o

/A

1. Zdvihnite prednu ¢ast rostu nahor a uvolnite
ju z drziaka.

2. Potiahnite rost dopredu a odlozte ho.

3. Rovnakym sposobom odlozte rost na druhej
strane.

4. Qcistite obidva bocné rosty.

5. Podokonceni ich nasadte spat podla vyssie
uvedenych krokov 1 a 2, ale v opacnom
poradf.

POZNAMKA

Rura funguje bez bocnych rostov a rostov v urcenej
polohe.
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Udrzba Riesenie problémov

Pri pouzivani rury mozete narazit na problém. V takom pripade si najprv pozrite nizsie uvedenu

Vymena (oprava) tabulku a vyskusajte navrhy. Ak problém pretrvava alebo ak sa na displeji stale zobrazuje nejaky
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A\ VAROVANIE

Tato rUra nema vnutri Ziadne Casti, ktoré by pouzivatel mohol vybrat. Nepokusajte sa ruru sami
vymenit ani opravit.

informacny kod, kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti Samsung.

Kontrolné body

Ak sa pri pouzivani rury vyskytne problém, najprv si pozrite nizsie uvedenu tabulku a vyskusajte

«  Akzistite problém s pantami, tesnenim a/alebo dvierkami, kontaktujte kvoli technickej navrhy.
podpore kvalifikovaného technika alebo miestne servisné stredisko spolocnosti Samsung.
« Ak cheete vymenit Ziarovku, kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti Samsung. Problém Pric¢ina Riesenie
Nevymienajte ju sami. L ;
VSeobecné

« Ak zistite problém s vonkajSim krytom rury, najprv odpojte napajaci kabel zo zdroja
napajania a potom kontaktujte miestne servisneé stredisko spolocnosti Samsung.

Starostlivost pocas dlh3ej doby nepouzivania

Ak ruru nepouzivate po dlhsi ¢as, odpojte napajaci kabel a presunte ju na suché, bezprasné
miesto. Prach a vihkost, ktoré sa nahromadia vnutri rury, mozu ovplyvnit vykon rory.

Tlacidla nemozno dobre
stlacit.

Medzi tlacidlami sa moze
nachadzat neznama latka.

Odstrante ju a opakujte
pokus.

Pri dotykovych modeloch: Na
vonkajsej strane je vihkost.

Utrite vihkost z vonkajsej
strany.

Detsky zamok je aktivny.

Deaktivujte detsky zamok.

(as sa nezobrazuje.

Nie je pripojené napajanie.

Skontrolujte, ¢i je pripojené
napajanie.

Moznost na displeji je
zhasnuta.

Zapnite moznost na displeji.
Je Uplne bezné, ze aktualny
¢as po rozsvieteni moznosti
na displeji na par minut
zmizne.
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Problém

Pricina

RieSenie

Problém

Pricina

Riesenie

Rura nefunguije.

Nie je pripojené napajanie.

Skontrolujte, ¢i je pripojené
napajanie.

Dvierka su otvoreng.

Zatvorte dvierka a opakujte
pokus.

Pocas pouZzivania pocut

strielanie a rura nefunguje.

Tento zvuk moze spbsobovat
varenie utesneného jedla
alebo pouzitie nadoby s
krytom.

Nepouzivajte Uzavreté
nadoby, pretoze by mohli
pocas varenia z dovodu
rozpatia jedla vybuchnut.

Bezpetnostny mechanizmus
otvarania dvierok je pokryty
neznamou latkou.

Odstrante ju a opakujte
pokus.

RUra sa pocas pouZivania
zastavi.

Pouzivatel otvoril dvierka,
aby prevratil jedlo.

Po obrateni jedla zvolte
prikaz Pokracovat a potom
stlacte Oto¢ny ovladac.

Napajanie sa pocas prevadzky
vypne.

Rura bola zapnuta dlhsiu
dobu.

Po vareni v ramci dlhSieho
¢asového intervalu nechajte
ruru vychladnut.

VnUtro rury je pocas
prevadzky prilis horuce.

RUra nema k dispozicii
dostatok miesta na vetranie.

V prednej a zadnej Casti rury
sa nachadzaju privodné
vystupy/vystupy na
odsavanie kvoli ventilacii.
Udrzujte odstupy
Specifikované v instalacnej
prirucke vyrobku.

Na vrchnej Casti rury sa
nachadzaju predmety.

Odstrante z vrchnej ¢asti rury
vSetky predmety.

Ventilator nefunguje.

PocUvajte zvuk ventilatora.

Pokusate sa zapnut ruru bez
jedla.

Vlozte do rory jedlo.

Dvierka nemozno spravne
otvorit.

Medzi dvierkami a vnutornou
Castou rury uviazli zvysky
jedla.

Vycistite rUru a potom
otvorte dvierka.

RUra nema k dispozicii
dostatok miesta na vetranie.

V prednej a zadnej Casti
rury sa nachadzaju privodné
vystupy/vystupy na
odsavanie kvoli ventilacii.
Udrzujte odstupy
Specifikované v instalacnej
prirucke vyrobku.

Pouziva sa niekolko zastrciek
v tej istej zasuvke.

Urcite len jednu zasuvku,
ktora sa bude pre ruru
pouzivat.

Rura nezohrieva.

RUra nemusi fungovat,
uvarilo sa prilis vela jedla
alebo sa pouZil nespravny
riad na varenie.

Vlozte do nadoby vhodnej
pre mikrovInné rury vodu

a zapnite mikrovInny ruru
na 1-2 minuty s cielom
skontrolovat, ¢i sa voda
ohrieva.

Zmensite mnozstvo jedla a
spustite funkciu znovu.
Pouzite nadobu na varenie s
rovnym dnom.

Do rury neprichadza
elektricky prud.

Nie je pripojené napajanie.

Skontrolujte, Ci je pripojené
napajanie.
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RieSenie problémov

Problém

Pricina

RieSenie

Problém

Pricina

Riesenie

Zohrievanie je slabé alebo
pomalé.

RUra nemusi fungovat,
uvarilo sa prilis vela jedla
alebo sa pouzil nespravny
riad na varenie.

Vlozte do nadoby vhodnej
pre mikrovinné rury vodu

a zapnite mikrovInnu roru
na 1-2 minUty s cielom
skontrolovat, ¢i sa voda
ohrieva.

Zmensite mnozstvo jedla a
spustite funkciu znovu.
Pouzite nadobu na varenie s
rovnym dnom.

Funkcia rozmrazovania
nefunguje.

RUra nemusi fungovat,
uvarilo sa prilis vela jedla
alebo sa pouzil nespravny
riad na varenie.

VloZte do nadoby vhodnej
pre mikrovinné rury vodu

a zapnite mikrovInnu roru
na 1-2 minUty s cielom
skontrolovat, ¢i sa voda
ohrieva.

Zmensite mnozstvo jedla a
spustite funkciu znovu.
Pouzite nadobu na varenie s
rovnym dnom.

Funkcia zohrievania
nefunguje.

RUra nemusi fungovat,
uvarilo sa prilis vela jedla
alebo sa pouzil nespravny
riad na varenie.

Vlozte do nadoby vhodnej
pre mikrovinné rury vodu

a zapnite mikrovinnd ruru
na 1-2 minuty s cielom
skontrolovat, ¢i sa voda
ohrieva.

Zmensite mnozstvo jedla a
spustite funkciu znovu.
Pouzite nadobu na varenie s
rovnym dnom.

VnUtorné svetlo je stimené
alebo sa nerozsvieti.

Dvierka zostali otvorené dihu
dobu.

Ak dvierka zostanu

dlhsie otvorené, vnutorné
osvetlenie moze automaticky
zhasnuUt. Zatvorte a opat
otvorte dvierka alebo stlacte
tlacidlo Zrusit.

Vnutorné svetlo je pokryté
neznamou latkou.

Vycistite vnUtro rory a
skontrolujte znovu.
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Pocas varenia zaznie pipanie.

Ak sa pouziva funkcia
Automaticka priprava alebo
Automatické rozmrazovanie,
zvuk pipnutia upozornuje, ze
nastal ¢as obratit jedlo.

Po zobrazeni prekryvného
okna prevratte jedlo, zvolte
OK a potom stlacte Otocny
ovladaé. Potom zvolte prikaz
Pokracovat a pokracujte v
priprave stlacenim Otocného
ovladaca.

Rura nie je vo vodorovnej
polohe.

RUra je nainstalovana na
nerovnom povrchu.

Skontrolujte, ¢i je rura
nainstalovana na rovnom,
stabilnom povrchu.




Problém

Pricina

RieSenie

Problém

Pricina

Riesenie

Pocas varenia vznikaju iskry.

Pocas zapnutia rury/funkcie

rozmrazovania sa pouzivaju
kovové nadoby.

Nepouzivajte kovové nadoby.

Po pripojeni napajania sa rura
okamzite zapne.

Dvierka nie su spravne
zatvorené.

Zatvorte dvierka a
skontrolujte znovu.

Varenie je dokoncené, ale
ventilator sa stale nezapol.

Na vyvetranie riry je
ventilator spusteny este
dalSich 5 minut po dokonceni
varenia.

Nejedna sa o poruchu rury.

Z rUry vychadza elektrina.

Napajanie alebo zasuvka nie
sU spravne uzemnene.

Skontrolujte, €i sU napajanie a
zasuvka spravne uzemneng.

Kvapka voda.

V niektorych pripadoch sa
v zavislosti od jedla moze
objavit voda alebo para.
Nejedna sa o poruchu rury.

Nechajte ruru vychladnut
a potom ju utrite suchou
handrou.

Stlacenim tlacidla +30 s sa
rura zapne.

To sa stane, ked rura nebola
v prevadzke.

MikrovInna rura funguje
tak, ze sa zapne stlacenim
tlacidla +30 s, ked nebola v
prevadzke.

Crilovanie

Z dvierok unika para.

V niektorych pripadoch sa
v zavislosti od jedla moze
objavit voda alebo para.
Nejedna sa o poruchu rury.

Nechajte ruru vychladnut
a potom ju utrite suchou
handrou.

V r0re zostala voda.

V niektorych pripadoch sa
v zavislosti od jedla moze
objavit voda alebo para.
Nejedna sa o poruchu rury.

Nechajte ruru vychladnut
a potom ju utrite suchou
handrou.

Jas vnutri rdry sa meni.

Jas sa meni v zavislosti od
zmien vystupu napajania
podla funkcie.

Zmeny vystupu napajania
pocas varenia nepredstavuju
poruchu. Nejednd sa o
poruchu rory.

Pocas tejto operacie vychadza
dym.

Pocas pociatocnej prevadzky
moze pri prvom pouziti

rury vychadzat z ohrevnych
prvkov dym.

Nejde o poruchu, a ak
mikrovInnu ruru spustite
2- az 3-krat, malo by to
prestat.

Na ohrevnych prvkoch sa
nachadza jedlo.

Nechajte ruru vychladnut
a nasledne odstrante jedlo
z ohrevnych prvkov.

Jedlo je prili$ blizko grilu.

Pocas varenia polozte jedlo
do vhodnej vzdialenosti.

Jedlo nie je spravne
pripravené a/alebo
usporiadané.

Uistite sa, Ze jedlo je spravne
pripravené a usporiadané.
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RieSenie problémov

Problém

Pricina

RieSenie

Problém

Pricina

Riesenie

Rura

Rura nezohrieva.

Dvierka su otvorené.

Zatvorte dvierka a opakujte
pokus.

Pocas predhrievania vychadza
dym.

Pocas pociatocnej prevadzky
moze pri prvom pouziti

rury vychadzat z ohrevnych
prvkov dym.

Nejde o poruchu, a ak
mikrovInnu ruru spustite
2- az 3-krat, malo by to
prestat.

Na ohrevnych prvkoch sa
nachadza jedlo.

Nechajte ruru vychladnut
a nasledne odstrante jedlo
z ohrevnych prvkov.

Pri pouzivani rury citit
spaleny zapach alebo zapach
plastu.

Pouziva sa plastovy riad
alebo riad na varenie, ktory
nie je odolny voci teplu.

Pouzite skleneny riad na
varenie vhodny pre vysoké
teploty.

Zvnutra riry vychadza
zapach.

Zvysky jedla alebo plastu sa
roztavili a prilepili sa vnutri.

Pouzite parnu funkciu a
potom utrite vnutro suchou
handrou.

Mozete dnu vlozit platok
citrona a spustit ruru, aby sa
zapach odstranil rychlejSie.

Rura nevari spravne.

Dvierka rury sa pocas
varenia asto otvarajU.

Dvierka neotvarajte casto,
pokial nepripravujete
pokrmy, ktoré je potrebné
otacat. Ak otvarate dvierka
Casto, vnutorna teplota
klesne a to moze ovplyvnit
vysledok varenia.

Ovladacie prvky rury nie su
spravne nastaveneé.

Nastavte ovladacie prvky
rury spravne a opakujte
pokus.

Gril alebo iné prislusenstvo
nie suU spravne vlozené.

Prislusenstvo vlozte spravne.

Pouziva sa nespravny typ
alebo velkost riadu na
varenie.

Znovu nastavte ovladacie
prvky rury alebo pouzite
vhodny kuchynsky riad s
plochym dnom.
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Technickeé Udaje

Spolocnost SAMSUNG sa snazi neustale zdokonalovat svoje produkty. Navrhnuté technické udaje

Informacne kody a tieto pouzivatelské pokyny preto podliehaju zmenam bez predchadzajuceho upozornenia.
Ak rUra nepracuje, na displeji sa moze zobrazit informacny kod. Pozrite si nizsie uvedenu tabulku - .
Ly 'p ,J pie) y Zdroj napdjania 230V ~ 50 Hz
a vyskusajte navrhy.
; — Maximalny vykon 2800 W
Kad Popis Riesenie - -
: . Mikrovinny ohrev 1650 W
Snimac teploty je otvoreny. Prikon - -
C-20 — : - Grilovanie 2550 W
Snimac teploty je skratovany. -
. s . Konvekcia 2500 W
Neprebieha komunikacia medzi Odpojte napajaci kabel rury a : =
C-FO hlavnym a vedlaj&im modulom kontaktujte miestne servisné stredisko Vystupny vykon 100 W /850 W (IEC-705)
MICOM. spolocnosti Samsung. Prevadzkova frekvencia 2450 MHz
CF1 Vyskytuje sa len vtedy, ked nefunguje Magnetron OM75P (21)
Citanie alebo zapis EEPROM. Metoda chladenia Motor chladiaceho ventiltora
:SPJOVSZSKS; zobrazi, ked je teplota ioite nansiac Kibel aby s Rozmery Hlavna jednotka 595 X 456 X 570 mm
: ' SXxVXxH 5
C-21 V pripade, ze teplota pocas prevadzky | mikrovinna rura dostatocne ( ) Vstavana 560 X 446 X 543 mm
kazdého rezimu stipne nad hrani¢n0 | vychladila, a znovu ju spustite. Objem 50 litrov
teplotu. (Vnimané ako poziar) Cista 39,9 Kg
" . Hmotnost
) Zastavte Cinnost rury a potom pokus Prepravna 488 Kg
zopakujte.
0dpojte napajaci kabel, aby sa Tento vyrobok obsahuje zdroj svetla triedy energetickej ucinnosti <G>.
mikrovinna rura dostato¢ne Celkova spotreba energie v pohotovostnom rezime (W) 19w
Dotykove tlacidlo je nefunkené. vychladila, a vycistite tlatidlo. (Prach, (Porty vSetkych sieti su v stave ,zap.”) '
C-do \Voda) Casové obdobie pre spravu napajania (min) 20 min §
Ak sa vyskytne rovnaky problém, Wi-Fi Spotreba energie v pohotovostnom rezime (W) 19w S5
kontaktujte miestne servisné stredisko Casové obdobie pre spravu napajania (min) 20 min .
spolocnosti Samsung. Rezim Prikon 05W s
vypnutia Casové obdobie pre spravu napajania (min) 30 min ®

Udaje stanovené podla normy EN 50564 a nariadenia (ES) ¢. 1275/2008.
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Priloha

POZNAMKA

Spolo¢nost Samsung tymto vyhlasuje, Ze toto radiové zariadenie je v sulade so smernicou
2014/53/EU a prislusnymi zakonnymi poziadavkami v Spojenom kralovstve.

UpIné znenie vyhlasenia o zhode EU a vyhlasenia o zhode Spojeného kralovstva je k dispozicii na
tejto internetovej adrese: Oficialne vyhlasenie o zhode mozno najst na adrese
http://www.samsung.com. Prejdite na polozku Podpora > Vyhladat podporu vyrobku a zadajte
nazov modelu.

/\ UPOZORNENIE
Funkcia 5GHz WLAN tohto zariadenia mdze byt pouzivana len v interiéri v krajinach EU a v UK.

Frekvencny rozsah Vykon vysielaca (Max.)
2400-2484 MHz 20 dBm
Wi-Fi 5150-5250 MHz 20 dBm
5250-5350 MHz 20 dBm
5470-5725 MHz 20 dBm

Oznamenie o otvorenom zdrojovom kode

Softveér, ktory je sucastou tohto produktu, obsahuje softvér s otvorenym zdrojovym kodom.
Mbzete ziskat kompletny odpovedajuci zdrojovy kod na dobu troch rokov od posledného
dorucenia tohto vyrobku, ak sa obratite na nas tym podpory prostrednictvom internetove]
stranky http://opensource.samsung.com (Prosim, pouzite ponuku ,Inquiry”)

Je tiez mozné ziskat kompletny odpovedajuci zdrojovy kod na fyzickom nosici, ako napr. na
CD-ROM: v takom pripade bude pozadovany minimalny poplatok.

Nasledujuca URL adresa http://opensource.samsung.com/opensource/COMMON_R18_TZ4_0/seq/0
odkazuje na informacie o licenciach s otvorenym zdrojovym kodom suvisiace s tymto produktom.
Tato ponuka plati pre vsetkych, ktori dostanu tUto informaciu.
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SAMSUNG

Berte na vedomie, Ze zaruka spolocnosti Samsung NEZAHRNA servisné hovory tykajice sa prevadzky produktu, opravy nespravnej instalcie a vykonu bezného ¢istenia alebo udrzby.

MATE OTAZKY ALEBO KOMENTARE?

ALEBO NAS NAVSTIVTE ONLINE NA

ALEBO NAS NAVSTIVTE ONLINE NA

KRAJINA ZAVOLAJTE NAM STRANKE KRAJINA ZAVOLAJTE NAM STRANKE
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWW.samsung.com/at/support IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWw.samsung.com/ie/support
www.samsung.com/be/support (Dutch) ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr/support BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/ba/support
(French)
NORTH
DENMARK 707019 70 www.samsung.com/dk/support MACEDONIA 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
0800 111 31 - Be3nnateH 3a BCUYKM OnepaTopm
FRANCE 0148 630000 www.samsung.com/fr/support ¥3000 -
BULGARIA 3000 - LieHa Ha efnH rpaacku pasroBop Unu cnopep WiWW.samsung.com/bg/support
GERMANY 06196 77 555 77 WWW.samsung.com/de/support Tapudata Ha MOGUNHAT onepaTop
- 09:00 go 18:00 - MoHepenHwK fo MeTbk
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWww.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.5amsung.com/gr/support CROATIA 072726 786 Www.samsung.com/hr/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864) CZECH 800 - SAMSUNG WWW.Samsung.com/cz/support
GREECE only from land line WWW.5amsung.com/gr/support (800-726786)
(+30) 210 6897691 from mobile and land line HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung.com/hu/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support -172-678* -93-33*
POLAND Sql 112 678d‘be +48 f22 607-93-33 http://www.samsung.com/pl/support/
NORWAY 21629099 WWW.5amsung.com/no/support (optata wedtug taryfy operatora)
210608 098 ROMANIA 980087267|8 i /_Afpelﬂgratmt WWW.5amsung.com/ro/support
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WW\W.Samsung.com/pt/support 8000 - Apel tarifat in refea
Dias Uteis das 9h as 20h SERBIA 011 3216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 9117500 15 WWw.samsung.com/es/support SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWw.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support LITHUANIA 8-800-77777 WWW.samsung.com/It/support
www.samsung.com/ch/support LATVIA 8000-7267 WWW.samsung.com/Iv/support
(German)
SWITZERLAND 0800 726 786 www.samsung.com/ch_fr/support ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
(French) SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
UK 0333000 0333 www.samsung.com/uk/support KOSOVO 038 403090 WWW.Samsung.com/support
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