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Thank you for selecting Delimano products!

Delimano brand brings innovative range of great quality kitchenware that is designed to provide healthy, tasty and enjoyable cooking experience (preparation, cooking and consumption of
food), encouraging passion for cooking and entertaining no matter the level of cooking skills. Cook. Celebrate. Every day.

All Delimano products are perceived very valuable, so counterfeiters really like to copy us and thus abuse customers by worse quality with no warranty and service. Please, report any copied,
counterfeit, similar product or unauthorised distributor to brand.protection@studio-moderna.com in order to help us fight against illegal counterfeits.

Delimano Air Fryer Touch - User Manual

Please read this manual thoroughly before using and save it for future reference.

WARNINGS .

1. This device is intended for household, indoor and dry use only. . _

2. This device can be used by children a%ed from 8 years and above as well as by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been 5|ven.superw3|on or
instruction concerning use of the device in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance should not be done by children unless they are older
than 8 and supervised. _

3. HKeep the device and its cord out of reach of children less than 8 years old. .

4. Plug in power suPpIy that corresponds to the rated one on product/charger only. In case of misusage power
supply or device failure m_aﬁoccur. ‘ ‘

5. This device is e<1mpped with a grounded plu%. Please ensure the wall outlet in your house is well earthed.

6. {f the pgweﬁ cah éa IS damaged, it must be replaced immediately by authorized or similar qualified person in order

0 avoid a hazard.

1. Avoid the use of extension cords or multi-socket outlets as the ma?/ overheat and cause a risk of fire.

8. Under no circumstances should other high-current appliances be plugged into the same.powersugply. ,

9. This device should never be switched on or stay plugged in power Supply when not in use, while replacing
accessories or dunn% cleamn%. .

10. The surfaces are liable to %et ot during use. o

11. Do not attempt any modification or repair by yourself and ensure that any repair is conducted only by
appropriately qualified technician. .

12. Do notimmerse any part of the appliance in water or other liquid. , o

13. This device should never operate empty (except before first use), because such action could result in appliance
failure and/or mhunes to the user, _ . . . _

14. Neéj/er |trrr]1mterset e main unit, which contains electrical components and the heating elements, in water nor rinse
under the tap. . . .

15. Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock. ‘ ‘

16. Always put the ingredients o be fried in the basket, to prevent it from coming into contact with the heating elements.

17. Never cover the air inlet and the air outlet openings. .

18. Do not fil the pan with oil as this may cause a fire hazard.

19, Never touch the insice of the appliance while it is operating or just ended to operate.

20. Keep the power cable away from hot surfaces. _

21. Before use, place the product on hard, flat, stable, dry and heat resistant surface.

22. Cleanand dry thoroughly before first use. . o . _

23. Please referto belowlgaragraph.s about details on cleaning, operating times, settm%s and accessories.

24 Slight odors are possible at beginning of usage until device reaches Its thermal stability.

25. This device is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control system.

26. Or\]/ersigze food, metal foil packages or utensils must not be inserted in the device as they may cause fire or electric
shock.

21. During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openin%s. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when you remove
the basket from the appliance. .

28. The heatm%elementsurface is subject to residual heat after use. . _

29. Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke

emission to stop before you remove the basket from the appliance.



30. Ifthe device is not working as it should, has received a sharp blow, has been dropped, damaged, left outdoors
or dropped into water, do not use it.

31. A Please pay attention to scald where there is a high temperature symbol. o
32. Although the product has been checked its usage and consequences are strictly user responsibility.

1) Parts
The Delimano Air Fryer Touch contains the following parts for following functions:

Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. 1)
1. Main unit 4., Power cable 7. Frying basket release button (black)
2. Control panel 5. Frying basket 8. Handle remove button (red)
3. Frying bowl release slider 6. Handle 9. Frying bow!
Pic. 2 (see: PICTURES, Pic. 2)
1. Defrost mode 5. Meat mode 9. Minus
2. French fries mode 6. Fish mode 10. Plus
3. Wedges mode 7. Cake mode 11. Temperature/Timer
4. Nuggets mode 8. Dehydrate mode 12. Menu
13. Start/Pause

2) Before use

1. Remove all packaging material any stickers or labels (except rating label) from the device.

2. Wipe the main unit with a soft damp cloth and dry thoroughly.

3. Grab the handle, push the frying bowl release slider forward with your thumb and pull the frying bow! out from main unit. Remove the frying basket by pressing the basket release
button, before lifting it from the frying bowl.

4. Clean the device (please refer to “Cleanimng and maintenance” section).

5. Place the air fryer main unit on to a stable, heat-resistant surface, at a height that is comfortable for use.

6. The device should be placed so that the power cable has a sufficient length to be plugged into the socket, and the air around the product should be kept in circulation, and should
not be close to flammable items.

NOTE: Before first use: plug the device into power supply and tum ON the empty(!) device (by pressing menu button once followed by pressing start/pause button) to run it for approximately
10 min - this will prevent the initial smoke or odour from affecting the taste of the food.
NOTE: When using the air fryer for the first time, a slight smoke or odour may be emitted. This is normal and will soon subside. Allow for sufficient ventilation around the air fryer during use.

3) Usage
1. BASKET+BOWL: Attach the handle to the the frying basket by slding it on, before putting basket into frying bowl (see PICTURES, Pic. 3a).
NOTE: You can remove handle from basket by pressing the handle remove button (red). (see: PICTURES, Pic. 3b)
2. BOWL: Attach the handle to the frying bowl by inserting it in the bowl. (see: PICTURES, Pic. 3c).
NOTE: You can remove handle from bowl by pressing the frying basket release button (black).

3. Push the frying (basket+) bowl into the main unit (see PICTURES, Pic 4).

4. Plug the device into power supply - “beep” sound is heard and “b” symbol (for “basket” mode) is shown on display. “Frying bowl” mode can be chosen by pressing and holding the
temperature/timer button for 2 seconds (“F" symbol shown on display).

5. Itisadvised to allow the device to preheat (which is default setting for any program/mode). Do not add food at this point yet.

6. Press the blinking menu buttonto select the chosen cooking mode and press start/pause button to start the pre-set program - “ON” is displayed.*. You can check and set the tempera-

ture or cooking time by pressing the temnperature/timer button: At first press the temperature starts to blink notifying that it can be set with - or + buttons. To set the cooking time press
the temperature/timer button again (time starts to blink) and set it by - or + buttons. Confirm your settings and start the program by pressing start/pause button - “ON” is displayed.
7. Settings can be changed at any time by pressing temperature/timer button and re-setting them with - or + buttons, before confirming them by pressing start/pause button.
NOTE: Programs can be paused at any time by pressing start/pause button or stopped by pressing and holding the same button for 3 seconds.
8. After preheating time the device will notify the user that it is ready for the food to be added by short emiting “beep” sound and “Add” shown on display.
9. Hold the top of the device with one hand, and with the other hand pull the basket/bowl out. Place the basket/bowl on a stable heat-resistant surface.
10. Put the ingredients either in the basket (if basket mode is chosen) or frying bowl (if bowl mode is chosen). .
11. Put the frying basket/bowl back into the main unit to start the cooking (timer dots will start flashing on the display).
Note: If the basket/bowl is not thoroughly pushed into the main unit, the device will not start.
12.  After half of the time has elapsed the device will beep 3 times and the display will show “tum ", indicating that you can pull out the frying basket/bowl and stir/tum the food, then
reposition frying basket/bowl to continue with the cooking mode.
NOTE: The “tum” indication will blink for 10 seconds to allow stir/tum the food. If this step is not done it will continue with the set program automatically.
13. When the time elapses, the device will enter the stand-bymode and indicate the end of the program by beeping (display will show b or “F” - depends of the chosen mode).
14.  Unplug the device, carefully remove the frying basket/bowl and place it on a flat heat-resistantsurface.
NOTES: Be careful, as heat and steam may cause scalds. It is recommended to use extra utensils (not included) to remove food from the basket. Alternately pour out the food by
turning the frying basket/bowl.
Shut off memory: The device will keep the last chosen program/mode function for 10 mintes even in case of power loss.

Menu programs settings and options - BASKET + BOWL

Temperature (°C ) Time (Min)
Menu program - - - -
Pre-setting Adjustment range Pre-setting Adjustment range

Defrost 90 35-90 7 Imin-1h
French fries 200 80-200 18 1min-1h
Wedges 200 80-200 16 Imin-1h
Nuggets 180 80-200 14 Imin-1h
Meat 200 80-200 16 Imin-1h

Fish 180 80-200 14 min-1h




Cake 180 80-200 12 1min-1h
Dehydrate 60 35-90 8h 1-24h
Menu programs settings and options - BOWL
Menu program : Temperature (°(.: ) : Time (Min) :
Pre-setting Adjustment range Pre-setting Adjustment range

Defrost 90 35-90 9 1min-1h
French fries 200 80-200 25 1min-1h
Wedges 200 80-200 19 1min-1h
Nuggets 180 80-200 17 1min-1h
Meat 200 80-200 19 1min-1h

Fish 180 80-200 17 1min-1h

Cake 180 80-200 14 1min-1h
Dehydrate 60 35-90 95h 1-24h

4) Cleaning and maintenance
Always tum off the device before cleaning

1. Please regularly clean the device to preserve its optimum performance.
2. After using, please clean the frying basket and bowl imediately to avoid residue oil getting stuck to them.
3. Do not use strong abrasive cleaners to prevent damage to the device.
4. Use a soft, clean cloth to wipe the main unit. If needed damp (not wet) cloth can be used.
5. None of the parts is dishwasher safe.
6. Use mild detergent and clean water to clean the frying basket and bowl.
7. Do not use hard and sharp items (such as wire balls, blades, etc.) to clean any part of device.
8. Store clean and thoroughly drieddevice in dry place without direct sunlight.
5) Troubleshooting
Issue Possible cause Possibel solution
. The device is not plugged in. Plug the power cable into earthed power supply.
The air fryer does not work - - - - -
The bowl is not installed correctly. Slide the bowl into the device properly.
The amount of ingredients in the basket is too big. Put smaller batches of ingredients in the basket.

The ingredients fried with the air fryer

are not done. The set temperature is too low. Adjust/increase the temperature (see “USAGE” chapter).

The preparation time is too short. Adjust/increase the operating time (see “USAGE” chapter).
Ingredients that lie on top of or across each other (e.g. fries) need to be

The ingredients are fied unevenly in Ingredients were not shaken during preparation.

the air fryer. shaken halfway through the preparation time (see “USAGE” chapter).

Fried snacks are not crispy when Preparing food that needs to be prepared in a traditional | Use appropriate snacks or lightly brush some oil onto such food for a crispier
they come out of the air fryer. deep fryer. result,

Bowl cannot be slided into the There are too much ingredients in the basket. Do not overfill the basket, refer to the chapter “USAGE”.

device properly. The basket is not placed in the bow! correctly. Push the basket down into the bow! until you hear a click.

White smoke comes out of the Ingredients are too greasy. When greasy ingredients are fried, large amount of oil will leak into the bowl

producing smoke.. This does not affect the device or the end result.

device.
The bow! still contains grease residues from previous use. | Make sure you clean the bowl and basket properly after each use.
Wrong potato type used. Use fresh fries from potato for frying purposes.
Fresh potato fries are fried unevenly gp - b - - - - 2 ing purp -
Potato sticks not rinsed before frying, Rinse the potato sticks properly to remove starch from the surface of the sticks.
Make sure you dry the potato sticks properly before you add the oil.
Fresh fries are not crispy Wrong amount of oil and water in the fries. Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

Faleminderit pér zgiedhjen e produkteve Delimano!

Delimano sjell nje varg té ri te enéve te gatimit € nje cilésise te madhe dhe jane projektuar pér té siguruar nje eksperience té shéndetshme, té shijshme dhe té kénagshme gatimi (pérgatitjen,
gatimin dhe konsumin e ushqimit), duke inkurajuar pasion dhe kenagesine pér gatim pa mané parasysh nivelin e aftésive te gatimit. Gatoni. Festoni. Cdo dité.

Te gjitha produktet delimano jane shume te kerkueshme dhe per kete arsye fallsifikatoret parapelgejne te na kopjojne produtet tona dhe te abuzojne me klientet me kete gie. Ju lutem
raportoni cdo fallsifikim tek brand.protection@studio-moderna.com ne menyre ge te na ndihmoni te luftojme kunder fallsifikatoreve.

Delimano Air Fryer Touch - Manuali i Pérdorimit

Ju lutemi lexoni kété manual para se ta pérdomi dhe ruajeni até pér referencé né té ardhmen.

PARALAIMERIME T e

1. QO pajisje shté menduar vetém pér pérdorim shtépiak, té brendshém dhe t€ thaté. 3
2. Ao pajisje mund té pérdoret nga fémijé t& moshés 8 viec e lart si dhe nga persona me aftési & reduktuara fizike,

shqisore 0se mendore 0se me mungesé té pérvojés dhe njohurisé nése u éshté dhéné mbikéayrje ose udhézim




28.
29.

30.

31.
32.

. Asnjgheré mos mbuloni hyrjen e ajit dne hapjet e da

. Ko paﬂ(isje nu

ne lidhje me pérdorimin e pajiﬂes g njé ményré € sigurt dhe kuptoni meziget e pérfshira. FEmijt nuk duhet
t€ luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja e pérdoruesit nuk duhet t& béhet nga fémijét nése nuk jané mé
€ vjeter se 8 viec dhe nuk mbikéqyren. o .

Mbajeni pajisien dhe kordonin e saj Ia.r.gkmundeswe t€ fémijéve mé pak se 8 vjeg. . )
Lidhni fumizimin me energji elektrike g korrespondon me até € vierésuar vetém né produkt / karikues. Né rast
t€ keqperdorimit mund t& ndodhé nderprerje fumizimi me energji ose deshtimii pajises.
KJ? EgﬁSJe eshté e pajisur me njé prize té tokezuar. Ju lutemi sigurohuni g€ priza e murit né shtéping tuaj éshté
e tokezuar mirg.

NEse kablli i mymés éshté i démtuar, ai duhet té zévendésohet menjéheré nga njé person i autorizuar ose |
nﬁashemjk_ua ifikuar pér t& shmangur ndonjé mezik. ) . o )
Shmangni pérdorimin e kordoneve zgjatues ose prizave me shumé fole, pasi ato mund t& mbinxehen dhe t&
shkaktojné mezik ziari, o ) S o
NE asnje methane, Ezysg\et e tiera me mymé € lart€ nuk duhet té futen né té njgjtén fumizim me energji elektrike.
Kjo pajisje kurré nuk duhet € ndizet ose t€ qéndrojé e lidhur né fumizimin me energji kur nuk éshté ne pérdorim,
ndersa zevendgsoni aksesorét ose gjate pastrimit.

. Sipérfaget mund € nxehen gjaté perdorimit. . o )
. Mos Erovom asnjé modifikim ose riparim nga veté ju dhe sigurohuni qé cdo riparim té kryhet vetém nga njé

teknik i kualifikuar né ményré t€ pérshtatshme,

Mos zhytni asnjé pjesé t€ pajisjes né ujé ose IenFQeter. o L

Kjo pajisje nuk duhet té funksionojé kurré bosh (pérvec para pérdorimit té par), sepse njé veprim i tillé mund
€ rezultoje né déshtim t€ pajisies dhe / ose démtime te pérdoruesit.

. Asnjéherg mos e zhytni njésiné kryesore, e cila pérmban pérbérés elektriké dhe elementé ngrohés, né ujé dhe

mos € shpélani posnte cezmes. " .

Mos lejoni g€ uji ose leng tjeter té hﬁue NE pajisje pér té parandaluar goditjen elektrike. ) .

Gjithmoné vendosni pérbérésit o t& skugen né shportg, Ferte.pa.ra{]daluar ate nga kontakti me elementét e ngrohjes.
es se ajfit. .

Mos e mbushni tiganin me vaj pasi kjo mund t€ shka%tojé rezik ziar. . )

Fur&e.mos prekni pjesén e brendshme té pajisjes ndérsa ajo &shté duke funksionuar ose sapo ka mbaruar sé

unksionuari.

Mbajeni kabllon e mymés larg Sipérfageve té nxehta.

. Para pérdorimit, vendoseni produktin né sipérfage té forté, té sheshté, té qéndrueshme, té thaté dhe rezistente

ndaj nxehtésisé.

. Pastroni dhe thani miré para pérdorimit té paré, S -
. Ju'lutemi referojuni paragraféve mé poshté né lidhje me detajet mbi pastrimin, kohén e funksionimit, cilésimet

dhe aksesorét.
Erérat ¢ lehta Lané t€ mundshme né fillim € pérdorimit derisa ﬁ_@jisja. t6 anije stabilitetin e saj termik, )
(ka pér qéllim té funksionojé me ané té njé kohématési té jashtém ose njé sistemi té veganté
te telekomandés. _ ) ) S ) o
Ushqimi me madhési t& madhe, paketimet ose enét nuk duhet t futen né pajisje pasi ato mund t8 shkaktojné
éarrpsequme"elektn}ge. e TR . )
jaté skucjes SE ajrit t€ nxeht€, avulli i nxeht€ lirohet pérmes hapjeve té daljes sé ajrit. Mbani duart dhe fytyrén
ne njé distance t€ sigurt nga avulli dhe nga hapjet e daljes sé ajrit. Kini kujdes gjithashtu nga avulli i nxehte dhe
ajri kur higni shporten nga pajisja. o o
Sipérfagja e elementit te ngrohjes i nénshtrohet nxehtésisé sé mbetur pas pérdorimit.
Shkeputni menjeheré pajisjen nése shihni se tymi i emét del nga pajisja. Prisni o€ emisioni i tymit té ndalet para
se té hiqni shportén nga pajisja. S o o
NEse pajisja nuk po punon si¢ duhet, ka man€ njé goditie € fort€, éshté réné, démtuar, 1éné jashté ose ka réné
Né uje, mos e pérdorni.

N Ju futemi kushtojini vémendje flak€rimit at%/ ku ka njé simbol 1€ temperaturés sé larté. .
Megjithése produkti éshté kontrolluar pérdorimi dhe pasojat e tij jané rreptesisht pérgjegjési e pérdoruesit.



1) Pjesét

The Delimano Air Fryer Touch pérmban pjesét pér funksionet e méposhtme:

Foto 1 (shih: FOTO, Fig. 1)

1. Njésia kryesore
2. Paneli i kontrollit
3. Rréshaitésin e I&shimit & tasit pér skugje

4. Kabllo elektrike
5. Shporté pér skugje
6. Doreza

7. Butoni i [éshimit t& shportés (i zi)
8. Butoni pér hegjen e dorezés (e kuge)
9. tas pér tiganisje

Foto 2 (shih: FOTO, Pik, 2)

1. Modaliteti i shkrirjes 5. Ményra e mishit 9. Minus
2. Modaliteti i skugjes franceze 6. Modaliteti i peshkut 10. Plus
3. Modaliteti wedges 7. Modaliteti i tortés 11. Temperatura / Kohématési
4, Modaliteti i copave 8. Ményra e dehidratimit 12. Menu
13. Fillo / Ndalo

2) Para pérdorimit

1. Higni € gjithé materialin e paketimit, ngjitése ose etiketa (pérveg etiketés sé viersimit) nga pajisja.

2. Fshijeni njésiné kryesore me njé leck té buté dhe t& lagur dhe thajeni térésisht.

3. Kapni dorezén, shtyni méshaitésin e léshimit t& tasit me gishtin e madh dhe térhigni enén pér skucje nga njésia kryesore. Higni shportén pér tiganisje duke shtypur butonin e Iéshimit
t shportés, para se ta higni até nga ena e tiganisjes.

4, Pastroni pajisien (ju lutemi referojuni seksionit “Pastrimi dhe mirémbajtja”).

5. Vendoseni njésiné kryesore té fryerjes sé ajrit né njé sipérfage t€ géndrueshme, rezistente ndaj nxehtésisé, né njé lartési qé éshté e rehatshme pér pérdorim.

6. Pajisja duhet té vendoset né ményré qé kablli i mymés té keté njé gjatési t& mjaftueshme pér tu futur né prizé, dhe ajri meth produktit duhet t& mbahet né qarkullim, dhe nuk duhet té
jeté afér sendeve t& ndezshme.

SHENIM: Para pérdorimit té paré: lidhni pajisjen né fumizimin me energji elektrike dhe ndizni pajisjen bosh (!) (Duke shtypur butonin e menusé njé heré & ndjekur me butonin start / pauzé)
pér ta ekzekutuar até pér aférsisht 10 min - kjo do té parandalojé tymin fillestar ose aroma nga ndikimi né shijen e ushqimit.
SHENIM: Kur pérdomi pajisien pér heré té paré, mund té Iéshohet njé tym ose eré e lehté. Kjo éshté normale dhe sé shpejti do té ulet. Lejoni ventilim té mjaftueshém gjaté pérdorimit.

3) Pérdorimi

1. KOSH + TAS: Bashkojeni dorezén né shportén e skugjes duke e méshqitur, pérpara se ta vendosni shportén né ené pér tiganisje (shih FOTO, Fig. 3a).
SHENIM: Ju mund t8 higni dorezén nga shporta duke shtypur butonin heq dorezén (e kuge). (shih: FOTO, Fig. 3b).

2. TAS: Bashkojeni dorezén né tasin e skugjes duke e futur né tas. (shih: FOTO, Fig. 3c).
SHENIM: Ju mund t8 higni dorezén nga tasi duke shtypur butonin e [éshimit té shportés s skuges (e zezg).

3. Shiyni tasin e tiganisjes (shportén) né njésiné kryesore (shih FOTO, Foto 4).

4. Lidhni pajisien né fumizimin me energji elektrike - dégjohet tingulli “bip” dhe né ekran shfaget simboli “b” (pér modalitetin “shporta”). Modaliteti “Frying bowl” mund t€ zgjidhet duke
shtypur dhe mbajtur butonin e temperaturés / kohématésit pér 2 sekonda (simboli “F” shfaget né ekran).

5. Késhillohet té lejoni qé pajisja t& nxehet paraprakisht (e cila &shté vendosja e paracaktuar pér cdo program / modalitet). Mos shtoni ushqim né kété piké ende.

6. Shtypni butonin e menusé qé ndizet pér té zgjedhur ményrén e zgjedhur t& gatimit dhe shtypni butonin start / pauzé pér té filluar programin e paracaktuar - shfaget “ON”. *. Mund t&

kontrolloni dhe caktoni temperaturén ose kohén e gatimit duke shtypur butonin e temperaturés / kohématsit: Né fillim shtypni temperaturén qé fillon € pulsojé duke njoftuar se mund
t€ vendoset me butona - ose +. Pér té vendosur kohén e gatimit, shtypni pérséri butonin e temperaturés / kohématésit (koha fillon t& pulsojé) dhe vendoseni até me butonat - ose +.
Konfirmoni cilésimet tuaja dhe filloni programin duke shtypur butonin start / pauzé - shfaget “ON".
7. Cilésimet mund t& ndryshohen né gdo koh& duke shtypur butonin e temperaturés / kohématésit dhe duke i vendosur pérséri me butona - ose +, pérpara se t' konfirmoni duke shtypur
butonin start / pauzé.
SHENIM: Programet mund t€ ndérpriten né ¢do kohé duke shtypur butonin start / pauzé ose t& ndalen duke shtypur dhe mbajtur t njéjtin buton pér 3 sekonda.
8. Pas kohés sé ngrohjes, pajisja do t& njoftojé pérdoruesin se &shté gati qé ushqimi té shtohet duke I&shuar tingull t& shkurtér “bip” dhe “Shto” t€ shfaqur né ekran.
9. Mbajeni majén e pajisjes me njérén doré dhe me dorén tjetér térhigni shportén / tasin jashté. Vendosni shportén / tasin né njé sipérfage té qéndrueshme rezistente ndaj nxehtésisé.
10. Vendosni pérbérésit ose né shporté (nése zgjidhet ményra e shportés) ose tas pér tiganisje (nése zgjidhet ményra e tasit). .
11. Vendosni shportén / tasin pér tiganisje pérséri né njésiné kryesore pér t€ filluar gatimin (pikat e kohématésit do té fillojné té pulsojné né ekran).
Shénim: Nése shporta / tas nuk shtyhet plotésisht né njésiné kryesore, pajisja nuk do té ndizet.
12. Pasi t& keté kaluar glysma e kohés, pajisja do t€ bej bip 3 heré dhe ekrani do 8 tregojé “tur”, duke treguar g8 mund t& nxirmi shportén / tasin e tiganisjes dhe ta trazoni / ktheni
ushqimin, pastaj fipoziciononi shportén / tasin pér té vazhduar me ményra e gatimit.
SHENIM: Treguesi “turn” do t& pulsojé pér 10 sekonda pér té lejuar trazimin / kthimin e ushaimit. N&se ky hap nuk &shté béré, ai do té vazhdojé me programin e caktuar automatikisht.
13. Kurté kalojé koha, pajisja do té hyjé né modalitetin e gatishmérisé dhe do té tregojé fundin e programit me zhurmé (ekrani do té tregojé b~ ose “F - varet nga ményra e zgiedhur).
13.  Shképutni pajisjen, higni me kujdes shportén / tasin pér tiganisje dhe vendoseni né njé sipérfage té shesht? rezistente ndaj nxehtésisé.
SHENIME: Kini kujdes, pasi nxehtésia dhe avulli mund t& shkaktojné djegie. Rekomandohet t& pérdomi ené shtesé (nuk pérfshihen) pér t& hequr ushgimin nga shporta. N& ményré
altemnative derdhni ushgimin duke e kthyer shportén / tasin e tiganisjes.
Mbylini kujtesén: Pajisja do t& mbajé funksionin e fundit t& zgjedhur t& programit / modés pér 10 minuta edhe né rast t& humbjes sé energjisé.

Cilésimet dhe opsionet e programeve té menusé KOSK + TAS

i Temperatura (° C) Koha (Min)
Menu programi - " . — " n . -
Paravendosja Diapazoni i rregullimit Paravendosja Diapazoni i rregullimit
Shkrirja 90 35-90 7 1 min-1 oré
Patatet e skuqura 200 80-200 18 1 min-1 oré
Pyké 200 80-200 16 1 min-1 oré
Nuggets 180 80-200 14 1 min-1 oré
Mish 200 80-200 16 1 min-1 oré
Peshk 180 80-200 14 1 min-1 oré
Embélsira 180 80-200 12 1 min-1 oré
Tharrje 60 35-90 8 1-24 oré




Cilésimet dhe opsionet e programeve té menusé - TAS

. Temperatura (° C) Koha (Min)
Menu programi : " = - " " = -
Paravendosja Diapazoni i rregullimit Paravendosja Diapazoni i rregullimit
Shkrirja 90 35-90 9 1 min-1 oré
Patatet e skuqura 200 80-200 25 1 min-1 0ré
Pyké 200 80-200 19 1 min-1 oré
Nuggets 180 80-200 17 1 min-1 oré
Mish 200 80-200 19 1 min-1o0ré
Peshk 180 80-200 17 1 min-1 oré
Embélsira 180 80-200 14 1 min-1 oré
Tharrje 60 35-90 9.5 1-24
4) Pastrimi dhe mirémbajtja

Gjithmoné fikeni pajisjen para pastrimit

PN W

5) Zgjidhja e problemeve

Ju'lutemi pastroni rregullisht pajisjen pér té ruajtur performancén e saj optimale.
Pas pérdorimit, pastroni shportén dhe tasin pér tiganisje menjéheré pér t& shmangur ngjitjen e vajit t& mbetjeve me to.
Mos pérdorni pastrues té forté gérryes pér té parandaluar démtimin e pajisjes.
Pérdomi njé lecké té buté dhe té pastér pér té fshiré njésiné kryesore. Nése &shté e nevojshme mund té pérdoret lecké te njome (jo e lagur).
Asnjé nga pjesét nuk &shté e sigurt pér larjen e enéve.

Pérdomi detergjent té buté dhe ujé t& pastér pér t& pastruar shportén dhe tasin.
Mos pérdorni sende té forta dhe t& mprehta (té tilla si topa teli, tehe, etj.) pér té pastruar ndonjé pjesé t& pajisjes.
Ruani pajisjen e pastér dhe té tharé plotésisht né vend té thaté pa rrezet e diellit direkte.

Géshtje

Shkak i mundshém

Zgjidhja e mundshme

Pajisja nuk punon

Pajisja nuk éshté e lidhur.

Lidhni kabllon e energjisé né furnizimin me energji té tokézuar.

Tasi nuk éshté instaluar si duhet.

Rréshaisni tasin né pajisje si¢ duhet.

Pérbérésit e skuqur me
tiganisjen e ajrit nuk jané béré.

Sasia e pérbérésve né shporté éshté shumé e madhe.

Vendosni tufa mé té vogla pérbérésish né shporté.

Temperatura e caktuar éshté shumé e ulét.

Rregulloni / rritni temperaturén (shih kapitullin “PERDORIMI").

Koha e pérgatitjes &shté shumé e shkurtér.

Rregulloni / itni kohén e funksionimit (shih kapitullin “PERDORIMI”).

Pérbérésit skugen né ményré té
pabarabarté né pajisje.

Pérbérésit nuk u shkunden gjaté pérgatitjes.

Pérbérésit qé shtrihen njéra mbi tietrén ose pértej njéri-tietrit (p.sh. patatet e skuqura)
duhet t& shkunden pérgjysmé & kohés sé pérgatitjes (shih kapitullin “PERDORIMI”).

Ushqimet té skuqura nuk jané té
freskéta kur dalin nga pajisja.

Pérgatitja e ushqimit qé duhet té pérgatitet né njé
tigan tradicional.

Pérdorni ushqime té pérshtatshme ose lyeni lehté pak vaj mbi njé ushqim té tillé pér
njé rezultat mé té qarté.

Tasi nuk mund té futet né pajisje
sic duhet.

Ka shumé pérbérés né shporté.

Mos e mbushni shumé shportén, referojuni kapitullit “PERDORIMI”.

Shporta nuk &shté vendosur né tas si duhet.

Shtyjeni shportén poshté né tas derisa té dégjoni njé Klikim.

Tymi i bardhé del nga pajisja.

Pérbérésit jané shumé té yndyrshém.

Kur pérbérésit e yndyrshém skugen, njé sasi e madhe vaji do té rriedhé né tas duke
prodhuar tym. Kjo nuk ndikon né pajisje ose né rezultatin pérfundimtar.

Tasi pérmban akoma mbetje té yndyrés nga pérdorimi
i méparshém.

Sigurohuni qé té pastroni tasin dhe shportén sic duhet pas ¢do pérdorimi.

Patatet e freskéta skugen né
ményré té pabarabarté

Lloji i gabuar i patates se perdorur.

Pérdorni patate te fresketa pér géllime skugjeje.

Shkopinjté e patates nuk shpélahen para se té skugen.

Shpélajini si duhet shkopinjté e patates pér t& hequr niseshten nga sipérfagja e shkopinjve.

Patatet e freskéta nuk jané
krokante

Sasia e gabuar e vajit dhe ujit né patatet e skuqura.

Sigurohuni qé t& thani shkopinjté e patates si¢ duhet pérpara se té shtoni vajin.

Pritini shkopinjté e patates mé t€ vogla pér njé rezultat mé té mire.

Shtoni pak mé shumé vaj pér njé rezultat mé t& mire.

©

Bnarogapum Bu, ye 3bpaxte npoaykTTe Ha [lenumano!

Mapxara [lenmaro npe/ara MHOBATMBHO KYXHEHCKO 060pY/BaHE C BUCOKO KAYECTBO, KOETO € Cb3AAAEHO C LiEN f1a OCHTYPH 3APABOCIIOBHH, BKYCHM 1 3a6aBHM NEXVBABAHNA B KyXHATA
(CBbP3aHY C NOAFOTOBKA, TOTBEHE 1 KOHCYMALWA Ha XpaHa), KOWTO Pa3nanBar CTPACT KbM rOTBEHETO M By nomarar Aa ce HacnaauTe Ha LenuA NpoLEC, He3aBHCHMO OT HUBOTO Ha BawnTe
KynuHapHy ymenws. foTeere. 3abasnaBaitre ce. Beexwt aeH.

Bevyu npoayKTM Ha JlenvmaHo ca ¢ BUCOKO KAUecTBO M LIEHHI XapaKTepUCTUKK, 3aT0Ba KOHKYPEHTU Ce ONUTBAT fia NPaBAT GanluMBit KON, KATO TaKa MaMAT KIMEHTUTE C HEKAYECTBEHN
MPOAYKTH, 6€3 rapaHLms 1 ocurypeH cepena. Mons, aa Hu MHGopmMupaTe Ha brand.protection@studio-moderna.com, ako nonagHeTe Ha GanMduKaTv uan Ha NPoAyKTH, Hanoao6ABaLLY
HaLuuTe, NpefaraHy o HEOTOPU3NMPaHI AMCTPHOYTOPH, 3a 1A HY NOMOTHeTe B Gop6ata C HenosHaTa KOHKYPEHLS.

Nlenumato Enp ®paiiep Touch - Ynutane

I\BﬂﬁaﬂM?\%eﬁg [1a U3N0N3BaTe ypena, NPOYeTeTe BHUMATENHO TOBA YMbTBAHE 1 10 3anaserTe 3a Gbaella ynoTpeoa.

1. Ypemt e npeaHasHayeH camo 3a JoMallHa ynoTpeoa, B 3aKpHTM 1 Cyxv MecTa.

2. Tosu ypep MOMe fia Ce M3non3Ba OT Aella Haf 8 roAMHI U OT JIMLLA C OrpaHUYEH GU3HYECKH, CEH30PHI WK
YMCTBEHY CMIOCOOHOCTM WA OT TakMBa 6€3 ONWT W 3HaHWA, CAMO MW OCHTYPEH HAA30D WM UHCTPYKLMH,




28.
29,

30.

3L
32.

3acAral 6e3onacHara ynotpeda Ha ypena 1 Bb3MOKHMTE ONAaCHOCTH, CBbP3aHN C Hest. [lela He TpsoBa Aa
MrpasT ¢ ypepa. M04nCTBaHETO 1 NOAAPbKKATA He TpA0BA Aa Ce M3BbPLIBAT OT LA, 0CBEH aKO He Ca Haj
8-T0avLLUHa Bb3PACT M NP OCHryPEH Haa30p.

[a3ete ype/a 1 kabena My Ha MSACTO, HeAOCTBNHO 3a Aelia nof 8-ToAuLLIHA Bb3PACT.

Bro4eTe ypeaa B NOAXOAALY KOHTAKT, C BOATaM COTBETCTBALL Ha MI0COYEHKA BbDXY NPOAYKTA/3apAaHoT0. B
C/ly4ait Ha HenpaBwWiHa ynoTpe6a, MoXe fa Nocneasa NoBpeda B YPeaa Win B KOHTAKTa.

Toav ypen e cHaBaeH Cbe 3a3emeH Liencen. Mons, yBepeTe Ce, Ye KOHTAKTHTE N0 CTeHwTe BbB Bawms Jom ca
[106pe 3a3eMeHi.

AKO 3axpaHBalLWAT Kaben e NoBpeeH, Tps0Ba fia Gbae 3aMeHeH He3a0aBHO, &AMHCTBEHO OT 0TOPH3NPAHO K
KBAMAMILMPAHO JIMLLE, 3 i U30ETHAT PUCKOBE. )

W369rBaifTe 13n013BaHETO Ha yIbAKUTENH KAOEM W PASKNOHUTENM C MHOTO THE3Aa, Thit KATo Te MOraT Aa
MPErpesT 1 4a NPUYMHAT PUCK OT NoMap.

B HMKaKbB CAyyait ApyTM YDV C BUCOKA MOLLIHOCT He TPAGBA [1a Ce BKKYBAT B CbLLIOTO 3aXPaHBaHE.

Tosvt ypen HUKora He TpsioBa Ja CTOW BKIIIDYEH OT OYTOH W B 3aXPaHBAHETO, KOraTo He Ce M3Mon3Ba, A0KAT0
CMEHSTE aKCECOapH MM N0 BPEME Ha NOYYCTBAHE.

M0BbPXHOCTTA Ha YPeaa MOXE Aa C& Haropelly no Bpeme Ha ynotpeda.

. He ce onuTBaifre 13 MPOMEHSTE YPeaa Wik a ro PEMOKTAPaTE Cami. YBEPETE Ce, Y& PEMOHTST Ce M3BbPILBA

OT TEXHUK C MOAXOAALIA KBATMHKALWS.
He noTansiiTe HATO €1Ha YacT OT YPEAa BbB BOJA WM [ipyra TEYHOCT. )
Toau ypen He TF0Ba Ja paooT fpaseH (0CBEH Mpey MhpBa ynoTpeGa), 3aliioTo noaoHo AEHCTBIE MOME Aa
ﬂosene 110 NI0BPEATa My /Wi A0 HapaHABaHN] Ha NoTpeoHTens.

WKOTa He NOTAnsifTe BbB BOZA KOPNYCA, KOITO ChAbPKA ENEKTDHYECKA KOMMOHEHTM M HArpeBaTenHi
eeMeHTH. ChlLIO Taka, He ro MUITe N0 Tevalla Boa. )
He fonyckaiire Boga Wi fpyra TEYHOCT /i3 NONaZHe B YPeza, Thil Kato MOKe a NPeayI3BHKa TOKOB Yiap.
BUHar NOCTABAVTE CbCTABKMTE 33 MHPKEHE B KOWHMLIATA, 33 A MPEOTBPATUTE KOHTAKT C HArPEBaTENHUTE
EEMEHT.
HitKora He NOKPUBAfTe BXOAALLYTE U M3XORALLMTE OTBOPH 33 Bb3LYX.
He mbHETe Cb3a 3 rOTBEHE C Ma3HuHa, Tbif Kato T0Ba MOMe /8 NPU4MHU OMACHOCT OT Noap.
HWKOra He JOKOCBAITE BLTDELIHOCTTA Ha YPEAa, IOKATO PABOTA Wi aKO TOKY-LLIO € U3KITI0YEH.
Hpbme 3aXDaHBALMA KaGen Janey Ot ropelLM NOBLPXHOCTH. ]

DEV yrioTpeda, NOCTABETE YPeaa BLPXY TBbLA, IIOCKa, CTAaGWIHa, CyXa M TEPMOYCTOHYMBA MOBBPXHOCT.

. oumcrere 1 nogeyluere Ao6pe npeay mbpea ynotpeda.

Mong, 3ano3HauTe Ce C naparpagure no-gony 3a NoAP0BHOCTM OTHOCHO NOYMCTBAHETO, BPEMETO 3a pabora i
HACTPOMKKTE U aKCECOAPHTE. .

BBSMO)KHave 10fABa Ha JIEKa MPU3Ma Npu MpBa yn0TpeQa, [I0KAT0 YCTPOMCTBOTO AOCTUTHE TEPMHYHA CTAOUAHOCT.
T0Ba YCTPOICTBO He MOXe [a Ce ynpaBAABa YPe3 BLHLIEH TaME Wik OTAENHa CHCTEMa 38 AUCTAHLMOHHO ynpaBnexue.
B ypena He TpAbBa Ja CE NOCTABAT roNEMM NapyeTa Xparxa, ONaKOBKY 0T METaNHO GO0 WK NpUBOpH, Thit
KaTo Te MOraT ja NPUYMHAT NMOMap WK TOKOB yaap.

. 1o Bpeme Ha MbpieHe C ropeLl B3y Mpes OTBOPHUTE 3a U3MYCKAHE Ha Bb3ayxa Ce OTZENA ropewa napa.

gpbme DbLeTe M JMUETO CM Ha GE30NACHO Pa3CTosHHe OT Napata v OTBOPHTE 33 M3XOLALLMA Bb3LYX.
HIMaBAHTe C ropeLLaTa napa v Bb3yX, KOTaTo M3BaKAATe KOLIHHLIATA OT ypefa.

ﬂosngHocna Ha HArPEBATENHUA ENEMEHT U3MbYBA OCTATbYHa TOMMHA R ynoTpeda. )

He3a0aBHO M3KII0YETE YPEIa OT KOHTAKTA, aKO BIAVTE, Ye OT HETO 1313 ThMEH AuM. M3YaKaiiTe JuMeHero
[1a CTIPE, TPEAVt [1a H3BAANTE KOLHHLATA OT Ypeaa.

AKo ypezeT He pabom KakTo TpA6Ba, aKo € Y1aPeH, 13NyCHaT, NOBPEAeH, OCTABEH Ha OTKPUTO WM € NaaHan
BbB BOJA, HE 0 M3NON3BAITE.

Mong, 06bpHETe BHUMaHHe Aanu HAMa NperapsHe, KOrato UMa CMBOA 3a BUCOKA TEMneparypa.
B'bl'lp%KVI 4e NPOIYKTLT € TecTBaH, ynotpe6ara My 1 NOCAEACTBISTA OT HES Ca KaTeropuyHo OTTOBOPHOCT Ha
noTpeoutens.




1) Yacr

[Jlenvmano Ebp Ppaiiep Touch Hoap Chabpia CeAHUTE YaCTh 3a CHOTBETHHTE BYHKLMM:

Kapmutka 1 (Buwre: KAPTUHKM, Kaptuka 1)

1. OcHoBeH Kopnyc
2. KoHTponeH natxen

3. Mnb3ray 3a 0CBOGOMJaBAHE Ha KOWHMLATA

4, 3axpaHBaly Kaben
5. KowHnua 3a mopiere
6. [lpbrka

7. byToH 3a 0CBO60X1aBaHe Ha KOWHMLATA(YepeH)
8. byToH 3a 0TCTpaHABaHe Ha ApbikKaTa (YepBeH)
9. Kyna 3a nbpiere

HKaprunka 2 (wire: KAPTUHKM, kapturka 2)

1. Pexum 3a pasmpassizaxe

2. PexuM 3a MbpHeH KapTodu
3. Pexum 3a KapTodm ,Yemmmc
4, Pexwm 3a duneta

5. Peum 3a meco
6. Pexvm 3a puba
7. PeuM 3a Kexc
8. Pexum 3a exuapataums

9. Muxyc
10. Mntoc
11. Temneparypa/Taiimep
12. Metio

13. Crapt/Nay3a

2) Npepw ynotpeda

1. OtcTpaHeTe BCHYKY ONAKOBbYHN MaTepHany, CTUKEPH WM ETMKETU (C M3KII0YEHHE Ha EHEPTUIIHA ETUKET) O ypera.

2. 3albplueTe OCHOBHHA KOPMYC C MeKa BRaxHa Kbpna 1 Noacylwete o6pe.

3. XBaHerte Jpbikara, M36yTaiite ITbaraya 3a 0CBOGOMABAHE Ha KynaTa 3a MbPHEHe HaNpPes 1 U3TbpnaiiTe kynata 3a MbPIKEHe HaBbH OT OCHOBHMUA KopnyC. 3BajieTe KOWHMLaTa 38
MbPIKEHE, KATO HaTVICHETe 6yToHa 3a 0CBOGOMAABAHE Ha KOWHMLATA, NPEAV A3 A NOBAVIHETE OT Kynara 3a MbpHEHe.

4. Tloywcree ypeaa (Mons, cneasaliTe MHCTPYKUMMTE OT pasaen ,MouncTBaHe v noaapbika“).

5. TocraBete 0CHOBHHS KOPNYC Ha ebp (paitepa Bbpxy CTabWIHa, TEPMOYCTO/4MBA MOBBPXHOCT, HA BUCOYMHA YI0GHa 3a ynoTpeta.

6. YpemT TpsiGBa Ja Gbje NOCTaBEH Taka, Ye AbMMHaTa Ha 3aXpaHBaLLVA Kaben Ja e 40CTaTbyHa, 3a Aa Gbje BRIIOYEH B KOHTAKTA, & Bb3ZyXbT CBOOOAHO Jja LMPKYMPa OKONO NPOAYKTa
11 11a He € 61130 [0 3ananvmi npeaMeTt.

SABENEKKA: Mpeav mbpea ynotpeda: BKKYETe Ypeaa B 3axpaHBaHETO W CTapTvpaifTe Ypes GyToHa npasHus (!) ypen (KaTo HaTUCHETE BEAHbIK GYTOHa MeHt0 1 cnef ToBa GyToHa crapT /
nay3a), 3a Aa ro nycHeTe 3a 0KOMo 10 MMHYTM - N0 TO3M HaYuH MbPBOHAYANHIS AUM WIM MUDH3Ma HAMa 4a NOBAMAST BBXY BKYCA Ha XpaHaTa.

3ABENEKA: Korato u3non3sate ebp hpaitepa 3a mbpey MbT, MOE Aa Ce NOBY NIek AUM v MMpU3Ma. ToBa e HOpMaHo 1 Gbp30 Lwe npemuHe. OcurypeTe A0CTATbYHO NPOBETPSEMOCT
OKOMO ebp dpaliepa, AOKaTo paboT.

3) Ynotpeba

1. KOLIHMLA + KYMA: MpukpeneTe ApbiKaTa KbM KOWHHLATA 33 MbPHKEHE, KaTo 5 MPUITL3HETE, NPEAN 1a NOCTaBUTE KOWHMLATA B KynaTa 3a mopieHe (Bi. KAPTUHKM, KapmHka 3a).
3ABEJIEXKA: MoseTe Aa U3BaguTe ApbiKaTa OT KOWHMLATA, KaTo HATWCHETE BYTOHA 3a OTCTPaHsBaHe Ha Apbikara (epseH). (Bi. KAPTUHKM, Kapmhka 36)

2. KYMA: MipuKkpeneTe ApbiKaTa KbM Kynata 3a MbpieHe, Kato i nocTaswTe B kynara. (8. KAPTUHKM, KaptuHka 3c).
3ABEJIEXKA: MoeTe Aa U3BauTe ApbiKKaTa OT KynaTa, Kato HaTUCHeTe 6yTOHa 3a 0CBOGOM[ABaHE Ha KOWHMLATA 33 TbPHEHE (HEpEH).

3. BHapaliTe Kynata 3a mbpieHe (KOWHHLA +) B 0CHOBHUS Kopnye (Bi. KAPTUHKH, Kapmuhka 4).

4. BHKoYeTe ypena B 3aXpaHBAHETO - YyBa CE 3BYKOB CUrHa M Ha AMCTNES CE NOKa3Ba CMBONGT ,b“ (3a PEMM ,KOWHMUA®). PexMM ,kyna 3a MbpieHe" Moxe Aa Gbe M36paH, Kato
HaTUCHETE 1 3afibpiuTe OyTOHa 3a TeMnepaTypa / TaiMep 3a 2 CeKyHay (CMMBOTLT ,F* L Ce NOKake Ha Aucnnes).

5. TpenopbynTenHo e a 0CTaBHTe ypeda Aa ce 3arpee (T0Ba € NpeaBapHTeNHO 3ajjaZieHa HacTpOiika 3a BCAKa nporpama / pexum). Ha To3u eTan Bee olue He J06aBSiTe XpaHa.

6. HamvcHete muraLyus GyToH 3a MeHio, 3a Aa M3GepeTe enaHvA PeruM 3a ToTBEHe M HaTUCHETe GyToHa CTapT / nay3a, 3a Aa CTapTupate npefBapTeNHo 3ajajeHara nporpama -

nokassa ce “ON” Ha aucrnes. *. MoxeTe 4a NpoBEpHTE M HACTPOUTE TeMNepaTypaTa WM BPEMETO 3a FOTBEHe, KaTo HaTcHeTe GyToHa 3a Temnepatypa / Taiimep: Mpu eHOKpaTHO
HaTvcKaHe Temneparypata 3an04Ba Aa Mira, KOETO M0Ka3Ba, Ye MOMe Aa Ce HacTpov C ByToHMTe “ - WM +*. 3a Aa HACTPOMTE BPEMETO 3a TOTBEHE, HaTVCHeTe OTHOBO GyToHa 3a
Temneparypa / TaitMep (BpemeTo 3an04sa Aa MMra) 1 Beye MOXeTe Aa ro HacTpoiTe ¢ 6yToHM ,- wam +“. ToTBbpETE HACTPOIKUTE CU W CTapTUpaliTe Nporpamara, Kato HaTuCcHeTe
6yTOHa CTapT / nay3a - Ha avcrnes ce nokassa ,ON",

7. HactpoiikuTe Morar Zia ce NPOMEHST N0 BCAKO BPeMe Ype3 HaTUCKaHe Ha GyToHa Temnepatypa / TaiiMep v Aa Ce NPeHacTROST ¢ GYTOHM , - WK + ,, NPEAM A Ce NOTBBPASAT C HATUCKaHE
Ha 6yToHa CTapT / naysa.
3ABE/IEXKA: NMporpamute MoraT Aa GbAaT 3abpiaHi B nay3a no BCAKO BpeMe Ype3 HaTucKaHe Ha OyToHa CTapT / nay3a win fa Gbjar CipeHu Ype3 HaTMCKaHe v 3aibpiaHe Ha
Chlups 6YTOH 3a 3 CeKyHau.

8. Cnep u3MyaHe Ha BpEMETo 3a NPeABapHTENHO 3arpsiBaHe, YpeAwT L YBELOMY NOTpeGUTeNs, Ye e roToB 3a 406aBsHe Ha XpakaTa Ypes KpaTbK 3BYKOB CUTHa 1 NOKa3BaHe Ha Hagmue
,Add” (no6aBu) Ha aucrnes.

9. [lpbiTe ropHata 4acT Ha ypeaa ¢ eaHa pbka, a C Apyrara pbKa v3gbpnaiTe KOWHMUATa / KynaTa HaBbH. M0CTaBETE KOWHWLATA / Kynata BPXY CTaGuAHa, TONI0YCTORYMBA NOBBPXHOCT.

10. TocraBete ChCTABKWTE WK B KOWHHMLATA (aKO € M306paH PEXUM ,KOWHKLA®), WK B KynaTa 3a MbPiEHe (aKO € U36PaH pexuM ,Kyna“).

11. TlocraBere KoWwHHLaTa / KynaTa 3a MbpieHe 06PaTHO B OCHOBHUA KOPNYC, 3a J1a 3aN04HETe FOTBEHETO (TOYKWTE Ha TaliMepa Lie 3am0yHaT Aa MHraT Ha AUCTes).
3abenemra: AKO KoWHMLATa / Kynata He ce HaTvcHe A0Gpe B OCHOBHMUS KOPMYC, YPEALT HAMA Aa Ce CTapTupa.

12. Cnep u3tmyaHe Ha NONOBMHaTA OT BPEMETO, YPEABT LLe M3Aa/e 3BYKOB CHTHan 3 MW U Ha AWCTIEN LWe Ce NOKame ,tum’, KOETo NOKa3Ba, Ye MOMETe Ja U3BaguTe KOWHMLaTa /
Kynata 3a MbpHeHe 1 a pasGbprare / 06bPHETE XpaHarta, Chej KOeTo 06paTHo Aa NOCTABHTE KOWHMLATA / Kynata 3a MbpHeHe B Ypeaa, 3a Aa NPOABAKNTE C PEXVMa Ha roTBeHe.
3ABEJIEXKA: MHavkauwsTa ,tum, we mura B npogbaxenue Ha 10 cexyHau, 3a Aa 0CHrypu BpeMe 3a pasibprBae / 06pbliaHe Ha XpaHata. AKO Tasv CTbMKa He Gb/e HanpaBeHa,
YPE/BT Le NPOIbIKM CbC 3aAaAeHaTa NPorpama aBToMamyHo.

13, Korato Bpemerto usTeye, ypeabT Lie BIE3e B PEMUM Ha FOTOBHOCT M L& MHAMKMPA KPas Ha NPOrpamara Ype3 3ByKOB CHrHan (ZUCTNEST wwe nokawe “b” wiu “F” - B 3aBHCHMOCT OT
136paHns PERUM).

14, W3Knioyere ypena OT KOHTaKTa, BHUMATENHO U3BAjETE KOWHMLATA / Kynata 3a MbIeEHE U f NOCTABETE BbPXY M10CKA, TEPMOYCTOIYMBA NOBLPXHOCT.
3ABEIEXKN: BHuMaBaliTe, Thit KaTo TONMMHTA M Napata MOraT Aa MPUUMHAT M3rapsHys. MPenopbyMTenHo e Aa M3nonssate AOMbAHUTENHU MPUBOPH (He Ca BKMKOYEHM), 3a Aa
113BajMTE XPaHaTa OT KOWHWLaTa. [pyrvAT Bb3MOMEH BapHaHT € [ia M3CHNETe XpaHaTa, KaTo 3aBbpTUTe KOLWHMLATA / Kynata 3a MopHeHe.
3anasBaHe Ha HaCTPOIKa NPy M3KI0YBAHE: YDET e 3anasv nocneHaTa #3bpaxa nporpama / GyHKUMS B NPoIbakeHue Ha 10 MUHYTH, JOPU B Cyyail Ha M3KII0YBaHE.

Mento 3a HacTpoiika Ha nporpamuTe 1 onuuy - KOLUHWLIA + KYNA

Temneparypa (°C)
MeHto Ha nporpamute - -
TpeaBapuTeNHo 3afafeHa Bb3MOKHOCTH 32 HaCTpOiiKa NpepBapuTento 3ajafeHa | Bb3MOKHOCTH 3a HacTpoiiKa
Pa3mpasssaHe 90 35-90 7 1mnn-14ac
TTbpieHM KapTodu 200 80-200 18 IMuH-14ac
Kaproou ,Yemmuc* 200 80-200 16 IMuH-1vac
uneta 180 80-200 14 1MuH-14ac
Meco 200 80-200 16 1MuH-14ac
Pu6a 180 80-200 14 1mm-1yac




Kexc 180 80-200 12 Immk-1vac
[Jlexupparauns 60 3590 8y 124y
Metio 3a HacTpoiika Ha nporpamuTe i onyuu - KYMA
Mekto Ha nporpawre Temneparypa (°C) _ Bpeme (Munytn) _
TpeaBapuTenHo 3aafeHa Bb3MOKHOCTH 32 HaCTpOiiKa TpeaBapuTenHo 3agajeHa Bb3MOKHOCTH 3a HacTpoiiKa
Pa3mpassBaxe 90 3590 9 1min-1h
TTbpHeHN Kaprodu 200 80-200 25 1min-1h
Kaproou ,Yemmuc* 200 80-200 19 1min-1h
uneta 180 80-200 17 1min-1h
Meco 200 80-200 19 1min-1h
Puba 180 80-200 17 1min-1h
Kexc 180 80-200 14 1min-1h
[lexvaparaups 60 35-90 9,5h 1-24h
4) NoumcTBaHe M NOAAPLIKA

BuHaru u3knioyBaitte ypeza npeau no4ucTeaqe

PNV W=

5) OTcTpansiBaHe Ha HeM3NpaBHOCTH

Mons, pesoBHO MoyucTBaiiTe ypera, 3a fia NOALbPHATE ONTUMANHOTO My GYHKUMOHDaHe.
Cnen ynotpeba, He3abaBHO NOYKCTETe KOWHMLATA 1 KynaTa 3a MbpHeHe, 3a fia U30erHeTe anenBaHeTo Ha 0CTaTb4Ha MasHHa no TAX.
He w3nonasaifre cunki, abpasvBHM, NOYMCTBALYM NPENapaTk, 3a a NPEAOTBPaTHTE NOBPENa Ha ypena.
W3nonasaifre Meka, YuCTa Kbpna, 3a fia 3aGbpLUETe OCHOBHHA KopnyC. P HEOBXOAUMOCT MOME Aa Ce 13N0oN3Ba BRaKHA (HE MOKPa) Kbpna.
HWTO eHa OT YacTuTe He MOME Aa Ce MHUe B ChIOMHANHA MalluHa.

113non3Baifre Mex npenapar 1 YucTa BOAa, 3a Aa NOYMCTUTE KOWHMLATA M KynaTa 3a MbpHEHe.
He n3nonasaifre TBbPAK ¥ OCTPU NPEAMETH (KATO TeNeHa YeTKa, OCTPHETa 1 Ap.) 3a NOYHCTBAHE Ha KOSTO 1 Aa € YaCT OT ypera.
CbxpaHsBaifte ypefa A06pe NOYMCTEH v NOACYLIEH, HA CYXO MACTO €3 NpAika CIbHYEBA CBETIHA.

Mpo6nem

BeposTha npuunHa

Bb3MOXHO peluenme

Ebp dpaitepst He pabotm

YpebT He € BKI0YEH B KOHTaKTa.

Brntoyete 3axpaHBaLiva Kaben B 3a3eMeH KOHTaKT.

Kynara He e MOHTUpaHa NPaBHIIHO.

MocTaBeTe NPaBHO kynata B ypefa.

TpoRyKTHTe, 06paBOTBaHH ¢ ebp
(paitepa, ca Cyposu.

Konnyectsoro Ha NpoayKTHTE B KOWHKLATA € TBbPAE ronaMo.

TocTasiiTe M0-MafKu KOIMYECTBA NPOAYKTU B KOWHMLATA.

3ajia/ieHaTa TeMneparypa e TBbpAe HHCKa.

Hacpoitre/ysennyere patypara (Byx pasgen ,ynotpeca”).

3ajjafieHoTo BPEMe 3a NPUTOTBAHE € TBbP/AE KPATKO.

Hacpoitre/yBennyeTe BpeMeTo (1 pasaen ,ynorpeba“).

TpOayKTHTE Ca M3MbPHKEHN
HEPABHOMEPHO B Ebp (paiiepa.

MpoaykTTe He ca pasGbpkaxk, N0 BPEME Ha roTBEHETO.

TpoayKTHTE, KOUTO Ca Pa3nonomeHH eAnH BbPXy Apyr (Hanpumep
KaprodKu), Tp6Ba Aa GbaaT pastbpkaHu No Cpeaata Ha BpeMeTo 3a
ToTBEHE (BUA pa3aen ,ynotpeda‘).

TTbpMEHUTE CHAKCOBE HE Ca XpyNKaBH,
KOraTo vl #3Bafs 0T ebp (paiiepa.

[puroTBATe XpaHH, KOUTO € HEOBXOAMMO Aa GbAAT rOTBEHH, B
TPaAULMOHEH QPHTIOPHUK.

113nonaBaiite NOZXOAALIMTE CHAKCOBE U M1 HAMAKETE C MaNKo
Ma3HuHa, 3a N0-XPyNKas pesynTar.

He Mmora Aa nocTasst npaBuiHo kynata
B ypeda.

VM TBbPAE MHOTO XpaHa B KOWHMLaTa

He npembngalite KowHwLaTa, BUKTE pasgen ,ynotpeda“.

KowHwwara He e nocTaBeHa NPaBwiHo B Kynara.

HatucHere KowHwLata Haj0Ny B Kynara, J0KAT0 YYETe KNMKBAHE.

Bsin 4uM M3M3a ot ypeaa.

MpoayKTUTe Ca TBbpAE MasH.

Korato mbpimTe MasHut NPOAYKTH, TONIMO KOIMYECTBO Ma3HMHA
13THYa B Kynara, aro ce 06payBa 6an AuM. ToBa He BUAE BPXY
YPeza W KpaitHus pesynar.

B Kynara Bce oue MMa Ma3Hi 0CTaTbLY OT NPeAULIHA
ynotpeta.

YBepere Ce, 4e N04KCTBATE Kynata M KOWHWLATa NPaBWIHO, CNes
BCAKa ynoTpeda.

[IpecHuTe MbpHEHN KapTodKu ca
U3MbPKEHN HEPABHOMEPHO.

13non3sany CTe rpeluen copr Kaprodu.

113non3gaitte npecHy KapTody, NOAXOAALIYM 38 MbPHEHE.

Kaptodure He ce M3nnakHaTi Npean mbpieHe.

W 3nnakHeTe KapToduTe, 3a f1a OTCTPAHWTE CHOPBSTATA O TX,

TTbpMEHUTE KAPTOdKY HE Ca XpyMKasH.

[PelHO KOMYECTBO Ma3HMHa 1 BOAA B KAPTOOKHT.

YBepere Ce, Ye CTe OTUeANn JO6pe KaptoderuTe npbyvuy, Npesm
[a 06aBHUTe 0AMOTO.

HapexeTe KaprodeHwTe NpbYMUM Ha NO-Maiky Nap4eta, 3a
110-XpynKas pesynrar.

[lo6aBete Maiko N0OBEYE 0O, 3a NO-XPYNKaB Pe3ynTar.

B Kayectsoto Byt Ha notpebuTen Bue umare npago, 63 Aa AbAuTe 06E3LETERNE WK HEYCTOiKa M 63 Aa N0COYBaTE NPUYMHA, AA Ce OTKAIKETE OT CKAKYEHNA A0r0BOP OT PasCTOAHUE B
CPOK 0T 14 /4eTMpnHaaeceT/ KaneHaapHM AHH, CYMTAHO OT AaTaTa Ha NonyyaBaHe Ha NopbyaHara CToka.

3a HaANIeKHO yNparHsBaHe Ha NPaBOTO Cv Ha OTKa3, cnefBa Aa npeactaswte Ha ,CTYAUO0 MOLEPHA BBHATAPUA” EQO/, cTokata BbB BMAa, B KOWTO CTE $ NOMYYMA, C U3LUAN0
3ana3eHa OMaKoBKa W HEM3N0N3BaHa N0 NPEAHa3HaYEHVe, NPUAPYMEHA C BCHIKW OPUTVHATHM OKYMEHTH - 4OTOBOP, (aKTypa, KacoBa Genexka. HeoBXoanMo e fia U3npatuTe CTokaTa Ha
anpec: OPOMAPK O®IC - CrPALA, 1750 Codms, CronnyHa 06lumHa, paiton Maagocr, 6yn. ,Llapurpaacko woce” Ne 40 Ge3 HeonpasfiaHo 3a6aBsiHe M BbB BCHYKY Clly4an He M0-KbCHO OT
14 /4eTpUHAZECET/ BHH, CYMTAHO OT AEHS, B KOITO CTE HY MH(OPMMPaNK 3a 0TKa3a Ci OT 0r0BOpA.
He ce npviema 0TKa3 T NOKYMKa M He ce Bb3CTAHOBSBAT HanpaBeHMTe MiallaHws, B ClyJail, Ye: CTokaTa e GWia ynoTpeGsABaHa No npeaHasHaueHve; CTokaTa e una pasnevaraHa u
BPbILAHETO i € HEBB3MOKHO NOPAAY XUTUEHHH / 3APaBHM CbOOPAKEHNA; NP HENMPELCTABAHE Ha HEOGXOBUMMTE JOKYMEHTH, KaKTO U B OCTaHa/WTE CAly4ak No Wi 57 0T 3aKoHa 3a 3aLuuTa
Ha notpe6utenue.
[apaHUVOHeH cpok - 24 Mecela
[apaHLMOHHaTa KapTa e B C1a EMHCTBEHO C MPWIOKEH KbM Hest AOKYMEHT 3a 3akynyBaHe - GaKTypa Wi Kacos G0H.




TBPTOBCKN OOBKT. ...ttt

DAKTYPAND/ ..
KBCOB B0H. ... s

TapaHLMOHHM yCnoBUsA

TapaHLMOHHIAT CPOK 3aM04Ba A Teye OT aTata Ha 3aKynyBaHeTo Ha ypeaa T JMLETO, NOCOYEHO N0-Tope;

[apaHLKOHHOTO 06CAYKBAHE Ce OCHILECTBABA CaMO NP HAMYHETO Ha KOPEKTHO MOMbAHEHH 1 BAMAHN rapaHLMOHHM JOKYMEHTV 3a Ypera v NP1 NPeACTABAHE Ha BAMBHY MNATEMHN
LOKyMEHTH 3a ypeza (Kacosa Genexka uin daktypa);
YpefwT e npeaHasHayeH eQUHCTBEHO 3a A0MaluHa ynoTpe6a 1 He TpAGBA fa Ce 13non3sa 3a PODECHOHaNHH Lenw;

TapaHuysTa e BanWaHa camo 3a NOBPEAW, AbMKALLY Ce Ha NPOM3BOACTBEH EEKT, KOVTO Ce e MPOABIA B PAMKNUTE Ha rapaHLMOHHIS CPOK;

[apaHuviATa Baiu Ha TepuTopusTa Ha Peny6auka bbarapus.
TbproBcKaTa rapaHLyis He Ce NPU3HaBa B CAELHUTE Cay4am:

[Py HecnasBaHe M3NCKBAHMUSTA 3a YNOTPeOa Ha ypeza U/Wim ONUT 3a PEMOHT OT HeymbaHomoweHo of ,CTYAUO0 MOJEPHA - EBITAPUSA” EOOZ mmug;

TpK NOBPEAY, AbMKALLY CE HA HEKa4eCcTBEH TPAHCMOPT, HEMOZXOAALLO ChXPaHeHHe, HeU3NPaBHOCTV N0 eNEKTPUYECKaTa MPEXa, Hecna3BaHe Ha NPWAPYKaBalLaTa ypesa AOKYMeHTaLWS;
Tpu NOBpeAY B pesyTaT Ha opcMaopHy 06CTosTeNCTBa.
[JlombAHUTENHa rapaHLVYOHHa MHOOPMALAS NPY AUPEKTHA NpoamGa (MW 3aKynyBaHe Ha MACTO OT MarasvH)

TpeTeHLM 3a HEOKOMIEKTOBAHOCT Ha M3BEAMETO Ce OGCAYIKBAT CaMo B MOMEHTA Ha HETOBOTO 3aKynyBaHe/A0CTaBKa.
3asBneHns 3a NpejoCTaBaHe Ha ThPrOBCKA rapaHLya Morar Aa ce npeasssT no Baw u36op Ha agpeca Ha ynpaenenue Ha Ctyano MogepHa - buarapus EOOZ B rp. Codus, OPOMAPK,
O®UC - CTPAZIA, 1750 Codms, CTonnyHa o6uwHa, paitor Mnagocr, 6yn. ,Llapurpaacko woce” Ne 40 wiv BbB BCEKY eAUH OT ThProBCKWTE 0GeKTM Ha CTyavo MoaepHa - bbarapus EOOZ
8 Peny6nvka bvarapus.
[lomsnHwTENHa rapaHLMoHHa MHGOpMaLKs npu npogaba oT pascTosHme (Mo TenedoHa)
3anBneHus 3a NPEROCTaBAHE Ha TPrOBCKA rapaHLya MoraT 4a ce NpeassaT no Baw 136op Ha aapeca Ha ynpasnenue Ha Ctyavo MoaepHa - buarapua EOOL 8 rp. Codus, IOPOMAPK,
O®UC - CTPAZA, 1750 Codws, CtonnyHa o6uvHa, paitor Mnagocr, 6yn. ,Llapurpancko woce” N 40 wiv BbB BCekv eavH OT ThprosekuTe 06extv Ha Ctyauno Mogepha - Bbnrapus EOOL
8 Peny6nuka buarapus.
3aK0HOBa rapaHLus

He3asucumo 0T HacToALiaTa ThproBCKaTa rapaHus, NPoAaBadbT OTT0BapA 3a /MNCata Ha ChOTBETCTBME Ha MOTPEOMTENCKATa CTOKa C A0roBOpa 3a NPoJan0a ChiiacHO 3aKOHOBaTa
rapaHLyA.

HacTosiata Thproseka rapaHLa He 0ka3sa BAUAHYE BbpXy NpaBata Ha NoTpeduTenuTe, NponsTMyaluy o pasnopeadute Ha wi. 112-115 or 3akoHa 3a 3aLyvTa Ha noTpeduTENUTE, @ UMEHHO:
[pasa Ha notpe6utens

Yn. 112. (1) Mpvt HecbOTBETCTBIE Ha NOTPEGUTENCKaTa CTOKa ¢ A0r0BOPa 3a NPoAa6a NoTPe6UTENAT MMa NPaBo Aa NPEAABI PEKNaMaLys, Kato NoucKa OT NPoAaBaya Aa NPUBELE CToKaTa
B ChOTBETCTBME C J0r0BOPa 38 NPO/a0a. B 1031 cryuait noTpeduTendT Moxe fa u3bnpa Meay M3BbPLIBAHE Ha PEMOHT Ha CTOKaTa Wik 3aMaHaTa i C HOBa, 0CBEH aKO T0BA € HEBb3MOMHO
WIM U36PAHIAT OT HEro HaYuH 3a 06E3ILETEHIE € HENPOMOPLMOHaNEH B CPaBHEHHe C Apyrus.

(2) Cmsira ce, Ye AajeH HaunH 3a 06eslLeTABAHE Ha NoTPEGUTENs € HEMPONOPLMOHaNEH, aKO HEroBOTO M3M03BaHe Hanara Pasxofy Ha NPoAaBaya, KOWTO B CPABHEHUE C APYTUA HaYMH Ha
00e31eTABAHE Ca HepasyMHH, KaTo Ce B3EMaT NpeasuA:

1. CTOVHOCTTA Ha NOTpeGHTENCHaTa CTOKa, aKO HAMALLE WNCa Ha HECbOTBETCTBHE;
2. 3Ha4UMOCTTa Ha HECBOTBETCTBHETO;
3. Bb3MOKHOCTTA Jia Ce NPEAI0XM Ha NOTPEGUTeNs Apyr HauMH Ha 06E3ILETABAHE, KOITO HE € CBbP3aH CbC 3HAYUTENHM HeyR06CTBa 3a Hero.

Yn. 113. (1) Koraro notpebuTenckara CToka He CHOTBETCTBA Ha A0rOBOPa 3a NPOAAMGa, NPOAABAYLT € TbieH Ja A NPUBE/E B CHOTBETCTBME C JOr0BOPA 3a NPoan0a.

(2) MpuBexzaHeTo Ha NoTPe6UTeNcKara CToka B CbOTBETCTBHE C 4Or0BOPa 3a Npojana TpA6Ba Ja Ce M3BbPLIM B PAMKUTE Ha EAMH MECEL, CYMTaHO OT NPEAABABAHETO Ha pexnamaLmsTa
oT noTpeduTens.

(3) Cnen m3TM4aHETo Ha CPOKa Mo an. 2 NOTPEGUTENAT MMa NPaBo Aa pasBani [OroBOpa 1 fa My Gbae Bb3CTAHOBEHA 3amnareHara CyMa WM [ja UCKA HamanABaHe Ha LieHaTa Ha
MoTpebuTeNCKaTa CTOKa Cbiacko wi. 114.

(4) NpuBexyaHeTo Ha noTpeduTeNcKara cToka B CHOTBETCTBYE C A0r0BOPa 3a NPojaX6a e GeannatHo 3a nopedutens. Toit He JbMKM PasXOav 3a eKCNeAMpaHe Ha noTpeeuTencKara CToka
WK 33 MaTep1any v Tpyz, CBbP3aHK C PEMOHTa i, v He TPABBA Aa NOHACA 3Ha4UTENHN Heyao6CTBa.

(5) MotpeGuTensT MOXe Aa UCKa U 00E3ILETEHME 3a NPETbPNEHHTE BCIEACTBUE HA HECHOTBETCTBHETO BPEAM.

Yn. 114. Tpu HecbOTBETCTBME Ha NOTPEGUTENCKaTa CTOKA C 4OrOBOPa 3a NPOAakGa 1 KoraTo NOTPEGUTENST He e YA0BNETBOPEH OT PewaBaHeTo Ha peknamalvdra no wi. 113, Toil vma npaso
Ha M360p Mexay eAHa O CAEAHUTE Bb3MOMHOCTH:

1. pasBandHe Ha 0roBopa 1 Bb3CTaHOBABAHE Ha 3afnareHara OT Hero CyMa;

2. HamansiBaHe Ha LigHara.

(2) NopeGuTensr He MOMe Aa NPETeHANPa 3a Bb3CTAHOBABAHE Ha 3anaTeHaTa Cyma WM 3a HaMangBaHe LieHaTa Ha CTOKaTa, KOraTo ThProBeLbT Ce Chinack Aa Gbae U3BbpLIeHa 3aMAHa
Ha noTpe6uTenckara CToka ¢ HoBa WA Aa ce NonpaBM CTOKaTa B PAMKITE Ha eAUH MECeL, OT NPeAdBABAHE Ha pexnamaliaTa ot noTpeduTens.

(3) ToprogeLbT € ANbieH Aa YA0BNETBOPU UCKaHE 3a pasBanaHe Ha A0roBopa M i Bb3CTaHOBM 3aniaTeHata ot NOTPEOMTENs Cyma, Korato CAej Karo e YAOBNETBOPWA TPU PeKrnamaLiy Ha
N0TPeBUTENs YPE3 U3BLPILBAHE HA PEMOHT Ha eAH M Cbllia CTOKA, B PAMKWUTE Ha CPOKE Ha rapaHLyaTa no wn. 115, e Hanuue cnepsaLya nosiBa Ha HECbOTBETCTBYE Ha CTOKaTa C A0r0BOpa
3a npoanba.

(4) NoTpeGuTensT He MOe Aa NPeTEHAPa 3a pasBanaHe Ha 4OroBOPa, aKO HECHOTBETCTBIETO Ha NOTPEGHTENCKATa CTOKA C Or0BOPA € HE3HaUMTENHO.

Yn. 115. (1) NMorpebuTens Moxe Aa ynpamHu NpaBoTo CH N0 T031 Pasfen B CPOK A0 ABE FOAMHM, CYUTAHO OT 0CTABAHETO Ha NOTPE6HUTENCKaTa CTOKa.

(2) Cpokwt no an. 1 cnupa fa Teye npe3 BpeMeTo, HEOGXOAMMO 3a NONpaBKaTa WM 3amMAHaTa Ha NoTpeGUTENCKaTa CTOKa WM 3a MOCTUraHe Ha CopasyMeHMe Mexfy npogasaya v
noTpeduTens 3a peluasatxe Ha cnopa.

(3) YnpaHsBaHeTo Ha NpaBoTO Ha NoTPeGMTENs N an. 1 He e 06BbP3AHO C HUKAKLB APYT CPOK 3a NPEAABABAHE HA UCK, PA3NYeH OT Cpoka no an. 1.

[paBo Ha OTKa3 OT A0rOBOP 3a NPOAAMKGa, CMIYEH O pascTosHHe (N0 TenedoHa)

B kauecrsoTo By Ha notpebuten Bue umare npaso, 6e3 Aa AbaxuTe 06E3LETERME WA HEYCTOMKa U 6E3 Aa NOCOYBATE NPUYMHA, [a CE OTKAKETE OT CKAIOYEHNA A0roBOp B CPOK OT 14 /
YeTUPUHAAECET/ KaneHapH¥ AHH, CYUTAHO OT AaTata Ha nony4aBaHe Ha ypeaa.

3a fia ynparHwTe NPaBoTo Cv Ha 0TKa3 0T A0r0BOPA, CKAIOYEH OT PascTosHKe, no Balu M36op MOKETE Aa YBEAOMUTE BHOCHTENS 32 HENAHHETO C1 Ypes:

1. nombnBaHe Ha GopmynApa 3a 0TKa3 OT MOKYMKA Ha eNEKTPOHHATA CTPaHMLA Ha BHOCHTENS: www.topshop.bg;

2. 4pe3 nomb/BaHe ¥ NofaBaHe Ha CTagapTHUA GOpMyAp 3a OTKa3 B nucMeHa Gopma Ha cneaHvs aapec Ha Hocvtens: OPOMAPK O®WC - CTPAZA, 1750 Codws, CronmyHa o6uwmHa,
paitor Mnagocr, 6yn. ,Llapurpagcko woce” N 40 uan

3.110 Apyr Ha4uH, B T0BA YCAO - YPE3 ICMO, U3NPATEHO A0 BHOCHTENA N0 NOLATA, Ha ENEKTPOHHA NOLLIA HA BHOCHTENS WM NO APYT HAYMH.

3a HaIIEKHO YNpaHABaHe Ha NPaBOTO Ha 0TKa3, ceBa Aa npexcTaswte Ha ,CTYANO MOZEPHA BL/TAPUA” EOOL crokara BbB B1Aa, B KOITO CTe 5 NONY4Ms, C U3USN0 3ana3eHa OnaKoBKa
1 HeN3Non3saHa no npeaHasHadeHue, NPUAPYKEHa C BCHYKY OPUTMHANHI SOKYMEHTH - 40r0BOp, daKTypa, Kacosa benexka. Heobxonvmo e aa uanpatute crokata Ha agpec: OPOMAPK,
O®UC - CTPAZLA, 1750 Codms, CronuyHa 06LumHa, paiior Mnagocr, 6yn. ,Llapurpagcko woce” Ne 40 6e3 HeonpasaaHo 3a6aBsie 1 BbB BCHYKM Cy4al He N0-KbCHO 0T 14 /yempuHanecet/
JHM, CHUTAHO OT AEHS, B KOIATO CTe H1 MHGOPMUPaNY 3a OTKa3a Cv OT A0roBopa. He Ce Np1ema 0TKa3 O MOKYNKa 1 He Ce Bb3CTaHOBABAT HANPABEHUTE NNALIaHHA, B CNy4ail, Ye: CToKaTa e
61na ynotpe6aBaHa no NpefHasHayeHue; CTokata e Guna pasneyatana 1 BPbLIGHETO il € HeBb3MOMKHO NOPAAN XUIMEHHN / 3ApaBHH CHOBPAKEHMS; NP HENPEACTaBAHe Ha HeOBXOANMMTE
19 [OKyMEHT, KaKTO M B OCTaHaNMTe CAy4ay No . 57 0T 3aKOHa 3a 3alluTa Ha noTpeouTenVTe.

Pexnamaumm




Pexnamaunn o Cryano MogepHa Bwarapus EOO/L npu 3akynyBae Ha ypefa Ha MACTO B MarauHa Win npy OroBOpY 3a Npofamba, CKMIYEHM OT pasCToAHMe MOraT Aa ce NpefABsBar
no Baw n36op Ha aapeca Ha ynpasnetue Ha Cryano MogepHa - Buarapus EOOL 8 rp. Codws, FOPOMAPK O®UC - CrPALA, 1750 Codms, CronnuHa obuuHa, paitoH Mnagoct, 6yn.
JLlapurpaacko woce" N2 40 unm BB BCEK AnH OT Thprosekute 06exT Ha Cryavo MogepHa - Buarapus EOO/ B Peny6nnka bbnrapus.
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Zahvaljujiemo Sto ste odabrali Delimano proizvode!

Brend Delimano donosi inovativnu paletu visokokvalitetnog posuda koje je dizajnirano da pruzi zdravo, ukusno i ugodno kuvarsko iskustvo (priprema, kuvanje i konzumacija hrane), poticuci
strast prema kuvanju i zabavi bez obzira na nivo kuharskih vjestina. Cook. Proslavite. Svaki dan.

Svi se proizvodi Delimano smatraju vrlo vrijednima, pa nas krivotvoritelji zaista vole kopirati i tako zloupotrijebiti kupce loSijeg kvaliteta bez garancije i usluge. Molimo prijavite kopirani,
krivotvoreni, slicni proizvod ili neovlastenog distributera na brand.protection@studio-moderma.com kako bi nam pomogli u borbi protiv ilegalnih krivotvorina.

Delim:lanoAirFryerleouc.h pekaéngvruf:izrgk-lKorisn]!ékipriruénik oL ,

Molimo proCitajte ovaj prirucnik prije upotrebe i sacuvajte ga za buducu upotrebu.

UPOZORENA ) ,

1. Qvaj uredaj namijenjen je samo za kucanstvo, u zatvorenom i za suhu upotrebu. -

2. Ova) uredaj mogu koristrti djeca starija od 8 Eodma i viSe, kao i osobe smanjene fizicke, senzome ili mentalne
sposobnosti ili nedostatak iskustva i znanja ako su dobili nadzor jli upute u vezi s koristenjem uredaja na siguran

nacin i razumjeli %pasnpsn.. Djeca se ne smiju igrati uredajem. CiScenje i odrZavanje ne smiju raditi djeca osim

ako su starija od 8 godina i pod nadzorom. '

Uredaj i kabel drzite van dohvata djece mlade od 8 godina. _ . o

Prikljucite napajanje koje odgovara nominalnom napajanju samo na proizvodu / punjacu. U slucaju zloupotrebe

moze doci do napajanja ili kvara uredaja. o .

Ovaj uredaj je opremljen uzemljenim utikacem. Molimo os%rajt.e.da je zidna uticnica u vasoj kuci dobro uzemILena:

Ako Le kabel za napajanje oStecen, oviaStena ili slicna kvalificirana osoba mora ga odmah zamijeniti kako b

s izbjegla opasnost. S o o

lzbjegavajte upotrebu produznih kabela il uticnica s vise uticnica jer se mogu pregrijati | dovesti do opasnosti od pozara.

Ni pod kojim dru§|m uvjetima ne bi trebalo prikljucivati druge jake uredaje na isto napajanje.

Ovaj uredaj nikada ne smije biti ukfjucen ili ostati ukljucen u struju dok se ne koristi, dok zamjenjuje dodatnu

opremu ili tokom ciscenja.

10. PowrSine se mogu zagrijati t.qkpm.u,‘)_otrebe.m o . o o

11. Ne pokuSavajte sami modificirati ili popraviti i osigurajte da bilo kakvu popravku izvodi samo odgovarajuce
kvalfikovani tehnicar. . - 5

12. Ne potapajte nijedan dio uredaja u vodu ili drugu tecnost. , o .

13. Ovaé uredaj nikada ne smije raditi prazan (osim prije prve upotrebe), jer takvo postupanje moze dovesti do kvara
ure aa|/ ilipovieda korisnika. o

14. Nikada nemojte uranjati glavnu jedinicu koja sadrzi elektricne komponente i grijace elemente u vodu niti je
ispirati pod slavinom. - 5 . L

15. Ne dopustite da u uredaj ude voda ili druga tecnost kako biste _sEremh strujni udar. .

16. Stavite sastojke koji se prze uvijek u korpicu kako biste sprijecili kontakt s grijacim elementima.

17. Nikada ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz zraka. . L

18. Ne punite posudu uljem jer to moze dovesti do opasnosti od pozara.

19. Nikada ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok raci ili je upravo zavrsio.

20. Drzite kabl za napajanje dalje od vrucih povrSina, . .

21. Prije upotrebe, stavite proizvod na tvrdu, ravnu, stabilnu, suhu i otpornu na toplotu povrsinu.

22. Qcistite i temeljito osusite prije prve upotrebe. o

23. Molimo pogledajte dolje odlomak o detaljima o Ciscenju, viemenu rada, postavkama i priboru.

24, Na pocetku upotrebe moguci su hlagi mirisi dok uredaj ne pqstlgnetopfotnustab_llnost. i .

25. Ovim uredajem nije Ere_dwdenolrukoylanje pomocu vanjskog tajmera ili odvojenog sistema daljinskog upravijanja.

20. Plret\(/telgka haana, paketi metalnih folija ili posuda ne smiju se stavijati u uredaj jer mogu prouzrokovati pozar il
elektricni udar.

217, Tokom przenja na vrucem zraku, vruca para ispusta se kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigumoj

- 3



28.
29.

30.

udaljenosti od pare i otvora za izlaz zraka. Pazite i na vrucu paru i vazduh kada vadite korpu iz uredaja.
Povrsina anQ%eIementq je izlozena zaostaloj toploti nakon upotrebe. o
Odmah iskfjucite aparat iz uticnice ako vidite da iz uredaja iziazi tamni dim. Pricekajte da se emisija dima
zaustavi prije nego sto izvadite korpu iz uredaja. o . -

Ako uredaj ne radii kako bi trebao, zadobio je oStar udarac, pao je, ostecen, ostavijen na otvorenom ili pao u
vodu, nemojte ga koristiti.

31 Molimo obratite paznju na opekling na mjestima na kojima se nalazi simbol visoke temperature.

32. lako je proizvod provieren, njegova upotreba i posijedice su strogo korisnicka odgovomost.

1) Dijelovi

Delimano Air Fryer Touch peka€ na vruéi zrak sadri sliedece dijelove sa navedenim funkcijama:

Slika. 1 (vidi SLIKE, Slika. 1)

1. Glavna jedinica
2. Kontrolna ploca
3. Kliza€ za odvajanje posude za przenje

4. Napojni kabl
5. Korpa za przenje
6. Rucka

7. tipka za odvajanje korpe za przenje (cma)
8. tipka za odvajanje rucke (crvena)
9. Posuda za prienje

Slika. 2 (vidi: SLIKE, Slika. 2)

1. Funkcija odmrzavanja
2. Funkcija pomfrit

3. funkcija povrée

4. funkcija nuggets

5. Funkcija meso

6. funkcija riba

7. funkcija kolat

8. funkcija dehidriranje

9. Minus

10. Plus

11. Temperatura/Timer
12. Menu

13. Start/Pause

2) Prije upotrebe
. Uklonite sav materijal za pakovanje, sve naljepnice ili deklaracije (osim naljepnice za ocjenu) s uredaja.
ObriSite glavnu jedinicu mekom viaznom krpom i temeljito osusite.
Uhvatite rucku, palcem gumite KlizaC za odvajanje posude za przenje i izvucite posudu za przenje iz glavne jedinice. Skinite korpu za przenje pritiskom na tipku za odvajanje korpe, prije
nego $to je podignete iz posude za przenje.
Ocistite uredaj (pogledajte odjeljak ,Ciscenje i odrzavanje®).
Postavite glavnu jedinicu friteze na stabilnu, otpomu na toplotu povrSinu, na visinu koja je udobna za upotrebu.
Uredaj treba postaviti tako da kabel za napajanje ima dovolinu duzinu da se moze ukljuciti u uticnicu, a zrak oko proizvoda treba odrzavati u cirkulaciji i ne smije biti blizu zapaljivih predmeta.

SO~ W

NAPOMENA: Prije prve upotrebe: prikljucite uredaj u napajanje | UKUUCITE prazan (1) Uredaj (pritiskom na tipku izbomika jednom nakon Sto pritisnete tipku start / pauza) da biste je pokrenuli
priblizno 10 minuta - to ¢e sprijeciti da pocetni miris ili dim utice na ukus hrane.
NAPOMENA: Kada prvi put koristite fritezu, moze se ispustiti blagi dim ili miris. To je normalno i uskoro ce se povuci. Omogucite dovoljno ventilacije oko friteze tokom upotrebe.

3.) Upotreba

1. KORPA + ZDJELA: Pricurstite rucku na korpu za przenje tako Sto Cete je preliti, prije nego Sto je stavite u posudu za przenje (vidi SLIKE, slika 3a).
NAPOMENA: Rucku moZete ukloniti iz korpe pritiskom na dugme za uklanjanje rucke (crvena). (vidi: SLIKE, slika 3b)

2. ZDIJELA: Pricurstite rucku na posudu za przenje tako Sto Cete je umetnuti u posudu. (vidi: SLIKE, slika 3c).

NAPOMENA: Drsku mozete ukloniti iz posude pritiskom na dugme za otputanje korpe za przenje (cmo).

3. Gumite posudu za prZenje (korpa +) u glavnu jedinicu (pogledajte SLIKE, slika 4).

4. Ukljucite uredaj u napajanje - Cuje se zvucni signal i na ekranu se prikazuje simbol ,b“ (za rezim ,korpa“). Nacin rada ,Posude za przenje” moze se odabrati pritiskom i drzanjem tipke
temperature / timera 2 sekunde (simbol ,F* prikazan je na displeju).

5. Savjetuje se da se uredaju dozvoli predgrijavanje (Sto je zadana postavka za bilo koji program / nacin rada). U ovom trenutku joS nemojte dodavati hranu.

6. Pritisnite tipku trepcuceg izbomika za odabir odabranog natina kuhanja i pritisnite tipku start / pauza za pokretanje unaprijed postavljenog programa - prikazuje se “ON”. *. Mozete

provjeriti i podesiti temperaturu ili vrijleme kuhanja pritiskom na tipku za temperaturu / tajmer: Prvo pritisnite da temperatura pocne treptati i obavjestava da se moze podesiti tipkama - li
+, Da biste postavili vrijeme kuhanja, ponovno pritisnite tipku za temperaturu / tajmer (viijeme poinje treptati) i podesite ga pomocu - ili + tipki. Potvrdite svoje postavke i pokrenite
program pritiskom na dugme start / pauza - prikazuje se ,ON".

7. Postavke se mogu promijeniti u bilo kojem trenutku pritiskom na tipku temperature / timera i ponovnim podeSavanjem tipkama - ili +, prije nego Sto ih potvrdite pritiskom na tipku
start / pauza.
NAPOMENA: Programi se mogu pauzirati u bilo kojem trenutku pritiskom na dugme start / pauza ili zaustaviti pritiskom i drzanjem istog dugmeta 3 sekunde.

8. Nakon vremena predgrijavanja, uredaj ce obavijestiti korisnika da je spreman za dodavanje hrane kratkim zvukom ,bip* i ,Add" prikazanim na ekranu.

9. Jednom rukom drZite vrh uredaja, a drugom rukom izvucite korpu / posudu. Stavite korpu / posudu na stabilnu povrSinu otpomu na toplotu.

10. Stavite sastojke u korpu (ako je odabran nain rada s korpom) ili u posudu za przenje (ako je odabran nacin posude). .

11. Vratite korpu / posudu za przenje natrag u glavnu jedinicu da biste zapoCeli kuhanje (vremenske tockice Ge poceti treptati na displeju).
Napomena: Ako se korpa / posuda ne uguraju u glavnu jedinicu, uredaj se nece pokrenuti.

12. Nakon pola vremena uredaj ce zapistati 3 puta i na ekranu ce se prikazati ,okrenite”, pokazujuci da mozete izvuci korpu / posudu za przenje i promijeSati / okrenuti hranu, a zatim
premiestiti korpu / posudu za przenje da biste nastavili s nacinom kuhanja.
NAPOMENA: Oznaka ,okretanje" treptace 10 sekundi kako bi omogucila mijeSanje / okretanje hrane. Ako ovaj korak nije izveden, automatski e se nastaviti sa postavijenim programom.

13. Kada vrijeme istekne, uredaj e uci u stanje pripravnosti i zvucnim signalom oznaciti kraj programa (na ekranu ce se prikazati “b” ili “F” - ovisi 0 odabranom nacinu rada).

14. Iskfjucite uredaj, paljivo uklonite korpu / posudu za prZenje i stavite je na ravnu povrsinu otpornu na toplotu.
NAPOMENE: Budite oprezni, jer vruéina i para mogu izazvati opekotine. Preporucuje se upotreba dodatnog posuda (koje nije ukljuceno) za vadenje hrane iz korpe. Hranu naizmjence
izlijte okretanjem korpe / posude za przenje.
Iskljucite memoriju: Uredaj ¢e zadrZati posljednju odabranu funkciju programa / naina rada 10 minuta, Cak i u slucaju gubitka napajanja.

Postavke i opcije programa menija - KORPA + ZDJELA

Temperatura (°C) Vrijeme (Min)
Menu program T S T avart
Prethodno podeSavanje Raspon podeSavanja Prethodno podeSavanje Raspon podesavanja
Odmrzavanje 90 35-90 7 1min-1h
Pomfrit 200 80-200 18 1min-1h




povrée 200 80-200 16 imin-1h
medaljoni 180 80-200 14 Imin-1h
meso 200 80-200 16 1min-1h
riba 180 80-200 14 min-1h
kolat 180 80-200 12 1min-1h
dehidriranje 60 35-90 8h 1-24h
Postavke i opcije programa menija - ZDJELA
Temperatura (°C) Vrijeme (Min)
Menu program —— —— — ——
Prethodno podeSavanje Raspon podeSavanja Prethodno podeSavanje Raspon podeSavanja

Odmrzavanje 90 35-90 9 1min-1h
Pomfrit 200 80-200 25 Imin-1h
povrée 200 80-200 19 1min-1h
medaljoni 180 80-200 17 1min-1h
meso 200 80-200 19 1min-1h
riba 180 80-200 17 Imin-1h
kolat 180 80-200 14 min-1h
dehidriranje 60 35-90 9,5h 1-24h

4) Ciséenje i odrzavanje
Uvijek iskljucite uredaj prije Ciscenja

PNV W

5) Rjesavanje problema

Redovno istite uredaj kako biste sacuvali njegove optimalne performanse.
Nakon upotrebe, odmah o€istite korpu i posudu za przenje kako biste izbjegli da se zaostalo ulje na njima zalijepi.
Ne koristite jaka abrazivna sredstva za Ciscenje kako biste sprecili otecenje uredaja.
Obrisite glavnu jedinicu mekom, Cistom krpom. Po potrebi se moze koristiti viazna (ne mokra) krpa.
Nijedan od dijelova nije pogodan za pranje u masini za pranje posuda.

Koristite blagi deterdzent i Cistu vodu za Ciscenje koSarice i posude za przenje.
Ne Koristite Curste i ostre predmete (poput zicanih kuglica, lopatica itd.) za ciScenje bilo kojeg dijela uredaja.
Cist i temeljito osuSen uredaj Cuvajte na suhom mijestu bez direktne sunceve svjetlosti.

Problem

Moguéi uzrok

Moguce rjeSenje

Friteza ne radi

Uredaj nije prikljucen u struju.

Prikljucite kabel za napajanje u uzemljeno

Posuda nije pravilno postavljena.

Gurnite posudu pravilno u uredaj.

Sastojci prZeni na fritezi nisu gotovi.

KoliCina sastojaka u ko3arici je prevelika.

U koSaru stavite manje serije sastojaka.

Postavljena temperatura je preniska.

Podesite / povecajte temperaturu (pogledajte poglavije ,UPOTREBA).

Vrijeme pripreme je prekratko.

Podesite / poveajte radno vrijeme (pogledajte poglavije ,UPOTREBA®).

Sastojci se nejednako prze u fritezi.

Sastojci se nisu protresli tokom pripreme.

Sastojke koji leze jedan na drugom ili jedan preko drugog (npr. Krompirici) potrebno
je protresti na pola trajanja programa tokom pripreme (vidi poglavije “UPOTREBA”).

Przeni zalogaji nisu hrskavi kad izadu
iz friteze.

Priprema hrane koju treba pripremiti u tradicionalnoj
fritezi.

Koristite odgovarajuce grickalice ili lagano nanesite malo ulja na takvu hranu za
postizanje hrskavijeg rezultata.

Zdjela se ne moze pravilno umetnuti
u uredaj.

Zdjela se ne moZe pravilno umetnuti u uredaj.

Nemojte previse napuniti korpu, pogledajte poglavlje ,UPOTREBA",

KoSara nije pravilno postavijena u posudu.

Gurajte kosaru dolje u posudu dok ne zacujete Klik.

1z uredaja izlazi bijeli dim

Sastojci su previse masni.

Kada se masni sastojci prze, velika kolicina ulja iscurit ¢e u posudu stvarajuci
dim .. To ne utjeCe na uredaj ili krajnji rezultat.

Posuda i dalje sadrzi ostatke masti iz prethodne upotrebe.

Obavezno ocistite posudu i korpu nakon svake upotrebe.

Svjezi krompirici se prie
neravnomjerno

Pogresan tip krompira koji se koristi.

Koristite svjezi krompir od krompira za przenje.

Stapici krompira koji se ne ispiru prije prienja.

Isperite Stapice krompira kako biste uklonili Skrob s povrsine Stapica.

Svjezi krompirici nisu hrskavi

Pogresna koliina ulja i vode u krompiricu.

Obavezno dobro osusite Stapice krompira prije nego Sto dodate ulje.

|zreZite Stapice krompira za manje hrskave rezultate.

Dodajte malo viSe ulja za hrskaviji rezultat.

STUDIO MODERNA d.o.0.
Trg solidarnosti b.b.
71000 Sarajevo,

Bosna i Hercegovina

OVLASTENI SERVISNI CENTAR

Rajlovac 14

71000 Sarajevo

Bosna i Hercegovina

Podrska korisnicima: +387 33 72 10 18




GARANTNI LIST
Naziv proizvoda: Delimano Air Fryer Touch

Datum isporuke:

Uslovi garancije:

ProizvodaC daje garanciju na proizvod od 12 mjeseci.

ProizvodaC garantuje za kvalitet i funkcionalnost proizvoda u navedenom garantnom roku.

ProizvodaC se obavezuje, da Ce u garantnom roku popraviti ili zamjeniti sve eventualne nedostatke ili oStecenja proizvoda.

Rok za popravak ili zamjenu je 45 dana od dana primitka reklamacije.

Reklamacija mora biti data u pisanoj formi. Prilikom reklamacije, kupac mora podnijeti kopiju racuna, izdanog od strane prodavaca, a koja sluzi kao dokaz o kupovini.
Garantni rok pocinje te¢i od momenta preuzimanja proizvoda.

Rezenvni dijelovi koji se po prirodi namjene troSe redovnom upotrebom ne ulaze u garanciju.

NooTR W

Garancija ne vazi:

1. Garancija nece biti validna ako proizvoda utvrdi, da se kupac nije pridZavao priloZenog uputstva.

2. Uslucaju da je odtecenje uzrokovano spoljasnjim faktorima (udarili pad, mehanicka ostecenja, uzrokovana od strane  treceg lica, nepravilna upotreba ili montaza, nemamo koristenje itd.).
3. Ukoliko kupac ne prilozi kopiju garantnog lista, ovjerenog i potpisanog od strane prodavca.

4. Uslucaju popravka/senvisiranja neoviastene osobe.

[ZJAVA O GARANCUI I SERVISNI USLOVI

Za sve proizvode za koje dajemo garanciju, vrijede uslovi navedeni u garantnom listu. Kupac je duzan Cuvati ratun/otpremnicu i garantni list za cijelo viijeme garantnog perioda.
Garantujemo da ce proizvod koji se koristi u skladu prilozenim uputama i garantnom listu, u garantnom roku pravilno funkcionisati. U slucaju kvara i drugih mogucih nedostataka, obavezujemo
se da éemo izvrsiti popravak u roku od 45 dana. Garancija pocinje teci od momenta preuzimanja proizvoda.

Datum kupovine proizvoda:
Datum povratka proizvoda:
Datum popravka kvara:
Sewisirao:

Slanje proizvoda u senvis: Reklamaciju u garantnom roku kupac podnosi ovlaStenom servisu, na nacin da proizvod o€isti i zapakuje u originalnu ambalazu, te prilozi svu dokumentaciju,
racun, garantni list i opis greske ili kvara, uz navedenu adresu ili broj telefona radi potrebnih kontakata.
Ukoliko se proizvod sa servisa ne podigne u roku od 3 mjeseca, od dana kada je kupac obavijesten da je popravak izvrSen, sevisni centar ne odgovara za proizvod.

Potpis i pecat poslodavca:

©

Dékujeme, Ze jste si vybrali produkty znacky Delimano!

Znacka Delimano pfinasf inovativni fadu vysoce kvalitniho kuchyriského nadobi, které je navizeno tak, aby poskytovalo zdravy, chutny a prijemny zazitek z vaeni (pfipravy, vafeni i konzumace
jidla) a aby podporovalo vasen pro vareni, které si uZijete bez ohledu na své kuchafské dovednosti. Vate. Oslavujte. Kazdy den.

VSechny produkty Delimano jsou vnimany jako vysoce kvalitni, takZe je padélatelé velice radi kopiruji a Sidi tak zakazniky horSi kvalitou bez zaruky a senvisu. Nahlaste prosime jakykoliv
zkopirovany, padélany, podobny produkt nebo neautorizovaného distributora na brand.protection@studio-moderna.com, abyste nam pomohli bojovat proti nelegainim padélkim.

Delimano Horkovzdusna fritéza Touch - uzivatelska prirucka

vvvvvv

‘F;;eﬁjo%%ﬁ%ﬂm si prosim peclivé prectéte tuto prirucku a uchovejte ji pro budouci pouziti
1. Toto zafizeni je ureno pouze pro doméci pouzti v interiéru a suchu. o o
2. Toto zafizeni mohou pouzivat deti ve véku od 8 let a 0saby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo_s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny
0_bezpecném pouzivani zarizeni a_pochopily souvisejici rizika, Deti si se zarizenim nesmi hrat. Cisteni a
uzivatelskou udrzou by nemeély provadgt déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem.

Uchovavejte zafizeni a jeho kabel mimo dosah déti mladSich 8 let. 5 .
Pripajte zarizeni pouze do zdroje napajeni, ktery pre,sne,odgowdg jmenovité hodnote na produktu/nabijecce. V
}[)npadg,zney.nu muze dojit k poskozeni zdere napajeni nebo zarizeni. 5 L 5
oto zafizeni je vgbavego uzemnenu zastrckou, Zajistete, aby byla zasuvka ve vasem dome dobre uzemnena.
Je-linapajeci kabel L)pskozen, musi byt okamZité vyménén autorizovanou nebo podobné kvalifikovanou osobou,
aby se predeslo rizikum. o 5 o
Nepgunyeﬁte prodiuzovaci kabely nebo rozbocovaci zasuvky, protoze by se mohly prehrat a zpsobit pozar.

Za zadnych okolnosti nesmi byt do stejného zdroje napajeni zapojeny dalSi silnoproudé spotrebice.




9. Toto zaffzeni by nikdy nemélo byt zapnuto nebo zistat pfipojeno ke zdroji napajeni, pokud se nepouziva, pri
mene prislusenstvi nebo behem Cisteni,

10. Povrch zafizeni se muze behem pouzivani zahrat. o - -

11, NepokouSejte se provadet jakekoli Upravy nebo opravy sami a zajistete, aby jakekoli opravy provadel pouze
kvalfikovany technik. o

12. Neponofujte zadnou cast pfistroje do vody nebo jing kapaling. o

13. Toto zarizeni by nikdy nemelo bezet naprazdno (S vyjimkou pred prvnim pouzitim). Takove jednani muze mit za
nasledek poruchu zafizeni a/nebo zraneni uzvatele. .

14. Nikdy neponorlgte hlavni jednotku, ktera obsahuje elektrické soucasti a topna télesa, do vody ani ji neoplachuite
Bod.tekoucwo ou o o o

bejte na to, aby do spatrebice nevnikla voda ani jina tekutina, aby nedoslo k urazu elektrickym proudem.

16. Suroviny urcené ke smazeni vzdy vkladejte do kose, aby nedoslo ke kontaktu s topnymi telesy.

17, Nikdy nezakryvejte otvory pro piivod a odvod vzduchu.

18. Nadobu neplnte olejem. Mohlo by to zpusobit pozar. o L

19, Nikay se nedgtyk,eite vnitinich Casti hmee, pokud je zarizeni v provozu nebo tesné po dokonceni vareni.

20. Udrzujte napajeci kabel v dostatecné vzdalenosti od horkych powrchd,

21 Pred pouzitim polozte vyrobek na tvrdy, rovny, stabilni, suchy a tepeln odolny povrch.

22. Pred prvnim pouzitim spotiebic dukladné umyjte a osuste. )

23. Podrobnosti o Cisteni, nastaveni a prislusenstvi naleznete v nasledujicich odstaveich. =~

24, Na zaCatku pouzivani muzete citit mimy zapach, dokud zafizeni nedosahne své tepelné stability.

25. Toto zarizeni neni urceno k pouziti s extemimi casovaci nebo samostatnymi systemy dalkoveho oviadani.

26. Do pristroje se nesmi vkladat nadmeéme velke potraviny, kovove folie nebo kuchynske potieby, protoze by mohlo
dqﬁtkpozary nebo Urazu elektrickym proudem, o o

21. Behem smazeni horkym vzduchem se horka para uvoliuje otvory pro odvod vzduchu. Ruce a oblicej udrzujte
v bezpecne vzdalenosti od pary a od odvodnich otvort vzduchu. Pri vyjimani koSe ze spotiebice davejte pozor
na horky vzduch a paru. )

28. Povrch topného télesa vyzafuje po pouziti zbytkové teplo, .

29. Pokud zao;orwete,vze z¢ spotfehice vychazi tmavy kour, okamzite odpojte spotfebiC ze zdroje napajeni. Nez
Iv:yjmete 0S e spotfebice, pockeLte, Nezzngj kour prestane vychazet, )

30. Pokud zafizeni nefunguje tak, jak ma, bylo prudce udereno, upusténo, poskozeno, ponechano venku nebo
spadlo do vody, nepouzvejte Jgj.

v . . o L V.
31, £ Venujte prosim pozomost symbolu vysoke tceplotK, mize se vyskytnout riziko opareni.
32. Prestoze byl produkt zkontrolovan, pouziti a jeho dusledky jsou vyhradné odpovédnosti uzvatele.
1) Gasti
Delimano Horkovzdusné fritéza Touch obsahuje nésledujici €asti pro nésledujici pouiti:
Obr. 1 (viz: OBRAZKY, Obr. 1)
1. Hlavni jednotka 4. Napéajeci kabel 7. Tlagitko pro uvolnéni fritovaciho kose (Cemé)
2. Kontrolnf panel 5. Fritovaci ko§ 8. Tlatitko pro uvolnénf rukojeti (Cervené)
3. Posuvnik pro uvolnéni fritovaci nadoby 6. Rukojet 9. Fritovaci nadoba
0br. 2 (viz: 0BRAZKY, Obr. 2)
1. Rezim rozmrazovani 5. Rezim maso 9. Minus
2. Rezim hranolky 6. Rezim ryby 10.Plus
3. Rezim americké brambory 7. Rezim dort 11. Teplota/Casovaé
4. Rezim nugety 8. Rezim suseni 12. Menu
13. Start/Pauza
2) Piied pouitim
1. Odstrarite ze zafizeni veSkery obalovy materidl, nalepky nebo Stitky (kromé Stitku s Gdaji o vykonu).
2. Otfete hlavni jednotku mékkym vihkym hadiikem a diikladné ji osuste.
3. Uchopte rukojet, palcem stisknéte posuvnik pro uvolnén fritovaci nddoby smérem dopfedu a vytahnéte fritovaci nddobu z hlavni jednotky.
4. ViGistéte pristroj (viz Cast ,Cisténi a (drzba”).
5. Umistéte hlavni jednotku horkovzdusné fritézy na stabilni, tepelné odolny povrch ve wySce, kterd je pohodina pro pouzivani.
6. Zafizeni by mélo byt umisténo tak, aby napéjeci kabel pohoding dosahl do zasuvky. Zajistéte dobrou cirkulaci vzduchu okolo vyrobku a aby nebyl v blizkosti hoflavyjch predméti.

POZNAMKA: Pied prvnim poufitim: zapojte pristroj do zdroje napéjeni a zapnéte prazdnj(!) piistroj (jednim stisknutim tlacitka Menu a naslednym stisknutim tlacitka Start/Pauza), aby byl v

provozu piiblizné 10 minut - tim se zabréni tomu, aby pocatecni kou? nebo zapach ovlivnily chut pokrmu.

POZNAMKA: Pi prvnim pouZiti horkovzdusné fritézy se miize objevit mimy kouf nebo zapach. Je to normaini a brzy zmizi. BEhem pouzivani umoznéte dostatecné vétrani v okoli fritézy.



3) Poutiti
KOS + NADOBA: Pred vlozenim koSe do fritovact nadoby pripevnéte rukojet ke kodi jeho nasunutim (viz OBRAZKY, obr. 3b).

POZNAMKA Rukojet miiZete z kode uvolnit stisknutim tlacitka pro uvolnéni rukojeti (Cervené).

2. NADOBA Rukojet pripevnéte k fritovaci nadobé tak, Ze ji viozite do nadoby. (viz: OBRAZKY, obr. 3c)

POZNAMKA: Rukojet z nadoby sejmete stisknutim tlacitka pro uvolnéni fritovaciho ko3e (Gerné).

ZatlaGenim zasufite fritovac (kos) nadobu do hlavnf jednotky (viz OBRAZKY, Obr. 4).

Zapojte pristroj do zdroje napéjent - ozve se pipnuti a na displeji se zobrazi symbol ,b* (pro rezim ,ko3"). Rezim fritovaci nédoba” Ize zvolit stisknutim a podrZenim tacitka Teplota/

Casovat po dobu 2 sekund (na displeji se zobrazi symbol ,F“).

5. Doporucujeme nechat piistroj predehfat (coz je vychozi nastaveni pro jakykoli program/rezim). V této fézi jeSté nepfidévejte potraviny.

6. Stisknutim blikajiciho tlacitka Menu zvolte rezim a stisknutim tlacitka Start/Pauza spustte prednastaveny program - na displeji s zobrazf ,,ON" *, Stisknutim tlacitka TepIota/Casovac
miZete zkontrolovat a nastavit teplotu nebo dobu vafeni: PFi prvnim stisknuti zacne teplota blikat a upozorfiuje, Ze ji lze nastavit pomoci tlacnek nebo +. Pro nastaveni doby vafeni
stisknéte znovu tacitko Teplota/ Casova (Cas zatne blikat) a nastavte ji tlacitky - nebo +. Potvrdte nastaveni a spustte program stisknutim tlacitka Start/Pauza - na displeji se zobrazi ,ON".

7. Nastaveni Ize kdykoli zménit stisknutim aCitka Teplota/Casovat a opétovnym nastavenim pomocf tiacitek - nebo +, pred potvizenim stisknutim tlacitka Start/Pauza.

POZNAMKA: Programy Iz kdykoli pozastavit stisknutim tiacitka Start/Pauza nebo zastavit stisknutim a podrzenim stejneho tlatitka po dobu 3 sekund.

8. Po uplynuti doby pfedehfivani zafizeni upozom uZivatele, Ze je pfipraveno k pfidani potravin, krétkym pipnutim a zobrazenim napisu ,Add” na displeji.

9. Jednou rukou pridrzte homi Cast zafizeni a druhou rukou vytahnéte kos/nédobu. Umistéte kos/nadobu na stabilni tepelné odolny povrch.

10. Vlozte suroviny bud do fritovaciho kose (pokud je zvolen rezim kose), nebo do fritovact nédoby (pokud je zvolen rezim nédoby).

11. Viote fritovaci kos/nadobu Zpét do hlavni jednotky, abyste zahdjili fritovéni (na d|sp|ej| zacnou blikat tecky Casovace).

POZNAMKA: Pokud neni ko/nadoba diikladné zasunuta do hlavni jednotky, zafizeni se nespusu

12. Po uplynuti poloviny nastaveného Casu zafizeni tiikrat zapma a na displeji se zobrazi ,tum*, coz znamend, Ze mizete vytahnout fritovaci ko§/nadobu a jidlo zamichat/obrétit, poté
fritovact kos/nédobu umistit zpét a pokraSovat v rezimu vareni.

POZNAMKA: Indikace ,tum" bude blikat po dobu 10 sekund, aby bylo mozné jidlo zamlchat/ohratlt Pokud tento krok neprovedete, prfstroj bude automaticky pokraGovat v nastaveném programu.

13, Po uplynuti této doby prejde prlstrOJ do pohotovostniho rezimu a pipnutim ozndmi konec programu (na displeji se zobrazi ,b* nebo ,F - podle zvoleného rezimu).

14. Odpojte pfistroj od zdroje napéjent, opatmé vyjmete fritovac kos/nadobu a polozte ji na rovny, tepelné odolny povrch.

POZNAMKY: Budte opatmi, protoze horko a para mohou zpisobit opafeni. K vjmuti jidla z koSe doporucujeme pouzit dodatecné kuchyriské pomiicky (nejsou soucasti baleni). Jidlo
miizete vysypat otdcenim fritovaciho kose/nédoby.
Pamét v pripadé vypnuti: Pristroj udrzi v paméti naposledy zvoleny programy/rezim po dobu 10 minut i v pfipadé vypadku proudu.

=

Nastaveni a moznosti programu Menu

Teplota (°C) Cas (min)
Program Menu — " - — — ”
Prednastavena teplota Rozsah nastaveni Prednastaveny cas Rozsah nastaveni
Rozmrazovani 90 35-90 7 1 min-1h
Hranolky 200 80-200 18 I min-1h
Americké brambory 200 80-200 16 1 min-1h
Nugety 180 80-200 14 1min-1h
Maso 200 80-200 16 1min-1h
Ryby 180 80-200 14 1min-1h
Dort 180 80-200 12 1min-1h
Sueni 60 35-90 8h 1-24h
Nastaveni a volby programi - NADOBY
. Stupné (°C ) Cas (Min)
Volba programil — ” P - P :
Prednastaveni Rozsah nastaveni Prednastaveni Rozsah nastaveni
Rozmrazemi 90 35-90 9 1min-1h
Hranolky 200 80-200 25 1min-1h
Brambory 200 80-200 19 1min-1h
Nugety 180 80-200 17 1min-1h
Maso 200 80-200 19 1min-1h
Ryba 180 80-200 17 1min-1h
Dort 180 80-200 14 1min-1h
Sueni 60 3590 9,5h 1-24h

4) Gisteni a ddriba

Pred CiSténim zafizeni vzdy vypnéte.

Pravidelné zafizeni Cistéte, aby si zachovalo sviij optimalni vykon.

Po pouZiti fritovaci koS a nadobu hned oCistéte, aby na nich neziistal zbytkovy olej.

Nepouzivejte silné abrazivni Cistici prostfedky, aby nedoslo k poSkozeni zafizeni.

K Cisténf hlavni Jednotky pouzijte mékky, isty hadfik. V pripadé potfeby Ize pouzit vihky (ne mokry) hadfik.
Zadna z asti neni vhodna do mycky ndobi.

K ¢istént fritovaciho kose a nadoby poutijte jemny Cistici prostfedek a Cistou vodu.

K Cisténi Zadné Casti zafizeni nepouZivejte tvrdé a ostré predméty (napfiklad draténky, noze atd.).

Cisté a diikladné vysusené zafizeni skladujte na suchém misté bez primého slunecniho zafeni.

O N WN =

5) Reseni problémii

Prohlém Moina pficina Moiné feseni
Zafizeni neni pfipojeno ke zdroji napéjeni. Pripojte napajeci kabel k uzemnénému zdroji napajen.
Nédoba neni sprdvné nainstalovéna. Zasuiite nddobu pofadné do zafizeni.

Horkovzdusna fritéza nefunguje.




Jidlo pripravované ve fritéze neni hotové.

Mnozstvi surovin v kosi je prilis velké.

Vlozte do koSiku menSi mnozstvi surovin.

Nastavend teplota je pfilis nizka.

Upravte/zvyste teplotu (viz Cast ,Pouziti“).

Doba pripravy je piilis kratkd.

Upravte/zvySte dobu pfipravy (viz ¢st ,Pouziti“).

Jidlo je ve fritéze smaZené
nerovnomeme.

Béhem pfipravy nebyly suroviny promichany.

Suroviny, které lezi na sobé nebo pres sebe (napf. hranolky), je tfeba v poloviné doby
pfipravy promichat (viz Cast ,Poufit”).

Smazené pochutiny nejsou kiupavé.

Pripravujete pokrm, ktery je potfeba pripravit
v tradicni fritéze.

Pouzijte vhodné suroviny nebo jidlo lehce potfete olejem, abyste dosahli kfupavéjsiho
vysledku.

Nédobu nelze spravné zasunout do
zafizeni.

Mnozstvi surovin v kosi je prilis velké.

Nepreplfiujte kos (viz Cast ,Pouziti“).

Ko§ neni spravné umistén v nédobg.

Zatlatte ko§ dolli do nadoby, dokud neuslySite cvaknuti.

Ze zafizeni vychdzi bily kouf.

Suroviny jsou pfili§ mastné.

Kdyz se smazi mastné suroviny, do nadoby vytéka velké mnozstvi oleje a vytvafi kour.
To nemé vliv na zafizeni ani na kone€ny vysledek.

Nédoba stale obsahuje zbytky tuku z
predchoziho pouZiti.

Po kazdém pouZiti misku a kosik fadné oCistéte.

Cerstvé bramborové hranolky jsou
usmazeny nerovnomeme.

Byl pouZit nespravny typ brambor.

Pro smazeni pouZivejte Cerstvé hranolky z brambor.

Hranolky nebyly ped smazenim oplachnuty.

Bramborové hranolky fadné oplachnéte, abyste z jejich povrchu odstranili Skrob.

Cerstvé hranolky nejsou kiupavé.

Spatné mnostvi oleje a vody v hranolcich.

Pred pridanim oleje hranolky fadné osuste.

Hranolky kréjejte mensi pro kfupavéjsi vysledek.

Pridejte o trochu vice oleje pro kiupavejsi vysledek.

Taname, et valisite Delimano toote!

Delimano pakub uuenduslikke ja kvaliteetseid kiggindusid ja -tanvikuid, mis on loodud tenvislike, maitsvate ja nauditavate toitude valmistamiseks - nii ettevalmistusteks kui ka kiipsetamiseks
ning samuti sémiseks, julgustades valjendama oma Kirge toiduvalmistamise ja serveerimise vastu mis tahes tasemel oskuste juures. Kiipsetage. Tundke roomu. Iga paev.
Koiki Delimano tooteid peetakse vaga vadrtuslikuks ja seeparast meeldib voltsijatele meie tooteid jérele teha, Selliste halva kvaliteedi, garantii ja hoolduseta toodetega kaasnevad Klientidele
ebameeldivused. Palun teatage kdigist kopeeritud, voltsitud, samastest toodetest vdi volituseta edasimiiijast e-kirjaga aadressil brand.protection@studio-modema.com ja aidake meil
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Delimano Kuumadhufritiiiir Touch - Kasutusjuhend

huogﬂ e see juhend enne toote kasutamist tahelepanelikult &b ja hoidke edaspidiseks alles.
1,

USED

See seade on ettenahtud kasutamiseks Gksnes kuivalt koduses majapidamises ja Siseruumides,
2. LaLJsed alates 8. eluaastast ning flisilise, sensoorse voi vaimupuudega voi vajalike kogemuste voi teadmisteta

iSi

ud tohivad seadet kasutada ainult jarelevalve all voi pérast seda, kui neid on Opetatud seadet ohutult

kasutama ja nad moistavad seadme kasutamisega kaasnevaid ohte. Lapsed alla 8. eluaasta tohivad seadet
Eluhastada ja hooldada vaid vanemate jarelvalve all
oidke seadet ja selle juhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.

Pange toitepistik ainult toote/laadija nimiandmetele vastava elektrivorgu pistikupessa. Vadrkasutamine voib
tuua kaasa elektrikatkestuse voi seadme rikke. S .
See seade on varustatud maandatud pistikuga. Veenduge, et teie maha seinakontakt oleks korralikult maandatud.

ooldustddtaja selle koheselt asendama.

Valtige pikendusjuhtmete kasutamist, kuna need voivad tle kuumeneda ja pohjustada tuleohtu.

Mitte mingil juhul ei tohi teisi voolu tekitavaid seadmeid samasse toiteallikasse ihendada.

Seda seadet ei tohiks kunagi sisse lilitada ega vooluvorku Gihendada, kui seadet ei kasutata, vahetatakse
lisaseadmeid voi puhastatakse.

3
4
.
(75. Kui toitejuhe on kahjustatud, peab vaid volitatud ja kvalifitseeritud
b
9

kvalif

. eadme kasutamisel voivad pinnad kuumeneda. ~ .

. Arge Eroo_vlge.seadetjse parandada ega muuta ning tagage, et seadme koik parandustdod teeks sobiva

atsiooniga tehnik. .

. Arge kastke Uhtegi seadme 0sa vette ega muusse vedelikku. S

. Seade ei tohiks kunagi tdotada tiihjana (enne esimest kasutamist), kuna selline toiming vdib pohjustada
seadme rikke ja/voi vi

, %gstusi kasutajale.
. Arge kunagi kastke ele

rilisi komponente ja kiitteelemente sisaldavat korpust vette ega loputage kraani all.

. Arge laske elektriloogi valtimiseks seadmesse vett ega muud vedelikku. .
Pange praetavad koostisosad alati korvi, et see ei puutuks kokku kiitteelementidega.
. Arge katke ohu sisse- ja valjalaskeavasid seadme tootamise aﬁal.

. Arge kunagi taitke korvi 0liga, kuna see voib pohjustada tuleo

tu.

n



28.
29.

30.

3L
32.

. hrge kuna%i puudutage seadme sisemust, kui see toGtab voi on toGtamise Iopetanud.

Holdke toitekaablit kuumade pindade eest.

. Enne kasutamist pange toode kovale, tasasele, tugevale ja kuivale aluspinnale.
. Enne esimest kasutamist puhastage La. kuivatage hoolikalt.

Lisatarvikute puhastamise, tdaja ja Kiiruse seadistamise iksikasjad leiate allpool olevatest loikudest.
Kasutamise alguses voib tunda seadme juures kerget Iohna kuni seade saavutab oma soojusliku stabiilsuse.

. Seade ei ole efte nahtud kasutamiseks valise taimeri v0i eraldi kaugjuhtimispuldi abil.
. Seadmesse ei tohi Panna liiga suuri toite, metallfooliumpakendeid ega -ndusid, kuna need voivad pdhjustada

tulekahju voi elektri

60gi.
. Kuumaohu fritUUrimise% eraldub ohu valjalaskeavade kaudu kuum aur. Hoidke oma kési ja né%u auru ja ohu

y?]ljalashl}eavade eest ohutus kauguses. Samuti olge pannilt seadmest eemaldades ettevaatlik
ohu suhtes.

Kiitteelemendi pind allub parast kasutamist jaaksoojusele. ) . .
Kui markate seadmest valjuvat tumedat suitsu, tommake seade koheselt vooluvorgust valja. Enne kori
gemaldamist seadmest oodake, kuni suits on kadunud. o .
Arge kasutage seaded kui: seade ei toota nii nagu peaks, on saanud jarsu 100gi, kukkunud, vigastatud, jaetud
Oue voi kukkunud vette.

uuma auru ja

A Pdorake téheIeEanu korvetamise kohtadele, kus on korge temperatuuri siimbol.
Kuigi toodet on kontrollitud, vastutab ainutiksi kasutaja selle kasutamise ja voimalike tagajargede eest.

1) Osad
Delimano Kuumadhufitiiiir Touch sisaldab jargmisi osi:

Joonis 1 (vt: JOONISED, Joonis 1)
1. Pohiseade 4, Toitekaabel 7. Kiipsetuskorvi vabastamise nupp (must)
2. Juhtpaneel 5. Kiipsetuskorv 8. Kéepideme eemaldamise nupp (punane)
3. Kiipsetusndu vabastamise liugur 6. Kaepide 9. Kiipsetusnou
Joonis 2 (vt: JOONISED, Joonis 2)
1. Sulatamise reziim 5. Lihareziim 9. Miinus
2. Friikartulite reziim 6. Kalareziim 10. Pluss
3. Kartulisektorite reziim 7. Koogi reziim 11. Temperatuur/Taimer
4. Kananagitsate reziim 8. Kuivatusreziim 12. Meniii
13. Start/Paus

2) Enne esimest kasutuskorda

1.
3.
4.

5.
6.

Enne seadme esmakordset kasutamist eemaldage kdik reklaam- ja pakkematerjalid.

Puhastage kuumadhu fritiitiri pdhiseade pehme niiske lapiga ja kuivatage hoolikalt.

Haarake kéepidemest, likake kiipsetusndu vabastamise liugurit pdidlaga ettepoole ja tommake kiipsetusndu pohiseadmest vélja. Eemaldage kiipsetuskor, vajutades komi
vabastamise nuppu, enne kui tostate selle kiipsetusnust vélja.

Puhastage seadet (vaadake jaotist ,Puhastamine ja hooldus®).

Asetage fritiliri pohiseade stabiilsele, kuumuskindlale pinnale ja kasutamiseks mugavale korgusele.

Seade tuleks asetada nii, et toitekaabel oleks piisavalt pikk, et seda pistikupessa iihendada, ning toodet imbritsev hk peaks olema ringluses ega tohiks olla tuleohtlike esemete I&heduses.

MARKUS: Enne esmakordset kasutamist ihendage seade toiteallikaga ja liilitage tiihi (!) seade sisse (vajutades iiks kord meniiinuppu, seejérel vajutades kéivitamis- / pausinuppu), et
seade toGtaks umbes 10 minutit - see hoiab éra esialgse suitsu voi toidu maitset mojutava Iohna.
MARKUS: Fritiiciri esmakordsel kasutamisel voib tekkida kerget suitsu vai [6hnu. See on normaalne ja vaibub peagi. Kasutamise ajal laske fritiidril piisavalt ventileerida.

3) Kasutamine

1.
2.
3.
4

5.
6
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KORV + KAUSS: Enne ko kilpsetusnousse panemist kinnitage kaepide kiipsetuskorvi kiilge, pannes see peale (vt JOONISED, joonis 3a).
MARKUS: Kdepideme saate korvist eemaldada, vajutades kaepideme eemaldamise nuppu (punane), (vt JOONISED, joonis 3b).

KAUSS: Kinnitage kaepide kiipsetuskausi kiilge (vt JOONISED, joonis 3c).

MARKUS: Kaepideme saate kausist eemaldada, vajutades kiipsetuskorvi vabastamise nuppu (must).

Lilkake kiipsetuskauss (korv +) pohiseadmesse (vt JOONISED, joonis 4).

. Unendage seade toiteallikaga - kostub helisignaal ja ekraanil kuvatakse siimbol ,b* (reiimi ,korv* jaoks). ,Kiipsetuskausi* reziimi saab valida, kui vajutate ja hoiate temperatuuri /

taimeri nuppu 2 sekundit all (ekraanil kuvatakse stimbol ,F“). .
Soovitatav on lasta seadmel eelsoojendada (mis on mis tahes programmi / reiimi vaikeseade). Arge lisage veel toitu sel hetkel.

. Vajutage valitud kilpsetusreziimi valimiseks vilkuvat meniiii nuppu ja vajutage eelseadistatud programmi kdivitamiseks nuppu start / paus - kuvatakse teade “ON". *. Temperatuuri voi

kilpsetusaega saate kontrollida ja seadistada, vajutades temperatuuri / taimeri nuppu: Esmalt hakkab temperatuur vilkuma, andes mérku, et seda saab seadistada nuppudega - voi
+, Kiipsetusaja mé&ramiseks vajutage uuesti temperatuuri / taimeri nuppu (aeg hakkab vilkuma) ja mé&rake see nuppude - vGi + abil. Kinnitage oma seade ja kdivitage programm,
vajutades nuppu start / paus - kuvatakse teade “ON".

Seadeid saab igal ajal muuta, vajutades temperatuuri / taimeri nuppu ja seadistades need uuesti nuppude - voi + abil, enne kui kinnitate nuppu start / paus.

MARKUS: Programme saab igal ajal peatada, vajutades algus- / pausinuppu, vi peatada, hoides sama nuppu 3 sekundit all.

Pérast eelsoojendusaega teatab seade kasutajale, et see on toidu lisamiseks valmis, kuvades ekraanil liihidalt piiksu ja ,Lisa“.

Hoidke iihe kéiega seadme illaosast ja timmake teise kéega korv / kauss vélja. Asetage korv / kauss stabiilsele kuumuskindlale pinnale.

. Pange koostisosad kas ko (kui on valitud korvireziim) vdi praekaussi (kui on valitud kausireziim). .



11, Pange kiipsetamise alustamiseks kiipsetuskorv / kauss tagasi pohiseadmesse (taimeri punktid hakkavad ekraanil vilkuma).

Méirkus: Kui korv / kauss pole pohiseadmesse pdhjalikult surutud, ei kéivitu seade.

12. Pérast poole aja moddumist piksub seade 3 korda ja ekraanil kuvatakse ,Po6re”, mis nditab, et vdite kiipsetuskorvi / kausi vélja ttmmata ja toitu segada / keerata, seejérel jatkake

kiipsetuskorvi / kausi tagasi asetamist ja jatkub kiipsetusrezim.

MARKUS: Toidu segamise / podramise voimaldamiseks vilgub ,pdorde néidik 10 sekundit. Kui seda sammu ei tehta, jétkub see automaatselt maaratud programmiga.
13. Aja moodudes liilitub seade ootereziimi ja néitab piiksumisega programmi [appu (ekraanil kuvatakse b vdi “F” - sdltub valitud reziimist).
14. Eemaldage seade vooluvdrgust, eemaldage kiipsetuskorv / kauss ettevaatiikult ja asetage tasasele kuumakindlale pinnale.
MARKUSED: Olge ettevaatlik, sest kuumus ja aur vdivad pdhjustada pdletusi. Toidu korvist eemaldamiseks on soovitatav kasutada téiendavaid riistu (ei kuulu komplekti).
Milu vélja liilitamine: seade hoiab viimati valitud programmi / reziimi ka voolukatkestuse korral.

Programmide seaded ja valikud - KORV + KAUSS

Programm Temperatuur (°C) Aeg (Min)
Eel-seadistus Reguleerimis-vahemik Eel-seadistus Reguleerimis-vahemik
Sulatamine 90 35-90 7 1min-1h
Friikartulid 200 80-200 18 1min-1h
Kartulisektorid 200 80-200 16 1min-1h
Kananagitsad 180 80-200 14 1min-1h
Liha 200 80-200 16 1min-1h
Kala 180 80-200 14 1min-1h
Kook 180 80-200 12 1min-1h
Kuivatamine 60 35-90 8h 1-24h
Programmide seaded ja valikud - KAUSS
Temperatuur (°C ) Aeg (Min)
Programm - — - - — .
Eel-seadistus Reguleerimis-vahemik Eel-seadistus Reguleerimis-vahemik
Sulatamine 90 35-90 9 Imin-1h
Friikartulid 200 80-200 25 min-1h
Kartulisektorid 200 80-200 19 1min-1h
Kananagitsad 180 80-200 17 1min-1h
Liha 200 80-200 19 Imin-1h
Kala 180 80-200 17 1min-1h
Kook 180 80-200 14 1min-1h
Kuivatamine 60 35-90 95h
4) Puhastamine ja hooldus

Enne puhastamist liilitage seade alati vélja
Palun puhastage seadet regulaarselt, et séilitada selle optimaalne joudlus.

Ukski osadest pole ndudepesumasinas pestav.
Kasutage kiipsetuskorvi ja kausi puhastamiseks pehmet detergenti ja puhast vett.

5) Veaotsing

Parast kasutamist puhastage kiipsetuskorv ja kauss koheselt, et véltida jaakolide kleepumist.
Arge kasutage seadme kahjustamise véltimiseks tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid.
Kasutage pohiseadme puhastamiseks pehmet ja puhast lappi. Vajadusel voib kasutada niisket (mitte marga) lappi.

Arge kasutage seadme {ihegi osa puhastamiseks kdvasid ega teravaid esemeid (nt traadist harjad, terad jne).
Hoidke puhast ja hoolikalt kuivatatud seadet kuivas kohas, iima otsese paikesevalguseta.

Probleem Voimalik pohjus

Voimalik lahendus

Seade pole vooluvdrku iihendatud.

Uhendage toitekaabel maandatud toiteallikaga.

Kuumadhu fritiidr ei todta. " ———
Kiipsetuskauss pole digesti paigaldatud.

Libistage kiipsetuskauss korralikult seadmesse.

Koostisosade kogus on kiipsetuskorvis liiga suur.

Pange korvi véiksemad koostisosad. Véiksemaks osakesed valmivad iihtlasemalt.

Kuumadhu fritiiiiriga valmistatud toit

ei ole valmis. Seadistatud temperatuur on liiga madal.

Reguleerige/ tostke temperatuuri (vt peatilkk "kasutamine”).

Eelseadistatud aeg on liiga lihike.

Reguleerige/ pikendage toaega (vt peatiikk "kasutamine”).

Koostisosad Kipsevad kuumadhu | ¢ gcisosasid ef segatud valmistamise aja.

Koostisained, mis asuvad iiksteise peal vi risti (nt friikartulid), tuleb

fritiiiris ebatihtiaselt. valmistamisaja poole peal raputada (vt peatiikki "kasutamine”).
Kiipsetatud suupisted ei ole fritiidirist lImselt valmistad toitu, mida tuleb valmistada Krbedama tulemuse saamiseks kasutage sobivaid suupisteid voi pange 6li kergelt
vélja vottes krobedad. siiski traditsioonilises fritiiiiris. peale.

Ma ei saa kaussi korralikult seadmesse | Kilpsetuskonvis on liiga palju koostisosi.

Arge taitke konvi lle, lugege peatiikki “kasutamine”.

libistada. Kiipsetuskorv pole -kaussi digesti asetatud.

Liikake kiipsetuskorv alla kaussi, kuniks kuulete kiopsatust.

Koostisosad on liiga rasvased.
Seadmest tuleb valget tossu.

Rasvaste koostisosade praadimisel lekib kaussi suur kogus dli. Ol tekitab valget
suitsu ja kiipsetuskauss vib tavapérasest rohkem kuumeneda. See ei mojuta
seadet ega Iopptulemust.

Kiipsetuskauss sisaldab endiselt eelmisel
kasutamisel seadmesse jadnud rasvajaake.

Valget suitsu pdhjustab rasva kuumenemine kiipsetuskausis. Pérast igat kasutamist
puhastage kiipsetuskauss ja -korv korralikult.




Vérsked kartulid kipsevad ebaiihtlaselt

Kasutatud on valet tiiiipi kartulit. Kiipsetamiseks kasuta kartulist varskeid friikartuleid.
Kartulipulgad on enne kilpsetamist loputamata. | Térklise eemaldamiseks pulkade pinnalt loputage kartulipulgad korralikult.

Vaérsked friikartulid pole krobedad. Friikartulites on vale kogus dli ja vett. Loika kartulipulgad krobedama tulemuse saamiseks véiksemaks.

Enne 0li lisamist veenduge, et kartulipulgad oleksid korralikult kuivanud.

Krobedama tulemuse saamiseks lisage veidi rohkem 6li.

ie)

Zahvaljujemo na odabiru Delimano proizvoda.

Delimano ima Sirok raspon proizvoda za kuhinju i kuhanje, dizajniranih kako bi pruZili zdravo, ukusno i zabavno iskustvo u kuhinji (u pripremanju hrane, kuhanju i uzivanju u hrani). Neka
kuhanje postane strast i zabava, bez obzira na vade kulinarsko umijece. Kuhaite. Uzivajte. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi smatraju se iznimno vrijednima, zbog cega su podlozni stvaranju krivotvorina iznimno loSe kvalitete i ziouporabi prava potroSaca koji za takve krivotvorine nemaju
jamstvo i mogucnost popravka proizvoda ukoliko je potrebno. Molimo Vas da nam prijavite svaku kopiju, krivotvorinu i/ili neovlastenog distributera na email: brand.protection@studio-
modema.com kako biste nam pomogli u borbi protiv krivotvorina i zastiti Vasih prava.

Delimano friteza Touch - upute za koristenje

Molimo, EaﬂRVO proCitajte upute prije koriStenja i sacuvajte ih u slucaju buduce potrebe.

UPOZORENA ~ o o

1. Uredgj Jengmaenjen.samoza koristenje u kuCanstvu, na zatvorenom i suhom mjestu. .

2. Uredatsmulu_.ons.uu dieca starija od 8 godina, kao i osobe smanjenih tielesnih, ols&etnmh ili mentalnih
sposonosti, ili koje nemaju iskustva i znanja u koristenju ovakve vrste proizvoda, ukoliko su pod nadzorom
0soba odgovornih za njihovu sigurnost, ili su od ndm_go ila upute 0 sigumom nacinu koristenja proizvoda |
fazumiju opasnosti k(He mogu nastati neispravnim Koritenjem proizvoda. Djeca se ne smiju igrati s uredajem.
Djeca mlada od 8 godina uredaj ne smiju Koristiti, Cistiti i odrzavati, a djeca starija od 8 godina moraju pritom
biti pod nadzorom odrasle odg_ovorne osobe.

3. Uredaj i kabel drzite dalje od djece mlade od 8 godina. o .

4. Kabel ukljucujte samo u napon k(_)H| odgovara naponu navedenom na uredaju/punjacu. U suprotnom bi moglo
doCi do nastanka strujnog udara ifi kvara na proizvodu. 5 . .

5. Uredaj ima uzemljeni utikaC. Molimo, proviente jesu li uticnice u vasem domu pravilno uzemljene.

6. Ukoliko je kabel ostecen, molimo da se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je proizvod kupljen jer ga
smije mijenjati jedino ovlasteno servisno osoble, kako ne bi doslo do nastanka opasnosti. o

. Iz_bJeanaJte koristenje produznih kablova i viSestrukih utichica jer bi se mogle pregrijati i uzrokovati pozar.

8. Niu kojem slucaju ne ukljucujte dru%e visokonaponske uredaje u uticnicu u koju Je ukljucena friteza.

9. Uredaj nikada ne smije biti upaljen ili ukljucen u struju kada se ne koristi, prilikom mijenjanja dodataka ili za
vijeme CisCenja. L

10. Powrsine postaju vruce za viileme koriStenja. S . .

11, Uredaj ne pokusavajte sami modificirati ili popravijati. Ukoliko je potreban popravak, molimo da se obratite
odjelu reklamacija ilr trgovini u kojoj je ureda kUElJ_en Aer ga smije popravijati jedino oviasteno servisno osoblje.

12. Nijedan dio uredaja ne uranjajte u vodu ifi bilo koju drugu tekucinu. _~ _

13. Uredaj se ne smije koristiti kada je prazan (osim " prilikom prvog koristenja) jer bi to moglo dovesti do kvara
uredaja i/ili nastanka ozleda. . o

14. Uredaj koji sadrzava elektricne dHelove | grijace elemente ne uranjate u vodu i ne ispirite pod vodom.

15. Pripazite da uredaj ne dode u dodir s vodom ili drugom tekucinom kako ne bi doSlo do nastanka strujnog udara.

16. Namirice koje namjeravate prziti uvijek stavijajte u koSaru za przenje kako ne bi dosle u dodir s grijacim elementima.

17. Nikada ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz zraka. 5

18. Posudu ne punite uljem kako ne bi doslo do nastanka pozara. 5 L

19. Nikada ne dodirujte unutamji dio uredaja za vrijeme rada ili neposredno nakon zawrsetka Koristenja.

20. Kabel drzite dalje od vrucih povrSina. o 5 '

21. Uredaj prije koriStenja stavite na Cvrstu, ravnu, stabilnu i suhu povrsinu, otpomu na visoke temperature.

22. Ureda) ocistite i osusite prije prvo%konstenig. o o , o

23. Molimo, obratite paznju na poglavija s detaljima o ¢iscenju, viemenu koriStenja, postavkama i nastavcima koje

s nalaze u nastavku uputa.

. Na pocetku biste mog|i osLetiti miris koji Ce nestati nakon Sto uredaj dosegne termalnu stabilnost.
. Uredaj nije namijenjen za

oristenje s vanjskim timerom ili odvojenim sustavom daljinskog upravijanja.



26. U ureda{jne stavjajte prevelike namimice, metalnu foliju i pribor za kuhanje jer bi mogli uzrokovati pozar ili
strujni udar.

21. Za vrijeme przenja vruGim zrakom, kroz otvore za izlaz zraka izlazi vruca para. Ruke i lice driite na sigumoj
udaljenosti od pare i otvora za izlaz zraka. Isto tako, budite oprezni i svjesni viuce pare i zraka prilikom vadenja
kosare iz uredaja. o —

28. Povrsina dgruace elementa ostaje vruca/topla nakon koristenjp. o

29. Uredaj odmah iskljucite iz struje ukoliko primijetite da iz njega izlazi tamni dim. Pricekajte da dim prestane izlaziti
Bruevadenda kosare iz uredaja. o o o .

30. Uredaj ne koristite ukoliko ne radi ako bi trebao, ukoliko je udaren, ukoliko je pao, ukoliko je ostecen, ukoliko

je ostavljen na otvorenom ili ukoliko je pao u vodu.

31. & Obratite paznju na oznaku visoke temperature i opasnost od nastanka opeklina. o
32. lako je sigumost proizvoda provierena, njegovo koristenje i posliedice koristenja odgovomost su korisnika.

1) Dijelovi
Delimano friteza Touch sastoji se od sljedecih dijelova:

Slika 1 (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 1)
1. Glavna jedinica 4, Kabel 7. Tipka za otpustanje koSare za przenje (crna)
2. Kontrolna ploca 5. KoSara za przenje 8. Tipka za uklanjanje rucke (crvena)
3. Kliza€ za otpuStanje posude za przenje 6. Rucka 9. Posuda za przenje
Slika 2 (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 2)
1. Odmrzavanje 5. Meso 9. Minus
2. Préeni krumpirici 6. Riba 10. Plus
3. Pekarski krumpir 7. KolaCi 11. Temperatura/Timer
4. Pileci medaljoni 8. Dehidracija 12. lzbomnik
13. Start/Pauza

2) Prije koristenja

1. Maknite sve dijelove pakiranja i naljepnice (osim naljepnice na uredaju) s uredaja.

2. Glavnu jedinicu obrisite mekanom viaznom krpom i osusite.

3. Primite rucku, palcem pomaknite KlizaC za otpustanje posude za przenje prema naprijed i izvadite posudu za przenje van. lzvadite koSaru za przenje; pivo pritisnite tipku za otpuStanje
koSare, a zatim je izvadite iz posude. B

4. Qcistite uredaj (molimo, obratite paznju na poglavije “Ciscenje i odrZavanje”).

5. Glavnu jedinicu friteze stavite na stabilnu povrSinu, otpornu na toplinu i na visinu koja vam je ugodna za koristenje.

6. Uredaj treba biti postavljen tako da se kabel moze lako ukljuciti u elektricnu uticnicu, pazeci da oko uredaja ima dovoljno mjesta kako bizrak mogao kruti i da nije u blizini zapaljivih predmeta.

NAPOMENA: Prije prvog koriStenja: prazan uredaj (!) ukfjucite u struju i upalite ga (pritisnite tipku izbomik jednom, a zatim tipku start/pauza) i ostavite ga da da radi otprilike 10 min. To ée
sprijeciti da miris i dim koji se pojavijuju na pocetku koristenja utjecu na okus hrane.
NAPOMENA: Prilikom prvog koristenja proizvoda mogli biste primijetiti dim ili osjetiti miris. To je normalno i brzo ée nestati. Ostavite dovoljno prostora oko uredaja za vrijleme koristenja.

3) Koristenje
1. KOSARA + POSUDA: Gurnite rucku na koSaru za przenje kako biste je pricvrstili, prije stavljanja koSare u posudu za préenje (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 3a).
NAPOMENA: Ruku mozete maknuti iz koSare pritiskom na tipku za uklanjanje rucke (crvena) (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic 3b).
2. POSUDA: Umetnite rucku u posudu za przenje kako biste je pricvrstili (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 3c).
NAPOMENA: Ruku moZete maknuti iz posude pritiskom na tipku za otpustanje ko3are za przenje (crna).
Posudu (koSaru) za przenje gumite u glavnu jedinicu (pogledaj SLIKE, Slika-Pic 4).
Uredaj ukfjucite u struju, zacut Cete zvucni signal (bip), a oznaka “b” (za koSaru-basket) ce se pojaviti na ekranu. Nacin posuda za prenje moZze se izabrati pritiskom tipke temperatura/
timer na 2 sekunde (na ekranu se pojavijuje oznaka “F").
Preporucujemo da ostavite uredaj da se zagrije (Sto je zadana postavka za svaki program/nacin rada). U ovom trenutku jo3 ne stavijajte namimice.
Pritisnite tipku izbornika koja treperi, kako biste izabrali nacin rada i tipku start/pauza, kako biste zapoceli s unaprijed postavijenim programom - na ekranu se prikazuje “ON".* MoZete
provieriti i postaviti temperaturu kuhanja ili vrijeme kuhanja pritiskom tipke temperatura/timer: kada jednom pritisnete, temperatura pocinje treperiti, oznacavajuci kako je mozete
postaviti pritiskom na tipke - ili +. Kako biste postavili vijeme kuhanja, ponovno pritisnite tipku temperatura/timer (vrijeme poCinje treperiti) i postavite viijeme kuhanja pritiskom na
tipke - ili +. Potvrdite postavke i zapoCnite s programom pritiskom na tipku start/pauza - na ekranu se prikazuje “ON".
7. Postavke se u bilo kojem trenutku mogu promijeniti pritiskom na tipku temperatura/timer i ponovnim postavijanjem pritiskom na tipke - ili +, prije pritiska na tipku start/pauza za
potrdivanje programa.
NAPOMENA: Program se u hilo kojem trenutku moze pauzirati pritiskom na tipku start/pauza, ili zaustaviti drzanjem tipke 3 sekunde.
8. Nakon zagrijavanja, zacut Cete zvucni signal (bip), a na ekranu e se prikazati “Add” (dodavanje), $to znai kako je uredaj spreman za stavijanje namimica.
9. Jednom rukom drZite vrh uredaja, a drugom povucite i izvadite koSaru/posudu. KoSaru/posudu stavite na stabilnu povrSinu, otpornu na toplinu.
10. Stavite namimice u koSaru (ukoliko je izabran nacin rada s koSarom) ili u posudu za przenje (ukoliko je izabran nacin rada s posudom).
11, KoSaru/posudu za préenje vratite u glavnu jedinicu kako biste zapoceli s kuhanjem (tockice timera pocet Ce treperiti na ekranu).
Napomena: Ukoliko koSaru/posudu ne gumete pravilno u glavnu jedinicu, uredaj se nece pokrenuti.
12. Kada istekne pola viemena kuhanja, zacut Cete tri zvucna signala (bip) i na ekranu ce se prikazati “Tum” (okreni), oznaCavajuci kako mozete izvaditi koSaru/posudu za przenje i
promijeSati/okrenuti namirnice, a zatim vratiti koSaru/posudu za przenje kako biste nastavili s kuhanjem.
NAPOMENA: Indikator “Tum" (okreni) treperit ce 10 sekundi kako biste mogli promijeSati/okrenuti namimice. Ukoliko to ne napravite automatski ce se nastaviti s postavijenim programom.
Kada vrijeme istekne, uredaj ce uci u stanje pripravnosti i zvucnim signalom (bip) oznaciti kraj programa (na ekranu Ce se prikazati “b” ili “F” - ovisno o izabranom nacinu rada).
13.  Uredaj iskljucite iz struje, pazljivo izvadite koSaru/posudu za préenje i stavite je na ravnu povrinu, otpomu na visoku temperaturu.
NAPOMENE: Budite oprezni, s obzirom da vrucina i para mogu uzrokovati opekline. Preporuujemo koristenje dodatnog pribora (ne dolazi u paketu s proizvodom) prilikom vadenja
namimica iz kosare. Namimice naizmjence vadite okretanjem koSare/posude za préenje.
Memorija kod iskljucivanja: Uredaj ce zapamtiti posljednji izabrani program/natin rada na 10 minuta, ¢ak i u slucaju nestanka struje.
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Postavke programa i opcije - KOSARA + POSUDA

Program Temperatura (°C) Vrijeme (Min)
Prethodno postavljanje Raspon prilagodavanja Prethodno postavljanje Raspon prilagodavanja
Odmrzavanje 90 3590 7 1min-1h
Przeni krumpirici 200 80-200 18 1min-1h
Pekarski krumpir 200 80-200 16 1min-1h
Medaljoni 180 80-200 14 1min-1h
Meso 200 80-200 16 1min-1h
Riba 180 80-200 14 1min-1h
Kolati 180 80-200 12 1min-1h
Dehidracija 60 35-90 8h 1-24h
Postavke programa i opcije - POSUDA
Program Temperatura (°C ) Vrijeme (Min)
Prethodno postavljanje Raspon prilagodavanja Prethodno postavljanje Raspon prilagodavanja
Odmrzavanje 90 35-90 9 1min-1h
Przeni krumpirici 200 80-200 25 1min-1h
Pekarski krumpir 200 80-200 19 1min-1h
Medaljoni 180 80-200 17 min-1h
Meso 200 80-200 19 Imin-1h
Riba 180 80-200 17 1min-1h
Kolati 180 80-200 14 min-1h
Dehidracija 60 3590 95h 1-24 h
4) Giséenje i odrzavanje

Uredaj uvijek iskljucite prije Ciscenja.
Molimo, redovito Cistite uredaj kako biste zadrzali optimalne performanse.

Ne Koristite abrazivna sredstva za CiScenje kako ne biste ostetili uredaj.

Niti jedan dio proizvoda ne smije se prati u perilici posuda.
KoSaru i posudu za Cicenje perite blagim deterdzentom i Cistom vodom.

O N O WN

Cist i suh uredaj spremajte na suho mjesto, dalje od direktnog suncevog svjetla.

5) Vodic za rjeSavanje problema

Kosaru i posudu za przenje oistite odmah nakon koristenja kako se na njih ne bi zalijepili ostatci ufja.

Glavnu jedinicu obrisite mekanom, Cistom krpom. Ukoliko je potrebno, mozete koristiti viaznu (ne mokru) krpu.

Ne koristite tvrde ili oStre predmete (poput Zice, ostrica, itd.) za CiScenje bilo kojeg dijela uredaja.

Prohlem Moguci uzrok

Moguce rjeSenje

Uredaj nije ukljucen u struju.

Kabel ukljucite u ispravno uzemljenu uticnicu.

Friteza ne radi. — - -
Posuda nije pravilno postavijena.

Pravilno stavite posudu u uredaj.

Prevelika kolicina namimica u koSari.

Stavite manju kolicinu sastojaka u koSaru.

Sastojci pripremani u fritezi nisu

gotoii. Postavljena temperatura je preniska.

Prilagodite/povecajte temperaturu (pogledajte poglavije “KORISTENJE”).

Prekratko vrijeme pripreme.

Prilagodite/povegajte vileme pripreme (pogledajte poglavlie “KORISTENJE?).

Sastojci nisu ravnomjemo przeni
u fritezi.

Sastojci se nisu promijeSali/protresli za vrijeme
pripreme.

Sastojci koji su na dnu ili stoje jedni preko drugih (npr. krumpirici) potrebno je na pola
vremena kuhanja pomijeSati/protresti (pogledajte poglavije “KORISTENJE”).

Pripremali ste sastojke namijenjene pripremanju u

Przene grickalice nisu hrskave. tradicionalnim fritezama.

Koristite odgovarajuce sastojke, ili ih lagano premazite uljem kako bi bili hrskaviji.

Posuda se ne moze pravilno staviti | Previse sastojaka u kosari.

Ne stavljajte previse sastojaka u ko3aru (pogledajte poglavije “KORISTENJE”).

u uredaj. KoSara nije pravilno stavljena u posudu.

Ko3aru pritiScite prema dolje u posudu dok ne zacujete klik.

Sastojci su premasni.
Iz uredaja izlazi bijeli dim. iosup

Prilikom przenja masnih sastojaka, velika koli¢ina ulja iscurit ¢e u posudu i proizvesti
dim. To ne utjeCe na uredaj ili krajnji rezultat.

U posudi su ostatci masnoce od prethodnog koristenja.

Pravilno oCistite posudu i koSaru nakon svakog koristenja.

Svjedi krumpirici su przeni KoriStena je pogresna vrsta krumpira.

Koristite svjezi krumpir namijenjen pecenju.

neravnomjerno. Trakice krumpira nisu isprane prije przenja.

Isperite trakice krumpira kako biste isprali Skrob s povrSine.

Préeni krumpirici nisu hrskavi. Pogresna koliina ulja i vode u krumpiricima.

Trakice krumpira osusite prije laganog premazivanja uljem.

Krumpir izreZite na tanje trakice kako biste dobili hrskavije rezultate.

Lagano premazite s uljem kako biste dobili hrskavije rezultate.




POSTOVANI KUPCI!
Zahvaljujemo Vam na kupnjl nasih proizvoda i nadamo se da Cete biti zadovoljni odabirom. Ukoliko u jamstvenom roku bude potreban popravak proizvoda, molimo Vas da se savietujete
s prodavacem koji Vam je prodao proizvod ili nas kontaktirajte na dolje navedene brojeve i adrese. MOLIMO VAS DA PRIJE UPOTREBE PROIZVODA, PAZUIVO PROCITATE TEHNICKU
DOKUMENTACUU UKOLIKO JU PROIZVOD IMA | UPUTE ZA UPOTREBU KOJI SU PRILOZENI UZ PROIZVOD !

JAMSTVENI LIST ZA DELIMANO FRITEZU TOUCH

Rok jamstva: 24 mjeseca od datuma navedenog na racunu, uz pravilno koristenje i odrZavanje navedeno u uputama

Datum prodaje i broj racuna:

Pecat i potpis prodavaca;
QOvim jamstvom proizvodac proizvoda preko STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.o.0. iz Zagreba, Slavonska avenija 6, 0IB:97587356297 kao distributera i davatelja jamstva u Republici
Hivatskoj, jamci za kvalitetu proizvoda, besplatan popravak istog u skladu s vazecim propisima i u skladu s uvjetima opisanim u jamstvenom listu i ukoliko ce se kupac pridrZavati prilozenih
uputa i proizvod koristiti sukladno namjeni.

Za proizvode kupljene prodajom na daljinu (putem telefonske narudzbe ili Internet narudzbom) datum kupnje se smatra datum naveden na racunu koji se kupcu dostavija uz proizvod.
Kupac je DUZAN cuvati racun za ostvarivanje prava navedenih u jamstvenom listu kao dokaz o mjestu i viemenu kupnje.

JAMSTVENA IZJAVA - OBVEZNO PROCITATI

U jamstvenom roku prodavatelj se obvezuje da ce :

1. osigurati sewvis i zamjenske dijelove proizvoda, ukoliko takvi dijelovi postoje

2. bez naplate popraviti i otkloniti samo one kvarove i nedostatke koji su pokriveni jamstvom i koji nisu rezultat nepravilne upotrebe proizvoda i nisu istroSenost koja je uobicajena za redovnu
i dugotrajnu upotrebu proizvoda

Proizvod koji ne bude popravijen u zakonom propisanom razumnom roku koji nece biti duzi od 45 dana (iako nas zakon na to ne obvezuje), od dana preuzimanja proizvoda u sewis, u
slugaju nemogucnosti popravka ce biti zamijenjen jednakim proizvodom iste kvalitete i namjene.
Prodavatelj se obvezuje osigurati rezervne dijelove i senvis tijekom trajanja jamstva, a kupac nakon proteka jamstvenog roka sam snosi troSkove popravka.

Produljenje jamstvenog roka: U slucaju manjeg popravka jamstveni rok se produljuje onoliko koliko je kupac bio liSen uporabe proizvoda.

Ukoliko je izvrSena zamjena proizvoda rok pocinje teci ponovno od zamjene.

Ukoliko je zamijenjen ili bitno popravijen samo neki dio proizvoda, jamstveni rok pocinje teci ponovno samo za taj dio.

*Preporucujemo da proizvod isprobate ODMAH nakon kupnje.

Jamstvo ne iskljucuje prava kupca po osnovi odgovomosti trgovca za materijalne nedostatke stvari tiiekom dvije godine od dana kupnje, sukladno potroSackim pravima vazecim u Republici
Hvatskoj i Zakonu o obveznim odnosima.

JAMSTVO SE NE PRIZNAJE:

ako kupac ne predoCi ispravan jamstveni list i raun o kupnji

ako su greske nastale nepravilnim i nemamim rukovanjem proizvodom jer se kupac nije pridrzavao uputa o koristenju i odrzavanju proizvoda
ako je proizvod pokuSala popraviti neovlastena osoba

ako je proizvod koristen u druge nepropisne svrhe ili namjemo oStecen ili nepravilno transportiran

ako je kvar nestao greSkom u sustavu na koji je proizvod prikljucen ako se radi o takvoj vrsti proizvoda

ako su kvarovi nastali djelovanjem viSe sile kao Sto su: udar groma, strujni udari u elektricnoj mreZi, elementame nepogode i sl.

ako se radi 0 normalnoj i uobicajenoj trosnosti koja nastaje redovnom upotrebom proizvoda

[REKLAMACIJE T SERVISIRANJE ]
Reklamaciju kupljenih proizvoda mozete izvrSiti na prodajnom mjestu.

U slucaju reklamacije proizvoda, molimo da se obratite odjelu reklamacija na broj telefona; 01/ 6442-302, od ponedieljka do petka od 8-17h ili na e-mail: podrska-kupcima.hr@
studio-moderna.com

OVLASTENI SERVISNI CENTAR

STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.0.0., 10 000 Zagreb. Ivekoviceva 4

Proizvode mo7ete poslati na adresu ovlastenog senvisa.
Ukoliko se proizvod sa senvisa ne podigne u roku od 3
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mjeseca od dana kada ste obavijesteni da je proizvod gotov, servisni centar ne odgovara za proizvod.

Pakiranje i distribuciju proizvoda obavlja:
STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.0.0., Podtanska ul. 35, 10410 Velika Gorica
Slanje proizvoda u servis: Reklamaciju u jamstvenom roku kupac podnosi ovlastenom servisu na naéin da proizvod o€isti i zapakira u originalnu ambalau te priloZi svu dokumentaciju

- jamstveni list i opis greske ili kvara uz navedenu adresu ili broj telefona zbog potrebnih kontakata.

OBRAZAC POPUNJAVA SERVISNI CENTAR - POTVRDA 0 IZVRSENOM SERVISIRANIU
Prijava kvara i nedostatka za servisiranie:

Datum prijema na popravak: Datum preuzimanja s popravka:
Opis popravijenog kvara:
Jamstveni rok se produljuje: a) da do, b) ne

navesti rok produljenja

Potpis servisera:,

Potpis i 7ig prodavaca: Datum:
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Kaszonjiik, hogy a Delimano termékét valasztotta! A Delimano olyan innovativ és mindségi konyhai felszereléseket nydjt Onnek, amelyek egészségessé, izletessé és élvezetessé teszik a fozést
(az étel eld- €s elkészitését, valamint elfogyasztdsét), ezaltal pedig a konyhai jértassagtol fiiggetlendil felébresztik a fozés irdnti szenvedélyt, és szdrakoztatobba teszik az ételek elkészitését.

Fézzon!

Unnepeljen! Minden nap. A Delimano marka népszeriisége miatt a hamisitok eldszeretettel mésoljak termékeinket, de a rossz mindség, valamint a garancia és a szenizszolgéltatas

hidnyaval megroviditik a vasariokat. Kérjiik, ha masolt, hamis vagy az eredetire nagyon hasonlitd terméket, valamint engedély nélkiil mikada forgalmaz6t talal, segitsen az illegalis masolatok
elleni fellépéshen, és értesitsen minket a brand.protection@studio-modema.com e-mail cimen.

Delimano Air Fryer Touch olaj nélkiili fritdz - Hasznélati Gtmutatd

Hasznélat elott, J«ée'i]k, olvassa el alaposan az litmutatdt, € tegye el késdbbi felhasznélas céljabol.

FGYELMEZTETESEK o

1. Akeszilek csak belteren, szaraz helyeken és kizarolag haztartasi celokra hasznghato,

2. Akeszileket 8 ev alatti gyermekek nem hasznalhatak. Idosebb gyermekek es csokkent fizikai, erzékszeni,
vagy mentalis kepessegekkel rendelkezo, illetve a keszlilekkel kapcsolatos ismeretekkel es tapasztalattal
nem rendelkez0 szemelyek csak akkor hasznalhatjak, ha a kesziilek biztonsagos hasznalataval kapcsolatos
Utmutatasban vagy felligyeletben reszesiilnek, és értik a hasznalat kockazatait. Ne engedLe, hogy a keszilleket
Eye,rmekek atekszerkent hasznaIHa}g. A keszilek tisztitasat es karbantartasat a gyermekek nem vegezhetik,
véve, ha 8 evnél iddsebbek és felligyelet alatt allnak. o

3. Tartsa a késziileket és annak vezetéket 8 evnél fiatalabb gyermekektol tavol. .

4. Aterméket csak az azon feltiintetett tulajdonsagokkal rendelkezd tapegységhez szabad csatlakoztatni. Helytelen
hagznglqtatapegyse%vagya}geszulgk”m.egh|basodasahozvezethe;.. o o

b, Akésziilek dugvillaja foldelt. Kerjik, gydz6ajon meg ardl, hogy a hasznalni kivant halozati aljzat is megfelelden fGldett

6. Ha a tapkabel megsériilt, azt a veszély elkertlése érdekében azonnal ki kell cserélni, amit csak képzett
szakemberhajthatye,g&e, ) ) o )

1. Keriilje a hosszabbito kabelek vagy a tobb konnektoros csatlakozok hasznalatat, mivel ezek tilmelegedhetnek
es tlzveszelyt okozhatnak. S o .

8. Semmllyen Oriilmenyek kozott nem szabad mas nagyaramu keszilekeket ugyanara a tapegysegre csatlakoztatni.

9. Haszalaton kiviil az eszkdzt soha ne hagyja bekapcsolva vagy aram alatt, valamint a kiegeszitok csereje vagy
a tisztitas soran sem. )

10. Afelilletek hasznalat kizben felforrosodhatnak. o o o

11, Soha ne kiséreljie meg a terméket sajat kezileg megjavitani, a szenizelést mindig megfeleloen képzett
szakembemek kell vegezie. ] )

12 Ne meritse a késziilek barmely részét vizbe vagy mas folyadékba. o )

13. Ezt a kesziileket soha nem Szabad Gresen Uzemeltetni (kiveve az elso hasznalat elott), mert ez a termek
meghibasodasahoz es / vagy a felhasznalo seriileséhez vezethet. S

14, |Az elektrorr?ofst alkatrészeket és melegitoelemeket tartalmazo foegyseget soha ne meritse vizbe, €s ne dblitse
gacsapaatt, o o . e

15. Az aramuités elkerilése erdekeben ne engedjen vizet vagy mas folyadekot a keszilekbe.

16. A megsiitendo hozzavalokat mmgﬂ%(a kosarba tegye, hogy azok ne erintkezzenek a melegitoelemekkel.

17. Soha ne takarja le a Ievggo be- & kimenet] nyilagokat.

18. Netoltse;eleaserpenyo,olglu,al, mert ez tlzveszelyt okozhat. o

19. Soha ne rintse meg a kesziilek belsejet izemeles kozben vagy eppen befejezett tizemeles utan.

20. Tartsa tvol g halozati kabelt a forrd feliiletektdl. S

21. Haszndlat elott helyezze a terméket kemény, sima, stabil, szaraz és haallo feliletre.

22. Az elso hasznalat elott alaposan tisztitsa | €s szaritsa meg, ) ) . )

23. Atisztitassal, izemidovel, beallitasokkal €s tartozékokkal kapcsolatos részleteket [asd az alabhi bekezdésekben.

24, Az izemi homerseklet elereseig a kesziilek sajatos szagot bocsathatki.

25. Ezt g késziiléket nem szabad kulso idozitovel vagy kiilonallo taviranyitoval mikatetni. o

26. A késziilekbe nem szabad tulmeretezett élelmiszereket, femfolias csomagokat vagy edényeket behelyezni, mivel

. ezek tijzet vagy aramutest okozhatnak.

. A forrélevegos siités soran forrd g6z szabadul fel a IéFkiﬂ]vé nyilasokon keresztiil. Tartsa kezét és arcat

biztonsagos tavolsagban ak%Qz és a Iégkivezet nyilasoktdl. Vigyazzon a forrd gizre és levegdre akkor is, amikor

kiveszi a Kosarat a kesziilékhal.

. Amelegitdelem feliiletén hasznalat utan maradvanyhd keletkezik.
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1) Alkatrészek

Azonnal hiza ki a készilléket a ko t il
fiistkibocsatas megsz(inik, mieldtt kivenné a kosarat a késziilékb

Ne hasznalja a termeket, ha az nem mikodik megfelelden, erds (ités érte, leesett, megsérit, ki

: A Kérg'l']k

el

éket a konnektorho

at a készi

”

, ha sotét fiistot |
dl.

ekbél kijonni. Varja meg, amig a

figyeljen a leforrézasra, ha ma%a,s homérseklet szimbolumot Iat. o
meke _.lenonztuk, ellenben a hasznalat és az abbol fakadd kovetkezmények a felhasznald kizarolagos
felelosségi kbrébe tartoznak.

A Delimano Air Fryer Touch olaj nélkilli fritdz a kivetkezd részeket tartalmazza a kivetkezd funkciokhoz:

1. kép (18sd: KEPEK, Pic. 1)

tvagy

1. Féegység 4. Tapkébel 7. Siitdkosar kioldogomb (fekete)
2. Vezérlopanel 5. Siitdkosar 8. Foganty( eltavolitd gomb (piros)
3. Siit6tal kioldd cstiszka 6. Foganty( 9. Siitétal
2. kép (asd: KEPEK, Pic. 2)
1. Leolvasztas {izemmadd 5. Hiis izemmdd 9. Minusz
2. Hasabburgonya {izemmaod 6. Hal lizemmadd 10. Plusu
3. Sillt burgonya izemméd 7. Siitemény izemméd 11. Homérséklet/Id6zitd
4. Csirkefalatok izemmdd 8. Széritds izemmdd 12. Menii
13. Start/Sziinet

Tavolitson el minden csomagoldanyagot, matrict vagy cimkét (kivéve a mindsitési cimket) a készilékrdl.
Tordlje t a féegységet puha, nedves toridkenddvel, és alaposan trdlje szérazra.
Fogja meg a fogantyit, hilvelykujjdval nyomja eldre a sitdtal kioldd cstiszkajat, és hizza ki a siitétalat a féegységbdl. Vegye ki a siitékosarat a kosérkioldd gomb megnyoméséval,

Tisztitsa meg a késziléket (lasd a ,Tisztitas €s karbantartas” cimd részt).
Helyezze a fritdz foegységét egy stabil, h6allo feliiletre, olyan magassagha, hogy kényelmes legyen a hasznélata.

2) Az elsd hasznalat eldtt
1.
2.
3
mieldtt kiemelné a siit6talbol.
4,
5.
6.

A késziiléket Ugy kel elhelyezni, hogy a héldzati kébel elegendd hosszisagl legyen a konnektorba vald bedugashoz, és a termék kérill keringjen a levegd, illetve ne legyen gyilékony
targyak kizelében.

MEGJEGYZES: Az els6 hasznalat el6it; csatlakoztassa a késziiléket a tapegységhez, és kapesolja BE az iires (!) késziiléket (a menii gomb egyszeri megnyoméséval, majd a start/sziinet gomb
megnyomasaval), hogy kb. 10 percig izemeljen - ez megakadalyozza, hogy a kezdeti fiist vagy szag befolyasolja az étel izét.
MEGJEGYZES: A fiitdz els6 hasznalatakor enyhe fiist vagy sajétos szag keletkezhet. Ez normalis, és hamarosan elmdlik. Hasznlat kdzben gondoskodjon megfeleld szell6zésrdl a fritdz krill.

3)A
1

2.

>

oo

13.
14,

termék hasznalata 3

KOSAR+TAL: Miel6tt a kosarat a siitdtélba helyezné, rogzitse a foganty(it a siitékosérhoz, és csavarja ré a kosarat (asd: KEPEK, Pic. 3b).

MEGJEGYZES: A fogantyit a fogantyd eltavolitd gomb (piros) megnyomaséval tavolithatja el a kosarrdl. (I&sd: KEPEK, Pic. 3b)

TAL: Rogzitse a foganty(it a siitStalhoz dgy, hogy bele helyezi a talba. (lasd: KEPEK, Pic. 3c).

MEGJEGYZES: A siltSkosér kioldd gombjanak (fekete) megnyoméséval tévolithatja el a fogantyit a talrdl.

Tolja a siitdtalat (kosér+) a foegységbe (Iasd: KEPEK, Pic. 4).

Csatlakoztassa a késziiléket a tapegységhez - ,sipol” hangot fog hallani és a kijelz6n megjelenik a «b» szimbdlum (a «kosdr lizemmadot jelezve). A «Siitdtal» tzemmddot a
hémérséklet/iddzitd gomb 2 masodpercig torténd lenyomésaval lehet kivélasztani («F» szimbdlum jelenik meg a kijelz6n).

Javasoljuk, hogy hagyja a késziiléket eldmelegedni (ami minden program/tizemmad alapbeallitésa). Ekkor még ne adjon hozzé ételt.

Nyomja meg a villogd menii gombot a kivalasztott fdzési mdd kivalasztasahoz, és nyomja meg a start/sziinet gombot az eldre bedllitott program elinditasahoz - a kijelz6n az ,ON” felirat
jelenik meg.*. A hémérsékletet vagy a f6zési idét a homérséklet/id6zitd gomb megnyomésaval ellendrizheti és hedllithatja: Az elsd megnyomaskor a hdmérséklet villogni kezd, jelezve,
hogy a - vagy + gombokkal bedllithato. A f6zési id6 bedllitdsahoz nyomja meg (jra a hmérséklet/iddzitd gombot (az ida villogni kezd), és allitsa be a - vagy + gombokkal. Erdsitse meg
a bedllitdsokat €s inditsa el a programot a start/sziinet gomb megnyomaséval - a kijelzon megjelenik az ,ON".

A beallitésok barmikor megvéltoztathatok a hmérséklet/iddzits gomb megnyomasaval és a - vagy + gombokkal torténd ismételt bedllitdssal, majd a start/sziinet gomb megnyomaséaval
torténd megerdsitéssel.

MEGJEGYZES: A programok barmikor sziineteltethetSk a start/sziinet gomb megnyomésaval, vagy leallithatok ugyanezen gomb 3 mésodpercig torténd lenyomva tartéséval.

Az elémelegftési idd utan a késziilék rovid ,sipold” hanggal és a kijelzon megjelend ,Add” felirattal értesiti a felhasznaldt, hogy készen &l az étel hozzéadéaséra.

Egyik kezével fogja meg a késziilék tetejét, a masik kezével pedig hiizza ki a kosarat/talat. Helyezze a kosarat/télat egy stabil h6all6 feliiletre.

. Tegye a hozzdvalokat vagy a kosérba (ha kosér izemmddot valasztott) vagy a siit6talba (ha tél izemmddot vlasztott).
. Asiités megkezdéséhez tegye vissza a siitdkosarat/talat a foegységbe (a kijelzdn az iddzitd pontok villogni kezdenek).

Megjegyzés: Ha a kosarat/talat nem tolja be alaposan a foegységbe, a készilék nem indul el.

. Azidd felének letelte utan a késziilék 3 hangjelzést ad, és a kijelz6n megjelenik a “tumn ", ami azt jelzi, hogy kihizhatja a siitékosarat/télat és megkeverheti/megforgathatja az ételt,

majd visszahelyezheti a siitSkosarat/talat a f6zési lizemmdd folytatdsahoz.

MEGJEGYZES: A ,tun” jelzés 10 méasodpercig villogni fog, hogy az ételt megkeverhesse/megfordithassa. Ha ez a Iépés nem torténik meg, akkor a késziilék automatikusan folytatja a
beallitott programot.

Ha azidd letelt, a késziilék készenléti iizemmddba Iép, és a program végét csipogassal jelzi (a kijelzon “b” vagy “F” jelenik meg - a kivalasztott lizemmddtdl fiiggden).

Hiizza ki a késziiléket a konnektorbdl, dvatosan vegye ki a siitdkosarat/talat, és helyezze egy sima, haallé feliletre.

MEGJEGYZESEK: Legyen dvatos, mivel a hé €s a goz leforrézast okozhat. Javasoljuk, hogy az ételek kosarbdl vald kivételéhez hasznaljon extra eszkdzoket (nem mellékelt). Valtakozva
Ontse ki az ételt a siitdkosar/tal megforditasaval.

Kapcsolja ki a memdridt: A késziilék dramkimaradas esetén is 10 percig megdizi az utoljéra kivélasztott program/iizemmad funkcidt.

Meniiprogramok heallitasai és opeidk - SUTOKOSAR + SUTOTAL

. Homérséklet (°C) 16 (Perc)
Menii program PR prpy ; — prpy ;
Elére beallitott Beallitasi tartomany Elére beallitott Bedllitasi tartomany
Kiolvasztas 90 35-90 7 1p-16
Hasabburgonya 200 80-200 18 1p-16




Siilt burgonya 200 80-200 16 1p-16
Csirkefalatkak 180 80-200 14 1p-16
His 200 80-200 16 1p-16
Hal 180 80-200 14 1p-16
Siitemény 180 80-200 12 1p-16
Széritas 60 35-90 80 1-24 6
Meniiprogramok beallitasai és opeidk - SUTOTAL
Meni program Homérséklet (°C ) 1d6 (Perc)
Eldre beallitott Bedllitasi tartoméany Eldre beallitott Bedllitasi tartoméany
Kiolvasztas 90 35-90 9 1p-16
Haséabburgonya 200 80-200 25 1p-16
Siilt burgonya 200 80-200 19 1p-16
Csirkefalatkak 180 80-200 17 1p-16
His 200 80-200 19 1p-16
Hal 180 80-200 17 1p-16
Siitemény 180 80-200 14 1p-16
Széritds 60 35-90 9,50 1-24 6

4) Tisztitas és karbantartas

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

1. Kérjiik, rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket, hogy megérize optimalis teljesitményét.
2. Hasznalat utén azonnal tisztitsa meg a siitdkosarat és a siltdtélat, hogy elkeriilje az olajmaradvanyok réjuk tapadasat
3. Ne hasznaljon erds siirold hatas( tisztitdszereket, hogy elkeriilje a készilék kérosodasét.
4. AfGegységet puha, tiszta toridkenddvel torcilje at. Sziikség esetén nedves (nem nedves) toridkenddt is hasznélhat.
5. Egyik alkatrész sem mosogatdgépben moshatd.
6.  Asiitokosér és a siitdtal tisztitdsdhoz hasznaljon enyhe mosdszert és tiszta vizet.
7. Ne hasznéljon kemény és éles térgyakat (példaul dorzsi szivacsot, pengéket stb.) a készillék barmely részének tisztitdsahoz.
8. Tarolja a tiszta és alaposan megszaritott készilléket szaraz, kbzvetien napfénytdl mentes helyen.
5) Hibaelharitds
Probléma Lehetséges ok Lehetséges megoldas

A késziilék nem mikodik

Az eszkdz nincs csatlakoztatva az dramforréshoz.

Csatlakoztassa a tapkabelt foldelt tdpegységhez.

A siitéedény nincs megfelelGen behelyezve.

Cslisztassa a siitétalat megfelelden a késziilékbe.

Az olaj nélkili fritdzben elkészitett
ételek nincsenek jol megfdve.

Til nagy az dsszetevok mennyisége a siitdkosarban.

A siitékosarba tegyen kisebb adagot az dsszetevokhal.

A bedllitott hémérséklet il alacsony.

Igazitsa meg/novelje a homérsékletet (14sd: “A TERMEK HASZNALATA” fejezetet)

Az elkészitési id6 tdl rovid.

Igazitsa meg/novelje az elkészitési id6t (asd: “A TERMEK HASZNALATA” fejezetet)

Az étel egyenletleniil siilt meg.

Az Bsszeteviket nem lettek atkeverve az elkészités
soran.

Az Bsszetevket, amelyek keresztben, vagy egymas hegyett vannak (pl. hasabburgonya)
a siités felében at kell keverni (I4sd: “A TERMEK HASZNALATA” fejezetet)

A rantott ételek nem ropogdsak,
miutén ki vannak véve a fritdzbél.

Olyan ételt készit, amelyet hagyoményos fritdzben
kell elkésziteni.

Hasznaljon megfeleld dsszetevdket, vagy kenje meg dket kevés olajjal a ropogdsabb
eredmények érdekében.

A siitéedényt nem lehet megfelelden
behelyezni a késziilékbe.

Til sok az dsszetevé a siitékosérban.

Ne toltse til a siitékosarat (1&sd: “A TERMEK HASZNALATA” fejezetet).

A siit6kosar nincs megfelelden behelyezve a siltétélba.

Nyomja a siit6kosarat a siit6télba, amig kattanast nem hall.

=)

Fehér fiist jon ki a készilékbal.

Az 8sszetevok til zsirosak.

Ha zsiros dsszeteviket siit, til sok zsir folyik ki a siitdedénybe. Ez a zsir fehér fiistot
termel, €s az edény a szokasosnal jobban felmelegedhet. Ez nem befolydsolja az
eszkdz funkcionalitdsét vagy a végeredményt.

A siitéedény tovabbra is tartalmaz korabbi
hasznalathl szarmazo zsirmaradvanyokat.

Minden hasznélat utén alaposan mossa meg a siitétalat és a siitokosarat.

A friss hasabburgonya egyenetlenill
siilt meg.

Rossz fajta burgonyat hasznélt.

Hasznaljon friss, siitésre szant burgonyét.

A hasébburgonyat nem dblitette le siltés el6tt.

Alaposan oblitse le a nyers burgonyat, hogy eltavolitsa a keményitdt a feliiletiikrdl.

A friss hasabburgonya nem ropogds.

Helytelen mennyiség( olaj és viz.

Az olaj hozzdadésa el6tt a burgonyét alaposan meg kel szaritani.

Vagja a burgonyat kisebb darabokra a ropogdsabb eredmény érdekében.

A ropogdsabb eredmények érdekében adjon hozza még egy kis olajat.
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Faleminderit pér zgiedhjen e produkteve Delimano!

Marka Delimano sjell njé gamé inovative t& enéve t& gatimit me cilési t& shkélqyeshme qé éshté krijuar pér t& siguruar pérvojé té gatimit t& shéndetshém, t€ shijshém dhe té kénagshém
(pérgatitie, gatim dhe konsumim té ushqimit), duke inkurajuar pasionin pér gatim dhe argétim, pa marré parasysh nivelin e aftésive té gatimit. Gatuaj. Festoni Gdo dité.

Té gjitha produktet Delimano perceptohen shumé té viefshme, késhtu qé falsifikuesit me t€ vérteté déshirojné té na kopjojné dhe késhtu abuzojné me Klientét me cilési mé té dobét, pa
garanci dhe shérbim. Ju lutemi, raportoni ¢do produkt t& kopjuar, t& falsifikuar, t& ngjashém ose shpémdarés té paautorizuar te brand.protection@studio-moderna.com né ményré qé té na
ndihmojé té luftojmé kundér falsifikimeve té paligishme.

Delimano Air Fryer Touch - Manuali i Pérdorimit

Ju lutemi lexoni kété manual para se ta pérdomi dhe ruajeni até pér referencé né té ardhmen.

PARALAIMERIME o

. ﬁjopaJJSJeeshte menduar vetém pér pérdorim shtépiak, t€ brendshém dhe té thaté. 3

glo pajisje mund t€ pérdoret nga femijé t& moshés 8 vieg e lart si dhe nga persona me aftési t& reduktuara fizike,

s"(1|,sor.e 0se mendore 0se me mungese té pénvojés dhe njohurisé nése u éshté dhéné rnbMqurJe 0se udhézim

g lidhje me pérdorimin e pajisjes né nLe kasafort8 ményrén dhe kuptimin e rreziqeve & pérfshira, Fémijét nuk

duhet t6 luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja e pérdoruesit nuk duhet t& béhet nga fémijét nése nuk

ﬁnemetgyjeterseSVJegdhenqkmmkeqyrgn, S .

3. Mbani #)auslen,dhe kordonin e saj larg mundésive té fémijéve mé pa.kse8vg.eg. ) _ )

4. Lidhni furnizimin me energji elektrike g€ korrespondon me até t€ vierésuar vetém né produkt / karikues. Né rast

t6 keqpérdorimit mund t& ndodhé fumizimi me energji elektrike ose déshtimi i pajises,

5 KJ? E@JISJG éshté e pajisur me njé prizé té tokBzuar. Ju lutemi sigurohuni g€ priza € murit né shtéping tuaj éshté

e tokézuar miré.

6. Nése kablli i nymés Eshtd i démtuar, ai duhet t8 z8vendésohet menjéheré nga njé person i kualifikuar |

autorizuar ose i ngjashém, né ményré gé té shmanget ndonjé rrezik, . o )

7. Shmangni pérdorimin e kordoneve zgjatues ose prizave me shumé fole, pasi ato mund t& mbinxehen dhe té

shkakiojne rrezik ziari. T . AT N

8. Né asnjé rast pajisjet e tiera me rmymé t& larté nuk duhet té futen né t& njjtén fumizim me energji elektrike.,

9. Ko pajisie nuk duhet & ndizet kurré ose té q,endroge e lidhur né fumizimin' me energji kur nuk éshte né pérdorim,
ndérsa zévendesoni pajisjet shtesé ose gjaté pastrimit.

10. Sipérfaget mund té nxehen gjaté pérdonmit. . S )

11. Moslﬁrovom. asnjé modifikim ose riparim nga veté ju dhe sigurohuni qé ¢do riparim té kryhet vetém nga njé
teknik i kualifikuar né ményré té pérshtatshme,

12. Mos zhytni asnjé pjesé & paJ|$Jesn.eUJepseIenFtJeter. S I

13. Kjo pajisie nuk duhet té funksionojé kurré bosh p.erve?.pa.r.a érdorimit t€ pare), sepse njé veprim i tillé mund
te rezultojé né déshtim té pajisies dhe / ose démtime € pérdoruesit. o

14, Asnjéheré mos e zhytni njesing kryesore, e cila pérmban pérbérés elektriké dhe elemente ngrohése, né ujé dhe
asmos,e_shpelqmposnte%ezmes, e . .

15. Mos lejoni qé tge 0se Ieng teter t€ hyjé né pajisje pér té parandaluar goditien elektrike. )

16. GJ|thrr]none vendosni pérberesit @ t& skugen né shporté, pér té parandaluar até nga kontakti me elementét e

ngrohjes.

17. Asnjé#eré mos mbuloni hyrien e ajrit dhe hapjet e daEes séajit..

18. Mos e mbushni tiganin me Vaj pasi Igo mund té shka t%? mezik zjar. .

19. A§r1Hehke(e mos prekni pjesén e brendshme té pajisjes ndérsa ajo eshté duke funksionuar ose sapo ka mbaruar
s6 funksionuari.

20. Mbajeni kabllon e ymés larg sipérfaceve t€ nxehta, o o .

21, Pgrq per(rj](tqnm@ vendoseni produktin né sipérfaqe té forté, té sheshté, té géndrueshme, € thaté dhe rezistente
ndaj nxehtésise.

22. Pasgroni.dhethani.miréparalpérdqrimitté_pa"ré, . S S

23. éuh Iutekml ref@{OJum paragraféve mé poshté né lidhje me detajet mbi pastrimin, kohén e funksionimit, cilésimet

e aksesorét,

24, Erérat e lehta {;ané t mundshme né fillim t€ pérdorimit derisa ﬁgjisja._té arijé stabilitetin e saj termik, )

25, {(JQ[ rl)a&SJe nla (ka pér géllim t8 funksionojé me ané 6 njé kohématési € jashtém ose njé sistemi té vecanté
& telekomandés.

26. Ushqimi me madhési t& madhe, paketimet ose enét e fletés metalike nuk duhet té futen né pajisje pasi ato

- 3



m.un.dtéshkaktpjnéz%qrrosegoditje.elektrikg.. ) S . )

21. Gjaté skugjes & ajrit t& nxehts, avull i nxeht? lirohet pérmes hapjeve t& daljes sé ajrit. Mbani duart dhe fytyrén
ne njé distance te sigurt nga avulli dhe nga hapjet e daljes sé ajrit. Kini kujdes gjithashtu nga avulli dhe ajri i
nxelté kur higni shportén nga pajisja, o o

28. Sipérfacja e elementit t& ngrohjes i nénshtrohet nxehtésisé sé mbetur pas pérdorimit.

29. Shképutni menjéheré pajisjen nése shihni se tymi i enét del nga pajisja. Prisni qé emisioni i tymit t€ ndalet para
se té higni shportén nga pajisja, N

30. Nése pajisja nuk po punon si¢ duhet, ka maré njé goditje té forté, &shté réné, démtuar, Iné jashté ose ka réné
né uje, mos e pérdorni.

31. Ju'lutemi kushtojini vémendje flakerimit at%/ ku ka njé simbol té temperaturés S€ larté.

32. Megjithése produkti éshté kontrolluar pérdorimi dhe pasojat e tij jané rreptesisht pérgjegjési e pérdoruesit.

1) Pjesét
Delimano Air Fryer Touch pérmban pjesét e méposhtme pér funksionet vijuese:

Fig. 1 (shih: FOTOGRAFITE, Fig. 1)
1. Njésia kryesore 4. Kabllo elektrike 7. Butoni i éshimit t& shportés (i zi)
2. Paneli i kontrollit 5. Shporté pér skugje 8. Butoni pér hegjen e dorezés (e kuge)
3. Liruesi i tasit pér skugje 6. Doreza 9. Tas pér skuqje
Fig. 2 (shih: FOTOGRAFITE, Fig. 2
1. Modaliteti i shkrirjes 5. Modaliteti i mishit 9. Minus
2. Modaliteti i skugjes 6. Modaliteti i peshkut 10. Plus
3. Modaliteti patateve 7. Modaliteti i tortés 11. Temperatura/Kohematesi
4. Modaliteti i Nuggets 8. Modaliteti i dehidratimit 12. Menu
13. Start/Pause

2) Para Pérdorimit

1. Higni té gjithé materialin e paketimit nga ngjitési ose etiketa (pérveg etiketds sé vierésimit) nga pajisja.

2. Fshijeni njésiné kryesore me njé lecké t€ buté dhe té lagur dhe thajeni térésisht.

3. Kapni dorezén, shtyni néshqitésin e [éshimit té tasit me gishtin e madh dhe térhigni enén pér skugje nga njésia kryesore. Higni shportén pér tiganisje duke shtypur butonin e léshimit
té shportés, para se ta higni até nga ena e tiganisjes.

4. Pastroni pajisien (ju lutemi referojuni seksionit “Pastrimi dhe mirémbajtja”).

5. Vendosni njésiné kryesore t€ fryerjes sé ajrit né njé sipérfage té qéndrueshme, rezistente ndaj nxehtésisé, né njé lartési qé éshté e rehatshme pér pérdorim.

6. Pajisja duhet t& vendoset né ményré qé kablli i ymés t8 keté njé gjatési té mjaftueshme pér tu futur né fole, dhe ajri rreth produktit duhet t& mbahet né qarkullim, dhe t& mos jeté
afér sendeve té ndezshme.

SHENIM: Para pérdorimit té paré: lidhni pajisjen né fumizimin me energji elektrike dhe ndizni pajisjen bosh (!) (Duke shtypur butonin e menusé njé heré té ndjekur duke shtypur butonin start
/ pauzé) pér ta ekzekutuar até pér aférsisht 10 min - kjo do t& parandalojé tymin ose erén fillestare nga duke ndikuar né shijen e ushgimit.

SHENIM: Kur pérdomi fiyer ajrin pér heré t& paré, mund t8 [éshohet njé tym ose eré e lehté. Kjo &shté normale dhe sé shpejti do t€ ulet. Lejoni ventilim t& mjaftueshém rreth fryeries gjaté
pérdorimit.

3) Pérdorimi
1. KOSH + ENA: Bashkojeni dorezén né shportén e skugjes duke e méshqitur, pérpara se ta vendosni shportén né ené pér skugje (shih FOTOT, Fig. 3a).
SHENIM: Ju mund ta higni dorezén nga shporta duke shtypur butonin e hegjes s& dorezés (e kuge). (shih: FOTOGJAT, Fig. 3b)
2. ENA: Bashkangjitni dorezén né tasin e skuajes duke e futur né kosh. (shih: FOTOT, Fig. 3c).
SHENIM: Mund ta higni dorezén nga tasi duke shtypur butonin e IEshimit t& shportés sé skuqur (e zezé).
3. Shtyni enén pér skucje (kosh +) ena né njésiné kryesore (shih FOTOT, Foto 4)).
4. Lidhni pajisien né fumizimin me energji elektrike - dégjohet tingulli “bip” dhe né ekran shfaget simboli “b” (pér modalitetin “shporté”). Modaliteti “Frying bow!” mund t€ zgjidhet duke
shtypur dhe mbajtur butonin e temperaturés / kohématésit pér 2 sekonda (simboli “F” shfaget né ekran).
Késhillohet té lejoni qé pajisja té nxehet paraprakisht (e cila &shté vendosja e paracaktuar pér cdo program / modalitet). Mos shtoni ushqim né kété piké akoma.
Shtypni butonin e menusé qé ndizet pér t& zgjedhur ményrén e zgiedhur t€ gatimit dhe shtypni butonin start / pauzé pér té filluar programin e paracaktuar - shfaet “ON”. *. Mund t&
kontrolloni dhe caktoni temperaturén ose kohén e gatimit duke shtypur butonin e temperaturés / kohématésit: Né fillim shtypni qé temperatura t& fillojé t& pulsojé duke njoftuar se mund
té vendoset me butona - ose +. Pér t& vendosur kohén e gatimit, shtypni pérséri butonin e temperaturés / kohématésit (koha fillon t€ pulsojé) dhe vendoseni até me butonat - ose +.
Konfirmoni cilésimet tuaja dhe filloni programin duke shtypur butonin start / pauzé - shfacet “ON”.
7. Cilésimet mund t& ndryshohen né ¢do kohé duke shtypur butonin e temperaturés / kohématésit dhe duke i vendosur pérséri me butona - ose +, pérpara se t'i konfirmoni duke shtypur
butonin start / pauzé.
SHENIM: Programet mund t& ndérpriten né ¢do kohé duke shtypur butonin start / pauzé ose té ndalen duke shtypur dhe mbajtur t& njéjtin buton pér 3 sekonda.
8. Pas kohés sé ngrohjes, pajisja do té njoftojé pérdoruesin se éshté gati q& ushqimi té shtohet duke [éshuar tingull t€ shkurtér “bip” dhe “Shto” t& shfaqur né ekran.
9. Mbani pjesén e sipérme té pajisies me njé doré dhe me dorén tietér térhigni shportén / tasin jashté. Vendosni shportén / tasin né njé sipérfaqe té qéndrueshme rezistente ndaj nxehtésisé.
10. Vendosni pérbérésit ose né shporté (nése zgjidhet ményra e shportés) ose tas pér tiganisje (nése zgjidhet ményra e enes).
11, Vendosni shportén / tasin pér tiganisje pérséri né njésiné kryesore pér té filluar gatimin (pikat e kohématésit do té fillojné té vezullojné né ekran).
Shenim: Nése koshi / ena nuk shtyhet plotésisht né njésiné kryesore, pajisja nuk do té ndizet.
12. Pasité keté kaluar glysma e kohés, pajisja do té bie 3 heré dhe ekrani do té tregojé “tum *, duke treguar se mund t& nxirmi shportén / tasin e tiganisjes dhe ta trazoni / ktheni ushgimin,
pastaj ripoziciononi shportén / tasin pér té vazhduar me ményrén e gatimit.
SHENIM: Treguesi “kthesé” do té pulsojé pér 10 sekonda pér té lejuar trazimin / kthimin e ushqimit. Nése ky hap nuk éshté béré, ai do té vazhdojé me programin e caktuar automatikisht.
13. Kurté kalojé koha, pajisja do té hyjé né modalitetin e ndihmés dhe do té tregojé fundin e programit me zhurmé (ekrani do té tregojé “b” ose “F” - varet nga ményra e zgjedhur).
14, Shképutni pajisjen, higni me kujdes shportén / tasin pér tiganisje dhe vendoseni né njé sipérfaqe té qéndrueshme t rezistencés ndaj nxehtésisé.
SHENIM: Kini kujdes, pasi nxehtésia dhe avulli mund & shkaktojné djegie. Rekomandohet té pérdomi ené shtesé (nuk pérfshihen) pér t€ hequr ushqimin nga shporta. Né& ményré
alternative derdhni ushqimin duke e kthyer shportén / tasin e tiganisjes.
Mbylini kujtesén: Pajisja do t& mbajé funksionin e fundit t& programit / ményrés sé zgjedhur pér 10 minuta edhe né rast t& humbjes sé energjisé.
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Menu programet dhe opcionet - KOSHI + ENA

Temperatura (°C) Koha (Min)
Menu program - — . —
Para-vendosja Regullimi Para-vendosja Regullimi
Shkrirja 90 35-90 7 1min-1h
Pomlfrit 200 80-200 18 1min-1h
Patate 200 80-200 16 1min-1h
Nuggets 180 80-200 14 1min-1h
Mish 200 80-200 16 1min-1h
Peshk 180 80-200 14 1min-1h
Embélsira 180 80-200 12 1min-1h
Dehidrim 60 35-90 8h 1-24h
Menu programet dhe opcionet - KOSHI
Temperatura (°C) Koha (Min)
Menu program - — - —
Para-vendosja Regullimi Para-vendosja Regullimi
Shkrirja 90 35-90 9 1min-1h
Pomfrit 200 80-200 25 1min-1h
Patate 200 80-200 19 1min-1h
Nuggets 180 80-200 17 1min-1h
Mish 200 80-200 19 1min-1h
Peshk 180 80-200 17 1min-1h
Embélsira 180 80-200 14 1min-1h
Dehidrim 60 35-90 95h 1-24h

4) Pastrimi dhe Mirembajtja
Gjithmoné fikeni pajisien para pastrimit

PN WN =

5) Problemet

Ju lutemi pastroni rregullisht pajisjen pér té ruajtur performancén e saj optimale.
Pas pérdorimit, ju lutemi pastroni shportén dhe tasin pér tiganisje menjéheré pér t& shmangur ngjitjen e vajit t& mbetjeve me to.
Mos pérdomi pastrues té forté gényes pér t€ parandaluar démtimin e pajisjes.
Pérdomi njé lecke t& buté dhe té pastér pér té fshiré njésiné kryesore. Nése &shté e nevojshme mund té pérdoret lecké e lagur (jo e lagur).
Asnjé nga pjesét nuk &shté e sigurt pér larjen e enéve.

Pérdomi detergjent t& buté dhe ujé t& pastér pér t& pastruar shportén dhe tasin.
Mos pérdomi sende té forta dhe t€ mprehta (& tilla si topa teli, tehe, etj.) Pér té pastruar ndonjé pjesé té pajisjes.
Ruani pajisjet e pastra dhe té thara plotésisht né vend té thaté pa rrezet e diellit direkte.

Problemi

Shkaku i mundshem

Zgjidhja e mundshme

Friteza me ajer nuk punon

Pajisja nuk éshté e lidhur.

Lidhni kabllon e energjisé né fumizimin me energji & tokézuar.

Tas nuk éshté instaluar si duhet.

Rréshaisni tasin né pajisje si¢ duhet.

Pérbérésit nuk jane skuqur.

Sasia e pérbérésve né shporté éshté shumé e madhe.

Vendosni tufa mé t& vogla pérbérésish né shporté.

Temperatura e caktuar éshté shumé e ulgt.

Rregulloni / mitni temperaturén (shih kapitullin “P USRDORIMI”).

Koha e pérgatities éshté shumé e shkurtér,

Rregulloni / rritni kohén e funksionimit (shih kapitullin “P USRDORIMI").

Pérbérésit skugen né ményré té
pabarabarté.

Pérbérésit nuk u tronditén gjaté pérgatitjes.

Pérbérésit qé shtrihen njéra mbi tjetrén ose pértej njéri-tjetrit (p.sh. patatet
e skuqura) duhet té tronditen pérgjysmeé té kohés sé pérgatitjes (shih
kapitullin “P USRDORIMI").

Snacks té skuqura nuk jané té freskéta
kur dalin nga ena.

Pérgatitja e ushqimit q& duhet t& pérgatitet né njé tigan
tradicional.

Pérdorni meze t& pérshtatshme ose lani lehté pak vaj mbi njé ushgim t&
till pér njé rezultat mé té qarté.

Tasi nuk mund té futet né pajisje sic
duhet.

Ka shumé pérbérés né shporté.

Mos e mbushni shumé shportén, referojuni kapitullit “P USRDORIMI”.

Shporta nuk éshté vendosur né tas si duhet.

Shtyjeni shportén poshté né tas derisa té dégjoni njé Klikim.

Tymi i bardhé del nga pajisja.

Pérbérésit jané shumé té yndyrshém.

Kur pérbérésit e yndyrshém skugen, njé sasi e madhe vaji do té njedhé
né tas duke prodhuar tym. Kjo nuk ndikon né pajisje ose né rezultatin
pérfundimtar.

Tasi pérmban akoma mbetje té yndyrés nga pérdorimi
i méparshém.

Sigurohuni qé té pastroni tasin dhe shportén si¢ duhet pas ¢do pérdorimi.

Pomfritat e freskéta né ményré té
pabarabarté

Lloji i gabuar i patates se perdorur.

Pérdorni skuqura té freskéta nga patatja pér qéllime skujeje.

Shkopinjté e patates nuk shpélahen para se té skugen.

Shpélajini si duhet shkopinjté e patates pér té hequr niseshten nga
sipérfagja e shkopinjve.

Patatet e freskéta nuk jané krokante

Sasia e gabuar e vajit dhe ujit né patate té skuqura.

Sigurohuni qé t€ keni tharé shkopinjté e patates si¢ duhet pérpara se té
shtoni vajin.

Pritini shkopinjté e patates mé té vogla pér njé rezultat mé té freskét.

Shtoni pak mé shumg vaj pér njé rezultat mé té freskét.




Brangus Kiiente,

dékojame, kad renkatés DELIMANO gaminius!

DELIMANO asortimentg sudaro aukstos kokybés virtuvés technika ir indai, sukurti galvojant apie sveika mityba ir malonuma teikiantj maisto gaminimo procesa. Skatiname aistra gaminti ir
mégautis Sia patirtimi tiek mégéjus, tiek profesionalus. Pajuskite malonuma gaminti kasdien!

Populiariis DELIMANO gaminiai daznai tampa klastotojy taikiniu. [sigije suklastoty gaminiy, klientai nusivilia prasta ju kokybe, negali pasinaudoti garantija. Jeigu pastebéjote padirbta gaminj
ar igaliojimy neturintj platintoja, praneSkite apie tai adresu brand.protection@studio-modema.com arba ccd.t@studio-moderna.com ir padékite kovoti su padirbinétojais.

DELIMANO TOUCH Karsto oro gruzdintuve - naudojimo instrukcija
QOriginalios instrukcijos vertimas

b

. Nemodifi

Prie$ pradédami naudoti prietaisa atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcijq i iSsaugokite ja ateiciai.
SPEIII)MAI p perskarty | | gokite J

Prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui sausoje patalpoje. .
Prietaiso negalima naudoti vaikams ir asmenims su fiziniais, jutiminiais ar psichiniais sutrikimais, nebent juos
prizidn uz saugumq atsakingas zmogus, supazindines su prietaiso naudowu_lr pavojais, kylanciais prietaisa
naudojant netinkamai. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu, jo valyti ir atlikti kity prieziiros darby.
Prietaisa ir jo maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoe. o
Prietaiso ir elektros lizdo, | kurj jungiamas prietaisas, ftampa turi sutapti. Nesilaikant Sio jspéjimo gali kilti
elektros tiekimo arba prietaiso gedimy, L S
Prietaisas yra su zeminty kistuku. Uztikrinkite, kad elektros ]IZdaS,]J kurj jungiamas prietaisas, biity gerai jzemintas.
Nenaudokite prietaiso, jeigu jo maitinimo [aidas yra pazeistas. Tokiu atveju kreipkités | platintoja. .
Ve.nk|te.n,ﬂudot| ilginamuosius laidus ar triSakius / kistukinius lizdus skirstytuvus, nes Jie gali perkaisti ir sukelti

aisro rizika. o o
i)kiu bidu negalima 1.tapanelekt.rosI|;dajyn%t| keliy dideles galios prietaisy.
Visada isjunkite prietaisa r istraukite laida 1S elektros lizdo, jeigu nebenaudojate prietaiso, keiciate jo priedus
arketinate jivalyti.

Prietaiso anrsmsgah lkaisti naudojmometu.

fikuokite ir netaisykite prietaiso, gedimo atveju kreipkites | platintoja.

Nemerkite prietaiso daliy | vanden; ar kitokius skyscius. S L
Nepalikite veikti tuscio prietaiso (iSskyrus pries pirma naudojima), nes galite jj su%aqmu Ir (arba) susizaloti patys.
Nemerkite korpuso, kuriame yra elektroniniy komponenty, ir Kaitinimo elementy | vanden; ir neskalaukite po
tekancio vandens srove.

. Saugokite, kad | prietaiso vidy nepatekty vandens ar kitokios skyscio, nes tai gali sukelti elektros Soka.
LP g

Ingredientus dekite | gruzdinimo inda, kad apsaugotumeéte nuo kontakto su kattinamuoju elementu.
Neuzdenkite oro ftraukimo ir iSleidimo angy. ~~

NePnklt_e aliejaus | gruzdinimo indo dekla, nes tai gali sukelti gaisra.

Nelieskite veikiancio ar kg tik baigusio velkti prietaiso vidaus.

. Laikykite maitinimo laidq atokiai nuo karsty pavirSiy.
. Pries naudodami padekite prietaisa_ant kieto, lygaus, stabilaus ir sauso pavirsiaus.
. Gerai nuvalykite ir nusausinkite prie$ naudodami pirma karta.

Laikykités toliau instrukcijoje pateikiamy nurodymy apie prietaiso valyma, naudojimo laika irtempe.ratUr%.
Tik pradejus naudoti prietaisa gali biti juntamas silpnas nejprastas kvapas, kol prietaisas pasieks terminj stabiluma.

. Sis prietaisas neskirtas naudoti su iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdrmo sistema.

Nedekite | prietaisq per didelio maisto kiekio, folijos pakuaCiy ar jrankiy, nes tai gall sukelti gaisra arba elekiros Soka.

. Gruzdinimo metu pro oro iSleidimo angas iSleidziami karsti garai. Laikykite rankas ir veida Saugiu atstumu nuo

Earu ir oro isleidimo angy. Taip pat saugokités karsty gary ir oro iSimdami gruzdinimo inda su laikikliu is prietaiso.

anaudojus Enetal_sa Kartinimo elemento pavirsius yra karstas dél liekamosios Silumos. . o
IS karto iSjunkite prietaisa is elektros tinklo, jeigu is prietaiso pradgjo verztis tamsiis diimai. Palaukite, kol dimai
nustos verztis, ir tik tada 1Simkite gruzdinimo inda is prietaiso.

. Nenaudokite prietaiso, jeigu jis neveikia tinkamai, buvo sutrenktas, numestas ant zemés, pazeistas, paliktas

lauke ar jmestas | vanden;.

: A Bkite atsarguis ir saugokités nusideginimo ten, kur yra aukstos temperatiiros simbolis. _
. Prietaisas buvo patikrintas, taciau jo naudojimas ir su tuo susijusios pasekmés yra tik paties naudotojo atsakomybe.



1) Dalys
DELIMANO TOUCH karto oro gruzdintuve sudaro Sios dalys:

Pic. 1 (Ziurékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 1
1. Prietaiso korpusas 4. Maitinimo laidas 7. Gruzdinimo indo iSémimo mygtukas (juodas)
2. Valdymo skydelis 5. Gruzdinimo indas 8. Rankenos nuémimo mygtukas (raudonas)
3. Gruzdinimo indo déklo iSémimo slankiklis 6. Rankena 9. Gruzdinimo indo déklas
Pic. 2 (7iirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 2
1. Atitirpinimo programa 5. Mésos programa 9. Mazinti
2. Gruzdinty bulvyCiy programa 6. Zuvies programa 10. Didinti
3. Bulviy skilteliy programa 7. Pyrago programa 11. Temperatiira / laikmatis
4. Vigtienos kepsneliy programa 8. Dziovinimo programa 12. Meniu
13. Pradéti / pertrauka

2) Pries naudojima
Nuimkite nuo prietaiso visas pakuotés dalis, lipdukus ar etiketes (iSskyrus lipduka su technine informacija).

2. Nuvalykite prietaiso korpusa su Svelnia drégna Sluoste ir gerai nusausinkite.

3. Paimkite uz rankenos, stumkite gruzdinimo indo déklo iSémimo slankiklj pirmyn su nykSGiu ir traukite gruzdinimo indo dékla iS prietaiso korpuso. ISimkite gruzdinimo indg spausdami
iémimo mygtukq ir keldami aukstyn i§ déklo.

4, ISvalykite prietaisq (Zilirékite skyriy ,Valymas ir priezilra“).

5. Padékite prietaisq ant stabilaus, karsCiui atsparaus pavirsiaus, patogiame naudoti aukStyje.

6. Prietaisas turi bii pastatytas taip, kad uztekty maitinimo laido ilgio jjungti | elektros lizda, oras galéty laisvai cirkuliuoti aplink prietaisq ir arti neturi biti jokiy degiy objekty.

PASTABA. Prie§ pirma naudojima; jkiskite laido kiStuka | elektros lizda ir jjunkite tusCia (!) prietaisg (nuspaude meniu mygtuka, po to - pradzios / pertraukos mygtuka), palaikykite prietaisa
{jungta apie 10 minuciy - tai apsaugos maista nuo damy ir specifinio kvapo.
PASTABA. Naudojant prietaisa pirma karta gali pasirodyti Siek tiek damy ir pasklisti kvapas. Tai normalu ir greitai pranyks. Uztikrinkite tinkama ventiliacija aplink prietaisa naudojimo metu.

3) Naudojimas
GRUZDINIMO INDAS + DEKLAS. |dékite gruzdinimo inda | déklq ir pritvirtinkite rankeng uzdédami ant gruzdinimo indo (Zirékite PAVEIKSLIUKAI, Pic. 3b).
PASTABA. Rankena nuo gruzd|n|m0 indo nuimti galite spausdam| rankenos nuémimo mygtukq (raudona).

2. DEKLAS. Pritvirtinkite rankeng prie déklo jstatydami | ji (Zidrékite PAVEIKSLIUKAI, Pic. 3c).
PASTABA. Rankena nuo déklo nuimti galite spausdami gruzdinimo indo isémimo mygtuka (juoda).

3. |statykite gruzdinimo indg su déklu | prietaiso korpusa (Zilirékite PAVEIKSLIUKAL, Pic 4).

4. |junkite prietaisg | elektros lizda - pasigirs garsinis signalas ir ekrane bus rodomas simbolis ,b“ (gaminimas gruzdinimo inde). Gaminimo gruzdinimo indo dékle programa galima
pasirinkti palaikius nuspausta temperatiiros / laikmatio mygtuka 2 sekundes (ekrane bus rodomas simbolis ,F*).

5. Rekomenduojama palaukti, kol prietaisas jkais (tai automatinis nustatymas bet kuriai programai). Siuo metu dar nedékite maisto.

6. Nuspauskite mirksintj meniy mygtuka, kad pasirinktuméte norima programa, ir paspauskite pradzios / pertraukos mygtuka, kad prasidéty pasirinkta programa - ekrane rodoma ,ON",

Temperatiira ar gaminimo laika patikrinti ir nustatyti galite spausdami temperatiiros / laikmatio mygtuka. Pirmiausia nuspaudus pradeda mirkséti temperatiira, jspédama, kad ja galima
reguliuoti spaudant ,-“ arba ,+* mygtukus. Jeigu norite nustatyti gaminimo laika, nuspauskite temperatiiros / laikmaio mygtuka dar karta (pradeda mirkséti laikas) ir reguliuokite su
,~ arba .+ mygtukais. Patvirtinkite nustatymus ir pradékite programa spausdami pradzios / pertraukos mygtukq - ekrane rodoma ,ON“.

7. Nustatymus galima bet kada pakeisti spaudziant temperatiiros / laikmacio mygtuka ir nustatant i§ naujo su ,-* arba ,+ mygtukais. Patvirtinkite nustatymus spausdami pradzios /
pertraukos mygtuka.
PASTABA. Programa galima bet kada pristabdyti nuspaudziant pradzios / pertraukos mygtuka arba nutraukti pradzios / pertraukos mygtuka spaudziant 3 sekundes.

8. |kaites prietaisas jspés naudotoja, kad prietaisas paruodtas déti maista - pasigirs trumpas garsinis signalas ir ekrane bus rodoma ,Add" (jdéti).

9. Viriuting prietaiso dali laikykite su viena ranka, su kita traukite gruzdinimo inda / dékla. Padékite gruzdinimo indg / dékla ant stabilaus ir karS€iui atsparaus pavirsiaus.

10. Sudékite ingredientus | gruzdinimo inda (jeigu pasirinktas gaminimas gruzdinimo inde) arba indo déki (jeigu pasirinktas gaminimas dékle).

11, |dékite gruzdinimo inda / dékla atgal | prietaisa ir pradékite gaminimg (laikmaCio taskeliai pradés mirkséti ekrane).
Pastaba. Jeigu gruzdinimo indas / déklas néra tinkamai jstumtas | prietaisa, prietaisas nepradés veikti.

12. Praéjus pusei gaminimo laiko prietaisas supypsés 3 kartus ir ekrane bus rodoma ,tum" (apversti), ispédamas, kad galite iStraukti gruzdinimo inda / dékla ir papurtyti / apversti maista,
tada jdéti gruzdinimo inda / dékla atgal ir testi gaminimo programa.
PASTABA. |spéjimas ,tum" (apversti) mirksés 10 sekundziy, kad galétuméte papurtyti / apversti maista. Jeigu Sitas Zingsnis nebus atliktas, programa tesis toliau automatiskai. 13.
Kai pasibaigs gaminimo laikas, prietaisas pereis | budéjimo rezima ir pranes apie programos pabaiga supypsédamas (ekrane bus rodoma ,b" arba ,F* - priklausomai nuo pasirinkto
gaminimo budo).

13, I§junkite prietaisa iS elektros lizdo, atsargiai iSimkite gruzdinimo inda / dékla ir padékite ant plokSCio ir karsCiui atsparaus pavirSiaus.
PASTABOS. Bilkite atsarglis, nes karstis ir garai gali nudeginti. Rekomenduojama naudoti papildomus jrankius (nepridedami) maistui iS gruzdinimo indo iSimti. Taip pat maistg galite
iSimti paversdami gruzdinimo indg / dékla.
Informacijos saugojimas i§jungus prietaisa. Prietaisas saugos paskuting pasirinkta programa / rezima 10 minuciy, dingus elektros tiekimui.

Meniu programos nustatymai ir pasirinkimai - GRUZDINIMO INDAS + DEKLAS

. Temperatira (°C ) Laikas (min.)
Meniu programa = — — - — —
ISankstinis nustatymas Reguliavimo diapazonas ISankstinis nustatymas Reguliavimo diapazonas
Atitirpinimas 90 35-90 7 1 min.-1 val.
Gruzdintos bulvytés 200 80-200 18 1 min.-1 val.
Bulviy skiltelés 200 80-200 16 1 min.-1 val.
Vistienos kepsneliai 180 80-200 14 1 min.-1 val.
Mésa 200 80-200 16 1 min.-1 val.
Zwis 180 80-200 14 1 min.-1 val.
Pyragas 180 80-200 12 1 min.-1 val.
Dziovinimas 60 35-90 8val. 1-24 val.




Meniu programos nustatymai ir pasirinkimai - DEKLAS

. Temperatiira (°C ) Laikas (min.)
Meniu programa - — —— ~ — —
ISankstinis nustatymas Reguliavimo diapazonas ISankstinis nustatymas Reguliavimo diapazonas

Atitirpinimas 90 35-90 9 1 min.-1 val.
Gruzdintos bulvytés 200 80-200 25 1 min.-1 val.
Bulviy skiltelés 200 80-200 19 1 min.-1 val.
Vistienos kepsneliai 180 80-200 17 1 min.-1 val.
Mésa 200 80-200 19 1 min.-1 val.
Zwis 180 80-200 17 1 min.-1 val.
Pyragas 180 80-200 14 1 min-1val.

DZiovinimas 60 35-90 9,5 val. 1-24 val.

4) Valymas ir prieZiiira
Visada i§junkite prietaisa prieS pradédami jj valyti.

1. Reguliariai valykite prietaisa, kad uztikrintuméte optimaly veikima.
2. Baige naudoti is karto iSvalykite gruzdinimo inda ir dékla, kad nepridZidty maisto likuciai ir riebalai.
3. Nenaudokite stipriy Sveiciamujy valikliy, kad nepaZeistuméte prietaiso.
4. Prietaiso iSore valykite su Svelnia ir Svaria Sluoste. Jeigu reikia, galima naudoti drégng (ne Slapia) Sluoste.
5. Jokiy prietaiso daliy negalima plauti indaplovéje.
6. Gruzdinimo inda ir dékla plaukite su Svelniu plovikliu ir Svariu vandeniu.
7. Nenaudokite kiety ir astriy daikty (pavyzdziui, metaliniy veistuky, aSmeny ir pan.) jokioms prietaiso dalims valyti.
8. Svary ir gerai iSdziovinta prietaisa laikykite sausoje ir nuo tiesioginiy saulés spinduliy apsaugotoje vietoje.
5) Galimos problemos
Problema Galima prieZastis Galimas sprendimas

Prietaisas nejjungtas | elektros lizda.

ljunkite laido kistuka | {Zeminta elektros lizda.

Prietaisas neveikia. - — -
Netinkamai détas déklas.

statykite déklq tinkamai | prietaiso korpusa.

Per didelis maisto kiekis gruzdinimo inde.

Dékite mazesnes ingredienty porcijas | gruzdinimo inda.

Maistas iSkepes ne iki galo. Nustatyta per Zema temperatiira.

Reguliuokite / padidinkite temperatiira (Zilirékite skyriy ,Naudojimas®).

Nustatytas per trumpas gaminimo laikas.

Reguliuokite / didinkite gaminimo laikg (Zilrékite skyriy ,Naudojimas").

Maistas kepa netolygiai. Ingredientai nebuvo pavartyti viduryje kepimo.

Jeigu ingredientai guli vienas ant kito (pavyzdziui, bulvytés), juos reikia papurtyti praéjus
pusei gaminimo laiko (Zidrékite skyriy ,Naudojimas®).

Gruzdinti uzkandZiai néra traSkiis
iSimti iS prietaiso.

Naudojamas maistas, kuris skirtas gruzdinti jprastai,
aliejuje.

Naudokite tinkamus uzkandzius arba patepkite su trupuciu aliejaus, kad bty traSkesni.

Nepavyksta tinkamai fstatyti déklo | Per daug ingredienty gruzdinimo inde.

Neperpildykite gruzdinimo indo, Ziurékite skyriy ,Naudojimas".

su gruzdinimo indu { prietaisa. | Gruzdinimo indas netinkamai jstatytas | dékla.

Paspauskite inda gilyn | dékla, turi pasigirsti spragteléjimas.

Prietaisas skleidzia baltus Per riebis ingredientai.

Gruzdinant riebius ingredientus, didelis aliejaus kiekis lasa | dékla. Dél aliejaus iSsiskiria
balti dimai. Tai neturi jokio poveikio prietaisui ir galutiniam gaminimo rezultatui.

dumus.
Dékle yra likusiy riebaly nuo paskutinio gaminimo.

Tinkamai iSvalykite déklg ir gruzdinimo indg po kiekvieno naudojimo.

Svieziy bulviy lazdelés kepa Naudojama netinkama bulviy rasis.

Naudokite SvieZias, kepti tinkamas bulves.

netolygiai. Bulviy lazdelés nenuplautos prie$ kepima.

Gerai nuplaukite bulviy lazdeles, kad paSalintuméte krakmola nuo bulviy pavirSiaus.

Naudojamas netinkamas aliejaus kiekis, bulvés

Sviezios bulvytés néra traskios. Jra Sapios.

Bittinai tinkamai nusausinkite bulviy lazdeles prie$ pildami aliejy.

Pjaustykite bulves mazesnémis lazdelémis, kad biity traSkesnés.

Naudokite truputj daugiau aliejaus, kad bulvés bity traskesnés.

Prietaiso pavadinimas: DELIMANO TOUCH karto oro gruzdintuvé
Kilmés Salis: Kinija.

DELIMANO prekés Zenklo savininkas, importuotojas | ES, tiekéjas: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, Via al Mulino 22, 6814 Kadempinas, Sveicarija.

Platintojas: UAB ,Studio moderna®, Zalgirio . 135, 08217 Vilnius, Lietuva.

Pardavéjo suteikiama komerciné prekés garantija

Siam prietaisui suteikiama 24 ménesiy garantija. Ji nebus taikoma, jei mechaniSkai pazeisite prietaisa, naudosite ji ne pagal paskirtj ar naudojimo instrukcija. Taip pat sugedus prietaisui dél
stichinés nelaimés. Pardavéjas néra atsakingas uz prekiy kokybés pablogéjima, jeigu jis kilo dél kliento ar kity asmenu, kuriems Klientas pardavé prekes, veiksmu.

KAIP SEKASI NAUDOTI PREKE?

Komentuokite po preke www.topshop.lt. Padésite mums tobuléti, o kitiems pirkéjams - iSsirinkti lengviau!




Paldies, ka izvéléjaties Delimano produktus!

Delimano piedava inovativus, augstas kvalitates virtuves piederumus, lai sniegtu veseligu, gardu un pafikamu gatavoSanas pieredzi (Edienu sagatavosanu, gatavoSanu un &anu), veicinot
kaisli pret gatavoSanu un izklaidi, vienalga kads bitu jisu prasmju limenis. Gatavo. Svini. Katru dienu.

Visi Delimano produkti ir loti vértigi, tapéc krapniekiem patik tos kopét un tadejadi maldinat klientus, piedavajot sliktaku kvalitati bez garantijas un servisa. Lidzu, zinojiet par visiem
kopetajiem, viltotajiem un lidzigajiem produktiem vai neoficialiem izplatitajiem, rakstot uz brand.protection@studio-modema.com, lai palidzetu mums cinties pret nelegaliem viltojumiem.

Delimano Aerogrils Air Fryer Touch - lietosanas instrukcija

LUdZU[’I‘PrmS lietoSanas ripigi iziasiet lietosanas instrukciju un saglabajiet to.
BRIDINAJUMI

. Slierice ir paredzeta zmantoSanai tikai iekStelpas un sausa vide. o

2. lerfci drikst izmantot bemi vecuma no 8 gadiem, ka arf personas ar ieobezotam fiziskajam, manu un garigajam
spejam vai cilveki bez pieredzes un zinasanam, ja vinus uzmana un instrug, ka izmantot iefici drosa veida, un
vini-apzinas iespejamos riskus. Bemi nedrikst speléties ar ierici. lerici drikst tifit un apkopt bemi vecaki par 8
Eadm_m un tikai pieauguso Uzraudziba. _ o

3. Glabdjiet ierici un tas vadu bemiem, kas jaunaki par 8 gadiem, neaizsniedzama vietd. o

4 P|estl_ﬁ§[12|ett) st[?vas avotam, kas atbilst tam, kas noradts uz ierices, ladetaja. Nepareizas izmantoSanas de| ierice
var tikt sabojata.

. Ieﬁce_iraprif«otaarzgmétu kontaktdaksu. Ludzu, parliecinieties, ka kontaktligzdas ir [abi zemétas.

6. Ja sttravas vadks ir bojats, tas ir nekavjoties janomaina. To diikst mainit tikai kvalificétas personas, lai izvailtos
o traumu riska.

1. Invairieties no pagarinataju vai kontaktligzdas ar vairakam jeejam lietoSanas, jo tas var parkarst un izraisit ugunsgreku.

8. Nekada adl{uma_p[eta_pasa stravas avota nedrikst pieslegt citas jaudigas iefices. N

9. lerfci nedrikst atstat iesIegtu vai pieslégtu stravas avotam, kad ta netiek izmantota, kamer tiek mainiti aksesuari
vai tifiSanas laika.

10. Virsmas lietosanas laika var sakarst, o

11, Nemeginiet pats salabot vai parveidot iefici un parliecinieties, ka ierices remontu veic kvalificéts specialists.

12. Neiemerciet ierices galveno korpusu Udeni vai cita Skiduma. ) o

13. lerici nedrikst darbinat tukSu (iznemot pirms pirmas lietoSanas reizes), jo Sada darbiba var novest pie ierices
sabojasanas un/vai raumam. .~~~ . o )

14, kl@kad_r&memermet galveno ierici, kurd ir elektriskas komponentes un sildelementi, ddent un neskalojiet zem

fana dens.

15. Nepielaujiet, ka ieric ieklst tdens vai citi Skidrumi, lai izvaiitos no elektriska Soka riska. _

16. Vienmer sastavdalas, ko cepsiet, ielieciet cepsanas groza, lai tas nenonaktu kontakta ar sildelementiem.

17. Neaizsedziet gaisa pievades un izvades atverumus.

18. Nelejiet panna ellu, thas,\/arjzral,snu%unsgreku_. S

19, Nekad neaiztieciet ierices iekSpusi darbibas laika vai tikko pec tas.

20. Turiet stravas vadu talak no karstam virsmam. , , o

21. Pirms ligtosanas novietojiet ierici uz cietas, plakanas, stabilas, sausas virsmas un karstumizturigas virsmas.

22. Pirms pirmas lietoSanas reizes rlipigi nomazgajiet un nozavejiet iefci. N

23 Ludzu, skatiet nakamos paragrafus par tifiSanu, darbibas laikiem, iestafjumiem un aksesuariem.

24. Lietosanas sakuma iespejami izgarojumi, pirms ierice sagniedz termalo stabilitat.

25. lerice nav paredzéta lietosanai ar arejo taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu. o

26.  lerice nedrikst jevietot Eargk lielus ediena gabalus, metala folijas iepakojumus vai instrumentus, jo var izraisit
uguns%[ekuya|elqktr|s osoks. o

21, Cepot karsta gaisa, caur izvades atverumiem tiek izlaisti karsti tvaiki. Turiet rokas un seju drosa attaluma no
tvaikiem un izvades atverém. Uzmanieties no tvaika arf bridT, kad iznemat grozu no ierices.

28. Sildelementa virsma péc lietoSanas ir sakarsusi. o S .

29. Nekavejoties atvienojiet ierici no stravas avota, ja redzat tumsus dimus. Pagaidiet, fidz dimoSana beidzas,
E)lrms_unemat_gqtavgsapasgr_ozu noiefices. o o

30. Ja ierice nestrada, ka nakas, ir sanémusi Specigu triecienu, nomesta, sabojata, atstata ara vai iemesta uden,

neizmantojiet to.



31 A Ludzu, nemiet véra, ka iries
32. Lai anl produkts ticis parbaudits, ta

1) Detalas

?

Delimano Air Fryer Touch sastav no $adam detalam, kas paredzétas Sadam funkcijam:

At 1. Attéla (kat. ATTELL, Att. 1)

1. Galvena ierice
2. Vadibas panelis
3. Blodas atbrivoSanas slidnis

4. Stravas vads
5. GatavoSanas grozs
6. Rokturis

7. Gatavo3anas groza atbrivoSanas poga
8. Roktura atbrivoSanas poga (sarkana)
9. CepSanas bloda

At 2. Attéla (skat.: ATTELL, Att. 2)

1. AtkauséSanas rezims
2. Fri kartupelu rezims
3. Daivinu rezims

4. Nagetu rezims

5. Galas rezims

6. Zivs rezims

7. Kitku rezims

8. Zavesanas rezims

9. Minuss

10. Pluss

11. Temperatira/taimeris
12. lzvélne

)Ejama applaucesanas pie augstas temperatiras, kas noradita ar simbolu.
ietoSana un sekas ir lietotaju atbildiba.

13. Sakt/Apturét

2) Pirms lietosanas

1. Nonemiet visu iepakojumu un etiketes uzlimes (iznemot uziimi par iefices jaudu) no ierices.

2. Noslaukiet galveno ierici ar mikstu lupatu un kartigi nozavéjiet.

3. Satveriet rokturi, piespiediet cep3anas blodas atbrivoSanas sfidni ar TkSki un izvelciet cepSanas blodu no ierices. Nonemiet grozu, nospieZot groza atbrivoSanas pogu, pirms iznemat
to no cepSanas blodas.

4. |ziriet ierici (Iodzu, skatiet sadalu “TiiiSana un apkope”)

5. Novietojiet ierici uz stabilas un karstumizturigas virsmas, augstuma, kas ir piemérots lietotajam.

6. lerice janovieto ta, lai stravas vads bitu pietiekami garS un to varétu pievienot stravas avotam; ir jabit labai gaisa cirkulacijai, ka arf iefice nedrikst atrasties uzliesmojoSu priekSmetu tuvuma.

PIEZIME! Pirms pirmas lieto3anas reizes: pievienojiet ierici stravas avotam un ieslédziet tukSu (1) ierfci (vienreiz nospieZot izvelnes pogu un tas nospiezot pogu “Sakt/Apturét’) un darbiniet
apmeram 10 minites - tas nelaus sakotnjiem dimiem vai smakam ietekmét ediena garsu.
PIEZIME! Kad izmantojat iefici pirmo reizi, ta var izdalit mazliet dimus vai smaku. Tas ir normali, un ta driz parstas. lzmantoSanas laika nodroginiet gana daudz vietas ap ierici ventilacijai.

3) lzmantoSana )
1. GROZS + BLODA Pievienajiet rokturi grozam, pirms to ieliekat cep3anas bloda (skat. ATTELI, Att. 3a)
PIEZIME! Jiis varat nonemt grozam rokturi, nospieZot roktura atbrivoSanas pogu (sarkana). (Skat.. ATTEL, Att. 3b)
2. BLODA Pievienojiet rokturi cep3anas blodai, ieliekot to bloda. (Skat.. ATTELI, Att. 2. att.)
PIEZIME! Jiis varat nonemt blodas rokturi, nospiezot groza atbrivoSanas pogu (melna).
levietojiet cep3anas (grozu +) blodu galvenaja iericé (skat. ATTELI, 4. attéls).
Pievienojiet ierici stravas avotam - noskanés pikstiens un displeja paradisies “b” simbols (groza rezimam). GatavoSanas blodas rezZimu var izvleties, nospiezot un 2 sekundes turot
temperatiiras/taimera pogu (displeja paradisies “F” simbols). B
leteicams ierici vispirms uzkarsét (tas ir noklusgjuma iestatijums jebkurai programmai/rezimam). Saja bridi vél nepievienojiet édienu.
Nospiediet mirgojoSo izvelnes pogu, lai izvéletos vélamo gatavoSanas rezimu, un nospiediet pogu “Sakt/Apturét’, lai saktu iestatito programmu - displeja paradisies “ON”. *Jis varat
parbaudit un iestafit temperatiiru vai gatavo3anas laiku, nospiezot temperatiiras/taimera pogu. NospieZot vienu reizi, temperatiira saks mirgot, informéjot, ka to var iestatit ar - vai
+pogu. Lai iestatitu gatavoanas laiku, nospiediet Vlreiz temperatiiras/taimera pogu (laiks sak mirgot) un iestatiet ar - vai + pogu. Apstipriniet iestatfjumus un saciet programmu,
nospiezot pogu “Sakt/Apturét”, - displeja paradisies “ON".
7. lestaffjumus varat maint jebkura laik, nospieZot temperatiiras/taimera pogu, un atkartoti iestafft ar - vai + pogu, tad apstipriniet, nospiezot pogu “Sakt/Apturet’.
PIEZIME! Programmu var apturét jebkura laika, nospiezot pogu “Sakt/Apturt”, vai pilniba apstadinat, nospiezot un turot to padu pogu 3 sekundes.
8. Kad beigsies ierices uzkarSanas laiks, ta informés lietotaju, ka ir gatava un taja var likt édienu. Atskanés isi pikstieni un displeja raisies “Add” (Pievienot).
9. Arvienu roku turiet ierices augSu un ar otru roku izvelciet grozu/blodu. Novietojiet grozu/blodu uz stabilas un karstumizturigas virsmas.
10. lelieciet sastavdalas groza (ja izvelgjaties groza rezimu) vai gatavoSanas bloda (ja izvelejaties blodas rezimu).
11. lelieciet grozu/blodu iericé un saciet gatavot (taimera punktini mirgos displeja).
Piezime! Ja grozs/bloda nav kartigi ielikti ierice, ierice nesaks gatavot.
12. Kad bis pagajusi puse laika, ierice trisreiz nopikstés un displeja radis “Tum” (Apgriezt), noradot, ka jis varat iznemt grozu/blodu un apmaistt/apgriezt édienu, tad ielikt grozu/blodu
atpakal un turpinat gatavot.
PIEZIME! “Turn” (Apgriezt) indikators mirgos 10 sekundes, lai varétu apmaisit/apgriezt édienu. Ja Sis solis netiek izpildits, iefice automatiski turpinas iestatito programmu.
13. Kad gatavoSanas laiks beigsies, ierice ieslegsies gaidstaves rezima un pikstot noradis, ka programma i gala (displeja radis “b” vai “F" atkariba no izveléta rezima).
14.  Awienojiet ierici no stravas avota, uzmarigi iznemiet cep3anas grozu/blodu un novietojiet to uz plakanas un karstumizturigas virsmas.
PIEZIME! Esiet uzmanigi, jo karstie tvaiki var izraisit apdegumus. leteicams izmantot virtuves piederumus (nav ieklauti komplekta), lai iznemtu &dienu no groza. Vai arf izberiet édienu,
pagriezot grozu/blodu.
IzslegSanas atmina. lerice saglabas pedejas izvelétas programmas vai rezima funkciju 10 mindtes, pat tad, ja bis stravas parravums.

=

oo

lzvélne, programmas, iestatijumi un opcijas - GROZS + BLODA

_ Temperatira (°C) Laiks (miniites)
lzvélne programma — — - — - "
lestatiSana ReguléSanas diapazons lestatiSana ReguléSanas diapazons
AtkauséSana 90 35-90 7 1 min-1h
Fif kartupeli 200 80-200 18 1min-1h
Daivinas 200 80-200 16 1min-1h
Nageti 180 80-200 14 1min-1h
Gala 200 80-200 16 1min-1h
Zivs 180 80-200 14 1min-1h
Kiika 180 80-200 12 1min-1h
Zavesana 60 35-90 8h 1-24h




lzvélne, programmas, iestatijumi un opcijas - BLODA

_ Temperatira (°C) Laiks (minites)
lzvélne programma — — 5 — -~ y
lestatiSana ReguléSanas diapazons lestatiSana ReguléSanas diapazons
AtkauséSana 90 35-90 9 Imin-1h
Fii kartupeli 200 80-200 25 1min-1h
Daivinas 200 80-200 19 1min-1h
Nageti 180 80-200 17 1min-1h
Gala 200 80-200 19 1min-1h
Zivs 180 80-200 17 Imin-1h
Kiika 180 80-200 14 1min-1h
Zavgsana 60 35-90 95h 1-24h
4) TIRISANA UN APKOPE
Vienmer pirms fifiSanas izslédziet iefici.
1. Ludzu, regulari tiriet ierici, lai saglabatu tas optimalo veiktspéju.
2. Peclietodanas, lidzu, uzreiz iztiriet gatavoSanas grozu un blodu, lai pie tiem nepieliptu ellas atlikumi.
3. Neizmantojiet spécigu abrazivu lidzekli, lai nesabojatu ierici.
4. Izmantojiet mikstu lupatinu, lai noslaucitu galveno iefici. Ja nepiecieSams, var izmantot mitru (nevis slapju) lupatinu.
5. Nevienu ierices dalu nedrikst mazgat trauku mazgajamaja masina.
6. lzmantojiet maigu mazgaSanas lidzekli un tiru Udeni, lai nomazgatu gatavosanas grozu un blodu.
7. Neizmantojiet cietus vai asus priekSmetus (pieméram, draSu birstites, asmenus, utt.), lai tifitu jebkuru ierices dalu.
8. Tiru un pilniba noZavétu ierfci glabajiet sausé un tieSiem saules stariem nepaklauta vieta.
5) Traucéjummeklésana
Probléma lespéjamais célonis lespéjamais risinajums

lerice cepanai ar karsto gaisu

lerice nav pieslégta stravas avotam.

Pievienojiet ierici zemétam stravas avotam.

nedarbojas.

Bloda nav pareizi ievietota.

Kartigi ievietojiet blodu ierice.

Sastavdalas, kas tika ceptas ar

Sastavdalu daudzums groza ir parak liels.

lelieciet groza mazaku daudzumu.

karsto gaisu, nav gatavas.

lestatita temperatira ir parak zema.

Pielagojiet/palieliniet temperatiru (skatit nodalu “LIETOSANA’).

GatavoSanas laiks ir parak iss.

Pielagojiet/palieliniet gatavoSanas laiku (skatit nodalu “LIETOSANA")

Sastavdalas tiek izceptas
nevienmerigi.

Sastavdalas netika apmaisitas gatavoanas laika.

Sastavdalas, kas atrodas cita uz citas (pieméram, T kartupel) ir jasakrata
gatavoSanas laika vidi (skatit nodau “LIETOSANA”).

Ceptas uzkodas nav kraukskigas,
kad tiek iznemtas no iefices.

Gatavojiet édienu, kas jagatavo tradicionalaja friteri.

lzmantojiet piemérotas uzkodas vai arf parklajiet ar nelielu ellas daudzumu
kraukSkigakam rezultatam.

Blodu nevar kartigi ielikt ierice.

GatavoSanas groza ir parak daudz sastavdalu.

Neparpildiet grozu, skatiet nodaju “LIETOSANA”.

GatavoSanas grozs nav pareizi ievietots bloda.

lespiediet gatavosanas grozu bloda, fidz izdzirdat Klikski.

No ierices nak balti dami.

Sastavdalas ir parak taukainas.

Kad tiek gatavotas taukainas sastavdalas, liels ellas daudzums ieteces bloda,
radot dimus. Tam nevajadzétu ietekmét ierici vai rezultatu.

Bloda ir tauku paliekas no iepriekSejas lietoSanas reizes.

Kartigi iztiriet blodu un grozu péc katras lietoSanas reizes.

Svaigu kartupelu il ir nevienmerigi

IzvlEta nepareiza kartupelu Skime.

lzmantojiet svaigus Kartupelus, kas ir paredzeti cep3anai.

izcepti.

Kartupeu salmini nav noskaloti pirms cepSanas.

Rpigi noskalojiet kartupelu salminus, lai noskalotu cieti no to virsmas.

Svaigu kartupelu fri nav kraukSkigi.

Nepareizs ellas daudzums un Gdens fiT Kartupelos.

Sagrieziet kartupelu salminus mazakus, lai tie biitu kraukSkigaki.

Pievienojiet maxzliet vairak ellas, lai tie bitu kraukSkigaki.

o)

Va multumim ca ati ales produsele Delimano!
Brandul Delimano aduce o gama inovatoare de articole de bucatérie de inaltd calitate, care sunt concepute pentru a oferi o experientd de gatit sandtoasa, gustoasa si pldcutd (preparare,
gatit si consum de produse alimentare), incurajand pasiunea pentru gatit si distractia indiferent de nivelul abilitatilor de gatit. Gateste. Sarbatoreste. In fiecare zi.

Toate produsele Delimano sunt percepute ca fiind foarte valoroase, astfel incat este foarte posibil ca falsificatorii s ne copieze si sa ofere clientilor produse de calitate proasta, féra garantie
sau senvice. Va rugam s raportati la adresa brand.protection@studio-modema.com orice produs copiat, contrafacut, similar sau orice distribuitor neautorizat, pentru a ne ajuta s luptam

Tmpotriva falsificarilor ilegale.

Friteuza cu aer cald Delimano Touch -

Manual de utilizare

Cititi cu agentie acest manual inainte de a utiliza produsul si pastrati-l pentru referinte ulterioare.

AVERTIZARI

1. Acest dispozitiv este destinat exclusiv uzului casnic, la interior $i in mediu uscat.

2. Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste, precum si de catre persoane cu capacitafi
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca li s-a acordat Supraveghere
saul instructiuni privind utilizarea dispozitivului in conditii de Sigirantd Si daca au inteles pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curdtarea si intretinerea aparatului nu ar trebui sa fie facute e copii




28.
29.

30.

. Acest dispozitiv nu este destinat sa

decdt dacd au mai muft de 8 ani si sunt supravegheati. .

Nu lasati dispozitivul si cablul fa indemana copiilor cu varsta sub 8 ani. R
Conectati numai la sursa de alimentare care corespunde cu cea indicata pe produs/incarcator. In caz de
utilizare necorespunzatoare, poate aparea defectarea sursei de alimentare sau a dispoztivului. .

Acest dispozitiv este echipat cu o priza cu impamantare. Via rugam sa va asigurati ca priza de perete din casa
dvs. este b|ne|mr)amantata. L L o
D.acéllgab{ul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit imediat numai de catre 0 persoana autorizata
i calificata.

Evita;hutilizarea prelungitoarelor cu mai multe prize, deoarece acestea se pot supraincalzi si pot provoca un
incendiu.

In niciun caz nu trebuie conectate afte aparate cu consum ridicat de electricitate la aceeasi sursa de alimentare.
Acest dispozitiv nu trebuie niciodatd sa fie pomit sau sa ramana conectat la sursa de alimentare atunci cénd
nu este utilizat, in timp ce inlocuiti accesorille sau in impul curatarii.

. Suprafetele se pot incalzi in timpul utilizari . S .
. Nu'incefcati sa efectuati nicio modificare sau reparatie de unul singur si asigurati-va ca orice reparatie este

efectuatd numai de cétre un tehnician calificat corespunzator.
Nu introduceti nicio parte a aparatului in apa sau in alt lichid.

. Acest dispozitiv nu trebuie sd functioneze niciodatd gol (exceptie: inainte de prima utilizare), deoarece 0 astfel

de actiune ar putea duce la defectarea aparatului si/sau ranirea utilizatorulul. L .
Nu scufundati niciodatd carcasa, care contine componente electrice Si elementele de incalzire, in apa si nu
clatiti sub robinet. . .

Nu lasati apa sau alt lichid sa intre in aparat pentru a preveni electrocutarea.

. Puneti intotdeauna ingredientele care trebuie fripte in cos, pentru a preveni contactul acestora cu elementele

de incalzire.

Nu acoperti niciodata orificiile de intrare Si orificiul de evacuare a aerului.

Nu umpleti tigaia cu ulei, deoarece aceasta poate cauza pericol de incendiu. S
Nu atingefi niciodatd interiorul aparatului in timp ce acesta functioneaza sau tocmai a fost oprit din functiune.

. {ineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

nainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafata durd, pland, stabila si uscatd.

. Curdtati si uscati bine inainte de prima utilizare. = ) ) o
. Va rugdm sa consultati paragrafele de mai jos referitoare la detaliile despre curdtare, duratele si setarile de

functionare si accesorille aparatului. o N .
Mirosuri usoare sunt posibile la mceTputUI utilizarii pana cand dispozitivul atinge stabilitatea termica.

unctioneze cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem separat
cu telecomanda.

. Alimentele supradimensionate, folia de aluminiu sau ustensilele nu trebuie introduse in dispozitiv deoarece pot

rovoca incendii sau electrocutare. o . o
n timpul frigerii cu aer cald, aburul fierbinte este eliberat prin orificiile de evacuare a aerului. Pastrati-va mainile
i fata la o distanta sigurd de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De asemenea, aveti grija la abur si aer
fierbinte atunci cand scoatefi tava din aparat. -
Suprafata incalzita este supusd caldurii reziduale dupa utilizare. . B
Deconectati imediat aparatul daca vedeti fum negru iesind din aparat. Asteptati sa se opreascd emisia de fum
inainte de a scoate tava din aparat. S _ .
Daca dispozitivul nu functioneaza asa cum ar trebui, a primit o lovitura putemica, a fost Scapat, deteriorat, lasat
in aer liber sau scapat in apd, nu-I utilizati.

Va ru%ém sa acordati atentie riscului de oparire unde exista un simbol de temperatura ridicata.

: Desi produsul a fost verificat, utilizarea i consecintele sale sunt strict responsabilitatea utilizatorului



1) Componente
Friteuza cu aer cald Delimano Touch contine urmétoarele componente, avand urmétoarele functii:

Img. 1 (vezi: IMAGINI, Img. 1)
1. Unitate principald 4. Cablu de alimentare 7. Buton de eliberare a cosului (negru)
2. Panou de comanda 5. Cos pentru frigere 8. Buton de eliberare a manerului (rosu)
3. Glisor de eliberare a cosului 6. Maner 9. Vas pentru frigere
Img. 2 (vezi: IMAGINI, Img. 2)
1. Modul dezghetare 5. Modul carne 9. Minus
2. Modul cartofi prajiti 6. Modul peste 10. Plus
3. Modul wedges 7. Modul prajitura 11. Temperatura/Timer
4. Modul nuggets 8. Modul deshidratare 12. Menu
13. Pornire/Pauza

2) Tnainte de utilizare
1.

2.
3

oo~

Indepértati toate materialele de ambalare, orice autocolante sau etichete (cu exceptia etichetei de evaluare) de pe dispozitiv.

Stergeti unitatea principala cu o carpa moale $i umedd, apoi uscati-o bine.

Apucati manerul, impingeti inainte glisorul de eliberare a cosului cu degetul mare si trageti vasul pentru frigere din unitatea principald. Scoateti cosul pentru frigere apésand butonul
de eliberare a acestuia, inainte de a-I scoate din vasul pentru frigere.

Curétati dispozitivul (consultati sectiunea ,Curatare i intretinere”)

Asezati unitatea principald a friteuzei pe o suprafatd stahild, rezistenta la céldura, la o inaltime confortahilé pentru utilizator.

Dispozitivul trebuie asezat astfel incét cablul de alimentare sé aibd o lungime suficientd pentru a fi conectat la prizd, iar aerul din jurul produsului sd fie ventilat si sa nu i aproape de
obiecte inflamabile.

NOTA: nainte de prima utilizare: conectati dispozitivul la sursa de alimentare si poniti dispozitivul gol (1) (prin apasarea butonului “Menu” o singuré data, urmat de apésarea butonului de
pornire / pauza), lasandu-| sd functioneze aproximativ 10 minute - acest lucru va preveni afectarea gustului mancarii de cétre fumul sau mirosul initial.

NOTA: Cénd utilizati friteuza cu aer cald pentru prima data, poate aparea un usor fum sau miros. Acest lucru este normal si in scurt timp va disparea. Asigurati o ventilatie suficienta in jurul
friteuzei in timpul utilizarii.

3)U
1.

2.
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10.
11.

12,

13.
14,

tilizare

CO$ + VAS: Atasati manerul la cosul pentru frigere glisandu-l, inainte de a-| pune in vasul pentru frigere (vezi IMAGINI, Imaginea 3a).

NOTA: Putefi scoate manerul cosului, apasand butonul de eliberare a manerului (rosu). (vezi: IMAGINI, Img. 3b).

VAS: Atagati manerul la cos, introducandu-1 in vas. (vezi: IMAGINI, Img. 3c).

NOTA: Putefi scoate manerul vasului, apasand butonul de eliberare a vasului pentru frigere. (negru).

Impingeti cosul pentru frigere in unitatea principald (vezi: IMAGINI, Imaginea 4)

Conectati aparatul la sursa de alimentare - acesta va emite un semnal sonor, iar simbolul ,b” (pentru modul ,cos/basket”) va fi proiectat pe afisaj. Modul ,Vas pentru frigere” poate fi
ales tinand apdsat butonul de temperaturd/timer timp de 2 secunde (simbolul ,F” proiectat pe afisaj).

Este recomandat s asteptati ca aparatul sd se preincalzeasca (setare implicitd pentru orice program/mod). Nu addugati incd alimentele in acest moment.

Apdsati butonul “program” ce clipeste pentru a selecta modul de gatit ales si apésati butonul de pornire/pauza pentru a porni programul prestabilit - afisajul va indica ,ON” (PORNIT).
*. Puteti verifica $i seta temperatura sau timpul de gétire apasand butonul de temperaturd/timer: La prima apasare, temperatura incepe sd clipeascd, notificand cd poate fi setatd
cu butoanele - sau +. Pentru a seta timpul de gétire, apasati din nou butonul de temperatura,/timer (timpul incepe sd clipeasca) si setati-| cu butoanele - sau +. Confirmati setarile si
pomiti programul ap&sand butonul de pornire/pauza - iar afisajul va indica ,ON” (PORNIT).

Setdrile pot i modificate in orice moment prin apasarea butonului de temperaturd/timer si resetarea acestora cu butoanele - sau +, nainte de a confirma apésand butonul de pornire/pauza.
NOTA: Programele pot fi puse pe pauzd in orice moment prin apdsarea butonului de pornire/pauza sau pot i oprite prin finerea apasata a aceluiasi buton timp de 3 secunde.

Dupé ce preincélzirea este finalizata, dispozitivul va emite un semnal sonor i afisajul va indica ,ADD” (ADAUGA).

Tineti partea de sus a aparatului cu 0 ménd si trageti cosul/vasul afara, tinand ménerul vasului cu cealalta mana (afisajul se va opri). Asezati cosul/vasul pe o suprafatd stabild.
Puneti ingredientele fie in cos (dacd este ales modul cos), fie in vas (dacd este ales modul vas).

Puneti cosul/vasul de fript inapoi in unitatea principala pentru a incepe gatitul (punctele temporizatorului vor incepe sé clipeasca pe afisaj).

Notd: Daca cosul/vasul nu este impins cu atentie in unitatea principald, aparatul nu va porni.

Dupé ce ati ajuns la jumatatea timpului de incalzire setat, aparatul va emite un semnal sonor de 3 ori iar afisajul va indica "tum” (rotire), indicand faptul ca puteti scoate cosul/vasul
si puteti amesteca,/intoarce mancarea. Apoi repozitionati cosul/vasul Tn aparat pentru a continua modul de gatit.

Notd: Mesajul ,turn” (rotire) va clipi timp de 10 secunde pentru a permite amestecarea mancarii. Daca acest pas nu este facut, aparatul va continua automat programul setat.

Cand timpul de géire s-a terminat, dispozitivul va intra in modul “asteptare” si va indica sfarsitul programului prin emiterea unul semnal sonor (pe afisaj va fi indicat “b” sau “F” -in
functie de modul ales).

Deconectati dispozitivul, scoateti cu atentie cosul/vasul pentru frigere si asezati-l pe o suprafata plata rezistenta la céldura.

NOTE: Aveti gijd, deoarece cdldura si aburul pot provoca oparire. Este recomandat sé folositi ustensile suplimentare (nu sunt incluse) pentru a scoate alimentele din cos. Ca altemativa,
puteti rdstuma méncarea prin rotirea cosului/vasului pentru frigere.

Memorie temporara: Dispozitivul fsi va mentine ultimul program/mod ales timp de 10 minute, chiar si in cazul intreruperii alimentarii cu energie.

Setari si optiuni pentru programele presetate - C0S + VAS

Program presetat Temperatura (°C) Timp (Min)
Presetare Interval de reglare Presetare Interval de reglare

Dezghetare 90 35-90 7 1min-1h
Cartofi prajti 200 80-200 18 1min-1h
Wedges 200 80-200 16 Imin-1h
Nuggets 180 80-200 14 1min-1h
Came 200 80-200 16 1min-1h
Peste 180 80-200 14 1min-1h
Préjituri 180 80-200 12 Imin-1h
Deshidratare 60 35-90 8h 1-24h




Setari si optiuni pentru programele presetate - VAS

Program presetat Temperatura (°C ) Timp (Min)
Presetare Interval de reglare Presetare Interval de reglare
Dezghetare 90 35-90 9 Imin-1h
Cartofi prajiti 200 80-200 25 Imin-1h
Wedges 200 80-200 19 1min-1h
Nuggets 180 80-200 17 min-1h
Came 200 80-200 19 min-1h
Peste 180 80-200 17 min-1h
Prajituri 180 80-200 14 Imin-1h
Deshidratare 60 35-90 95h 1-24 h
4) Curatare si intretinere

Opriti intotdeauna aparatul inainte de curatare

PN W

5) Depanare

Va rugdm sa curdtati regulat aparatul pentru a péstra performantele sale optime de functionare.
Dupa utilizare, vé rugam s curatati imediat cosul si vasul, pentru a evita deteriorarea stratului interior din cauza eroziunii uleiului rezidual din alimente.
Nu utilizati produse de curatare abrazive putemice pentru a preveni deteriorarea aparatului.
Folositi o carpd moale si curata pentru a sterge friteuza. Dacd este necesar, se poate folosi o carpd umezitd (nu complet udd).
Niciuna dintre componente nu este lavabila in masina de spalat vase.

Folositi detergent delicat i apd curata pentru a curdta cosul si vasul de fript.
Va rugdm sa nu utilizati obiecte dure si ascutite (cum ar fi bureti de sarmd, lame etc.) pentru a curdta aparatul.
Depozitati aparatul intr-un loc uscat, ferit de lumina directd a soarelui.

Problema

Cauze posibile

Solutii

Friteuza cu aer cald nu functioneaza

Dispozitivul nu este conectat la o sursa de alimentare.

Conectati cablul de alimentare la sursa de alimentare cu impémantare.

Vasul nu este instalat corect.

Glisati vasul in dispozitiv in mod corespunzator.

Ingredientele fripte Tn friteuza cu aer
cald nu sunt bine facute.

Cantitatea de ingrediente din cos este prea mare.

Puneti cantitati mai mici de ingrediente in cos.

Temperatura setatd este prea scazutd.

Reglati/ cresteti temperatura (consultati capitolul ,UTILIZARE”).

Timpul de pregatire este prea scurt.

Reglati/mariti timpul de functionare (consultati capitolul ,UTILIZARE”).

Ingredientele sunt fripte neuniform in
friteuza cu aer cald

Ingredientele nu au fost amestecate in timpul
prepararii.

Ingredientele care se afla deasupra celorlalte (de exemplu cartofi prajiti) trebuie
amestecate la jumatatea timpului de pregatire (vezi capitolul ,UTILIZARE")

Gustarile fripte nu sunt crocante atunci
cand sunt scoase din friteuza.

Pregatirea alimentelor care se gatesc in friteuza
traditionala.

Utilizati gustdri adecvate sau aplicati cu pensula putin ulei pe astfel de alimente
pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot glisa vasul in dispozitiv in mod
corespunzator.

Sunt prea multe ingrediente in cos.

Nu umpleti prea mult cosul, consultati capitolul ,UTILIZARE”.

Cosul nu este asezat corect in vas.

Tmpingeti cogul in jos in interiorul vasului péna cand auzif un clic.

Din aparat iese fum alb.

Ingredientele sunt prea grase/uleioase.

Cand sunt fripte ingrediente grase, o cantitate mare de ulei se va scurge in vas.
Uleiul produce fum alb si vasul se poate incdlzi mai mult decét este normal.
Acest lucru nu afecteazd dispozitivul sau rezultatul final.

Vasul contine in continuare reziduuri de grasime de la
utilizarea anterioard.

Asigurati-vd cd afi curdtat bine vasul si cosul dupd fiecare utilizare.

Cartofii prajiti proaspeti sunt fripti
neuniform.

S-a folosit un tip de cartof gresit.

Preparati cartofi préjiti proaspeti din cartofi speciali pentru préjire.

Sticks-urile de cartofi nu au fost clatite nainte de
prajire.

Clatiti bine sticks-urile de cartofi pentru a indepdrta amidonul de pe suprafata
acestora.

Cartofii proaspat préjiti nu sunt
crocanti.

Cantitate gresitd de ulei si apd in cartofii préjiti.

Asigurati-vd cd ati uscat hine sticks-urile de cartofi nainte de a adduga ulei.

Taiati sticks-urile de cartofi mai subtiri pentru un rezultat mai crocant.

Addugati ceva mai mult ulei pentru un rezultat mai crocant.

e

Hvala Vam $to birate Delimano proizvode!

Delimano brend donosi Vam Sirok raspon inovativnih kuhinjskih aparata vrhunskog kvaliteta, koji su dizajnirani da Vam obezbijede zdravo, ukusno i prijatno iskostvo u kuhinji (priprema,
spremanje i konzumiranje hrane), ohrabrujuci strast prema kuvanju i omogucice Vam da se zabavite, bez obzira na vjestinu kuvanja. Kuvaj. Slavi. Svakog dana.

Svi Delimano proizvodi visoko su cijenjeni, tako da nas konkurencija Cesto kopira, i na taj nacin zloupotrebljava povjerenje potro3aca losijim kvalitetom, bez garancije i servisa. Molimo Vas,
prijavite sve kopije, Zioupotrebe, sline proizvode ili nelegalne distrubutere brenda na protection@studio-modema.com i pomognete nam u borbi protiv ilegalnih prevara..

Delimano Air Fryer Touch friteza na vreli vazduh - Uputstvo za upotrebu

Molimo Vas pazijivo procitajte ovo uputstvo prije upotrebe i sacuvajte ga radi buducih konsultacija.
UPOZORENﬁ\ IV procta) p prije up te ¢ J

1. Ovaj uredjaj je namijenjen samo za upotrebu u domacinstvu, U suvom i zatvorenom prostoru, ,

2. Ovajure Ja% mogu_koristiti djeca uzrasta od 8 godina i iznad i osobe smanjenin fizickih, senzomih ili mentalnih
sposobnosti, kao i osobe sa nedostatkom iskustva i znanja, ako im je pruzen nadzor ili instrukcije povodom
koriSCenja aparata na hezbijedan nacin i predoCene moguce opasnosti. Djeca se ne smiju igrati sa aparatom.




Ciscenje i odrzavanje ne smiju obavijati djeca sem ako su starija od 8 dgodina i pod nadzorom.

3. Uredja] i kabl drzite podalje od djece, sem ukoliko imaju vise od 8 godina. 5 .

4. Prikljucite iskjucivo na izvor nap?anja koji odgovara oznaci na proizvodu. U slucaju pogresne upotrebe izvora
napajanja ili uredjaja moze doci do kvara. o 5 .

5. Uredjaj je opremljen sa utikacem, postarajte se da uticnica u Vasem domu bude uzemljena. .

6. Ukoliko|e kabl za napajarHevostecen, mora se zamuﬁmtl odmah od strane autorizovanog i kvalifikovanog tehnicara.

1. Izbjegavajte upotrebu produznog kabla ili visebrojnih utichica zato Sto moze doci do pregrijavanja i rizika od pozara.

8. Nipod kojim uslovima ne smiju drugi visoko-naponski uredjaji biti prikljuceni na Isti izvor napajanja,

9. Ovaj uredjaj ne bi trebao biti ukljucen ili povezan na izvor napajanja kada se ne Koristi, kada Se vrsi zamjena
dodataka ili tokom Ciscenja.

10. PowrSina je podlozna zagrijavanju tokom upotrebe. S

11, Ne pokusavajte bilo kakve samostaine modifikacije ili popravke, i osigurajte da sve popravke budu sprovodene
od strane prigodno kvalifikovanog tehnicara. L

12. Ne potapajte uredjaj ili neki nje%ovdwuquu ili drge tecnosti. 5 5

13. Uredjaj nikada ne i trebao raditi nenapunjen (sem tokom prve upotrebe), zato Sto takva vrsta upotrebe moze
rezultirati kvarom kod aparata ili/i povredom korisnika, . o

14. Nikada nemojte potapati glavnu jedinicu, koja sadrzi elektricne komponente i elemente za zagrijavanje, U vodu
niti ispirati pod mlazom vode. 5 ) - o L

15. Nemojte dozvoliti da voda i neka druga tecnost dospue.uvureddaj kako bi sprijecili mogucnost elektrichog Soka.

16. Uvijek stavijajte hranu u korpu kao bi se isprzila, da sprijecite da dodje u kontakt sa zagrijanim elementima.

17. Niada ne pokrivajte ulaz iliizlaz za vazduh.

18. Nemojte prepuniti posudu uljem kako bi izbjegli pozar,

19, Ne dodirujte uredjaj tokom rada ili tek nakon sto zavrsi sa radom.

20. Zadrzite kabl podalje od vrelih povSina. o .

21. Prile upotrebe, postavite uredjaj na Cvrstu, ravnu, stabilnu i suvu povrsinu.

22. QcCistite i osuSite pazljivo prije prve upotrebe. o

23. Molimo Vias pogledaite slie ece,paraﬁrafe koji se ticu detalja oko CiScenja, nacina rada i podeSavanja dodataka.

24, Blago neprijatan miris je moguc prilikom pn/eueoltrebeldok.ured_aj ne postigne termalnu stabilnost.

25. Ovajure H(aj nije namijenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerima ili ocvojenim S|stem|ma.dqumskog.up.ravljanja.

26. Preveliki komadi hrane, pakovanja od aluminijske folije ili pribor ne smiju se postavijati u uredjaj jer mogu
izazvati pozar ili eletricni Sok. 5 . N o

21. Tokom przenja na vrelom vazduhu, vrela para se otpusta kroz otvore za vazduh. Zadrzite ruke i lice na bezbijednoj
udadllenosu 0d pare kao i od otvora za vazduh. Pazite se od vrele pare i vazduha prilikom otlanjanja korpe iz
uredjaja. o

28. EIementkoH'i se zagrijava, podlozan je zadrzavanju toplote nakon upotrebe. o )

29. Odmah iskljucite uredjaj uoliko primijetite tamni dim da izlazi iz njega. Sacekajte da emisija dima prestane prije
nego otklonite orpu iz uredjaja. S . o o

30. Ukoliko uredjall ne radi kako bi trebalo, ukoliko je dozvio jak udarac, ispao Vam je, oStetio s, ukoliko je
ostavljen napolju ili upao u vodu, ne koristite ga.

31, £=\ Molimo Va obratite paznju na oznaku qjedjesimbo&yiquketemperature. o
32. lako je aparat ispitan, njegova upotreba i posliedice su iskljuciva odgovornost korisnika.

1) Djelovi
Delimano Air Fryer Touch friteza na vreli vazduh sadri sliedece djelove za sliedece funkcije:

S1. 1 (pogledaj: SLIKE, SI. 1)

1. Glavna jedinica 4, Kabl za napajanje 7. Dugme za otpustanje korpe za przenje (crna)
2. Kontrolna tabla 5. Korpa za préenje 8. Dugme za otklanjanje rucke (crveno)
3. Slajder za otpustanje posude za przenje 6. Rucka 9. Posuda za przenje
S1. 2 (pogledaj: SLIKE, SI. 2)
1. Rezim odmrzavanja 5. ReZim za meso 9. Minus
2. Rezim za pomfrit 6. Rezim za ribu 10. Plus
3. Reim za povrée 7. ReZim za kolace 11. Temperatura/Tajmer
4, Rezim za pohovanu hranu 8. ReZim za dehidrataciju 12. Meni
13. Start/Pauza




2)P

rije upotrebe
Otklonite sav material za pakovanje sve naljepnice ili etikete (sem etikete sa oznakom) sa uredjaja.
PrebriSite glavnu jedinicu mekom, viaznom krpom i pazljivo osusite.
Uzmite rucku, gumite slajder za otpustanje Cinije za przenje ka naprijed palcem i izvucite posudu iz glavne jedinice. Otklonite korpu za préenje pritiskajuci dugme za otpustanje, prije
nego je podignete iz posude za przenje. B
Qcistite uredjaj (molimo Vas pogledajte sektor “Ciscenje i odrzavanje”).
Postavite glavnu jedinicu Air Fryer-a na stabilnu, otpornu na tolotu povrSinu, na visini pogodnoj za upotrebu.
Uredjaj bi trebao biti postavijen tako da kabl za napajanje bude dovoljne duzine da dosegne uticnicu, kao i da bude omogucen protok i cirkulacija vazduha oko uredjaja, bez zapaljivih
materijala u blizini.

NAPOMENA: Prije prve upotrebe: prikijutite uredjaj u napajanje i UKUUCITE prazan (!) uredjaj (pritiskom na dugme menija jednom nakon Gega se pritiska dugme start / pauza) da biste ga

pokrenuli priblizno 10 minuta - to ce sprijeciti pocetni dim ili neprijatan miris uticu¢i na ukus hrane.

NAPOMENA: Kada prvi put koristite fritezu, moze ispustiti blag dim ili neprijatan miris. To je normalno i uskoro ce se povuci. Omogucite dovoljan protok vazduha oko friteze tokom upotrebe.

3) Upotreba
1.

2.

=

14.

KORPA + POSUDA: Pricurstite rucku na korpu za przenje tako $to Cete je gumuti, prije nego to je stavite u posudu za prenje (vidjeti SLIKE, slika 3a).

NAPOMENA: Rucku moZete ukloniti iz korpe pritiskom na dugme za uklanjanje rucke (crvena) (vidjeti: SLIKE, slika 3b).

POSUDA: Pricvrstite rucku na posudu za przenje tako Sto Cete je postaviti u posudu. (vidjeti: SLIKE, slika 3c)

NAPOMENA: Rucku moZete ukloniti iz posude pritiskom na dugme za otpustanje korpe za przenje (crno).

Gurmite posudu za przenje (korpu) u glavnu jedinicu (pogledajte SLIKE, slika 4).

Ukljuite uredjaj u napajanje - Cuje se zvucni signal i na ekranu se prikazuje simbol ,b* (za rezim ,korpe®). Rezim ,Przenja“ moze se odabrati pritiskom i drZanjem tastera za temperaturu
/ tajmer tokom 2 sekunde (simbol ,F* prikazan je na displeju).

Savetuje se da se uredjaju dozvoli predgrijavanje (Sto je podrazumijevano podeSavanje za bilo koji program / rezim). U ovom trenutku jo$ ne dodajte hranu.

Pritisnite dugme trepcuceg menija da biste izabrali rezim kuvanja i pritisnite dugme start / pauza da biste pokrenuli unaprijed podeseni program - prikazuje se ,ON“. *. Mozete da
provierite i podesite temperaturu ili vijeme kuvanja pritiskom na taster za temperaturu / tajmer: Prvo pritisnite da temperatura pogne treptati obavjeStavajuci da se moZe podesit
sa - ili + tasterima. Da biste podesili viijeme kuvanja, ponovo pritisnite dugme za temperaturu / tajmer (vijeme pocinje da trepce) i podesite ga pomocu - ili + tastera. Potvrdite svoja
podeSavanja i pokrenite program pritiskom na dugme start / pauza - prikazuje se ,ON“.

Postavke se mogu promijeniti u hilo kom trenutku pritiskom na dugme temperature / tajmera i ponovnim podeSavanjem pomocu dugmeta - ili +, prije nego Sto ih potvrdite pritiskom
na dugme start / pauza.

NAPOMENA: Programi se mogu pauzirati u bilo kom trenutku pritiskom na dugme start / pauza ili zaustaviti pritiskom i drzanjem istog dugmeta 3 sekunde.

Nakon vremena predgrijavanja, uredjaj e obavijestiti korisnika da je spreman za dodavanje hrane kratkim zvukom ,bip* i ,Add“ prikazanim na ekranu.

Jednom rukom drZite vrh uredjaja, a drugom rukom izvucite korpu / €iniju. Stavite korpu / posudu na stabilnu povrinu otpomu na toplotu.

. Stavite sastojke ili u korpu (ako je izabran nacin rada korpe) ili u posudu za przenje (ako je odabran nain rada posude).

. Vratite korpu / posudu za przenje nazad u glavnu jedinicu da biste zapoceli kuvanje (tacke tajmera Ce poceti da trepere na ekranu).

. Napomena: Ako se korpa / Cinija ne uguraju u glavnu jedinicu, uredjaj se nece pokrenuti.

. Nakon $to istekne polovina vremena, uredjaj ce zapiStati 3 puta i na ekranu e se pojaviti ,okrenite*, pokazujuci da mozete izvuci korpu / posudu za przenje i promijeSati / okretati

hranu, a zatim ponovo postaviti korpu / posudu za przenje sa rezimom kuvanja.

NAPOMENA: Indikator ,okretanja“ Ce treptati 10 sekundi kako bi omogucio mijeSanje / okretanje hrane. Ako ovaj korak nije zavrSen, automatski ce se nastaviti sa podeSenim
programom. 13. Kada vreme istekne, uredjaj ce uci u rezim pripravnosti i zvucnim signalom oznaciti kraj programa (na ekranu Ce se prikazati “b” ili “F” - zavisi od izabranog rezima).
Iskljucite uredjaj, paljivo uklonite korpu / posudu za przenje i stavite je na ravnu povrsinu otpornu na toplotu.

NAPOMENE: Budite oprezni, jer toplota i para mogu izazvati opekotine. Preporucuje se upotreba dodatnog posudja (koje nije ukljuceno) za vadenje hrane iz korpe. Hranu naizmjenicno
izlijte okretanjem korpe / posude za przenje.

Iskljucite memoriju: Uredjaj e zadrZati posliednji izabrani program / funkciju 10 minuta Gak i u slucaju gubitka napajanja.

Menu programi podeSavanja i opcije (KORPA & POSUDA)

. Temperatura (°C ) Vrijeme (Min)
Menu programi ~ —— . ——
Podeseno Raspon podeSavanja Podeseno Raspon podeSavanja
Odmrzavanje 90 3590 7 1min-1h
Pomfrit 200 80-200 18 Imin-1h
Povrée 200 80-200 16 1min-1h
Pohovana hrana 180 80-200 14 Imin-1h
Meso 200 80-200 16 min-1h
Riba 180 80-200 14 Imin-1h
Kolat 180 80-200 12 Imin-1h
Dehidriranje 60 35-90 8h 1-24h
Menu programi podeSavanja i opcije ( POSUDA )
. Temperatura (°C ) Vrijeme (Min)
Menu programi - S - T
Podeseno Raspon podesavanja Podeseno Raspon podesavanja

Odmrzavanje 90 35-90 9 Imin-1h
Pomfrit 200 80-200 25 1min-1h
Povrée 200 80-200 19 min-1h
Pohovana hrana 180 80-200 17 Imin-1h
Meso 200 80-200 19 Imin-1h
Riba 180 80-200 17 min-1h
KolaG 180 80-200 14 min-1h
Dehidriranje 60 35-90 95h 1-24h




4) Ciscenje i odriavanje
Uvijek iskljucite uredjaj prije Ciscenja i odrzavanja

1. Redovno istite uredjaj kako biste saCuvali njegove optimalne performanse.
2. Nakon upotrebe, odmah o€istite korpu i posudu za przenje kako biste izbjegli da se zaostalo ulje zalijepi za njih.
3. Ne koristite jaka abrazivna sredstva za ¢iscenje kako biste sprijecili ostecenje uredjaja.
4, ObriSite glavnu jedinicu mekom, Gistom krpom. Po potrebi se moze koristiti viazna (ne mokra) krpa.
5. Nijedan od djelova nije pogodan za pranje posudja.
6. Koristite blagi deterdzent i Cistu vodu za Ciscenje korpe za przenje i posude.
7. Ne koristite Cvrste i oStre predmete (poput Zicanih kuglica, sjeciva itd.) Za Ciscenje bilo kog dijela uredjaja.
8. Cistitemeljno osusen uredjaj Cuvati na suvom mjestu bez direktne sunceve svjetlosti.
5) RijeSavanje problema
Problem Moguéi uzrok Moguce rijeSen]
) : Uredjaj nije prikljucen. Priljucite kabl za napajanje u uzemljeni izvor napajanj
Air Fryer ne radi. - - - - - —
Posuda nije pravilno postavljena. Postavite posudu pravilno u uredjaj.
Kolicina sastojaka u korpi je prevelika. Stavite manje sastojaka u korpu.
Sastojci przeni Air Fryer-u nisu gotovi. | PodeSena temperatura je preniska. Podesite / povecajte temperaturu (pogledajte poglavije ,UPOTREBA”)
Vrijeme pripreme je prekratko. Podesite / povecajte viijeme rada (pogledajte poglavlje ,UPOTREBA).

Sastojke koji leze jedan na drugom ili preko njih (npr. pomfrit) potrebno je
promijesati na pola puta tokom pripreme (pogledaijte poglavije ,UPOTREBA®).

Priena uzina nije hrskava kad je | Priprema hrane koju treba pripremiti u tradicionalnoj | Koristite odgovarajuce grickalice ili lagano nanesite malo ulja na takvu hranu da

Sastojci se nejednako prze u fritezi. | Sastojci nisu promijesani tokom pripreme.

izvadite iz friteze fritezi biste dobili hrskaviji rezultat.
Posuda se ne moie uvuci u uredjaj | Kolicina sastojaka u korpi je prevelika Nemojte prepuniti posudu, pogledajte poglavije “UPOTREBA”.
pravilno. Korpa je nepravilno postavijena u posudu, Gurnite korpu u posudu dok ne Cujete “klik ” zvuk.
- ) . Kada se masni sastojci prze, velika kolicina ulja e curiti u posudu stvarajuci dim.
Bijeli dim izlazi iz uredjaja. Sastojl su previse mas. To ne utice na uredjaj ili krajnji rezultat
Posuda sadrzi masti i ostatke od prethodne upotrebe. | Obavezno oistite posudu i korpu nakon svake upotrebe.
Koristite pogreSnu vrstu rompira. Za przenje oristite svjeZ krompirov pomfrit.
Svjez krompir je isprzen nejednako. = pog — P — < p” J - J — . - s " — S
Stapisi krompira nisu prethodno pravilno isprani. Stapice krompira pravilno isperite kako bi uklonili ostatke sa povrSine Stapica.
Postarajte se da dobro osusite Stapice krompira prije dodavanja ulja.
Pomfrit nije hrskav. Pogredna kolicina ulja i vode u pomfritu. Isijecite Stapice krompira na manje omade radi hrskavijeg rezultata.

Dodajte malo viSe ulja za hrskaviji rezultat.

@

Bv 6narogapvme o 136paste Delimano npou3sog!

Delimano 6peHaoT co3aaBa MHOBATMBHM KyHCKM anapatu CO OZIMYEH KBANWTET KOV CE AM3ajHMpaHK 3a 43 0BO3MOMKAT 34PaBO, BKYCHO MCKYCTBO
BO rOTBEHETO (MOAFOTOBKA, FOTBEHE 1 KOH3YMMPatbe Ha XpaHa), Aa ja 0xpabpar Jby6OBTa KOH FOTBEHETO U A M0 HanpaBaT roTerbero 3a6aBHo
663 pa3nka Ha BewuHuTe. fotBuMe. Cnasume. Cexoj AeH.

Cvre Delimano npou3Boau Ce CMeTaart 3a Bpe/HH, 3aToa, Ce N0jaByBaar MHOTY KON Ha HalluTe NPOOM3Boz, 6e3 rapaHumja v cepauc. Be
MOAUME, BaKBiUTE dancuduKyBaHu NpOU3BOLV Aa v npujasute Ha brand.protection@studio-moderna.com 1 noMorHeTe Hu Aa ce u36opume co
HeneranHute GancukyBaym.

Delimano Air Fryer Touch - Ynatcto 3a ynotpe6a ) )
Be MonMMe BHUMATEHO NPOYHTajTe r0 0Ba YNATCTBO NPEA YoTpea 1 3a4yBajTe ro 3a WaH notpedm.
nPE‘ug’rIREAVBAI-bA
1.~ 0Boj anapar e HaMeHeT 3a oMaLLHa ynoTpeGa, B CyB 1 3aTBOPEH MpocTop.
0B0j anapar MOMe fia Ce KOPUCTH 0f CTPaHa Ha fiewia Ha BO3PACT 0 8 rOIMHM 1 NOrONEMM, KaKO M 0f CTpaHa
Ha JIMLia CO HaManeHM GU3MYKM, CEH3OPHN WIM MEHTANIU CNOCOBHOCTV M AL CO HEAOCTATOK Ha HCKYCTBO
W 3HaeHbe, CaMo aKo Ce N0 Haa30p U A0OMNE MHCTDYKLMW BO BPCKa CO ynoTpe6ata Ha 0BOj anapar Ha
6e30€/1eH Ha4vH 1 11 pa3brpaat BKIYYEHHTE PUIHLA. /ReuaTa He CMEaT a C4 Mrpaar co anaparor. Y1CTeETo
M OIPIYBAHETO He TPeba [a Ce 13BeayBa OA CTpaHa Ha feua, 0CBEH aKo TW Ce NOCTapu o 8 romuHY 1 noa
Haf30p..
YyBajTe ro anaparor v HEroBwoT Kaben noganexy of A0Gar Ha AeLa noManv g 8 roguH. _
Bknyuere ro anaparor BO CTpyja Koja OArOBapa Ha HaBedeHara Ha HpOVI3BO,£l0T9H0ﬂHaHOT. Bo cyyaj Ha
MOrPELLIEH JOTOK MOMHY CE OLITETyBaME.
OBgJ anapar e OmpemMeH o ypea 3a 3a3emjyBarse. Be Monume NpoBEpeTe Aanu LTEKEPOT BO BALLIMOT JOM €
00p0 3a3ewmjeH. .
OKOMKY KAaOEnoT 3a CTPyja € OWTETEH, MCTHOT MOpA BEJHAll Aa OWE 3aMEHET Of aBTOPU3UPAHO WK
KBAIMOUKYBAHO JIMLE CO Lien 3 CTPEywTe Hearoza. ) .
W36erHysajte ynotpeda Ha NpOJOMKHY Kabau Wik JOATOLM CO MOBEKE MPUKNYYYOLM OWIEjkY THE MOXaT Aa




0€ MPErpear 1 Ja npeausBuKaar noxap.

8. B0 HUKO] Cryyaj He BKyuyBajTe APy anapati Nos BUCOK HarloH BO MCTUOT MPUKIYYOK.

9. Ogoj anapar He Tpeba Aa pabomi 1 a 6uge BKIYYEH BO CTPYja KOra He C& KOPHCTH, ek M 3aMeHyBate

ﬂonaTouMTe WK 33 BPEME Ha YUCTERE.

OBLUMHATA MOXE [ia Ce 3arpee 3a Bpeme Ha ynotpeara.

11. He ce obugysajte camuTe ja u3BefyBaTe MOMQMKALMA WM TIONPABKM 11 OBO3MOMETE anaparor fa buge
CEPBHCHPaH O CTPaHa Ha KBANMHKYBaH CEpBHCep.

12. He rv notonyBajTe AN0BUTE Ha anapator BO BOZA WK JpyTvt TEYHOCTH. .

13. OBoj anapaT He cMee fa pabot npaseH (0CBEH 3a npeata ynotpeda), Gunejku T0a MOME a NPeu3BuKa

ﬂed;em W/ W TIOBPELM Ha KOPUCHWKOT. .

MKOrall He ja noTonyBajTe MiaBHara eAnHHLa, Koja COLPKY ENEKTOMYHY AeN0BM 1 ENEMEHTH 33 3arpeBarse,

B0 B0A WK 110 YelLIMa.

15. He fo3BonyBajTe BOZA WM APy TEYHOCT 3 HaBNE3aT BO anaparor CO LA a CNPeywTe ENeKTPHYEH LOK.

16. CeKoraw CTasajTe rv COCTOJKMTE Aa Ce roTBaT BO KOWHWLATA, 3a Aa CMPeywTe TMe Aa A0jAaT BO KOHTAKT CO
E/IEMEHTUTE 32 3arPeBakbe.

17 HuKoraw He rv NoKpwBajTe OTBOPHTE 3 BAE3 U U3NE3 Ha BO3AYX.

18. He ro nonHere cagot co Macno Guejiu Toa MOKE Aa NPEA3BHKA OMACHOCT 0 NOKaP.

19. Huoralu He ja JonupajTe BHATPEWHOCTA 0f anapatoT Jieka pabotv i Camo O 3aBpLLKA CO paoTa.

20. HpmeTe r0 Kabenor NojaneKy 04 eWKM NOBPLIMHA.

peg ynoTpea, CTaBeTe ro MPOM3BO0T Ha TBPAA, PaMHA, CTabWTHa, CyBa 1 OTHOOTTIOPHA MOBPLLIMHA.

22. V3MmjTe 1 UCyLIeTe TEMENHO Npea NpBaTa ynoTpeda. )

23. Be MonMMe NpOBOTKETe CO YHTatbe Ha OBA YMArCTBO 3a MOBEKE AETAMM 33 YWCTEHE, KOPUCTEHE W
KapaKTEPUCTMKY Ha anaparoT W Jofarouye.

24. MoxHa e v cocema e HopManHa nojaBa Ha MupH3ba Ha NOYETOKOT Ha ynoTpedata Ha anapator Wik Joaexa
MCTHOT JOCTUrHE TepManHa CTabuiHOCT. .

25. AnapatoT He e HaMeHeT a paboTu NPeKy HAABOPELLIEH TajMep WK NPEKy NOCEOEH CHCTEM 3a AaNEYMHCKA
KOHTpONa. )

26. Mperoniema xpaHa, METanHy nakyBatba 3a XpaHa Wiv anarky He CMee Aa ce CTaBaar BO anaparor, Guaejiu e
MOXAT 8 NPEAU3BUKAAT NIOKAP WM ENEKTDUYEH LLIOK.

27. 3a BPEMe Ha roTBerETO CO TONOA BO3YX, KEllKa Napea Ce venyLTa Npeky 0TBOpUTE Ha anapartor. Jpmere
PaLIeTe 1 MLETO Ha Be36enHa JaneyuHa of napeara v 0 OTBOPUTE 33 BO3RYX. HCTO TaKa, GWIeTe BHUMATENHH
KOra ja BaVLLITe KOWHWLATA Of anaparor.

28. EnemeHTuTe 3 3arpesatse cTaHyBaar Tomm no ynotpedara. .

29. Bepal vCKnyyeTe 10 anaparor ako Ce nojasit TEMEH Yag Koj u3meBya o Hero. Modexajte Yaor Aa npecTaxe
¥ 1I0T0 M3BAJLETE ja KOWHMLATA 0f anaparor,

30. AKo anaparor He paboT KaKo LUTO TPeba, MPUMIN 0CTap Yaap, NajHan, Ce OLTETAN, 6W1 0CTaBEH HAIBOP WK
NajHan B0 BOJa, HE 0 KOpHCTETe.

31 Be MonUME BHUMABAJTE Aa He e U3GOPHTE O MECTATa Kaje LUTo UMa CUMGON 33 BUCOKa TeMnepaTypa.
32. VlaKo npov3B0goT € TECTUPaH, HEroBara yroTpeda M NoCAEAMLMTE Ce BO LEAOCT OrOBOPHOCT Ha KOPHCHYKOT.

1) fenosu
Delimano Air Fryer Touch r CORpHu CAeAHUTE AeNoBM:

Cn. 1 (nornepHete: CJIMKH, Cn. 1)
1. [naBHa eauHMLa 4, Kaben 7. Konue 3a 0cnoboayBarbe Ha KOLHHMLATA (LiPHO)
2. KoHTponeH natxen 5. KowHnua 3a roteerse 8. Konye 3a 0cnoGopyBarse Ha paykata (LpBeHo)
3. Konye 3a 0cno6ogyBatbe Ha KOWHHLaTa 6. Pauka 9. KowHunua 3a roteerbe
C1. 2 (nornegHere: C/IMKH, Cn. 2)
1. GyHKUMja 33 0AMP3HYBaHE 5. DyHKUKja 3a NOATOTOBKA Ha MeCO 9. Mutyc
2. DyHKUKja 3a NOATOTOBKA Ha NOMPHT 6. DyHKUMja 3a NOArOTOBKA Ha puba 10. Mnyc
3. DyHKUMja 3a NOATOTOBKA Ha 3a4MHET KOMNUP 7. GyHKUWja 33 NOArOTOBKa Ha TopTa 11. Temnepatypa/Tajmep
4. GyHKUMja 3a NOATOTOBKA Ha NUNELIKN MeLanjoHN 8. DyHKUMja 3a AexuapaTaLmja Ha XpaHa 12. Metn
13. Crapr/MNay3a

2) Npep ynotpeda
1. O1cTpaHeTe v cvTe MaTepUjay O NaKyBAkLETO M CUTE NIENeHKM (0CBEH NenHKaTa 3a OLeHKa) 03 anaparor.




M36puiuete ja rMaBHaTa EAMHHLA CO BNAKHA KPNa v MCYLLETE TEMENHO.

(ateteja payata, NPUTVCHETE T0 KOMYETO HAHANPE/ CO MANeLoT W MOBNEYETe ja KOWHWLATA 0 MaBHaTa eAMHHLA. 13BajeTe ja KOWHWLATA CO MPUTUCKaKbe Ha KONYETo U noToa
KpeHere Harope.

VcyvcTeTe ro anapartor (nposepete ro AenoT ,YucTetbe 1 0apHyBatbe”).

CraBeTe ja MaBHaTa eAuHLA Ha anaaproT Ha CTabuHa, OrHOOTNOPHa NOBPLLIVHA, Ha BUCHHA KOja € COOXBETHA 33 KOPUCTEFbE Ha anaparor.

Anaparor Tpe6a 4a 61e HaMecTeH Ha Mo3uuuja 3a Kabenot Aa MMa A0BOTHA AONKVMHA Aa GHAE BKAYYEH BO LUTEKE M BO3AYXOT OKONKY anapatoT Aa MOMe fa LMPKYAMPa W Noaanexy
07} 33Ma7MBM NPEAMETH.

3ABENELLKA: Mpeg npBata ynotpe6a: npukny4eTe ro anapatot 8o ctpyja u BKNYYETE ro npasHuot! Anapar 4a pa6om (Co NpUTMCKakbe Ha MeHM KOMYETo eAHaLL, Na KON4eTo 3a crapt/naysa)
1 ocTaBeTe Jja pa6om okony 10 MuHyTM - 0B Ke Cpeyy NPBUYHHOT Yaj W MUpU306a Aa BAMjae Ha MUPUCOT Ha XpaHara.

3ABE/IELLIKA: Kora ro KopCTMTE anaparor 3a npB nar, MoXHa € nojaBa Ha Yafi Wik Mupua0a. 0Ba e HOPManHo 1 Hadp3o ke McueaHe. OBO3MOXETe BEHTUNALM]a Ha BOLYXOT OKOMY anapator
3a Bpeme Ha ynotpe6ara.

3) Ynotpeda
1.

2.

~w

oo

10.
11.

12.

13.
14.

KOWHWLA+CAZL: MpukadeTe ja KowHMLATa Ha canor 3a roteerse (nomeaete CIMKHK, Cn. 3a).

3ABENELLKA: Moxere Aa ja #3BaguTe KOWHMLATA O CAAOT CO NPUTUCKaHE Ha LPBEHOTO Konye (nomeatere: C/IMKK Cn. 3b)

CAL: Mpwkayere ja padKata Ha CaoT 3a roTBEHLE CO T0a WTO Ke ja cTaBuTe BO canor (nomeaHete: CIIMKK, Cn. 3c).

3ABENELLKA: Moxere Aa ja #3BaguTe padKata 4 CafoT CO NPUTCKAkLE Ha KONYETO 3a 0CNOGOLYBaHE Ha KOWHMLATA (LiPHO).

CraBere ro cafor (3aeAHO CO KOWHHLaTa) BO MagHata eavtuua (nomegHere CIMKK, Cn 4).

Bry4eTe ro anaparor Bo CTpyja - Ke CrywHere ,6un“ 3ByK 1 ,b” CUMBON (38 PEUM CO yoTpeGa Ha KOWHKLA) e Ce NojaBi Ha eKpaHoT. PexumoT 3a ynotpeda Ha ,Cajl 3a roTBerbe)
MOME Aa ce M36epe Co NPUTMCKAtLE v APHEHe Ha KOMYETO 3a Temneparypa/TajMep 2 CeKyHau (,F* cumBon Ke ce NPUKAKe Ha expaHoT).

MpenopadyBame 4a My 103BOMTE Ha anaparor 4a ce arpee (LUTo e NPETXORHO NOCTaBeH GyHKUMja 3a Cexoj nporpam/pexum). He fonasajTe xpaHa Bo 0BOj neprop.

TpUTHCHETE TO KOMYETO 33 MEeHW KOe TPEMKa 3a Ja ro M3BepeTe PEHUMOT 3a FOTBEFbE U MPUTUCHETE 0 KONYETo 3a CTap/nay3a 3a 4a 3anouHe usbpanata npokpama. ,ON” ke ce
NPYKae Ha expaHor.*. Moxete Aa ja npoepwTe v M3bepeTe U3GpaHaTa TeMnepaTypa Wi BpeMe Ha roTBere CO NMPUTUCKAtbE Ha KOMYeTo 3a Temnepatypa/Tajvep: Co npsoto
NPUTUCKatbE Ke Ce NPUKae TeMnepatypata 1 Ke NodHe Aa TPENKa, WTo 03HauyBa AeKa MOMETE a ja NPOMEHMTE CO NPUTUCKAKLE Ha KOM4MHbaTa + WK -, 3a fia 1o M3GepeTe BpemeTo
MIOBTOPHO MPUTUCHETE 0 KONYETO 3a TemnepaTypa/Tajvep (BPEMETo Ke 3anoyHe Aa Tpenka) U U3GEPeTe ro CO MPUTHCKAHE HA KONYMHbaTa + WK -, OTBPAETE 10 U3BPAHOTO U
3aM0YHETE CO TOTBEHETO CO MPUTHCKAHE HA KOMYETO CTapT/nay3a -, ON” Ke Ce NPUKAMKE Ha eKPaHOT.

Mogecysatbara Moxe [1a Ce M3MEHaT BO CEKOE BPEME CO MPUTUCKAKbE Ha KOMYETO 3a TemMnepaTypa/TajMep 1 HUBHO M36Mpatbe CO KOM4MHbATA + WK -, 38 Ha KPaj Aa M1 NOTBPAVTE CO
NPUTUCKAkLE HA KONYETO CTapT/nay3a.

3ABENELLKA: NMporpamara Moxe Aa ce nayavpa BO CEKOE BPeMe CO MPUTHCKARE Ha KOMYETO CTapT/nay3a Win [ia Ce MPEKUHE CO NPUTCKARLE Y APKEH:E Ha MCTOTO KOMYeE 3 CeKyHAM.
(OTHaKo Ke 3aBpLUM 3arpeBarbeTo, anapatoT Ke Be M3BECTU [leKka € BPEME 3a Aa ja CTaBUTE XpaHata CO eMUTYBakbe Ha ,6un" 3ByK v NpukanyBatbe Ha “Add” Ha expaHoT.

[lpeTe ro ropHHOT e Ha anapatoT Co eAHa paKa v Co ApyraTa U3BeNneyeTe ja Kopnara co KolwHwLaTa. CraBeTe r1 Ha CTaGunHa OrHOOTNOPHa NOBPLLMH.

CraBeTe I COCTOjKWTE BO KOWHMLATA (KO € M36PaH TaKBMOT PEXIM) WM BO CAA0T (aKO € M3GPaH TaKBHOT PEXIUM Ha TOTBEHE).

CraBere 1 CafoT/KOLWHNLaTa BO IMaBHaTa EAMHNLA 1 3aNI04HETE CO FOTBEHETO (TOYKUTE Ha TajMepoT e 3am0yHaT 4a TPENKAAT Ha eKPaHOT).

3abenewka: Ao CafoT/KOLIHULATA He € CTaBeH LIeN0CHO BO MaBHaTa efWHILA, anapatoT Hema Aa Ce BKIYYH.

OTKaKO Ke NOMWHe NONOBMHA Of BPEMETO, anaparoT Ke THTHE 3 NaTv 1 Ha eKPaHOT Ke Ce Mpukaie ,tum *, U3BECTYBajY BE Aeka Tpeba ro W3BAAUTE CafoT/KOWHULATA U Aa ja
NPeBpTUTE/M3MeLLaTa XpaHaTa i noToa Aa ro BpaTuTe Hasaz 1 a o NPOAOMIKMTE FOTBEHETO.

3ABENELIKA: O3Hakara ,turn” fe Tpenka 10 CexyHav 3a Aa B1 0BO3MOMM Aa ja U3MeluaTe/NpeBpTUTE Xpaara. AKO He ro 3aBpLMTE 0BOj YEKOP, FOTBEHLETO ABTOMATCH Ke NPOLOMKM.
Kora fe 3aBpLuM BPEMETO Ha roTBeHbE, anapartor Ae aktumpa ,stand-by* GyHKuMja 1 MoKae Kpaj Ha Nporpamarta Ha roTeee CO TUTKakbE (Ha ekpaHoT e ce nojasu ,b“ wm F~ - B0
3aBUCHOCT 0f} M36paHaTa nporpama).

Vcknyyere ro anapartor, BHUMATENHO 13BaAeTe 1o CafoT CO KOWHMLATA U CTABETe o Ha paMHa, OrHOOTNOPH MOBPLIMHA.

3ABENELLIKM: bugete BHMMaTENHH, TONIMHATA M NapeaTa MOxe [a NPERM3BUKaaT MropeHnuy. Ce npenopayysa Ja KOpUCTUTE anaTkw (He Ce BKY4eHH) 3a Aa ja U3BaguTe XpaHata o0
KOWHMLaTa. ATTepHATVBEH HAYVH 3a BAAEHHE Ha XpakaTa e CO UCTypatbe, 0AHOCHO, HaBaNyBArbE Ha KOWHMLaTa (6€3 CaAoT, Koj MOME A COBPHM OCTATOLM O MACA0 U CN. 3arpeaHk TEYHOCTH).
MemopHja o vcknydyBarbe: Anapartor e ja 3aapiv nocnegHata u3bpaxa nporpama/dyHKuvja 10 MUHYTH, fiyp 1 BO Cly4aj Ha HELLOCTATOK Ha ENEKTPUYHA eHeprHja.

Metu co nporpamu 1 onyuu - KOLLHWLIA + CARL

Oy Temneparypa (°C) Bpeme (Muh)
MocTaBexa Mose ga u3bepere Il Mose ga u3bep
0aMp3HyBate 90 3590 7 1muH-1v4ac
Momopur 200 80-200 18 1mnH-14ac
3a4MHET KomMnup 200 80-200 16 1MnH-14ac
Twnewku Meaanjorn 180 80-200 14 ImmH-14ac
Meco 200 80-200 16 1mnH-14ac
Puba 180 80-200 14 Imm-14ac
Topra 180 80-200 12 1mns-14ac
[Jlexvapupatbe xpaHa 60 35-90 8 vaca 1-24 vaca
Menm co nporpamu 1 dyHKuuw - CAJ}
. Temneparypa (°C ) Bpeme (Muh)
OyHKumja
MocraBeHa Mose ga u3bepere MocraBeHo Mose ga u3bepere
OpMp3HyBatbe 90 35-90 9 1Mnk-14ac
Nomdpur 200 80-200 25 1MuH-14ac
3a4MHeET KomMnup 200 80-200 19 1mnn-14ac
[unewkv Meanjoxm 180 80-200 17 1muH-1vac
Meco 200 80-200 19 1mm-1yac
Puba 180 80-200 17 1mmk-14ac
Topra 180 80-200 14 1mns-14ac
[lexvapupatbe Ha xpaHa 60 3590 9,5 vaca 1-24 vaca




4) Yucterve n oppiyBare

CexoraLu vickny4yBajTe ro anaparor npej YucTet

1. Be MonMMe PesoBHO YMCTETE FO anapatoT 3a Aa v 3ayyBate HEroBuTe ONTUMANHN NepdopMaHCH.

2. Mo KopuCTerbe, BeAHALL MICYHCTET ja KOLIHWLaTa 3a FOTBEHE 1 CAA0T 33 Aa CPeyMTe OCTATOLVTe O MACN0 A Ce 3anenar 3a HUB.

3. He KopucTeTe CuHy aBpa3uBHi CPE/CTBA 33 YHCTErbE 33 ia CPEYMTE OLITETYBAtbE Ha anapator.

4, Kopucrete MeKa, YucTa Kpna 3a Aa ja 3bpuwwete maeHata eanHuua. Mo notpeba, KOpHCTETe BhakHa (He MOKpa) Kpna.

5. [lenoute He ce Ge3be/Hu 3a MUete BO MallMHa 3a CaloBM.

6. KopvcTere 6nar AeTepreHT 1 YucTa BOAA 3 Aa ja MCHUCTUTE KOLWHMLATA U CajoT.

7. He KopucTere TBPAM M OCTPH NPEAMETH (KAKO UMLK, CEYWna 1 C1.) 3a Aa M YUCTUTE AENOBHTE Ha anaparor.

8. UyBajTe ro UCHMCTEH M MCYLLIEH, HA CYBO MECTO v 6e3 AMPEKTHa COHYeBa CBETIMHA.

5) Pewaate npo6nemu
Mpo6nem MoskHa npuyMHa MosHo pewenne
Anaparor He paboTu Anapator He e BKy4eH. Brnyyere ro anaparor B0 406PO 3a3eMjeH LTeKep.

CaoT He e npaBiIHO HaMeCTeH.

CraBeTe ro Caot NpaBWHO BO anaparor.

COCTOjKWTE NOATOTBEHY BO ANaparor He ce
4eNOCHO 3rOTBEHH.

KonnyuHara Ha COCTOjKM BO CaoT e nperonema.

Cragajre NOManu KONMYMHH Ha XpaHa BO anaparor.

1136paHata Temneparypa e NPEMHOrY HUCKa.

[punarogeTe/3ronemere ja Temnepatypata (norneaxete nog
,YMOTPEBA").

BpemeTo Ha MOAroToBKa € MPEMHOTY KPaTo.

MpunarogeTe/3ronemere ro BpEMeTo Ha roteee (NormesHeTe nog
YNOTPEBA”).

CocrojkwTe ce HepaMHOMEPHO 3rOTBEHM.

CocTojkwTe He Ce NpOMelLaHi/NPeBpTEHH 3a BpeMe
Ha roTBEHETO.

CocTojKuTe KoM Ce HaofaaT Ha ropHHOT fien WK Bp3 ApyruTe (Ha np.
noMdpwT) Tpeda Za ce NPOMeLaT Ha NONOBIUHA BPEME O FOTBEHETO
(nornegrere nog ,YMOTPEBA).

leyeHara ywiHa He e JJOBOHO KpLKaBa
10 rOTBEHETO.

MoaroTByBare XpaHa Koja Tpe6a Aa ce NOAroTBYBa BO
KacH4Ha ppuTesa.

KopucTeTe COOABETHY COCTOjKM WK NIECHO NPEMadkajTe ja Xpaara co
Manky Macno 3a NoKpLKABH PesyTam.

CaaoT He Ce MECTH NPaBUIHO BO anaparor.

MMa npemHory COCTojKv BO KOWHMLATa.

He ja npenonHysajte KowHwuara. MpoyuTajte nosefe nog ,YMOTPEBA®.

KowHwuata He e NpaBUIHO HamecTeHa Ha Cagor.

I'Ipwmcuere ja KOWHMLaTa Hanony A0AEKa He CyLHETe KKK,

ben yap u3nerysa o anapartor.

CocTojkwTe Ce NpeMHory MacHu.

Kora ce nogroTeyBa XpaHa Koja COAPHY MacHOTMH, UCTUTE MPOTeKyBaaT
BO CA/10T M NPOM3BeLyBaar 4aa. OBa He BAKjae Ha anapator i Ha
KpajHHoT pesynTar.

Capor C& ywTe COAPKI MACHU 0CTATOLM O NPETXOAHATA
ynotpeta.

buaete curypHiu ieka cagor v KoWHKLATa ce NPaBIiHO U3MUEHH No
cexoja ynotpeta..

MompuTOT 04 CBEX KOMMUP HE €
PaMHOMEPHO 3rOTBEH.

KopucTuTe norpelueH Bz KOMIMPH.

KopwcTeTe CBex KOMMMP HaVeHeT 3a npxetse.

ﬂapqvm;aTa KOMNUP He Ce U3MUEHN Npef roTeerbe.

JcnnakHete 1o KOMMUPOT NPes ynoTpeoa 3a Aa 1o UMMeTe CKPOBOT
NPEA FOTBEHETO.

TIOMOPHTOT 0 CBEX KOMIMD He € KpLKaLl.

MorpewwHa KoAMYMHA Ha Maco WM BOAA BO KOMNMpHTe.

IpoBEpeTe A KOMIUPOT € CyB pea Aa A0AAAETE Macno.

Vceyerte v KOMNMpHTE Ha NOMAN NapyMiba.

[logagere Manky nosefe Macno 3a NOKPLKABY Pe3yaTaTu.

TAPAHTEH JIUCT

Mme Ha npoussogor: DELIMANO AIR FRYER TOUCH

Ygosuk: CTYAUO MOJIEPHA nooen Cronje

OsnacreH cepuc: Cryauo MopaepHa pooen, yn. Mutpononur Teogockj fonoranos 72, Ckonje, Ten.: 023074130

[latym Ha Kynysatbe:
Meyar v nomMC Ha NpoAaBayoT:

U3JABA 3A TAPAHLIMIA:

[apaHTHUOT POK Ha NPOM3BOAOT € 12 MeceLyt 0 AEHOT Ha NPe3eMatbe Ha nparkara 0 MoLTa Wi Of AGHOT Ha KynyBatbe Ha NPOM3BOAOT BO NPOAABHULA.

Cryavo MoziepHa rapaHTvpa iexa Npou3BOAOT CMPABHO Ke GYHKLMOHMPA BO FaPAHTHUOT POK. MCTo Taka, rapaHTMpame fieka, BO TEKOT Ha rapaHTHUOT POK, GECTaTHO K I OTCTpaHNMe
CUTE MOMKHM ederTH. [IOKONKY Ce Cny4w NPOM3BOA0T Aa He Moxe Aa Guae nonpaBeH Bo Pok of 30 ZieHa 04 NPUEMOT Ha pexnamalivjara, KynyBauor Moxe Aa 6apa 3ameHa 3a Npou3Boa0T
0 HoB. B0 T0j Cyyaj, rapaHTHUOT POK Ce MPOAO/IKYBA 3a OHONIKY JleHa KONKY WTO Tpaena nonpaskara. J06aByBa3or ce 06Bp3yBa Aeka Ke 06e30eayBa AEN0BM 3a CEPBUCHPALLE BO NEPUOA
04 5 rogvH.

TAPAHLIVIATA HE BAMM:

- JOKOKY IGEKTOT HaCTaHaN NIOPaAM HENPABWIHO PaKyBatbe 1 ynoTpeda;

- BO C/y4aj Ha AGQEKTM HACTAHaTU NOA BAMjaHWe Ha HAABOPELWHY GAKTOpH (MEXaHW4KK OLITETYBaKbA NO BUHA HA KYMYBAYOT WK Ha TDETO UL, 310ynOTPEGa Ha anaparor, HEMpaBiwiHo 1
HEBHUMATENHO PakyBatbe, KOMEpLMjaTHa U HHLYCTPUCKE YNOTPe6a, BULa cina);

- JOKOMKY KynyBaUOT He MPWIONN BAKEUKM 1 MPABUIHO NIONOHET rapaHTeH IMCT 1 CMETKA.

W3jasa: MotpowryBa4or rM UM 3aKOHCKUTE NPaBa KOM NPOM3NETYBAAT O HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO KOe ja perynupa npopawGata Ha MPOM3BOAHTE W OBHe NPaBa He ce
3arpo3eHy co rapaHumjara.
3a cuTe ononHUTENHH HGOPMaLwK o6parere ce Ha: CTYIMO MOJEPHA pooen, yn. Koctypcku Xepow 6p. 38, 1000 Cronje, Ten: 02/3094-590




JlaTtym Ha npueM Ha n-got

Jlatym Ha BpaKatbe Ha n-goT

MonpasKa Ha pedpext

Notnwc Ha cepsucepor

Jlatym Ha npuem Ha n-got

[llaTym Ha BpaKatbe Ha n-got

MonpasKa Ha pepext

Motnuc Ha cepsucepoT

Dzigkujemy za wybor produktu Delimano!

Marka Delimano oferuje innowacyjng game doskonatych urzadzeri kuchennych zaprojektowanych tak, aby przygotowana, gotowana i spozywana Zywnos¢ byta zdrowa i smaczna, a spedzanie
czasu W kuchni byto przyjemnym i weiagajacym zajeciem, bez wzgledu na poziom umiejetnosci zwigzanych z gotowaniem. Gotuj. Swigtuj. Kazdego dnia.

Wszystkie produkty Delimano sq postrzegane jako bardzo wartosciowe, dlatego tez twércy podrdbek bardzo lubia nas kopiowac i tym samym naciggac Klientow na produkty gorszej jakosci
bez zapewnienia gwarancji i serwisu. Prosimy wiec o zgtaszanie wszelkich skopiowanych, podrobionych lub zblizonych produktdw, lub nieautoryzowanych dystrybutoréw na adres brand.
protection@studio-modema.com, aby pomdc nam w walce z nielegalnymi podrébkami.

DelimapoAirFryerTom_:h-Instrukcja o o o »
Prosimy p uwazne zapoznanie sie z instrukcja i zachowanie jej na przysztosc.
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STRZEZENIA

. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w domu, wewnarz, w warunkach suchych. o .
Z urzadzenia mogg korzystac dzieci od 8 roku zycia, a takze osoby z ograniczonym zdolnoSciami fizyczymi,
sensorycznymi lu .usz’rowyml, lub osoby bez doswiadczenia i wiedzy, jesli zostaty objete nadzorem lub
otrzymaty Instrukcje dotyczace uzytkowania urzadzenia w bezpieczny Sposob i rozumiejg zwiazane z tym
zagrozenia, Dzieci nie povymnr bawiC sie urzadzeniem. Dzieci nie powinny dokonywaC czynnosci czyszczenia i
konserwacji, o ile nie ukonczyty 8 roku zycia i nie sq objete nadzorem, o

Urzadzenie oraz jego kabel nalezy przechowywaC poza zasiggiem dzieci ponizej 8 roku zycia. .
Urzadzenie nalezy podtaczyc do zasilania zgodnego z napieciem znamionowym podanym na_produkcie/
fadowarce. W przypadku niewtasciwego pod+z1£zen|a moze dojSC do awarii zasilania lub urz%dzenla. .
Urzadzenie jest wyposazone w uziemiong wtyczke. Nalezy sig upewnic, ze gniazdko Scienne, do ktorego bedzie
Wd gczone jest rowniez dobrze uziemione. o S . N

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego, nalezy niezwtocznie zleciC jego wymiane przez upowazniona
|kawaI|f|kowana 0sobe. _ o o . . -
Nalezy unikac korzystania z przedtuzaczy oraz rozgatgznikow, poniewaz moga Sie one przegizewac i stanowic

0 pozaru.
madnrm wypadku nie nalezy podtaczac innego wysokopradowego urzadzenia do tego samego Zrddta zasilania.
Nie nalezy pozostawiaC wiqczonego oraz podtaczonego do pradu Urzadzenia, gdy nie jest ono uzywane,
Bodgzas wymiany akcesoriow oraz podczas czyszczenia.

owierzehnie urzadzenia nagrzewajaa%pomzas Eracy. o . o
1. Nie nalezy podejmowac samodzielnych prob dokonywania zmian w urzadzeniu lub napraw urzadzenia, gdyz
R‘owmny_byc one przeprowadzane wy’rzécznl_e przez nalezycie wykwalifikowanego pracownika technicznego.

ie nalezy zanurzac zadnej czesei urzg zenia w wodzie [ub innym ptynie.

13. Nie nalezy uruchamiaC pustego urzadzenia (za wyjatkiem pierwszego uzycia), poniewaz takie dziatanie moze

14,

R‘rowadz_ic do awarii urzadzenia lub obrazen Uzytkownika. ) S
igdy nie nalezy jednostki gtownej zanurzac w wodzie lub ptukac pod woda, poniewaz zawiera ona elementy

elektryczne oraz grzewcze.
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Nie nalezy pozwolic, by do urzadzenia dostata sig woda lub inny ptyn, aby zapobiec porazeniu pradem.
Sktadniki nalezy zawsze umieszczac w koszyku, aby zapobiec ich bezpodredniemu kontaktowi z elementami grzewczymi.
Nigdy nie nalezy zakrywaC otworow wlotu i wylotu powietrza. . '

Nie nalezy napetniac urzadzenia olejem, poniewaz moze to stanowic ryzyko pozaru,

Nie nalezy dotykaC wnerza urzadzenia podczas jego pracy oraz zaraz po zakonczeniu pracy.

Przew0d zasilajgcy nalezy trzymac z dala od gorgeych powierzehni,

. Przed uzyciem umies¢ urzadzenie na twardej, ptaskiej, stabilnej, suchej i odpomej na ciepto powierzchni.
. Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczyscic i doktadnie wysuszyC urzadzenie.

Nalezy stosowac sig do informac)i zawartych ponizej, jesli chodzi o obs’rugg, Ustawienia oraz czyszczenie Urzadzenia.
Na poczqtku,u_zywama produktu moga pojawiC sie lekkie zapachy z urzadzenia, az do momentu osiagnigcia przez
nie stabilnosci termicznej.

. Urzadzenia nie nalezy uzywac przy pomocy zewnetrznego czasomierza lub oddzielnego urzadzenia zdalnego sterowania,

Nie nalezy umieszczaC w urzadzeniu Zoyt duzych sktadnikow, folii z opakowari lub akcesoriow kuchennych,
Bomewazmoz_etpstanowm Iyzyko pozaru lub porazenia pradem. S

0dczas smazenia gor%cym powietrzem, z urzadzenia wydostaje sig goraca para. Nie nalezy zblizac dtoni, ani
twarzy do wylotu pary. Nalezy rowniez zachowac ostroznos¢ Eodczas Wyjmowania koszyka z urzadzenia.
Element grzewczy pozostaje goracy rowniez jakis czas po zakonczeniu pracy urzadzenia.

. Natychmiast nalezy odtaczyc urzadzenie od Zroda zasilania, jesli zacznie Sie z niego wydostawac ciemny dym.

Nalezy poczekac, a dym przestanie sie wydostawaC przed wyciggnieciem koszyka.

. Jesli urzadzenie nie dziata tak, jak powinno, w przypadku Jego gwattownego uderzenia, uszkodzenia,

pozostawienia na zewnatrz lub zanurzenia w wodzie, nie nalezy go uzywac.

\ Nalezy zachowa ostroznosC w migjscach oznaczonych sKmbolem wasokiej temperatury, aby uniknaC oparzen,
Chociaz uz;zt?(dzenfzosta’ro sprawdzone, zajego uzycie ikonsekwencje takiego uzycia wytaczng odpowiedzialnosc
ponosi uzytkownik.

1) Czesci
Produkt Delimano Air Fryer Touch zawiera nastepujace czesci do nastepujacych funkcji:
Rys. 1 (patrz: RYSUNKI, Rys. 1)
1. Jednostka gréwna 4., Przewdd zasilajacy 7. Przycisk zwalniajacy koszyk (czamy)
2. Panel kontrolny 5. Koszyk do smazenia 8. Przycisk zwalniajacy raczke (czerwony)
3. Przycisk zwalniajacy miske 6. Raczka 9. Miska do smazenia
Rys. 2 (patrz: RYSUNKI, Rys. 2)
1. Rozmrazanie 5. Mieso 9. Minus
2. Frytki 6. Ryba 10. Plus
3. todeczki z ziemniakéw 7. Ciasto 11. Temperatura/Czas
4. Nuggetsy 8. Wysuszanie 12. Menu
13. Start/Pauza
2) Przed uzyciem
1. Usur wszystkie elementy opakowania, naklejki i etykiety (za wyjatkiem tabliczki znamionowej) z urzadzenia.
2. Pretrzyj jednostke gtowna wilgotna Sciereczka i doktadnie wysusz.
3. ChwyC raczke, przesuni przycisk zwalniajacy miske do przodu i wyciagnij miske z jednostki gréwnej. Wyjmij koszyk z miski naciskajac przycisk zwalniajacy koszyk.
4. WyczysC urzadzenie zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w sekcji ,Czyszczenie i konserwacja”.
5. Umies¢ jednostke growna na stabilnej, odpomej na ciepto powierzchni, na takiej wysokosci, by moc wygodnie korzystac z urzadzenia.
6. Urzadzenie powinno by¢ umieszczone w migjscu, z ktdrego +atwo mozna podtaczy¢ kabel do gniazdka, ktdre zapewnia odpowiednig cyrkulacje powietrza wokét i nie znajduje sie w

poblizu tatwopalnych obiektow.

UWAGA: Przed pierwszym uzyciem: podtacz urzadzenie do Zréd+a zasilania i uruchom je (puste!), poprzez nacisniecie przycisku Menu, a nastepnie przycisku Start/Pauza. Pozostaw urzadzenie
wtaczone na ok. 10 minut - dym oraz zapach powstajacy przy pienwszym uzyciu nie przejdzie dzigki temu na zywnos¢.

UWAGA: Podczas pierwszego uruchomienia urzadzenia, moze sie z niego wydostawac delikatny dym. Jest to normalne zjawisko, ktdre ustapi. Nalezy umozliwi¢ odpowiednia wentylacje wokét
urzadzenia podczas uzycia.
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KOSZYK+MISKA: Potacz raczke z koszykiem przed umieszczeniem koszyka w misce do smazenia (patrz: RYSUNKI, Rys. 3a).
UWAGA: Mozesz odtaczyé raczke od koszyka poprzez nacisniecie przycisku zwalniajacego raczke (patrz: RYSUNKI, Rys. 3b).
MISKA: Zamontuj raczke w misce do smazenia (patrz: RYSUNKI, Rys. 3c).

UWAGA: Mozesz odtaczyc raczke od miski poprzez nacisnigcie przycisku zwalniajacego koszyk.

Wsuri miske lub miske z koszykiem do jednostki gtownej (patrz: RYSUNKI, Rys. 4).

. Podtacz urzadzenie do zrddta zasilania - rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a wydwietlacz pokaze symbol “b” (koszyk). Program smazenia w misce mozna uruchomic naciskajac i

przytrzymujac przycisk “Temperatura/Czas” przez 2 sekundy (wy$wietlacz pokaze symbol ,F").

. Zalecane jest wstepne rozgrzanie urzadzenia (jest to automatyczna funkcja kazdego programu). Na etapie rozgizewania nie nalezy dodawac sktadnikow do koszyka/miski.

Nacisnij migajacy przycisk “Menu”, aby wybrac konkretny program, nastepnie nacisnij przycisk “Start/Pauza”, aby rozpoczaé rozgizewanie urzadzenia - wy$wietlacz pokaze “ON”. Mozesz



sprawdzic oraz ustawic czas oraz temperature naciskajac przycisk “Temperatura/Czas™: Po piewszym nacisnieciu wy$wietlacz pokaze temperature, ktora mozna dostosowac za pomoca
przyciskow + i -. Po ponownym nacisnieciu przycisku wySwietlacz pokaze czas, ktory réwniez mozna dostosowac za pomoca przyciskow +i-. W celu zatwierdzenia ustawien i uruchomienia
programu nacisnij przycisk “Start/Pauza” - wySwietlacz pokaze “ON”.
7. Ustawienia mozesz zmienic w dowolnym momencie naciskajac przycisk “Temperatura/Czas” i postugujac sie przyciskami + oraz -, a nastepnie zatwierdzajac przyciskiem “Start/Pauza”.
UWAGA: Program mozna zatrzymac w dowolnym momencie naciskajac przycisk “Start/Pauza” badz naciskajac i przytrzymujac ten sam przycisk przez 3 sekundy.
8. Po rozgrzaniu urzadzenia rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a wySwietlacz pokaze “Add” (“Dodaj"). Wowczas mozna dodac skadniki do koszyka.
9. Przytrzymaj goma czesc jednostki gtownej jedng reka, a druga wyciagnij miske z koszykiem. Pot6z miske z koszykiem na stabilnej i odpomej na ciepto powierzchni.
10. Woz sktadniki do koszyka (przy trybie koszyka) lub do miski (przy trybie miski).
11. Umiesé miske w jednostce grdwnej, aby rozpoczaé gotowanie (wyswietlacz pokaze czas).
UWAGA: Jesli miska nie zostanie odpowiednio zamontowana w jednostce gtownej, urzadzenie nie rozpocznie pracy.
12. Po uptynieciu potowy ustawionego czasu urzadzenie wyda trzykrotny sygnat diwiekowy i wySwietlacz pokaze “Tum” (“Obrdc”). W tym momencie trzeba wyjac miske i zamieszac lub
obrécic sktadniki, a nastepnie ponownie umiesci¢ miske w jednostce gtownej, aby kontynuowac program.
UWAGA: WySwietlacz bedzie pokazywat polecenie “Tum” (“Obrd¢”) przez 10 sekund. Jes]i ten krok nie zostanie wykonany, po tym czasie urzadzenie bedzie kontynuowato ustawiony program.
13, Po uptynieciu czasu, urzadzenie przejdzie w stan gotowosci i zasygnalizuje diwiekowo, ze program zakoriczyt sie. WySwietlacz pokaze “b” lub “F” - w zaleznosci od wybranego trybu.
14. Od¥acz urzadzenie od Zr6da zasilania, wyjmij miske z jednostki gfownej, a nastepnie umiesé ja na ptaskiej i odpornej na ciepto powierzehni.
UWAGI: Zachowaj ostroznosc, aby nie oparzyC sie rozgizanymi elementami urzadzenia lub para. Zalecane jest uzycie dodatkowych akcesoriow (niezawartych w zestawie) w celu wyjecia
gotowych sktadnikéw. Mozna rowniez wysypac sktadniki obracajac miske.
Pamie¢ urzadzenia: Urzadzenie zachowuje pamiec o ostatnim wybranym trybie/programie na czas 10 minut nawet w przypadku odciecia od Zrddta zasilania.

Programy i ustawienia - KOSZYK + MISKA

Temperatura (°C ) Czas (Min)
Program - "
Domysina Zakres Domysiny Zakres
Rozmrazanie 90 35-90 7 1 min-1h
Frytki 200 80-200 18 1 min-1h
todeczki 200 80-200 16 1 min-1h
Nuggetsy 180 80-200 14 1 min-1h
Migso 200 80-200 16 1 min-1h
Ryba 180 80-200 14 1 min-1h
Ciasto 180 80-200 12 1 min-1h
Suszenie 60 35-90 8h 1-24h
Programy i ustawienia - MISKA
Program i Temperatura (°C ) i Czas (Min)
Domysina Zakres Domysiny Zakres
Rozmrazanie 90 35-90 9 1 min-1h
Frytki 200 80-200 25 1 min-1h
todeczki 200 80-200 19 1 min-1h
Nuggetsy 180 80-200 17 1 min-1h
Mieso 200 80-200 19 1 min-1h
Ryba 180 80-200 17 1 min-1h
Ciasto 180 80-200 14 1 min-1h
Suszenie 60 35-90 95h 1-24h

4) Czyszczenie i konserwacja

Zawsze nalezy wykgczyé urzadzenie przed przystapieniem do czyszczenia.

Nalezy regulamie czyScié urzadzenie dla zachowania optymalnych rezultatow.

Po uzyciu urzadzenia wyczy$é koszyk oraz miske, aby unikna¢ pozostatosci thuszczu i oleju przywierajacych do powierzchni.

Nie uzywaj mocnych $rodkow czyszczacych, aby zapobiec uszkodzeniu elementow urzadzenia.

Uzywaj miekkiej, czystej Sciereczki do wytarcia jednostki gtdwnej. Mozesz rowniez uzyC wilgotnej Sciereczki, jesli jest taka potrzeba.
Zadnego element urzadzenia nie mozna myc w zmywarce.

Do wyczyszczenia koszyka i miski uzywaj wody z lekkim detergentem.

Nie uzywaj twardych i ostrych narzedzi do czyszczenia, takich jak np. druciaki.

Po wyczyszczeniu doktadnie wysusz urzadzenie i przechowuj je w migjscu bez bezpodredniego dostepu $wiatta stonecznego.

PNV W=

5) Rozwiazywanie problemow

Problem Motliwa przyczyna Motliwe rozwiazanie
AirFyer nie iiata, Urzadzenie nie jest podtaczone do pradu. Podtacz przewdd zasilajacy do uziemionego gniazdka Sciennego.
Misa nie jest odpowiednio zamontowana. Odpowiednio wsuri miske do jednostki gréwnej.
Zbyt duza ilo$¢ sktadnikéw w misce. Zmniejsz iloS¢ sktadnikow w misce.
Sktadniki nie usmazyty sie w Air Fryerze. | Wybrana temperatura jest za niska. Imien ustawiong temperature na wyzsza (patrz: sekcja ,Uzycie”).
Wybrany czas przygotowania jest zbyt krotki. Zmief ustawiony czas na dtuzszy (patrz: sekcja: ,Uzycie”).
Skradniki usmazyly sie nierdwno, ;l;tyaggm yrug r?i(;sltaty wymieszane/obrdcone podczas (S;:;gn;l;w]aaleﬁ/ Z;chlgu)eszac po uptynieciu potowy czasu przygotowania
Smazone przekaski nie sa chrupigce po | W Air Fryerze zostaty przygotowane sktadniki, ktére mozna | Uzyj odpowiednich sktadnikow lub delikatnie posmaruj skkadniki olejem,
przygotowaniu w Air Fryerze. przygotowywac jedynie smazac je klasycznie w oleju. aby byty bardziej chrupiace po przygotowaniu.




Zmnigjsz ilos¢ sktadnikow w koszyku, stosuj sie do wskazéwek opisanych

Nie da sie odpowiednio umiescié miski | W koszyki znajduje sie zbyt duzo sktadnikow. w sekgj , Uycie”

W urzadzeniu. — — - - - . T
Koszyk nie jest odpowiednio zamontowany w misce. Zamontuj koszyk w misce, az ustyszysz kliknigcie.
Gdy przygotowywane sa tuste sktadniki, duza ilo$¢ oleju wycieka do
) o Sktadniki sa zbyt truste. miski, czego rezultatem jest dym. Nie wptywa to na prace urzadzenia, ani
Z urzadzenia wydostaje sig jasny dym. efekt koricowy.
Miska zawiera pozostatosci truszczu z poprzedniego uzycia. | Upewnij sie, Ze miska i koszyk sq odpowiednio czyszczone po kazdym uzyciu.
L Nieodpowiedni typ ziemniaka. Przygotuj frytki z ziemniaka odpowiedniego do smazenia.
Frytki ze Swiezych ziemniakow nie sg . - - . . —
16WNo USMazone. Kawatki ziemniaka nie zostaty optukane przed Doktadnie optucz kawatki ziemniakow przed smazeniem w celu usuniecia
smazeniem. skrobii z powierzchni frytek.

Wysusz doktadnie kawatki ziemniakow przed pokropieniem ich olejem.

Pokrdj ziemniaka na mniejsze kawatki, aby po przygotowaniu byty bardziej
chrupiace.

Dodaj troche wiecej oleju, aby frytki byty bardziej chrupiace.

Frytki ze $wiezych ziemniakow nie sa
chrupiace.
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Va multumim ca afi ales produsele Delimano!

Brandul Delimano aduce 0 gama inovatoare de articole de bucatdrie de ialtd calitate, care sunt concepute pentru a oferi o experientd de gatit sandtoasd, gustoasa si pldcutd (preparare,
gatit si consum de produse alimentare), incurajnd pasiunea pentru gatit i distractia indiferent de nivelul abilitatilor de gatit. Géteste. Sarbatoreste. In fiecare zi.

Toate produsele Delimano sunt percepute ca fiind foarte valoroase, astfel incét este foarte posibil ca falsificatorii s& ne copieze si sa ofere clientilor produse de calitate proasta, fard garantie
sau service. Va rugam sa raportati la adresa brand.protection@studio-moderna.com orice produs copiat, contrafacut, similar sau orice distribuitor neautorizat, pentru a ne ajuta sa luptam
impotriva falsificarilor ilegale.

Nieodpowiednia ilo$¢ oleju do wody w ziemniakach.

Friteuza cu aer cald Delimano Touch - Manual de utilizare

Cititi cu agentie acest manual inainte de a utiliza produsul si péstrafi-l pentru referinte ulterioare.

AVERTIZARI

1. Acest dispozitiv este destinat exclusiv uzului casnic, la interior si in mediu uscat.

2. Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste, precum si de catre persoane cu capacitafi
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca i s-a acordat supraveghere

saul instructiuni privind utilizarea dispozitivului in conditii de Siglranta Si daca au inteles pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sé se joace cu aparatul. Curdtarea si intretinerea aparatului nu ar trebui sé fie facute de copii

decét dacd au mai mult de 8 ani Si sunt supravegheati.

Nu dsati dispozitivul si cablul fa indeména copiilor cu varsta sub 8 ani.

i

Conectati numai la sursa de alimentare care corespunde cu cea indicat pe produs/incarcator. In caz de

utilizare necorespunzatoare, poate aparea defectarea sursei de alimentare sau a dispoztivului. .

Acest dispozitiv este echipat cu o priza cu impamantare. Via rugam sa va asigurati ca priza de perete din casa

dvs.esteb|ne|m{)amantata. . S . .

D.acéllgab{ul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit imediat numai de catre 0 persoand autorizata

si calificata.

Evita;lj_utilizarea prelungitoarelor cu mai multe prize, deoarece acestea se pot supraincalzi si pot provoca un

jncendiu.

In niciun caz nu trebuie conectate alte aparate cu consum ridicat de electricitate la aceeasi sursa de alimentare.

Acest dispozitiv nu trebuie niciodata sa fie pomit sau s ramana conectat la sursa de alimentare atunci cand

nu este utilizat, in timp ce inlocuiti accesorille sau in timpul curatarii.

10. Suprafetele se pot incalzi in impul utilizarii _ R . .

11, Nu'incercati sa efectuati nicio modificare sau reparatie de unul sinur Si asigurati-va ca orice reparatie este
efectuata numai de catre un tehnician calificat corespunzator.

12. Nu introduceti nicio parte a aparatuluiin apd sau in alt lichid. S

13. Acest dispozitiv nu trebuie sa functioneze niciodata gol (exceptie: inainte de prima utilizare), deoarece o astfel
de actiune ar putea duce la defectarea aparatului si/sau ranirea utilizatorului. L .

14. Nu scufundati niciodatd carcasa, care contine componente electrice si elementele de incélzire, in apa si nu
clatiti sub ropinet. .

15. Nu'lasati apa sau alt lichid sa intre in aparat pentru a preveni electrocutarea.

16. guqenvlln.totdeauna ingredientele care trebuie fripte in cos, pentru a preveni contactul acestora cu elementele

g incalzire.




17. Nu acoperiti niciodata orificiile de intrare si orificiul de evacuare a aerului.

18. Nu umpleti tigaia cu ule, deoarece aceasta poate cauza pericol de incendiu.

19. Nu atingefi niciodatd interiorul aparatului in timp ce acesta functioneaza sau tocmai a fost oprit din functiune.

20. {ine;i cablul de alimentare departe de suprafetele fierbin.

. Inainte de utilizare, asezati produsul pe o Suprafata durd, pland, stabila si uscata.

22. Curatati si uscati bine inainte de prima utilizare.

23. Va rugam s consultati paragrafele de mai jos referitoare la detaliile despre curatare, duratele Si setarile de
functionare si accesorille aparatului. o - .

24, Mirosuri usoare sunt posibile la inceputul utilizarii pana cand dispozitivul atinge stabilitatea termica.

25. Acest dispozitiv nu este destinat sa functioneze cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem separat
cu telecomanda.

26. Alimentele supradimensionate, folia de aluminiu sau ustensilele nu trebuie introduse in dispozitiv deoarece pot

rovoca incendii sau electrocutare. X

217, Intimpul fri%erii cu aer cald, aburul fierbinte este eliberat prin orificiile de evacuare a aerului. Pastrati-va méinile
sifata la o distanta sigura de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De asemenea, aveti grija la abur si aer
fierbinte atunci cand Scoateti tava din aparat.

28. Suprafata incalzitd este supusa caldurii reziduale dupa utilizare.

29. Deconectati imediat aparatul dacd vedeti fum negru iesind din aparat. Asteptati sa se opreasca emisia de fum
Inainte de a scoate tava din aparat. S . .

30. Daca dispozitivul nu functioneaza aga cum artrebui, a primit o lovitura putemica, a fost scapat, deteriorat, lasat
in aer liber sau scapat in apa, nu-l utilizati.

3. A Va ru%ém sa acordati atentie riscului de oparire unde exista un simbol de temperatura ridicata.
32. Desi produsul a fost verificat, utilizarea si consecintele sale sunt strict responsabilitatea utilizatorului.

1) Componente
Friteuza cu aer cald Delimano Touch contine urmétoarele componente, avand urmétoarele functii:

Img. 1 (vezi: IMAGINI, Img. 1)

1. Unitate principala 4. Cablu de alimentare 7. Buton de eliberare a cosului (negru)
2. Panou de comandd 5. Cos pentru frigere 8. Buton de eliberare a manerului (rosu)
3. Glisor de eliberare a cosului 6. Maner 9. Vas pentru frigere

Img. 2 (vezi: IMAGINI, Img. 2)

1. Modul dezghetare 5. Modul came 9. Minus

AN 10. Plus
2. Modul cartofi préjiti 6. Modul peste )
3. Modul vedges 7. Modul prajurs 13- emperatura/Tner
4, Modul nuggets 8. Modul deshidratare 13. Pomire/Pauza
2) inainte de utilizare
1. Indepartati toate materialele de ambalare, orice autocolante sau etichete (cu exceptia etichetei de evaluare) de pe dispozitiv.

2. Stergeti unitatea principald cu o carpd moale si umeda, apoi uscati-o bine.

3. Apucati méanerul, impingeti inainte glisorul de eliberare a cosului cu degetul mare Si trageti vasul pentru frigere din unitatea principald. Scoateti cosul pentru frigere apasand butonul
de eliberare a acestuia, inainte de a- scoate din vasul pentru frigere.

4. Curatati dispozitivul (consultati sectiunea ,Curatare si intretinere”)

5. Asezati unitatea principald a friteuzei pe o suprafata stabila, rezistentd la caldurd, la o indltime confortabila pentru utilizator.

6. Dispozitivul trebuie asezat astfel incét cablul de alimentare sé aibd o lungime suficientd pentru a fi conectat la prizd, iar aerul din jurul produsului sd fie ventilat si s& nu fi aproape de
obiecte inflamabile.

NOTA: nainte de prima utilizare: conectati dispozitivul la sursa de alimentare si porniti dispozitivul gol (!) (prin apasarea butonului “Menu” o singuré data, urmat de apdsarea butonului de
porire / pauza), lasandu-| sd functioneze aproximativ 10 minute - acest lucru va preveni afectarea gustului mancarii de catre fumul sau mirosul initial.

NOTA: Cénd utilizati friteuza cu aer cald pentru prima data, poate aparea un usor fum sau miros. Acest lucru este normal si in scurt timp va disparea. Asigurati o ventilatie suficienta in jurul
friteuzei in timpul utilizarii.

3) Utilizare

1. COS + VAS: Atagati manerul la cosul pentru frigere glisndu-|, nainte de a-1 pune in vasul pentru frigere (vezi IMAGINI, Imaginea 3a).
NOTA: Puteti scoate méanerul cosului, apasand butonul de eliberare a manerului (rosu). (vezi: IMAGINI, Img. 3b).

2. VAS: Atagafi manerul la cos, introducandu-| in vas. (vezi: IMAGINI, Img. 3c).
NOTA: Puteti scoate ménerul vasului, apasand butonul de eliberare a vasului pentru frigere. (negru).

3. Impingeti cosul pentru frigere in unitatea principald (vezi: IMAGINI, Imaginea 4)

4. Conectati aparatul la sursa de alimentare - acesta va emite un semnal sonor, iar simbolul ,b” (pentru modul ,cos/basket”) va fi proiectat pe afisaj. Modul ,Vas pentru frigere” poate fi
ales tinnd apdsat butonul de temperatura/timer timp de 2 secunde (simbolul ,F” proiectat pe afisaj).

5. Este recomandat s asteptati ca aparatul sa se preincalzeasca (setare implicité pentru orice program/mod). Nu addugati incd alimentele in acest moment.

6. Apasati butonul “program” ce clipeste pentru a selecta modul de gatit ales si apasati butonul de pornire/pauza pentru a pori programul prestabilit - afisajul va indica ,ON” (PORNIT).
*. Puteti verifica $i seta temperatura sau timpul de gétire apasand butonul de temperaturd/timer: La prima apasare, temperatura incepe sd clipeascd, notificand cd poate fi setatd
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cu butoanele - sau +. Pentru a seta timpul de gatire, apasati din nou butonul de temperaturd/timer (timpul incepe sa clipeasca) si setati-| cu butoanele - sau +. Confirmati setarile i
pomiti programul apasand butonul de pomire/pauza - iar afisajul va indica ,ON” (PORNIT).

7. Setdrile pot fi modificate in orice moment prin apasarea butonului de temperaturd/timer Si resetarea acestora cu butoanele - sau +, inainte de a confirma apasand butonul de pornire/pauza.
NOTA: Programele pot fi puse pe pauza in orice moment prin apdsarea butonului de ponire/pauza sau pot fi oprite prin tinerea apdsatd a aceluiasi buton timp de 3 secunde.

8. Dupd ce preincalzirea este finalizatd, dispozitivul va emite un semnal sonor si afisajul va indica ,ADD” (ADAUGA).

9. Tinefi partea de sus a aparatului cu 0 mana i trageti cosul/vasul afard, tindnd manerul vasului cu cealaltd mand (afisajul se va opri). Asezati cosul/vasul pe o Suprafatd stabila.

10. Puneti ingredientele fie Tn cos (dacd este ales modul cos), fie in vas (dacd este ales modul vas).

11. Puneti cosul/vasul de fript inapoi in unitatea principald pentru a incepe gatitul (punctele temporizatorului vor incepe sa clipeascd pe afisaj).
Notd: Daca cosul/vasul nu este impins cu atentie in unitatea principald, aparatul nu va pomi.

12. Dupd ce ati ajuns la jumatatea timpului de incalzire setat, aparatul va emite un semnal sonor de 3 ori iar afisajul va indica "turn” (rotire), indicand faptul cd puteti scoate cosul/vasul
si puteti amestecay/intoarce mancarea. Apoi repozitionati cosul/vasul in aparat pentru a continua modul de gatit.
Notd: Mesajul ,tum” (rotire) va clipi timp de 10 secunde pentru a permite amestecarea mancarii. Dacd acest pas nu este facut, aparatul va continua automat programul setat.

13. Cand timpul de gatire s-a terminat, dispozitivul va intra in modul “asteptare” si va indica sfarsitul programului prin emiterea unul semnal sonor (pe afisaj va fi indicat “b”sau “F”-in
functie de modul ales).

14. Deconectati dispozitivul, scoateti cu atentie cosul/vasul pentru frigere si asezati-| pe o suprafatd plata rezistenta la caldura.
NOTE: Avetl grija, deoarece caldura si aburul pot provoca oprire. Este recomandat sd folositi ustensile suplimentare (nu suntincluse) pentru a scoate alimentele din cos. Ca altemnativa,
puteti rasturna méancarea prin rotirea cosului/vasului pentru frigere.
Memorie temporara: Dispozitivul isi va mentine ultimul program/mod ales timp de 10 minute, chiar si in cazul intreruperii alimentarii cu energie.

Setari si optiuni pentru programele presetate - COS + VAS

Program presetat Temperatura (°C ) Timp (Min)
Presetare Interval de reglare Presetare Interval de reglare
Dezghetare 90 35-90 7 Imin-1h
Cartofi prajiti 200 80-200 18 Imin-1h
Wedges 200 80-200 16 min-1h
Nuggets 180 80-200 14 min-1h
Carne 200 80-200 16 Imin-1h
Peste 180 80-200 14 Imin-1h
Prajituri 180 80-200 12 Imin-1h
Deshidratare 60 35-90 8h 1-24h
Setari si optiuni pentru programele presetate - VAS
Program presetat Temperatura (°C ) Timp (Min)
Presetare Interval de reglare Presetare Interval de reglare
Dezghetare 90 35-90 9 min-1h
Cartofi prajiti 200 80-200 25 Imin-1h
Wedges 200 80-200 19 min-1h
Nuggets 180 80-200 17 min-1h
Carne 200 80-200 19 Imin-1h
Peste 180 80-200 17 min-1h
Prajituri 180 80-200 14 1min-1h
Deshidratare 60 35-90 95h 1-24 h
4) Curatare si intretinere

Opriti intotdeauna aparatul inainte de curatare

1. V@ rugdm sd curatati regulat aparatul pentru a pastra performantele sale optime de functionare.
2. Dupd utilizare, va rugdm sd curdati imediat cosul si vasul, pentru a evita deteriorarea stratului interior din cauza eroziunii uleiului rezidual din alimente.
3. Nu utilizati produse de curatare abrazive putemice pentru a preveni deteriorarea aparatului.
4. Folositi o carpd moale si curata pentru a sterge friteuza. Dacd este necesar, se poate folosi o carpd umezitd (nu complet udd).
5. Niciuna dintre componente nu este lavabila in masina de spalat vase.
6. Folositi detergent delicat Si apd curatd pentru a curata cosul si vasul de fript.
7. Vd rugdm sa nu utilizati obiecte dure i ascutite (cum ar i bureti de sarmd, lame etc.) pentru a curdta aparatul.
8. Depozitati aparatul intr-un loc uscat, ferit de lumina directd a soarelui.
5) Depanare
Problema Cauze posibile Solutii
) . N Dispozitivul nu este conectat la 0 sursa de alimentare. | Conectati cablul de alimentare la sursa de alimentare cu impdmaéntare.
Friteuza cu aer cald nu functioneaza - — -
! Vasul nu este instalat corect. Glisati vasul in dispozitiv in mod corespunzator.
nedientele | Cantitatea de ingrediente din cos este prea mare. Puneti cantitati mai mici de ingrediente in cos.
ngredientele fripte in friteuza cu aer p P : : A "
cald nu sunt bine ficute. Temperatura setatd este prea scazuta. Reglati/ cresteti temperatura (consultati capitolul ,UTILIZARE”).
Timpul de pregatire este prea scurt. Reglati/mariti timpul de functionare (consultati capitolul ,UTILIZARE").
Ingredientele sunt fripte neuniformin | Ingredientele nu au fost amestecate in timpul Ingredientele care se afla deasupra celorlalte (de exemplu cartofi prajiti) trebuie
friteuza cu aer cald prepararii. amestecate la jumatatea timpului de pregatire (vezi capitolul ,UTILIZARE")
Gustarile fripte nu sunt crocante atunci | Pregdtirea alimentelor care se gatesc in friteuza Utilizati gustéri adecvate sau aplicati cu pensula putin ulei pe astfel de
cand sunt scoase din friteuzd. traditionala. alimente pentru un rezultat mai crocant.
Nu pot glisa vasul in dispozitivin mod | Sunt prea multe ingrediente in cos. Nu umpleti prea mult cosul, consultati capitolul ,UTILIZARE”.
corespunzator. Cosul nu este asezat corect in vas. Tmpingefi cosul in jos in interiorul vasului pana cand auziti un clic.




Cand sunt fripte ingrediente grase, o cantitate mare de ulei se va scurge in vas.
Ingredientele sunt prea grase/uleioase. Uleiul produce fum alb $i vasul se poate incalzi mai mult decét este normal.
Din aparat iese fum alb. Acest lucru nu afecteazd dispozitivul sau rezultatul final.

Vasul contine in continuare reziduuri de grasime de la
utilizarea anterioara.

Asigurati-va cd ati curatat bine vasul i cosul dupa fiecare utilizare.

L ) - S-a folosit un tip de cartof gresit. Preparati cartofi préjiti proaspeti din cartofi speciali pentru préjire.
Cartofii prajiti proaspeti sunt fripti - - - —— — - —— -
neuniform. Sticks-urile de cartofi nu au fost clatite inainte de Clatiti bine sticks-urile de cartofi pentru a indeparta amidonul de pe suprafata
préjire. acestora.
. R Asigurati-va cd afi uscat bine sticks-urile de cartofi nainte de a adduga ulei.
Cartoi proaspat pr nu sunt Cantitate gresitd de ulei si apd in cartofii préjiti. Taiati sticks-urile de cartofi mai subtiri pentru un rezultat mai crocant.

crocanti.

vs)

Hvala Vam Sto se odabrali Delimano proizvode!

Delimano donosi inovativni asortiman kuhinjskog posuda velikog kvaliteta, slasno i prijatno kulinarsko iskustvo (priprema, kuvanje i konzumiranje hrane), podsticajnu strast za kuvanjem i
zabavom bez obzira na nivo kulinarskih vestina.

Kuvajte. Uzvajte. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi su priznati kao veoma vredni i korisni, tako da falsifikatori toliko vole da nas kopiraju i na taj nacin obmanjuju Kiijente loSim kvalitetom proizvoda, bez garancije i
senvisiranja. Molimo Vas, da prijavite bilo koji kopiran, falsifikovan, slican proizvod ili neoviad¢enog distributera na brand.protection@studio-moderna.com kako biste nam pomogli u borbi
protiv nelegalnih falsifikatora.

Adaugati ceva mai mult ulei pentru un rezultat mai crocant.

Delimano friteza Touch - uputstvo za za koriscenje

Molimo Vas da pre pocetka konScenja detaljno proCitate uputstvo i sacuvate ga za kasniju upotrebu.

UPOZORENJA , o . ,

1. Uredaj je namenjen samo za koriscenje u domacinstvu, na zatvorenom i suvom mestu. . .
2. Ureda) Smeju konstiti ceca starija od & godina, kao i osobe smanjenih telesnih, Culnih li mentalnih sposobnosti,
ili koje nemaju iskustva i znanja U koriScenju ovakve vrste proizvoda, ukoliko su pod nadzorom osoba odgovornih
za njihovu sigumost, ili su od njih dobila uputstva o sigumom nacinu koriscenja proizvoda i razumeju opasnosti
koje mogu nastati neispravnim koriscenjem proizvoda. Deca se ne sme&u igrati uredajem. Deca mlada od 8
godina uredaj ne smeju koristiti, Cistiti i 0drzavati, a deca starija od 8 godina moraju pritom biti pod nadzorom
odrasle od%ovorne 0s0be.

3. Uredaji kabel drzite dalje od dece mlade od 8 godina. o .
4. Kabel ukljucujte samo U napon koH| odgovara naponu navedenom na uredaju/punjacu. U suprotnom bi moglo
doci do nastanka strujnog udara ifi kvara na proizvodu. 5 . ,

5. Uredaj ima uzemljeni utikac. Molimo, proverite jesu |i utiCnice U vasem domu pravilno uzemljene. .
6. Ukoliko je kabel ostecen, molimo da se obratite odeljenju reklamacija ili prodavnici u kojoj je proizvod kuplien
1er.ga sme menjati jedino ovlasceno sewlanosoblf(e, kako ne bi doslo do nastanka opasnost.

1. zbjeﬁavajte koriscenje Frqduzmh kablova i visestrukih uticnica jer bi se moEIe_ pregrejati i uzrokovati poza.

8. NiukomsluCaju ne u,k.Jucthe druEey|sokonaponskeuredajelulunc.mcuu 0ju je ukljucena friteza.
9. Uredaj nikada ne sme biti upafjen il ukljucen u struju kada se ne koristi, prlikom menjanja dodataka ili za vreme Ciscenja.
10. PovrSine postaju vruce za vieme konSenja. , o .

11. Uredaj nemojte pokuSavati sami da modifikujete ili popravijate. Ukoliko je potrebna popravaka, molimo da se

obratite odelée_nju reklamacija ili prodavnici u kojoj je uredaj kuplien jer ga sme popravijati jedino ovla3éeno
servisno osoblje. - - .

12. Ni Jedandeoureda&ar]e.uranjajte_uvodu ii bilo koju drugu tecnost. .

13. Uredaj se ne sme Koristiti kada je prazan (osim prilikom prvog koriscenja) jer bi to moglo dovesti do kvara
uredaja i/ili nastanka povreda. o o

14. Uredaj koji sadrzi elektricne delove i grejne elemente nemojte uranjati u vodu nii ispirati pod vodom.

15. Pazite da uredaj ne dode u dodir s vodom ili drugom techoscu kako ne bi doslo do nastanka strujnog udara.

16. Namimice koje nameravate da przite uvek stavijajte u posudu za przenje kako ne bi dosle u dodir s grejnim elementima.

17. Nikada ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz vazduha. .

18. Posudu nikada nemojte da punite uljem kako ne bi doslo do nastanka pozara. o

19. Nikada ne dodirujte unutamji deo uredaja za vreme rada ili neposredno nakon zavrSetka koriScenja.

20. Kabel drzite dalje od vrelih povrsina. o 5 .

21. Uredaj pre koriSCenja stavite na Cvrstu, ravu, stabilnu i suvu povrSinu, otpornu na visoke temperature.
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22. Uredaj oCistite i osudite pre prvog koriSCenja. e . S

23. Molimo, obratite paznju na poglavija s detaljima o CisCenju, viemenu koriscenja, postavkama i nastavcima koje
se nalaze u nastavku uputstva. . 5 o .

24. Na pocetku biste mogi osetiti miris koji Ce nestati nakon Sto uredaj dostigne temperatumu stabilnost.

25. Uredaj nije namenjen za koriSCenje s spoljasnjim tajmerom ili odvojenim sistemom daljinskog upravijanja.

26. U gredlaj tnem.Oth da stavijajte prevelike namimice, metalnu foliju’i pribor za kuvanje, jer bi mogli uzrokovati

ozar ili strujni udar. , o . o

21. ga vreme przenja vrelim vazduhom, kroz predvidene otvore izlazi vrela para. Ruke i lice drzite na 3|%urn01

udaljenosti od pare i otvora za izlaz vazduha. Isto tako, budite oprezni i svesni vrele pare i vazduha prilikom

vadenja posude iz uredaja. o

28. PoviSina grejnog elementa ostaje vrua/topla nakon koriscenja, .

29. Uredaj odmah iskljucite iz struje ukoliko primetite da iz njega izlazi tamni dim. Pricekajte da dim prestaneda
izlazi pre vadenja posude iz uredaja. _ o , o .

30. Uredaj nemojte da koristite ukoliko ne radi kako bi trebalo, ukoliko je udaren, ukoliko vam je ispao, ukoliko je
oStecen, ukoliko je ostavijen na otvorenom ili ukoliko je pao u vodu.

31. £=\ Qbratite paznju na oznaku visoke temperature i opasnost od nastanka opekotina. o
32. lako je sigumost proizvoda proverena, njegovo koriScenje i posledice koriscenja odgovomost su korisnika.
1) Delovi
Delimano friteza Touch sastoji se od sledecih delova:

Slika 1 (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 1)

1. Glavna jedinica 4. Kabel 7. Dugme za otpustanje posude za przenje (crna)

2. Kontrolna ploca 5. korpa za préenje 8. Dugme za uklanjanje rucke (crvena)

3. Kliza¢ za otpustanje posude za przenje 6. Rucka 9. Posuda za przenje

Slika 2 (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 2)

1. Odmrzavanje 5. Meso 9. Minus

2. Przeni krompirici 6. Riba 10. Plus

3. Pekarski krompir 7. Kolagi 11. Temperatura/Timer

4. Pileci medaljoni 8. Dehidracija 12. Meni

13. Start/Pauza

2) Pre koriséenja
. Sklonite sve delove ambalaze i nalepnice (osim nalepnice na uredaju) s uredaja.
Glavnu jedinicu obriSite mekanom viaznom krpom i osusite.
Uhvatite rucku, palcem pomaknite KlizaC za otpuStanje posude za przenje prema napred i izvadite posudu za przenjean. lzvadite korpu za prZenje; pivo pritisnite dugme za otpustanje
korpe, a zatim je izvadite iz posude. B
QCistite uredaj (molimo, obratite paznju na poglavije “Ciscenje i odrzavanje”).
Glavnu jedinicu friteze stavite na stabilnu povrSinu, otpomu na toplinu i na visinu koja vam je prijatna za koriscenje.
Uredaj treba biti postavijen tako da se kabel moZe lako ukljuciti u elektricnu uticnicu, pazeci da oko uredaja ima dovoljno mesta kako bi vazsuh mogao kruZti i da nije u blizini zapaljivih predmeta.

oo woe

NAPOMENA: Pre prvog koriscenja: prazan uredaj (!) ukfjucite u struju i upalite ga (pritisnite dugme meni jednom, a zatim dugme start/pauza) i ostavite ga da radi otprilike 10 min. To ce
spreciti da miris i dim koji se pojavijuju na pocetku koriScenja uticu na ukus hrane.
NAPOMENA: Prilikom prvog koricenja proizvoda mogli biste primetiti dim ili osetiti miris. To je normalno i brzo e nestati. Ostavite dovaljno prostora oko uredaja za vreme koriscenja.

3) Koriscenje
1. KORPA + POSUDA: Gumite rucku na korpu za przenje kako biste je pricurstili, pre stavijanja korpe u posudu za prenje (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 3a).
NAPOMENA: Rucku moZete skloniti iz korpe pritiskom na dugme za uklanjanje rucke (crvena) (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic 3b).
2. POSUDA: Umetnite rucku u posudu za przenje kako biste je pricurstili (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 3c).
NAPOMENA: Rucku moZete skloniti iz posude pritiskom na dugme za otpustanje korpe za przenje (cma).
Posudu (korpu) za prZenje gumite u glavnu jedinicu (pogledaj SLIKE, Slika-Pic 4).
Uredaj ukljucite u struju, Cucete zvucni signal (bip), a oznaka “b” (za korpu-basket) e se pojaviti na ekranu. Nacin posuda za przenje moze se izabrati pritiskom dugmeta temperatura/
timer na 2 sekunde (na ekranu se pojavijuje oznaka “F").
Preporuujemo da ostavite uredaj da se zagreje (Sto je zadana postavka za svaki program/nacin rada). U ovom trenutku joS ne stavljajte namimice.
Pritisnite dugme menija koja treperi, kako biste izabrali nacin rada i dugme start/pauza, kako biste zapoceli s unapred postavijenim programom - na ekranu se prikazuje “ON”.* Mozete
proveriti i postaviti temperaturu kuvanja ili vreme kuvanja pritiskom dugmeta temperatura/timer: kada jednom pritisnete, temperatura potinje da treperi, oznacavajuci kako je mozete
postaviti pritiskom na dugme - ili +. Kako biste postavili vieme kuvanja, ponovno pritisnite dugme temperatura,/timer (vreme pocinje da treperi) i postavite vreme kuvanja pritiskom na
dugme - ili +. Potvrdite postavke i zapoCnite s programom pritiskom na tipku start/pauza - na ekranu se prikazuje “ON”.
7. Postavke se u bilo kojem trenutku mogu promeniti pritiskom na dugme temperatura/timer i ponovnim postavijanjem pritiskom na dugme - ili +, pre pritiska na dugme start/pauza za
potvrdivanje programa.
NAPOMENA: Program se u bilo kojem trenutku moze pauzirati pritiskom na dugme start/pauza, ili zaustaviti drzanjem dugmeta 3 sekunde.
8. Nakon zagrevanja, Cucete zvucni signal (bip), a na ekranu ce se prikazati “Add” (dodavanje), $to znati kako je uredaj spreman za stavijanje namimica.
9. Jednom rukom drZite vrh uredaja, a drugom povucite i izvadite korpu/posudu. Korpu/posudu stavite na stabilnu povrsinu, otpomu na toplinu.
10. Stavite namimice u korpu (ukoliko je izabran nain rada s korpom) ili u posudu za przenje (ukoliko je izabran nacin rada s posudom).
11. Korpu/posudu za przenje vratite u glavnu jedinicu kako biste zapoceli s kuvanjem (taCkice imera poece da trepere na ekranu).
Napomena: Ukoliko korpu/posudu ne gumete pravilno u glavnu jedinicu, uredaj se nece pokrenuti.
12. Kada istekne pola vremena kuvanja, Cucete tri zvucna signala (bip) i na ekranu ce se prikazati “Tur” (okreni), oznacavajuci kako mozete izvaditi korpu/posudu za przenje i promeSati/
okrenuti namimice, a zatim vratiti korpu/posudu za przenje kako biste nastavili s kuvanjem.
NAPOMENA: Indikator “Turn” (okreni) treperece 10 sekundi kako biste mogli promesati/okrenuti namimice. Ukoliko to ne uradite automatski Ge se nastaviti s postavijenim programom.
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Kada vreme istekne, uredaj e uci u stanje pripravnosti i zvucnim signalom (bip) oznaiti kraj programa (na ekranu e se prikazati “b” ili “F” - zavisi od izabranog natina rada).

13.

Uredaj iskljucite iz struje, pazljivo izvadite korpu/posudu za przenje i stavite je na ravnu povrsinu, otpornu na visoku temperaturu.

NAPOMENE: Budite oprezni, s obzirom da vrelina i para mogu uzrokovati opekotine. Preporucujemo koriséenje dodatnog pribora (ne dolazi u paketu s proizvodom) prilikom vadenja

namimica iz korpe. Namimice naizmenicno vadite okretanjem korpe/posude za przenje.

Memorija kod iskljucivanja: Uredaj ce zapamtiti poslednji izabrani program/nacin rada na 10 minuta, €ak i u slucaju nestanka struje.

Postavke programa i opcije - KORPA + POSUDA

Program Temperatura (°C) Vreme (Min)
Prethodno postavljanje Raspon prilagodavanja Prethodno postavljanje Raspon prilagodavanja
Odmrzavanje 90 3590 7 1min-1h
Przeni krompirici 200 80-200 18 1min-1h
Pekarski krompir 200 80-200 16 1min-1h
Medaljoni 180 80-200 14 1min-1h
Meso 200 80-200 16 1min-1h
Riba 180 80-200 14 Imin-1h
KolaCi 180 80-200 12 1min-1h
Dehidracija 60 35-90 8h 1-24h
Postavke programa i opcije - POSUDA
Program Temperatura (°C) Vreme (Min)
Prethodno postavljanje Raspon prilagodavanja Prethodno postavljanje Raspon prilagodavanja
Odmrzavanje 90 35-90 9 1min-1h
Przeni krompirici 200 80-200 25 1min-1h
Pekarski krompir 200 80-200 19 1min-1h
Medaljoni 180 80-200 17 1min-1h
Meso 200 80-200 19 1min-1h
Riba 180 80-200 17 1min-1h
KolaCi 180 80-200 14 1min-1h
Dehidracija 60 35-90 95h 1-24h

4) Giscenje i odravanje

Uredaj uvek iskijucite pre Ciscenja.

Molimo, redovno istite uredaj kako biste zadrzali optimalne performanse.
Nemojte koristiti abrazivna sredstva za ¢icenje kako ne biste odtetili uredaj.

Ni jedan deo proizvoda se ne sme prati u masini za pranje posuda.
Korpu i posudu za Cisenje perite blagim deterdzentom i Cistom vodom.
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Cist i suv uredaj odlofite na suvo mesto, dalje od direktnog suncevog svetla.

5) Vodic za reSavanje problema

Korpu i posudu za przenje o€istite odmah nakon koriséenja kako se na njih ne bi zalepili ostatci ulja.

Glavnu jedinicu obrisite mekanom, Cistom krpom. Ukoliko je potrebno, mozete koristiti viaznu (ne mokru) krpu.

Nemoite koristiti trde ili ostre predmete (poput Zice, otrica, itd.) za CiScenje bilo kojeg dela uredaja.

Problem Moguéi uzrok

Moguce rjesenje

Uredaj nije ukljucen u struju.

Kabel ukljucite u ispravno uzemljenu uticnicu.

Friteza ne radi. - - -
Posuda nije pravilno postavijena.

Pravilno stavite posudu u uredaj.

Prevelika kolicina namimica u korpi.

Stavite manju koli¢inu sastojaka u korpu.

Sastojci pripremani u fritezi nisu gotovi. | Postavljena temperatura je preniska.

Prilagodite/povecajte temperaturu (pogledajte poglavije “KORISCENJE).

Prekratko vreme pripreme.

Prilagodite/ povecaite vreme pripreme (pogledajte poglavije “KORISCENJE”).

Sastojci nisu ravnomerno przeni u
fritezi.

Sastojci se nisu promesali/protresli za vieme
pripreme.

Sastojci koji su na dnu ili stoje jedni preko drugih (npr. krompirici) potrebno je na pola
vremena kuvanja pomeSati/ protresti (pogledajte poglavije “KORISCENJE").

Pripremali ste sastojke namenjene pripremanju

Prene grickalice nisu hiskave. u tradicionalnim fritezama.

Koristite odgovarajuce sastojke, ili ih blago premazite uljem kako bi bili hrskaviji.

Posuda se ne moZe pravilno staviti | Previse sastojaka u korpi.

Ne stavljajte previse sastojaka u korpu (pogledaite poglavije “KORISCENJE).

U uredaj. Korpa nije pravilno stavljena u posudu.

korpu pritiScite prema dolje u posudu dok ne zacujete Klik.

Sastojci su premasni.

Prilikom przenja masnih sastojaka, velika koli¢ina ulja iscurie u posudu i proizvesti dim.
To ne utice na uredaj ili krajnji rezultat.

1z uredaja izlazi beli dim. -
y U posudi su ostaci masnoce od prethodnog

koriséenja.

Pravilno o€istite posudu i korpu nakon svakog koriscenja.

Svezi krompirici su przeni KoriS¢ena je pogreSna vrsta krompira.

Koristite svezi krompir namenjen pecenju.

neravnomerno. Trakice krompira nisu isprane pre préenja.

Isperite trakice krompira kako biste isprali skrob s povrdine.

Przeni krompirici nisu hrskavi. Pogresna kolicina ulja i vode u krompiri¢ima.

Trakice krumpira osuSite pre laganog premazivanja uljem.

Krumpir isecite na tanje trakice kako biste dobili hrskavije rezultate.

Blago premazite uljem kako biste dobili hrskavije rezultate.
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Brarosapum Bac 3a Bbi6op U3aenna Delimano!

Delimano npegsiaraer BbIGOP MHHOBALVMOHHbIX M BbICOKOKAYECTBEHHbIX KyXOHHbIX NPUOOPOB, KOTOPbIE NO3BOASIOT NONE3HO, BKYCHO M MPUSTHO MPOBOAWTL BPEMSA Ha KyxHe, Npobyuan
CTPacTb K MPUrOTOBAEHHMIO 610 HE3ABMCHMO OT YPOBHS BALLENO KyAMHapHOro MacTepcTea. [oToBbre. MpasgHyite. Kawablit aeHb.

Mockonbky M3genus Delimano 06na4atoT BLICOKMM CMIPOCOM, Ha PbIHKE MOXHO BCTPETUTb (GanbCHQUUMPOBAHHBIA TOBAP HU3KOMO KayecTsa C OTCYTCTBUEM rapaHTMM W 06CAYKUBAHNS.
Mpocum Bac coobluarb 0 Konusx, NOAENKaX U HeOpULManbHbIX AvcTpHGLIoTOpaX no agpecy brand.protection@studio-modema.com, 4To6bl NOMOYb HaM BOPOTLCA C KOHTPAdEKTHBIM
T0BapOM.

Mynetuness DELIMANO AIR FRYER TOUCH BLACK (AENMMAHO 3/P ®PAEP TAY B/13K) - pykoBOACTBO nonb3oBatens.
Mynbineyb npeaHasHayeHa Ans GbICTPOro BbiNeKaHKs GN0 U 0GKapKM NPOAYKTOB 3 CYET LMPKYAALMN FOPAYEro BO3AYXa BHYTPH Yl npu6opa. ECAM y BAC BOSHUKIM Kakve-Tn60
BONPOCHI 110 NOBOAY TOBapa, 06PaTHTECH B CAYKOY NOAAEPHKY (KPYMOCYTOYHO): +7 (495) 737-82-32. HaCTOSTENbHO PEKOMEHLLYEM COXpaHHTb AaHHbI HoMep TenedoHa.

BHUMaTeNbHO MOYHTAIATE HACTOALLYHO MHCTPYKLMIO NIEPEA HAANOM HCMONb30BAHIA YCTPOICTBA M COXDAHUTE ee 1A
CTIPABOK B AA/IbHENLIEM.

MPEAYNPEXOEHUE

1. []aHHbii MpU6Op NpeaHasHayeH AnA JOMALIHET0 UCTONb30BAHNA BHYTPH NOMELLEHNA B CYXVIX YCIIOBHAX.

2. [laHHbIAMPMOOP MOMETCNONb30BATLCH ACTHMM CTAPLLIE 8 11ET, ATAKMKE MLIAMY COrPaHNYEHHBIMA GH3UYECKIMM,
CEHCOPHBIMM WM YMCTBEHHBIMMA CIOCOBHOCTAMM, WM C HELOCTATOYHBIM OMbITOM WM 3HAHUAMM TONIbKO NPy
YCNOBMI HAXOMAEHA NOA MPHCMOTPOM /IMLIA, OTBEYAIOWETO 33 UX GE30MacHOCTb, KOHTPOMMPYIOLIEND WX
[le/iCTBAA 1 MHCTPYKTPYIOLLErO M0 MOBOY GE30MacHOM SKCTUyaTaLyK NPUGOPA, MM 3TOM BbiLleyKasaHHbie
JIMLA JOMKHbI 0CO3HABATb OMACHOCTH, CBA3AHHBIE C UCTIONB30BAHMEM YCTPOWCTBA. [leTH HE AOMKHbI HrPaTh C
npubopom. [leT craptue 8 neT MOryT BbINOAHATL YHCTKY 1 06CIYKMBaHKE MPpHOOpa MMLLb B TOM CAyyae, ecin
HaXOASATCA MO MPUCMOTPOM B3POCbIX.

XpaHwTe Npuoop v LUHYP NUTAHWA B MECTE, HEAOCTYNHOM [ AeTen Miajwe 8 ner.

OAKIOYaVTE MPUOOP TOMBKO K TOMY MCTOYHMKY NMTAHWA, NapaMeTpbl KOTOPOTO COOTBETCTBYKT 3aBOACKOM
TA0MMYKe Ha Kopnyce. B MpOTMBHOM Cyyae MOMET NPOM3OWTI COOM MUTaHMS Wiv NONOMKA MyALTUMEYH.
YCTPOMCTBO OCHALLIEHO 3a3eMIEHHOR BUTIKOR. YO&IUTECH, YT0 PO3ETKA B BALIEM JOME LOMKHbIM 06Da30M 333eMEHa.
(pit NOBPEHAEHHM umyga NUTAHNA CAIELYET HEMELIEHHO NPOM3BECTU 3aMEHY BO M3BeXaHNE BOSHUKHOBEHMS
onacHou cutyayuu. OBpataTech K aBTOPU3OBAHHOMY TEXHWKY WM MPOYEMy MLy, obnaatouiemy
COOTBETCTBYHOLLIEH KBATMOUKALMEN.

1. He nogwtoyaiite npuGOD K YIMHTENAM WA MHOTOMECTHBIM POSETKAM, NOCKONIbKY 3T0 MOMET MPUBECTH K X
MEPerpesy v CaTb MPU4MHON BOTOPaHHSA.

8. Hv mpu Kakux 0BCTOATENCTBAX HE NOBKITIOYAITE HECKONBKO BLICOKOBOLTHBIX IPHOOPOB K OBHOI 1 TOV e POSETHE,

9. Beerja BblKi04aiTe NpUGOP v OTCOBAMHAVITE €0 OT SNEKTDOCETH, KOTAA OH HE MCTONb3YETCA, A TAKKE Kbl

ﬁas Nepe 3aMeHOR aKCeCcyapoB 1 0YUCTHOM.

OBEPXHOCTI MyBTUNEYY MOTYT HArpeBaTbCA BO BPEMS MCMONb30BAHKA.

11, He nbiraiTech BHOCHTL H3MEHEHHS B KOHCTPYKLVIO NPHG0Da WK PEMOHTUPOBATb €10 CaMOCTOSTENbHO. Jlio60i
ﬁ&MOHT [IO/HEH NPOM3BOZMTLCA TONbKO KBATMQULMPOBAHHBIM TEXHUKOM.

£/1b37 NOTPYHaTh KaKy10-M60 YaCTb MyNIbTANEYM B BOZY WM APYIYI0 KUAKOCTD.

13. Mynbmneyb He fOMKHA paboTaTb B XOMOCTYIO (33 WUCKMIOYEHUEM MEPBOT0 BKMIYEHUS), MOCKOMbKY TaKoe
[IEVCTBIAE MOMET NPUBECTU K CO0K0 B paBOTe M/ Wik NONYYEHMI0 TDABM NONL30BATENEM.

14. Kareropuyeckut 3anpeiueHo norpyxatb B BOBY Wn NPOMbIBATb M0Z NPOTOYHOA BOZO KOpYC mpuGopa,
COAEPHALLYI NEKTPOHHBIE KOMMOHEHTI M HArPEBATENbHLIE SNEMEHTbI,

15. Bo v1636e>+<aHMe MOPAKEHNS ANEKTPUYECKIM TOKOM He JONyCKAITE NonagaHa BORbI M MPOYEM KWIKOCTA BHYTPb
npuéopa.

16. Beerga 3aknaabiBaifTe MHTPEAVEHTH AR HapKA B KOP3WHKY/Yally MyAbTAMEYM, MPORYKTbl HE JOMKHb
KOHTAKTMPOBATb C HArPEBATENIbHbIMM NEMEHTaMM Mpubopa.

17. Kareropuyecky 3anpelLeHo HakpbiBaTb BO3LyX03a60PHbIE 1 BO3LYXOBHINYCKHbIE OTBEPCTHA NPUOOPA.

18. Kareropuyeckv 3anpelLieHo 3anonHATb Yally MyALTUNIEY MaCOM, TaK Kak 3T0 MOMET NPUBECTU K BOTOPAHHI.

19, He npuacairech K BHyTpEHHe/ YacTi npuoopa Bo Bpems ero paboTl Wan Cpasy e nocre 3aseplLenns padoryl

20.  Uyp nvTaHus npreopa AOMKEH HaXOIUTLCA BAAMM OT FOPAYMX NOBEPXHOCTEM.

21, Tlepeg HavanoM 3KCTyaTaLui YCTaHOBITE NPUOOP Ha TBEPAYIO, POBHYH, YCTOM4HBYIO, CYXYH0 1 APOMPOYHYI0
NOBEPXHOCTb.

22. TiatensHo 04¥CTHTE ¥ NPOCYLLIMTE aKCECCYapbl NEPes NepBbIM MCMONb30BAHKEM.




23. QGpamirech K pasaenam HMe A4 NOMy4eHua JETanbHOM MHGOPMaLMu 0 cnocoGax 04UCTHM, BPEMEHN
BaﬁoTbI, HACTPOIKaX 1 aKCeccyapax. . .

24, BoamoxHO nposBeHME Cnalbix 3aMaxoB B Ha4ane UCTIoNb30BaHKA YCTPOICTBA, M0KA OHO HE JOCTATHET CBOei!
TEPMHUYECKOM CTABMBHOCTH.

25. [laHHO® YCTPOIACTBO HE MPEAHA3HAYEHO ANA YNPaBNEHUs C MOMOLIbY) BHELIHETO TaiMepa win Myibra
[VCTAHLMOHHOTO YNPaBNEHHS.

26. He nomewaire B NpuOOP CAMIWKOM GONbLIME KYCKM MPOLYKTOB, NAKETbl U3 GONbIM WM KYXOHHBIE NPHOOI,
MOCKO/IbKY 3T0 MOKET NPUBECTU K BO3TOPAHMIO WK YAAPY AMEKTPHYECKUM TOKOM.

21. Bo Bpems NPUroTOBAEHH MyASTANEYb BhIMYCKAET FOPAYMI BO3AYX Yepes OTBENCTUS. [lEpHuTe PyKM U ML
Ha 6E30MacHOM PACCTOAHYM OT Napa U BO3LYXOBHINYCKHbIX OTBECTUI. Beerga GybTe akKypaTHbl BO BpEMA
M3BNEYEHMS Yalllv 13 MyNLTUNEYM 1 U3OETaiTE KOHTAKTA C ropA4MM BO3LYXOM ¥ CTpye# napa.

28.  TloBEPXHOCTb HArpeBaTENbHOr0 3NEMEHTA COXPAHAET 0CTATO4HOE TENN0 NOCAe UCNOAb30BaHHA NPHAOpA.

29.  HemezneHo otcoenuHMTE NPUGOP OT SNEKTPOCETH, ECM 13 HENO MOLLIEA YEPHBIA AbiM. TToJ0MAVTE, NOKa AbiM
MePeCTaHeT BbIXOAMTb 13 YCTDOWCTBA, TONIbKO NOCAE 3TON0 Bbl MOKETE M3BAEY Yallly U3 KOPMYCa MyIBTHTIEUH,

30. OtKamwTeCh OT SKCTUyaTaLMM YCTPOMCTBA, ECAM OHO MOMYYWIO CWIbHBIA VAP, Yano, 0CTaBAN0Ch Ha YHLE,
Moo B BOZY WK BbiT0 MOBPEXKIEHO MHBIM CTIOCOBOM.

31 (6paLLaifre BHUMAHHUE Ha AaHHI/ CHMBON BICOKOW TEMNEPATYPbl BO U30EMaHHE NONyYEHUs OXOra.
32. HecmoTpa Ha 10, 410 MPUGOP MPOLLEN MPOBEPKY, OTBETCTBEHHOCTH 33 €10 SKCMAYaTALMIO M NOCAEACTBUA HECeT
MCKAIOYUTENbHO NONb30BATEND

1) etann
Myneneyb Delimano Air Fryer Touch (Leaumato 3iip ®paep Tau) CoCTOMT 13 CreayoLvix AeTaneit:

Puc. 1 (cm.: PUCYHKH, Puc. 1)
1. Npuéop 4. [UHyp nutaxms 7. KHonKa BbiNyCKa KOP3MHKH (YepHas)
2. Nakenb ynpaenexus 5. Kopsuhka 8. KHonka 0TCOeanHEHNs pyyKu (KpacHas)
3. TonayHOK ANst BbIMyCKa Yalwn 6. Pyyka 9. Yawa
Puc. 2 (cm.: PUCYHKH, Puc. 2)
1. Pexwum «Paamoposkan 5. Pexm «Maco» 9. Munyc
2. Pexum «Kaprodens dpu» 6. Pexum «Poibar 10. Mntoc
3. Pexum «Kaprodenb no-aepeseHcku 7. Pexum «[upor» 11. Temneparypa/Taiimep
4. Pewum «Harretcbin 8. Pexim «Cywar 12. Meio
13. Crapt/MNay3a

2) Mepep Havanom aKcnayaTauu1

1. YpanwTe BeCb YNaKOBOYHbINA MaTepuan, CTUKepbl M Hakneiiky (3a UCKIIYEHVEM 3aBOACKOI TabAMYKM) C KOpMyca YCTPOIACTBa.

2. [lpotpuTe KOPNYC MyNTUNEYM BAAKHOA MATKO TKAHBIO M TILATENLHO NPOCYLIMTE.

3. Bo3bMuTECH 32 Py4KY, CABUHBTE BMIEPEA 60AbLIMM NanbLEM NON3YHOK ANA BbINYCKa YaLM 1 NOTAHWTE ee Hapyiy. M3BNEKNTE KOP3MHKY HAMATUEM Ha KHOMKY BbINYCKA, 3aTeM MOAHUMUTE
ee 13 yalm.

4. QuucuTe npu6op (06paTUTeCh K pasaeny «HMCTKa v TexHUYECKOE 06CAYKUBaHME»).

5. Tlocrabre MynsTNEYb Ha YCTOA4MBYH, aPONPOYHYH NOBEPXHOCTL, NOAXOAALLYIO N0 BbICOTE A9 YA06HOTO yNpaBAeHus npuoopoM.

6. Tpu6op fomkeH pacnonararsCs TakuM 06pasoM, YToObl AMHBI WHYPa NUTAHKUA XBaTANO AN NOAKTIOYEHKUS K PO3ETKE W, YT0GbI BO3AYX MOF LMPKYIMPOBATL BOKPYT MyNBTUMEYH.
Mynbmneyb Henb3s yCTaHaBMBaTb BOAN3M BOCINAMEHSIOLIMXCA NPEAMETOB.

MPUMEYAHVE: nepes nepebIM MCMONb30BAHMEM: MOAKNIOYMTE NPUGOP K CETM MUTAHUA U BKAKYMTE €r0 NYCTHIM (!) (HaM@B OAMH Pa3 KHOMKY «MEHIO» 1 3aTeM KHOMKY «CTapT/nay3a»)
NPMMEPHO Ha 10 MMHYT - 3T0 He AacT AbIMy WM NOCTOPOHHEMY 3anaxy, KOTOPbIe NPOABASIOTCA B HaYane 3KCAyaTaLuM, NOBAMATb Ha BKYC NALLM.

MPUMEYAHVE: npu nepsom BKMKOYEHMM MyTETUMIEYA BO3MOXKHO NposBNEHMe cnaboro AbiMa Wn 3anaxa. 310 HOPManbHO 1 B CKOPOM Bpemewu npoiiger. O6ecneysre A0CTATO4HYIO
BEHTWAALMIO BOKPYT MyNIBTUNEYN BO BPEMA ee paboTbl.

3) dxennyarauus

1. KOP3MHKA+YALLA: noacoeavHuTe pyuKy, HaAEB ee CBEPXY Ha KOP3MHKY, 3aTEM MOMECTUTE KOp3uHKY B Yawy Mynsmaneyn (c. PUCYHKK, Puc. 3a).
TPUMEYAHWE: Bbl MOMETE CHATb YKy C KOP3UHKM, HaaB Ha KHOMKY 13Bnedenus (kpackyio). (cm. PUCYHKM, Puc. 3b)

2. YALUA: nogcoeanHuTe pyuky, BCTaBus ee B yawy. (cm. PUCYHKM, Puc. 3c).
MPUMEYAHWE: Bbl MOMETE CHATb PYKY C YallM, HaaB Ha KHOMKY BbINYCKA KOP3UHKN (HEPHYIO).

3. BcraBbTe KopavHKy (+ Yalwy) B kopnyc mynsunedn (cm. PUCYHKH, Puc. 4).

4. TloacoeauHuTe YCTPOVCTBO K CETM - Pa3factcA 3BYKOBOI CUTHaN, Ha AUCTIEE NOABUTCA CUMBOA «b» (4NA PEKMMA «KOP3MHKE»). PERIM «allia» MOKHO BbIOPaTb YAEPIKAHUEM KHOMKN
«TemMnepatypa/TaiiMep» B TeYerne 2x CeKyHE (Ha Auciee 0To6pasmTcs cumeon <,

5. HeobxomvMo noaoiaaTh, Noka MynbTMNEYb Pa30rpeetca (310 HACTOiiKa N0 yMOM4aHKIO 4nA Nl060It NporpamMbI/pexmMa). He 3aknafibiBaiite NPOIyKTbI, KOrZa MyALTANEYb PasorpeBaertcs.

6. HammuTe Ha MWraiowLyl KHOMKY «MeHio», YToGbl BbIGPATb PEXMM MPUTOTOBNEHUA U HaMMMUTE KHOMKY «CTapr/nay3a», YToGbl HadaTb MpeayCTaHOBAEHHyIo nporpammy - «ON»
oro6paiaetca Ha ucrnee*. Bbl MOKeETE NPOBEPAT M yCTaHaBMBaTb TEMNEPATYPY WM BPEMSA NPUTOTOBNEHNA HAKATVIEM Ha KHOMKY «Temneparypa/Bpems: Npu NEpBOM Hama
MHraeT Temneparypa, coo6Lyas, Yro ee MOKHO HACTPOWTb KHOMKAMM «-» WM «». YT0BbI YCTAHOBMTH BPEMS NPUTOTOBNEHHS, HaMKTE CHOBA KHOMKY «TemMneparypa/Taiimep» (HadHer
MHraTb BPEMS) M HACTPOVITE NP NOMOLLY KHOMOK «» WM «». MOATBEPANTE HACTDOIKM 1 HAYHWTE MPOrPaMMY HalaTUEM Ha KHOMKY «cTapT/nay3a» - «ON» oToGpaiaetcs Ha Aucnnee.

7. HacTpoiikin MOXHO 3MEHWTb B N060€ BPEMA HaXaTMEM Ha KHOMKY «TeMnepatypa/TaiiMepy, YCTaHOBHUTE 3HAYEHUS 3aHOBO NP MOMOLL KHOMOK «-» WK «+» 1 3aTeM NOATBEpAVTE
HACTPOIKY HAaXaTEM Ha KHOMKY «CTapT/nay3ar.
TMPUMEYAHWE: nporpaMMbl MOKHO NOCTaBHTL Ha Nay3y B N1060E BPEMA HaKaTHEM Ha KHOMKY «CTapT/nay3a» Wik 0CTAHOBHTb YAEPIKAHUEM 3TOM e KHOMKY B TEYEHNH 3 CEKYHA.

8. Tlocne pasorpesa MynsTMNEYb COOBLLUT KOPOTKIM 3BYKOBBIM CHTHANIOM 0 TOM, 4TO Bbl MOMETE 3aKna/iblBaTb NPO/YKTHI, MK 3TOM Ha Aucnnee 6yaert orobpasarbes «Add.




9. YaepivBas Bepx NpuGOpa OAHOM PYKOM, APYToit U3BNEKNUTE KOP3UHKY/Yallly HapyHy. M0CTaBbTE KOP3MHKY/YaLLy Ha YCTOM4HMBYIO apONPOYHYK0 NOBEPXHOCTb.

10. TonoxmTe MHTPEAMEHTb NGO B KOP3NHKY (EC BLIGPAH PEXVMM «KOP3UHKEY), MO B Yallly (eCTH BLIGPaH PEUM «allay).

11, YctaHoBwTE KOP3MHKY/4ally 06PATHO B KOPNYC NPHGOPa, YTOGbI HayaTb MPUTOTOBNEHHME (Ha AMCTNEE HAYHYT MMraTh TOYKM TaliMepa).
[pUmeyaHKe: ecan KopanHKa/ yalua He YCTaHOBNEHbI A0 KOHLA B KOPNYC MYLTUNEYH, TO OHA HE HaYHeT padory.

12. Tlo ucTeyeHv NOMOBIHbI BPEMEHKM NPUTOTOBAEHNA NPUGOP M3RACT 3 3BYKOBLIX CUrHANA M HA AUCTUIEE NOSBMTCA HAANKMCH «tuMmy, COOBLIAIILAA O TOM, YO Bbl MOXETe 13BNEYD
KOP3HHKY/Yally 1 nepemeluaTs/nepeBepHyTb MPOAYKTLI. 3aTeM BEPHUTE KOP3UHKY/Yally Ha MECTO, YT06bl NPOLOMKMTL NPUTOTOBAEHHE.
MPUMEYAHME: Hagnuch «tum» Gyaet muraTb B Teyerne 10 CekyHa, N03BONAA Bam NepeMeluaTh/nepeBepHyTb MHPEAMeRTbl. ECA Bbl 3T0r0 He chenaete, T0 Npu6op NposomKT
patoTarb aBTOMATMUECKN B YCTAHOBNEHHOM PENUME.

13. Mo ucteyeHnm BpeMeHy Npu6Op NEPEIAET B PEXMM OXMIAHKMS U COOBLIMT 06 OKOHYaHNM NPOTPaMMbI 3BYKOBBIM CHTHANIOM (Ha AMCTIee MOSBITCA «b» uaK «F» - B 3aBUCMMOCTH OT
BbIGPAHHOTO PEMMa).

14. 0TC0EAMHHUTE YCTPOVCTBO OT CETH, AKKYPATHO U3BNEKWTE KOP3UHKY/Yally ¥ YCTAHOBMTE €€ Ha POBHYH) KaPONPO4HYH) NOBEPXHOCTb.
MPUMEYAHWE: cobntoaifte OCTOPOKHOCTb, NOCKONBKY ap M nap, UCXOASALLME OT NpuBOpa, MOTYT NPUYMHHUTL OO, PeKOMEHAYETCA N0Nb30BATLCA JONOMHUTENBHBIMMA KyXOHHbIMMA
np1GOPaMi (HE BHTKYEHbI B KOMMIEKT) AN U3BNEYEHNA ML 13 KOP3UHKN. TaKIE Bbl MOXETE NPOCTO NEPEBEPHYTb KOP3HHKY/Yallly BBEPX AHOM, 4T0BbI BbICHINATH NPOAYKT.
CoxpaHeHKe AaHHbIX NPY BbIKTIYEHNH: NPUGOP COXPaHAET NOCAEAHI0N BbIGPAHHYD NPOrpamMMy/periuM B Teuerne 10 MIHYT Jae B Cy4ae OTHIIHEHNA NUTaHuUS.

Hactpoiikv v onuum nporpamm metto - KOP3UHKA + YALIA

Temneparypa (°C ) Bpems (Muh)
MporpaMma mekio . =
Mo ymonyanuio [lMana3oH HacTPOiiKu Mo ymonyanuio [lMana3oH HacTPOiiKu

Pa3moposka 90 3590 7 1MuH-1y4
Kaptodens dppu 200 80-200 18 IMnH-14
Kaprodenb no-gepeseHcKu 200 80-200 16 1MuH-1y4
Harretcel 180 80-200 14 IMnH-14
Maco 200 80-200 16 ImmnH-1y
Pri6a 180 80-200 14 Ivmnk-1y
Mupor 180 80-200 12 IMuH-14

Cywka 60 35-90 8y 1-24 4

Hactpoiikv v onuum nporpamm mekio - YALLA
Temneparypa (°C ) Bpemsa (Muh)
Mporpamma meHio - -
Mo ymonyanuio [lnana3on HacTpoiiku Mo ymonvanuio [lnana3on HacTpoiiku

Pa3moposka 90 35-90 9 IMnH-14
Kaprodens ¢ppu 200 80-200 25 1MuH-1y4
Kaprodenb no-aepeseHckm 200 80-200 19 1MuH-14
Harretcel 180 80-200 17 IMnH-1y4
Msico 200 80-200 19 Ivnk-1y
Priba 180 80-200 17 Imnk-1y
Mupor 180 80-200 14 ImnH-1y

Cywka 60 35-90 954 1-24 4

4) Yxop ¥ TexHUYeCKoe 06CNyHMBAHHE

Bcerga Bbik0vaiiTe NpU6OP NEpes 4UCTHONM.

PerynspHo 04MLaiiTe YCTPOICTBO B LiENsX NORAEPHaHKS OMMUMANbHOM NPOU3BOLMTENLHOCTA.

Mocne UCnoNb30BaHNS HyHO CPa3y e 04MCTUTL KOP3UHKY U Yally, 4ToGbl He AOMYCTUTb HanUMaHUA OCTATKOB KVpa.

He nonb3yitrech CunbHbIMI aGPasuBHLIMM YUCTALLMMM CPELCTBAMI BO U30ENaHHE NOBPEMKLIEHNA YCTPOICTBE.

Mpompaitre MynsTMneYb MATKOM TKaHbI0. NP1 HEOBXOAVIMOCTU Bbl MOKETE BOCMONb30BATLCA BAAMHOM (HE MOKPOW) THaHbIO.

[leTanu MynbTMNeYw He MOZXOAAT 1A MbiTbSt B OCYAOMOEYHO/ MalLVHe.

MoiiTe KOP3MHKY M Yallly B BOZE C HCMIONL30BAHNEM MATKOTO MOIOLETO CPEACTBa.

He nonb3yittech TBEPALIMIA 1 OCTPbIMM NPEAMETaMH (TaKUMM Kak, METAAMYeCKM ryOKM, N1e3BIS W T.0.) AR OYUCTKY KaKOW-MMBO0 YacTu npu6opa.
XpaHuTe 4MCTOE 1 TLATENbHO NPOCYLIEHHOE YCTPOVCTBO B CYXOM MECTE, 3aLLVLIEHHOM OT NONaAaHMA MPAMbIX COTHEYHbIX My4ert.

O N O WN

5) YctpaHeHue HeucnpasHocTei

Mpo6nema Bo3moiHas npuinHa Bo3moHoe pewenue

MpM6OP He NOAKMKYEH K CETH. ToakoYHTE WHYP NUTAHNA K PO3ETHE C 33
Mynbmunedyb He paboTaer. -

\Yalwa ycTaHoB/EHa HENpaBuibHO. BcTabTe Yally B YCTPOICTBO NPABIILHO.

CAMWKOM MHOTO MHTPEAUEHTOB B KOP3UHKE. 3aKnagblBaliTe MHIPELMEHTHI B KOP3UHKY HEBOMBWMMM NOPUMAMM.
JHrpeavienTs! nonyyuamuch -
HEOrOTORNEHHEIMM, YCTaHOBNEHa CIMIWKOM HU3Kas Temneparypa. HaCTpOIiITe/yBeﬂI/IHbTE Temnepatypy (M. pasaen «Jkcnayataums»).

CAMWKOM KOPOTKOE BPEMS NPUroTOBAEHHS. Hactpoifte/yBennybre Bpems NpUroTOBNEHKS (CM. pafen «IKennyatauns»).

VHrpeavenTbl, KOTOPbIE NENaT B CaMOM BEPXY M OBUH Ha APYroM (Hanpumep,
E:;ggﬂg;rg;:‘gpomapusamca Eg;?gg;’:;’;:e BCTPAIMESIN B TEFEHHE Kaprodenb Gpy) HYKHO BCTPAXMBATL B CEPEAMHE NPOLECCa NPUTOTOBAEHHS (CM.
i ) pasgen «Jxcnnyaraumsy).

JKapeHble CHeku nonyyatotes Bbl roT0BMTE MPOAYKTHI, KOTOPbIE HEOGXOAMMO Vcnonbayiite NOAXOARILME CHEKW WAV CRErka CMa3blBaiiTe NPOAYKT PACTUTENbHBIM
HEXpYCTALMMM. HapHTb B TPAAULUMOHHOM GpHTIOpe. MacnoM, 4To6bl OH XpyCTen nocne Mapku.
He nony4aeTcs MpasiwisHO BCTaBUT B KOP3WHKE CAMWKOM MHOTO MHTPEAUEHTOB. He nepenonHsiire KOp3uHKY, 0GpaTuTeCh K pasaeny «JKcnayataLmsy.
4aluy B pUGop. KopauHka HenpaBuibHO yCTaHOBEHa B Yally. OnycTuTe KOP3MHKY B Yally A0 «LeyKay.




TPy apKe KMPHBIX MHTPEAWEHTOB B Yallly CTEKAET 60MbLIOE KOMYECTBO Macna

04€Hb HVPHbIE UHTPEAVEHTSI, .
P PER #3-3a 4ero 06pa3yetCs AbIM. 10 He BAUAET HA NIPUGOP WK KOHEYHbII Pesynbrar.

13 ycTpoiicTBa BbIXOAUT Genblil AbIM.

B vawe ocranca xyip ¢ npegsifyuLero Kamblii pas nocne UCnonbaoBaHus TWATENbHO MOVATE HaLly U KOP3HHKY.

MPUTOTOBNEHNS.
®pu 13 cBexero Kaprodens Bbl MCN0Nb30BANM He TOT BUA KapTodens. Vcnonbayiite CBEMiA KapTodenb, KOTOPbIA NOAXOAT ANA KaPKA.
NPOXapuBaeTcs HepaBHOMEPHO. KaprodenbHble nanoyky He npoMbiAM Nepef apKoid. | Xopowo npomoliTe KapTohenbHble Nanoyku, Y4Tobbl YAanuTh C HiX Kpaxman.
TujatenbHo npocywnTe Kaprohenb, Npexze Yem A06aBnATb Macno.
g)o%q?;::ﬁz;gyﬁzm?;m E:S%?y;"oe HOTHECTBO Macna H BOAL B Hapesaifre kaprodenb Ha Gonee Menkve GpyCOYKH, YTOGbI OH MONYYHACH XPYCTALMM.

[lo6aBbTe HEMHOr0 Macna, 4ro6bl KapTOGeNb NOAYYMACA XPYCTALIMM.

Ecnv Bbl TaK 1 He CMOMM pelunTb Npo6nemy, 06paTutech B cay6y noaaepiku nokynateneli +7 (495) 737-82-32. 3anpeLaecs pa3oupatb 4 PEMOHTMPOBATb 3T0 YCTPOCTBO NloAAM 6e3
COOTBETCTBYIOLLEH NOAFOTOBKH!

6) Yrunu3auma
[laHHoe YCTPOVCTBO HeNb3st YTUAM3MPOBATb BMECTE C GbITOBLIMM OTXOZAMM, €10 CMEAyeT OTNPABAATL B NYHKTbI COOPA ANEKTPOHHLIX M ANEKTPUYECKNUX MPUGOPOB ANA UX JanbHerwert
nepepatoTki. brarogaps nepepacoTke COKPAILAETCA PACXOA ChIPbS 1 CHUKAETCA Harpy3Ka Ha OKPYKaloLLyio cpey.

TapaHTHiiHble 003aTenbCTBa
Brumatwe! Hacroswan fapaHvs He 3aTparviaeT Baluv 3aKOHHbIE NpaBa B pamKax ACTBYIOLLEr0 3aKOHOAATENbCTBA, PEryavpyIoLLEro TOPrOBAID NOTPEBUTENLCKVMM TOBAPAMM.
TapaHTHiiHbIi CpOK
TapaHTHitHbI CPOK MCHMCAAETCA C MOMEHTa Nepeaayn Tosapa notpedutento. Mpu 31om ToBap MOMET COCTOSTb 13 HECKOMbKYX Pa3NYHbIX YacTev, NPUYEM ANA Pa3HbiX YacTel MOKET Obib
YCTAHOBAEH Pa3N4HbIi rapaHTHiHbIA CPOK (fanee - «TapaHTHitHbIi CPOK»). MHdOpMaLHs 0 fapaHTUitHOM CpOKe ToBapa ykasaHa Ha [apaHTuiHOM TanoHe.
TapaHTHitHbI CPOK HE NOFIEKMT NPOANEHNI0, BO30GHOBNEHNMIO M MHOMY H3MEHEHMIO NPU NOCAEAYHLLIE Nepenpoaane Toapa.
YcnoBus rapaHTHiiHoro 06s3aTenbCTBa
Hacroswee rapaHTuiiHoe 0693aTenbCrBO pacnpocTpaxaeTca Ha Tosap, NPUOGPETEHHbIA HENOCPEACTBEHHO Y OpraHM3aLyK, YKasaHHOR B HACTOALIEM rapaHTMIiHOM TanoHe (aanee -
NponaseL).
[ns npeabABNEHIs Nto6OV NPETeH3MM B pamKax HacTosLuel apaHTn Bbl 06s3aHbl co06LHTH MPpoaBLy 0 npeanonaraeMoM Aedexte B pasyMHbIit CPOK nocne 06HapyweHs edexta
Toapa, Npuyem B M1060M CAyyae 40 UCTeYeHNs [apaHTUIHOO CPOKa.
Toap HEHaf/IewalLero KayecTsa MOANEWT 3aMeHe B NPeaenax rapaHTMiHOrO CPOKa, yKa3aHHOro B HacToALiem Tanoe. TpeGoBaHuA 0 3ameHe ToBapa NPEAbABAAIOTCA NO afpecy,
YKa3aHHOMY B HacTosiem Tanoe. Mepen npuHsTMem MpoaasLoM peleHms 0 3ameHe Toapa Mpoaasel Bnpase NPOBECTV NPOBEPKY KayecTsa Tosapa.
TMopsAOK rapaHTHiiHOTO 06CAYKMBAHUA
[inst odopmneHHA NpeTeH3un No HacTosLei fapaTin Heobxoaumo o6pamutbes B Otaen nosaepiki nokynatened 000 «Cryauno MoaepHar (OPH 1037739431784).
KoHcynbrawuv no rapaHTMitHoMy 0GCAYKMBaHMIO OCYLLECTBASIOTCA:
© 110 3NeKTPOHHOI nouTe: 0pp@top-shop.ru
® 110 TenedyoHaMm KpymocyTouHO CAywObl nofaepki: +7 (495) 737-82-32
C npaswnamy Bo3BpaTa ToBaPa MOMKHO 03HAKOMUTLCA Ha CaliTe MHTEpHET-Mara3uHa Top Shop hitp://www.top-shop.ru/help/exchange/.
1) Tpv npembABAEHNH NPETEH3UM B COOTBETCTBIN C HACTORLLEV [apakTvelt Bbl S0MKHbI NPEAOCTABHTD: @) NPOAYKLMIO, 6) OPUTMHAN AOKYMEHTa, NOATBEPIKAAIOLIENO MOKYMKY.
2)  Hacrosas [apaHTvs He NOANEKMT MPUHYAHTENLHOMY MCTIONHEHMIO B CAELYIOLIMX CAy4asX:
- AedexTbl BbI3BaHbI HEOCTOPOXHbIM 06paLLEHHEM ¢ ToBapOM;
- AedeKTbI M NOBPENLEHNA BbI3BAHbI HEHAANEKALLM XPAHEHVEM WA TPaHCNOPTMPOBKOI ToBapa notpeduTenem;
- 33MeHa PAaCXOBHbIX MaTepUanos (KapTPHAKH, INEKTPUYECKME NaMNbl, MELIKK ANA NbINECOCOB U Ap.);
- 3aMeHa ToBapa B CBA3N C ECTECTBEHHBIM 3HOCOM;
- 06MeH Toapa, CBA3aHHbII C KOCMETUYECKUMHU eDEKTaMM, He BAMAIOLLMMM Ha GYHKLMOHAABHOCTb TEXHUKM M 6E30MACHOCTb ee MCnonb30BaHKS;
- 06MeH Toapa, NOBPENKAEHHOTO B Pe3ybTaTe BO3AENCTBIA BHEWHEN CPeabl (N0apsl, HaCEKOMbIE, BOAa, NECOK U T.);
- 06MeH ToBapa, NOBPEMAEHHOTO B Pe3ynbiate BO3ANCTBMA BAArM, CbIPOCTH, SKCTPEMANbHbIX TEMMEPATYPHbIX YCIOBHH, KOPPO3UM, OKUCNEHUS, NONAAAHKMA MALM WM HUKOCTH,
BO3LECTBYA XUMVKATaMH, €CAM TAKOBOE HE MPELYCMOTPEHO MHCTPYKUMEN no akennyatauwm Tosapa;
- nonomKa Tosapa, BO3HMKWAA B PE3ybTaTe UCNONb30BAHNMA TOBAPA B LIENAX, HE MPEAYCMOTPEHHbIX UHCTPYKLMEN NoAb3oBaTeNs;
- YCTaHOBKA TEXHMKM 1 YCOBEPILEHCTBOBAHME KOMMYHHKALMIA;
- nonoMKa ToBapa B Peynbrate CHaka HanpsKeHnus;
- ToBap 6bln BCKPBLIT, U3MEHEH UM OTPEMOHTMPOBAH NOKYNATENEM, CEPBHCHBIM LIEHTDOM UM MHbIM AMLOM;
- ToBap OTPEMOHTUPOBAH C MCNONb30BAHMEM HECAHKLMOHMPOBAHHbIX 3aNaCHbIX YacTeit;
- AeEKTbl M NOBPEMZEHNA BbI3BaHbI NPOYMMI AETCTBUAMM, HAXOAALIMMUCA BHE PasyMHOr0 KoHTponA Mpoasua.
Orpannyenme otBercTBenHoctH 000 «Ctyano Mopepha»
Hacroswas lapaHms snsetca Bawvm IM 1 UCKIO HbIM CPEACTBOM Cyae6HO 3awwbl B otHOWweHM 000 «Cryauo MoaepHa» 1 yCTaHaBAMBAET MCKMKUUTENbHYIO
orgercreexHocTb 000 «Cryano MogepHa» B oTHOWEHNH AediexToB ToBapa. HacToswas [apaHTis 3aMeHsET BCe NPOYMe YCTHbIE, MMCHMEHHbIE, NPEAYCMOTPEHHbIE 3aKOHOM (AUCMO3MTUBHBIE),
JOrOBOPHbIE, AE/MKTHbIE WM UHblE rapaHTK 1 oBs3atenscrea 000 «Cryano MogepHar, BKIH0YaR, B YaCTHOCTH, MioGble NOLPA3yMEBAEMbIE YCAOBHA, rapaHTAN WK WHbIE NONOKEHNS
KacaTenbHO YA0BETBOPUTENLHOO KAYECTBA WM NPUTOAHOCT ANA KOHKPETHOI LenK. TeM He MeHee, HacTosLian [apaHTvA He MCKNIOYaeT M He orpaHu4MBaeT Miobble Bawm 3aKoHHble
npaBa COMacHO AEVCTBYHLLEMY 3aKOHOAATENBCTBY.

TAPAHTHiHbII TANOH

Hanmerosanve Tosapa: Mynsivneds DELIMANO AIR FRYER TOUCH (ZE/MMAHO 311P ®PAEP TAY), noGoii yger.
TapanTwiiHbIi cpok: 1 rog.

Mpopasew: 000 «Ctyano MogepHa» (OTPH 1037739431784). Mevatb npopaBua:
[lata npopaxv ToBapa - ONPeAENAETCA MOMEHTOM NepeAayM ToBapa NoTpeduTeNio.




TEXHUYECKAS UHOOPMALIUA .

HaumeHosanue Tosapa: Mynbivneys DELIMANO AIR FRYER TOUCH BLACK (AETMMAHO WP ®PAEP TAY B/I3K)

Mogenb Ne: MF-CN35B3

ID: 110071933

Hanpsikenne: 220-240 B~, yactora: 50/60 I, mowrocts: 1500 B, knacc 3awuTs!: |, ypoBeHb Wwyma: <65 4b, 06bem: 3.5 1

CrpaHa npousgoacea: KHP

MpoussoanTens: Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Co., Ltd. (TyarayH Mugea Koxcbtomep Inextpuk Marydakuypur Ko., Jira.)

Agpec nponssogurens: 19 Sanle Road, Beijiao, Shunde, 528311 Foshan, Guangdong, PR.C. (N 19 Carne Poyg, baiiysso, LLynne 528311 ®owakb, lyaHayH, KHP)

TosapHbiil 3Hak: DELIMANO

Bnagenel, ToBapHoro 3Haka/noctasiyuk: Top Shop Intemational SA, Via al Mulino 22, CH-6814 Cadempino, Switzerland (Ton LLon WHtepHeiiwn CA, Bua an Mynuwo 22, CH-6814
KanemnuHo, LUiseiiuapws)

[lata npou3BozCTBa, HOMep napTvv win cepuw, win ORT: cM. Ha M3BenuM

Cocras marepuanos: mnactuk (M) 30%, anbknes 25%, nnactuk (M6T+30% crexknosonokHa) 20%, Apyroe 14%, nnactk (M13T+30 cTeknoBonokHa) 8%, nnactuk (ABC) 3%

Cpox cny6bl: 3 roga

CpOK XpaHeHMs He orpaHyeH NPy COBAIOAEHNH YCAOBHIA XpaHeHHs

Paboyas Temneparypa v BamHoctb: 5°C - 35°C, 40% - 80% OTHOCHTENBHOI BAKHOCTH

YenoBus TPAHCNOPTMPOBKY 1 XpareHHs: -5°C - 35°C, 40% - 80% OTHOCHTENLHO BIAKHOCTH

Wmnoprep 8 Poccuio: 000 «Cryano MogepHa» 109651, . Mocksa, yn. NMepepaa, 4. 11 cp. 23 1.2 nom. IV kom. 32, 33, Ten.: +74957300201, dakc: +74957300203

January - fiieaps, February - ®espanb, March - Mapr, April - Anpenb, May - Mait, June - Miob, July - Mionb, August - Aryct, September - Centtpb, October - Okra6pb, November - Hosops,
December - [lexa6pb.

CEZHL
o

Zahvaljujemo se vam za nakup izdelka Delimano.

Delimano prinasa inovativno in bogato paleto iziemno kakovostnih kuhinjskih naprav in pripomockov, ki so zasnovani za zdravo, okusno in prijetno kuharsko izkuSnjo (priprava, kuhanje
in uzivanje v hrani) in ki spodbujajo veselie do kuhanja in ustvarjanja slastnih domacih specialitet, ne glede na uporabnikove kuharske spretnosti. Kuhate kot profesionalec - vsak dan!

Vsi izdelki Delimano so zelo priljubljeni, zato so na trgu prisotni tudi ponaredki znatno slabSe kakovosti, ki ne zagotavijajo primeme garancije in Zivljenjske dobe. Ce zasledite kakrSen koli
izdelek, za katerega sumite, da je ponaredek izdelka Delimano, vas prosimo, da nas o tem nemudoma obvestite s sporocilom na brand.protection@studio-moderna.com, in nam s tem
pomagate preprecevati prodajo nezakonitih ponaredkov.

Navodila za uporabo cvrtnika na vro¢ zrak Delimano Air Touch
Pred prvo uporabo naprave si natancno preberite vsa navodila in vamostna opozorila ter jih shranite za morebitno
0ZnejSo uporaho.

POZORILA ‘ L ‘ N o

1. Naprava je namenjena zgolj domaci uporabi v gospodinjstvu, za notranjo in suho uporabo. .

2. Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fizicnimi, senzoricnimi ali dusevnimi sposobnostmi oz. osebe
s pomanjkljivimi izkusnjami in/ali znarHe_m lahko napravo uporabljajo samo pod nadzorom starejse osebe in
pod pogojem, da so seznanjeni z navodili za uporabo ter razumejo povezana e%anja. Otroci se z izdelkom ne
mwmmuM%mwmmmemmwmmmmMgmw?mdwﬂmm nadzorom odrasle osebe.

3. lzdelek in napajaini kabel drzite izven dosega otrok, mIaLsm od8let. o .

4. Prepricajte se, da se napetost vasega gospodinjstva sklada z napetostjo izdelka oz. napajalnika. V' primeru
napacne uporabe lahko pride do kratkega stika ali poskodb naprave. S _

5. Napravaima yﬂkaczozemlntvw)o. Prepricajte se, da je stenska vticnica v vaSem gospodinjstvu primemo ozemljena.

6. Vprimeru poskodovanega kabla se obmite na nas oddelek za pomoC kupcem oz. pooblascenega sewiserja in
se izognite morebitnim telesnim poskodbam. o . 5

| Izo§|bajte s uporabi podaljskov in razdelilnikov, saj s lahko pregrejejo in povzrocijo tveganje za ﬁozar.

8. Pod nobenim DQ%OJem ne prikljucujte visokonapetostnih naprav na isti tokokrog, saj lah

Bmobngmenﬂvesu;ema. - o S

redvqsc,er(yem, zamendavo nastavkov, ali ce naprave ne uporabljate, jo vedno ugasnite in izkljucite iz vticnice.

w.Pwmmue%sﬂ@amademwmmmms%mqu o _ .

11IMdeMUmsM%MpmemwmmPmeamoomw%mmmamuw%®Mn%mwn

12. Naprave in njenih sestavnih delov nikoli ne potapléajteyvodo ali katero koli drugo tekocino. . .

13. Naprave nikoli ne uporabljajte brez zivil (razen ob prvi uporahi), saj bi to lahko povzrocilo okvaro izdelka ali

&oskodbe uporabnika. o N L o

t?(p[ava \asebUJe elektricne in grelne elemente, zato je nikoli ne potapljajte v tekocino in je ne spirajte pod

ekoco vodo

15. Pazite, da v notranjost naprave ne prodre voda. V nasprotnem Primeru obstaja tveganje za elektricni udar.

16. Zivila vedno polozite v kosaro, da ne bi priSle v stik z grelnimi elementi.

0 pride do
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. Naprave ne upora

Med delovanjem pazite, da vhodne in izhodne reze za zrak niso ovirane.

V Eosodo nikoli ne dodajajte olja, Saj bi tako nastalo tveganje za pozar.

Nikoli se ne dotikajte notranjosti naprave med delovanjem ali nemudoma po njem.
Pazite, da napajalni kabel ne pride v stik z vroCimi povrSinami.

. Pred uporabo postavite napravo na ravno, trdo in suho povisino, ki je odpoma na visoke temperature.
. Pred prvo uporabo napravo ocistite in obrisite do suhega. o )
. Glede CiScenja, nastavitev in dodatkov izdelka se dposvetuﬁe $ spodnjimi poglavi.

Oh zacetku delovanja se lahko iz naprave Siri nenavaden voni, dokler se povrSina ne segreje do dolocene temperature.

. lzdelek ni primeren za uporabo z zunanjim Casovnikom ali loCenim daljinskim upravijanjem.
.V napravo ne vstavijajte prevelikin kosov Zivil, aluminijaste folije ali kuhinjskih pripomockov, saj lahko s tem

Povzyoéite pozar ali elektrni udar. o ' S
2167 7a izhod zraka med cvrtiem uhaja vroCa para. Pazite, da imate obraz in roke vedno na vami oddaljenosti
od odprtin. Zlasti pazljivi bodite pri odpiranju pokrova. .
PovrSina grelnega elementa ostane vroca Se nekaj Casa po uporabi.

. Ce opazite, da se iz naprave vali temen dim, jo nemudoma izkljucite iz elektrike. Pred odstranjevanjem koSare

iz naprave poéakal}e,.asvedim fazkadi. o o
S UpC IJaHte, ce ne deluje pravilno, e vam je padla na tia, ce je poskodovana, ce ste jo pustili na
prostem ali e je padla v tekocino.

Pozor! Nevamnost opeklin! o . .
Ceprav je bil izdelek temeljito pregledan in preizkuSen, ga uporabnik uporablja na lastno odgovomost.

1) Sestavni deli
Crtnik na vroc zrak Delimano Air Touch vsebuje naslednje sestavne dele in funkcije.
Slika 1 (glej SLIKE, slika 1)
1. glavna enota 4, napajalni kabel 7. €m gumb za sprostitev koSare
2. nadzoma plosca 5. ko3ara 8. rdeC gumb za sprostitev rocaja
3. drsnik za sprostitev notranje posode 6. rocaj 9. notranja posoda
Slika 2 (glej SLIKE, slika 2)
1. odmrzovanje 5. meso 9. minus
2. ocvrt krompirGek 6. ribe 10. plus
3. krhlji 7. pecivo 11. temperatura in Cas
4. medaljoni 8. susenje 12. meni
13. zacetek/premor

2) Pred uporabo
1

2
3.

4
5.
6.

Odstranite vso embalazo in nalepke (razen opozorilne nalepke o nevamosti opeklin).

Glavno enoto obriSite z viazno krpo in pustite, da se popolnoma posusi.

Vzemite notranjo posodo iz glavne enote: primite rocaj, s palcem potisnite drsnik za sprostitev posode naprej in dvignite posodo iz glavne enote. Vzemite koSaro iz glavne enote: pritisnite
gumb za sprostitev kosare in jo dvignite.

. Napravo temeljito o€istite (glej poglavie »Ciscenje in vzdrzevanje«).

Glavno enoto cvrtnika postavite na stabilno povrsino, ki je odpoma na vrogino, in na visino, ki vam najbolie ustreza.

. Napravo postavite na mesto, kjer boste z napajalnim kablom zlahka dosegli vticnico in kjer bo okoli naprave dovolj prostora za neovirano krozenje zraka. Pazite, da je nikoli ne postavite

v blizino vnetljivih predmetov (npr. zaves).

(OPOMBA: Pred prvo uporabo: potisnite vtikac v vticnico in pustite, da cvrtnik deluje priblizno 10 minut brez dodajanja Zivil (pritisnite gumb za meni in zacetek/premor). Na ta nacin boste
preprecili, da bi se Zivila navzela dima in neprijetnih vonjav.

(OPOMBA: ob prvi uporabi cvrtnika lahko opazite manj$o kolicina dima in nenavadne vonjave. To je obicajen pojav in bo kmalu izginil. Med uporabo pazite, da je okoli naprave dovolj prostora
za nemoteno krozenje zraka.

3)U
1.
2

3.
4

5
6.

© oo

poraba

KOSARA IN NOTRANJA POSODA: namestite rocaj na koSaro, preden jo postavite v notranjo posodo (glej SLIKE, slika 3a).
OPOMBA: rocaj odstranite s koSare tako, da pritisnete rdeci gumb za sprostitev rocaja.

NOTRANJA POSODA: namestite rocaj na notranjo posodo (glej SLIKE, slika 3b).

OPOMBA: rocaj odstranite tako, da pritisnete ¢m gumb za sprostitev ko3are (glej SLIKE, slika 3c).

Vistavite kosaro ali notranjo posodo v glavno enoto (glej SLIKE, slika 4).

. Potisnite viikaC v vtinico. ZasliSali boste zvocni signal, na zaslonu se bo izpisala Crka »b« za koSaro (»basket«). Po Zelji lahko prilagodite nastavitev za notranjo posodo: pritisnite in za

2 sekundi zadrzite gumb za temperaturo in Cas. Na zaslonu se izpiSe ¢rka »F«.

. Priporocamo, da napravo predhodno segrejete (prednastavijeni nacin za vse programe). Na tej tocki Se ne dodajajte Zivil.

Pritisnite utripajoci gumb za meni, da izberete Zeleni program. S pritiskom gumba zacetek/premor se bo program zagnal (na zaslonu se izpiSe »ON«). Po Zelji prilagodite temperaturo
ali Cas: ko pritisnete gumb za temperaturo in Cas enkrat: na zaslonu zacne utripati temperatura. Prilagodite jo z gumboma »+«in »-«. Za prilagajanje ¢asa Se enkrat pritisnite gumb za
temperaturo in ¢as: na zaslonu zacne utripat ¢as. Prilagodiite ga z gumboma »+« in »-«. Z gumbom zacetek/preklic potrdite nastavitve in zaZenite program. Na zaslonu se izpiSe »ON«.
Nastavitve lahko kadar koli spremenite: pritisnite gumb za temperaturo in Cas ter ju prilagodite, kot je opisano zgoraj. Pritisnite gumb zacetek/preklic za potrditev.

(OPOMBA: vse programe lahko kadar koli zaasno ustavite tako, da pritisnete gumb zacetek/preklic. Ce Zelite program ugasniti, pritisnite in za tri sekunde zadrzite gumb zacetek/ preklic.
Ko se naprava primemo segreje, vas bo s kratkim zvocnim signalom in zapisom na zaslonu »Add« obvestila, da je ¢as za dodajanje Zivil.

Z eno roko primite zgomji del naprave, z drugo pa dvignite koSaro ali notranjo posodo. Postavite na stabilno povrsino, ki je odpoma na vrogino.

- 3



10. Odmerite sestavine v ko3aro (izbran nacin ko3are) ali notranjo posodo (izbran nacin notranje posode).

11. Vstavite nazaj v glavno enoto za zacetek programa (zaslon bo zacel prikazovati Cas - videle se bodo pike Casovnika).
(Opomba: Ce notranje posode ali ko3are niste pravilno vstavili v glavno enoto, se naprava ne bo zagnala.

12. Na polovici nastavijenega ¢asa bo naprava oddala tri zvocne signale in na zaslonu se bo izpisalo »tume, s Cimer vam sporoci, da lahko ko3aro ali notranjo posodo vzamete iz naprave,
premeSate Zivila in jo znova vstavite v napravo za nadaljevanje programa. B
OPOMBA: beseda »turn« bo utripala 10 sekund in pomeni, da lahko premeSate Zvila. Ce tega ne storite, se bo program nemoteno nadaljeval. 13. Po izteku Casa se naprava vme v
stanje pripravijenosti in z zvocnimi signali naznani, da je program koncan. Na zaslonu se izpiSe »b« ali »F« (odvisno od izbranega nacina).

13. lavlecite vtikac iz viicnice, previdno dvignite koSaro ali notranjo posodo iz glavne enote in jo postavite na povrsino, ki je odpoma na vrogino.
(OPOMBE: previdno! Obstaja nevamost opeklin! Para je zelo vroca. Priporocamo, da Zivila iz koSare ali posode vzamete s kuhinjskimi pripomocki, lahko pa jih tudi stresete na kroznik.
Spomin ob izklopu: naprava si bo zapomnila zadnjo nastavitev programa in nacina Se 10 minut (varovalo v primeru prekinjenega napajanja).

Meni, programi, nastavitve in moznosti - KOSARA Z NOTRANJO POSODO

) Temperatura (°C) Cas (min
Nastavitev Program - " n .

Prednastavljena vrednost Celotni razpon Prednastavljena vrednost Celotni razpon
odmrzovanje 90 35-90 7 od1mindo1h
ocvrt krompircek 200 80-200 18 odImindolh
krhlji 200 80-200 16 od 1 mindo1h
medaljoni 180 80-200 14 od Imindo1h
meso 200 80-200 16 odImindo1h
ribe 180 80-200 14 od I mindo1h
pecivo 180 80-200 12 odImindolh

susenje 60 35-90 8h 1-24h

Meni, programi, nastavitve in moznosti - NOTRANJA POSODA
Temperatura (°C) Cas (min)
Nastavitev Program . . . .

Prednastavljena vrednost Celotni razpon Prednastavljena vrednost Celotni razpon
odmrzovanje 90 35-90 9 od1mindolh
ocvrt krompircek 200 80-200 25 od Imindo1h
kehlji 200 80-200 19 odImindolh
medaljoni 180 80-200 17 od 1mindo1h
meso 200 80-200 19 od 1mindo 1 h
ribe 180 80-200 17 od 1mindo 1 h
pecivo 180 80-200 14 od Imindo1h

susenje 60 35-90 95h 1-24h

4) Cisgenje in vzdrievanje

Napravo redno istite, da ohranite njeno brezhibno delovanje.

Po uporabi nemudoma in temeljito o€istite notranjo posodo in kosaro, da se ne bi olje prijelo nanju.
Glavno enoto obrisite s suho mehko krpo. Po potrebi jo lahko rahlo navlazite.

Noben sestavni del ni primeren za strojno pomivanje.

KoSaro in notranjo posodo pomijte pod tekoco vodo z dodatkom blagega detergenta.

O NSO WN

Shranite o¢iSteno in posuseno, na suhem mestu, stran od neposredne sonéne svetlobe.

5) Tezave in resitve

Teiava

Vzrok

Resitev

Curtnik ne deluje.

Naprava ni prikljucena na elektricno vticnico.

Potisnite viika¢ v ozemljeno vticnico.

Notranja posoda ni primemo nameScena v glavno enoto.

Pravilno namestite notranjo posodo.

Zivila niso dovolj ocvrta.

V kosari je preve€ Zivil.

Pazite, da v koSari ni preve¢ Zivil.

Nastavljena temperatura je prenizka.

ZviSajte temperaturo (poglavje »Uporaba«).

Cas cvrtja je prekratek.

PodaljSajte Cas cvrtja (poglavje »Uporabac).

Zvila 50 neenakomermno ocvrta.

Sestavin med pripravo niste pretresli.

Na polovici nastavljenega Casa cvrtja pretresite Zivila, da tista na vrhu
prestavite na dno (poglavje »Uporabac).

Qcvrti prigrizki niso dovolj hrustljavi.

Zeleli ste pripraviti prigrizke, ki se morajo pripraviti v
tradicionalnem cvrtniku z oljem.

V cvrtniku lahko pripravite Zivila, ki bi jih drugace spekli v pecici. Za
hrustljavo skorjico Zivila pred cvrtjiem rahlo namazite z oljem.

Notranja posoda ne zdrsne na svoje
mesto.

V kosari je preve€ Zivil.

Pazite, da koare ne napolnite prevet (glej poglavje »Uporabac).

Kosara ni primemo vstavljena v notranjo posodo.

Pritisnite ko3aro navzdol, da se zaskoCi.

Iz naprave se vali bel dim.

Ziila so premastna.

Ce cvrete mastna Zivila, bo na dno posode kapljala odvetna mascoba, kar
bo povzroCilo dim. To ne vpliva na delovanje naprave ali koncni rezultat.

Na dnu posode je $e vedno mastoba od zadnjega cvrtja.

Po vsaki uporabi temeljito o€istite posodo.




SveZe rezine za ocurt krompircek so | Uporabili ste napagno vrsto krompira. Uporabite krompir za cvrtje.
neenakomermo ocvrte. Pred cvrtjem rezin niste sprali pod tekoco vodo. Sperite rezine pod tekoco vodo, da odstranite Skrob.

Pred dodajanjem olja morate rezine temeljito posusiti ali obrisati, da na
njihovi povrsini ni ostankov vode.

Za bolj hrustljave rezultate nareZite krompir na tanjSe rezine.
Dodajte malce vec olja.

Ocvrt krompircek ni hrustljav. Napatno razmerje olja in viage v rezinah.

GARANCLISKI LIST
Ime izdelka: CVRTNIK NA VROG ZRAK DELIMANO AIR TOUCH
Datum izrocitve izdelka:

Studio Modema jam¢i, da bo izdelek v garancijskem roku brezhibno deloval. Obvezuje se, da bo v ¢asu garancije brezplacno opravil potrebna popravila in zagotovil potrebne nadomestne
dele. V kolikor se izdelek z napako, ki je v garanciji, ne popravi ali zamenja v roku 45 dni od prejema obvestila kupca, da ima izdelek napako in ga bo dal v popravilo, lahko kupec odstopi
od pogodbe ali zahteva znizanje kupnine. Garancijski rok se v primeru popravila podaljSa za Cas popravila. Garancija velja v Republiki Sloveniji.

Studio Modema d.0.0. zagotavlja vzdizevanje nadomestnih delov in priklopnih aparatov v roku 3 let po preteku garancijskega roka.

Garancijski rok za izdelek je 12 mesecev od izroCitve izdelka.

V primeru Klasicne prodaje je datum izroCitve izdelka enak datumu izdaje racuna. V primeru prodaje na daljavo se Steje, da je datum izrocitve izdelka 20. dan od datuma izdaje racuna. V
primeru kasnejSe izrocitve izdelka, se upoSteva kasnejsi rok izroGitve izdelka ob predloZitvi potrdila o vrocitvi. V primeru, da je izdelek kupcu izrocen pred potekom 20. dne od izdaje racuna,
se Steje, da ima kupec vse pravice iz tega garancijskega lista tudi v Casu od dejanske izroCitve izdelka, do poteka 20. dne od izdaje racuna.

Firma, sedez prodajalca in datum izroCitve izdelka kupcu so razvidni iz racuna, ki je sestavni del garancijskega lista. Garancija velja ob predloZitvi originalnega racuna.

Garancija ne izkljucuje kupCevih pravic, ki izhajajo iz odgovomnosti prodajalca za napake na blagu.

GARANCLA NE VELJA:

- zaradi napak, nastalih zaradi nepravilne uporabe;

- za napake, ki nastanejo zaradi zunanjih vplivov (mehanske poskodbe po krivdi kupca ali tretje osebe, poseg v aparat brez pooblastila s strani Studio Modema d.0.0., nepravilna uporaba,
malomamo ravnanje, vigja sila);

- Ce kupec ne predloZi veljavnega in pravilno izpolnjenega garancijskega lista in originalnega racuna.

UVELJAVUANJE PRAVIC:
Kupec garancijo uveljavi tako, da izdelek poslje na naslov serviserja Studio Moderna d.o.0., postno lezece, 1002 Ljubljana. lzdelku mora priloZiti garancijski list in originalni racun. Vse dodatne
informacije, vezane na uveljavijanje garancije ali servisiranja izdelka, so kupcu na voljo v delovnem Casu od ponedeljka do petka med 9.00 in 16.00 na telefonski Stevilki 08 / 200 91 91.

QPOZORILO:
V primeru, da izdelek deluje na baterije, preizkusite delovanje izdelka z novimi baterijami predno ga poSlete na senvis, saj tezave lahko povzrocajo izrabljene baterije. Pred podiljanjem izdelka
na senvis baterije odstranite.

Uvoznik in uradni serviser:

STUDIO MODERNA d.0.0., Podvine 36, 1410 Zagorje ob Savi

Datum prejema izdelka:

Datum vracila izdelka:

Popravijena napaka:

Podpis serviserja:

5K

Dakujeme, Ze ste sa rozhodli pre kiipu Delimano produktu!

Delimano prindSa inovativny rad vysoko kvalitného riadu, navrhnutého pre zdravy, chutny a prijemny zazitok z varenia (Co zahffia pripravu, varenie aj konzuméciu jedél). Prebudf vo Vés
vasnivého kulindra bez ohfadu na roveri VaSich kuchdrskych zruénosti. Varte. Tedte sa. Kazdy def.

VSetky vyrobky znacky Delimano majd viborn( povest, preto sa falSovatelia vo velkom snazia napodobiovat nés a teda zneuzivat zakaznikov, ktorym pondkaji horsiu kvalitu, Ziadnu zéruku
a senvis. Preto Vas prosime, nahlaste akékolvek kdpie, falzifikaty, podobné produkty ¢i neautorizovanych predajcov emailom na adresu brand.protection@studio-moderna.com, aby ste nam
pomohli v boji proti nelegélnym falSovatelom.

Delimano teplovzdusna fritéza Touch - navod na pouZitie

Pred pouZitim si prosim dokladne precitajte tento navod a odlozte si ho pre budicu referenciu.

UPOZORNENIA S ) )

1. Tento produkt je urceny len na domace pouzitie v suchom vnitomom prostredi. o o
2. Toto zariadenie mozu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ako aj osoby s obmedzenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami Ci s nedostatkom skiisenosti a znalosti, len ak sii pod dozorom dospelej 0soby,
alebo im bolo pouzivanie zariadenia vysvetlené tak, aby ho dokazali bezpecne pouzivat a uvedomovali i mozne
fizika. Deti by sa nemali so zariadenim hrat. Deti mozu vykonavat Cistenie a Udrzou, len ak si starSie ako 8
rokov, a musia byt pod dozorom dospelej osoby.

Drzte zariadenie a jeho kabel mimo dosahu detl mladSich ako 8 rokov. ) )
Zapajajte len do napajacieno zdroja, ktory zodpoveda menovitému napatiu uvedenému na produkte. V pripade
nespravneho napajania moze dojst k ziyhaniu siete alebo spotrebica.

=
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1) Casti

(Tjerl)to spotrebiC je vybaveny uzemnenou zastrckou. Uistite sa, Ze je elektrické zasuvka vo Vadej domécnosti
obre uzemnena.

PoSkodeny napdjaci kabel musi byt okamZite vymeneny, ale vjluéne odbome spdsobilou a kvalifikovanou
osobou, aby sa predislo rizku. . o
Nepouzivajte Eredlzoyame kable ani viacnasobne zasuvky, pretoze by sa mohli prefriat a sposobit poziar, _
Za ziadnych okolnosti by k rovnakému zdroju napatia nemali byt pripojene dalsie vysokonapatove spotrebice.
Tento spotrebic by nemal byt nikdy zapnuty ani zapojeny do siete, pokial ho prave nepouzivate, pri vymene
anlusenstvagam pri Cisteni.

ovrchy sa pocas pouzivania mozu rozhorict. . . o
0 ziadnu Upravu ani opravu sa nepokusajte svojpomocne a zaistite, aby vSetky opravy vykonaval vylucne
odbone sposobily technik, o

Neponarajte ziadnu Cast zariadenia do vody ani do inej tekutiny,

. Toto zariadenie by nikdy nemalo let’ spustané naprazdno (S vynimkou zahriatia pred Uplne prym pouZitim),
yha

ﬁretoie by to moflo viest k jeho zlyhaniu a/alebo poraneniu pouzivatela. o N
ikdy neponarajte hlavnu jednotku, ktora obsahuje elektricke komponenty a vyhrievacie prvky, do vody, ani ju
neoplachujte pod vodou, L . o
Davajte pozor, aby do pristroja nevnikla voda ani ziadna ina tekutina, inak hrozi Uraz elektrickym pridom.
Potraviny, ktoré cheete pripravit, vidy viozte do kodika, aby nepridli do kontaktu S vyhrievacim telesom.
Nezakr?fvvajteoyo vstupu a vystupu vzduchu,
Nenaplnajte kos olejom, pretoze by to mohlo spdsobit gonag. o
Nikdy sa nedotykajte vnitra zariadenia v prevadzke alebo kratko po ukonCeni prevadzky.

. Drzte napdjaci kabel v bezpeCnej vzdialenosti od horticich povrchov. )
. Pred pouzitim umiestnite produkt na tvrdy, rovny, stabilny, suchy a teplovzdomy povrch.
. Pred prvym pouzitim fritézu umyte a dokladne osuste.

Podrobnosti o Cisteni, prevadzkovych dobach, nastaveniach a E[isluéenstv.evnéjdetg v nasledujticich odsekoch.
Je mozng, e na zaciatku pouzivania budete citit miemy zapach, kym spotrebic nedosiahne svoju tepelnd stabilitu.

. Toto zariadenie nie je urcené na pouZitie prostrednictvom extemého Casovaca alebo samostatného systému

diafkového oviddania. o o o .
Do pristroja sa nesmu vkladat priliS vefké kusy jedla, alobalové fdlie ani kuchynské pomacky, pretoze by to
mohlo sposohit poziar alebo uraz elektrickym pradom.

. Pocas wyprézania je hortica para uvolfiovana cez otvory wystupu vzduchu. Drzte rukK a tvar v bezpecnej

vzdialenosti od horucej pary a od otvorov, cez ktoré vystupuje. Takisto si dévajte pozor na
ked z0 zariadenia vyberate fritovaci kos.

Vihnevam prvok je po pouzt vyst,avenyzv&lskoyemu teplu. o o
Ak z0 spotrebiCa vychadza tmavy dym, okamzite ho odpojte  elektricke] siete. Pockajte, kym prudenie dymu
neustane, potom z fritézy vyberte vnutomy kos. o ) o
Pokial zariadenie nefunguie, ako by malo, bolo vystavené silnému narazu, spadlo Vam, bolo poskodené,
ponechané vonku, alebo Vam spadlo do vody, nepouzivajte ho.

orticu paru a vzduch,

A_ Ked je viditefny symbol vysokeﬂ' teplo ,dévaH'te si vefky pozor, aby nedoslo k popaleniu. .
Napriek tomu, ze zariadenie bolo dokladne skontrolovane, zodpovednost za pouzivanie a jeho nasledky nesie
vyhradne pouzvate!.

Delimano teplovzdusna fritéza Touch obsahuje nasledujiice Casti s nasledujticimi funkciami:

Pic. 1 (pozrite: OBRAZKY, Pic. 1)
1. Hlavna jednotka 4, Napéjaci kabel 7. Uvolfiovacie tlacidlo fritovacieho kosa (Cieme)
2. Ovladaci panel 5. Fritovaci koS 8. Tlatidlo na odstranenie ricky (Cervené)
3. Posuvny uvolfiovac fritovacej misy 6. Ricka 9. Fritovacia misa
Pic. 2 (pozrite: OBRAZKY, Pic. 2)
1. ReZim rozmrazovanie 5. Rezim méso 9. Minus
2. Rezim hranolky 6. Rezim ryby 10. Plus
3. Rezim americké zemiaky 7. Rezim kolac 11. Teplota/Casovac
4. Rezim nugetky 8. Rezim dehydratacie 12. Menu
13. Start/pauza

-



2) Pred pouitim

Odstrafite zo spotrebica vSetok obalovy materiél, stitky a nalepky (s vynimkou typového Stitku).

Utrite hlavnd jednotku makkou vihkou handrickou a dokladne osuste.

Chytte ricku, palcom zatlacte posuvny wolfiovaé m|sy dopredu a vytiahnite fritovaciu misu z hlavnej jednotky. Potom zatlacte uvolfiovacie tlacidlo fritovacieho kosa a vyberte koS z misy.
VyCistite zariadenie (riadte sa prosim pokynmi v asti “Cistenie a idrzba”).

Polozte hlavn( jednatku teplovzdusnej fritézy na stabilny teplovzdomy povrch vo vySke, ktoré je pohodiné na pouZzivanie.

Zariadenie by malo byt umiestnené tak, aby mal napajaci kabel dostatoénd dizku na zapojenie do zasuvky, aby mohol okolo fritézy volne priidit vzduch a aby nebola v blizkosti horfavych predmetov.

DA WN =

POZNAMKA: Pred prvym pousitim: zapojte zariadenie do elektnckej siete a prézdne (1) ho zapnite (tak, 7e jedenkrat stlacite tlacidlo Menu a nésledne Start/pauza). Nechaite ho bezat priblizne
10 minit - takto zabranite tomu, aby pripadny dym a zapach pri prvom spusteni ovplyvnili chut jedla.
POZNAMKA: Pri tiplne prvom pouiti zariadenia 2 neho moze vychédzat miemy dym alebo zapach. Je to normaine a oskoro to pominie. Pocas pouzivania zabezpette okolo fritézy dostatoéné vetranie.

3) Pouitie
1. KOS + MISA: Nasuiite ricku na fritovaci ko3 a potom vioite ko do fritovacej misy (pozrite OBRAZKY, Pic. 3a).
POZNAMKA: Rucku mdete z koSa vybrat stlacenim tlatidla na odstrénenie ricky (Cenveného) (pozrite OBRAZKY, Pic. 3b).
2. MISA: Zasurite do fritovacej misy ricku (pozrite: OBRAZKY, Pic. 3c).
POZNAMKA: Riicku moiete z misy vybrat stlacenim uvolfiovacieho tlacidla koSa (Ciemeho).

3. Zatlacte fritovaciu misu (k0S) do hlavnej jednotky (pozrite OBRAZKY, Pic 4).

4. Zapojte zariadenie do elektrickej siete - ozve sa pipnutie a na displeji sa zobrazi symbol “b” (pre rezim “basket” = kos). Rezim “Frying bow!” (fritovacia misa) si mozete navolit stiacenim
a 2-sekundovym podrZanim gombika Teplota/Casovac (na displeji sa zobrazi symbol “F").

5. Odporica sa nechat zariadenie predhriat (So je predvolené nastavenie pre akykolvek program/rezim). V tejto chvili edte nepridévaite jedlo.

6. Stlacenim blikajiceho tlacidla Menu si vyberte poZadovany rezim a potom stlacenim Start/pauza spustite prednastaveny program - zobrazi sa “ON".* Teplotu a dobu varenia mozete

skontrolovat a nastavit stiacanim gombika Teplota/asovac: po prvom stlaceni zacne blikat teplota na znamenie, Ze je mozné ju nastavit pomocou gombikov - alebo +. Ak chcete
nastavit dobu varenia, znova stlacte tiacidlo Teplota/asovac (zacne blikat Cas) a nastavujte pomacou - alebo +. Potvrdte zvolené nastavenie a spustite program stlacenim tlacidla
Star[/pauza z0brazi sa “ON".

7. Nastavenie je mozné kedykolvek zmenit stlaenim tlacidla Teplota/CasovaC a opatovnym nastavenim pomocou gombikov - alebo +, potom potvrdte stlatenim tlacidla Start/pauza.
POZNAMKA: Program je moiné kedykofvek pozastavit stlacenim taidla Start/pauza stlacenim a 3-sekundovym podrZanim tohto tlaudla program (iplne zastavite.

8. Po uplynuti doby predhrievania zariadenie upovedomi pouzivatela, Ze je pripravené na pridanie potravin, krétkym pipnutim a zobrazenim napisu “Add” (pridat) na displeji.

9. Jednou rukou chytte homi Cast spotrebica a druhou z neho vytiahnite koS/misu. Umiestnite kdS/misu na stabilny teplovzdomy povrch.

10. Vlozte do koa (ak je zvoleny rezim kosa) alebo misy (ak je zvoleny rezim fritovacej misy) ingrediencie.

11. Vrétte fritovaci koS/misu naspét do hlavnej jednatky pre zaCatie varenia (na displeji zacnd blikat bodky Casovaca).
POZNAMKA: Ak fritovaci kos/misa nie je dokladne zasunuty do hlavnej jednotky, zariadenie sa nespusti.

12, Po uplynuti polovice Casu pripravy zariadenie 3-krét zapipa a na displeji sa zobrazi “tum ” (otoGit) na znamenie, Ze mzete vytiahnut fritovaci kosik/misu a pomieSat/pootacat suroviny,
potom kosik/misu vrétte naspét a pokraCujte v nastavenom rezime.
POZNAMKA: Indikétor “tum” (otocit) bude blikat 10 sekind, aby ste mohli premieSat/pootacat potraviny. Ak tak nespravite, zariadenie bude automaticky pokracovat v nastavenom programe.

13. Po uplynuti €asu pripravy prejde fritéza do pohotovostného rezimu a pipnutim oznami koniec programu (na displeji sa zobrazi “b~ alebo “F” - v zavislosti od zvoleného rezimu).

14, Odpojte zariadenie z elektriny, opatme vytiahnite fritovaci k63/misu a polozte ho/ju na rovny teplovzdomy povrch.
POZNAMKY: Budte opatmy, pretoze teplo a para mozu spdsobit popaleniny. Na vybratie jedla z koSa sa odporica poutit kuchynské pomdcky (nie st sicastou balenia produktu).
Pripadne mozete kosik/misu otoGit a ingrediencie vysypat do nadoby.
Pamét po vypnuti: Zariadenie si uchové naposledy zvoleny program/funkeiu po dobu 10 mindit pre pripad vypadku pridu.

Nastavenie a moznosti programov z Menu - KOS + MISA

Program e Teplota (°C ) Cas (Min)

Pred-nastavenie Rozsah nastavenia Pred-nastavenie Rozsah nastavenia
Rozmrazovanie 90 35-90 7 1 min-1h
Hranolky 200 80-200 18 1min-1h
Americké zemiaky 200 80-200 16 1 min-1h
Nugetky 180 80-200 14 1 min-1h
Maso 200 80-200 16 1 min-1h
Ryby 180 80-200 14 L min-1h
Kolaé 180 80-200 12 L min-1h

Dehydratacia 60 35-90 8h 1-24h
Nastavenie a moznosti programov z Menu - MISA
Teplota (°C) Cas (Min)

Program Menu Pred-nastavenie Rozsah nastavenia Pred-nastavenie Rozsah nastavenia
Rozmrazovanie 90 3590 9 1min-1h
Hranolky 200 80-200 25 1min-1h
Americké zemiaky 200 80-200 19 1 min-1h
Nugetky 180 80-200 17 1 min-1h
Maso 200 80-200 19 1 min-1h
Ryby 180 80-200 17 1 min-1h
Kolag 180 80-200 14 1 min-1h

Dehydratacia 60 35-90 9,5h 1-24h
4) Cistenie a tdrzha

Zariadenie vzdy pred Cistenim vypnite.
Pravidelne zariadenie Cistite, aby bol zabezpeeny jeho maximalny vykon.
2. |hned po poutiti vyCistite fritovaci koS a misu, aby sa na ne nenalepil zvySkovy olej.
3. Nepouzivajte silné, abrazivne Cistiace prostriedky, aby sa predislo poskodeniu zariadenia.
4. Hlavnii jednotku utrite mékkou, Cistou handrickou. V pripade potreby moze byt mieme navihcené (nie mokrd).
5. Ziadna z Casti nie je vhodna do umyvacky.




6. Na umytie fritovacieho koSa a misy pouZite jemny saponét a Cistd vodu.
7. Na Cistenie Ziadnej Casti zariadenia nepouzivajte tvrdé a ostré predmety (ako sii drdtenky, epele a podobne).
8. Cisté a dokladne osuSené zariadenie uskladnite na suchom mieste bez priameho sinecného Ziarenia.

5) Riesenie problémov
Problém Mozna pricina Moiné riesenie
L . Zariadenie nie je zapojené do siete. Zapojte napajaci kabel do uzemneného napajacieho zdroja.
Teplovzdudna fritéza nefunguje. —— - — , ” S —
Misa nie je spravne nainStalovana. Spravne zasuiite misu do zariadenia.
) ) | Prili§ vefké mnozstvo potravin vo fritovacom kosi. | Dévajte do fritovacieho koa mensie dévky surovin.
feeilgd%rv'gﬁzﬁne v teplovzduSnej fitéze Nastavena teplota je prili§ nizka. Upravte/2vyte teplotu (pozrite kapitolu “POUZITIE).
Doba pripravy bola prilis krtka. Upravte/predizte dobu pripravy (pozrite kapitolu “POUZITIE”).
Jedlo je pripravené nerovnomerne. Ingrediencie ste pocas pripravy nepretriasli. ggg:mg#ﬁ%meez'\?;;gclecf sarlne:z%gﬁgnp?er;r?ads;u(h;éz(r?tzpl?ak;?tiIzraggllj(%l)leg)
Prazené jedld nie s po vytiahnuti z Pripravujete jedld, ktoré je potrebné vysmazit v Pouzite vhodné potraviny alebo ich zfahka potrite troSkou oleja pre chrumkavejSie
fritézy dostatoéne chrumkave. klasickej, nie teplovzdusnej fritéze. vysledky.
Misa sa neda dobre zasundt do Vo fritovacom koS je prili$ vela ingrediencii. Fritovaci k63 neprepifiajte, riad'te sa pokynmi v Gasti “POUZITIE”.
zariadenia. K0S nie je spravne vlozeny do misy. Zatlatte koS dole do misy, kjm nebudete pocut Kliknutie.

Pri vyprazani mastnych jedal bude do misy stekat velké mnozstvo oleja, z ktorého sa

Ingrediencie sd prilS masine. bude tvorit dym. Nijako to neovplyviuje zariadenie ani konecny vysledok pripravy.

Zo spotrebica vychadza biely dym.
s i v oy V mise sa stéle nachadzajli zvySky tuku z

predchédzajliceho pouZitia.
Gerstvé hranolky st vysmazené Pouili ste zIy typ zemiakov. PouZivajte Gerstvé hranolky zo zemiakov vhodnych na vypréZanie.

nerovnomerne. Hranolky ste pred smazenim neopléchli. Zemiakové hranolCeky poriadne opléchnite, aby ste z ich povrchu odstranili Skrob.
Pred pridanim oleja dbajte na to, aby ste hranolky dobre osusili.

Cerstvé hranolky nie sii chrumkave. Nespravne mnozstvo oleja a vody v hranolcekoch. | Pre chrumkavejSie vysledky nakréjajte zemiaky na mensie hranolky.

Pre chrumkavejSie vysledky pridajte trosku viac oleja.

[lakyemo, o obpanv Toapw Big JleniMaxo!

[lenivaro 3anpoBajiye iHHOBALLIAHMIA aCOPTUMEHT BUCOKOSKICHOTO KYXOHHOTO MOCYAY, AWV CTBOPEHO ANA HACON0AV 340POBOI0, CMAYHOK) Ta NPUEMHOK et (NIAroTOBKE, NPUroTyBaHHA
Ta CMOXVIBAHHS), 330X04EHHS NPUCTPACTI A0 NPUTOTYBaHHA | PO3BAr HE3aNEKHO Bif PIBHA KyNIHAPHUX HABMYOK.

[oryitre. CasTkyite. KomHOro AHs.

Dbajte na to, aby ste misu a ko3 po kazdom pouZiti dobre vyCistili.

Bei ToBapy Big [lenimMaHo cnpuitvaloTes Aywe LiHHUMA, TOMy Waxpai Aywe Nomo6nsioTh KOMitBaTM Hac, i He WiHyKoTb KNIEHTIB, Hajaloun ToBapy ripwoi sKocTi, 6e3 rapaiil Ta
06cnyroByBaHHs. [poxaHHs NOBIAOMASTA HAC NPO By/b-AKWI CKONIlOBaHWIA, NiAPO6AEHNH, NoaiGHMiA TOBAP a60 HEABTOPH30BAHOND MOCTa4aNbHMKA Ha HaLy eNEKTPOHHY CKPUHBKY: brand.
protection@studio-moderna.com, Wwo6 3ano6irm He3aKOHHi AIANbHOCTI WaxpaiB.

[Nlenimano mynbTHniy ceHcopHa - MociGHUK KopucTyBaya . ) ) ) o

ge e Bﬁf?ggﬁ?ﬂ“m By/1b 1acKa, yBaHO 03HANOMTECH 3 HCTDYKLIED, | 306PEXITh ii 1% N0ZANBLIOTO KOPUCTYBAHHS.

1. Lie# npuCTpiit NpUgaTHMIA 418 BUKOPMCTAHHS AALLE Y AOMALLIHIX YMOBAX, | EKCTUYATaLYi ALLE Y CYXVX TIDUMILLEHHAX.

2. [liv4 i 8 POKiB,  TaKOX 0COGH 31 SHUMKEHUMY GI3HIHMMH, TICHXIYHUMY Y4 PO3YMOBUMA 3BIOHOCTAMM MOXYTH
KOPUCTYBATUCA MPUNAZOM BUKIIOYHO: - MiCA MPOBELEHHA LOPOC0K 0COGOI0, AKa BOMIOZIE HEOOX|AHNM
00CArOM 3HaHb Ta BMIHb 0RO HANEKHOTO BUKOPUCTAHHA LibOro BIPOGY, IHCTPYKTANY N0 3axodaM Gesrexu Ta
MpaBnaM KOPUCTYBAHHA JaHIM NPUCTDOEM; - NI} KOHTPONEM | HAMAZLOM BKA3aHOI BHLLE AOPOCA0T 0COGH, AKa
BIANOBIAA/bHA 3a [ Ge3neky. MpuCTpilt He € IrpalLiKoto, TOMY ATAM CYBOPO 3a60POHEHO rpatuca 3 HuM. iram
Bi} 8 POKIB 03BONAETLCA NPOBORMTI QYHCTKY, | KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM 3a YMOBH, L0 MPOLIEC AOMALY |
HOPUCTYBAHHA BiZYBAETHCA Mif HArMAZOM JOPOCAOI 0COGH.

3. 30epiraifTe NPUCTIV i WHYP KMBNEHHS B HEAOCTYMHOMY MiCLi 41 AiTe/t BiKOM O 8 poKiB. _

4. Tigkniouity MPUCTPIA [0 Mepexi MuBNEeHHS. [lepeoHaifTeCh, W0 Hanpyra Mepexi BiANoBiLac Hanpysi,
3a3Ha4eHii Ha ToBapi/3apaBHOMY NPUCTPOI. Y Pasi BUKOPUCTAHHA He 3a NPUSHAYEHHAM, BUHUKAE PUSMK
MOLKOZKEHHA MEPEXi M MPUCTPOIO.

5. Lleit mpucTpiit oCHalLEHVI LITENCEbHOI0 BIKOK 3 3a3EMAEHHAM. 1epeKOHaNTECh, L0 HACTIHHA PO3ETHa y
BALIOMY JOMi 3a3EM/IEHA HaiHHO.

6. AKUO WHYP MMBNEHHA NIOWKOZMEHO, /0r0 NOTPIGHO 0fPA3y 3aMIHMTH. PEMOHTOM NOBUHEH 3aiMaTACA TiMlbki
?ilI'IOBHOBa)KQHMVI YK MIOIOHKA KBANIQIKOBAHMI %laxmeub, (06 YHUKHYTM Hebe3nexu. .

1. He KopuCTyVTeCh ENEKTDHYHIMM MEDEXEBUMM QIbTDAMI Yit ENEKTOMYHUMM NIOLOBHYBA4AMH, OCKINbKM BOHH
MOMYTb NEPErPITUCS, i CTBOPUTH PU3UK BUHUMKHEHHS NOKEN.

8. 3aKBHwX 06CTABUH HE NMiAKNI0YAITE iHLL BUCOKOBOMLTHI MPUCTPOI A0 TOT CAMONO AKEPENa eNEKTDOMUBAEHH.




28.
29,
30.
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He sanuwaiire npUCTDIi YBIMKHEHMM, 860 NIAKTIOYEHUM A0 eNEKTPOMEPEX, AKILO: He KOPHCTYETECH HIM,
3MIHIOETE HacaaKu, a0 3a/iMAETECh 0r0 OYHCTHOK. . .
I1if 4ac KopHCTyBaHHA MPUCTPOEM, MO0 MOBEPXHI MaloTb BAACTUBICTb HArpiBaTACA.

. He Hamaraitrech CamoCTIHO 3MiHWTH HOHC'[pyKLI,iIO MPUCTROIO Y¥t NIONArOAUTH Or0 B/1aCHOPYY. [lepeKoHa#iTeCh,

L0 PEMOHTOM 3aiMaEThCA KBanidioBaMM QaxiBelb.

He 3aHyproviTe 6Yab-AKY YaCTHY NPUCTPOIO Y BORY, A6O HLLY PifuHY. . .
Llei npucTpiid He cnif BUKOPUCTOBYBATA NOPOXHIM (OKPIM NMEPLIOTO LMK BUKOPHCTAHHA), OCKINbKY TaKa Aif
MOME NPU3BECTH /10 HECNPABHOCTI MPUCTDOIO Ta/ab0 THABM KOpHCTYBaYa. o .
HiKONM HE 3aHYPIOWTE OCHOBHHI NPUCTRIN, AKMI MaE eNeKTPHYHI KOMMOHEHTH Ta HarpiBaibHi eNEMEHTH aHi Y
Boug, Hi i NPOTOYHY BOAY 3-MiA KpaHa. . o .
11|00 YHUKHYTH YPaieHH] eNeKTPU4HIM CTDYMOM, YHUKITe NOTAMAAHHs BOAH, a60 IHLIOT PigHH Y NPUCTPIA.
IHrpeieH™ 479 00CMaKyBaHHA 3aBKIN KNI Y KOLIMK, L0 YHUKHYTH IXHBOMO KOHTAKTY 3 HarpiBasbHUMu
e/IEMEHTaMM.

Hikonu He HaKpwBaiTe OTBOPH AR HAZXOMMEHHA | OTBOPU A1 BABEACHHA NOBITPA.

He 3aM0BHIONTE Yallly 0IE0, OCKIMbKM Lie MOME NPU3BECTH 10 BUHUKHEHHSA TIOMENI.

Mia 4ac po6or npucTpOto, 60 nicnd 3aBEPLIEHHA LiMKAY POBOTH - HiKOAK HE TOPKAITECH BHYTPILIHBOT YaCTHHM BUDOG.
YHUKa/TE KOHTAKTY LUHYPa UBNEHHA 3 HArpITUMU MOBEPXHAMM.

. Tlepex BUKopHCTaHHSM, BCTaHOBITb NPUCTPIVA Ha TBEPAY, PIBHY, CTIfKY, Cyxy | TEPMOCTiFiKY NOBEPXHI.
. Tlepes nepLIM BUKOPHCTAHHAM, PETENbHO 0YHCTITb Ta BATPITb NPUCTIi HaCYXO.

Bylb Nacka, yBaKHO 03HaiOMTECH 3 PO3ninaMyt WORO OYUCTKM | [OTISAY, YacOBUX PexwMiB pobotw,
HaaLLTYBaHb Ta AKCECYapiB, ik AETANbHO PO3IMHYTI HitkYe. ) .
M 4ac nepuoro BUKOPHCTAHHS, MPUCTRIiA MOME BUAABATH HEMPUEMHMIt 3anax rapy. Ll HopManbHe siBuuLg, |
N10B'A38He 3 BATOPSHHAM 3aBOACKKOTO Macna. 3rogom, BUpio A0CATHe CBOET TepMOCTaGinbHOCTI.

TpwCTpiit He MPUHAYEHHit N9 KEpyBaHHS 30BHILLHIM TaiiMEPOM (HANPUKAGE, PO3ETHA-Taliep Ta iH. BuaH) 4
CUCTEMAMM AVCTRHLIAHOTO YnpaBAiHHS. ) N
LLl06 YHMKHYTM BUHWKHEHHS NIOMENHI Y YPAKEHHS ENEKTDUYHAM CTDYMOM, He 3anuwaiire y npucTpol Dy
HaZMIDHIX PO3MIDIB, NakyBaNbHi Marepiaiu 3 MeTani3oBaHo GONbrA Ui KyXOHHE NpUnaas.

. [lin yac 06CMaxyBaHH rapayum MOBITPAM, TapA4Mi Nap BUMYCKAETbCA 3 0TBOPIB /19 BIBEEHHS MOBITPA.

TpUmaiiTe pykvt Ta 06AMYYs Ha Ge3neuHIin AuCTaHui Bif napy Ta Bia 0TBOPIB A1 BigBeAeHHs nosiTpd. Mg Yac
BINTYYEHHA KOLWWMKA 3 MPUCTPOK), YHUKAITE KOHTAKTY 3 rapA4YMMi Napom Ta MoBITPAM. TaKox oCTepiraiTech
BIUIVBY rapA40ro napy Ta NoBITPA, L0 GyAyTb HAZXOAMTM 3 BIUPOGY Nifj YaC BINYYEHHS KOLIMKE 3 MPUCTPOIC.
YBara! [10BEPXHS HArpiBaNbHOTO eNEMEHTa MALAETHCA 3ANMILIKOBOMY TEMIOBIZIIEHHH NMICAA BUKOPUCTAHH.
He TopKa#iTec NoBepxH!

AIKILO TEMHMVA UM BUXOBUTb 3 MPUCTDOIO, HEFAIHO BIZKMOYITL BMPIO BiA enexTpOMEpEX. [loyeKaitTech
MOBHOTO BiBE/EHHA AUMY 3 MPUCTPOI0. BUNYYITb HOLIMK ANA 0BCManyBaHHA 3 npuctpolo. .
AKILIO NPUCTPI¥ He NPALIIOE HANEMHMUM Y/HOM: /OT0 Pi3KO BAApANM 06 TBEPLY NOBEPXHIO, MAN0 MiCLie NaiHHA,
BUKOPYCTOBYBABCA 1033 MPUMILLIEHHSAMY, 3a3HaB BIUIMBY BOM 00 iHIWMM Y/HOM OYB MOWKOZMEHHH - HE
KOPHCTYMTECH HIM.

Byab nacka, 3BepHITb yBary Ha MapkyBaHHA «BHCOKa TemnepaTypa» ATA YHUKHEHHA PU3HKY OLINAPIOBaHH.
He3Basalouw Ha Te, WO AKICTb MPUCTPOIO NEpeBipeHa, BIANOBIZANLHICTb 3 HOTD HEHANEXHE BUKOPVICTAHKA Ta/
460 HEXTYBAHHA 3aX07iaMy GE3NERY I YA HOT0 BUKOPHCTAHHA Ta CTIDUMHEHVMM HACTKAMM HECE KOHCTYBaY.

1) Komnnexrauis
[lo KommnexTavi Bupoby [leniMaro MyATMNIY CEHCOPHA BXOAATb Taki aKCecyapi 3 BifMOBIAHUMM GYHKLAMM:

Man. 1 ([we.. MAJIOHKH, Max. 1)
1. OcHoBHMIA NpuCTpilt 4. WlIHyp uBneHHA 7. KHoNKa Ans BIAMUKAHHA KOWWKa AN 06CMaNyBaHHA (YOpHa)
2. TaHenb KepyBaHHs 5. Kownk nq 06CcmayBaHHa 8. KHonka AnA BiAMMKaHHS py4KM (4epBOHa)
3. KHONKa 419 BIAMMKAHHA Yalli 419 00CMaNyBaHHA 6. Pyyxa 9. Yawa Ana 06CManyBaHHa
Man. 2 (.. MAJIIOHKH, Man. 2)
1. PexuM pO3MOpOyBaHHs 5. Pexum npurotyBatHs m'aca 9. KHonka «Minyc»
2. Pesum npurotyBaxHs Kapronni opi 6. PEMM NpuroTyBaHHs puou 10. KHonka «Mntoc»
3. PesuM NpuroTyBaHHs ii BEAMKAMM CKUOOUKAMM 7. PexuM BUNIKAHHS NHPOTiB/KEKCIB 11. TemneparypHuii/Yacosuit pexum
4, PesuM NPUroTyBaHHS HareTcis 8. PeuM CywapKu Anst 0BOYIB Ta (pyKTiB 12. KHonka «MeHio»
13. Knonka «Crapr/May3a»




2) Nepen BUKOHCTaHHSM

1. 3uimit BCi nakyBansHi Mareplanw Gy/1b-IKi HaNiNKV 41 ETUKETKM (OKPIM NACNOPTHOT TAGAMYKM/TAGMUKI 3 TEXHIYHUMMU JAHUMM) 3 IPUCTROID.

2. BwTpiTb OCHOBHHMIA NPUCTPIi M'AKOIO 3BONOMEHOIO raHuipKOI0. BHTpITh 10r0 Hacyxo.

3. Bi3bMiTb py4Ky, BENMKUM NanbLeM HaTUCHITb Bij cebe KHOMKY AnA BiAMMKAHHA Yalli AR 0GCMaKyBaHHA Ta BUIYYITh Yaly Ans 06CMaryBaHH] 3 0CHOBHONO NPUCTPOLO. MoTiM BUTATHITH
KOWWK N5 06CMaKyBaHHS, HATUCHYBILW KHOMKY ANA BIAMMKaHHS KOWMKA ANA 06CMayBaHHA (YOPHY). BUTATHIT KOWWK AN 06CMaiyBaHHS 3 Yalli 419 06CMaryBaHHS.

4, Quucritb NpuCTpiit (6yab nacka, 03HaiomMTeCh AeTanbHile 3 po3ainom «O4ucTKa i fomsmy).

5. BcraHosiTb [leniMano MynbTUniy CEHCOPHY Ha CTiiAKy, TENAOCTiiKy NOBEPXHHO. MapameTpn BUCOTM MaloTb GyTv 3py4HUMM AN KOPUCTYBaYa.

6. BcraHOBiTb NPUCTPIA TakKMM YMHOM, WOG WTENCEMbHA BUAKA 3i WHYPOM JKMBNEHHS Mana AOCTATHIO JOBHWMHY ANA MIAKNIOYEHHA A0 PO3ETKM, @ NOBITPA HABKONO MPUCTPOI
LMPKYNI0BANOCA | HE KOHTAKTYBANO 3 NETKO3aMUCTUMM MaTepianamy.

[PUMITKA: nepes nepumm W/KNOM BUKOPHUCTaHHR: MiAKMIOYITL NpUCTpif Ao enektpomepexi. ON/YBIMKHITD (He 3anosHeruit iHrpeiexTamu) (1) npUCTPilt (OBMH Pas HaTUCHYBLLM KHOMKY
«MeHI0» 3 N0AaNbLUMM HATUCKaHHAM KHonkv «CTapt/May3ar), | 403B0ALTE iOMy nonpaLosat npotsrom 10 xB (npubauaHo). Lieit Kpok AonomOzke 3an06irT BAMBY BUrOPAHHSA 3aBOACLKOTO
Macna Ta HenpueMHOro 3anaxy rapy Ha CMak ixi.

MPAMITKA: AKwo BM Bneplue BUKOPUCTOBYETE [leniMaHo MynbTNIY CEHCOPHa, MPUCTRIl MOXe BUZABATM HENPUEMHMIA 3anax rapy. Lie HopmanbHe sBULLE, | NOB'A3aHE 3 BUTOPAHHAM
33BO/ACLKOO Macna. 3rofom, Bpi6 4ocsrHe CBOET TepMocTabinbHoCTi. lig Yac KOUCTYBaHHSA NPUCTPOEM, NOAGANTE NPO HANENHMIA PIBEHb BEHTUAALIT HABKOMO BUPOGY.

3) Cnoci6 BUKOPHCTAHHA
KOLUMK 151 OBCMAXYBAHHS + HALLIA A OBCMAKYBAHHS: BCTaHOBITS py4Ky Ha OCHOBHMIA NPUCTPIHA, 3adikcyBaBLH ii Ha BUPOGI. BCTAHOBITb KOWHK ANA 06CMaNKyBaHHS Y Yally
s o6cmanysanhs (Ius. MATKOHKH, Man. 3a).

TTPAMITKA: BM MOKETE SHSTU PYHKY, HATUCHYBLUM KHOMKY ANS BIAMUMKaHHS pydkv (4epsoHy) (Jue. MATIOHKI, Man. 3b).

2. YALA 15 OBCMAMKYBAHHS: BCTaHOBITH PY4Ky Ha Yaluy Anst 06CMaryBaHHs, BCTaByBLLM ii y awy (Jue. MAIOHKI, Man. 3c).

TPAMITKA: BM MOMETE SHATU PY4KY 3 Yalli s 0GCMaKyBaHHR, HATUCHYBLUM KHOMKY AN BIAMMKAHHS KOWKKA ANS 06CMalKyBaHHS (YOPHY).

BCTaHOBITb Yaluy 418 06CMaryBaHH (KOWWK Ans 06CMaikyBaHHS +) B OCHOBHMIA MpucTpit ([ue. MAIOHKU, Man. 4).

Migknioyits NUCTPIlA A0 enexkTpomepeXi. MPo3BY4MT 3BYKOBHIA CHTHaN. YBIMKHETLCA AMCIEN, | Ha HbOMY 3aCBITUTLCA MO3HaYeHHA “b” (ze “b” 03Hadae “basket” mode/pexmm

TIPUTOTYBAHHA Y KOWMKY ns 06CMaryBaHHs). B amomete o6patv “Frying bowl”/pesum npuroTyBaHHs y Yawi Ans 06CMayBaHHS, HATUCHYBLUM Ta YTPUMYIOYM KHOMKY temperature/

timer / Temneparypuii/YacoBuit M NPOTAroM 2 CeKyHA (Ha Avcnnel 3acBiTuTbea NosHaveHHA “F” - Le o3Hauae “Frying bowl"/pesum npuroTyBaHs y yalui 4ns 0GCManmyBaHHs).

5. PeHOMeH10BaHo, W06 npuCTRili NPOiLLOB CTafilo NONepeaHbOro Po3irpiBy (LU0 BAACHE € CTAHAAPTHUM HanawTyBaHHAM Ans Gyab-AKOI nporpamw/Gyab-aKoro pexumy). Ha il cragii,
6y/ib N1acka, NOKM L0 He A0faBaliTe iHrpeaieHTis!

6. HamvchiTb 6nvmalody KHOMKY «MeHtoy, WOG BUGPATM PEMMM NPHUTOTYBaHHS. HacHiTb KHoNKy «Crapr/May3an, o6 posnoyam poGoTy CTaHAAPTHOO HanawTyBaHHA. Ha aucrnei

3'aBubea “ON/YBIMKHEHO". *.
By MoeTe nepesipuTv | BUCTABMTM TEMNEPATYPHHI Yt YACOBMIA PEIM, HATMCHYBLLM KHOMKY TeMnepaTypHuii/HacoBMil PEM: SKLLO BY OFMH Pa3 HATUCHETE KHOMKY TeMnepaTtypHHii/
acoBuil pexvM, Ha vicnnei NoYHyTs 6AMMaT1 TeMNePaTypHi napaMeTpu, siki CoBICTATb BAC NPO Te, 140 TEMNEPATYPY MOKHa BUCTABHTV 3a JOMOMOTOK) KHOMOK «-» Y «h, [lnst Tor0,
1406 BMCTABMTH YACOBMIA PEMM, MOBTOPHO HATUCHITb KHOMKY TeMnepaTypHMid/HacoBuit pexum (Ha Aucniel nodHyTb 6AUMaTH YacoBi NOKA3HHKM). BHCTaBTe YacoBi NOKa3HMKM 3a
ZONOMOTOH KHOMOK «-» Yyt «t, [TiATBEPAITb 06paHi HanawwTyBaHHs Ta PO3NOYHITL POGOTY NPOrpamK, HaTUCHYBLIM KHOMKY «CTapt/May3ar. Ha avcnnei 3'aguTbes “ON/YBIMKHEHO”.

7. Bymb-KonM B 3MOMETE 3MIHUTI BUCTABEHI HANAWTYBAHHS, HATUCHYBLUM KHOMKY TeMnepaTypHuit/YacoBuit MM Ta NOBTOPHO BUCTABMBLUM HANALTYBAHHS 3a JOMOMOIOK) KHOMOK «-»
4t «bv, TiATBEPAITH 06PaHI HanaLTyBaHHA Ta PO3NOYHITL POBOTY MPOrPaMM, HATUCHYBLIK KHOMKY «CTapr/May3an.

MPAMITKA: B1 3MOMeTe Gyab-KONM MEPEBECTU NMPOrPaMy Y PEUM Nay3u, HATUCHYBLUM KHOMKY «Ctapr/May3a» Yu 3yMAHUTA POGOTY MPOrPaMu, HATMCHYBLUM Ta YTPUMYIOYM KHOMKY
«Ctapr/May3a» NPOTArOM 3 CEKyHA.

8. Tlicns BU4epnaHHa yacy s MonepeaHboro po3irpiey, NPUCTPIi CMOBICTTL KOPHCTYBAYa NMPO Te, WO Bie MOMKHA 0AATH IHIPEZIEHTH; CTOBILLEHHS Gyae Y BUMALI KOPOTKOTO 3BYKOBOTO
CUrHany, a Ha aucnnei 3'aBuTbCA No3HaueHHs “Add” («Jogami iHrpesieHTy).

9. Opieto pYKOK TPUMaVtTe BEPXHE HaCTUHY MPUCTPOID, @ IHLIOKD PYKOIO - BUTATHITL KOWMK/Yally NS 0GCMaryBaHHS. MoCTaBTe KOLMK/Yaly st 06CMaKyBaHHS Ha CTiliKy, TepMOCTiViKy
M10BEPXHIO.

10. [lopaitre iHrpeaieHTM abo y KOWMK Anst 06CMarkyBaHHS (3a YMOBH, AKLLO 06PAHO PEXUM NPUTOTYBAHHS Y KOWMKY 1R 06CMaryBaHHS) abo y Yaluy AN 0GCMaryBaHHS (3a yMOBH, SKLIO
00paH0 PEUM NPUTOTYBaHHA Y YaLli Ans 06CMaryBaHHS).

11. BCTaHOBITb KOWMK/YaLLy NS 06CMayBaHHS B OCHOBHUIA MPUCTPIH, 1406 PO3N0Y4aTU MPOLIEC MPUTOTYBAHHS (4acoBa ABOKpANKa NoyYHe 6aUMaTy Ha Auchaei).

[pUMITKa: AKLLO KOWWK/Yawa Anst 06CMaNyBaHHA HeHaLiHO BCTaHOBNEHMIA/BCTAHOBMEHA B OCHOBHWIA NPUCTPIN, NPUCTPIlt HE 3MOMe Po3noyatM po6oty.

12. Tlicns Toro, K NPUCTRIl CATHE A0 MONOBMHY LMKY NPUTOTYBaHHS, NPO3BY4aTb 3 3BYKOBI CUTHA/M, A Ha AUCIIET 3'SBUTLCS MO3HAYEHHS “tum ” (CTagis «nepeMillyBaHHs/nepeBepTaHHs
iHrpegieHTiB), AKi CBIAYMTAMYTL MPO Te, O BU MOMETE BUTAraTM KOWWK/Yaly Ans 06CMaiyBaHHA Ta nepemiliatv/nepeBepHyTH iHrpesieHT!. MoTiM BCTAHOBITb KOWMK/YaLly Ans
06CMaKyBaHHS B OCHOBHMIA NPUCTPI, 06 NPOOBKMTM NPOLLEC NPUTOTYBAHHS.

MPAMITKA: nosHayeHHs “tum ™ (cTagist «nepeMillyBaHHs/nepeBepTaHHs iHrpeaienTier) Gyae 6amatu Ha gvncei npotsrom 10 CeKyHZ, W06 B BCTAIM NEpeMiluaT/nepesepHyT
iHrpeaieHT. IWO By He 3p0GuTe Lib0ro, NPUCTPIil aBTOMATMYHO NPOLOBHKMTL NPALLIOBATH 33 BCTAHOBAEHOIO NPOrpaMok.

13. Tlicns BUYEpNaHHs Yacy, NpuCTRil nepeiiae y PEsMM 04iKyBaHHS Ta 3BYKOBUM CUTHAIOM CTIOBICTUTb NPO 3aKiHYeHHS POBOTA NpOrpamy (Ha AUCTel 3'3BUTbCS N03HadeHHs b~ (1e
“b” 03Havae “basket” mode/pexvm NpUroTyBaHHS Y KOLIMKY AN 0GCMaiyBaHHs) yu “F~ (ae “F~ 03Hauae “Frying bowl"/pemum npuroTyBaHHs y Yalli 4ns 06CMaMyBaHHS) - 3ANEKHO
BiZl 06paHoro pexumy).

14, BigknioyiTb NPUCTPIlA Bif ENEKTPOMEPEXI, 06EPERHO BUTATHIT KOLNK/Yally Ans 06CMaKyBaHHS | NOCTABTE Ha PIBHY TEPMOCTIVKY NOBEPXHIO.

TPAMITKU: YBara! [lotpumyiitech Texwikv Ge3neu: nig yac KOPUCTYBAHHA MPUCTPOEM OyabTe BKpail 06epexHi, OCKINbKM [leniMaHo MyTsTUMY CEHCOpHa MPaLoe 3a YMOBK
BIUKOPUCTaHHA BUCOKOI TEMNEPATYpY i napy, WO, B CBOK YEPry MOXe NPU3BECTU 0 OWNapIoBAaHHS. ToX KOPUCTYHTECH AOAATKOBIM KYXOHHUM NPWIAAAM (HE BXOAWTb Y KOMIIEKT), L0
PEeKOMEHA0BAHO AR BINYYEHHS IHTPEIEHTIB 3 KOWNKA ANA 06CMaKyBaHHS.

T0CAig0BHO BUCHNANTE iy, HAXUNAKUM KOLMK/YaLly ANA 06CMaKYBAHHS.

OyHKUiA 3anam'sTOBYBaHHS: Y pasi PanToBOro BKNIOYEHHS eNeKTPOEHEPrii Ta y BUNajky if MOHOBNEHHS HallG/VKYMM YacoM, NPUCTPIl NPOOBMMTL NPaLLOBaTA 3a NONEPEAHbO
BICTABNIEHO0 NPOrPaMOt0/ BUCTABIEHUM PEXVIMOM 38 AKOIO/AKIM BiH NPAL0BaB NPOTATOM OCTaHHIX 10 XBUAMH [0 BIAKIOYEHHS.

=

HanawrysanHs i napamerpu nporpam mento - KOLIMK + YALLA

Temneparyphuii pexum (°C ) YacoBHil pexum (y xB)

Nporpama meio MonepeaHLo [llianaso MonepeansLo [llianaso

BCTaHOB/EHHl HanawryBaHb BCTaHOB/EHHil HanawTyBaHb
Defrost / Peum po3MOpOiyBaHHs 90 3590 7 1x8-1rog
French fries / Pexum npurotyBarHs kapronni ¢pi 200 80-200 18 1x8-1rog
Wedges / Pexum npurotyBaHHs ii BEMKAMU CKUOOUKaMN 200 80-200 16 1x8-1rog
Nuggets / Pexvm npurotyBaxHs Haretcis 180 80-200 14 1x8-1r08
Meat / Peum npurotyaxHa M'aca 200 80-200 16 1x8-1rog
Fish / Peum npuroTysanHs puou 180 80-200 14 1x8-1rop
Cake / PexvM BUNiKaHHA NUPOriB/KeKCiB 180 80-200 12 1x8-1rog
Dehydrate / Pexum cywapky 40 0BOYIB Ta GPYKTB 60 35-90 8rog 1-24 rog




HanawuryBakhs i napamerpu nporpam metio - YALIA

Temneparyphuii pexum (°C ) Yacouii pexxum (y x8)

Mporpama meio MonepeansLo [llianason Monepeanso [llianason

BCTaHOB/IEHHil HanauwryBatb BCTAHOBEHHi HanawTyBaHb
Defrost / Peum po3MOpOiyBaHHs 90 3590 9 1xe-1rog
French fries / Pewum npurotyBarHs kapronni ¢pi 200 80-200 25 1x8-1rop
Wedges / Pexum npurotyBaHHs ii BEMKUMMU CKUOOUKaMN 200 80-200 19 1x8-1ro
Nuggets / Pexvm npuroTyBaxHs Haretcis 180 80-200 17 1x8-1r08
Meat / Peum npurotyaxHa M'aca 200 80-200 19 1x8-1rog
Fish / Pesum npuroTysaHHs puou 180 80-200 17 1x8-1rop
Cake / PexvM BUNiKaHHA NUPOriB/KeKCiB 180 80-200 14 1x8-1rop
Dehydrate / Pexum cywapky 40 0BOYIB Ta GPYKTB 60 35-90 9,508 1-24 rog

4) Oumcrka i gornap

lepes 04¥CTHO0, 3aBXAN BIAKNIOYANTE NPUCTPI Bif ENEKTPOMEPEX.
Byab nacka, perynapHo ouwLyite NpUCTpif 419 3a6e3neyeHHs onMManbHoi NPOAYKTUBHOCTI POBOTH NPUCTPOK.
2. Tlicn BAKOpUCTaHHA, GYAb Macka, HeraiHo 0YMCTITb KOWMK i yaly AnA 06CMaNyBaHHS, (OB YHUKHYTH NOWKOAKEHHS MOKPUTTA Yepes MexaHiyHe 3HOWWYBaHHSA, AKE CPUYMHAITL

3AMLWKM XaDHOBYX MUPIB.

PO NSO~ W

5) YeyHeHHs HecnpaBHocTedt

He BIKOPUCTOBYIATE CvbHI aBpasuBHi MUK 38C06M, 06 YHUKHYTV NOWIKOAKEHHS NPUCTPOIO.
BuKopvCTOBYTE M'AKY, YUCTY raHuipKY, W06 BIATEPTM OCHOBHHIA NPUCTPIH. Y pasi NoTpe6M, MOlHa BUKOPUCTATH 3BONOMEHY (ane He MOKPY!) raHuipKy.
opHa 3 YacTMH NPUCTROIO He NPUAATHA A MUTTA Y NOCYAOMMIHIN MaLLVHI.

BukopvcToByiTe MAKI MUKOYI 32C06M | YCTY BOAY 1A O4MILIEHHA KOLIMKa/Yalli ANA 06CMaiKyBaHHS.
1L{06 yHUKHYTV NOWIKOAKEHHS NPUCTPOIO, M/} YAC O4YUCTKI HE BUKOPHCTOBYVITE TBEPANX Ta FOCTPUX NPEAMETIB (HANPUKAGA, KYNbKK 3 ApOTiB, Ne3a i T4.).
36epiraliTe NPUCTIt y YMCTOMY Ta CyXOMY CTaHi, Y CYXOMY MICLii, YHUKI04¥ BIUIUBY MPAMUX COHAYHMX NPOMEHIB.

Mpo6nema

Monusa npuynHa

Mosnuse pilueHHs

MpucTpiit He npayoe.

TTpUCTDIli He NiAKAKOYEHHI O eNeKTPOMEPEXI.

TTigKNI0YiTh WHYP KUBAEHHA 40 3a3eMAEHOI HACTIHHOI PO3ETHN.

Yawy gnq 06CManyBaHHs BCTAHOBAEHO HENPABIALHO.

BcraHoBiTb Yaluy Anst 06CMaKyBaHHA HANEWHUM YUHOM.

IHrpegienTy, AKi roTyBanucs y npucTpoi
BUABUANCH CUPUMM.

Y KOWNK 215 06CMaKyBaHHS A0AAHO HAAMIPHY KinbKiCTb
iHrpegjeHTiB.

[oKNaATb MEHLUY KINbKICTb IHTPEAIEHTIB Y KOWNK AN 06CMaNyBaHHS.

BUCTABNEHO 3aHATO HU3bKUiA TEMMEPATYPHUI PEXUM.

BucTasre/36inbLuiTh TEMNEpaTypHUii pexuM (03HalioMTECH AeTanbHille 3
po3zinom «Cnoci6 BUKOPUCTAHHS).

BucraBneHo 3aHaTo KOPOTKWIA 4aCOBHIA PEMM.

BucrasTe/36ibLUiTb YaCOBUIA PEXMM (03HAMOMTECH JeTanbHille 3
P03ginom «Cnoci6 BUKOPHCTaHHS?).

IHrpegieHTy, AiKi roTyBanucs y npuctpoi
MPOCMaKIUANCSH HEPIBHOMIPHO.

Mig yac npurotyBaHHs, By He nepemiwysanu/He
MepeBepTany iHrpesieHT.

IHrpegieHTv, AiKi nexatb noBepx abo Nonepex OANH OJHOTO (HanpHKNaa,
Kapronna ¢pi), Heo6XigHO nepemilyBaT1/nepeBepTaTH, sk TiNbK1
TIPUCTPIiA Aiiae A0 MONOBMHM LKAy MONEPEAHBOTO PO3irpiBy
(03HailoMTeCh AeTanbHile 3 PO3LiNoM «Cnocio BUKOPUCTAHHS).

Mlicns BUNYYEHHA Yalli AN 06CMaKyBaHHS,
NPOCMaeHi NIerki nepexycy BUABIMAKCA
HE XYCTHUMM.

[purotyBaKHs ixi, Aky NOTPIGHO roTyBatv B
TPaANLIHOMY IMGOKOMY dpUTIOPI.

[Ins OTPUMaHHS XpYCTHOT CKOPUHKY, BUKOPHCTOBYITE BIAMOBIAHI
iHrpeaieHTM a60 3nerka KanHitb TPOXM Nl Ha TaKuii BUA ixi.

I He MOXY HanexH1M Y44HOM BCTaHOBUTU
Yawy ana 06CMa)KYBaHHﬂ.

Y KOWNK 15 06CMaKyBaHHS A0AAHO HAAMIPHY KinbKicTb
IHrpegienTiB.

He nepenoBHtoiiTe KOWKK AN 06CMaiyBaHHs, O3HalioMTeCh AeTanbHile
3 p03ginom «Cnoci6 BUKOPUCTAHHSY.

Kowwk pns OﬁcMa)KyBaHHﬂ HenpaBuIbHO BCTAHOBNEHO Y
vawy ans OﬁcMa)KyBaHHﬂ.

HatvCHITb Ha KOWWK ANA 06CMawyBaHHA JOHK3Y Yali. Mpo HaiiHicTh
BCTAHOBNEHHA CMIOBICTUTb 3BYK «KnaLp.

3 MPUCTPOIO BUXOAWTH BiNMiA nM.

[logaHi iHrpegieHTv MaloTb BUCOKHIA BMICT Hupy.

Mig yac 06cManyBaHHS KUPHUX IHTPEAIEHTIB, BEAMKA KINbKICTb MMpY
MPOHMKaE y yaluy. up cnpuyutse nosisy Ginoro aumy. Lie He BnauBae
Ha NPUCTPIil Y4 Ha KIHLIEBMIA Pe3ynbTaT NPUrOTYBaHHS ixi.

Big nonepegHbOro LMKy KOpUCTyBaHHA Yala Ans
06CMayBaHHs 4OCi MICTUTb KUPOBI 3a/ALIKK.

TTicAS KOKHOTO LMKNY KOPUCTYBAHHS, HANEKHUM YHHOM O4MLLYHTE Yawy i
KOLMK N9 06CMaKyBaHHS.

Caiwa o6CcmaneHa kapronns
NPOCMaXMNach HepiBHOMIpHO.

BuKopKCTaHO HenpasunbHHiA BIL KapTomai.

[ns 06CMaryBaHHS KapTonAi, BUKOpHCTaliTE CBiXY Kaptonaio Gpi,
HapisaHy 3 Linoi Kapronai.

lepes 06CMayBaHHAM, Kapronns ¢pi He np

[pomuiiTe Kapronaio ¢pi, 06 BUZANMTI 3aAMIIKKA KDOXMANIO 3 NOBEPXHI.

CBia Kapronns ¢pi BUsBUNACS He
XPYCTHOK.

Y KapTonnio J0ZaH0 HenpaBuabHy KOHLEHTpaLlito onii
Ta BOA.

lepen AofasaHHam onii, neperoHaitTecs, Wo By Ak caig npocywwan
Kapronnio opi.

[In 0TpMMaHHS XPYCTKOI CKOPUHKY, HapiKTe KAapTONK CONOMKOI0 Ha
MEHLU WMaTKK, aHix 6y10 A0 LbOro.

[n9 0TPUMaHHS XpYCTKOT CKOPHHKM, AOAITE TPOXH Ginblue onii,




EN /Explanation of markings

/AL/Shpjegimi per shenimet/BiH/Objasnjenje oznaka/BG/06scHenue Ha 03HaueHwsTa/CZ/Vysvétleni znaceni/EE/Tahiste tahendused/HR/Objasnjenje oznaka/HU/Jelmagyarézat/KS/Shpjegimi
i shenjave/KZ/Acnantbl THiciHwe kapere wapary /LT/Simboliy paaiSkinimas/LV/Markgjuma skaidrojumi/MD/Explicarea marcajelor/ME/Objasnjenje oznaka/MK/ObjacHysarba 3a o3Hakite/PL/
Wyjasnienie oznakowari/RO/Explicarea marcajelor/RS/Objasnjenje oznaka na pakovanju/RU/Mosickeve cvmaonos/Sl/Raziaga oznak/SK/Vysvetlenie znaceni/ UA/Po3'sicHeHHs MapHyBaHH

EN/This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal; recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To retum your used device, please use the retum and collection systems or
contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling. /AL/Kjo shenje tregon se ky produkt nuk duhet te hidhet ne vendin ku
hidhen mbeturinat shtepiake. Per te parandaluar demtimet e mundshme ndaj mjedisit ose shendetit te njerezve nga hedhja e pakontrolluar te mbeturinave, riciklohini ato me pergjegjesi
I cr te promovuar riperdorimin e gendrueshem te burimeve materiale. Per ta kthyer pajisjen tuaj te perdorur, ju lutemi te perdomi sistemin e kthimit dhe te grumbullimit ose kontaktoni
piken e shitjes ku produkti eshte blere. Ata mund te merren me kete produkt dhe riciklimin e sigurt mjedisor. /BiH/Ovaj simbol oznaCava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim
otpadom iz kucanstva diljem EU. Kako biste sprijecili moguci Stetni utjecaj na okolis ili zdravije ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada, odgovorno reciklirajte kako biste promovirali odrzivo ponovno
koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoriSten uredaj molimo da koristite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako
biste proizvod reciklirali na siguran nacin. /BG/ Toau cMBON, BbpXy 3aKYNEHOTO OT Bac eNeKTpHIECKO Wik €NEKTPOHHO 060opyaBaHe (EEQ) yka3sa, 4e NPORYKTLT He e GUTOB OTNabK U € NpeaHasHayeH
32 U3XBLPAAHE EANHCTBEHO B KOHTEVIHEPK 3a Pa3AenHo CbbupaHe Ha uanaano ot ynotpeba EEQ. B cnyuau e KbM 3akyneHoro ot Bac EEO ca By Gum 1 Gatepun/aky pu, MOAA
U3XBBPIIITE M1 PA3BENHO B KOHTENHepHTe, npeat 3a Gatepu U DU WK T TIpER; 3p paHe Ha 060: 3a T0Ba Mecral Monsi, UsXBbpASiTe enemeHTUTe Ha
OnaKoBKaTa Ha 3akyneHoTo ot Bac EEQ pa3feno B KOHTENHEpHTe, NpeaHasHayeHu 30 COTEETHI pran! Cnen Mb/HaTa aMOpTU3aLKA Ha MPOZKTa WM KOTaTo To31 NPOAYKT Npectane Aa By e
HeoOX0AvM, CNIelBa Aa ro U3XBLPAUTE B KOHTEIHEP 3a Pa3ienHo CboupaHe Ha uanAano ot ynotpe6a EEO, Aa ro npezazeTe Ha OpraHu3aLLvis 3a Onon30TBOPABAHE Ha OTNAAbLMTE OT U3NA3M0 OT yroTpesa
EEO v ga ro npefaneTe 06paTHO BbB BCekM TbProBekM 06eKT Ha ,CTyano Moaepa - buarapus “ EOOL, ,Ctyavo MogepHa - Bbarapus “ EOO/] u3mbaxABa 33 b/meHHsTa Cv BbB BPb3Ka C pagienHoro
cbbpane i TpeTupaHe Ha EEO, KakTo 1 3a nocTMraHe Ha ChOTBETHHTE Lienu 3a PA3AenKo ChGipare, MoBTOpHa ynoTpeda, peuvkavpare 1/uin ononsoTsopssare Ha EEQ upes KonekmHa cicrema,
NPEACTABNABAHA OT CAEHATA OraHW3aLMA N0 ONoN30TBOpABaHE: YHvTpeitn Exo EOOL 1528 Codwms, yn. Mognopysuk Hopaak Tonopos 4, BG 202099392, MOJT: Mapuera CrosHoga. PasaenHoro
CbOMpaHe 1 peLykapaHe Ha 1anano ot ynorpe6a EEQ vMa ChlueCTBeHa exonoriyHa GyHKLM - 0NasBaHe Ha 3ApaBeTo, BbaAyXa, MOYBMTE M BOAUTE OT 3aMbPCABAHE C TEKY METanu 1 ¢ APyrv OnacHi
BelliecTsa. Karo ce MorpuuTe 031 NPOYKT Aa Gbje U3XBBPIIEH N0 NIORXOAALY Ha4uH, Be e NOMOTHETe 38 MPEA0TBPATABAHE Ha MOTEHLVaNHY HEraTBHM MOCAEANLM 33 OKOMHaTA CPEAa M HOBEWKOTO
3ApaBe, KOWTO B MPOTUBEH CAlydait Gitxa MMM Aia GbaT MPUUMHEHN OT HEMOAXORAILO U3XBBPIAHE Ha TO31 MPOYKT. 3a N0-NOAPOGHA MHGOPMALIMA 38 CHOMPAHETO 1 PELMKIMPAHETO Ha TO3U MIPOAYKT,
Mong, CBbpHeTe ce ¢ MecTHata PUOCB, ¢ n1ueH3mpaa opranu3aLys no onon3oTBopsBane Ha omagbly or EEQ, Gatepuu 1 akymynatopu i ¢ MaraavHa, ot KoitTo e 3akyneno EEQ. Mons, u3xsbpnse
pasgento! /CZ/Toto oznaceni znamend, Ze dany produkt nesmi byt likvidovan s komunainim odpadem v ramci celé EU. Predchézejte moznému znegisténi Zivotniho prostiedi nebo poskozent lidského
zdravi nekontrolovanou likvidaci odpadu a zafizeni recyklujte, abyste podpoili opétovné vyuziti materialnich zdrojii. Na vraceni pouZitého spotfebice vyuiijte specializované shéma mista urcena viadou
nebo mistnimi organy. /EE/See mérk néitab, et toodet ei tohi ELi riikides visata olmejéatmete hulka. Ennetamaks vdimalikku kahjulikku méju keskkonnale vdi inimeste tenvisele, mida vaib pohjustada
kontrollimatu ja&tmete korvaldamine, viige see vastutustundlikult materjalide sééstvaks ringlussevotuks vastavasse kogumispunkti. Kasutatud seadmete tagastamiseks kasutage tagastus- ja
kogumissiisteeme vdi vdtke iihendust jaemiiiigipunktiga, kust toote ostsite. Sealt suunatakse toode kohta, kus seda keskkonnaohutult kéideldakse./HR/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne
smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz kucanstva diliem EU. Kako biste sprijecili moguci Stetni utjecaj na okoli$ ili zdravlje ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada, odgovomo reciklirajte kako
biste promovirali odrzivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom
lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin./HU/Ez a jelzés azt jelenti, hogy az EU teriiletén ezt a terméket nem szabad més héztartési hulladékkal egyiitt
megsemmisiteni. Gondoskodjon a quafelhasznalasrol az Ujrahasznositas elosegnesero\ igy hogy megakadélyozza az esetleges kimyezeti, vagy emberi egészséget veszélyertetd kérokat, vagy a nem
megfeleld hulladékkezelést. Juttassa vissza a hasznalt eszk6zt , hasznéljon visszavételi és begy(ijtési rendszereket, vagy Iépjen kapcsolatba a viszonteladdval, ahol a terméket vsarolta. Ok efjuttatiak a
terméket a megfeleld komyezetvédelmi Gjrahasznositéhoz. /KS/Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet t€ hidhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjithé BE-né. Pér té parandaluar démtimin e
mundshém ndaj mjedisit apo shéndetit té njerézve nga hedhja e pakontrolluar e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér t& promovuar ripérdorimin e qéndrueshém t& burimeve materiale. Pér t&
kthyer pajisjen tuaj té pérdorur, ju lutem pérdomi sistemet e kth|m|t dhe té grumbullimit ose kontaktoni shitésin ku éshté bleré produkti. Ata mund ta marrin kété produkt pér ta ricikluar até né ményré
& sigurt mjedisor. /LT/INFORMACLA ELEKTROS IR ELEKTRONINES [RANGOS NAUDOTOJAMS UAB STUDIO MODERNA, remiantis Lietuvos Respublikos atlieky tvarkymo |sta1ymu (Zin., 1998, Nr. 61 -
1726;2002, Nr. 72-3016; 2005, Nr. 84-3111) ir kitais teisés aktais pateikia Jums $ig svarbia informacija: 1. Elektros ir elektronings rangos atliekos turi biiti renkamos atskirai ir jos negali biti Salinamos
su kitomis komunalinémis atliekomis. 2. Pirkdami nauja elektroninj prietaisa, senajj palikite misy parduotuvéje! 3. Elektros ir elektroninéje jrangoje yra pavojingy medziagy (pavyzdziui, gyvsidabrio,
kadmio), kurios kelia pavoju aplinkai ir Zmoniy sveikatai. 4. Elektros ir elektronings rangos atlieky tvarkymas yra naujove Lietuvoje, todél informacijos apie esamas elektros ir elektronings irangos atlieky
surinkimo sistemas ir galimybes jomis naudotis ieSkokite interneto svetainéje www.gyvasmedis. It arba kreipkités j savo Savivaldybe. 5. Siy atlieky tvarkymas bus sékmingas tik tuomet, kai visuomeng
prisidés prie elektros ir elektroninés jrangos atlieky pakartotinio naudojimo ir perdirbimo! GERBKIME MUS SUPANCIA APLINKA! Sis, ant jrangos esantis simbolis reiSkia, kad elektros ir elektroninés
irangos atliekas (baterijas, akumuliatorius, etc.) reikia rinkti atskirai ir neSalinti su kitomis komunalinémis atliekomis. /LV/ Sis apziméjums norada, ka So produktu nedrikst izmest kopa ar sadzives
atkritumiem visa ES teritorija. Lai novérstu iespgjamo kaitgjumu apkartéjai videi vai cilveku veselibai, ko var radit nekontroléta atbrivosanas no atkritumiem, produkts ir japarstrada apzinigi, nodrodinot
atkartotu izejmaterialu lietoSanu. Nolietoto ierici nodod savakSanas punkta vai sazinas ar mazumtirgotaju, kas pardeva So produktu. Tas var pienemt So produktu videi nekaitigai atkartotai parstradei. /
MD/Acest marcaj araté ca produsul nu ar trebui sa fie eliminat impreund cu gunoiul menajer pe teritoriul UE. Pentru a preveni afectarea mediului inconjurator sau sénétatii oamenilor prin eliminarea
necontrolatd a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea resurselor materiale. Pentru a va retumna dispozitivul utilizat, va rugdm sa utilizati sistemul de retumare i colectare sau sa
contactati comerciantul de la care a fost achizitionat produsul. Acesta poate s& duca produsul la reciclat. /ME/Ovaj simbol oznaCava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom
iz domacinstva Sirom EU. Kako biste sprijecili moguci Stetni uticaj na okolinu ili zdravlje ljudi od nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovomo reciklirajte kako biste promovisali odrzivo ponovno koristenje
materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sastave za povratcaj i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste
proizvod reciklirali na siguran nacin. /MK/OBa o6enexysatbe nokaxysa Aeka Hua EY 08oj npov3soz He Tpeba Aa ce Ucdpra 3aefHo Co ApyruTe 0TNafoLy o4 AOMaKWHCTBOTO. 3a Aa Ce Cpeyy MojHa
UTETa Ha EKONOLUKATa CPEAMHA WK Ha 3APABJETO Ha NyfeTo O HEKOHTPOMPAH OTNaf, OAFOBOPHO PeLVKMpa]Te 3a Aa Ce NPOMOBHPA NOCTOjaHaTa ynoTpe6a Ha MaTepujanki pecypck. 3a Aa ro BpaTuTe
KOPHCTEHUOT Ypes, Be MOMME KOPUCTETE T CHCTEMMTE 3a Bpakatbe 1 COBMPatbe WM KOHTAKTMpa]Te ja NPOAABHHLATa Kaje CTe TO Kynuie NPOM3BOAOT. THe MOXAT fa ro OfHecaT NPOU3BOKOT Ha
peumKkMpatbe Koe e Ge3benHo 3a exonolkata cpeavka. /PL/Zgodnie z tym oznakowaniem, urzadzenia nie nalezy sktadowac razem z innymi odpadkami gospodarczymi na terenie UE. Aby zapobiec
ewentualnym szkodom dla Srodowiska naturalnego oraz zagrozeniu dla zdrowia wynikajacym z niekontrolowanego sktadowania odpaddw, produkt ten nalezy sktadowac odpowiedzialnie, promujac w
ten sposdb recykling i powtdme uzywanie materiatow pochodzacych z odpaddw. Aby oddac zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z systemw zbiorki odpaddw urzadzen gospodarstwa domowego lub
skontaktowa sie ze sprzedawca detalicznym, od ktdrego produkt zostat zakupiony. Wowczas produkt zostanie przekazany do ekologicznego i bezpiecznego recyklingu. /RO/ATENTIE! ELIMINAREA
MATERIALELOR. Simbolul unui tomberon pe roti taiat arata ca trebuie s cunoasteti si sa respectati reglementdrile locale referitoare la aruncarea acestui gen de produse. Nu aruncati acest produs asa
cum ati proceda cu gunoiul menajer obisnuit. Trebuie sa respectati reglementarile locale relevante. Produsele electrice si electronice contin substante daundtoare care au efect nefavorabil asupra
mediului si a sanatatii oamenilor si trebuie reciclate adecvat.,/RS/Oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne sme da se odlaZe sa ostalim otpadom iz domacinstva u celoj EU. Da bi spreili mogucu Stetu po
Zivotnu okolinu i zdravije Goveka usled nekontrolisanog odlaganja otpada, reciklirajte odgovomo da bi promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih izvora. Da bi vratili Vas koristeni uredaj, molimo
Vas da koristite postojeca sahima mesta ili kontaktirajte prodavca gde ste kupili Vas proizvod. Oni mogu preuzeti proizvod i reciklirati ga na nacin bezbedan za Zivotnu sredinu. /RU/[JaHHbiit cumBon
YKa3bIBAET Ha 10, 4T0 Ha TeppyTopwk EC 3anpewieHo yiunuaupoBatb NpuGOp BMECTE C APYvMH GbITOBLIMA Bo HOTO YLLepoa oKy ii cpepe W
300POBbI0 YENOBEKA B Pe3y/IbTaTe HEKOTPOMPYEMOI YTWIM3aLMM OTXOR0B, CMEAYeT YTWIM3NPOBAT NPUGOP Cnoco6oM, NPEAyCMATPUBAIOLMM PaLMOHaNbHOE MCMONb30BaHHE MaTepHabHbIX
pecypcos. CagayeT 06paTvTbCA B NyHKTHI C60Pa 3NEKTDONPHBOPOB, NPEAYCMOTDEHHbIE NOKaTbHbIMA OPraHaMM BAGCTH, v OTaTb NPUGOp Ha yTwnsauuio. /SI/ Simbol prekrizanega smetnjaka na izdelku
ali na njegovi embalazi oznacuje, da takSnega izdelka ne smemo Steti za gospodinjski odpadek po vsej EU. Ce boste poskrbeli za pravilno odlaganje izdelka, boste prepre€ili morebitne negativne
posledice za okolje in Clovesko zdravje, ki bi jih sicer povzrocilo neprimemo rokovanje s tem izdelkom. Recikliranje materialov pomaga pri varstvu narave in naravnih virov. Za bolj podrobne informacije
o recikliranju tega izdelka se obmite na pristojne sluzbe, svoj center za odlaganje gospodinjskih odpadkov ali trgovino, kjer ste izdelek kupili. /SK/ Toto oznacenie znamend, Ze danj produkt nesmie byt
likvidovany s komunalnym odpadom v ramci celej EU. Predchadzajte moznému znegisteniu Zivotného prostredia alebo poSkodeniu fudského zdravia nekontrolovanou likvidaciou odpadu a zariadenie
recyklute, aby ste podporili opatovné vyuZitie materialnych zdrojov. Na vratenie pouZitého spotrebica vyuite Specializované zbemé miesta urcené viadou alebo miestnymi organmi./UA//laHa nosaya
BKA3y€ Ha Te, O NPWNaZL He MOMHa YTWNI3yBaTH Pa3oM 3 HECOPTOBAHMMM NOGYTOBMMM BiaxoAamy Ha TepuTopii €C. 3 MeToto 3anobiraHHs 3aBLaHHI0 NOTEHLIHOI LKOAM HABKOMMHBOMY CEPEAOBHLLY
41 380POB'0 NItOel BHACNIAOK HEKOHTPONOBAHOI yTWAi3aLLi BifXoais, Gyab Nacka, yivnidyifte ix BIANOBIAANLHO ANA CIPUAHHA EKONOMiYHO PaLiOHaNbHOMY MOBTOPHOMY BUKOPHCTAHHIO MaTepiaNibHIX
pecypcis.

EN/The transport and protective packing has been selected from materials, which are environmentally friendly for disposal and can be recycled. Ensure that any plastic, wrappings, bags
etc. are disposed of safely and kept out of the reach of babies and young children. Rather than just throwing these materials away, recycle them. /AL/Paketimi eshte perzgiedhur nga
% materialet, te cilat jane ekologjikisht migesore per mjedisin dhe mund te riciklohen. Sigurohuni ge cdo plastike, mbeshtjellese, canta etj jane asgjesuar ne menyre te sigurte dhe te
mbahen large foshnjave dhe femijeve te vegjel.Ne vend ge ti hidhni keto materiale, riciklohini ato. /BiH/Transportna | zastitna ambalaza napravijene su od materijala koji su Plasticne
omote, vrecice ekoloSki prihvatljivi za odlaganje i mogu se reciklirati. i slicno odlazite na S|guran nacin i drzite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih./
BG/ Marepuanwte 3a TpaHCnopTMpaKe 1 OnakoBaHe Morar Ja ce peLukaupar. Br 3a BM MVIMKOBE M Py ONaKOBKM [a Ce M3XBBPAAT OTTOBOPHO ¥ Aa He Monajar Ha Mecta,




J0CTbHM 33 GeGeTa U Aelia. BMECTO Jia U3XBbPATE ONAKOBKNTE, Havi-oGpe rv peuyknupaitre. /CZ/Prepravni a ochranné obaly byly vyrobeny z material, jejich likvidace je Setma k Zivotnimu prostfedi
amohou byt recyklovany. Ujistéte se, Ze jsou vechny plasty, obaly, tasky apod. bezpecné zlikvidovény a uchovavény mimo dosah miminek a maljch déti. Tyto materidly podle moznosti nevyhazujte, ale
jejich recyklovat. /EE/Transpordi- ja kaitsepakendi jaoks valitud materjalid on keskkonnasdbralikult kéideldavad ning ringlusse vdetavad. Hoidke plastpakendid, kilekotid jms imikutele ja véikelastele
kéttesaamatus kohas ja tagage nende ohutu kéitlemine. Saatke sellised pakendid ringlusse, drge visake neid olmepriigi hulka. /HR/Transportna i zastitna ambalaza napravijene su od materijala koji
su ekoloski prihvatijivi za odlaganje | mogu se reciklirati. Plasticne omote, vrecice i slicno odlaZite na siguran nacin i drzite podalie od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati,
reciklirajte ih. /HU/szallitd - és védd csomagolast komyezetbarét anyagokbdl vélogattak, ami kidobhatd €s Ujrahasznosithatd. Ellendrize, hogy minden miianyag csomagolés, zacskok stb. csecsemdktdl
és kisgyermekektdl elzdrva kidobdsra keriiltek. llletve kidobds helyett, gondoskodjon az Gjrahasznositasrdl. /KS/Paketimi pér transport dhe mbrojtés éshté zgjedhur nga materialet, t€ cilat jané
ekologjikisht migésore pér asgjésimin dhe mund té riciklohen. Sigurohuni qé ¢do plastik, mbéshtjellés, canta, efj jané asgjésuar né ményré té sigurté dhe t& mbahen larg foshnjave dhe fémijéve té vegjél.
Né vend se ti hidhni, ju mund ti ricikloni ato. /LT/Pakuoté yra i$ aplinkai nekenksmingy ir perdibamy medziagy. Uztikrinkite, kad plastikinés dalys, maiSeliai ir pan. biity iSmetami saugjai, likty
nepasiekiami kiidikiams ir maziems vaikams. Uzuot iSmete, atiduokite pakuotes perdirbti. /LV/TransportéSanai paredzetais iepakojums un aizsargiepakojums ir izgatavoti no materialiem, kas ir videi
draudzigi atbrivoSanas un parstrades bridi. Gada, lai no jebkadiem polietiléna iefiSanas materialiem, maisiniem utt. atbrivotos dro3a veida, ka aff uzglaba tos mazuliem un maziem bémiem
nesasniedzama vieta. Ta vieta lai izmestu Sos materilus, labak pariip&jas par to parstradi. /MD/Ambalajul de transport side SIguranta afost selectat din materiale care nu afecteazs mediul inconjurator
si pot fi reciclate. Asigurati-va ca plasticul, sacii, etc. sunt eliminati in sigurantd si nu suntldsati la indeména copiilor mici. Tnloc s& aruncati pur $i simplu aceste materiale, reciclati-le. /ME/Transportna
| zastitna ambalaza napravljene su od materijala koji su ekoloski pnhvatmw 7 odlaganje i mogu se reciklirati. Plasticne omote, vrecice i slitno odlaiite na siguran nacin i drzite poda\Je od beba i male
djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih. /MK/Tp DTOT 11 3aLUTUTHOTO NaKyBakbe Ce HAMPaBEHM OfI EKONOWKY MaTEPHjan 1 MOXe Aa Ce PeLMKIMpaar. CuTe niacTuyHu
[en0BM, Keck M XapTun Tpeba CooABeTHO 1 Ge36eHo Aa Ce vcpnaT v Aa GuaaT nofaneky o4 Aodat Ha 6eburba U Mann Aeua. Hamecto ga v dpauTe 0BMe MaTepujany, peuuknpajte . /PL/
Opakowanie ochronne i przewozowe zostato wyk 7 materiatow ekol h i podlega recyklingowi. Nalezy upewnic sie, ze opakowania plastikowe i torebki plastikowe zostang zutylizowany w
prawidtowy sposdb, oraz trzymane w miejscu niedostepnym przez dzieci. Zamiast wyrzucac materiaty, przekaz je do recyklingu. /RO/Ambalajul de transport si de sigurantd a fost selectat din materiale
care nu afecteaza mediul inconjurator si pot fi reciclate. Asigurati-va ca plasticul, sacii, etc. sunt eliminati in sigurantd si nu suntidsati la indemana copiilor mici. In loc sa aruncati pur si simplu aceste
materiale, reciclati-le. /RS/Transportna i zaStitna ambalaza proizvoda su izradene od ekoloSkih materijala koji se mogu reciklirati. Pobrinite se da plasticne kese i ambalazu bacite na bezbedan nacin i
da ih drZite van domagaja beba i dece mladeg uzrasta. Umesto da ih bacite, reciklirajte ih. /RU/TpaHcnopTHas 1 3aluuTHas ynakoBKa M3roToBNEHa U3 MaTepHaro, YTUIM3aLMs KOTOPbIX He HAHOCHT
BP&fl OKpywatoLelt cpene. OBecnednBaiie HaMEKaLLYo yTUIM3aLMI0 NNACTUKA, 06EPTO4HbIX MaTepUanoB, NKETOB 1 T.4., XaHHTe WX B HEAOCTYNHOM 1A MAaeHLIEB 1 AeTelt MecTe. BMeCTO T0ro 4ToBb!
MPOCTO BLIGPOCKTb YNaKOBOUHIE MaTEPHanbl, OTAANTE UX Ha nepepaborky./SI/Embalaza namenjena prevozu in zasCiti je izdelana iz izbranih okolju prijaznih materialov in omogoca normalno reciklazo.
Prepricajte se, da so vsa plastika, ovoji, vrecke, itd. odlozeni vamo ter da dojencki in majhni otroci nimajo dostopa do njih, saj obstaja nevamost zadusitve. EmbalaZe ne zavrzite skupaj z meSanimi
gospodinjskimi odpadki. Prosimo, da poskrbite za reciklazo. /SK/Prepravné a ochranné obaly boli vyrobené z materidlov, ktorych likvidécia je Setmé k Zivotnému prostrediu a mozu byt recyklované.
Uistite sa, Ze vSetky plasty, obaly, taSky a pod. st bezpecne zlikvidované a uchovavané mimo dosahu bébétiek a malych deti. Tieto materidly podla moznosti nevyhadzujte, ale ich recyklujte. /UA/
TpaHcnopTHa Ta 3axvICHa ynaKoBKa CKNaa€TbCA 3 Matepiania, ki € EKONOTIYHO Ge3NeYHUMU AN yTNi3aLlii Ta pUAaTHAMY AN NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS. CAiaKyifTe 3a TM, W06 6y/1b-AKi NNACTMKOBI,
NaKyBanbHi MaTepiany, Ta iH. yTuniaysanvcs y 6e3nedrmii cnoci6 Ta 36epirancs y HEROCTYMHIX ANA HEMOBNSAT i AiTedt micusx. He BUKiTaliTe L MaTepiany y CMITTA, pajwe 3aasaiite ix ang ymnisaii.

direktivave te zbatueshme CE. /BiH/Proizvodaceva izjava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /BG/ [lexnapaivist Ha NPOM3BOAKTENS, Y NPORYKTHT

0TT0Baps Ha U3ncKBaHwsTa Ha npunoxumute EC gupexmew. /CZ/Prohlasent vyrobce, Ze dany produkt spiiiuje pozadavky prislusnych smémic Evropského spolecenstvi. /EE/Tootja

kinnitab, et toode vastab asjaomastele ELi digusaktidele. /HR/Proizvodaceva lzjava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /HU/A gyartd nyilatkozata
alapjan, megfelel az eurdpai iranyelveknek. /KS/Deklarata e prodhuesit se produktit i pérmbush kérkesat e direktivave t€ zbatuara t& BE-sé. /LT/Gamintojas deklaruoja, jog jo gaminys atitinka esminius
Europos normy reikalavimus. / LV/RaZotéja pazinojums par to, ka produkts atbilst piemérojamo EK direktivu prasibam. /MD/Declaratia producétorului c& produsul se conformeaza cerintelor directivelor
CE aplicabile. /ME/Proizvodaceva izjava o skladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /MK//lexnapauvja Ha npou Jek ™ Gaparbata
Ha perynamiewTe Ha EBporickara Komucwja./PL/Deklaracja producenta oznaczajaca, ze produkt spetnia wymogi wtasciwych dyrektyw EC. /RO/DecIaraua pmducatom\m cd produsul se conformeaza
cerintelor directivelor CE aplicabile. /RS/Potvrda proizvodaca da proizvod ispunjava zahteve vazecih direktiva Evropske komisije. /RU/33RBﬂeHMe NPOM3BOAKTENS O TOM, 4TO NPUGOP COOTBETCTBYET
TpeﬁOBaHMﬂM pevicTaylouytx upexms EC. /S1/Skladnost z direktivami ES. CE je kratica za “Conformité Européenne”. /SK/ Vyhlasenie wrobcu, 7e danj produkt spifia pofiadavky prisludnjch smermic
Eurdpskeho spolocenstva. /UA/flexnapaList BUPOGHMKA CTOCOBHO TOr0, O NpWnaz BIANOBIAAE Aito4uM AvpexuBam EC.

c € EN/Manufacturer's declaration that product meets the requirements of the applicable EC directives. /AL/Kjo shenje tregon deklaraten e prodhuesit se produkti i ploteson kerkesat e

Ekonomik Evropian (EAEU) (Rusia, Kazakistani, Armenia, Kirgistan dhe Bjellorusn/ BG CboTBETCTBIE C TEXHUYECKWTE PEraMeHTH Ha EBpa3uiickuA MKoHOMUYECKM Cbio3 (EAEU) (Pycus,

Kasaxcran, Apmenus, Kupruscrar u benapyc) / BIH U skladu sa tehnickim propisima Euroazijske ekonomske unije (EAEU) (Rusija, Kazahstan, Amenija, Kirgistan, Bjelorusija) / CZ Shoda

s Technickymi predpisy Euroasijské ekonomické unie (EAEU) (Rusko, Kazachstan, Arménie, Kyrgyzstdn a Bélorusko) / EE Vastavus Euraasia Majandusiihenduse tehnilistele
regulatsioonidele (Venemaa, Kasahstan, Armeenia, Korgzstan ja Valgevene) / HR Sukladnost s tehnickim propisima Euroazijske ekonomske zajednice (EAEU) (Rusija, Kazahstan, Armenija, Kirgistan i
Bjelorusija) / HU Megfelel az Eurézsiai Gazdasagi Unid (EaEU) miiszaki elGirasainak (Oroszorszag, Kazahsztén, Orményorszag, Kirgizisztan és Fehéroroszorszag) / KS Konformiteti me rregulloret teknike
t€ Unionit Ekonomik Evropian (EAEU) (Rusia, Kazakistani, Amenia, Kirgistan dhe Bjellorusi) / LT Atitinka Eurazijos ekonominés sajungos (EAEU) (Rusija, Kazachstanas Aménija, Kirgizija ir Baltarusija)
techninius reglamentus / LV Atbilstiba Eirazijas ekonomiskas savienibas tehniskajiem noteikumiem (EES) (Krievija, Kazahstana, Arménija, Kirgistana un ija) / MD C itate cu reglementdrile
tehnice ale Uniunii Economice Eurasiatice (EAEU) (Rusia, Kazahstan, Armenia, Kargazstan si Belarus) / ME Potvrda sa Tehnickim regulati Evroazijske E ke Unije (EAEU) (Rusija, Kazakstan,
Armenua K|rg|stan i Be\orusua) / MK CornacHo TexHw4KuTe perynamey Ha EapoaawcxaTa ExoHomcka YHuja (EAEY) (Pycuja, Kasaxcrat, Epmenuja, Kupructan u benopycuja) / PL Zgodnosé z
przepisami i jatyckiej Unii Gospodarczej (EAEU) (Rosja, Kazact Armenia, Klrg|stan|B|amrus)/ RO In conformitate cu reglementarile tehnice ale Uniunii Economice Eurasiatice
(EAEV) (Rusia, Kazakhsmn Armenia, Kyrgyzstan si Belarus)/ RS Usaglaseno sa tehnickim propisima Evroazijske ekonomske unije (EAEU) (Rusija, Kazahstan, Jermenija, Kirgistan i Belorusija) / RU
Tosap coorsetcTayeT TexHuyeckomy PernamenTy EBpasuiickoro Jxonomudeckoro Cotosa (EAIC) (Poccus, Kasaxcran, Apmenns, Kbipriactak, benapycs) / SI Skladnost s tehnicnimi predpisi Evroazijske
ekonomske unije (Rusija, Kazahstan, Armenija, Kirgizistan in Belorusija) / SK Zhoda s technickymi predpismi Eurdzijskej ekonomickej tnie (EAEU) (Rusko, Kazachstan, Arménsko, Kirgizsko a Bielorusko)
/ UAY signoigHocTi 4o Texiykix pernamenis €pasilicbkoro ExoromivHoro Cotosy (EAEC) (Pocis, KasaxcraH, Bipmenis, Kiupruacran Ta binopycs).

[ H [ EN Conformity with Technical regulations of the Eurasian Economic Union (EAEU) (Russia, Kazakhstan, Armenia, Kyrgyzstan and Belarus)/ AL Konformiteti me rregulloret teknike té Unionit

I} EN/Food Contact safe product. /AL/Produkt i sigurte per ushqimet. /BiH,Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /BG/ besonacen NpoayKT 3a KOHTaKT ¢ xpaku. /CZ/Vhodné
pro styk s potravinami. /CZ/Vhodné pro styk s potravinami. /EE/Toode on ohutu toiduga kokkupuutumisel. /HR/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /HU/Elelmiszerrel
érintkez6 biztonsagos termék. /KS/Produkt i sigurt. /LT/Tinka salyCiui su maistu. /LV/Produkts ir nekaitigs, nonakot saskaré ar partiku. /MD/Produs care poate intra in contact cu
alimente in siguranta. /ME/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /MK/pow3sox Koj e Ge36efen a 6ae B KOHTaKT co xpata. /PL/Produkt nadaje sie do kontaktu z
zywnoscia. /RO/Produs care poate intra in contact cu alimente in sigurantd. /RS/Proizvod je bezbedan za kontak sa hranom. /RU/M3aenve, NpuroaHoe A KOHTaKTa C NULEBbIMK

npogykTamu. /SI/Vama uporaba za stik z zivili. /SK/ Vhodné pre styk s potravinami. /UA/KOHTaKT 3 Xap40B1MU MPOAYKTAMM € GE3NEYHUM.
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Product name: DELIMANO AIR FRYER TOUCH BLACK N _Ovy
ID: 110071933 % <9
Model no.: MF-CN35B3

Technical data: 220-240 V~, 50/60 Hz, 1500 W

Country of origin: P.R.C.

Production date and batch number can be found on the product.

Trademark owner, importer to EU and distributor: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, VIA AL MULINO 22, CH-6814 CADEMPINO, SWITZERLAND
Manufacturer: Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Co., Ltd., 19 Sanle Road, Beijiao, Shunde, 528311 Foshan, Guangdong, P.R.C.

is a registered Trademark of Top Shop International SA.
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