'DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Tento ndvod je k dispozici také na strankach: www.whirlpool.eu

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST OSTATNICH 0SOB JE VELMI DULEZITA

V tomto ndvodu a na samotném spotebici jsou uvedena dilileZité bezpecnostni upozornéni, ktera si musite pfecist a dodrZovat je.

A Totoje symbol, ktery upozorfiuje uZivatele na mozna nebezpedi, jez by mohla hrozit jim nebo dal3im osobam.
A Pred kazdym bezpecnostnim upozornénim je uveden symbol hroziciho nebezpeti a nsledujici slova:

C NEBEZPE CI’ 0znacuje nebezpecnou situaci, které je treba predejit. V opacném piipadé povede k vaznému poranéni.

0znacuje nebezpecnou situaci, jejimuz vzniku je tieba predejit, jinak by mohla zpiisobit vazné porané-
& POZOR o J p Je) J predejit, y p p

Vechna bezpecnostni upozornéni uvadéji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpedi a ob-
sahuji pokyny, jak sniZit riziko poranéni, poSkozeni a drazu elektrickym proudem zpisobené
nespravnym pouZitim trouby. Pozorné dodrZujte nasledujici pokyny:

- P¥i rozbalovani a instalaci pouZivejte ochranné rukavice.

- Pfed jakoukoli instalacni ¢innosti je nutné spotfebic odpojit od elektrické sité.

- Instalaci nebo adrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokynii vyrobce a v souladu
s platnymi mistnimi bezpecnostnimi pfedpisy. Neopravujte ani nevyménujte zadnou cdst
spotrebice, pokud to neni vyslovné uvedeno v ndvodu k pouZiti.

-Vyménu napdjeciho kabelu miize provadét pouze kvalifikovany elektrikar. Obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

- Uzemnéni spotiebice je ze zakona povinné.

- Napdjeci kabel musi byt dostatecné dlouhy, aby umoznil pfipojeni spotrebice zabudované-
ho do skFiriky k elektrické siti.

- Aby spotfebic spliioval platné bezpecnostni predpisy, musi byt pouZit vicepdlovy odpojovac
s minimdlni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

- Je-li trouba vybavena zéstrckou, nepouZivejte zasuvkové rozdvojky.

- NepouZivejte prodluzovaci kabely.

- Netahejte za napdjeci kabel spotrebice.

- Po skonceni instalace nesmi byt elektrické komponenty pro uZivatele volné pfistupné.

- Je-li povrch indukeni desky praskly, nepouZivejte ji a vypnéte spotiebic, abyste zabranili
trazu elektrickym proudem (pouze u modeli s indukéni funki).

- Spotrebice se nedotykejte vinkymi astmi téla a nepouZivejte jej bosi.

- Tento spottebic je urcen vylucné k pripravé jidel v domacnosti. Neni pfipustné pouZivat jej
jinym zpiisobem (napf. k vytapéni mistnosti). Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za
jeho nevhodné pouZiti nebo nespravné nastaveni ovladaci.
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- Spotiebic a jeho pfistupné soucasti se pii pouZiti zahfivaji.
Je tfeba dbat opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles.
Pokud se v blizkosti spotrebice budou pohybovat velmi malé (0-3 roky) nebo malé
(3-8 let) déti, musi byt neustéle pod dohledem.

- Déti starsi 8 let a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i dusevnim postizenim nebo bez patfic-
nych zkuSenosti a znalosti mohou tento spotrebic pouZivat pouze pod dohledem nebo
tehdy, pokud obdrzely informace o bezpecném poutZiti spotrebice a rozuméji rizikiim,
kterd s pouzivanim spottebice souviseji. Nedovolte détem, aby si se spotrebicem hraly.
Nedovolte détem, aby bez dohledu provadély cisténi a béZnou adrzbu spotrebice.

- Béhem poutziti a po ném se nedotykejte topnych téles ani vnitnich povrchii spotfebice,
protoze byste se mohli popdlit. Spottebi¢ nesmi pfijit do styku s textiliemi ani jinymi
hoflavymi materialy, dokud vechny jeho soucasti zcela nevychladnou.

- Po dokonceni tepelné dpravy jidla otvirejte dvirka spotrebice opatrné, aby mohl postup-
né uniknout horky vzduch nebo horka para. Kdyz jsou dvitka spottebice zavfena, horky
vzduch se odvadi ven otvorem nad ovlddacim panelem. Vétraci otvory nikdy nezakryvejte.

- K vyjmuti nddob a prislusenstvi pouZivejte kuchynské chiapky a davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych téles.

- Do spottebice a v jeho blizkosti neumistujte hoflavé materialy: Pi nahodném zapnuti
spotrebice hrozi riziko poZaru.

- Ve spottebici neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavienych sklenicich nebo nadobach.
Sklenice by mohla kviili vnitinimu pretlaku explodovat a spottebic poskodit.

- Nepouzivejte nddoby ze syntetickych materiald.

- Prehraté tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi pfipravé jidel s vysokym obsahem tuku
nebo oleje spotrebic peclivé sledujte.

- P¥i suseni jidla neponechavejte spotfebic bez dozoru.

- Pouzivate-li pri peceni jidel alkoholické ndpoje (napf. rum, konak, vino), nezapomerite, Ze se
alkohol pfi vysokych teplotach vypaiuje. Hrozi nebezpeci, Ze se alkoholové vypary ve styku
s elektrickym topnym télesem vzniti.

- Nikdy nepouzivejte parni Cistice.

- Nedotykejte se trouby béhem cyklu pyrolytického cisténi. Béhem cyklu pyrolytického cis-
téni nedovolte détem, aby se piblizovaly k troubé. Rozlité tekutiny musi byt odstranény
z vnitiku trouby pfed zahdjenim cisticiho cyklu (pouze u trub s funkci pyrolyzy).

Pouzivejte pouze teplomér doporuceny pro tuto troubu.

- K ¢isténi skla dvitek trouby nepouZivejte drsné abrazivni Cistice nebo ostré kovové skrab-
ky, jinak se jeho povrch miize poskrabat a v diisledku toho roztfistit..
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- Pred vyménou Zdrovky je nutné spotfebic vypnout, abyste predesli riziku trazu elektrickym
proudem.
- Nepfikryvejte jidlo v nadobé na vafeni alobalem (pouze u trub s dodédvanou nadobou na

vareni).
Likvidace domacich elektrospotiebicii
- Tento spottebi¢ byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych materidld. Zlikvidujte jej podle mistnich predpis pro likvidaci odpadu. Pred likvidaci
spotiebi¢ znehodnotte odfiznutim napajeciho kabelu.
- Dalsiinformace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotiebic ziskte na prislusném mistnim Gradé, v podniku pro sbér doméciho odpadu nebo v obcho-
dé, kde jste spottebic zakoupili.

INSTALACE

servisni stfedisko. Aby se trouba neposkodila, doporucujeme odstranit polystyrenovy podstavec az pfi instalaci.
PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE
Kuchyrisky nabytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny viici vysokym teplotam (min. 90 °C).
« Je-linutné skfifiku pfifiznout, provedte tyto prace jesté pred zasunutim trouby do skfifky. Pelivé odstraiite viechny dfevéné tfisky a piliny.
Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci pifistupné.
Ke sprdvnému provozu trouby je nutné zachovat minimélni mezeru mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spotfebice odpovida napéti ve vaSem byté. Typovy Stitek je umistény na prednim okraji trouby (je viditelny pfi
otevienych dvefich).
Napajeci kabel (typ HO5 RR-F 31,5 mm?) smi v pfipadé potieby vyménit pouze kvalifikovany elektrikaF. Obratte se na autorizované servisni stfedisko.

OBECNA DOPORUCENI

Pied pouzitim:

- Odstrante ochranné lepenkové obaly, ochrannou f6lii a nélepky z pfislusenstvi.

- Vyjméte z trouby prislusenstvi a zahfejte ji piiblizné na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného oleje a izolacnich materialdi.
Béhem pouziti: :

- Natroubu nepoklddejte Zddné tézké pfedméty, které by ji mohly poskodit.

- Nezavéujte nic na dvitka ani na drZadlo.

- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folii.

- Nikdy nelijte vodu do vnittku horké trouby; mohla by se poskodit smaltovd vrstva.

- Nikdy neposunujte nddoby po dné trouby, mohli byste poskrabat smaltovany povrch.

- Presvédcte se, Ze se elektrické kabely jinych spotfebic nedotykaji horkych ¢asti trouby a Ze se nemohou zachytit ve dvefich trouby.
- Troubu nevystavujte atmosférickym vliviim.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI E@j

Likvidace obalového materidlu

Obalovy materidl je 100 % recyklovatelny a je oznacen symbolem recyklace ( L’.\) ). Obalovy material proto nevyhazujte s domacim odpadem, ale zlikvidujte ho

podle platnych mistnich piedpist.

Likvidace spotiebice

- Tento spotebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ).

- Lqjisténim sprévné likvidace tohoto spotebice pomiZete zabranit pfipadnym negativnim vliviim na Zivotni prosttedi a lidské zdravi, které by mohly byt nevhod-
nou likvidaci vyrobku zpdsobeny.

- Symbol E na vyrobku nebo pfisludnych dokladech udava, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan spolu s domdcim odpadem, ale je nutné ho odevzdat do

pfislu§néi?sbérného stfediska k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Rady k dspoie energie

- Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce peceni nebo ve vaSem receptu.

- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem Iépe pohlcuji teplo.

- Troubu vypnéte 10—15 minut pfed koncem doby peceni. Jidlo, které vyzaduje del3i peceni, se bude dél péct i po vypnuti trouby.

PROHLASENI O SHODE S PREDPISY ( €

- Tato trouba je urcena pro potraviny, odpovida evropské smémici (¢. C € 1935/2004 a byla navrzena, vyrobena a prodéna v souladu s bezpeénostnimi pozadav-
ky smérnice pro nizké napéti 2006/95/ES (ktera nahrazuje smérnici 73/23/EHS a jeji novelizované znéni) a s pozadavky na ochranu smérice,,EMC” 2004/108/ES.
- Tento spotfebic spliiuje poZadavky na ekodesign podle evropskych nafizeni ¢. 65/2014 a ¢. 66/2014 v souladu s evropskou normou EN 60350-1.
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ODSTRANOVANI PORUCH

Trouba nefunguje:
Zkontrolujte, zda je v siti napéti a zda je trouba piipojend k elektrickému napdjeni.
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stéle trva.
Dveie nejdou oteviit:
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stéle trva.
Upozornéni: Béhem automatického cisténi nejdou dvitka trouby otevit. Pockejte, aZ se automaticky odblokuji (dalii informace najdete v odstavei,Cistici cyklus
trouby s funkdi pyrolyzy“).

Elektronicky programator nefunguje:

+ Jestlize se na displeji zobrazi pismeno” & a po ném nésleduje Cislo, obratte se na nejblizsi servisni stfedisko. V tomto pfipadé sdélte Cislo, které nasleduje za

u

pismenem” .

SERVISNi STREDISKO

Nei zavolate do servisniho stiediska:
1. Ovéte si, zda nemiiZete vyfesit problém sami pomoci bodd popsanych v oddilu,,Pokyny k odstranéni poruchy”.
2. Vypnéte spotebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stéle trva.

Uvedte:
«  struny popis poruchy;
«  typapresny model trouby,
servisni ¢islo (Cislo za slovem , Service” na typovém Stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnitrku trouby (je vidét pfi otevienych dvitkdch trouby).
Servisni €islo je uvedeno i na zaru¢nim listé;
svou Uplnou adresu,
+ svételefonni gislo.

LS
0000 000 00000

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizované servisni stredisko (abyste méli jistotu, Ze budou pouZity originalni nahradni dily a Ze bude oprava provedena
spravné).

CISTENI

- Nepouzivejte parni ¢istice.
/\\ POZOR - Troubu distéte, aZ kdyz vychladne.

- Pred jakoukoli iidrzbou odpojte elektrické napajeni.

Vnéjsi plochy troub
DULEZITE: NepouZivejte korozivni ani brusné distici prostredky. Jestlize se tyto prostfedky presto nahodné na spotiebi dostanou, ihned je otfete
vlhkym hadfikem z mikrovldkna.

Plochy distéte vihkym hadiikem z mikrovlakna. Je-li velmi znecistény, omyjte jej roztokem vody s nékolika kapkami myciho prostfedku na nddobi. Nakonec jej
otfete suchym hadfikem.
Vnitiek trouby

DULEZITE: NepouZivejte brusné houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem ¢asu by mohly znicit smaltovany povrch a sklenéné dvefe
trouby.

Po kazdém pouZiti nechte troubu ¢astecné vychladnout a viaznou troubu vycistéte. Lépe tak odstranite ulpélé necistoty a skvrny od zbytkd jidel (napf. potraviny
s vysokym obsahem cukru).
+  Pouzivejte pouze specializované Cistici prostfedky pro trouby a dodrZujte piesné pokyny vyrobce.

Sklo dvefi omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvefe trouby je mozné pfi ¢isténi sejmout ze zavésii (viz ¢ast UDRZBA).

Horni topné téleso grilu (dal3i informace najdete v éasti UDRZBA) Ize spustit (pouze u nékterych modeli), abyste mohli vycistit také strop trouby.
POZNAMKA: pfi delsim peéeni jidel s vysokym obsahem vody (nap¥. pizza, zelenina atp.) miiZe na vnitini strané dvifek a okolo tésnéni kondenzo-
vat voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini cast dvifek hadfikem nebo houbou.

Prislusenstvi:
+ PrisluSenstvi vlozte ihned po pouZiti do roztoku myciho prosttedku na nddobi s vodou. Je-Ii jesté horké, pouZijte kuchyriské chitapky.
Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym kartacem nebo houbickou.
Cisténi zadni stény a katalytickych boénich panelii trouby (je-li jimi model vybaven):
DULEZITE: nepoutivejte agresivni anebo abrazivni distici prostiedky, drsné kartace, draténky nebo spreje na trouby, které by mohly poskodit
katalyticky povrch a znicit jeho samocistici vlastnosti.
Nechte zahfdt prazdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventildtorem asi na jednu hodinu.
Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrarite houbickou.
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UDRZBE

PP - Pouzivejte ochranné rukavice.
& UPOZORNENI PRI 8 Pted dalSim postupem zkontrolujte, zda je trouba studena.

- Pted jakoukoli udrzbou odpojte elektrické napajeni.
ODSTRANENI DVERI(

Odstranéni dvefi:

1. Dvifka GpIné otevete.

2. Zdvihnéte blokovaci packy zavési a zatlacte je dopfedu az na doraz (obr. 1).

3. Zaviete dvefe, jak nejvic to plijde (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), az se uvolni (D) (obr. 2).
Nasazeni dvefi trouby:

1. Zasadte zavésy na misto.

2. Dvitka UpIné otevfete.

3. Blokovaci packy na obou stranach opét sklopte.

4.  Taviete dvitka.

0Obr. 1 0Obr.2

SKLOPENi HORNIHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstrarite bocni drazky na pfislusenstvi (obr. 3).

2. Povytdhnéte topné téleso smérem ven (obr. 4) a sklopte ho dol( (obr. 5).

3. Ipétho vrétite tak, Ze ho zvednete nahoru a piiitom mirné piitdhnete smérem k sobé. Zkontrolujte, zda lei na bocnich drzdcich.

0Obr.3

VYMENA ZAROVKY V OSVETLENi TROUBY

Vyména zadni zarovky (je-li ji model vybaven):

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubuijte kryt Zarovky (obr. 6), vyméiite Zarovku (viz pozndmku o typu Zarovky) a naSroubuijte kryt osvétleni zpét (obr. 7).
3. Inovu pfipojte troubu k elektrické siti.

— 4 =/
>’ ) )’ )

Obr.6 Obr.7

POZNAMKA:

- PouZivejte pouze Zarovky 25-40 W / 230V, typ E-14,T 300 °C, nebo halogenové zarovky 20—40 W / 230V, typ 9, T 300 °C (podle modelu).

- Zarovka pouZita ve spotfebici je urcena specialné pro elektrické pfistroje a neni vhodna pro pokojové osvétleni (nafizeni Komise (ES) €. 244/2009).
- Larovky miizete zakoupit v servisnim stredisku.

DOLEZITE:

- Halogenovych Zarovek se nedotykejte holyma rukama, mizete je tak poskodit.

- Nepoutzivejte troubu bez nasazeného krytu zarovky.
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NAVOD K POUZITI TROUBY
POKYNY K ELEKTRICKEMU PRIPOJENi NAJDETE V CASTI O INSTALACI

sl 1o
3 5C 3¢ )
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Ovladaci panel

Horni topné téleso / gril

Chladici systém (je-li jim model vybaven)

Typovy Stitek (neodstranujte jej)

Osvétleni

Vétraci systém pro peceni (je-Ii jim model vybaven)

Otocny roZen (je-li jim model vybaven)

Dolni topné téleso (neni vidét)

. Dvefe

10. Polohy rosti

11. Zadni sténa

POZNAMKA:

X Po dopecenijidla a vypnuti trouby miize chladici ventilator zlistat jesté néjakou dobu spustény.
X Vami zakoupeny vyrobek se miiZe oproti vyobrazeni mimé lisit.

VNV E W
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VHODNE PRISLUSENSTVi

(pFisluSenstvi dodavané s troubou najdete v technickém listu)

Obr.5 Obr.6 Obr. 7 Obr.8

0br.9

Odkapavaci plech (Obr. 1)

SlouZi k zachycovani tuku nebo kouskd jidla pod roStem nebo jako pekd¢ k peceni masa, drlibeZe ¢i ryb apod. se zeleninou i bez ni. Pfi peceni masa nalijte do odkapéva-
ciho plechu trochu vody, aby se tuk nerozstfikoval a netvofil se kouf.

Plech na peceni (obr. 2)

Je urcen k peceni susenek, kolac a pizzy.

Rost (obr.3)

Je urcen ke grilovani jidel nebo jako podlozka pro hrce, dortové formy a jiné nddoby. Lze ho zasunout do libovolné drézky trouby. Zakfiveni ro3tu miize sméfovat nahoru
i doldi.

Bo¢ni katalytické panely (obr.4)

Tyto panely jsou pokryty specidlni mikroporézni vrstvou smaltu, kterd pohlcuje odstiikujici tuk. Po peceni velmi tuénych jidel se doporucuje spustit automaticky istici
cyklus (viz CISTENI). Oto¢ny roZeii (obr. 5)

RozZef pouZzivejte podle ndvodu na obr. 9. Prectéte si také cast,Doporucené pouZiti a tipy”.

Souprava grilu (obr. 6)

Sklada se z rostu (6a) a smaltované nédoby (6b). Tato souprava musi byt pfi grilovani umisténa na rostu (obr. 3) a pouzivé se s funki grilu.

Tukovy filtr (obr. 7)

PouZivejte jej pouze k peceni velmi tunych jidel. Zavéste jej na zadni sténé trouby naproti ventilatoru. Lze jej myt v mycce nddobi a pouZit s funkei ventilatoru.
Vysuvné kolejnicky (obr. 8)

Umoziiuji vytazeni rostd a plechli na polovinu své délky. Jsou vhodné pro veskeré prislusenstvi, Ize je myt v mycce nadobi.
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POPIS OVLADACIHO PANELU

F C C
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Pokud jsou ovlddaci volice na vasi troubé zasunovaci, vysunete je stlacenim uprostfed — zdvisi na
modelu. Vas konkrétni model se mlze od vyobrazenilisit.
1. Ovlada volice funkci
2. Elektronicky programator
3. Voli¢ termostatu
4. Cervend kontrolka teploty.
JAK POUZIVAT TROUBU
Pomoci otocného volice vyberte pozadovanou funkci.
Rozsviti se osvétleni trouby.
Ovladacem termostatu otocte doprava na pozadovanou teplotu.
Kontrolka termostatu se rozsviti a po dosazeni zvolené teploty zhasne. Po ukondeni peceni vratte
ovladace do polohy,0".
POUZITi ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORU

1. Tlatitko - : pro snizeni hodnoty zobrazené na displeji

@ 2. Tlacitko ©h(*) (% : pro volbu riiznych nastavent:

[
e b Bl a. Casovat
1Y g e | b. Doba tepelné dpravy
I ¢. Naprogramovéni konce tepelné tpravy
@ 3. Tlacitko + : pro zvy3eni hodnoty zobrazené na displeji

A. Symbol D znamend, Ze je funkce casovace aktivni

B. Symbol AUTO potvrzuje provedeni nastaveni

o0+

Nastaveni pi prvnim pouZiti

Nastaveni ¢asu a ténu zvukového signalu.

Po pfipojeni trouby do elektrické sité bude na displeji blikat AUTO a 0.00. Chcete-li nastavit ¢as, stisknéte soucasné tlacitka - a + : prostiedni tecka blikd. Nastavte ¢as
pomoci tlacitek + a -. Jakmile navolite potfebnou hodnotu, stisknéte prosttedni tlacitko. Na displeji se zobrazi, ton 1“ Stisknéte tlacitko - a zvolte pozadovany tén.
Jakmile navolite vybrany tén, stisknéte prostiedni tlacitko. Pro zménu nastaveného casu postupuijte podle pokynd uvedenych vy3e.

Nastaveni casovace D

Pro nastaveni casovace stisknéte prostredni tlacitko na delSi dobu: na displeji je zobrazeno 0.00 a blika symbol zvonku. Nastavte ¢asovac pomoci tlacitka + maximalni
programovatelna hodnota je 23 hodin a 59 minut). Po nékolika vtefinach zacne odpocitavani. Na displeji je zobrazen ¢as a symbol zvonku jako potvrzeni, Ze byl casovac
nastaven. Pokud chcete vidét odpocet casu, pfipadné ho zménit, stisknéte znovu prostfedni tlacitko.

Naprogramovani doby peceni

Po provedeni volby peceni a nastaveni teploty pomoci ovladacich prvkd, stisknéte prostfedni tlacitko: na displeji se zobrazi 0.00 a blika symbol zvonku. Znovu
stisknéte prostiedni tlacitko: na displeji i~ se zobrazi 0.00 a bliks AUTO. Nastavte ¢as peceni pomoci tlacitek + a - (maximalni programovatelna hodnota je
10 hodin). Po nékolika sekundéch se na displeji zobrazi cas a zlistane svitit symbol AUTO jako potvrzeni nastaveni. Pro zobrazeni a pifipadnou zménu casu peceni

stisknéte stfedni tlacitko po dobu 2 sekund a nasledné jesté jednou. Po uplynuti nastaveného casu symbol &)' zhasne, zazni alarm a na displeji blika AUTO. Pro
vypnuti zvukového upozornéni stisknéte jakékoliv tlacitko. Pro ukondeni peceni nastavte funkce a tlacitko teploty na nulu a stisknéte na dvé vtefiny prostfedni tlacitko.
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OdlozZeni casu ukonceni peceni

Po zvoleni délky peceni stisknéte prostiedni tlacitko: na displeji se zobrazi [ , ¢as konce peceni a nasledné blika AUTO. Stisknéte tlacitko + pro zobrazeni poza-

dovaného konce doby peceni (peceni mize byt odlozeno maximélné o 23 hodin a 59 minut). Po nékolika sekundéch se na displeji zobrazi ¢as, symbol

R

zhasne a pro potvrzeni nastaveni ziistava svitit AUTO. Pro zobrazeni ¢asu konce peceni a ptipadné provedeni jeho zmény stisknéte prostiedni tlacitko a potom ho

stisknéte znovu dvakrét. Po uplynuti nastaveného Casu se rozsviti symbol &)' atrouba pokracuje v nastaveném rezimu peceni.

TABULKA FUNKCI
OVLADAC FUNKCE
O VYPNUTO  Sloui k preruseni peceni a vypnuti trouby.
) ) OSVETLENI | Slouzi k zapnuti/vypnuti osvétlen trouby.
k4 P ~
— SlouZi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu. PouZivejte druhou droven dréZek. Troubu pfedehfejte na pozadovanou
TRADICNI teplotu. Kontrolka termostatu zhasne, kdyz je trouba pfipravena a je mozné vlozit do ni jidlo.
—/
K odstranéni neistot z peceni za pomoci nizkoteplotniho cyklu. Kombinovany dcinek specidlniho smaltu a vody uvolfiované
’ (_)_6\ SMARTCLEAN béhem cyklu usnadiiuje odstrafiovani necistot. Pfed spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Na dno trouby nalijte 200 ml
] | . ., . v an o . ol Y v - .
\\s) vody a poté spustte cyklus na 30 minut pfi 90 °C. Na konci cyklu pockejte pred otevienim dvifek 15 minut.
M\ _ .. | Propecenijidel s tekutou naplni (sladkych nebo slanych) na jedné drovni a pizzy na dvou drovnich. Tato funkce poskytuje
‘l < KONVEKCNI PECENI| roynomeérné propecenou svrchni i spodni stranu. K peceni na dvou trovnich vyméiite v poloving doby peceni plechy — dosahnete
o, tak rovnomérnéjsiho propeceni. Pfi peceni na jedné trovni zvolte druhou troven dréZek. K peceni na dvou drovnich pouzivejte
1. 3. droven drazek. Troubu pfedehfejte na pozadovanou teplotu peceni a po signalizaci dosazeni nastavené teploty vlozte jidlo.
(e Ke grilovéni kotlet, raznici a klobds, zapékani zeleniny nebo opeeni chleba. Umistéte jidlo na 4. droveii draZek. Pfi grilovani
GRIL masa doporucujeme pouZit odkapavaci plech k zachycovani vytékajicich Stév. Zasuiite jej do 3. Grovné drazek a nalijte do néj
— asi pdl litru vody. Troubu asi na 3—5 min. pfedehfejte. Dvefe trouby musi byt pii peceni zaviené.
— Slouzi k peceni velkych kusti masa (kyt, rostbifi, kurat). Jidlo umistéte do stfedni polohy. Doporucujeme pouzit odkapdvaci
"" TURBOGRIL plech k zachycovani vytékajicich Stav. Zasurite ho do prvni nebo druhé drovné drazek a nalijte do néj asi pdl litru vody. Béhem
o peceni doporucujeme maso obracet, aby rovnomérné zhnédlo po v3ech stranéch. Troubu nemusite predehfivat. Dvitka trouby
musi byt pfi peceni zavfend. Pokud méte k dispozici otocny rozen, miiZete ho s touto funkdi pouZit.
q ROZMRAZOVANI | Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin. Doporucujeme vlofit jidlo do stfedni Grovné drézek. Jidlo ponechte v pévodnim
- N obalu, aby se povrch piilis nevysusil.
-~
KF\ ) K upecenijidla s kiupavou spodni stranou a mékkym povrchem. Idedini k peceni moucniki s tekutou ndplni a nepredpecenym
(Y. || TURBOVENTILATOR | zkiadem (napi. koléckd, Svestkovyich a tvarohovych kolacii i pizz s bohatou napini) na jedné trovni. Umistéte jidlo na 2. drovei
g drézek. Troubu pfedehfejte. Tato funkce je rovné ideéIni pro zmrazené hotové pokrmy (jako nap. pizzy, hranolky, zdvin ¢
lasagne). Dbejte pokyndi uvedenych na obalu.
( ‘\ ) HORKY VZDUCH Slouzi k soucasnému peceni riiznych druh( jidel, kterd vyZaduji stejnou teplotu peceni, umisténych na dvou trovnich drazek
( - (nap. ryby, zelenina, cukrovi). U této funkce nedochazi ke vzajemnému pienosu viini mezi jednotlivymi jidly. Pii peceni na jed-
&
——— né drovni zvolte druhou troven draZek. Pii peceni na dvou drovnich doporucujeme pouzit 1. a 3. roveni po predehidti trouby.
() (i < | PouZijte tuto funkdi po peceni k propeceni dolni ¢asti pokrmu dozlatova. Doporucujeme pouzivat 1./2. Groven drazek.
VYHRIVANI DOLNI : A 3 o y : . o L
CAsTI Tuto funki Ize vyuzit rovnéz k pomalé tepelné tpravé jako nap. u zeleniny a duseného masa; i v tomto pripadé pouZivejte 2.
— Groven drézek. Troubu nemusite predehfivat.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

S Uroveii . Gs | .. . , .
Recept Funkce Predehfidti (zdola) Teplota (°C) (min) Prisluenstvi a poznamky
@ Ano 2 160-180 35-55 | Dortovd forma na rostu
Kynuté kolace Uroven 3: Dortova forma na rostu
(‘2 Ano 1-3 150-170 30-90 |
4 Uroveni 1: Dortova forma na rostu
Ano 2 150-190 30-85 | Hluboky plech / plech na peceni nebo pekac
na dréténém rodtu
PInéné kolace (tvarohovy
kolag, zavin, ovocny kolat) o Ano 13 150-190 35-90 Uroven 3: Dortové forma na rostu
> ,
Uroven 1: Dortovd forma na rostu
@ Ano 3 170-180 15-40 | hluboky plech / plech na peceni
Susenky/kolacky Urover 3: rost
E Ano 13 150-175 | 20-45
4 Urover 1: hluboky plech / plech na peceni
@ Ano 3 180 30-40 | hluboky plech / plech na peceni
Odpalované pecivo Urovefi 3: plech na pecen na rostu
@ Ano 13 170190 | 35-45
"5 oo 1 . ot
Uroveri 1: hluboky plech / plech na peceni
Ano 3 90 120-130| hluboky plech / plech na peceni
Snéhové pedivo Urovefi 3: plech na peceni na rostu
(‘2 Ano 1-3 90 130-150
L Urover 1: hluboky plech / plech na peceni
@ Ano 2 190-250 15-50 | hluboky plech / plech na peceni
Chléb / pizza / focaccia o T
Uroven 3: plech na peceni na rostu
Ano 13 190-250 | 2550
4 Urover 1: hluboky plech / plech na peceni
@ Ano 2 250 10-15 | Urovefi 2: Odkapévaci plech / plech na peceni
nebo rost
Imrazend pizza (rovei 3: olech seni na 1ot
roveii 3: plech na peceni na ros
E Ano 13 250 0-20 | oven > Plech na pecentna rosty
bl Uroven 1: hluboky plech / plech na peceni
Ano 2 175-200 40-50 | Dortova forma na rostu
Slané kolace (zeleninové, .
quiche lorraine) Uroven 3: Dortova forma na rostu
(‘2 Ano 13 175-190 50-65
9 Uroven 1: Dortova forma na ro3tu

z10




Recept Funkce |Pfedehiati | Uroven . Cas Prislusenstvi a poznamky
Teplota. (°C) .
(zdola) (min)
@ Ano 3 180-200 20-30 hluboky plech / plech na peceni
Peivo zlistového tésta Urovefi 3: plech na peceni na rostu
Ano 1-3 175-200 25-45 .
Urovefi 1: hluboky plech / plech na peceni
Lasagne / Zapecené tésto- o -
viny/ @ Ano ) 190-200 40-65 Oc!kapavaC| plech nebo plech na peceni na
. q rostu
Cannelloni/ Pudingy
Jehnécdi/ teleci / hovézi/ @ . ! Odkapavaci plech nebo plech na peceni na
vepfové 1 kg Ano 2 190-200 90-110 oty
Kure / kralik/ kachna 1 kg @ Ano 2 190200 | 6565 | Odkapdvaciplechnebo plechna pecenina
Husa/ krocan 3 kg @ Ano 10 190200 | 140-180 0‘3'?"‘*"“‘ plech nebo plech na peceni na
rostu
:I):nblfaf: AT @ Ano ) 180-200 40-60 Odkapavaci plech nebo plech na peceni na
. rostu
(filety, celé)
PInénd zelenina I
. . Ano 2 175-200 50-60 Plech na peceni na rostu
(rajcata, cukety, lilky)
Topinky @ Ano 4 200 2-5 rost
Urovefi 4: o3t (v poloviné peceni obratte)
Rybi filé / steaky Ano 4 200 30-40 -
Uroveri 3: hluboky plech s vodou
s sabii Urovefi 4: rost (v poloviné peceni obratte)
Klobasy / kebaby / Zebirka / [‘j Ano 4 200 30-50 '
hamburgery Uroveri 3: hluboky plech s vodou
— Urover 2: roit (podle potteby ve dvou tFeti-
Pecené kuie 0 hmotnosti . _ : néch peceni obratte
1-13 kg A 2 200 55-70 i p )
Urovefi 1: hluboky plech s vodou
Uroven 2: otoény rozen (je-li jim model
. . — vybaven)
:’Eaegi sIl(ure o0 hmotnosti _ ) 200 60-80
Uroveii 1: hluboky plech s vodou
Krvavy rostbif o hmotnosti _ i Plech na peceni na rotu (podle potfeby ve
9 vou tfetinach pecenijidlo obratte
1k L 2 200 35-50 dvou tietindch pecent o obratte)
— Hluboky plech nebo plech na peceni na rostu
Jehnédi kyta / kyty - 2 200 60-90 (podle potfeby ve dvou tfetinach peceni
obratte)
_ b il _ ! Odkapavaci plech nebo plech na peceni (podle
Al ) 2 200 4553 potieby ve dvou tfetinach peceni obratte)
T
Zapékana zelenina - 2 200 20-30 Plech na peceni na rostu
Urovefi 3: plech na pecen na rostu
Lasagne amaso Ano 13 200 50-100% | Grovers 1: hiuboky plech nebo plech na peceni

narostu
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Recept Funkce |Pfedehiati [ Uroven . CAs Prislusenstvi a poznamky
Teplota. (°C) .
(zdola) (min)

Uroveri 3: plech na peceni na rostu

Maso a brambory Ano 1-3 200 45-100%

Urovefi 1: hluboky plech nebo plech na peceni
narostu

Uroven 3: plech na peceni na rostu

Ryby a zelenina Ano 1-3 175 30-50*

Uroven 1: hluboky plech nebo plech na peceni
narostu

Casy uvedené v tabulce jsou pro peceni s odlozenym startem (je-li k dispozici). Casy pe¢eni mohou byt i delsi, zavisi na mnoZstvi pokrmu.
POZNAMKA: Symboly pro funkce peceni mohou byt mirné odlisné od vyobrazenych.
Poznamka: Casy peceni a teplota plati pfiblizné pro 4 porce.

RADY A DOPORUCENI K POUZiVANI

Jak pouzivat tabulku tepelné apravy

Tabulka udéva nejlepsi funkci k peceni daného jidla na jedné nebo vice trovnich drazek soucasné. Doby peceni se pocitaji od okamZiku vioZeni pokrmdi do trouby

a nezahrnuji predehfati (které se pouziva u nékterych receptd). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle mnozstvi jidla a pouzitého
prislusenstvi. Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty. Pokud jidlo nebude dostatecné propecené, nastavené hodnoty zvyste. PouZijte doddvané pfislusenstvi

a nejlépe tmaveé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. MiZete také pouZit nddoby a pfisludenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale pamatuijte, Ze se tak
doba peceni mimé prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené, peclivé dodrZujte rady uvedené v tabulce peceni tykajici se volby piislusenstvi (doddvané) a vzdy je
umistéte na doporucenou droven drazek.

Peceni riiznych pokrmii soucasné

Pomoci funkce HORKY VZDUCH miiZete najednou péct riizn4 jidla, kterd vyZaduji stejnou teplotu peceni (napfiklad: ryby a zeleninu), na riznych drovnich drazek.

Jidlo, které vyZaduje krat3i dobu peceni, vyjméte dfiv, a jidlo s delsi dobou peceni ponechejte v troubé.

Moucniky

- Jemné dezerty pecte pouze s funkdi tradicniho peceni na jedné tirovni. PouZivejte tmavé zbarvené kovové formy a vzdy je poloZte na rost trouby. Chcete-li péct
na vice nez jedné drovni, zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu a usporadejte formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li Zjistit, zda je kynuty kolac jiz upeceny, zapichnéte do jeho stfedu paratko. Pokud je vytdhnete Cisté, je kola¢ upeceny.

- Jestlize pouijete dortové formy s nepfilnavym povrchem, nevymazévejte okraje méslem, protoZe kola¢ by se pak nemusel na okrajich rovnomérmé zvednout.

- Jestlize koldc béhem peceni, klesne”, nastavte pristé nizsi teplotu. MiiZete také sniZit mnoZstvi tekutiny v tésté a méné tésto michat.

- Umouénikd s vhkou ndpIni (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci, TRADICNI PECENI“. Jestlize je spodni cast kolace promacend, snizte rost a pred
vloZenim ndplné do kolace posypte dno kolace strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

Maso

- Poutijte jakykoli druh peciciho plechu nebo nddobu z tepeiné odolného skla vhodnou pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme pfilit na dno nddoby
trochu vyvaru, aby maso béhem peceni ziskalo jeté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na dalsich 10~15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérmé propekly. Velmi silné kusy masa vyZaduji del3i dobu peceni. Zasufite rost do nizsi polohy,
aby bylo maso dale od grilu a nespélilo se na povrchu. Ve dvou tretindch peceni maso obratte.

Doporu¢ujeme zasunout pfimo pod grilovaci rost s masem odkapévaci plech s pill litrem vody k zachycovéni vytékajicich $tav. V pfipadé potreby vodu dolijte.

Otocny roZefi (jen u nékterych modelii)

Toto pfislusenstvi pouZijte k rovnomérnému propeceni velkych kust masa a drlibeze. Maso nasurite na tycku otocného rozné, kufe pripevnéte Siidirkou. Pred vlozenim

do trouby zkontrolujte, zda nemiize spadnout. Tycku zasurite na misto v piedni ¢dsti trouby a poloZte na pfislusny drzék. Doporu¢ujeme zasunout do prvni Grovné

drézek odkapdvaci plech s piil litrem vody, ktery zabrani vzniku koufe v troubé a zachyti vytékajici Stévy. Jehlice je opatfena plastovym drzadlem, které je tfeba pied

pecenim odstranit. Opét je pouZijte na konci peceni, abyste se pii vytahovani jidla z trouby nespalili.

Pizza

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy kfupavy. Ve dvou tfetindch peceni posypte pizzu mozzarellou.
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