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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

Usilujeme o trvalou udrzitelnost a proto omezujeme papirové materialy a poskytujeme

EE celé uzivatelské prirucky online. Kompletni uzivatelskou pfiru¢ku naleznete na adrese
aeg.com/manuals
Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
@ opravach ziskate na adrese aeg.com/support
AEG Stahnéte si aplikaci My AEG Kitchen, kde naleznete dalsi recepty, rady a pokyny pro
i odstrafiovani potizi.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zmeény vyhrazeny.
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1. A BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
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schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotfebiCem.

+ VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: SpotrebiC a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvifat.

 Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

 Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» SpotrebiC je urCen vyhradné pro pripravu jidel.

» Tento spotfebic je urCen k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

» Tento spotfebi¢ smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

* Nepouzivejte spotrebi€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

+ Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.
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« VAROVANI: Pfed vymé&nou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

* P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

» Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocnich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
roSty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

» K Cisténi spotfebiCe nepouZzivejte Cistici zafizeni na paru.

» K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

» Pfed pyrolytickym ¢Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré pfisluSenstvi a nadmeérné usazeniny/
uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY
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2.1 Instalace » Spotiebi¢ je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
& VAROVANI! elektrické sité.
Tento spotfebiC smi instalovat jen Minimalni vy3ka skfifiky 590 (600) mm
kvalifikovana osoba. (minimalni vy3ka skifiky
» od pracovni deskou
Odstrarnite vesSkery obalovy material. Fj P )
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani Sitka skfifiky 560 mm
nepouzivejte. Hloubka skfitik 550 (550) mm
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi Y (550)
spolu s timto spotfebi¢em. Vl)"l’éka predni ¢asti spotfe- 594 mm
Pfi premistovani spotiebige budte vzdy bice
opatrnl', protoie.je téik)’/. Vidy pouiivejte Vyska zadni ¢asti spotiebi- 576 mm
ochranné rukavice a uzavienou obuv. ce
Netahejte spotfebic za drzadlo. e 1 A
Spotfebi¢ nainstalujte na bezpeéném a S;rka predni casti spotrebi- 595 mm
vhodném misté, které spliiuje pozadavky _
na instalaci. Sitka zadni ¢asti spotfebice 559 mm
Dodrzgjte m|n|vma_|[1°| vzdglenostl od Hioubka spotfebide 569 mm
ostatnich spotfebicu a nabytku.
Pred instalaci spotiebie ovérte, zda se Vestavna hloubka spotebi- 548 mm
jeho dvitka oteviraji bez omezeni. ce




Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm

ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm
niho otvoru. Otvor umisté-

ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni $rouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrickée sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci
kabel a sitovou zastréku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vyménu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

» Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

+ Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolani
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi

odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
vSech napdjecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

« Pred zapojenim sitové zastr¢ky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. Také se mUzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prufez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm del$i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

» Nemérite technické parametry spotrebice.

« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokovane.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebi¢
bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

« Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

» Na oteviena dviika netlacte.

» Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.
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» Dvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

+ P¥i otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

» Do spotfebic€e, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANi!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

* Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladeijte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— Pri vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

» Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

» P¥i peceni vlaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

+ Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

+ Je-li spotfebi¢ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotrebi¢
Vv provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muGze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastrCku
ze zasuvky.
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« Presvédcte se, ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

* Pri snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

* Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

* Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostiedky s
drsnymi Casticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

/\ VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi
(vypara).

« Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
Uvodnim pfedehfivanim odstrarte
z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakeékoliv vyjimatelné pfedméty (vCetné
rosta, boc¢nich kolejnic¢ek apod.,
dodanych spolu se spotiebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

* Pozorné si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického cisténi.

» Udrzujte déti z dosahu spotfebi¢e béhem
chodu pyrolytického Cisténi. Spotrebic je
velmi horky a z pfednich vétracich otvorQ
se uvoliuje horky vzduch.

« Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysokeé teploté, pfi kterém se mohou
uvolnovat vypary ze zbytk( potravin a
konstrukénich materialt. Zakaznikim se
proto doporucuje nasledujici:

— pfi pyrolytickém cisténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocate¢niho predehfivani a po ném.



Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na
dvifka trouby nevylévejte vodu, aby
nedos$lo k poSkozeni sklenénych panel(.
Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro Clovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

Mala domaci zvirata udrzujte mimo dosah
spotrebi¢e béhem a po skoncéeni chodu
pyrolytického ¢isténi a ivodniho
pfedehfivani. Mala domaci zvirata
(zejména ptéaci a plazi) mohou byt velmi

citliva na zmény teploty a unikajici vypary.

P¥i vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi
muze u v§ech pyrolytickych trub dojit

k poskozeni nepfilnavého povrchu hrncd,
panvi, plecht na pec¢eni, nacini apod. a
muze také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

2.6 Vnitini osvétleni

spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

* Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi urazu &i uduseni.

/\ VAROVANI!

Nebezpeci Urazu elektrickym proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebic¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich

3. INSTALACE

/\ VAROVAN!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni urady.

* Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

3.1 Vestavba
www.youtube.com/electrolux
DYOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci

Displej

Ovladaci voli¢

Topné téleso

@ Osvétleni

Ventilator

Bl Vyryta ¢ast vnitiku trouby

El Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Polohy mfizky

~ Qoo

4.2 PrisluSenstvi + Velmi hluboky pekaé / plech
K pripravé moussaky.

* Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolaové formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace 5.2 Prehled ovladaciho panelu
Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovladac. K zapnuti spotfebice zvolte pecici funkci.
Ovladac se vysune. Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich

funkci do polohy vypnuti spotfebice.

O 'S & & oK

Casovaé Rychlé zahrati Osvétleni Zamek Potvrzeni nastaveni

CESKY 9



5.3 Displej

Displej s hlavnimi funkcemi.

6-51:-513:5' HE
A

@ START \
sTop N
stop

==

&
Q

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

& ¥ wl © >»>

Zamek Podporované Vareni Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati

Ukazatele ¢asovace

Q STOP @ @

Minutka Cas ukondeni Casovy odklad Casovag

Stavova lista - pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti erve-
né.

Ukazatel peceni v pare ((D)

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Prvni ¢isténi

Pred prvnim pouzitim vycCistéte prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:

(ON
= /<>¢ =3 <)
— W
LS ) .
00:00
Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

6.2 Prvni predehriati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstrarite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
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Krok 2
ro Nastavte maximalni teplotu pro funkci: E]

Nechte troubu pracovat 1h.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

7. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

>
H - stisknutim a podrzenim zapnete funkci Rychlé zahfati. Je k dispozici u nékterych funkci trouby.

Duseni

Presvédcte se, Ze je trouba chladna.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

( ( \ Predehfejte prazdnou

troubu po dobu 10 mi-
nut k vytvoreni vihkosti.
Vlozte jidlo do trouby.

Vyberte funkci du-

Naplrite vlis vnitfku trouby vodou z kohoutku. Zeni Nastavte teplotu.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplrite vlis vnitfku trouby vodou béhem peceni, nebo kdyz je
trouba horka.

Po dokonéeni duseni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Presvédcte se, Ze je trouba chlad-
na. Odstrante zbyvajici vodu z vli-
su vnitfku trouby.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace Opatrné otevrete dvitka. Uvolnéna
pecicich funkci do polohy vypnuto. vlhkost muze zplsobit popaleniny.
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7.2 Pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

)

Pravy horky vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suSeni potravin. Nastavte teplotu trou-
by 0 20 - 40 °C nizsi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.

Horni/spodni ohiev

K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

@

SteamBake

K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kiupavé kirky béhem pe-
Ceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohfevu. K zavarovani ovoce ¢i zele-
niny.

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavého korpusu.

Spodni ohfev

K peceni kolacl s kiupavym korpusem a zavarovani potravin.

*

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovari do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich
zavitkd).

<]

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouZzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouZiti této funkce se teplota ve
vnitfku trouby mudze liSit od nastavené teploty. Je vyuZito zbytkové teplo. Muze dojit
ke snizeni tepelného vykonu. DalSi informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani*,
Poznamky: Vlhky horkovzduch.

Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.

Ao oad
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo driibeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
Y pedeni dozlatova.
Turbo gril
j— Otevreni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
Naazlka

7.3 Poznamky k tématu: Vihky

horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a

energetické tfidy a pozadavku na ekodesign

(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).

Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéiji.
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7.4 Jak nastavit: Podporované Varen

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci ohfevu a teplotu. Pouzijte tuto funkci k

rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim.
peceni.

Cas a teplotu Ize upravovat rovnéz béhem

Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

U nékterych pokrmd muizete také péct pomoci:

Automaticka vaha

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
O O O @
j— \/f P1-P... OK

Otevrete nabidku. Zvolte Podporované Vare-

ni. Stisknéte OK.

Zvolte pokrm. Stisknéte  Vlozte jidlo do trouby. Po-

Hagitko OK tvrd'te nastaveni.

7.5 Podporované Vareni

Legenda

Legenda

O
)

Automaticka vaha k dispozici.

MnozZstvi vody pro parni funkci.

Pfed zapocetim peceni spotfebi¢ prede-
hrejte.

[
=

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muZzete zkontrolovat v tabulce.

Poloha rostu.

Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Hovézi pecené, ne-
propecena

H

Hovézi pecené,
stfedné propecena

1-15kg;4-5cm
silnych kusu

)

Hovézi pecené, do-
bie propecena

)

E 2; plech na peceni
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. VloZte do spotrebice.

Steak, stfedné prope-
céeny

180 - 220 g na kus;
3 cm silné platky

=

E B 3; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. VloZte do spotrebice.

Hovézi pecené / du-
Sena (kvalitni Zzebirka,
spodni 8al, silny bok)

1.5-2kg

&

ﬂ E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Hovézi pecené, ne-
propecena (nizkote-
plotni peceni)

N | =

Hovézi pecené,
stfedné propecena

1-15kg;4-5cm

El 2; plech na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sll a cer-

(nizkoteplotni pedent) silnych kus stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.
Hovézi pecené, do-
Bl e propecena (nizko-
teplotni peceni)
E Filet, nepropeceny
(nizkoteplotni peceni)
Filet, stfedné prope- 05-15ka:5-6 El 2; plech na peceni
- 1,0Kg; 5 - Pouzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sul a ¢er-

B

€eny (nizkoteplotni
peceni)

=Y
—_

Filet, propeceny (ni-
zkoteplotni peceni)

cm silnych kusu

stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotfebice.

Teleci pecené (napr.

0.8-1.5kg; 4 cm

Ifl E 2; pecici misa na tvarovaném rostu

leck ilné ki
plecko) siine kusy Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte tekutinu. Pedte za-
kryté.
Pecené Fové 1.5-2k P . «
kfkc:\ziez::;::ll:cka 9 |j El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby pe¢eni maso obratte.
Trhané veprové (ni- 1.5-2kg

B

zkoteplotni peceni)

E 2; plech na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ma-
so obrat'te, aby bylo rovnomérné opecené.

B

Kyta, ¢erstva

1-15kg;5-6cm
silnych kusu

El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.

B

Veprova zebirka

2 - 3 kg; pouzijte
syrova, 2-3 cm
tenka veprova ze-
birka

E 3; hluboky pekac¢
Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu. V polovi-
né doby peceni maso obratte.

S|

Jehnééi stehno s
kostmi

15-2kg;7-9cm
silnych kusu

B 2; pecici misa na plechu na peceni
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe¢eni maso obratte.

B

Celé kure

1-1.5kg; Cerstva

|j El 2; lﬁj 200 ml; zapékaci misa na plechu na pe-
ceni

Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.

B

Pulka kurete

0.5-0.8 kg

El 3; plech na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni.

B

Kureci prsa

180 - 200 g na kus

E B 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Kufeci stehna, ¢er- - El 3: plech na pe&eni
El stva Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg Ifl El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
E Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do pecici nad-
oby. V poloviné doby peceni kachnu obrat'te.
Husa, celd 4-5kg C1[= 2; hiuboky pekac
E Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby pec€eni husu obratte.
Sekana 1kg

N

E 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené kofeni.

B

Cela ryba, grilovana

0.5 -1 kg narybu

E 2; plech na peceni
Rybu naplfite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.

B

Rybi filé

E E 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.

N

Tvarohovy kolaé

B 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu

)

Jablecny kolac

EE 2; M 100 - 150 ml; plech na peceni

B

Jablecny kolac

E 2; forma na kola¢ na tvarovaném rostu

B

Jablecny kolac

EB 2; M 100 - 150 ml; @ 22cm forma na kolac

na tvarovaném rostu

Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta . . -
31 - susenky = 3; hluboky pekaé
m Cokoladové muffiny ) EB 2; &J 100 - 150 ml; plech na muffiny na tvaro-
vaném rostu
@ Biskupsky chlebicek ) B 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
m Pecené brambory Tk E 2; plech na pecéeni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory kg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
@ Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovana zelenina 1-15kg E 3; plech na pecéeni vyloZzeny pecicim papirem
@ Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
Eﬂ Krokety, zmrazené 0.5 kg

B 3; plech na peceni
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi

Brambory, zmrazené 0.75kg

(3]

El 3; plech na peceni

Masové / zeleninové 1-1.5kg
lasagné se suchymi
platky téstovin

E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu

(5]

Zapecené brambory 1-1.5kg

(surové brambory) E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu

Po poloviné doby pripravy jidlo otocte.

E

Cerstva pizza, tenka ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; plech na peceni vyloZzeny peci-

cim papirem

E
'

Cerstva pizza, silna

E

E EI 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem

@ Slany kolaé . El 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
Eag:lt:bl ciabatta / bi- 0.8kg ‘E‘ EI 2; lﬁ] 150 ml; plech na peéeni vylozeny peci-
m cim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
Celozrnny/zitny/ 1kg

‘Z”EI 2; &J 150 ml; plech na peceni vylozeny peci-

tmavy chléb ve formé - ; .
@ cim papirem / tvarovany rost

na biskupsky chlebi-
cek

8. FUNKCE HODIN
8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny Pouziti
Q Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.
Minutka

Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.
STOP

Cas peéeni
@ K odloZeni startu nebo konce pfipravy jidla.
Casovy odklad
@ Maximum jg 23 h 59 mjnut. Tavto funkce nemé zadny vliv na provoz trouby.
Casovaé Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1 Krok 2 Krok 3
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Jak nastavit: Denni ¢as

Q~

O @

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku a zvolte

Nastaveni, Denni ¢as. Nastavte hodiny. Stisknéte: OK.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 Krok 2 Krok 3
N Na displeji se zo- \ e
brazi: ( Q \
0:00
stisknate: O. Nastavte Minutka stisknate: OK.

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
e Na displeji se zo- \ e
( \ brazi: ( \
0:00
—____ &
Zvolte pegici funkcia  Opakované tisknéte: Nastavte dobu pfi- o OK
nastavte teplotu. V) pravy. Stisknéte: .

® Casovad zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

M Na displeji Na displeji e
( \ se zobrazi: ( se zobrazi: ( \

denni ¢as o
Ty
ZA- Y-

Zvolte pe-  Opakované PNOUT Nastavte cas ~ Stisknéte: PNOUT éa’iajlii\:ltge- Stisknéte:
gici funkci.  isknate: ). SpUStENi. OK o oK

@ Casovag zaéne odpogitavat v nastaveny ¢as spusténi.
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9. POUZITi PRISLUSENSTViI

ANl ochrana proti pfeklopeni. Vysoky okraj kolem
/\ VAROVANi! roStu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
Viz kapitoly o bezpec¢nosti. varnych nadob z rostu.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajiStuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostd a uji-
stéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotiebi¢ pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-
kovany.

Pokud ji zapnete, kdyZ je spotiebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepljde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.
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Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

¥

&

zapnete.

El — stisknutim a podrzenim funkci

Zazni zvukovy signal.

B — stisknutim a podrzenim funkci vy-
pnete.

@ 3x |E| — blika pfi zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy
nezmeénite zadné nastaveni, trouba se po
urcité dobé z bezpecnostnich ddvodl vypne.

(°C) @ (h)

250 — maximalni 3

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

11. TIPY A RADY

11.1 Doporucéeni k peéeni

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Casovy odklad.

10.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orienta¢ni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozZstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ mize péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotiebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ruena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrma.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

11.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

%

f —
~r
uru

3 E O

(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 ku-  plech na peceni nebo pekacé
st na zachyceni tuku

180 2

20-30
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¥ = 5k
\ uru
(°C) (min)

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 30-40
na zachyceni tuku

MrazZena pizza, 0,35  tvarovany rost 220 2 10-15

kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekacé 170 2 25-35
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekac 175 3 25-30
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici $alky na tva- 200 3 25-30
rovany rost

Dort. korp., piSk. tésto  dortovy korpus na tvarovany 180 2 15-25
rost

PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 40 - 50
rost

PoSirovana ryba, 0,3  plech na pe¢eni nebo pekac 180 3 20-25

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 25-35
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 3 25-30
rost

Posirované maso, plech na peceni nebo pekac 200 3 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekacé 200 3 25-30
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekac 180 2 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 kusti plech na peceni nebo pekac 180 2 25-30
na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekacé 150 2 25-35

tésta, 20 kusl na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekac 170 2 20-30

st na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na pec¢eni nebo pekac 180 3 35-45

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 3 25-30

ta

rost
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% = O
(°C) (min)

Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekaé 180 4 25-30
na, 0,7 kg na zachyceni tuku

11.3 Vlhky horkovzduch — doporuéena prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

\/ Peéici $alky

Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni . Kgram|ka , Tmavy, nereflexni
c 7 .7 Primér 8 cm, vy- .7
Primér 28 cm Primér 26 cm 3ka 5 cm Primér 28 cm

11.4 Tabulky vaieni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

X B = £ @ O ®

(°C) (min)
Malé kola-  Horni/spodni  Plech na pe- 3 170 20-35 -
¢e, 20 kou- ohrev ceni
skl na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plech nape- 3 150 - 160 20-35 -
¢e, 20 kou- vzduch ceni
skl na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢e, 20 kou- vzduch ceni
skl na
plech
Jable¢ny Horni/spodni  Tvarovany 2 180 70-90 -
kolac, 2 for- ohrev rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
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¥ B8 = E @
\ C] oru
(°C) (min)
Jable¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 70 -90 -
kolag, 2 for- vzduch rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
Beztu¢ny Horni/spodni ~ Tvarovany 2 170 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piSkotovy ohrev rost predehfiat.
kolac, do-
rtova forma
@26 cm
Beztu¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehrat.
kolag, do-
rtova forma
@26 cm
Beztucny Pravy horky Tvarovany 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10 min
piSkotovy vzduch rost predehrat.
kolag, do-
rtova forma
@ 26 cm
Maslové Pravy horky Plech nape- 3 140 - 150 20-40 -
susenky vzduch ceni
Maslové Pravy horky Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
susenky vzduch ceni
Maslové Horni/spodni  Plech na pe- 3 140 - 150 25-45 -
suSenky ohfev ceni
Topinky, 4- Gril Tvarovany 4 max. 1-5 Nechte troubu 10 min
6 kusU rost predehiat.
Hovézi Gril Tvarovany 4 max. 20-30 Tvarovany rost viozte
hamburger, rost, odkapa- na ¢tvrtou Uroven a
6 kusu, 0,6 vaci plech odkapavaci plech na
kg treti Groven trouby.

V poloviné pfipravy ji-
dlo otocte.
Nechte troubu 10 min
predehrat.

12. CISTENIi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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12.1 Poznamky k cisténi

< Predni stranu spotfebice olistéte pouze hadfikem z mikrovlidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.
Cistici prostred-
ky

A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
= Y| bit pozar.

Ve spotrebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlize srazet vihkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehfat. Ve spotrebici
neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotfebice
pouze hadfikem z mikrovlakna.

Kazdodenni pou-
ziti

VSechno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-

e,
W Senstvi necistéte v my¢ 3 i
y&ce nadobi.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich prostifedkt nebo ostrych
I . predmétu.
PrisluSenstvi

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta
cast vnitrku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnitfku trouby 250 ml  Nechte ocet rozpustit usazeniny Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
bilého octa. Pouzijte maximainé 6% vodniho kamene pfi pokojové teplo- a mékkym hadrem.
ocet bez jakychkoliv pfisad. té po dobu 30 minut.

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cyklu peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-

Stovych drazek od postranni stény.

vychladne. ‘ ’-[
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Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro- |
Stovych drazek od postranni stény 1 —— |
a vyjméte ji. 7~ T =

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym 9

postupem v opacném poradi. = \Z -
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi }= = </

|

smérovat dopredu.

12.4 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka
Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi

spotfebiCe, nepouzivejte je soucasné s

/N VAROVANI! touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Hrozi nebezpeci popaleni.

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, do- Vyjméte vSechno prislusenstvi. Dno trouby a vnitni sklo dvifek otfete
kud nevychladne. meékkym hadfikem namocenym v rozto-
ku teplé vody a Setrného myciho pro-
stredku.

Pyrolyticka Cistici

Krok 1 Vstupte do nabidky: Cisténi mf
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1h 30 min

C3 - Dukladné ¢isténi 2h 30 min
Krok 2 OK_ stisknutim vyberete Gistici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite ¢isténi.
Krok 4 Po Cisténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ KdyzZ se spusti ¢isténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do odemceni dvifek je na displeji

zobrazeno: B

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-  Vnitfek trouby vytfete mékkym hadfi- Ze dna trouby odstrarite veskeré zbyt-
kud nevychladne. kem. ky.
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12.5 Pripominka ¢isténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

ol biiké na displeji po kazdém pegeni po dobu 5se- < YYPUl p”p%z;qkﬁﬁzgg}ﬁk':ag'é‘fgﬁia zvolte Nasta-

kund.

12.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby se skladaji ze tfi sklenénych panell. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize
za UcCelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

/\ POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte oba
dverni zaveésy.

Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud
necvaknou.
Krok 3 Napdl pfiviete dvifka trouby do prvni polohy

otevieni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.

Krok 4 Dvirka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.
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Krok 5 Uchopte okrajovou listu (B) na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlatenim smé-
rem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a vyjméte
ji.

Krok 7 Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte ven.
Zacnéte hornim panelem. Ujistéte se, ze
sklo zcela sklouzne z drzaku.

Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v my¢ce nadobi.

Krok 9 Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvifka spravné nainstalovana, uslySite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a B) nasa-
dili zp&t ve spravném poradi. Zkontrolujte symbol / A B
potisk na strané sklenéného panelu. Kazdy panel vy-
pada odliSné, aby se usnadnila jejich demontaz a
montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény panel nain-
stalovali spravné do jeho umisténi.
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12.7 Jak vyménit: Osvétleni Halogenovou Zarovku vzdy drzte v kusu latky,
aby na jejim povrchu nedoslo k pfipaleni
/\ VAROVANI! mastnoty.

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby poloZte utér-
trouba nevychladne. ku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pFipadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované servisni
stfedisko.

Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfriva

Problém Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat. Spotfebic je spravné zapojeny do elektrické sité.
Spotiebi¢ se neohfiva. Funkce automatického vypnuti je vypnuta.
Spotfebi¢ se neohfiva. Dvitka spotfebice jsou zaviena.

Spotrebi¢ se neohfiva. Neni spalena pojistka.

Spotfebi€ se neohfiva. Zamek je vypnuty.

Soucasti

Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté. VIhky horkovzduch - je zapnuté.

Osvétleni nefunguje. Spalena zarovka.
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Chybové kédy

Na displeji se zobrazuje... Zkontrolujte, zda...

Err C3 Dvirka spotfebiCe jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dvefi.

Err F102 Dvitka spotfebi€e jsou zavfena.

Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zspotiebi¢ obrazuje chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

Cisténi
Problém Zkontrolujte, zda...
Z vlisu vnitfku trouby vytéka voda. Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

13.2 Servisni udaje
Pokud problém nemuzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stredisko.

Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundaveijte typovy Stitek z vnitfni ¢asti spotfebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.) s

Vyrobni €islo (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a Informacéni list vyrobku dle nafizeni EU o
ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele AEG

Oznaceni modelu BPS351161M 949499672
Index energetické uc¢innosti 81.2

TFida energetické ucinnosti A+

Spotieba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev 0.93kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0.69kWh/cyklus
ku

Pocet dutin 1
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Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 72

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 32.6kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebi¢ je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim varfeni.

Ujistéte se, Ze jsou dvirtka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ ¢asto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotfebic pfed pecenim
nepredehfrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebiCe se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mlzete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

15. STRUKTURA NABIDKY
15.1 Nabidka

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potiebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mlzete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 4 Krok 5

(' ('

v 6

Q
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—_— Vyberte funkci ze

— -zvolte proza- struktury Nabidkaa  zygte nastaveni. OK - stisknutim po-

dani Nabidka. stisknate OK

Upravte hodnotu a

tvrdte nastaveni. stisknéte OK.

Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vareni % Cisténi mr/ Nastaveni @
Nastaveni
01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tony tlagitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signalizace 1-4
2 - Cvaknuti
3 — Zvuk vypnu-
ty
05 Casovag Zap/Vyp 06 Osvétleni Zap/Vyp
07 Rychlé zahrati Zap/Vyp 08 Pfipominka cisténi Zap/Vyp
09 Rezim demo Aktivaéni kod: 10 Verze software Kontrola
2468
11 Zrusit vSechna nastaveni Ano/Ne

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIiHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.



Tere tulemast AEG kasutajate hulka! Aitah, et valisite meie seadme.

Jatkusuutlikkuse huvides vahendame paberkandjal materjalide osakaalu ja pakume
kasutusjuhendeid veebis. Oma kasutusjuhendi leiate aadressilt aeg.com/manuals

Noéuandeid, broSiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
leiate aadressilt aeg.com/support

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My AEG Kitchen.

# Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD
1. OHUTUSINF O ...ttt e e e ea s 31
2. OHUTUSUJUHISED. ..ottt 33
3. PAIGALDAMINE . ...ttt ettt e e e e e s 36
4. TOOTE KIRJELDUS ...t 38
5. JUHTPRANEEL. ...ttt e e e e e e 38
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST ....oiiiiiiiiiiie ettt ee e 39
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE ........cioiieiiieeeeeeeee et 40
8. KELLA FUNKTSIOONID......iiiiieei ettt e e e 45
9. TARVIKUTE KASUTAMINE.......ooiiiiiii et 46
10. LISAFUNKTSIOONID......ooiiiiiiiiiiee et 47
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID. .....cooiieoieeeeee e 48
12. PUHASTUS JA HOOLDUS..... ..ot 51
13. VEAOTSING. ...ttt e e e tree e e e et aeeean 55
14. ENERQIATOHUSUS ................................................................................... 57
15. MENUU STRUKTUUR......coiiiiiiieeie et 58
16. JAATMEKAITLUS ..ottt 58

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.
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1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Ghendage seade vooluvorgust
lahti.
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Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

* Enne purolldtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine » Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
& HOIATUS! * Enne seadme paigaldamist kontrollige,
. . . kas seadme uks avaneb takistusteta.
Seadet tohib paigaldada ainult - Seade on varustatud elektrilise
kvalifitseeritud tehnik. jahutussiisteemiga. See tuleb iihendada

Eemaldage koik pakkematerjalid. slektritoitesiisteemiga.

Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega

kasutada. Kapi minimaalne kdrgus 590 (600) mm
Jargige seadmega kaasasolevaid Sﬁ;’ggﬂ: fgrgzg;'a kapi mi-
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle Kapi laius 560 mm

ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.
Arge tbmmake seadet kdepidemest. Seadme esiosa korgus 594 mm
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

Kapi stigavus 550 (550) mm
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Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sui- 548 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kuljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

» Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade to6tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.
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« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

* Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvéimsusele.Voite
vaadata ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrilodgi voi
plahvatuse oht!

+  Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

» Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.



» Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju vbi seadme

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|opetamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili vi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme té6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

kahjustamise oht!

* Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kudrimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piirolutispuhastamine

/\ HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

* Enne purolitspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
oonsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- vOi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
sodgiriistad jne.

« Lugege hoolikalt koiki puroluitilise
puhastamise juhiseid.

* Hoidke lapsed ptrolidtilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

* Puroluuspuhastamine toimub kdrgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
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mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:
— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.
— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja
parast seda hea ventilatsiooni.

+ Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolldtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

» Pduroludtilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

» Purolulspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

» Teflonkattega potid, pannid,
kipsetusplaadid voi muud kddgiriistad
voivad purolulspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht!

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.
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Seadme nduetekohase kérvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Eemaldage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme Iahedalt 1abi ja
visake ara.

Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse I6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine

v T b www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N




(*mm)

523

(*mm)

548 , 21
[~

,_
|

[ NI

3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

Juhtpaneel
Kipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Kuumutuselement
Lamp

Ventilaator

Bl Veesivend

El Riiulitugi, eemaldatav
Riiuli asendid

(~Jofol~foln)-

~ Qoo

4.2 Lisatarvikud « Vé&ga siigav pann
Moussaka valmistamiseks.

* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid voimaldavad reste
hélpsamalt sisestada ja eemaldada.

+ Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

+ Kiipsetusplaat
Kookide ja kupsiste jaoks.

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud 5.2 Juhtpaneeli lilevaade
Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp | Valige kiipsetusreziim, et seade sisse
tuleb valja. |Ulitada. Keerake kipsetusreziimide nupp

véljas-asendisse, et seade vélja lllitada.

O 'S & & oK

Taimer Kiirkuumutus Sisevalgustus Lukk Kinnitage seaded
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5.3 Ekraan

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
®| —| ::'? 'neno))nemo
)
in

:s
QWQ:::? S @

T ™
5

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

& ¢ ol © >»>
Lukk Juhendatud kiipsetami- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
ne

Taimeri indikaatorid

Y
D STOP C/ @
Minutilugeja Lopp Viivitusaeg
Edenemisriba - temperatuuri v6i aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-
likult punane.

Uptimer

Aurukiipsetuse indikaator

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

N
— + =3r <]
3

0:00
Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tuhja ahju.
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1. samm Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul tédtada 1h.

3.
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: .

Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

>
H — funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage ja hoidke: Kiirkuumutus. See on saadaval ainult ahju méne funkt-
siooniga.

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

\ \

( ( Niiskuse tekitamiseks

eelkuumutage tihja ah-
ju 10 minutit.

Pange toit ahju.

Seadke aurukuu-  Seadke tempera-

Kallake ahjuédnsuse slivendisse kraanivett. .
mutuse funktsioon. tuur.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal véi siis, kui ahi on veel kuum, ei tohi
ahjuddnsuse slvendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm

Veenduge, et ahi on jahtunud. Ee-
maldage ahjuddnsuse siivendist
sinna jaanud vesi.

Keerake klpsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et ahi valja lUlita-
da.

Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur
voib pdhjustada nahapdletust.
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7.2 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Kasutamine

@

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
peratuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.

Ulemine + alumine kuu-

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

mutus
Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krdbeda kooriku saavutamiseks.
(ﬁ;) Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgiviljade sailitamiseks.
SteamBake

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

v

*

Kiilmutatud toiduained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krdbestamiseks.

N

Funktsioon kiipsetamise ajal energia sdastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel voib
ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jaakkuumust.

i ‘— . Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapaevane kasutami-
Niiske kiipsetus pd6r- ne", Markused: Niiske kiipsetus péordéhuga.
dohuga
vov Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
e Suurte kondiga liha- voi linnulihatlikkide réstimiseks thel ahjutasandil. Gratineerimi-
Y seks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
j— Menuisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.
Meniii
7.3 Notes on:Niiske kiipsetus Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
p66rd6huga suletud, et valtida kasutatava funktsiooni

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nbuete jargimiseks (vastavaltEU

katkestamist ja tagada ahju té6tamine
vodimalikult suure energiatdhususega.

65/2014 jaEU 66/2014). Testid vastavalt Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30
standardile: IEC/EN 60350-1. sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
.Nouanded ja ndpunaited”,Niiske kiipsetus
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poorddhuga.Uldiseid
energiasdastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

7.4 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammendis oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Méoningate roogade puhul vdite valmistamiseks kasuta- « Kaaluautomaatika
da ka jargmisi funktsioone.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N
( ) \\ ( ) \\ ( ) \\ N~
S S \ "
E \/\@ P1-P... OK
Sisenege meniilsse. ValigeJuhendatud kiipse-  Valige toit. Vajutage nup-  Sisestage toit ahju. Kinni-
tamine. Vajutage OK. pu OK. tage satted.
7.5 Juhendatud kiipsetamine
Selgitus
Selgitus m Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.
[j Kaaluautomaatika saadaval. E] Riiuli tasand.

&] Vee kogus aurufunktsiooni jaoks. ] ] ] ]
Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida

saate tabelist kontrollida.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Rostbiif, vihekiips E
- - 1-15kg;4-5cm 2; kiipsetusplaat

Rostbiif, poolkiips paksuged tiikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
Rostbiif, taiskiips messe.

Steik, poolkiips l?ﬂo;;azl(zsgsgetc:“\(/llﬁug ‘E‘ EI 3; toidu rostimine traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-

messe.

X::;zl':g ;:isst:lli';; (ri- 15-2kg |j E 2; toidu réstimine traatrestil

bilina, sisetiikk, lbi- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-

kasvanud) ku. Sisestage seadmesse.
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Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)

N =

Rostbiif, poolkiips
(aeglane kipsetamine)

1-15kg;4-5¢cm
paksused tikid

Rostbiif, taiskiips
(aeglane kipsetamine)

El 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikviirtse vai lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

Filee, vahekiips LTC*
(aeglane kupsetamine)

B

Filee, poolkiips (aeg-
lane klipsetamine)

0,5-15kg;5-6
cm paksused tikid

—
-

Filee, taiskiips (aeg-
lane klipsetamine)

E 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikvdrtse voi lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

Rostitud vasikaliha 0.8-1.5kg; 4 cm

|j El 2; toidu rostimine traatrestil

(nt abatiikk) paksused tkid Kasutage oma lemmikvdrtse. Lisage vedelikku. Rést-
praad, kaetud.
:g:tti';w seakael voi 1.5-2kg |j B 2; toidu rostimine traatrestil
Pddrake liha poole klipsetusaja méddudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg

5]

lane toiduvalmistami-
ne)

El 2; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikviirtse. Pé6rake liha poole kiipsetu-
saja moddudes, et saavutada Gihtlane pruunistumine.

B

Seljatiikk, varske 1-15kg;5-6cm

paksused tlkid

B 2; toidu rostimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.

B

Searibid 2 - 3 kg; kasutage
tooreid, 2 -3 cm
paksuseid searibi-

sid

El 3; ahjupann
Lisage vedelikku, et katta néu pdhi. Pédrake liha poole
kipsetusaja méddudes.

]

Tallekoot, luudega 1.5-2kg; 7-9cm

paksused tikid

E 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kiipsetusaja méddu-
des.

Kana, terve 1-1.5kg; varsked |jE| 2; lﬁj 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
Kasutage oma lemmikviirtse. P6érake kana poole kiipse-
tusaja méddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
Pool kana 0.5-0.8kg B 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Kanarind 180 - 200 g tukid

(S|

E EI 2; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.

N

Kanakoivad, varsked -

B 3; kiipsetusplaat
Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik

Part, terve 2-3kg =] 2; toidu réstimine traatrestil

Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méddudes.

N

Hani, terve 4-5kg |:'| E| 2; ahjupann

Kasutage oma lemmikvdiirtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. Pé6rake hane poole kiipsetusaja méddudes.

]

Pikkpoiss Tkg = 2; traatrest

Kasutage oma lemmikvdrtse.

N

Terve kala, grillitud 0.5 - 1 kg kala koh- B 2: kiipsetusplaat

2
E ta Taitke kala vbiga ning kasuta oma lemmikvdrtse ja -Urte.
D6| Kalafilee ) =] 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
ﬁ uustukoo B 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
gg Ounakook - [ 2 lea 100 - 150 mi: kiipsetusplaat
E Ounakook . B 2; koogivorm traatrestil
(o] iruk -
30) unapiruas BIE 2. bad 100- 150 mi: & 22 om koogivorm
traatrestil
m Brownie-koogid 2 kg tainast E 3; ahjupann
E Sokolaadimuffinid ) EB 2; &J 100 - 150; muffinialus traatrestil
@ Patsikook . E 2; leivapann traatrestil
m Kiipsetatud kartulid 1kg E 2 kiipsetusplaat
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
@ Viilud Tk B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake kartulid tiikkideks.
g':l"mm koogiviljase- 1-15kg El 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
@ Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake kodgiviljad tukki-
deks.
m Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg B 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg ™
ﬂﬂ kiilmutatud B 3; kiipsetusplaat
Lihal/(koogivilja) la- 1-15kg . . .
@ sanje kuivade pasta- E 2; vormiroog traatrestil
lehtedega
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Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Kartuligrataan (toored 1-1.5kg
kartulid)

E;i

El 1; vormiroog traatrestil
P&orake toitu poole klipsetusaja méddudes.

Viarske pitsa, 6huke

E
'

E B 2; l*_*] 100 ml; kupsetuspaberiga vooderdatud
kiipsetusplaat

Viarske pitsa, paks

E

‘E‘ EI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klipsetuspaberiga

@ Quiche . El 2; kiipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabatta/sai 0.8kg E EI 2; lﬁ] 150 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
m kipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
@ ;ﬁ;ﬁ;ﬁ;ﬁ:ztﬁiﬁl:::gl kg E B 2; &J 150 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
leivapannil likipsetusplaat/ traatrest

8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine
D Kui taimer jéuab nulli, kdlab signaal.
Minutilugeja

Kui taimer jéuab nulli, kblab signaal ja kiipsetusreziim I6petab t66.

STOP

Kiipsetusaeg
@ Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Mal_(simumaeg_ on__23 h__5_9 m@n. See ft_mktsioonugi mojuta ahju t66d.
Uptimer Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Meniil, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm

2. samm 3. samm

q\

o) @
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Kuidas seadistada: Kellaaeg

Kellaaja muutmiseks sisenege meniusse ja valige
) 9 Ja valig Seadke kell.

Satted, Kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
N Néidikul kuvatak- N
se: ( Q \
0:00
Vajutage: O. SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pédérdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
O S Naidikul kuvatak- {ON e
<] se: <)
0:00
Valige kiipsetusreziim  vajutage korduvalt: TP Seadke kiipsetus-
ja seadke tempera- T aeg Vajutage: OK.
tuur. ’

@ Taimer alustab kohe p&drdloendust.

Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm
\ M Ekraanil e
@ () Nggg;;gu- o)
kellaaeg e
STOPP
k§eadtke Vajutage kor- START Seadke al- Vajutage: Seadke Vajutage:
Upsetus- <
rgziim_ duvalt: C gusaeg. OK. 16ppaeg. OK

@ Taimer alustab kindlal algusajal péérdloendust.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

9.1 Tarvikute sisestamine

/\ HOIATUS!
s . . Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
Vit ohutust kasitlevaid peatiikke. turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
libisemisvastast abindud. Korged servad
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aitavad ara hoida ahjunoude restilt
mahalibisemist.

Traatrest:

Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et

restikumerused oleksid allpool.

)

]
/\Z
il
/%

)

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab dara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade to6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lilitada, juhtpaneel on lukustatud.

jutage ja hoidke.

jutage ja hoidke.

—\ﬁ"— E — funktsiooni sisse lulitamiseks va- E — funktsiooni valja lilitamiseks va-

Kostab signaal.

&

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub seade méne aja
parast valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te

Uhtegi satet ei muuda.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
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10.3 Jahutusventilaator

@ Seadme 66 ajal liilitub jahutusventilaator
(°C) (h) automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad

jahedana. Kui lllitate seadme valja, siis

120-195 85 jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
200 - 245 5.5 seadme mahajahtumiseni.
250 — maksimum 3

Automaatne valjalilitus ei td6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused sd66givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = 5§ ¥ O

(°C) (min)
Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tOkki
Rullid, 9 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
Eoéeeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
9
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¥ = RN
\ ru

(°C) (min)
Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
PosSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat v&i rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kupsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tukki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tukki
Koogikesed, 8 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kodgiviljad, poseeri-  kupsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemereparased kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30

kodgiviljad, 0,7 kg

11.3 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

.~

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimodduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimodduga

Keraamiline
8 cm labimddduga,
5 cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimodduga

11.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Vaikesed Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 170 20-35 -
koogid, 20  mine kuumu-  plaat
tk plaadil tus
Vaikesed P66rdéhk Kiipsetus- 3 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Véikesed P&6rdéhk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Ounakook, Ulemine + alu- Traatrest 2 180 70-90 -
2 vormis @  mine kuumu-
20 cm tus
Ounakook, Poorddhk Traatrest 2 160 70 -90 -
2 vormis &
20 cm
Rasvatu Ulemine + alu- Traatrest 2 170 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- mine kuumu- min.
kook, @ tus
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Liivaklpsi- P66rdohk Kupsetus- 3 140 - 150 20-40 -
sed plaat
Liivakupsi- P66rdohk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -
sed plaat
Liivakiipsi-  Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 140 - 150 25-45 -
sed mine kuumu-  plaat

tus
Réstleib/- Grill Traatrest 4 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
sai, 4-6 tk min.
Veiseliha-  Grill Traatrest, 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja
tukki, 0,6 rasvapann kolmandale
kg tasandile. Keerake toi-

tu poole klipsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.
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12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did
¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— timise.
D Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise vé-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-

Igapdevane kasu- S€ kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-
tamine krokiudlapiga.

arast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainu
& Pérast igat kasutuskorda puhastage kdik ahju tarvikud ja lask il kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi teravate

Lisatarvikug ~ ©Semetega.

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse slvendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
auruklpsetust.

1. samm 2. samm 3. samm

Kallake 250 ml vett ahju pohjas ole- Laske 30 minuti jooksul &adikal lub-  Puhastage ahjuédnsus sooja vee ja
vasse suvendisse. Kasutage max jasettejaagid toatemperatuuril lahus- lahja pesuvahendiga.
6%-list ilma lisanditeta aadikat. tada.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kipsetustsukli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .
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1. samm Lulitage ahi valja ja oodake, kuni see
on jahtunud. ’-[
2. samm Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiiljest lahti. (
[
3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg- | “ T
seina kiiljest lahti ja eemaldage. 1/ *5‘/2 Ok
4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- 0 -‘; _ H
dises jarjekorras. 9 2 alg
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv- = \Z L
tid peavad olema suunatud ettepoole. = 5|
Cal }: 5
=

12.4 Kuidas kasutada:
Piroliiispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades
Pdrolidspuhastamine.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See vodib ahju

/\ HOIATUS! kahjustada.

Eksisteerib pdletusoht.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-

depesuvahendi ja pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm Sisenege menilsse: Puhastamine mr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h
C2 - Tavaline puhastamine 1 h 30 min
C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min
2.
samm OK_ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3.
samm OK_ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kiipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.
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Piiroliilispuhastamine

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraanil:

B.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
see on jahtunud. piga.

12.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

Meeldetuletuse valja lilitamiseks sisenege Menuu ja

rrrr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toiduvalmista- valige Seaded, Puhastamise meeldetuletus.

misseanssi.

12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1&bi terve peatikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/N\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke moélemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke ja tommake sulguritest, kuni need
lahti kl6psatavad.
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3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdmmake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4, samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. samm Vajutage ukse Ulemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummaltki kiiljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu ettepoo-
le.

7. samm Hoidke kinni ukse klaaspaneelide tlemisest
servast ja tommake need Ukshaaval ette-
vaatlikult valja. Alustage Glemisest paneelist.
Jalgige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult

valja.
8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.
9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on Gigesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kldpsatust.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B) tagasi 0i-
ges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt tles stim- A B
bol vai kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lahtivot-
mine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

‘ ]
,—A
)
= B
12.7 Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.
/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.
Enne lambi vahetamist:
1. samm 2. samm 3. samm
Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pdhjale riie.
on jahtunud.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

EESTI
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13.1 Mida teha, kui...
Tabelis loetlemata variantide puhul pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene. Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud. Niiske klipsetus p66rdéhuga — on sisse lulitatud.
Lamp ei toota. Lamp on labi pélenud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:

Err C3 Seadme uks on suletud vai ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse suvendist valja. Ahjuddnsuse suvendis on liiga palju vett.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimudja voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.) e,

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)
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14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi AEG

Mudeli tunnus BPS351161M 949499672
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.93kWh/tstikkel
Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.69kWh/tstikkel
Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 72|

Ahju tatp Integreeritud ahi
Mass 32.6kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse mddtmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme tootamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui véimalik, &rge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltddke
need ahju panna voimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
p6ordéhuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.
Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja [6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.
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Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi

15. MENUU STRUKTUUR
15.1 Meniii

voib soovi korral sisse lUlitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
N N
( ( | ( | @ ( |
— Valige funktsioon Reguleerige vaartust
— -valige, etsi- Menuu struktuurist ja Valige séte. OK _ stte kinnita- ja vajutage nuppu
sestada Menud. vajutage OK miseks vajutage. oK

Keerake kipsetusfunktsioonide nupp véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniiii struktuur

Y
Juhendatud kupsetamine /\@ Puhastamine rrrr/ Seaded @
Seaded
01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli valjas
05 Uptimer Sisse/vélja 06 Sisevalgustus Sisse/vélja
07 Kiirkuumutus Sisse/vélja 08 Puhastamise meeldetule- Sisse/valja
tus
09 Demoreziim Aktiveerimis- 10 Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
11 Taasta tehaseseaded Jah/ei

16. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud
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1.1 Ao@dAsia TTaIdIWV Kol EUTTAO0WYV ATONWYV

H guokeur) auti utropei va XpnaiyoTroinbei atro maidid
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA JE PEIWMEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 00nYieG OXETIKA WE TN XPNON TNG GUOKEUNG PE QTQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPO PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QAVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWCG.

Ta TTaIdIG TTPETTEI VO ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dlIag@aAifeTal
ot dgv TTaiouV e TN TUOKEUN.

QuAdooeTe OAa TO UANIKG CUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPOaRACIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpatare ta aidid kai ta
KaTolKidla {wa PJakpIad atrd TN GUOKEUR OTav TNV
XPNOIUOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edv n guokeun diaBETel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, 6a
TTPETTEI VA EiVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta Taidid dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KABAPIGHO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AuUTH N gUOKeUr TTPOOPIZETAI UOVO VIO JAYEIPIKN XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH Xprnon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAO
TTAPOMOIa KATAAUATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAGS XPHONG.

H eykardaoTtaon autng TG GUOKEUNG Kal N AvTIKATAOTAON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.
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Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTTOIadNTTOTE EPYATia OUVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPIda.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuevo Kevtpo ZEPRIG N Eva KaTaAANAa
KATOAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOog
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwOeite 0TI N guakeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTTITAPA
yla TNV aTtTo@uyr TBavoTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.
MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun kal Ta TTPOCRATIPA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnan. MpETTeEl va TTPOTEXETE WATE VA
KNV ayyiCeTe TIG AVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe e€apTAATA 1) OKEUN.

o va aQaIpETETE TA ATNEIYUATA OXAPWYV, TPARAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToiXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatTavw diadikaagia Pe Tnv
avTiaTpoQn CEIPA.

Mn XpnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPIOUO TNG
OUOKEUNG.

Mn XpNOILOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXMNPES
METOAAIKEG EUATPEG YIA va KABapIgeTE TN YUAAIvn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

Mpiv a1Td TOV TTUPOAUTIKO KABApIoUO, apaipEaTe OAQ Ta
eCapTAMATA KAl TIC UTTEPPOAIKEC ETTIKABITEIC/TTITAINIEG ATTO TO
E0WTEPIKO TNG TUOKEUNCG.

EAAHNIKA 61



2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®DAANAEIA

2.1 EykardoTaon

/\ MPOEIAONMOIHEH!

H eykaTaaoTaon autng TNG GUOKEUNG
TIPETTEI VO KTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KOTOPTIGUEVO ATOWO.

EAaxioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm
T0G £€0EPITUOU. Avolypa

aTO KATW PEPOG TNG TTIOW

TTAEUPAG

* AgaipéaTe OAa Ta UAIKA TNG OUOKEUQTIAG.
* EaAv n guokeun €xel UTTOATEN CNUIA, PNV
TpoeiTe g€ eyKaTAaTAON R XPHON TNG.

Mrkog KaAwdiou nAekTpI- 1500 mm
KNG TPOPod0aiag. To KaAw-

O10 gival TOTTOBETNPEVO OTN

Oeg1a ywvia aTnv miow

TTAEUPG

Bideg ToTroBéTNONg 4x25 mm

» AkohouBeiTe TIG 0dnyieg yKaTAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN TUTKEUN).

* T1avTa va TTPOTEXETE OTAV PETAKIVEITE TN
guakeun kabwg gival Bapid. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTOTTOUTaIA.

*  Mnv TpaBare Tn gugkeun ato Tn Aapn.

*  ToTmobeTOTE TN TUOKEUN 08 KATAAANAO KOl |« ‘OAeC 0 NAEKTPIKEC TUVBETEIC TIPETTE VOl
ATQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG OTTAITATEIG TTPQYLATOTIOIOUVTAl ATTO ETTAYYEAUATIOL

2.2 HAekTpIKA OUVOEDN

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kai nAekTpoTTAngiag.

SYKG'I:('IOTGOT]Q.V ' . nNAekTPOAGYO.
* Tnpeite TNV €AAXIOTN aTTOOTAON OO AANEG |« H guokeun TTpETTel va eival YEIWPEV.
OUOKEUEG Kal JOVADEG. *  BeBaiwbeite 0TI 01 TTAPAPETPOI OTNV

+ Tpiv TOTTOBETAOETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv
n TTOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guakeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
ouaTnua Wuéng. Mpétrel va Acitoupyei pe .
TNV NAEKTPIKI TTAPOXN.

TTIVOKIOQ TEXVIKWYV XOPAKTNPITTIKWY €ival
QUPBATEG PE TIG OVOUATTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUNATOG.

XpnaoiyoTrolgite TTAVTa CWaTA
EYKATEQTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIA KATA

TNG NAEKTPOTTANEIOG.
EAdyxioTo Uyog viouAario’ 590 (600) mm ¢ Mn xpnaoipoTtroigite TTOAUTTPIZa KOl
(EAGxI10TO UWOg VTOUAQTTIOU PTTaAQVTECEG.

KATW a1Td TOV TTAYKO)

* [poagéxeTe va pPnv TTPOoKANBEI NI aTO @Ig
TPo®od0oaiag Kal To KAAWDIO TPOPOdOTiag.
Y& TIEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTikaTaoTabei To KaAwdio Tpopodoaiag

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm

B&Bog vrouAaTriou 550 (550) mm

"YWOog PTTPOaTIVOU HEPOUS 594 mm TNG OUOKEUNG, N QVTIKOTACTACON TIPETTEI Val

TNG OUOKEUNG yivel atro 1o E€oualodotnuévo Kevipo

. - . 2¢pPIG pag.

Yyog Triow pépoug Tng au- 576 mm A . .

GEJEUEK HeEpous o e Mnv ETTPETIETE OE |’<q)\w6|'a TpoYodoaiag
va BpigKovTal KOVTA ) va €pXovTal o€

MAarog HTTPOaTIVOU HEPOUG 595 mm ETTOAQPN YE TNV TTOPTA mng OUGKEUI"]Q N pe

NG OUoKeuns TNV £00XA KATW QTTO TN GUOKEUN, IBI0ITEPQ

MAdTOG TTioW pépoug TNg 559 mm oTav BpigKeTal gg AEITOUPYia ) N TTOPTA

OUOKEUNG gival ¢eaTn.

BaB0c 1< OUOKEUAC 569 rmm . H' TPOCTaTia aTTo I’])\EKTQO'ITN]&IG’ TWV UTTO
TAON ) HOVWUEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA

BaBog vToIKIgpoU TNG au- 548 mm OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV

OKEUNG €ival duvaTr N aQaipean TNG Xwpig

BaBog pe avoixt mopTa 1022 mm epyaheia.
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+  ZuvdEaTE TO QIG TPOPOBOTIag aTnV TPIfa
pOVoV agouU éxel OAOKANPWOE N
gykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPooaan
aTo QIG TPOPODOTiag.

» Eav n mpi¢a gival xaAapr), yn ouvoEeTe TO
@IG TPOPOBOTiag.

* Mnv TpaBaTe To KOAWDIO TPOPOSOTIAG VIT
Va atmroguvOETETE TN auakeur). Tpapdare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIAG.

*  XpPNOIYOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
OIATAEEIG: ATPANEIODIOKOTITEG, ATPANEIEG
(BIOWTEG aoPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
uTT0d0X1), SIOKOTITEG DIAPUYNG PEULATOG
KOl PEAE.

e ZTNV NAEKTPIKA EYKATAOTACN TG CUTKEUNG
TTPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKA JIATAEN
TTOU VO ETTITPETTEI TRV ATTOOUVOEDN TNG
OUOKeUNG atrd 1o SIKTUO PEUPATOG ATTO
OA0UG TOUG TTOAOUG. H povwTikn diatagn
TIPETTEI VO £XEI EAAXIOTN aTTOaTACN 3 mm
METOEU TWV ETTAPWV.

»  KAeigTte KaAd TNV TOPTA TG CUTKEUNG
TIPIV GUVOETETE TO PIG TPOPODOTiag aTnv
mpida.

* AuTI n GUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KOl
KaAWwdIO TPOPOdOaiag.

2.3 Xpnon

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTIoHOU, EYKAUPGTWY Kal

NAEKTPOTTANEIOG 1) €KPNENG.

KatdAAnAoi 101T0o1 KOAWSiou yia eykaTdoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwin:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 10 TPAPA Tou KaAwdiou avaTpEETe TN
OUVOAIKN 10XV TnG Tivakidag. Mtropeite
€TTIONG VA QVOTPEEETE OTOV TTIVOKA:

ZuvoAikn 100G (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyioto 1380 3x0.75
péyiaTto 2300 3x1
péyioto 3680 3x1.5

To kaAwdlio yeiwang (TTpAaivo / KiTpIvo
KOAWdI0) TTPETTEN Va €ival KaTd 2 cm
HOKPUTEPO aTTO TO KAPE KAAWDIO @ATNG Kal
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

*  Mnv aAAGZeTe TIG TTPODIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

«  ®povTiaTe Ta AvVoiydaTa agPITUOU Va gival
eAeUBepa aTrod ePTTOdIa.

¢ Mnv a@nVveTE TN GUOKEUN XWPIG ETTITHPNAN
KATA TN A€IToupyia.

e ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN HETA ATTO
KAOe xpron.

* TlpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AeiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

e Mnv AeIToupyeiTte TN GUOKEUN e BPeyUEVa
XEpIa ) oTav gival gg ETTAQR PE VEPO.

¢ Mnv 0OKeiTe TTiEGN OTNV QVOIXTA TTOPTA.

*  Mn XpNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIPAVEIN EPYATIOAG ) WG ETIPAVEIT
QATTOBNKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

* AvoiTe TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian GuaTATIKWV PE
QaAKOOAN PTTOPEi Va dnuIoupynaEl Eva
peiypa aAkoOANG PE agpa.

e Mnv a@nvete OTTIBEG 1] YUPVEG PAOYEG VO
£€pBouv ae £TTAPN PE TN CUTKEUR OTAV
QAVOIYETE TNV TTOPTA.

*  Mnv ToTroBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1)
aTOIXEIO TTOU €ival BPeYPEVA e EUPAEKTO
TIPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
JUOKEUN.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
JUOKEUN.

* Tia Tnv ammopuyn BAGRNS R
ATTOXPWHATIOHOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAC
QVTIKEIPJEVO PETA OTN TUOKEUR
QTTEUBEING OE ETTAQPN WE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQPH YE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEIQG PETQ
aTtn eaTr OUOKEUN.

— Mnv dlatnpeite uypd TTIATA Kal TPOPIUA
TN OUOKEUR a@QOU TEAEIWOTETE TO
payeipepa.
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— TIPOTEXETE OTAV APAIPEITE A
TOTTOBETEITE TA AgeTouap.

* O amoXpWHATIGPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING
I TNG ETTIPAVEIOG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TNPeAdel TNV ATOd0AN TNG GUOKEUNG.

+  XpnaipotroinaTe €va Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi ppoUTwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPET Va gival POviIlOL.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUCOKEUNG KAEITTN.

* AV n QUOKeUN €XEl EyKATAOTABOEI TTIOW ATTO
€va TTAaiagIo eTTiTTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
QPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTA 600 N oUOKeUN BPigKETal O€
Aeitoupyia. MTopei va ouagowpeuTEi
BepUOTNTA KAl UYPACia O€ £va KAEIOTO
TTAQiTI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {npIc
0Tn GUOKEUN, TNV KATOIKia 1) TO dATTESO.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrida kol Kabdpioua

2.5 MupoAuTIKOG KABAPIoHOG

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTtiopou / Mupkayiwy /
XNUIKWY eKTTOPTTWY (AvaBupIdoswy) ae
MupoAuTikr AgiToupyia.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTigpou, TTUpKayIag, A

BAGBNG TNG cuaKeUNnG.

+ Tpiv a1md TNV TTpayHaToTroinan
JUVTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE TN
OUOKEUN Kal aTTOOUVOEDTE TO PIG
Tpoodoaiag ard Tnv Tpila.

*  BeBaiwbeite 011 n guakeun gival kpua.
YTrdpyxel Kivouvog Bpalaong Twv TCapIwy.

* AvTIKATAOTACTE APeTa Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nIdL.
EmikoivwvnaTe pe 1o E¢ouaiodotnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

*  ATTQITEITOI TTPOTOXH KATA TNV 0Qaipedn TNG
TOpTAG aTTd TN gUaKeun. H TopTa ival
Bapia!

»  KaBapileTe TAKTIKA TN CUCKEUNR YIa va
QTTOTPOTTEI N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEIQG.

+ KabBapiaTe TN OUOKeUn e Eva Uypo
MaAako Travi. XpnoiJoTroleiTe évo
0OUBETEPA OTTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOidVTA,
J@OUYYaPAKIa TTOU Xapaaaouv, SIGAUTEG
METAAAIKG QVTIKEIPEVA.

* Av xpnaidoTtrolgite aTTpél KaBapiguoU yia
QOUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNyieg
ao@aAgiag aTn guoKeuaaia.
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MMpiv atrd TNV EKTEAETN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapiopoU Kal TNV apxIKr TTpoBépuavan,
aPaIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIUPOTA TPOPWYV, XUMEVEG
TT000TNTEG / aTToBETeIg Aadiou i
NitToug.

— TUXOV a@aIPOUHEVA QVTIKEIPEVA
(oupTTEPIAOUBAVOUEVWY OXOPWY,
TTAEUPIKWY OXOPWY K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI LE TN GUCKEUR), E10IKA
TUXOV QVTIKOAANTIKA POYEIPIKA OKEUN,
TOWIA, OKEUN K.ATT.

AloBaaTe TTPOTEKTIKA OAEG TIG 0dnyieg TTou
AQOPOUV TOV TTUPOAUTIKO KABAPITHO.
KpartAaTe Ta TTaidid JakpIa aTro TN
guaKeUn evw BpiokeTtal ae AsiToupyia o
TTUPOAUTIKOG KaBapIopog. H ouakeun
Beppaiveral TTapa TTOAU Kal 1o Ta
UTTPOCTIVG avoiyhaTa Wugng
ammeAeuBepwveTal Beppdg aEpag.

O TTUpOAITIKOG KaBaPITUOG ival AsiIToupyia
UYNANG BEPUOKPATIag TTOU PTTOPEI VO
atreAeuBepwagl avabupIaaelg atTo
UTTOAEIPPOTA HOYEIPEPATOG KO UNIKG
KOTOOKEUNG. M’ auTO, Ol KATAVOAWTEG
guVIOTATAI VO KAVOUV Ta €EAG:

— va e§ao@aAifouv KaAO agpigpd KaTd TN
OIAPKEIN KAl HETA ATTO KABE TTUPOAITIKO
KaBapIguo.

— TTOPEXOUV KAAG QEPITUO KATA TN
OIGPKEID KAl JETA ATTO TNV aPXIKA
TpoBépuavan.

Mn xuveTte Kal un Badete vepod TNV TTOPTA

TOU (OUPVOU KaTA TN JIAPKEIN KOl JETA
atrd ToV TTUPOAUTIKO KaBapIiguo, yia Thv
QATTOQUYI TTPOKANGNG ¢NMIAG aTa TCAMIa.
O1 avaBupidaaelg Tou atreAeuBepwvovTal
OTTWG TTEPIYPAPNKE ATTO OAOUG TOUG
TTUPOAUTIKOUG QOUPVOUG / UTTOAEippaTa
payelipepaTog, Oev gival eTIRBAABEIS yia Tov
AvOpwWITO, TUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV
TTAIdIWY, 1 TWV ATOPWV HE IOTPIKEG
TaONTEIG.

KpatAaTe YIKpa KaToIKidia Jakpid atrd Tn
guakeun Kata T SIAPKEIa Kal UATEPQ OTTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBApIoUO Kal TNV apxIKnh




TpoBéppavan. Ta PIKpA KaToikidia
(151aiTepa Ta TTOUAIG KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaiobnTa aTIG PETABOAEG
TNG BEPUOKPATIAg KAl OTIG EKTTEPTTOPEVES
avaBupIATEIG.

*  O1 avTIKOANTIKEG ETTIPAVEIEG TWV TKEUWVY,
TNYQVIWY, TAWIWY, HOXAIPOTTIPOUVWY,
K.ATT. UTTOPEI VA KOTOOTPAPOUV OTTO TN
Aeitoupyia TTUPOAITIKOU kaBapiouou
uYwnAng Beppokpagiog OAwV Twv
TTUPOAITIKWY QOUPVWYV, EVW PTTOPEI VO
yivouv €1Tiong TrNyEg emIRBAaBwWY
avVOBUUIATEWY XaUNAoU €TTITTEDOU.

2.6 EowTEPIKOG PWTIONOG

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTaAAQKTIKOUG AQUTITAPES TTOU TTWAOUVTAI
EexwpIoTA: AuToi Ol A\OUTTITAPES
TTPOOPICOVTAl WAOTE VA AVTEXOUV OE
€CAIPETIKG OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIAKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATiEG,
dovnaeig, uypagia ) TpoopifovTal va
onNPaATodoTOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA E TN
AEITOUPYIKA KATAOTAON TNG CUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia XpRan a€ AAAEG

3. ETKATAXTAZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIQ TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.

€QAPHOYEG Kal Bev gival katdAAnAol yia Tov
PWTIOUO OIKIAKWY XWPWV.

e To Tpoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTYR TNG
TAENG €vepyelakng atrodoang G.

¢ XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTTTHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.7 ZépBig

e Tla TNV ETMIOKEUN TNG GUOKEUNG,
€TIKOIVWVAAJTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

¢ XPNOIYOTTOIEITE HOVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

2.8 Aéppiyn

/\ NMPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou ) ag@ugiag.

*  EmKOIVWVAQTTE pE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA E
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUTKEUNG.

e AmoguvOEQTE TN GUOKEUN aTTd TNV TTAPOXN
PEUNATOG.

*  Koyrte To KaOAwdIo TpoPodoaiag KovTa aTn
TUOKEUR Kal aTToppiYTE TO.

*  A@aipéaTe TO pAvTaAo TNG TTOPTAG yia va
QATTOTPOTTEI O EYKAEITUOG TTAISIWV 1 {WWV
UEOQ TN OUOKEUNR.

3.1 EvroiXiopog

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_
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3.2 Z1epéwaon Tou oupvou OTO
VTOUAATTI

66 EAAHNIKA



4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 leviKA €mMIOKOTTNON

~ Qoo

4.2 Agecoudp

*  MeTtaAAIKA oxdapa
la payeipik@ oKeUn, QOPUES YIa KEIK,
ynTa.

* Tayi ynoiparog
Mo KEIK KOl YTTIgKOTA.

*  EmirAéov BaBU Tayi

5. [MINAKAX XEIPIZTHPIQN

5.1 BuBi{opevol S10KOTTTEG

Mo va XpnaIPOTIOINTETE T CUTKEUN), TTIETTE
Tov O1aKOTITN. O JIOKOTITNG TIETAYETAI TTPOG TA
£Ew.

5.2 Emiokétnon mivaka
XEIPIOTNPIWV

EmAEETE €va TTpOYpappa (eTAPATOG YIa Va
EVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUT). ZTPEYTE TOV

Mivakag xeipiatnpiwv

AIaKOTITNG TTPOYPAUHATWY BEpUavang

080ovn

AI0KOTITNG EAEYXOU

AvtioTaon

@A Naummpag

AVEUIOTAPOG

B Avaylugo Tpnpa ecwtepikol Tou
poupvou

El Zmpin pagiol, agaipoupevn

Otasic pagiol

Mo va eTiageTe pouaakd.

¢ TnAeokoTriKoi Bpayioveg
Me Toug TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg,
UTTOPEITE VO TOTTOBETEITE KAI VO OQAIPEITE
TIG OXAPEG EUKOAQ.

OIAKOTITN TTPOYPANUATWY OTn B€an
QTTEVEPYOTTOINGNG YIO VO OTTEVEPYOTTOINTETE
TOV oUpVO.

O 'S

& & OK

XpovodIaKoTITNG Tayxeia TpoBEppavan

PwTiopog Poupvou

EmBeBaiwon pubui-

KAgidwpa
ang
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5.3 006vn

IAVAYCHE I %

T
3

0606vn pe AeiToupyieg TTARKTPWV.

Evoeieig 086vng

Baoikég evdeielg

&

KAgidwpa

%

Mayeipepa pe Bordeia

ol

KaBapiopég

e

PuBpioeig

>»

Tayeia TpoBEppavan

Ev&ei§eig xpovodiakoTTn

Q

XpovopeTpnTng

STOP
TéAog

0

XpovodIaKOTITNG A€l-
Toupyiag

@

KaBuaTépnon Evapéng

Mrrdpa Tpododou - yia Tn Beppokpadia i Tov
Xpovo. H pmdapa givai evieAwg kOkkivn étav o
POUPVOG GTACEI TN PUBUITUEVN BEpUOKpaaia.

"Evde1§n payEIpEPATOG OTOV ATHO

6. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.

6.1 ApXIkOg KaBapIiouo6g

Mpiv a1wé TV TPWTN XPNOon, KabapioTe Tov Ad€io oUPVo Kal pUBUICTE TNV WpPA:

| o

0:00.
PubuioTe Tov xpovodiakdtr. Miéate 10

KOUTTI OK

=<

6.2 ApxIKA TTpoBépuavon

MpoBepudveTe TOV ASEIO POUPVO TIPIV ATTO
TNV TTPWTN XPARonN.
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BApa 1 A@aipéaTe OAa Ta AETOUAP Kal T APAIPOUPEVA TTNPIYPOTA TXAPWY ATTO TOV GOUPVO.

Biipa 2 PuBpioTe Tn péyiotn Beppokpaaia yia Tn Aeiroupyia: E

ApnaTe Tov oUpvo va AEITOUpyNnaEl yia 1 w.

Bpa 3 PuBpioTe Tn péyioTn Beppokpaagia yia Tn Aeitoupyia: .

A@AaTE TOV POoUpPVO va AeiToupynael yia 15 Aetr.

@ AT TOV @oUpvo pTTopei va avaduBei pia ooun kal Katrvog KaTd Tn SIapkela TnG TTpobépuavaong. BeBaiwBeite
OTI TO dWHATIO agpiCeTal.

7. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA LE TNV
AggdAcia.

7.1 NMwg va pubuiocere: Mpoypdupara BEpuavong

BAua 1 ZTPEWTE TOV JIAKOTITN TIPOYPOUMATWY Yia va ETTIAEEETE Eva TTPOYPAUA.

Brpa 2 MepioTpéwTe TOV BIOKOTITN AEIToupyiag yia va pubpioeTe Tn Beppokpaaia.

>
H - TMEQTE TTAPATETAPEVA VIO VO EVEPYOTTOINTETE TN AeiIToupyia: Taxeia TpoBEppavan. Eival diaBéaiun yia opi-
OgpEVEG AeIToupyieg Tou poUpvou.

Mayeipepa pe aTpod

BeBaiwBeite 0TI 0 poUupvog gival KpUOG.

Brpa 1 Brpa 2 Brpa 3 Brpa 4

MpoBeppdveTe TOV KeEVO
\ \
( ( @oupvo yia 10 AeTT. yia
va dnuioupynBei uypa-
aia.

TotroBeTraTe TO aynTO
aTtov goupvo.

[epioTe TO AvAyAuQo TUAPA TOU ECWTEPIKOU EmAéETE TO TTPO- PuBpioTe Tn Bep-
TOU oUpvou pe vepd TNG Bpuang. YPAUHO aTpoU. Jokpaaia.

@ H péyiatn xwpnTiKOTNTa TOu avayAu@QOoU TUAKATOG TOU ETWTEPIKOU Tou @oUupvou gival 250 ml. Mn yepileTe TO
avAyAu@o TPAHA TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU KATA T SIAPKEIN PAYEIPEPATOG 1) OTAV O PoUPVOG ival (eaTdg.

Otav 0AOKANPWOEi TO JOYEIPEPA ME ATHO:

BApa 1 BApa 2 BApa 3
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Otav oAoKANPwWOEi TO JayEIPEPA PME ATHO:

ZTPEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAMMA-

Twv {eaTAUaATOG OTN BEON aTTEVEP-

YOTTOINONG YIO VO OTTEVEPYOTTOINTE-
T€ TOV QOUPVO.

BeBaiwBeite 4TI 0 oUpvog givai
KPUOG. AQaIPETTE TO UTTOAOITTO VeE-
PO aTTO TO AVAYAUPO TUAKA TOU
£0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

AvoiETe TTPOCEKTIKA TNV TTOPTA. H
uypaagia TTou aTTEAEUBEPWVETAI PTTOPEI
Va TTPOKOAETEI EyKaUpaTa.

7.2 MNpoypdupata BEppavong

Mpoéypappa E@appoyn
[a WAaIPo péxpl Kal O€ TPEIG BETEIG OXapWY TAUTOXPOVA Kal yia ERpavan @aynTou.
@ PubpioTe tn Beppokpaaia kard 20-40°C xapnAoTtepa atré 6,1 yia Tn Aeiroupyia Mavw/
Kartw O¢puavan.
Oeppog Aépag
— MNa wAagipo ge pia B¢an oxapag.

Mavw/Kdarw Oépuavon

MNa Tnv TpoaBikn uypaagiag kaTé To payeipepa. MNa TNV Eag@AAIon cwaTou XPWHATOG
C\(|7J Kal TpayavAg KpoUaTag KaTtd To WAaIWo. Ma va yivel To gaynTo TTio JOUPEPO KATA TO
gavagéatapa. MNa 1N SI0TAPNON @POUTWYV 1 AAXAVIKWV.
SteamBake
3 MNa wAagipo mitgag. MNa eviatikd podigua Kal Tpayavn Baan.

Aegitoupyia Mitoa

[a 10 YAaIPo KEIK Pe Tpayavr BAan Kal T GUVTAPNGN TPOQIPWV.

Kdtw Oéppavon

v Na va yivouv Tpayavd Ta £Toiga gaynTd (11.X. Ol TNYAVITEG TTATATEG, Ol KUSWVATEG TTO-
>X< TATEG ) TQ GTTPIVYK POAG).

Katapuypéva Tpoé@Iua

I AuTn n Aeitoupyia axedIAOTNKE YIa VO £E0IKOVOUEITE EVEPYEID KATA TO Wraiyo. Otav
ii XPNOIUOTTOIEITE AUTA TN AgIToupyia, n BepPoKPATia OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU UTTOPEI
o va Sla@épel atro T pubuIouéVn Beppokpaagia. XpnaIUOTTOIEITAI N UTTOAEITTOUEVN

Yypog Oeppodg Aépag  BepuoTnTa. H BepuavTiky 10XV PTTopEi va PeiwBsi. Ma TTepIoadTePEG TTANPOYOPIES,
avaTpeETe aTo KePaAaio «KaBnpepivi) XpAon», ZNUEIWOEIG TXETIKA PE: YYPOG Oeppog

Aépag .
vov [ Wnaipo aTo YKPIA AETITWV KOPMOTIWY @aynToU KaBwg Kal YIa ¢puUyavIoCHa Ywpiou.
kpIA
v%v l[:g 3JKr']pc2$I3 (;J;Li);wquff/?&ﬁ&vﬁ :(JJ;:.TOQ ) TTOUAEPIKWYV PE KOKAAO € pia B€an oxapag.
I'kpIA pe Oeppod Aépa
— MNa va €10€ABeTe aTo Mevou: Mayeipepa pe Boribeia, Kabapiapog, Pubpioeig.
Mevou
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7.3 Znpeiwoceig yia: Yypog Oepuog
Aépag

AuTi n AgiIToupyia XxpnaIYoTToINONKE yIa
TUUHOPOWAN HE TNV TASN EVEPYEIOKNG
atred0oang Kai TIG ATTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO aXeDIOOHO (CUPQwva pe EU
65/2014 ka1 EU 66/2014). Aokipég aUppwva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H 1TopTa TOU POUpPVOU Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH) KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,
€701 WATE N AIToupyia va pn dIoKOTITETAI KAl O
POUPVOG va AEITOUPYEi PE TNV UWPNASTEPN
duVvaTH EVEPYEIAKH ATTOd0aT.

Ortav XpnOIUOTIOIEITE QUTAV TN A&IToupyia, o
AQUTITHPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPOTA PETA
atro 30 SeuTEPOAETTTA.

a1 0dnyieg payeipEPaTog avaTpéSTe aTo
Ke@AaAaio «YTTodeiCelg Kal GUMBOUAESY, YYPOg
Oeppog Apag . MNa yevikEG gUOTATEIG
€€0IKOVOUNONG EVEPYEIAG, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyeiakn ATTédoany,
E&oikovounan Evépyeiag.

7.4 Nwg va puBuicere:Mayeipepa pe Bordeia

MNa k&dBe paynTd g€ auTd TO UTTOPEVOU TTOPEXETAI TTPOTEIVOUEVO TTPOYPAMUA KAl BEpUOKPATial.
XpNOIYOTTOINATE TN AEITOUPYIQ VIO VA ETOIUATETE £VA GAYNTO YPIYOPA HE TIG TIPOETTIAEYUEVEG
pubuioeig. MTropeite va puBuigeTe Tov XpOvo Kal TN Bepuokpaaia Katd Tn dIAPKEID TOU

HayeIpéuaTog.

Ortav TeEAeIWTEl TO TTPOYPAPUA, EAEYETE Qv TO GAYNTO €ival ETOIHO.

MNa katola a1d Ta eaynTa PTTOPEITE ETTIONG VA PAYEIPE-
WETE PE:

* Autoyp. MNpoyp. Bapoug.

BAua 1 BAua 2 BAua 3 BAua 4
R R i
E \/\9 P1-P... OK

EigéABeTe aTO pEvoU. EmAEETe Mayeipepa pe

BonBeia. Méate 10 OK.

EmAégTe To okevog. Migate  ToTroBeTAOTE TO OKEVOG
aTov goupvo. EmBepaiw-

TO KOUTTI oK. aTe TN pUBpION.

7.5 Mayeipepa pe Bondeia

Aelavra

Aegavra

lj Autop. Mpoyp. Bapoug. diaBéaipo.

)

[E [MpoBepudveTe TN CUOKEUN TTPIV EKIVATETE
TO payeipepa.

H mrogdtnTa vepou yia Tn AsiToupyia atyou.

E] Emimedo oxdpag.

>1nVv 0006vn gpgavidetal n €voeign P kail €évag
ap1Buo6g arrd 1o AaynTo TTOU UTTOPEITE VO
eNEyEeTE aTOV TTiVAKA.
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

H

WYnT16 Bodivo, Aiyo
ynpévo

]

WYnTté BodIvo, péTpia
ynpévo

&

Yn16 Bodivo, kalo-
ynuévo

1-1.5kg, 4-5Te-
paxia cm ayoug

B 2, Tayi ynoipartog
TnyavioTe To KPEAg yia PEPIKA AETTTA O€ €va {EOTO TNyavi.
TOTTOBETATTE TO OTN CUTKEUN.

]

M1rpi{6Aa, péTpia
wnuévn

180 - 220 g ava Te-
pdixio, 3 cm xov-
TPEG QETEG

‘ZI IEI 3, 0KeVOG YNOiUaTOG TTAVW aTN METAAAIKA OXG-
pa

TnyaviaTe To KPEAg yia PEPIKA AETTTA O€ €va {eATO TNYAvI.
ToTT0BETAOTE TO OTN CUTKEUN.

&

WYnto Bodivé /
olyoynuévo (oTTalop-
TPIJOAA, OTPOYYUAN,
KOVTPQ PTTPICOAQ)

1.5-2kg

|j B 2, gKeUOG YNOiUaATOG TTAVW OTN METAAAIKA oXdpa
TnyavioTe TO KPEAG VIO PEPIKA AETITA O€ £va (ETTO TNYAVI.
MpoaBéaTe uypd. TOTTOBETAOTE TO OTN GUTKEUN).

WYnT16 Bodivo, Aiyo
ynuévo (xaunAr Bep-
pokpaaia)

E | =

YnT16é Bodivo, pETpIa
wnpévo (xaunAr ep-
pokpaaia)

WYnTt6 Bodivo,
kahownpévo (xapnAn
Beppokpaaia)

1-15kg,4-5T1e-
paxia cm Tayoug

El 2, Tayi ynoipatog

XPNOIYOTTOINATE TA QYATTNHEVA OOG UTTAXAPIKA 1) OTTAWG
AAATI KOl PPETKOTPIYPEVO TTITTEPL. TNyQVIOTE TO KPEAG yIa
HEPIKA AETITA O€ €va eaTo Tnyavi. TOTTOBETAATE TO TN
OUOKEUNR.

DiIAéTO, Aiyo ynuévo
(xapnAn Beppokpaaia)

B

DiIAéTo, pETPIA
ynpévo (xaunAr Bep-
pokpaaia)

—
-

Di1AéTo, KaAhoywnpévo
(xaunAn Bepuokpaaia)

05-15kg,5-6
TEPAXIO CM TTAXOUG

E 2, Tayi ynoiparog

XPNOIYOTTOINATE TA QYATTNUEVA TOG UTTAXAPIKA 1) OTTAWG
QAAATI KOl PETKOTPIYPEVO TTITTEPL. TNyQVIOTE TO KPEAG yia
HEPIKA AETITA O€ €va eaTo Tnyavi. TOTTOBETAATE TO OTN
OUOKEUNR.

S}

Wnt6 pooxapi (Tr.x.
WHOTTAATN)

0.8 - 1.5 kg, 4 Tepd-
Xla cm peydAou

ﬂ El 2, oKeVOG YNOiUaATog TTAVW OTN METOAAIKA oxXdpa
XpPNOIYOTTOINATE TA QyATTNUEVA 0OG PTTaXapIKA. Mpoobé-

Tiaxous aTe uypd. ¥WnTo OKETTAOTO.
:Jc;];?’]gu))(:g:'lr\)’;gl:‘m- 15-2kg E‘E‘ 2, OKEUOG YNOiJaTOG TTAVW OTN METAAAIKR OXA-
lupiaTe To kpéag PONIG TIEPATEI O HITOG XPOVOG Payelpé-
HaTog.
XolIpIvo TTOUAvT (xa- 15-2kg B 2, Tayi ynoiparog

pNAn Beppokpaaia)

XpPNOIYOTTOINGTE TO AyaTTNPEVA TOG PTTaXaApIKA. MupiaTe
TO KPEAG MOAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG VIO
Va €XETE £V OPOIOLOPPO PODITUA.

M1rpi6Aa, ppéokia

1-1.5kg, 5-6Te-
péxia cm peydhou
TTAX0UG

B 2, 0KeUOG YNOiaTog aTtn METAAAIKR oxdpa
XPNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA.
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

Maidaxia

2 -3 kg, xpnaipo-
TTOINOTE WA, 2 - 3
cm AETITA TTOidAKI

E 3, BaBU Tawi

MpoaBéate uypd yia va KAAUWETE TOV TTATO £VOG OKEUOUG.
[upiaTe TO KPEAG POAIG TTEPATEI O PIOOG XPOVOG PAYEIPE-
paTog.

M1rouUTI apvioU pE KO-
KaAa

1.5-2kg, 7-91e-
pdiia cm Traxoug

E 2, 0KeUOG YNaiaTOG OTO TAWi YNoiJaTog
Mpoabéate uypd. MNupiaTe To kpéag PONIG TTEPATE! O MITOG
XPOVOG HayYEIPEUATOG.

OAOKANPO KOTOTTOU-
Ao

1-1.5kg, ppéoko

Ifl El 2, lﬁj 200 ml, yaoTtpa Tavw aTo TaWi ynoipa-
TOG

XPNOIYOTTOINATE TA QyATTNUEVA 0OG PTTaxapIkd. MupiaTe
TO KOTOTTOUAO HOAIG TTEPATEI O HICOG XPOVOG POYEIPEUATOG
YIO VO EXETE £VA OUOIOOPPO PODITHA.

Mioé koTé1TOUAO

0.5-0.8 kg

E 3, Tayi ynoiparog
XPNOIUOTTOINATE TA QYATTNUEVA OOG UTTAXAPIKAL.

21100G KOTOTTOUAOU

180 - 200 g ava Te-
paxio

E B 2, yaoTpa mavw aTn HETAAAIKA oxdpa
XpPNOIYOTIOINATE TA AyATTNUEVA 0OG PTTayapikd. Tnyavi-
aTE TO KPEAG YIa PEPIKA AETTTA O€ €va {€OTO THYAVI.

KoTtétrouAo ptrouTia,
PpEoKa

E 3, Tayi ynoiparog
AV JOPIVOPETE TTPWTA Ta PTTOUTIA, PUBPITTE TN XaUNAOTE-
PN BePUOKPATIA KAl HAYEIPEWTE TA TIEPICTOTEPN WPA.

Mdmmia, oA6kAnpn

2-3kg

|j B 2, 0KEUOG YNOIiUATOG TTAVW OTN METAAAIKA oXdpa
XPNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA. TOTTo0E-
TAOTE TO KPEAG OTO OKEUOG Wnaiparog. MupioTe TNV Tama
HONIG TIEPATEI O HITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.

B

XAva, oA6kAnpn

4-5kg

|j B 2, BaBU Tayi

XPNOIYOTTOINTTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA. ToTTo0E-
TAOTE TO KPEag ae Babu Tawi wnaiyatog. Mupiate Tn XAva
HONIG TIEPATEI O HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

N

PoA6 kipdg

1kg

B 2, petaAAIKA oxdpa
XPNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA.

B

Wdap1 oA6kAnpo, oTo
YKPIA

0.5 - 1 kg avda wapl

E 2, Tayi ynoiparog
[epioTe TO WAP!I pe BoUTUPO Kal XPNOILMOTTOINTTE TO Aya-
TINPEVA TOG PTTOXAPIKA KOl JUPWJIKA.

@ Wap1 gireTo ) E IEI 3, yaoTtpa mavw atn HETAAAIKA oxdpa
XPNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA.
Cheesecake -
m E 2, @ QAVOIYOHEVN QOPHa 28 cm aTn HETAAAIKA
oxapa
MnAomiTa -

)

‘Z]IEI 2, l&]mo - 150 ml, Tayi ynoiparog

B

TdpTa pAou

B 2, pdppa yia TiTEG aTn METAAAIKN oXdapa

EAAHNIKA 73



2kevog Bdpog Emimredo oxdpag / A§ecoudp
MnAémiTa -
30) nhomT BIE 2, ba) 100- 150 m, & goppa via mire 22
cm TTavw aTn HETAAAIKA oxdpa
m Kéik Brownies 2 kg ¢uung B 3, BaBU Tayi
@ _II_(;IK muffins GokoAd- . E EI 2, lﬁj 100 - 150 ml, Tayi kéik muffins TTadvw aTn
S L
HETAAAIKA oXdpa
@ Keix . E 2, Tayi patfdAag atn YeTAAAIKA oxdpa
Wnrég mardreg Tk E 2, Tayi ynoiyarog
@l TotroBeTraTE OAOKANPEG TIG TTATATEG PE T PAOUSA TTAVW
aTo TOWi Ynaiparog.
Oéreg Tk B 3, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XAPTi YnaipaTog
ﬁ XPNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKG. KOWTE TIg
TIOTATEG TE KOYMATIAL
:EZJ avpikra Aaxa- 1-15kg E 3, Tayi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XaPTi YnaipaTog
@ XpPNOIUOTTOINGTE Ta AYATINHEVA TOG PTTOXAPIKA. KowTe Ta
Aaxavikd gg KoppdTia.
KpOKETEG, KOTEYUY- 0.5 k . .
m pépvsg S woy 9 E 3, Tayi ynoiparog
MaTATEG, KATEWYUYME- 0.75 k . .
@ veg s wuyp g El 3, Tayi ynoiparog
Aadavia pe kpéag / 1-15k , . . .
@ AG)EGVIKdupt g'rsévd g B 2, yaoTpa Tavw oTn HETAAAIKA oxdpa
@UAAa JuuapIKWV
{;?Jggi%ﬁ;‘;g;’ eV 1-15kg B 1, yaoTpa Tavw oTn YeTAAAIKN oxdpa
@ MepiaTpéWTe TO TMIATO HONIG TTEPATEI O PITOG XPOVOG PO~
YEIPEPATOG.
m :fg‘zg:!nqu' Ae- - E B 2, M 100 ml, Tayi YynoipaTog KAAUPUEVO pE
XapTi YnaigaTog
@ I'Irr,cu, Ppeokia, xov- - E IEI 2, Tayi YnoiyaTog KAAUPPEVO PE XAPTi Ynaiya-
TN J0pN To¢
@ Kig . E 2, poppa Ynaipatog atn METAAAIKA oXdpa
Il\(l:jt:((gx:;:x‘fiCmbatta ! 0.8kg E E 2, l“;“J 150 ml, Tayi ynoipaTog KAAUPPEVO pE
m XaPTi Ynaiyatog
XpelaZeTal TEPICTOTEPOG XPOVOG VIO TO AEUKO Wwi.
MoAvUotropo / gika- 1kg

E

Ang / patpo ywpi
ToAUCTIOpPO O€ TaWi
ppartiéAag

‘Z] IEI 2, lﬁj 150 ml, Tayi YynoiyaTog KAAUPpPEVO PE
XapTi wnaipatog / ETAAAIKA oxdpa
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8. AEITOYPIIEZ POAOTIOY
8.1 Aeitoupyieg poAoyiou

AeiToupyia poAoyiou Eg@apuoyn

D OT1av 0 XpovodIoKAOTITNG OTAPATAJEI, OKOUYETAI £va NXNTIKO Orua.

XpovopeTpnTig

Orav 0 XpovodIaKOTITNG OTAUATHJEI, GKOUYETAI £va NYXNTIKO Opa Kal To TTpOypap-

SsTOP Ja gTapara.
Xpo6vog payeIpépoTog

@ MNa avaBoAn Tng évapgng r / Kai Tou TEAOUG TOU JayEIPEPATOG.
KaBuoTtépnon Evapéng

@ H péyiatn Siapkeia gival 23 h 59 min. H Aeitoupyia auTr dev €xel Kapia £idpaan

XpoVoSIaKSTITNG AEITOUp- aTn AEITOUpPYia TOU PoUpPVOoU.

viag emA&égTe: Mevou, Pubpioelg.

o va EvEPYOTTOINTETE KAl VO ATTEVEPYOTTOINTETE TO XpOVOdIaKOTITNG AEITOUpyiag

8.2 TpoTmrog pubuiong: Asitoupyieg poAoyioU

Tpotog pudbuiong: Qpa

Bripa 1 Brjpa 2 Brpa 3
O. \ ( A\l
<) OV -N-
N m
Mo va aAAGEETE TNV WPa, EI0ENBETE TO PevoU Kal . . )
emAEETe PuBpiceic, Qpa. PubpioTe 10 poAol. MomoTe: OK

Tpo1og pUBUIoNG: XpOVOUETPNTAG

Brpa 1 Bipa 2 BApa 3
N Z1nv 008dvn gppa- N
vigeTan n €voeIEn: ( \
0:00
MiéaTe: QD PuBpioTe Tov XpovopetpnTrg MorroTe: OK

@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QUETWG TNV AVTIGTPO®N YETPNTN.
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Tpotog puBuIoNG: XpOvog JayEIpEPATOG

Bripa 1 Brjpa 2 Brjpa 3 Bripa 4
NV2 , N\,
( \ -N- Z1nv 00dvn eppa- ( \ -N-
Q vigeTal n évdeign: Q
0:00
Em)\ée&n': Trpévpecxuuﬂ MiéaTe eaveIAnppe- sor PuBpioTe Tov Xpovo oK
Kal puBpiaTe TN Beppo- J . MNaThoTe: )
Kpaoia. va. O MQYEIPEUATOG. n
@ O XPOovodIaKOTITNG EEKIVA aPETWG TNV AVTIOTPOPN YETPNAN.
Tpotmog pubuiong: KaBuotépnon ‘Evapéng
BAua 1 BAua 2 BAua 3 BAua 4 BAua 5 BAua 6
\ M TV 080VN e
( \ H 086vn ( eppavigeTal ( \
eP@avider: f .
n évoeign:
mv wpa
ENAP- @
EmAégTE TO - - AIAKO- i
06 ﬁu ©  Miare emma =H PuBuiore MV Mamore: MH Pubpiote  Mamore:
) g (\égTE VEIANUPEVA. Wpa Evap- OK v wpa Té- oK
- X . .
parog. O &ng. Aoug.

@ O XpovodIakAOTITNG EEKIVA TNV avTiIGTPO®N YETPNON O€ Hia KaBopITUEVN wpa Evapéng.

9. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

WG AgPAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWEVO
TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPO OTTOTPETTEI TNV
oANigBNaoN TWV PAYEIPIKWY OKEUWV ATTO QUTAV.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA HE TNV
Ag@aAcia.

9.1 Eicaywyn ageooudp

Mia PIKPr EYKOTTF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEL
TNV ag@dAeia. O1 eyKOTTEG AITOUpYOoUV ETTIONG
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MeTaAAIk oxdpa:

ZTPWETE TN axdpa avaueaa aTig papRdoug odryn-
ang Tou aTNPIYMaTOg TNG OXAPaAg Kal BeRaiwBeiTe
OTI Ta TTOdIA €ival TTPAPUEVA TTPOG TA KATW.

Tawi ynoipatog / Badu Tawi:
ZTTPWETE TO TOWI avapeaa aTig paBdoug odrynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

10. MPOZOETEZ AEITOYPI'IEZ
10.1 KAgidwpa

AuTA n AsiToupyia atroTpéTrel TRV aKoUoia aAAayr TNG AEITOUPYiag TNG CUOKEUNG.

EvepyoTroifaTe TNV 6TavV N OUOKEUR BPIOKETAI OE AEITOUPYIa - TO PUBUITUEVO TTPOYPAPHO PAYEIPEPATOG OUVEXICEI, O
THVOKag EAEyXOU €ival KAEIDWUEVOG.

EvepyoTroinaTe Tnv 0TaV N GUOKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN - OEV UTTOPEI VO EVEPYOTTOINBEI, O TTIVAKAG EAEYXOU
gival KAEIDWUEVOG.

N, E . . B . ,

-N- - MEOTE TTOPATETAMEVA VIO VA EVEP- - TMECTE TTOPATETAPEVA VIO VO ATTE-
YOTTOINJETE TN AgIToupyia. vepyoTToInOEi.
AkouUyeTal €va nXnTikd anua.

&

@ 3x EI - avaBoarvel 6Tav 1o KAEidwa gival EVEPYOTTOINUEVO.

10.2 AutépaTtn atrevepyotroinon

MNa Aoyoug aogpakeiag, o poupvog @

QATTEVEPYOTTOIEITAI HETA ATTO Aiyn Wpa av éva (°C) (w)

TTPOYPapUa (eaTAUATOG AEITOUPYE Kal dev

aAAd&EeTe TIG pubpioelg. 30-115 125
120 - 195 8.5
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10.3 AvepioThpag Yyoéng

@ Ortav n gugkeun BpiokeTal g€ AeItoupyia, o
(°C) () aveRIOTAPAG WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOMATA
yla va diatnpnBouv WUXpEG o1 ETTIPAVEIEG TNG

200-245 55 guokeung. Eav atrevepyotroingeTe Tn
250 - péyioTo 3 OUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI val
guveXigel va AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI N
H Autoparn atrevepyotroinan dev AeiToupyei TUOKEUR.

pe TIG AsiToupyieg: PwTiopog doupvou,
KabuaTtépnan Evapéng.

11. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

11.1 ZuoTdoeig payEIPEUATOG

®

OI TIpég BeppoKPaAaTiag Kal XpOVOU HAYEIPEUATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVO EVOEIKTIKEG. ECapTwvTal aTro TIg guvTa-
Y£G, KaBwg Kal atrod TNV ToIdTNTA KAl TTogdTNTA TwV UAIKWYV TTOU XPNCIJOTToIoUvTal.

H ouokeun oag ptropei va Whvel Ye SIOPOPETIKO TPOTTIO O€ OXEAN PE TN CUCKEUR TTou €ixaTe. OI TTapakdTw utrodEi-
geIg DEiXVOUV TIG TUVIOTWHEVEG PUBUITEIG BEpPoKpaaTiag, XpPOVOUG HAYEIPEUATOG Kal BETN OXAPAG YIa TUYKEKPIWE-
Voug TUTTOUG paynTou.

Edv dev ptropeite va BpeiTe TIG pUBUITEIG yia HIa GUYKEKPIPEVN TUVTayH, avadnTiaTe pia TTapduoia.

11.2 Yypog Oepuog Aépag

MNa kaAUTEPa atToTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG
TIPOTACEIG TTOU AvVAYPAPOVTAI OTOV TTAPAKATW

TTivaka.
¥ = Bk
AN L
(°C) (Aer.)
FAukd ywpdkia, 16 TOWi YynaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 20-30
KoppaTIa NitTn
Ywpadkia, 9 kKoppdma  Tayi ynaipatog f Tayi yia Ta 180 2 30-40
un!
Mitoa, katewuypévn,  PETAAAIKN OXapa 220 2 10-15
0,35 kg
Keik Koppog TOWi YynaipaTog f Tayi yia Ta 170 2 25-35
Nitrn
Kéik brownie TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 175 3 25-30
Nitrn
ZoUQAE, B KoppdTIa HIKPEG KEPAMIKEG POPUEG TE 200 3 25-30
HETAAAIKR axdpa
Baon taprag amo Babu Tayi/poppa Baong Tap- 180 2 15-25
appdTn ¢uun TG 0€ PETAANIKA oxdpa
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¥ = SN
\ uru
(°C) (Aemr.)

KEIK «advTouITg» OKeUOG Ynaiparog ae peTalAl- 170 2 40 - 50
Kr) axapa

Wapi moag, 0,3 kg TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 3 20-25
Nitrn

Yapl oAdkAnpo, 0,2 TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 3 25-35

kg Nitrn

Yap! @iAéTo, 0,3 kg Towi TTitoog o PeTaAAIkh oxa- 180 3 25-30
pa

Kpéag moaé, 0,25 kg  Towi wnaipaTog f Tayi yia Ta 200 3 35-45
AiTTn

>ouBAakia, 0,5 kg TOWi YnaipaTog n Tayi yia Ta 200 3 25-30
ATt

MmmiokdTta, 16 koppa-  ToWi YnaipaTtog f Tayi yia Ta 180 2 20-30

Tia Nitrn

Mokapdv, 24 kogpd-  TOWi YnaipaTtog f Tayi yia Ta 180 2 25-35

Tia AitTn

Kéik Muffins, 12 kop-  Towi wnaipatog f Tayi yia ta 170 2 30-40

pama NitTn

AAUUPG apTOOKEUA- TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 25-30

gpara, 20 KopudTa AiTTn

MmokéTa BouTUpou,  TaWi YNaipaTog ) Tayi yia Ta 150 2 25-35

20 KoppdTia AiTTn

TapTakia, 8 KOYPATIO  TOWi YnaipaTog A Tayi yia Ta 170 2 20-30
Nitrn

Naxavikg, mogé, 0,4  TaWi Ynoiyatog A Tawi yia Ta 180 3 35-45

kg Nitrn

XopTo@ayikr) opeAETa  TaWi TTiToOG € PETOAAIKA axd- 200 3 25-30
pa

Meagoyeiaka Aaxavikd, Towi ynaipaTtog f Tayi yia Ta 180 4 25-30

0,7 kg

AiTTn

11.3 Yypog Oepudg Aépag - TTPOTEIVOUEVO ageTOoUdp

XpNnoIYoTToIEiTE TKOUPA Kal JN avaKAAGTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn
aTTOPPOPNTN BEPUOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG OKEUN.
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Kepapikd @oppud-

Tayi Titoog Mupipayo Tayi Kia Ba6U Tayi/poppa Baong
TAPTOG
KoUpOo, UN avakAaoTIKO KoUpO, UN avakAAOTIKO Kg PAHIKO KOUpO, UN avakAQOTIKO
. . AlapéTpou 8 cm, .
Alapétpou 28 cm AidpeTpog 26 cm Uyoug 5 cm Alapétpou 28 cm

11.4 Nivakeg payeipéparog yia
IVOTITOUTA SOKIHWYV

MAnpo@opieg yia 1IdpUPATA SOKIPWY
Aokipég aupewva pe 1o TTpoTutro IEC 60350-1.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (Aem)
Mikpd kéik,  Mavw/Katw Tayi ynai- 3 170 20-35 -
20 Tepayia/  ©éppavan partog
Tawi
Mikpd kéik, Oepupog Aépag  Tayi ynai- 3 150 - 160 20-35 -
20 Tepayia/ parog
Tawi
Mikpd kéik, Oepuog Aépag  Tawi ynai- 2 kai 4 150 - 160 20-35 -
20 Tepayia/ parog
ToWi
MnAommita,  Mavw/Karw MeTaAAIkn 2 180 70-90 -
2 poppeEg Oépuavan axdapa
@20 cm
MnAommita,  Oepuog Aépag  MeTaAAikn 2 160 70-90 -
2 oppeg oxdpa
@20 cm
Agppdro Mavw/Katw MeTaAAIKA 2 170 40 - 50 MpoBeppudveTte TOV
KEIK Xwpig  Oépuavan axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@OpUa yia
KEIK D26
cm
Agppdro Oeppog Aépag  MeTaAAKA 2 160 40 - 50 MpoBeppudveTte TOV
KEIK XWPIg axapa ®oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@OpUa yia
KEIK D26
cm
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i3 O ®

(°C) (Aemr)
Agpdro Oeppog Aépag  MeTaAAKA 2 kal 4 160 40 - 60 MpoBeppudveTte TOV
KEIK XWpig axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@oOpUa yia
KEIK D26
cm
Mrmiok. Oeppog Aépag  Tayi wnai- 3 140 - 150 20-40 -
Z0p. Kou- parog
pou
Mrmiok. Oeppog Aépag  Tawi wnai- 2 kol 4 140 - 150 25-45 -
Z0p. Kou- parog
pou
Mmmiok. MNavw/Katw Tayi ynai- 3 140 - 150 25-45 -
Zop. Kou-  O¢éppavan parog
pou
Toot,4-6 TkpA MeTaAAIkn 4 HEY. 1-5 MpoBeppdveTe TOV
TEPAYIA ayapa @oupvo yia 10 AeTr.
Moayapigio TkpiA MeTaAAIkn 4 HEyY. 20-30 TotroBeTnaTE TN YETOA-

UTQTEKI, 6
Tepdyia, 0,6
kg

axapa, Aeka-
vn guAoyng

NI gxdpa agTo TETAP-
TO ETTITTEDO KOl TO TAWi
yla Ta AiTrn aTo TpiTo
€TTITTESO TOU POUPVOU.
[upiaTe TO PaynTO PO-
NIG TTEPATEl O HITOG
XPOVOG LOYEIPEUATOG.
MpoBeppudverte ToV
@oupvo yia 10 Aetr.

12. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAONMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV

AcgpdAcia.

12.1 Znueiwoeig yia Tov KaBapiopo

<

KaBapioTte TNV Tpdoown TNG GUOKEUNG W’ €va TTavi HIKPOIVWV PE CEaTO vePO Kal Eva ATTIO

QTTOPPUTTAVTIKO.

Xpnaipotroinate éva diaAupa KaBapiopoU yia va KaBaPITETe TIG HETAANIKEG ETTIQAVEIEG.

Mpoiévra Kaba-
pIoUOU

KaBapioTe Toug AekéDEG PE £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
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¢_ KaBapidete T0 E0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xprion. H auaowpeuan Aittoug f aA-
— AWV UTTOAEIUPATWY UTTOPET VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIC.

D Mrropei va axnuaTioTouv udPATHOI OTN GUOKEUN R aTa YUdAiva TTAveA Tng TopTag. MNa va
MEIWOETE TN CUUTTUKVWAN USPATUWY, AQATTE TN GUCKEUN VA AeIToUpynael yia 10 AeTTTa TTpiv
Ka®nuepiviy XpA- atré 1o payeipepa. Mnv aroBnkeUeTe aynTd OTN GUOKEUN YIa TTEPITTOTEPO OTTO 20 AETITA.
on ZKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO Y’ €V TTAVI ATTO PIKPOIVEG PETA ATTO KABE Xprian.
by KaBapidete OAa Ta agegoudp PETE aTTo KABE XPAON Kal AQrVETE T VO OTEYVWOOUV. Xpnalo-
<+, TTOIEITE YOVO TTaVi aTTd PIKPOiVEG pe EaTO VEPO Kal £va ATTIO aTToppuUTTavTIKO. Mnv kabapideTte

W Ta agegoudp g€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mnv kaBapilete Ta avTIKOAANTIKG aEToUdp XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPITTIKA A aixunpd

. QVTIKEIMEVQ.
Ageooudp H

12.2 TpoTTOG KOBAPICHOU:
AvayAu@o TUAMO ECWTEPIKOU TOU
@oupvou

KaBapiaTe To avayAu®o TuRua Tou
ETWTEPIKOU TOU (POUPVOU VIO VO OPAIPETETE
KOATAAOITTA GAATWY PETA TO JOYEIPEUD PIE QTHO.

Brpa 1 Bipa 2 Bipa 3
Pigre: 250 ml Aeukd §udi aTo ava- Aonare 10 {UdI va diaAuoel Ta kata-  KaBapiaTe To E0wTEPIKO TOU PoUp-
YAUQO TUAA TOU ETWTEPIKOU TOU Aoira aAdTwv o€ Beppokpaaia TeEPI-  vou pe {eaTO vePO Kal HOAAKO TTavi.

@oupvou. XpnalpotroiaTte §udl 6%  BaAAovTOG yia 30 AeTTTA.
Xwpig TTpoaBeTa.

MNa 1 Aeiroupyia: SteamBake kaBapiete Tov poUpvo KABE 5 - 10 KUKAOUG POYEIPEPATOG.

12.3 Tpo1TOG OPAipEONG:
ZTNPiyHATA OXApWV

AQaIpETTE TA ATNPIYHOTA OXAPWY YIO VO
KaBapigeTe TOV POUPVO.

Brpa 1 2BAaTE TOV QOUPVO KAl TIEPIUEVETE VA
KPUWOEL. ‘
I

BApa 2 TpaBAETe TO UTTPOCTIVO TUAKA TOU
aTNPIYHATOG OXAPWY YIa va TO OTTo-
OTTACETE ATTO TO TTAQIVO ToiXwya.
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BApa 3

Tpapngte To Tiow AKPo Tou aTnPiyHa- |

TOG OXOPWV a1Td TO TTACIVE ToiXWHA 1 e 58
Kal aQaipéaTe To. / ‘ - = E—
0 |=p 7 s
Brpa 4 ToTTOBETATTE TO ATNPIYHATA TXAPWY, 9 ‘2 AP

akoAouBwvTag TV Taparmdvw diadi- = \Z -
KOgia hE TNV avTioTpo®n OeEIpa. = |
O TTEipol gUYKPATNONG OTOUG TnAe- },

OKOTTIKOUG Bpaxioveg TTPETTEN va gival H
OTPAMPEVOI TTPOG TA EUTTPOG. -

12.4 TpoéTrog Xpriong: NMupoAuTikég
Ka@apiouog

KaBapiaTe Tov poUpvo pe MupoAuTIKOG
KaBapiopog.

/\ MPOZOXH!

Av AAAEG OUOKEUEG £XOUV EYKATAOTAOEI
aTO id10 VTOUAATTI, PNV TIG XPNOIUOTTOIEITE
TAUTOXPOVO PE QUTAV TN AeIToupyia.

/\ MPOEIAOMOIHEH! MTropei va TTpokANnBei ¢npid aTov oupvo.

YTrdpxel KivOuvog eyKaUATOG.

Mpiv amwé MupoAuTtikég Kabapiopog:

ZBNAaTE TOV POUPVO Kal TTEPIUE- A@aipEaTe Ta eEapTAPATA. KabBapiaTte To ddmmedo Tou poupvou Kal

VETE VO KPUWOEI. TO €0WTEPIKO TCAYI TNG TTOPTAG YE LeaTO

vepod, €va paAakd Travi kai éva ATTio
QATTOPPUTTAVTIKO.

MupoAuTik6g KaBapiopog

Bipa 1 Eigodog aTo pevou: KaBapiapdg rrrr/
EmiAoyn Aidgpkeia
C1 - EAagpUg KaBapiauog 1h
C2 - Kavovikog kaBapiapdg 1 h 30 min
C3 - ZX0AaaTIKOG KABAPITHOG 2 h 30 min
Biina 2 OK. TNETTE VIO VO ETTIAEEETE TO TTPOYPAUKA KOBAPITHOU.
Bipa3 OK. TMETTE VIO VA EEKIVITEI O KABAPIOPOG.
BAua 4 MeTd Tov KABapIoUO, TPEWTE TOV DIAKOTITN TIPOYPAUMATWY OTn B€0N aTTEVEPYO-

Toinong.

@ Ortav apyidel o KaBapIopdg, KAEIBWVEI N TTOPTA TOU POUPVOU Kl O AQUTITAPAG Eival aTTEVEPYOTTOINUEVOG. MEXPI

va EeKAEIBWOEI N TTOpTa, N 086vn epPavider: E

Otav oAokAnpwoei o kabBapIouo6G:

>BRoTe Tov PoUpvo Kal TrepIpé-  KaBapioTe To eOwTeEPIKO TOU oUp-  AQAIPEDTE TA UTTOAEIMPATA OTTd TO KATW

VETE VA KPUWOEI. VOU Mg éva HOAQKO TTavi. HEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.
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12.5 YmrevOouion Kabapiouou

O @oUpvog 0dg UTTEVBUNIZEI TTOTE VO TOV KABAPIOETE ME TTUPOAUTIKO KABAPIOHO.

o va oTrevepyoTTOINTETE TNV UTTEVOUION, EICENBETE
ato Mevou kai emAégte PuBpioeig, YevBupion KaBapi-
apou.

H évdeign mr/ avapoaprvel atnv 006vn yia 5 deuT. PETA
aTro KGO payeipepa.

12.6 TpoTTOG APAipEON S Kal ToTToOéTNONG: MopTQ

H mopTa TOU PoUpvou BIabETEl Tpia T¢apIa. MTTOPEITE va a@aIpETETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU Kal
TA ETWTEPIKA TCAMIA YIa KOBapITPO. AlaBAaTe OAOKANPEG TIG 0BNYIEG OXETIKA WE TNV «A@aipean
KQI EYKATAOTOON TNG TTOPTAG», TTPOTOU OPAIPETETE TA TCAMIA.

/\ MPOZOXH!
Mn XPNOIMOTTIOIEITE TOV POUPVO XWPig Ta T¢ApIa.

BAua 1 AVOIETe EVTEAWG TNV TTOPTA KAI KPATAOTE KAl
TOUG BUO PEVTETEDEG.

BAua 2 AvaonkwaTe Kal TpPaBAgTe Ta pavdaAa PEXP!
VO KOUUTTWOOUV PE KAIK.

BApa 3 KAgigTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU PEXPI TN Hé-
an atnv TpwTn B¢an avoiyparog. XTn guv-
£XEIA, AVATNKWATE Kal TPABAETE TNV TTOPTA
Y10 VO TNV aQAIPETETE ATTO TNV UTTOB0XN TNG.

BAua 4 ToTOBETAOTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £VA ATTA-
AO TTaVi KOl g€ aTABEPT ETIPAVEIQ.
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BApa 5

Kpatnate 1o mAaicio Tng mopTag (B) ato ma-
VW GKPO TNG TTOPTAG OTIG dUO TTAEUPEG Kall
OTTPWETE TTPOG TA PETA YIA VA OTTACPANIOTE
TO KAITT.

BAua 6

Tpafngte To TACiTIO TNG TTOPTAG TTPOG T
EUTTPOG VIO VA TO AQAIPETETE.

BApa 7

KpatnaoTe Ta 1¢apia TnG TTOPTAG ATTo TNV £TTA-
VW TTAEUPA TOUG Kal TPABASTE Ta TIPOTEKTIKG
TIPOG Ta £§W éva TTPOG €va. ApxioTe atd To
eTTavw T¢ap1. BeBaiwBeite 611 TO T¢AMI OAI-
agBaivel eVIEAWG EKTOG TWV TTNPIYHATWY.

BApa 8

KaBapioTe Ta T¢dpia Ye vepoO Kal gaTToUVI. ZKOUTTIOTE TIPOTEKTIKA Ta T¢apIa. Mnv kaBapileTe Ta 14A-

Hia aTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

Bripa 9

MeTd Tov KaBapigpd, TOoTToBETATTE Ta TCAMIA KAl TNV TTOPTA TOU pOUPVOU.

Edv n opta éxel ToroBeTNOEi OWOTA, B OKOUTETE €va XOPAKTNPIOTIKO KAIK OTAV KAEIVETE Ta pAvOaAa.

BeBaiwBeite 6T Ta T¢aUIa oupvou (A kai B) éxouv
€TTAVATOTTOBETNOEI PE TN OWATH Oglpd. AvadnTtnaTe TO
gUpBoAo/TNV EKTUTTWHEVN {Wvn aTo TTAI Tou T¢apIoU,
KAOe TCApI €ival BIAPOPETIKO WATE va €ival EUKOAOTEPN
N amoouvappoAdynan Kai cuvappoAdynan.

Orav T01m00eTNBOUV OWATA, TO TTAGITIO TNG TTOPTAG
Kavel KAIK KaBwg ag@aAidel atn B€an Tou.
BeBaiwBeite OTI £XETE EYKATAOTATEI TO PETAIO TCAMI
OTIG UTTODOXEG TWOTA.

A

B
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12.7 Tp61TOG AVTIKATACTAONG:
AauTtrTipag

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTrAngiag.
O AautrTpag pTropei va ival (eaTog.

Maverte Tavta Tov AQUTTTHPO aAoyovou e Eva
TTavi, yIa VO OTTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIMPATWY AITTOUG £TTAVW GTOV AQUTTTRAPA.

MpoToU aVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITHPA:

BAua 1

BAua 2

Bripa 3

ATTevepyOTTOINTTE TOV Poupvo. MMepi-
HEVETE VO KPUWOEI O POUPVOG.

ATTOGUVBEDTE TOV POUPVO ATTO TO
peupa.

ToTroBeTAOTE £V TTAVI OTO KATW pé-
POG TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

Miow Aautrmpag

BAua 1 ZTPEYTE TO YUAAIVO KAAUPUA YIa VO TO OQAIPETETE.

BAua 2 KaBapioTte 10 yudAivo kKGAuppa.

BApa 3 AvTIKaToOTAATE TOV AQUTITAPA PE évav KatdAAnAo AapTrtipa avBekTikd ag Beppokpaaieg £éwg 300 °C.
BAua 4 TomoBeTAOTE TO YUGAIVO KAAUpUA.

13. ANTIMETQMIZH NMPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQPAAQIQ TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

13.1 Ti va KAVETE Qv...

Ma TEPITITWOEIG TToU Oev TTEPIAAUBAVOVTAI O€ QUTOV TOV TTIVAKA, ETTIKOIVWVATTE HE TO

E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.

H ouokeun &ev evepyoTroigital | dev BeppaiveTal

MpoBAnpa

EAéy€re gav...

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE 1| VO AEITOUPYNATETE TN
OJUOKEUN.

H guokeun gival gwaTtd guvOedePEVN TNV NAEKTPIKA
TTaPOXH.-

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

‘Exer amevepyotroinBei n autéparn amevepyotroinan.

H ouaokeun dev TTpoBeppaiveTal.

H 1ropTa TNG CUOKEURG €ival KAEIOTH.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

Aev €xel kagi N ao@aAeia.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

To kAgidwpa gival aTTEVEPYOTTOINUEVO.
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ESaptApara

MpoéBAnpa EAéygre gdv...

O AapTrTpag gival oBnaTog. H Asiroupyia Yypog Oeppdg Aépag - gival EvEPyOTTOINpE-
vn.

O Aaptrmpag 8ev AeITOUpyei. O AapTITAPOG £XEI KAE.

Kwdikoi cpdApatog

ZTnv 006vn guaviferal n évoeidn... EAéygre gdv...

Err C3 H mopTa Tou oupvou Exel KAEITE I} TO KAEIdwa TTOP-
Tag OV £XEI XOAATEL.

Err F102 H tropTa TNG CUTKEURG €ival KAEIOTH.

Err F102 To kAcidwpa TTOpTag Oev £XEI XOAAATEL.

0:00. YTrp&e pia dlokoTh peupaTog. PubpioTe Tnv wpa.

Av n 086vn gp@avilel Evav KwdIKO TQAAPATOG TTOU eV BPICKETAI OE AUTOV TOV TTIVAKA, OTTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEP-
YOTTOINATE TNV ATPAAEIR TOU OTTITIOU IO VO KAVETE ETTAVEKKIVNGN OTN GUOKEUN. AV 0 KwOIKOG OPAAATOG ETTAVO-
AnoeBei, emikoivwvnaTe Pe éva EEoualodotnuévo Kévipo ZépPIg.

KaBapiouog

MpoéBAnpa EAéy&re dv...

To vepo Blappéel AT TO AVAYAUQPO TURHA TOU e0wTepl-  YTTAPXE! TTdpa TTOAU vepd 0To avayAu@o TUAPO TOU
KOU TOU @oUpVOou. E0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

13.2 Aedopéva oépfig

Edv dev ptropeite va avTIETWTTIOETE TO TTPOBANKA POVOI TAG, ETTIKOIVWVAJTE E TOV
AVTITTPOOWTTO pag ) To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta armapaitnta aToIxXEia yIa To KEVTPO T€PRIG BpigkovTal aTnVv TIvVaKida TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWY. H TTIVAKIOa TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI OTO UTTPOCTIVO TTAGICIO TOU
€0WTEPIKOU TNG TUOKEUNG. MnVv a@aipeite TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY OTTO TO
E0WTEPIKO TNG CUOKEUNG.

ZUVIOTOUUE VA YPAWETE Ta SeSopéva edW:

Movtého (MOD.)

Kwdikog Mpoiovtog (PNC) s

Teiplakog apiBpodg (SINL)
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14. ENEPTEIAKH AMOAOZH

14.1 TIAnpo@opieg TPoidvTog Kai PUAAO TTANPOPOPIWYV TIPOIOVTOG
oUp@wva pe Toug Kavoviopoug repi 0IKoAoyIkoU oXedIaouoU Kal

Evepyelakig emionuavong tng EE,

Ovopa TpounBeuTh

AEG

TautotnTa PoVTéAOU

BPS351161M 949499672

AeikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 81.2
T&&n evepyelakng amodoang A+
KaravaAwan evépyelag Ye Baaikd @oprtio, aupBarTiki AciToupyia 0.93kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, AsiToupyia pe utrofonen-

an avepioThpa

0.69kWh/kUkAo

ApIBpdG KOINOTATWY

1

Mnyn BeppotnTag HAeKTPIKN eVEpyEIQ
‘Evraon 72|

TuTTOG YPoUpvoU EvToIXI1OpEVOG POUpPVOG
Mada 32.6kg

IEC/EL 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUTKEUEG PAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, PoUpvol, POUPVOI aTHOU Kal

YKpPIA - MéBodol p€Tpnang Tng amodoang.

14.2 ESoikovOuNoN EVEPYEIQG

H guakeun d1aBéTel duvaTdTNTEG TTOU
gupBaAAouv aTnv g€oikovounan
EVEPYEIOG KATA TN DIAPKEIQ TOU

KOBNUEPIVOU PAYEIPEUATOG.

BeBaiwBeite 011 N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BPioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyeTe TNV TOPTA TNG
OUOKEUNG auXVva KaTtd Tn dIGPKEIQ TOU
payeipéuatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTixo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO OTN BETN TOU.

XpnaiyoTtrolgite PETAAAIKA payelpiké okeun yia
va BEATIWOETE TNV €EOIKOVOUNON EVEPYEIAG.
Orav eival eQIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TN
TUOKEUR TTPIV TO HAYEipEUQ.

Otav payelpeVeTE PEPIKA QayNnTd TN QOopd, Pnv
a@nveTe va TTAPEABEI peydAo XpoviKO
S1daTnua PETAEU TOU YNaipaTog TOUG.
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Mayeipepa pe aépa

Orrote gival eQIKTO, XPNOIMOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG POYEIPEPATOG PE QEPA VIO VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa

O avedIOTAPOG KAl O AQUTITHPAG
egakoAouBouv va Aeitoupyouv. Otav
QTTEVEPYOTTOIEITE TN GUOKEUN, N 080vN
EPQaViICel TNV UTTOAEITOMEVN BeppdTNTA.
Mrropeite va XpnaoIUoTToINaETE T BEPUOTNTA
yia va dIoTnpPhoETe EATO TO YAYNTO.

Ortav n d1apKeIa payEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn atd 30 AETTTA, PEIWOTE TN
Beppokpaaia TNG GUTKEUNG aTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEI TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XpPNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA
yia va (eaTAVETE AAAQ @aynTA.



Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéCeTe TN xapnAGTEPN duvaTr pubuion
BeppoKpaaTiag yia va XPNOIPOTTOINTETE TNV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KOl VO BIOTNPHJETE
CeaTo 10 @aynTo. H €vdeiEn utroAeImmopevng
BeppoTNTag A N BepPoKpaagia epgavieTal
aTtnv obovn.

Mayeipepa pe Tov AaumrTRpa
OTTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITAPA KATA TN
OIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO
oTav Tov XpeIaleaTe.

15. AOMH MENOY

Yypo6g Oepudg Aépag
A&iToupyia TTou oXeSIATTNKE YIO vV
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEA.

Ortav xpnaIYoTToIEITE QUTHV TN AEITOUPYiIa, O
AQUTITAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA JETA
atro 30 deutepOAeTITA. MTTOPEITE VO avAWETE
TOoV AQuTITRPa Eava aAAd auTtr n evépyeia Ba
MEIWTEI TNV TTPOTOOKWHEVN EEOIKOVOUNTN
EVEPYEIQG.

15.1 Mevou
Bripa 1 Brjpa 2 Bripa 3 Brijpa 4
N,
ON ON (ON l°
Sl ) U
j— . OpiaTe TNV emAoyn , . .
— - eMAEETE YIa GT‘I)(') m l\/rl]svoU 5012?1 EmIAEETE TN PUBWI- OK - méore yiava  PuBuiote v Tipn kai
elgaywyn Tou Me- an. €MREBAIVOETE TN TaTAOTE OK
vou. Kal mEaTE OK. pUBMION. n ’

ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAMMATWY aTn B€0n aTrevepyoTToinang yia va e¢EABeTe atro To Mevou.

Mevou doun
Mayeipepa pe Boribeia % KaBapiopog rrrr/ Pubpioeig @
PuBuioeig

01 Qpa AMayn 02 dwrevotnTa OB6vNg 1-5

03 'Hxorl MAARKTpwY 1 - Hxnmiko on- 04  'Evraon Bopfnth 1-4
pa
2 - KAk
3 - Amrevepyo-
T0inaN AXOU

05 XpovodIaKOTITNG AEITOUp- Evepyotoinan / 06 Ddwrigpog doupvou Evepyotoinan /

yiag QTTEVEPYOTTOIN- QTTEVEPYOTTOINDN

on

07 Tayeia TpoBEppavan Evepyotoinan / 08 YmevOuuion KaBapiaguou  Evepyotroinan /
QTTEVEPYOTTOIN- aTTEVEPYOTTOINDN
an
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PubBuioeig

09 Neiroupyia Demo

KwdIkog evepyo-
Toinong: 2468

10  'Ekdoan Aoyiopikou ‘EAeyxog

11 Emravagopd dAwv Twv pub-
piggwv

Nai / Ox1

16. NTEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

gupBoAo L/.\-‘) TotroBetraTE TO UNIKA
guokeuaaiag ae katdAAnAa doxeia yia
avOoKUKAWGON. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES Kall
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
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TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU

@Epouv To aUMBOAO E EmaTpéyTe TO
TTPOIOV TNV TOTTIKN OAG Hovada
QAVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAQJTE PE T SNUOTIKA
apxn.



Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

A fenntarthatosag iranti torekvésiink jegyében csdkkentjiik a papiralapu

EE nyomtatvanyok mennyiségét, és telies hasznalati utmutatokat tesziink elérhetvé az
interneten. Az On teljes hasznalati Gtmutatdja itt érheté el: aeg.com/manuals
Hasznalattal kapcsolatos tanacsokat, prospektusokat, hibaelharitasi-, szerviz- és
@ javitasi informacidkat itt kérhet: aeg.com/support
AEG Tovabbi receptekeért, tippekeért, hibaelharitasi segitsegért toltse le a My AEG Kitchen
W[} applikaciot.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK. ......oooooovceeeceveneeneeneennneeeeeee 120

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megeértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felugyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készulék
kdzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készillék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készUiléket.
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Barmilyen karbantartas megkezdése elétt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
elé.

FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
A polctartok eltavolitasahoz el6szdr a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutotérbol, és tavolitsa el onnan a
lerakddasokat/kiomlott anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés .

Soha ne huzza a késziiléket a
fogantyujanal fogva.

/\ FIGYELMEZTETES! ‘

A készlléket csak képesitett személy
helyezheti Gzembe. .

A készuléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tbbi

készuléktdl és egyseégtol.

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

A készllék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

A készllék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A késziilék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseggel kell mikddtetni.
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Konyhaszekrény minimalis 590 (600) mm
magassaga (konyhaszek-

rény minimalis magassaga

a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készilék elllsd részének 594 mm
magassaga

Készulék hatulso részének 576 mm
magassaga

Készulék elulsé részének 595 mm
szélessége

Készulék hatulso6 részének 559 mm
szélessége

Késziilék mélysége 569 mm
Készilék beépitett mélysé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm

mérete. A hatso oldal aljan
elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatso oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A késziléket kotelezb foldelni.

» Ellenérizze, hogy az adattablan szerepl6
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haldézat paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és
hosszabbito kabeleket.

» Ugyeljen a halozati csatlakozodugo és a
halézati kabel épségére. Amennyiben a
készilék halézati vezetékét ki kell
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cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

« Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készlilék alatti
rekeszhez, kiléndsen akkor, ha a
készulék mikodik, vagy ajtaja forrd.

« Afesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

* Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

*  Amennyiben a hal6zati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugoét hozza.

* A készilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva hizza ki
a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozdédugonal fogva huzza ki.

« Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és véddrelét.

* Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehet6vé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziiléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

« Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
mieldtt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.

» Ez a készulék haldzati csatlakozdkabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhat6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 6sszteljesitményt. Lasd
még a tablazatot:



Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-

(W) szet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldelévezetéknek (zold/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

» Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzait.

« Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

» Mdukddés kézben ne hagyja felligyelet
nélkul a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forrd
levegd tavozhat a készllékbdl.

* Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

» Ne haszndlja a késziiléket munka- vagy
tarolofeluletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotoelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

» Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a késziilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
késziilékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenil a késziilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készlilék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrd készulékbe.

— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készillék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
siitéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a készlilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készilék
mikddik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készlilék teljesen le
nem hdlt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sérlilés, tiz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a csatlakozoaljzatbol.

» Ellendrizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

* A sitéajto sérdlt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertlje a fellilet karosodasat.

* A késziléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
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suroloszivacsot, oldoszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben sit6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas tzemmaodban
sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.

a hémeérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zdkre.

* A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkozok stb. tapadasgatlod bevonata
karosodhat a pirolitikus stték pirolitikus
tisztitdsanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbdl felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

» Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités
elétt tavolitsa el a sut6térbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakddast.

— minden eltavolithaté targyat (beleértve
a késziilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiléndsen a
tapadasmentes fellilet(i labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcékat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 0sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készulektdl.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forré
leveg6t bocsat ki az elllsd
szell6zényilasain keresztul.

» A pirolitikus tisztitds magas hémérsékleti
funkcid, és mikoddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol
és a készulék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— a kezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

» A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sitdajtéra, nehogy
megsériljenek az livegpanelek.

» A pirolitikus tlzhelyekbdl és
ételmaradvanyokbdl felszabaduld gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt all6 személyeket is.

+ Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készulektdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A
kistest(i haziallatok (kiléndsen a madarak
és a hiillék) nagyon érzékenyek lehetnek
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/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyéazat! Aramiités-veszély!

« A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megdfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készlléket ez elektromos
halézatrol.

* A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
héaziallatok készulékben rekedését.




3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES! 3.1 Beepites

Lasd a ,,Biztonség” cim( fejezetet. uvou'l'uhe www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

LAL,

b 3 o

IEP@
2
g @ :
B
4.2 Tartozékok
+ Siitéracs

F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint husstitéshez.

+ Suté talca
Tortakhoz és siteményekhez.

+ Extra mély tepsi
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Kezelépanel

Sitéfunkcidk szabalyozégombja
Kijelzé

Vezérlbgomb

Fatébetét

@ Lampa

Ventilator

Bl Ssutstér mélyedése

El Polctartd, eltavolithato
Polcpoziciok

Muszaka készitéséhez.
* Teleszkopos sinek

A teleszkopos sitdsinek segitségével

kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.



5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készllék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.2 A kezel6panel attekintése

Valasszon ki egy sutéfunkciot a készulék
bekapcsolasahoz. A késziilék

kikapcsolasahoz forditsa a siitéfunkciok
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

O 'S

&

& OK

1d6zité Gyors felflités

Sitd vilagitas

Funkciozar A beallitas megerési-

tése
5.3 Kijelz6
Kijelz6 a nyomoégombfunkcidkkal.
@.:"j ':"jo':'DntI°>>DEM°
e L o o o o
- h:min:s
START
DLS %o
Kijelzé visszajelzo6i
Alapveté visszajelz6k
B ¥ ol < >»>
Funkciézar Elére programozott sii- Tisztitas Bedllitasok Gyors felfiités

tés

1dézit6 visszajelzék

Q

Percszamlalé

STOP
Befejezési id6é

©)

Mikodésidozitd

@

Késleltetési id6

Folyamatjelz6 sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a készlilék eléri a beallitott hémér-
sékletet, a sav szine pirosra valtozik.

Goézben f6zés visszajelzd

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.
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6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires késziiléket, majd allitsa be a pontos id6t:

= v, =4 Q
1 W j 00:00

Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt: OK|

6.2 Kezdeti elémelegités
Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures

sutét.
1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbél és a kiveheté polctartét is tavolitsa el.
2.18P€S  jjitsa be a maximélis hdmérséklet enndl a funkcisnal: (= funkcist.
Hagyja 16 hosszaig mikddni a stét.
3. lépés

Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: funkciot.
Hagyja 15perc hosszaig mikédni a sutét.

@ El6fités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Beallitas: Siitéfunkcidk

1. lépés Forgassa el a sutéfunkciok gombjat és valassza ki a sutéfunkciot.

2. lépés A vezérlbgombbal allitsa be a kivant hémérsékletet.

>>
H - nyomja meg és tartsa lenyomva a kdvetkezd funkcié bekapcsolasahoz: Gyors felfiités. Egyes sutéfunkcio-
knal elérhetd.

Go6zoléses fozés

Ellenérizze, hogy lehdlt-e a siit6.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
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Go6zoléses fozés

\ \

( ( Melegitse el az ures

sUtét 10 percig, hogy
parat hozzon létre.

Tegye az ételt slitébe.

Valassza kia gs-  Allitsa be a ho-

Csapvizzel toltse fel a sitétér mélyedését. 26168 SitSfunkoiot. mérsékletet.

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a sttétér mélyedésébe siités kdzben,
vagy amikor a suté forrd.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

A siit6 kikapcsolasahoz forditsaa  Ovatosan nyissa ki az ajtot. A kiszaba-  Ellenérizze, hogy lehilt-e a siit6.
sutéfunkciok gombjat kikapcsolt duld para égési sérllést eredményez-  Tavolitsa el a stétér bemélyedé-
helyzetbe. het. sébdl a maradék vizet.

7.2 Siitéfunkciok

Siité6funkcio Alkalmazas
Siités egyszerre maximum harom sitészinten, illetve aszalas. 20-40 °C-kal alacso-
@ nyabbra allitsa a sité hémérsékletét, mint ennél: Also + felsé sutés.

Holégbefuvas, nagy ho-
fok

— Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint pérkéléshez.

Also + felso siités

Nedvesség hozzaadasa a stités soran. Megfelel szin és ropogos kéreg elérése su-
(ﬁ;) tés kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gylimdlcsok vagy zéldségek
tartésitasahoz.
SteamBake
5 Pizza siutéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Pizza funkcio

Ropogos alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités
v%v Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételé-
hez.
Fagyasztott ételek
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Sutéfunkcio Alkalmazas

I A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A funkcio hasz-
ii nalatakor a sutétér hémérséklete eltérhet a beallitott hdmérséklettdl. A készlilék a
‘f . maradékhét hasznalja fel. A fiitési teljesitmény lecsdkkenhet. Tovabbi tudnivalokért
Konvekciés levegd  olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios le-
(nedves) vegd (nedves).
v Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
v Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Y Cs6ben siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
— Belépés a Menlibe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.
Menii

7.3 Megjegyzések:Konvekcios
leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kovetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati médszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sitdajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcio ne legyen megszakitva, és hogy a
sitd a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

Fbzési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcios leveg6 (nedves) cimd
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

7.4 Beadllitas médja: Elére programozott siités

Az almeniben szerepld 6sszes ételhez van javasolt siitési funkcié és hdmérséklet. Hasznalja
a funkciot az ételek gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitasokkal. F6zés kdzben is

modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Amikor a funkcié véget ért, ellenbérizze, hogy elkésziilt-e az étel.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:

« Sulyautomatika

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
N i
E \/\@ P1-P... OK
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Lépjen be a menibe. Valassza az Elére progra-

mozott sités lehetdséget.
Nyomja meg a OK gom-
bot.

Valassza ki az ételt. Helyezze az ételt a siit6-
be. Erésitse meg a bealli-

. .OK
Nyomja meg ezt: O . tast,

7.5 Elére programozott siités

Magyarazat

O
)

Sulyautomatika rendelkezésre all.

A G6z6lés funkcidhoz szlikséges viz-

Magyarazat
E A siités megkezdése el6tt melegitse el6 a
késziléket.
Polcszint.

=

mennyiség. A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellenérizhet.
Etel Tomeg Polcszint / tartozék

Marhasiilt, véresen

1-15kg;4-5cm

Marhasiilt, kozepes vastag darab

BNE

Marhasiilt, jol atsiitve

El 2; siit6 talca
A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a késziilékbe.

Steak, kozepes 180 - 220 g dara-
bonként; 3 cm vas-

tag szelet

=

E B 3; slitéedény a huzalpolcon
A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a készllékbe.

Marhahus siilt / pa-
rolt (minéségi karaj,

fels6 kerekpecsenye,
vastag dagado)

1.5-2kg

&

ﬂ El 2; sutéedény a huzalpolcon .
A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Ontson
hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.

Marhasiilt, véres (h6-
légbefuvas, kis héfok)

Marhasiilt, kozepes
(h&légbefavas, kis hé-
fok)

~I >

1-15kg;4-5¢cm
vastag darab

Marhasiilt, jol atsiitve
(hélégbefuvas, kis hé-
fok)

El 2; siit6 talca

Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak egyszer(ien s6z-
za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hdst néhany
percig susse eld serpenydben. Helyezze be a késziilék-
be.

Filé, véres (hélégbef-
vas, kis héfok)

Filé, kozepes (hdlég-
befavas, kis héfok)

0,5-1,5kg;5-6
cm vastag darab

B

Filé, jol atsiitve (h6-
légbefuvas, kis héfok)

—
—

B 2; siit6 talca

Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak egyszer(ien s6z-
za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hdst néhany
percig sisse el6 serpenyében. Helyezze be a készllék-
be.

Borju siilt (pl. lapoc-
ka)

0.8-1.5kg; 4 cm
vastag darab

)

|j El 2; sutéedény a huzalpglcon
Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén hozza folyadékot.
Lefedve silsse.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Eepr;ii:u" tarja vagy 15-2kg ﬂ B 2; stitéedény a huzalpolcon
A slités félidejében forditsa meg a hust.
Ropogosra piritott 1.5-2kg E 2 siité talca

sertés (h6légbefuvas,

5]

Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités félidejében forditsa

kis hofok) meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.
Karaj, friss 1 -\jégt:lg;ja—r:bcm E 2; siitéedény a huzalpolcon
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Karaj 2 - 3kg; nyers, 2 -

B

3 cm vékony karaj

E 3; mély tepsi
Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.

Csontos baranycomb

]

1.5-2kg;7-9cm

vastag darab

|_E| 2; sutéedény a sité talcan
Ontsdn hozza folyadékot. A siutés félidejében forditsa
meg a hust.

Egész csirke 1-1.5kg; friss Ifl El 2; M 200 ml; zomancozott tepsi a siité talcan
Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités félidejében forditsa
meg a csirkét, hogy egyenletesen piruljon.
Fél csirke 0.5-0.8kg E 3- siits talca
Hasz‘nélja kedvenc fliszereit.
g 1l 180 -2 -
Jérceme 80 bo?]ﬁégnfara () [=) 2. tizalio edény a huzalpolcon
@ Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust néhany percig siisse
el6 serpenydben.
Csirkecomb, friss - E 3 siité talca
m Haa ’csirkecombokat marinalta el6szor, csokkentse a h6-
mérsékletet, és hosszabb ideig fézze dket.
Kacsa egészben 2-3kg ﬂ El 2; sutéedény a huzalpolcon
E Hasznalja kedvenc fiiszereit. Helyezze a hust a siitée-
dénybe. A sutés félidejében forditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5kg Ij B 2: mély tepsi
ﬂ Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a mély hus-
sUté tepsibe. A sités félidejében forditsa meg a libat.
Fasirt 1 ki
w ast 9 E 2; huzalpolc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
ﬁ Hal egészben, grillez- 0.5 - 1 kg halan- B 2 siits talca
ve kent Téltsé meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc fliszereit.
Do) Halfilé . @ B 3; t(izallé edény a huzalpolcon
Haszndlja kedvenc flszereit.
Sajttorta -

N

B 2; @ 28 cm-es, rugos sltéforma a huzalpolcon
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
gg Almatorta ; BB 2; 18 100 - 150 mi; siats taica
@ Almas pite . E 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspite -
m P EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
siitéracson
m Csokoladés siitik 2 kg tészta B 3; mély tepsi
32) Csokoladés muffin . (=) 2: e 100 - 150 mi; muffinsiits tepsi a siitéra-
cson
EE Veknis stitemény ) E 2; kenyérsiité forma a huzalpolcon
m Tepsis burgonya 1kg El 2: siité talca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sité talcara.
ﬁ Zdldségeklkrokettek kg E 3; siit6 talca sltépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a burgonyakat.
36) f;:gi:;“ vegyes 1-15kg [ 3: siits talca sitspapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a zéldségeket.
Krokett, gyorsfa- 0.5 kg L oiex s
m gyasztott IE‘ 3; siité talca
Hasabburgonya, 0.75 kg L oeex ez
EE gyorsfagyasztott El 3; siit6 talca
Husos / zéldséges la- 1-1.5kg . P
@ sagna szaraz tészta- B 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
40) a‘;'e?;’ gﬂfgfg':;'g) 1-15kg (= 1. feifuit étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
m Pizza friss, vékony - E E 2; l“:J 100 ml; siité talca sitépapirral bélelve
@ Pizza friss, vastag - E E 2; siit6 talca sut6épapirral bélelve
43} Quiche . El 2; siitéforma a huzalpolcon
m ﬁzg:;tnly?rabatta [ Fe- 0-8kg E B 2; &] 150 ml; siité talca sitépapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
Teljes kiorlésii / rizs / 1kg

E

barna kenyér kenyér-
siité formaban

E B 2; &J 150 ml; siit6 talca sutdpapirral bélelve /
huzalpolc
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8. ORAFUNKCIOK
8.1 Orafunkciok

Orafunkcié Alkalmazas

D Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato.

Percszamlalo

Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sutéfunkcio leall.
STOP
Fézésiido

@ Siités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

Késleltetési ido

@ Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs hatassal a siité miikddésére.
Miikédésidézits A Miikodésidoézitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbiakat: Mend,
(ikodesidozitd Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Q~

O @

Az idé mddositasahoz Iépjen a menibe, majd va- )
lassza ki a Beallitasokban a Pontos id6 lehetdsé- Allitsa be az érat.
get.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés

e A kijelzon a ko- e
vetkezs lathato: ({ Q \
0:00

Allitsa be Percszamlalo érté-
Nyomja meg: @ két. Nyomja meg: OK.

@ A id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

106 MAGYAR



Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
NV2 N\,
( QN x| A kijelz6n a kovet- { QN Tk
kezé lathato:
0:00

Valassza ki a siité- Nyomja meg tbb- STOP e
funkciét, majd dllitsa  S20r a kovetkezot: Asltésiidobealita-— mia meg: OK
be a hémérsékletet. V) sa. yorm o

@ A id6zité azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
( \ e A kijelz8 (v \ A kijelzén a ( \
J az Uj pon- koévetkez6 <)
tos id6t lathato:
mutatja. .
. Y P
) Nyomjameg @ LeAli-
Valassza tobbszor a START Allitsa be az Nyomja meg: TAS Allitsa be a Nyomija
kiasité-  kovetkezot: elinditas id6- OK befejezés OK
funkciot. QD pontjat. - idépontjat.  Meg

@ A id6zit6 a kezdés bedllitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

. a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet. polcrol.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
ndveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
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Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcio véletlen médositasat.

Ha a késziilék mikodése kdzben kapcsolja be, a bedllitott siités tovabb folytatodik, azonban a kezelépanel lezar.
Ha kikapcsolt készuléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6panel lezar.

M Nyomja meg és tartsa nyomva a E'I B - nyomja meg és tartsa nyomva a
gombot a funkcié bekapcsolasahoz. kikapcsolashoz.
Hangjelzés hallhaté.

@ 3x EI felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a késziilék bizonyos idé @
elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio (°C) (6)

mikodik, és a kezelé nem valtoztat

semmilyen beallitason. 80-115 125
120 - 195 85
200 - 245 55
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10.3 Hiitoventilator

@ Amikor a készllék Gizemel, a hiitéventilator
(°C) (6) automatikusan bekapcsol, hogy hiivésen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja

a készlléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a készilék le nem hdil.

250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem miikodik az
alabbi funkcidkkal: Sité vilagitas, Késleltetési
idé.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevok minésegetdl és mennyisegétdl fliggenek.

Eléfordulhat, hogy az Uj készUlék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a husokat vagy a stiiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és
polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a bedllitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = 5§ ¥ O

(°C) (perc)
Edes roladok, 16 db  siitétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Péksitemény, 9 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg
Keksztekercs sUtétalca vagy csepptalca 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sutétalca vagy csepptalca 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskotatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptalca 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg sutétalca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpolcon 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 35-45
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¥ = 5 I O

(°C) (perc)
Saslik, 0,5 kg sUtétalca vagy csepptalca 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sUtétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptalca 180 2 25-35
Muffin, 12 db sitétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
So6s aprosltemény, sUtétalca vagy csepptalca 180 2 25-30
20 db
Teasltemény omlos  sltétalca vagy csepptalca 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 20-30
Eérolt z0ldségek, 0,4  sutétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
9
Vegetarianus omlett pizzaserpeny6 huzalpolcon 200 3 25-30
g/l;dkiterra'n zoldségek, sutétalca vagy csepptalca 180 4 25-30
[ Kg

11.3 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd felliletl edények.

=

- j b Bogrés siitemény
Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlikroz6 Sotét, nem visszatlikrozo fel- Keramia Sotét, nem visszatikrozd
felllettel Ulettel 8 cm-es atméro, 5 felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd cm magassag 28 cm-es atmérd

11.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo6 intézetek szamara

Informacié a bevizsgalo intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.
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‘/ =1 (‘
\ C] oru
°C) (perc)

Aprosite-  Also + felsé Sité talca 3 170 20-35 -
mény, 20 sités
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 3 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 2és4 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Almaspite,  Alsoé + fels6 Sutéracs 2 180 70 -90 -
2 forma, sités
atmeéré: 20
cm
Almaspite, Ho6légbefuvas, Sutéracs 2 160 70 -90 -
2 forma, nagy héfok
atméré: 20
cm
Zsirtalan Also + felsé Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a sutét
piskota- sutés 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
jG tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sitéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
ja tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sutéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméré-
jG tortafor-
ma
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 3 140 - 150 20-40 -

nagy héfok
Linzer Hélégbefuvas, Siité talca 2és4 140 - 150 25-45 -

nagy héfok
Linzer Alsé + fels6 Suté talca 3 140 - 150 25-45 -

sltés
Toast ke- Grill Sutéracs 4 max. 1-5 Melegitse el6 a sutét
nyér, 4 - 6 10 percig
db
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= k£ B3 O O

(°C) (perc)
Marhahus  Girill Sutdracs, 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, csepptalca cot a negyedik szintre,
6 darab, mig a csepptalcat a
0,6 kg harmadik szintre. A

sUtési id6 félidejében
forditsa meg az ételt.
Melegitse el6 a sutét
10 percig

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitoszerek

A készlilék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

—<

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb maradvany ti-
zet okozhat.

[

Napi hasznalat

A nedvesség lecsapodhat a késziilékben vagy az ajtd Giveglapjan. A paralecsapodas csok-
kentése érdekében a sités megkezdése el6tt 10 percig izemeltesse a késziléket. Ne tarol-
ja az ételeket 20 percnél tovabb a készillékben. Hasznalat utan kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.

e,
c24

Tartozékok

Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.

12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér

mélyedése

GOzben sutés utan tisztitsa ki a sttétér
bemélyedésebdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.
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1. lépés

2. lépés 3. lépés

Ontsdn 250 ml fehér ecetet a siits-
tér mélyedésébe. Legfeljebb 6%-os
adalékoktol mentes ecetet hasznal-
jon.

30 percig hagyja kérnyezeti hémér-  Egy puha kendével és meleg vizzel
sékleten, hogy az ecet feloldja a viz- tisztitsa meg a sutéteret.
kémaradvanyokat.

s

Az alabbi funkcional: SteamBake 5

- 10 sutési ciklusonként takaritsa ki a stt6t.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok
A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartdkat.

1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg,

hogy lehdiljon.

oldalfaltol.

2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az ﬂ&
4

3. lépés Huzza el a polctarté hatuljat az oldal- | T
faltol, majd vegye ki a polctartot. 1/ ‘ —_—

4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent- O [=p A L
étes sorrendben helyezze vissza. () ‘2 \Z Hb

A teleszkopos siitésineken talalhato = <l
végallas Utkozok elére nézzenek. |

At

12.4 Hogyan hasznalja:
tisztitas

A sitét a Pirolitikus tisztitas funkcioval

tisztitsa.

Pirolitikus /\ VIGYAZAT!
Amennyiben a készilék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
siitében.

A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehiljon.

Vegyen ki minden tartozékot a siit6-  Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe
térbél is tavolitsa el. mosogatoészerrel tisztitsa meg a sutétér
aljat és a sutdajtd lvegének belsé olda-

lat.

Pirolitikus tisztitas

1. lépés

Lépjen az alabbi menibe: Tisztitas rrrr/
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Pirolitikus tisztitas

Kiegészité funkcio Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 106
C2 - Normal tisztitas 16 30 perc
C3 - Alapos tisztitas 2 6 30 perc
2. Iépes OK._ nyomja meg a tisztitdprogram kivalasztasahoz.
3. épes OK._ nyomja meg a tisztitas elinditdsahoz.
4. lépés Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe.

@ Amikor megkezdddik a tisztitas, a sit6 ajtaja reteszelddik, és a sutévilagitas kikapcsol. Az ajtozar kioldasaig

a kijelz6n az alabbiak lathatok: E| funkciot.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és varja Egy puha kenddvel tisztitsa mega A sutétér aljardl tavolitsa el az ételma-
meg, hogy lehljon. sutéteret. radvanyokat.

12.5 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

m/ il Kiielzén 5 masod iq minden fézési cikl Az emlékeztetd kikapcsolasahoz Iépjen ide: Mend,
vilog a Kijelzon ma\fggé’r?rc'g minden f0zesi CKIUS - majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas emlékeztets.

12.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajtéd

A slit6 ajtajaba harom Uveglap van beépitve. Az ajtd és belsd lGveglapjai a tisztitashoz
kivehetdek. Az Uveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,,Az ajto eltavolitasa és visszaszerelése”
c. rész dsszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!
Ne hasznalja a siitét az tiveglapok nélkiil.

1. lépés Nyissa ki teljesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért. \
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2. lépés

Emelje fel és hiizza a reteszeket, amig be-
kattannak.

3. lépés Csukja vissza a slitd ajtajat az elsd nyitasi
pozicidig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtot a helyérdl.
4. lépés Helyezze a sit6ajtot egy puha ruhaval leta-
kart egyenletes fellletre.
5. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levélassza a zarésint.
6. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavolitdshoz.
7. lépés Egyenként fogja meg az ajto lveglapjait a
fels6 széliknél fogva, és dvatosan huzza
azokat egyenként. Az eljarast a felsé lveg-
lappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az lveg-
lap teljesen kicsusszon a sinbdl.
8. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az liveglapokat. Az
Uiveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
9. lépés Tisztitas utan tegye vissza az liveglapokat és a sit6ajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.
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Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B) megfele-
16 sorrendben tegye vissza. Ellenérizze az liveglapok A B
szélénél [évd szimbdlumot / nyomatot. Mindegyiken
kiilonbozdképpen néz ki, igy a szét- és Osszeszerelés
kénnyebb.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattand hangot

ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsé Uveglapot megfeleléen - A
helyezte-e az agyazatba. .

]

—

)

>

12.7 Hogyan cserélje: Lampa A zsirmaradék raégésének elkerilésére

mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A sitovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a siitét. Varja meg, mig Huzza ki a siitét a halozati aljzatbol. Tegyen egy kendét a sttétér aljara.

a suté lehdl.

Hatso lampa

1. lépés Az lvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6éallo izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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13.1 Mi a teendo, ha...
A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma Ellendrizze, ha...

A készliléket nem lehet bekapcsolni, vagy nem miiké- A késziilék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
dik. |6zathoz.

A készulék nem melegszik fel. Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel. A készllék ajtaja zarva van.

A készilék nem melegszik fel. Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel. A funkciozar ki van kapcsolva.

Alkotéelemek

Probléma Ellendrizze, ha...

A sutévilagitas ki van kapcsolva. Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik. Kiégett az izzé.

Hibakédok

A kijelzén a kovetkez6 lathato: Ellenérizze, ha...

Err C3 A készlilék ajtaja be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A készlilék ajtaja zarva van.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos id6t.

Ha a kijelzén olyan hibakéd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és vissza a lakasban
|évé kismegszakitdt a készilék Ujrainditdsahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

Tisztitas
Probléma Ellendrizze, ha...
A viz kifolyik a siitétér bemélyedésébél. Tul sok viz van a slitétér mélyedésében.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyediil a problémara, forduljon a markakereskedéhéz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsd keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a késziilék sutbéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)
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Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertetd és termékismertet6 lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfelel6en

Gyart6 neve

AEG

Modellazonosité

BPS351161M 949499672

Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels® sutés 0.93kWh/ciklus
mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses lizemmod 0.69kWh/ciklus

mellett

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hanger6é

72

A sit6 fajtéja

Beépithet6 sutd

Témeg

32.6kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siték, gézsitdk és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé6 modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A készulék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a késziilék

mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.

Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sutések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a stitéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A sutévilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikaodik. Amikor kikapcsolja a készUléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhdt hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran
a befejezés elétt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készulék hdmérsekletét a minimum értékre. A
készilékben levé maradékho tovabb folytatja
a suteést.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kertlje a készilék
elémelegitését.
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A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sutés kdzben kapcsolja ki a sitévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

15. A MENU FELEPITESE
15.1 Menii

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkcio hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csOkkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
(’ ON ON @ O

Vaélassza ki a kiegé-
szit6é funkciot a Meni
struktdrabol, és

— - valassza ezt
a MenU-re lépés-

Valassza ki a bealli- OK. nyomja meg a

Allitsa be az értéket,

bedllitas megerdsits- A0 NYomia meg a

i dvet- tast.
hez. nyomja meg a kovet séhez. OK gombot.
kezd gombot: OK.
Forgassa a siitéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe, és 1épjen ki innen: Mend.
A Menii felépitése
Ly
El6re programozott siités /3 Tisztitas rrrr/ Beallitasok @
Beallitasok
01 Pontos id6 Méddositas 02 Kijelz6 fényeré 1-5
03 Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés 04 Figyelmezteté hangerd 1-4
2 - Kattanas
3 - Hang kikap-
csolva
05 MUkodésidozitd Be/Ki 06  Sito vilagitas Be/Ki
07 Gyors felfiités Be/Ki 08 Tisztitas emlékeztetd Be/Ki
09 Demo tizemmad Aktivalé kod: 10 Szoftver verzié Ellenérzés
2468
11 Osszes beallitas torlése Igen / Nem
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16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A l‘f.\‘-) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseéglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tiltd szimbdlummal ellatott késziléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi tjrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.



Esiet sveicinati AEG pasaulé! Pateicamies jums, ka iegadajaties
musu ierici.

Atbilstosi musu ilgtspéjiguma mérkiem més samazinam papira daudzumu un

EE nodrosinam lietoSanas instrukcijas tieSsaisté. Atrodiet pilno lietoSanas instrukciju
vietné aeg.com/manuals
sanemtu lieto$anas ieteikumus un brosdras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju vietné aeg.com/support
AEG Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
W[} lejupieladéjiet lietotni My AEG Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DRO$TBAS INFORMACIJA. ...t 121
2. DROSIBAS NORADIJUMLL.......cooiiiiiiiiiiciciiniscsisisieesscs s 123
3. UZSTADISANA. ...ttt ettt sttt s s s s eeenen 126
4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS ..ottt 128
5. VADIBAS PANELIS....... ..o 128
6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES..........ccoooouiiiiiiiiiiicciecees 129
7. IZMANTOSANA IKDIENA......c.oiiiiiiiiiirieiet ettt 130
8. PULKSTENA FUNKCIJAS........cciiiiiiiiiii 135
9. PIEDERUMU LIETOSANA ... 137
10. PAPILDFUNKCIJAS ... .. 138
11. PADOMI UN IETEIKUML.......coiiiiiiiiiiiiiii i 138
12. KOPSANA UN TIRISANA ..ot 141
13. PROBLEMRISINASANA . .......ooitiiititeteieieietete ettt 146
14. ENERGOEFEKTIVITATE ..ot 147
15. IZVELNES STRUKTURA.....cootititeirieieieirieieieieis et 148
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........cceuruimiiiieieiieceeecieieneenenenns 149

1. A\ DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

LATVIESU
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1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

v

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.
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« UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices

iekSienes virsmai.

* Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tiritaju.
* Plits virsmas stikla durvju tirisanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirnsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.
» Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta
persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

+ Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespéjams brivi atvert tas durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzes€Sanas
sistéemu. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

Skapi$a minimalais aug- 590 (600) mm
stums (skapi$a zem darba

virsmas minimalais aug-

stums)

Skapi$a platums 560 mm
SkapiSa dzilums 550 (550) mm
lerices priek§puses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm

malais izmérs. Atvere
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Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skruves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréeku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoleétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zemé&juma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.
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« Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievieto$anas elektrotikla
kontaktligzda.

» Slierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

Uzstadisanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela vadu Skérsgriezumu dati ir noraditi
tehnisko datu plaksnites kopjaudas
sadala.Varat skatit ari tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

« Nemainiet 8i produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepesSkrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,



var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabgjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

* Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizveértam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika $is durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mebelu
paneli [ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

e Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lidzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

« Jalietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdeg$anas/Kimisko

izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices
aizdegS$anas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Pirms pirolitiskas firi§anas un iepriek$éjas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmeérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo ipasi nepiedegoSos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

» Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tirisanu.

» Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer
darbojas pirolitiska tirisana. lerice klst |oti
karsta un no priekSejam ventilacijas
atverém izplUst karsts gaiss.

« Pirolitiska finsana ir augstas temperatiras
process, kur$ var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekSejas karsésanas laika un péc
tas.

* NeizS|akstiet vai neizlejiet udeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
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laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku
izdaltie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

» Pirolitiskas firnsanas un iepriek$€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it Tpasi putni un rapuli) var
bat |oti jutigi pret temperatiras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

» Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas firiSanas procesa augsto
temperatiru visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekSéjais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par Saja produkta esoSo lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

» Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
* |zmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savaino$anas vai nosmakSanas
risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

* Atviengjiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

3.1 leblive

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N




(*mm)

523

(*mm)

548 , 21
[~

,_
-

[ NI

3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébeléem
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4. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS
4.1 Visparejs parskats

Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators
Sildelements

@A Lampa

Ventilators

B Tilpnes reljefs

El Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu limeni

~ Qoo

4.2 Papildpiederumi Musakas gatavo$anai.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat ertak ievietot cepeskrasni un iznemt
no tas paplates.

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kiiku formam,
cepesiem.

» Cepama Paplate
Kakam un biskvitiem.

« Ipasi padzilinata tiriana

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéejamie regulatori 5.2 Vadibas panela parskats
Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.
Regulators izvirzas uz aru. Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru

pozicija izslegts, lai izslégtu ierici.

O 'S & & oK

Apgaismojums (lam-

Taimers Atra uzsilsana
pa)

BlokéSana Apstiprinat iestaffjumu
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5.3 Displejs

Displejs ar galvenajam funkcijam.

©BB-8H'HEEE,

QRO S o &

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& ¥ wl © >»>

Blokésana Gatavosanas paligs Tirsana lestafijumi Atra uzsilsana

Taimera indikatori

Q STOP @ @

Laika atgadinajums Beigu laiks Atliktais starts Laika skaitiSana

Progresa josla — temperatirai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

Gatavosanas ar tvaiku indikators (ﬁ)

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:

(O
= S = <)
— —
> g2/ >
ZZ)—] 2
_ 00:00
lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

lepriek$ uzkarsgjiet tukSu cepeSkrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.
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2. soli
solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: E]

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. solis

lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai:
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$€jas karsésanas laikad no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestatiSana. Karsésanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu un atlasiet karsé$anas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu temperataru.

> _
Nospiediet un turiet nospiestu H , lai ieslégtu funkciju: Atra uzsilSana. Ta ir pieejama dazam cepeskrasns funk-
cijam.

Gatavosana ar tvaiku

Parliecinieties, ka cepes$krasns ir atdzisusi.

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis

\ \ lepriek$&ji uzkarséjiet
( ( tukSu cepeskrasni

10 mindtes, lai taja ra-
stos mitrums.
levietojiet édienu ce-
peskrasni.

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar krana  Atlasiet tvaika kar-  lestatiet tempera-
adeni. séSanas funkciju. taru.

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu gata-
vosanas laika vai kameér cepeskrasns ir karsta.

Kad gatavosanas ar tvaiku beidzas:

1. solis 2. solis 3. solis.
pagrieziet karséSanas funkciju re- Uzmanigi atveriet durvis. No cepes- Parliecinieties, ka cepeskrasns ir
gulatoru pozicija izslégts, lai izsleg- krasns izplistoSais mitrums var izraisit  atdzisusi. Izlejiet atlikuSo ddeni no
tu cepeskrasni. apdegumus. cepeskrasns tilpnes reljefa.
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7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija

LietoSana

)

Karsésana ar ventilato-
ru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kalté$anai lidz pat tris plauktu imen. lestatiet par 20—
40 °C zemaku temperatlru neka Augs./Apakskarsésana.

Augs./Apakskarsésana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limen.

Mitruma pievieno$anai gatavo$anas laika. Pareizas krasas un krauks$kigas virskartas
iegusanai cepSanas laika. Suliguma pieskirSanai édienam atkartotas uzsildisanas lai-
ka. Auglu vai darzenu konservésanai.

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbriininasanai, lai padaritu krauk$kigu apaksu.

Apakskarsésana

Kiku ar krauk$kigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.

v

*

Saldeéta partika

Pusfabrikatu krauk$kiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pilditas pankad-
cinas) panaksanai.

N

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Izmantojot $o funkciju,
temperatlra cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestatitas temperataras. Tiek iz-

. [ . mantots atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var samazinat. Plasaka informacija pie-
Ventilatora kars. ar mi-  gjama nodala “Ikdienas lietosana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-
trumu mu.
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
B Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
ﬁ? Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

Infratermiska grilesana

lzvélne

Lai atvértu izvélni: Gatavo$anas paligs, TiriSana, lestatjjumi.

7.3 Piezimes par:Ventilatora kars. ar

mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu

energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar
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mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas

7.4 Ka iestatit: Gatavosanas paligs

“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Katram €dienam Saja apakSizvelné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. Izmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot noklus€juma iestatijumus. GatavoSanas laika

varat ari regulét laiku un temperaturu.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai édiens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot arf ar:

* Automatisks svars

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
On On O @
E \/3 P1-P... oK

Atveriet izvélni.
ligs. Nospiediet OK

AtlasietGatavo$anas pa-

Atlasiet édiena veidu. No-
spiediet OK.

levietojiet édienu cepes-
krasni. Apstipriniet iestati-
jumu.

7.5 Gatavosanas paligs

Apziméejumi

Apziméjumi

pieejams Automatisks svars.

O

Udens daudzums tvaika funkcijas darbina-
Sanai.

™

Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.

[

Plaukta limenis.

=

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimée
édienu, kuru varat parbaudit tabula.

Ediena veids Svars

Plaukta lTmenis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-
tis, pusjéls
Liellopu galas cepe-  1-1.5kg; 4-5cm El.Z; cepama paplate . S
tis, vidéji izcepts biezi gabali P_arls mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
Steiks, vidéji izcepts ;Sg;éri(.)g:;tﬁ?_ E E 3; cepamais trauks uz restota plaukta
zas ékéles ssris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
& | 1.5-2k
gigtsiélkséall;t;:;gii’gi- 5 g |j B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet

nas, ciska, pavédere)

Skidrumu. levietojiet iericé.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-
tis, pusjéls (Iéna gata-
vosana)

N | =

Liellopu galas cepe-
tis, vidéji izcepts (le-
na gatavo$ana)

Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)

1-1.5kg; 4-5cm
biezi gabali

El 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minates
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.

Fileja, pusjéla (Iéna
gatavo$ana)

B

Fileja, vidéji izcepta
(Iena gatavosana)

=y
-

Fileja, pilniba izcepta
(Iena gatavosana)

0,5-1,5 kg; 5-6 cm
biezi gabali

E 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minites
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.

Tela galas cepetis

0.8-1.5kg; 4 cm

|j El 2; cepamais trauks uz restota plaukta

(pieméram, plecs) biezi gabali Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Pievienojiet Ski-
drumu. Cepiet apklatu.
S:I;z::t?:la vai ple- 15-2kg |j B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
GatavoSanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Cukgalas pléestas 1.5-2kg El 2: cepama paplate

5]

strémeles (I€éna gata-
vo$ana)

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.

B

Mugura, svaiga

1-1.5kg; 5-6 cm
biezi gabali

El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Cukgalas ribinas

2 - 3 kg; izmantojiet
jélas, 2-3 cm pla-
nas cukgalas ribi-

nas

E 3; cepama panna
Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas apaks$u. Gata-
voSanas laika vidu apgrieziet galu otradi.

Jéra kaja ar kaulu

1.5-2kg; 7-9 cm

B 2; cepamais trauks uz cepamas paplates

biezi gabali Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika vidi apgrieziet
galu otradi.
Vesela vist 1-1.5kg; igi . - =
esela vista g: svaig! Ifl E 2; &J 200 ml; sautéjamu terine uz cepamas pa-
plates
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
Vista, puse 0.5-0.8kg

B 3; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienttakas garsvielas.

(S|

Vistas kratina

180 - 200 g katram
gabalam

E EI 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna.
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
Vistas stilbini, svaigi - El 3: cepama paplate
El Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet zemaku
temperatlru un gatavojiet tas ilgak.
Pile, vesela 2-3kg Ifl El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
E Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. Gatavosanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.
Zoss, vesela 4-5kg Ij B 2: cepama panna
E Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplaté. Gatavosanas laika vidu apgrieziet zosi
otradi.
Galas rulete kg El 2; restotais plaukts

N

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Vesela zivs, grileta

0.5 - 1 kg katrai zi-

E 2; cepama paplate

ﬁ v Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.
E Zivs fileja . E EI 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Siera kiika -
E ' u E 2; @ 28 cm kukas veidne uz restota plaukta
28] Abolu kka . B 2; L) 100-150 ml; cepama paplate
@ Abolu tarte . E 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
30) pirag [IE] 2: s 100-150 mi: & 22 om piragu veidne
uz restota plaukta
m Braunijs 2 kg miklas El 3; cepama panna
32) Sokolades mafini ; 1B 2; b 100-150 mi; mafinu veidne uz restota
plaukta
@ Kekss . E 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg E 2: cepam paplate
W Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
Daivinas Tk El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
E Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.
Griléti jauktie darzeni 1-1.5kg

K

B 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
m Kroketes, saldétas 0.5 kg El 3: cepama paplate
@ Kartupeli, saldéti 0.75 kg El 3; cepama paplate
@ S:r{?:;:‘:;z‘:z;‘é::- 1-1.5kg E 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
makaronu plaksném
m g?l;;r:it;t::;%pums 1-1.5kg E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
’ GatavoSanas laika vidl apgrieziet édiena otradi.
m Svaiga pica, plana - ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
mo papiru
@ Svaiga pica, bieza - E EI 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
@ Kiss ) El 2; cepama veidne uz restota plaukta
galgete_l Cabata/ 0.8kg E EI 2; lﬁ] 150 ml; cepama paplate parklata ar cepa-
m altmaize mo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
Visu veidu graudu / 1kg

45

rudzu / tumsa maize
visu veidu graudu
maizes veidné

E B 2; &J 150 ml; cepama paplate parklata ar ce-
pamo papiru / restotais plaukts

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

Q Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karsée-
STOP Sanas funkcija.
Gatavosanas laiks

@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.
Atliktais starts

@ Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

. s Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: 1zvélne, lestatijumi kombinacija.
Laika skaitiSana
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8.2 Pulkstena funkcijas iestatiS8ana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.

Q~

O @

Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla- lestatiet pulksteni L OK
siet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .

lestatiSana. Laika atgadinajums

1. solis 2. solis. 3. solis.

N . . N

-N~- Displeja redzams ( )\ \\ Nz

@ 0:00 Q @
Nospiediet: @ lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK

@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis.

3. solis. 4. solis

( \ E ispleja redzams ( \ E
J @ pree! JOZOOd ‘ @
Q

STOP

atlasiet karséSanas Nospiediet atkartoti i 3
funkciju un temperati- ® Iestatletlgiaktsvosanas Nospiediet OK_
ru. :

@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Atliktais starts

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
Displeja ir \ \
N N N
( \ = redzama ( \ i~ Displeja re- ( \ i~
jauna ies- dzams
tatita dien- -l
i -
. nak_ts_lalka ej PAR-
Atlasiet L vértiba. L TRAUKT Lo
karsgsa- Nospiedietat- (T SAKT lestatiet sa- Nospiediet lestatiet bei- Nospiediet
nas funkci- kot @ kuma laiku. OK gu laiku. OK
ju.

136 LATVIESU



lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestafitaja sakuma laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.

Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
gatavos$anas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.
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10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 BlokéSana

Si iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavo$anas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-

kéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

N/

Atskan signals.

&

- Nospiediet un turiet nospiestu B lai
@ ieslégtu funkciju.

Nospiediet un turiet nospiestu E lai
izslégtu funkciju.

Mirgo @ 3x EII kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas nollka ierice izsledzas péc kada
laika, ja karséSanas funkcija darbojas un
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st)

250 — maksimali 3

(°C) @ (st.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Atliktais starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsleédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

®

Tabulas uzradita temperatiira un cep$anas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-

stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem édienu veidiem.
Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, meklégjiet tai lidzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata giSanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

138 LATVIESU



¥ = 5 I O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30

bali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 220 2 10-15

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 3 25-30

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 25-30
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar lldzenu pamatni uz 180 2 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitklika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 2 40 -50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 3 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makaruni, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 25-35

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na
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(°C) (min.)

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 3 25-30
ta

Vidusjaras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 25-30
0,7 kg na

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas sp€ja neka gaisas krasas un atstarojoSiem traukiem.

.~

- Podini
Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojoSa 8 crrlfzrizrwlleft? s 5 Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs . 28 cm diametrs
cm augstums

11.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

¥ B = Ik

D

®

(°C) (min)
Kicinas, 20 Aug$./Apaks- Cepama Pa- 3 170 20-35 -
paplate karséSana plate
Kicinas, 20 Karsé$anaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35 -
paplate ventilatoru plate
Kdcinas, 20 Karsé$anaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35 -
paplatée ventilatoru plate
Abolu pi- Augs$./Apaks-  Restots 2 180 70-90 -
rags, 2 karsé$ana plaukts
veidnes
@20 cm
Abolu pi- Karsé$ana ar  Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 ventilatoru plaukts
veidnes
@20 cm
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Biskvitkiika AugS$./Apak$-  Restots 2 170 40 - 50 leprieks uzsildiet ce-
bez tau- karsésana plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2 160 40 - 50 lepriek$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
SmilSu mik- KarséSanaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -
la ventilatoru plate
SmilSu mik- Aug$./Apaks- Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -
la karsé$ana plate
Karstmaize, Grils Restots 4 maks. 1-5 lepriek$ uzsildiet ce-
4-6 gabali plaukts peskrasni 10 min.
Liellopa Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts, tau- plauktu cepeskrasns
gab., 0,6 kg ku uztversa- ceturtaja imeni, bet

nas panna dzilo cepesSpannu —

treSaja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atvéléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.

leprieks$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroskiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
TiriSanas Iidzekli

¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréku.

|:| lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarse€jiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
Lietogana ikdie- '1c€ ilgak par 20 minGtém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-

na kroSkiedras dranu.
N Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
2+, kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

12.2 Ka tirit? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar
tvaiku.

1. solis. 2. solis 3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa Laujiet etikim iz8kidinat kalkakmens  Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gde-
250 ml etika. Lietojiet bezpiedevu nogulsnes 30 mindtes istabas tem-  ni un mikstu dranu.

etiki, kura koncentracijas lImenis ne- peratura.

parsniedz 6 %.

Funkcijai: SteamBake firiet cepeskrasni ik pec 5-10 gatavoSanas cikliem.

12.3 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lidz ta atdziest. H:
2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$€jo
dalu nost no sanu sienas. t
[
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo T
dalu nost no sanu sienas un iznemiet 1 ‘ __4 (S
to. 7~ =
- - - (0] —p. 7 H
4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie- 9 ‘2 alg

Teleskopiskas vadotnes atlikusajam
tapam jabut vérstiem uz prieksu.

priekSminétas darbibas pretéja seci- = \Z -
ba. }= =~ |

12.4 Funkcijas Pirolitiska tiriSana
izmantoSana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tirisana.

/\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas

/N BRIDINAJUMS! 81 funkcija. Tas var radit cepeSkrasns

Pastav apdedzinasanas risks.

bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- lznemiet no cepeskrasns visus pie- Nofiriet cepeskrasns iek$éjo apakséjo
diet, ldz ta atdziest. derumus. virsmu un durvju stikla iek$pusi ar siltu
Gdeni, mikstu dranu un maigu tirisanas

lidzekli.
Pirolitiska tiriSana
1. solis leejiet izvéIné: Tirisana mr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla ftirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva firisana 1 h 30 min
C3 - Padzilinata tirisana 2 h 30 min
2. solis.
solis OK _ nospiediet, lai atlasitu tiriSanas programmu.
3. solis Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
4. solis Péc tinSanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta pozicija.

@Kad sakas tirisanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas, un lampa ir izslégta. Lidz durvju blokéSanai

displeja tiek radits: E

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepeskrasns ieksieni ar miks- Notiriet atlikumus no cepeskrasns

diet, dz ta atdziest. tu dranu. apaks$géjas virsmas.
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12.5 TiriSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne un atlasiet

rrrr/ mirgo displeja 5 sekundes péc katras gatavo$anas lestatijumi, Tifisanas atgadinajums

reizes.

12.6 I1znemsSana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek§€jos stikla panelus var iznemt, lai
nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadi§anas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemsSanas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lldz galam un turiet abas en-
ges.
2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,

lidz tie nokliksk.

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis pusatveérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvér§anas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.

144 LATVIESU



5. solis Turiet durvju aug$dala eso$o apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.

6. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.
7. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to aug$éjam

malam un uzmanigi izvelciet tos ara pa vie-
nam. Saciet ar aug$éjo paneli. Parliecinie-
ties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilniba.

8. solis Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla

panelus trauku mazgajamaja masina.

9. solis Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievietoti parei-
za seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
Sana un iznem$ana batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

A

B
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12.7 Ka nomainit: Lampa Vienmér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrotik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Nofiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...
Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma Parbaudiet, vai:

Jus nevarat aktivizét vai darbinat ierici. lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.
lerice neuzsilst. Deaktivizéta automatiskas izslegSanas funkcija.
lerice neuzsilst. lerices durvis ir aizvertas.

lerice neuzsilst. |zdedzis droSinatajs.

lerice neuzsilst. BlokéSana ir atslégta.

Detalas

Probléma Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.
Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.
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Kladu kodi

Displeja redzams... Parbaudiet, vai:

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 |N?ktiCiS stravas padeves parravums. lestatiet diennakts
aiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts kltidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosinataju un atkarto-
ti ieslédziet ierici. Ja kltidas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.

Tirnsana
Probléma Parbaudiet, vai:
No cepeskrasns tilpnes reljefa tek dens. Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz adens.

13.2 Servisa dati
Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priekS€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoso
tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) e

Izstradajuma Nr. (PNC) s

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums AEG

Modela identifikacija BPS351161M 949499672
Energoefektivitates indekss 81.2

Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezma  0.93kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.69kWh/cikla
rezima

Kameru skaits 1
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Siltuma avots

Elektriba

Skalums

72

Cepeskrasns veids

lebivéjama cepeskrasns

Svars

32.6kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvertas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavos$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noldka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atlikuSo siltumu,
lai uzturétu edienu siltu.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuSo siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoS$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundeém. Jus
varat to ieslegt atkartoti, tau i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

1. solis 2. solis

3. solis

4. solis 5. solis
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— — atlasiet, lai  1zvélne klasta un no-
spiediet OK.

ievaditu Izvélne.

Izvélieties iesp&ju no

Atlasiet iestatijumu.

Nospiediet OK, lai
apstiprinatu iestatiju-

mu.

Pielagojiet vértibu un

nospiediet OK.

Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.

lzvélne struktira

« Y
Gatavosanas paligs /\@

Tirisana nn/

lestafijumi @

lestatijumi

01 Diennakts laiks Maintt 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums  1-4

2 — klikskis

3 — skana iz-

slegta
05 Laika skaitiSana leslégt/lzslégt 06 Apgaismojums (lampa) leslégt/lzslégt
07 Atra uzsilsana leslégt/lzslégt 08 Tiri$anas atgadinajums leslégt/lzslégt
09 Demonstracijas rezims Aktivizacijas 10 Programmatiras versija  Parbaude

kods: 2468
11 Nodzést visus iestatijumus  Ja/ Né

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

a%
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus

atbilstoSajos konteineros to otrreizé&jai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties

ar vietéjo pasvaldibu.
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Sveiki atvyke j AEG pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote miisy
prietaisa.

Siekdami tausoti, mes maziname popieriaus naudojima ir visas naudojimo instrukcijas

EE pateikiame internete. Raskite visg naudojimo instrukcijg adresu aeg.com/manuals
G Gaukite naudojimo patarimy, broSiary, trik&iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
@ informacijos adresu aeg.com/support
AEG Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My AEG
W[} Kitchen programéléje.

Available on the \ GET ITON
' App Store }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ..o 150
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS...... oo 152
3. [RENGIMAS ... 155
4. GAMINIO APRASYMAS. ... oo s 157
5. VALDYMO SKYDELIS........cocoiiiiiiiiiiiiiiii 157
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,. ... 158
7. KASDIENIS NAUDOJIMAS.........ccooiiiiiiiie e, 159
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........oii e 164
9. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 166
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS........oooiiiiiiiii i 167
11. PATARIMAI............ OO 167
12. VALYMAS IR PRIEZIURA.......cocoiiiiiiiiniieiiecsec s 170
13. TRIKCIU SALINIMAS ... 175
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... 176
15. MENIU STRUKTURAL......cootiiririeirieieieirieieieeeenes e eeesesseseens 178
16. APLINKOS APSAUGA.........ooiiiiiiii s 178

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo

ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Butina visg laikg prizitréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
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2.

darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.
DEMESIO: Pasirtpinkite, kad pries kei€iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.
Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.
Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.
Pries pirolizinj valymg ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ |SPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas
asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

152 LIETUVIY

« Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros

maitinimo Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis 590 (600) mm
(po darbastaliu)
Spintelés plotis 560 mm

Spintelés gylis

550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm




Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
|émis
Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
neblty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka buty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo

nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries$
ikiSdami maitinimo laido kiStukg j elektros
tinklo lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti vardinéje
prietaiso lenteléje nurodytg bendrajg galiag.
Taip pat ji nurodyta techniniy duomeny
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« PasirOpinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.
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* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirksciy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargtus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nertdijanciojo plieno isblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

» Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezilros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStukg i$ elektros tinklo lizdo.
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« Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrikti stiklo ploksteés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

« Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dimy) rizika naudojant pirolizés rezimg.

» Prie$ pirolizinj valymag ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaites iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj aliejuy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

« |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcija.

« Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

* Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukstos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.



Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

Piroziliniy orkai€iy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonems,
iskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.
Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg
pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperattry pokyciams ir karstiems
garams.

Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirSius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

« Deél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centra.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus susizeisti arba uzdusti.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smug;.

3

Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputes turi atlaikyti
ekstremalias fizines salygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos

. [IRENGIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar
naminiai gyvinai nejstrigty prietaiso
viduje.

3.1 Jrengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
DYOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Ekranas

Valdymo rankenélé

Sildymo elementas

Lemputeé

Ventiliatorius

|duba vandeniui

Lentynos atrama, iSimama

Lentynos vietos

~ Qoo

BEERREEOENE

4.2 Priedai « Ypaé gilus prikaistuvis
Musakai gaminti.

« Teleskopiniai bégeliai
Deél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

* Grotelés
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés rankenéle | iSjungimo padétj, kad

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite ISjungtumete prietaisa.

rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo
funkcijg. Pasukite kaitinimo funkcijy

O 'S & & oK

Orkaites apsvieti-
mas

Laikmatis Greitas jkaitinimas Uzraktas Patvirtinti nuostatg
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5.3 Rodinys

QRO S o &

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

&

Uzraktas

%

Kepimo vadovas

ol

Valymas

e

Nustatymai

>»>

Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

Q

Laikmatis

STOP
Pabaiga

S

Atidétas paleidimas

©)

Laikmatis

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperattra, visa juosta
tampa raudona.

Kepimo garuose indikatorius

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

PrieS naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig prietaisg ir nustatykite laika:

: f

00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

=

6.2 Pirminis paSildymas
Prie$§ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig
orkaite.
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1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

2- iks- - . _

m:: vetks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3-as Nustatykite didziausig funkcijos tara:

veiksmas ustatykite didziausig funkcijos temperatira:

Palikite orkaitg veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperatira.
mas

>
Paspauskite H , kad jjungtuméte funkcija: Greitas jkaitinimas. Veikia su kai kuriomis orkaités funkcijomis.

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.

( ( \ 18 anksto pakaitinkite

tuscig orkaite 10 min,
kad padidéty dregme.
|dékite maistg | orkaite.

Pripildykite orkaités vidaus jdubg vandeniu i§  Pasirinkite kaitini- ~ Nustatykite tem-
¢iaupo. mo garais funkcija. peratira.

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba kai orkaité yra
ikaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

pasukite kaitinimo funkcijy rankené-
le j iSjungimo padétj, kad iSjungtu-
meéte orkaite.

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
Pasalinkite likusj vandenij i$ orkai-
tés vidaus jdubos.

Atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzu-
si dréegmé gali sukelti nudegimus.
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7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C ma-
Zesne temperatira, nei gaminant Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Apatinis + virSutinis

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

kaitinimas
Drégmei padidinti ruo$iant maista. 18gauti tinkama spalvg ir traskia plutele. Skirta pa-
(ﬁ;) Sildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzovéms konservuoti.
SteamBake

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikac¢iams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
ar rytietiSkiems suktinukams).

Si funkcija ruo$iant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
tara orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

mas
vov Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

Grilis

e Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Norédami atidaryti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu
7.3 Pastabos dél Drégnas konvek. Gaminant maistg orkaités durelés turi bati
kepimas uzdarytos, kad funkcija nebty nutraukta ir

Si funkcija naudota vertinant energijos

veikty efektyviausiai.

sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg Naudojant Sig funkcijg, lempute automatiskai
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato | i$sijungs po 30 sekundziy.

EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
vadovaujantis IEC/EN 60350-1. skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
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rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas"“.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudoda-

mi:

« Pagal svorj

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas 4-as veiksmas.

@,

Q\

\/f'

I
P1-P... oK

Atverkite meniu.

Pasirinkite Kepimo vado-

vas. Paspauskite OK.

Pasirinkite patiekalg. Pa-
spauskite OK.

| orkaite jdékite patiekalg.
Patvirtinkite nustatyma.

7.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas

O

Pagal svorj galima.

Prie§ pradédami gaminti maistg prietaisg
ikaitinkite.

[

Lentynélés lygis.

=

M Vandens kiekis gary funkcijai.
Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.
Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas
Jautienos kepsnys,  1-1.5kg; 4-5cm E 2; kepimo skarda o o
vidutinikai iSkeptas storio gabalai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dé-
kite | prietaisa.
Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas
:;T(Z:rt‘gss, vidutiniSkai ;28;&2% 2;'2?;?; |E| E 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
grieiiniai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dé-
kite | prietaisa.
:raol;tll(?:;:(gi?rseﬂgtsals 15-2kg Ifl El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
’ Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-

Slaunies kepsnys, sto-
ras paslépsnis)

déti skyscio. |dékite | prietaisa.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zemoje tempe-
ratdroje)

Jautienos kepsnys,
vidutiniskai iSkeptas
(kepimas zemoje tem-
peratdroje)

Jautienos kepsnys,

gerai iSkeptas (kepi-
mas zemoje tempera-
taroje)

1-1.5kg; 4-5cm
storio gabalai

E 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
prasciausiai pasudykite ir pabarstykite Svieziai maltais pi-
pirais. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvé-
je. |dékite j prietaisa.

Filé, lengvai iSkepta
(kepimas zemoje tem-
perattroje)

B

Filé, vidutiniSkai is$-
kepta (kepimas zemo-
je temperatiroje)

=Y
—_

Filé, gerai iSkepta
(kepimas zemoje tem-
perattroje)

0,5-1,5 kg; 5-6 cm
storio gabalai

B 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
prascCiausiai pastdykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuveé-
je. |dékite j prietaisa.

N

Versienos kepsnys
(pvz., nugariné)

0.8-1.5kg; 4 cm
storio gabalai

|j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti
skyscio. Uzdengtas kepsnys.

Kiauli i 15-2k X L
néasualfbr;o:usgp;;:gls 5 g |j B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
ke Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, mésg apverski-
psnys te
Plésytai kiaulienai 1.5-2kg

(ruoSimas zemoje tem-
peratdroje)

E 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.

B

Nugariné, Sviezia

1-1.5kg; 5-6 cm
storio gabalai

E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

B

Sonkauliukai

2 - 3 kg; naudokite
Sviezius, 2-3 cm
storio Sonkauliukus

E 3; gili keptuvé
|pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.

Erienos koja su kau-
lu

1.5-2kg; 7-9 cm
storio gabalai

El 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.

Visas viSc¢iukas

1-1.5kg; Sviezi

Ifl El 2; lﬁj 200 ml; troskinys ant kepimo padéklo
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmés, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

B

Viséiukas, puseé

0.5-0.8 kg

El 3; kepimo skarda
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

(S|

Vis¢iuko kratinélé

180 - 200 g gabalui

E B 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite kaitintoje keptuvéje.

Viséiuky Slaunelés,
atveés.

E 3; kepimo skarda
Jei vis¢iuko $launelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatirg ir kepkite ilgiau.

Visa antis 2-3kg Ifl El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
E Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite me-
sg | kepimo indg. Praéjus pusei maisto gaminimo truk-
més, antj apverskite.
Visa zasis 4-5kg Ifl El 2; gili keptuve
E Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite me-
sq | gilig kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, zgsj apverskite.
D) Mésos vyniotinis Tk (= 2: vieline lentynéle
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Zuvis, kepta ant grot. 0.5 - 1 kg vienai El 2: kepimo skarda
E zuvial | Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
06| Zuvies filé . (1) [=) 3. kepkite patiekala ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sirio pyragas -
m pyrag E 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
&j Obuoliy pyragas ; ()= 2. 2 100-150 mi: kepimo skarda
E Obuoliy tortas ) B 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
30) Y pyrag BIE] 2: lead 100-150 mi: & 22 em pyrago forma
ant vielinés lentynélés
Sokoladiniai sausai- 2 kg teslos - .
m néliai 9 E 3; gili keptuvé
32) f:ikmad'"'a' keksiu- . (][ 2: 2 100-150 mi: keksiuky padekias ant vieli-
nés lentynélés
@ Pyragas su priedais ) E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés 1kg

(2]

E 2; kepimo skarda
Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

Keptos bulvytés kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
@ Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
2::2%32: kepintos 1-15kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
EE Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darzoves.
R7] Saldyti kroketai 0.5kg E 3: kepimo skarda
B8] Saldytos bulvytés 0.75 kg E 3: kepimo skarda
Mésos / darzoviy la- 1-1.5kg

zanija su sausais B 2; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés

makarony lakstais

(]

Bulviy plokstainis 1-1.5kg

(zalios bulves) B 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés

Pragjus pusei maisto gaminimo laiko, patiekalg apverski-
te.

E

Sviezia pica, plona E E 2; lﬂ 100 ml; kepimo skardoje su kepimo po-

pieriumi

E
'

Sviezia pica, stora

E

‘E IEI 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

Pyragas ,,Quiche* -

E

E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés

PranciiziSkasis bato- 0.8 kg o . . . .
m nas / éiabata / balta EBZ l_] 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
duona pieriumi

Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.

Viso griudo / juoda 1kg

@ duona su priedais EE 2; &J 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-

pieriumi / ant vielinés lentynélés

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Paskirtis
Q Laikui pasibaigus iSgirsite signala.
Laikmatis

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus i$girsite signalg ir kaitinimo funkcija iSsi-
sTop jungs.
Kepimo laikas

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Atidétas paleidimas
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Laikrodzio funkcija Paskirtis

@ Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.

Laikmatis

Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas

Q‘ Q‘

Jei norite pakeisti paros laika, atsidarykite meniu ir

pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas". Nustatykite laikrod].

Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
oo Valdymo skydely- N
je matysite: ( \
0:00
Paspauskite: ) Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

4-as veiksmas.

N

¥

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
e Valdymo skydely- \
(' \ je matysite: ( \
0:00
. . STOP
Pasirinkite kaitinimo ~ SPauskite pakartoti- Nustatykite maisto

funkcijg ir temperatra. nai: O). gaminimo laika.

Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as veiks- 3-as veiks-

veiksmas mas Valdymo m

4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-
mas. mas. mas

as
skydelyje
( \ N matysite ( \
<) naujai nus- <)
tatytg pa-

NP Valdymo

- skydelyje (' \ e
matysite: <)

ros laikg
R Y
Pasirinkite SPauskite pa- C/ PRA-  Nustatykite
kaitinimo kartotinai: DETI paleidimo
funkcija. V] laika.

@ su-

Paspauskite STABDYTl  Nustatykite  paspauski-

pabaigos
OK. laika. te OK,

@ Laikmatis paleidZziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.

llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos Zzemyn.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
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10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uZrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

A Paspauskite E kad jjungtumete B — paspauskite ir palaikykite, kad iS-
funkcija. jungtuméte.
Suveiks garsinis signalas.

@ 3x E'I — mirksés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo @
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po (°C) (val.)

tam tikro laiko prietaisas iSsijungia.

iki 250 3

@ Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
(°C) (val.) naudosite Sias funkcijas: Orkaités

apsSvietimas, Atidétas paleidimas.

30-115 12.5
120-195 8.5 10.3 Ventiliatorius
200 - 245 55 Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius

isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirsiai
iSlikty vésus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkreciam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.
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¥ o= B
\ uru
(°C) (min.)

Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30

vnt. moji skarda

Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40
moji skarda

Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 220 2 10-15

Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 25-35
moji skarda

Sokoladiniai sausai- kepamoji skarda ar surenka- 175 3 25-30

néliai moji skarda

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30

Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25

Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40-50

Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 3 20-25

delés ugnies, 0,3 kg moji skarda

Visa zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy

Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 35-45

lés ugnies, 0,25 kg moji skarda

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-30
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teslainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-30

20 vnt. moji skarda

Smeéliniai sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 150 2 25-35

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30

liy
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¥ = . O
(°C) (min.)

Vidurzemio jaros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 25-30
zovés, 0,7 kg moji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti Keraming Tamsi, neatspindinti
8 cm skersmens, 5
28 cm skersmens 26 cm skersmens cm auksdio 28 cm skersmens

11.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

X B = EE B8 O ®

(°C) (min)
Pyragaiciai, Apatinis + vir- Kepimo skar- 3 170 20-35 -
20 vienety  Sutinis kaitini- da
padékle mas
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 3 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 2ir4 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Obuoliy py- Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 180 70-90 -
ragas, 2 ke- Sutinis kaitini-  nélé
pimo for- mas
mos @ 20
cm
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\ C] oru
(°C) (min)

Obuoliy py- Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke- srautas nélé
pimo for-
mos & 20
cm
Biskvitinis  Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 170 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be Sutinis kaitini-  nélé min.
riebaly, @ mas
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2ir4 160 40 - 60 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  srautas da
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 2 ir4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  srautas da
Trapios te$- Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai ~ Sutinis kaitini- da

mas
Skrebutis,  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaite 10
4-6 viene- nélé min.
tai
Mésainis su  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle jdeki-

jautiena, 6
vienetai,
0,6 kg

nélé, skarda
varvantiems
riebalams
surinkti

te ketvirtame lygyje, o
skysc€ius surenkantj in-
da — treciame. Praéjus
pusei gaminimo laiko
apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite mikropluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

A\

Drégme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto
— prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-
Kasdienis naudo- ropjuosto sluoste.

jimas

H |
<>

Visus priedus valykite kiekvieng karta panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
plauti negalima.

i

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

12.2 Kaip valyti |Jduba vandeniui

Po maisto ruosSimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jduba, kad paSalintumete kalkiy
liku€ius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
| idubg jpilkite 250 ml baltojo acto. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys  ISvalykite jdubg Siltu vandeniu su-
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta likusias kalkiy nuosédas jprastos drékinta minksta Sluoste.
be priedy. temperaturos aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

mas Vés.

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at- H:
mas Soninés sienelés. ‘
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3-as veiks- Lentynos atramos galing dalj patrauki- | T
mas te nuo $oninés sienelés ir idtraukite ja. 1/ —_—
4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie- Q = 7 _ L
mas Singa tvarka. 9

2
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai = \Z -
turi bti atsukti | prieki. ); =~|:

12.4 Kaip naudoti: Pirolizinis
valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite

/\ ISPEJIMAS! sugadinti orkaite.

Atsargiai, galite nusideginti.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Simkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
atvés. stiklg minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas Atidarykite meniu: Valymas rrrr/

Parinktis Trukmé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

2-as veiksmas OK_ paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-ias veiksmas OK_ paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padét;.

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Iki durelés atsirakins, ekrane

matysite: El
Valymo programai pasibaigus:
ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Svalykite vidines sieneles Svelnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atves. Sluoste. nesvarumy likugius.
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12.5 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

rrrr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvieno kepi-

mo.

Jei norite iSjungti priminima, atverkite Meniu ir pasirinki-
te Nustatymai, Priminimas apie valyma.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad
iSvalytumeéte. PrieS nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir

jdéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo plokSEiy.

1-as veiks- VisisSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu

mas lankstus.

2-as veiks- Pakelkite ir patraukite skiastis, kol iSgirsite

mas spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-

veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite | save, kad iSimtumeéte.

4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-

mas grindo pakloto minksto audinio.
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5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.

6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas méte.

7-as veiks- Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai, vie-

mas na po kitos, iStraukite stiklo dalis. Pradékite
nuo virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad stik-
las bity visiSkai iStrauktas i$ atramy.

8-as veiks- Nuplaukite stiklo plok$tes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-

mas daplovéje.
9-as veiks- Baige valyti, [dékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.

Stiklo dalis (A ir B) atgal sudékite tinkama eilés tvar-
ka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos A B
stiklo dalies Sono yra kitoks, kad bity lengviau ardyti
ir vél surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
PasirGpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai atsirem-
ty j atramas.
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12.7 Kaip pakeisti: Lemputé Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty

/\ ISPEJIMAS! riebaly likugiai.

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atves. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- ISvalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kars¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

13. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...
Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti. Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista. ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista. Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista. Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista. Uzraktas iSjungtas.
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Komponentai

Triktis Patikrinkite, ar...

Lemputeé iSjungta. Drégnas konvek. kepimas - jjungta.

Lemputé neveikia. Perdegé lemputé.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas... Patikrinkite, ar...

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Euvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-

a.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtuméte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotgjj aptarnavimo centra.

Valymas
Triktis Patikrinkite, ar...
18 vidinés jdubos iSteka vanduo. Vidinéje jduboje per daug vandens.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova arba jgaliotajj
techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezidros centrui, nurodyti techniniy duomeny

lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés remo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.) e

Prekés numeris (PNC) s

Serijos numeris (S.N.) e

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekejo pavadinimas AEG

Modelio identifikatorius BPS351161M 949499672
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Energijos efektyvumo rodyklé

81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.93kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti- ~ 0.69kWh/ciklas
liatoriaus rezimg,

Angy skaigius 1

Silumos altinis Elektra
Signalo garsumas 72|

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Mase

32.6kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiy, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo kar$c€io indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
ljunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.
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15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
\ \ N N
( ( | ( @ ( |
—_ - Pasirinkite parinktj i$ o Norédami patvirtinti P
o ;SZ?S;Q:E’ Meniu ir paspauskite ~ Pasirinkite nustaty-  nystatyma, paspaus- Pasirinkite re|ksomKQ o
Meniu. OK ma. kite OK. paspauskite UK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj ir iSeikite i§ Meniu.

Meniu struktira

Kepimo vadovas % Valymas rrrr/ Nustatymai @
Nustatymai
01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas 04 |spéjamo signalo garsas  1-4
2 - spragteléji-
mas
3 —garsas i$-
jungtas
05 Laikmatis liungta / iSjungta 06 Orkaités ap$vietimas liungta / iSjungta
07 Greitas jkaitinimas liungta / iSjungta 08 Priminimas apie valymg  |jungta / iSjungta
09 Demonstracinis rezimas Aktyvavimo ko- 10 Programinés jrangos ver- Tikrinti
das: 2468 sija
11 Atkurti visus nustatymus Taip / ne

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite pe/r\‘dirbti medziagas, pazymétas Neismeskite $iuo enklu & paZymety

Siuo Zenklu TO. ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
baty perdirbta. Padékite saugoti aplinka bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

178 LIETUVIY



Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.

V nadej snahe o trvalll udrzateinost’ znizujeme spotrebu papiera, a preto poskytujeme
celé navody na obsluhu online. Ziskajte pristup k vasmu celému navodu na obsluhu
na stranke aeg.com/manuals

Ziskaite rady ohladom pouZivania, broZdry, navody na rieSenie problémov

a informéacie o udrzbe a opravach na stranke aeg.com/support

Stiahnite si aplikaciu My AEG Kitchen pre viac receptov, uzito¢nych tipov a navodov
na rieSenie problémov.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH

1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE...........coooiiiiiiiiriiieiecescnieseseeceens 179
2. BEZPECNOSTNE POKYNY ... 181
BUINSTALACIA ... 185
4. POPIS VYROBKU. ..o 186
5. OVLADACH PANEL........c.ociviieiiriiieiseiienesseeeeseeeseee e 186
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8. CASOVE FUNKCIE. .......ccooouooiiieiiiriiineiseeesee e 193
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15. STRUKTURA PONUKY.......oiiiiiiiiiiiiiiiiececeeneensnsssssssssesseeneeessessssss s
16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA...........ooooroiiiiiiiiiiieeieenenenennenen

1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spésobené

nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do

nich mohli v buducnosti nahliadnut'.

SLOVENSKY
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1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
sposobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

Tento spotrebiC je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebic€ je ureny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a mych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié od elektrickej
siete.
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2.
2.1 Montaz .

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parné Cistice.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mdéze spbsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré spina poziadavky na

/\ VAROVANIE!

inStalaciu.

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na inStalaciu dodané
so spotrebicom.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

+ Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Dodrziavajte pozadovanu minimainu

vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a
nabytku.

Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.
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Minimalna vyska kuchyn-
skej skrinky (minimalna vy-
Ska skrinky pod pracovnou
doskou)

590 (600) mm

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm

Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm

Vyska prednej ¢asti spotre- 594 mm
bica

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm
bica

Sirka prednej ¢asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebica 569 mm
Hibka zabudovaného spo- 548 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1022 mm
kami

Minimalna veikost vetracie- 560x20 mm
ho otvoru. Otvor umiestne-

ny na spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalater.

» Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napéatim
zdroja napajania.

» VzZdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkoveé adaptéry ani
predlZzovacie kable.

» Uistite sa, ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
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pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka
hortce.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

« Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastrcku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vsetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

« Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Informacie o kablovej Casti najdete na
typovom Stitku.Pozrite si aj tabulku:

Celkovy vykon (W)  Cast kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/Zlty kabel) musi
byt o 2 cm dIhsi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel



2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpec€enstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ poc¢as prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebic¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.
Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plameria so
spotrebic¢om.

Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nar.

« Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

« Priintalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mdze vytvorit' teplo a vihkost’
a mdzu spOsobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

Aby sa predislo Skode alebo zmene farby

povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebica vodu.

— Po ukonéeni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele

nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

Na vihké kolace pouzite hiboky pekac.

Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré

moézu byt trvalé.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, ze sklenené panely mozu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé!

* Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

* Pred vykonanim Cistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrante z rury:
— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,
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- vsetky vyberatelné predmety (vratane
ro$tov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre

Cistenie pyrolyzou.

Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,

nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych

ochladzovacich vyduchov vychadza horuci

vzduch.

Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej

teplote, pri ktorej sa mézu vyluovat’
vypary zo zvySkov po vareni

a konstrukénych materialov, preto sa

zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatoCné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani

neaplikujte na dvierka rdry vodu, aby ste

neposkodili sklenené panely.

Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo

vSetkych pyrolytickych rur/zvyskov po

» Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

* Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit,, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo

udusenia.

vareni, nie su $kodlivé pre ludi vratane
deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

» Pocas a po Cisteni pyrolyzou a po€as
prvého predhriatia udrzujte domace
zvierata mimo dosahu spotrebi¢a. Malé
domace zvierata (najma vtaky a plazy)
moézu byt velmi citlivé na zmeny teploty a
vypustané vypary.

* Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,
panviciach, plechoch, kuchynskych
poméckach atd. sa mézu poskodit’ pri
vysokych teplotach prevadzky Cistenia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar
a mozu byt zdrojom nizkeho mnozstva
Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.
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O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.



3. INSTALACIA

/\ VAROVANIE! 3.1 Zabudovanie

Pozrite si kapltoly ohTadne bezpeénosti. uvou'l'uhe www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 Upevnenie rury k linke

4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad

Ovladaci panel
F ? q Ovladac¢ funkcii ohrevu
| (B — (B Displej
Otocny ovladac
Ohrevny prvok
A Osvetlenie
Ventilator
Bl Reliéf dutiny

@Z’@
TN
oo é & E

D 5 - . Y 2o Yooz
10 =\ El Zasuvacia lista, odstranitelna
© C —>— > Urovne ro$tu v rare

4.2 PrisluSenstvo + Extrahlboky pekaé

Na pripravu moussaky.

» Teleskopické listy .
S teleskopickymi listami mozete lahSie
vsunut’ a vybrat’ rosty.

* Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy,
nadoby na pecenie.

* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotoveé kolace.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace 5.2 Prehlad ovladacieho panela
Ak chcete spotrebic pouzit, stlacte ovladac. Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.
Ovladac sa vysunie. Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otoéte ovliadac

funkcii ohrevu do polohy Vyp.
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) 'l & OK

Casovaé Rychle zohrievanie Osvetlenie rury Blokovanie Potvrdte nastavenia

5.3 Displej

Displej s kiti¢ovymi funkciami.

— --e- 0 >) DEMO
HE-H5:86888

9

B
3
5

0]
a)

G ~
Qsme}:::z' s /S

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele

& ¥ wl e >

Blokovanie Sprievodca pecenim Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie

Ukazovatele ¢asovaca

Al S ®

Casomer Koniec Odklad nastavenia &asu Casovag

Lista priebehu - pre teplotu alebo ¢as. Ked spo-
trebi¢ dosiahne nastavenu teplotu, Ciarovy ukazo-
vatel bude Uplne Cerveny.

Ukazovatel peéenia s parou ({,})

6. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim vycistite prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:

)
[ o =4 N

Nastavte ¢as. Stlacte tlacidlo: OK.

6.2 Pociatocny predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu ruru.

SLOVENSKY 187



Krok €. 1 Vyberte z rury vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.

Krok €.2 \astavte maximéinu teplotu pre funkciu: =

Ruru nechajte spustenu jednu h.

Krok €. 3 , )
rok¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustend 15 min.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

7.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok €. 2 Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

>
H — stla¢enim a podrzanim zapnete funkciu: Rychle zohrievanie. Je k dispozicii pre niektoré funkcie rary.

Pecenie s parou

Skontrolujte, ¢i je rdra studena.

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4

vajte 10 minut, aby sa
R vytvorila vihkost'.
Vlozte jedlo do rury.

=)
L ( ( \ Prazdnu raru predhrie-
A

Priehlbinu dutiny rury naplite vodou z vodo- Zvoite funkciu

vodu. ohrevu parou. Nastavte teplotu.

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rury nenapifajte vodou poéas pedéenia, ani
ked je rdra horuca.

Po skon¢eni pecenia s parou:

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Skontrolujte, ¢i je rdra studena.
Odstrarite zvySkovu vodu z priehl-
biny dutiny rury.

rdru vypnete oto¢enim ovladaca Dvierka opatrne otvorte. Uvoinena vih-
funkcii ohrevu do polohy Vyp. kost’ mdze spbsobit’ popaleniny.

188 SLOVENSKY



7.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu Aplikacia
Na pecenie na 3 Urovniach su¢asne a na susenie potravin. Teplotu v rire nastavte
@ 020 - 40 °C nizSie ako pre Tradi¢né pecenie.

Teplovzdusné Pecenie

Tradi€né pecenie

— Na pecenie a opekanie na jednej urovni rostu.

Na pridanie vlhkosti po€as pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a chrumkave;j
C\(ﬁ) korky pocas pecenia. Na zvySenie Stavnatosti pocas opatovného zohrievania. Na za-
varanie ovocia a zeleniny.
SteamBake
a Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.
Pizza
Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.
Dolny ohrev
v Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
>X< zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Mrazené pokrmy

A

Vlhky hortci vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouZijete tuto
funkciu, teplota v dutine sa méze lisit' od nastavenej teploty. PouZije sa zvy$kové tep-
lo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii najdete v kapitole ,Kazdodenné
pouzivanie®, poznamky k: Vlhky horuci vzduch.

v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
v Na pedenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej Grovni. Na gratino-
Y vanie a zapekanie.
Turbo gril
— Vstup do ponuky: Sprievodca pe¢enim, Cistenie, Nastavenia.
Pcmka

7.3 Poznamky k funkcii:Vihky
horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie

a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohiadom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy“, ¢ast’ VIhky horuci
vzduch.VSeobecné odporuc¢ania tykajice sa
uspory energie si pozrite v kapitole
+Energeticka ucinnost®, ¢ast’ Uspora energie.
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7.4 Nastavenie:Sprievodca pecenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporuc¢anu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. PoCas varenia mozete upravit’ aj Cas a

teplotu.

Ked funkcia skonci, skontrolujte, i je pokrm hotovy.

Na pripravu niektorych pokrmov mézete pouzit’ aj:

Hmotnostny program

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
N\,
O O O @
j— \/f P1-P... OK

Vstupte do ponuky.

Vyberte polozku Sprievod-
ca pecenim. Stlacte tlacid-

lo OK.

Vyberte pokrm. Stlacte tla-

gidio OK.

Vlozte pokrm do rury. Po-
tvrdte nastavenia.

7.5 Sprievodca pecenim

Legenda

Legenda

O

Hmotnostny program dostupné.

I

MnozZstvo vody na parnu funkciu.

[

Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

Urover rostu.

=

Na displeji sa zobrazi P a ¢&islo jedla, ktoré
mbzete skontrolovat' v tabulke.

Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo

.

Pecéené hovadzie, ne-
prepecené

)

Hovadzie pecené,
stredne prepecené

]

Hovadzie pecené,
prepecené

1-15kg;4-5cm El 2; plech na pecenie

hrubé kusy

Maso niekolko minut smazte na horcej panvici. Viozte
do spotrebica.

]

Steak, stredne prepe-
ceny

180 - 220 g na kus;
3 cm hrubé platky

E EI 3; nadoba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.

Hovadzie pec¢ené/
dusené (prvotriedne
hovadzie rebro, maso
z horného stehna, hru-
by bok)

1.5-2kg

|j B 2; n%doba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Dolejte
tekutinu. VlozZte do spotrebica.
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Hovadzie pecené, ne-
prepecené (pomalé
pecenie)

N | =

Hovadzie pecené,
stredne prepecené

1-15kg;4-5¢cm

El 2; plech na Beéenie .
Pouzite svoje oblubené koreniny alebo jednoducho sol a

(pomalé pedenie) hrubé kusy gerstvo namleté korenie. Maso niekolko minit smazte na
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pecené, do-
Bl bre prepegené (po-
malé pecenie)
E Filety, neprepecené
(pomalé pecenie)
Filety, stredne prepe- -\ .5 = 2; plech na pecenie .
2= 1,0K9, 9= Ppoyzite svoje oblibené koreniny alebo jednoducho sol a

B

¢ené (pomalé pece-
nie)

=Y
—_

Filety, prepecené (po-
malé pecenie)

6 cm hrubé kusy

gerstvo namleté korenie. Maso niekolko mintt smazte na
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.

Telacie peéené (napr.

0.8-1.5kg; 4 cm

Ifl E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste

plece) hrubé kusy Pouzite svoje oblubené koreniny. Dolejte tekutinu. Pecte
prikryté.
:fkc:\zgkbaraa‘ll:ggile- 1.5-2kg |j El 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
ce Po polovici doby pripravy maso obratte.
Tahané bravéové (po- 1.5-2kg El 2 plech na pe&enie

B

malé pecenie)

Pouzite svoje obllibené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy maso obratte.

E

Cerstvé karé

1-15kg;5-6cm
hrubé kusy

B 2; nadoba na pecenie na drotenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.

B

Rebierka

2 - 3 kg; pouzite
surové, 2 -3 cm
tenké rebierka

El 3; hlboka panvica
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obrat'te.

S|

Jahnacie stehno s
kostami

15-2kg;7-9cm
hrubé kusy

B 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy maso obratte.

B

Celé kuréa

1-1.5kg; Cerstvé

|j El 2; lﬁj 200 ml; nadoba na zapekanie na plechu
na pecenie B

Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy kuréa obratte.

B

Polovicka kurcata

0.5-0.8 kg

El 3; plech na pecéenie
Pouzite svoje oblubené koreniny.

S|

Kuracie prsia

180 - 200 g na kus

E B 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny. Maso niekolko minut
smazte na horucej panvici.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
Kuracie stehna, ¢er- - El 3: plech na pegenie
El stvé Ak ste kuracie stehna najskor marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dlhsSie.
Cela kacka 2-3kg Ifl El 2; nédobq na pecenie na drétenom roste
E Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZte maso na nad-
obu na pecenie. Po polovici doby pripravy kacku obratte.
lah 4-5k
Cela hus Skg |j E 2; hlboka panvica
E Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZzte méso na hiboky
plech na pecenie. Po polovici doby pripravy hus obratte.
Sekana 1kg

N

E 2; dréteny rost
Pouzite svoje oblubené koreniny.

B

Cela ryba, grilovana

0.5 -1 kg narybu

E 2; plech na pecenie B
Naplrite rybu maslom a pouzite svoje oblubené koreniny
a bylinky.

B

Rybie filé

E E 3; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.

N

Tvarohovy kolaé

B 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na droéte-
nom roste

)

Jablkovy kolac¢

EE 2; M 100 - 150 ml; plech na pecenie

B

Jablkova torta

E 2; okruhla forma na kola¢ na drétenom roste

B

Jablkovy kolac¢

EB 2; M 100 - 150 ml; @ 22 cm okruhla forma

na kola¢ na dréotenom roste

Brownies — ¢ok. su-
Sienky

2 kg cesta

B 3; hlboka panvica

N

Cokoladové muffiny

EB 2; &J 100 - 150 ml; plech na muffiny na dréte-
nom roste

&)

Bochnikovy kolaé

B 2; forma na bochnik na drétenom roste

(2]

Pecené zemiaky

1kg

B 2; plech na peéenie
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.

E

Americké zemiaky

1kg

E 3; plech na peéenie vystlany papierom na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakrajajte zemiaky na
kusky.

K

Grilovana miesana
zelenina

1-15kg

B 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleninu nakrajajte na
kusky.

M

Krokety, mrazené

0.5kg

E 3; plech na pecenie
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
@ Hranoléeky, mrazené 0.75 kg El 3: plech na pegenie
@ m:zg;g’:ﬁﬁz‘:ﬁ;ﬁi 1-15kg E 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
m éiegsggz;;n;;?ky 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
Po uplynuti polovice €asu pripravy pokrm otocte.
m Cerstva pizza, tenka - ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; plech na pecenie vystlany papie-
rom na pecenie
m Cerstva pizza, hruba - E EI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
@ Stany kolac . E 2; plech na pecenie na drétenom roste
E:ﬁ]:;almabattalblely 0.8kg E E 2; lﬂ 150 ml; plech na peéenie vystlany papie-
m rom na pecenie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
Celozrnny/razny/ 1kg

@ tmavy celozrnny
chlieb vo forme na
bochnik

EEI 2; lﬁj 150 ml; plech na pecenie vystlany papie-
rom na pecenie/droteny rost

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia
D Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.
Casomer

Po uplynuti ¢asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu sa zastavi.

. STOP
Cas pripravy

@ OdloZenie zaciatku alebo konca varenia.

Odklad nastavenia ¢asu

@ Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’ rary.

Casovaé

Casovag zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny cas

Krok ¢. 1

Krok €. 2 Krok €. 3
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Nastavenie: Presny ¢as

Q‘ Q‘

Presny &as zmenite v ponuke volbou Nastavenia

¥,

Presny cas. Nastavte hodiny.

Stlacte tiacidio: OK.
Nastavenie: Casomer
Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
N2 Na displeji sa zo- N N
brazi: ( Q \
0:00

Q

Stlacte tlacidlo: (\D

¥

Nastavte funkciu Casomer

Stlagte tlagidlo: OK

@ Casovaé zaéne ihned odpodéitavat

Nastavenie: Cas pripravy

Krok ¢. 1 Krok €. 2

Krok €. 3

Krok ¢. 4

(' e Na disb;ilgil’:sa zo- (
; 0:00
JA)

5

. STOP
Vyberte funkciu ohre- Opakovane stlacte: Nastavte ¢as vare- . . OK
vu a nastavte teplotu. V) nia. Stlacte tlacidio: 1.
@ Casovad zaéne ihned odpogitavat

Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu
Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 Krok ¢. 4 Krok ¢. 5 Krok ¢. 6
e Na displeji N
( \ sa zobfazj| ( Na displeji ( Q \
sa zobrazi:
presny cas o
STOP
\f/Vber.te Opakovane START Nastavte ¢as Stlacte tlacid- § Nasliavt? Stlacte tia-
unkciu . Cas skonce-
ohrevu.  stladte: O, spustenia. lo: OK,

nia. gidio: OK|

@ Casovac zacne odpocitavat' v nastavenom ¢ase spustenia
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9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

. Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
/\ VAROVANIE! zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

9.1 Vlozenie prislusSenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.

Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace tyc¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace liSty zvo-
lenej urovne rary.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

SLOVENSKY 195



Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

ShC El — stlacte a podrzte, ak chcete za- B - stlaéte a podrzte, ak to chcete

pnut’ funkciu. vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

@ 3x |E'| — zablika, ked sa blokovanie zapne.

10.2 Automatické vypinanie

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite @
°C (h)

ziadne nastavenia, z bezpec€nostnych

dévodov sa spotrebi¢ po urcitom ¢ase vypne. -
250 — maximum 3
@ Funkcia automatického vypnutia nebude
°c (h) fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rdry, Odklad nastavenia ¢asu.
30-115 12.5
120- 195 85 10.3 Chladiaci ventilator
200 - 245 55 Ked je spotrebi€ v prevadzke, automaticky sa

zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebica chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebic¢ neochladi.

11. TIPY A RADY

11.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikach st iba orienta&né. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva
a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri pe€eni fungovat inak ako spotrebi¢, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporucané nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.

11.2 Vihky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.
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¥ = I,
\ ru
(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 ku- plech na pecenie alebo peka¢ 180 20-30

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 30-40
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 Dr6teny rost 220 10-15

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo peka¢ 170 25-35
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo pekac 175 25-30

Sienky na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 200 25-30
drétenom roste

Piskoétovy korpus forma na korpus na drétenom 180 15-25
roste

Viktériin kolaé forma na pecenie na drétenom 170 40 - 50
roste

Posirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo peka¢ 180 20-25

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 25-35
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 180 25-30
roste

PosSirované maso, plech na pecenie alebo peka¢ 200 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo pekac 200 25-30
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo peka¢ 180 25-35

24 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac¢ 170 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 25-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo peka¢ 150 25-35

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 kusov  plech na pecenie alebo peka¢ 170 20-30
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo pekaé 180 35-45

0,4 kg

na zachytavanie tuku
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¥ = 5 I O

(°C) (min)
Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 200 3 25-30
ta roste
Stredomorska zeleni-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 4 25-30
na, 0,7 kg na zachytavanie tuku

11.3 Vlhky horuci vzduch - odporucané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Nadobky na suflé v

Forma na pizzu Forma na pecenie Forma na korpus
. . . . Keramicka . .
Tmava, matna Tmava, matna } Tmava, matna
. . 8 cm priemer, 5 .
priemer 28 cm priemer 26 cm - priemer 28 cm
cm vyska

11.4 Tabulky peéenia pre skii$obné
institaty

Informacie pre skuSobné Ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.

X B = £ B O ®

(°C) (min)
Malé kola-  Tradiéné pe- Plech na pe- 3 170 20-35 -
¢iky, 20 ks/  cenie cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plech nape- 3 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie Cenie
plech
Jablkovy Tradiéné pe-  Droteny rost 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- cenie
my @20 cm
Jablkovy Teplovzdu$né Droteny rost 2 160 70-90 -
kolac, 2 for- Pecenie
my @20 cm
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Y 5 = I

i3 O ®

(°C) (min)
PiSkétovy  Tradiéné pe-  Droteny rost 2 170 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac¢ bez cenie 10 min
tuku, forma
na kolace
26 cm
PiSkétovy  TeplovzduSné Drdteny rost 2 160 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac¢ bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
26 cm
Piskotovy Teplovzdusné Dréteny rost 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrejte na
kolac bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
Linecké ko- Teplovzdusné Plech nape- 3 140 - 150 20-40 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
laciky Pecenie Cenie
Linecké ko- Tradi¢né pe- Plechnape- 3 140 - 150 25-45 -
laciky cenie cenie
Hrianky, 4 - Giril Dréteny rost 4 Max. 1-5 Ruru predhrejte na
6 kusov 10 min
Hovadzi Gril Dréteny rost, 4 Max. 20-30 Dréteny rost vlozte do
burger, pekaé na od- Stvrtej a pekac na za-
6 kusov, kvapkavanie chytavanie tuku do tre-
0,6 kg tuku tej urovne rary. V polo-
vici varenia otocte po-
krm na druhu stranu.
Ruru predhrejte na
10 min
/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.
12.1 Poznamky k cCisteniu
< Prednu stranu spotrebi¢a ocistite iba handrickou z mikrovlakien namocenou v teplej vode

s jemnym CGistiacim prostriedkom.

Na &istenie kovovych povrchov pouzite Eistiaci roztok.

Skvrny vy¢istite s miernym gistiacim prostriedkom.

Cistiace pro-
striedky
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=

Dutinu oéistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat’ na na-
sledok vznik poZiaru.

[

Vnutri spotrebi¢a alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost.
V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minat pred pripravou pokrmu.

Kazdodenné Jedlo v spotrebici neskladujte dihdie ako 20 mindt. Dutinu osuste po kaZzdom pouziti iba
pouzivanie handri¢kou z mikrovlakien.
by Vygistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouZziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
<+, ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym &istiacim prostriedkom. PrisluSenstvo

224

Prislusenstvo

sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

Prislusenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Cistenie:

Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvy$ky vodného kamena po peceni s parou.

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
Do priehlbiny dutiny nalejte 250 ml  Pockajte 30 minut, kym ocot neroz-  Dutinu vycistite teplou vodou a mak-
bieleho octu. Pouzite maximalne 6  pusti zvy$ky vodného kamena pri kou handri¢kou.
%-ny ocot bez pridavnych latok. teplote okolia.

Pre funkciu: SteamBake vycistite rdru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

12.3 Vybratie:

Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli o€istit’

rdru.

Krok €. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2 QOdtiahnite prednu ¢ast’ zastvacich
list od boc¢nej steny.

Krok €. 3 Zadnu cast' list odtiahnite od bocnej |
steny a listy vyberte.

|

Krok ¢. 4 Zasuvacie listy nainstalujte v opac- O [=p A
nom poradi. 9 2
Pridrziavacie koliky na teleskopickych

=l
listadch musia smerovat’ dopredu. }5 \% |

o
|
|
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12.4 Spoésob pouzivania: Cistenie

pyrolyzou /\ UPOZORNENIE!

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou Ak sa v tej istej kuchynskej skrinke
yp pyrolyzou. nainstalované dalSie spotrebice,

/\ VAROVANIE! nepouZivajte ich stcasne s touto
o o funkciou. Mohlo by to spbsobit’
Hrozi riziko popélenin. poskodenie rary.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockajte, kym Odstrante vSetko prisluSenstvo. Dno rdry a vnutorny skleneny panel
nevychladne. dvierok vycistite teplou vodou, mékkou
handri¢kou a miernym &istiacim pro-
striedkom.

Cistenie pyrolyzou

Krok ¢. 1 Vstupna ponuka: Cistenie rrrr/

Voliteina funkcia Doba trvania

C1 - Lahké ¢istenie 1h

C2 - Normalne Cistenie 1h 30 min

C3 - Dokladné cistenie 2 h 30 min

Krok €. 2
rokc OK _ stiacenim vyberte program cistenia.

Krok ¢.
rok ¢.3 OK _ stiacenim spustite Cistenie.

Krok €. 4 Po Cisteni otocte ovlada¢ funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.

@ Po spusteni Cistenia sa dvere rury zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa dvierka neodblokuju, na displeji su

zobrazené: B

Po skonc¢eni Cistenia:

Ruru vypnite a pockajte, kym  Vnutro vycistite makkou handrickou.  Z dna rary odstrarite zvysky po Eisteni.
nevychladne.

12.5 Pripomienka ¢€istenia

Rura vam pripomenie, Ze ju treba vycistit’ pyrolyzou.

mf bliké na displeji 5 sekind po kazdom peeni. Na Vyp"“tﬁazg’fe"r‘lg‘,ﬁ{igzﬁ’i’;ﬁfaoé?;gﬁg a vyberte

12.6 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury maju tri sklenené panely. Dvierka a vnutorné sklenené panely rury mozete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a
montaz dvierok®.
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/\ UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok ¢. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.

Krok €. 2 Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.

Krok €. 3 Dvierka rury privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z I6Zka.

Krok €. 4 Dvierka polozte na mékku tkaninu na rovny
povrch.

Krok €. 5 Uchopte ram dvierok (B) po stranach v hor-
nej Casti a zatlacte ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upeviovacia zapadka.

Krok €. 6 Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

Krok €. 7 Sklenené panely dvierok uchopte za horny
okraj a opatrne ich vytiahnite jeden za dru-
hym. Zacnite od horného panela. Uistite sa,
Ze skleneny panel sa Uplne vysunie z pod-
pier.
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Krok €. 8 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne osuste. Sklenené

panely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. 9 Po &isteni nainstalujte sklenené panely a dvierka rury.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Dbaijte na to, aby ste sklenené panely (A a B) namon-
tovali spat’ v spravnom poradi. Skontrolujte symbol/
potla¢ na boénej strane skleneného panela, kazdy zo
sklenenych panelov vyzera odliSne, aby boli demon-
tdz a montaz jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, Ze ste namontovali stredny skleneny panel
spravne do 16zok.

A

B

>

—

)

w

12.7 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu,
aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty

na ziarovke.

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2

Krok ¢. 3

Vypnite raru. Poc¢kajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete.

rdra studena.

Na dno dutiny polozte handriku.

Zadné osvetlenie

Krok €. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. 2 Vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymeiite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.
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Krok ¢. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

13. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

13.1 Co robit’, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém Skontrolujte, €i...

Spotrebic nie je mozné zapnut’ alebo ovladat'. Spot'rlebil(:je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napdjania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva. Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva. Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Spotrebi¢ sa nezohrieva. Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva. Blokovanie je vypnuté.

Komponenty

Problém Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté. VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguije. Ziarovka je vypalena.

Chybové kody

Displej zobrazuije... Skontrolujte, €i...

Err C3 Dvere spotrebi¢a su zatvorené alebo nie je pokazeny
zamok dveri.

Err F102 Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

00:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny cas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kod, ktory nie je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim a zapnutim domovej poistky
reStartujte spotrebi€. Ak sa chybovy kod objavi znova, obrat'te sa na autorizované servisné stredisko.

Cistenie
Problém Skontrolujte, €i...
Z priehlbiny dutiny rary vyteka voda. V priehlbine dutiny rary je privela vody.
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13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom titku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebi¢a. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny

spotrebica.

Odporac¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové &islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Nazov dodavatela AEG

Identifikacia modelu BPS351161M 949499672
Index energetickej ucinnosti 81.2

Trieda energetickej U€innosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim 0.93kWh/cyklus
Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej 0.69kWh/cyklus
nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina
Hiasitost’ 721

Typ rary Zabudovana rara
Hmotnost’ 32.6kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné riry a grily — meto-

dy merania vykonu.

14.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, Ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ asto.

Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vysSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte o najkratSie prestavky medzi
pecenim.
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Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked' spotrebi¢ vypnete, na displeji sa
zobrazi zvyskové teplo. Teplo mézete pouzit’
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvyskoveého tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najniz§ie mozné

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
modzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
N
(ON O (O \l O
) N
Vyberte volitelnt
j— funkciu zo $truktu . Upravte hodnoty a
— - vyberte pre Ponuka a Stlaétery Vyberte nastavenie. OK _ stiagenim po- Y

vstup do Ponuka.

oK.

tvrd'te nastavenie.

stlacte OK.

Ovladag funkcii ohrevu otocte do polohy vypnutia na ukonéenie Ponuka.

Ponuka struktara

LY
Sprievodca pecenim /3

Cistenie rrrr/

Nastavenia @

Nastavenia
01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tony tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost' zvuku 1-4
2 - Cvaknutie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Casovad Zap./Vyp. 06 Osvetlenie rary Zap./Vyp.
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Nastavenia

07 Rychle zohrievanie Zap./Vyp. 08 Pripomienka Cistenia Zap./Vyp.

09 Rezim Demo Aktivaény kod: 10 Verzia softvéru Kontrola
2468

11 Zrusit' vSetky nastavenia Ano/nie

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom O odovzdajte :¢ spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklacnom
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

SLOVENSKY 207



aeg.com

867377185-A-192023 @ c E



	OBSAH
	1.  BEZPEČNOSTNÍ INFORMACE
	1.1 Bezpečnost dětí a zranitelných osob
	1.2 Všeobecné bezpečnostní informace

	2. BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	2.1 Instalace
	2.2 Připojení k elektrické síti
	2.3 Použití
	2.4 Čištění a údržba
	2.5 Pyrolytické čištění
	2.6 Vnitřní osvětlení
	2.7 Servis
	2.8 Likvidace

	3. INSTALACE
	3.1 Vestavba
	3.2 Připevnění trouby ke skříňce

	4. POPIS SPOTŘEBIČE
	4.1 Celkový pohled
	4.2 Příslušenství

	5. OVLÁDACÍ PANEL
	5.1 Zasunovací ovladače
	5.2 Přehled ovládacího panelu
	5.3 Displej

	6. PŘED PRVNÍM POUŽITÍM
	6.1 První čištění
	6.2 První předehřátí

	7. DENNÍ POUŽÍVÁNÍ
	7.1 Jak nastavit: Pečicí funkce
	7.2 Pečicí funkce
	7.3 Poznámky k tématu: Vlhký horkovzduch
	7.4 Jak nastavit: Podporované Vaření
	7.5 Podporované Vaření

	8. FUNKCE HODIN
	8.1 Funkce hodin
	8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

	9. POUŽITÍ PŘÍSLUŠENSTVÍ
	9.1 Vkládání příslušenství

	10. DOPLŇKOVÉ FUNKCE
	10.1 Zámek
	10.2 Automatické vypnutí
	10.3 Chladicí ventilátor

	11. TIPY A RADY
	11.1 Doporučení k pečení
	11.2 Vlhký horkovzduch
	11.3 Vlhký horkovzduch – doporučená příslušenství
	11.4 Tabulky vaření pro zkušebny
	Informace pro zkušebny


	12. ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	12.1 Poznámky k čištění
	12.2 Jak provádět čištění: Vyrytá část vnitřku trouby
	12.3 Jak vyjmout: Roštové drážky
	12.4 Pokyny k použití: Pyrolytická čisticí
	12.5 Připomínka čištění
	12.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvířka
	12.7 Jak vyměnit: Osvětlení
	Zadní žárovka


	13. ODSTRAŇOVÁNÍ ZÁVAD
	13.1 Co dělat, když…
	13.2 Servisní údaje

	14. ENERGETICKÁ ÚČINNOST
	14.1 Informace o výrobku a Informační list výrobku dle nařízení EU o ekodesignu a energetických štítcích
	14.2 Úspora energie

	15. STRUKTURA NABÍDKY
	15.1 Nabídka

	SISUKORD
	1.  OHUTUSINFO
	1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
	1.2 Üldine ohutus

	2. OHUTUSJUHISED
	2.1 Paigaldamine
	2.2 Elektriühendus
	2.3 Kasutamine
	2.4 Puhastus ja hooldus
	2.5 Pürolüüspuhastamine
	2.6 Sisevalgustus
	2.7 Hooldus
	2.8 Kõrvaldamine

	3. PAIGALDAMINE
	3.1 Sisseehitamine
	3.2 Seadme kinnitamine köögimööblisse

	4. TOOTE KIRJELDUS
	4.1 Üldine ülevaade
	4.2 Lisatarvikud

	5. JUHTPANEEL
	5.1 Sisselükatavad nupud
	5.2 Juhtpaneeli ülevaade
	5.3 Ekraan

	6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
	6.1 Esmane puhastamine
	6.2 Algne eelkuumutamine

	7. IGAPÄEVANE KASUTAMINE
	7.1 Kuidas seadistada: Küpsetusrežiimid
	7.2 Küpsetusrežiimid
	7.3 Notes on:Niiske küpsetus pöördõhuga
	7.4 Kuidas seadistada:Juhendatud küpsetamine
	7.5 Juhendatud küpsetamine

	8. KELLA FUNKTSIOONID
	8.1 Kella funktsioonid
	8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

	9. TARVIKUTE KASUTAMINE
	9.1 Tarvikute sisestamine

	10. LISAFUNKTSIOONID
	10.1 Lukk
	10.2 Automaatne väljalülitus
	10.3 Jahutusventilaator

	11. VIHJEID JA NÄPUNÄITEID
	11.1 Soovitused söögivalmistamiseks
	11.2 Niiske küpsetus pöördõhuga
	11.3 Niiske küpsetus pöördõhuga – soovitatavad lisatarvikud
	11.4 Küpsetustabelid testimisasutustele
	Teave katseasutustele


	12. PUHASTUS JA HOOLDUS
	12.1 Märkused puhastamise kohta
	12.2 Kuidas puhastada: Veesüvend
	12.3 Kuidas eemaldada: restitoed
	12.4 Kuidas kasutada: Pürolüüspuhastamine
	12.5 Puhastamise meeldetuletus
	12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks
	12.7 Kuidas asendada: lamp
	Tagumine lamp


	13. VEAOTSING
	13.1 Mida teha, kui...
	13.2 Hooldusandmed

	14. ENERGIATÕHUSUS
	14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i ökodisaini ja energiamärgistuse eeskirjadele
	14.2 Energia kokkuhoid

	15. MENÜÜ STRUKTUUR
	15.1 Menüü

	ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΑ
	1.  ΠΛΗΡΟΦΟΡΊΕΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΣΦΆΛΕΙΑ
	1.1 Ασφάλεια παιδιών και ευπαθών ατόμων
	1.2 Γενικές πληροφορίες για την ασφάλεια

	2. ΟΔΗΓΊΕΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΣΦΆΛΕΙΑ
	2.1 Εγκατάσταση
	2.2 Ηλεκτρική σύνδεση
	2.3 Χρήση
	2.4 Φροντίδα και καθάρισμα
	2.5 Πυρολυτικός καθαρισμός
	2.6 Εσωτερικός φωτισμός
	2.7 Σέρβις
	2.8 Απόρριψη

	3. ΕΓΚΑΤΆΣΤΑΣΗ
	3.1 Εντοιχισμός
	3.2 Στερέωση του φούρνου στο ντουλάπι

	4. ΠΕΡΙΓΡΑΦΉ ΠΡΟΪΌΝΤΟΣ
	4.1 Γενική επισκόπηση
	4.2 Αξεσουάρ

	5. ΠΊΝΑΚΑΣ ΧΕΙΡΙΣΤΗΡΊΩΝ
	5.1 Βυθιζόμενοι διακόπτες
	5.2 Επισκόπηση πίνακα χειριστηρίων
	5.3 Οθόνη

	6. ΠΡΙΝ ΤΗΝ ΠΡΏΤΗ ΧΡΉΣΗ
	6.1 Αρχικός καθαρισμός
	6.2 Αρχική προθέρμανση

	7. ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΉ ΧΡΉΣΗ
	7.1 Πώς να ρυθμίσετε: Προγράμματα θέρμανσης
	7.2 Προγράμματα θέρμανσης
	7.3 Σημειώσεις για: Υγρός Θερμός Αέρας
	7.4 Πώς να ρυθμίσετε:Μαγείρεμα με βοήθεια
	7.5 Μαγείρεμα με βοήθεια

	8. ΛΕΙΤΟΥΡΓΊΕΣ ΡΟΛΟΓΙΟΎ
	8.1 Λειτουργίες ρολογιού
	8.2 Τρόπος ρύθμισης: Λειτουργίες ρολογιού

	9. ΧΡΉΣΗ ΤΩΝ ΕΞΑΡΤΗΜΆΤΩΝ
	9.1 Εισαγωγή αξεσουάρ

	10. ΠΡΌΣΘΕΤΕΣ ΛΕΙΤΟΥΡΓΊΕΣ
	10.1 Κλείδωμα
	10.2 Αυτόματη απενεργοποίηση
	10.3 Ανεμιστήρας ψύξης

	11. ΥΠΟΔΕΊΞΕΙΣ ΚΑΙ ΣΥΜΒΟΥΛΈΣ
	11.1 Συστάσεις μαγειρέματος
	11.2 Υγρός Θερμός Αέρας
	11.3 Υγρός Θερμός Αέρας - προτεινόμενα αξεσουάρ
	11.4 Πίνακες μαγειρέματος για ινστιτούτα δοκιμών
	Πληροφορίες για ιδρύματα δοκιμών


	12. ΦΡΟΝΤΊΔΑ ΚΑΙ ΚΑΘΆΡΙΣΜΑ
	12.1 Σημειώσεις για τον καθαρισμό
	12.2 Τρόπος καθαρισμού: Ανάγλυφο τμήμα εσωτερικού του φούρνου
	12.3 Τρόπος αφαίρεσης: Στηρίγματα σχαρών
	12.4 Τρόπος χρήσης: Πυρολυτικός Καθαρισμός
	12.5 Υπενθύμιση Καθαρισμού
	12.6 Τρόπος αφαίρεσης και τοποθέτησης: Πόρτα
	12.7 Τρόπος αντικατάστασης: Λαμπτήρας
	Πίσω λαμπτήρας


	13. ΑΝΤΙΜΕΤΩΠΙΣΗ ΠΡΟΒΛΗΜΑΤΩΝ
	13.1 Τι να κάνετε αν…
	13.2 Δεδομένα σέρβις

	14. ΕΝΕΡΓΕΙΑΚΉ ΑΠΌΔΟΣΗ
	14.1 Πληροφορίες προϊόντος και Φύλλο πληροφοριών προϊόντος σύμφωνα με τους Κανονισμούς περί οικολογικού σχεδιασμού και Ενεργειακής επισήμανσης της ΕΕ,
	14.2 Εξοικονόμηση ενέργειας

	15. ΔΟΜΉ ΜΕΝΟΎ
	15.1 Μενού

	TARTALOM
	1.  BIZTONSÁGI INFORMÁCIÓK
	1.1 Gyermekek és fogyatékkal élő személyek biztonsága
	1.2 Általános biztonság

	2. BIZTONSÁGI UTASÍTÁSOK
	2.1 Üzembe helyezés
	2.2 Elektromos csatlakozás
	2.3 Használat
	2.4 Ápolás és tisztítás
	2.5 Pirolitikus tisztítás
	2.6 Belső világítás
	2.7 Szolgáltatások
	2.8 Ártalmatlanítás

	3. ÜZEMBE HELYEZÉS
	3.1 Beépítés
	3.2 A sütő rögzítése a konyhaszekrényhez

	4. TERMÉKLEÍRÁS
	4.1 Általános áttekintés
	4.2 Tartozékok

	5. KEZELŐPANEL
	5.1 Visszahúzható gombok
	5.2 A kezelőpanel áttekintése
	5.3 Kijelző

	6. AZ ELSŐ HASZNÁLAT ELŐTT
	6.1 Kezdeti tisztítás
	6.2 Kezdeti előmelegítés

	7. NAPI HASZNÁLAT
	7.1 Beállítás: Sütőfunkciók
	7.2 Sütőfunkciók
	7.3 Megjegyzések:Konvekciós levegő (nedves)
	7.4 Beállítás módja: Előre programozott sütés
	7.5 Előre programozott sütés

	8. ÓRAFUNKCIÓK
	8.1 Órafunkciók
	8.2 Órafunkciók beállítása

	9. TARTOZÉKOK HASZNÁLATA
	9.1 Tartozékok behelyezése

	10. TOVÁBBI FUNKCIÓK
	10.1 Funkciózár
	10.2 Automatikus kikapcsolás
	10.3 Hűtőventilátor

	11. HASZNOS TANÁCSOK ÉS JAVASLATOK
	11.1 Sütési javaslatok
	11.2 Konvekciós levegő (nedves)
	11.3 Konvekciós levegő (nedves) - ajánlott tartozékok
	11.4 Ételkészítési táblázatok a bevizsgáló intézetek számára
	Információ a bevizsgáló intézetek számára


	12. ÁPOLÁS ÉS TISZTÍTÁS
	12.1 Megjegyzések a tisztítással kapcsolatban
	12.2 Hogyan tisztítsa: Sütőtér mélyedése
	12.3 Hogyan távolítsa el: Polctartók
	12.4 Hogyan használja: Pirolitikus tisztítás
	12.5 Tisztítás emlékeztető
	12.6 Eltávolítás és visszaszerelés: Ajtó
	12.7 Hogyan cserélje: Lámpa
	Hátsó lámpa


	13. HIBAELHÁRÍTÁS
	13.1 Mi a teendő, ha...
	13.2 A szerviz számára szükséges adatok

	14. ENERGIAHATÉKONYSÁG
	14.1 Termékismertető és termékismertető lap az EU Ecodesign és Energiacímkézési Szabályzatának megfelelően
	14.2 Energiatakarékosság

	15. A MENÜ FELÉPÍTÉSE
	15.1 Menü

	SATURS
	1.  DROŠĪBAS INFORMĀCIJA
	1.1 Bērnu un neaizsargātu personu drošība
	1.2 Vispārīgā drošība

	2. DROŠĪBAS NORĀDĪJUMI
	2.1 Uzstādīšana
	2.2 Elektrotīkla savienojums
	2.3 Lietošana
	2.4 Aprūpe un tīrīšana
	2.5 Pirolītiskā tīrīšana
	2.6 Iekšējais apgaismojums
	2.7 Serviss
	2.8 Utilizācija

	3. UZSTĀDĪŠANA
	3.1 Iebūve
	3.2 Ierīces nostiprināšana pie virtuves mēbelēm

	4. IZSTRĀDĀJUMA APRAKSTS
	4.1 Vispārējs pārskats
	4.2 Papildpiederumi

	5. VADĪBAS PANELIS
	5.1 Iegremdējamie regulatori
	5.2 Vadības paneļa pārskats
	5.3 Displejs

	6. PIRMS PIRMĀS LIETOŠANAS REIZES
	6.1 Sākotnējā tīrīšana
	6.2 Sākotnējā uzkarsēšana

	7. IZMANTOŠANA IKDIENĀ
	7.1 Iestatīšana. Karsēšanas funkcijas
	7.2 Karsēšanas funkcijas
	7.3 Piezīmes par:Ventilatora kars. ar mitrumu
	7.4 Kā iestatīt: Gatavošanas palīgs
	7.5 Gatavošanas palīgs

	8. PULKSTEŅA FUNKCIJAS
	8.1 Pulksteņa funkcijas
	8.2 Pulksteņa funkcijas iestatīšana

	9. PIEDERUMU LIETOŠANA
	9.1 Papildpiederumu ievietošana

	10. PAPILDFUNKCIJAS
	10.1 Bloķēšana
	10.2 Automātiskā izslēgšanās
	10.3 Dzesēšanas ventilators

	11. PADOMI UN IETEIKUMI
	11.1 Gatavošanas ieteikumi
	11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu
	11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi
	11.4 Gatavošanas tabulas pārbaudes iestādēm
	Informācija pārbaudes iestādēm


	12. KOPŠANA UN TĪRĪŠANA
	12.1 Piezīmes par tīrīšanu
	12.2 Kā tīrīt? Tilpnes reljefs
	12.3 Izņemšana. Plauktu balsti
	12.4 Funkcijas Pirolītiskā tīrīšana izmantošana
	12.5 Tīrīšanas atgādinājums
	12.6 Izņemšana un uzstādīšana: Durvis
	12.7 Kā nomainīt: Lampa
	Aizmugures lampa


	13. PROBLĒMRISINĀŠANA
	13.1 Kā rīkoties, ja...
	13.2 Servisa dati

	14. ENERGOEFEKTIVITĀTE
	14.1 Produkta informācija un Produkta informācijas lapa atbilstoši ES Ekodizaina un enerģijas marķējuma noteikumiem
	14.2 Elektroenerģijas taupīšana

	15. IZVĒLNES STRUKTŪRA
	15.1 Izvēlne

	TURINYS
	1.  SAUGOS INFORMACIJA
	1.1 Vaikų ir pažeidžiamų žmonių sauga
	1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

	2. SAUGOS INSTRUKCIJOS
	2.1 Įrengimas
	2.2 Elektros prijungimas
	2.3 Naudojimas
	2.4 Priežiūra ir valymas
	2.5 Pirolizinis valymas
	2.6 Vidinis apšvietimas
	2.7 Paslauga
	2.8 Išmetimas

	3. ĮRENGIMAS
	3.1 Įrengimas balduose
	3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo

	4. GAMINIO APRAŠYMAS
	4.1 Bendroji apžvalga
	4.2 Priedai

	5. VALDYMO SKYDELIS
	5.1 Įstumiamos rankenėlės
	5.2 Valdymo skydelio apžvalga
	5.3 Rodinys

	6. PRIEŠ NAUDODAMI PIRMĄ KARTĄ
	6.1 Pirminis valymas
	6.2 Pirminis pašildymas

	7. KASDIENIS NAUDOJIMAS
	7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos
	7.2 Kaitinimo funkcijos
	7.3 Pastabos dėl Drėgnas konvek. kepimas
	7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas
	7.5 Kepimo vadovas

	8. LAIKRODŽIO FUNKCIJOS
	8.1 Laikrodžio funkcijos
	8.2 Kaip nustatyti Laikrodžio funkcijos

	9. PRIEDŲ NAUDOJIMAS
	9.1 Priedų naudojimas

	10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
	10.1 Užraktas
	10.2 Automatinis išsijungimas
	10.3 Ventiliatorius

	11. PATARIMAI
	11.1 Gaminimo rekomendacijos
	11.2 Drėgnas konvek. kepimas
	11.3 Drėgnas konvek. kepimas – rekomenduojami priedai
	11.4 Maisto gaminimo lentelės patikros įstaigoms
	Informacija bandymų laboratorijoms


	12. VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	12.1 Pastabos dėl valymo
	12.2 Kaip valyti Įduba vandeniui
	12.3 Kaip išimti: Lentynų atramos
	12.4 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas
	12.5 Priminimas apie valymą
	12.6 Kaip išimti ir įdėti: Durelės
	12.7 Kaip pakeisti: Lemputė
	Galinė lemputė


	13. TRIKČIŲ ŠALINIMAS
	13.1 Ką daryti, jeigu…
	13.2 Naudojimo informacija

	14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
	14.1 Gaminio informacinis lapas paruoštas vadovaujantis ES ekologinio projektavimo ir energetinio ženklinimo reglamentų nuostatomis
	14.2 Energijos taupymas

	15. MENIU STRUKTŪRA
	15.1 Meniu

	OBSAH
	1.  BEZPEČNOSTNÉ INFORMÁCIE
	1.1 Bezpečnosť detí a zraniteľných osôb
	1.2 Všeobecná bezpečnosť

	2. BEZPEČNOSTNÉ POKYNY
	2.1 Montáž
	2.2 Zapojenie do elektrickej siete
	2.3 Použitie
	2.4 Starostlivosť a čistenie
	2.5 Čistenie pyrolýzou
	2.6 Vnútorné osvetlenie
	2.7 Servis
	2.8 Likvidácia

	3. INŠTALÁCIA
	3.1 Zabudovanie
	3.2 Upevnenie rúry k linke

	4. POPIS VÝROBKU
	4.1 Všeobecný prehľad
	4.2 Príslušenstvo

	5. OVLÁDACÍ PANEL
	5.1 Zasúvacie ovládače
	5.2 Prehľad ovládacieho panela
	5.3 Displej

	6. PRED PRVÝM POUŽITÍM
	6.1 Prvé čistenie
	6.2 Počiatočný predohrev

	7. KAŽDODENNÉ POUŽÍVANIE
	7.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu
	7.2 Funkcie ohrevu
	7.3 Poznámky k funkcii:Vlhký horúci vzduch
	7.4 Nastavenie:Sprievodca pečením
	7.5 Sprievodca pečením

	8. ČASOVÉ FUNKCIE
	8.1 Časové funkcie
	8.2 Ako nastaviť: Časové funkcie

	9. POUŽÍVANIE PRÍSLUŠENSTVA
	9.1 Vloženie príslušenstva

	10. DOPLNKOVÉ FUNKCIE
	10.1 Blokovanie
	10.2 Automatické vypínanie
	10.3 Chladiaci ventilátor

	11. TIPY A RADY
	11.1 Odporúčania pre varenie
	11.2 Vlhký horúci vzduch
	11.3 Vlhký horúci vzduch – odporúčané príslušenstvo
	11.4 Tabuľky pečenia pre skúšobné inštitúty
	Informácie pre skúšobné ústavy


	12. OŠETROVANIE A ČISTENIE
	12.1 Poznámky k čisteniu
	12.2 Čistenie: Reliéf dutiny
	12.3 Vybratie: Zasúvacie lišty
	12.4 Spôsob používania: Čistenie pyrolýzou
	12.5 Pripomienka čistenia
	12.6 Vybratie a inštalácia: Dvierka
	12.7 Výmena: Osvetlenie
	Zadné osvetlenie


	13. RIEŠENIE PROBLÉMOV
	13.1 Čo robiť, ak...
	13.2 Servisné údaje

	14. ENERGETICKÁ ÚČINNOSŤ
	14.1 Informácie o výrobku a hárok s informáciami o výrobku podľa predpisov EÚ o ekodizajne a energetickom označovaní
	14.2 Úspora energie

	15. ŠTRUKTÚRA PONUKY
	15.1 Ponuka


