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Safety Indications

« During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on the glass of the door. This is a normal
condition. To reduce this effect, wait 10-15 minutes after turning on the power before putting food inside the
oven. In any case, the condensation disappears when the oven reaches the cooking temperature.

» Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open tray.

* Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use. Be careful not to touch any hot
parts.

*WARNING: the accessible parts can become hot when the oven is in use. Children must be kept at a safe
distance.

*WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing the bulb, to avoid the possibility of
electric shocks.

*WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

- Clean the oven door;

- Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge. Do not use
detergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

- Do not place tea towels

* In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning cycle, close the hole with the nut
provided. Always close the hole with the nut when the meat probe is not used.

*Children under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if not continuously supervised.

*Children must not play with the appliance. The appliance can be used by those aged 8 or over and by those
with limited physical, sensorial or mental capacities, without experience or knowledge of the product, only if
supervised or provided with instruction as to the operation of the appliance, in a safe way with awareness of
the possible risks.

*Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised children.

*Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to clean the oven door glasses, as they can
scratch the surface and cause the glass to shatter.

*The oven must be switched off before removing the removable parts and, after cleaning, reassemble them
according the instructions.

*Only use the meat probe recommended for this oven.

*Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

» Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage, current and load indicated on the tag and
having the earth contact. The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be having the
earth contact connected and in operation. The earth conductor is yellow-green in colour. This operation
should be carried out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between the socket and
the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the socket with another suitable type. The plug and
the socket must be conformed to the current norms of the installation country. Connection to the power source
can also be made by placing an omnipolar breaker between the appliance and the power source that can
bear the maximum connected load and that is in line with current legislation. The yellow-green earth cable
should not be interrupted by the breaker. The socket or omnipolar breaker used for the connection should be
easily accessible when the appliance is installed.

*The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by incorporating a switch in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

*If the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or special bundle available from the
manufacturer or by contacting the customer service department.

*The type of power cable must be HO5V2V2-F.

+Failure to comply with the above can compromise the safety of the appliance and invalidate the guarantee.
*Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

*During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than usual, children must therefore be kept
at a safe distance.

*The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.

*When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed upwards and in the back of the cauvity.
The shelf must be inserted completely into the cavity

* WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use protection available from stores.
Aluminum foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamel of the insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

* WARNING: Risk of burn and damage to the appliance

Using the steam function

Released steam can cause burns: Open the door carrefully to avoid injury after using a cooking function with
steam.

* CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during cooking or when the oven is hot.

+ No additional operation/setting is required in order to operate the appliance at the rated frequencies
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should read
this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note of the
serial number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required. Having
removed the oven from its packaging, check that it has not been damaged during transportation. If
you have doubts, do not use the oven and refer to a qualified technician for advice. Keep all of the
packaging material (plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children. When the oveniis
switched on for the first time, strong smelling smoke can develop, which is caused by the glue on
the insulation panels surrounding the oven heating for the first time. This is absolutely normal and, if
it occurs, you should wait for the smoke to dissipate before putting food in the oven. The
manufacturer accepts no responsibility in cases where the instructions contained in this document

are notobserved.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on

the model you have purchased.

1.1 Safety Indications

1.4 Installation

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking
of foods; any other use, for example as a heat source, is considered
improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot be held
responsible for any damage resulting from improper, incorrect or
unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some
fundamental rules:

- do not pull on the power cable to disconnect the plug from the socket;

- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

-in general the use of adaptors, multiple sockets and extension cables
is notrecommended;

- in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance
and do not tamper withit.

1.2 Electrical Safety

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the
assistance of the manufacturer is required to rectify faults arising from
incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee.
The installation instructions for professionally qualified personnel
must be followed. Incorrect installation may cause harm or injury to
people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before
fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to allow
proper circulation of the fresh air required for cooling and protecting
the internal parts. Make the openings specified on last page according
to the type offitting.

1.5 Waste management and environmental protection

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN
MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS. The power supply to
which the oven is connected must conform with the laws in force in the
country of installation. The manufacturer accepts no responsibility for
any damage caused by the failure to observe these instructions. The
oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall
outlet or a disconnector with multiple poles, depending on the laws in
force in the country of installation. The electrical supply should be
protected with suitable fuses and the cables used must have a
transverse section that can ensure correct supply to the oven.
CONNECTION

The ovenis supplied with a power cable that should only be connected
to an electrical supply with 220-240 Vac 50 Hz power between the
phases or between the phase and neutral. Before the oven is
connected to the electrical supply, itis important to check:

- power voltage indicated on the gauge;

- the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be
connected to the earth terminal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified
electrician to check the continuity of the power supply's earth terminal.
The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or
by an earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to
keep another wall socket available so that the oven can be connected
to this if it is removed from the space in which it is installed. The power
cable must only be substituted by technical service staff or by
technicians with equivalent qualifications.

1.3 Recommendations

This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU regarding electric and electronic
appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting
substances (that can have a negative effect on the
environment) and base elements (that can be reused). It
is important that the WEEE undergo specific treatments to
correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in
ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it
is essential to follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed
by the town council or a registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large
WEEEs. When you buy a new appliance, the old one can be returned
to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as long as
the appliance is of an equivalent type and has the same functions as
the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.
Open the oven door as infrequently as possible, because heat from
the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the residual heat that the
oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to
avoid any heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric
contract with an hourly tariff, the "delayed cooking" programme makes
energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the
oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in direct
contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your
oven and the resulting strong smokey smells, we recommend not
using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the
accessories supplied with the oven, we advise you only use dishes
and baking moulds resistant to very high temperatures.

By placing the C E mark on this product, we are confirming
compliance to all relevant European safety, health and environmental
requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description

2.1 Overview

. Control panel
. Shelf positions (lateral wire grid if included)

. Metal grill
. Drip pan
. Fan (behind the steel plate)
. Oven door
2.2 Accessories
1 Drip pan 3 Lateral wire grids
H=—1 =—=F
E—%v = "%
Collects the residues that drip during the cooking of foods on the grills. Lateral wire grid ifincluded.

2 Metal grill

Holds baking trays and plates.

2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the
oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this
will remove any lingering smells of newness.

3. Use of the Oven
3.1 Display description

~ X STEAM
sean S
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1. Minute minder ATTENTION : the first operation to carry out after the oven has been installed or following
2. Clock setting the interruption of power supply (this is recognizable the display pulsating and showing
3. Cooking time 12:00) is setting the correct time. This is achieved as follows.
4. End of cookin
5. Temperature c?r clock display 'Push the c‘enEr?I 'l')u"tton.
6. LCD display adjustment controls *Settime with ™" "+" buttons.
7. Thermostat selector knob *Release all buttons.
8. Function selector knob ATTENTION: The oven will only operate providing the clock is set.
FUNCTION HOW TO USE HOW TO DEACTIVATE WHAT IT DOES WHY IT IS NEEDED
+Child Lock function is +Child Lock function is
activated by touching Set deactivated by touching
(+) for a minimum of 5 touchpad Set (+) again for a
KEY LOCK | seconds. From this moment [ minimum of 5 seconds.
on all other function are From this moment on all
locked and the display will functions are selectable
flash STOP and preset time | again.
intermittently.
*Push the central button *When the set time as *Sounds an alarm at the end | <Allows to use the oven as
MINUTE 1 times elapsed an audible alarm is | of the set time. alarm clock (could be activated
MINDER *Press the buttons "-" "+" activated (this alarm will *During the process, the either with operating the oven
to set the required time stop on its own, however it | display shows the remaining | or with out operating the oven)
ﬂ *Release all the buttons can be stopped immediately | time.
by pressing the button)
SELECT.
* Push the central button 2 *Push any button to stop « It allows to preset the *When the time is elapsed the
times the signal. Push the central | cooking time required for the | oven will switch off
COOKING | « Press the buttons "-" or button to return to the clock | recipe chosen. automatically.
TIME "+"to set the lenght of function. * To check how long is left to | Should you wish to stop cooking
. cooking required run press the SELECT earlier either turn the function
& * Release all buttons button 2 Times. selector to 0, or set time to 0:00
2 + Set the cooking function * To alter/change the preset | (SELECT and "-" "+" buttons)
with the oven function time press SELECT and "-"
selector "+" buttons.
*Push the central button 3 At the time set, the oven *Enables you to set the end | *This function is typically used
times <Press the buttons "-" | will switch off. To switch off | of cooking time with “cooking time” function.
"+" to set the time at which manually, turn the oven *To check the preset time For example if the dish has to
you wish the oven to switch | function selector to position | push the central button 3 be cooked for 45 minutes and
off 0. times needs to be ready by 12:30,
*Release the buttons *To modify the preset time simply select the required
*Set the cooking function press buttons SELECT + "- | function, set the cooking time to
with the oven function " 45 minutes and the end of
selector. cooking time to 12:30.
At the end of the cooking set
END OF time, the oven will switch off
COOKING automatically and an audible
. alarm will ring.
E/} *Cooking will start automatically
at 11:45 (12:30 minus 45 mins)
end and will continue until the pre-
set end-of-cooking-time, when
the oven will switch itself off
automatically.
WARNING.
If the END of cooking is
selected without setting the
length of cooking time, the oven
will start cooking immediately
and it will stop at the END of
cooking time set.
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3.2 Cooking Modes

Function T°C :
Dial D Function (Depends on the oven model)
O LAMP: Turns on the oven light.
DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around the frozen food
ag 00 so thatit defrosts in a few minutes without the protein content of the food being changed or altered.
ag FAN COOKING: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates
into the food better and both the cooking and preheating times are reduced. You can cook different foods at the
* 50 + MAX | same time with or without the same preparation in one or more positions. This cooking method gives even heat
! y distribution and the smells are not mixed.
& Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.
——
FAN COOKING + STEAM : The hot air is distributed to different shelves, making this function ideal for cooking
% different types of food at the same time, without ever mixing flavours and smells. By pressing the STEAM button,
50 + MAX | the steam option works with traditional heat, thus ensuring the best taste and texture for your dishes and perfect
STEAM leavening.
This mode is suitable for cooking puff pastries, yeast-based deserts, bread and pizza, roasted meat, and fish.
FAN ASSISTED GRILL : use the turbo-grill with the door closed.
M The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. Preheating is necessary for red
ag 50 + MAX | meats but not for white meats. Ideal for cooking thick food items, whole pieces such as roast pork, poultry, etc.
Place the food to be grilled directly on the shelf centrally, at the middle level. Slide the drip tray under the shelf to
collect the juices. Make sure that the food is not too close to the grill. Turn the food over halfway through cooking.
Ao oad
6:2 50 + MAX FAN ASSISTED GRILL + STEAM: Use the upper ventilation and heater at the same time to perfectly cook large
) portions of food. This mode is especially suitable for roasting crispy dishes such as meat, poultry, or fish.
STEAM
FAN + LOWER ELEMENT: The bottom heating element is used with the fan circulating the air inside the oven.
ag 50 + MAX This method is ideal for juicy fruit flans, tarts, quiches and paté.
) It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and other bottom-cooked food.
Nt Place the shelf in the bottom position.
* —_— CONVENTIONAL COOKING: Both top and bottom heating elements are used. Preheat the oven for about ten
i 50 = MAX | minutes. This method is ideal for all traditional roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb,
A game, bread, foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf in mid position.
GRILL : use the grill with the door closed.
The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes preheating is required to
v 50 + MAX getthe elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put at
° ) adistance from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets
on the shelf with the drip tray underneath. The oven has two grill positions:
Grill: 2140 W  Barbecue: 3340 W
GRILL + STEAM: We recommend using the heat resulting from the upper heating system and hot steam to make
° 50 + MAX | dishes that are gratinated on the surface and keep their elasticity and juices intact. You can also use it to
STEAM immediately brown the surface of undercooked food (rare meat) or fish served raw in the centre.
50 + MAX | PIZZA -Withthis function hot air circulated in the oven to ensure perfect result for dishes such as pizza or cake.

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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3.3 Using The Steam Function

4.2 Aquactiva Function

Steam function lets you have better hummidity during cooking cycle.
We recommend alternating steam cooking with traditional cooking.
We recommend alternating steam cooking with traditional cooking.
WARNING: Risk of burn and damage to the appliance.

Released steam can cause burns:

£ Open the oven door carrefully to avoid injury after using a cooking
function with steam.

1. Open the oven door

2. Fill the cavity bottom using max. 150 ml water. Fill the cavity bottom
with water only when the ovenis cold.

3. Putfood in the appliance and close the oven door.

4. Setthe function you prefer to cook with steam. @ =8 .
5. Turn the knob for the temperature to select a temperature.

6. Wait five minutes for preheating. Then press the steam oven button.
The steam oven button works with the function. @ w&? -

CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during cooking or
when the ovenis hot.

7. To turn the appliance off switch the function and temperature knob
to zero positions.

8. Remove water from the cavity bottom. Clean the drip tray after
every cooking cycle. Clean the drip tray after every cooking cycle.
Please see chapter 4.1 for cleaning instrucitons.

4. Oven cleaning and maintenance

4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular
cleaning. Wait for the oven to cool before carrying out manual
cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or
sharp objects for cleaning, so as to not irreparably damage the
enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen
towel after every use of the oven. To remove more obstinate
stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out,
and then rinse with water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.
ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and
drying them: avoid using abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat
into a container and wash the pan in hot water, using a sponge and
washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and
detergent. Alternatively, you can wash the pan in the dishwasher
or use a commercial oven detergent. Never put a dirty pan back
into the oven.

STAINLESS STEEL ORALUMINIUMAPPLIANCES

Clean the oven door with a damp cloth or sponge only.

Dry it with a soft cloth.

Do not use steel wool, acids or abrasive materials as they can
damage the oven surface. Clean the oven control panel with the
same precautions.

CLEANING THE CAVITY BOTTOM

Follow these steps to clean the limestone residue from the cavity
bottom.

It is recommended to clean the cavity bottom after 5-10 steam
cooking cycles.

1. Pour 300 ml of white vinegar into the cavity bottom.

NOTE: Type of vinegar: %5

2. Wait for 30 minutes at room temperature.

3. Clean the oven using soft cloth and water.

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining
fatand food particles from the oven.

1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom
ofthe oven. P

2. Setthe oven function to Static ( __ )or Bottom ( - )heater

3. Setthe temperature to the Aquactiva icon 953

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to
cool down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven
with a cloth.

Warning:

Make sure that the appliance is cool before you touchiit.

Care must be taken with all hot surfaces as there is arisk of burns.

Use distilled or drinkable water. 560

< 000

4.3 Maintenance

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS

1. Unscrew the bolt in an anti-clockwise direction.

2. Remove the side racks by pulling them towards you.

3. Clean the side racks in a dishwasher or with a wet sponge and
then dry them immediately.

4. Having cleaned the side racks, putthem backin and reinsert the
bolts, ensuring that they are fully tightened.

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW

1. Open the front window.

2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side
of the front window by pushing them downwards.

3. Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR 7. At the end of cleaning or substitution, reassemble the parts in

1. Open the oven door. reverse order.
2.3.4. Lock the hinges, remove the screws and remove the upper On all glass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on
metal cover by pulling it upwards. the left side of the door, close to the left-hand lateral hinge. In this way,
5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: the printed label of the first glass will be inside the door.
in pyrolytic ovens, also remove the second and third glass (if
present)).

1.

2,

3.

4.
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CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.
2.Undo the glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3. Once the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

The child lock is on

Deactivate the child lock

The oven does not heat up

A cooking function and temperature has
not been set

Ensure that the necessary settings are
correct

No reaction of the touch user
interface

Steam and condensation on the user
interface panel

Clean with a microfiber cloth the user
interface panel to remove the
condensation layer
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Indicazioni di Sicurezza

« Durante la cottura I'umidita pud condensarsi all'interno della cavita o sul vetro della porta. E normale. Per
ridurre questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo I'accensione prima di mettere il cibo all'interno del
forno. In ogni caso, la condensa scompare quando il forno raggiunge la temperatura di cottura.

* Cuocere le verdure in un contenitore con un coperchio invece di un vassoio aperto.

* Evitare dilasciare il cibo all'interno del forno dopo la cottura per un periodo superiore a 15/20 minuti.

* ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante I'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

» ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde quando si utilizza il forno. | bambini
devono essere tenuti a distanza di sicurezza.

* L'apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.

* | bambini non dovrebbero giocare con |'apparecchio.

» La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione

 Durante I'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all'interno del forno.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

» Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del
forno dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

» Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le
istruzioni.

+ Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

* Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la tensione, la corrente e la potenza
indicate nella targhetta e dotata del contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e funzionante. |l conduttore di terra
giallo-verde. Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso di incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di
sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle
normative attuali del paese diinstallazione. Il collegamento alla rete di alimentazione puo essere effettuato
anche collocando un interruttore automatico onnipolare tra I'elettrodomestico e la rete di alimentazione, in
grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la legislazione corrente. Il cavo di terra giallo-
verde non deve essere interrotto dall'interruttore automatico. La presa o linterruttore automatico
onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente accessibili al momento del montaggio
dell'elettrodomestico.

» La disconnessione pud essere eseguita con la spina accessibile o aggiungendo un interruttore sul
cablaggio fisso, nel rispetto delle normative relative ai cablaggi.

 Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio di cavi
disponibile presso il produttore o contattando il reparto assistenza al cliente.

* Il cavo dialimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F.

* Il mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico e
rendere nullala garanzia.

* Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima della pulizia.

* Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi piu del normale: mantenere
sempre i bambini a distanza di sicurezza;

*L’elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a scopo ornamentale per evitarne il
surriscaldamento.

» Quando si posiziona uno scaffale all'interno, accertarsi che il blocco sia rivolto verso 'alto e nella parte
posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida

* AVWERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o protezioni monouso disponibili in
commercio. | fogli di alluminio o le altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e di danneggiare lo smalto interno stesso.

*AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta del forno.

*AVVERTENZA: Rischio di ustione e di danneggiamento dell'elettrodomestico

Utilizzo della funzione a vapore

Il vapore emesso pud causare ustioni: Al fine di evitare lesioni, dopo aver utilizzato la funzione di cottura al
vapore, aprire lo sportello con attenzione.

*« ATTENZIONE: Non riempire d'acqua il fondo dello scomparto durante la cottura o quando il forno é caldo.

* Il funzionamento dell'elettrodomestico alle frequenze nominali non richiede alcuna operazione o
impostazione. T 11
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1. Avvertenze Generali

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti. Per utilizzare il forno in  modo ottimale &
consigliabile leggere con attenzione questo manuale e conservarlo con cura per ogni ulteriore
consultazione. Prima di installare il forno, prendere nota del numero di serie in modo da poterlo
comunicare al personale del servizio di assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia subito danni durante il trasporto. In caso
di dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di un tecnico qualificato. Tenere tutto il
materiale da imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi) fuori dalla portata dei bambini.
Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo
riscaldamento del collante dei pannelli d’'isolamento avvolgenti il forno: si tratta di un fenomeno
assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di
introdurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza delle

istruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a seconda dei modelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

1.4 Installazione

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui & stato progettato, ossia
solo per la cottura di alimenti; qualsiasi altro utilizzo, ad esempio
come fonte di riscaldamento, &€ considerato improprio e quindi
pericoloso. |l costruttore non pud essere considerato responsabile
per eventuali danni derivanti da usiimpropri, erronei ed irragionevoli.
L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta I'osservanza di
alcune regole fondamentali:

- non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina della presa di
corrente;

- non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi;

- in generale é sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e
prolunghe;

- in caso di guasto e/o cattivo funzionamento dell'apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Elettrica

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI
UNELETTRICISTAO TECNICO QUALIFICATO.
La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere
conforme con le normative in vigore nel paese di installazione. I
produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni derivanti
dalla mancata osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere
collegato alla rete elettrica tramite una presa a muro con messa a
terra o tramite un sezionatore con piu poli, a seconda delle
disposizioni in vigore nel paese di installazione. La rete elettrica deve
essere protetta mediante fusibiliidonei e devono essere utilizzati cavi
con una sezione trasversale idonea a garantire una corretta
alimentazione del forno.

COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione che deve essere
collegato solo a una rete elettrica con una tensione di 230 VCAtra le
fasi o tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete
elettrica, € indispensabile controllare:

-latensione di alimentazione indicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve
essere collegato al morsetto di terra della rete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita
della messa a terra della rete elettrica ad un elettricista qualificato. Il
produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o altri
problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal
suo collegamento ad una messa a terra con una continuita difettosa.
NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, &
consigliabile prevedere la disponibilita di un’ulteriore presa a muro a
cui collegare il forno dopo che é stato rimosso dallo spazio in cui &
stato installato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal
personale dell’assistenza tecnica o da tecnici con qualifiche
analoghe.

ELETTRICI AD

1.3 Raccomandazioni

Dopo I'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per
mantenere il forno perfettamente pulito. Non rivestire le pareti del
forno con fogli d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali,
perché potrebbero fondersi a contatto con le superfici in smalto caldo
e danneggiare le superficiin smalto all'interno del forno. Per evitare di
sporcare eccessivamente il forno e prevenire la diffusione di fumo
maleodorante, & consigliabile non utilizzare il forno a temperature
molto alte. E’ generalmente preferibile imposta- re un tempo di
cottura piu lungo e utilizzare una temperatura pitu bassa. Oltre agli
accessori forniti con il forno, & consigliabile utilizzare piatti e teglie
resistenti alle alte temperature.
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Il produttore non & obbligato ad occuparsi dellinstallazione. Gli
eventuali interventi di assistenza, necessari per correggere problemi
dovuti ad un’errata installazione, non sono coperti da garanzia.
L'installazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in
conformita con queste istruzioni. Un’installazione impropria potrebbe
causare infortuni alle persone, agli animali domestici o danni alle
attrezzature. |l produttore declina ogni responsabilita per eventuali
lesioni o dannidovuti ad un’errata installazione.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di
lavoro. Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio
attorno allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso
di aria fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la
sicurezza dei componenti interni. Realizzare le aperture indicate
nell’'ultima pagina del manuale, a secondadel tipo diinstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto del’ambiente

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla
Direttiva europea 2012/19/EU sulle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono
sia sostanze inquinanti (che possono provocare
conseguenze negative sullambiente) che componenti di
base (che possono essere riutilizzati). E’importante che i
WEEE siano soggetti a trattamenti specifici per rimuovere
e smaltire correttamente tutti gliinquinanti e recuperare tutti i materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell’'assicurare che i
WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale seguire
alcune regole dibase:

-i WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal
comune o da societa registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere
presente la raccolta domestica. Quando si acquista un nuovo
apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore
che deve acquisirlo gratuitamente su base singola, sempre che
'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di
quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L’AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono
dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta
energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della
fine del tempo di cottura pianificato, e servirsi del calore che il forno
continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare
eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di
energia elettrica a tariffa oraria, il programma “cottura ritardata”
rendera piu semplice il risparmio spostando I'avvio del programma
negli orari a tariffa ridotta.

1.6 Dichiarazione di conformita

Apponendo la marcatura C € su questo prodotto, dichiariamo, sotto
la nostra responsabilita, di ottemperare a tutti i requisiti relativi alla
tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla legislazione
europea in essere per questo prodotto.



2. Descrizione del Prodotto

2.1 Panoramica

. Pannello di controllo
. Posizioni ripiani (castelletto se previsto)
. Griglia metallica

. Leccarda
. Ventola (dietro alla piastra di acciaio)
. Porta forno
2.2 Accessories
1 Leccarda 3 Griglie a filo laterale
ﬁ j; ! ’ |
| S B |
=t S - ]
Raccoglie i residui di cibo che gocciolano durante la cottura. Griglia laterale se inclusa.

2 Griglia metallica

Sostiene teglie e piatti.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli alimenti a diretto contatto con griglie e vassoi, ma di utilizzare carte forno e/o appositi
contenitori.

2.3 Primo utilizzo

PULIZIAPRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno morbido leggermente inumidito.
Lavare tutti gliaccessori e pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda. Verificare che il forno sia vuoto, impostare la
temperatura massima e lasciarlo acceso peralmeno 1 ora, cosi darimuovere tutti gliodori normalmente presenti nei forni nuovi.

3. Utilizzo del Forno

3.1 Descrizione del display

7 MAX « .
o « 000
. ees

L 125
200 175 150

9&." - STEAM
/ OVEN

sss
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STEAM
OVEN

1- Timer contaminuti

2- Regolazione dell'ora

3- Tempo di cotturaFine cottura
4- Display temperatura e tempo

5- Comandi di regolazione del display LCD

6- Manopola
7- Manopola

del termostato
del selettore di funzione

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo l'installazione o dopo una
interruzione di corrente (tali situazioni si riconoscono perché sul dispay
lampeggial’ora {2:00) é laregolazione dell’ora, come di seguito descritto.

*Premere il tasto centrale 4 volte.
eImposta l'ora con i tasti "-" "+".

sLasciare i tasti.

ATTENZIONE: Il forno funziona solo se impostato in modalita manuale o cottura

programmata.

FUNZIONE

COME SI ATTIVA

COME S| SPEGNE

COSAFA

A COSA SERVE

*Tenere premuto per 5
secondi il tasto (+), Da
questo momento lo

*Tenere premuto per 5
secondi il tasto (+). Da
questo momento tutle le

Q

regolare la durata
Lasciare i tasti

con un segnale sonoro (il
segnale sonoro si ferma da
solo; per fermarlo subito
premere il tasto) SELECT.

display visualizza il tempo
rimanente.

BLOCCO schermo visualizza funzioni sono riabilitate.
BAMBINO alternativamente “STOP” e
il tempo preimpostato.
*Premere il tasto centrale 1 | <Al termine della durata *Da un segnale sonoro al *Permette di utilizzare il
CONTA- volta. impostata la funzione si termine di un tempo stabilito | programmatore del forno come
MINUTI *Premereitasti"-" "+" per |spegne da sola ed avvisa *Durante il funzionamento il una sveglia (puo essere usato

con forno funzionante o spento.

DURATA
COTTURA

*Premere il tasto centrale 2
volte

*Premere i tasti
regolare la durata
sLasciare i tasti
*Selezionare la funzione di
cottura con la manopola
commutatore.

+"per

+Al termine della durata
impostata il forno si spegne
da solo; se deve essere
fermato prima si deve
portare la manopola
commutatore in posizione
O oppure portare a 0:00 la
durata della cottura (tasti
SELECTe"-" "+")

*Permette di impostare la
durata della cottura del cibo
inserito nel forno

*Per visualizzare il tempo
rimanente premere il tasto
SELECT.

*Per modificare il tempo
rimanente premere il

tasto SELECT +"-" "+"

*Per interrompere il segnale
premere un tasto qualsiasi.
Premere il tasto centrale per
tornare alla funzione orologio.

FINE
COTTURA

v

end

*Premere il tasto centrale 3
volte

*Premere i tasti "- " "+"
per regolare 'ora di fine
cottura

sLasciare i tasti
*Selezionare la unzione

di cottura con la manopola
commutatore

*All’'ora impostata il forno si
spegne da solo; se deve
essere fermato prima e
necessario portare la
manopola commutatore

in posizione O.

*Permette di memorizzare
I'ora di fine cottura

*Per visualizzare I'ora
programmata premere il
tasto centrale 3 volte

*Per modificare I'ora
programmata premere i
tasti SELECT + "-" "+"

*Tipicamente si utilizza questa
funzione con la funzione
DURATA COTTURA-ad
esempio il cibo esiderato deve
cuocere per 45 minuti e
desidero che sia pronto per le
ore 12:30; in tal caso:

*Al termine della durata
impostata il forno si spegne
automaticamente ed avvisa
con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di
cottura desiderata Impostare la
durata cottura a 45 minuti ( "- "
"+") Impostare la fine cottura
alle ore 12:30 ("-" "+" ) La
cottura avra auto- maticamente
inizio alle 11:45 (12:30 meno 45
minuti), all'ora impostata come
fine cottura il forno si spegne
automaticamente.
ATTENZIONE: impostando solo
la fine cottura e non la durata
della cottura, il forno si
accendera subito e si spegnera
all’ora di fine cottura impostata.
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3.2 Modalita di cottura

Intervallo .
cotanopola T Funzione (a seconda del modello)
O LAMPADA: accende la luce interna.
SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al cibo surgelato
% 0 0 facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.
@ FORNO VENTILATO: 'aria calda viene ripartita sui diversiripiani. E’ ideale per cuocere contemporaneamente diversi tipi
* 50 = MAX | dicibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte Margherita,
% pasta sfoglia, ecc...
s’
FAN COOKING + STEAM :L’aria calda viene ripartita su diversi ripiani, rendendo questa funzione I'ideale per cuocere
% contemporaneamente diversi tipi di cibo, senza mai miscelare sapori e odori. Premendo il tasto STEAM, I'opzione del
50 + MAX | vapore lavorain armonia con il calore tradizionale garantendo ai tuoi piatti il massimo gusto, una perfetta lievitazione e la
STEAM migliore consistenza.
Questa modalita & adatta alla cottura di sfogliatine, dolci a base dilievito, pane e pizza, carne e pesce arrostiti.
o GRILL + VENTOLA: I'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando la ventilazione e la resistenza grill
50 + MAX contemporaneamente, si cuociono perfettamente grandi porzioni di cibo, come arrosti, pollame, ecc.
% ) Mettere la griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per raccogliere i grassi. Assicuratevi che il cibo
non sia troppo vicino al grill. Girare la carne a meta cottura.
ho-and FAN ASSISTED GRILL + STEAM : Utilizzando la ventilazione e la resistenza superiore contemporaneamente, si
& 50 + MAX | cuociono perfettamente grandi pezzi di cibo. E una modalita adatta soprattutto alla tostatura di piatti croccanti come
carne, pollame o pesce.
STEAM
& 50 + MAX | SUOLAVENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-souffl&).
| i
L Jp—
° 50 + MAX CONVEZIONE NATURALE: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore. E la cottura tradizionale, ottima per
) arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.
A 50 + MAX GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene inserita la resistenza del grill. Ottima nella
° ) cottura di carni di medio e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
hadad GRILL + STEAM : |l calore generato dal sistema di riscaldamento superiore e dal vapore caldo & suggerito per ultimare
° 50 + MAX piatti che devono essere solo gratinati in superficie ma non devono perdere elasticita e succhi. Si pud anche utilizzare
) laddove si ha bisogno di dorare immediatamente una superficie dell’alimento che deve essere mantenuto al sangue
STEAM (carni) o pesci serviti crudi al centro.
50 +230

PIZZA: || calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello dei forni a legna di pizzeria.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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3.3 Uso della funzione a vapore

La funzione a vapore permette di ottenere una maggiore umidita
durante il processo di cottura. Si consiglia di alternare cotture con
vapore a cotture tradizionali.
AVVERTENZA: Rischio di
dell'elettrodomestico

Utilizzo della funzione a vapore
Il vapore emesso pud causare ustioni: Al fine di evitare lesioni, dopo
aver utilizzato la funzione di cottura al vapore, aprire lo sportello con
attenzione.

1.Aprire lo sportello del forno

2. Riempire il fondo dello scomparto con massimo 150 ml d'acqua.
Riempire il fondo dello scomparto d'acqua solo quando il forno &
freddo.

3. Inserire gli alimenti nell'elettrodomestico e chiudere lo sportello del
forno. & F -
4. Impostare la funzione desiderata per cuocere a vapore. s s st
5. Ruotare la manopola per selezionare una temperatura.

6. Attendere cinque minuti per il preriscaldamento. Quindi premere il
pulsante del forno a vapore. Il pulsante del forno a vapore funziona
conlefunzioni. 8 & T

ATTENZIONE: Non riempire il fondo dello scomparto durante la
cottura o quandoil forno € caldo.

7. Per spegnere l'elettrodomestico premere il pulsante di funzione e
ruotare la manopola della temperatura fino alla posizione "zero".

8. Rimuovere l'acqua dal fondo dello scomparto. Pulire lo
sgocciolatoio dopo ogni ciclo di cottura. Per le istruzioni di pulizia,
vedereil capitolo 4.1.

ustione e di danneggiamento

4. Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli
regolari. Attendere che il forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di
pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti abrasivi, pagliette di ferro o
oggetti appuntiti per lapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le parti
smaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergenti a base di candeggina
(ammoniaca).

PARTIIN VETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo
ogni utilizzo del forno. Per rimuovere le macchie piu ostinate, & possibile anche
utilizzare una spugna imbevuta di detergente ben strizzata e sciacquare con
acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

Se sporca, la guarnizione pud essere pulita con una spugna leggermente
inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli
e asciugarli : evitare di usare detergenti abrasivi.

GOCCIOLATOIO

Dopo aver utilizzato la griglia, rimuovere il gocciolatoio dal forno. Versare il
grasso caldo in un contenitore e lavare il gocciolatoio in acqua calda utilizzando
una spugna e del detersivo per i piatti.

Qualora restassero residui di grasso, immergere il gocciolatoio in acqua e
sapone. In alternativa, & possibile lavare il gocciolatoio in lavastoviglie o
utilizzare un detergente speciale per forni. Non reinserire mai un gocciolatoio
sporco nel forno.

ELETTRODOMESTICI IN ALLUMINIO O ACCIAIO INOX

Pulire lo sportello del forno solo con un panno umido o una spugna.

Asciugare con un panno morbido.

Non utilizzare spugne di ferro e materiali acidi o abrasivi, in quanto potrebbero
danneggiare la superficie del forno.

Pulire il pannello dei comandi del forno seguendo le stesse precauzioni.
PULIRE IL FONDO DELLO SCOMPARTO

Seguire queste istruzioni per rimuovere i residui di calcare dal fondo dello
scomparto.

Si consiglia di pulire il fondo dello scomparto dopo 5-10 cicli di cottura a vapore.
1. Versare 100 ml di aceto bianco nel fondo dello scomparto.

NOTA: Tipo di aceto: %5

2. Farriposare per 30 minuti a temperatura ambiente.

3. Pulire il forno utilizzando acqua e un panno morbido.
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4.2 La Funzione Aquactiva

La procedura “AQUACTIVA” utilizza il vapore per facilitare la
rimozione dal forno del grasso e dei pezzi di cibo rimasti.

1. Inserire 300 ml di acqua distillata o potabile nel contenitore dell’
AQUACTIVA sul fondo del forno

2. Impostare la funzione del forno su Statico ('-— ) o su Riscaldamento
(__) dalbasso -

3. Impostare latemperatura sull'icona AQUACTIVA (
4. Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti
5. Disattivare la macchina e lasciare che siraffreddi
Una volta che l'elettrodomestico si € raffreddato, pulire la superfice
interna del forno con uno straccio

Attenzione

Assicurarsi che 'elettrodomestico sia freddo prima di toccarlo, c'é il
rischio di scottarsi.

Utilizzare acqua distillata o potabile.

000
000 )

000
o 000

b —— ——————
. e |

4.3 Manutenzione

RIMOZIONE E PULIZIADELLE GRIGLIE

1. Svitare in senso antiorario i dadi zigrinati.

2. Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi.

3. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata
e asciugandole subito dopo.

4. Dopo aver pulito le griglie, installarle nuovamente, fissando i dadi
zigrinati.

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

1. Aprire lo sportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro
e sinistro dello sportello anteriore, premendoli verso il basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura
all'inverso.



RIMOZIONE E PULIZIADELLAPORTAIN VETRO
1. Aprile la porta del forno.
2.3.4.Bloccare le cerniere, rimuovere le vitie rimuovere la copertura metallica superiore tirandola verso I'alto.
5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici, rimuovere anche il secondo e terzo vetro (se
presente)).
7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’'ordine opposto alla rimozione.
Su tutti i vetri, 'indicazione "Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro della porta, vicino alla cerniera laterale
sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro rimarra interna alla porta.
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SOSTITUZIONE DELLALAMPADINA
1. Scollegareil forno allarete.

2. Allentare la coperturain vetro, svitare la lampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3. Unavolta sostituita la lampadina difettosa, riavvitare la copertura in vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE

Il forno non si scalda L'orologio non € impostato Impostare I'orologio

Il forno non si scalda Il blocco bambini é attivo Disattivare il blocco bambini

I . Id Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni

orno non si scalda non sono impostate necessarie siano corrette
i ) Pulire con un panno in microfibra il pannello
Nessuna reazione quando si usa Vapore e condensa sul pannello interfaccia utente per togliere lo strato di
linterfaccia utente di tipo touch interfaccia utente condensa.

6. Garanzie

Il prodotto € garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale inserito nel
prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme
allo scontrino comprovante I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet.

Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato nella pagina di assistenza del nostro
sitointernet.
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Indicaciones de seguridad

* Durante la coccidn, podria condensarse humedad dentro de la cavidad del horno o en el cristal de la puerta.
Esto es normal. Para reducir este efecto, espere de 10 a 15 minutos antes de introducir alimentos en el horno
una vez que lo encienda. De todos modos, la condensacién desaparece cuando el horno alcanza la
temperatura de coccion.

« Para cocinar verduras, pdngalas en un recipiente con una tapa en lugar de utilizar una bandeja sin cubirir.

» Evite dejar los alimentos en el horno mas de 15/20 minutos después de cocinarlos.

« ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos calefactores.

+ ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar muy calientes cuando se utiliza el horno. Los nifios
deben mantenerse a una distancia segura.

» Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afos y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido
supervisadas o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento de los riesgos que
comporta.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ La limpieza y el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera realizada por nifios sin supervision.

* Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos calefactores del
interior del horno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso. Los nifios deben permanecer
alejados.

* No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metdlicos afilados para limpiar el cristal de la puerta del
horno ya que pueden rayar la superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

» Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la limpieza, se debe colocar segun las
instrucciones.

* Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

* Conecte un enchufe en el cable que transporta la tension, la corriente y la carga indicadas en la etiqueta y
que tiene el contacto de masa. La toma de corriente debe adecuarse a la carga indicada en la etiqueta y
disponer de un contacto de masa conectado y operativo. El conductor de tierra es de color amarillo verdoso.
Esta operacion debe realizarla un profesional debidamente cualificado. Si la toma de corriente es
incompatible con el enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista profesional que sustituya la toma por
otra adecuada. El enchufe y la toma deben cumplir las normas actuales del pais donde se instala el
electrodomeéstico. En la conexion con la fuente de alimentacién también puede utilizarse un contactor
omnipolar entre la fuente y el electrodoméstico. Este debe soportar la carga conectada maxima y cumplir la
legislacion vigente. El contactor no debe interrumpir el cable de tierra de color amarillo verdoso. La toma de
corriente o el contactor omnipolar empleados deben estar faciimente accesibles cuando se instala el
electrodomeéstico.

*La desconexion puede realizarse mediante el enchufe accesible o mediante la incorporacién de un
interruptor en el cableado fijo con arreglo a las normativas de cableado.

Si el cable de alimentacion esta dafado, debe sustituirse por un cable o un haz de cables especial
comercializado por el fabricante; también puede ponerse en contacto con el departamento de atencién al
cliente.

* El cable de alimentacién debe ser de tipo HO5V2V2-F.

*El incumplimiento de lo anterior puede poner en peligro la seguridad del electrodoméstico y anular la
garantia.

*Cualquier vertido de material excesivo debe eliminarse ante de la limpieza.

*Durante la limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de lo habitual, por lo que los nifios
deben mantenerse a una distancia de seguridad.

*El electrodoméstico no debe instalarse detras de una puerta decorativa para evitar que se caliente en
exceso.

*Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la cavidad.
La bandeja debe introducirse por completo en la cavidad.

 ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con papel de aluminio ni utilice las protecciones
desechables que se encuentran disponibles en los comercios. El papel de aluminio o cualquier otra
proteccidn que entre en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y dafar el esmalte del
interior.

* ADVERTENCIA: Nunca quite la junta de estanqueidad de la puerta del horno.

+« ADVERTENCIA: riesgo de quemaduras y dafos en el aparato

Uso de la funcién de coccién al vapor

El vapor liberado puede causar quemaduras: abra la puerta con cuidado para evitar lesiones después de
usar una funcion de coccidn con vapor.

* PRECAUCION: No llene el fondo de la cavidad con agua durante la coccién, ni cuando el horno esté
caliente.

* No se requiere ninguna operacion/ajuste adicional para hacer funcionar el aparato a las frecuencias
nominales. ES 20
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1. Advertencias Generales

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para utilizar el horno de forma 6ptima es
aconsejable leer con atencion este manual y conservarlo para poder consultarlo en el futuro. Antes de
instalar el horno, anote el nUmero de serie para poder facilitarselo al personal del servicio de asistencia
técnica en caso de solicitar suintervencion. Después de extraer el horno del embalaje, compruebe que
no haya sufrido dafio alguno durante el transporte. En caso de duda, no utilice el horno y solicite la
asistencia de un técnico cualificado. Conserve todo el material de embalaje (bolsitas de plastico,
poliestireno, clavos) fuera del alcance de los nifios. La primera vez que se enciende el horno puede
producirse un humo de olor acre, causado por el primer calentamiento del adhesivo de los paneles de
aislamiento que recubren el horno: se trata de un fenémeno absolutamente normal y, en caso de que se
produzca, sera preciso esperar a que cese el humo antes de introducir los alimentos. El fabricante

declina toda responsabilidad en caso de no observar las instrucciones contenidas en este documento.
NOTA: las funciones, las propiedades y los accesorios de los hornos citados en este manual pueden variar segun los modelos.

1.1 Recomendaciones de seguridad

1.4 Instalacion

Utilice el horno solo con el fin para el que se ha disefiado, es decir:
Unicamente para cocer alimentos; cualquier otro uso, por ejemplo
como fuente de calefaccion, se considera impropio y por lo tanto
peligroso. El fabricante no puede ser considerado responsable de
eventuales dafos derivados de usos impropios, errbneos o
irracionales.

El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de una
serie de reglas fundamentales:

- no tirar del cable de alimentacion para desenchufar el conector de la
tomade corriente;

- no tocar el aparato con las manos ni los pies mojados o hUmedos;

- en general no es aconsejable usar adaptadores, regletas ni
alargadores;

- en caso de averia o mal funcionamiento del aparato, apaguelo y no
lomanipule.

1.2 Seguridad eléctrica

CQNFiE LA CONEXION ELECTRICAA UN ELECTRICISTAOAUN
TECNICO CUALIFICADO.

La red de alimentacion a la que se conecte el horno debe cumplir la
normativa vigente en el pais de instalacion. El fabricante declina toda
responsabilidad por eventuales dafios derivados de no observar
dicha normativa. El horno debe conectarse a la red eléctrica mediante
un enchufe de pared con toma de tierra o mediante un seccionador
con varios polos, segun la normativa vigente en el pais de instalacion.
La red eléctrica debe estar protegida mediante fusibles adecuados y
deben utilizarse cables con una seccién transversal idénea que
garantice una correcta alimentacion del horno.

CONEXION

El horno se suministra con un cable de alimentacion que debe
conectarse Unicamente a una red eléctrica con una tensién de 230 V
de CA entre fases o entre la fase y el neutro. Antes de conectar el
horno a lared eléctrica es imprescindible comprobar:

-latension de alimentacion indicada por el medidor;

-la configuracién del seccionador.

El hilo de toma de tierra conectado al terminal de tierra del horno debe
estar conectado al terminal de tierra de la red eléctrica.

ATENCION

Antes de conectar el horno a la red eléctrica, confie la comprobacion
de la continuidad de la toma de tierra de la red eléctrica a un
electricista cualificado. El fabricante no se hace responsable de
eventuales accidentes u otros problemas derivados de no conectar el
horno a tierra o de conectarlo a una toma de tierra con una
continuidad defectuosa.

NOTA: puesto que el horno podria requerir la intervencion del servicio
de asistencia, es aconsejable prever la disponibilidad de otro enchufe
de pared al que conectar el horno después de extraerlo del espacio
donde se ha instalado. El cable de alimentacion debe sustituirse
unicamente por personal de asistencia técnica o por técnicos con una
cualificacion analoga.

1.3 Recomendaciones

Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudara a
mantenerlo limpio durante mas tiempo. No forrar las paredes del
horno con aluminio u otras protecciones disponibles en tiendas. El
aluminio o los protectores, en contacto directo con el esmalte caliente
puede derretirse y deteriorar el esmalte del interior. Para evitar un
exceso de suciedad en el horno y que pueden derivar en olores y
humo en exceso, recomendamos no utilizar el horno a temperaturas
muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo de coccion y bajar un poco
latemperatura.

No es obligacion del fabricante instalar el horno. Si se requiere la
ayuda del fabricante para subsanar fallos derivados de una
instalacion incorrecta, dicha asistencia no la cubrira la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para
personal cualificado. Una instalacion incorrecta puede provocar
dafos personales, materiales o en animales. El fabricante no se hace
responsable de esos posibles dafios.

El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una
encimera. Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena
ventilacion en el hueco donde se vaya a colocar y que el aire
necesario para enfriar y proteger las piezas internas circula sin
problema. Realizar las aperturas especificadas en la Ultima pagina
segun el tipo de altura.

1.5 Gestion de residuos y respeto por el medio ambiente

Este aparato esta certificado conforme a la directiva
europea 2012/19/EU sobre aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE). Los dispositivos WEEE contienen
sustancias contaminantes (que pueden provocar
consecuencias negativas en el medio ambiente) o
L componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es
importante que dichos dispositivos estén sujetos a
tratamientos especificos para eliminar y desechar correctamente
todos los contaminantes y recuperar todos los materiales. Cada
individuo puede desempefar un papel importante a la hora de
asegurar que los dispositivos WEEE no se conviertan en un problema
medioambiental; es esencial seguir algunas reglas basicas:
- los dispositivos WEEE no deben tratarse como residuos
domeésticos;
- los dispositivos WEEE deben llevarse a los puntos de recogida
especificos gestionados por el municipio o por una sociedad
registrada.
En muchos paises, para los WEEE de grandes dimensiones, puede
haber disponible un servicio de recogida a domicilio. Cuando se
compra un nuevo aparato, el viejo puede entregarse al vendedor, que
debe adquirirlo gratuitamente siempre que el aparato sea de tipo
equivalente y tenga las mismas funciones que el que se ha adquirido.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Siempre que sea posible, evite precalentar el horno e intente utilizarlo
siempre lleno. Abra la puerta del horno lo menos posible, ya que se
producen dispersiones de calor cada vez que se lleva a cabo esta
operacion. Para ahorrar mucha energia basta apagar el hornode 5 a
10 minutos antes del fin del tiempo de coccién planificado y servirse
del calor que el horno continda generando. Mantener las juntas
limpias y en buen estado para evitar posibles dispersiones de
energia. Sise dispone de un contrato de energia eléctrica por tarifa
horaria, el programa de coccion retardada permitira ahorrar mas
facilmente retrasando el encendido del horno hasta el horario de tarifa
reducida.

1.6 Consejos De Cumplimiento

Al mostrar el logo C € marcado en este producto, declaramos,
bajo nuestra propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los
requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio
ambiente, establecidos en la legislacion de este producto.
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2. Descripcion del producto

2.1 Descripcién general

. Panel de contro
. Posiciones de las bandejas

(y del soporte elevado si corresponde)
. Rejilla metalica
. Bandeja
. Ventilador (detras de la placa de acero)
. Puerta del horno

2.2 Accesorios

1 Bandeja 3 Laterales de alambres

e —

Q
pb——t ——1

Recoge los residuos que gotean durante la coccion de alimentos con Rejilla del alambre lateral si esta incluido.
las resistencias.

2 Rejilla metalica

Sostiene fuentes y platos.

2.3 Primer uso

LIMPIEZA PRELIMINAR

Limpie el horno antes de utilizarlo por primera vez. Limpie las superficies externas con un pafio suave levemente humedecido.

Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con detergente lavavajillas y agua caliente. Compruebe que el horno esté vacio,
seleccione la temperatura maxima y déjelo encendido durante un minimo de una hora para eliminar todos los olores que suele haber
presentes enlos hornos nuevos.

3. Uso del horno

3.1 Descripcion de la pantalla

. "u" STEAM

* . O OVEN
; c « 000
s

B .28
200 175 150
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L2125
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- X STEAM
G OVEN
X

1- Temporizador
2- Configuracion del reloj
3- Tiempo de coccion

ATENCION: la primera operacion que hay que efectuar después de la instalacion o
después de una interrupcion de la corriente (este tipo de situaciones se reconocen al
observar que en la pantalla de visualizacion parpadea la hora 12:00 ) es el ajuste de la

4- Fin de la coccién

5- Display para temperatura o tiempo
6- Teclas para pulsar

7- Selecciéon de temperatura

8- Selecciodn de funcion

hora, como se indica a continuacion:

*Pulse el boton central 4 vez.

Ajustar la hora conlos botones "-

*Suelte las teclas.

ATENCION: El horno funciona solo si la hora esta programada.

MODO DE ACTIVACION

MODO DE DESCONEXION

FUNCIONAMIENTO

FINALIDAD

Para activar la funcién del
“Bloqueo para nifos”, se
debe pulsar “Set (+)’
durante un minimo de 5

Para desactivar la funcion
del “Bloqueo para nifios”,
se debe pulsar nuevamente
“Set (+)” durante un minimo

BLOQUEO segundos, A partir de este de 5 segundos. A partir de
PARA momento, todas las demas | este momento, todas las
NINOS funciones estan loqueadas | funciones estan
El display muestra STOP y disponibles.
seleccionar hora
alternativamente.
*Pulse el botén central » Cuando transcurre el *Emite una sefial acustica *Emite una sefial acustica
1 vez tiempo seleccionado, el finalizado el tiempo finalizado el tiempo establecido
MINUTERO | .pyjse [as teclas"™" "+" funcionamiento se para solo | establecido -Durante el funcionamiento, la
para ajustar la duracion y avisa con una senal *Durante el funcionamiento, pantalla muestra el tiempo
a *Suelte las teclas acustica (la sefial acustica | |a pantalla muestra el tiempo | restante.
se para sola; interrumpirlo restante.
inmediatamente pulse la
tecla SELECT
: *Pulse el boton central 2 *Cuando transcurre el *Permite seleccionar el tiempo | *Para detener la sefial, pulse
DURACION | yeces tiempo seleccionado, el de coccién del alimento cualquier tecla. Pulse el boton
DE LA «Pulse las teclas "-" "+" horno se desconecta solo; introducido en el horno. central para volver a la funcion
COCCION para el ajuste de la duracion | parelo antes de situer el de reloj.

*Suelte las teclas
*Seleccione la funcion de
coccion con el mando
selector de funcion.

mando selector de funcién
en la posicion O 6 ajuste a
0:00 el tiempo de la
coccion (teclas SELECT "-"
Oy

*Para visualizar el tiempo
restante pulse la tecla
ECT.

*Para modificar el tiempo
restante, pulse la tecla
SELECT+ " “4

FINDE LA
COCCION

&

end

*Pulse el botén central 3
veces

*Pulse las teclas "-" "+"
para ajustar la hora del
fin de coccion.

*Suelte las teclas
*Seleccione la funcion de
coccién con el mando
selector de funcion.

*Ala hora seleccionada el
horno se desconectara
solo; si desea
interrumpirlo, situer antes
el mando selector de
funcién en la posicién O.

*Permite memorizar la hora
de fin de la coccion.

*Para visualizar la hora
rogramada, Pulse el boton
central 3 veces

*Para modificar la hora
programada, pulse las
teclas END +"-" "+"

Normalmente se utiliza esta
funcién con la finalidad de
DURACION DE LA COCCION A
modo de ejemplo: el alimento
debe cocinarse durante 45
minutos y deseo que esté listo
para las 12:30; en tal caso.
Seleccione la funcién de coccion
deseada. Ajuste el tiempo de la
coccion en 45 minutos (™" "+")
Ajustehe/ (f/n d"e Ia) coccion a las
*Cuando termina el tiempo
seleccionado, el horno se
desconecta automatica- mente y
avisa emitiendo una senal
acustica.

La coccion comenzara auto-
maticamente a las11:45 h
(12:30, menos 45minutos), y a la
hora seleccionada como fin de
la coccion el horno se
desconectara automatica-
mente.

ATENCION: Si selecciona
unicamente el fin de coccién
sin el tiempo de coccion, el
horno se conectara
inmediatamente y se
desconectara a la hora de fin
de la coccidn seleccionada.

ES 24




3.2 Modalidades de coccién

Rango A .
Mando g FUNCION (dependiendo del modelo)
selector de T°C
O LAMPARA: Conecta la luz interior
DESCONGELACION: Funcionamiento de la turbina de coccion que hace circular el aire dentro del espacio del horno.
63 0 0 Ideal pararealizar una descongelacion previa a una coccion.
CALOR CIRCULANTE: Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace circular el aire
dentro del espacio del horno. Funciéon recomendada para las aves, la reposteria, los pescados, las verduras... El calor
50 = MAX penetra mejor dentro del alimento a cocer reduciendo el tiempo de coccién, asi como el tiempo de precalentamiento. Se
K p— ) pueden realizar cocciones combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos niveles. Este modo de
coccién garantiza una distribucion homogénea del calor y no mezcla los olores. Para una coccion combinada se deben
prever unos diez minutos mas.
Nt
COCCION CON VENTILADOR + VAPOR : El aire caliente se distribuye por las diferentes repisas, haciendo que esta
funcién sea ideal para cocer simultdneamente diferentes tipos de comida, sin mezclar nunca sabores ni olores.
% 50 + MAX Apretando la tecla VAPOR, la opcion del vapor trabaja en armonia con el calor tradicional garantizando a tus platos el
) maximo gusto, una perfecta fermentacion y la mejor consistencia.
STEAM Esta modalidad es adecuada para la coccion de hojaldres, dulces a base de levadura, pan y pizza, carne y pescados
asados.
TURBOGRILL : La funcién turbogrill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacién de la resistencia superior mas la
turbina que hace circular el aire dentro del espacio del horno. Se requiere un precalentamiento para las carnes rojas
QA 50 = MAX | Perono para las carnes blancas. |deal para las cocciones de volumen grueso, piezas enteras como cerdo asado, las
% ) aves, etc. Coloque el plato que quiera cocer directamente en la rejilla en el centro del horno, a un nivel medio. Coloque
la grasera debajo de la rejilla para que las grasas caigan dentro. Asegurese de que la comida no quede demasiado
cercadel grill. En la mitad de la coccion, gire la pieza que esté cociendo.
hoaAd PARRILLA ASISTIDA POR VENTILADOR + VAPOR : Utilizando la ventilacion y la resistencia superior
% 50 + MAX | simultaneamente, se cuecen perfectamente grandes porciones de comida. Es una modalidad adecuada sobre todo
para tostar platos crujientes como carne, pollo o pescado.
STEAM
RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE: Utilizacién de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el aire
ag 50 = MAX dentro del espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles. Evita que se sequen
) los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y otras cocciones realizadas por debajo. Coloque la rejilla
en laranura inferior.
* p— L
. 50 = MAX CONVECCION NATURAL: Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccion
) tradicional, ideal para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al horno y para conseguir alimentos crujientes.
GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacién de la resistencia superior con posibilidad de ajustar la
[POT temperatura. Es necesario un precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se ponga al rojo. Exito seguro con
50 + MAX | las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas deben alejarse del grill, porque aunque asi se
* alargara el tiempo de coccion, la carne quedara mas sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de pescado se pueden
colocar encima de la rejilla colocando debajo la grasera.
hatad PARRILLA + VAPOR: El calor generado por el sistema de calentamiento superior y por el vapor caliente es adecuado
° 50 + MAX para ultimar los platos que solo deben estar gratinados en la superficie, pero que no deben perder elasticidad y jugos.
s ) También se puede utilizar cuando se necesita dorar inmediatamente la superficie de un alimento que debera
TEAM mantenerse muy poco hecho (carnes) o pescados servidos crudos en el centro.
50 + MAX | PIZZA:El calor envolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de los hornos de lefia de las pizzerias.

* Programa de prueba segun CENELEC EN 60350-1 utilizado para la definicién de la clase energética.
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3.3 Uso de la funcién de coccién al vapor

4.2 Funcién Aquactiva

Gracias a la funcién de coccién al vapor, se mejora la humectaciéon de

los alimentos durante su coccion. Se aconseja alternar cocciones con

vapory cocciones tradicionales.

ADVERTENCIA: Riesgo de quemaduras y dafios en el aparato.

Elvapor liberado puede causar quemaduras:

Abra la puerta del horno con cuidado para evitar lesiones después de

usar una funcién de coccioén con vapor.

1.Abrala puertadel horno

2. Rellene el fondo de la cavidad usando como maximo 150 ml de

agua; hagalo Unicamente cuando el horno esté frio.

3. Coloque los alimentos en el aparato y cierre la puerta del horno.

4. Configure la funcién que prefiera para cocinar con vapor. ® T
STEAM  STEAM  STEAM

5. Gire el mando de temperatura para ajustar ésta.

6. Espere cinco minutos para precalentar. Luego presione el botdn del

horno de vapor. El botén de coccién al vapor funcionara con la

correspondiente funcion.& & "

PRECAUCION: No rellene el fondo de la cavidad con agua durante la

coccion, nicuando el horno esté caliente.

7. Para apagar el horno, gire los mandos de funcion y de temperatura

alaposicion "cero".

8. Retire el agua del fondo del horno. Limpiar la bandeja de goteo

después de cada ciclo de coccion. Consulte la seccidon 4.1 para ver las

instrucciones relativas a la limpieza del horno.

4. Limpieza y mantenimiento del horno
4.1 Notas genéricas de limpieza

La vida util del aparato se prolonga si se limpia a intervalos regulares.
Espere a que el horno se enfrie antes de llevar a cabo las operaciones
de limpieza manuales. No utilice nunca detergentes abrasivos,
estropajos metalicos ni objetos puntiagudos para la limpieza con el fin
de no dafar de forma irreparable las piezas esmaltadas. Utilice
Unicamente agua, jabon o detergentes a base de amoniaco.

PIEZAS DE VIDRIO

Es aconsejable limpiar la puerta de vidrio con papel absorbente de
cocina después de cada uso del horno. Para eliminar las manchas
mas persistentes, se puede utilizar también una esponja empapada
en detergente bien escurrida y aclarar con agua.

JUNTADE LAPUERTADELHORNO

Si se ensucia, la junta se puede limpiar con una esponja ligeramente
humeda.

ACCESORIOS

Limpie los accesorios con una esponja empapada en agua y jaboén,
escurralos y séquelos: no utilice detergentes abrasivos.
BANDEJADE GOTEO

Después de usar la parrilla, retire la bandeja del horno. Vierta la grasa
caliente en un recipiente y lave la bandeja en agua caliente, usando
una esponjay jabon liquido.

Si quedan residuos grasos, sumerja la bandeja en agua caliente y
jabodn. Alternativamente, puede lavarla en el lavavajillas o usar un
producto detergente especifico para hornos. No colocar nunca una
bandeja suciaen el horno.

ELECTRODOMESTICOS DE ACERO INOXIDABLE O DE
ALUMINIO

Limpie la puerta del horno Unicamente con un pafio humedo o una
esponja. Secar con un pafio suave. No utilizar estropajos de acero, ni
productos acidos o abrasivos, ya que pueden dafar la superficie del
horno. Limpie el panel de mandos del horno con los mismos cuidados
y precauciones.

LIMPIEZADE LA PARTE INFERIOR DE LA CAVIDAD

Siga estos pasos para limpiar los restos del fondo de la cavidad.

Se recomienda limpiar el fondo de la cavidad después de 5-10 ciclos
de coccioén con vapor.

1. Vierta 300 ml de vinagre blanco en el fondo de la cavidad.

NOTA: Tipo de vinagre: al 5%

2. Espere unos 30 minutos, a temperatura ambiente.

3. Limpie el horno con un pafio suave y agua.

La funciéon Aquactiva utiliza vapor para ayudar a eliminar los restos de
grasay de alimentos del horno.

1. Verter 300 ml de agua en el deposito deAquactiva, en la parte
inferior del horno

2. Seleccionar la funcion “Estatica”( -

3. Seleccionar el Icono de Aquﬁiva
deTemperatura

4. El programa seleccionado debe funcionar durante 30 minutos.

5. Una vez transcurrido los 30 minutos, apagar el programa y dejar
que el horno se enfrie.

6. Cuando se haya enfriado el horno, limpiar las superficies internas
del horno con un pafio.

) oResistencia Inferior ( __)

000
99 en el mando

Advertencia: Asegurese de que el aparato esté completamente frio
antes de tocarlo. Se debe tener cuidado con todas las superficies
calientes para evitar riesgos de quemaduras Se recomienda utilizar

agua potable o destilada.
006

< 000

4.3 Mantenimiento

EXTRACCION Y LIMPIEZADELAS REJILLAS

1. Desenrosque en sentido antihorario las tuercas estriadas.

2. Extraiga las rejillas tirando de ellas hacia fuera.

3. Limpielas lavandolas en el lavavajillas o con una esponja
himeday séquelas inmediatamente después.

4. Unavez limpias, vuelva a instalar las rejillas fijando las tuercas
estriadas.

VIR

I

e s v
\_—l-

EXTRACCION DE LAPUERTADEL HORNO

1.Abrala puerta anterior.

2. Abra las pestafias de alojamiento de la bisagra por el lado
dgr@cho e izquierdo de la puerta anterior presionandolas hacia
abajo.

3. Vuelva ainstalarla puerta llevando a cabo el procedimiento ala
inversa.
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EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LA PUERTA DE VIDRIO

1.Abrala puerta del horno.

2.3.4.Bloquee las bisagras, desenrosque los tornillos y extraiga la cubierta metalica superior tirando hacia arriba.

5.6. Extraiga el vidrio con mucho cuidado de la contrapuerta del horno (N. B.: si se trata de un horno pirolitico, extraiga también el segundo y el tercer
vidrio silos hubiera).

7.Altérmino de lalimpieza o sustitucion, vuelva a ensamblar las piezas en el orden opuesto a la extraccion.

En todos los vidrios, la indicacion "Low-E” debe ser correctamente legible y estar ubicada a la izquierda de la puerta, cerca de la bisagra lateral
izquierda. De este modo, la etiqueta estampada en el primer vidrio quedara por el interior de la puerta.
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SUSTITUCION DE LABOMBILLA

1. Desenchufe el horno de lared eléctrica.

2. Suelte la cubierta de vidrio, desenrosque la bombilla y sustitiyala por una nueva del mismo modelo.
3. Una vez sustituida la bombilla defectuosa, vuelva a atornillar la cubierta de vidrio.

5. Solucién de problemas

5.1 Preguntas mas frecuentes

PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

SOLUCION

El horno no se calienta

El reloj no esta en hora

Configure el reloj

El horno no se calienta

El bloqueo infantil esta activado

Desactive el bloqueo infantil

El horno no se calienta

Los ajustes necesarios no
estan configurados

Asegurese de que los ajustes
necesarios sean correctos

No hay reacciéon cuando
se toca la pantalla

Vapor y condensa en la pantalla

Limpiar con un pafio de microfibra la pantalla
para quitar la capa condensacion
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Instrukcje Bezpieczenstwa

» Podczas gotowania wilgo¢ moze skrapla¢ sie do komory piekarnika lub na szybke drzwiczek. Jest to
zjawisko normalne. Aby je ograniczyc¢, nalezy poczeka¢ od 10 do 15 minut po wtgczeniu urzgdzenia, zanim
zywnos$¢ zostanie umieszczona w piekarniku. Skropliny znikng, gdy piekarnik osiggnie temperature
pieczenia.

* Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywg zamiast otwartego naczyn

* Unika¢ pozostawiania zywnosci wewnatrz piekarnika po pieczeniu na dtuzej niz 15/20 minut.

* UWAGA: Podczas pracy urzgdzenie oraz jego elementy sg gorgce. Nalezy zachowac ostroznos¢ i nie
dotykac gorgcych czesci.

* OSTRZEZENIE: czesci tatwo dostepne mogg nagrzac sie podczas uzywania piekarnika. Dzieci powinny
zachowac bezpieczng odlegto$¢ od urzgdzenia.

* Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi, umystowymi, czuciowymi lub nie
posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doSwiadczenia mogg obstugiwac urzgdzenie jedynie pod nadzorem
lub po przeszkoleniu odno$nie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i zwigzanych z tym zagrozen.

* Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

* Dzieci bez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czyscic¢ urzgdzenia.

» Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac ostroznosc¢ i nie dotyka¢ gorgcych
czesciwewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne czesci mogg byC gorgce podczas uzytkowania. Dzieci nie mogg zbliza¢ sie do
urzagdzenia.

* Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowac substanciji sciernych ani ostrych skrobakéw
gdyz mogg one porysowac szkto i spowodowac jego sttuczenie.

» Wytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu zamontowaC ekran zgodnie z
instrukcja.

» Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonej do tego piekarnika.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

 Podtgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego odpowiedniego do wymaganego napiecia, pragdu i obcigzenia
wskazanego na tabliczce oraz posiadajgcego styk uziemiajgcy. Gniazdko musi by¢ odpowiednie do
obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi posiada¢ podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy.
Przewdd uziemiajgcy jest koloru zotto-zielonego. Czynnos¢ te powinien przeprowadzi¢ odpowiednio
wykwalifikowany specjalista. W razie niekompatybilnosci pomiedzy gniazdkiem a wtyczkg urzgdzenia
nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o wymiane gniazdka na inne odpowiedniego typu. Wtyczka
oraz gniazdko powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi w danym kraju przepisami w zakresie instalacji
elektrycznej. Podtgczenie do zrédta zasilania mozna wykonac réwniez poprzez umieszczenie pomiedzy
urzgdzeniem a zrodtem zasilania wielobiegunowego wytgcznika, ktory wytrzyma maksymalne
podtgczone obcigzenie i ktéry bedzie zgodny z obowigzujgcymi przepisami. Zétto-zielony kabel
uziemiajgcy nie powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz wytgcznik wielobiegunowy
zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia tatwo dostepny.

* Roztgczania mozna dokonywac dzieki dostepnej wtyczce lub wbudowanemu przetgcznikowi w statym
okablowaniu, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w zakresie okablowania.

« Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go zastgpi¢ kablem lub specjalng wigzkg przewoddéw
udostepniang przez producenta lub wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientéw.

 Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HOSV2V2-F.

* Nieprzestrzeganie powyzszej wskazéwki moze zaktdci¢ bezpieczenstwo urzgdzenia i spowodowac
utrate gwarancji.

* Nadmiar rozlanych substancji nalezy usung¢ przed czyszczeniem urzgdzenia.

» W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg by¢ bardziej gorgce niz zwykle. Dzieci
powinny zachowac bezpieczng odlegtos¢ od urzgdzenia.

* Aby unikng¢ przegrzewania sie, urzgdzenia tego nie nalezy instalowac za panelem dekoracyjnym.

» W razie umieszczania we wnetrzu pofki nalezy sie upewnié, ze ogranicznik jest skierowany w goére i w
strone tylng komory.

Potka musi by¢ wtozona catkowicie do komory.

+ OSTRZEZENIE: Nie nalezy owija¢ Scian piekarnika folig aluminiowg ani jednorazowg folig ochronng
dostepng w sklepach. Folia aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z
gorgcag emalig moze ulec stopieniu, a emalia we wnetrzu piekarnika moze wowczas ulec pogorszeniu.

* OSTRZEZENIE: Nie nalezy nigdy wyjmowac uszczelki z drzwiczek piekarnika.

* OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo poparzenia i uszkodzenia urzgdzenia Korzystanie z funkcji pary
Wyzwolona para moze spowodowac oparzenia: Otwieraj drzwiczki ostroznie, aby unikng¢ obrazen po
uzyciu funkcji gotowania z parg.

* OSTROZNIE: Nie napetniaj dna komory wodg podczas gotowania lub gdy piekarnik jest goracy.

* Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest wymagane wykonanie zadnej
dodatkowej operacji/ustawienia
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1. Wskazdwki Ogdlne

W celu petnego wykorzystania mozliwosci piekarnika doktadnie zapoznaj sie z niniejszg instrukcja.
Przechowuj instrukcje w dostepnym miejscu, aby w razie potrzeby zawsze mozna byto skorzystac z
zawartych w niej wskazoéwek. Przed zainstalowaniem piekarnika spisz jego numer seryjny na

wypadek koniecznos$ci skorzystania z pomocy serwisu.

Po rozpakowaniu piekarnika sprawdz, czy nie nosi on $ladow uszkodzen. W razie jakichkolwiek
watpliwosci nie uzywaj piekarnika, lecz skontaktuj sie z serwisem. Zabezpiecz czesci opakowania,

takie jak worki z tworzywa sztucznego, styropian, gwozdzie, przed dziec¢mi.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku niezastosowania sie do zalecen

zawartych w niniejszej instrukcji.

! UWAGA: Wszelkie funkcje, wlasciwosci oraz akcesoria wymienione w niniejszej instrukcji

moga zosta¢ wymienione w zalezno$ci od modelu piekarnika.

1.1 Wskazdwki dotyczgce bezpieczenstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem,
czyli wytacznie do pieczenia zywnosci;

wszelkie inne préby uzytkowania, na przyktad jako zrodto ciepta, uwazane sg
za niewlasciwe, a tym samym niebezpieczne. Producent nie moze ponosi¢
odpowiedzialnoéci za jakiekolwiek uszkodzenia bedgce skutkiem
nieprawidtowego, btednego lub nierozsgdnego uzytkowania.

Obstuga jakiegokolwiek urzgdzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig
przestrzegania pewnych istotnych zasad:

-Nie ciggna¢ za przewod zasilania w celu odigczenia go od gniazdka
pradowego;

- Nie dotyka¢ urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi badz stopami;
-Ogolnie rzecz biorgc, odradza sie stosowania adapteréw, gniazdek
wielokrotnych i przedtuzaczy;

-W razie usterki i/lub nieprawidiowego dziatania urzgdzenia nalezy je
wytgczy¢€ i nie naruszaé go.

1.2 Bezpieczenstwo elektryczne

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ
ELEKTRYKALUB WYKWALIFIKOWANEGO

TECHNIKA. Sie¢ zasilajgca, do ktorej podigczany jest piekamnik, powinna by¢
zgodna z przepisami obowigzujgcymi w kraju jego instalacji. Producent
zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia bedace
wynikiem nieprzestrzegania takich przepisow. Piekamnik powinien by¢
podigczony do sieci elektrycznej za pomocg gniazdka $Sciennego z
uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytgcznik, w zaleznosci od
przepisbw obowigzujgcych w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne powinno
byé zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane
przewody o przekroju poprzecznym, ktory zapewni prawidtowe zasilanie
piekarnika.

PODLACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajgcym, ktéry powinien by¢
podigczany wylacznie do sieci elektrycznej o napieciu 220-240 V AC
pomiedzy fazami lub pomigdzy fazg i przewodem neutralnym. Przed
podtaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej nalezy sprawdzic:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

- ustawienia wytgcznika.

Przewod uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika musi
by¢ podtgczony do zacisku uziemiajgcego sieci elektryczne;.

OSTRZEZENIE

Przed podigczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggtos¢ uziemienia sieci
elektrycznej powinien sprawdzi¢ wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka
sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne problemy
wynikajgce z braku podtgczenia piekarnika do uziemienia lub z powodu
uziemienia o nieprawidtowej ciggtosci.

UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymaga¢ czynnosci serwisowych, zaleca
sie przewidzie¢ dodatkowe gniazdko $cienne, do ktérego bedzie mozna
pozniej podtgczyc¢ piekarnik po wyjeciu go z

miejsca, w ktorym go zainstalowano. Przewod zasilajgcy powinien byc¢
wymieniany wytgcznie przez personel techniczno-serwisowy lub technikéw
posiadajacych jednakowe kwalifikacje.

1.3 Zalecenia

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnoéci zwigzanych z
czyszczeniem go pozwoli utrzymacé piekarnik w idealnej czystosci.

Nie zakrywaj $cian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na
rynku foliami jednorazowymi, poniewaz w kontakcie z powierzchniami
gorgcej emalii moglyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane
powierzchnie wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu
brudzeniu sig¢ piekarnika i wydostawaniu si¢ z niego nieprzyjemnie
pachnacego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na najwyzszych
temperaturach. Zwykle lepiej jest wydtuzyé czas pieczenia i stosowaé
nizszg temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z piekarnikiem
zaleca sie uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.
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1.4 Instalacja

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma
obowigzku wykonania instalacji. Usterki spowodowane bfedami instalacji nie
podlegajg warunkom gwarancji udzielanej przez producenta. Instalacja
powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidiowa instalacja stwarza
niebezpieczenstwo dla osob, zwierzat lub rzeczy osobistych. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zesp6t kuchenny, w ktorym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi byc¢
wykonany z materiatow odpornych na temperature przynajmniej 70°C.
Piekarnik moze by¢ usytuowany na gérze w szafce kuchennej lub pod blatem.
Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sig, czy w miejscu instalacji
zapewniona bedzie dobra wentylacja gwarantujgca doptyw $wiezego
powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do zabezpieczenia jego
czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykonaé
wyciecia przedstawione na koncu instrukcji.

1.5 Centrum Serwisowe

Przed potagczeniem sie z serwisem zanotuj numer seryjny
podany na tabliczce znamionowej piekarnika.

Producent udziela gwaranciji na piekarnik i wystepujgce w czasie
trwania gwarancji usterki zostang usuniete przez serwis
bezptatnie.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg
2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny zawiera
zaréwno substancje zanieczyszczajgce (0 negatywnym oddziatywaniu na
$rodowisko naturalne), jak i podstawowe elementy (ktére mozna uzytkowac
wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny poddawaé
specjalnej obrébce w celu bezpiecznego usunigcia i pozbycia sie wszystkich
$rodkéw zanieczyszczajacych i odzyskania wszystkich surowcow wtérnych.
Poszczegolne osoby odgrywajg wazna role w zapobieganiu szkodliwemu
oddziatywaniu zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego na
srodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze byc¢ traktowany jako
odpad komunalny.

» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wiasciwych
punktéw zbidrki prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy. W
wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elekirycznego i
elektronicznego, odbiera sie go zdomow.

« gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwréci¢ do sprzedawcy,
ktéry musi je przyjg¢ bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile
urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak
urzgdzenie dostarczone.

0SZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i
zawsze stara¢ sie go zapetni¢. Jak najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika,
poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka ciepto. W
celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wytgczy¢ na
5-10 minut przed planowanym zakonczeniem pieczenia, co pozwoli na
wykorzystanie ciepta odpadowego, ktore nadal generuje piekamnik. Uszczelki
powinny by¢ czyste i spetnia¢ swoje zadanie, aby unikng¢ wydostawania sie
ciepta poza wnetrze piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawcg energii opiera
sig na taryfie godzinowej, program "opdznionego startu" upraszcza
oszczedzanie energii, uruchamiajgc proces pieczenia w czasie
obowigzywania nizszej taryfy.

1.6 Deklaracja Zgodnosci

Poprzez umieszczenie oznaczeniac E na tym produkcie po$wiadczamy
na wiasng odpowiedzialnos¢ przestrzeganie wszystkich wymogow
europejskich dotyczgcych bezpieczenstwa, ochrony zdrowia i Srodowiska
okreslonych w przepisach dla tego produktu.




2. Opis produktu

2.1 Informacje ogélne

@

1. Panel sterowania

2. Pozycje potek

(kratka boczna, zaleznie od wyposazenia)
3. Metalowy ruszt

4. Taca na ttuszcz

5. Wentylator (za stalowg ptytg)

6. Drzwiczki piekarnika

2.2 Akcesoria (w zalezno$ci od modelu)
1 Taca na tluszcz 3 Boczne drutu siatki

N
it

g
J(
B

Blacha gteboka stuzy do zbierania sokéw wydzielajgcych sie z Boczne drutu siatki jesli uwzglednione.
grillowanych potraw.

2 Metalowy ruszt

Na blachach mozna umieszcza¢ formy i naczynia.

2.3 Pierwsze Uzycie

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:

*Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekka wilgotng szmatka.

*Umyc¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajac roztworu gorgcej wody i ptynu do zmywania naczyn.

*Ustawi¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wigczony przez okoto 1 godzine, co pozwoli usung¢ zapach nowosci. W tym
czasie nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia. oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the
maximum temperature and leave on for about 1 hour, this willremove any lingering smells of newness.

3. Obstuga piekarnika

3.1 Opis wySwietlacza (w petni dotykowy, piekarnik dwukomorowy)

7 MAX « .
Q « 000
. seo

.25
200 155 150

~ X STEAM
sean S
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STEAM
OVEN

. Minutnik

ONOOTDWN -

. Ustawianie zegara

. Czas pieczenia

. Koniec pieczenia

. Wyswietlanie temperatury lub zegara

. Elementy sterowania wyswietlaczem LCD
. Pokretto termostatu

. Pokretto funkgciji

UWAGA

Pierwsza czynnoscig po zainstalowaniu piekarnika lub po przerwie w doptywie
pradu jest ustawienia zegara. (brak ustawienia jest sygnalizowany znakiem 12:00
nawyswietlaczu) Aby ustawic zegar nalezy:

*Wcisngc¢ przycisk srodkowy (centralny) 1 raz
*Nastaw godzine, prZyCiSkami g

«Zwolnic¢ przyciski.

UWAGA: Piekarnik dziata tylko jezeli zegar jest ustawiony.

FUNKCJE JAK WLACZYC

JAK WYLACZYC

JAK DZIALA

DO CZEGO St.UzY

*Zabezpieczenie aktywuje
sie przytrzymujgc przez

«Zabezpieczenie wytgcza
sie przytrzymujac przez

Q

pieczenia wciskajgc
Przyciski "-" "+"
» Zwolni¢ przyciski.

rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, ktéry wytaczy
sie po chwili. Aby wylgczy¢
natychmiast sygnat
dzwiekowy nalezy wcisng¢
przycisk SELECT

ZABEZ- minimum 5 sekund pole (+) | minimum 5 sekund pole (+)
PIECZENIE | Od tej chwili wszystkie Od tej chwili wszystkie
PRZED funkcje sg zablokowane funkcje sterowania sg
DZIECMI wysSwietlacz naprzemiennie | odblokowane.
pokazuje STOP i ustawiony
czas.
*Wcisng¢ przycisk » Po zakonczeniu » Po zakonczeniu » Pozwala na uzycie
Srodkowy (centralny) 1 raz | ustawionego czasu, funkcja | ustawionego czasu rozlega programatora jako budzika.
MINUTNIK | -Ustawié czas trwania sama sie wylaczy i sie sygnat dzwiekowy Mozna go uzywac przy

» Podczas pracy wy$wietlacz
pokazuje pozostaty czas.

wigczonym lub wylgczonym
piekarniku.

CZAS TRAVAIA
PIECZENIA

» Wcisng¢ przycisk
Srodkowy (centralny) 2 razy
 Ustawic¢ czas trwania
pieczenia przyciskiem
 Zwolni¢ przyciski "-" "+"

» Wybra¢ funkcje za
pomocg pokretta wyboru
funkgiji

* Po zakonczeniu
ustawionego czasu
piekarnik sam sie wytgczy.
« Jesli trzeba wytgczyc¢
piekarnik wczesniej nalezy
obréci¢ pokretto wyboru
funkcji na pozycje 0 lub
ustawic czas pieczenia na
0:00(przyciskami SELECT

nwnomgw

* Pozwala ustawi¢ czas
trwania pieczenia

 Aby pokazac czas
pozostaty do konca
pieczenia nalezy wcisng¢
przycisk SELECT 2 Razy

* Aby zmieni¢ czas pozostaty
do konca pieczenia nalezy
wcisng¢ przycisk SELECET

wnomgn

* Aby wytgczy¢ sygnat (alarm)
wcisngc jakikolwiek przycisk.
Aby przywréci¢ dziatanie zegara
wcisngc przycisk srdkowy
(centralny)

ZAKONCZENIE
PIECZENIA

&

end

*Wcisng¢ przycisk srodkowy
(centralny) 3 razy

* Ustawi¢ godzine
zakonczenia pieczenia
przyciskami "-" "+"

» Zwolni¢ przyciski

» Wybra¢ funkcje pieczenia
za pomocg pokretta wyboru
funkciji.

» O ustawionej godzinie
piekarnik sam sie wytgczy
« Jesli trzeba go wylgczyé
wczesniej nalezy ustawi¢
pokretto wyboru funkgji na

pozycje 0

» Ustawia godzine konca
pieczenia.

* Aby pokazac¢
zaprogramowang godzine
nalezy Wcisngc¢ przycisk
Srodkowy (centralny) 3 razy
* Aby zmieni¢
zaprogramowang godzine
wcisng¢ przycisk SELECT+

wnongw

Zwykle uzywa sie tej funkcji
razem z funkcjg Czas trwania
pieczenia: np. potrawa ma sie
piec przez 45 min. i chcemy,
zeby byta gotowa o godz.
12:30. A zatem nalezy:
-Wybra¢ odpowiednig funkcje
pieczenia

-UstawiC czas trwania pieczenia
na 45 mm (Timer + "-" "+")

» Po zakonczeniu ustawionego
czasu piekarnik wytgczy sie i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
- Ustawic¢ koniec pieczenia na
godz. 12:30 (END + "-" "+"
Pieczenie wytaczy sie
automatycznie o godz. 11:45
(12:30 - 45 min.) O ustawionej
godzinie konca pieczenia
piekarnik automatycznie sie
wytgczy.

UWAGA

Jesli ustawimy tylko koniec
pieczenia, bez czasu trwania
pieczenia, piekarnik wigczy sie
natychmiast i wytgczy o
ustawionej godzinie.
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3.2 Tryby pieczenia

Pokretio ustaTv:/(i:enie
wyboru Funkcja w zaleznosci od modelu
funkcji model z
termostatem
7 \ Po obréceniu pokretta sterowania na pozycje «zaréwka» lamka sygnalizacyjna pozostanie zapalona w
trakcie wszystkich kolejnych operacji. Wtaczony zostanie réwniez wentylator chtodzacy.
ROZMRAZANIE : gdy wigczona jest ta funkcja piekarnika, dziata tylko nawiew, dzieki ktéremu powietrze o
63 ;/ 0 temperaturze pokojowej zostaje rozprowadzone po catej komorze pieczenia, a sktad zywnosci pozostaje niezmieniony.
(¢} Temperatura rozmrazania jest zaprogramowana na poziomie 40° C bez mozliwosci jej zmiany.
(% PIECZENIE Z NAWIEWEM : Wigczone sg obie grzatki piekarnika: dolna i gérna oraz wewnetrzny wentylator. Funkcja ta
50 + MAX wskazana jest do pieczenia drobiu, ryb, chleba, pizzy itd.
* ) Taki system pieczenia umozliwia pieczenie réznych potraw na r6znych poziomach w tym samym czasie ( np. miesairyb)
63 aich smakiizapachy nie mieszajg sie.
Nt
TERMOOBIEG + PARA :Gorgce powietrze jest rozprowadzane po réznych pigtrach, dzigki czemu funkcja ta jestidealna
6? do pieczenia jednoczes$nie réznych rodzajow zywnosci, bez mieszania smakow i zapachéw. Naciskajgc przycisk PARA,
50 + MAX | opcja pary pracuje w harmonii z tradycyjnym cieptem, gwarantujgc Twoim potrawom maksymalny smak, perfekcyjne
STEAM wyrosniecie ciast oraz najlepsza konsystencje.
Tryb ten nadaje sie do wypieku ciastek francuskich, ciast drozdzowych, chleba i pizzy, pieczonego migsairyb.
GRILL Z NAWIEWEM : Wiaczona jest gérna grzatka oraz wentylator wymuszajacy obieg gorgcego powietrza w
piekarniku. Przy grillowaniu mies czerwonych wskazane jest podgrzewanie natomiast w przypadku migsa biatego nie
A 50 + MAX jest to konieczne. Grillowanie jest doskonatag metodg pieczenia grubszego miesa takiego, jak wieprzowina lub dréb.
% ) Grillowane potrawy umieszcza sie w $rodku srodkowej prowadnicy rusztu. Pod ruszt nalezy wsunaé gteboka blache na
skapujace soki. Dla uzyskania najlepszego efektu pieczenia nie nalezy umieszcza¢ grillowanych potraw zbyt blisko
grzatki, natomiast nalezy obracaé potrawe w potowie czasu pieczenia.
Ao o o d
GRILL Z TERMOOBIEGIEM + PARA : Uzywajac jednoczesnie gérnej wentylacji oraz grzatki, duze kawatki zywnosci
50 + MAX | zostajg doskonale upieczone. Jest to tryb szczegdlnie odpowiedni do pieczenia chrupigcych potraw, takich jak mieso,
STEAM dréb czy ryba.
PODGRZEWANIE DOLNE Z NAWIEWEM : Kombinacja, w ktérej wigczona jest dolna grzatka i wentylator najlepiej
ag 50 + MAX | nadaje sie do plackow owocowych, tart, quiche i ciast. Ta metoda pieczenia zapobiega wysychaniu potraw i pobudza
N , ro$niecie ciasta. Blache na potrawy nalezy umiesci¢ w dole piekarnika.
L Jpe—
° 50 + MAX KONWEKCJA NATURALNA : Wigczona jest grzatka gérna i dolna. Ta metoda doskonale nadaje sie do tradycyjnego
) pieczenia i smazenia miesa czerwonego, wotowiny, udzca jagniecego, dziczyzny, chleba lub potraw zawinietych w folie.
[P GRILL : Wykorzystywana jest grzatka gérna. Gwarantowany sukces dla mieszanych potraw grillowanych, kebabu i
. 50 + MAX zapiekanek. Grill nalezy podgrza¢ do wysokiej temperatury przez 5 minut. Biate miesa nalezy zawsze umieszcza¢ w
’ pewnej odlegtosci od grzatki grilla - chociaz czas pieczenia bedzie nieco dtuzszy to migso bedzie bardziej soczyste.
Czerwone migsa i filety rybne mozna umies$ci¢ wprost na ruszcie, pod ktérym nalezy umiescic tace na skapujgcy tluszcz.
ot ad GRILL + PARA : Ciepto wytwarzane przez system grzania gérnego oraz przez gorgcg pare wodng jest zalecane do
° 50 + MAX koncowego dopiekania potraw, ktére moga by¢ tylko zapiekane na powierzchni, lecz nie mogg utraci¢ elastycznosci i
) sokow. Funkcji tej mozna réwniez uzywac wtedy, kiedy trzeba szybko podpiec na ztoty kolor i tylko na powierzchni
STEAM zywnos$¢, ktéra musi pozostac¢ krwista (mieso) czy tez ryby podawane surowe w $rodku.
50 + MAX PIZZA : Wybér tej funkcji oznacza cyrkulacje gorgcego powietrza w piekarniku. Funkcja idealna do pieczenia pizzy lub

ciast.

* Program badan zgodny z CENELEC EN 60350-1 uzywany dla okre$lenia klasy energetyczne;j.
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3.3 Korzystanie z funkcji pary

4.2 Funkcja Aquactiva

Funkcja pary umozliwia lepszg wilgotnos¢ podczas cyklu gotowania.
Zaleca sie pieczenie na parze na przemian z tradycyjnym pieczeniem.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo poparzenia i uszkodzenia
urzgdzenia.

Wyzwolona para moze spowodowac oparzenia:

Otwieraj drzwiczki piekarnika ostroznie, aby unikng¢ obrazen po
uzyciu funkcji gotowania z parg.

1. Otwérz drzwiczki piekarnika

2. Napetnij dno komory maks. 150 ml wody. Napetniaj dno komory
woda tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny.

3. Umies¢ zywnos¢ w urzadzeniu i zamknij drzwiczki piekarnika.

4. Ustaw wybrang funkcje gotowania za pomocg pary.g 2 :"M

5. Obro¢ pokretto temperatury, aby wybraé zgdang temperature.

6. Zaczekaj pie¢ minut na wstepne podgrzanie. Nastgpnie nacisnij
przycisk piekarnika parowego.Przycisk piekarnika parowego witacza
tefunkcie. @ &

OSTROZNIE: Nie napetniaj dna komory wodg podczas gotowania lub
gdy piekarnik jest goracy.

7. Aby wytgczy¢ urzadzenie, ustaw funkcje i pokretto temperatury w
pozycji zerowe;.

8. Usun wode z dna komory. Umy¢ tacke ociekowg po kazdym cyklu
pieczenia. Instrukcje dotyczgce czyszczenia znajdujg sie w rozdziale
4.

4. Czyszczenie i konserwacja piekarnika

4.1 Ogdlne informacje dotyczgce czyszczenia

Zywotno$¢ urzgdzenia bedzie diuzsza, jesli bedzie ono regularnie
czyszczone. Nalezy poczeka¢ na ochtodzenie sie piekarnika przed
wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac¢ nigdy do
czyszczenia $ciernych detergentdéw, myjek drucianych lub ostrych
przedmiotdéw, aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny sposéb elementéw
emaliowanych. Stosowac wytgcznie wode, mydto lub detergenty na
bazie amoniaku.

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczy$ci¢ szybe drzwiczek
papierowym recznikiem kuchennym.

Aby usungé bardziej ucigzliwe plamy, mozna réwniez uzy¢ gagbki
zwilzonej detergentem, dobrze wyzetej i przeptuka¢ woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA
W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg
wyczysci¢ delikatnie zwilzong ggbka.

AKCESORIA
Akcesoria nalezy czy$ci¢ ggbkg zwilzong wodg i mydtem, przeptukac
jeiwysuszy¢: unika¢ stosowania $ciernych detergentéw.

TACKA OCIEKOWA

Po uzyciu grilla wyjmij tacke z piekarnika. Wylej goracy ttuszcz do
pojemnika i umyj tacke w gorgcej wodzie uzywajgc gabki i ptynu do
mycia naczyn. Jesli widoczne sg ttuste pozostatosci, zanurz tacke w
wodzie z dodatkiem detergentu.

Mozesz réwniez umy¢ tacke w zmywarce lub uzyé komercyjnego
detergentu do czyszczenia piekarnika. Nigdy nie wktadaj brudnej tacki
z powrotem do piekarnika.

URZADZENIA ZE STALINIERDZEWNEJ LUB ALUMINIUM

Czys¢ drzwiczki piekarnika tylko zwilzong Sciereczka lub ggbka.
Wytrzyj do sucha migkka Sciereczka.

Nie uzywaj weiny stalowej, kwaséw ani materiatdbw $ciernych,
poniewaz mogg one uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika.

Wyczy$¢ panel sterowania piekarnika z zachowaniem takich samych
Srodkow ostroznosci.

CZYSZCZENIE DNAKOMORY

Wykonaj nastepujgce kroki, aby usung¢ kamien z dna komory.

Zaleca sie czyszczenie dna komory po 5-10 cyklach gotowania
parowego.

1. Wlej do dna komory 300ml biatego octu.

UWAGA: Rodzaj octu: 5%

2. Odczekaj 30 minut w temperaturze pokojowe;.

3. Wyczy$¢ piekarnik miekkg $ciereczkg i woda.

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga
usungc¢ ttuszcz i resztki potraw z wnetrza piekarnika.

1. Wla¢ 300 ml wody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie
piekarnika.

2. Wybraé funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne ( "+ ) lub dolna
(__ )grzatka —

3. Ustawi¢ temperature na symbolu Aquactiva 223

4. Uruchomic program na 30 min.

5. Po uptywie 30 min wytgczy¢ piekarnik i zostawi¢ do ostygniecia.

6. Kiedy urzadzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekka
Sciereczka.

Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzadzenia, upewnic sie, ze jest ono
zimne. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ w przypadku wszystkich
gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywac
wody destylowanejlub wody pitne;j.

000
000

4.3 Konserwacja

WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE RUSZTOW

1. Odkre¢ $rube w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara.
2. Wyjmij ruszty poprzez pociggniecie ich do siebie.

3. Wyczys¢ ruszty w zmywarce lub za pomocg mokrej gabki i od razu
je wysusz.

4. Po wyczyszczeniu rusztow umies¢ je z powrotem w piekarniku i
wkreé sruby, upewniajgc sie o prawidtowym ich dokreceniu.

27240

A

WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Otworzy¢ przednie drzwiczki.

2. Otworzy¢ zaciski gniazd zawias6w po prawej i lewej stronie
drzwiczek przednich, naciskajgc je w dot.

3. Zainstalowa¢ drzwiczki na miejsce, wykonujgc powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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WYJMOWANIE ICZYSZCZENIE SZYBY DRZWICZEK 7. Po wyczyszczeniu lub dokonaniu wymiany nalezy zmontowac

1.0tworzy¢ drzwiczki piekarnika. poszczegodlne elementy, wykonujgc powyzsze czynno$ci w odwrotnej
2.3.4. Zablokowac¢ zawiasy, wyjgc Sruby i metalowg goérng pokrywe, kolejnosci.
ciagnacjg do gory. Na wszystkich szybach wskazanie ,Low-E” musi by¢ czytelne i
5.6. Wyja¢ szybe, wysuwajac jg bardzo ostroznie z drzwiczek musi znajdowac sie po lewej stronie drzwiczek, w poblizu bocznego
piekarnika (UWAGA: w piekarnikach z funkcjg czyszczenia lewego zawiasu. W ten sposéb drukowana etykieta pierwszej szyby
pyrolitycznego nalezy wyja¢ réwniez druga i trzecig szybe (o ile pozostanie po wewnetrznej stronie drzwiczek.
wystepuje)).

1.
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WYMIANA ZAROWKI

1. Odigczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odtgczy¢ pokrywe szklang, odkreci¢ zaréwke i wymienic jg na nowg tego samego typu.
3. Po wymienieniu przepalonej zarowki wtozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

5. Rozwigzywanie problemoéw

5.1 Czesto zadawane pytania

PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
Piekarnik nie rozgrzewa sie Zegar nie jest ustawiony Ustawi¢ zegar
Piekarnik nie rozgrzewa sie Wigczona jest blokada dziecieca Wyiaczy¢ blokade dziecigcg
Nie ustawiono funkcji pieczenia i temperatury Upewnic¢ sie, ze wymagane

Piekarnik nie rozgrzewa sie ustawienia sg prawidtowe

Wystepowanie pary i skroplin na panelu Wyczysci¢ panel wyswietlacza szmatka z

Bl TR e T EEE wys$wietlacza mikrofibry, aby usuna¢ powtoke skroplin
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Bezpecnostni pokyny

« Béhem vareni mlize ve vnitfnim prostoru trouby nebo na skle dvefi dochazet ke kondenzaci vihkosti.
Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, poCkejte po zapnuti napajeni 10—15 minut, nez
vloZite jidlo do trouby. Kondenzace v kazdém pfipadé zmizi, jakmile trouba dosahne teploty varfeni.

* Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevieného zasobniku.

* Nenechavejte jidlo uvniti trouby po uvareni po dobu delSi nez 15—20 minut.

« UPOZORNEN!I: Spotfebi¢ a jeho pristupné &asti se b&hem pouziti zahfivaji. Nedotykejte se topnych
prvka.

« UPOZORNENI: pfistupné &asti se mohou pfi pouzivani trouby zahfat. Déti museji byt udrzovany v
bezpeclné vzdalenosti.

* Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostatecnych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pou€eny o
pouZiti spotfebi¢e a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebiCem.

« Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

- Béhem pouziti se spotfebi¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvku uvnitf trouby.

UPOZORNENI: Pfistupné ¢asti mohou byt béhem provozu horké. Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.
* Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi skla dvifek trouby, nebot muzete
poskrabat povrch.

* VVypnéte troubu pfed sejmutim ochrany a po ocCisténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

* PouZivejte pouze tepelni sondu doporucenou pro tuto troubu.

* K Cisténi nepouzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

* Pripojte zastrCku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet napéti, proud a zatéz uvedené na
Stitku a ktery je opatfen uzemnovacim kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na
Stitku a musi mit zapojeny a funkéni uzemrovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlutozelenou barvu.
Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou kvalifikaci. V pfipadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a
zastr¢kou spotrebicli pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil jinym vhodnym typem.
ZastrCka i zasuvka museji odpovidat platnym normam zemé instalace. Pfipojeni k napajecimu zdroji lze
provést také tak, ze mezi spotrebiCem a zdrojem energie, ktery zvladne maximalni pfipojenou zatéz a
ktery je v souladu se stavajicimi pravnimi pfedpisy, je umistén omnipolarni vypinag. Zlutozeleny
uzemnovaci kabel by nemél byt pferusen vypinacem. Zasuvka nebo omnipolarni vypina¢ pouzivany pro
pfipojeni by mél byt pfiinstalaci spotfebite snadno pfistupny.

» Odpojeni Ize zajistit pfistupnou zastrckou nebo zaclenénim spinace v pevném zapojeni v souladu s
pravidly elektroinstalace.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt nahrazen kabelem nebo specialnim svazkem, ktery je k
dispozici u vyrobce. Pfipadné se obratte na zakaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

* Nedodrzeni vy$e uvedenych pokyni maze ohrozit bezpeénost spotfebice a zneplatnit zaruku.

* Pred Cisténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.

* BEhem procesu pyrolytického Cisténi se mohou povrchy zahfat vice, nez je obvyklé, proto je nutné déti
udrzovatv bezpecné vzdalenosti.

* Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby nedoslo k prehrati.

* Kdyz umistite polici uvnitf, ujistéte se, ze zarazka sméruje nahoru a dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcela do komory.

* VAROVANI: Nepotahujte stény trouby alobalem ani jednorazovymi ochrannymi produkty, které jsou k
dostani v obchodech. Hlinikova félie nebo jakakoli jind ochrana zpusobuje v pfimém kontaktu se
smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného povrchu uvnitf trouby.

« VAROVANI: V zadném piipadé neodstrariujte t&snéni dvefi trouby.

+ VAROVANI: Riziko popaleni a poskozeni pfistroje

Pouziti funkce s parou

Vypousténa para muze zplsobit popaleni: Otevirejte dvirka opatrné, aby nedoslo ke zranéni po pouziti
funkce vareni s parou.

* UPOZORNENI: Nedoplnujte vodu do prohlubné béhem vareni nebo pokud je trouba horka.

* K provozovani spotfebice pfijmenovitych frekvencich nejsou nutné Zadné dalSi ukony ani nastavovani
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolilijeden z nasich vyrobkd. Pro dosazeninejlepSich vysledkd s troubou
byste si méli peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci pouziti. Pfed instalaci trouby si
poznameneijte vyrobni Cislo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikim zakaznickych sluzeb v
pfipadé nutnosti opravy. Po vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoSlo béhem prepravy k
jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti, troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifikovaného technika o
radu. Uchovavejte vSechen obalovy material (plastové sacky, polystyrén, hifebiky) mimo dosah
déti. Pfi prvnim zapnuti trouby se muZze linout silny pachnouci kouf, ktery je zplisoben prvnim
ohfevem lepidla na izolacnich deskach v troubé. To je naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je
treba pockat, nez se kour rozptyli, a teprve poté viozit do trouby pokrmy. Vyrobce neponese zadnou
odpovednostv piipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny obsazené v tomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnostia doplriky trouby uvadéné v tomto navodu se budou lisit v zavislosti

na modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpecnostni pokyny

1.4 Instalace

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenému ucelu, kterym je peceni
potravin; jakékoliv jiné pouziti, napfiklad jako zdroj tepla, je
povazovano za nevhodné a proto nebezpec¢né. Vyrobce nemUlze nést
odpovédnost za pfipadné Skody vzniklé nespravnym & nevhodnym
pouzivanim.

Pouziti jakéhokoliv elektrického spotfebice predpoklada dodrzovani
nékterych zakladnich pravidel:

- neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

- nedotykejte se spotfebiCe mokryma nebo vihkyma rukama Cci
nohama;

- pouziti adaptért, rozdvojek a prodluzovacich kabelll neni zasadné
doporuceno;

- v pfipadé selhani nebo a/nebo Spatné funkce vypnéte spotrebic a
nemanipulujte s nim.

1.2 Elektricka bezpectnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL
ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Napajeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s
pravnimi pfedpisy platnymiv zemiinstalace.

Vyrobce nenese Zadnou zodpovédnost za pfipadné Skody
zplsobené nedodrzenim téchto pokynu. Trouba musi byt pfipojena k
elektrické siti prostrednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s
vice poly, v zavislosti na pravnich

predpisech platnych v zemi instalace. Elektrické napajeni je tfeba
chranit vhodnymi pojistkami a pouzité kabely musistit spravné
napajeni trouby.

ZAPOJENI

Trouba je dodavana s napajecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen
pouze k elektrickému zdroji s 220-240 V AC 50 Hz mezi fazemi nebo
mezi fazi a nulovym vodi¢em. Pre pfipojenim trouby k elektrické siti je
dulezité zkontrolovat:

- napajeci napéti uvedené na voltmetru;

- nastaveni odpojovace.

Uzemiovaci vodi¢ pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt
pfipojen k zemnici svorce napajeciho zdroje.

VAROVANI

Pred pfipojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného
elektrikare o kontrolu spojitosti zemnici svorky elektrického napajeni.
Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nehody nebo jiné problémy
zpUsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim,
které ma vadnou spojitost.

POZNAMKA: protoZe trouba mlze vyzadovat Udrzbu, je vhodné mit
k dispozici dalSi elektrickou zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po
vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel smi byt
nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou
kvalifikaci.

1.3 Doporuceni

Po kazdém pouziti trouby napomize minimalni vycisténi udrzet
troubu v dokonalé Cistoté.

Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednorazovou
ochranou dostupnou ve specializovanych prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu
s horkym smaltem riziko taveni a poskozeni vnitfniho smaltu. Aby se
zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym
koufovym zapachlm, doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi
vysokych teplotach. Je lepsi prodlouzit dobu peceni a mirné snizit
teplotu.

Vedle pfisluSenstvi dodavaného s troubou dop oruujeme pouZivat
pouze nadobi a pecici formy odolné proti velmi vysokym teplotam.

Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je
pozadovana pomoc vyrobce k napravé $kod zplUsobenych
nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je
nutno dodrzet pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené
pracovniky. Nespravna instalace mize zpusobit Gjmu nebo zranéni
na osobach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemlize byt za takové
Skody nebo zranéni zodpovédny.

Trouba mlze byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni
deskou. Pfed upevnénim je nutné zajistit dobré vétrani v prostoru pro
troubu, které umozni Fadnou cirkulaci Cerstvého vzduchu potfebného
pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zakladé typu upevnéni
vytvorte otvory popsané na posledni strané.

1.5 Odpadové hospodarstvi a ochranazivotniho
prostredi

Tento spotiebi¢ je oznaen v souladu s evropskou
smeérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak
znecistujici latky (které mohou mit negativni vliv na
Zivotni prostredi), tak i zakladni prvky (které mohou byt
znovu pouzity). Je dullezité, aby OEEZ podstoupily
zvlastni zachézeni pro spravné odstranéni a likvidaci
znecistujicich latek a obnoveni vS§ech materialt. Jednotlivei mohou
hrat vyznamnou roli pfi ochranné zivotniho prostfedi pfed OEEZ; je
nutné dodrzovat néktera zakladni pravidla:

- s odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmi
zachazet jako s domovnim odpadem;

- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvorl
spravovanych mistnim ufadem nebo registrovanou spole¢nosti.

V mnoha zemich mGze byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u
zakaznika. KdyZz koupite novy spotfebi¢, mizete stary odevzdat
obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout jeden stary spotfebi¢ za
jeden novy prodany spotrebic, pokud se jedna o ekvivalentni typ se
stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotrebic.

Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostfedi Kdykoli je to mozné,
vyhnéte se predehfati trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte
dvirka trouby co mozna nejméné casto, protoze pfi kazdém otevreni
unika teplo z dutiny. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5
az 10 minut pfed planovanym koncem doby peceni a vyuzijte
zbytkové teplo, které trouba nadale generuje. Udrzujte tésnéni v
Cistoté a v poradku, aby nedochazelo k unikani tepla z trouby. Mate-li
hodinovy tarif, program ,zpozdéné peceni“ usnadnuje Uspory energie
presunutim doby vafeni na dobu s nizsi sazbou.

1.6 Prohlaseni o shodé

Umisténim znacky C E na tento produkt potvrzujeme shodu se
v§emi pfisluSsnymi evropskymi smérnicemi tykajicimi se bezpe¢nosti,
ochrany zdravi a ochrany zivotniho prostredi, které Ize pouzit pro
tento produkt.

CZ 40



2. Popis vyrobku
2.1 Prehled

1. Ovladaci panel

| 2. Polohy polic
(podélny dratény rost, je-li soucasti dodavky)
3. Kovovy rost
4. Odkapavaci plech

5. Ventilator (za ocelovou deskou)

6. Dvirka trouby

2.2 PrisluSenstvi
1 Odkapavaci plech 3 Boc¢ni draténé mrizky

= ==

Shromazduije zbytky, které odkapavaji béhem peceni potravin na rostech. Bocni draténé mrizky pokud zahrnuty.

2 Kovovy rost

Drzi pecici plechy a talife.

2.3 Prvni pouziti

PREDBEZNE CISTENI

Pfed prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otfete vnéjSi povrchy vihkym mékkym hadfikem. Umyjte vSechna pfislusenstvi a vytfete vnitfek trouby
roztokem horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To
odstrani veSkeré zapachy novosti.

3. PouZiti trouby

3.1 Popis displeje

)
— .50

7 MAX « .
o « 000
.76

P 6° .125
200 175 150

;b"’ STEAM
OVEN

CZ 41




‘50

e | ;
A « 000
\§ oFR
- .12
200 175 150

X STEAM
OVEN

1- Doba peceni

2- Nastaveni hodin

3- Casovad

4- Konec peceni

5- Zobrazeni teploty nebo ¢asu
6- TlacCitka nastaveni

7- Voli¢ funkci

VAROVANI: prvni operace Ize provadét kdyz trouba byla nainstalovana nebo po
preruseni napajeni (kdyz je displej pulzujici — blika a ukazuje {2:00) je nastaveni funkce
spravného ¢asu. Toho je dosazeno takto.

« Stisknéte centralni tlacitko 4 krat
* Nastavte Cas "-" "tlaCitek +".
» Uvolnéte vSechna tlacitka.

8- Voli¢ teploty

UPOZORNEN:I: Le four ne peutfonctionner qu'aprés réglage de I'heure.

JAK AKTIVOVAT

JAK VYPNOUT

CO TO DELA

VYHODY

» Détsky zamek Funkce se
aktivuje dotykem Set (+) po
dobu minimalné 5 sekund.

* Détsky zamek Funkce je
deaktivovana dotykem
tlacitka Set (+) opét na

nastavte pozadovany cas.
» Uvolnéte vSechna tlacitka.

aktivovan (tento alarm bude
zastavit na jeho vlastni,
nicméné to mlze byt
okamzité zastaveno
stisknutim tlacitka)
SELECT.

zbyvajici Cas.

DETSKA Od tohoto okamziku se u minimalné 5 sekund. Od
POJISTKA vS§ech ostatnich funkcich této chvile jsou moznosti
uzamknou a na displeji vSech funkci volitelné
bude blikat STOP a Znovu.
nastaveni ¢asu .
« Stisknéte centralni tlaCitko |« Stisknéte stfedové tlacitko |« Zvuky alarmu na konec * Umoznuje pouzit troubu
1 krat. Kdyz nastaveny ¢as jako nastaveného ¢asu. Béhem jako budik (mtze byt
MINUTKA « Stisknutim tlacitka "-" "+" uplynuly zvukovy alarm je procesu, displeji se zobrazi aktivni bud pfi provozu

trouby nebo samostatné
(pfi provozu trouby)

» Stisknéte centralni tlacitko
2 krat.

« Stisknutim tlacitka "-"
Nebo "+" nastavit délka
vafeni pozadované.

» Uvolnéte vSechna tlacitka
* Nastavte funkci peceni s
funkce trouby volicem.

« Je-li uplynuti doby trouba
se vypne automaticky.
Pokud byste chcete
zastavit vafeni dfive bud
vypnéte funkci volice 0,
nebo nastaveny ¢as 0:00
(SELECT a "-""+"
Tlacitka).

* Umoznuje nastaveni vareni
Cas potfebny pro vybrané
receptury.

 Chcete-li zkontrolovat, jak
dlouho zUstane spustit
stisknutim SELECT Tlacitko
2 krat.

* Chcete-li zménit / zménit
prednastaveny Cas stisknéte
tla¢itko SELECT a "-""+"
tlagitka.

« Stisknéte jakékoli tlacitko

pro zastaveni signalu. Stisknéte
centralni Tlacitko pro navrat do
hodiny funkce.

KONEC
PECENI

&

end

« Stisknéte centralni tlacitko
3 krat.

« Stisknutim tlagitka "-" "+"
nastavit ¢as, kdy Chcete
troubu na vypnout.

* Uvolnéte tlacitka

» Nastavte funkci pe€eni s
funkce trouby volic.

» v dobé stanovené, trouba
vypne. Chcete-li pfepnout
off ruéné, troubu volicéem
funkci na Pozici O.

* Umoznuje nastaveni -
konec peceni

* Chcete-li zkontrolovat
nastaveny Cas stisknéte
centralni tlacitko 3 krat

* Chcete-li zménit nastaveni
Tlacitka Casu stisknéte
SELECT +"-" +".

Tato funkce se obvykle pouziva
s "Cas vareni" funkce. Napfriklad
pokud jidlo musi byt vafené po
dobu 45 minut a musi byt
pfipravena do 12:30, vyberte
pozadovanou funkci, nastavte
dobu vafeni na 45 minut a do
konce doby vareni az 12:30. Na
konci doby vafeni nastavené,
bude trouba automaticky vypne
a zvukovy alarm bude zvonit.
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3.2 Rezimy vareni

Voli¢ T°C el
funke ozmezi Funkce (Zavisi na modelu trouby)
O SVETLO: Zapne svétlo v troubd.
ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventilator dmycha vzduch o pokojové teploté kolem zmrzlého
% 00 pokrmu a tak jej za nékolik minut rozmrazi bez toho, aby se jakkoli zménil obsah protein( v pokrmu.
(63, PECENI S VENTILATOREM: Doporugujeme pouZivat tuto metodu pro driibe, t&stoviny, ryby a zeleninu. Teplo pronika do
50 + MAX pokrmu lépe a zkrati se také doba peceni a pfedehievu. MUzZete péct riizné pokrmy zarover se stejnou pfipravou nebo bez
* ’ pfipravy v jedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajistuje rovnomérnou distribuci tepla a zabrariuje smiseni vini.
ag Pfi sou¢asném peceni vice pokrmu nastavte o deset minut del$i dobu.
—r
PRIPRAVA POKRMU S VENTILACI + PARA : Horky vzduch je rozloZen do riiznych pater, coz umozfiuje tuto funkci
6& idealné vyuzivat pro soucasné vareni/peceni riznych pokrmu, aniz by se misily chuté a viné. Pfi stisknuti tlaCitka
50 + MAX | PARA bude funkce pary pracovat v souladu s klasickym teplem a zaruci Vasim pokrmim maximalni chut, dokonalé
STEAM vykynuti a tu nejlepsi konzistenci.
Tento mod je vhodny pro peceni peciva z listového tésta, kynutych sladkosti, chleba a pizzy, grilovaného masa aryb.
GRIL S PODPOROU VENTILATORU: pouzivejte turbo-gril se zavienymi dvirky.
b oand Horni topné téleso se pouziva spolu s ventilatorem dmychajicim vzduch uvnitf trouby. Pfedehfev je nezbytny u tmavych
% 50 + MAX | mas, ale nikoli u bilych mas. Idedini pro pegeni pokrmii o velké tioustce, celych kust jako je pecené vepFové, driibez atd.
Umistéte pokrm uréeny ke grilovani pfimo do stfedu ro$tu ve stfedni poloze. Zasurite pod rost odkapavaci plech pro
zachyceni tav. Zajistéte, aby nebyl pokrm pfilis blizko u grilu. V poloviné peceni pokrm obratte.
Ao o o d
63 50 + MAX GRIL S VENTILACI +PARA : Pii souasném pouZiti ventilace a horniho topného télesa se dokonale upeéou pokrmy
) o velkém objemu. Jedna se o mdd vhodny hlavné pro opeceni pokrmd jako maso, driibez nebo ryby dokiupava.
STEAM
VENTILATOR + SPODNi OHREV: Spodni topné téleso se pouziva spolu s ventilatorem dmychajicim vzduch uvniti
63 50 + MAX trouby. Tato metoda je idealni pro Stavnaté ovocné kolace, dortiky, quiche a pastiky.
) Zabraruje vysou$eni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu a jinych pokrmech pecenych zespodu.
Umistéte rost do dolni polohy.
* —_— KONVENCNI PECENI: Pouzivaji se sougasné horni i dolni topna télesa. Pfedehfivejte troubu po dobu zhruba deseti
L 50 + MAX | minut. Tato metoda je idealni pro jakékoli tradi¢ni peceni. Pro pfipravu ¢erveného masa, hovézi pecené, jehnéci kyty,
| — zvéfiny, chleba, pokrmu ve folii (papillotes), listového tésta. Umistéte pokrm a jeho nadobu na rostu do stfedni polohy.
GRIL: pouziveite gril se zavienymi dvifky. Horni topné téleso se pouziva samostatné a mizete upravovat teplotu.
Rozzhaveni téles do ruda vyzaduje pét minut predehfivani. Uspéch je zarucen pro grily, kebaby a pokrmy s kirkou. Bila
hadad 50 + MAX | masa se umistuji dale od grilu; doba peceni je del$i, ale maso bude chutnéjsi. Tmava masa a rybi filety muZete pokladat
° na rost nad odkapavaci plech. Trouba ma dveé polohy grilu:
Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W
haaad GRIL + PARA : Horko vytvofené hornim topnym systémem a horkou parou je vhodné pro dokonéeni pokrm, které
° 50 + MAX maji byt pouze gratinované na povrchu, ale nesmi ztratit pruznost a $tavy. Je mozné ji pouzit tehdy, jestlize potfebujete
) rychle dozlatova upéct povrch pokrmu, ktery je tfeba uchovat malo propeceny (maso nebo ryby s malym syrovym
STEAM prouzkem uprostied).
50 + MAX PIZZU: Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvnitf trouby zaji$tuje perfektni vysledky pokrm( jako je pizza nebo

focaccia.

* Testovano v souladu s normou CENELEC EN 60350-1, pouzivanou k definovani energetické tfidy.
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3.3 Pouziti funkce pary

Funkce pary umozfuje zachovat lepSi vlhkost b&hem vareni.

Doporucujeme stfidat vareni v pare s tradi¢nim varenim.

VAROVANI: Riziko popaleni a poskozeni pfistroje

Vypousténa para muze zpUsobit popaleni: Otevirejte dvirka opatrné,

aby nedoslo ke zranéni po pouziti funkce vareni s parou.

1. Otevrete dvirka trouby

2. Spodni prohluberi naplfite maximalné 150 ml vody. Vodu doplriujte

pouze pokud je trouba studena.

3. Vlozte jidlo do trouby a dvirka zavfete. e -

4. Nastavte pozadovanou funkci pro vareni s parou. sew B

5. Oto¢nym knoflikem nastavte teplotu.

6.Pockejte pét minut pro predehfivani. Poté stisknéte tlacitko

péryil_’_laéitko pro funkci pary bude fungovat spole¢né s danou funkci.
8T

UPOZORNENi: Vodu do prohlubn& nedolévejte béhem vareni nebo

pokud je trouba horka.

7. Pro vypnuti pfistroje nastavte funkci a knoflik teploty do polohy

nula.

8. Vodu z prohlubné odstante. Odkapavac ocistéte po kazdém cyklu

vareni. Pokyny k €iSténi jsou uvedeny v kapitole 4.1.

4. Cisténi a udrzba trouby
4.1 Obecné poznamky k &isténi

Zivotnost spotfebite miiZete prodlouZit prostfednictvim pravidelného
Gisténi. Prfed provadénim rucniho Ccisténi pockejte, az trouba
vychladne. Nikdy nepouZivejte pfi CiSténi brusné myci prostifedky,
draténku nebo ostré predméty. Predejdete tak neopravitelnému
poskozeni smaltovanych dili. PouZivejte pouze myci prostfedky na
bazi vody, mydla nebo bélidla (¢pavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchyriskou utérkou po
kazdém pouziti trouby. Chcete-li odstranit odolnéjsi skvrny, mizete
pouzit dobfe vyzdimanou houbu napusténou mycim prostfedkem a
potom oplachnout vodou.

TESNENi OKNATROUBY
Je-li tésnéni znecisténé, mlzete jej vycistit mirné navihéenou
houbickou.

PRISLUSENSTVI

PrisluSenstvi vycistéte pfed oplachovanim a suSenim mokrou
mydlovou houbickou: vyvarujte se pouziti abrazivnich mycich
prostiedk.

ODKAPAVACIi PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Horky tuk vylijte do nadoby a
plech umyjte horkou vodou, hobou a pfipravkem na myti nadobi.
Pokud nelze mastnotu umyt, ponofte plech do vody a Cisticiho
pfipravku. Plech mGzete i myt v my¢ce nebo pouzit istic na trouby.
Nikdy 8pinavy plech nedavejte zpét do trouby.

NEREZOVE NEBO HLINIKOVE PRISLUSENSTViI

Dvifka trouby Cistéte pouze vihkym hadfikem nebo houbou.

Vysuste jemnym hadfikem.

NepouzZivejte draténku, kyseliny &i abrazivni pfipravky, mohou
poskodit povrch trouby. Ovladaci panel trouby oSetfujte se stejnou
opatrnosti.

CISTENi PROHLUBNE

Pro vycisténi vodniho kamene z prohlubné postupujte nasledovné.
Doporucujeme gistit prohluber co 5-10 vareni s funkci pary.

1. Nalijte 300 ml bilého octa do prohlubné.

Pozn.: Druh octa: %5

2. Nechejte na 30 minut pfi pokojové teploté.

3. Troubu vycistéte jemnym hadfikem a vodou.

4.2 Funkce Aquactiva

AQUACTIVA vytvaii paru pro snadné odstrafiovani tuku a zbytku jidla
ztrouby.

1. Nalijte 300 ml vody do zasobnikuAQUACTIVA na dné trouby.

2. Nastavte funkci trouby na Staticky ( : )ynebo Spodni ( __ )ohfev.
3. Nastavte teplotu naikonuAQUACTIVA ggg

4. Nechte program bézet pfiblizné 30 minut.

5. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

6. Po vychladnuti spotfebiCe vycistéte vnitfek trouby utérkou.

Varovani: Nez budete manipulovat se spotfebi¢em, ujistéte se, zda
vychladnul. Zvyste pozornost u v8ech horkych povrchd, nebot” hrozi
riziko popaleni. Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.

000
000

4.3 Udrzba

DEMONTAZA CISTENiBOCNIC

1. OdSroubujte Sroub proti sméru hodin.

2. Vlyjméte bocnice vytazenim smérem k sobé.

3. Vycistéte bocnice v mycce na nadobi nebo mokrou houbickou a
poté je ihned vysuste.

4. Po vycisténi dejte bo¢nice zpét, nasadte zpét Srouby a pevné je
utahnéte.

DEMONTAZ OKNA TROUBY

1. Otevrete €elni okno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané Celniho okna
stlacenim smérem dolu.

3. Vratte okno zpét provedenim pfedchoziho postupu v opacném
poradi krokd.
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DEMONTAZA CISTENi SKLENENYCH DVIREK 7. Na konci &isténi nebo vymény dily znovu sestavte provedenim

1. Otevrete dvirka trouby. krok(l v opacném poradi. U vSech skel musi byt ¢itelny znak ,Pyro®
2.3.4. Zajistéte zavésy, vySroubuijte Srouby a demontujte horni kovovy umistény na levé strané dvifek pobliZ levého bo¢niho zavésu. Tak
kryt vytazenim smérem nahoru. bude natistény stitek prvniho skla uvnitr dvirek.

5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvifek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub
vyjméte také druhé a tfeti sklo (jsou-liosazena)).
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VYMENA ZAROVKY

1. Odpojte troubu od sitového privodu.

2. Sejméte sklenény kryt, vySroubuijte zarovku a vymeénte ji za novou zarovku stejného typu.
3. Jakmile je vadna zarovka vyménéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. Re$eni potizi

5.1 Casto Kladené Otazky

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI
Trouba se nezahfriva Hodiny nejsou nastaveny Nastavte hodiny
Trouba se nezahfiva Détsky zamek je aktivni Deaktivujte détsky zamek
Trouba se nezahfiva Funkce peceni a teplota PFesvédéte's_e, ze po'tFeb'né
nebyly nastaveny nastaveni jsou spravna
Z4dna reakce dotykového Péara nebo kondenzace na

Vycistéte panel uzivatelského rozhrani

uzivatelského rozhrani panelu uzivatelského rozhrani hadfikem z mikrovlaken a odstrarite kondenzat
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Bezpeénostné Udaje

* PoCas pripravy jedla mdZe vnutri rury alebo na skle dvierok kondenzovat voda. Je to normalny jav. Ak
chcete tento vysledok zredukovat, po zapnuti rury pocCkajte pred vlozenim potravin do vnutra 10 — 15
minut. V kazdom pripade kondenzacia zmizne, ked rura dosiahne teplotu pecenia.

* Zeleninu pripravujte v nadobe s vekom, nie v otvorenej nadobe.

* Pri priprave nenechavaijte potraviny vnutri dlhSie ako 15/20 minut.

* VAROVANIE: spotrebi¢ a jeho pristupné Casti su pocCas prevadzky horuce. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli horucich Casti.

*VAROVANIE: pristupné €asti sa mézu pocas pouzivania grilu velmi zohriat. Dbajte na to, aby deti boli v
bezpecénejvzdialenosti.

*VAROVANIE: pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze spotrebic je vypnuty, vyhnete sa tak urazu elektrickym
pradom.

*VAROVANIE: aby sa prediSlo akémukolvek nebezpecenstvu spésobenému nahodnym resetovanim
zariadenia s tepelnym preruSovanim, spotrebi¢ nesmie byt napgjany externym spinacim zariadenim,
napriklad asovaCom, alebo byt pripojeny k obvodu, ktory a pravidelne zapina a vypina.

*Deti do 8 rokov musia byt v bezpecnej vzdialenosti od spotrebi€a, ak nie su pod neustalym dozorom.

*Deti sa nesmu hrat’ so spotrebi¢om. Spotrebi€ mbézu pouzivat osoby vo veku 8 a viac rokov a fudia s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami, bez skusenosti a znalosti o
vyrobku, iba ak su pod dozorom alebo ak su pouceni o obsluhe spotrebi¢a, bezpenym spésobom s
vedomim moznych rizik.

-Cistenie a idrzbu nesmu vykonavat deti, ktoré nie st pod dozorom.

*Na Cistenie skiel dvierok rury nepouzivajte drsné alebo abrazivne materialy alebo ostré kovové Skrabky,
pretoze mozu poskriabat povrch a spdsobit rozbitie skla.

*Pred vybratim vyberatelnych ¢asti musi byt rura vypnuta a po vycisteni sa tieto ¢asti musia namontovat’
podla pokynov.

*Nepouzivajte parny Cistic.

*VlozZte zastrcku do zasuvky vybavenej tretim kontaktom, ktory zodpoveda uzemneniu a ktory musi byt
pripojeny a funkcny. Pri modeloch bez zastrcky pripojte na kabel Standardnu zastrcku, ktora je schopna
uniest zataz uvedenu na Stitku. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlto-zelenu farbu. Tento ukon smie vykonavat iba
vhodne vyskoleny odbornik. Ak zasuvka nie je vhodna pre zastrCku namontovanu na spotrebici, poziadajte
kvalifikovaného elektrikara, aby vam vymenil zasuvku. Zapojenie do elektrickej siete sa mdze robit' aj
nainstalovanim preruSovaca prudu medzi spotrebic a zdroj napajania, ktory znesie maximalne zapojené
zatazenie a splha poziadavky platnych predpisov. Zlto-zeleny vodi¢ nesmie byt preruSeny stykacom.
Zasuvka alebo styka€ musia ostat po zapojeni spotrebica pristupné.

*Ak sa napajaci kabel poskodi, musite ho dat' vymenit za novy alebo za Specialny zvazok kablov dostupny
od vyrobcu alebo sa obrat'te na oddelenie zakaznickych sluzieb.

Ak je kabel poSkodeny, ihned ho vymerite podla nasledujucich pokynov:

- otvorte kryt svorkovnice;

- odstrante napajaci kabel a nahradte ho podobnym kablom, ktory je kompatibilny so spotrebi¢om (typ
HO5VV-F, HO5V2V2-F).

*Tento ukon smie vykonavat iba vhodne kvalifikovany odbornik. Uzemnovaci vodic (Zltozeleny) musi byt
priblizne o 10 mm dlhSi ako ostatné vodiCe. V pripade akychkolvek oprav sa obratte na oddelenie
starostlivosti o zakaznikov a ziadajte originalne nahradné diely.

*Nedodrzanie vysSie uvedenych pokynov bude znamenat poruSenie bezpecnosti spotrebi€a a stratu
platnosti zaruky na spotrebic.

*VSetky cudzie telesa a vyliaty material treba pred Cistenim odstranit.

» Ak v priebehu fazy pripravy jedla dojde k vypadku elektrického pradu, mdze to spbsobit poruchu
monitora. V takom pripade kontaktujte zakaznicke sluzby.

* VAROVANIE: Neprikryvajte steny rury hlinikovou féliou ani jednorazovou ochranou, ktora je k dispozicii v
obchodoch. Hlinikova félia alebo akakolvek ina ochrana v priamom kontakte s hordcim smaltom
spdsobuje riziko roztavenia a zhorSenia kvality smaltu z vnutornych stran.

* VAROVANIE: Nikdy neodstrarnujte tesnenie dvier rury.

* VAROVANIE: Riziko popalenia a poSkodenia pristroja

Pouzitie funkcie s parou

Vychadzajuca para moze spdsobit’ popalenie: Otvarajte dvierka opatrne, aby nedoslo k zraneniu po
pouziti funkcie varenia s parou.

* UPOZORNENIE: Nedoplfiujte vodu do priehlbiny poCas varenia alebo ak je rura horuca.

* Na prevadzku spotrebiCa pri menovitych frekvenciach nie je potrebna Ziadna dodatoCna

obsluha/nastavenia
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1. VSeobecné pokyny

Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli pre jeden z nasich vyrobkov. V zaujme dosiahnutia &o najlep$ich
vysledkov s rarou si pozorne precitajte tento navod a uschovajte ho pre buduce pouzitie. Pred
inStalaciou rary si poznamenaijte sériové Cislo, aby ste ho mohli poskytnut zakaznickym sluzbam,
ak bude potrebna nejaka oprava. Po vybrati rdry z obalu skontrolujte, ¢i nebola po¢as prepravy
posSkodena. Ak mate pochybnosti, riru nepouzivajte a poradte sa s kvalifikovanym technikom.
VSetok obalovy material (plastové vrecia, polystyrén, klince), uchovavajte mimo dosahu deti. Ked
sa rdra zapne prvykrat, mo6ze sa vytvorit silne zapachajuci dym, €o je spdsobené tym, Ze sa lepidla
na izolacnych doskach okolo rury zahreju po prvykrat. Je to Uplne normalne a ak k tomu déjde, je
potrebné pred vloZenim jedla do rary pockat, kym sa dym nerozptyli. Vyrobca nenesie ziadnu
zodpovednost'v pripadoch, ked sa nedodrziavaju pokyny uvedené v tomto dokumente

POZNAMKA: funkcie rary, jej vlastnosti a prislusenstvo uvedené v tejto prirucke sa budu lisit v

zavislosti od modelu, ktory ste si zakupili.

1.1 Bezpelnostné udaje

1.4 InStalacia

Ruru pouzivajte len na ureny ucel, ktorym je len priprava jedla z
potravin; akékolvek iné pouzitie, napriklad ako zdroj tepla, je
povazované za nespravne, a teda nebezpecné. Vyrobca nenesie
zodpovednost za ziadne Skody spésobené nevhodnym, nespravnym
alebo neprimeranym pouzivanim.

Pouzitie akéhokolvek elektrického spotrebi¢a predpoklada
dodrziavanie niektorych zakladnych pravidiel:

- zastrcku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napajaci kabel;

- nedotykajte sa spotrebica mokrymi alebo vlhkymi rukami alebo
nohami;

- vSeobecne sa neodporu€a pouzitie adaptérov, viacnasobnych
zasuviek a predlzovacich kablov;

v pripade poruchy a/alebo chybného fungovania spotrebica vypnite a
nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrische veiligheid

ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJKY VYHOTOVIL
ELEKTRIKARALEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Napajaci zdroj, ku ktorému je rura pripojena, musi vyhovovat
pravnych predpisom platnym v krajine inStalacie. Vyrobca nenesie
Ziadnu zodpovednost za pripadné Skody spOdsobené nedodrzanim
tychto pokynov. Rura musi byt pripojena k elektrickej sieti s
uzemnenou stenovou zasuvkou alebo s odpojovacom s niekolkymi
polmi, v zavislosti od pravnych predpisov platnych v krajine instalacie.
Elektrické napajanie musi byt chranené vhodnymi poistkami a
pouzité kable musia mat prieény rez, ktoré zabezpeci spravne
napajanie rary.

PRIPOJENIE

Rura sa dodava s napajacim kablom, ktory by mal byt pripojeny iba na
zasobovanie elektrickou energiou s 220-240 VAC 50 Hz medzi fazami
alebo medzi fazou a nulovym vodi¢om. Predtym, nez je rdra pripojena
k elektrickej sieti, je potrebné skontrolovat’

- napajacie napatie uvedené na meraci;

- nastavenie odpojovaca.

Uzemnovaci vodi¢ pripojeny k uzemrovacej svorke rdry musi byt
pripojeny k uzemrovacej svorke napajacieho zdroja.

VAROVANIE:

Pred pripojenim rary k elektrickej sieti poziadajte kvalifikovaného
elektrikara, aby skontroloval kontinuitu svorky uzemnenia elektrickej
siete. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za nehody alebo iné
problémy spdsobené zlyhanim pripojenia rdry k uzemnovacej svorke
alebo uzemnovacou svorkou, ktora méa chybnu kontinuitu.
POZNAMKA: kedZe rura moéze vyzadovat udrzbu, je vhodné mat
dalSiu elektrickll zasuvku, aby sa rira mohla do nej pripojit, ak sa
odstrani z priestoru, v ktorom je nainStalovana. Napajaci kabel smie
vymenit len technicky servisny personal alebo technik s
ekvivalentnou kvalifikaciou.

Ked je rara vypnutd, v okoli centralneho hlavného vypinaca méze byt
slabé svetlo. Je to normalny stav. Ak ho chcete odstranit, len zasunte
zasuvku obratene alebo prehodte napajacie svorky.

1.3 Aanbevelingen

Po kazdom pouziti rury poméze minimalne Cistenie udrzat raru
dokonalo Cistu.

Steny rury nepokryvajte hlinikovou foliou ani jednorazovymi
ochrannymi prostriedkami dostupnymi v maloobchodnych
predajniach. Pri naneseni hlinikovej folie alebo akéhokolvek iného
ochranného materialu hrozi pri priamom kontakte s hortcim smaltom
roztavenie smaltu na vnatornych suc¢astiach a strata jeho nalezitych
vlastnosti. Aby sa zabranilo nadmernému znecisteniu rury a
nasledkom toho silnému dymovému zapachu, odporu¢ame
nepouzivat rdru pri velmi vysokej teplote. Je lepsie prediZit dobu
pripravy jedla a trochu znizit teplotu. Okrem prisluSenstva
dodavaného s rdrou odpori¢ame pouzivat iba riad a formy na
pecenie odolné voci velmi vysokym teplotdm.

Vyrobcovia nie su povinni vykonavat inStalaciu. Ak je potrebna
asistencia vyrobcu pri odstrafiovani poriuch spdsobenych
nespravnou instalaciou, na tuto asistenciu sa zaruka nevztahuje.
Musia byt dodrzané pokyny na instalaciu pre odborne kvalifikované
osoby. Nespravna instalacia mdze spdsobit ujmu osobam a
zvieratam alebo $kody na majetku. Vyrobca nezodpoveda za takuto
ujmu ani Skody.

Rura méze byt umiestnena len vysoko v stojane. Pred upevnenim
musite zabezpecit dobré vetranie v priestore rury, aby ste umoznili
spravnu cirkulaciu Cerstvého vzduchu potrebného na chladenie a
ochranu vnutornych €asti. Vyhotovte otvory uvedené na posledne;j
strane podfa typu montaze.

1.5 Nakladanie s odpadom a ochrana Zivotného prostredia

Tento spotrebi€¢ je oznaCeny v sulade s eurépskou
smernicou 2012/19/EU tykajucou sa elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). OEEZ sa zaobera
znedistujacimi latkami (ktoré mézu mat negativny vplyv
na zivotné prostredie) a zakladnymi prvkami (ktoré sa
modzu znovu pouzit). Je dolezité, aby OEEZ podstupili
osobitné Upravy na spravne odstranenie a likvidaciu
znecistujucich latok a obnovu vSetkych materialov. Jednotlivei mézu
zohrat délezitd ulohu v tom, aby sa OEEZ nestali environmentalnym
problémom; je dolezité dodrziavat niekolko zakladnych pravidiel:

- OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym odpadom;

- OEEZ sa musia odvazat do vyhradenych zbernych oblasti
spravovanych mestskou radou alebo registrovanou spolo¢nostou.

V mnohych krajinach mézu byt k dispozicii pre velké OEEZ strediska
zberu domového odpadu. Ked si kupite novy spotrebic, stary
spotrebi¢ sa moze vratit dodavatelovi, ktory ho musi prijat bezplatne
ako jednorazovu zalezitost, pokial je spotrebi¢ ekvivalentného typu a
ma rovnaké funkcie ako zakupeny spotrebi¢.

USPORAENERGIE S OHLADOM NA ZIVOTNE PROSTREDIE
Pokial je to mozné, rdru nepredhrievajte a vzdy sa ju pokuSajte
naplnit. Dvierka rury otvarajte len v nevyhnutnych pripadoch, pretoze
pri kazdom otvoreni zvnutra unika teplo. Velké mnozstvo energie
usSetrite, ak rdru vypnete 5 az 10 minut pred uplynutim planovaného
¢asu na pripravu jedla a na dokoncenie varenia vyuzijete zostatkové
teplo, ktoré rura nadalej generuje. Tesnenia uchovavajte Cisté a
neporu$ené, aby z rdry neunikalo teplo. Ak mate uzavretd zmluvu na
dodavku elektrickej energie s hodinovou tarifou, program
,odloZeného varenia“ zjednodusuje Usporu energie tym, ze zacCiatok
procesu pripravy jedla odlozi na ¢asové obdobie s vyhodnejSou
tarifou.

1.6 Vyhlasenie o zhode

Oznacenim znackou C E na tomto vyrobku potvrdzujeme zhodu
so vSetkymi prislusnymi eurdépskymi, zdravotnymi a
environmentalnymi poziadavkami, ktoré sa v pravnych predpisoch
vztahuju natento vyrobok.
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2. Popis vyrobku
2.1 Prehlad

1. Ovladaci panel
. Polohy rostu (bo¢na drétena
mriezka, ak sa dodava)

N

3. Kovovy gril
4. Plech na odkvapkavanie
5. Ventilator (za ocelovou platfiou)
6. Dvierka rury
2.2 PrisluSenstvo
1 Plech na odkvapkavanie 3 Boc¢né drbtené mriezky
H=—1 =—=F
L%v = = v%
Obsahuje plechy na pecenie a platne. Boc¢na droétena mriezka, ak sa dodava.

2 Kovovy gril

Obsahuje plechy na pecenie a platne.

2.3 Prvé pouzitie

PREDCISTENIE

Pred prvym pouzitim ruru vycistite. VonkajSie plochy poutierajte vihkou méakkou handri¢kou. Umyte vSetko prisluSenstvo a poutierajte
vnutro rury roztokom teplej vody a tekutého Cistiacieho prostriedku. Nastavte prazdnu raru na maximalnu teplotu a nechajte ju zapnutu asi 1
hodinu, to odstrani vietok pretrvavajuci zapach novosti.

3. Pouzitie rary

3.1 Opis displeja

;
E4 —
. @ STEAM

&0 .125
200 " 175 150
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. Minute minder

. Nastavenie hodin

. Doba varenia

. Koniec varenia

. Zobrazenie teploty alebo hodin
. Ovladacie prvky nastavenia LCD displeja
. Ovladaci gombik termostatu
. Ovladaci gombik funkcii

UPOZORNENIE: prva operaciu, ktora sa ma vykonat’ po instalacii rary alebo
po preruseni napajania (je to rozpoznatelné, ze pulzovanie displeja a
zobrazenie 12:00) nastavuje spravny ¢as. To sa dosiahlo nasledovne.

« Stlacte centralne tlagidlo.
» Nastavte ¢as pomocou tlacidiel "-" "+".
» Uvolnite vSetky tlacidla.

POZOR: Rura bude pracovat len za predpokladu, Ze st nastavené hodiny.

FUNKCIJA KAKO SE AKTIVIRA

KAKO SE ISKLJUCUJE

STA OBAVLJA

CEMU SLUZI

*Funkcija sigurnosnog
zaklju€avanja za decu se
aktivira pritiskom na Podesi (+)
od najmanje pet (5) sekundi. Od

*Funkcija sigurnosnog
zakljuéavanja za decu se
deaktivira pritiskom na dodirnu
podlogu Podesi (+) najmanje

Q

podeSavanje odgovaraju¢eg
vremena
* Pustite svu dugmad

zaustaviti, medutim on se moze
odmabh prekinuti pritiskom na
dugme) ODABERI.

preostalo vreme.

ZAKLJU- tog trenutka, sve dmge funkcije | pet (5) sekundi. Od tog
CAVANJE su zaklju€ane i na ekranu ¢e trenutka, mogu se ponovo birati
treperiti STOP i unapred sve funkcije.
podeseno vreme naizmenicno.
* Pritisnite centralno dugme * Po isteku podeSenog » Oglasava alarm po isteku « Omogucava kori§éenje reme kao
MINUTNI jeda_n (1_) put vremena, aktivira se zvucni podeSenog vremena. ) alqrnja (mpie se gktivirati kod reme
PODSETNIK | ° Pritisnite dugmad ,+“ za alarm (alarm ¢e se sam » Tokom procesa, ekran pokazuje | koja je uklju€ena ili kod reme koja je

isklju¢ena)

VREME
KUVANJA

* Pritisnite centralno dugme dva
(2) puta

* Pritisnite dugmad ili ,+“ za
podeSavanje potrebne duzine
vremena kuvanja

* Pustite svu dugmad

* Podesite funkciju kuvanja uz
pomo¢ dugmeta za odabir
funkcije rerne

* Po isteku vremena rerna ¢e
se automatski iskljuciti. Ukoliko
zelite da zaustavite kuvanje
ranije okrenite dugme za
odabir funkcije rerne u nulti (0)
polozaj ili podesite vreme na
0:00 (ODABERI i dugmad ,+")

» Omogucava prethodno
podeSavanje vremena kuvanja
koje je neophodno za odabrani
recept.

» Za proveru preostalog vremena
pritisnite dugme ODABERI dva
(2) puta.

» Za pramenu prethodno
podesenog vremena pritisnite
ODABERI i dugmad ,+“.

+Pritisnite bilo koje dugme za
zaustavljanje signala. Pritisnite
centralno dugme za vrac¢anje na
funkciju sata

ZAVRSETAK
KUVANJA

&

end

* Pritisnite centralno dugme
tri (3) puta

* Pritisnite dugmad ,+“ za
podeSavanje vremena u
kojem Zelite da se rema
iskljuci

* Pustite dugmad

* Podesite funkciju kuvanja
uz pomo¢ dugmeta za
odabir funkcije rerne

*U podeseno vreme rerna
¢e se iskljuciti. Za ruéno
isklju€ivanje, okrenite
dugme za odabir funkcije
reme u nulti (0) polozaj.

* Omoguc¢ava podeSavanje
zavrSetka vremena kuvanja
» Za proveru prethodno
podes$enog vremena
pritisnite centralno dugme
tri (3) puta

* Za izmenu prethodno
podeSenog vremena
pritisnite dugme ODABERI

+ ”+n

* Ova funkcija se obi¢no koristi
sa funkcijom ,vremena
kuvanja". Na primer, ako je
neophodno da se jelo kuva 45
minuta i potrebno je da bude
gotovo do 12:30, jednostavno
odaberite Zeljenu funkciju,
podesite vreme kuvanja na 45
minuta, a zavrSetak vremena
kuvanja na 12:30.

* Po isteku podeSenog vremena
kuvanja, rema ¢Ce se automatski
iskljuciti i oglasi¢e se zvucni
alarm.

» Kuvanje ¢e automatski poceti
u 11:45 (12:30 manje 45 min) i
nastavi¢e se do prethodno
podes$enog zavrSetka vremena
kuvanja, kada Ce se rema sama
automatski iskljuciti,
UPOZORENJE.

Ukoliko se ZAVRSETAK
kuvanja odabere bez
podeSavanja duzine vremena
kuvanja, rerna ¢e odmah poceti
kuvanje i zaustavi¢e se po
ZAVRSETKU pode$enog
vremena kuvanja.
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3.2 Rezimy varenia

Brojéanik Brojcanik Funkeii
funkcije | termostata unkeija
7\ Ukljuduje se svetio u rerni
Ovo ¢e automatski pokrenuti ventilatore (samo kod modela sa ventilacionim hladenjem)
Odmrzavanje : Kada je broj¢anik postavljen u ovu poziciju. Ventilator Salje vazduh sobne temperature po zaledenoj
% 0 0 hrani, tako da se ona odmrzava za nekoliko minuta bez promene sadrzaja proteina hrane.
ag Kuvanje sa ventilatorom : Upotrebljavaju se i gornji i donji grejaci sa ventilatorom koji vrsi protok vazduha unutar reme.
Preporucujemo upotrebu ovog nacina za Zivinsko meso, peciva, ribu i povrce. Toplota bolje prodire u hranu a skracuje se i
* 50 + MAX | vreme kuvanja i vreme predzagrevanja. MoZete kuvati raznu hranu u isto vreme sa ili bez iste pripreme u jednoj ili vise
pozicija. Ovaj metod kuvanja izjednacava preraspodelu toplote i ne dolazi do mesanja mirisa. Zahteva oko deset dodatnih
% minuta prilikom istovremenog kuvanja hrane.
Nt
PECENIE S VENTILATOROM + PARA
% Teply vzduch sa rozvadza na rézne Urovne, preto je tato funkcia idealna na suc¢asnu pripravu réznych jedal bez toho, ze
50 + MAX | by saaréma a chut jedného preniesla na druhé. Stlacenim tlacidla PARA sa mozZnost pary pouziva sti¢asne s tradi¢nym
STEAM pecenim, o zarucuje vynikajucu chut jedal, dokonalé vykysnutie a najlepSiu kondenzaciu jedal.
Tento rezim je vhodny na pecenie listkového cesta, kysnutych kolacov, chleba a pizze, ako ajna pe€enie masaaryb.
GRILUZ UPOTREBU VENTILATORA (a): upotrebite turbo-gril sa zatvorenim vratima.
SO Gornji grejac se koristi sa ventilatorom koji $iri vazduh u rerni. Predzagrevanje je neophodno kod crvenih mesa ali ne i kod
50 + MAX belih. Idealno za pripremanje debljih komada hrane, kao $to su pe€ena prasetina, Zivinsko meso, itd. Stavite hranu koja
) treba da bude grilovana direktno na centralni deo reSetke, na srednjem nivou. Postavite pleh za sakupljanje masnoce
ispod reSetke kako bi se u njemu skupljali sokovi. Proverite da hrana nije preblizu reSetki. Kada protekne polovina
vremena potrebnog za pripremanje, okrenite hranu na drugu stranu.
A GRIL S VENTILATOROM + PARA
ag 50 + MAX | Pouzitim ventilacie a horného odporového ohrevného ¢lanku stiGasne sa vynikajlico peéu jedna velkych rozmerov. Je to
rezim vhodny predov8etkym na zapecenie jedal ako méso, hydina alebo ryby.
STEAM
% 50 + MAX | Ventilatoridonijigrejaé : Ova funkcija je idealna za precizna jela (pite-suflei).
N
L Jp—
° 50 + MAX Prirodna konvekcija : Koriste se doniji i gornji elementi reme. Ovo je uobi¢ajen nacin pecenja. Idealno je za pecenje
) komada mesaidivljadi, pecenje keksaijabuka, i ¢ini hranu finom i hrskavom.
| S—
GRIL: koristite gril sa zatvorenim vratima
Gornji grejac se koristi samostalno i moze se uskladiti temperatura. Neophodno je petominutno predzagrevanje da bi
Y 50 + MAX | grejacibilivreli. Kod grila, cevapa i zapecenih jela, uspeh je zagarantovan. Belo meso je potrebno staviti dalje od reSetke,
L vreme kuvanja je duze, a meso ¢e biti ukusnije. Crvena mesai riblje filete na policu ispod koje se nalazi pleh za skupljanje
masnoce.
haaad GRIL + PARA : Teplo generované systémom horného ohrevného prvku a hortcou parou sa odporuc¢a na zaverecné
° 50 + MAX dopecenie jedal, ktoré sa maju iba gratinovat na povrchu, ale musia ostat vlacne s Stavnaté vnutri. M6Ze sa pouzit aj v
) pripade, ked treba okamzite zapiect povrch jedla, ktoré musi ostat krvavé vnutri (méso) alebo pri zapiect ryby, ktoré maju
STEAM ostat surové vnutri.
50 + MAX Funkcija za pecenje pice : Kod ove funkcije vreo vazduh cirkuli$e u rerni kako bi se obezbedio savrSen rezultat kod jela
kao §to su picaili pita bez kora.

* Testirano u skladu sa CENELEC EN 60350-1 koiji je koriS§¢en za definisanje energetske klase.
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3.3 Pouzitie funkcie pary

4.2 Funkcija Aquactiva

Funkcia pary umozZiiuje zachovat' lepSie vihkost pocas varenia. Po

kazdom cykle varenia vycistite zachytni vanicku.

VAROVANIE: Riziko popalenia a poSkodenia pristroja

Vlychadzajuca para moze sposobit’ popalenie: Otvarajte dvierka opatrne,

aby nedoslo k zraneniu po pouziti funkcie varenia s parou.

1. Otvorte dvierka rury

2. Do spodnej priehlbiny naplfite maximéalne 150 ml vody. Vodu dopifiajte

iba ak je rdra studena.

3. Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka. ) —

4. Nastavte pozadovanu funkciu pre varenie s parou. s B

5. Oto¢nym gombikom nastavte teplotu.

6. Pockajte pat minut na predhrievanie. Potom stlacte tlaCidlo parnej

rury.Tle Tla(:idlo pre funkciu pary bude fungovat spolocne s danou funkciou.
0

ﬁ%dEZMOﬁNENIE Nedoplrujte vodu do priehlbiny po€as varenia alebo ak

jerara horuca.

7. Pre vypnutie pristroja nastavte funkciu a gombik teploty do polohy nula.

8. Odstrarite vodu z priehlbiny. Odpori¢ame striedat varenie v pare

s tradi¢nou pripravou jedal. Pokyny na Cistenie st uvedené v kapitole 4.1.

4. Cistenie a udrzba rary

4.1 VSeobecné informacie o disteni

Zivotny cyklus spotrebiéa mozno rozsirit prostrednictvom
pravidelného Cistenia. Pred vykonavanim ukonov manualneho
Cistenia pockajte, kym rdra nevychladne. Nikdy nepouZivajte na
Cistenie abrazivne Cistiace prostriedky, drétenky alebo ostré
predmety, aby ste nenapravitelne neposkodili smaltované ¢asti.
PouZivajte len vodu, mydlo alebo Cistiace prostriedky na baze
bielidla (amoniak).

SKLENENE DIELY

Odporuca sa vycistit sklenené okno absorp&nou kuchynskou
utierkou po kazdom pouziti rary. Ak chcete odstranit odolnejSie
Skvrny, mbzete pouzit Spongiu nasiaknutu pracim prostriedkom,
dobre vyZmykat a potom oplachnut vodou.

TESNENIE OKNARURY

Ak je znecCistené, tesnenie mbdzete vycistit mierne vlhkou
$pongiou.

PRiISLUSENSTVO

Pred oplachnutim a vysuSenim vy istite prisluSenstvo vihkou
mydlovou Spongiou: nepouZivat abrazivne Cistiace prostriedky.
ODKVAPKAVACIPLECH

Po pouziti grilu vyberte plech z rary. Horuci tuk vylejte do nadoby a
plech umyte horucou vodou, hubkou a pripravkom na umyvanie
riadu.

Ak neviete umyt mastnotu, ponorte plech do vody s Cistiacim
pripravkom. Plech mézete umyvat’ aj v umyvacke riadu alebo
pouzit Cisti€¢ na rary. Splnavy plech nikdy nedavajte spat'do rary.
NEREZOVE ALEBO HLINIKOVE PRISLUSENSTVO

Dvierka rury ¢istite iba vihkou handri¢kou alebo hubkou.

Vysuste jemnou handrickou.

Nepouzivajte drotenku, kyseliny ¢i abrazivne pripravky, ktoré
mdézu posSkodit povrch rury. Ovladaci panel rary oSetrujte s
rovnakou opatrnostou.

CISTENIE PRIEHLBINY

Pre vycistenie vodného kamena z priehlbiny postupujte
nasledovne.

Priehlbinu odporu¢ame Cistit' po 5-10 vareniach s funkciou pary.

1. Nalejte 300 ml bieleho octu do priehlbiny.

Pozn.: Druh octu: %5

2. Nechajte postat po dobu 30 minut priizbovej teplote.

3. Raru vycistite jemnou handri¢kou a vodou.

Postupak Aquactiva Koristi paru kako bi otklonio preostalu mast i
ostatke hrane iz rerne.
1. Sipajte 300 ml vode u spremnik Aquactiva u dnu rerne.

Podesite funkciju rerne na stati¢ni ( : ) ili donji (<) grejac.
Podesite temperaturu na ikonicu Aquactiva 22"

Ostavite program da radi 30 minuta.

Nakon 30 minuta iskljucite program i ostavite rernu da se ohladi.
Kada se uredaj ohladi, ocistite unutradnje povrsine rerne krpom.
Upozorenje

Proverite da li se uredaj ohladio pre nego $to ga dodirnete.

Budite pazljivi sa svim vrelim povr§inama jer mogu da izazovu
opekotine. Koristite destilovanu vodu ili vodu za pice.

000
000

DOAWN

4.3 Udrzba

ODSTRANOVANIE A CISTENIE BOCNYCH NARADI

1. Vyskrutkujte skrutku proti smeru hodinovych ruciciek.

2. Odstrarite bo¢né stojany tahanim smerom k sebe.

3. Vycistite postranné nosi¢e v umyvacke riadu alebo mokrou
Spongiou aihnedich vysuste.

4. Po vycisteni bo¢nych regalov ich vlozte spat a skrutky viozte
spéat, a uistite sa, ze su Uplne utiahnuté.

ODSTRANOVANIE RURY OKNA

1. Otvorte predné okno.

2. Otvorte svorky krytu zavesu na pravej a lavej strane predného
oknatym, ze ich zatlacite nadol.

3. Vymerite okien vykonanim postupu opaénym smerom.
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VYBRATIE A CISTENIE SKLENENYCH DVIEROK 7. Na konci Cistenia alebo vymeny znovu namontujte diely v opacnom

1. Otvorte dvierka rury. poradi.

2.3.4. Zablokujte panty, vyberte skrutky a odstrarte horny kovovy kryt Na vSetkych sklach musi byt oznacenie ,Pyro* Citatelné a umiestnené
potiahnutim smerom nahor. na lavej strane dvierok, blizko lavého bo¢ného zavesu. Tymto
5.6. Vyberte sklo, opatrne ho vytiahnite z dvierok rury (pozn.: v rdrach spbsobom bude vytlaceny stitok prvého skla vnutri dveri.

s pyrolyzou vyberte aj druhé a tretie sklo (ak je namontované)).
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ZMENA ZIAROVKY

1. Odpojte ruru od elektrickej siete.
2. Uvolnite skleneny kryt, odskrutkujte ziarovku a vymerite ju novou Ziarovkou rovnakého typu.

3. Povymene chybnej ziarovky vymente skleneny kryt.

5. RieSenie problémov

5.1 Casté otazky
PROBLEM MOZNE PRICINY RIESENIE

Nastavte presny €as na hodinach

Rura sa neohrieva Nie su nastavené hodiny

Je aktivna detskéa poistka Vypnite detsku poistku

Rura sa neohrieva
. . Nebola nastavena funkcia r A . .
Rura sa neohrieva L Uistite sa o spravnosti nastaveni
pecenia a teplota P
Ziacha eskcia e
voda na paneli rozhrania pouzivatela » aby ;
skondenzovanej vody

dotykovom rozhrani pouZivatelae
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Varnostna Navodila

* Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj odprtine pecice ali na steklu vrat. To je normalno stanje.
Zazmanj$anje tega ucinka poc€akajte 10-15 minut po vklopu napajanja, preden hrano vstavite v pecico. V
vsakem primeru kondenzacija izgine, ko pec€ica doseze temperaturo za kuhanje.

* Zelenjavo kuhaijte v posodi s pokrovom, namesto na odprtem pekacu.

* |zogibajte se temu, da bi hrano puscali v pecici za ve€ kot 15/20 minut po kuhaniju.

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelcev!

* OPOZORILO: med delovanjem pecice, se njeni izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato poskrbite,
da bodo tedaj otroci varno oddaljeni.

* Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusnjami ter znanjem lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne
za njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da razumejo tveganje, ki
je stem povezano.

» Otroci se ne smejoigrati zaparatom.

» Otroci lahko sodelujejo pri €is¢enju in vzdrzevalnih delih le pod nadzorom odraslih.

POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se majhni otroci ne priblizajo!

* Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za CiS€enje vrat pecice, saj bi lahko
opraskali povrsino, zaradi takih poskodb pa bi lahko steklo pocilo.

* Pred odstranjevanjem zasScite morate pecico izklopiti; po CiS€enju zasCito namestite nazaj, kot je to
pojasnjeno v navodilih za uporabo.

» Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je namenjena uporabi v tej pecici.

* Pri CiSCenju ne uporabljajte aparatov za CiSCenje s paro.

« Vtika€ napajalnega kabla priklopite v vti€nico, ki izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in modi, ki so
navedene na oznaki naprave, vti€nica pa mora biti tudi ustrezno ozemljena. Vti¢nica mora zagotavljati
ustrezno moc, ki je navedena na oznaki naprave, biti mora ozemljena in v brezhibnem stanju. Kabel za
ozemljitev je rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce
vtinica in vtikac€ nista zdruzljiva, naj ustrezno usposobljeni elektro-serviser zamenja vti¢nico s taksno, ki
se bo prilegala vtikaCu. Vticnica in vtika€¢ morata izpolnjevati veljavne norme v drzavi, kjer bo naprava
priklopljena v omrezje. Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti tudi tako, da je napajanje urejeno
preko ustrezne varovalke, vgrajene med napravo in vir napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezja
ne presega predpisane zakonodaje. Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z varovalko.
Vti€nica ali varovalka, ki je vgrajena med vticnico in napravo, morata po namestitvi naprave ostati
enostavno dostopni.

*Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z odklopom vtika€a iz vti€nice, oziroma preko dodatno
vgrajenega stikala, namesScenega skladno s pravili elektro-stroke.

«Ce je napajalnik kabel poskodovan, ga je potrebno nadomestiti z novim ali posebnim kablom, ki je na
voljo pri proizvajalcu, lahko pa tudi kontaktirate oddelek za podporo kupcem.

*Napajalni kabel mora biti vrste HOSV2V2-F.

*Neupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno vpliva na varno uporabo naprave ter izni€i garancijo.
*Pred CiS¢enjem morate morebitne ostanke Zivil najprej odstraniti.

*Med postopkom pirolitskega CiS€enja se povrSine naprave segrejejo bolj kot obi¢ajno, zato se tedaj
otroci ne smejo priblizevati.

*Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

*Pri vstavljanju polic se prepricajte, da je zaustavljalnik na zadniji straniin obrnjen navzgor.

Polico morate vstavitido konca

* OPOZORILO: Na stene pecice nikoli ne namesc¢ajte aluminijaste folije ali zaSc¢ite za enkratno uporabo,
ki je na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija ali katerakoli druga za$c¢ita lahko ob neposrednem stiku z
vroCo emajlirano oblogo povzroci, da se slednja stali ali poSkoduje.

* OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte vratnega tesnila.

* OPOZORILO: Nevarnost opeklin in poSkodb aparata

Uporaba parne funkcije

Spros€ena para lahko povzroci opekline: Po uporabi funkcije peke s paro bodite previdni pri odpiranju
vrat, da se izognete poSkodbam.

* PREVIDNO: Ne polnite dna notranjosti z vodo med peko ali ko je pecica vroca.

« Za delovanje aparata na nazivni frekvenci niso potrebne dodatne operacije oz.
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1. Splo$na Opozorila

Pozorno preberite navodila, da boste lahko izrabili vse moZnosti, ki vam jih ponuja pecica.
Priporoamo, da navodila za prikljucitev in uporabo shranite. Pred vgradnjo pecice si zapiSite
serijsko $tevilko, saj jo boste potrebovali, ko boste potrebovali pomo¢ pooblastenega servisa.

Ko dobite svojo novo pecico, se najprej prepricajte, da med transportom ni prislo do poskodb. Ce je
pedica poskodovana, se takoj obrnite na prodajalca. Ce niste prepri¢ani, se posvetujte s
strokovnjakom. Odstranite vso embalazo in jo odnesite na ustrezno odlagalisce. Pazite, da
predvsem plasti¢ne vrecke, polistirol in Zeblji ne pridejo v roke majhnim otrokom.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno Skodo ali poskodbe, Ce ta navodila niso bila

upostevana!

Opomba: Funkcije, lastnosti in oprema pecice, navedeni v tem priro¢niku, se lahko spreminjajo

odvisno od modela pecice.

1.1 Varnostni Indikacije

1.4 Namestitev In Prikljucitev

Pecico uporabljajte le za predvideni namen, ki je samo kuhanje Zivil;
vsa druga uporaba, na primer kot vir toplote, se Steje kot nepravilnain
zato nevarna. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno
Skodo, do katere pride zaradi nepravilne, neustrezne ali nerazumne
uporabe.

Uporaba kakrsne koli elektricne naprave pomeni spostovanje
nekaterih temeljnih pravil:

- Ne vlecite za napajalni kabel, da odstranite vti¢ iz vti¢nice;

- Aparata se ne dotikajte z vlaznimi rokami ali nogami;

- Na sploSno uporaba adapterjev, veC vticnic in podaljSkov ni
priporocljiva;

- V primeru okvare in/ali slabega delovanja, aparat izklopite in ga ne
spreminjajte.

1.2 Elektriéna varnost

ZAGOTOVITE, DA ELEKTRICNE POVEZAVE VZPOSTAVI
ELEKTRICARALIUSPOSOBLJEN TEHNIK.

Napajanje, s katerim je povezana pecica, mora biti v skladu z zakoni,
ki veljajo v drzavi namestitve. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti
za Skodo, ki nastane zaradi neupostevanja teh navodil. Pecica mora
biti priklju¢en na elektricno oskrbo z ozemljeno vti€nico ali
odklopnikom z ve¢ poli, odvisno od zakonov, ki veljajo v drzavi
namestitve. Napajanje mora biti za$¢iteno z ustreznimi varovalkamiin
uporabljeni kabli morajo imeti precni prerez, ki lahko zagotovi
ustrezno napajanje pecice.

PRIKLJUCEVANJE

Pecica je dostavljena z napajalnim kablom, ki ga lahko povezete le z
elektri¢énim napajanjem z 220- 240 Vac 50 Hz moc¢i med fazami ali
med fazo in nevtralnim vodom. Pred povezavo pecice z elektricnim
napajanjem, je pomembno, da preverite:

- Moc¢ napetosti, ki je navedena na merilniku;

- Nastavitev odklopnika.

Ozemljitveni kabel prikljucen na ozemljitveni prikljuc¢ek pecice mora
biti povezan z ozemljitvenim priklju¢kom napajanja.

OPOZORILO

Pred prikljucitvijo pecice na elektricno omrezje, se posvetujte z
elektricarjem, da preverite kontinuiteto oskrbe ozemljitvenega
priklju¢ka napajanja. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
morebitne nesreCe ali druge tezave, ki jih povzroCi neupoStevanje
povezave pecice na ozemljitveni prikljucek ali ozemljeno povezavo, ki
ima moteno kontinuiteto.

OPOMBA: Ker so na pecici lahko potrebna vzdrzevalna dela je
priporocljivo, da imate na voljo drugo stensko vti¢nico, da lahko
pecico povezZete z le-to, €e jo odstranite iz prostora, v katerega je
namescena. Napajalni kabel lahko zamenja samo osebje tehni¢nega
servisa s kablom z enakovrednimi kvalifikacijami.

1.3 Priporocila

*Priporo€amo, da po vsaki uporabi na hitro ocistite pecico.

*Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile ob
stiku z vro€im emajlom, kar bi poSkodovalo emajl.

*Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica manj
umazala in se ne bo razvijal dim. Bolje je, da nekoliko znizate
temperaturo in podaljSate ¢as pecenja.

*Tablica s podatki je ob strani pecice.

« V pecici poleg priloZzene opreme uporabljajte samo ustrezne pekace,
odporne na zelo visoke temperature.
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Za prikljuCitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblaséenega
servisa niso vklju€eni v garancijo. Elektri¢na inStalacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisiin v skladu z navodili

proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam elektricno instalacijo pred
prikljucitvijo aparata pregledajo usposobljeni strokovnjaki. Morebitna
napacna priklju€itev in namestitev lahko povzro¢i poskodbe oseb,
zivali ali premozenja. Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata
odgovornosti za morebitne poskodbe oseb in/ali nastalo materialno
Skodo, do katere bi priSlo zaradi napacne prikljucitve in/ali vgradnje
aparata.

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki
kuhinjski omarici. Zagotoviti morate ustrezno krozZenje zraka, ki je
potrebno za hlajenje in za&¢ito delov v notranjosti. UpoStevajte mere,
ki so navedene na skici na zadnji strani teh navodil.

1.5 Ravnanje z odpadki in okoljske zascita

Ta naprava je oznacena v skladu z dolocili Evropske
direktive 2012/17/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski
opremi (OEEO). OEEO so tako snovi, ki onesnazujejo
okolje (lahko negativno ucinkujejo na okolje) kot osnovni
sestavni deli (ki jih je mozno ponovno uporabiti).
Pomembno je pravilno ravnati z OEEO, da pravilno
odstranimo in zavrzemo vse snovi, ki onesnaZzujejo,
okolje, ter obnovimo in recikliramo vse materiale.

Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne
postane okoljska tezava; upoStevati moramo le nekaj osnovnih pravil:
* Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hiSnimi odpadki.

* OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki jih
upravlja ob¢ina ali pooblas¢eno podjetje. V vec drzavah imajo urejen
prevzem vecjih kosov OEEO na domu.

* Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je
dolzen brezpla¢no prevzeti na osnovi ena za eno, ¢e je oprema enake
vrste inima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEKNAENERGIJIIN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se da
napolnite z zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob
vsakem odpiranju toplota uhaja iz peCice. Obc¢utno boste prihranili na
energiji, ¢e boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim
koncem pecenja in izrabili preostanek toplote, ki je Se v pecici. Tesnila
naj bodo vedno dista in nepoSkodovana, da preprecite morebitno
uhajanje toplote iz peéice. Ce imate na izbiro tudi asovna obdobja z
nizjo ceno elektrine energije, s pomocjo programa za zamik vklopa
zacCetka pecenja enostavno prihranite, ¢e peenje zamaknete na ¢as,
ko je elektri¢na energija cenejsa.

1.6 Izjava O Skladnosti

Zoznako C € na tem proizvodu izjavljamo, na lastno
odgovornost, da je proizvod skladen z vsemi evropskimi zahtevami o
varnosti, zdravju in varstvu okolja, ki se v zakonodaji nanasajo na ta
izdelek.




2. Opis izdelka

2.1 Pregled

1. Krmilna plosc¢a

2. Polozaiji police (pre¢na zi¢na reSetka, Ce je priloZzena)
3. Kovinska reSetka

4. Ponev

5. Ventilator (za jekleno plo$¢o)

6. Vrata pecice

2.2 Dodatna oprema (odvisno od modela)

1 Ponev 3 Stranska zice mreze
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Globji pekac je namenjen lovljenju mascobe, ki med peko na zaru. Bocni zice mreze, Ce so vklju€eni.

2 Kovinska resetka

Na reSetko postavite razlicne pekace.

2.3 Prvo Upotreba

Pred prvo uporabo pecico ocistite.

« ObriSite vse zunanje povrsine z vlazno krpo.

* Operite vso opremo in obriSite notranjost pecice z raztopino vode in detergenta za pomivanje posode.

* Vklopite prazno pecico za priblizno 1 uro na najvisjo temperaturo, da odstranite vonj po novem. Pred tem poskrbite za zracenje prostora!

3. Uporaba pedcice

3.1 Opis zaslona (na dotik, dvojni predel)
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FUNKCIJA

. Odstevalna ura

. Nastavitev ure

. Cas peéenja

. Konec pecenja

. Prikaz temperature ali ure

. Kontrole za nastavljanje LCD zaslona
. Izbirni gumb termostata

. Izbirni gumb funkcije

OPOZORILO:ko je pecica vgrajena in priklopljena na elektricno omrezje, oziroma po
vsakem izpadu elektricne energije (na to vas opozori utripanje vrednosti 12:00 na
prikazovalniku) morate nastaviti to¢en €as. To naredite na naslednji nacin:

« 4-krat pritisnite na srednjo tipko

» S pomojco tipko

+" nastavite toéen ¢as.

« Sprostite pritisk na vse tipke.

POZOR: Pecicadelujele, Ce je nastavljena ura.

AKTIVIRANJE

DEAKTIVIRANJE

DELOVANJE

NAMEN

*Funkcijo Zaklepanja za
varnost otrok aktivirate tako,
da vsaj 5 sekund pritiskate

* Funkcijo zaklepanja za
varnost otrok lahko
deaktivirate tako, da

QO

Sprostite pritisk na vse tipke

(po dolo¢enem Casu sam
utihne, lahko pa ga
predcasno izklopite s
pritiskom na tipko SELECT.

prikazovalniku prikazan ¢as
do izteka nastavljenega
Casa.

ZAKLEPANJE | na tipko Set (+). Od tega ponovno vsaj 5 sekund
ZA VARNOST | trenutka dalje so vse druge | pritiskate na tipko Set (+). S
OTROK funkcije zaklenjene, na tem preklicete zaklepanje in
prikazovalniku pa izmeni¢no | lahko ponovno izbirate vse
utripa STOP oz. nastavljeni | funkcije.
Cas.
* 1-krat pritisnite na srednji * Ko pretece nastavljeni *Po preteku nastavljenega * Programsko uro na pecici
STEVEC gumb S pomodjo tipk "-" Cas, Casa se oglasi zvocni signal. | lahko uporabljate kot obi¢ajno
MINUT "+" nastavite Zeleni Cas se oglasi zvocni signal *Med odStevanjem je na kuhinjsko uro (aktivirate jo

lahko ne glede na to, Ce pecico
uporabljate ali ne).

TRAJANJE
PECENJA

«2-krat pritisnite na srednji
gumb.

S pomocjo tipk "-" or "+"
nastavite Zeleno trajanje
pecenja.

« Sprostite pritisk na vse
tipke Izberite funkcjio
pecenja s pomocjo stikala
za izbiranje funkcij pecice.

» Ko preteCe nastavljeni
cas,

se pecica samodejno
izklopi. Ce Zelite pred€asno
prekiniti pe€enje, ali obrnite
stikalo za izbiranje funkcij
na 0, ali pa nastavite ¢as na
0:00 (s pomocjo tipke
SELECT in tipk "-" "+")

» Omogoca, da nastavite
ustrezno trajanje peCenja za
izbrano jed.

« Ce zelite preveriti, koliko
Casa je Se ostalo do konca
pecenja, 2-krat pritisnite na
tipko SELECT.

« Ce zelite spremeniti
nastavljeno trajanje pecenja,
pritisnite tipko SELECT in
tipke "-" "+"

» Zvocni signal izklopite s

pritiskom na katerokoli tipko.
S pritiskom na srednjo tipko
priklicete nazaj funkcijo ure.

KONEC
PECENJA

&

end

*3-krat pritisnite na srednjo
tipko

* S pomogjo tipk "-" "+"
nastavite ¢as, ko Zelite,

da se pecica izklopi.

* Sprostite pritisk na vse
tipke

* Izberite funkcjio pe€enja s
pomocjo stikala za izbiranje
funkcij pecice

» Ob nastavljenem ¢€asu se
pedica izklopi. Ce Zelite
predCasno prekiniti pecenje,
ali obrnite stikalo za
izbiranje funkcij na 0.

* Omogoc¢a vam, da
dolocite €as izklopa pecice.
« Ce Zelite preveriti
nastavljeni ¢as za izklop
pecice, 3-krat pritisnite na
srednjo tipko.

+ Ce zelite spremeniti
nastavljeni ¢as, pritisnite
tipko SELECT in tipke "-"

"y

*Ta funkcija se obi€ajno
uporablja v kombinacijis
funkcijo »trajanje pe€enja«. Ce
na primer zelite, da se jed pece
45 minut, radi pa bi, da je
gotova ob 12:30, enostavno
izberete Zeleno funkcijo,
nastavite ¢as za trajanje
pecenja na 45 minut, nato pa
Se Cas konec pecenja na 12:30.
Ob nastavljenem Casu za
izklop, se pecica samodejno
izklopi, na kar vas opozori
zvocni signal.

Pecenje se samodejno zacne
ob 11:45 (12:30 minus 45
minut) in se nadaljuje do ¢asa,
nastavljenega za konec
pecenja, nato pa se pecica
samodejno izklopi.
OPOZORILO.

Ce nastavite samo &as za
KONEC PECENJA, ne da bi
dologili trajanje pecenja, se
pecica takoj vklopi in se nato
izklopi ob €asu, nastavljenem
za konec pecenja.

SL 60




3.2 Nacini pecenja

Gumb

Funkcije Funkcije
termost.
O Za priziganje lu¢i v pedici
— Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)
% yo ODTALJEVANJE: Okoli zivila krozi zrak sobne temperature; tako se Zivilo hitro odtali z ohranjanjem vseh lastnosti Zivila.
()
<63 VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vrog zrak kroZi v pedici. Ta nagin priporoéamo za
50 + MAX peko perutnine, sladic, rib in zelenjave. Enakomerna temperatura v notranjosti skrajSa Cas pecenja in predhodnega
* pm— ) segrevanja pecCice. Naenkrat lahko pecete razli¢ne jedi; vonji se ne bodo pomesali. Ce pecete vec jedi hkrati, pecenje
ag podaljgaite za priblizno 10 minut.
Nt
VENTILACIJSKO PECENJE + PARA : Vrogi zrak se razporedi na razli¢nih ravneh, zaradi éesar je ta funkcija idealna za
% soc¢asno pecenje razli¢nih vrst hrane, brez kakrSnega koli me$anja okusov in vonjav. S pritiskom tipke "PARA" deluje
50 + MAX | funkcija pare v kombinaciji s klasi¢no toploto, kar zagotavlja jedem najbolj$i okus, popolno vzhajanje in najboljSo
STEAM Cvrstost.
Tanacin je primeren za pe€enje peciva iz listnatega in kvasenega testa, kruha in pice, mesainrib v pecici.
ZAR S KROZENJEM ZRAKA (a): pri zaprtih vratih pedice. Grelec segreva zrak, ki s pomogjo ventilatorja krozi okoli
Lo end Zivila. Za rde€e meso je potrebno predhodno ogrevanje pecice. Ta funkcija je primerna za peko debelej$ih kosov mesa,
6& 50 + MAX | a pazite, da Zivilo ni preblizu grelca. Ta nacin je primeren za tudi za peko vecje koli¢ine perutnine, klobas, rdecega
mesa... Postavite Zivilo na sredino resetke, v srednji viSini ter podstavite pekac¢ za lovljenje mas¢obe. Na polovici
predvidenega €asa pecenja zZivilo obrnite.
Ao o oad ~
50 + MAX ZARZ VENTILATORJEM + PARA : Ventilacija in zgornji upor hkrati sta primerna za pecenje velikih kosov zivil. Ta nacin
) je primeren zlasti, e se Zeli hrustljavo zapeci jedi, kot so meso, perutninainriba.
STEAM
VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pecico segreva spodniji grelec, vro¢ zrak pa zahvaljujo¢ ventilatorju krozi v
% 50 + MAX | notranjosti pecice. Funkcija je namenjena peki obcutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste,
~— predvsem to velja za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Pekac potisnite v spodnjo visino vodila.
K p—
. 50 + MAX ZGORNJI/SPODNUJI GRELEC : Delujeta spodniji in zgorniji grelec;ta funkcija je primerna za tradicionalni nacin peke in jo
) priporo¢amo za peko krac,divjacine, peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, kijih zelite hrustljavo zapedi.
ZAR : Pri zaprtih vratih pecice. Ta funkcija je primerna za peko tanj$ih kosov mesa. Nastavljanje temperature ni mogode.
(O . ajprej pecico segrevajte 5 minut, nato postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na zaru, gratiniranje .. Belo
50 + MAX Najprej peci jte 5 minut, nat tavite jed vanjo. Pri ko kebab: 4 tiniranje .. Bel
° ) meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo bolj okusno. Rde¢e meso ali ribe pecite na resetki, pod
katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.
oo oad ~
° ZAR + PARA : Toplota, ki jo ustvarja zgornji grelni sistem, in vro€a para se uporabljata za zaklju€evanje jedi, ki se jih Zeli
50 + MAX | gratinirati na povrsini, a obenem ohraniti njihovo proznost in so¢nost. Ta nacin je uporaben tudi za hitro zapec¢i povrino
STEAM jedi, ki se jih Zeli ohraniti krvave (meso), ali zaribe, ki se jih Zeli postreci surove na sredini.
50 + MAX | FUNKCIJAPIZZA : Vro¢ zrak, ki kroZi v pecici, zagotavlja popolne rezultate pri pek pizzin podobnih jedi.

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za dolo¢anje energijskega razreda.
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3.3 Uporaba parne funkcije

4.2 Funkcija Aquactiva

Parna funkcija zagotavlja vecjo vlaznost med ciklom peke. Svetujemo
vam izmenic¢no uporabo parnega in klasi¢nega pecenja.
OPOZORILO: Nevarnost opeklinin poSkodb aparata.

SproSc¢ena para lahko povzroci opekline:

Po uporabi funkcije peke s paro bodite previdni pri odpiranju vrat
pecice, da se izognete poskodbam.

1. Odprite vrata pecice.

2. Napolnite dno notranjosti z najv. 150 ml vode. Dno notranjosti lahko
napolnite z vodo samo, ko je pecica hladna.

3. Postavite hrano v aparatin zaprite vrata pecice.

4. Nastavite Zeleno funkcijo za peko s paro. & & -

5. Zavrtite gumb za temperaturo in izberite temperaturo.

6. PoCakajte pet minut za predgrevanje. Nato pritisnite gumb za parno
pedico. Gumb za parno pedico deluje s funkcijo. @ ¥
PREVIDNO: Ne polnite dna notranjosti z vodo med Egémko ali ko je
pecicavroca.

7. Ce zelite izklopiti aparat, preklopite gumba za funkcijo in
temperaturo v ni€elni polozaj.

8. Odstranite vodo iz dna notranjosti. O istite odcejalnik po vsakem

pecenju. Glejte poglavje 4.1, kjer so navedena navodila za ¢iS¢enje.

4. Cid&enje in vzdrzevanje peéice

4.1 Splodni napotki za Cis€enje

Zivljenjski cikel aparata se lahko podalj$a z rednim &i$¢enjem. Pred
izvajanjem CiS€enja pocakajte, da se pecica ohladi. Za Ciscenje nikoli
ne uporabljajte abrazivnih Cistil, jeklene volne ali ostrih predmetov, saj
lahko nepopravljivo poskodujete emaijlirane dele. Uporabljajte samo

vodo, mila ali detergente na osnovi belila (amoniak).

STEKLENIDELI

Priporo€amo, da stekleno okno po vsaki uporabi pecice o istite z
vpojno kuhinjsko brisago. Ce Zelite odstraniti bolj trdovratne madeze,
lahko uporabite dobro ozeto gobo, namoceno v detergent, in nato
sperite zvodo.

TESNILO OKNAPECICE
Ce je umazano, lahko tesnilo ocistite z vlazno gobo.

DODATNA OPREMA
Pred spiranjem in suSenjem ocistite dodatke z vlazno gobico z milom:
izogibajte se uporabi abrazivnih detergentov.

ODCEJALNAPOSODA

Po uporabi zara odstranite posodo iz pecice. Vlijte vroo mas¢obo v
zbiralno posodo in pomijte posodo v vro¢i vodi z gobo in teko¢im
detergentom za pomivanje posode.

Ce se mastni ostanki ne odstranijo, potopite posodo v vodo in
detergent. Posodo lahko pomijete tudi v pomivalnem stroju ali pa
uporabite komercialni detergent za pecice. Ne vstavljajte umazane
posode nazaj v pecico.

APARATIIZNERJAVNEGA JEKLAALIALUMINIJA

Vrata pecice Cistite samo z vlazno krpo ali gobo.

Posusite jih zmehko krpo.

Ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali abrazivnih materialov, sajlahko
poskodujejo povrsino pecice. Pri CiS€enju upravljalne ploS¢e pecice
upostevajte iste varnostne ukrepe.

CISCENJE DNANOTRANJOSTI

Za odstranitev apnencastih ostankov z dna notranjosti opravite
naslednje korake.

Priporo€amo, da ocistite dno notranjosti po 5—10 ciklih peke s paro.

1. Nalijte 300 ml belega kisa v dno notranjosti.

OPOMBA: Vrstakisa: 5 %

2. Pocakajte 30 minut pri sobni temperaturi.

3. Ocistite pecico zmehko krpo in vodo.

Postopek AQUACTIVA olajSa odstranjevanje mas¢obe in ostankov
ziviliz pe€ice s pomocjo pare.

1.V posodo AQUACTIVAna dnu pecice vlijte 300 ml vode.

2. |zberite funkcijo pecice Staticna ( : ) pecica ali Gretie ( )
spodaj.

3. Temperaturo nastavite naikono AQUACTIVA ( 222 )-

4. Pecica naj deluje 30 minut.

5. Po 30 minutah izklopite pecico in poCakajte, da se ohladi.

6. Ko je pecica hladna, s krpo obriSite povrsine v notranjosti.

Opozorilo: Preden se dotaknete pecice, se prepriCajte, da se je
ohladila. Dokler je pecica Se vroCa, bodite zelo previdni, da se ne
opeclete. Za ta postopek uporabljajte destilirano ali pitno vodo.

000
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4.3 Vzdrzevanje

DEMONTAZ A CISTENiBOCNIC

1. OdSroubujte Sroub proti sméru hodin.

2. Vyjméte boc&nice vytazenim smérem k sobé.

3. Vycistéte bo€nice v my€ce na nadobi nebo mokrou houbi¢kou a
poté je ihned vysuste.

4. Po vycisténi dejte boCnice zpét, nasadte zpét Srouby a pevné je
utahnéte.

ODSTRANITEV OKNA PECICE

1. Odprite sprednje okno.

2. Odprite spojke ohisja teCajev na desni in levi strani
sprednjega okna tako, da jih potisnete navzdol.

3. Okno znova namestite z izvedbo postopka v obratnem
vrstnem redu.
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ODSTRANITEV IN CISCENJE STEKLENIH VRAT 7. 0Ob koncu ¢iS¢enja alizamenjave sestavite dele v obratnem vrstnem

1. Odprite vrata pecice. redu.

2.3.4. Zapahnite teCaje, odstranite vijake in odstranite zgornji kovinski Na vseh steklih mora biti oznaka »Pyro« Citljiva in nameS¢ena na levi
pokrov tako, da ga povleCete navzgor. strani vrat, v blizini levega stranskega tecCaja. Na ta nacin bo
5.6. Odstranite steklo, pazljivo ga povlecite iz vrat pecice (opomba: v natisnjena etiketa prvega stekla bila na notranji strani vrat.

piroliti€nih pecicah odstranite tudi drugo in tretje steklo (Ce je

namesceno)).
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ZAMENJAVA ZARNICE
1. Pecico izkljuCite iz napajanja.

2. Odvijte stekleni pokrov, odvijte Zarnico in jo nadomestite z novo Zarnico istega tipa.

3. Ko ste pokvarjeno zarnico zamenjali, znova namestite stekleni pokrov.

5. Odpravljanje tezav

5.1 Pogosto zastavljena vpraSanja

TEZAVA

MOZNI VZROK

RESITEV

Pecica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Varovalo za otroke je vklopljeno.

Izklopite varovalo za otroke.

Pecica se ne segreje.

Funkcija kuhanja in temperature ni dolocena.

Preverite, ali so nastavitve pravilne.

Ni odziva uporabniskega
vmesnika na dotik.

Para in kondenzacija na ploS¢i uporabniSkega
vmesnika.

Plos¢o uporabniSkega vmesnika o istite s
krpo iz mikrovlaken, da odstranite
kondenzacijsko plast.
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Sicherheitshinweise

» Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeit im Ofenraum oder auf dem Glas der Tir kondensieren.
Dies ist ein normaler Zustand. Um diesen Effekt zu verringern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem
Einschalten des Gerats, bevor Sie die Speisen in den Ofen stellen. In jedem Fall verschwindet das
Kondensat, wenn der Ofen die Gartemperatur erreicht hat.

* Das Gemuse in einem Behalter mit Deckel anstelle einer offenen Schale kochen.

*Vermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang langer als 15/20 Minuten im Ofen zu lassen.

* WARNUNG: Das Gerat und die zugénglichen Teile des Gerates werden wéhrend des Betriebs heil3. Das
Beruhren der heil3en Geréateteile sollte vermieden werden.

*ACHTUNG: Zugéngliche Teile kénnen heild werden, wenn der Ofen in Betrieb ist. Kinder fernhalten.

* Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen (einschliel3lich Kindern) mit
beeintrachtigten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die keine
entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder
angewiesen durch eine Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist.

* Kinder darfen nicht mit dem Geréat spielen.

* Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht durch Kinder ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

* Wéahrend des Betriebs wird das Gerét heil. Bitte vermeiden Sie die Berlhrung der heil3en Gerateteile.
WARNUNG: zugangliche Geréteteile werden wéhrend des Betriebs heil3. Kinder sollten fern gehalten
werden.

* Nutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reiniger oder scharfe Metallreiniger um den Herd und das
Glass zureinigen, da dadurch Kratzer auf der Oberflache entstehen kénnen.

» Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor der Deckel zur Reinigung entfernt wird. Anschliel3end den
Deckel gemal} der Anweisungen wieder montieren.

* Nutzen Sie nur die empfohlene Temperatureinstellung fiir den Ofen.

* Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat zur Reinigung des Ofens.

* An die Zuleitung ist ein Stecker anzuschliel3en, der fur die auf dem Typenschild aufgefiihrte Spannung,
Stromstarke und Last ausgelegt ist und Uber einen Schutzkontakt verfugt. Die Steckdose muss fur die auf
dem Typenschild aufgefuhrte Last ausgelegt und der Schutzkontakt angeschlossen und in Betrieb sein.
Der Schutzleiter ist gelb-gruin gefarbt. Dieser Vorgang darf nur von entsprechend qualifiziertem
Fachpersonal durchgefiihrt werden. Im Falle einer Inkompatibilitdt zwischen Steckdose und
Gerétestecker mussen Sie einen qualifizierten Elektriker bitten, die Steckdose durch eine geeigneten Typ
zu ersetzen. Stecker und Buchse missen zu den im Installationsland geltenden aktuellen Normen
konform sein. Zwischen Gerat und Stromquelle ldsst sich auch ein allpoliger Schutzschalter
zwischenschalten, der fiir die maximale Anschlussleistung ausgelegt ist und aktuelle gesetzliche
Bestimmungen einhélt. Der gelb-griine Schutzleiter darf durch den Schutzschalter nicht unterbrochen
werden. Bei der Geréateinstallation ist darauf zu achten, dass die fir den Anschluss verwendete Buchse
bzw. der allpolige Schutzschalter leicht zuganglich sind.

*Die Trennung von der Stromversorgung darf durch Herausziehen des Steckers aus der Steckdose oder
Auslésen eines gemal gangiger Verkabelungsnormen in die Festverdrahtung zwischengeschalteten
Schutzschalters erfolgen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein Kabel bzw. Spezialblindel ersetzt werden, das
beim Hersteller erhaltlich ist. Wenden Sie sich dazu an den Kundendienst.

*Der Netzkabeltyp muss HO5V2V2-F sein.

*Eine Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die Schutzfunktion des Geréats gefahrden
und zum Erléschen der Garantie fihren.

+Uberschiissiges verschiittetes Material ist vor dem Reinigen zu entfernen.

*Wahrend des pyrolytischen Reinigungsvorgangs kénnen sich Flachen mehr als Ublich erwarmen.
Deswegen sind Kinder in einem sicheren Abstand fernzuhalten.

« Zum Vermeiden von Uberhitzung darf das Gerét nicht hinter einer Verkleidungstiir installiert werden.
*Beim Einschieben des Ofenrostes ist darauf zu achten, dass der Anschlag nach oben und hinten Richtung
Ofenraum zeigt.

Das Rost muss vollstandig in den Ofenraum eingeschoben werden.

« WARNHINWEIS: Die Seitenwande des Ofens nicht mit Aluminium oder Einweg-Schutz, wie er in
Geschaften erhaltlich ist, auskleiden. Aluminiumfolie oder jeglicher andere Schutz, der in direkten Kontakt
mit der heiRlen Emaille kommt, kann Schmelzen und Verschlei® der Emaille an den Innenseiten
verursachen.

* WARNHINWEIS: Entfernen Sie niemals die Dichtung der Ofentur.

» Es ist kein zuséatzlicher Vorgang oder eine andere Einrichtung erforderlich, um das Gerat mit der
angegebenen Spannung zu betreiben. DE 65
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich fur eins unserer Produkte entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit
Ihrem Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen und zum
Nachschlagen in der Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem Anschlief3en des Backofens die
Seriennummer, sodass Sie diese im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben kénnen. Den
Backofen nach dem Auspacken auf mégliche Transportschaden Gberpriifen. Im Zweifelsfall den Ofen
nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial
(Plastiktiten, Styropor, Nagel usw.) auRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim
ersten Einschalten des Backofens kann ein streng riechender Rauch entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies
ist bei der ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der

Rauch sich verzogen hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller ibernimmt
keine Verantwortung in Fallen, wo die in diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.
HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwéhnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehdrteile kénnen je nach gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heiflt, fur das
Garen von Lebensmitteln einsetzen. Alle anderen
Verwendungsmdglichkeiten wie beispielsweise als Heizungsquelle
gelten als unsachgemaf und sind daher gefahrlich. Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung fir Schaden, die aus einer falschen,
unsachgemalen oder unversténdlichen Verwendung hervorgehen.
Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger
Grundregeln:

- Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

- Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder Fuen beriihren.
- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und
Verldangerungskabeln wird nicht empfohlen.

- Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzulanglichem Betrieb
Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.

1.2 Elektrische Sicherheit

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH
EINEN ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN TECHNIKER
ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den
gesetzlichen Voraussetzungen des

Landes entsprechen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur
Schéaden, die aus der Nichtbefolgung dieser Anweisungen entstehen.
Der Backofen muss entsprechend der geltenden Gesetzgebung des
Landes an eine geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen
Trennschalter angeschlossen werden. Die Stromquelle sollte durch
entsprechende Sicherungen geschitzt sein und die verwendeten
Kabel mussen einen Querschnitt aufweisen, der eine
ordnungsgemale Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.
ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine
Stromquelle mit 220- 240 Vac 50 Hz angeschlossen werden kann.
Bevor der Backofen an die Stromquelle angeschlossen wird, muss
Folgendes Uberprift werden:

- Spannung des Stromnetzes mitdem Messgerat;

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene
Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme der Stromquelle
verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen
qualifizierten Elektriker darum bitten, die Kontinuitdt der
Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprifen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fiir Unfalle oder sonstige Probleme,
die aus einem nicht sachgemalfien Anschluss des Backofens an die
Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter
Kontinuitat entstehen kénnen.

HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die
Zuganglichkeit einer zweiten Wandsteckdose von Vorteil, sodass er
an diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden
muss. Das Stromkabel darf nur von qualifizierten
Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

1.3 Empfehlungen

Es empfiehlt sich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.
Die Ofenwénde nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel
erhaltlicher Einmalschutzfolie auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heilRen Emaille
in Berlihrung, so kann sie schmelzen und die Qualitdt der
Backofenbeschichtung beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den
Backofen nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine
Ubermalige Verschmutzung und unangenehme Rauch- und
Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer
Temperatur die Garzeit zu erhdhen. Zusétzlich zum mitgelieferten
Zubehér sollten nur temperatur- und hitzebestandige Backformen und
ofenfestes Geschirr verwendet werden.

1.4 Einbau und Installation

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen
des Hersteller erforderlich, um Fehler zu beheben, die aus einer falschen
Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewabhrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fir qualifiziertes
Fachpersonal missen befolgt werden. Eine falsche Installation kann
Personen- oder Sachschaden hervorrufen. Flr derartige Schaden oder
Verletzungen Gbernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der
Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem Fixieren muss gewahrleistet
sein, dass im Backofenraum genligend Fischluft zirkulieren kann, um die
Kuhlung und den Schutz der innenliegenden Teile zu gewahrleisten. Je
nach Einbauart die auf der letzten Seite angegebenen Offnungen
vornehmen.

1.5 Entsorgung und Umweltschutz

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten umweltschadigende
Substanzen, aber auch Grundkomponenten, die
I iederverwendet werden kénnen. Daher ist es wichtig,
Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu entsorgen,
um alle schéadlichen Substanzen zu entfernen und
wiederverwendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten einen
wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und Elektronik-
Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich
daher bitte an die folgenden Grundregeln:
- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen
Hausmdill entsorgt werden.
- Elektro- und Elektronik-Altgerdte missen bei zugelassenen
Sammelstellen abgegeben werden, die von der Stadtverwaltung oder
anderen zusténdigen Stellen verwaltet werden.
In vielen Landern wird fir die Entsorgung grofRer Elektro- und
Elektronik-Altgerate ein Abholservice angeboten. Beim Kauf eines
neuen Gerats wird das alte mdglicherweise vom Héandler
zurlickgenommen, der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat
von einem ahnlichen Typ ist und die gleiche Funktion erfillt wie das
Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ
Sofern méglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine
Kapazitat voll ausnutzen. Die Backofentiir so selten wie mdglich
6ffnen, weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem Offnen verloren
geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor
dem Ende der Garzeit ausschalten und mit der Restwérme zu Ende
garen. Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit
keine Hitze aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen
Stromversorgungsvertrag mit wechselndem Stundentarif haben,
erleichtert das Programm der ,verzégerten Startzeit das
Stromsparen, indem der Anfang des Garvorgangs in die Zeit
verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.

1.6 Konformitatserkldrung

Durchdas C€  Zeichen auf diesem Produkt wird seine Einhaltung
aller geltenden Sicherheits-, Gesundheits- und Umweltanforderungen
bestatigt, die gesetzlich fiir dieses Produkt vorgeschrieben sind.
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2. Produktbeschreibung
2.1 Ubersicht

. Bedienfeld

. Fihrungsschienen (seitlicher Metallrost, falls enthalten)
. Backrost

. Fettpfanne/Backblech

. Lufter (hinter der Stahlabdeckung)

. Backofentur

OO hwWN -

2.2 Zubehor
1 Fettpfanne/Backblech 3 Seitliche Draht Gitter

Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln austretende Flissigkeit auf. Seitliche Drahtnetz wenn inbegriffen.

2 Backrost

Halt Auflauf- und Backformen.

2.3 Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die Auenflachen mit einem feuchten, weichen Tuch abwischen. Alle Zubehorteile
spllen und den Backofen innen mit warmem Spiilwasser auswischen. Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa
eine Stunde lang anlassen, damit der neue Geruch verfliegt.

3. Betrieb des Backofens

3.1 Beschreibung der Anzeige

. %." - STEAM
o « 000

200 175 150
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1- Timer

2- Uhr einstellen

3- Garzeit

4- Ende der garzeit

5- Anzeige furr Temperatur bzw. Uhrzeit
6- Einstelltasten

7- Wahlschalter fiir Temperatur

8- Wahlschalter fiir Betriebsarten

FUNKTION

HINWEIS: Das erste, was nach der Installation des Ofens oder nach der
Unterbrechung der Stromversorgung (die am blinkenden Display mir der Anzeige
12:00 zu erkennen ist) gemacht werden muss, ist die Einstellung der korrekten

Uhrzeit.

*Driicken Sie den mittleren Knopf.
*Einstellen Sie die Zeit mit den Tasten "-" "+" ein.

*Alle Kndpfe loslassen.

HINWEIS: Backofen funktioniert nur, wenn die Uhr eingestellt ist

EINSCHALTEN

AUSSCHALTEN

FUNKTION

NUTZLICH FUR

Die Kindersicherung wird
aktiviert wenn Sie
mindestens 5 Sekunden
lang die Taste Set (+) der
Kindersicherung auf dem

Die Kindersicherung wird
deaktiviert wenn Sie
mindestens 5 Sekunden
lang die Taste Set (+)
gedrickt halten und bis das

Q

umdieerforderlicheBackzeit
einzustellen.
*AlleKnépfeloslassen.

aktiviert(dieser Alarmhort
vonalleineauf,nacherkann
jedochsofortBausgeschaltet
werden,wennmanauf
SELECTdriickt).

DisplaydieverbleibendeZeitan.

KINDER- Display erscheint. Von auf dem Display erlischt.
SICHERUNG | diesem Moment an ist die Von diesem Moment an ist

Bedienung aller anderen die Bedienung aller anderen

Funktionen gesperrt Display | Funktionen aktiv.

zeigt STOP und die

alternativ voreingestellte

Zeit.

*DriickenSiedenmittleren *Wenndieeingestellte *AktivierteinenAlarmamEnde | *Esermdglichtlhnen,dasSignal
MANUELLER | Knopfeinmal Backzeitabgelaufenist,wird | dereingestelltenBackzeit. alsErinnerungsfunktionzu
BETRIEB *DieKnopfe"-" "+"driicken, einakustischesSignal *Wéhrenddessenzeigtdas benutzen(auchwenndenOfen

nichtzum Backenverwendetwird)

BACKDAUER

*DriickenSiedenmittleren
Knopfzweimal
*DieKnopfe"-" "+" driicken,
umdieerforderlicheBackzeit
einzustellen.
*AlleKndpfeloslassen.
*StellenSiedieBackfunktion
mitdementsprechenden
Kontrollknebelftirdie
Backfunktion.

*DriickenSieeinenKnopf,
umdasSignalzubeenden.
DriickenSiedenmittleren

Knopf,umzurUhr-unktion
zugelangen.

*Esermdglichtlhnen,diefirdas
gewahlte Rezepterforderl iche
Backzeitvorzu programmieren.
*UmdieRestzeitzuerfahren
driickenSiedenKnopfSELECT
ZWEIMAL.
*UmdieeingestellteZeitzu
andern,driickenSiedenKnopf
TIMERundnehmenSiedieneue
Einstellungdurch Betatigung

der Knopfe"-" "+" vor.

*WenndieeingestellteZeit
abgelaufenist,schaltetsichder
Ofenautomatischab.WennSie
denBackvorgangvorzeitigab-
bzw.unterbrechenmdéchten,
drehenSiedenKnebelzum
AuswahlenderOfenfunktionbis
zurPositionOoderstellenSiedie
programmierteZeit auf0.00
(KnopfeSELECTund"-" "+"

BACKZEI-
TENDE

&

end

*DriickenSiedenmittleren
Knopfdreimal

'DieKndpfe"'" l|+ll
driicken,umdenZeitpunktzu
wahlen,wenn Siemdchten,
dassderOfensichabschaltet.
*Knopfeloslassen.
*WahlenSiedieBackfunktion
mitdementsprechenden
Kontrollknebelfirdie
Backofenfunktion

*ZumeingestelltenZeitpunkt
wirdderOfensichautomatisch
abschalten.
*WennSiedenOfenmanuell
ausschaltenmdchten,drehen
SiedenKnebelzurEinstellung
derOfenfunktionaufPositionO.

*EserméglichtdieEinstellung
derBackendzeit.
*UmdievoreingestellteZeitzu
Uberprufen,DriickenSieden
mittlerenKnopfdreimal
*UmdievoreingestellteZeitzu
andern,driickenSiedenKnopf
SELECTunddieKnopfe"-" "+"
gleichzeitig.

*DieseFunktionwirdzusammen
mitderBackdauerbenutzt.Z.B.
SolllhreSpeise45Minutenbacken
undum12:30fertigsein.Wahlen
SiezuerstdieBackfunktion,dann
Backzeitdauerd5Minuten
einstellen,dannBackzeitende
12:30eingeben.
*BeiErreichendereingestellten
BackzeitschaltetsichderOfen
automatischabundein
akustischesSignalertént.Der
Backofenstartetautomatischum
11:45(12:30minus45Min.)und
schaltetsichdannzuder
eingestelltenZeitab.
ACHTUNG:Wennnurdie
Backendzeit,nichtjedochdie
DauerderBackzeiteingestellt
wordenist,setztsichderOfen
sofortinBetriebundschaltetsich
beiErreichendereingestellten
Backendzeitab.
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3.2 Touch timer

Pizzeria.

. T°C . .
Funktion | o h Funktion (je nach Backofenmodell)
O LAMPE: Schaltet das Licht im Backofen an.
AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator walzt die Luft bei Raumtemperatur
% 00 um, sodass das Tiefkiihlproduktinnerhalb weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein Eiweifgehalt sich andert.
% UMLUFT: Diese Garmethode ist fur die Zubereitung von Geflugel, Backwaren, Fisch und Gemise zu empfehlen. Die
Hitze gelangt besser in das Lebensmittel und die Dauer zum Garen und Vorheizen wird reduziert. Es lassen sich
* 50 + MAX | unterschiedliche Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig und auf mehreren Garebenen zubereiten. Diese Garmethode
‘ > sorgt fiir eine gleichmafige Hitzeverteilung und Geriiche werden nicht vermischt.
% Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusatzliche Gardauer von 10 Minuten erforderlich.
N
HEISSLUFTGAREN + DAMPF : Die Heif3luft wird auf verschiedene Garraumebenen verteilt, was das gleichzeitige
% Garen verschiedener Speisen erlaubt, ohne dass sich die Aromen und Geriiche vermischen. Wenn Sie die Taste
50 + MAX | DAMPF dricken, arbeitet die Dampffunktion harmonisch mit der herkémmlichen Hitze fur den héchsten Genuss lhrer
STEAM Gerichte, perfektes Aufgehen des Teiges und die beste Konsistenz.
Diese Funktion eignet sich fur kleines Blatterteiggeback, Hefekuchen, Brot und Pizza, gebratenes Fleisch und Fisch.
UMLUFT + GRILL: Turbogrill mit geschlossener Tur verwenden.
P Das obere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die Luftim Ofen umwalzt. Fur rotes Fleisch ist
50 + MAX | Vorheizen erforderlich, fir weiRes Fleisch nicht. Ideal zum Garen dicker Leben smittel am Stiick wie Schweinebraten,
% Gefligel usw. Grillgut in der Mitte des Ofens auf mittlerer Schiene garen. Bratensaft mit der Fettpfanne auffangen.
Darauf achten, dass sich der Braten nicht zu nahe am Grill befindet. Nach der Hélfte der Garzeit wenden.
oo oad
HEISSLUFTGRILL + DAMPF : Durch die gleichzeitige Verwendung von Umluft und Oberhitze gelingt lhnen das
50 + MAX | perfekte Garen von grofRen Lebensmittelstiicken. Dieser Funktion eignet sich besonders zum Braunen von knusprigen
Gerichten wie Fleisch, Geflugel oder Fisch.
STEAM
UMLUFT + UNTERHITZE: Das untere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die Luftim Ofen
& 50 + MAX umwalzt. Diese Garmethode istideal fiir saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.
) Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster
Nt Schiene backen.
* — OBER-/UNTERHITZE: Es kommt das obere und untere Heizelement zum Einsatz. Den Backofen etwa zehn Minuten
L 50 + MAX | langvorheizen. Diese Methode eignet sich fiir alle herkémmlichen Brat- und Backrezepte. Fiir rotes Fleisch, Roastbeef,
| Lammkeulen, Wild, Folienrezepte, Blatterteig. Lebensmittel in feuerfestem Geschirr auf mittlerer Schiene garen.
GRILL: Grill mit geschlossener Tur verwenden. Es wird nur das obere Heizelement verwendet und die Temperatur kann
eingestellt werden. Damit die Heizelemente rot gliihen ist eine Vorheizdauer von finf Minuten erforderlich. Grillgerichte,
(SO 50 + MAX Kebab und Gratin gelingen garantiert. WeilRes Fleisch sollte mit Abstand zum Grill gegart werden; die Garzeit ist dann
. ) zwar langer, aber das Fleisch bleibt schén saftig. Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf dem Rost mit der Fettpfanne
darunter gegart werden. Der Backofen verfugt tiber zwei Grillstufen:
Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W
haaad GRILL + DAMPF : Die durch die Oberhitze und den HeiRdampf erzeugte Hitze empfiehlt sich fur Gerichte, wo nur die
° 50 + MAX Oberflache gratiniert werden soll, ohne die Elastizitdt und den Saft zu verlieren. Diese Funktion eignet sich auch zum
’ sofortigen Braunen der Oberflache einer Speise, die innen blutig (Fleisch) bleiben soll oder fiir in der Mitte roh servierten
STEAM Fisch.
50 + MAX PIZZA: Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im Backofen ahnliche Bedingungen wie im Holzofen einer

*Nach CENELEC EN 60350-1 zur Definition der Energieklasse geprift.
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3.3 Verwenden der Dampffunktion Der

4.2 Aquactiva Funktion

Dampf sorgt fur bessere Feuchtigkeit wahrend des Garzyklus. Fir
das traditionelle Kochen empfehlen wir stattdessen das Dampfgaren.
WARNHINWEIS: Es besteht die Gefahr von Verbrennungen und
Gerateschaden.

Freigesetzter Dampfkann Verbrennungen verursachen:

Offnen Sie die Ofentiir vorsichtig, um Verletzungen nach dem Kochen
mit der Dampffunktion zu vermeiden.

1. Offnen Sie die Ofentiir

2. Fillen Sie den Hohlraum am Boden mit max. 150 ml. Wasser.
Beftillen Sie wahrend den Hohlraum am Boden nur mit Wasser, wenn
der Ofen kalt.

3. Stellen Sie die Speisen in das Gerat und schliefien Sie die Ofentdr.
4. Stellen Sie, falls gewtinscht, die Funktion zum Dampfgaren ein &, &2 ™~
5. Drehen Sie Temperaturregler, um die gewiinschte Temperatur
einzustellen.

6. Warten Sie funf Minuten zum Vorheizen. Dricken Sie dann die
Dampfbacktaste. Die Dampffunktionstaste dient zur Steuerung der
Dampffunktion. S@M:a?;:"

ACHTUNG: Befiillen Sie wahrend des Kochvorgangs bzw. bei
erhitztem Ofen den Hohlraum am Boden nicht mit Wasser.

7. Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den Funktions- und
Temperaturregler jeweils auf die Nullposition.

8. Lassen Sie das Wasser aus dem Hohlraum im Boden ab. Reinigen
Sie die Tropfschale nach jedem Kochzyklus. Fiir die Anweisungen zur
Reinigung lesen Sie bitte Kapitel 4.1.

4. Reinigung und Wartung des Backofens

4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Geréts lasst sich durch eine regelmaRige
Reinigung verlangern. Den Ofen vor der Reinigung abkiihlen lassen.
Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder scharfkantige Gegensténde fur
die Reinigung verwenden, um die Emaillebeschichtung nicht zu
beschadigen. Nur Wasser, Spilmittel oder Reinigungsmittel mit
Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastir nach jeder Verwendung des Backofens
mit einem saugfahigen Kiichentuch zu reinigen.

Hartnackige Flecken kénnen mit einem in Reinigungsmittel
getrankten Schwamm ges&ubert und mit klarem Wasser
abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm
reinigen.

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm saubern,
abwaschen und abtrocknen. Keine Scheuermittel verwenden.
AUFFANGBLECH

Nehmen Sie nach der Verwendung des Grills das Blech aus dem
Ofen. Gielen Sie das heile Fett in einen Behalter und waschen das
Blech mit heikem Wasser, einem Schwamm und Reinigungsmittel ab.

Bei hartndckigen Fettriickstdnden sollten Sie das Blech in
Spilwasser einweichen. Alternativ kénnen Sie das Blech auch im
Geschirrspliler reinigen oder ein Ofenreinigungsmittel fur den
gewerblichen Gebrauch verwenden.

Schieben Sie niemals schmutzige Blech in den Ofen zuriick.
GERATE AUS ROSTFREIEM STAHL ODER ALUMINIUM

Reinigen Sie die Ofentlr nur mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm.

Trocknen Sie anschlielend mit einem weichen Tuch nach.
Verwenden Sie zum Reinigen keine Stahlwolle, S&uren oder
Scheuermittel, da diese die Ofenoberflache beschadigen kénnen.
Reinigen Sie das Bedienfeld des Ofens unter Berlicksichtigung der
gleichen VorsichtsmaRnahmen.

REINIGUNG DES HOHLRAUMS IM BODEN

Verfahren Sie gemaf den folgenden Schritten, um den Hohlraum im
Boden von Kalkriickstanden zu reinigen.

Es empfiehlt sich den Hohlraum im Boden nach jeweils 5-10
Dampfgarzyklen zu reinigen.

1. GieRen Sie 300 ml weilen Essig in den Hohlraum am Boden.
HINWEIS: Empfohlene Essigsorte: 5 %

2. Warten Sie 30 Minuten bei Raumtemperatur.

3. Reinigen Sie den Ofen mit einem weichen Tuch und Wasser.
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Mit der Aquactiva Funktion wird Dampf im Inneren des Backofens
erzeugt um die restlichen Fett- und Speisereste aus dem Backofen zu
entfernen.

1. Gief3en Sie 300 ml Wasser in den Behélter Aquactiva am Boden
des Ofens ein.

2. Wabhlen Sie die Backofenfunktion auf Ober-/Unterhitze ( _*_ ) oder
Unterhitze ( : ).

3. Stellen Sie die Temperatur auf das Aquactiva Symbol ein . 5oq

4. Stellen Sie eine Zeit von 30 Minuten fur das Programm ein.

5. Nach 30 Minuten schaltet das Programm ab. Lassen Sie den Ofen
abkuhlen.

6. Wenn das Gerat abgekuhlt ist, reinigen Sie die Innenflachen des
Backofens mit einem Tuch.

Achtung!

Vergewissern Sie sich, dass das Gerét abgekhlt ist bevor Sie es
berthren. Achten Sie auf heilRe Oberflachen, da sie Verbrennungen
verursachen kénnen. Verwenden Sie destilliertes- oder

Trinkwasser. 000
0060

4.3 Wartung

ENTFERNEN UND REINIGEN DER SEITLICHEN
FUHRUNGSSCHIENEN

1. Schraube entgegen dem Uhrzeigersinn abschrauben.

2. Die seitlichen Fuhrungsschienen herausziehen und aus dem Ofen
nehmen.

3. In der Spulmaschine oder mit einem feuchten Schwamm s&ubern
und sofort abtrocknen.

4. Die gereinigten Fuhrungsschienen wieder einsetzen und mit den
Schrauben sichern.

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS

1. Die Backofentur 6ffnen.

2. Die Klemmen am Scharniergehduse rechts und links an der
Scheibe nach unten driicken und &ffnen.

3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter
Reihenfolge ausgefiihrt werden.



ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR

1. Die Backofentur 6ffnen.

2.3.4. Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere
Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentir ziehen (Hinweis: Bei
Backéfen mit Pyrolyse-Reinigungsfunktion auch die zweite (falls
vorhanden) und dritte Scheibe herausnehmen).

7. Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile
inumgekehrter Reihenfolge wieder einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,PYRO" in der oberen
linken Ecke, in der Nahe des linken Scharniers, gut lesbar sein. Auf
diese Weise wird sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der
Innenseite der ersten Scheibe befindet.
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WECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.

2. Glasabdeckung abnehmen, Glihbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ ersetzen.
3. Nach demAustausch der kaputten Glihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

5. Fehlerbehebung

5.1 Haufig gestellte fragen

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Der Backofen wird nicht heil3.

Die Uhr ist nicht eingestellt.

Uhr einstellen.

Der Backofen wird nicht heil3.

Die Kindersicherung ist eingeschaltet.

Kindersicherung deaktivieren.

Der Backofen wird nicht heil3.

Garfunktion und Temperatur
wurden nicht eingestellt.

Prifen, ob die nétigen
Einstellungen richtig sind.

Das Touch-Display reagiert
nicht.

Dampf und Kondenstropfen
auf dem Touch-Display.

Touch-Display mit einem Mikrofasertuch
abtrocknen.
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Conseils De Securite

* Pendant la cuisson de ’humidité peut se créer dans la cavité ou sur la surface de la porte. Le cas décrit est
normal. Si on veut reduire cet effet, il faut laisser réchauffer le four 10-15 minutes avant d’introduire les
aliments. L’humidité va disparaitre grace ala juste température de cuisson.

* Nous vous conseillons de faire la cuisson des légumes dans un récipient avec couvercle pas sur un
plateau.

» Une fois que la cuisson est terminée, nous vous conseillons de ne pas laisser les aliments a l'intérior de la
cavité pour plus de 15/20 minutes.

* AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds pendant I'utilisation. Des
précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

*« ATTENTION : les parties accessibles peuvent devenir trés chaudes quand le four est en marche. Les
enfants doivent étre tenus a une distance de sécurité.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n'aient été formées a I'utilisation de l'appareil, par une personne
responsable de leur sécurité.

* Les enfants ne doivent jouer avecl'appareil.

*Le nettoyage et I'entretien par|'utilisateur ne doit pas étre fait par des enfants sans surveillance.

* En cours d'utilisation I'appareil devient chaud. Des précautions doivent étre prises pour éviter de toucher
les éléments chauds a l'intérieur du four.

AVERTISSEMENT: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation. Les jeunes
enfants doivent étre tenus a I'écart.

* Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la
porte du four car ils peuvent rayer la surface, entrainant des risques d'explosion.

-Le four doit &tre éteint avant d'enlever la protection et apres le nettoyage, la protection doit étre replacé en
respectant les instructions.

» Utiliser seulement la sonde de température recommandée pour ce four.

* Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

 Brancher le cable d’alimentation sur une prise de courant qui supporte le voltage ; le courant et la charge
sont indiqués sur I'étiquette ; vérifier la présence d’'une mise a la terre. La prise d’alimentation doit
supporter la charge indiquée sur I'étiquette et étre dotée d’une mise a la terre en état de fonctionnement.
Le conducteur de mise a la terre est jaune et vert. Cette opération doit étre exécutée par du personnel
qualifié. En cas d’'incompatibilité entre la prise d’alimentation et la fiche du cable de I'appareil, demander a
un électricien professionnel de remplacer la prise d’alimentation par un dispositif compatible. La fiche du
cable d’alimentation et la prise d’alimentation doivent étre conformes aux normes en vigueur dans le pays
d’installation. Il est possible de brancher I'appareil a la prise d’alimentation en installant un disjoncteur
multipolaire qui supporte la charge électrique maximale, conformément aux lois en vigueur, entre I'appareil
et la prise d’alimentation. Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre bloqué par le
disjoncteur. La prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé pour le branchement doit rester a
tout moment accessible lors de l'installation de I'appareil.

*Le débranchement doit se faire en accédant a la prise d’alimentation ou en prévoyant un interrupteur sur
le circuit électrique fixe, conforme aux normes électriques.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un faisceau de cables
spécial disponible auprés du fabriquant ou en contactant le service aprés-vente.

*Le cable d’alimentation requis estle HOSV2V2-F.

*Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la sécurité de I'appareil et annuler la
garantie.

*Tout produit déversé en quantité doit étre éliminé avant le nettoyage.

*Pendant le nettoyage a pyrolyse, les surfaces peuvent devenir beaucoup plus chaude que d’habitude, les
enfants doivent donc étre tenus a une distance de sécurité.

*Ne pas installer 'appareil derriére une porte décorative, pour éviter la surchauffe.

*Enintroduisant le plateau dans le four, s’assurer que le stop est dirigé vers le haut et au fond de la cavité.
Le plateau doit complétement étre inséré dans la cavité

*AVERTISSEMENT : Ne tapissez pas les parois du four avec du papier aluminium ou un autre matériau de
protection jetable en vente dans le commerce. Tout papier aluminium ou autre matériau de protection qui
entrerait au contact direct de I'émail chaud risquerait de fondre et de détériorer I'émail intérieur du four.
*AVERTISSEMENT : Ne retirez jamais le joint de la porte du four.

*AVERTISSEMENT : Risque de brilure et d'endommagement de l'appareil.

Utilisation de la fonction vapeur

La vapeur émise peut causer des brllures : Ouvrez la porte avec précaution pour éviter les blessures
apres utilisation d'une fonction de cuisson a la vapeur.

* MISE EN GARDE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de I'eau pendant la cuisson ou lorsque le
four estchaud.

* Aucun réglage/opération supplémentaire n’est requis pour faire fonctionner I'appareil aux fréquences
nominales
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1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits. Pour obtenir les meilleurs résultats avec
votre four, vous devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour toute consultation
ultérieure. Avant d'installer le four, notez le numéro de série, il vous sera demandé par le support
technique si des réparations sont nécessaires. Apres avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez
qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si vous avez des doutes, ne pas utiliser le four et |
se référer a un technicien qualifié pour obtenir des conseils. Conservez tous les matériaux
d'emballage (sacs en plastique, polystyrene, clous) hors de la portée des enfants.Lors de la
premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le
premier échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomene est
normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments.
responsabilité dans les cas ou les instructions contenues dans le présent document ne sont pas

respectées.

Le fabricant décline toute

REMARQUE: |es fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier selon les modéles.

1.1 Indications de sécurité

1.4 Installation

Utilisez uniquement le four a sa destination, qui est seulement pour la
cuisson des aliments; toute autre utilisation, par exemple comme une
source de chaleur, est considérée comme impropre et donc
dangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout
dommage lié a une mauvaise utilisation ou a des modifications
techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de
certaines regles fondamentales:

-Ne pas tirer sur le fil électrique pour débrancher la prise.

- Ne pas toucher l'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou
humides;

- En général I'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de
rallonges est déconseillé;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement,
éteindre l'appareil et ne pas y toucher.

1.2 Sécurité électrique

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN
INSTALLATEUR AGREE OU UN TECHNICIEN DE
QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre
conforme aux lois en vigueur dans le pays d'installation. Le fabricant
décline toute responsabilité pour tout dommage causé par le non
respect de ces instructions. Le four doit étre raccordé a I'alimentation
électrique avec une prise murale reliée ala terre ou par l'intermédiaire
d'un dispositif a coupure omnipolaire, selon les lois en vigueur dans le
pays d'installation. L'alimentation électrique doit étre protégée par
des fusibles appropriés et les cables utilisés doivent avoir une section
transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le
raccordement sous une tension électrique de 230 V entre les phases
ou entre phase et neutre. Le raccordement devra étre effectué apres
avoir vérifié:

- Latension d'alimentation indiquée sur le compteur;

- Le réglage du disjoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de
I'appareil doit étre relié ala Borne Terre de l'installation.

ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de I'installation avant de procéder
au raccordement. Le fabricant décline toute responsabilité en cas
d'accidents ou d'autres probléemes qui pourraient survenir a l'usage
d'un appareil non relié a la terre, ou relié a une terre dont la continuité
serait défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.A.V. Aussi,
placez la prise de courant de fagon a pouvoir brancher le four une fois
sorti de sa niche. Cable d'alimentation: si le changement du cable
d'alimentation s'avere nécessaire, nous vous demandons de faire
réaliser cette opération par le service aprés-vente ou une personne
de qualification similaire.

1.3 Recommandations

Apres chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui
favorisera le nettoyage parfait du four. Ne pas tapisser les parois du
four avec des feuilles en aluminium ou des protections jetables du
commerce. La feuille d'aluminium ou toute autre protection, en
contact direct avec I'émail chauffé, risque de fondre et de détériorer
I'émail du moufle. Avant installation de l'appareil, il faut relever le
numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande
d'intervention.

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes
odeurs de fumée pouvant en résulter, nous recommandons de ne pas
utiliser le four a trop forte température. Il est préférable de rallonger le
temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous conseillons
de n'utiliser que des plats, des moules a patisserie résistants a de tres
hautes températures.

La mise en service de I'appareil est a la charge de l'acheteur, le
constructeur est dégagé de ce service. Les pannes liées a une
mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une
mauvaise installation peut provoquer des dommages aux personnes,
aux animaux domestiques; dans ce cas la responsabilité du
constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit étre
réalisée par un installateur agréé ou un technicien de qualification
similaire. Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou
enchassé sous un plan de ftravail. Avant sa fixation: il est
indispensable d'assurer une bonne aération dans la niche
d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de l'air frais
nécessaire au refroidissement et a la protection des organes
intérieurs. Pour cela, réaliser les ouvertures spécifiées selon le type
d'encastrement (derniére page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de
I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive
2012/19/UE relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques

(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances
polluantes (qui peuvent avoir des conséquences négatives
sur l'environnement) et des éléments de base
(réutilisables). Il estimportant de soumettre les DEEE a des
traitements spécifiques, en vue d'extraire et d'éliminer de fagon
appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et
recycler tous les matériaux.

Chacun peut jouer un rdle important quant a la protection de
I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est
impératif de suivre quelques regles élémentaires :

* Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.

« lIs doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la
municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs pays, il
est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.

» Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner
I'ancien au vendeur qui le récupére gratuitement, au cas par cas, a
condition que I'équipement soit de type équivalent et possede les
mémes fonctions que celui fourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le
faire tourner a vide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est
nécessaire, car il y a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est
ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre
5 et 10 minutes avant la fin de cuisson prévue, et utiliser la chaleur que
le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon état,
pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat
électrique avec un tarif heure creuse, le programme "cuisson différée"
peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant le début
du programme a un intervalle de temps a tarif réduit.

1.6 Declaration De Conformité

En utilisant le symbol c € sur ce produit, nous déclarons sur notre
propre responsabilité que ce produit est conforme a toutes les normes
Européennes relatives a la sécurité, la santé et a 'environnement.
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2. Description du produit

2.1. Vue d'ensemble

C

1. Panneau de commande

2. Positions des gradins (gradins fils si inclus)
3. Grille métalique

4. Léchefrite

5. Ventilateur (derriére la plaque d'acier)

6. Porte du four

2.2. Accessories
1 Léchefrite 3 Grille métalique

=l ==

Recueille le jus des grillades. Le l&che frite ne doit pas étre utilisé pour La grille métalique sert de supportaux plats.
les cuissons autres que Grill et grill pulsé (Il va provoquer un écran de

température entre le bas et le haut de la cavité). Rien ne doit étre posé

sur la sole du four (risque de déformation de I'’émail). En cas de non

respect de ces conseils, nous ne pourrons étre tenu pour

responsable.

2 Grille métalique

La grille métalique sert de support aux plats.

2.3 Premiére Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiére utilisation passer un chiffon doux et humide sur les surfaces extérieures de
I'appareil. Nettoyer avec une éponge additionnée de produit lessiviel, les accessoires et l'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le
four a vide une bonne heure ala température maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien aérer la piéce.

3. Utilisation du Four

3.1 Description de l'affichage

*‘ - STEAM
/ OVEN

sss
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1- Minuteur

2- Reglage de I'heure

3- Durée de cuisson

4- Fin de cuisson

5- Display température ou horloge
6- Boutons de réglage

7- Manette de température

8- Manette des fonctions

FONCTION COMMENT L’UTILISER

ATTENTION: la premiére opération a exécuter apres l'installation ou aprés une coupure de
courant (de telles situations se reconnaissent parce que le atticheur est sur 12:00 et
clignote)est réglage de I'heure, comme décrit ci-dessus.

*Appuyer 1 foi sur la touche centrale.

*Régler I'heure a l'aide des boutons

*Relacher les touches.

wnomgn

ATTENTION: Le four fonctionne uniquement si I'norloge est réglée.

COMMENT L’ARRETER

BUT

A QUOI SERT-IL ?

* Vous activez la sécurité
enfants en pressant la
touche pendant au moins 5

* Vous désactivez la
sécurité enfants en pressant
la touche pendant au moins

Q

"ou "+" pour régler la dureé
*Relacher les touches.

retentit (il s'arréte
automatique - ment, mais
pour le stopper de suite,
appuyer sur la touche
SELECT

SECURITE | secondes, I'écran affiche 5 secondes. A partir de cet
ENFANT Iternativement : STOP et le | instant, toutes les fonctions
temps programmé A partir sont a nouveau utilisables.
de cet instant, toutes les
fonctions sont bloquées.
*Appuyer 1 foi sur la touche | < Ala fin de la durée *Emission d'un signal sonore | <llpermetd'utiliserle
centrale. sélectionnée, le minuteur se | a la fin d'un temps programmateur dufourcomme
MINUTEUR | *Appuyer sur les touches "- | coupe et un signal sonore sélectionné unréveilmémoire(ilpeutétre

*Durant l'utilisation, I'écran
affiche le temps restant.

utiliséaveclefouralluméou
éteint).

TEMPS
DE CUISSON

*Appuyer 2 fois sur la
touche centrale.
*Appuyer sur les touches
ou "+" pour régler la durée.
*Relacher les touches
*Choisir la fonction de
cuisson avec le bouton de
sélection.

*Pourarréterlesignal,
appuyersurl'unedes
touchesauchoix. Appuyer
surlatouchecentralepour
retourneralafonction
horloge.

*Sélectionner la durée de la
cuisson des alimentes dans
le four.

*Pour visualiser le temps
restant appuyer la touche
SELECT.

*Pour modifier le temps
restant appuyer la touche
SELECT + "-"ou “+"

*Ala fin du temps de cuisson,
lefoursera automatiquementmis
horsfonction. Si vous souhaitez
arreter la cuisson avant, vous
pouvez soit positionner le
bouton de selection sur o, soit
régler le temps de cuisson a
0:00.(touches SELECT+"-" et

w

HEURE DE
FIN DE
CUISSON
<,
end

*3 fois

*Appuyer sur les touches "-
"ou "+" pour régler la durée
*Relacher les touches
*Choisir la fonction de
cuisson avec le bouton de
sélection

*AI'heure sélectionnée le
four s'éteint tout seul; pour
I'arréter en avant il est
nécessaire de porter le
bouton de sélection en
position O.

*Mémoriser I'heure de fin de
cuisson

*Pour visualiser I'heure 3
fois

*Pour modifier I'heure
sélectionnée appuyer sur

les touche SELECT +"-" ou
nn

*Cette fonction est utilisée pour
des cuissons que I'on peut
programmer a l'avance. Par
exemple, votre plat doit cuire 45
mn et étre prét a 12:30; réglez
alors simplement la durée sur
45 mn et I'heure de fin de
cuisson sur 12:30.

*Quand le temps de cuisson est
écoulé, la cuisson s'arréte
automati quemen et l'alarme
sonne quelques secondes. La
cuisson commencera auto-
matiquement a 11:45 (12:30
moins 45 mn) et continuera
jusqu'a ce que I'heure de fin de
cuisson soit atteinte. A ce
moment, le tour s'arrétera
automatiq uement.
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3.2 Mode de cuisson

Bouton de T°C ; )
<élection I Fonction (Selon Modeéle)
O L'ampoule: Allumage de I'éclairage du four
50 + MAX Décongélation: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéale pour réaliser une
% 00 ’ décongélation avant une cuisson.
‘ag Chaleur brassée: fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons, les légumes... La chaleur
pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous
* 50 + MAX | pouvez réaliser des cuissons combinées avec préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de
cuisson assure en effet une répartition homogéne de la chaleur et ne mélange pas les odeurs. Prévoir une dizaine de
& minutes de plus, pour la cuisson combinée.
Nt
CUISSON VENTILEE + VAPEUR : L'air chaud est réparti sur plusieurs niveaux, rendant cette fonction parfaite pour
cuire simultanément plusieurs types d’aliments, sans jamais mélanger les saveurs et les odeurs. En appuyant sur la
% 50 + MAX touche VAPEUR, I'option de la vapeur travaille en harmonie avec la chaleur traditionnelle en garantissant a vos plats le
’ golt maximum, un levage parfait et la meilleure consistance possible. Ce mode est adapté a la cuisson des tartelettes,
STEAM des gateaux & base de levure, du pain et de la pizza, de la viande et du poisson rétis.
Turbo-Gril: I'utilisation de la position turbo-gril se fait porte fermée. Un préchauffage est nécessaire pour les viandes
P rouges et inutile pour les viandes blanches. Idéal pour les cuissons de volume épais, des piéces entieres telles que roti
ag 50 + MAX | de porc, volailles etc... Placer le mets a cuire directement sur la grille au centre du four, a un niveau moyen. Glisser le
récolte-sauce sous la grille de fagon a récupérer les graisses. S'assurer que le mets ne soit pas trop prés du grilloir.
Retourner la piéce a cuire a mi-cuisson.
Ao o o d .
GRIL VENTILE + VAPEUR : En utilisant la ventilation et la résistance du haut simultanément, on cuit parfaitement de
50 + MAX | grands morceaux de nourriture. Ce mode de cuisson est surtout adapté pour faire griller des plats croustillants comme
STEAM laviande, la volaille ou le poisson.
Sole brassée: idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle évite le desséchement des
63 50 + MAX aliments et favorise lalevée pour les cuissons de cakes, pate a pain et autres cuissons par le dessous. Placer la grille sur
’ le gradin inférieur. Avec ce mode de cuisson, un préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant une
A dizaine de minutes.
b
Convection naturelle: utilisation simultanée de la résistance de sole et de vo(te.
o 50 + MAX | Préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir les viandes rouges,
| — les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le mets a cuire a un niveau de gradin moyen.
Gril: 'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire pour le rougissement de la
résistance. Succes assuré pour les grillades, les brochettes et les gratins. Les viandes blanches doivent étre écartées
M 50 + MAX | dugrilloir; le temps de cuisson sera alors plus long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets
° de poissons peuvent étre placés surla grille avec le plat récolte sauce glissé dessous.
Le four a deux positions de gril : Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W
haaad GRIL + VAPEUR : La chaleur générée par le systéme de chauffage supérieur et par la vapeur chaude est suggérée
° 50 + MAX | Pour finir les plats ayant seulement besoin d’étre gratinés en surface mais qui ne doivent pas perdre leur élasticité et
TEAM ) leurs jus. On peut également I'utiliser quand il est nécessaire de dorerimmédiatement une surface de I'aliment qui doit
S rester saignant (viandes) ou des poissons servis crus au centre.
50 + MAX SOLE - Utilisation de la résistance de sole. Idéale pour la cuisson de tartes, de créme caramel, flans, terrine, toutes

préparations qui nécessitent une cuisson par le dessous (cocottes : poulet, boeuf)

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qui définit la classe énergétique.
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3.3 Utilisation de la fonction vapeur

4.2 Fonction Aquactiva

La fonction vapeur vous permet d'avoir une meilleure humidité
pendant le cycle de cuisson. Il est conseillé d'alterner les cuissons a la
vapeur aux cuissons traditionnelles.

AVERTISSEMENT : Risque de brllure et d'endommagement de
I'appareil.

Lavapeur émise peut causer des brilures :

Ouvrez soigneusement la porte du four pour éviter les blessures
apres utilisation d'une fonction de cuisson ala vapeur.

1. Quvrez la porte du four

2. Remplissez le fond de la cavité avec max. 150 ml d'eau. Ne
remplissez le fond de la cavité avec de I'eau que lorsque le four est
froid.

3. Mettez les aliments dans I'appareil et fermez la porte dufour. _ .
4. Réglezlafonction avec laquelle vous aimez cuire ala vapeur.s,m,sfm st
5. Tournez le bouton de température pour sélectionner une
température.

6. Attendez cing minutes pour le préchauffage. Ensuite, appuyez sur
le bouton du foura vapeur. Ce bouton fonctionne avec la fonction.
WEESEMN GARDE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de
I'eau pendant la cuisson ou lorsque le four est chaud.

7. Pour mettre I'appareil hors tension, mettez le bouton de fonction et
le bouton de température en position zéro.

8. Retirez I'eau du fond de la cavité. Nettoyer I'égouttoir aprés chaque
cycle de cuisson. Voir chapitre 4.1 pour les instructions de nettoyage.

4. Nettoyage du four et maintenance
4.1 Remarques générales sur le nettoyage

Le cycle de vie de I'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage
régulier. Attendez le refroidissement du four avant de procéder a des
opérations de nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents
abrasifs, de laine d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail
serait irrémédiablement abimé. Utilisez uniquement de I'eau, du
savon ou des détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant aprés
chaque utilisation du four. Pour enlever les taches plus tenaces, vous
pouvez utiliser une éponge imbibée de détergent, puis rincer a l'eau.

JOINTDE LAPORTE
Sielle est sale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légérement
humide.

ACCESSOIRES
Nettoyer les accessoires avec une éponge et de |'eau savonneuse
puis rincer. Eviter d'utiliser des détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Aprés utilisation du gril, retirez la casserole du four. Versez la graisse
chaude dans un récipient et lavez la casserole a I'eau chaude, a l'aide
d'une éponge etduliquide vaisselle.

S'il y reste des résidus de graisse, immergez la casserole dans de
I'eau avec du détergent. Vous pouvez également laver la casserole au
lave-vaisselle ou utiliser un

détergent pour four commercial. Ne remettez jamais une casserole
saledans e four.

APPAREILS ENACIERINOXYDABLE OU EN ALUMINIUM
Nettoyez la porte du four uniquement a I'aide d'un chiffon humide ou
d'une éponge.

Essuyez-le al'aide d'un chiffon doux.

N'utilisez pas de la laine d'acier, d'acides ou de matériaux abrasifs, car
ils peuvent endommager la surface du four. Nettoyez le panneau de
commande du four avec les mémes

précautions.

NETTOYAGE DU FOND DE LA CAVITE

Suivez ces étapes pour nettoyer les résidus de calcaire au fond de la
cavité.

Il est recommandé de nettoyer le fond de la cavité aprés 5 a 10 cycles
de cuisson alavapeur.

1. Verser 300 ml de vinaigre blanc au fond de la cavité.

REMARQUE : Type de vinaigre : 5 %

2. Attendre 30 minutes a la température ambiante.

3. Nettoyer le four avec un chiffon doux et de I'eau.

Le systéme Aquactivautilise la vapeur pour éliminer les graisses et les
restes de nourritures incrustées sur les parois du four.

1. Verser 300 ml d’eau dans la zone prévue a cet effet (au centre de la
cavité —voir schéma)

2. Mettre le programme convection naturelle ( :
(=)

3. Mettre latempérature surAquactiva 222

4. Laisser agir 30 minutes.

5. Une fois les 30 minutes écoulées, éteindre le programme et
attendre que le four refroidisse.

6. Une fois que le four est refroidi passer un linge propre pour éliminer
les résidus.

) ou sole seule

Attention: Ne pas toucher les parois tant qu’elles n’ont pas refroidies
(risque de bralures). N'utiliser que de I'eau potable ou distillée.

000
o 000

4.3 Entretien

RETRAIT ETNETTOYAGE DES GRADINS FILS

1. Dévissez les écrous moletés dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre.

2. Retirezles gradinsfils enles tirant vers vous.

3. Nettoyez les gradins fils dans le lave-vaisselle ou avec une éponge
humide, puis séchez-les immédiatement.

4. Aprés avoir nettoyé les gradins fils, les remettre dans le four et
revisser les écrous moletés.

|
;

= S=

RETRAITDE LAPORTE DU FOUR

1. Ouvrezlaporte.

2. Ouvrez les pinces du boitier de charniére sur le c6té droit et
gauche de la fenétre avant en les poussant vers le bas.

3. Replacezla porte en procédanten sens inverse.
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RETRAITETNETTOYAGE DES VITRES

1. Ouvrezlaporte du four.

2.3.4. Bloquer les charniéeres, enlever les vis et retirez le couvercle
métallique supérieur en le tirant vers le haut.

5.6. Retirez le verre, |'extraire soigneusement de la porte du four (NB:
dans les fours de pyrolyse, retirez également les deuxieme et
troisieme verre (le cas échéant)).

7.Alafin du nettoyage Remonter les pieces dans I'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, l'indication "Pyro" doit étre lisible et positionné
sur le cété gauche de la porte, a proximité de la charniére latérale
gauche. De cette maniére, I'étiquette imprimée du premier verre sera
al'intérieur de la porte.
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1. Débranchezle four de la prise.

2. Défaire le couvercle en verre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modéle.
3. Une fois I'ampoule remplacée, remettre le couvercle en verre.

5. Dépannage

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'norloge

Le four ne chauffe pas

La sécurité enfant est activée

Désactiver la sécurité enfant

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

_ Assurez-vous que les
parameétres nécessaires sont corrects

Aucume reaction de l'écran tactile

Vapeur et de la condensation
sur l'écran tactile

Nettoyer avec un chiffan en microfibres I'écran
tactile pour enlever la couche de condensation
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Veiligheidsvoorschriften

» Tijdens het koken kan vocht in de ovenholte of op het glas van de deur condenseren. Dit is normaal. Om
dit effect te verminderen, wacht u 10-15 minuten na het inschakelen van de stroom voordat u voedsel in de
oven doet. Condensatie verdwijntin elk geval de wanneer de oven de kooktemperatuur bereikt.

* Kook de groenten in een bakje met deksel in plaats van een open blad.

* Laat geen voedsel in de oven achter na het koken voor langer dan 15/20 minuten.

* WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare delen worden heet tijdens het gebruik. Zorg ervoor
dat u de warmingselementen niet aanraakt.

* WAARSCHUWING: de bereikbare delen kunnen heet worden wanneer de oven in gebruik is. Kinderen
moeten op veilige afstand worden gehouden.

* Dit apparaat kan op een veilige manier worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als zij
onder toezicht staan of worden geinstrueerd over het gebruik van het apparaat.

* Kinderen niiet met het apparaat laten spelen.

» Schoonmaak en onderhoud niet door kinderen laten doen zonder toezicht.

« Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet. Pas op dat u de verwarmingselementen in de oven niet
aanraakt.

WAARSCHUWING: Onderdelen kunnen heet worden. Hou jonge kinderen op afstand.

» Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om de oven glazen deur schoon
te maken, aangezien zij kunnen krassen op het opperviak, tevens kan dit een barst in het glas
veroorzaken.

* De oven moet uitgeschakeld worden voordat u de beveiliging verwijderd, deze moet vervolgens geplaatst
worden zoals aangegeven in de handleiding.

* Gebruik alleen de aanbevolen temperatuursmeter voor deze oven.

» Gebruik geen stoomreiniger.

* Bevestig een stekker aan de voedingskabel die in staat is de spanning, stroom en belasting te verdragen
die vermeld staan op het etiket, en een aardcontact heeft. Het stopcontact moet geschikt zijn voor de
belasting die op het etiket staat aangegeven en moet een goed werkende aarding hebben. De
aardgeleider is groen-geel gekleurd. Dit moet worden gedaan door een gekwalificeerd vakman. In het
geval van incompatibiliteit tussen het stopcontact en de stekker van het apparaat, moet u een
gekwalificeerd elektricien vragen om het stopcontact te vervangen door een ander, geschikt stopcontact.
De stekker en het stopcontact moeten conform de huidige normen zijn van het land waar het apparaat
geinstalleerd wordt. Aansluiting op de stroombron kan ook tot stand worden gebracht door tussen het
apparaat en de stroombron een omnipolaire stroomonderbreker aan te brengen, die de maximaal
aangesloten belasting kan verdragen en voldoet aan de huidige wetgeving. De geel-groene aardkabel
mag niet worden onderbroken door de stroomonderbreker. Het stopcontact of de omnipolaire
stroomonderbreker die gebruikt wordt voor de aansluiting moet gemakkelijk te bereiken zijn wanneer het
apparaat geinstalleerd is.

*Afkoppeling is mogelijk doordat de stekker bereikbaar is of door een schakelaar in de vaste bedrading te
monteren overeenkomstig de bedradingsregels.

*Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door een kabel of speciale bundel die
verkrijgbaar is bij de fabrikant, of via de klantenservice

*De voedingskabel moet van hettype HO5V2V2-F zijn.

*Als niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan de veiligheid van het apparaat worden aangetast en de
garantie komen te vervallen.

*Gemorst materiaal moet worden verwijderd alvorens het apparaat schoon te maken.

+Tijdens het pyrolytische reinigingsproces kunnen de oppervlakken heter worden dan gewoonlijk, daarom
moeten kinderen op veilige afstand worden gehouden.

*Om oververhitting te vermijden, mag het apparaat niet achter een decoratieve deur worden geplaatst.

*Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor zorgen dat de aanslag aan de bovenkant en achterin de
ovenruimte zit.

Het schap moet helemaal in de ruimte worden geschoven

+ WAARSCHUWING: Bekleed de ovenwanden niet met in de handel verkrijgbare aluminiumfolie of
wegwerpbeschermingen. Aluminiumfolie of andere beschermingen die direct in contact komen met het
hete email, kunnen smelten en het email binnenin aantasten.

* WAARSCHUWING: Verwijder nooit de afdichting van de ovendeur.

* WAARSCHUWING: Risico van brandwonden en schade aan het apparaat

Het gebruik van de stoomfunctie

Vrijgekomen stoom kan brandwonden veroorzaken: Open de deur voorzichtig om letsels te vermijden na
het gebruik van een bereidingsfunctie met stoom.

* OPGELET: U mag de holte onderaan niet opvullen met water tijdens de bereiding of wanneer de oven
heetis.

* Er zijn geen aanvullende handelingen/instellingen nodig om het apparaat op de nominale frequenties te
gebruiken NL 83
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1. Algemene Instructies

De handleiding aandachtig lezen zodat u de oven optimaal kan gebruiken. Wij raden u aan de
installatie- en gebruikshandleiding voor een latere raadpleging te bewaren en er, voor de installatie
van de oven, het serienummer van het toestel op te noteren voor de aanvraag van een eventuele

interventietussenkomst door de dienst-na-verkoop.

Nadat u uw oven uit de verpakking hebt gehaald, moet u controleren of het toestel compleet
is.Verpakkingsmateriaal zoals plastiek en polystyreen kan gevaarlijk zijn voor kinderen.Houd het
uit hun buurt. Onze aansprakelijkheid of verantwoordelijkheid geldt niet wanneer u de richtlijnen in

deze handleiding niet naleeft.

Wanneer u de oven een eerste keer gebruikt, kan er een doordringende rook ontstaan.
Die wordt veroorzaakt door het feit dat de kleefstof van de isolerende panelen rond de oven een
eerste keer wordt opgewarmd.Dit is volledig normaal.Wacht tot de rook is verdwenen voor u de

oven effectief gaat gebruiken.

Opmerking: De functies, eigenschappen en accessoires van de oven kunnen verschillend zijn afhankelijk van het model.

1.1 Veiligheidsaanwijzingen

Gebruik de oven alleen voor het doel waarvoor hij is bestemd, te weten
het bereiden van voedsel. Elk ander gebruik, bijvoorbeeld als
warmtebron, wordt oneigenlijk en dus gevaarlijk geacht. De fabrikant
kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schade die het gevolg is van
onjuist, oneigenlijk of onredelijk gebruik.

Bij het gebruik van ieder elektrisch apparaat moeten er enkele
fundamentele regels in acht worden genomen:

- trek niet aan het snoer om de stekker los te halen uit het stopcontact;
-raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen of voeten;

- over het algemeen wordt het gebruik van adapters, stekkerdozen en
verlengsnoeren niet aanbevolen;

in het geval van een storing en/of slechte werking moet het apparaat
uitgeschakeld worden, zonder ermee te knoeien.

1.2 Elektrische veiligheid

VERZEKER DAT DE ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN WORDEN
GEMAAKT DOOR EEN ELEKTRICIEN OF GEKWALIFICEERD
TECHNICUS. De voeding waarop de oven wordt aangesloten moet
voldoen aan de wettelijke voorschriften die gelden in het land van
installatie. De fabrikant aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor
schade die veroorzaakt is door veronachtzaming van deze
aanwijzingen. De oven moet worden aangesloten op een elektrische
voeding met geaard stopcontact of een scheidingsschakelaar met
meerdere polen, afhankelijk van de wetten die van kracht zijn in het
land van Installatie. De elektrische voeding moet worden beveiligd
met geschikte zekeringen en de gebruikte kabels moeten een
dwarsdoorsnede hebben die de juiste stroomtoevoer naar de oven
verzekert.

AANSLUITING

De oven heeft een snoer dat alleen mag worden aangesloten op een
elektrische voeding van 220-240 Vac 50 Hz tussen de fasen of tussen
fase en nul. Voordat de oven wordt aangesloten op de voeding, is het
belangrijk om het volgende te controleren:

-voedingsspanning aangegeven op de wijzer;

- deinstelling van de scheidingsschakelaar.

De aardingsdraad die verbonden is met de aardingsklem van de oven
moet worden aangesloten op de aardingsklem van de voeding.
WAARSCHUWING

Alvorens de oven aan te sluiten op de voeding, moet de
stroomdoorgang van de aardingsklem van de voeding worden
gecontroleerd door een gekwalificeerd elektricien. De fabrikant
aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor ongevallen of andere
problemen die zijn veroorzaakt doordat de oven niet op de
aardingsklem is aangesloten of door een aarding die geen goede
stroomdoorgang heeft.

NB: aangezien de oven onderhoud behoeft, is het raadzaam een
ander stopcontact beschikbaar te hebben zodat de oven hierop kan
worden aangesloten als hij verwijderd wordt uit de ruimte waar hij is
opgesteld. Het snoer mag alleen worden vervangen door technisch
personeel of door technici met dezelfde kwalificaties.

1.3 Aanbevelingen

Een snelle reiniging na elk gebruik van de oven helpt om het apparaat
perfect schoon te houden.

Bekleed de ovenruimte niet met aluminiumfolie of
wegwerpbeschermingen die verkrijgbaar zijn in de handel.
Aluminiumfolie of andere beschermingen die rechtstreeks in contact
komen met het hete email, kunnen smelten en het email van de
binnenwanden aantasten. Om te voorkomen dat de oven te vuil wordt
waardoor sterke, rokerige geuren ontstaan, adviseren wij de oven niet
te gebruiken op zeer hoge temperatuur. Verleng liever de
bereidingstijd en zet de temperatuur wat lager. Wij adviseren om

alleen borden en bakvormen te gebruiken in aanvulling op de bij de
oven geleverde accessoires bestand tegen zeer hoge temperaturen.

1.4 Installatie

De fabrikant is niet verplicht dit uit te voeren. Als er assistentie van de
fabrikant nodig is om storingen op te lossen die het gevolg zijn van
onjuiste installatie, wordt deze assistentie niet gedekt door de garantie.
De installatieaanwijzingen voor gekwalificeerd vakpersoneel moeten
worden opgevolgd. Onjuiste installatie kan schade of letsel
veroorzaken aan mensen, dieren of voorwerpen. De fabrikant kan niet
aansprakelijk worden geacht voor dergelijke schade of letsel.

De oven kan in een hoge kast of onder een werkblad worden geplaatst.
Alvorens deer verse lucht kan circuleren voor afkoeling en bescherming
van de inwendige delen. Maak de openingen die aangegeven zijn op de
laatste pagina, afhankelijk van het type montage.

1.5 Afvalbeheer en milieubescherming

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese norm
2012/19/EU inzake Afval van elektrisch en elektronisch
apparatuur (WEEE). WEEE bevat zowel
verontreinigende substanties (die negatieve gevolgen op
het milieu kunnen hebben) en basiscomponenten (die
hergebruikt kunnen worden). Het is belangrijk om WEEE
aan bepaalde behandelingen te onderwerpen om alle
vervuilende onderdelen te verwijderen en op juist wijze afstand van te
doen, en alle materialen te herstellen en te recyclen.

Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te zorgen
dat een WEEE geen milieukwestie wordt; het is essentieel de
volgende basisregels te volgen:

* WEEE mag niet als huishoudelijk afval worden beschouwd.

* WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die
worden beheerd door de gemeente of door geregistreerde bedrijven.
In veel landen bestaat er voor grote WEEE een ophaaldienst.

« Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier
worden ingeleverd, welke het gratis bij u moet afhalen op een één-op-
één basis, zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde
functies heeft als de geleverde apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOORHET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en vermijd
om de oven zonder inhoud te laten draaien. Laat de ovendeur niet
open alleen wanneer dat nodig is, omdat er warmteverlies ontstaat
elke keer dat de oven open staat. Voor een aanzienlijke
energiebesparing, schakelt u de oven 5 tot 10 minuten uit voor het
voorziene einde van de bereidingstijd en gebruik de warmte die de
oven blijft genereren. Houd de dichtingen schoon en in goede staat,
om energieverlies te voorkomen. Als u een contract heeft met een
laag energie tarief, kunt u gebruik maken van het "uitgesteld koken".
Deze zal uw programma laten starten in een periode waar u aan een
voordelig tarief kookt. Dit helpt u bij het besparen van energie.

1.6 Conformiteit

Door het plaatsenvande C E markering op dit product, verklaren wij,
op onze eigen verantwoordelijkheid, alle Europese veiligheids-,
gezondheids- en milieu-eisen na te leven opgesteld in de regelgeving
geldig voor dit product.
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2. Beschrijving van het product
2.1 Overzicht

1. Bedieningspaneel

2. Roosterposities (zijdelingse draadstructuur, indien inbegrepen)
3. Metalen rooster

4. Lekbak

5. Ventilator (achter de stalen plaat)

6. Ovendeur

2.2 Accessories
1 Lekbak 3 Laterale draad rasters

——"

———-

De lekbak is bestemd voor het opvangen van de jus bij het grillen. Laterale draad raster als opgenomen.

2 Metalen rooster

Het eenvoudige rooster dient als steun voor vormen en schotels.

2.3 Eerste gebruik

VOORAFGAANDE REINIGING

Maak de oven schoon voordat u hem voor het eerst gebruikt. Veeg de buitenkant af met een vochtige zachte doek. Was alle accessoires af
en neem de binnenkant van de oven af met een oplossing van heet water en afwasmiddel. Zet de lege oven op de hoogste temperatuur en
laathem ongeveer 1 uuringeschakeld, zo worden de geuren van het nieuwe apparaat die zijn blijven hangen verwijderd.

3. Gebruik van de oven

3.1 Beschrijving van het display

9}.’“ STEAM
/ OVEN
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OVEN

ONO R WN =

. Minute minder

. Clock setting

. Cooking time

. End of cooking

. Temperature or clock display

. LCD display adjustment controls
. Thermostat selector knob

. Function selector knob

WAARSCHUWING:

Na installatie van de oven en na het onderbreken van de voeding (dit is te herkennen aan de
knipperende cijfers 12:00 op het scherm) dient u eerst de juiste tijd in te stellen. Dit gebeurt

als volgt:

* Druk 4 keer op de centrale knop.
* Instellen de tijd in met de "-" "+" knoppen.

* Laat alle knoppen los.

WAARSCHUWING: De oven werkt alleen als de klok is ingesteld.

FUNCTIE HOE TE ACTIVEREN

KINDERSLOT

HOE UIT TE SCHAKELEN

WERKING

DOEL

*Druk op Set (+) gedurende
een vijftal seconden de
display geeft STOP aan en
stelt vooraf ingestelde tijd in
als alternatief.Alle functies
zijn nu vergrendeld.

*Druk opnieuw op Set (+)
gedurende een vijftal
seconden. Alle functies zijn
nu opnieuw beschikbaar.

WEKKER

A

*Druk 4 keer op de centrale
knop

*Druk op de knoppen "-" "+"

om de gewenste tijd in te
stellen.
Laat alle knoppen los.

*Wanneer de ingestelde tijd
is verstreken, klinkt er een
hoorbaar alarm (dit alarm
stopt vanzelf - u kunt het
alarm echter direct stoppen
door op SELECT te
drukken).

*Activeert een alarm nadat
de

ingestelde tijd verstreken is.
*Tijdens het programma zal
het display de resterende tijd
weergeven.

*Hiermee kunt u de oven als
alarmklok gebruiken (zelfs
indien u de oven niet gebruikt).

BAKTIJD

*Druk 2 keer op de centrale
knop

*Druk op de knoppen
"

om de vereiste kooktijd in te
stellen.

*Laat alle knoppen los.

*Stel de kookfunctie in met
de selectieknop voor de
ovenfunctie.

*Wanneer de ingestelde
tijd is verstreken, wordt de
oven automatisch
uitgeschakeld. Indien u het
koken eerder wilt afbreken,
zet u de selectieknop voor
de ovenfunctie op positie O
of stelt u de tijd in op 0.00
(de kno)ppen SELECT en
g

*Hiermee kunt u de vereiste
kooktijd voor het gekozen
gerecht van tevore instellen.
» Om te controleren hoeveel
tijd er nog resteert, drukt u
op de SELECT-knop.

*Om de ingestelde tijd te
wijzigen, drukt u op de
SELECT-knop. Verander de
instelling door op "-" "+"
tedrukken.

*Druk op een willekeurige knop
om het signaal tebeé&indigen.
Druk op de centrale knop om
terug te keren naar de klok
functie.

EINDE
BAKTIJD

&

end

*Druk 3 keer op de centrale
knop.

*Druk op de knoppen
"+" om het tijdstip in te
stellen waarop de oven
moet worden uitgeschakeld.
*Laat de knoppen los.

+Stel de kookfunctie in met
de selectieknop voor de
ovenfunctie.

*De oven wordt
uitgeschakeld op het
ingestelde tijdstip.

*Om de oven handmatig
uit te schakelen, zet u de
selectieknop voor de
ovenfunctie op positie O.

*Voor het instellen van de
kookwekker.

*Om de ingestelde tijd te
controleren, Druk 3 keer op
de centrale knop.

*Om de ingestelde tijd te
wijzigen, drukt u
tegelijkertijd op de SELECT
knop en "-" "+".

*Deze functie wordt als ‘baktijd’
functie gebruikt.Als een
gerecht bijvoorbeeld 45
minuten in de oven moet en om
ongeveer 12.30 uur klaar moet
zijn, kies dan de vereiste
functie, stel de baktijd op 45
minuten in en het eind van de
baktijd op 12.30 uur

*Wanneer de kooktijd
verstreken is, wordt de oven
automatisch uitgeschakeld en
klinkt er een alarm.

De oven wordt dan automatisch
om 11.45 uur ingeschakeld
(12.30 uur minus 45 minuten)
tot het ingestelde eind van de
baktijd waarop de oven
automatisch uitgeschakeld
wordt.

WAARSCHUWING:

Indien het EINDE van de
kooktijd wordt ingesteld
zonder de tijdsduur zelf in te
stellen, wordt de oven
meteen ingeschakeld. De
oven stopt vervolgens aan
het EINDE van de ingestelde
kooktijd.
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3.2 Beschrijving van het display

T°C
Functiek instelling
unctieke- H
model met Functie
uze knob  ltemperatuur-
instelling
O Dit schakeld de ovenverlichting in. Ditz al automatisch de koelventilator inschakelen (alleen op modellen met
— mantelkoeling)
Ontdooien: Deze stand laat lucht op kamertemperatuur rond het diepvriesprodukt circuleren, zodat het in enkele
% 0 0 minuten ontdooid is, zonder de proteine samenstelling te wijzigen ofte schaden.
@ Geventileerde oven: De hete lucht, wordt geleidelijk door de ventilator over alle niveaus verdeeld. Ideaal voor het
* 50 + MAX | gelijktijdig bereiden van diverse gerechten (vlees, vis e.d.) zonder menging van luchtjes en smaken. Het is zeer geschikt
& voor delicate gerechten, cake, taarten, bladerdeeg enz.
Nt
GEVENTILEERDE BEREIDING + STOOM : De warme lucht wordt over verschillende niveaus verdeeld, waardoor deze
functie ideaal is om verschillende gerechten tegelijk klaar te maken zonder dat smaken en geuren zich gaan vermengen.
% 50 + MAX Als u op de STOOM-toets drukt, werkt de optie van de stoom in harmonie met de traditionele warmte. Zo wordt maximale
) smaak voor uw gerechten, een perfecte rijzing en een betere consistentie verzekerd.
STEAM Deze werkwijze is geschikt voor het bakken van bladerdeeg, desserts op basis van gist, brood en pizza, geroosterd vlees
en geroosterde vis.
TURBOGRILL (a): U moet de turbogrill grill met een gesloten deur gebruiken Gebruiken van de bovenweerstand en de
ho-QAd turbine die de lucht in de ovenruimte stuwt. Voor rood vlees is voorverwarmen noodzakelijk, voor wit vlees is dit
ag 50 + MAX nutteloos. Ideaal voor het grillen van dikkere stukken, het braden van grote stukken, zoals varkensgebraad, gevogelte,
) Het te bakken gerecht rechtstreeks op het rooster in het midden van de oven op middenhoogte plaatsen. De lekbak
onder het rooster schuiven om zo de vetten op te vangen. Zeker zijn dat het gerecht niet te dicht bij de grill staat. Halfweg
het te bakken stuk omdraaien.
hoand GEVENTILEERDE GRILL + STOOM : Wanneer de ventilatie en de bovenste weerstand tegelijk worden gebruikt,
6:2 50 + MAX | kunnen grote stukken voedingswaren perfect worden gekookt. Deze werkwijze is vooral geschikt om krokante
gerechten klaar te maken, zoals viees, gevogelte of vis.
STEAM
VLOER GECOMBINEERD MET HETELUCHTCIRCULATIE: De onderste weerstand werkt samen met de turbine die
% 50 + MAX de lucht in de ovenruimte stuwt. Deze functie is ideaal voor taarten met sappig fruit, gebakken, quiches en pasteien. Zo
) voorkomt men het uitdrogen van de eetwaren en bevordert men het rijzen van cakes, brooddeeg, enz. Het bakken
A gebeurtlangs de onderzijde. Het rooster op het onderste schap zetten.
* —_— Conventioneel gebruik: H ierbij w erken de verw arm in g se le m e n te n aan de boven- en on de rkant. Dit is de
i 50 + MAX | traditionele m anier van bereiding van voedsel. Ideaal om te braden, w ildgerechten te bereiden, koekjes en appelbollen
s/ te bakken en om te bereiken dat het voedsel knapperig blijft.
GRILL: U moe moet de grill met een gesloten deur gebruiken. Enkel de bovenweerstand wordt gebruikt en u heeft de
o mogelijkheid om de temperatuur te regelen. U moet 5 minuten voorverwarmen om de weerstand te laten gloeien.
50 + MAX | Succes verzekerd bij het grillen, bereiden van brochettes en bij het gratineren. Wit viees moet van de grill verwijderd
° blijven, hierdoor wordt de baktijd langer, maar blijft het viees sappiger. Rood vlees en visfilets moeten op het rooster
gelegd worden en met daaronder de lekbak.
Leoaad GRILL + STOOM : De warmte die door het verwarmingssysteem bovenaan en door de warme stoom wordt opgewekt, is
° 50 + MAX aangewezen om gerechten af te werken die alleen aan het oppervlak gegrild moeten worden, maar hun elasticiteit en
) sappen niet mogen verliezen. U kunt dit ook gebruiken om een oppervlak van een gerecht onmiddellijk goudbruin te
STEAM kleuren, wanneer men vlees saignant of vis vanbinnen nog rauw moet houden.
. Pizzafunctie: Met deze functie wordt dezelfde warmte afgegeven als bij de traditionele houtoven waarin pizza’s worden
50 + MAX gebakken.

*Testetprogramma volgens norm CENELEC EN 60350-1 ter bepaling van de energie efficiency klasse
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3.3 Het gebruik van de stoomfunctie

4.2 Aquactivafunctie

De stoomfunctie biedt u de mogelijkheid de vochtigheidsgraad beter
te beheren tijdens een bereiding. Het wordt aangeraden om bakken
met stoom af te wisselen met traditionele bakmethoden.
WAARSCHUWING: Risico van brandwonden en schade aan het
apparaat.

Vrijgekomen stoom kan brandwonden veroorzaken:

Open de deur van de oven voorzichtig om letsels te vermijden na het
gebruik van een bereidingsfunctie met stoom.

1. Opende deurvan de oven

2.Vul de holte met max. 150 mlwater. Vul de holte onderaan enkel met
water als de oven koud is.

3. Plaats etenswaren in hetapparaat en sluit de deur van de oven.

4. Stel de gewenste functie in om te koken met stoom. m@w 8 ;:ﬂ

5. Draai aan de knop van de temperatuur om een temperatuur te
selecteren.

6. Wacht vijf minuten voor het voorverwarmen. Druk vervolgens op de
stoomovenknop. De stoomknop van de oven werkt met de functie.
EAE’éEgLEA%: U mag de holte onderaan niet opnieuw vullen met water
tijdens de bereiding of wanneer de oven heet is.

7. U kunt het apparaat uitschakelen door de functie- en
temeratuurknoppen op nul te draaien.

8. Verwijder het water uit de holte onderaan. Reinig de lekbak na
iedere bakcyclus. Zie hoofdstuk 4.1 voor de reinigingsinstructies.

4. Ovenreiniging en onderhoud

4.1 Algemene opmerkingen over de reiniging

Door het apparaat regelmatig schoon te maken, gaat het langer mee.
Wacht tot de oven is afgekoeld voordat u het met de hand gaat
schoonmaken. Gebruik nooit schurende middelen, staalwol of
scherpe voorwerpen voor het schoonmaken, want daarmee zouden
de geémailleerde onderdelen onherstelbaar worden beschadigd.
Gebruik alleen water, zeep en op bleekmiddel gebaseerde
reinigingsmiddelen (ammoniak).

GLAZEN DELEN

Het is raadzaam het glazen venster na elk gebruik van de oven
schoon te maken met absorberend keukenpapier. Om hardnekkigere
vlekken te verwijderen kunt u een spons gebruiken die in een
reinigingsoplossing bevochtigd en goed uitgeknepen is. Spoel na met
water.

AFDICHTING OVENVENSTER
Als de afdichting vuil is, kan hij worden schoongemaakt met een
enigszins vochtige spons.

ACCESSOIRES
Maak accessoires schoon met een natte spons en zeep, alvorens ze
afte spoelen en te drogen. gebruik geen schurende middelen.

DRUPBAKJE

Na gebruik van de grill moet u de pan verwijderen uit de oven. Giet het
hete vetin een container en was de pan met warm water, een spons en
vaatwasmiddel.

Als er vetresten zijn, moet u de pan onderdompelen in water en
vaatwasmiddel. U kunt de pan ook wassen in de vaatwasmachine of
een commercieel oven reinigingsproduct gebruiken. U mag nooit een
vuil pan opnieuw in de oven plaatsen.

ROESTVRIJ STAAL OF ALUMINIUM APPARATEN

Reinig de ovendeur enkel met een vochtige doek of spons.

Droog ze met een zachte doek.

Gebruik geen staalwol, zuur of schurend materiaal want deze kunnen
het oppervlak van de oven beschadigen. Reinig het bedieningspaneel
van de oven met dezelfde zorg.

DE HOLTE REINIGEN

Volg deze stappen om kalkresten te reinigen uit de holte.

Hetis aanbevolen de holte te reinigen na 5-10 stoombereidingscycli.
1. Giet 300 ml witte azijn in de holte.

OPMERKING: Type azijn: %5

2. Wacht 30 minute aan kamertemperatuur.

3.Reinig de oven met een zachte doek en water.

DeAquactivaprocedure maakt gebruik vanstoomom achtergebleven
vetenetensrestenuit de ovente helpen verwijderen.

1. Giet300mlwater inhetAquactivareservoir aan
deonderkantvandeoven.

2. Stel deovenfunctieStatic ( : )ofBottom ( _°_ )verwarmingin

3. Stel de temperatuur inmet het pictogram Aquactiva $59

4. Stel hetprogrammamet een looptijd van 30minuteniin.

5. Na30minutenschakelthetprogrammauit en koelt deovenaf.

6. Als het apparaatafgekoeld is, kan het reinigen van debinnenkant
vande oven meteen doekbeginnen.

Waarschuwing: Zorg ervoordat het apparaatafgekoeld is voordatu
het aanraakt. Opgelet voor allehete oppervliakken, omdateen risicoop
brandwonden bestaat. Gebruikgedestilleerd ofdrinkbaarwater.

000
000

b —————— — — —
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4.3 Onderhoud

VERWIJDERINGENREINIGINGVANDE ZIJSTEUNEN

1. Schroefde bouttegen de klokin los.

2.Verwijder de zijsteunen door ze naar u toe te trekken.

3.Maakde zijsteunen schoon in de vaatwasser of met een natte spons
en droog ze dan onmiddellijk af.

4. Zet de zijsteunen nadat ze schoongemaakt zijn terug en steek de
boutenin de gaten en haal ze helemaal aan.

VERWIJDERING VAN HET OVENVENSTER
1. Open het venster aan de voorkant.

2. Open de klemmen van de scharnierbehuizing aan de rechter-
en linkerkant van het venster door ze omlaag te duwen.

3. Plaats het venster terug door de procedure omgekeerd uit te
voeren.
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VERWIJDERRING EN REINIGING VAN DE GLAZEN DEUR 7. Zet na de reiniging of vervanging alle onderdelen weer in

1.Opende ovendeur. omgekeerde volgorde in elkaar.

2.3.4. Blokkeer de scharnieren, verwijder de schroeven en verwijder Op alle glaselementen moet de aanduiding “Pyro” leesbaar zijn en
het bovenste metalen deksel door het omhoog te trekken. aan de linkerkant van de deur zit, dichtbij het linker zijscharnier. Het
5,6. Verwijder het glas door het voorzichtig uit de ovendeur te trekken bedrukte label van het eerste glaselement zit dan aan de binnenkant
(NB: in pyrolyse ovens moeten ook het tweede en derde vandedeur.

glaselement (indien aanwezig) worden weggehaald).
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HET LAMPJE VERVANGEN

1. Koppel de oven af van het elektriciteitsnet.

2. Maak het glazen deksel los, schroef het lampje los en vervang het door een nieuw lampje van hetzelfde type.
3. Plaats het glazen deksel terug nadat het defecte lampje is vervangen.

5. Problemen oplossen

5.1 FAQ

PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

OPLOSSING

De oven wordt niet heet

De klok is niet ingesteld

Stel de klok in

De oven wordt niet heet

Het kinderslot is ingeschakeld

Schakel het kinderslot uit

De oven wordt niet heet

Er is geen bereidingsfunctie en
-temperatuur ingesteld

Verzeker dat de vereiste instellingen
juist zijn

Geen reactie van de
touch-gebruikersinterface

Stoom en condens op het paneel
van de gebruikersinterface

Maak het gebruikersinterfacepaneel schoon
met een microfiber doek om de condenslaag
tet verwijderen
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Instrucdes De Sequranca

* Durante a cozedura, a humidade pode condensar no interior da cavidade do forno ou no vidro da porta.
Esta € uma condigdo normal. Para reduzir este efeito, aguardar de 10 a 15 minutos, depois de ter ligado
a energia, antes de colocar a comida dentro do forno. Em todo o caso, a condensagédo desaparece
quando o forno atinge atemperatura de cozedura.

» Cozinhar os legumes num recipiente com tampa em vez de um tabuleiro aberto.

« Evitar deixar alimentos dentro do forno, depois de cozinhados, por um periodo superior a 15/20
minutos.

* AVISO: Durante a sua utilizagao, tanto o aparelho, como os componentes acessiveis do mesmo ficam
muito quentes. Evite sempre tocar nos elementos de aquecimento.

* AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes quando o forno esta a ser usado. As criancas devem
ser mantidas a uma distancia segura.

* Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangas com oito anos ou mais e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas, ou que nao disponham da experiéncia e dos
conhecimentos necessarios, desde que lhes tenham sido dadas instrugdes sobre a utilizagcdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua segurancga, ou que o utilizem sob sua superviséo.

* Nunca deixe as criangas brincarem com este aparelho.

« Criangas sem supervisdo nao devem nem limpar, nem manter este aparelho.

* Durante a utilizacao, o aparelho fica quente. Evite sempre tocar nas resisténcias instaladas no interior
do forno.

AVISO: O exterior e as partes acessiveis podem ficar quentes durante a operagao do forno.

Mantenha as criangas pequenas afastadas.

* Nunca utilize produtos abrasivos nem esfregdes de metal para limpar o vidro da porta do forno; se o
fizer, o vidro pode ficar riscado e acabar por se partir.

* Desligue o forno antes de remover a protec¢ao; concluida a limpeza, nunca se esqueca de voltar a
montar a protec¢éo, de acordo com as instrugoes.

» Use exclusivamente a sonda térmica recomendada para este forno.

* Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este aparelho.

* Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de alimentagao que suporte a tensao, corrente e carga
indicadas na etiqueta. A tomada deve ser adequada para a carga indicada na etiqueta e deve ter um
contacto de terra ligado e operacional. O condutor de terra é de cor amarelo-verde. Esta operagéo deve
ser realizada por um profissional qualificado. Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do
aparelho, peca a um eletricista qualificado para substituir a tomada por outro do tipo correto. Afichae a
tomada devem estar em conformidade com as normas de corrente do pais de instalagdo do forno. A
ligacéo da fonte de poténcia também pode ser realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o
aparelho e a fonte de poténcia que possa aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a legislacao
atual. O cabo de terra amarelo-verde ndo deve ser interrompido pelo disjuntor. A tomada ou o disjuntor
omnipolar usado deve ser facilmente acessivel quando o aparelho estainstalado.

* A desconexao deve ser conseguida colocando a ficha acessivel ou incorporando um interruptor na
cablagem fixa de acordo com as regras de cablagem.

» Se 0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido por outro cabo igual disponivel
diretamente no fabricante ou contactando o departamento de servigo ao cliente.

* O cabo de poténciadeve serdo tipo HO5V2V2-F.

» O nédo cumprimento das indicagbes acima pode comprometer a seguranga do aparelho e anular a
garantia.

* Todos os excessos ou materiais derramados devem ser removidos antes de limpar o aparelho.

* Durante o processo de limpeza pirolitico, as superficies podem aquecer mais do que € normal, pelo que
as criancas devem ser mantidas a uma distancia segura.

* O aparelho nédo deve serinstalado atras de uma porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

* Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o batente esta colocado para cima e na parte
de tras da cavidade.

Aprateleira deve serinserida completamente na cavidade.

» ADVERTENCIA: Nao forre as paredes do forno com folhas de aluminio ou protecéo descartavel
disponivel no comércio. Com a folha de aluminio ou qualquer outra protegéo, em contacto direto com o
esmalte quente, corre-se o risco de fusdo e deterloragao do esmalte dos interiores.

« ADVERTENCIA: Nunca remova a guarnigéo da porta do forno.

+ADVERTENCIA: Risco de queimar e danificar o aparelho

Usar afuncao vapor

O vapor libertado pode causar queimaduras: Abrir a porta cuidadosamente para evitar ferimentos depois
de usar a fungao de cozinhar com vapor.

* CUIDADO: Nao encher de novo o fundo da cavidade com agua durante a cozedura ou quando o forno
estiver quente.

* Nao é necessaria qualquer operagao/definicdo adicional de forma a operar o aparelho nas frequéncias
indicadas PT 92
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1. Indicagbes De Caracter Geral

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do seu forno,
recomendamos que: Leia atentamente este manual de instru¢des de utilizagao; ele contém instrugbes
importantes sobre a instalagéo, a utilizagdo e a manutengao seguras deste forno.

Mantenha este manual de instrugdes a mao, num local seguro, para o poder consultar sempre que

necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele podera emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a
dever-se ao facto de o agente aglutinante dos painéis de isolamento existentes a volta do forno ter sido
aquecido pela primeira vez. Trata-se de um facto absolutamente normal; se ele ocorrer, tera apenas de
esperar que o fumo se dissipe antes de introduzir os alimentos no forno.

Devido a sua natureza, um forno aquece muito, em especial a sua porta de vidro.

1.1 Indicacbes de seguranca

Usar o forno apenas para o fim previsto, ou seja, apenas para
cozinhar alimentos; qualquer outro uso, como por exemplo fonte de
calor, é considerado inadequado e, por isso, perigoso. O fabricante
nao se responsabiliza por qualquer risco que seja resultado de uma
utilizagdo inadequada, incorreta ou injustificada. A utilizagdo de
qualquer equipamento elétrico implica o cumprimento de algumas
regras fundamentais como:

-Nao puxar pelo cabo elétrico para desligar a ficha do equipamento da
tomada;

-N&o tocar no equipamento com as méaos ou 0s pés humidos ou
molhados;

-Regra geral, néo é recomendado o uso de adaptadores, diversas
tomadas e cabos de extenséo;

No caso de avaria e/ou mau funcionamento, deve desligar o
equipamento e ndo manipular o mesmo.

1.2 Seguranca elétrica

ASSEGURE-SE DE AS LIGACOES ELETRICAS SAO REALIZADAS
POR UM ELETRICISTAQUALIFICADO.A

alimentagéo elétrica do forno deve ser ligada em conformidade com as
regulamentagdes em vigor no pais da instalagdo. O fabricante ndo se
responsabiliza por quaisquer danos resultantes do ndo cumprimento
destas instrugbes. Dependendo das regulamentagbes em vigor no
pais de instalagdo, o forno deve ser ligado a alimentagéo elétrica
através de uma tomada de parede com terra ou de um seccionador
com multiplos polos. A alimentacgéo elétrica deve ser protegida com os
fusiveis adequados e os cabos usados devem ter uma secgéo
transversal que assegure a alimentagéo correta ao forno.

LIGACAO

O forno vem equipado com um cabo elétrico que deve ser ligado
apenas a uma tomada elétrica com 220-240 VCA 50 Hz de poténcia
entre fases ou entre a fase e o neutro. Antes do forno ser ligado a
alimentagao elétrica, é importante verificar:

-Atenséo indicada no medidor;

-A configuragéo do seccionador.

O cabo de ligagéo a terra ligado ao terminal de terra do forno deve ser
ligado ao terminal de terra da alimentag&o elétrica.

AVISO

Antes de ligar o forno a alimentagao elétrica, solicite a um eletricista
qualificado para verificar a continuidade do terminal de terra da rede de
alimentacdo. O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer
acidentes ou outros problemas resultantes do ndo cumprimento das
instrugdes de ligagao do forno ao terminal de terra ou por uma ligagéo
com uma continuidade deficiente.

NOTA: dado que o forno pode requerer trabalho de manutengao, é
recomendado manter uma outra tomada de parede disponivel onde o
forno possa ser ligado caso seja necessario retira-lo do local de
instalagdo. O cabo elétrico deve ser substituido apenas por um
membro da nossa equipa técnica ou por um técnico

qualificado e habilitado para o fazer.

1.3 Recomendacbes

Ap6s cada utilizagdo do forno, deve ser realizada uma limpeza
minima para ajudar a manter o forno perfeitamente limpo.

Nao revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com
protecdes de utilizagdo unica disponiveis no mercado. O papel de
aluminio ou qualquer outra protecdo, em contacto direto com o
esmalte quente, pode derreter e/ou deteriorar a superficie de esmalte
no interior do forno. Para evitar o excesso de sujidade do seu forno e
da libertagao de cheiros e fumos forte, recomendamos néo usar o
forno a temperaturas muito elevadas. E preferivel aumentar o tempo
de cozedura e diminuir atemperatura do forno. Além dos acessorios
fornecidos com oforno, recomendamos a utilizagdo de pratos e

formas de cozedura resistentes a altas temperaturas..
1.4 Instalagéo

Os fabricantes ndo sdo obrigados a realizar a instalagdo do
equipamento. Se for requerida a assisténcia do fabricante para

reparagdes de avarias resultantes da instalagdo incorreta do
equipamento, esta assisténcia ndo esta abrangida pela garantia. As
instrucdes de instalagdo para profissionais qualificados devem ser
cumpridas. Uma instalagéo incorreta pode provocar ferimentos em
pessoas ou animais ou danos na propriedade. O fabricante ndo pode
serresponsabilizado por este tipo de danos ou ferimentos.

O forno pode ser instalado numa coluna ou sob um balcdo. Antes de
fixar o equipamento, € necessario assegurar boa ventilagdo no
espaco destinado ao forno para permitir a circulagéo adequada de ar
fresco, requerido para arrefecimento e protegédo das partes internas
do equipamento. Fazer os furos indicados na ultima pagina, de
acordo com o tipo de configuragao.

1.5 Gestéo de residuos e gestdo ambiental protec¢édo

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/UE relativa aos Residuos de
Equipamentos Elétricos e Eletronicos (REEE). Os REEE
incluem substancias poluentes (que podem provocar
consequéncias negativas no meio ambiente) e
B componentes basico (que podem ser reutilizados). E
importante que os REEE sejam submetido a tratamentos
especificos, a fim de remover e eliminar corretamente todos os
poluentes e recuperar e reciclar todos os materiais.
Os cidaddos individualmente podem desempenhar um papel
importante no sentido de garantir que os REEE nao se tornam num
problema ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas:
* Os REEE ndo devem ser tratados como lixo domeéstico.
* Os REEE deveréo ser entregues nos pontos de recolha relevantes
geridos pelo municipio ou por empresas registadas. Em muitos
paises, no caso de grande REEE, poderao existir servigos de recolha
ao domicilio.
« quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao
comerciante que tera a obrigagdo de o transportar gratuitamente
numa base de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo
equivalente e tenha as mesmas fungbes que o equipamento
fornecido.

RESPEITAO AMBIENTE E POUPA ENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre
rentabiliza-lo, enchendo-o ao maximo. Abra a porta do forno o menos
possivel, porque isso faz dispersar o calor. Para uma economia
significativa de energia, desligue o forno entre 5 a 10 minutos antes
do tempo de cozedura previsto para a receita e aproveite o calor
residual que o forno continua a gerar. Mantenha as borrachas de
vedacao limpas e funcionais para evitar qualquer disperséo de calor
para fora da cavidade do forno. Se tem um contrato eléctrico com
tarifa bi-horaria, utilize o inicio diferido para comecar a cozinhar no
horario de tarifa reduzida.

1.6 Declaracdo De Conformidade

Ao colocar o simbolo C E neste produto declaramos, sob nossa
responsabilidade, a conformidade com todas as exigéncias de
seguranga europeia, para com a saude e os requisitos ambientais
estabelecidos na legislagdo em relagao a este produto.

Depois de ter retirado o seu forno da embalagem, certifiquese de que ele
nao apresenta qualquer tipo de danos. Se tiver qualquer duvida, ndo o
utilize e entre em contacto com um técnico qualificado.

Mantenha os materiais utilizados na embalagem, como, por exemplo,
sacos de plastico, poliestireno ou pregos, fora do alcance das criangas;
estes materiais podem constituir fontes de perigo para as criangas.
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2. Descrigéo do produto

2.1 Visao geral

1. Painel de controlo

2. Posigdes da prateleira (Grelha metalica lateral, se incluida)
3. Grelha metalica

4. Tabuleiro de molho

5. Ventoinha (atras do painel em acgo)

6. Porta do forno

2.2 Acessorios
1 Tabuleiro de molho 3 Redes de arame laterais

==

O tabuleiro de molho (tabuleiro anti pingos) serve para recolher os Rede de arame lateral, se incluida.
sucos e molhos dos assados.

2 Grelha metalica

A prateleira pode comportar formas e pratos.

2.3 Primeira utilizacao

LIMPEZAPRELIMINAR

Limpar o forno antes de usar pela primeira vez. Limpar todas as superficies exteriores com um pano suave humido. Lavar todos os
acessorios e limpar o interior do forno com uma solugéo de agua quente e liquido de limpeza. Ligar o forno vazio a temperatura maxima e
deixar ligado durante 1 hora pararemover qualquertipo de odor persistente.

3. Utilizagao do forno

3.1 Descri¢ao do visor

% STEAM
OVEN
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STEAM
OVEN

.28
200 175 150

. Temporizador

. Ajuste relogio

. Tempo de cozedura

. Fim da cozedura

. Temperatura ou visor do relégio
. Controlos ajuste ecrda LCD

. Botao seletor termostato

. Botéo seletor fungao

ATENGAO: a primeira operagio que deve ser levada a cabo apds a instalagdo do forno ou
apo6s um corte de energia (facilmente detectado no display onde pisca {200 ) é o acertar das
horas. Proceda da seguinte forma.

*Pressione 1 vez o botao central.
*Ajustar a hora com os botdes "-" "+"
*Solte todos os botdes.

ONOO AR WN =

ATENGAO : O forno funciona apenas se o relégio tiver uma contagem de tempo definida

COMO ACTIVAR

COMO DESLIGAR

O QUE FAZ

PARA QUE SERVE

» Afuncao de seguranga
para criangas fica activada
se tocar um minimo de 5

» Afuncao de seguranga
para criangas é desactivada
quando se toca pelo menos

* Permite usar o forno como
relégio alarme(pode ser ligado
com ou sem o forno a operar).

QO

* Press the buttons "+” e
"-" para definir o tempo
* Large os botdes

sinal sonoro, que depois ira
parar por si, mas que
também pode ser parado
imediatamente,pressionand
0 0 botdo SELECT.

TRANCA DE segundos na tecla (+). A 5 segundos na tecla (+)
SEGURANCA | partir desse momento as * A partir desse momento
PARA fungdes do forno ficam todas as fungdes ficam de
CRIANGAS | francadasesem novo operacionais.
funcionamento e o display
piscara a palavra STOP e
apresentara o tempo,
piscando intermitentemente.
* Pressione o botéo central | » Quando o tempo definido |+ Faz soar um alarme no
ALARME 1vez chega ao fim, ouve-se um fim do tempo programado.

* Durante o Processo, o
display mostra o tempo
em falta.

TEMPO DE
COZEDURA

*Pressione o botéo central 2
vezes.

*Pressione os botdes "-" or
"+" para definir a duragdo
de cozedura pretendida.

* Deixe de pressionar os
botbes.

*Seleccione a fungdo de
cozedura com o selector.

* Quando o tempo acaba, o
forno desliga
automaticamente

* Se desejar parar a
cozedura antes do tempo
programdo, rode o botao
selector para = ou coloque
o relégio a 0:00 (seleccione
com as teclas "-"e "+")

*Permite programar o tempo
de cozedura desejado

*Para verificar quanto tempo
falta, pressione o botédo
SELECT 2 vezes.

*Para mudar a programagao
efectuada, pressione
SELECT e as teclas "-"e "+"

* Pressione qualquer botao para
parar o sinal.

Pressione o botao central para
voltar para a fungéo relégio.

* Pressione o botédo
central 3 vezes

* Pressione as teclas
"+" para definer a hora a
que pretende que o forno se
desligue

* Deixe de pressionar os
botdes

* Seleccione a fungdo de
cozedura com o botéo
selector

ou

* Na hora definida, o forno
desliga. Para o desligar
manualmente, rode o
botéo

selector para a posigéo O.

* Permite programar o fim
do tempo de cozedura

« Para verificar o tempo
actual pressione o botéo
central 3 vezes

» Para modificar o que esta
definido, pressione os
botées SELECT e "-" ou
"+" e defina novos tempos

* Esta fungéo é utilizada para
varias fungdes de cozedura com
tempo determinado.

Por exemplo, se o prato tem
que ser cozinhado por 45
minutos e tem que estar pronto
as 12:30,seleccione esta funcao
programando 45 minutos de
cozedura e o fim do tempo de
cozedura para as 12:30.

FIM DO No fim do tempo definido, o
TEMPO DE forno desliga-se
COZEDURA automaticamente e vai ouvir-se
. um alarme sonoro.
v A cozedura comegara
automaticamerte as 11:45
end

(12:30 menos 45 mins) e
termina na hora definida, sendo
que o forno se desliga
automaticamente..

AVISO

Se seleccionar apenas a hora
de fim da cozedura sem
seleccionar o tempo de
cozedura, vai acontecer que o
forno comega a trabalhar de
imediato e parara apenas a hora
definida no fim do tempo de
cozedura.
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3.2 Modos de cozinha

Botdo de Pro;';ﬁada
selecgdo | ) 010 com Funcéo de acordo com modelo
de fungdes P
Termostato
O Acende a luz interna do forno.
DESCONGELAGCAO: Funcionamento da turbina de cozedura que ventila o ar no interior do forno. Optimo para
63 00 descongelar os alimentos antes de serem cozinhados.
% CIRCULAGAO DE AR QUENTE (a): Utilizag&o simultanea da resisténcia da base e da parte superior do forno e ainda da
turbina que ventila o ar pelo interior do forno. Esta fungéo é recomendada para aves, bolos, peixes, legumes... O calor
50 + MAX penetra melhor no interior do alimento e reduz o tempo de cozedura, assim como o tempo de préaquecimento. Pode
* p— ’ proceder-se a cozeduras simultdneas com preparagao idéntica ou ndo, num ou em dois patamares do forno. Este modo
63 de cozedura garante efectivamente uma reparticdo homogénea do ar quente e ndo mistura os cheiros. Prever cerca de
>, 10 minutos a mais no caso de cozedura em conjunto.
VENTILAGAO + VAPOR : O ar quente é distribuido por prateleiras diferentes, tornando esta fungéo ideal para
% cozinhar tipos de alimentos diferentes ao mesmo tempo, sem nunca misturar sabores nem cheiros. Premindo o botéo
50 + MAX | VAPOR, a opgéo de vapor trabalha com calor tradicional, garantindo assim o melhor sabor e textura para os seus
STEAM pratos e a fermentagao ideal.
Este modo é adequado para cozinhar pastéis, sobremesas a base de leveduras, péo e pizzas, carne assada e peixe.
TURBOGRELHADOR (a) utiliza-se com a p o rta fechada: Utiliza o da resisténcia da parte superior do fomo mais da
hoQAd turbina que ventila o ar pelo interior do forno. E preciso pré-aquecer o forno para as carnes vermelhas; para as carnes
% 50 + MAX brancas ndo é necessario. Ideal para alimentos espessos, pecas inteiras, tais como: lombo de porco, aves, etc.
’ Colocar o alimento directamente na grelha ao centro do forno, num nivel médio. Introduzir o tabuleiro de recolha de
sucos por baixo da grelha, de forma a recuperar a gordura. Certificar-se de que o alimento néo fica demasiado perto do
grelhador. \foltar a pega a meio da cozedura.
Mo GRELHADOR VENTILADO + VAPOR : Utilize a ventilagao superior e 0 aquecedor ao mesmo tempo para cozinhar de
63 50 + MAX | forma perfeita grandes porg¢des de alimentos. Este modo é especialmente adequado para dourar pratos como carnes
vermelhas, aves ou peixe.
STEAM
BASE VENTILADA (a): Utilizac&o da resisténcia da base mais da turbina que ventila o ar pelo interior do forno. Esta
% 50 + MAX funcao é ideal para tartes de frutos sumarentos, quiches, em padas.....pois evita que os alimentos sequem e faz com
) que estes cresgam melhor, como no caso de bolo inglés, da massa e de outras cozeduras por baixo. Colocar o alimento
hnd no patamar inferior do fomo.
K j— COZEDURA COMUM: Utilizagao simultanea da resisténcia da base e da parte superior. Pré-aquecer o forno durante
° 50 = MAX | cerca de dez minutos. Esta fungdo é ideal para qualquer cozinhado a maneira antiga, alourar e assar carnes
’ vermelhas, rosbife, perna de cabrito, caga, pao, massa folhada... Colocar o recipiente com o alimento a cozinhar ao
nivel do patamar central.
GRELHADOR utiliza-se com a porta fechada: Utilizacdo da resisténcia da parte superior do forno, com a
possibilidade de regular o nivel da temperatura. E preciso préaquecer o fomo durante 5 minutos, para que a
M 50 + MAX | resisténcia fique ao rubro. E o sucesso seguro de grelhados, espetadas e gratinados. As carnes brancas devem ficar
o afastadas do grelhador; o tempo de cozedura sera maior, mas a carne fica mais saborosa. No que se refere as carnes
vermelhas e filetes de peixe, podem ser colocados na grelha com o tabuleiro de recolha de sucos por baixo.
° GRELHADOR + VAPOR : Recomendamos usar o calor que resulta do sistema de aquecimento superior e vapor
50 + MAX | quente para fazer pratos gratinados na superficie e manter a sua elasticidade e sucos. Pode também usar para tostar
STEAM rapidamente a superficie de alimentos mal cozinhados (carne mal passada) ou peixe servido cru no meio.
‘@ 50 + MAX Modo de cozedura de pizzas: O calor intenso produzido durante este modo de cozedura é sim ilar ao produzido nos

fomos de lenha tradicionais, especiais para a cozedura de pizzas.

* Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1 utilizada para definicdo da classe energética.
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3.3 Usar a fungéo de vapor

4.2 Funkcja Aquactiva

A fungéo de vapor permite ter uma melhor humidade durante o ciclo
de cozedura. Recomendamos alternar a cozedura com vapor com a
cozedura tradicional.

ADVERTENCIA: Risco de queimar e danificar o aparelho.

O vapor libertado pode causar queimaduras:

Abrir a porta do forno cuidadosamente para evitar ferimentos depois
de usar a fungao de cozinhar com vapor.

1. Abrir a porta do forno

2. Encher o fundo da cavidade usando o max de 150 ml de agua.
Encher o fundo da cavidade com agua apenas quando o forno estiver
frio.

3. Péros alimentos no aparelho e fecharaportadoforno. _ ..
4. Definir a fung&o que preferir para cozinhar com vapor. ;2 SE?M .
5. Rodar o botao para atemperatura para selecionar a mesma.

6. Espere cinco minutos por pré-aquecimento. Em seguida, pressione
o botéo do forno a vapor.O botéo do forno a vapor funciona com a
funggo.& ®

CUIDADO: Né&o encher de novo o fundo da cavidade com agua
durante a cozedura ou quando o forno estiver quente.

7. Para desligar o aparelho mude os botdes de fungdo e temperatura
para as posi¢des zero.

8. Retirar a 4gua do fundo da cavidade. Limpar o tabuleiro de recolha
de sucos apos cada ciclo de cozedura. Deve consultar o capitulo 4.1
parainstrugdes de limpeza.

4. Limpeza e manutencgéo do forno

4.1 Notas gerais sobre limpeza

O ciclo de vida do equipamento pode ser aumentado com a limpeza
regular do mesmo. Aguardar que o forno arrefeca antes de realizar
algum tipo de operagao de limpeza manual. Ndo usar detergentes
abrasivos, esfregdes de ago ou objetos afiados na limpeza, para ndo
danificar as partes esmaltadas. Usar apenas agua, sabdo ou
detergentes com base de lixivia (amoniaco).

PARTES EM VIDRO

E recomendado limpar a janela em vidro com papel de cozinha
absorvente apods todas as utilizagbes. Para remover manchas mais
incrustadas, usar uma esponja embebida em detergente bem torcida
e depois enxaguar com agua.

VEDANTE DO VIDRO DO FORNO
Quando sujo, o vedante deve ser limpo com uma esponja
humedecida.

ACESSORIOS

Limpar os acesso6rios com uma esponja humida e embebida em
detergente e enxaguar os mesmos com agua limpa; evitar o uso de
detergentes abrasivos.

TABULEIRO DE RECOLHA

Depois de usar a grelha, retire o tabuleiro do forno. Despejar a
gordura quente para um recipiente e lavar o tabuleiro em agua
quente, usando uma esponja edetergente para aloiga.

Se ficarem residuos gordurosos, imergir o tabuleiro em agua e
detergente. Alternativamente, pode lavar o tabuleiro na maquina de
lavar louga ou usar detergente para forno comercial. Nunca pér um
tabuleiro sujo dentro do forno.

APARELHOS DE AGO INOXIDAVEL OU ALUMINIO

Limpar a porta do forno apenas com um pano humido ou esponja.
Seca-lacom um pano macio.

N&o usar palha de ago, acidos ou materiais abrasivos, pois podem
danificar a superficie do forno. Limpar o painel de controlo do forno
com as mesmas precaugdes.

LIMPAR O FUNDO DA CAVIDADE

Seguir estes passos para limpar os residuos de calcério do fundo da
cavidade.

E recomendado limpar o fundo da cavidade apés 5-10 ciclos de
cozedura a vapor.

1. Despejar 300 ml de vinagre branco no fundo da cavidade.

NOTA: Tipo de vinagre: %5

2.Aguardar 30 minutos a temperatura ambiente.

3. Limpar o forno com um pano macio e agua.

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga
usungc tluszcz i resztki potraw z wnetrza piekarnika.

1. Wia¢ 300 ml wody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie
piekarnika.

2. Wybra¢ funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne ( D )lubdolna
(< )grzatka -

3. Ustawi¢ temperature na symbolu Aquactiva ggg

4. Uruchomic¢ program na 30 min.

5. Po uptywie 30 min wytgczy¢ piekarnik i zostawic¢ do ostygniecia.

6. Kiedy urzgdzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekkag
Sciereczka.

Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzgdzenia, upewnic sie, ze jest
ono zimne. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ w przypadku wszystkich
gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywac
wody destylowanej lub wody pitne;j.

000
o 000

4.3 Manutencao

REMOGAO E LIMPEZA DOS SUPORTES LATERAIS

1. Desapertar o parafuso no sentido contrario ao dos ponteiros do
reldgio.

2. Retirar os suportes laterais puxando-os para fora.

3. Lavar os suportes laterais na maquina de lavar loigca ou com
uma esponja humida e seca-los imediatamente.

4. Depois de limpar os suportes laterais, voltar a coloca-los no
devido lugar e inserir novamente os parafusos, assegurando que
estdo devidamente apertados.

2

).
T 7

REMOGAO DA JANELA DO FORNO
1. Abrir ajanela frontal.

2. Abrir os grampos do invélucro da dobradiga na lateral direita e

esquerda da janela frontal, puxando os mesmos para baixo.
Substituir o vidro e voltar a fechar realizando um procedimento
inverso ao acima descrito.
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REMOGAO E LIMPEZA DA PORTA DE VIDRO 7. Nofinal da limpeza ou substituigdo, voltar a montar as pecas pela

1. Abrir a porta do forno. ordeminversa.

2.3.4. Fechar as dobradicas, retirar os parafusos e a tampa superior Em todos os vidros, a indicagdo “Pyro” deve ficar legivel e
metalica, puxando a mesma para cima. posicionada no lado esquerdo da porta, proximo da dobradica lateral
5,6. Retirar o vidro, extraindo-o cuidadosamente da porta do forno esquerda. Desta forma, a etiqueta impressa no primeiro vidro ira ficar
(NB: em fornos piroliticos, retirar ainda o segundo e o terceiro vidro no interior da porta.

(se presente)).
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SUBSTITUIR A LAMPADA
1. Desligar o forno da alimentacéo.

2. Desapertar a tampa de vidro, desenroscar a lampada e substituir por uma nova do mesmo tipo.
3. Depois de substituida a lampada danificada, substituir a tampa de vidro.

5. Resolugao de problemas

5.1 FAQ

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

O forno ndo aquece

O relégio nao funciona

Configurar o relégio

O forno ndo aquece

O bloqueio de criangas

Desativar o bloqueio de criangas

O forno ndo aquece

Nao foi configurada uma fungao de
cozedura e uma temperatura

Assegurar-se de que as configuragdes
necessarias estao corretas

Nenhuma reacdo da
interface de utilizador tatil

Vapor e condensacao no painel
da interface do utilizador

Limpar o painel da interface do utilizador com
um pano em microfibra para remover a camada
de condensacao
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TexHuka Ha BesonacHocTt

* [1o BpeMe Ha roTBeHe Brarata MoXxe Aia KOHAEH3Mpa Mo BbTPELLHOCTTa Ha dpypHaTa Uinn No CTbKNOTO Ha
BpaTtata. ToBa e HopMarsnHo. 3a fa ce Hamanu To3n edpekT, nsdakante 10—15 MUHYTK, cneq KaTo BKOYUTE
3axpaHBaHETO, Npean Aa noctaBmTe XpaHaTa BbB oypHaTa. BbB BCeku cnyyan KoHAeH3aumsiTa u34esBsa,
Korato oypHaTta JOCTUrHe TeMmneparypaTta Ha roTBEHe.
* [OoTBETE 3eMNeHYyLMTE B Cb C Kanak BMECTO B OTKpUTa TaBa.
* N36dareanTe ga ocTaBsaTe XxpaHa BbTPE BbB hypHaTa creq rotseHe 3a noseye ot 15/20 MuHyTw.
* MPEAYTNPEXOEHWE: butoBnat enekTpoypen 1 HeroBute oTKpUTU YacTu, No Bpeme Ha paboTa morat
[a ce HarpesT 0o BUCOKa TeMnepartypa. bbaere BHMMaTenHn n He ce 4OKOCBaNTe A0 TSX.
[MPEAYTPEXOEHWE: poctbnHMTe YacTn moraT ga cTaHaT ropelu, Kkorato dypHata ce M3nonsea.
Heuata TpsbBa ga 6baaT AbpKaHu Ha 6e3onacHO pascTosiHME.
» To3n BUTOB enekpoypen MOXe fa ce U3MNon3ea oT Ageua N o-rofieMmn oT 8 roAnHKU, a CbLo U OT Xopa C
HapyLleHN YMCTBEHWN U PU3NYECKM Bb3MOXHOCTM Unu, 6e3 HeobxoanmuaT OnuT, caMo KoraTo ca noA
HabnaeHe 1 ca MHCTPYKTMPaHM OTHOCHO 6e30NacHOTO M3MOoN3BaHe Ha ypeaa v 3HaaT 3a
CbLUEeCTBYBaLLMTE ONACHOCTH.
* He paspeluaBanTe Ha fela aa urpasaT ¢ oypHarta.
* [MouncTBaHeTO N obecnyxBaHe Ha BUTOBUAT ypen He TpsbBa ga ce M3BbpLuBa OT Aeua 6e3 Haasop.
Bb3PacCTHN.
*butoBUAT ypea, No BpeMe Ha cBosAATa paboTa ce HarpsiBa O BUCOKa TemnepaTypa. bbaete BHMMaTenHn n
He JOKOCBanTe HarpeBaTeNnHUTE eNeMeHTU, pa3nonoXeHn BbB BbTPELLHOCTTa Ha (pypHaTta.
[MPEAYIMNPEXOEHWE : butoBnat enektpoypen n HEroBute OTKPUTM YacTu, Mo BpeMe Ha pabota morat
[a ce HarpesiTa 4o BUCOKa TeMmnepaTypa. He paspeluaBanite 0o HEro a ce AOKOCBAT Mariku geua.
* He n3nonaBante3 a NoyncTBaHe Ha CTbKreHaTa NMOBBbPXHOCT Ha BpartaTa abpasvBHU NOYMCTBALLM
npenapaTtn 1 rebm ¢ MeTanHu YactTuum nnu cTbpranku. Te moraT ga HagpackaT NOBbPXHOCTTa, KOETo Aa
AoBefe 00 HanyKBaHe Uiy 4Opy cHynBaHe Ha CTHKII0TO.
* [Mpean ga nounctute bypHata TpsabBa fa MaxHeTe pelueTkaTa, Npu 3aab/MKUTENHO U3KIYEH Ypea.
Cnep noyncteaHeTo, NOCTaBeTe OTHOBO peLleTkaTa No Ha4yMHa ONUCaH B MHCTPYKUMATE.
* /I3nons3BanTe caMo TakbB TeMNepaTypeH AaTymK, KakbBTO € NpenopbYaH OT NPOM3BOAMUTESS.
* He nanonseanTe napoyncrayka npm nodMcTBaHe Ha ypeaa
» CBbpKeTe Lencen KbM 3axpaHBalyus kaben, KOWTO € B CbCTOSIHWE Aa NOHECEe HaMnpeXeHNeTo, Toka u
HaTOBapBaHETO, Yyka3aHu Ha Tabernkarta 1 nma KOHTaKkT 3a 3a3emsiBaHe. LLlencenbT TpsabBa Aa e noaxoasiy
3a ToBapa, NOCOYEH BbpXy eTUKeTa u TpsAbBa Aa MMa CBbp3aH KbM 3a3eMsiBalL, KOHTaKT, KOUTO Aa paboTu.
3azemsaBaLLMNAT NPOBOAHUK € XKXbMTO-3eNeH Ha UBAT. Ta3u onepaumsa TpsbBa ga ce m3BbpliBa OT
KBanuguumpaH cneynanuct. B cnyyan Ha HECHBMECTUMOCT MeXy KOHTakTa W Lierncena Ha ypena,
nonutTanTe KBanuuUuMpaH enekTpoTEXHNK, KOUTO Aa 3aMeHN KOHTaKTa ¢ Apyr nogxoasaw, tun. LWencensT
M KOHTaKTbT TpsAbBa Oa OTroBapsaT Ha OencTBalMTe HOPMW Ha ObpXaBaTa Ha MHCTanauusara.
CBbp3BaHETO KbM M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe MOXe [a Ce U3BbpPLUM U Ype3 NocTaBsiHe Ha YHUBepcarneH
npekbcBay Mexay ypeaa 1 U3TOMHUKa Ha 3axpaHBaHe, KOMTO MOXe [a NoHece MakCMMasiHO CBbp3aHo
HaToBapBaHe 1 KONTO € B CbOTBETCTBUE C AENCTBALLOTO 3aKoHOAATENCTBO. XKbNTO-3ENEHNAT 3a3eMsaBaLLl
kaben He TpabBa ga ce nNpekbCcBa OT NpekbeBada. [He3qoTo nnu cepb3kaTa, U3nosi3aBaHa 3a Bpb3Kara,
TpsAbBa Aa ca NecHoO JOCTBLMNHN, KOraTo ypeabT € MOHTUPaH.
* [lpekbCcBaHETO Ha Bpb3KaTa MOXe [a ce MNOCTUrHe Ype3 JOCTBbMHOCT Ha Luencena nnu 4Ypes BkIyYBaHe
Ha NpeBKNoYBaTEeN B HEMNOABMXHOTO OKabensiBaHe B CbOTBETCTBUE C NpaBuniaTta 3a okabensisaHe.
* Ako 3axpaHBaluAT Kaben e noBpeneH, Ton Tpssbea aa 6bae 3ameHeH ¢ kaben unu cneumaneH naker,
npeaocTaBeH OT NPOU3BOAUTENS, UMW KaTo Ce CBbPXETe C oTAerna 3a 06CrnyKBaHe Ha KNUEHTH.
* BuobT Ha 3axpaHBawms kaben Tpsiosa ga e HO5V2V2-F.
* HecnasBaHeTO Ha ropHOTO MOXe Aa 3acTpalum 6esonacHoOCTTa Ha ypeda v ga obescunuv rapaHumara.
* [pegmn nouncTeaHeTo TpsAbBa Aa ce M3BaaU U3NULLIBLKBT OT pasneTus matepuarn.
* Mo Bpeme Ha NMPONU3HUA NPOoLEC Ha NOYMCTBaHe, MOBLPXHOCTUTE MOraT da ce HarpesTt noesedve oT
obunyanHoTO, Nopaan ToBa AeuaTta TpsibBa aa ce obpKaT Ha 6e3onacHO pascTosiHME.
* YpenbT He TpssbBa Aa ce MOHTUpa 3a AeKkopaTyMBHa BpaTa, 3a Aa ce usberHe nperpsisaHe.
» Korato noctasute padta BbTpe, yBepeTe ce, Ye CTONepbT € HAaCOYeH Harope 1 B 3aHaTa 4acT Ha
KyxuHaTa.
Padp1bT TpsbBa ga 6bae nbxHaT U3LAo B KyxmuHaTa
« MPEAYMPEXOEHWE: He obnuuoBanTte cTeHuTe Ha bypHata Cc anymumHueBo ¢honmo wnu gpyru
MaTepuanu 3a eqHoOKpaTHa ynotpeba, KouTo ce npogasaTt B MarasnHuTe. Korato Bnsi3aT B Npsik Jocer ¢
HaropeLeHnsa emains, CbLLeCTByBa pPUCK anyMMHMEBOTO honNmno 1 Apyrn nogobHu matepuanu ga ce
pas3TonAT 1 Aa NoBpeaaT emannmpaHaTa BbTpeLlHa MOBbPXHOCT.
* MPEAYNPEXOEHWE: Hukora He cBansnTe yninbTHEHMETO Ha BpaTaTta Ha (pypHara.
* MPEAYIMNPEXOEHWE: OnacHocT oT nsrapsiHe 1 noBpeaa Ha ypeaa ManonssaHe Ha (pyHKUUATa 3a napa
M3nyckaHata napa mMoxe ga npuymHu uarapsiHus: OTBopeTe BHMMATENHO BpaTaTa, 3a ga msberHerte
HapaHsiBaHWS, crieq KaTo nanonssate (PyHKLUMs 3a rOTBEHE C napa.
* BHUMAHWE: He 3apexganTte ObHOTO Ha KyxuHata ¢ Bofa no BpemMe Ha roTBeHe Unn Kkorato oypHaTa e
ropeLia.
* He e Heobxogvma gonbnHUTENHA onepauuns/HacTponka, 3a aa ce pabotu ¢ ypega npu HOMUHaNHUTE
4YecToTw.

BG 101




Pestome

O6wmn Mepkn 3a besonacHocT

104

Onucanune Ha npoaykTa

105

N3nons3saHe Ha pypHaTa

106

[MoyncTBaHe 1 nogapbXKKa Ha pypHaTa

108

OTcTpaHsiBaHe Ha npobnemu

110

1.1 MHCcTpyKumMmn 3a 6e3onacHoCT

1.2 EnexkTpnyecka 6esonacHocT

1.3 Npenopbku

1.4 MoHTax

1.5 YnpasneHune Ha oTnagbuMTe N 3almTa Ha
oKonHarta cpega

1.6 [deknapauus 3a cboTBETCTBUE

2.1 O6uw, narnen
2.2 MNpucnocobnenuns
2.3 MNbpea ynotpebda

3.1 OnucaHmne Ha aucnnes
3.2 Pexxumu Ha roTeBeHe
3.3 M3nons3eaHe Ha yHKUMsATa 3a napa

4.1 ObLwm 6enexkn no No4YNCTBAHETO
4.2 AQUACTIVA doyHKuus
4.3 MNopapbxKa
» CBansiHe 1 NOYNCTBaHE Ha CTPaHNUYHUTE CTONKM
» CBangdHe Ha npo3opeua Ha dypHaTa
» CBansiHe 1 No4nCcTBaHe Ha CTbKINeHaTta Bpara
* CMsiHa Ha KpyLukaTa

5.143B

BG 102



1. O6wm Mepkun 3a BesonacHocT

Bnarogapum Bu, Yye nsbpaxte eguH OT HawwuTe NpodykTh. 3a Aa MMate Bb3MOXHO Han-gobbp
pe3ynTtat npu W3NON3BaHETO Ha dypHaTa, BHMMATENIHO MpoYeTeTe TOBa PBKOBOACTBO.
MpenopbyBame Bu Aa 3anasute HaCTOSILLIOTO PbKOBOACTBO 3@ MOHTaX M eKCnrioatauus v npu Hyxzaa

nace obpbliaTe KbM Hero.

Korato ypeabT e B ekcrnoaraLmsi BCUYKM OCTBNHM YacTy ca ropeLun. BHuBaliTe aa He ce gokocBate
00 Te3n enemeHTW. Mpu NbpBUSIT NyCK Ha hypHaTa, MOXe Aa Ce yCeTun HenpusTHa Mupuama. ToBa
CTaBa 3aLL0T0 M30MaLMOHHUTE eNIEMEHTU Ce 3arpsiBaT 3a MbpBU NbT. ToBa € a6COMTHO HOPMasTHO U
HSIMa NoBOA 3a NpuTecHeHue. V3vakarTe ypega aa u3ctnHe u ro 3abbpluete fobpe. Cnep toBa e

roTOB 3a HOpMarliHa ekcnioartalus.

EpnHa dypHa no cBosiTa ChLUHOCT Ha paboTta ctaBa MHOro ropetua. Ocob6eHo CTHKIIOTO Ha BpaTaTa Ha

dypHarTa.

1.1 MiHCcTpyKummn 3a 6e3onacHocT

1.4 MoHTax

M3nonseavite dypHata €OMHCTBEHO MO MpefHa3HayeHne - camo 3a
npuroTesiHe Ha xpaHa. Bcsika gpyra ynotpeba, Hanpumep KaTo M3TOYHUK
Ha TOMNnWMHa, ce CMsATa 3a HenpaBuiHA W credoBaTenHO oOnacHa.
|-|pOVI3BOﬂI/ITeJ'I;IT HEe HOCM OTroBOPHOCT 3a UWeTn, Bb3HUKHaNU
BCnencTteMe Ha HeyMecCcTHaTa, HenpaBuiHata WM HepaldymMHata
ynotpeba Ha dypHaTa.

M3nonsBaHeTo Ha BCekv eIMH eneKTpoypes npegnonara cna3BaHeTo Ha
HAKOW OCHOBHU Npasuna:

- He nskntoyBarite ot KOHTaKTa, KaTo AbpnaTe kabena.

- He pokocBaiiTe ypefa ¢ MOKpY 1N BNaXHW pbLe Uy Kpaka.

- He ce npenopbyBa 13non3BaHeTO Ha ajanTepu, PaskioOHUTENU U
yaObInKUTenNnu.

B cnyuaw Ha noBpena w/vnu He Hegobpa paboTa, usknioyeTe ypega v He
ce onuTBante Aarononpasute camu.

1.2 Enektpnyecka 6e30nacHoCT

YBEPETE CE, YE CBBP3BAHETO HA  EJIEKTPUYECKUTE
KABENMMN CE  W3BBLPWBA OT ENEKTPOTEXHWK nnnm
KBATNTMOUNUMPAH TEXHUK. EnekTpuyeckara nHctanauusi, KbM KOATO €
cBbp3aHa cypHaTa, TpsibBa [a OTroBapsi Ha MW3UCKBaHMsATa Ha
NPVNOXMMOTO 3aKOHOAATENCTBO B CTPaHaTa, B KOATO Ce NMON3Ba ypeabT.
MpounsBognTenaT He HOCKW OTFOBOPHOCT 3a LIEeTW, MNPUYMHEHW OT
HecnasBaHEeTo Ha Te3n ykadaHus. PypHaTa TpsibBa ga 6bae cBbp3aHa
KbM efiekTpo3axpaHBaHe CbC 3a3eMeHO KOHTaKTHO TrHe3go wunm
MHOTOMNONIOCEH MpeKbcBay, B 3aBUCMMOCT OT MNPUIOXUMOTO
3aKOHOAATENCTBO B CTpaHaTa, B KOATO Ce M3BbpLUBA MOHTaXbT.
Enektpo3saxpaHBalwiata uHCTanaumsi TpsibBa ga 6bae 3awmrteHa C
NOAXOASALLM MpeanasvTenu, a U3nona3sBaHWTe MPOBOAHMUM TpsibBa Aa
MMaT HampeyHo CeyeHue, MOAXOAAWO 3a npoBexaaHe Ha ToKa,
HeobxoaMM 3a 3axpaHBaHe Ha pypHarTa.

CBBbP3BAHE

®ypHaTa e obopyaBaHa cbC 3axpaHBall, Kaber, koWTo Tpsibea Aa ce
CBbpXXe eAUHCTBEHO KbM n3TouHUK 220 - 240 V AC 50 Hz mexay dasute
unn mexpy dasata u Hynata. lNpean ga cBbpxeTe dypHata KbM
3axpaHBaHeTo, e BaXHO 4a U3BbPLUNTE NPOBEPKA Ha:

- CTOWHOCTUTE Ha HanpexeHMeTo ¢ ha3omep n

- HacTpovikaTa Ha npekbcBaya.

3asemsABaLLMAT NPOBOAHMK, KOWTO € CBbP3aH KbM 3a3eMsiBalla knema Ha
ypHaTa, TpsibBa Aa 6be CBbp3aH kbM 3a3eMsiBallaTta kiema Ha
3axpaHBaHeTo.

NPEOYNPEXXAEHWE

Mpean pa ceBbpxeTe dypHaTa KbM 3axpaHBaHETO, MowcKalTe OT
KBanuduumpaH enekTpoTexHUK na npoBepu W3npaBHOCTTa Ha
3a3emsiBallaTa knema Ha 3axpaHBaHeTo. [pov3BoauTensAT He HocK
OTFOBOPHOCT 3a WHLUMAEHTW Unv Apyr npobnemu, Bb3HUKHaNM nopaam
rpeLUHo 3a3eMsBaHe W/Mnu HeM3nNPaBHOCTU B 323€MUTENHUTE KIEMMU.
SABENEXKA: Tl kaTo dpypHaTa MOXe Aa ce Hyxaae oT NoAApbKKa,
npenopbYMTENnHO € Aa pasnonarate cbC CBOOOAHO KOHTAKTHO rHe3ao, B
KoeTo Aa 6bAe BKIYeHa, ako 6bAe NpemMecTeHa OT MSICTOTO, Ha KOeTo e
MOHTUpaHa. 3axpaHBalLuaT kaben TpsbBa Aa ce NOAMEHSI €4UHCTBEHO
OT eNIeKTPOTEXHUK, 3aHMMaBalLL, Ce C NOAAPBXKA Ha eneKkTpoypeau.

1.3 lNpenopbkn

MouncTearite dypHaTa crieq BCAKO MOM3BaHE U Taka Lue MoxeTe [Aa s
nopgabpare 6e3ynpeyHo ymcTa.

He obnensante BbTpellHOCTTa Ha dhypHaTa C anymumHueBo chonuno unm
3awuTHO cponmo 3a epHokpaTHa ynoTpeba. [Mpu pokocBaHe [0
HaropeLLeHUTe emannmpaHu NoBbPXHOCTM, anyMUHUEBOTO (OO U Apyru
BMOOBE 3aluMTa, MOXe [a Cce pasTonu W Taka Aa yBpeau emanna Ha
BbTpeLHUTE CTeHW. 3a [Oa npefoTBpaTMTE MPEeKOMEepHO 3auanBaHe Ha
dbypHaTa 1 AUM CbC CUNEH MUPWUC, KOWTO ce obpasyBa BCEACTBME OT TOBA,
npernopbyBamMe fa He u3non3eate dypHaTa Ha MHOrMo BUCOKa
Temneparypa. [lo-gobpe e ga yobmkute BpemeTo 3a TOTBEHe, KaTo
HamanuTe neko Temnepatypata. OcBeH npegocTaBeHUTE 3aefHO C
dypHaTa npucnocobneHus, npenopbyBamMe Aa M3nona3sare camo TaBu 1
hopmu 3a neYeHe, KOUTO  MMaT NOBULLIEHA TOMNIOYCTONYMBOCT.

MoHTaxbT Ha cbypHaTa He € 3adblDKeHue Ha npousBoaunTend. Ako e
HeobX0AMMO CbAEWCTBUETO Ha NPOM3BOAUTENS 3@ OTCTPaHSIBaHETO Ha
noBpeau, NPoM3TUYaLLy OT HeNpaBUEH MOHTAX, TOBa CbAeicTBIe He ce
noKpvBa OT rapaHumsTa. TpsbBa Aa ce criegBaTt ykazaHWUsiTa 3a MOHTax,
KOUTO Ca npeaHa3HadeHu 3a KBaI‘II/ICbI/ILl,I/IpaHI/I ﬂpOCbeCVIOHaI‘II/ICTI/I.
HenpaBunHUSAT MOHTaX MOXe [a MpUYMHU MaTepuanHu LWeTUn uim
HapaHsiBaHUsi Ha Xopa 1 XMBOTHU. [pOn3BOAUTENAT HE HOCM OTTOBOPHOCT
3aTaknBa WWEeTU UNn HapaHABaHUA.

dypHaTa Moxe Aa 6bae pasnornoxeHa Ha BUCOKO MSACTO B KOJOHa Unv
BrpageHa nog KyxXHeHCKu nnoT. I'Ipe,qm Aa a4 MOHTUpaTte, ce yBepeTte 4e B
onpeaeneHoTo 3a (hypHaTa MPOCTPaHCTBO uUMa fobpa BeHTUnauus u
6e3npensaTCTBEH AOCTbMN Ha CBEX Bb3dyX, KOMTO € Heobxoaum 3a
OXNaXAaHeTo M 3alumTata Ha BbTPELUHWTE ernemMeHTV Ha dypHaTa.
M3paboTeTe oTBOpMTE B CHLOTBETCTBME C MOCOYEHUTE Ha MNocregHaTa
cTpaHuua cneumndmKaLmm B 3aBUCMMOCT OT Ha4MHa Ha MOHTaX.

1.5 YnpaBneHue Ha oTnagbuuTe 1 3alimta Ha
oKoriHaTa cpega

To3n ypen e MapkvMpaH CbrnacHo eBporencka [Jupektusa
2012/19/EO 3a OTnagbuy OT eneKkTPUYECKo U eneKkTPOHHO
obopyneaHe (WEEE). WEEE cbabpxa egHOBpPEMEHHO
3ambpcsaBawm cybctaHummM (KOMTO MoraT Jga  okaxart
oTpuuaTeNnHO Bb3AENCTBME BbPXy OKOMHaTa cpeja) W
B ocHoBHM KOMMOHEHTW (KOWTO MoraT fAa Ce M3nonasaT
nostopHo). BaxHo e WEEE pa 6bpmat obpaboteHun no
cneumduUyYHM HauyuHW C Oorpried MpPaBUITHOTO OTCTPaHsiBaHe u
N3XBbPISIHETO HA BCUYKM 3aMbPCUTENN U Bb3BPbLLAHETO U peLMKpaHe
Ha BCUYKM MaTepuanm.
OTAenHnTe MHOMBMAM MOraT [0 OKaxaT BaXHa porisl, OcUrypsisaku, ye
WEEE Hama ga ctaHat npobrnem 3a okonHata cpefa; BaxHo e aa obaat
crnenBaHu HAKOM OCHOBHM NpaBuna:
* WEEE He TpsibBa fa 6baaT TpeTupaHu kKaTto LOMaKUHCKM OThagbLy.
- WEEE T1psibBa ga 6baat npegaBaHu B CbOTBETHTME CbOWMpaTenHu
MyHKTOBE, yNpaBrsiBaH OT obLyMHaTa unm perucTprpaHu komnanuu. B
MHOro abpxasu, 3a ronemm WEEE, moxe ga ce npegnara cbbupaxe ot
[oMoBeTe.
* KOraTo KynyBaTe HOB ypen, CTapuaT Moxe ga Obae BbpHaT Ha
Tbproeeua, KOWTO Aa ro npubeperte 6e3nnaTHo Ha 6asa egHO-KbM €AHO,
[okaTo 00OpyaABaHETO € OT CbLMsA TUM MMa CbluMTe (YHKUMM KaTo
[ocTtaBeHoTo obopyaBaHe
CNECTABAHE HA EHEPI'MA U ONA3BAHE HA OKOJNTHATA CPELOA
Korato e Bb3MOXHO u3bsrBaiTe npeaBapUTENHOTO 3arpsiBaHe Ha
dypHaTta. Mo Bpeme Ha roTBeHe OTBapsnTe BpaTata Ha dypHaTa
Bb3MOXHO Hal-Masko, 3aLoTo Npu BCAKO OTBapsiHe ce rybu TonnunHa. 3a
3HauYUTenHa MKOHOMMS Ha eHeprus usknodete dypHata 5 — 10 MuHYyTH
npean nnaHWpaHWaT Kpanh Ha BPEMETO 3a TOTBEHE W U3Mon3Bante
ocTaTbyHaTa ToNMMHa, KoATO PypHaTa Npoabimkasa Aa reHepupa. 3a aa
n3berHete 3aryba Ha TONNMHa NOAAbLPXaAWTE YMCTU U B pen
yNnbTHEHUsiTa Ha dypHata. AKO wumaTte pasnuyHu Tapudu 3a
eneKkTpuyeckata EHeprusi U3nonspante OTMOXEHWAT CcTapT, 3a [Jda
cTapTupaTe roTBEHETO Ha No-HuckaTa Tapuda.

1.6 Jeknapauus 3a CbOTBETCTBUE

MocTtassikn C E 1 MapKvpanku To3u MpOAYyKT, HWe AeknapupaMe Ha
Halla OTrOBOPHOCT, 4Ye TOM € B CbOTBECTBME CbC BCUYKM EBponerncku
N3nckBaHWA 3a 6€30NacTHOCT, 3APaBHU 1 €KONOTUYHY HOPMU.

Cnep kaTo pasonakoBaTe dypHaTta, yBepete ce, 4e T He e buna
noBpefeHa No HAKakbB HayMH. AKO UMaTe HAKaKBU CbMHEHUs , He S
n3nonasanTe: CBbpXeTe ce C kBanuduumpaH 4voBek. CbxpaHsiBanTte
ONaKoBBYHWUTE MaTepuanu Kato HanoHoBM TOPOUYKK, MONUCTUPON, NN
NMPOHU N3BBH obcera Ha Aela, 3aLloTo Te ca OnacHw 3a TSX.
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2. OnncaHune Ha nNpoaykTa

2.1 06w, narnen

1. MNaHen 3a ynpaeneHve

2. Bogauun (cTpaHnyHa MeTanHa peLleTka, ako e BKIoYeHa)
3. MetanHa ckapa

4. TaBa 3a Ma3HVHU

5. BeHTunatop (3ag metanHara nnoda)

6. BpaTa Ha cypHaTa

2.2 NpucnocobneHns
1 TaBa 3a MasHVHU 3 CTpaHUYHUTE TEMNEHN MPEXMU

===

CJ'Iy)KVI 3a c1>6V|paHe Ha Ma3HWHaTa, KOATO Kane, AOKaTo Ha CKapaTta CTpaHI/I‘-{HO Tern MpeXxaTta, ako € BKITHO4EH.
Ce roTeu XxpaHa.

2 MetanHa ckapa

CJ'Iy)KI/I 3a nocraBdAHe Ha TaBU U YNHUN.

2.3 MNbpBa ynotpeba

MNPEOBAPUTENTHO MOYNCTBAHE

MouncTete dypHaTa, Npean Aa st u3nonseate 3a NpbB NbT. 3abbpLueTe BbHLIHUTE NOBbPXHOCTU C HABMNaXHeHa Meka kbpna. Mamuiite Bouuku
npucnocobneHus n 3abbpLueTe BbTPELIHOCTTA Ha chypHaTa ¢ pa3TBOp Ha Tona Boda 1 npenapar 3a MueHe. BkntoveTe dypHaTa Ha MakcMmanHa
TemnepaTypa 1 st ocTaBeTe fa paboTu okoro 14ac - Taka Lie 6baaT oTCTpaHeHN OCTaTbYHUTE MUPU3MM Ha “HOBO”.

3. NanonseaHe Ha dypHaTa

3.1 Onucanue Ha gucnnes

. 9‘b° STEAM

; . Q OVEN
; o « 000
.76

P 6° .125
200 175 150
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MAX «

g

200 175 150

« 000
. 000

* 125

STEAM
OVEN

* =

1.Tanmep
2.HacTtpowka Ha YacoBHUKa

3 [MpoabMKUTENHOCT Ha rOTBEHETO

4 Kpa#n Ha roTBeHeTO
5.Moka3BaHe Ha TemnepaTtypaTa unmn YacoBHUKa

6.YnpaeneHune Ha HacTponkuTe Ha LCD gucnnes

7.Konye 3a perynupaHe Ha TepmocTtaTta
8.Konye 3a n3bop Ha dyHKUus

BHUMAHUE: nbpBaTta onepauus 3a u3BbpliBaHe cnep kato cdypHata e buna
MHCTanupaHa unu crnep nNpeKkbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo (ToBa ce pa3no3HaBa OT
MUraHeTo Ha Aucnres ) e 3aAaBaHeTO Ha NpaBuUNHoTo Bpeme. ToBa ce nocTura,

KaKTo crieaBa:

HartucHete ueHTpanHusa 6yToH 4 mbTn
3apante Bpemetoc"-""

"6 yTOHW.

OcBobopete BCu4Ykmn By TOHU

BHUMAHMUE: ®ypHarta we paboTu camo Npu yCrioBUE Ye YaCOBHUKBT € HAaCTPOEH.

Kak pa aktu BUpame

Kak pga naknrouunte

KakBo npaBu

3a KaKBO ce U3nons3Ba

3aknoyBaHe

» ®yHkumsTa "3akntoyBaHe" ce
aKkTUBMpa KaTo 3aabpxuTe
OyToH. Set (+) 3a Hai-manko 5
cekyHau. OT TO3NW MOMEHT
HaTaTbK BCUYKU APYrY PYHKLUM
ca 3aK/YeHn 1 Ha gucnnes Lwe
3ano4yHe ga mura STOP u
npeaBapuTenHo 3ajajeHo
BpEME Ha NPECEKYIIKU..

*®yHKumMATa "3aknoyBaHe” ce
[JeaKkTvBMpa KaTo 3aabpXxuTe
OyToH Set (+) 3a Han-manko 5
cekyHau. O T TO3U MOMEHT
HaTaTbK BCUYKU PyHKLUM
moraT ga 6bagart m3bupanu
OTHOBO.

Tanmep

Q

*HaTucHeTe LeHTpanHus
OyTOH 1 NbT

*HatucHere 6yToHn "-" "+"
3a Aa nsbepete Bpeme
*0ocBOOOAETE BCUYKM BYTOHM

*Korato 3apageHoTo Bpeme
n3Teye, ce akTuBMpa 3BYKOB
curHan (Tasu anapma Le crpe
oT camo cebe cu, obave moxena
ce crnpe He3abaBHO C HaTUCKaHe
Ha 6yToH) SELECT.

na ce cnpe HesabaBHO cC
HaTuckaHe Ha 6yToH) SELECT.

* Anapma B Kpasi Ha BpeMeTo.
*No Bpeme Ha paboTa
ce nokassa OCT. Bpeme

+No3BonsiBa aa usnonseare
ypHaTa kaTo anapmeH
YaCOBHMUK (Npw BKINOYEHa
n3KroveHa ypHa).

Bpewme 3a
rotBeHe

» HatucHete ueHTpanHus 6yToH
2nbTI.

* HaTtucHete ByTOHM "-" nun "+»
3a fa n3bepete

o NPOABLIKUTENHOCT
& *ocBoboaeTe BCUYKM By TOHM
2 */aBepeTe hyHKLMS CbC
cenekTopa

* [l py n3TnyaHe Ha BpemeTo
ypHaTa Wwe ce M3Knuu
aBTOMaTUYHO.

AKko uckaTe Ja cnpeTe
rOTBEHETO MO-PaHO 3aBbpTeTe
cenekTopa Ha 0, unu 3agagete
BpemeTo Ha 0:00

(SELECT n"-""+" 6yTOHM)

» Mo3BonsBa BU Oa 3agagerte
BpeMeTo 3a roTtBeHe 3a
usbpaHarta peuenTa.

+ 3a fa npoBepuTe OCTaBaLLOTO
Bpeme HaTtucHete SELECT 2 n
BTU.

* 3a npomsiHa Ha 3agafdeHoTo
Bpeme HaTtucHete SELECT un "-"
"+" 6 yTOHN.

* HatucHeTe Hskon ByTOH

3a Aa cripete curHana.
HatucHete LeHTpanHnsa 6yToH
3a ia ce BbpHeTe A0
YacoBHWKa.

* HatucHete ueHTpanHus
OyTOH 3 MbTK.

KpaitHa |° HatucHete 6yToHn "-""+"
, 32 la 3agajeTe BpeMeTo, B
roTrBeHeTo KoeTo
. XenaeTte dypHaTa, Aa ce
E,/ N3KI0YM
o *OcBobopgeTte byToHUTE

*3apante dyHKkumMaTa 3a
roTBeHe ¢
cenektopa 3a u3bop

» B 3agageHoTo Bpewme,
dypHaTa Le ce U3KMNYN.
3a Aa M3KniYnTe pbyHO
ypHaTa nocrasete
cenektopa B nosuuus O.

* MNo3BonsiBa B/ Aa 3agageTe
Kpasi Ha BpEMETO 3a roTBEHE.
» 3a ga nposepute
npeaBapuTenHo

3afaeHoTo Bpeme
HaTucHeTe

* LeHTpanHusa OyToH 3 NbTn
3a npomsiHa HacTpomnkuTe
SELECT + "-" "+"

* Tasn dyHKuMs oBUKHOBEHO ce
n3nonaea € yHKUMSATA"rOTBEHE" .
Hanpumep, ako sictneto TpsibBa aa
6bde NpUroTBEeHO B MNPOABITKEHWE
Ha 45 MUHYTW 1 TpsibBa Aa e roToBO
no 12:30 vaca, TpsibBa camo fga
n3bepete xenaHata GyHkuUua,
3afjajeTe BpeMeTo 3a roteeHe Ao 45
MUHYTW W Kpas Ha BpemeTo 3a
roteeHe go 12:30 yaca.

* B kpas Ha BpemeTo 3a roTBeEHE,
dbypHaTa WwWe ce M3KNKWLYM
aBTOMAaTWYHO 1 3ByKOBA anapma Lue
3BbHU.

« [omeeHemo we ce cmapmupa
asmomamuyHo 8 11:45 (12:30 muHyc
45 mMuHymu) u we npodwbmku 00
npedesapumenHo 3adadeHomo
speMme 3a Kpall Ha 20meeHe , Ko2amo
¢ypHama we ce u3Knw4u
asmoMamuyHo.

BHUMAHMUE.

Ako 3apapeTe "KpaWl Ha

roTseHeTo" 6e3 aa 3apapeTe
KpaeH 4ac, roTBeHeTo 3ano4Ba
BefHara.
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3.2 Pexxumu Ha rotBeHe

KT
Celac P | Tepmocrar ®YHKLMM
cpyHKLMM ceneKkTop
.
o~
O LAMPADA: accende la luce interna.
—
BkniouBa ocBeTneHueTo Ha chypHara.
00 ToBa LLe aKTMBMpa aBTOMaTU4HO BEHTUATopa 3a oxNaxaaHe (camo npu Mogenu, KoMTo ro Umar)
& FoTBeHe Ha BeHTUNaTop: M3nonssart ce OOMeH M ropeH HarpeeBaTenu 3aedHO C BEHTMNaTopa, KOMTo LupKynupa
Bb3ayXxa BbTpe BbB (hypHaTta. MpenopbyBa ce 3a 3eneHyyuu, puba u ap. TonnvHata HaBnu3a B xpaHa nogobpe un
* 50 + MAX | spemeHata 3a npeTonnsHe W roTeeHe ce HamanssaT. MoxeTe ga NPUroTBATE PasnyYHU XPaHW €QHOBPEMEHHO.
/ \ To3u meToa AaBa MHoro fobpa aucTpubyumst Ha TonnmMHaTa u MUpU3MUTE He ce cMecBaTt. Moxe 4a ocTaBuTe OKOMo
% 10 MWH noBeYye KoraTo roTBuTe noseye oT 1 AcTue.
\—
NMEYEHE HA BEHTUIATOP + MAPA : TonnusaT Bb3gyx Ce pasfens Ha pasfnunyHu HUBa, KaTo NpaBu Ta3n
PYHKUMSA naeanHa 3a neyeHe Ha pasnnyHu BUAOBE XPaHWUTEMHWU MPOAYKTUM eAHOBPeMeHHO, 6e3 Hukora aa
6? cMmecBa BKycoBe W apomartu. Hatuckainkm OyTtoHa [MAPA, onuusata Ha napa paboTM e XapMoHus C
50 + MAX | TpaguumoHHaTa TonnuMHa, KaTo rapaHTMpa Ha BallmnTe ACTUS MakCMMarneH BKYC, e4HO NepdekTHO BTacBaHe n
STEAM no-go6pa KOHCUCTEHLUS.
To3u pexvm e nogxoasiy, 3a neYyeHe Ha MHOTONMUCTHY TecTa, Cnagkuwn ¢ Habyxeatenu, xnab n nuua, neyeHn
Meco 1 puba.
g Mpun ¢ BeHTMNaTop : U3non3BaiTe Typ6o rpun cbec 3aTBOpeHa Bpara.
[opeH HarpeBaTen + BeHTUNATOP 3a LUMPKynupaHe Ha Bb3dyxa BbB ypHaTa. [peaBapuTenHo HarpsiBaHe € Hy»XHO
50 + MAX | camo 3a yepseHu meca. [MocTaseTe xpaHaTa Ha padTa Ha CpeaHOTO HMBO. CROXeTe OTAOMNY TaBMyKaTa 3a MasHUHN
, 3a Ja cbbepe oTaeneHWTe cokoBe. YBepeTe ce Ye xpaHaTa He e mpekaneHo 6nuso go rpuna. Mo cpepata Ha
roTBEHETO 0ObpHETE XpaHaTa.
Ao o ad o
FPUN C BEHTUITATOP + MAPA : /3non3eaiikn BeHTUNaUMsTa U roOpHUS peoTaH eqHOBPEMEHHO, ce nekaT
50 + MAX | nepdekTHO ronemu pasdgacoBku . ToBa e pexum, NoaxoasLy, Mpean BCUYKO 3a NpenvMyaHe Ha XpynkaBu SCcTust
KaTo Meco, NUIeLLKo nunv puba.
STEAM : P
% 50 + MAX | Bentunatop v noneH HarpeBaten VneanHa 3a genukartHu sictus (naiiose , cycnera )
Nt
L Jp—
° 50 + MAX | HatypanHa koHBekums : Vi3norssar ce foneH u ropeH Harpesarernn. CraHnaptHa copma Ha redere. Vineanta sa
neyeHe Ha Meco , neveHe Ha GyckeuTU. [paBu xpaHaTa BKyCHa U Xpyrnkasa
Fpun : N3nonsea ce caMo ropHUsi HarpeBaTen u MoxeTe [a HacTpouTe Temnepatyparta. 5 MUH npegBapuTenHo
D el 50 + MAX | HarpsiBaHe ca HyxHu 3a Aa 3arpeete JoGpe enemeHTute. VineaneH 3a keGan. bennte meca Tpsibsa fja ce Abpxar
. Ha aucTaHuuMs oT rpuna. BpemeTo 3a roTBeHe e No-4bnAro HO MEcoTo e No-BKycHo. MoxeTe fia cnarate yepBeHuTe
mMeca 1 puba Ha padTa ¢ TaBuyKaTa 3a MasHUHU OTZOY.
FPUN + MNMAPA : ['eHepupaHaTa TonnvHa oT cucTemara 3a ropHO HarpsiBaHe 1 OT Tonsiata apa ce npenopbysa 3a
3aBbpLUBaHe Ha SCTUSA, KOUTO TpsibBa Aa 6bAaT 3anevyeHn camo Ha MOBbPXHOCTTA, HO He TpsAbBa Aa ryosar
® 50 + MAX | cBosiTa enacTUYHOCT 1 COYHOCT. MoXe CbLLO Taka fa ce U3nonaea Tam, KbAeTo UMa Hyxaa He3abaBHO aa ce
STEAM 3aneve egHa MOBLPXHOCT HA NpoAykTa, KOWTO TpsibBa Aa Obae nogabpkaHa anadrne (meca) wunu puba,
CepBMpaHn CYpoBM B CbpLiEBUHATA.
50 + MAX Muua Tasn dyHKUMA ocurypsiBa naeanHu ycroBus 3a SICTMSA KaTo nuua u okava, Ypes LypKynMpaHe Ha ropely

Bb3[yX BbB (hypHaTa.

*Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60650-1 utilizada para definigdo energética.
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3.3 M3nonaeaHe Ha oyHKUMATa 3a napa

4.2 AQUACTIVA dyHKums

PDyHKUMATa 3a Mapa no3eonsia no-gobpa reBKABOCT MO BpemMe Ha
uMKbna Ha roteeHe. penopbyBa ce peayBaHe Ha roTBeHe Ha napa ¢
TPaAMLMOHHO rOTBEHE.
NMPEAYNPEXAEHWUE: OnacHocT OT u3rapsiHe 1 noBpeaa Ha ypeaa.
OcBobogeHaTa napa Moxe Aa NpUYUHN N3rapsiHnS:
OTBOpeTe BHMMAaTENHO BpaTata Ha dypHata, 3a Aa usberHere
HapaHsiBaHWs, Cres KaTo M3rnonaearte (hyHKLMUs 3a roTBEHE C napa.
1. OTBOpETE BpaTtaTa Ha chypHaTa
2. HanmbrnHeTe ABHOTO Ha KyxuHaTa ¢ nomolyta Ha makc. 150 ml Boga.
3anbnHeTe OBHOTO Ha KyxuHata C Boda camo Korato dypHaTta e
cTyaeHa.
3. MNocTaBeTe xpaHa B ypeaa 1 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha doypHara. S Ty
4. 3apavite hyHKUMATA, KOSITO NpeanoYmTaTe Aa roTBUTE C Mapal. siam sieav sieam
5. 3aBbpTeTre KomyeTo 3a TemnepaTyparta, 3a ga wusbepete
Temnepartypa.
6. N3yakaviTe neT MnHyTY 3a nogrpsisaHe. Crieq ToBa HaTucHeTe ByToHa
3anapata. ByToHbT 3a napHa neww paboTh ¢ doyHKumsaTa. @ 57

STEAM STEAM STEAM
BHUMAHME: He 3apexgarite 4bHOTO Ha KyxmMHaTta ¢ Boga Mo Bpeme Ha
roTBEHe Unu KoraTo cpypHaTa e ropeLua.
7. 3a pa w3knouMTe ypeda, MPEBKIOYETE KOMYETO 3a (PYHKUMS U
TemnepaTypa B Hynesu No3vLmu.
8. V3Bagete Bogata OT ABLHOTO Ha KyxuHata. [louncteTe ynes 3a
OTTMYaHE Ha Karnku crieq BCekW LKL Ha roTBeHe. Mons, BuxTe masa
4.1 32 UHCTPYKLWMM 3a NOYUCTBAHE.

4. MouncTtBaHe 1 NogapbXKa Ha pypHaTta

4.1 O6LWM Benexkm no NoYUCTBaHETO

YKU3HEHUAT LMKBN Ha TO3W ypen Moxe Aa 6be yObIhKeH, KaTo ro
nouncreate penoBHo. M3yakante dypHaTta Aa U3CTWMHe, npean Aa
M3BbpLUBATE PBYHW OEWHOCTM MO nouvucTBaHeTo WM. Hukora He
nsnonssante abpasuBHW npenapaTy, TEneHUn 4YeTKW WM OCTpU
npeaMeTy 3a nouncTeare, 3a Aa u3berHete HenonpasuMO yBpexaaHe
Ha emawnupaHutTe 4acTtu. Msnonseavite camo Boga, carnyH wnm
npenapaTtu Ha ocHoBa Ha 6ennHaTta (aMOHSAYHM).

CTbKNEHNYACTU

MpenopbyYnTenHO e Aa no4mcTBaTe CTbKIEHKs NPo3opeL, C nonvealla
KyXHEHCKa Kbpra crief BCsKo Nor3BaHe Ha oypHaTta. 3a npemaxsaHe
Ha Mo-yrnopuTu NeTHa MOXeTe Aa WU3ronaearte HarnoeHa ¢ npenapar
rb6a, KosiTo CTe usLieamnuy fobpe, v crnep ToBa U3niakHeTe ¢ BoAa.

YA bTHEHUE HA NMPO30OPELA HA ®YPHATA
AKO e 3auanaHo, ynibTHEHMETO MOXe Aa Obae MOYWUCTEHO C NeKo
HaBra)xHeHa ro0a.

NMPUCMNMOCOBIEHUA
MouncTBarite npucnocobrneHnaTa ¢ MOKpa HacanyHucaHa rbba,
npeav aa rv nsnnakHerte u noacywumte. Msbareavite nanonssaHeTo Ha
abpasnBHM Npenaparu.

TABA 3A OTTUYAHE

Cneg kaTo n3nonasare rpuna, cearneTe TaBata oT pypHata. Macunete
ropeLyata Ma3HUHa B KOHTEVMHEp 1 M3MUINTe TaBaTa C ropelua Boaa,
KaTo usnonaearte ro6a 1 TEYHOCT 3a NOYUCTBAHE.

AKO ocTaHaT Ma3HM ocTaTbuMu, NoTorneTe TaBaTa BbB Boda U
AetepreHT. [ipyra Bb3MOXHOCT € Aa U3MueTe TaBaTta B CbAoMUsANHaTa
MalMHa wnuM Aa usnonseate OOWKHOBEH [AeTepreHT. Hukora He
nocTaBsiTe MpbCHa TaBa 06paTHO BbB hypHaTa.

YPEOU OT HEPBXOAEMA CTOMAHA WK ANYMWUHUEBU
YPEOU

MouncTBaliTe BpaTaTa Ha chypHaTa camo C BriaxkHa Kbpra unu re6a.
MopcyLwerte ¢ Meka kbpna.

He wu3nonseaite cToMaHeHa BbMHA, KUCEMUHU uNu abpasvBHU
mMatepvanu, Tbil KaTo Te MoraT ga MnoBpeasaT MOBbPXHOCTTa Ha
dypHaTa. [loyncTeTe KOHTPONHMA naHen Ha dypHaTa,
npegnpuemManki cbLynTe NpeanasHy Mepku.

NOYNCTBAHE HA ABHOTO HA KYXUHATA

CnepBanTte Te3n CTbMKM, 3a Aa NOYMCTUTE OCTaTbka OT BapOBUK OT
ObHOTO Ha KyxuHaTa.

[Mpenopb4Ba ce NoYMCTBAHETO Ha OBHOTO Ha KyxuHaTta cneg 5-10
LMKbIa Ha roTBeHe ¢ napa.

1. N3cunete 300 mn 6511 oLeT B ABHOTO Ha KyXuHaTa.

SABEJIEXXKA: Bug ouet: % 5

2. NavakawnTte 30 M1HYTV Npy CTariHa Temneparypa.

3. MNouncTeTe hypHaTa ¢ Meka Kbprna v Boga.

Mpouenypata no Aquactiva nsnonsea napa, 3a ga ce nogrnoMorHe
npemMaxBaHeTO Ha Ma3HVHWN U XpaHUTENHW YacTuum oT pypHarTa.

1. N3nente 300 mn BoAa B KOHTeNHepa 3a Aquactiva Ha AbHOTO Ha
dypHarTa.

2. 3apanTe cyHkuumaTa Static ( : ynnuBoioT (< ) HarpsiBaHe.
3. Hacrpoiite Temneparypata Aquactivaicon. $93

4. OcrtaBeTe nporpamara ga pabotu B npogbkeHue Ha 30 MUHYTH.
5.Cneg 30 MyHYTM wu3knioyeTe nporpamMarta M ga Mo3BonuM Ha
hypHaTa fa ce oxnaau.

6. KoraTo ypeabT e uctuHan, noYnctete BbTPELUHUTE NOBBPXHOCTH
Ha dpypHaTa c Kbpna.

MpeaynpexaeHue: YBepeTe ce, Ye ypeabT € UcTuHan, npeay aa ro
AokocHeTe. TpsibBa Aa ce BHMMaBa C BCUYKW ropeLLy NOBbPXHOCTY,
THI KaTo CbLLECTBYBa PUCK OT n3rapsiHe. /lanonssante gectunupaHa
Unu NuTerHa Boga.

000
o 000

4.3 Nogapwbxka

CMAHA UMOYNCTBAHE HA CTPAHUTE

1. PasBuiiTe 6onTa B nocoka obpaTHa Ha YaCOBHMKOBAaTa CTperka.

2. OTCcTpaHeTe CTpaHUYHUTE CTENaXK, KaTo ' n3gbprnaTe KbM Bac.

3. MNouncreTe CTpaHNYHUTE CTENAXMN B CbAOMUSANIHA MaLUUHA UK C
Mokpa rb6a, crnep KoeTo rv uscyluere HesabagHo.

4. Cnep kaTo NoYMcTeTe CTPAHUYHUTE CTEMNAaXW, M NOCTaBETE OTHOBO
1 OTHOBO MocTaBeTe GONTOBETE, KAaTo Ce YBEpUTE, Ye ca HambIHO
3arerHaru.

—_—

CBANAHE HANMPO30OPELIA HA ®YPHATA

1. OTBOpETE NPEeaHUs Npo3opeL,

2. OTBOpeTe ckobWTE Ha KyTUWTE Ha NaHTUTE OT AsicHaTa u
nsiBaTa cTpaHa Ha NpegHus NpPo3opeLl, KaTo ro HaTUCHeTe HaJorny.
3.3a pa noctaBuTe nposopeua obpaTHO, M3NbIIHETE
npouenypara B obpaTeH pea.
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CBANAHE MNOYUCTBAHE HA CTBKINEHATA BPATA

1. OTBOpETE BpaTarta Ha cpypHarta.

2.3.4. 3aknouyeTe NaHTMTe, pasBUNTE BUHTOBETE U CBarneTe ropHUsi
MeTaneH Kanak, KaTo ro usgbpnarte Harope.

5.6. Mi3aBapeTe CTHKIOTO, KaTO BHUMATESNHO ro 3gbpnaTe oT BpaTata
Ha dypHaTa (BHMMaHWE: MNpU MUPONUTHUTE (YPHU CbLLO Taka
cBareTe 1 BTOPOTO Y TPETOTO CTHKI0, aKo MMa TakuBea).

7. Korato npukntouMTte C MNOYMCTBAHETO WNKU noamsiHaTa Ha
CTBKIOTO, crnobeTe B o6paTteH pea.

Ha Bcuykm cTbkna HagnuebT “Pyro” TpsibBa Aa ce Buxaa sicHO U aa ce
Hamupa B NnsABaTa 4yacT Ha BpaTaTta, 6nM3o 4o nsAeata CTpaHWYHa
naHTa. Taka neyYaTHUSIT ETUKET BbPXY MbPBOTO CTBLKMO LWe 6bae
BbTPE BbB BpaTtara.
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CMAHA HA KPYLLKATA
1. N3kntodeTe dpypHaTa OoT 3axpaHBaHETO.

2. Carnerte CTbKIeHMs Kanak, pasBuiite KpyLwlkaTta U 4 nogMeHeTe C HoBa OT CbLUUA TUM.
3. Cneq kato nogmeHuTe n3ropsanara KpyLlka, nocraBete 06paTHO CTBKIIeHUA Kanak.

5. OTcTpaHsaBaHe Ha npobnemu

5.143B

NPOBJIEM

Bb3MOXHA NMPUYMNHA

PELWEHUE

dypHaTa He 3arpsiBa

YacoBHUKBLT He e HaCTpOEeH

HacTpovite yacoBHuka

dypHata He 3arpsiBa

[eTckoTo 3akntoyBaHe e aKTMBMUpaHo

,D,eaKTI/IBMpaVITe AETCKOTO 3aKrn4yBaHe

®dypHata He 3arpsiBa

He e n3bpaH pexum Ha roTBEHe Unu
He e 3apafeHa Temnepartypa

MpoBepeTe ganu cTe HanpPaBMIN BCUYKM
HeobxoanMM HaCTPOKN

CeH30pHUAT NaHen He
pearupa Ha JoKocBaHe

CeH30pHUAT NaHen Moxe ga e
HaBna)HeH OT napa u KoHAeH3auus

MouncTeTe naHena ¢ MMKpombbpHa kbpna, 3a
[a OTCTpaHuTe KOHAEH3aLNOHHUSA
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INSTALLATION m INSTALLAZIONE
INSTALACJA INSTALACE
VGRADNJA PECICE INSTALLATION
INSTALLATIE INSTALAGAO

Opening / Apertura /

Otvor / Odprtina /
Offnung / Ouverture /
Opening / Abertura /

OtBOp
460mm x 15 mm

560 mm x 45 mm

@@ If the mounting of the plinth does not allow air circulation, to
obtain the maximum performance of the oven it is necessary to create an
opening of 500x10mm or the same surface in 5.000 mm2
Seil montaggio del plinto non consente la circolazione dell'aria, per
ottenere le massime prestazioni del forno & necessario creare un'apertura
di 500x10mm o la stessa superficie in 5.000 mm2.

Si el montaje del zécalo no permite la circulacion de aire, para
obtener el méximo rendimiento del horno es necesario crear una abertura
de 500x10 mm o lamisma superficie en 5.000 mm2.

@ Jesli montaz na cokole nie pozwala na cyrkulacje powietrza, aby
uzyska¢ maksymalng wydajnos¢ piekarnika konieczne bedzie wykonanie
otworu 500x10mm lub o tej samej powierzchni 5000mm?2

(VA Pokud monta? podstavce neumozriuje cirkulaci vzduchu, k
dosazeni maximalniho vykonu spordku je treba vytvorit otvor 500 x 10 mm
nebo stejnou plochu velikosti 5000 mm?2

@m Ak montdz podstavca neumoznuje cirkuldciu vzduchu, na
dosiahnutie maximalneho vykonu spordka je potrebné vytvorit otvor 500 x
10 mm alebo takuistu plochu velkosti 5 000 mm?2

Ce namestitev podstavka ne omogoda krozenja zraka, morate
ustvariti odprtino z merami 500 x 10 mm ali enako povrsino (5000 mm2),
da zagotovite najboljse delovanje pecice.

@m Wenn die Montage des Sockels keine Luftzirkulation zuldsst, ist es
notwendig, um eine maximale Leistung des Ofens zu erreichen, eine
Offnung von 500x10 mm oder die gleiche Oberfliche in 5.000 mm2 zu
schaffen.

Si le montage du socle ne permet pas la circulation d'air, pour
obtenir la performance maximale du four, il est nécessaire de créer une
ouverture de 500x10mm ou laméme surface dans 5.000 mm2

m If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm

m Si el horno no tiene ventilador de refrigeracion, practique una abertura. 460 mm x 15 mm
Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzacego, nalezy wykona¢ otwoér 460 mm x 15 mm
Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor. 460 mm x 15 mm

m Ak na rure nie je chladiaci ventilator, vytvorte otvor 460 mm x 15 mm

Apertura / Otwor / Otvor /

INSTALACION [ ES |
INSTALACIA | SK |
I3  INSTALLATION DU FOUR [ FR |

BG |

MOHTAX

(€]:] If the furniture is coverage with a bottom at the back part, provide an opening for
the power supply cable.
Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del cavo di
alimentazione.

Si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de alimentacién.
Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej, nalezy przewidzie¢ w niej
otwor na kabel zasilajacy.ma du sgrge for en apning til strgmforsyningskabelen.
Je-li ndbytek v zadnf ¢asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro napajeci kabel.
m Ak je nabytok vybaveny zo zadnej Casti krytom, zabezpecte otvor pre privodny
elektricky kabel.
Ce je omarica na zadnji strani zaprta, naredite odprtino za napajalni kabel.

Wenn das Gerat mit einer Abdeckung auf der Rickseite ausgestattet ist, sorgen
Sie fiir eine Offnung fir das Stromversorgungskabel.

Si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture, prévoyez un orifice
pour le passage du cable d’alimentation.
Indien het toestel aan de achterzijde voorzien is van een afdekking, maak dan een
opening voor de stroomkabel.
Se o movel estiver equipado com uma cobertura na parte posterior, faga uma
abertura para a passagem do cabo de alimentagdo.

AKo LWKadBT, B KOMTO ce Brpa/ia GypHaTa, MMa 3aZleH Kamak, HanpaseTe oTBop 3a
3axpaHBaLLya Kaben.

@ Als de montage van de plint geen luchtcirculatie toelaat, dient

men, om de optimale prestatie te verkrijgen van de oven, een opening te
maken van 500x10mm of dezelfde oppervlakte in 5.000 mm?2

Caso a montagem do rodapé ndo permitir a circulagdo do ar, para
obter o maximo desempenho do forno, é necessario criar uma abertura de
500x100 mm ou a mesma superficie em 5.000 mm?2

@m AKO MOHTa)bT Ha LLOKb/1a He NO3BONABA LMPKYNALMA Ha Bb34yXa,
33 A3 ce MOCTUrHe MaKCMManHa NpOW3BOAWTENHOCT Ha ¢ypHaTa e
Heobxogumo ga ce npobue orteop oT 500x100 mm wau cbliata

nosbpxHocT 85000 mm2.

Ce pecica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno odprtino 460 mm x 15 mm |
m Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen (iber keinen Lifter verfiigt 460 mm x 15 mm {

m Si le four n’a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture 460 mm x 15 mm
Maak een opening als de oven geen koelventilator heeft 460 mm x 15 mm
Se o forno nao estiver equipado com uma ventoinha de arrefecimento, fagca uma abertura 460 mm x 15 mm

m AKo dypHaTa HAMa BEHTUIATOP 33 OXNaxaaHe, HanpaseTe oTBop. 460 mm x 15 mm

Opening / Apertura / Apertura /
Otwor / Otvor / Otvor /
Odprtina / Offnung / Ouverture
Opening / Abertura / Otsop
560 mm x 45 mm

N
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out modifications to products as
required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

42833080 « 70 gr

H

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare
modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio per la sua sicurezza o funzionalita.

m

fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresién o transcripcion contenidos en este folleto. Nos reservamos el derecho a modificar los productos como sea
cesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la seguridad o su funcionamiento.

>
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r

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych produktéw zgodnie z potrzebami wynikajacymi z
zainteresowania konsumentow, bez jakiejkolwiek szkody dla wiasciwosci bezpieczenstwa lub funkci

(074
Vlyrobce neodpovidéa za tiskové chyby v ndvodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotebice podle potfeby, véetné tidaju spotieby, bez viivu na bezpeénost nebo funkci.

Vyrobca nezodpoveda za Ziadne nepresnosti obsiahnuté v tejto broztre spdsobené chybami tlace alebo prepisu. Vyhradzujeme si pravo vykonat zmeny na vyrobkoch podia potreby, vratane
zlep$eni vzaujme spotreby bez toho, aby do$lo k negativnemu ovplyvneniu bezpe€nostnych alebo funkénych charakteristik spotrebica.

SL
Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne tiskarske napake v tej knjizici. Pridrzuje si pravico do sprememb na aparatu brez predhodnega obvestila vkljuéno s porabo, ki ne vplivajo
navarnostali delovanje pecice.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor technische Anderungen zurVerbesserung
der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d’éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se
réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans I'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

De fabrikant is niet aansprakelijkvoor enige onnauvvkeurigheid die hetgevolg is van drukfouten of transcriptiefouten in deze brochure. Wij behouden ons het recht voor zo nodig, dnder meer in
hetbelang van een gunstiger verbruik, vvijzigingen aan producten aan te brengen, zonder dat dit gevolgen heeft voor de kenmerken ten aanzien van veiligheid of functionering.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipograficos ou de transcri¢ao/tradugao contidos neste manual. Reservamo-nos o direito de Introduzir alteragdes nos
nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atencéo os Interesses relativos ao respectivo consumo, sem prejuizo das caracteristicas associadas a seguranga ou ao
funcionamento dos electrodomésticos.

[pon3BoanTens He HOCU OTFOBOPHOCT 32 HETOYHOCTM U FPELLKN BB3HUKHANM MpW neyata Ha Tasn MHCTPYKUMA. lMpoussoauTens cv 3ana3sa NpaBOTO Aa BHECE W3MEHEHUS B CBOUTE
NPOAYKTH, KOWTO cMsiTa 3a NonesHu, 6e3 Tosa ja e B yLI.['bpﬁ Ha XapakTepuCTUK1UTe CBbP3aHN CbC CUTYPHOCTTA UM OCHOBHUTE (byHKLlVIVI Haypeaa .
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