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Pouziti dle uréeni

Pedlivé si prectéte tento navod. Navod

k pouziti a k montazi a doklad spotrebice
uschovejte pro pozdéjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poSkozeni béhem prepravy spotfebic
nezapojujte. Zaznamenejte pisemné Skody a
zavolejte zakaznicky servis, jinak zanika narok
na zaruku.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravné zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Vestavba spotfebice se musi provést podle
pfilozeného montazniho navodu.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro soukromeé
pouziti v domacnosti. Spotfebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmu a napojud. Pri
vareni musi byt spotrebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavfenych mistnostech.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad mofem 2000 metrd.

Nepouzivejte zadné kryty varné desky. Mohlo
by to zpUsobit nehody, napf. v disledku
prehtati, vzniceni nebo praknuti materiald.

Pouzivejte pouze nami schvalena ochranna
zafizeni nebo détské zabrany. Nevhodna
ochranna zafizeni nebo détské zabrany
mohou zpUlsobit nehody.

Tento spotrebi¢ neni urCeny pro provoz

s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Nesmi se odsavat nebezpecné nebo vybusné
latky a vypary.

Dbejte na to, aby do spotrebie nevnikly malé
dily nebo tekutiny.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpovédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotfebiCe a pochopily nebezpedi s tim
spojena.

Pouziti dle ur&eni cs

Dé&ti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starSi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarite v pfistupu
ke spotrebici a privodnimu kabelu.

Pfi pouzivani varnych funkci musi nastavena
varna zona souhlasit s varnou zénou, na které
se nachazi hrnec s teplotnim senzorem.

Pokud jste uzivateli aktivnino implantovaného
|ékarského pfristroje (napr. kardiostimulatoru
nebo defibrilatoru), ujistéte se u svého Iékare,
ze tento pfristroj splnuje smérnici Rady
Evropskych spoleCenstvi 90/385/EHS ze dne
20. Cervna 1990 a dale DIN EN 45502-2-1

a DIN EN 45502-2-2 a byl vybrany,
implantovany a naprogramovany podle VDE-
AR-E 2750-10. Pokud jsou tyto predpoklady
splnéné a navic se pouzivaji nekovové
kuchyriské pomdcky a nadoby s nekovovymi
drzadly, je pouzivani této indukéni varné desky
pfi uzivani k uréenému ucelu bezproblémové.



cs Dulezité bezpecnostni pokyny

Dulezité bezpednostni
pokyny

/A\Varovani — Nebezpeéi uduseni!
Obalovy material je nebezpecny pro déti.
Nikdy nedovolte détem, aby si hraly

s obalovym materialem.

/\ Varovani — Nebezpeéi ohrozeni zivota!
Zpét nasaté spaliny mohou zpUsobit otravu.
Vzdy se postarejte o dostatecny pfivod
vzduchu, kdyz spotrebiC pouzivate v rezimu
odvétravani souCasné s otevfenymi spotrebici
na paliva.

Otevrené spotrebice na paliva (napf. topné
spotiebice, pratokové ohfivace, bojlery na
plyn, olej, dfevo nebo uhli) odebiraji vzduch
pro spalovani z mistnosti, kde jsou
nainstalované, a odvadéji spaliny zafizenim
pro odvod spalin (napf. kominem) ven.
Ve spojeni se zapnutou digestofi se z kuchyné
a sousednich mistnosti odebira vzduch - bez
dostate¢ného privodu vzduchu vznikne
podtlak. Jedovaté plyny z komina nebo
odtahové Sachty jsou nasavany zpét do
obytnych mistnosti.
= Proto je vzdy nutné zajistit dostateCny
pfivod vzduchu.
= Samotna ventilacni mrizka s trubkou do zdi
pro privod a odvod vzduchu nezajistuje
dodrzovani mezni hodnoty.
Bezpedny provoz je mozny pouze tehdy, kdyz
podtlak v mistnosti, kde je nainstalovany
spotrebiC paliv, neprekroci 4 Pa (0,04 mbar).
Toho Ize dosahnout, kdyz muze
neuzaviratelnymi otvory, napf. ve dvefich,
oknech, ve spojeni s ventilacni mrizkou
s trubkou do zdi pro pfivod a odvod vzduchu,
nebo pomoci jinych technickych opatfeni
proudit vzduch potfebny pro spalovani.
Vzduch se nesmi odvadét ani do komina nebo
kourovodu, ktery je v provozu, ani do Sachty,
ktera slouzi k odvétravani prostor(, ve kterych
jsou nainstalovana topenistée.

Pfi odvadéni vzduchu do kourfovodu nebo
komina, ktery neni v provozu, je nutné si
opatfit souhlas prislusného kominického

mistra.
J ‘

Kazdopadné se poradte s kompetentnim
kominickym mistrem, ktery mize posoudit
celkovy ventilaéni systém domu a navrhne
vam vhodné opatreni pro vétrani.

Pokud se digestor pouziva vyhradné v rezimu
cirkulace, je provoz mozny bez omezeni.

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste poklickou, hasici
deskou a podobné.

= Varné zony jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte horlavé
predméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predmeéty.

= Spotrebic je horky. V zasuvkach pfimo pod
varnou deskou nikdy neuchovavejte horlavée
predmeéty nebo spreje.

= Varna deska se samocinné vypne a nelze ji
ovladat. Pozdgji se mlize neumysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

= Tuk usazeny v tukovém filtru se maze
vznitit. Tukové filtry pravidelné Cistéte.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte bez tukovych
filtrd.

= Pri zapnuté ventilaci se mlze vznitit tuk
usazeny v tukovem filtru. V blizkosti
spotrebiCe nikdy nepracujte s otevienym
plamenem (napf. flambovani). Spotrebic
instalujte v blizkosti spotrebi¢li na pevna
paliva (napr. difevo nebo uhli) pouze tehdy,
pokud se zde nachazi uzavreny,
nesnimatelny kryt. Nesmi zde létat jiskry.



/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli, zejména pripadny
ram varné desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

= Varna zona hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistku v pojistkové skrince.
Zavolejte servis.

= Kovové predméty se pfi kontaktu s varnou
deskou velmi rychle zahfivaji. Nikdy na
varnou nepokladejte kovové predmeéty, jako
jsou noze, vidlicky, I1zice nebo poklicky.

s Po kazdém pouziti vypnéte varnou desku
hlavnim vypinacem. NecCekejte, dokud se
varna deska automaticky nevypne, protoze
uz se na ni nenachazi zadné hrnce ani
panve.

s Pristupné soucasti jsou pfi provozu horké.
Nikdy se nedotykejte horkych soucasti.
Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

s Spotrebi¢ se béhem provozu zahfiva.
Pokud se do spotrebice dostanou horké
tekutiny, nechejte spotrebi¢ pred
odstranénim kovového tukového filtru nebo
pfepadoveé nadoby vychladnout.

/\ Varovani — Nebezpedéi Urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotfebi¢e a vyménu poskozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spolecnosti. Pokud je spotrebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.

= Pokud do spotiebice pronikne vihkost,
mUZe to zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CisticCe.

= PoSkozeny spotfebi¢ mize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotiebi&. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické
desce mohou zpUsobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

Dulezité bezpe&nostni pokyny cs

/\ Varovani — Nebezpeéi v dusledku
magnetického pole!

Bezdratovy teplotni senzor je magneticky.
Magnetické prvky mohou poskodit
elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.
Nositelné elektronickych implantat( by proto
neméli nosit teplotni senzor v kapsach
obleCeni a s ohledem na kardiostimulator
nebo podobny Iékafsky pristroj dodrzovat
minimalni vzdalenost 10 cm.

/\ Varovani — Nebezpeéi poranéni!

= Bezdratovy teplotni senzor perfectCook
Senzor je vybaven baterii, ktera by se mohla
poskodit, pokud je vystavena vysokym
teplotam. Sejméte senzor z nadoby a
uchovaveijte jej v dostatecné vzdalenosti od
veskerych zdroju tepla.

= Teplotni senzor mlZe byt pfi odstranovani z
hrnce velmi horky. Pfi snimani pouzivejte
kuchynskou chnapku nebo utérku.

= PFi vareni potravin ve vodni lazni mize dojit
k prasknuti nadoby nebo skla varné desky
kvali prehrati. Nadoba, ktera je ve vodni
lazni, nesmi stat pfimo na dné nadoby
s vodou. Pouzivejte jediné takové varné
nadoby, které jsou tepelné odolné.

= Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zénou
nachazi tekutina, mize hrnec nahle vyskodit
do vysky. UdrZujte varné zény a dna hrncu
vzdy suché.



cs PriCiny poskozeni

PFiéiny poskozeni

Pozor!

m Hruba dna nadob mohou varnou desku poskrabat.

m Nebezpeli poskozeni vlivem tvrdych a ostrych
predmétd. Na varnou desku nenecheijte spadnout
tvrdé nebo ostré predméty.

m Nebezpedi poskozeni vlivem pouziti prazdnych
nadob. Nikdy nevarfte v prazdné nadobé.

m Nikdy neodkladejte horké nadoby na ovladaci panel,
zény ukazatell nebo na ramecek desky. Mohou
zpUsobit jejich poskozeni.

m Nebezpedi poskozeni vlivem hlinikovych folii nebo
plastovych nadob. Na horké varné zony nikdy
neodkladejte hlinikové félie a plastové nadoby.
Nepouzivejte ochranné félie na sporak.

m Poskozeni povrchu, zabarveni a skvrny vlivem
nevhodnych Cisticich prostfedkd. Pouzivejte pouze
Cistici prostredky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.

m Poskozeni povrchu a zabarveni vliem obruSovani.
Hrnce a panve zvedejte a neposouvejte je po varné
desce.

m Poskozeni povrchu a skvrny vlivem pfipalenych
pokrmu. Pokrmy, které preteCou, okamzité odstrarite
pomoci Skrabky na sklo.

m Poskozeni povrchu vlivem soli, cukru a pisku.
NepouZivejte varnou desku jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

m Poskozeni povrchu vlivem drsného dna nadobi. Pred
pouzitim nadobu zkontrolujte.

m PosSkozeni povrchu nebo takzvané Skraloupy
vznikajici vlivem cukru a pokrmU obsahujicich
vysoké mnozstvi cukru. Pokrmy, které pretedou,
okamzité odstrafite pomoci Skrabky na sklo.

EYOchrana Zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore energie
a likvidaci spotrebice.

Tipy pro usporu energie

m Pro kazdou varnou nadobu pouzivejte vzdy vhodnou
poklici. Pfi vafeni bez poklicky spotfebujete vyrazné
vice energie. Pouzivejte sklenénou poklicku. Mazete
tak do hrnce vidét, aniz byste museli poklicku
odklopit.

m Pouzivejte nadoby s rovnym dnem. Nerovné dno
zvySuje spotfebu energie.

m Dbejte na to, aby priimér dna nadoby odpovidal
velikosti varné zdny. Upozornéni: Vyrobci nadobi
Gasto udavaji horni primeér hrnce, ktery vétSinou
byva vétsi nez primér dna.

m Pro malé mnozstvi pouzivejte malé varné nadoby.
Velké, malo naplnéné varné nadoby spotfebuji vice
energie.

m Varte pokrmy s malym mnozstvim vody. Tim uSetfite
energii a u zeleniny zdstanou zachovany vitaminy
a mineralni latky.

m VCas pfepinejte na nizSi stupen vareni. Jinak plytvate
energil.

m PFi vareni dbejte na dostateény pfivod Cerstvého
vzduchu, aby ventilace fungovala efektivné
a s malou hlu¢nosti.

m Stupen ventilatoru pfizplsobte intenzité kuchynskych
vyparl. Podle potfeby pouzivejte intenzivni stupen.
Mensi stupen ventilatoru spotfebuje méné energie.

m P¥iintenzivnich kuchyfiskych vyparech v&as nastavte
vySSi stupen ventilatoru. Pokud se kuchynské vypary
jiz rozptyli po kuchyni, je nutny delSi provoz systému
ventilace.

m  Kdyz jiz spotfebi¢ nepotfebujete, vypnéte ho.

Filtry Cistéte, resp. vymeénujte, zvySite tim ucinnost

systému ventilace a predejdete nebezpeli pozaru.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikviduijte.

Tento spotrebi€ je oznaden podle evropské
E smérnice 2012/19/EU o elektrickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment ~-WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a

recyklaci starych spotiebicl v celé EU.

Bezdratovy teplotni senzor je vybaveny baterii. Starou
baterii ekologicky zlikvidujte.



M indukéni vareni

Vyhody pfi vafeni s indukci

Indukéni vafeni se radikalnég liSi od bézného vareni,
protoze teplo vznika pfimo ve dné nadoby. To skyta
fadu vyhod:

= Uspora ¢asu pfi vafeni a smazeni.

m Uspora energie.

m Snadnéjsi udrZba a gisténi. Pokrmy, které prekypi, se
tak rychle nepfipedou.

m Kontrolovany pfivod tepla a bezpecnost. Varna
deska vytvaii a preruSuje pfivod tepla ihned po
kazdé obsluze. Pokud je nadoba z varné zény
odebrana, prerusi varna zona okamzité privod tepla,
i kdyz je varna zona jesté zapnuta.

Nadoby

Pro vareni s indukci pouzivejte pouze feromagnetické
nadoby, napfiklad:

m Nadoby ze smaltované oceli
m Nadoby z litiny
m Nadoby z uSlechtilé oceli vhodné pro indukéni ohfev.

V kapitole — "Test nddoby" mizete zkontrolovat, zda je
nadobi vhodné pro indukci.

Pro dosazeni dobrého vysledku vareni by méla
feromagneticka ¢ast dna hrnce odpovidat velikosti
varné zény. Pokud neni nadoba na varné zoné
rozpoznana, zkuste to jesté jednou na varné zéné s
mensim primérem.

| @16 cm | [ @21 cm 928 cm

Pokud se flexibilni varna zéna pouziva jako jedna varna
zona, |ze pouzit vétsi nadoby, které jsou obzvlasté
vhodné pro tuto oblast. Informace o umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zdna".

Existuje také induk&ni nadobi, jehoZz dno neni celé
feromagnetické:

m Pokud je dno nadoby feromagnetické jen Castecné,
bude se zahfivat jen feromagneticka plocha. To
mUze zpUlsobit, Ze se teplo nebude rozvadét
rovnomerné. Neferomagneticka ¢ast by mohla mit
pfilis nizkou teplotu pro vareni.

Induké&ni vareni cs

m Pokud material dna nadoby obsahuje mimo jiné
podil hliniku, feromagneticka plocha je rovnéz
mensi. MlZe se stat, Ze se tato nadoba dostate¢né
nezahfeje nebo piipadné nebude vilbec rozpoznana.

Nevhodné nadoby

V zadném pfipadé nepouzivejte adaptérové desky pro
indukci nebo nadobi z:

bézna uslechtila ocel
skla

keramiky

meédi

hliniku

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadoby mohou ovlivnit vysledek vareni.
Pouzivejte hrnce a panve z materiald, které rovhomeérné
rozvadgji teplo v hrnci, napf. hrnce se ,sendvi¢ovym
dnem* z uSlechtilé oceli, uSetfite tak Cas a energii.

Pouzivejte nadoby s rovnym dnem, nerovné dno
nadoby zhorSuje pfivod tepla.

—

Zadna nadoba na varné zoné nebo nadoba nevhodné
velikosti

Pokud na zvolenou varnou zénu nepostavite zadnou
nadobu nebo pokud ma nadoba nespravnou velikost
nebo je z nevhodného materidlu, blika zobrazeny
stupen ohfevu. Postavte na varnou zénu vhodnou
nadobu. Ukazatel stupné ohfevu prestane blikat. V
opacném pfipadé se varna zéna po 90 sekundach
automaticky vypne.

Prazdna nadoba nebo nadoba s tenkym dnem

Neohfivejte prazdné hrnce nebo panve a nepouzivejte
nadoby s tenkym dnem. Nadoba se mUze velmi rychle
zahrat, takZe se v€as neaktivuje bezped&nostni vypnuti.
Dno nadoby se muze roztavit a poSkodit sklokeramiku.
V zadném pfipadé se nedotykejte horké nadoby.
Vypnéte varnou zonu. Pokud varna deska po
vychladnuti nefunguje, zavolejte zakaznicky servis.

Rozpoznani hrnce

Kazda varna zéna ma dolni hranici pro rozpoznani
hrnce, ktera zavisi na feromagnetickém prliméru a
materialu dna nadoby. Méli byste vZdy pouzivat varnou
z6nu, ktera odpovida priiméru dna hrnce.



cs Seznameni se se spotfebiem

& Seznameni se se
spotrebicem

Informace o rozmérech a vykonech varnych zén

najdete v ¢asti— Strana 2

Upozornéni: . V zavislosti na typu spotfebice jsou

mozné odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

Vas novy spotiebi¢

C. Oznaceni
1 Kovovy tukovy filtr
2

Aktivni uhlikovy filtr pfi provozu cirkulace vzduchu nebo
akusticky filtr pfi provozu na odvétrani*

3 Varnd deska
4 Ovladaci panel
5 Prepadova nadoba

*V zévislosti na vybaveni spotfebice

Zvlastni prislusenstvi

Podle varianty montaze spotrebice je k dispozici rlizné
prislusenstvi, které mlzete zakoupit u zakaznického
servisu nebo pres naSe oficialni webové stranky.

Sada pro odvétravani
Sada pro cirkulaci
Aktivni uhlikovy filtr: pro rezim cirkulace

|
|
u
m  Akusticky filtr: pro rezim odvétravani
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Ovladaci panel

Seznameni se se spotifebicem cs

HEH™
Qe ey Qe ey
oHdH _ _BHo
L — R
o W a x 0oBB_ "8Bo = ® -~ = BE -
6 RULY 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 A, (OO

[0) Hlavni vypinac oo Provozni stav
— Zvolte varnou zonu -5 Stupné vykonu
011211819 Oblast nastaven H/h Zbytkové teplo
A Funkce PowerBoost a ShortBoost i Casove funkce

Intenzivni stupné ventilace O0O0ec  Teplota pro varné funkce
) Zablokovani ovlddaciho panelu pfi Cisten ) Zablokovani oviddacino panelu pfi gigtani
) Détska pojistka ) Détskd pojistka
e Funkce udrZovani teploty ® Automatickd doba vafeni
(T o Pecici senzor min/sec Ukazatele asovace
= flexindukce 5. Funkce PowerBoost
%) Funkce Move Py Funkce ShortBoost
Minutka = Varné funkce
© Automatickd doba vareni e Petici senzor
0) Funkce stopek = Pfeneseni nastaveni
= WLAN Lo Funkce udrzovani teploty
BN Rucni ovladdni ventilace = WLAN
A Senzorické ovladani ventilace :

Ovladaci plosky

Kdyz se varna deska zahteje, rozsviti se symboly
ovladacich plosek, které jsou v tomto okamziku
k dispozici.

Pokud se dotknete nékterého symbolu, aktivuje se
pfislusna funkce.

Upozornéni

m Prislusné symboly ovladacich plosek sviti podle
dostupnosti.
Ukazatele varnych zén nebo zvolenych funkci se
rozsviti jasnéji.

m Ovladaci panel udrZujte neustale suchy a Cisty.
Vihkost mdze negativné ovlivnit funkci.

m Nestavte Zadnou nadobu do blizkosti ukazatel(
a senzorl. MGze dojit k prehrati elektroniky.

11



cs Seznameni se se spotfebiem

Varné zény
=  Jednoduchd varna zéna Pouzijte nddobu vhodné velikosti.
B Flexibilni varnd zona Viz ¢ast — "Flexibilni zéna".

Pouzivejte pouze nadoby vhodné pro indukéni varent, viz ¢ast — "Indukcni vareni”.

Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu ukazatel
zbytkového tepla. Indikuje, Ze je varna zéna jesté horka.
Nedotykejte se varné zény, dokud sviti ukazatel
zbytkového tepla.

Zbytkové teplo je zobrazeno nasledovné:

m Ukazatel H: vysoka teplota
m Ukazatel h: nizkd teplota

Pokud béhem vareni sundate z varné zény nadobu,
blika stfidavé ukazatel zbytkového tepla a zvoleny
stupen ohfevu.

Po vypnuti varné zény sviti ukazatel zbytkového tepla.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud je varna zéna
tepld, i kdyz je varna deska uz vypnuta.

12



Druhy provozu

Tento spotfebi¢ mizete pouzivat v rezimu odvétrani
nebo cirkulace.

Provoz na odvétrani

Nasavany vzduch se gisti tukovym
filtrem a systémem trubek se odvadi
ven.

Upozornéni: Odvétravany vzduch se nesmi odvadét do
koufovodu nebo komina, ktery je v provozu, ani do
Sachty, ktera slouzi k odvétravani mistnosti, ve kterych
jsou instalované spotfebiée paliv.

m Pokud se ma odvétravany vzduch odvadét do
koufovodu nebo komina, ktery neni v provozu, je
nutné si opatfit souhlas pfislusného kominického
mistra.

m Pokud se odvétravany vzduch vede venkovni zdi, je
nutné pouzit teleskopickou prichodku zdi.

Rezim cirkulace

Nasaty vzduch se Cisti skrze kovovy tukovy
a uhlikovy filtr a je znovu pfivadén do
kuchyné.

Upozornéni: Pro zachyceni pach( pfi rezimu cirkulace
musite namontovat aktivni uhlikovy filtr. Pro obsluhu
spotifebice s rdznymi moznostmi provozu s cirkulaci
vzduchu se informujte v prospektech nebo se zeptejte
svého odborného prodejce. PfisluSenstvi k tomu
potfebné zakoupite ve specializované prodejné,

u zékaznického servisu nebo v on-line obchodé.

Druhy provozu cs

8 Pfed prvnim pouzitim

Nez spotfebiC poprvé pouzijete, fidte se nasledujicim
pokynem:

Spotrebi¢ a pfisluSenstvi dikladné vydistéte.

Nez budete moci pouzivat novy spotiebi&, musite
provést potfebna nastaveni.

Varnd deska se zapind a vypina hlavnim vypinacem Q.

Nastaveni Home Connect

PYi prvnim zapnuti spotfebice se vyvola nastaveni
domaci sité. Na displeji se na nékolik vtefin slabé
rozsviti symbol &. Pro spusténi nastaveni pfipojeni se
dotknéte senzoru & a fidte se Udaji v kapitole

— "Home Connect". Pro navrat z po&ate¢niho
nastaveni, se dotknéte libovolného senzoru.

Nastaveni druhu provozu

Spotfebi¢ se dodava s pfednastavenym provozem pro
cirkulaci vzduchu.

Je-li varna deska instalovana s vystupem vzduchu ven,
musite konfigurovat nastaveni ¢ { 1 na temto reZzim. Viz
kapitolu — "Zdkladni nastaven/”.

13



cs Obsluha spotfebice

E¥Obsluha spotiebice

V této kapitole si miZete predist, jak se nastavuje varna
zona. V tabulce najdete stupné ohfevu a doby vareni
pro rdzné pokrmy.

Tip: Ventilaci zapnéte na zaCatku vareni a vypnéte az
nékolik minut po jeho skoncéeni. Tak se nejucinngji
odstrani kuchyriské vypary.

Upozornéni: SpotfebiC nikdy nepouzivejte bez
kovového tukového filtru a pfepadové nadoby.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnuti: Dotknéte se symbolu (D. Zazni akusticky
signal. Symboly a funkce patfici k varnym deskam,
které jsou v tomto okamziku k dispozici, sviti. Vedle
varnych zén sviti symbol [.0J. Varna deska je
pfipravena k provozu.

Vypnuti: Dotknéte se symbolu (D, aZ ukazatele zmizi.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud nejsou varné
zo6ny dostate¢né vychladlé.

Upozornéni

m Pokud nebylo vytvofeno pfipojeni k domaci siti nebo
bylo pfipojeni prferuseno, aktivuje se pfi zapnuti
varné desky vzdy jako prvni nastaveni sitového
pfipojeni.

m Varna deska se vypne automaticky, pokud jsou
v8echny varné zdny nékolik sekund vypnuté.

m Nastaveni zUstavaji uloZzena prvni 4 sekundy po
vypnuti varné desky. Pokud béhem této doby varnou
desku znovu zapnete, spusti se provoz s pfedchozim
nastavenim.

Nastaveni varné zény

PoZzadovany stupef vafeni nastavte pomoci symbolt 1
az 9.

Stuperi vafeni 9 = nejvy&&i stuperi.

Kazdy stupen vareni ma mezistupen. Tento stupen
vafeni je v oblasti nastavovani oznacen symbolem L.

Upozornéni

m Z ddvodu ochrany choulostivych ¢éasti spotfebice
pred prehiatim nebo elektrickym pretizenim muze
varna deska prechodné snizit stupen ohfevu.

m Z divodu zamezeni hluku spotfebice mlze varna
deska docasné snizit stupen ohfevu.

14

Volba varné zény a stupné ohrevu
Varna deska musi byt zapnuta.

1. Dotknéte se symbolu — pozadované varné zony.
Ukazatel 4.0 sviti jasngji.
2. Poté v oblasti nastavovani zvolte pozadovany stupen

ohfevu.

Stupen vareni je nastaveny.

Upozornéni: Kdyz umistite varnou nadobu na flexibilni
zonu, varna deska rozpozna varnou nadobu a provede
automatickou volbu. Dalsi informace k flexibilni zéné
najdete v kapitole — "Flexibilni zona".

Zména stupné ohievu

Zvolte varnou zoénu a poté v oblasti nastavovani
nastavte pozadovany stupen ohrevu.

Vypnuti varné zény

Zvolte varnou zonu a v oblasti nastavovani nastavte na
.. Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel
zbytkového tepla.

Upozornéni

m Pokud nainduké&ni varné zéné nestoji zadna nadoba,
blika ukazatel stupné ohfevu. Po urcité dobé se
varna zéna vypne.

m Pokud pred zapnutim varné desky stoji na varné
z6né nadoba, bude nejpozd8éji do 20 sekund po
stisku hlavniho vypinade rozpoznana, a automaticky
se zvoli varna zéna. B&hem 20 sekund nastavte
stupen ohfevu. V opa&dném pfipadé se varna zona
zase vypne.
| kdyZ po zapnuti stoji na varné desce vice hrncl
nebo panvi, bude rozpoznana jen jedna nadoba.



Obsluha spotfebice cs

Doporuceni pro vareni

Doporuceni

m KaSe, krémové polévky a husté omacky pfi ohfivani
ob&as zamichejte.

m Pro predehrati nastavte stuperi ohfevu 8 -9 .

m Pfi vafeni s poklickou snizte stuper ohfevu, jakmile
mezi poklickou a nadobou za&ne unikat para.

m Po uvafeni nechte nadobu az do servirovani
pfiklopenou.

m P¥ivafeni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny
vyrobce.

m Nevarte pokrmy pfiliS§ dlouho, aby zlstala zachovana
vyzivova hodnota. Pomoci kuchyriské minutky Ize
nastavit optimalni dobu vareni.

m Pro zdravéjSi vysledek vareni byste neméli olej nebo
tuk zahfivat natolik, aby se z né&j koufilo.

m Pokrmy smazte postupné v malych porcich.

m Nadoby se mohou pfi vafeni zahfat na vysokou
teplotu. Doporucujeme pouzivat kuchyriskou
chriapku.

m Doporuceni pro energeticky efektivni vareni najdete
v kapitole — "Ochrana Zivotniho prostredi”

Tabulka vareni

V tabulce je uvedeno, které stupné ohfevu se hodi pro
kazdy pokrm. Doba vareni se muze liSit v zavislosti na
druhu, hmotnosti, vySce a kvalité pokrm.

Stupen vareni Doba pfipravy

(min)
Rozpousténi
Cokolada, poleva 1-15
Maslo, med, Zelatina 1-2
Ohfivani a udrzovani teploty
Eintopf, napr. ockovy eintopf 15-2
Migko* 15-25
Ohrivani parkd ve vodé* 3-4
Rozmrazovani a ohrivani
Spendt, zmrazeny 3-4 15-25
Gulas, zmrazeny 3-4 35-55
Vareni tahnutim, poSirovani
Bramborové knedliky* 45-55 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Bilé omacky, napf. beSamelova omacka 1-2 3-6
Slehané omacky, napt. bearnska omacka, holandska omécka 3-4 8-12

* Bez poklicky
“* Nékolikrat obratte.

“** Pfedehrat pomoci stupné vareni 8-8.5
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Stuperi vareni Doba pripravy

Vareni, vareni v pare, duseni

(min)

RyZe (s dvojndsobnym mnozstvim vody) 25-35 15-30
MIéCnd ryze*** 2-3 30-40
Brambory varené ve slupce 45-55 25-35
Varené loupané brambory 45-55 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf 35-45 120-180
Polévky 3.5-45 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Zelenina, zmrazend 3.5-45 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 45-55

Duseni

Rolady 4-5 50-65
Dusend pecené 4-5 60-100
GuIas 3-4 50-60
Duseni/peceni s malym mnozstvim oleje*

Rizek, prirodni nebo obalovany 6-7 6-10
Rizek, zmrazeny 6-7 6-12
Kotleta pfirodni nebo obalovang™* 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
DriibeZi prsa (silnd 2 cm)** 5-6 10-20
DrlibeZi prsa, zmrazend** 5-6 10-30
Frikadely (silné 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburgery (silné 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybi filé, pfirodni 5-6 8-20
Ryby a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a zmrazené, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Scampi, garndti 7-8 4-10
Sotyrovani zeleniny a hub, Cerstvych 7-8 10-20
Zmrazené smési, zelenina, maso na nudli¢ky na asijsky zpdsob 7-8 15-20
Minutky, zmrazené 6-7 6-10
Palacinky (postupné smazeni) 6.5-75

Omelety (postupné smazeni) 35-45 3-10
Volskd oka 5-6 3-6
Smazeni* (150-200 g na 1 porci v 1-2 | oleje, postupné smazeni)

Zmrazené potraviny, napf. hranolky, kureci nugety 8-9

Krokety, zmrazené 7-8

Maso, napf. ¢asti kurete 6-7

Ryba, obalovana nebo v pivnim tésticku 6-7

Zelenina, houby, obalované nebo v pivnim tésticku, tempura 6-7

Drobné pecivo, napr. vdolky/kablihy, ovoce v pivnim tésticku 4-5

* Bez poklicky
** Nékolikrat obratte.

“** Predehrdt pomoci stupné vareni 8-8.5

16



Rucni ovladani ventilace
Stupen ventilace mizete fidit rucné.

Upozornéni: U vysokych nadob nelze zarucit optimalni
vykon odsavani. Vykon odsavani Ize zlepSit Sikmo
polozenou poklickou.

Aktivovat

1. Stisknéte symbol k.

Ventilator se spusti na prednastaveny stupen
vykonu.

2. Béhem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavovani pozadovany stupen vareni.
Nastaveny stupen vykonu se zobrazi v oblasti
nastavovani.

3. Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte
symbolu .

Systém ventilace je zapnuty.

Zména a vypnuti

Dotknéte se symbolu J a zvolte pozadovany stupen

vareni nebo v nastavovaci oblasti nastavte na (i.

Intenzivni stupen

Pro ventilaci existuji dva intenzivni stupné. Aktivujete-li
intenzivni stupné, pracuje ventilace kratkou dobu
s nejvysSim vykonem.

Aktivovat

Dotknéte se symbolu J a zvolte pozadovany stuperfi
intenzity.

= Intenzivni stupef I: dotknéte se symbolu ,4,,. Linie
nad symbolem sviti. Intenzivni stupen je aktivovany.

= Intenzivni stupen Il: dotknéte se dvakrat symbolu
o2y Linie nad symbolem blika. Intenzivni stupen je
aktivovany.

Upozornéni: Po 8 minutach se spotiebiC automaticky
pfepne zpét na stupen vykonu 5.

Zména a vypnuti

Dotknéte se symbolu J a zvolte pozadovany stupen
vareni nebo v nastavovaci oblasti nastavte na (.

Automatické spusténi

Zvolite-li pro varnou desku stupen vareni, zapne se
automatické spusténi.

Varna deska je standardné dodavana se senzorové
fizenym automatickym spusténim. Jak mudzete tato
nastaveni zménit, je popsano v kapitole — "Zakladn/
nastaveni”.

Automatické spusténi se senzorovym fizenim
Senzor kvality vzduchu automaticky registruje
kuchynské vypary, zvoli optimalni stupen vareni
a rozsviti ¢aru nad symbolem A.

Obsluha spotfebice cs

Automatické spusténi pres stupné vareni

Ventilace se spusti pfi stupni vafeni podle pfisluSného
stupné vareni varné desky.

Automaticky provoz se senzorovym fizenim

Varna deska je vybavena senzorem kvality vzduchu,
ktery automaticky registruje kuchynské vypary a zapina
ventilaci.

Je-li vypnuto automatické spusténi nebo nastaveno
podle stupnl vareni, miZete provoz se senzorovym
fizenim kdykoli zapnout ruéné.

Aktivovat

Stisknéte symbol A. Cara nad symbolem sviti svétleji
a optimalni vykonnostni stupen se automaticky nastavi
pomoci senzoru.

Deaktivace
Stisknéte symbol A. Céra nad symbolem zmizi.
Senzorové fizeni je vypnuto.

Upozornéni: Zplsob nastaveni citlivosti senzord je
popsan v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.

Funkce dobéhu

Pri funkci dobéhu bézi systém ventilace nékolik minut
po vypnuti dal. Odstrani se tak stavajici kuchyriské
vypary. Poté se systém ventilace automaticky vypne.

Varna deska je standardné dodavana s dobou dobéhu
s maximalni dobou vypinani. Jak miZete tato nastaveni
zménit, je popsano v kapitole — "Zakladni nastaveni”.

Aktivovat
Provoz s dobou dobéhu je mozny podle
konfigurovaného zakladniho nastaveni:

m Pres fizeni senzoru kvality vzduchu. Sviti symbol A.
= S maximalni dobou vypinani. Symbol J sviti.

Upozornéni: Dobéh se zapne pouze tehdy, pokud byla
zapnuta alespon jedna varna zéna po dobu alespon
jednu minutu.

Deaktivace

Manualné

Dotknéte se symbolu 2 nebo A. Funkce dob&hu se
vypne.

Automatika
V nasledujicich pfipadech se funkce dobéhu vypne:
m Doba dobéhu uplynula.

m SpotfebiC se znovu zapne.
m  Senzor zjisti, Zze kvalita vzduchu je v poradku.
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cs Flexibilni zona

[El Flexibilni zona

Lze ji podle potfeby pouzivat jako jednu varnou zénu
nebo jako dvé nezavislé varné zony.

Sklada se ze Ctyf induktor(, které funguji nezavisle na
sobé. Kdyz je flexibilni varna zéna v provozu, aktivuje se
pouze oblast, ktera je zakryta varnou nadobou.

Doporuceni k pouziti nadobi

Pro optimalni rozpoznani hrnce a rozdéleni tepla
doporucujeme umistit varnou nadobu do stfedu, podle
nasledujiciho popisu.

Jako jedina varna zéna

Priimér mensi nebo rovny 13 cm
Umistéte nadobu do jedné ze Ctyr poloh,
které jsou zndzornéné na obrazku.

Prdmér vétsinez 13 cm
Umistéte nadobu do jedné ze tfi poloh,
které jsou znazornéné na obrazku.

Pokud nadoba zabere vice nez jednu var-
nou zonu, umistéte ji na zacatek horniho
nebo doiniho okraje flexibilni varné zony.

Predni , . S—
QD Q} fedni a zadni varné zony vzdy se dvéma indu

| tory Ize pouzivat nezavisle na sobé. Zvolte pro kaz-

dou jednotlivou varnou zonu poZadovany stupef

QD vareni. Na kazdé varné z6né pouZivejte pouze
jednu nadobu.
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Jako dvé nezavislé varné zony

Flexibilni varna zéna se pouziva jako dvé nezavislé
varné zony.

Aktivace
Viz kapitolu — "Obsluha spotrebice"

Jako jedina varna zéna

Pouzivani celé varné zény spojenim obou varnych zon.

Spojeni obou varnych zén

Varné zony se v zavislosti na umisténi nadoby
automaticky spoji nebo rozdéli.

Manualni spojent:

1. Umistéte varnou nadobu. Zvolte jednu ze dvou
varnych zon z flexibilni zény a nastavte stupen
vareni. _

2. Dotknéte se symbolu =. Sviti ukazatel.

Na ukazateli varné zony se zobrazi stupen vareni.

Flexibilni zéna je aktivovana.

Zména stupné vareni

Zvolte jednu ze dvou varnych zon, které patfi k flexibilni
varné zong, a zménte stupen vareni v oblasti
nastavovani.

Pfidani nové nadoby

1. Umistéte novou nadobu podle velikosti na vhodné
misto.
Kdyz je varna nadoba spravné umisténa, spotrebic ji
rozpozna. SpotrebiC rozdéli zény a automaticky je
zvoli.

2. V oblasti nastavovani zvolte poZzadovany stuper
vareni.

Upozornéni

m Pokud premistite nebo nazdvihnete varnou nadobu
na aktivni varné zoné, varna zéna spusti automatické
vyhledavani a zvoleny stuperi vareni zlistane
zachovany.

m Automatické rozpoznavani varnych nadob muzete
vypnout. Dalsi informace najdete v kapitole
— "Zdkladni nastaveni".

Rozdéleni dvou varnych zon

Varné zony se v zavislosti na umisténi nadoby
automaticky spoji nebo rozdéli.

Pro manualini rozdéleni varnych zén zvolte jednu varnou

zonu patfici k flexibilni zoné a dotknéte se symbolu =.

Flexibilni zéna je deaktivovana. Obé varné zony funguji
dale jako dvé nezavislé varné zdny.

Upozornéni

m  Kdyz varnou desku vypnete a pozdéji opét zapnete,
flexibilni varna zona se znovu pfepne na dvé
nezavislé varné zony.

m Zména nastaveni konfigurace flexibilni zény je
popsana v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.



Funkce Move

Pomoci této funkce se aktivuje cela flexibilni varna
zona, ktera je rozdélena na tfi varné oblasti, jejichz
stupné vareni jsou prfednastaveny.

Pouzivejte pouze jednu nadobu. Velikost varné zony
zavisi na pouzité nadobé a jeji spravné poloze.

Varné zény

L0

H
oo

Pro presunuti nadoby béhem vareni na jinou varnou
zoénu s jinym stupném varent:

J

-

Vo )
ALY

-
@

o

-

L

Pfednastavené stupné varent:
Pfedni zéna = stuper vareni 5

Sttedni zéna = stuperi vareni 5

Zadni zéna = stupefi vareni {.5

Pfednastavené stupné vareni Ize ménit nezavisle. Jak je
muzete zménit, je popsano v kapitole — "Zakladn/
nastaveni”.

Upozornéni

m Je-li na flexibilni varné zéné rozpoznana vice nez
jedna nadoba, funkce se deaktivuje.

m Pokud nadobu uvnitf flexibilni varné zény presunete
nebo nazdvihnete, zahdji varna deska automatické
vyhledavani a je nastaven stupen vareni zény, ve
které byla nadoba rozpoznana.

m DalSi informace o velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zdna"

Funkce Move cs

Aktivovat

1. Zvolte jednu ze dvou varnych zén flexibilni varné
zény.

2. Dotknéte se symbolu {[&]. Rozsviti se ukazatel vedle
symbolu {[8l. Flexibilni varna zéna se aktivujte jako
jedina varna zona.

Na ukazateli varné zony sviti stupen vareni zény, na
které se nachazi nadoba.

Funkce je aktivovana.

Zména stupné vareni

Stupné vareni jednotlivych varnych zén Ize béhem
vareni meénit. Postavte nadobu na varnou zénu
a zménte stupen vareni v oblasti nastavovani.

Upozornéni

m Zmeéni se pouze stupen vareni zony, na které
nadoba stoji.

m Pokud se funkce deaktivuje, vrati se stupné vareni tfi
varnych zdn na prfednastavené hodnoty.

Deaktivace

Dotknéte se symbolu {8]. Ukazatel vedle symbolu {&]
zhasne.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Je-li nékterd varna zéna nastavena na i,
funkce se za nékolik sekund deaktivuje.
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cs  Casové funkce

Casové funkce

Varna deska ma k dispozici tfi funkce timeru:

m Programovani doby vareni
m  Kuchyfisky budik
m Funkce stopek

Programovani doby vareni

Varna zéna se po uplynuti nastavené doby automaticky
vypne.

Takto provedete nastaveni:

1. Zvolte varnou zoénu a pozadovany stupen ohfevu.
2. Stisknéte symbol (®. Na ukazateli asovade se
rozsviti symbol (i a ukazatel W7,

Na ukazateli varnych zon sviti (.

D
3

3. B&hem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavovani poZzadovanou dobu vareni.

D
3

__dlo

4. Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte
symbolu ©.

Doba vareni se zatne odmérovat.

Upozornéni

m Pro vSechny varné zény Ize automaticky nastavit
stejnou dobu vareni. Nastavena doba se odmétuje
pro kazdou varnou zonu samostatné.

Informace k automatickému programovani doby
vareni najdete v ¢asti — "Zdkladni nastaven/”.

m Pokud flexibilni varnou zénu zvolite jako jedinou
varnou zonu, je nastaveny &as pro celou varnou
zénu stejny.

m Pokud u kombinované varné zony zvolite funkci
move, je nastaveny ¢as pro vSechny tfi varné zény
stejny.
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Pecici senzor

Kdyz pro varnou zdnu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovany pedici senzor, zacne se doba vareni
odmérovat az po dosazeni zvoleného teplotniho stupné.

Varné funkce

Kdyz pro varnou zdnu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovana néktera varna funkce, spusti se nastavena
doba vareni az po dosazeni teploty pro zvolenou oblast.

Zména nebo zruseni doby
Zvolte varnou zénu a potom se dotknéte symbolu ®.

Pro smazani naprogramované doby vafeni zmérite _
v oblasti nastavovani dobu vareni nebo nastavte Lt .

Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte symbolu

O.

Po uplynuti doby

Varna zéna se vypne, ukazatel ® blika a stuperi vareni
se nastavi na JiJ. Zazni signél.

Na ukazateli timeru blikéa symbol {J{i a ukazatel W

Pfi dotyku symbolu ® zmizi ukazatele a skondi
akusticky signal.

Upozornéni

m Pro nastaveni doby vafeni pod 10 minut se pfed
vybérem pozadované hodnoty vzdy dotknéte
symbolu 0.

m Pokud jste naprogramovali dobu vareni pro vice
varnych zdn, zobrazi se na ukazateli Timer, vzdy
Gasovy Udaj zvolené varné zony.

m Pro zobrazeni zbyvajici doby vareni zvolte pfislusnou
varnou zénu.

= MUZete nastavit dobu vareni az 95 minut.

Kuchynska minutka

Pomoci kuchyriské minutky mizZete nastavit Cas az do
99 minut.

Funguje nezavisle na varnych zénach a ostatnich

nastavenich. Tato funkce nevypina varnou zénu
automaticky.

Takto provedete nastaveni

1. Dotknéte se symbolu ¢3.Na ukazateli timeru se
rozsviti symbol i a ukazatel /.

2. V oblasti nastavovani zvolte pozadovanou dobu
a pro potvrzeni se dotknéte symbolu &.

Za nékolik sekund se zacne odmérovat Cas.

Zména nebo zruseni doby
Dotknéte se symbolu &.

Pro smazani naprogramované doby vareni zménte
v oblasti nastavovani dobu vafeni nebo nastavte L/t .

Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte symbolu

&.



Po uplynuti doby

Po uplynuti nastavené doby zazni signal. Na ukazateli
timeru blika symbol & a symbol Jw.

Po dotyku symbolu & ukazatele zhasnou.

Funkce stopek

Stopky ukazuji ¢as, ktery uplyne od aktivace.
Funguji nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina varnou zénu
automaticky.

Aktivace

Dotknéte se symbolu (3.Na ukazateli timeru se rozsviti
symbol J a ukazatel Jw”.

Doba se zacne odmérovat.

Deaktivace

Dotykem symbolu @ zastavite funkci stopek. Ukazatele
timeru sviti dale.

Dotknete-li se znovu symbolu (), ukazatele zmizi.
Funkce je deaktivovana.

Funkce PowerBoost cs

Funkce PowerBoost

Pomoci funkce PowerBoost mlzZete velké mnoZzstvi
vody oh¥at rychleji nez pomoci stupné ohfevu 5.
Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz
obrazek).

2

Upozornéni: V oblasti flexibilni varné zény Ize funkci
powerboost aktivovat pouze tehdy, pokud se varna
zona pouziva jako jedina varna zéna.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu ,2,..
Sviti ukazatel &.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu ,2,..
Ukazatel & zhasne a varna zéna se piepne zpatky
na stupefi vafeni 5.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
PowerBoost mize z ddvodu ochrany elektronickych
prvkld uvnitt varné desky automaticky vypnout.
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cs Funkce ShortBoost

@ Funkce ShortBoost

Pomoci funkce ShortBoost mizete ohrat nadobu
rychleji nez pomoci stupné vareni 5.

Po deaktivaci funkce zvolte vhodny stuperi vareni pro
svUj pokrm.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz
obrazek).

2

Upozornéni: U flexibilni varné zény Ize funkci
Shortboost aktivovat i v pfipadé, Ze je pouzivana jako
jedina varna zona.

Doporuceni k pouziti

m Vzdy pouZivejte nadoby, které nejsou predehrats.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
Nepouzivejte nadoby se slabym dnem.

m Nikdy nenechavejte ohfivat bez dozoru prazdnou
nadobu, olej, maslo nebo tuk.

m  Nadobu nepriklapéjte poklickou.

m Postavte nadobu doprostied varné zony. Zajistéte,
aby primér dna nadoby odpovidal velikosti varné
zény.

m Informace k druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v &asti — "Indukcni vareni™.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dvakréat se dotknéte symbolu ,2.,.
Sviti ukazatel Fh..

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Dotknéte se symbolu ,&.:.

Ukazatel P&+ zhasne a varna zéna se prepne zpatky

na stupefi vafeni 5.
Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Po 30 sekundach se tato funkce
automaticky vypne.
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[ Funkce udrzovani teploty

Tato funkce je vhodna pro rozpousténi Sokolady nebo
masla a k udrzovani teploty pokrmd.

Aktivace

1. Zvolte pozadovanou varnou zonu.

2. B&hem nasledujicich 10 sekund se dotknéte
symbolu Vs,
Sviti ukazatel L o.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu U%J.
Ukazatel L o zhasne. Varna zona se vypne a sviti
ukazatel zbytkového tepla.

Funkce je deaktivovana.



&1 Prevzeti nastaveni

Pomoci této funkce lIze stuperi vareni,
naprogramovanou dobu vafeni a zvolenou varnou
funkci pfenaset z jedné varné zény na jinou.

Pro preneseni nastaveni posurte nadobu ze zapnuté
varné zony na jinou varnou zonu.

- D\

€ J

Upozornéni: DalSi informace o spravné poloze nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zéna"

Aktivovat

1. Posunte nadobu ze zapnuté varné zony na jinou
varnou zonu.
Na plvodni varné zéné blika stupen vareni.
Nadoba je rozpoznana a na ukazateli nové varné
zény blika dfive zvoleny stuperi vafeni a symbol £.
2. Pro potvrzeni nastaveni zvolte novou varnou zoénu.

Stuperfi vareni ptivodni varné zény se nastavi na LiJ.

/
1
o

N
/|
-
U
S
\
—

Nastaveni byla pfenesena na novou varnou zénu.

Upozornéni

m Nadobu presunte na varnou zénu, ktera neni
zapnuta, kterou jste jesté nenastavili nebo na které
predtim nestala jina nadoba.

m Funkci PowerBoost nebo ShortBoost Ize zleva
doprava nebo zprava doleva presouvat pouze tehdy,
kdyZ neni aktivni zadna varna zona.

m Postavite-li pfed potvrzenim nastaveni na jinou
varnou zénu novou nadobu, Ize tuto funkci pouzit
pro obé nadoby.

m Pokud presunete vice nadob, Ize funkci pouzit pouze
pro posledni pfesunutou nadobu.

Prevzeti nastaveni

Ccs
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cs Asistenéni funkce

B3 Asistenéni funkce

S asisten&nimi funkcemi bude vareni zcela jednoduché
a vzdy dosahnete optimalniho vysledku vareni.
Doporucené stupné teploty jsou vhodé pro kazdy druh
vareni.

UmozZnuji vafeni bez nadmérného prevareni a dosazeni
perfektnich vysledkl vareni a peceni.

Senzory méri béhem celého procesu vareni teplotu
hrnce nebo panve. Pfitom se permanentné reguluje
vykon a udrZuje spravna teplota.

Po dosazeni zvolené teploty Ize vlozit pokrm. Pokrmy se
nepfehrivaji, nic se neprevari.

Varné zény, které jsou vybavené pedicim senzorem,
jsou oznacené symbolem pediciho senzoru.

Varné funkce jsou dostupné pro vSechny varné zony,
pokud je k dispozici bezdratovy teplotni senzor.

V této kapitole ziskate nasledujici informace:

Druhy asistencnich funkci
Vhodné nadoby

Senzory a zvlastni pfisluSenstvi
Funkce a stupné vareni
Doporucené pokrmy

Druhy asistenénich funkci
Pomoci asistencnich funkci mizete pro kazdy pokrm
zvolit nejvhodnéjsi zplsob pripravy.

V tabulce jsou uvedena riizna dostupna nastaveni pro
asisten¢ni funkce:

Asistencni funkce Stupné teploty Nadoby K dispozici Aktivace
Pecici senzor

DuSeni / peceni s malym mnozstvim tuku 1,.2,3,4,5 Iy (-1 (=Y
Varné funkce

Ohfivani / udrzovani teploty 1/70°C '@’ Vsechny varné zony =r
Dovaovdint 2/904C @’ Vsechnyvarmézony V&
Vareni 3/100°C @’ VSechny varné zony =
Vareni v tlakovém hrnci 4/120°C @ VSechny varné zony =
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci 5/170°C g V8echny varné zony ar

* Predehrejte s poklickou a smazte bez poklicky.

Pokud varna deska nema bezdratovy senzor vareni, Ize ho dodate¢né zakoupit ve specializované prodejné, prostrednictvim naSeho zakaznického ser-

visu nebo pres nase oficialni webové stranky.
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Vhodné nadoby

Zvolte varnou zonu, ktera nejlépe odpovida priméru
dna nadoby, a varnou nadobu umistéte doprostred této
varné zony.

Pro funkce vareni pouZzivejte takové vysoké nadoby, aby
nad silikonovou paskou bezdratového senzoru vareni
bylo potfebné mnozstvi vody.

Pro senzor smazeni Ize obdrzet specialné uzplsobené
panve. MUzete je zakoupit u zakaznické sluzby, ve
specializované prodejné nebo na internetu. V nasich
prospektech nebo na internetu vam nabizime rozsahlou
nabidku pfisluSenstvi pro tento spotrebic.

Dostupnost a moznost objednani online zavisi na

v prodejnich podkladech.

Upozornéni: Zviastni pfisluSenstvi nemusi byt vhodné
ke kazdému spotrebidi. Pfi nakupu pfisluSenstvi uvedte
prosim vzdy presné Ciselné oznaceni (E-Nr.) spotfebice

Panev o priméru 15 cm

Doporucené prislusenstvi pro senzor smazeni.

Panev o priméru 19 cm

Doporucené prisluSenstvi pro senzor smazen.

Panev o priméru 21 cm

Doporucené prisluSenstvi pro senzor smazen.

Nadoba Teppan Yaki

Dopor{uéené prisluSenstvi pro senzor smazeni. Pouze pro flexibilni var-
nou zonu.

Grilovaci nadoba

Doporuceng prisluSenstvi pro senzor smazeni. Pouze pro flexibilni var-
nou zonu.

Tyto panve maji nepfilnavou vrstvu, takze Ize péct
s jesté mensim mnozstvim oleje.

Upozornéni

m  Senzor smazeni byl nastaven specialné pro tento
druh a velikost panvi.

m U flexibilnich varnych zén se mUze stat, Ze se senzor
smazeni pfi odliSné velikosti panve nebo pfi
nespravné umisténych panvich neaktivuje. Viz
kapitola — "Flexibilni zona".

m Jiné druhy panvi se mohou pfehtivat a mize se
nastavit teplota niZsi nebo vysSi nez je zvoleny

teploty a v pfipadé potfeby ho zmérite.

Pro varné funkce jsou vhodné vSechny nadoby, které
Ize pouzit pro indukéni vafeni. Informace o nadobach,
které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole

— "Indukéni vareni”.

V tabulce u doplfiikovych funkci vareni, je pro kazdou
funkci uvedena vhodna nadoba.

Asistenéni funkce cs

Senzory a zvlastni prislusenstvi

Senzory méfi béhem celého procesu vareni teplotu
hrnce. Tim se s vysokou presnosti reguluje vykon
vareni, aby se udrzovala spravna teplota a dosahlo se
perfektnich vysledkl vareni.

Vase varna deska je vybavena dvéma rliznymi systémy
pro méreni teploty, aby se dosahlo téch nejlepSich
vysledkU:

m Teplotni senzory, které se nachazeji uvnitf varné
desky kontroluji teplotu dna nadoby. Vhodné pro
senzor smazeni.

m Bezdratovy senzor vareni, ktery pfedava informace
o teploté nadoby do ovladaciho panelu. Hodi se pro
varné funkce.

Senzor vareni je nezbytny pro pouzivani varnych funkci.

Pokud varna deska neni vybavena bezdratovym
senzorem vareni, mizete ho dodate¢né zakoupit ve
specializované prodejné, prostfednictvim naseho
zakaznického servisu nebo pfes nasi oficialni webovou
stranku pod referenénim &islem HEZ39050.

Informace k senzoru vareni najdete v ¢asti — "Pfiprava
a osetfovani bezdrdtoveho teplotniho senzoru”

Funkce a stupné vareni

Pecici senzor

S pecicim senzorem mUzete pfipravovat pokrmy na
panvi s malym mnozstvim oleje.

Varné zony s touto funkci jsou oznacené symbolem
peciciho senzoru.

Vyhody

m Varna zoéna se zahfiva jen tehdy, je-li to nutné.
USetfite energii. Olej a tuk se neprepali.

m Jakmile prazdna panev dosahne optimalni teploty
pro pridani oleje a pokrmu, zazni akusticky signal.

Upozornéni

m Nepriklapéjte panev pokli¢kou, jinak regulator
nefunguje. Mizete ale pouzit ochranné sito na
panev, abyste zabranili stfikani tuku.

m Pouzivejte olej nebo tuk vhodny pro peceni. Pokud
pouzivate maslo, margarin, olivovy olej lisovany za
studena nebo vepfové sadlo, nastavte stupen
teploty 1 nebo 2.

m Tuk nebo olej nikdy neohfivejte bez dozoru.

m Pokud ma varna zoéna vyssi teplotu nez nadoba,
nebo opacné, teplotni senzor se spravné neaktivuje.

m Pro smazeni ve velkém mnoZstvi oleje v hrnci
pouzivejte vzdy varné funkce. ,Smazeni ve velkém
mnozstvi oleje v hrnci“, stupen vareni 5.
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Asistenéni funkce

Teplotni stupné

Stupen ohfevu Vhodné pro

1 velmi nizky Priprava a redukovani omadek, duseni zeleniny a peceni pokrm(i na extra panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu.
2 nizky Peceni pokrm(i na extra panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu, napf. omelet.
3 stfedni - nizky Peceni ryb a silngjSich opékanych pokrm0, napf. karbandtk{ a parkd.
4 stfedni - vysoky  Pedeni steakd, hodné propecenych, obalovanych zmrazenych potravin a nizkych pokrmd, napt. fizk(i, masa na nudlicky a
zeleniny.
5 vysoky Peceni pokrmdl pfi vysokych teplotach, napf. steakd rare (krvavych) nebo stfedné propecenych, bramborak( a pecenych
brambor.
Takto provedete nastaveni Varné funkce
Podle tabulky zvolte vhodny stupen ohfevu. Postavte na Pomoci téchto funkci mizete ohfivat, vafit potraviny,
varnou zoénu prazdnou nadobu. varit je v tlakovém hrnci nebo smazit v hrnci
) . s dostatenym mnozstvim oleje pfi kontrolované
1. Zvolte varnou zonu. Dotknéte se symbolu teploté.

.V ukazateli varné zony sviti was—. . . - . .
ukazalell varne zony s Tyto funkce jsou k dispozici pro vSechny varné zony.

Vyhody

m Varna zona hieje pouze tehdy, kdyz je to nutné pro
udrzeni teploty. Setfi se tak energii a olej nebo tuk se
neprehfivaji.

m Teplota se neustdle kontroluje. Timto zpldsobem se

B e zabrani pretékani pokrmd. Navic se nemusi ménit
stupen teploty.

m Jakmile voda nebo olej dosahne optimalni teploty,
ohlasi akusticky signal, ze Ize vlozit pokrm. Pokud
ma byt pokrm vioZzeny hned na zacatku, je to

g
]

Béhem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti uvedeno v tabulce.

nastavovani pozadovany stupern teploty. Upozornéni

m Pouzivejte hrnce a panve se silnym dnem.
Nepouzivejte hrnce a panve s tenkym nebo
deformovanym dnem.

m Naplite hrnec tak, aby obsah dosahl vysky, pro
zakryti silikonové znacky senzoru vareni.

L
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— 3 m Pro smazeni s malym mnozZstvim oleje pouzivejte
. _ senzor smazeni.
= = @/ e m Nadobu umistéte tak, aby senzor vafeni sméroval
o 1 2 3 . 5 k bo&ni vnégjsi ploSe varné desky.

m Béhem vareni senzor z hrnce neodstranujte.
m Po skonceni vareni odstrante senzor vareni z hrnce.
Pozor, senzor vareni mdze byt velmi horky.

Funkce je aktivovana.

Symbol teploty was— blika, dokud neni dosazena
teplota peceni. Zazni akusticky signal a symbol
teploty zhasne.

Po dosazeni teploty peCeni dejte do panve nejprve
olej a poté pokrm.

Upozornéni: Pokrmy obracejte, aby se nepfipalily.

Vypnuti peciciho senzoru

Zvolte varnou zoénu a v oblasti nastavovani nastavte na

£ L. Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel

zbytkového tepla.
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Teplotni rozmezi a stupné teploty

Asistenéni funkce cs

Varné funkce Stupe teploty Teplotni rozmezi Hodi se pro

Ohfivani, udrzovani teploty 1/700°C 60-70°C Napf. polévky, pun¢

Dovarovani 2/90°C 80-90°C Napf. ryze, mléko

Vareni 3/100°C 90-100°C Napf. téstoviny, zelenina
Vareni v tlakovém hrnci 4/120°C 110-120°C Napr. kufe, eintopf

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci 5/170°C 170-180°C Napf. donuty, kulicky z mletého masa

Tipy pro vafeni s varnymi funkcemi

m Funkce ohfivani / udrzovani teploty: porcované
zmrazené potraviny, napf. Spenat. Zmrazené
potraviny vlozte do nadoby. Nalijte mnozstvi vody
uvedené vyrobcem. Nadobu priklopte a nastavte
stupen 1 / 70 °C. Neékolikrat zamicheijte.

m Funkce mirného vareni: tato funkce se hodi pro
vareni potravin pfi nizkych teplotach a k zahustovani
omacek a Eintopfl. Zvolte stupen 2 / 90 °C.

m Funkce vareni: Tato funkce umoznuje vafit vodu s
priklopenou pokli¢kou, aniz by pretekla. Diky
kontrole teploty mzete efektivné vafrit. Zvolte stuper
3 /100 °C. 5

m Funkce vareni v tlakovém hrnci: Ridte se
doporucenimi vyrobce. Po zaznéni akustického
signalu varte dal doporu¢enou dobu. Zvolte stupen
4 /120 °C.

m Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci:
olej rozehfivejte s priklopenou pokliCkou. Sejméte
poklicku po zaznéni signalu a pridejte pokrm (pokud
v tabulce "Doporu¢ené pokrmy" nebyly uvedeny jiné
udaje). Zvolte stupent 5/ 170 °C.

Upozornéni

m Vzdy varte s pfiklopenou pokliCkou. Vyjimka: ,,peceni
ve velkém mnozstvi oleje v hrnci®, stupen teploty 5 /
170 °C.

m Pokud nezazni akusticky signal, zkontrolujte, zda je
hrnec priklopeny pokli¢kou.

m Olej nikdy neohfivejte bez dozoru. Pouzivejte olej
nebo tuk vhodny pro smazeni. Nepouzivejte smeés
rznych tukd na smazeni, napft. olej se sadlem.
Horké smési tuku mohou vypénit.

m Pokud vysledek vareni neni uspokojivy, napf. pfi
vareni brambor, pfisté pouZijte vice vody,
doporuceny stupen teploty ale zachoveijte.

Nastaveni bodu varu

Bod, kdy se zaCne vafit voda, zavisi na nadmorské
vySce vaseho bydlisté. Pokud se voda vati pfilis silné
nebo pfilis malo, I1ze bod varu nastavit. Postupujte
nasledovné:

Zvolte zakladni nastaveni £ Y, viz kapitolu

— "Zdkladni nastaveni".

Zakladni nastaveni je standardné nastavené na 3.
Pokud je nadmorska vyska vaseho bydlisté od 200
do 400 m, neni nutné bod varu nastavovat,

v opacném pripadé zvolte nastaveni, které je
uvedené v nasledujici tabulce pro pfislusnou vysku:

Vyska Hodnota nastaveni = 4/

0-100m
100-200 m
200-400m
400-600 m
600-800 m
800-1000 m
1000-1200m
1200-1400m
Nad 1400m

* Zakladni nastaveni

Upozornéni: Teplotni stupen 3/100 °C je dostatelujici
stupen pro efektivni vareni, v pfipadé, ze se voda nevafi
pfili§ silné. Bod varu vSak Ize zménit podle potfeby.
Pokud pozadujete napriklad silngjsi vykon desky, lze
zvolit niz§i nadmorskou vysku.

UL )

*

-

[ | T X |
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cs Asistenéni funkce

Takto provedete nastaveni

Pfed prvnim pouZitim varnych funkci je nutné navazat
spojeni mezi bezdratovym varnym senzorem

a ovladacim panelem. Viz k tomu kapitolu — "@
Bezdratovy teplotni senzor”.

1. Upevnéte teplotni senzor na hrnec, viz kapitolu
— "Pliprava a oSetfovdni bezdrdtového teplotniho
senzoru"”

2. Na pozadovanou varnou zonu postavte hrnec
s dostateGnym mnozstvim tekutiny a vzdy ho
priklopte pokli¢kou.

3. Zvolte varnou zdnu, na které se nachazi hrnec
s teplotnim senzorem.

4. Dotknéte se symbolu 1=F teplotniho senzoru. Na
ovladacim panelu se rozsviti ukazatel T=f.

H
5
9}

wr

5. Zvolte vhodny stupen teploty podle tabulky.

g
-3
.

(g}

3

,_.
5
Rl

wir

Funkce je aktivovana.
Symbol teploty 17 blika, dokud voda nebo olej
nedosahne primérfené teploty pro viozeni pokrmu.
Zazni akusticky signal a symbol teploty pfestane
blikat.

6. Po zaznéni akustického signalu poklicku odklopte
a vlozte pokrm. B&éhem vareni méjte hrnec
priklopeny.
Upozornéni: U funkce ,smazeni ve velkém mnozstvi
oleje v hrnci® hrnec nepfiklapéijte.

Vypnuti varnych funkci

Zvolte varnou zonu a v oblasti nastavovani nastavte na
£ L. Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel

zbytkového tepla.

Upozornéni: Pro opétovnou aktivaci varnych funkci
pockejte cca 10 sekund.
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Asistenéni funkce cs

Doporucené pokrmy

V nasledujici tabulce je uvedeny vybér pokrm( a je
roztfidény podle potravin. Teplota a doba vareni zavisi
na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

Funkce asistence pfi varent:

(T Senzor smazeni pro panve
= Senzor vareni

Funkce asis-  Stuper teploty Celkova doba pfipravy pokrmu od

tence pri vafeni akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rizek, prirodni ' = 4 6-10
Rizek, obalovany ' Y 4 6-10
Filet 2 (Y 4 6-10
Kotlety ! Y 3 10-15
Cordon bleu ' Y 4 10-15
Viderisky fizek ! = 4 10-15
Steak, rare (silny 3 cm) 2 e 5 6-8
Steak, medium (silny 3 cm) 2 (£ 5 8-12
Steak, well done (silny 3 cm) ! e 4 8-12
Driibezi prsa (silna 2 cm) | = 3 10-20
Maso nakrajené na prouzky 3 (BT 4 7-12
Gyros e 4 7-12
Spek v 2 5-8
Mieté maso 3 Y 4 6-10
Hamburger (silny 1,5 cm) ! v 3 6-15
Karbanatky (silné 2 cm) ! (Y 3 10-20
PIn&né karbanatky ' Y 3 10-20
Uzeniny ! e 3 8-20
Parky, syrové ! = 3 8-20
Pomalé vafeni

Pélrky4 ar 2-90°C 10-20
Vareni

Masové kulicky * =r 3-100°C 20-30
Slepice na polévku 4 =T 3-100°C 60-90
Tafelspitz (hovézi §pitka) 4 =r 3-100°C 60-90

! Ngkolikrat obratte.

2 Olej a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

3 Pravidelné michejte.

£ Rozehfejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.
5 Pokrm vlozte na zacatku.

6 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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cs Asistenéni funkce

Funkce asis-  Stupe teploty Celkova doba pripravy pokrmu od

tence pfi vafeni akustického signalu (min)

Vareni v tlakovém hrnci

Slepice na polévku ° =T 4-120°C 15-25
Tafelspitz (hovézi §picka) ° =r 4-120°C 15-25
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazen kurecich kouska® =T 5-170°C 10-15
Smazeni masovych kulicek © =r 5-170°C 10-15

! Ngkolikrat obratte.

g Olej a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

3 Pravidelng michejte.

& Rozehrejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.
5 Pokrm viozte na zaGatku.

6 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.

Funkce asis-  Stupen teploty Celkova doba pfipravy pokrmu od
tence pfi vareni akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rybi ilé, pFirodni ! = 4 10-20
Rybi filg, obalovang ' L 3 10-20
Krabi ! = 4 4-8
Krevety ' e 4 4-8
Ryba smazena vcelku 1 (- 3 10-20
Pomalé vareni

Dusend ryba 2 = 2-90°C 15-20
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazend ryba v pivnim téstitku 3 =r 5-170°C 10-15
 Smazend obalovand ryba 3 =r 5-170°C 10-15

T Ngkolikrat obratte.

2 Rozehfejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

3 Olej rozehftivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Asistenéni funkce cs

Vajecné pokrmy Funkce asistence Stupen teploty Celkova doba piipravy pokrmu od

p¥i vareni akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Volska oka na masle ' = 2 2-6
Volskd oka 2 = 4 2-6
Michand vejce e 2 4-9
Omeleta * - 2 3-6
Palainky Crépes * = 5 15-25
Francouzsky toast * = 3 4-8
Trhanec * e 3 10-15
Vareni

Varena vejce ° = 3-100°C 5-10

TMésloa potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

2 Olej a potraviny viozte do panve po zaznéni akustického signalu.
3 Pravidelng michejte.

4 Celkova doba pripravy jedné porce. Postupné smazent,

% Pokrm vlozte na zaGatku.

Zelenina a lusténiny Funkce asis-  Stupen teploty  Celkova doba pfipravy pokrmu
tence pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Cesnek = 2 2-10
Cibule, dugend ! = 2 2-10
Cibulové krouzky * B 3 5-10
Cuketa 2 (BT 3 4-12
Lilek 2 L 3 4-12
Paprika ! e 3 4-15
Smazeny zeleny chrest 2 (T o 3 4-15
Houby B 4 10-15
Zelenina dusend na oleji ! I 1 10-20
Glazované zelenina ' Y 3 6-10

! Pravidelng michejte.
2 Ngkolikrét obratte.

3 Rozehrejte a varte s poklickou. Potraviny vioZte do panve po zaznéni akustického signalu.

4Pokrm viozte na zagatku.
5 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Zelenina a lusténiny Funkce asis-  Stupen teploty  Celkova doba piipravy pokrmu
tence pfi vareni od akustického signalu (min)

Vareni

Brokolice 3 =r 3-100°C 10-20

Kvéték ® =r 3-100°C 10-20

ROZickova kapusta 3 =r 3-100°C 30-40

Zelené fazolky 3 =r 3-100°C 15-30

Cizrna 4 wr 3-100°C 60-90

Hrach ° =T 3-100°C 15-20

Cotka * =r 3-100°C 45-60

Vareni v tlakovém hrnci

Zelenina v tlakovém hrnci 4 =r 4-120°C 3-6

Cizrna v tlakovém hrnci® =r 4-120°C 25-35

Bilé fazole v tlakovém hrnci 4 =r 4-120°C 25-35

Cocka v tlakovém hrnci 4 =r 4-120°C 10-20

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazend obalovana zelenina ® =r 5-170°C 4-8

Zelenina smazend v pivnim tésticku ° =r 5-170°C 4-8

Smazené obalované houby ° =r 5-170°C 4-8

Houby smazené v pivnim tésticku® =r 5-170°C 4-8

1 Pravidelné michejte.
2 Nékolikrat obratte.

3 Rozehfejte a varte s poklickou. Potraviny viozte do panve po zaznéni akustického signalu.

“Pokrm vlozte na zagatku.
B Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Brambory Funkce asisten- Stupern teploty Celkova doba pFipravy pokrmu

ce pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Opedené brambory z brambor varenych ve slupce | (T 5 6-12
Hranolky (ze syrovych brambor) ! (BT 4 15-25
Bramboraky 2 = 5 25-35
Swycarské rosti 3 = 2 50-55
Glazované brambory ! = 3 10-15
Pomalé vareni

Varené bramborové knedlitky® =r 2-90°C 30-40
Vareni

Varené brambory ° =r 3-100°C 30-45
Vaieni v tlakovém hrnci

Brambory v tlakovém hrnci ° =r 4-120°C 10-20

1 Pravidelné michejte.
2 Celkové doba pripravy jedné porce. Postupné smazeni.

3 Olej a potraviny vliozte do panve po zaznéni akustického signalu.

g Rozehrejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.
5 Pokrm viozte na zacatku.

Téstoviny a obilné pokrmy Funkce asis-  Stupen teploty Celkova doba pfipravy pokrmu
tence pfi vareni od akustického signalu (min)

Pomalé vareni

Ryze ! s 2-90°C 25-35

Polenta? =r 2-90°C 3-8

Krupicova kase 2 =r 2-90°C 5-10

Vareni

Téstoviny 2 s 3-100°C 7-10

Tasticky 2 = 3-100°C 6-15

Vareni v tlakovém hrnci

Ryze v tlakovém hrnci 3 = 4-120°C 5-8

T Rozehtejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

2 Pravidelné michejte.

3 Pokrm viote na zacatku.
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Polévky Funkce asisten-  Stupen teploty  Celkova doba pfipravy pokrmu
ce pfi vareni od akustického signalu (min)

Pomalé vareni

Instantni krémoveé polévky ' =r 2-90°C 10-15

Vareni

Domécf vvary 2 w=r 3-100°C 60-90

Instantni polévky' =r 3-100°C 5-10

Vaieni v tlakovém hrnci

Domaci vyvar v tiakovém hrnci 2 =r 4-120°C 20-30
1 Pravidelné michejte.

2 Pokrm viozte na zaétku.

Funkce asisten- Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu
ce pii vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rajska omagka se zeleninou ! (- 1 25-35
Besamelova omacka ! Y 1 10-20
Syrova omécka ! = 1 10-20
Redukovani omacky ' = 1 25-35
Sladké omacky ' B 1 15-25

1 Pravidelné michejte.

Dezert Funkce asis-  Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu
tence pfi vareni od akustického signalu (min)

Pomalé vareni

MIéénd ryze' =r 2-90°C 40-50
Ovesnd kase' =r 2-90°C 10-15
Cokolédovy pudink’ =T 2-90°C 3-5
Vareni

Kompot 2 =r 3-100°C 15-25
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazené kobliny 3 =r 5-170°C 5-10
Smazené donuty 3 =T 5-170°C 5-10
Smazené bufiuelos 3 =r 5-170°C 5-10

1 Pravidelné michejte.
2 Pokrm viozte na za&étku.

3 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Zmrazené potraviny Funkceasistence Stuperiteploty Celkova doba pfipravy pokrmu

pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rizky ! e 4 15-20
Cordon bleu ' = 4 10-30
Driibezi prsa e 4 10-30
Kufeci nugety ' = 4 10-15
Gyros 2 = 4 10-15
Kebab 2 = 4 10-15
Rybi filé, prirodni * = 3 10-20
Rybi filé, obalované ' L 3 10-20
Rybi prsty ! e 4 8-12
Smazené hranolky, smazeng 2 v 5 4-6
Pokrmy z panve 2 e 3 6-10
Jarni zavitky ! = 4 10-30
Camembert ' = 3 10-15
Udrzovani teploty, ohfivani

Zelenina ve smetanové omacce 2 =r 1-70°C 15-20
Vareni

Zelené fazole, zmrazené =r 3-100°C 15-30
Smazeni ve velkém mnoZstvi oleje

Smazeni hranolek® =r 5-170°C 4-8

1 Nékolikrat obratte.
2 Pravidelng michejte.
3 Rozehfejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

4 Olgj rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Ostatni Funkceasistence Stuper teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

p¥i vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Camembert ! Y 3 7-10
Krutony 2 (E-Y o 3 6-10
Instantni hotové pokrmy 3 e 1 5-10
Prazené mandle 4 B 4 3-15
Prazené ofechy * = 4 3-15
Prazend piniové seminka # = 4 3-15
UdrZovani teploty, ohfivani

Ohfivani gulaové polévky ° =T 1-70°C 10-20
Ohfivani svareného vina ° =r 1-70°C 5-15
Pomalé vaieni

Ohfivéni migka =r 2-90°C 3-10

1 Nékolikrat obratte.
2 Pravidelné michejte.

3 Po zaznéni akustického signalu pridejte vodu. Jakmile se voda zaCne varit, pridejte patraviny.
4Pokrmy vloZte po zaznéni akustického signalu.
5 Pokrm viozte na zaGatku.
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Teppan Yaki a Grill pro flexibilni zo6nu

PrisluSenstvi Teppan Yaki a Grill jsou idealni pro
flexibilni varnou zénu a optimalni pfi vyuziti pediciho
senzoru.

P Girill

Grill se prizplsobi flexibilni varné zoné. Mlzete
pfipravovat velké i malé mnozstvi masa, ryb, Cerstvé
zeleniny a chleba s velmi malym mnoZstvim oleje
zdravé a jednoduse. Diky draZzkované formé potraviny
nasaji méné tuku. Diky snadné manipulaci mizete
grilovat pokrmy, které budou vypadat a chutnat, jako by
byly pfipravené na tradi€nim grilu. Pridejte na gril nebo
na povrch pokrmu trochu oleje, zjednodusite tak prenos
tepla.

Asistenéni funkce cs

{_JTeppan Yaki

Teppan Yaki umoznuje snadnou a zdravou pfipravu
masa, ryb, morskych plodu, zeleniny, sladkosti i chleba
s velmi malym mnozstvim oleje. Teppan Yaki se
perfektné prizptsobi flexibilni varné zoné. Pri pfimém
kontaktu s deskou a soumérném prenosu tepla se
zachova konzistence, barva a $tavnatost potravin pfi
opékani a grilovani.

V nasledujici tabulce je uvedeny vybér pokrm
roztfidény podle potravin. Teplota a doba pfipravy
pokrmu zavisi na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

Upozornéni: Nastavte flexibilni varnou zénu jako
jedinou varnou zonu, aby se funce rfadné aktivovala.

Stupen ohfevu  Celkova doba peceni od

akustického signalu (min)

Maso

Rizek, prirodni’ b/ 4 6-10
Filet! b/ 4 6-10
Kotlety! b/ 3 10-15
Steak, krvavy (silny 3 cm)’ Yy 5 6-8
Steak, stredné propedeny (silny 3 cm)’ b/ 9 8-12
Steak, propedeny (silny 3 cm)’ b/ 4 8-12
Driibezi prsa (silnd 2 cm)’ b/ 3 10-20
Spek! b/ 3 5-8
Hamburger' b/ b 3 6-15
Parky' s 4 8-20
Parky, syrove’ b/ 4 8-20
Gyros? J 4 7-12
Mieté maso? b 4 6-10
Ryby a moiskeé plody

Rybi filg, prirodn! b/ 4 10-20
Krabi! b/ 4 4-8
Krevety' Yy 4 4-8
Peceni celé ryby’ b/ 3 15-30

! Olej (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signdlu. V pfipadé potieby otocte.

2 Olej (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. Pravidelngé michejte.

3Masloa potraviny pridejte po zaznénf akustického signalu. V pfipadé potieby obratte.

% Olej (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. Celkova doba trvani - 1 porce. Postupné pecen.

5 Olej (potrete jim povrch potraviny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. V pfipadé potfeby obratte.

e Potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.
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cs Asistenéni funkce

Stupen ohfevu  Celkova doba peceni od

akustického signalu (min)

Zelenina

Cuketa! s 3 4-12
Lilky' {__}/ bimmg 3 4-12
Paprika’ b/ biumg 3 4-15
Peceny zeleny chrest! b/ bimmg 3 4-15
Houby? /g 4 10-15
Cesnek? ) 2 2-10
Zesklovaténi cibule? J 2 2-10
Glazovand zelenina? ) 3 6-10
Brambory

Pecené brambory z brambor varenych ve slupce? () 5 6-12
Bramboréky* I 5 25-35
Glazované brambory? ) 3 10-15
Vajecné pokrmy

Volska oka na masle® I, 2 2-6
Volské oka na oleji’ ) 4 2-6
Michana vejce? ) 2 4-9
Omeleta® i, 2 3-6
Palaginky* I 5 15-2,5
Francouzsky toast? ) 3 4-8
Cisarsky trhanec? () 3 10-15
Ostatni

Restovani® {_p/ bimg 4 4-6
Krutony? () 3 6-10
Prazené mandle® I, 4 3-15
Prazené ofechy® ) 4 3-15
PraZena piniova seminka® () 4 3-15

1 Olej (pokud je nutny) a potraviny pfidejte po zaznéni akustického signalu. V pfipadé potreby otocte.

2 Olej (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. Pravidelné michejte.

3 Maslo a potraviny pridejte po zaznéni akustického signdlu. V pfipadé potieby obratte.

4 Dlgj (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. Celkova doba trvani - 1 porce. Postupné pecent.
5 Olej (potrete jim povrch potraviny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. V pripadé potreby obratte.

e Potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.
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[@Bezdratovy teplotni senzor

Pfed prvnim pouzitim varnych funkci je nutné vytvorit
spojeni mezi bezdratovym teplotnim senzorem
a ovladacim panelem.

Priprava a oSetifovani bezdratového
teplotniho senzoru

V této Casti ziskate nasledujici informace:

m Nalepeni silikonové nalepky

= Upevnéni bezdratového senzoru vareni

m Cisténi

= Vyména baterie

Silikonovou nalepku a senzor vareni Ize zakoupit

v odborné prodejné, prostfednictvim naseho
zékaznického servisu nebo na nasi oficialni webové
strance. K tomu uvedte pfislusné referenéni &islo:

00577921  Sada 5 silikonovych nélepek

HEZ39050  Senzor vareni a sada s 5 silikonovymi nalepkami

Nalepeni silikonové lepici pasky

Silikonova lepici paska slouzi k upevnéni teplotniho
senzoru na nadobé.

Pfed prvnim pouzitim nadoby s varnymi funkcemi se
musi silikonova lepici paska pfilepit pfimo na tuto
nadobu. Pfitom je dllezité:

1. Misto pfilepeni na hrnci nesmi byt mastné. Hrnec
umyijte, dobfe osuste a misto pfilepeni otfete napf.
lihem.

2. Sejméte ochrannou fdlii ze silikonové lepici pasky.
Pomoci dodané Sablony nalepte silikonovou lepici
pasku v pfislusné vySce na vnéjsi stranu hrnce.

3. PritlaCte celou plochu silikonové lepici pasky, i vnitfni
oblast.

Lepidlo potfebuje k fadnému vytvrzeni 1 hodinu.

Nadobu béhem této doby nepouZivejte ani nelistéte.

Upozornéni

m Nadobu se silikonovou lepici paskou nenechavejte
v mycim roztoku delSi dobu.

m Pokud se silikonova paska odlepi, musi se pouzit
nova.

Bezdratovy teplotni senzor cs

Nasazeni bezdratového teplotniho senzoru.

Teplotni senzor pfipevnéte na silikonovou lepici pasku
tak, aby se perfektné prizpUsobil.

Upozornéni

m Pred pfipevnénim teplotniho senzoru zajistéte, aby
byla silikonova lepici paska uplné sucha.

m Nadobu umistéte tak, aby teplotni senzor sméroval
k bo¢ni vnéjsi ploSe varné desky.

m Teplotni senzor nesmi sméfovat k jiné horké
nadobé, aby se zabranilo prehrati.

m Po skondeni vareni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Uchovavejte ho na gistém, bezpecném mistg,
a nikoli v blizkosti zdrojU tepla.

m  MUZete pouzivat az tfi teplotni senzory soudasné.

Spojeni bezdratového teplotniho senzoru
s ovladacim panelem

Pro spojeni bezdratového teplotniho senzoru
s ovladacim panelem postupujte nasledovné:

1. Zvolte menu ¢ {4, viz kapitolu — "Zdkladni
nastaveni”.
Rozsviti se ukazatel varné zony.

2. Zvolte varnou zdnu, jejiz ukazatel sviti. Zazni
akusticky signal. Sviti ukazatel 1&r.

3. B&hem 30 sekund stisknéte symbol 1&F na
bezdratovém teplotnim senzoru.
Za nékolik sekund se na ukazateli varné zony
zobrazi vysledek spojeni teplotniho senzoru
s ovladacim panelem.

Vysledek

I Bezchybné spojeni
{ Chyba spojeni: na zakladé chyby prenosu
Z Chyba spojeni: na zakladé chyby teplotniho senzoru
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cs Bezdratovy teplotni senzor

m Jakmile je teplotni senzor bezchybné spojeny

s ovladacim panelem, jsou k dispozici varné funkce.

m Chybné spojeni v disledku poruchy teplotniho
senzoru mUze mit tyto pticiny:
— Chyba v komunikaci Bluetooth.
- Béhem 30 sekund po zvoleni varné zdny jste

nestiskli symbol na teplotnim senzoru.

— Baterie teplotniho senzoru je vybita.
Resetujte bezdratovy teplotni senzor a znovu
provedte proces spojeni.

m V piipadé nezdareného spojeni kvlli chybé pfenosu
provedte proces spojeni znovu.
Pokud chyba spojeni naddle pretrvava {, kontaktujte
technicky zakaznicky servis.

Resetovani bezdratového teplotniho senzoru

1. P_g_dobu cca 8-10 sekund se dotykejte symbolu
1=T.
Béhem toho se tfikrat rozsviti LED ukazatel
teplotniho senzoru. P¥i tfetim rozsviceni LED dojde
k resetovani. V tomto okamziku sundejte prst ze
symbolu.
Jakmile LED zhasne, je bezdratovy teplotni senzor
resetovany.

2. Zopakujte proces spojeni od bodu 2.

Cisténi
Bezdratovy teplotni senzor se nesmi myt v mycce.

Teplotni senzor

Teplotni senzor Cistéte vihkym hadrem. Nikdy ho
nemyjte v mycéce nadobi. Neponofujte ho do vody
a nedistéte ho pod tekouci vodou.

Po skonc&eni vareni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Uchovaveijte ho na Cistém, bezpe&ném misté, napfiklad
v obalu, nikoli v blizkosti zdrojU tepla.

Silikonova lepici paska
Pfed nalepenim na teplotni senzor oCistéte a osuste.
Vhodna pro myc¢ku.

Upozornéni: Nadobu se silikonovou lepici paskou
nenechavejte v mycim roztoku delSi dobu.

Okénko teplotniho senzoru

Okénko senzoru musi byt vzdy Cisté a suché.
Postupujte nasledovné:

m Pravidelné odstranujte necistoty a mastnotu.
m K Cisténi pouzivejte mékky hadr nebo vatové tyginky
a prostredek na &isténi oken.

Upozornéni

m  Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky, jako drhnouci
houbiCky a kartaCky nebo krémové Cistici
prostfedky.

m Nedotykejte se okénka senzoru prsty. Mohli byste ho
znedistit nebo poskrabat.

Vyména baterie
Pokud se teplotni senzor pfi stisknuti symbolu
nerozsviti, je vybita baterie.

Vymeéna baterie:

1. Od spodni ¢asti teplotniho senzoru odtahnéte
silikonovy kryt a Sroubovakem odstrarite oba Srouby.

—

2. Otevrete uzavér teplotniho senzoru. Ze spodni &asti
teplotniho senzoru vyjméte baterii a vlozte novou
(dbejte pfitom na spravnou orientaci poll baterie).

Pozor!
Pro odstranéni baterie nepouzivejte pfedméty
z kovu. Nedotykejte se pfipojovacich bodU baterie.
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3. Zavrete uzavér teplotniho senzoru (otvory pro Srouby
na uzaveru se musi kryt s prohlubnémi na spodni
¢asti krytu). Sroubovakem utahnéte Srouby.

4. Na spodni &ast teplotniho senzoru znovu nasadte
silikonovy kryt.

Upozornéni: Pouzivejte vyhradné kvalitni baterie typu
CR2032, které zaruduji delsi Zivotnost.

Prohlaseni o shodé

Spoleénost Robert Bosch Hausgerate GmbH timto
prohlasuje, Ze spotfebi¢ s funkci bezdratového
teplotniho senzoru splfiuje zakladni pozadavky a ostatni
pfislusna ustanoveni smérnice 2014/53/EU.

Podrobné prohlaseni o shodé RED najdete na internetu
na www.bosch-home.com na strance tykajici se
spotfebiCe mezi dopliujicimi dokumenty.

Loga a znacka Bluetooth® jsou zaregistrované
ochranné znamky a vlastnictvi spoleénosti Bluetooth
SIG, Inc., a jakékoli pouziti téchto znaCek spolecnosti
Robert Bosch Hausgerate GmbH je licencované.
Veskeré ostatni znacky a nazvy znacek jsou vlastnictvi
prislusnych firem.

Détska pojistka

Ccs

[ Détska pojistka

Pomoci détské pojistky mizete zajistit, aby varnou
desku nemohly zapnout déti.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varna deska musi byt vypnuta.

Aktivace:

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinacem.

2. Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu M.
Ukazatel § sviti 10 sekund.

Varna deska je zablokovana.

Deaktivace:

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinacem.
2. Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu WM.
Zablokovani se zrusi.

Automaticka détska pojistka

Tato funkce aktivuje détskou pojistku automaticky po
kazdém vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti

Zapnuti automatické détské pojistky, je popsané v
kapitole — "Zakladni nastaven/”
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cs Blokovani pfi utirani

[GlBlokovani pfi utirani

Pokud budete ovladaci panel otirat b&éhem doby, kdy je
varna deska zapnutd, mdze dojit ke zméné nastaveni.
Aby k tomu nedoslo, ma varna deska k dispozici funkci
zablokovani ovladaciho panelu pro Cisténi.

Zapnuti: dotknéte se symbolu W. Zazni akusticky signél.
Ovladaci panel se na 35 sekund zablokuje. MUzete offit

povrch ovladaciho panelu, aniz byste zménili nastaveni.

Deaktivace: po 35 sekundach je ovladaci panel
odblokovan. Pro pfedCasné zruseni funkce se dotknéte
symbolu WM.

Upozornéni

m 30 sekund po aktivaci zazni signal. Ten oznamuije,
ze funkce brzy skondi.

m Zablokovani ¢isténi nema vliv na hlavni vypinac.
Varnou desku Ize kdykoli vypnout.
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[B) Automatické vypnuti

Pokud je varna zoéna v provozu delsi dobu
a neprovedete zadnou zménu nastaveni, aktivuje se
automatické bezpecnostni vypnuti.

Varna zéna prestane hrat. Na ukazateli varné zony blika
stfidavé F& a ukazatel zbytkového tepla i nebo H.

Kdyz se dotknete libovolného symbolu, ukazatel
zhasne. Nyni mlZete varnou zénu znovu nastavit.

To, kdy se aktivuje automatické bezpednostni vypnuti,
se fidi podle nastaveného stupné vareni (po 1 az
10 hodinach). .



Zakladni nastaveni cs

B Zakladni nastaveni

Spotrebi¢ ma k dispozici rlizna zakladni nastaveni. Tato
zakladni nastaveni mizete pfizpUsobit podle svych
individualnich potfeb.

Ukazatel Funkce

c Détska pojistka
o Manuaini*.
/ Automatickd.
c Funkce deaktivovana.
cc Akustické signaly
I Potvrzujici a chybovy signal je vypnuty.
/ Je zapnuty jen chybovy signal.
c Je zapnuty jen potvrzujici signal.
3 VSechny akustické signdly jsou zapnuté.
c3 Ukazatel spotieby energie
I Deaktivovano.*
/ Aktivovano.
-4 Nastaveni v zavislosti na nadmorské vysce
2 Snizeni
3 Zékladni nastaveni

Y -9 Rozsireni

c5 Automatické programovani doby pripravy pokrmu
00 ypnuter
£ 55 Doba do automatického vypnuti.
ch Doba trvani zvukového signalu funkce ¢asovace
/ 10 sekund.”
c 30 sekund.
3 1 minuta.
c Funkce Power Management. Omezeni celkového vykonu varné desky
Dostupnost nastaveni zavisi na maximalnim vykonu varné desky.
o Deaktivovano. Maximalni vykon varné desky. */**
/ 1000 W minimalni vykon.
i 1500 W
3 3000 W doporuéeno pro 13 ampérd.
3 3500 W doporudeno pro 16 ampér(.
Y 4000 W
Y. 4500 W doporuceno pro 20 ampér(.
2 nebo 5 Maximdlni vykon varné desky.**
c il Zména prednastavenych stupiti ohfevu pro funkci Move

_5 Prednastaveny stupefi ohfevu pro predni varnou zonu.

-5 Prednastaveny stupen ohfevu pro stredni varnou zonu.
~ I, Prednastaveny stupef ohfevu pro zadni varnou oblast.
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cs Zakladni nastaveni
coic Kontrola nadoby a procesu vareni
I Nevhodnd
/ Neni optimalni
c Vhodna
ci3 Konfigurace aktivace flexibilni varné zény
I Jako dvé nezavislé varné zony.*
/ Jako jedind varnd zona.
c 4 Spojeni bezdratového senzoru smazeni s varnou deskou
I Bezchybné spojent
| Chyba spojent: na zékladé chyby pfenosu.
c Chyba spojeni: na zakladé chyby varného senzoru.
c i Nastaveni provozu s cirkulaci vzduchu nebo provozu s odvétravanim vzduchu
I Konfigurujte rezim s cirkulaci vzduchu.*
/ Konfigurujte rezim s odvétravanim vzduchu.
c g Nastaveni automatického spusténi
I Vypnute.
/ Zapnuté: Automaticky provoz se senzorovym fizenim.*
c Zapnutg: Ventilace se spusti pfi stupni vareni podle pfislusnych stupiidi vareni varnych desek.
c 5 Nastaveni citlivosti senzoru odsavani
/ Nastaveni nejniZsi citlivosti senzoru.
c Nastaveni stredni citlivosti senzoru.*
3 Nastaveni nejvySSi citlivosti senzoru.
ccl Nastaveni dobéhu
I Vypnuté.
! Zapnuté: Automaticka funkce dobéhu, kterd je fizena senzorem.
c Zapnute™:
Pracuje-li varné deska s odvétravacim rezimem, zapne se ventilace na cca 6 minut se stupném vareni 3.
Pracuje-li varna deska s rezimem cirkulace vzduchu, zapne se ventilace na cca 30 minut se stupném vafeni 1.
Po uplynuti této doby se funkce dobéhu automaticky vypne.
c2S Automatické rozpoznani hrnce
I Deaktivované: Pozadovanou varnou zonu zvolte manuaing.
/ Aktivovang: Varna deska rozpoznd velikost a polohu nadoby a zvoli odpovidajici varnou zénu/varné zony*.
HL Home Connect
—> "Nastaveni Home Connect"
cd Resetovani na standardni nastaveni

I Individudini nastaveni.”
/ Resetovani na nastaveni z vyrobniho zévodu.

“Nastaveni z vyrobniho zavodu

“*Maximalni vykon varné zony je zobrazen na typoveém Stitku.
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Takto se dostanete k zakladnim nastavenim:
Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.

2. Béhem nasledujicich 10 sekund se cca 4 sekundy
dotykejte symbolu .
Prvni Ctyfi ukazatele udavaji informace o produktu.
Pro zobrazeni jednotlivych ukazatel(l se dotknéte
oblasti nastavovani.

Ukazatel

[
|

Informace o spotrebici
Servisni sluzby (ISS)

Vyrobni ¢islo

Vyrobni ¢islo 1

C3f waf o
e ) Do

Vyrobni ¢islo 2

3. PFi novém dotyku symbolu & se dostanete do
zakladnich nastaveni.
Na ukazatelich sviti ¢ { a jako pfednastavena
hodnota {J.

4. Dotknéte se opakované symbolu &, aZ se zobrazi
pozadovana funkce.

5. Poté v oblasti nastavovani zvolte poZadované
nastaven.

(=}
~
©
©
Ba

6. Minimalné 4 sekundy se dotykejte symbolu &.

Nastaveni jsou ulozena.

Opustte zakladni nastaveni
Vypnéte varnou desku hlavnim vypinagem.

Ukazatel spotfeby energie cs

By Ukazatel spotieby energie

Tato funkce zobrazuje celkovou spotifebu energie pfi
poslednim vareni na této varné desce.

Po vypnuti varné desky se na 10 sekund zobrazi
spotfeba v kilowatthodinach, napf. {.L&EkWh.

Presnost ukazatele je mimo jiné zavisla na kvalité napéti
elektrické sité.

Jak tuto funkci aktivovat se dozvite v kapitole
— "Zdkladni nastaveni”
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cs Test nadoby

€l Test nadoby

Pomoci této funkce Ize zkontrolovat rychlost a kvalitu
vareni s pfislusnou nadobou.

Vysledek je referencni hodnota a zavisi na vlastnostech
nadoby a pouzité varné zoné.

1. Naplnite nadobu cca 200 ml vody a pfi pokojové
teploté ji postavte doprostred varné zony, jejiz
prdmér nejlépe odpovida praméru dna nadoby.

2. PFejdete na zakladni nastaveni a zvolte nastavenic |
hu
L.

3. Stisknéte oblast nastaveni. Na ukazatelich varnych
z6n blika —.

Funkce je aktivovana.

Po 10 sekundach se na ukazateli varné zény zobrazi

vysledek procesu vareni.

T

nnnnn

Zkontrolujte vysledek podle nasledujici tabulky:

Vysledek

£ Nédoba neni pro varnou zénu vhodnd, a proto se nezahieje.”

i Nadoba se ohiiva pomaleji, neZ jste ocekavali, a vareni nepro-
biha optimalné.*
Nadoba se ohfiva spravné a vareni je v poradku.

* Pokud je k dispozici mensi varnd zona, otestujte nadobu jesté jednou

na mensi varné zong.

Pro opétovnou aktivaci této funkce se dotknéte oblasti
nastavovani.

Upozornéni

m Flexibilni varna zéna je jedna varna zdna, pouzivejte
jen jednu nadobu.

m Pokud je pouzita varna zéna o hodné mensi nez
prdmér nadoby, zahfeje se pravdépodobné jen stied
nadoby a vysledek mozna nebude nejlepsi nebo
uspokojivy.

m Informace k této funkci najdete v kapitole
— "Zdkladni nastaveni".

m Informace o druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitolach — "Indukcéni
vafeni" a — "Flexibilni zona".
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Powermanager

Diky funkci Power Manager Ize nastavit celkovy vykon
varné desky.

Varna deska je nastavena z vyrobniho zavodu. Jeji
nejvyssi vykon je uveden na typovém Stitku. Pomoci
funkce Power Manager Ize zménit hodnotu podle
pozadavku pfislusné elektroinstalace.

Aby nedoslo k prekroCeni nastavené hodnoty, rozdéluje
varna deska vykon, ktery je k dispozici, automaticky na
zapnuté varné zony.

Pokud je funkce Power Manager aktivni, mdze vykon
varné zény obcCas klesnout pod jmenovitou hodnotu.
Kdyz je zapnuta varna zona a dojde k dosazeni
omezeni vykonu, zobrazi se na ukazateli stupné ohfevu
kratce _. Spotfebi¢ samostatné reguluje a vybira
nejvySSi mozny stupen ohfevu.

Dal&i informace o zménach celkového vykonu varné
desky najdete v kapitole — "Zakladni nastaveni”



[&l Home Connect

Tento spotrebi¢ podporuje WLAN, nastaveni mohou byt
odesilana ke spotfebi¢i pomoci mobilniho zafizeni.

Pokud spotfebi¢ neni pfipojen k domaci siti, pak
spotfebi¢ funguje jako varna deska bez pfipojeni k siti.
Varnou desku je mozné stale ovladat ovladacim
panelem.

Dostupnost funkce Home Connect zavisi na dostupnosti
sluzby Home Connect ve vasi zemi. Sluzby Home
Connect nejsou dostupné ve v3ech zemich. Dalsi
informace najdete na www.home-connect.com.

Upozornéni

m Varna deska neni uréena pro pouzivani bez dozoru -
na proces vareni je treba dohliZet.

m Dodrzujte bezpedénostni pokyny uvedené v tomto
navodu k pouZziti a ujistéte se, ze jsou dodrzovany
také tehdy, pokud je spotfebié obsluhovan pomoci
aplikace Home Connect. Dodrzujte také pokyny v
aplikaci Home Connect — "Ddlezité bezpeénostni
pokyny" na strané 6

m Pomoci aplikace Home Connect muizete k vasemu
spotfebiCi odesilat nastaveni, ktera musite na
spotrebiCi potvrdit. Ovladani spotfebice b&hem
provozu neni mozné.

m Ovladani na spotfebi¢i ma vzdy prednost. V této
dobé neni mozZné ovladani pomoci aplikace Home
Connect.

Sefizeni
Aby bylo mozné provedeni nastaveni pomoci Home

Connect, musi byt na vasem mobilnim koncovém
pfistroji instalovana aplikace Home Connect.

Respektujte dodané podklady aplikace Home Connect.
Pri sefizeni nastaveni postupujte podle krok( uréenych
aplikaci.

Pt¥i sefizeni musi byt aplikace otevrena.

Automatické piihlaseni k domaci siti
Potfebujete router s funkci WPS.

Potfebujete pfistup k vaSemu routeru. Pokud tomu tak
neni, postupujte podle krokd ,Manualni pfihlaseni do
domaci sité"“.

1. Zapnéte varnou desku.

2. Tisknéte symbol ¢ po dobu 4 sekund.
Zobrazi se informace o produktu.

3. Symbol ¢ tisknéte tak dlouho, nez se zobrazi
sttidavé HC a .
V ukazateli varné zény sviti L.

Home Connect cs

4. V oblasti nastaveni nastavte hodnotu .
Na ovladacim panelu blika ! a symbol &.

5. Béhem 2 minut stisknéte tlacitko WPS na routeru.
Jakmile symbol & na ovladacim panelu prestane
blikat a stabilné sviti, je varna deska pfipojena k
domaci siti.

Upozornéni:

KdyZ nelze vytvotit spojeni, zobrazi se hodnota
~-manualné pfipojit”. Pfihlaste spotfebi¢ manualné do
domadci sité nebo znovu spustte automatické
pfipojeni.

Kdyz se potrebi¢ pokousi automaticky spojit s
aplikaci, zobrazuje se stfidavé HL a . V oblasti

nastaveni blika hodnota .

.)))

6. Na mobilnim zatizeni spustte aplikaci a postupuijte
podle pokyn( pro automatické prihlaSeni do sité.
Prihlasovani je ukonCeno, jakmile se na ukazateli varné

zény zobrazi hodnota &J.

Manualni prihlaseni k domaci siti

1. Zapnéte varnou desku.

2. Tisknéte symbol & po dobu 4 sekund.
Zobrazi se informace o produktu.

3. Symbol ¢ tisknéte tak dlouho, nez se zobrazi
stfidavé HL a .

V ukazateli varné zony sviti L.

3
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4. V oblasti nastaveni nastavte hodnotu .

Na ovladacim panelu blika 2 a symbol &.

5. Prihlaste mobilni koncové zafizeni do sité varné
desky pomoci SSID ,HomeConnect” s heslem
,HomeConnect”.

=

o

Jakmile symbol & na ovlddacim panelu pfestane

blikat a stabilné sviti, je varna deska pfipojena k
domaci siti.
Kdyz se spotfebi¢ snazi automaticky spojit s

aplikaci, zobrazuji se stfidavé HL a Z. V oblasti

nastaveni blika hodnota .

.)))

6. Na mobilnim zafizeni spustte aplikaci a postupujte

podle pokynd pro manualni pfinlaseni do sité.
PrihlaSovani je ukonCeno, jakmile se na ukazateli varné
z6ny zobrazi hodnota 3.
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Nastaveni Home Connect

Home Connect mlZete kdykoliv pfizplsobit svym
potfebam.

Pro zobrazeni informaci o siti a spotfebici navigujte v
zakladnim nastaveni vasi varné zény k nastaveni Home
Connect.

Ukazatel Funkce
HC ! PfihlaSeni k doméci siti (WLAN)
Neni spojeno / odpojit sitové pripojent.

Spojte automaticky.
Spojte manuaing.

L) [ Y I

Spojeno.

Spojeni s aplikaci
Neni spojeno.

T
Py

~<| T X

Vytvorte spojen.

Spojeni s WLAN
Radiomodul vypnuty.

™
Ly

~<| T X

Radiomodul zapnuty.

=
1

Nastaveni pres aplikaci
Vypnuté.

S
K

~<| T X

Zapnuté.”

x
P
(X n]

Aktualizace softwaru

Aktualizace je k dispozici a je pfipravena k instalaci.

L W/

Spusténi instalace.

Iz
~3
o

Dalkovy pfistup ze strany zakaznického servisu
Neni povolen.

D

Povolen.

3
J

Intenzita signalu WLAN
Neni spojeno s doméci siti (WLAN).

S

Intenzita signdlu 1 (Spatnd)

Intenzita signalu 2 (stfedni)
Intenzita signdlu 3 (dobra)

gl Mgl <o 23 D

A Pripojeni k serveru Home Connect

Neni spojeno.
Spojeno.

* Zakladni nastaveni




Upozornéni

= Nastaveni HL £ se zobrazi jen tehdy, pokud je
spotfebi¢ spojen s domaci siti.

= Nastaveni HL 7 se zobrazi jen tehdy, pokud
spotrebic jiz byl jednou pfipojen k siti.

= Nastaveni HL 5 se zobrazi jen tehdy, pokud je k
dispozici aktualizace.

= Nastaveni HL & se zobrazi jen tehdy, pokud se

zakaznicky servis pokousi o spojeni se spotifebicem.

Po pridéleném pfistupu muizete tento kdykoliv
ukondit.

» Nastaveni HL 7 a HL B se zobrazi jen tehdy, pokud
existuje spojeni s WLAN.

Deaktivace WLAN

Pokud je aktivovana Wi-Fi, mizete pouzivat funkce
Home Connect.

Upozornéni:

V pohotovostnim rezimu je spotfeba energie max. 2 W.

1. Zapnéte varnou desku.

2. Tisknéte symbol & po dobu 4 sekund.
Zobrazi se informace o produktu.

3. Symbolu & se dotknéte tolikrat, az se stfidavée
zobrazi HL a 3.
V ukazateli varné zény sviti {.

4. V oblasti nastaveni nastavte hodnotu £J.
WLAN je deaktivovana a na ovladacim panelu zhasne
symbol & .

Odpojit ze sité
Varnou desku mUZete od sité kdykoliv odpojit.

Upozornéni:
Pokud je varna deska odpojena ze sité, nelze ji ovladat
pomoci aplikace Home Connect.

1. Zapnéte varnou desku.
2. Tisknéte symbol & po dobu 4 sekund.
Zobrazi se informace o produktu.
3. Symbolu ¢ se dotknéte tolikrat, az se stfidavée
zobrazi HL a |.
V ukazateli varné zony sviti 3.
4. V oblasti nastaveni nastavte hodnotu L.
Spotfebic je odpojen od domaci sité a na ovladacim
panelu zhasne symbol & .

Home Connect cs

Zapojeni do sité

1. Zapnéte varnou desku.

2. Tisknéte symbol & po dobu 4 sekund.
Zobrazi se informace o produktu.

3. Symbol ¢ tisknéte tak dlouho, nez se zobrazi
stfidavé HL a .
V ukazateli varné zény sviti .

3
|

—
=

4. V oblasti nastaveni
nastavte hodnotu { ,Automaticky spojit* nebo
hodnotu £ ,Spojit manualné.

5. Ridte se pokyny podle — "Automatické pfihldseni k
domdcr siti" nebo — "Manualni prihlaseni k domdcr
siti".

Pfipojeni k aplikaci
Pokud je na va8em mobilnim zafizeni instalovana

aplikace Home Connect, mizete ji spojit s vasi varnou
deskou.

Upozornéni
m Spotfebi¢ musi byt spojen se siti.
m Aplikace musi byt otevfena a nastavena.

1. Zapnéte varnou desku.

2. Tisknéte symbol & po dobu 4 sekund.
Zobrazi se informace o produktu.

3. Symbolu & se dotknéte tolikrat, aZ se stfidavé
zobrazi HL a .
V ukazateli varné zény sviti .

3

)
AN
.
= ) &
// AN

4. V oblasti nastaveni nastavte hodnotu .

5. Pro ukond&eni procesu pfipojeni postupujte podle
pokyn( v aplikaci.
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Nastaveni pres aplikaci

Pomoci aplikace Home Connect mizete mit pohodiny
pfistup k zakladnimu nastaveni varné desky a posilat
nastaveni do varné desky.

Upozornéni

m Pro zménu zakladnich nastaveni vypnéte varnou
desku.

m  Ovladani na spotfebi¢i ma vzdy prednost. V této
dobé nemuzete spotfebi¢ obsluhovat pomoci
aplikace Home Connect.

m SpotfebiC¢ ma pfi dodani aktivovany prenos
nastaveni.

m Pokud je pfenos nastaveni deaktivovany, v aplikaci
Home Connect se zobrazuji jen provozni stavy varné
desky.

—

Zapnéte varnou desku.

2. Tisknéte symbol & po dobu 4 sekund.
Zobrazi se informace o produktu.

3. Symbolu & se dotknéte tolikrat, az se stfidavée

zobrazi HL a 4.

4. Pro aktivaci pfenosu zvolte v oblasti nastaveni
"~

hodnotu {, pro deaktivaci pfenosu zvolte hodnotu L.

Potvrzeni nastaveni

Jakmile jsou nastaveni vareni pfenesena na varnou
zoénu, zacne podle nastaveni blikat ukazatel varné zény,
ukazatel asovace nebo zménéna funkce. Pro potvrzeni
nastaveni se dotknéte ukazatele poZzadované varné
zony. Pro odmitnutni nastaveni se dotknéte jiného
libovolného tlacitka varné desky.
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Aktualizace softwaru

Pomoci funkce aktualizace softwaru vasi varné desky
se aktualizuje software (napf. optimalizace,
odstranovani zavad, bezpecnostné relevantni
aktualizace). Predpokladem je, ze jste zaregistrovani
uzivatelé aplikace Home Connect, mate na svém
mobilnim zafizeni nainstalovanou aplikaci a jste
pfipojeni k serveru Home Connect.

Jakmile je aktualizace softwaru k dispozici, budete
informovani aplikaci Home Connect, ve které si
aktualizaci také mulzete stahnout.

Po uspésném stazeni mizete spustit instalaci pomoci
varné desky (zakladni nastaveni, nastaveni HL 5) nebo
aplikace Home Connect, pokud jste pfipojeni k mistni
siti.

Aplikace Home Connect vas bude informovat

0 Uspésné instalaci.

Upozornéni

m Béhem stahovani mlZete svou varnou desku dale
pouzivat.

m V zavislosti na osobnim nastaveni v aplikaci je
mozné aktualizaci softwaru stahovat také
automaticky.

m V pfipadé bezpednostnich aktualizaci doporudujeme
provést instalaci co mozna nejrychleji.

Vzdalena diagnostika

Zakaznicky servis mlze ziskat k vaSemu spotiebici
pristup prostfednictvim vzdalené diagnostiky, pokud se
na zakaznicky servis obratite s pfislusnym pranim,
pokud je vas spotfebiC spojeny se serverem Home
Connect a v zemi, ve které spotfebi¢ pouzivate, je
vzdalena diagnostika k dispozici.

Upozornéni:

Dalsi informace a rovnéz informace k dostupnosti
vzdalené diagnostiky ve vasi zemi najdete na lokalnich
webovych strankach v oblasti pro servis/podporu:
www.home-connect.com



Upozornéni k ochrané udaju

P¥i prvnim spojeni spotfebiCe se siti WLAN pfipojené k
internetu pfenese vas spotrebié nize uvedené kategorie
Udajd na server Home Connect (prvni registrace):

m Jednoznacna identifikace spotfebie (sestavajici z
kédu spotiebice a MAC adresy vestavéného
komunikacniho modulu Wi-Fi).

m Bezpeclnostni certifikat komunikacniho modulu Wi-Fi
(pro informadné-technické jisténi spojeni).

m Aktualni verze softwaru a hardwaru vaseho
domaciho spotrebice.

m Stav pfipadného predchoziho resetovani na
nastaveni z vyroby.

Tato prvni registrace pfipravi pouzivani funkci Home
Connect a je nutna teprve v okamziku, kdy budete chtit
funkce Home Connect poprvé pouZit.

Upozornéni:

Upozorfiujeme, Ze funkce Home Connect Ize pouzivat
pouze ve spojeni s aplikaci Home Connect. Informace o
ochrané udaju si mlzete vyvolat v aplikaci Home
Connect.

Prohlaseni o shodé

Spolecnost Robert Bosch Hausgerate GmbH timto
prohlasuje, ze spotfebic¢ s funkci Home Connect splriuje
zakladni pozadavky a ostatni pfislusna ustanoveni
smérnice 2014/53/EU.

Podrobné prohlaseni o shodé RED najdete na internetu
na www.bosch-home.com na strance tykajici se
spotfebiCe mezi doplnujicimi dokumenty.

C€

Pasmo 2,4 GHz: max. 100 mW
Pasmo 5 GHz: max. 100 mW
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5 GHz WLAN (Wi-Fi): pouze pro pouZiti ve vnitfnich prostorech

I Cisténi

AVarovéni — Nebezpeéi popaleni!
Spotfebi¢ se za provozu zahfiva. Pfed &isténim nechte
spotfebiC vychladnout.

AVarovéni — Nebezpeéi popaleni!

Spotfebi¢ se béhem provozu zahfiva. Pokud se do
spotfebiCe dostanou horké tekutiny, nechejte spotrebic
pfed odstranénim kovového tukového filtru nebo
prepadové nadoby vychladnout.

AVarovéni — Nebezpedéi urazu elektrickym
proudem!

Pokud do spotiebice pronikne vihkost, mize to
zpUsobit Uraz elektrickym proudem. Nepouzivejte
vysokotlaké nebo parni gistice.

AVarovéni — Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

Vlhkost, ktera vnikne dovnitf, mlze zpUlsobit Uraz
elektrickym proudem. Spotrebic Cistéte pouze vihkym
hadrem. Pred ¢isténim vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové skfifice.

AVarovéni — Nebezpedi urazu!
Soucasti uvnitf spotfebiCe mohou mit ostré hrany.
Noste ochranné rukavice.

Upozornéni

m K Cisténi pouzivejte pouze malé mnozstvi vody, voda
se nesmi dostat do spotrebice.

m Pred &isténim si z pazi a rukou sundejte veskeré
Sperky.

m Nepouzivejte Cistici prostfedky, dokud je varna
deska hork&, mohly by tak vzniknout skvrny.
Zkontrolujte, zda jste odstranili vSechny zbytky
pouzitého Gisticiho prostredku.

Cistici prostredky

Pouzivejte pouze Cistici prostredky, které jsou vhodne
pro varné desky. Ridte se Udaji vyrobce uvedenymi na
obale vyrobku.

Dodrzujte vsechny pokyny a vSechna varovani, které
jsou uvedené u Cisticich prostredk.

Vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky obdrzite
u zakaznického servisu nebo v nasem internetovém
obchod8.

Pozor!

Poskozeni povrchu

Nepouzivejte:

m neziedéné prostfedky na myti nadobi

Sistici prostfedky pro my&ku nadobi

abrazivni prostfedky

vysokotlaké distiCe nebo parni Cistice

Cistici prostfedky na pecici trouby

leptavé Cistici prostfedky, prostiedky s obsahem
chloru ani agresivni Gistici prostfedky

Sistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu
m tvrdé, drsné houbicky, karta¢e nebo draténky
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Pozor!

Poskozeni povrchu

Nové houbové utérky pred pouzitim vzdy dlkladné
proplachnéte.

Abyste predesli poSkozeni rliznych ploch nevhodnymi
Sisticim prostfedky, fidte se pokyny v tabulce.

Oblast Cistici prostredky

Sklokeramika Cistici prostredek na sklo proti skvrndm od
zbytkd vodniho kamene
VyGistéte varnou zonu az poté, co vychladne.
Je mozno pouzit vhodny Cistici prostredek na
sklokeramickeé varné desky nebo Cistici pro-
stfedek na sklo.
Skrabka na sklo na skvrny od cukru, ryZového
skrobu nebo plastd:
Ihned vycCistéte. Pozor: Nebezpeci popdlent.
Poté vyCistéte vinkym hadfikem a osuste had-
rem.
Upozornéni: Nepouzivejte cistici prostfedky
do mycek nadobi.

USlechtild ocel Horky myci roztok:

VyCistéte hadiikem a poté osuste mékkym
hadrem.

K Cisténi pouzivejte pouze malé mnozstvi
vody, voda nesmi vniknout do spotebice.
Zaschld mista nechte nejprve odmocit tro-
chou vody a Cisticiho prostfedku, neseskra-
bujte je.

Plochy z uSlechtilé oceli Cistéte pouze ve
sméru zbrousent,

Specialni Gistici prostfedky na uslechtilou ocel
Ize zakoupit u naseho zakaznického servisu,
na nasem e-shopu nebo ve specializovanych
prodejnach.Mékkym hadrem naneste tenkou
vrstvu Cisticiho prostredku.

Upozornéni: Nepouzivejte pro CiSténi ramu
varngé desky Skrabku na sklo.

Plast Horky myci roztok:
VyGistéte mékkym hadrem nebo umyjte
v mycce nadobi.

Ovladaci prvky Horky myci roztok nebo vhodny Gistici prostre-
dek na sklo:
VydGistéte vinkym hadfikem a poté osuste

mékkym hadrem.
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Soucasti, které je treba Cistit

: Oznaceni

Cc
1 Kovovy tukovy filtr
2

Aktivni uhlikovy filtr pfi provozu cirkulace vzduchu nebo
akusticky filtr pfi provozu na odvétrani*

3 Varna deska
4 Ovladaci panel
5 Prepadova nadoba

V zavislosti na vybaveni spotrebice

Ram varné desky (jen u spotiebi¢l s ramem
varné desky)

Abyste zabranili poSkozeni rdmu varné desky, fidte se
nasledujicimi pokyny:

m Pouzivejte pouze teply myci roztok.

= Nové myci hadfiky pfed pouzitim ddkladné
proplachnéte.

m Nepouzivejte drhnouci nebo ostré Cistici prostredky.

m NepouzZivejte Skrabku na sklo nebo Spicaté
pfedméty.

m  Nepouzivejte tvrdé, drsné houbicky, kartace nebo
draténky.



Varna deska

Varnou desku Cistéte po kazdém vareni. Zabranite tak
pripeceni ulpivajicich zbytkd. Varnou desku Cistéte,
teprve kdyz zhasne ukazatel zbytkového tepla. Vyteklé
tekutiny okamzité odstrante, nenechte zaschnout zbytky
pokrm.

Béhem Cisténi varné desky nechte kovovy tukovy filtr ve
spotrebici. NecCistoty a zbytky jidel se hromadi

v kovovém tukovém filtru a ne ve vnitfnim prostoru
spotifebice. Kovovy tukovy filtr mizete umyt v mycce
nadobi.

Varnou desku &istéte vihkym hadfikem a poté ji osuste
hadrem, aby se nevytvofily skvrny od vodniho kamene.

Uporné nedistoty odstranite nejlépe Skrabkou na sklo,
ktera se prodava, nebo Cisticim prostfedkem na
sklokeramiku. Ridte se pokyny vyrobce.

Vhodné Skrabky na sklo (€. zboZi 00087670) obdrzite
u naseho zakaznického servisu nebo v nasem
internetovém obchodé.

Dobrych vysledk( dosahnete pomoci specidlnich
houbicek na Cisténi sklokeramickych varnych desek.

Ventilace

Aby byla zajisténa spravna mira filtrace pach(

a pohlceni tukl, musi se pravidelné ménit nebo distit
filtry.

Kovové tukové filtry

Kovovy tukovy filtr se musi pravidelné Cistit.
AVarovéni — Nebezpeci pozaru!

Tuk usazeny v tukovém filtru se mdze vznitit. Tukové
filtry pravidelné Cistéte. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte
bez tukovych filtrd.

Aktivni uhlikové filtry

Aktivni uhlikovy filtr se musi v pravidelnych intervalech
meénit.Ridte se ukazatelem nasyceni na spotfebici.

Pokud spotfebi¢ pouzivate pouze v rezimu cirkulace,
vymeénite akusticky filtr, jakmile je zneclistény.
Ukazatel nasyceni

Pfi nasyceni aktivnich uhlikovych filtr(l zazni po vypnuti
spotrebiCe akusticky signal.

Na displeji sviti .

Nejpozdéji nyni byste méli aktivni uhlikové filtry vymenit.
Kdyz jste vyménili aktivni uhlikoveé filtry, méli byste
resetovat ukazatel nasyceni, aby ukazatel F prestal
svitit.

Po vypnuti spotfebice sviti F.

Drzte stisknuty symbol pro vétrani, dokud nezazni
akusticky signal.

Ukazatel nasyceni aktivnich uhlikovych filtrd je
resetovany.

Cisténi  cs

Vyména filtra s aktivnim uhlim (jen pfi rezimu
cirkulace vzduchu)

Aktivni uhlikové filtry vazou pachy z kuchyriskych
vyparl. Pouzivaji se jen pfi cirkulaénim provozu.

Upozornéni

m Aktivni uhlikové filtry a akusticky filtr jsou soudasti
dodavky. Nahradni aktivni uhlikové filtry nebo
akusticky filtr obdrzite ve specializovanych
prodejnach, u zakaznického servisu nebo
v internetovém obchodé.

m Aktivni uhlikové filtry a akusticky filtr nelze Cistit ani
znovu aktivovat.

m Pouzivejte pouze originalni filtry. Tak bude zarucena
optimalni funkce.

1. Vyjméte kovovy tukovy filtr.

Upozornéni

— Dole v zasobniku se mlze nahromadit tuk.
Kovovy tukovy filtr nenaklanéjte, abyste zabranili
odkapavani tuku.

— Zajistéte, aby kovovy tukovy filtr nespadl
a neposkodil varnou desku.

2. Vyjméte Ctyfi aktivni uhlikové filtry nebo akusticky filtr
a radné je zlikvidujte.
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3. Nasadte do spotfebiCe dva aktivni uhlikové filtry
nebo akusticky filtr vlevo a vpravo a posurite je
dopredu.

.

/

(4

4. Nasadte do spotfebie zbyvajici aktivni uhlikové filtry
nebo akusticky filtr vlevo a vpravo.
5. Nasadte kovovy tukovy filtr.

Resetovani ukazatell nasyceni

Kdyz jste vyménili aktivni uhlikoveé filtry, méli byste
resetovat ukazatel nasyceni, aby ukazatel F prestal
svitit.

Po vypnuti spotfebice sviti F.

Drzte stisknuty symbol pro vétrani, dokud nezazni
akusticky signal.

Ukazatel nasyceni aktivnich uhlikovych filtrd je
resetovany.

Demontaz kovového tukového filtru

Kovové tukoveé filtry filtruji tuk z kuchyriskych vypard.
Aby byla zaru€ena optimalni funkce, musi se kovovy
tukovy filtr pravidelng distit.

Vycistéte také vnitini prostor Stérbinového odsavade
par. Na Uporné nedistoty mlzete pouzit specidlni
prostfedek na rozpousténi tukd.

1. Vyjméte kovovy tukovy filtr.

Upozornéni

- Dole v zasobniku se mize nahromadit tuk.
Kovovy tukovy filtr nenaklangjte, abyste zabranili
odkapavani tuku.

- Zajistéte, aby kovovy tukovy filtr nespadl
a neposkodil varnou desku.
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2. Kovovy tukovy filtr myjte v mycce nadobi nebo
horkym mycim roztokem.— "Cisténi kovového
tukového filtru" na strané 54

3. V pfipadé potieby po demontaZzi kovového tukového
filtru vyjméte aktivni uhlikové filtry a vydistéte vnitfek
spotrebice.

4. Po vycCisténi znovu nasadte suchy kovovy tukovy filtr.

Cisténi kovového tukového filtru

Upozornéni

m  NepouZivejte agresivni Cistici prostfedky obsahuijici
kyseliny nebo zasady.

m  Kovovy tukovy filtr miZete myt v my&ce nadobi nebo
rucné.

Rucné:

Upozornéni: Na Uporné necistoty miZete pouzit
specialni prostfedek na rozpousténi tukl. Lze si ho
objednat pfes internetovy obchod.

= Demontujte kovovy tukovy filtr.

m  Kovovy tukovy filtr namocte do horkého myciho
roztoku.

m  Kovovy tukovy filtr vygistéte kartaCkem a poté ho
dikladné oplachnéte.

m  Kovovy tukovy filtr nechte okapat.

V my¢éce nadobi:

m Silné znedistény kovovy tukovy filtr nemyjte spole¢né
s nadobim.

m  Kovovy tukovy filtr postavte volné do mycky nadobi.
Kovovy tukovy filtr neuskripnéte.

= Pro optimalni vysledek Cisténi vlozte kovovy tukovy
filtr do myCky nadobi tak, ze strana s filtrem bude
leZzet smérem dolU.



Cisténi piepadové nadoby
1. Pfepadovou nadobu odSroubujte obéma rukama.

Upozornéni: Pfepadovou nadobu nenaklanéjte,
abyste zabranili vyteCeni tekutiny.

e S

2. Pfepadovou nadobu vyprazdnéte a vyplachnéte.

3. V pfipadé potfeby vySroubujte Sroub a pfepadovou
nadobu bez Sroubu umyjte v mycce nadobi.

4. Po vycCisténi pfepadovou nadobu opét pfiSroubuijte.

Upozornéni

m Zajistéte, aby nebyl pfivod k pfepadové nadobé
zablokovany. Pokud se do spotfebice dostanou
néjaké pfedméty, po vychladnuti spotfebice je
odstrarite. Za timto ucelem sejméte kovovy tukovy
filtr.

m Pokud se shora do spotfebice dostane tekutina,
zachyti se v prfepadové nadobé. Pfepadovou
nadobu odSroubujte a vyprazdnéte.
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(Bl Casto kladené otazky a
odpoveédi (FAQ)

Proé nem(iZzu varnou desku zapnout a pro¢ sviti symbol détské pojistky?
Détska pojistka je aktivovana.
Informace o této funkci najdete v kapitole — "Détskd pojistka".

Proc blikaji svételné ukazatele a pro¢ zni signal?
Odstrante z ovladaciho panelu tekutiny nebo zbytky pokrm0. Odstrante z ovlddaciho panelu vSechny predméty.
Jak vypnout akusticky signdl zjistite v kapitole — "Zdkladni nastaveni".

Pro¢ nemohu aktivovat funkci asistence?

Bylo dosazeno maximalniho prikonu spotfebice nebo je aktivni funkce PowerManagement. Vypnéte nebo snizte stupné ohfevu u aktivnich
varnych zon.

Dalsi informace k této funkci najdete v kapitole — "Asistencni funkce".

Ventilace se nezapne, i kdyz je nastaveno automatické spusténi.
Zapnéte ventilaci ruéné nebo zkontrolujte konfiguraci automatického spusténi. Dalsi informace najdete v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.

Ventilace bézi pfili$ silné nebo slabé v rezimu fizeni senzoru.

Citlivost senzoru pro ventilaci neni spravné konfigurovana.
Dalsi informace o tomto nastaveni najdete v kapitole — "Zdkladni nastaveni”,

Ventilace bézi dale, i kdyz jsou varné zény vypnuté.
Vypnéte ventilaci rucné.
Dalsi informace o tomto nastaveni najdete v kapitole — "Obsluha spotfebice”.

Ventilace se zapne, i kdyz je spotiebi¢ vypnuty.
Je zvoleno nastaveni funkce dobéhu se senzorovym fizenim.
Dalsi informace o tomto nastaveni najdete v kapitole — "Zdkladni nastaveni".

Sani vzduchu je prilis slabé.
Zajistéte, aby byl kovovy tukovy filtr Gisty.
Zplisob ¢isténi a vymény filtru najdete v kapitole — "Cisténi".

Proc jsou béhem vareni slySet urcité zvuky?

V zavislosti na vlastnostech dna nadoby, mohou pfi provozu varné desky vznikat urcité zvuky. Tyto zvuky jsou zcela bézné, patfi k
indukéni technologii a nepoukazuiji na Zzadnou zavadu.

Mozné zvuky:

Hlubokeé bzuceni jako u transformatoru:
Vznikd pfi vafeni na vysoky stupef ohfevu. Zvuk zmizi nebo bude tisSi, kdyZ sniZite stuperi ohfevu.

Hluboké piskani:
Vznikd, kdy?Z je nddoba prazdnd. Tento zvuk utichne, jakmile ddte do nddoby vodu nebo potraviny.

Praskani:

Vznikd u nadob z rdznych material(i nad sebou, nebo pri sou¢asném pouZiti nadob riizné velikosti a z riiznych materiald. Hlasitost zvuku
se mize lisit podle mnoZstvi a druhu pripravy pokrmd.
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Vysoké piskavé zvuky:
Mohou vznikat, kdyZ se soucasné pouzivaji dvé varné zony na nejvyssi stupen ohfevu. Piskani zmizi nebo bude tissi, kdyz sniZite stupen
ohfevu.

Zvuk ventilatoru:

Varnd deska je vybavena ventilatorem, ktery se zapind pfi vysokych teplotach. Ventilator mdze bézet dal i po vypnuti varné desky, pokud
je zmérend teplota jesSté priliS vysoka.

Nadoby

Které nadoby jsou vhodné pro indukéni varnou desku?
Informace o nadobéch, které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole — "Indukcni vareni”.

Pro¢ varna zona nehfeje a blika stupefi ohievu?
Varnd z6na, na které stoji nadoba, nenf zapnuta.
Zkontrolujte, zda je varnd zona, na které stoji nadoba, zapnutd.
Nadoba je pro zapnutou varnou zonu prilis mala nebo neni vhodna pro indukci.

Zkontrolujte, zda je nadoba vhodnd pro indukci a zda je umisténa na varné zoné, ktera nejlépe odpovida jeji velikosti. Informace o druhu,
velikosti a umisténi nadoby najdete v kapitolach — "Indukcni vafeni”, — "Flexibilni zéna"a — "Funkce Move".

Pro¢ trva tak dlouho, nez se nadoba ohfeje, resp. pro¢ se neohreje dostatecné, ackoli je nastaveny vysoky stupen ohfevu?

Nadoba je pro zapnutou varnou zonu prilis mala nebo neni vhodna pro indukci.

Zkontrolujte, zda je nadoba vhodnd pro indukci a zda je umisténa na varné zoné, kterd nejlépe odpovida jeji velikosti. Informace o druhu,
velikosti a umisténi nadoby najdete v kapitolach — "Indukcni vafeni”, — "Flexibilni zéna"a — "Funkce Move".

Cisténi

Jak mohu ¢éistit indukéni varnou desku?

Optimalnich vysledk( dosahnete pomoci specialnich Cisticich prostfedkil na sklokeramiku. NepouZivejte ostré nebo abrazivni Cistici pro-
stredky, Gistici prostredky do myCky nadobi (koncentrdty) nebo drsné hadriky.
Zpisob Cisténi a udrzby varné desky najdete v kapitole — "Cisténi"

Ve skiini pod varnou deskou se nachazi voda.

Zkontrolujte, zda je pfepadova nadoba pina.
Zp(isob Cisténi prepadové nadoby najdete v kapitole — "Cisténi".

V jakych éasovych odstupech musim gistit prepadovou nadobu?

Prepadovou nadobu Cistéte ¢asto.
Zpiisob ¢isténi prepadové nadoby najdete v kapitole — "Cisténi”

V jakych €asovych odstupech musim gistit kovovy tukovy filtr?

Kovovy tukovy filtr Gistéte Casto.
Zplisob Gisténi a udrzby filtru najdete v kapitole — "Cisténi”
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Co délat v pfipadé
poruchy?
Poruchy spotfebiCe jsou zpravidla snadno zvladnutelné

maliCkosti. Nez zavolate servis, vénujte pozornost
pokyndm uvedenym v tabulce.

Ukazatel Mozna pfic¢ina Odstranéni

Z4dné Elektrické napdjeni je preruseno. Podle jinych elektrickych spotfebicl zkontrolujte, zda je prerusen
privod elektrického proudu.

SpotrebiC neni zapojen podle schématu elektric-  Zajistéte, aby byl spotfebi¢ zapojen podle schématu elektrického

kého pripojen. pripojent.
Porucha elektroniky. Pokud poruchu nelze odstranit, kontaktujte zakaznicky servis.
Ukazatele blikaj. Ovladaci panel je vihky nebo se naném nachazi  Osuste ovlddaci panel nebo odstrarite predmét.
néjaky predmét.
Na ukazatelich varnych zon Vyskytla se porucha elektroniky. Pro potvrzeni poruchy krétce zakryjte ovladaci panel rukou.
blika —.
F Aktivni uhlikovy filtr je nasyceny nebo sviti ukaza- Vyméiite filtr a resetujte ukazatel nasyceni filtru. DalSi informace
tel nasyceni, i kdyz je filtr vyCiStény resp. vymé-  najdete v kapitole — "Cisténi".
neny.
FZ2/EBZ0T/ETD IS Elektronika je prehratd a vypnula prislusnou var-  Pockejte, dokud elektronika dostatedné nevychladne. Poté se
nou zonu. dotknéte libovolného symbolu na varné desce.

FY/EBZ0B/ETD IS Elektronika je prehrata a viechny varné zény
jsou vypnute.

F 5 + stupefi ohfewu V oblasti ovladaciho panelu se nachazi horka Odstrarite pfislusSnou nddobu. Po kratké dobé chybové hlaseni

a akusticky signal nadoba. Hrozi prehrati elektroniky. zhasne. Mizete varit ddl.

F 5 azvukovy signal V oblasti ovladaciho panelu se nachdzi horka Odstrante pfisluSnou nadobu. Pockejte nékolik sekund. Dotknéte
nddoba. Z divodu ochrany elektroniky se varna  se libovolné ovladaci plosky. Jakmile ukazatel poruchy zhasne,
z6na vypnula. muzete pokracovat ve varen.

Fl/FE Varna zona je prehtatd a z dlivodu ochrany pra- ~ Pockejte, dokud elektronika dostateéné nevychladne. Poté var-
covni plochy se vypnula. nou zonu opét zapnéte.

FO Nelze aktivovat funkci prenosu nastavent. Pro potvrzeni ukazatele poruchy stisknéte libovolny senzor.

MizZete vafit, ale nemiZete pouzivat funkci pfeneseni nastaveni.
Kontaktujte zakaznicky servis.

Fa Varnd zéna byla v provozu dlouhou dobu bez pre- Je aktivované automatické bezpecnostni vypnuti. Dalsi informace
ruSeni. najdete v kapitole .
a0 in Varna deska se nemiZe spojit s domaci sitf. Pro potvrzeni ukazatele poruchy stisknéte libovolny senzor.

MdzZete varit bez spojen.
Pokud se problém objevi znovu, kontaktujte zakaznicky servis.

EL2072 Senzor vareni je prehraty a varnd zona se Pockejte, dokud senzor vareni dostatecné nevychladne, poté
vypnula. funkci znovu aktivuijte.
£5204 Senzor vareni je prehraty a véechny varné zony ~ Pokud senzor vafeni nepouzivate, vyjméte ho z nadoby a umistéte
se vypnuly. ho daleko od ostatnich varnych zon nebo zdrojli tepla. Zapnéte
varné zony.
Eo2n4 Baterie senzoru vafeni je téméf vybita. Vyménte baterii 3V CR2032. Dal$i informace najdete v ¢asti
—> "Vymeéna baterie".
E8205 Pripojeni k senzoru vareni se prerusilo. Funkci vypnéte a poté zapnéte.
E8206 Senzor vareni je porouchany/vadny. Kontaktujte zakaznicky servis.
Ukazatel senzoru vareni nesviti. Senzor vafeni nereaguje a ukazatel nesviti. Vymeénte baterii 3V CR2032. Dalsi informace najdete v Casti

— "Vyména baterie".

Pokud problém pretrvava, podrzte 8—10 sekund stisknuty symbol
na senzoru vareni a senzor propojte znovu s varnou deskou. DalSi
informace najdete v ¢asti — "Spojeni bezdrdtoveho teplotniho
senzoru s oviddacim panelem’.

Pokud problém pretrvavd, kontaktujte zakaznicky servis.

Nestavte na ovladaci panel horké nadoby.
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Ukazatel Mozna pficina Odstranéni

Ukazatel na senzoru dvakrat ~ Baterie senzoru vareni je témer vybita. Dalsi Vyménte baterii 3V CR2032. DalSi informace najdete v Casti

zablikd. vareni se miZe kv(li vybité baterii prerusit. — "Vyména baterie".

Ukazatel na senzoru tfikrat Pfipojeni k senzoru vareni se prerusilo. PodrZte 8-10 sekund stisknuty symbol na senzoru vareni

zablika. a senzor propojte znovu s varnou deskou. DalSi informace
najdete v ¢asti — "Spojeni bezdrdtového teplotniho senzoru
s ovlddacim panelem’.

gqnnn Provozni napéti neni spravné a je mimo normalni - Kontaktujte dodavatele elektrického energie.

EQn o provozni rozsah.

T Varna deska nenf spravné zapojena. Odpojte varnou desku z elektrické sitg. Zkontrolujte, zda je varna
deska zapojend podle schématu elektrického pfipojent.

aoF Je aktivovan demo rezim. Odpojte varnou desku z elektricke sité. Pockejte 30 sekund

a znovu ji zapojte. BEhem nasledujicich 3 minut se dotknéte libo-
volného senzoru. Predvadéci rezim je deaktivovany.

Nestavte na ovladaci panel horké nadoby.

Upozornéni

= KdyZ se na ukazateli zobrazi £, stisknéte a podrzte
pole PowerBoost pfislusné varné zény, aby bylo
mozné predist chybovy kdéd.

m Pokud chybovy kod neni uvedeny v tabulce, odpojte
varnou desku od elektrické sité, poCkejte 30 sekund
a pak varnou desku znovu zapojte. Pokud se
ukazatel zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky servis
a uvedte presny chybovy kod.

m Pokud se vyskytne porucha, spotfebi¢ se nepfepne
do pohotovostniho rezimu.
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Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obratfte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feseni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Oznaceni produktu (E-Nr.) a vyrobni ¢islo
(FD-Nr.)

Pfi navazani kontaktu s nasSim zakaznickym servisem
vzdy uvadgéjte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni &islo (FD-
Nr.) spotfebice.

Typovy Stitek s pfislusnymi &isly najdete:

m Vv dokladu spotrebice.
m na predni spodni strané varné desky.

Oznaceni produktu (E-Nr.) najdete také na
sklokeramické varné desce. V zakladnim nastaveni si
mUzZete ovéfit oznadeni zakaznického servisu (KI)

a vyrobni &islo (FD). PrecCtéte si kapitolu — "Zakladni
nastaveni”.

Upozorfiujeme, Ze navstéva servisniho technika neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni udaje vSech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CzZ 251.095.546

Duvérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.
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BNZkusebni pokrmy

Tato tabulka byla sestavena pro zkusebni instituce, aby
bylo usnadnéno testovani nasich spotrebicu.

Udaje v tabulce se vztahuji na nase varné nadoby z
prislusenstvi Schulte-Ufer (4 dilna sada hrnct pro
indukéni varné desky HZ 390042) s nasledujicimi
rozmery:

m Rendlik s rukojeti @ 16 cm, 1,2 | pro varné zény s
g 14,5 cm

m Hrmec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zény s @ 14,5 cm

m Hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény s @ 18 cm

m Panev @ 24 cm, pro varné zony s @ 18 cm

Predehrati Vareni

Stupen Dobatrvani Po-  Stupen Po-
vareni (min:s) klicka vareni klicka

Zku$ebni pokrmy

Rozpusténi ¢okolady

Poleva (napt. znacka Dr. Oetker, jemna horka ¢okoldda 55 % kakaa, Rendlik
150 g) s rukojeti - - - 15 Ne
@16 .cm
Cockovy eintopf ohFati a udrzovani teploty
Cockovy eintopf*
Pocatecni teplota 20 °C
Mnozstvi: 450 g Hrnec 1:30
gi6em O (bezmichany ~ "° 1O A0
Mnozstvi: 800 g Hrnec 2:30
g22em O (bezmichany 0 1o AN
Cockovy eintopf z plechovky
Napr. ockova terina s parecky Erasco
Pocatecni teplota 20 °C
Mnozstvi: 500 g cca 1:30
e 9 ( 1 mi Ano 1.5 Ano
@16.cm ccapo 1 min '
zamichat)
MnoZstvi: 1 kg Hinec cca 2:30
322 cm 9 (cca po 1 min Ano 1.5 Ano
zamichat)
Priprava beSamelové omacky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (obsah tuku 3,5 %)
a Spetka soli
1. Rozpustte maslo, pfimichejte mouku a stil a smés zahfejte. Rendlik
S rukojeti 2 cca 6:00 Ne
@16cm
2. Do zpénéné mouky prilijte mléko a za stélého michani privedte .
Kvaru. 7 cca 6:30 Ne
3. KdyZ se beSamelova omacka zaCne vafit, nechte ji dalsi 2 minuty ] i ) 5 Ne

za stalého michani na varné zoné.
*“Recept podle DIN 44550

“* Recept podle DIN EN 60350-2
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Predehfrati Vareni
Stupen Dobatrvani Po-  Stupen Po-
vareni (min:s) klicka vareni klicka

ZkusSebni pokrmy Nadoba

Vareni mlécné ryze

MIgCnd ryZe varend s poklickou

Teplota mléka: 7 °C

Nechte ohfat mléko, dokud nevzkypi. Nastavte doporuceny stuperi vareni
a do mléka pridejte ryzi, cukr a sdl.

Doba vareni véetné predehidti cca 45 min

Prisady: 190 g kulatozrnné ryZe, 90 g cukru, 750 ml miéka (3,5 % H 3
tuku) a 1 g soli 7 1rgeccm 8.5 cca 5:30 Ne (po10min Ano
zamichat)
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 11 miéka (3,5 % Hinec 3
tuku) a 1,5 g soli @22 cm 8.5 cca 5:30 Ne (po10min Ano
zamichat)
MIécna ryze varena bez poklicky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady pridejte do mléka a za stdlého michani zahrejte. Kdyz mléko
dosdhne cca 90 °C, zvolte doporuceny stupef vareni a nechte na maly
stupen varit priblizné 50 min.
Prisady: 190 g kulatozrnné ryZe, 90 g cukru, 750 ml miéka (3,5 % Hrnec .
tuku) a 1 g soli @ 16.cm 85 cca 9:30 Ne 8 Ne
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 11 mléka (3,5 % Hrnec .
tuku)a 1,5 g soli g22cm 00 6515180 Ne BECEEEN e
Vareni ryze*
Teplota vody: 20 °C
Pfisady: 125 g dlouhozrnné ryZe, 300 g vody a Spetka soli Hrnec _
7 16.cm 9 cca2:30 Ano 2 Ano
Prisady: 250 g dlouhozrnné ryZe, 600 g vody a Spetka soli Hrnec ,
@22 cm 9 cca 2:30 Ano 2.5 Ano
Peceni vepiové panenky
Pocatecni teplota panenky: 7 °C
Mnozstvi: 3 platky veprové panenky (celkova hmotnost priblizné Péanev .
300 g, vyska 1 cm) a 15 mi slunecnicového oleje g24cm O 611180 Ne 7 Ne
Pfiprava palacinek**
Mnozstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku Panev ,
@24 cm 9 cca 1:30 Ne 7 Ne
Smazeni zmrazenych hranolkd
Mnozstvi: 2 | slunecnicového oleje, na 1 porci: 200 g zmrazenych - Dokud teplota
hranolkd (napf. McCain 123 Frites Original) 9 oleje nedosdhne  Ne 9 Ne
@22 cm 180C

* Recept podle DIN 44550
*“* Recept podle DIN EN 60350-2
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B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotrebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zadkona ¢. 89/2012 Sb., obéansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani v doma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé pfedloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek muize byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.cz
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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EJPouzivanie podra prikazov

Starostlivo si preditajte tento navod. Navod na
pouzivanie a montazny navod, rovnako ako
doklad s udajmi o spotrebici, si starostlivo
odlozte na neskorSie pouzitie alebo pre
nasledujuceho vlastnika spotrebica.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak sa
spotrebiC pri preprave poskodil, nepripajajte
ho. Skodu pisomne zaznamenajte, zavolajte
zakaznicky servis, inak nemate pravo uplatnit
zaruku.

Spotrebi¢ mdze pripojit len opravneny
odbornik. Pri Skodach spésobenych
nespravnym pripojenim zanika narok na
zaruku.

Montaz tohto spotrebica vykonajte podl'a
prilozeného navodu na montaz.

Tento spotrebiC je urCeny len na pouzivanie

v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Na postup varenia sa
musi dohliadat. Na kratkodoby postup varenia
sa musi nepretrzite dohliadat. Spotrebi¢
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebic je ureny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vysky 2000 m.

Nepouzivajte ziadne kryty na varny panel.
MbZu viest k nehodam, napr. prehriatim,
vznietenim alebo praskajucimi materialmi.

Pouzivajte len nami schvalené bezpecnostné
zariadenia alebo detské zabrany. Nevhodné
bezpelnostné zariadenia alebo detské
zdbrany moézu viest k nehodam.

Tento spotrebi¢ nie je urCeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Nebezpecné alebo vybusné latky a pary sa
nesmu odsavat.

Dbajte na to, aby sa do spotrebi¢a nedostali
malé predmety alebo tekutiny.

Tento spotrebi mbézu pouzivat deti starSie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostato¢nymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpedénost alebo ak fiou boli pou&ené

0 bezpecnej obsluhe spotrebic¢a a porozumeli
nebezpecenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Pouzivanie podla prikazov sk

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba
ak su starSie ako 15 rokov a sU pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrzZiavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica a
privodného kabla.

Pri pouziti funkcii varenia sa musi nastavena
varna zéna zhodovat s varnou zénou, na ktore;
sa nachadza hrniec s teplotnym senzorom.

Ak pouzivate aktivny implantovany medicinsky
pristroj (napr. kardiostimulator alebo
defibrilator), uistite sa u vasho lekara, i
zodpoveda smernici Rady 90/385/EHS z dna
20. juna 1990 a normam DIN EN 45502-2-1
a DIN EN 45502-2-2 a Ci bol zvoleny,
implantovany a naprogramovany podla VDE-
AR-E 2750-10. Ak su splnené tieto
predpoklady a ak sa navySe pouzivaju
nekovové kuchynské potreby s nekovovymi
ruckami, potom je pouzivanie tohto
indukéného varného panela pri riadnom
pouzivani neSkodné.



sk Délezité bezpecnostné upozornenia

Délezité bezpeénostné
upozornenia

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo udusenia!
Obalovy material predstavuje nebezpecenstvo
pre deti. Nikdy nenechajte deti hrat sa

s obalovym materialom.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo ohrozenia
zivota!

Spéatne nasavané dymoveé plyny mézu
sposobit otravu.

Ked sa spotrebi¢ pouziva v odvetravace;j
prevadzke suCasne s ohniskom zavislym od
vetrania miestnosti, postarajte sa vzdy o
dostatocny privod vzduchu.

Ohniska zavislé od vetrania miestnosti (napr.
vyhrievacie spotrebi¢e na plyn, olej, drevo
alebo uhlie, prietokové ohrievace, ohrievace
vody) odoberaju dym z miestnosti, kde su
nainStalované a spaliny odvadzaju odsavacim
zariadenim (napr. komin) smerom von.
V suvislosti so zapnutym odsavacom par sa z
kuchyne a susednych miestnosti odobera
vzduch - bez dostato¢ného privodu vzduchu
vznika podtlak. Toxické plyny sa z komina
alebo z odtahovej Sachty nasdavaju naspéat do
obytnych priestorov.
= Preto je potrebné zabezpedit dostato&ny
privod vzduchu.
= Samotna vetracia mriezka na privod a
odvod vzduchu zabudovana v stene

nezarucuje dodrziavanie hrani¢nych hodnot.

Bezpedna prevadzka je mozna len vtedy, ked
podtlak v miestnosti inStalacie ohniska
neprekroCi 4 Pa (0,04 mbar). Uvedené mozno
dosiahnut, ked vzduch potrebny na
spal'ovanie moze prudit cez neuzatvaratelné
otvory, napr. v dverach, oknach, v spojeni s
vetracou mriezkou zabudovanou v stene na
privod a odvod vzduchu alebo cez iné
technické opatrenia.

Odpadovy vzduch sa nesmie odovzdavat do
komina na odvod dymu a odpadového
vzduchu, ktory je v prevadzke, ani do Sachty,
ktora sluzi na vetranie priestorov, kde su
nainstalované ohniska.

Ak sa odpadovy vzduch vedie do komina
alebo dymovodu, ktory nie je v prevadzke,
musi sa vyZiadat povolenie prislusného
odbornika na odvetravanie.

@Ln

V kazdom pripade sa poradte s prislusSnym
odbornikom na odvetravanie, ktory dokaze
posudit cell vetraciu sustavu domu a navrhne
vam vhodné opatrenie na zabezpedenie
odsavania.

Ak sa odsavac par pouziva vyluéne v
cirkulacné prevadzke, prevadzka je mozna
bez obmedzenia.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horuci olej a tuk sa m6zu rychlo vznietit.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zonu. Plamen opatrene zahaste
pokrievkou, hasiacou dekou alebo
podobne.

= Varné zoény sa velmi rozhorucia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horfavé predmety.
Na varny panel neodkladajte ziadne
predmety.

= Spotrebi¢ sa rozhorudi. Horfavé predmety
alebo spreje neuskladnujte v zasuvkach
priamo pod varnym panelom.

= Varny panel sa samocinne vypne a uz sa
neda ovladat. M6zZe sa stat, Ze sa neskor
neumyselne zapne. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

= Usadeniny tuku v tukovom filtri sa m6zu
zapalit. Pravidelne Cistite tukové filtre.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte bez tukového
filtra.

= V pripade zapnutia odsavania sa mdzu
zapalit usadeniny tuku v tukovom filtri. V
blizkosti spotrebi¢a nikdy nepracujte
s otvorenym ohnom (napr. flambovanie).
Spotrebi¢ sa smie nainstalovat v blizkosti
ohniska na pevné palivo (napr. drevo alebo
uhlie) len vtedy, ked je k dispozicii uzavrety,
neodnimatel'ny kryt. Iskry nesmu odlietavat.



/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Varné zény a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varného panela, sa velmi rozhorudia.
Nikdy sa nedotykajte horucich ploch.
Udrziavajte deti mimo dosahu spotrebica.

= Varna zona hreje, ale ukazovatel nefunguje.
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.
Zavolajte servis.

= Kovové predmety sa pri kontakte s varnym
panelom velmi rychlo zahrievaju. Na varny
panel nikdy nepokladajte kovové predmety,
ako napriklad noze, vidliCky, lyzice alebo
pokrievky.

= Po kazdom pouziti varny panel vypnite
hlavnym vypinacom. Necakajte, az sa varny
panel vypne automaticky, i kdyz uz na nej
nie su ziadne nadoby.

= Pristupné Casti sa poCas prevadzky
rozhorucia. Nikdy sa nedotykajte horucich
Casti. Deti drzte v bezpecCnej vzdialenosti.

= Spotrebi¢ sa pocas prevadzky rozpali.
V pripade, ze sa horuce tekutiny dostanu
do spotrebica, pred odstranenim tukového
kovoveého filtra alebo prepadovej nadoby
nechajte spotrebi¢ vychladnut.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo zasahu

elektrickym prudom!

= Neodborné opravy su nebezpecéné. Opravu
a vymenu poskodenych elektrickych vedeni
smie vykonat len technik zakaznickeho
servisu vySkoleny nasSou spolo¢nostou. Ak
je spotrebiC pokazeny, vytiahnite elektricku
zasuvku alebo vypnite poistku v poistkovej
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

= Vniknuta vihkost moze spdsobit Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy Cisti€ alebo parny Cistic.

= PoSkodeny spotrebi¢ moze spdsobit
poranenie elektrickym prudom. Poskodeny
spotrebi¢ nikdy nezapinajte. Vytiahnite
siefovu zastréku alebo vypnite poistku v
poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Praskliny alebo trhliny v sklokeramike
predstavuju nebezpecenstvo urazu
elektrickym prudom. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

Délezité bezpecnostné upozornenia sk

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo uéinkom
magnetizmu!

Bezkablovy senzor teploty je magneticky.
Magnetické prvky mdzu poskodit elektronické
implantaty, ako je napriklad kardiostimulator
alebo inzulinové pumpy. Osoby, ktoré na tele
nosia elektronické implantaty by preto nemali
nosit senzor teploty so sebou vo vreckach
svojho odevu a od kardiostimulatora alebo
podobného medicinskeho zariadenia by mali
dodrzat minimalnu vzdialenost 10 cm.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

= Bezdrbtovy teplotny senzor perfectCook
Senzor je vybaveny batériou, ktora sa mbdze
pri vysokych teplotach poskodit. Zlozte
teplotny senzor a uchovavajte ho mimo
zdroj tepla.

= Teplotny senzor mdze byt pri odstrafiovani z
hrnca vel'mi hordci. Na odobratie pouzite
kuchynsku rukavicu alebo kuchynsku
utierku.

= Pri vareni vo vodnom kupeli mézu varny
panel aj varna nadoba prasknut z dévodu
prehriatia. Varna nadoba, ktora je vo
vodnom kupeli, nesmie stat priamo na dne
nadoby s vodou. Pouzivajte len varné
nadoby, ktoré su odolné voci teplu.

= Nasledkom pritomnosti tekutiny medzi
dnom hrnca a varnou zénou mdoze hrniec
nahle vyskodit do vysky. Udrzujte varné
zony a dna hrncov vzdy suché.



sk PriCiny poSkodenia

Priéiny poskodenia

Pozor!

m Hrubé dnda nadob mozu varny panel poskriabat.

m Nebezpecenstvo poskodenia tvrdymi a ostrymi
predmetmi. Na varny panel nenechajte padnut tvrdé
alebo ostré predmety.

m Nebezpecenstvo poskodenia z dévodu varenia
naprazdno v riade na varenie. Riad na varenie nikdy
nenechajte varit prazdny.

m Nikdy neodkladajte hortice nadoby na ovladaci
panel, zony ukazovatelov alebo na ram panela.
Mb6zu spbsobit jeho poskodenie.

m Nebezpecenstvo poskodenia z dévodu aluminiovej
félie alebo nadobky z plastov. Aluminiovu féliu a
nadobku z plastov nikdy nepokladajte na horucu
varnu zonu. Nepouzivajte ochrannu féliu na sporak.

m Nebezpedenstvo poskodenia povrchu, zmena
zafarbenia a Skvrny z dévodu nevhodného
Cistiaceho prostriedku. Pouzivajte len Cistiace
prostriedky, ktoré su vhodné pre varné panely.

m Nebezpecdenstvo poskodenia povrchu a zmena
zafarbenia z dévodu opotrebovania hrncami.
Zdvihnite hrnce a panvice a neposuvajte ich.

m Nebezpecenstvo poskodenia povrchu a Skvrny od
pecenych jedal. Vykypené jedla ihned odstrante
Skrabkou na sklo.

m Nebezpelenstvo povrchového poskodenia solou,
cukrom a pieskom. Varny panel nepouzivajte ako
pracovnu alebo odkladaciu plochu.

m Nebezpedenstvo poSkodenia povrchu drsnym dnom
riadu. Riad na varenie pred pouzitim vyskusajte.

m Nebezpeclenstvo poskodenia povrchu alebo tzv.
lasturovité Strbiny, prostrednictvom cukru a jedal
obsahujucich vela cukru. Vykypené jedla ihned
odstrante Skrabkou na sklo.

EJOchrana Zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Uspore energie
a likvidacii spotrebica.

Tipy ako Setrit energiou

m Pre kazdu varnd nadobu pouzivajte vzdy vhodnu
pokrievku. Pri vareni bez pokrievky sa spotrebuje
vyrazne viac energie. Pouzivajte sklenenu pokrievku.
Tak uvidite do hrnca bez toho, aby ste nadvihli
pokrievku.

m Pouzivajte nadoby s rovnym dnom. Nerovné dna
zvySuju spotrebu energie.

m Dbajte na to, aby sa priemer dna nadob zhodoval
s velkostou varnej zény. Dodrzte pritom: Vyrobcovia
nadob uvadzaju &asto horny priemer hrnca, ktory je
zvy&ajne VaCSi ako priemer dna hrnca.

m Pre menSie mnozZstva pouzivajte mensie varné
nadoby. Velka, malo naplnena varna nadoba
vyzaduje vela energie. 5

m  Pokrmy varte v malom mnozstve vody. Setri to
energiu a v zelenine sa lepSie uchovaju vitaminy
a mineralne latky.

m V pravy &as prepnite na nizsi stupen varenia. Inak
plytvate energiou.

m Privareni sa postarajte o dostatocny privod vzduchu,
aby ventilacia pracovala efektivne a s nizkou
prevadzkovou hluénostou.

m Stupen vykonu ventilatora prispdsobte intenzite
vyparov z varenia. Intenzivny stupen pouzivajte iba
v pripade potreby. Niz8i stupen vykonu ventilatora
spotrebovava menej energie.

m Priintenzivnych vyparoch z varenia zvolte v&as vySsi
stupen vykonu ventilatora. Vypary z varenia, ktoré sa
uz dostali do kuchyne, vyZzaduju dlhsi ¢as prevadzky
ventilacie.

m Ak uz spotrebi¢ nepotrebujete, vypnite ho.

m Filtre Cistite, prip. vymienajte astejSie, aby sa zvysila
ucinnost ventilacie a aby sa zabranilo vzniku poZiaru.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou Zivotného
prostredia.

Tento spotrebic je v sulade s eurdpskou
ﬁ Smernicou 2012/19/EU tykajucou sa
elektrickych a elektronickych spotrebi¢ov
mmmm (€lektricky a elektronicky odpad — WEEE).
Smernica stanovuje platny ramec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov, platny v
EU.

Bezkablovy senzor teploty je vybaveny batériou. Vybitu
batériu zlikvidujte ekologickym sp&sobom.



[l] Kuhanje z indukcijo

Vyhody varenia s indukciou

Varenie s indukciou sa radikalne liSi od bezného
varenia, teplo vznika priamo vo varnom riade. To
poskytuje cely rad vyhod:

= Uspora ¢asu pri vareni a vyprazanie.

m Uspora energie.

m JednoduchSie udrziavanie a Cistenie. Vykypené
pokrmy sa tak rychlo nepripalia.

m Kontrolovany privod tepla a bezpecnost. Varna zéna
produkuje alebo prerusi privod tepla ihned po
kazdom obsluzeni. Varna zdna prerusi privod tepla
ihned, ked sa riad odoberie z varnej zony, aj ked je
stale zapnuta.

Riad na varenie

Na varenie indukénym ohrevom pouzivajte len
feromagneticky riad, napriklad:

m Riad zo smaltovanej ocele

m Riad z liatiny

m Specialny riad z nehrdzavejucej ocele vhodny na
induk&ny ohrev.

Na kontrolu toho, ¢i je riad vhodny pre indukéné
zariadenia, mozete pouzit postup uvedeny v kapitole
— "Test riadu na varenige”.

Aby bol vysledok varenia dobry, mala by
feromagnetickd oblast dna hrnca zodpovedat vel'kosti
varnej zony. Ked varna zéna riad nerozpozna, skuste ho
polozit eSte raz na varnd zénu s mensim priemerom.

E/"

| @16 cm | [ @21 cm 928 cm

Ked sa pouziva flexibilna varna oblast ako jedina varna
z6na, mozete pouzit vacsie nadoby, ktoré su zvlast
vhodné pre tuto oblast. Informéacie o umiestneni riadu
na varenie najdete v kapitole — "Zdna Flex".

K dispozicii je aj riad na induk&ny ohrev, ktorého dno je
kompletne feromagnetické:

m Ked je dno varného riadu len CiastoCne
feromagnetické, rozpali sa len feromagneticka
plocha. Tym moéze dojst k tomu, Ze sa nebude teplo
rovnomerne rozvadzat. Oblast, ktora nie je
feromagnetickd, by mohla vykazovat prili$ nizku
teplotu varenia.

Kuhanje z indukcijo sk

m Ak materidl dna nadoby pozostava okrem iného aj z
hlinikovych &asti, potom je tiez zredukovana
feromagneticka plocha. M6ze dojst k tomu, Ze sa
riad spravne nezohreje alebo popripade ho varna
z6na vbbec nerozpozna.

Nevhodny riad na varenie

V ziadnom pripade nepouzivajte dosky adaptéra pre
indukciu alebo riad na varenie z:

bezna nerezova ocel'
skla

keramiky

medi

hlinika

Vlastnosti dna riadu

Vlastnosti dna riadu méZzu ovplyvnit vysledok varenia.
Pouzivajte hrnce a panvice z materialov, ktoré
rozvadzaju teplo v hrnci rovnomerne, napr. hrnce so
sendviCovym dnom z nehrdzavejlcej ocele, uSetri sa
tak ¢as a energia.

Pouzivajte riad s plochym dnom, nerovné dna riadu
zhorSuju privadzanie tepla.

—

Na varnej zéne nie je riad alebo ma nevhodnu vel'kost

Ked' sa na zvolenu varnu zéonu nepolozi ziadny riad na
varenie alebo riad nema vhodnu vel'kost alebo je z
nevhodného materialu, zobrazeny stupen ohrevu zacne
blikat. Na varnu zénu poloZte vhodny riad na varenie.
Ukazovatel' stupria ohrevu prestane blikat. Inak sa
varna zéna po 90 sekundach automaticky vypne.

Prazdny riad na varenie alebo riad na varenie s tenkym
dnom

Nezohrievajte prazdne hrnce alebo panvice a
nepouzivajte riad na varenie s tenkym dnom. Riad sa
mdbZe vel'mi rychlo rozohriat, takze sa neaktivuje véas
bezpe&nostné vypinanie. Dno riadu sa mbze roztavit a
poskodit sklokeramiku. V Ziadnom pripade sa
nedotykajte horuceho riadu na varenie. Vypnite varnu
zonu. Ked varny panel po vychladnuti uz nefunguije,
zavolajte zakaznicky servis.

Detekcia hrnca

Kazdé varné miesto ma spodnu hranicu pre detekciu
hrnca, zavisi to na feromagnetickém priemeru a od
materialu dna riadu. Preto by ste mali vZzdy pouzit varnu
zonu, ktora najlepsSie zodpoveda priemeru dna hrnca.



sk Oboznamenie sa so spotrebiom

& Oboznamenie sa so
spotrebicom

Informacie o rozmeroch a vykone varnych zén najdete
v— Strana 2

Upozornenie: . V zavislosti od typu spotrebica su v
niektorych farbach a detailoch mozné odchylky.

Vas novy spotrebi¢

C. Oznacenie
1 Tukovy kovovy filter
2

Aktivny uhlikovy filter pri cirkulacnej prevadzke alebo akus-
ticky filter pri odvetrdvacej prevadzke*

3 Varny panel
4 Ovladaci panel
5 Prepadova nadoba

“Podla vybavy spotrebica

Osobitné prislusenstvo

V zavislosti od variantu spotrebica je k dispozicii rézne
prislusenstvo, ktoré si mézete zakupit v zakaznickom
servise alebo prostrednictvom nasej oficialnej webovej
stranky:

Suprava pre odvetravanie

Suprava pre cirkuladnu prevadzku

Aktivny uhlikovy filter: pre cirkulagnu prevadzku
Akusticky filter: pre odvetravaciu prevadzku

10
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Ovladaci panel
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Senzory vorby

0) Hlavny vypinad oo Prevadzkovy stav
— Zvolte varnd zénu ] Vykonove stupne
011211819 Oblas{ nastavenia H/h Zuyskové teplo
by Funkcia PowerBoost a ShortBoost Od Casove funkcie

Intenzivne stupne ventilcie SO0 oc  Funkcia teploty varenia
W Zablokovanie oviddacieho panela na ucely Cistenia N Zablokovanie oviddacieho panela na tgely Gistenia
) Detskd poistka ) Detskd poistka
85 Funkcia udrZiavania teploty © Automaticky ¢as varenia
(T Senzor pecenia min/sec Ukazovatel Casovaca
= Flexibilnd zona 5. Funkcia PowerBoost
el Funkcia Move = Funkcia ShortBoost
Mindtka 1=r Funkcie varenia
Q) Automaticky ¢as varenia = Senzor pecenia
0) Funkcia stopiek t Prenesenie nastavenia
= WLAN Lo Funkcia udrZiavania teploty
A Manuélne ovladanie ventilacie = WLAN
A Senzorové ovladanie ventildcie

Ovladacie plochy

Ked sa varny panel zohreje, svietia symboly oviadacich
pléch, ktoré su aktualne k dispozicii.

Ked' sa dotknete symbolu, prislusna funkcia sa aktivuje.

Upozornenia

m Prislusné symboly ovladacich pléch sa rozsvietia
podfla dostupnosti.
Ukazovatele varnych zoén alebo zvolenych funkcii
svietia jasnejSie.

m Ovladaci panel udrziavajte vzdy Cisty a suchy.
Vihkost moze mat negativny vplyv na jeho funkciu.

m Do blizkosti ukazovatelov a senzorov nedavajte
ziaden riad na varenie. Elektronika sa mbZe prehriat.

Varné zény

Varna zéna

g  Jednoduchd varnd zona Pouzite riad na varenie vhodnej velkosti.

E  Flexibilnd varnd oblast Pozri odsek — "Zdna Flex"

Pouzivajte len riad na varenie vhodny na varenie indukénym ohrevom, pozri odsek — "Kuhanje z indukcijo"

11



sk Druhy prevadzkyl

Ukazovatel' zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnu zénu ukazovatel'
zvySkového tepla. Tento signalizuje, ze je varna zdna
este horuca. Pokym svieti ukazovatel' zvySkového tepla,
nedotykajte sa varnej zony.

ZvySkové teplo bude oznacené takto:

m Zobrazenie H: vysoka teplota
m Zobrazenie h: nizka teplota

Ak riad pocCas varenia vezmete z varnej zony, striedavo
blika ukazovatel' zvySkového tepla a zvoleny stuper
ohrevu.

Po vypnuti varnej zény sa rozsvieti ukazovatel'
zvySkového tepla. Aj ked' je uz varny panel vypnuty,
svieti ukazovatel' zvySkového tepla, pokial je varna zona
este tepla.

12

Druhy prevadzky

Tento spotrebi¢ mozete pouzivat v odvetravacej alebo
cirkuladnej prevadzke.

Rezim s odvodom vzduchu

Nasavany vzduch sa prechodom cez
tukovy filter predisti a odvadza sa cez
potrubny systém von.

Upozornenie: Odpadovy vzduch sa nesmie odovzdavat
do komina na odvod dymu a odpadového vzduchu,
ktory je v prevadzke, ani do Sachty, ktora sluzi na
vetranie priestorov, kde su nainstalované ohniska.

m Ak sa odpadovy vzduch vedie do komina na odvod
dymu a odpadového vzduchu, ktory nie je
v prevadzke, musi sa vyziadat povolenie prislusného
kominarskeho majstra.

m Ak sa odpadovy vzduch vedie cez obvodovu stenu,
mala by sa pouZzit teleskopicka vetracia mriezka
zabudovana v stene.

Cirkulaéna prevadzka

Nasaty vzduch sa vydisti cez kovovy tukovy
filter a aktivne uhlikové filtre a opét sa
privedie do kuchyne.

Upozornenie: Aby bolo mozné naviazanie pachov

v cirkulacnom rezime, musite namontovat filter

s aktivnym uhlim. R6zne moznosti prevadzkovania
spotrebiCa v cirkulanom rezime najdete v prospektoch
alebo sa informujte u vasho Specializovaného predajcu.
Potrebné prisluSenstvo zakupite u Specializovaného
predajcu, v zakaznickom servise alebo v e-shope.



@ Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim spotrebi¢a dodrzte nasledujlicu
inStrukciu:

Spotrebi¢ a prisluSenstvo dbékladne vydistite.

Prv nez za¢nete pouzivat vas novy spotrebi¢, musite ho
nastavit.

Varny panel zapnite a vypnite hlavnym vypinacom (.

Nastavenie Home Connect

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a sa vyvola nastavenie
domacej siete. Na zobrazovacom poli na niekolko
seklnd slabo zasvieti symbol & . Pre nastartovanie
pripojenia sa dotknite senzora & a dodrzujte Udaje
uvedené v kapitole — "Home Connect". Pre opustenie
prvotného nastavenia, dotknite sa fubovolného senzoru.

Nastavenie druhu prevadzky

Spotrebi¢ sa dodava s prednastavenou cirkulacnou
prevadzkou.

Ked' je nainstalovany varny panel s vystupom vzduchu
smerom von, musite nastavenie ¢ { 1 nakonfigurovat na
tento rezim. Pozri kapitolu — "Zakladné nastavenie”.

Pred prvym pouzitim sk

E¥Obsluha spotrebica

V tejto kapitole sa doditate, ako sa varna zdna nastavi.
V tabul'ke najdete pre rbzne pokrmy stupne ohrevu a
¢asy varenia.

Tip: Ventilaciu zapnite na zadiatku varenia a vypnite ju
az niekolko minut po konci varenia. Kuchynské pary sa
tak najudinnejSie odstrania.

Upozornenie: Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte bez
kovového tukového filtra a prepadovej nadoby.

Zapnutie a vypnutie varného panela

Varny panel zapnete alebo vypnete hlavnym vypinagom.

Zapnutie: Dotknite sa symbolu (D. Zaznie signal.
Symboly patriace k varnym zénam a funkciam, ktoré su
prave k dispozicii, svietia. Vedla varnych zén svieti
symbol .. Varny panel je pripraveny na prevadzku.

Vlypnutie: Dotykajte sa symbolu (D dovtedy, kym
ukazovatele nezhasnu. Ukazovatel zvySkového tepla
svieti, kym nie su varné zény dostatoCne vychladnuté.

Upozornenia

m Ak pripojenie na domacu siet nebolo Uspesné alebo
sa pripojenie prerusilo, pri zapnuti varného panela
sa vzdy aktivuje ako prvé nastavenie sietového
pripojenia.

m Varny panel sa automaticky vypne, ked su varné
zony vypnuté niekolko sekund.

m Zvolené nastavenia zostanu prvé 4 sekundy po
vypnuti varného panela ulozené. Ked varny panel v
priebehu tohto dasu znova zapnete, uvedie sa do
prevadzky s predchadzajlucimi nastaveniami.

Nastavenie varnej zony

Nastavte pozadovany stupen varenia pomocou
symbolov 1az 9.

Stuperi varenia 9 = najvyssi stuper.

Kazdy stupen varenia ma jeden medzistupen. Tento
stupen varenia je v oblasti nastavenia oznaceny
symbolom 1.

Upozornenia

m Z dbvodu ochrany citlivych &asti spotrebi¢a pred
prehriatim alebo pretazenim elektrickym pridom,
mdbZe varna doska docasne zniZit svoj stuperi
ohrevu.

m Z dbvodu zamedzenia nadmernej hluénosti
spotrebi¢a, moze varna doska docasne znizit svoj
stupen ohrevu.

13
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Vyber varnej zény a stupna ohrevu
Varny panel musi byt zapnuty.

1. Dotknite sa §ymbolu — pozadovanej varnej zony.
Ukazovatel .00 svieti jasnejsie.
2. V oblasti nastavenia potom zvol'te pozadovany

stupen ohrevu.

Stupen varenia je nastaveny.

Upozornenie: Ked polozite varni nadobu na zonu Flex,
varny panel rozpozna nadobu a varny panel sa
automaticky vyberie. DalSie informacie o zéne Flex
najdete v kapitole — "Zdna Flex".

Zmena stupia ohrevu

Vyberte varnu zénu a potom v oblasti nastavenia
nastavte pozadovany stupen ohrevu.

Vypnutie varnej zény

Vyberte varnu zonu a v oblasti nastavenia nastavte
na 4.J. Varnd zéna sa vypne a zobrazi sa ukazovatel

zvySkového tepla.

Upozornenia

m Ked nie je Ziadny riad na varenie poloZeny na
indukénej varnej zéne, ukazovatel' stupfia ohrevu
blika. Po urditom Case sa varna zéna vypne.

m Ked je polozeny riad na varenie na varnej zéne pred
zapnutim varného panela, tak sa po dotyku hlavného
vypinaca riad rozpozna najneskdr do 20 sekund a
automaticky sa zvoli varna zéna. V priebehu
nasledujlcich 20 sekund nastavte stupen ohrevu. V
opacnom pripade sa varna zéna znova vypne.

Aj ked je po zapnuti na varném panelu viac hrncov
alebo panvic, rozpozna sa len jedna nadoba.

14

Odporucania pri vareni
Odporucania

m Pri ohrievanie pyré, krémovych polievok &i hustych
omacok, obCas premieSajte pokrm

m Na predhriatie nastavte stupen ohrevu 8 - 9.

m Privareni s pokrievkou stupen ohrevu znizte, ked
zacéne vystupovat para z miesta medzi pokrievkou a
nadobou na varenie.

m Po skondeni varenia nechajte riad na varenie
zakryty, az kym sa nezacne servirovat.

m Privareni v tlakovom hrnci dodrziavajte pokyny
vyrobcu.

m Pokrmy prili§ dlho nevarte, aby sa zachovala ich
vyzivova hodnota. Optimalny ¢as varenia sa da
nastavit pomocou kuchynskej minutky.

m  Aby bol vysledok varenia zdravsi, olej alebo tuk by
sa nemal zohrievat az po bod zadymenia.

m Pokrmy opekajte do hneda po malych porciach.

m Riad na varenie sa mdze pocas varenia zohriat na
vysoku teplotu. Odporuca sa pouzivat kuchynsku
chfiapku na hrniec.

m Odporucania tykajuce sa energeticky efektivneho
varenia najdete v kapitole — "Ochrana Zivotného
prostredia"



Obsluha spotrebica sk

Tabul'ka varenia

V tabul'ke je zobrazené, ktory stuperi ohrevu je vhodny
pre ktory pokrm. Cas ohrevu sa méze lisit v zavislosti
od druhu, hmotnosti, hribky a kvality potravin.

Stuperi varenia  Cas varenia

(min.)
Rozpustanie
Cokolada, poleva 1-15
Maslo, med, Zelatina 1-2
Zohrievanie a udrziavanie teploty
Eintopf, napr. SoSovicovy eintopf 15-2
Mlieko* 15-25
Zohriatie parkov vo vode* 3-4
Rozmrazovanie a zohrievanie
Spenét, zmrazeny 3-4 15-25
Gulas, zmrazeny 3-4 35-55
Posirovanie, varenie tesne pod bodom varu
Zemiakoveé knedle™ 45-55 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Biele omacky, napr. beSamelova omacka 1-2 3-6
Srahané omécky, napr. bernskd omacka, holandské omacka 3-4 8-12
Varenie, parenie, dusenie
RyZa (s dvojndsobnym mnozstvom vody) 25-35 15-30
RyZa v mlieku™** 2-3 30-40
Zemiaky vareng v Supke 45-55 25-35
Varené zemiaky 45-55 15-30
Cestoviny, rezance* 6-7 6-10
Husta polievka 35-45 120-180
Polievky 3.5-45 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Zelenina, zmrazena 35-45 7-20
Varenie v tlakovom hrnci 45-55
Dusenie
Rolady 4-5 50-65
Dusené maso 4-5 60-100
Gulas*** 3-4 50-60

* Bez pokrievky
** Viackrat obratit

***Predhrievanie na stupni varenia 8 - 8,5
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sk Obsluha spotrebica

Stuperi varenia  Cas varenia

(min.)
Dusenie/pecenie s malym mnozstvom oleja*
Rezne, prirodné alebo obalované 6-7 6-10
Rezne, zmrazené 6-7 6-12
Kotlety, prirodné alebo obalované™* 6-7 8-12
Steak (hrubka 3 cm) 7-8 8-12
Prsia z hydiny (hrubka 2 cm)** 5-6 10-20
Prsia z hydiny, zmrazeng** 5-6 10-30
Fasirky (hribka 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburger (hrubka 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybie filé, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybie filé, obalované 6-7 8-20
Ryby obalované a zmrazené, napr. rybie prsty 6-7 8-15
Langusty, krevety 7-8 4-10
Priprava soté zo zeleniny a hub, Cerstvych 7-8 10-20
Jedla na panvici, zelenina, maso krjané na rezance na azijsky spésob 7-8 15-20
Jedla varené v panvici, zmrazené 6-7 6-10
Palacinky (po jednej dopekat) 6.5-7.5
Omeleta (po jednej piect) 3.5-45 3-10
Volské oka 5-6 3-6
Smazenie* (150 - 200 g na jednu porciu v 1 - 2 | oleja, smaZit po porciach)
Zmrazeng vyrobky, napr. zemiakové hranolCeky, kuracie nugetky 8-9
Krokety, zmrazené 7-8
Maso, napr. ¢asti kurcata 6-7
Ryby, obalované alebo v pivovom cestitku 6-7
Zelenina, huby, obalované alebo v pivovom cesticku, tempura 6-7
Drobné pecivo, napr. SiSky, ovocie v pivovom cesticku 4-5

* Bez pokrievky
** Vliackrat obrétit

“**Predhrievanie na stupni varenia 8 - 8,5
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Manualne ovladanie ventilacie
Vykonovy stupefi méZete ovladat manuaine.

Upozornenie: Pri vysokom riade nie je mozné zarudit
optimalny odsavaci vykon. Odsavaci vykon je mozné
zlepsit prostrednictvom krizom polozeného veka.

Aktivacia

1. Stladte symbol .
Ventilacia sa spusti pri prednastavenom vykonovom
stupni.

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavenia pozadovany stupefi varenia.
Nastaveny vykonovy stupen sa zobrazi v oblasti
nastavenia.

3. Dotknite sa symbolu J, &m potvrdite zvolené
nastavenie.

Ventilacia je zapnuta.

Zmena a vypnutie

Dotknite sa symbolu J a zvolte Zelany stuperi varenia

alebo v oblasti nastavenia nastavte L.

Intenzivny stupen

Pre ventilaciu su k dispozicii dva intenzivne stupne. Ked
aktivujete intenzivne stupne, pracuje ventilacia na kratky
¢as na najvysSsi vykon.

Aktivacia
Dotknite sa symbolu 2 a zvolte Zelany intenzivny
stupen.

= Intenzivny stupen I: dotknite sa symbolu ,23.,. Ciara
nad symbolom svieti. Intenzivny stupen je
aktivovany.

= Intenzivny stupe II: symbolu vixer Sa dotknite
dvakrat. Ciara nad symbolom blika. Intenzivny
stupen je aktivovany.

Upozornenie: Asi po 8 minutach sa spotrebic
samodinne prepne naspat na vykonovy stupef 5.

Zmena a vypnutie

Dotknite sa symbolu J% a zvolte Zelany stupen varenia
alebo v oblasti nastavenia nastavte (.

Automaticky start

Ked pre varnul zénu zvolite stupen varenia, zapne sa
automaticky Start.

Varny panel sa Standardne dodava s automatickym
Startom, ktory je ovladany senzorom. V kapitole

— "Zdkladné nastavenie" sa dozviete, ako zmenite toto
nastavenie.

Automaticky Start so senzorovym ovladanim
Senzor kvality vzduchu automaticky zaregistruje
kuchynské vypary, zvoli optimalny stupen varenia
a rozsvieti Giaru nad symbolom A.

Obsluha spotrebica sk

Automaticky start prostrednictvom stupiiov varenia

Ventilacia sa zapne pri stupni varenia podla prislusného
stupfia varenia varnej zony.

Automaticka prevadzka so senzorovym
oviadanim
Varny panel disponuje senzorom kvality vzduchu, ktory

automaticky zaregistruje kuchynské vypary a zapne
ventilaciu.

Ked' je vypnuty automaticky Start alebo je nastaveny
podla stupriov varenia, mozete prevadzku zapnut
kedykolvek manualne pomocou senzorového
ovladania.

Aktivacia
Stlaste symbol A. Ciara nad symbolom svieti jasnejsie

a optimalny vykonovy stuper sa automaticky nastavi
pomocou senzora.

Deaktivovanie
Stlagte symbol A. Ciara nad symbolom zhasne.
Senzorové ovladanie je vypnuté.

Upozornenie: V kapitole — "Zdkladné nastavenie" sa
dozviete to, ako nastavite citlivost senzora.

Funkcia dobehu

Funkcia dobehu umoziuje, aby ventilacny systém po
vypnuti varného panelu niekolko minut bezal dalej. Tak
sa odstrania este pritomné kuchynské vypary. Potom sa
automaticky vypne ventilacny systém.

Varny panel sa Standardne dodava s dobou dobehu
s maximalnou dobou vypnutia. V kapitole — "Zakladné
nastavenie" sa dozviete, ako zmenite toto nastavenie.

Aktivacia
Prevadzka s dobou dobehu je mozna podla
nakonfigurovaného zakladného nastavenia:

m Prostrednictvom ovladania senzora kvality vzduchu.
Symbol A svieti.
= S maximalnou dobou vypnutia. Symbol J svieti.

Upozornenie: Dobeh sa zapne iba vtedy, ked je aspon
jedna varna zdna zapnuta aspon jednu minutu.

Deaktivovanie

Manualne

Dotknite sa symbolov J alebo A. Funkcia dobehu sa
vypne.

Automatika

V nasledujucich pripadoch sa vypne funkcia dobehu:
m Doba dobehu uplynula.

m Spotrebi¢ sa znova zapne.
m Senzor zisti, Ze kvalita vzduchu je v poriadku.
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sk Zo6na Flex

IBlZ6na Flex

V pripade potreby sa moze pouzit ako jedina varna
z6na alebo ako dve nezavislé varné zony.

Pozostava zo Styroch induktorov, ktoré funguju
nezavisle od seba. Ked' je flexibilna varna zdéna

v prevadzke, aktivuje sa len ta oblast, ktora je zakryta
varnou nadobou.

Odporucania na pouzivanie riadu na varenie

Pre optimalne rozpoznanie hrncov a rozdelenie tepla,
odporu¢ame postavit riad do stredu tak, ako je
popisané dalej.

Ako jedina varna zona

Priemer mensi alebo rovnajlci sa 13 cm
Umiestnite nddobu do jednej zo Styroch
pozicii, ktoré vidite na obrazku.

Priemer vacsi ako 13 cm
Umiestnite nadobu do jednej z troch pozicii,
ktoré vidite na obrazku.

Ked je na nadobu potrebnych viac ako
jednavarnd zéna, umiestnite ju zaCinajuc na
hornom alebo dolnom okraji flexibilnej var-
nej zony.

Ako dve zavislé varné zony

Predné a zadné varné zony s dvomi induktormi sa
QD C? mozu pouzivat navzajom nezavisle. Nastavte pre
kazdu varnu zonu a poZadovany stupef varenia.
CD Pouzite na kazdej varnej zéne len jednu varnd
nadobu.
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Ako dve nezavislé varné zony

Flexibilnd varna oblast sa pouZije ako dve nezavislé
varné zony.

Aktivovanie
Pozrite si kapitolu — "Obsluha spotrebica”

Ako jedina varna zéna

Pouzitie celej varnej oblasti spojenim obidvoch varnych
zon.

Spojenie obidvoch varnych zén

Varné zény sa v zavislosti od polozenia varnej nadoby
automaticky spoja alebo odpoja.

Manualne spojenie:

1. Varnu nadobu poloZte. Vyberte jednu z obidvoch
varnych zon Flex a nastavte stupen ohrevu.

2. Dotknite sa symbolu =. Svieti ukazovatel.
Stupen ohrevu sa zobrazi na ukazovateli varnej zony.

Zdéna Flex je aktivovana.

Zmena stupna varenia

Vyberte jednu z dvoch varnych zoén patriacich
k flexibilnej varnej oblasti a v oblasti nastavenia zmente
stupen varenia.

Pridanie novej varnej nadoby

1. Novu nadobu polozte podla velkosti na vhodnu
poziciu.
Ked je varna nadoba spravne polozena, spotrebid ju
rozpozna. Spotrebi¢ oddeli zony a vyberie ich
automaticky.

2. Potom v oblasti nastavenia vyberte pozadovany
stupen ohrevu.

Upozornenia

m Ked preloZite alebo nadvihnete varnid nadobu
aktivnej varnej zény, varna zdna spusti automatické
hladanie a predtym zvoleny stuperi ohrevu ostane
zachovany.

= Automatické rozpoznanie varnej nadoby mézete
vypnut. DalSie informacie najdete v kapitole
— "Zdkladné nastavenie".

Oddelenie obidvoch varnych zén

Varné zény sa v zavislosti od polozenia varnej nadoby
automaticky spoja alebo odpoja.

Aby ste varné zony manualne oddelili, vyberte jednu
z obidvoch varnych zon patriacich k zone Flex
a dotknite sa symbolu =.

Zdéna Flex je deaktivovana. Obidve varné zony funguiju
dalej ako dve nezavislé varné zony.

Upozornenia

m Ked sa varny panel vypne a neskdr znova zapne,
flexibilna varna zéna sa opat prestavi na dve
nezavislé varné zony.

m  Ako zmenit nastavenie konfigurdcie flexibilnej
oblasti, najdete v kapitole — "Zdkladné nastavenie".



8] Funkcia Move

Touto funkciou sa aktivuje cela flexibilnd varna oblast,
ktora je rozdelena na tri varné oblasti a ktorej stupne
varenia sU prednastavené.

Pouzivajte len jednu nadobu. Velkost varnej oblasti
zavisi od pouzitého riadu a jeho spravneho
umiestnenia.

Varné oblasti

Aby sa riad pocas varenia dal presunut na ind varnu
oblast s inym stupriom varenia:

Ty

Stredna oblast = stupen varenia

Zadna oblast = stuperi varenia {.5

Prednastavené stupne varenia mozno zmenit nezavisle
od seba. Ako ich mdzete zmenit, to sa dozviete
v kapitole — "Zdkladné nastavenie”.

Upozornenia

m Ak sa na flexibilnej varnej oblasti rozpozna viac ako
jedna nadoba, funkcia sa deaktivuje.

m Ak sa riad na varenie presunie alebo nadvihne
v ramci flexibilnej varnej oblasti, varny panel spusti
automatické vyhladavanie a nastavi sa stupen
varenia, na ktorom sa nadoba rozpoznala.

m DalSie informacie o velkosti a umiestneni riadu na
varenie najdete v kapitole — "Zdna Flex"

Funkcia Move sk

Aktivacia

1. Vyberte jednu z dvoch varnych zdén patriacich do
flexibilnej varnej oblasti.

2. Dotknite sa symbolu {[&]. Indikétor vedia
symbolu {8l svieti. Flexibilnd varna oblast sa aktivuje
ako jedina varna zona.
Stupeni varenia oblasti, na ktorej sa nachadza riad
na varenie, svieti na ukazovateli varnej zony.

Funkcia je aktivovana.

Zmena stupna varenia

Stupne varenia jednotlivych varnych oblasti sa daju
pocas procesu varenia zmenit. PoloZte riad na varnu
oblast a zmerite stuperi varenia v oblasti nastavenia.

Upozornenia

m Zmeni sa len stupefi varenia oblasti, na ktorej sa
nachadza riad.

m Ak sa funkcia deaktivuje, stupne varenia troch
varnych oblasti sa vratia na prednastavené hodnoty.

Deaktivovanie

Dotknite sa symbolu il8]. Indikator vedia symbolu el
zhasne.

Funkcia bola deaktivovana.

Upozornenie: Ked sa jedna z varnych oblasti nastavi

na &/, funkcia sa v priebehu niekolkych sekund
deaktivuje.
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sk  Casové funkcie

Casové funkcie

Vas varny panel ma tri funkcie ¢asovada:

m Naprogramovanie ¢asu ohrevu
m Kuchynsky &asovac
m Funkcia stopiek

Naprogramovanie ¢asu ohrevu

Varna zéna sa po uplynuti nastaveného Casu
automaticky vypne.

Nastavenie urobite takto:

1. Vyberte varnu zdnu a zelany stupen ohrevu.
2. Stlagte symbol ®. Na ukazovateli asovada svieti
symbol £ a ukazovatel W.

Na ukazovateli varnych zon svieti (.

o

G
[
=

3. V priebehu nasledujicich 10 sekidnd nastavte
pozadovany ¢as trvania v oblasti nastavenia.

D
3

__dlo

=3
~

®

©
Bd
Q

4. Dotknite sa symbolu ®, &m potvrdite zvolené
nastavenie.

Cas ohrevu za&ne plynt.

Upozornenia

m Pre v3etky varné zény sa moze automaticky nastavit
rovnaky Cas varenia. Nastaveny ¢as plynie pre kazdu
varnu zénu nezavisle od seba.
Informacie o automatickom programovani ¢asu
varenia najdete v odseku — "Zakladné nastavenie”

m Ak sa flexibilna varna oblast zvoli ako jedina varna
z6na, nastaveny ¢as je pre cell varnu oblast
rovnaky.

m Ak sa pre kombinovanu varnu zénu zvoli funkcia
Move, nastaveny ¢as je pre tie tri varné zony
rovnaky.
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Senzor pecenia

Ak sa pre niektord varnu zénu naprogramuje ¢as
ohrevu a senzor pecenia je aktivny, ¢as ohrevu zacne
plynut az po dosiahnuti zvoleného stupra teploty.

Funkcie varenia

Ak je pre nejaku varnu zénu naprogramovana doba
varenia a je aktivovana niektora z funkcii varenia, spusti
sa nastaveny &as varenia az vtedy, ked sa dosiahne
teplota pre zvolenu oblast.

Zmena alebo vymazanie ¢asu
Vlyberte varnui zénu a potom sa dotknite symbolu .

Ked chcete vymazat naprogramovany ¢as ohrevu,

v oblasti nastavenia zmerite ¢as ohrevu alebo nastavte
Ixin]

Dotknite sa symbolu (®, &im potvrdite zvolené
nastavenie.

Po uplynuti ¢asu

Varna zéna sa vypne, ukazovatel ® blika a stuperi
varenia sa nastavi na {J{i. Zaznie signal.

Na ukazovateli Gasovada blikaju £ a indikator 7.

Pri dotyku symbolu © ukazovatele zhasnu a zvukovy
signal sa vypne.

Upozornenia

m Ked chcete nastavit ¢as trvania krats$i ako 10 mindut,
dotknite sa najprv vzdy 0, a az potom zvol'te
pozadovanu hodnotu.

m Ak bol naprogramovany ¢as trvania pre viac varnych
zon, zobrazi sa na Timeru vzdy ¢asovy Udaj vybrane;j
varnej zony.

m Ked chcete zistit zostavajlci ¢as trvania varnej zény,
vyberte prislusnu varnu zoénu.

» Cas trvania moézete nastavit az do 95 minut.

Kuchynska minutka
Prostrednictvom kuchynskej minttky mozete nastavit
¢as az do 99 minut.

Funguje nezavisle od varnych zén a inych nastaveni.
Tato funkcia automaticky nevypina varnu zonu.

Nastavenie

1. Dotknite sa symbolu . Na ukazovateli Gasovada
svieti symbol {4 a indikétor W,

2. V oblasti nastavenia zvolte pozadovany ¢as a na
potvrdenie sa dotknite symbolu .

Po niekolkych sekundach zacne plynut Cas.

Zmena alebo vymazanie ¢asu

Dotknite sa symbolu &.

Ked chcete vymazat naprogramovany ¢as ohrevu,
v oblasti nastavenia zmente ¢as ohrevu alebo nastavte

Dotknite sa symbolu &, &im potvrdite zvolené
nastavenie.



Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti ¢asu zaznie signal. Na ukazovateli Casovada
blikaju 4 a symbol W,

Po dotyku symbolu & ukazovatele zhasnu.

Funkcia stopiek

Funkcia stopiek zobrazuje ¢as, ktory uplynul od
aktivovania.

Funguje nezavisle od varnych zén a inych nastaveni.
Tato funkcia automaticky nevypina varnu zonu.
Aktivovanie

Dotknite sa symbolu (5. Na ukazovateli Casovaca
svieti symbol [0 a indikator .

Cas zacéne plyndit.

Deaktivovanie

Ked' sa dotknete symbolu @ funkcia stopiek sa
pozastavi. Ukazovatele Casovaca svietia dalej.

Ked sa znova dotknete symbolu @ ukazovatele
zhasnu.

Funkcia je deaktivovana.

Funkcia PowerBoost sk

Funkcia PowerBoost

Pouzitim funkcie PowerBoost mézete rychlejSie zohriat
vel'ké mnozZstva vody ako s prisluSnym stupriom

ohrevu 5.

Tuto funkciu mozno pre varnu zénu aktivovat vzdy
vtedy, ked' ina varna zdna tej istej skupiny nie je

v prevadzke (pozri obrazok).

‘ 1

\

2

Upozornenie: Vo flexibilnej oblasti mozno tiez aktivovat
funkciu Powerboost, ked sa varna zdéna pouziva ako
jedina varna zéna.

Aktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu ,2,,.
Ukazovatel &. svieti.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu ,2,,.
Ukazovatel & zhasne a varnd zona sa prepne
naspat na stupef varenia 3.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa mbéze funkcia
PowerBoost automaticky vypnut na ochranu
elektronickych prvkov vo vnutri varného panela pred
prehriatim.
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sk Funkcia ShortBoost

E@ Funkcia ShortBoost

S funkciou ShortBoost sa da riad na varenie zohriat
rychlejsie ako so stupfiom varenia 5.

Na deaktivovanie funkcie vyberte vhodny stupen
varenia pre vase jedlo.

Tuto funkciu mozno pre varnud zénu aktivovat vzdy
viedy, ked ina varna zdna tej istej skupiny nie je

& Funkcia udrziavania tepla

Tato funkcia je vhodna na rozpustanie Sokolady alebo

masla a na udrziavanie teplych jedal a nadob.

Aktivovanie

1. Vyberte si pozadovanu varnu zonu.
2. Pocas nasledujucich 10 sekund sa dotknite

v prevadzke (pozri obrazok). bolu 1SS
symbolu .

‘ ! Ukazovatel L o svieti.
! Funkcia je aktivovana.

Deaktivovanie

1. Vyberte varnu zoénu.

| 2. Dotknite sa symbolu 1.

2 Ukazovatel L o zhasne. Varna zéna sa vypne
a rozsvieti sa ukazovatel zvySkového tepla.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Pri flexibilnej varnej oblasti sa mbze
funkcia ShortBoost aktivovat aj vtedy, ked sa pouziva
ako jedina varna zona.

Odporucania na pouzivanie

m Pouzite vzdy varnu nadobu, ktora nebola vopred
zohriata.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
Nepouzivajte nadoby s tenkym dnom.

m Nikdy nenechavajte bez dozoru rozohriat prazdny
riad na varenie, olej, maslo alebo mast.

m Na riad na varenie nedavajte pokrievku.

m Riad na varenie polozte do stredu na varnu zénu.
Uistite sa, Zze priemer dna riadu zodpoveda velkosti
varnej zony.

m Informacie o druhu, velkosti a umiestneni riadu na
varenie najdete v odseku — "Kuhanje z indukcijo”

Aktivovanie

1. Vyberte varnu zoénu.

2. Dotknite sa dvakrat symbolu ,2.,.
Ukazovatel Ph. svieti.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu ,2,,.
Ukazovatel P&. zhasne a varna zéna sa prepne
naspat na stupef varenia 5.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Po 30 sekundach sa tato funkcia
automaticky vypne.
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™1 Prenesenie nastaveni

Touto funkciou sa da stuperi varenia, naprogramovany
¢as varenia Ci zvolena funkcia varenia preniest z jednej
varnej zény na ind varnu zonu.

Na prenesenie nastaveni postavte riad zo zapnutej
varnej zény na ind varnu zonu.

- Yo ( w

€ J € J

Upozornenie: Dal$ie informécie o sprdvnom umiestneni
riadu na varenie najdete v kapitole — "Zdna Flex"

Aktivacia
1. Presunte riad zo zapnutej varnej zony na inu varnu
zénu.
Na pdvodnej varnej zone blika stuperi varenia.
Riad sa rozpozna a na ukazovateli novej varnej zony
blikaju predtym zvolené stupne varenia a symbol .
2. Nastavenia potvrdite vyberom novej varnej zony.

Nastavi sa stupefi varenia pévodnej varnej zény 1.
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Nastavenia boli prenesené na novu varnd zénu.

Upozornenia

m Presunte riad na varenie na varnu zdnu, ktora nie je
zapnuta, ktora eSte nie je prednastavena alebo na
ktorej predtym nebol iny riad na varenie.

m Funkcia PowerBoost alebo ShortBoost sa mbéze
prestavovat zlava doprava alebo sprava dolava len
vtedy, ked nie je aktivna Ziadna varna zona.

m Ked sa polozi novy riad na varenie na ind varnud zonu
prv nez boli potvrdené nastavenia, tato funkcia bude
pripravena pre obidve nadoby.

m Ked sa premiestni viac nadob, funkcia bude
pripravena len pre nadobu, ktora bola premiestnena
ako posledna.

Prenesenie nastaveni

sk
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sk Funkcie asistencie pri vareni

El Funkcie asistencie pri
vareni

S funkciami asistencie pri vareni je varenie Uplne
jednoduché a vzdy dosiahnete optimalny vysledok
varenia. Odporuc¢ané teplotné stupne su vhodné pre
kazdy spbsob varenia.

Umoznuju procesy pripravy jedla bez nadmerného
uvarenia a poskytuju perfektné vysledky varenia
a pedenia.

Senzory meraju pocas celého procesu varenia teplotu
hrnca alebo panvice. Pritom je neustale regulovany
vykon a dodrziavana ta spravna teplota.

Ked sa dosiahne zvolena teplota, moZete pridat jedlo.
Jedla nebudu nadmerne prehriate, ni¢ sa neprevara.

Funkcie asistencie pri vareni

Varné zény, ktoré disponuju senzorom pecenia, su
oznacené symbolom pre senzor pecenia.

Funkcie varenia su k dispozicii pre vSetky varné zény,
pokial je dostupny bezkablovy senzor teploty.

V tejto kapitole ziskate informécie o tychto Ukonoch:

Druhy funkcii asistenta pri vareni
Vhodny riad na varenie

Senzory a osobitné prislusenstvo
Funkcie a stupne varenia
Odporucéané jedla

Druhy funkcii asistenta pri vareni

S pouzitim funkcii na asistenciu pri vareni sa da pre
kazdé jedlo vybrat najvhodnejsi spésob pripravy.
Tabulka znazorfiuje r6zne dostupné nastavenia pre
funkcie asistencie pri vareni:

RIE N EREICE Aktivovanie

Dostupnost

Teplotné
stupne

Senzor pecenia

Dusenie /pecenie s malym mnozstvom tuku 1,2,3,4,5 gy ) (e (B o
Funkcie varenia

Zohrievanie/udrziavanie v teple 1/70°C @’ V8etky varné zony =
Pomalé varenie 2/90¢°C @’ V8etky varné zony ar
Varenie 3/100°C @' Vetky varné zony ar
Varenie v tlakovom hrnci 4/120°C ‘@— VSetky varné zony ar
Fritovanie s velkym mnozstvom oleja v hrnci 5/170°C g V8etky varné zony ar

*Predhriatie s pokrievkou a fritovanie bez pokrievky.

Ak varny panel nema bezdrotovy senzor varenia, da sa tento senzor dodatoCne zakupit v Specializovanej predajni alebo prostrednictvom ndsho zakaz-
nickeho servisu na naSej oficialnej webstranke.
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Vhodny riad na varenie

Vyberte varnu zénu, ktora najlepsie zodpoveda
priemeru dna nadoby a varnd nadobu poloZzte do stredu
tejto varnej zony.

Pouzivajte pre varné funkcie nadoby, ktoré su
dostatoCne vysoké na to, aby potrebné mnozstvo vody
nepresahovalo silikdnovu izolaciu bezdrétového
senzora varenia.

Pre senzor pecenia si mdzete zakupit Specialne
panvice. M6zete si ich kupit v zdkaznickom servise,

v Specializovanych predajniach alebo na internete.

V naSich prospektoch alebo na internete najdete
rozsiahlu ponuku prisluSenstva pre tento spotrebid.

Dostupnost a moznost online objednéavania zavisia od
danej krajiny. BlizSie Udaje o tom najdete v predajnych
podkladoch.

Upozornenie: Nie kazdé Specialne prisluSenstvo sa
hodi pre kazdy spotrebic. Pri kipe prisluSenstva uvedte
vzdy presné oznacenie (E-Nr.) spotrebica .

Specialne prislusenstvo

Panvica s priemerom 15 cm
Odporucané prisluSenstvo pre senzor pecenia.
Panvica s priemerom 19 cm
Odporucané prislusSenstvo pre senzor pecenia.
Panvica s priemerom 21 cm
Odporucané prislusenstvo pre senzor pecenia.

Teppan Yaki nadoba

Odporucané prislusenstvo pre senzor pecenia. Len pre flexibilnu
varnu zénu.

Nadoba na gril

Odporucané prisluSenstvo pre senzor pecenia. Len pre flexibilnu
varnu zonu.

Tieto panvice maju antiadhéznu vrstvu, takze sa v nich
da piect s malym mnoZstvom oleja.

Upozornenia

m Funkcia senzora pecenia bola nastavena Specialne
na tento druh a tuto velkost panvice.

m Na flexibilnych varnych zénach sa méze stat, Ze sa
senzor pecCenia neaktivuje pri odliSnej velkosti
panvic alebo preto, Zze su panvice nespravne
umiestnené. Pozri kapitolu — "Zdna Flex".

m Iné druhy panvic sa m6zu prehriat a teplota sa méze
nastavit pod alebo nad zvolenym teplotnym

a podla potreby ho zmenite.

Pre funkcie varenia je vhodny kazdy riad na varenie,
ktory sa da pouzivat aj na varenie s vyuZitim induk&nej
technoldgie. Informacie o riade na varenie, ktory je
vhodny na induk&ny ohrev, najdete

v kapitole — "Kuhanje z indukcijo”.

V tabulke funkcii asistencie pri varenie je uvedeny
vhodny riad na varenie pre kazdu funkciu.

Funkcie asistencie pri vareni sk

Senzory a osobitné prislusenstvo

Senzory meraju pocas celého procesu varenia teplotu
nadoby na varenie. Tym sa vykon pouzivany pri vareni
reguluje s velkou presnostou, aby sa zachovala
spravna teplota a dosiahli sa perfektné vysledky
varenia.

Vas varny panel disponuje dvomi réznymi systémami na
meranie teploty, aby bolo mozné dosiahnut tie najlepsie
vysledky:

m Senzory teploty, ktoré sa nachadzaju v ramci
varného panela a kontroluju teplotu dna riadu.
Vhodné pre senzor pecenia.

m Bezdrbtovy senzor varenie, ktory odovzdava dalej
informacie o teplote riadu na varenie, ovladaciemu
panelu. Vhodné pre funkcie varenia.

Senzor varenie je pri pouzivani funkcii varenia
nepostradatelny.

Ak vas varny panel nedisponuje bezdrétovym senzorom
varenia, mozete si ho dokupit v Specializovanej predajni
alebo prostrednictvom nasho zakaznickeho servisu pri
uvedeni referen¢ného &isla HEZ39050.

Informacie senzoru varenie najdete v odseku
— "Priprava a starostlivost o bezkablovy senzor
teploty”

Funkcie a stupne varenia

Senzor pecenia

So senzorom pedenia mdZete pripravovat jedna
VvV panvici s pouzitim malého mnozstva oleja.

Varné zény s touto funkciou su oznacené symbolom
pre senzor pecenia.

Vyhody

m Varna zona sa zahrieva iba v pripade potreby. Tym
sa Setri energia. Olej a tuk sa neprehrievaju.

m Ak prazdna panvica dosiahla optimalnu teplotu na
pridanie oleja a jedla, zaznie signal.

Upozornenia

m Na panvicu nepokladajte ziadnu pokrievku,

v opac¢nom pripade nebude regulator fungovat.
MbzZete vSak pouzivat sitko na ochranu proti
rozstrekovaniu, aby sa zabranilo vystreknutiu tuku.

m Na pecenie pouzivajte vhodny olej alebo tuk. Ak sa
pouzije maslo, margarin, za studena lisovany olivovy
olej alebo bravéova mast, nastavte teplotny stupen
1 alebo 2.

m Tuk nikdy nerozpalujte bez dozoru.

m Ak ma varna zéna vySSiu teplotu ako riad na varenie
alebo opacne, senzor teploty sa neaktivuje
spravnym spdsobom.

m Na fritovanie s velkym mnozstvom oleja v jednom
hrnci, vZzdy pouzite funkcie na varenie. ,Fritovanie
s velkym mnozstvom oleja v jednom hrnci“, na
varnom stupni 5.
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Stupne teploty

Stupen teploty Vhodné pre

1 velminizky Prl’prava a redukovanie omacok, dusenie zeleniny a pecenie jedal s extra panenskym olivovym olejom, maslom alebo
margarinom.
2 nizky PeCenie jedal s extra panenskym olivovym olejom, maslom alebo margarinom, napr. omelety.
3 stredny - nizky ~ PecCenie ryb a hrubych kuskov potravin, ako napr. fasirok a parkov.
4 stredny - vysoky Pecenie steakov well done, obalovanych mrazenych vyrobkov a tenkych kiskov jedal, napr. reziiov, soté a zeleniny.
5 vysoky PecCenie jedal pri vysokych teplotach, napr. krvavych (rare) alebo medium steakov, zemiakovych placiek a pe¢enych zemiakov.
Nastavenie Funkcie varenia

Z tabulky si vyberte vhodny stupen teploty. Prazdny riad
polozte na varnu zénu.

1. Vyberte varnu zénu. Dotknite sa symbolu w=ws—. Na
ukazovateli varnej zény svieti .

£a
o
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B e

B
[H]

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavenia poZzadovany stuperi teploty.

Bl e

EE
1]

Funkcia je aktivovana.
Symbol teploty was— blika, kym sa nedosiahne
teplota pecenia. Zaznie signal a symbol teploty
zhasne.

3. Po dosiahnuti teploty pecCenia dajte do panvice
najprv olej a potom jedlo.

Upozornenie: Jedlo obratte, aby sa nepripalilo.

Vypnutie senzora pecenia

Vyberte varnu zonu a v oblasti nastavenia nastavte
na & .0 . Varna zéna sa vypne a zobrazi sa ukazovatel
zvySkového tepla.
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S tymito funkciami mdZete potraviny zohrievat, dusit,
varit, varit s vyuzitim tlakového hrnca alebo fritovat
v hrnci s dostatonym mnoZstvom oleja, pri
kontrolovanej teplote.

Tieto funkcie su vam k dispozicii pre vSetky varné zony.
Vyhody

m Varna zona hreje len vitedy, ked' je to potrebné pre
zachovanie teploty. Takto sa Setri energia a olej
alebo tuk sa neprepaluju.

m Teplota sa priebezne kontroluje. Takymto sp6sobom
sa zabrani vykypeniu jedal. NavySe sa nemusi menit
stupen teploty.

m Signal hlasi, ze voda alebo olej dosiahli optimalnu
teplotu na vlozenie jedla. V pripade, ze sa ma jedlo
pridat hned' na zaciatku, uvidite to v tabulke.

Upozornenia

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym a hrubym
dnom. Nepouzivajte hrnce a panvice s tenkym alebo
zdeformovanym dnom.

m Hrniec naplnte tak, aby obsah dosiahol vySku, kedy
sa zakryje silikdnova nalepka senzora varenie.

m Na vyprazanie s malym mnozstvom oleja pouzivajte
senzor pecenia.

m Riad na varenie postavte tak, aby senzor varenie
smeroval k bo¢nej vonkajSej ploche varného panela.

m Pocas procesu varenia neodstranujte senzor varenie
Z hrnca.

m Po vareni odstrante senzor varenie z hrnca. Pozor,
senzor varenie moéze byt hordci.
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Teplotné rozsahy a stupne

Funkcie varenia Teplotny stuperi Rozsah teplot Vhodné na
Zohrievanie, udrziavanie v teple 1/70°C 60 -70°C napriklad polievky, punc¢
Pomalé varenie 2/90°C 80-90°C napriklad ryza, mlieko
Varenie 3/100°C 90 - 100°C napriklad rezance, zelenina
Varenie v tlakovom hrnci 4/120°C 110 -120°C napriklad kurca, Eintopf (hustd polievka).
Fritovanie s velkym mnoZstvom olejav hrnci  5/170°C 170 -180°C napr(klad SiSky/donuty, gulocky z mletého
masa
Tipy pre varenie s funkciami varenia Nastavenie bodu varu
= Funkcia zohrievania /udrziavania tepla: porcované Bod, pri ktorom zacina vriet voda, zavisi od nadmorskej
hiboko zmrazené vyrobky, napriklad &penat. Hiboko vySky miesta vasho bydliska. Ak sa voda vari prilis

intenzivne alebo prili$ slabo, da sa bod varenia nastavit.

mrazeny vyrobok vlozte do riadu na varenie. Pridajte : ; , ; , N
y ¥ J Pritom je potrebné postupovat takymto spdsobom:

vyrobcom udavané mnozstvo vody. Riad na varenie
odkryte a zvolte stupeni 1 / 70 °C. Obcas
premiesajte.

m Funkcia mierneho varenia: Tato funkcia patri pre
vareniu potravin pri nizkych teplotach a pre
zahustovanie omacok a pre husté polievky. Zvolte
stupen 2 / 90 °C.

m Funkcia varenia: Tato funkcia umoznuje, aby sa
mohla voda varit pod pokrievkou bez toho, aby
vytiekla. Vdaka kontrole teploty mézete varit
efektivne. Zvolte stupent 3 / 100 °C.

m Vyberte si zakladné nastavenie c Y, pozrite si
kapitolu — "Zakladné nastavenie”

m Zakladné nastavenie je Standardne nastavené na
hodnotu 3. Ak sa miesto vasho bydliska nachadza
vo vySke v rozmedzi 200 a 400 metrov n.m.
hladinou mora, nie je potrebné nastavovat bod varu,
v opacnom pripade si vyberte nastavenie, ktoré je
uvedené v nasledujucej tabulke pre prislusnu vysku:

m Funkcia varenia v tlakovom hrnci: redpektujte Hodnota nastavenia c
odporucania vyrobcu. Po signalizatnom téne varte 0-100m. H
dalej tak dlho, ako je odporucané. Zvolte stupen 4 / =

120 °C. 100 - 200 m. C‘

m Funkcia Fritovanie s velkym mnoZzstvom oleja v 200 - 400 m. F
hrnci: Zohrejte olej pod pokrievkou. Po zazneni 400-600m u
signalu odoberte pokrievku a vlozte jedlo (pokial nie i
su v tabulke uvedené iné udaje o odporucanych 600 - 800 m. 5
pokrmoch). Zvolte stupenn 5/ 170 °C. 800 - 1000m. =

Upozornenia 1000 - 1200 m. H

m Varte vzdy so zatvorenou pokrievkou. Vynimka:

,Fritovanie s velkym mnozZstvom oleja v hrnci“, 1200-1400m. g
teplotny stuperi 5/170 °C. Viac ako 1400 m. g

m Ak nenasleduje ziadny akusticky signal, zabezpecte,
aby sa na hrnci na varenie nachadzala pokrievka.

m Olej nikdy nezahrievajte bez dozoru. Na fritovanie
pouzivajte vhodny olej alebo tuk. Nepouzivajte
Ziadnu zmes r6znych tukov na fritovanie, napriklad
oleja s mastou. Horlce zmesi tuku mozu spdsobit
vznik peny.

m Ak nie je vysledok varenia uspokojivy, napriklad pri
vareni zemiakov, nabuduce pouzite viac vody, ale
zachovajte odporucany teplotny stupen.

Upozornenie: Teplotny stuperi 3/100 °C je dostatocny
pre efektivne varenie, aj ked sa voda pritom az tak silno
nevari.Varny bod je mozné kedykolvek zmenit.
Napriklad, ak si zelate silné vzkypenie, méze byt
zvolena aj mensia nadmorska vyska.
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Nastavenie vykonate takto

Pred prvym pouzitim funkcii varenia musi byt vytvorené
prepojenie medzi bezkablovym senzorom varenia

a ovladacim panelom. Informacie pozri v kapitole

— "[@ Bezkdblovy teplotny senzor"

1. Upevnite senzor teploty na hrnci, pozrite si kapitolu
— "Priprava a starostlivost o bezk&ablovy senzor
teploty"

2. Hrniec s dostatoénym mnozstvom tekutiny postavte
na zeland varnu zénu a vzdy ho zakryte pokrievkou.

3. Vyberte si varnu zénu, na ktorej sa nachadza hrniec
SO senzorom teploty.

4. Dotknite sa symbolu 1&F senzora teploty. Na
ovlddacom paneli svieti indikator 1&r.

,_.
9
2

W

wr

Funkcia je aktivovana.

Symbol teploty T&F blika dovtedy, kym voda alebo

olej nedosiahli teplotu zodpovedajucu pre vlioZenie

jedla. Zaznie signal a symbol teploty prestane blikat.
6. Po zazneni signalizacného tonu odoberte pokrievku

a pridajte jedlo. Po&as procesu varenia udrziavajte

hrniec zatvoreny.

Upozornenie: Pri funkcii ,Fritovanie s velkym

mnozstvom oleja v hrnci“ hrniec nezakryvajte.

Vypnutie funkcii varenia

Vyberte varnu zonu a v oblasti pre nastavovanie
nastavte na & . . Varna zéna sa vypne a objavi sa
indikator zvySkového tepla.

Upozornenie: Aby ste znova mohli aktivovat funkcie
varenia, pockajte cca 10 sekund.
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Odporucané jedla

Nasledujuca tabulka znazorfiuje vyber jedal a je
zoradena podla potravin. Teplota a ¢as varenia zavisia
od mnozstva, stavu a kvality potravin.

Funkcie asistencie pri varent:

(T Senzor smazenia pre panvice
ar Senzor varenia

Funkcia asisten-  Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu

cie pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Rezne, prirodné ! = 4 6-10
Rezne, obalovang ! Y 4 6-10
Filg 2 e 4 6-10
Kotlety ! e 3 10-15
Cordon bleu ' B 4 10-15
Viedensky rezefi ! = 4 10-15
Steak, rare (hribka 3 cm) 2 Y 5 6-8
Steak, médium (hribka 3 cm) 2 Y 5 8-12
Steak, well done (hrtibka 3 cm) ! Y o 4 8-12
Prsia z hydiny (hrtbka 2 cm) (LY 8 10-20
Maso nakréjané na pasiky (B 4 7-12
Gyros v 4 7-12
Slanina ! Y 2 5-8
Mieté maso 3 Y 4 6-10
Hamburger (hribka 1,5 cm) ! Y 3 6-15
Fasirky (hrubka 2 cm) ! e 3 10-20
Plnené fasirky ' Y 3 10-20
Udeniny v 3 8-20
Pérky, surové ' v 3 8-20
Pomalé varenie

P.élrky4 = 2-90°C 10-20
Varenie

Masoveé knedlicky 4 =r 3-100°C 20-30
Sliepka na polievku* =r 3-100°C 60-90
Tafelspitz (Hovadzia $picka) * =r 3-100°C 60-90

1 Viackrat obrétte.

2 Olej a potraviny pridajte po zvukovom signali.

3 Pravidelne premiesajte.

4 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.

5 Na zatiatku pridajte pokrm.

6 Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.
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Funkcia asisten-  Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu

cie pri vareni od akustického signalu (min.)

Varenie v tlakovom hrnci

Sliepka na polievku ° w=r 4-120°C 15-25
Hovédzia Spitka ° =r 4-120°C 15-25
Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Fritovanie tasti kurcata® =r 5-170°C 10-15
Fritovanie masovych knedligiek © =r 5-170°C 10-15

1 Viackrat obrétte.

g Olej a potraviny pridajte po zvukovom signdli.

3 Pravidelne premiesajte.

4 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.
5 Na zatiatku pridajte pokrm.

6 Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.

Funkcia asisten-  Stupeii teploty Celkova doba pripravy pokrmu
cie pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Rybacie fil6, prirodng | L 4 10-20

Rybacie filé, obalované ' e 3 10-20

Kraby e 4 4-8

Krevety ' = 4 4-8

Ryba smazena vcelku 1 (E-F 3 10-20

Pomalé varenie

Dusend ryba 2 =r 2-90°C 15-20

Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Fritovanie ryby v pivovom cesticku =r 5-170°C 10-15
*Fritovanie obalovanej ryby 3 =r 5-170°C 10-15

1 Viackrat obrétte.
2 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.

£ Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.
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Pokrmy z vajec Funkciaasistencie Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu

pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Volské ok4 na masle ! Y 2 2-6
Volské oka 2 L 4 2-6
Prazenica 3 Y 2 4-9
Omeleta * Y 2 3-6
Palacinky Crépes * = 5 15-25
Francuzsky toast * = 3 4-8
Trhanec * Y 3 10-15
Varenie

Varené vajcia ° =r 3-100°C 5-10

T Maslo a jedlo pridajte po zazneni akustického signalu.

2 Olej a potraviny pridajte po zazneni akustického signalu do panvice.
3 Pravidelne premiesajte.

4 Celkova doba pripravy jednej porcie. Postupné smazenie.

% Na zagiatku pridajte pokrm.

Zelenina a strukoviny Funkcia asisten-  Stupen teploty  Celkova doba pripravy pokrmu
cie pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Cesnak ' e 2 2-10
Cibula, dusend ! = 2 2-10
Kolieska cibule ! Y 3 5-10
Cuketa 2 (E-Y o 3 4-12
Baklazany B 3 4-12
Paprika ! e 3 4-15
Zelena $pargla, smazend 2 I 3 4-15
Huby ! = 4 10-15
Zelenina na oleji, dusend ' (T 1 10-20
Glazovand zelenina ' = 3 6-10

! Pravidelne premiesajte.
2\liackrat obratte.

3 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Potraviny pridajte po zazneni akustického signdlu do panvice.

4 Na zagiatku pridajte pokrm.

5 Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.

31



sk Funkcie asistencie pri vareni

Zelenina a strukoviny Funkcia asisten- Stupen teploty  Celkova doba pripravy pokrmu
cie pri vareni od akustického signalu (min.)

Varenie

Brokolica ® =r 3-100°C 10-20

Karfiol 3 =r 3-100°C 10-20

Kel 3 = 3-100°C 30-40

Zelené fazula ® =r 3-100°C 15-30

Cicer * =T 3-100°C 60-90

Hragok 3 =r 3-100°C 15-20

Sosovica 4 =r 3-100°C 45-60

Varenie v tlakovom hrnci

Zelenina v tlakovom hrnci 4 =r 4-120°C 3-6

Cicer v tlakovom hrnci® =r 4-120°C 25-35

Biela fazula v tlakovom hrnci 4 =r 4-120°C 25-35

Sosovica v tlakovom hrngi 4 =r 4-120°C 10-20

Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Fritovanie obafovanej zeleniny ° =r 5-170°C 4-8

Fritovanie zeleniny v pivovom cestitku ° =r 5-170°C 4-8

Fritovanie obalovanych htb ° =T 5-170°C 4-8

Fritovanie hub v pivovom cesticku =r 5-170°C 4-8

1 Pravidelne premiesajte.
2 VViackrét obratte.

3 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Potraviny pridajte po zazneni akustického signalu do panvice.

% Na zatiatku pridajte pokrm.

5 Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.
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Zemiaky Funkcia asisten- Stupern teploty Celkova doba pripravy pokrmu

cie pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Opekané zemiaky, predvarené ! = 5 6-12
Zemiakové hranoléeky (zo surovych zemiakov) ! (E-Y 4 15-25
Zemiakové placky 2 e 5 25-35
Svajtiarske rosti (zemiakové placky 3 (BT 2 50-55
Glazované zemiaky = 3 10-15
Pomalé varenie

Varenie zemiakovych knedli* =r 2-90°C 30-40
Varenie

Varenie zemiakov ° =r 3-100°C 30-45
Varenie v tlakovom hrnci

Zemiaky v tlakovom hrnci ° =r 4-120°C 10-20

1 Pravidelne premiesajte.
2 Celkové doba pripravy jednej porcie. Postupné smazenie.

3 Olej a potraviny dajte po akustickom signali do panvice.

4 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.
% Na zagiatku pridajte pokrm.

Rezance a obilniny Funkcia asisten-  Stupen teploty ~ Celkova doba pripravy pokrmu
cie pri vareni od akustického signalu (min.)

Pomalé varenie

Ryza =T 2-90°C 25-35
Polenta® =r 2-90°C 3-8
Krupiéné kaga 2 = 2-90°C 5-10
Varenie

Cestoviny 2 =r 3-100°C 7-10
Tasticky, pirohy 2 s 3-100°C 6-15

Varenie v tlakovom hrnci
Ryza v tlakovom hrnci 3 =r 4-120°C 5-8

1 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.

2 Pravidelne premiesajte.

3 Na zagiatku pridajte pokrm.
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Y Funkcia asisten- Stupen teploty  Celkova doba pripravy pokrmu
cie pri vareni od akustického signalu (min.)

Pomalé varenie

Instantné krémove polievky ! =r 2-90°C 10-15

Varenie

Domace vyvary 2 =r 3-100°C 60-90

Instantné polievky’ =r 3-100°C 5-10

Varenie v tlakovom hrnci

Domaci vyvar v tlakovom hrnci 2 =r 4-120°C 20-30

! Pravidelne premiesajte.
2 Na zatiatku pridajte pokrm.

Funkcia asisten- Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu
cie pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Paradajkova omagka so zeleninou ! B 1 25-35
Besamelova omacka ! Y 1 10-20
Syrova omécka ! e 1 10-20
Redukovanie omacky ! Y 1 25-35
Sladké omacky ' Y 1 15-25

T Pravidelne premieSajte.

Dezert Funkcia asisten- Stupen teploty  Celkova doba pripravy pokrmu
cie pri vareni od akustického signalu (min.)

Pomalé varenie

Miie¢na ryza' =r 2-90°C 40-50
Ovsend kasa' =r 2-90°C 10-15
Cokolddovy puding’ =T 2-90°C 3-5
Varenie

Kompot 2 =r 3-100°C 15-25
Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Fritovanie sigiek 3 =r 5-170°C 5-10
Fritovanie donutov 3 =r 5-170°C 5-10
Fritovanie bufiuelos 3 =r 5-170°C 5-10

! Pravidelne premiesajte.

2 Na zatiatku pridajte pokrm.

E Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.
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Zmrazené potraviny Funkcia asisten-  Stupei teploty  Celkova doba pripravy pokrmu

cie pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Rezne e 4 15-20
Cordon bleu ' Y 4 10-30
Prsia z hydiny ! Y 4 10-30
Kuracie nugety ! = 4 10-15
Gyros 2 e 4 10-15
Kebab 2 (T 4 10-15
Rybacie fil6, prirodng | L 3 10-20
Rybacie filé, obalované ' e 3 10-20
Rybacie prsty ' = 4 8-12
Zemiakové hranoléeky, smazené 2 e 5 4-6
Pokrmy na panvici 2 (B ot 3 6-10
Jarné rolky ! e 4 10-30
Camembert ! B 3 10-15
Udrziavanie teploty, zohrievanie

Zelenina v smotanovej omacke 2 w=r 1-70°C 15-20
Varenie

Zelena fazula, zmrazend 3 =r 3-100°C 15-30

Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Fritovanie zemiakovych hranoléekov* =r 5-170°C 4-8
1 Viackrét obrétte.

2 Pravidelne premiesajte.

3 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.

E Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.
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Ostatné Funkcia asisten- Stupefi teploty  Celkova doba pripravy pokrmu

cie pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Camembert ! Y 3 7-10
Krutony 2 (B o 3 6-10
Instantné hotové pokrmy 3 Y 1 5-10
Mandle, prazené * = 4 3-15
Orechy, prazené * e 4 3-15
Piniové oriesky, prazené 4 e 4 3-15
Udrziavanie teploty, zohrievanie

Zohrievanie gulasovej polievky ® =r 1-70°C 10-20
Zohrievanie vareného vina ° =r 1-70°C 5-15
Pomalé varenie

Zohrievanie mlieka ° =r 2-90°C 3-10

1 Viiackrat obratte.

2 Pravidelne premiesajte.

3 Pg akustickom signdli pridajte vodu. Ked voda zacne vriet, pridajte potraviny.

4 Po zazneni akustického signalu pridajte jedlo.
5 Na zagiatku pridajte pokrm.
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Teppan Yaki a Grill pre Flex Zone
PrisluSenstvo Teppan Yaki a Grill je idealne pre

flexindukciu a optimalne pre pouzitie senzora smazenia.

PGl

Grill sa prispdsobi flexibilna zéna. Mbzete zdravo a
jednoducho pripravit velké a malé mnoZstva méasa, ryb,
Cerstvej zeleniny a chleba s velmi malym mnozstvom
oleja. DraZzkovanie sa postara o to, Ze jedla nasaju
menej tuku. Jednoducha manipulacia umozZnuje
grilovanie jedal, ktoré sa vzhlfadom a chutou vyrovnaju
priprave na tradi€nom grile. Dajte na gril alebo na
povrch jedla trochu oleja, aby sa ulahCil prenos tepla.

{_JTeppan Yaki

Funkcie asistencie pri vareni sk

Teppan Yaki Vam umozni jednoduchu a zdravu pripravu
masa, ryb, morskych plodov, zeleniny, sladkosti a
chleba s pouzitim malého mnoZstva oleja. Teppan Yaki
sa vyborne prispdsobi flexibilna zéna. Priamym
kontaktom s doskou a rovhomernym prenosom tepla
zostava pri opekani a smazeni zachovana
konzistentnost, farba a Stavnatost potravin

Nasledujuca tabulka znazorfiuje vyber jedal a je
zoradena podla potravin. Teplota a doba ohrevu zavisia
od mnozstva, stavu a kvality potravin.

Upozornenie: Nastavenie Flex Zone ako jedinej varnej
zoény na ucely riadnej aktivacie funkcie.

Riad na varenie

Stuperi teploty  Celkovy ¢as pecenia od zaznenia

akustického signalu (min.)

Méso

Rezne, prirodné’ b/ 4 6-10
Filg' (Y 4 6-10
Kotlety' b/ 3 10-15
Steak, rare (hrtibka 3 cm)’ b/ 5 6-8
Steak, médium (hriibka 3 cm)’ b/ 5 8-12
Steak, well done (hribka 3 cm) ! b/ 4 8-12
Prsia z hydiny, (nrtibka 2 cm)’ b/ 3 10-20
Slanina’ P/ i 3 5-8
Hamburger' IRy 3 6-15
Udeniny’ b/ bimg 4 8-20
Pérky, surové' Y 4 8-20
Gyros? ) 4 7-12
Mieté méso® ) 4 6-10
Ryby a plody mora

Rybacie filé, prirodng’ b/ 4 10-20
Kraby' b/ 4 4-8
Krevety' b/ 4 4-8
Ryby v celku peceng b/ 3 15-30

! Olej (pokial je potrebny) a potraviny pridajte po zazneni akustického signalu. Ak je to nevyhnutné, obratte

2 Olej (pokial je potrebny) a potraviny pridajte po zazneni akustického signalu. Pravidelne premiesajte.

3Masloa potraviny pridajte po zaznenf akustického signdlu. Ak je to nevyhnutng, obrétte.

4 Olej (ak je to potrebné) a potraviny pridajte po zazneni akustického signalu. Celkovy &as na jednu porciu. Opekat za sebou.

5 Olej (potrite povrch jedla) a potraviny pridajte po zazneni akustického signalu. Ak je to nevyhnutné, obratte.

e Potraviny pridajte po zazneni akustického signalu.
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Riad na varenie  Stupen teploty Celkovy ¢as pecenia od zaznenia

akustického signalu (min.)

Zelenina

Cuketa! I A 3 4-12
Baklazany' )/ 3 4-12
Paprika’ b/ g 3 4-15
Zelena $pargla, pecend’ P/ e 3 4-15
Huby? {__p/ bimg 4 10-15
Cesnak® ) 2 2-10
Cibuta, dusend do sklovita® (i 2 2-10
Zelenina, glazovana? ) 3 6-10
Zemiaky

Opekané zemiaky, predvarené? ) 9 6-12
Zemiakové placky® ) 5 25-35
Glazované zemiaky? ) 3 10-15
Jedla z vajec

Volské ok4 na masle® b 2 2-6
Volské okd na oleji’ ., 4 2-6
Prazenica® ) 2 4-9
Omeleta® ) 2 3-6
Palacinky J 5 15-25
Francuzsky toast* () 3 4-8
Cisarsky trhanec? () 3 10-15
Ostatné

Opekanie® b/ bimmg 4 4-6
Krutony? b 3 6-10
Mandle, prazeng® ) 4 3-15
Orechy, prazené® ) 4 3-15
Piniové oriesky, prazené® ) 4 3-15

! Olej (pokial je potrebny) a potraviny pridajte po zazneni akustického signalu. Ak je to nevyhnutné, obrétte

2 Olej (pokial je potrebny) a potraviny pridajte po zazneni akustického signalu. Pravidelne premiesajte.

3 Maslo a potraviny pridajte po zazneni akustického signdlu. Ak je to nevyhnutng, obratte.

4 Olej (ak je to potrebné) a potraviny pridajte po zazneni akustického signalu. Celkovy ¢as na jednu porciu. Opekat za sebou.
5 Olej (potrite povrch jedla) a potraviny pridajte po zazneni akustického signalu. Ak je to nevyhnutné, obratte.

e Potraviny pridajte po zazneni akustického signalu.

38



Bezkablovy teplotny
senzor

Pred prvym pouzitim funkcii varenia musi byt vytvorené
prepojenie medzi bezkablovym teplotnym senzorom
a ovladacim panelom.

Priprava a starostlivost o bezkablovy senzor
teploty

V tomto odseku ziskate informacie o tychto ukonoch:

Nalepte silikénovu nalepku
Pripevnite bezdrétovy senzor varenie
Cistenie

Vymena batérie

Silikénova nalepka a senzor varenie sa daju dodato¢ne
zaobstarat v Specializovanom obchode alebo
prostrednictvom nasej oficialnej webstranky. Vzdy
uvedte prislusné referenéné &islo:

00577921 Stprava s 5 ks silikanovych nalepiek

HEZ39050  Senzor varenie a set s 5 silikonovymi nalepkami

Nalepenie silikonovej izolacie

Silikénova izolacia fixuje teplotny senzor na riade na
varenie.

Ak sa hrniec pouziva s funkciami varenia prvykrat,
silikdnova izolacia sa musi upevnit priamo na tento
hrniec. Dblezité:

1. Miesto lepenia na hrnci musi byt zbavené mastnoty.
Hrniec oCistite, dobre osuSte a miesto lepenia potrite
napriklad liehom.

2. Odstrante ochrannu foliu zo silikdnovej izolacie.
Pomocou dodanej Sablony nalepte silikdonovu
izolaciu v zodpovedajlcej vySke zvonku na hrniec.

3. Celu plochu silikdnovej izolacie pritlacte, aj vnitornu
oblast.

Lepidlo potrebuje na spravne vytvrdnutie 1 hodinu.

Hrniec poCas toho nepouzivajte ani nedistite.

Upozornenia

m Hrniec so silikénovou izolaciou nedavajte na dlhsi
¢as do umyvacieho roztoku.

m Ak by sa silikbnova izolacia uvolnila, musi sa pouzit
nova.

Bezkablovy teplotny senzor sk

Umiestnenie bezkablového teplotného senzora

Senzor teploty umiestnite na silikdnovy prvok tak, aby
sa perfektne prisposobil.

Upozornenia

m Zabezpeclte, aby bola silikdnova izolacia uplne
sucha, kym sa na nu pripevni teplotny senzor.

m Riad na varenie postavte tak, aby senzor teploty
smeroval k boc¢nej vonkajsej ploche varného panela.

m Teplotny senzor nesmie byt nasmerovany na iny
horuci riad na varenie, aby sa zabranilo jeho
prehriatiu.

m Po vareni odoberte teplotny senzor z hrnca. OdlozZte
ho na &istom, bezpe¢nom mieste, a nie v blizkosti
zdrojov tepla.

m Pouzivat mozno az tri teplotné senzory stcasne.

Prepojenie bezkablového senzora teploty
s ovladacim panelom

Na prepojenie bezkablového teplotného senzora
s ovladacim panelom postupujte nasledovne:

1. Vyberte si menu ¢ {4, pozrite si kapitolu
— "Zdkladné nastavenie"
Svieti indikator varnej zény.

2. Vyberte si varnu zonu, ktorej indikator sa rozsvieti.
Zaznie signdl. Ukazovatel 1&F svieti.

3. Podas 30 sekund zatladte na symbol 1&F na
bezkablovom teplotnom senzore.
Po niekolkych sekundach sa na indikatore varnej
zony zobrazi vysledok prepojenia teplotného senzora
s ovladacim panelom.

Vysledok

T Bezchybné prepojenie

/ Chybné prepojenie z dévodu chyby pri prenose.
c Chybné prepojenie: z dovodu chyby teplotného senzora.
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sk Bezkablovy teplotny senzor

m Hned ako bude teplotny senzor bezchybne
prepojeny s ovladacim panelom, funkcie varenia
budu k dispozicii.

m Chyba spojenia nasledkom poruchy teplotného
senzora sa mbze vyskytnut z nasledovnych
dévodov:

— Chyba komunikacie prostrednictvom Bluetooth.

— Symbol na teplotnom senzore nebol stlaceny do
30 sekund po vybere varnej zény.

- Batéria teplotného senzora je vybita.

Bezkablovy teplotny senzor resetujte a zopakuijte

proces prepojenia.

m Prichybnom prepojeni nasledkom chyby pri prenose
zopakujte proces prepojenia.

AK je prepojenie aj napriek tomu nadalej chybné 1,
obrafte sa na technicky zakaznicky servis.

Resetovanie bezkablového teplotného senzora

1. Dotykajte sa symbolu T&fF cca 8 - 10 sekund.
Podas toho zasvieti trikrat LED indikator teplotného
senzora. Pri tretom rozsvieteni LED sa spusti
resetovanie. V tomto momente dajte prst dolu zo
symbolu.

Ked LED zhasne, bezkablovy teplotny senzor je
resetovany.

2. Zopakujte proces prepojenia od bodu 2.

Cistenie
Bezkablovy senzor teploty sa nesmie &istit v umyvacke
riadu.

Senzor teploty

Senzor teploty vydistite pomocou vihkej handry. Nikdy
ho neumyvajte v umyvacke riadu. Neponarajte ho do
vody a nedistite ho pod teducou vodou.

Senzor teploty po vareni odstrante z hrnca na varenie.
Odlozte ho na gistom, bezpecnom mieste, napriklad
v obale a nie v blizkosti zdrojov tepla.

Silikonova izolacia

Pred umiestnenim na teplotnom senzore ju vydcistite

a vysuste. Vhodna na dgistenie v umyvacke riadu.

Upozornenie: Riad so silikdnovou izolaciou nedavajte
na dlhsi ¢as do umyvacieho roztoku.
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Okienko senzora teploty

Okienko senzora musi byt vzdy Cisté a suché.
Postupujte takto:

m Necistoty a vystreknuty tuk pravidelne odstrariuijte.
m Na vycistenie pouzite makku handri¢ku alebo vatovu
tyCinku a prostriedok na Cistenie okien.

Upozornenia

m Nepouzivajte ziadne gistiace prostriedky
spdsobujuce Skrabance, ako su abrazivne Spongie
a kefy alebo dgistiaca emulzia.

m Okienka na senzore sa nedotykajte prstami. Mohlo
by dbjst k jeho znecisteniu alebo poskriabaniu.

Vymena batérie
Ak bol stlaceny symbol, no teplotny senzor sa
nerozsvieti, batéria je vybita.

Vymena batérie:
1. Silikdnovy kryt stiahnite dolu zo dolnej Gasti krytu

teplotného senzora a obidve skrutky odstrarite
skrutkovacom.

2. Otvorte uzaver teplotného senzora. Vyberte batériu
z dolnej Gasti krytu a vlozte novu batériu (pritom
davajte pozor na spravnu polaritu).




Pozor!
Na vybratie batérie nepouzivajte predmety z kovu.
Nedotykajte sa pripojovacich bodov batérie.

3. Zatvorte uzaver teplotného senzora (otvory pre
skrutky na uzavere sa musia kryt s vyhlbeniami na
dolnej Casti krytu). Skrutky utiahnite skrutkovacom.

4. Silikénovy kryt opaf pripevnite na dolnej ¢asti krytu
teplotného senzora.

Upozornenie: Pouzivajte vylucne kvalitné batérie typu
CR2032, aby bola zaru¢ené dlhsia Zivotnost.

Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost Robert Bosch Hausgerédte GmbH tymto
vyhlasuje, ze spotrebi¢ s funkciou bezkablového
senzora teploty zodpoveda zakladnym poziadavkam

a ostatnym prislusnym nariadeniam smernice 2014/53/
EU..

Podrobné vyhlasenie o zhode RED najdete na internete
na www.bosch-home.com produktovej stranke vasho
spotrebica pri dodatoénych dokumentoch.

Loga a znacCka Bluetooth® su zaregistrovanymi
ochrannymi znamkami a vlastnictvom Bluetooth SIG,
Inc. a akékolvek pouzitie tychto znaciek spolo¢nostou
Robert Bosch Hausgerdte GmbH podlieha licencii.
V8etky ostatné znacCky a ochranné znamky su
vlastnictvom prislusnych firiem.

Detska poistka sk

) Detska poistka

Detskou poistkou mbzete zabranit, aby deti zapli varny
panel.

Aktivovanie a deaktivovanie detskej poistky
Varny panel musi byt vypnuty.

Aktivovanie:

1. Varny panel zapnite hlavnym vypinaCom.

2. Dotykajte sa symbolu ¥M& cca 4 sekundy.
Ukazovatel & svieti 10 sekuind.

Varny panel je zablokovany.

Deaktivovanie:

1. Varny panel zapnite hlavnym vypinaCom.
2. Dotykajte sa symbolu WM& cca 4 sekundy.
Blokovanie je vypnuté.

Automaticka detska poistka

Tato funkcia aktivuje automaticky detsku poistku po
kazdom vypnuti varného panela.

Zapnutie a vypnutie

V kapitole — "Zakladné nastavenie" najdete informacie
o tom, ako sa zapina automaticka detska poistka.
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sk Ochrana pri utierani

[€lOchrana pri utierani

Ked chcete utriet ovladaci panel, ked je varny panel
zapnuty, mohli by ste zmenit nastavenie. Aby sa tomu
zabranilo, varny panel pre u&ely Cistenia disponuje
funkciou zablokovania ovladacieho panela.

Zapnutie: dotknite sa symbolu W. Zaznie signal.
Ovladaci panel je na 35 sekund zablokovany. Teraz
mozete poutierat povrch oviadacieho panela bez toho,
aby ste nastavenie zmenili.

Deaktivovanie: ovladaci panel sa po 35 sekundach
odblokuje. Ked chcete funkciu predc¢asne zrusit,
dotknite sa symbolu .

Upozornenia

m 30 sekund po aktivovani zaznie signal. Oznamuije, Ze
sa funkcia Coskoro ukondi.

m Blokovanie pri gisteni nema vplyv na hlavny vypinac.
Varny panel mozno kedykol'vek vypnut.
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[B) Automatické vypnutie

Ked je varna zona dlhsi ¢as v prevadzke a neboli
vykonané ziadne zmeny nastavenia, aktivuje sa
automatické bezpecnostné vypnutie.

Varna zona prestane hriat. Na ukazovateli varnej zony
blika striedavo F& a ukazovatel zvy$kového
tepla A alebo H.

Pri dotyku lubovolného symbolu sa ukazovatel vypne.
Varna zéna sa teraz méze znova nastavit.

Kedy sa aktivuje automatické bezpecnostné vypnutie,
zavisi od nastaveného stupna varenia (po 1 az
10 hodinach). .



B Zzakladné nastavenia

Spotrebi¢ ponuka rézne zakladné nastavenie. Tieto
zakladné nastavenia si mdZzete prispdsobit vliastnym

Zakladné nastavenie

sk

potrebam.
Ukazova- Funkcia
tel'
ci Detska poistka
I Manudlna®,
/ Automatické
c funkcia je deaktivovana.
cc Zvukové signaly
I Potvrdzujtci signal a signal poruchy su vypnuté.
/ Zapnuty je len signal poruchy.
e Zapnuty je len potvrdzujtici signdl.
3 V8etky zvukove signaly st zapnuté.”
c3 Zobrazenie spotreby energie
I Deaktivované.”
/ Aktivovang.
-4 Nastavenie podI'a nadmorskej vySky
i Inizenie
3 Zé&kladngé nastavenie
Y- 5 Rozsirenie
c5 Automatické programovanie doby ohrevu
00 Vypnuté.*
£ 1595 Cas do automatického vypnutia.
ch Trvanie akustického signalu funkcie ¢asovaca
/ 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 mintta.
c Funkcia PowerManagement. Obmedzenie celkového vykonu varnej zony
Dostupné nastavenie zavisi od maximalneho vykonu varnej zény.
I Deaktivovany maximalny vykon varnej zony. */**
/ 1000 W minimalny vykon.
i 1500 W
3 3000 W odportcanych pre 13 ampérov.
3 3500 W odportcanych pre 16 ampérov.
Y 4000 W
Y. 4500 W odporticanych pre 20 ampérov.
S alebo 5 Maximalny vykon varnej zény.**
c il Zmena prednastavenych stupiiov vykonu pre funkciu Move

_ 5 Prednastaveny stupefi vykonu pre prednt varnt zénu.

-5 Prednastaveny stupen vykonu pre strednu varnu zonu.

~{.  Prednastaveny stupefi vykonu pre zadnu varnd zénu.
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sk Zakladné nastavenie

cic Skontrolujte riad na varenie a vysledok varenia

I Nevhodny

/ Nie je optimainy
c Vhodny

c i3 Konfiguracia aktivovania flexibilnej varnej zény
I Ako dve nezavislé varné zony.
/ Ako jeding varnd zona.
c 4 Spojte bezdrotovy senzor varenia s varnou zénou
I Nespravne pripojenie
| Nespravne pripojenie z ddvodu poruchy pri prenose.
c Chybné pripojenie z dovodu poruchy senzora varenia.
c i Nastavenie cirkulacnej alebo odvetravacej prevadzky
I Korigujte cirkulacnu prevadzku.*
| Korigujte odvetravaciu prevadzku.
c g Nastavenie automatického Startu
I Vypnute.
/ Zapnuté: Automaticka prevadzka so senzorovym ovladanim.*
c Zapnuté: Ventildcia sa spusti pri stupni varenia podla prislusnych stupriov varenia varnych zon.
c 5 Nastavenie citlivosti senzora pre ventilaciu
/ Nastavenie najnizsej citlivosti senzora.
c Nastavenie strednej citlivosti senzora.”
3 Nastavenie najvyssej citlivosti senzora.
ccl Nastavenie dobehu
I Vypnuté.
! Zapnuté: Automaticka funkcia dobehu, ktord je ovladana senzorom.
c Zapnute™:
Ked varny panel pracuje s odvetrdvacou prevadzkou, zapne sa ventildcia na cca 6 mindt so stupfiom varenia 3.
Ked varny panel pracuje s cirkulagnou prevadzkou, zapne sa ventilacia na cca 30 minut so stupriom varenia 1.
Funkcia dobehu sa po tejto dobe automaticky vypne.
c2S Automatické rozpoznanie hrnca
I Deaktivované: zvolte poZadovanu varnu zonu.
/ Aktivovang: varny panel rozpozna velkost a poziciu nadoby a zvoli prislusnu varnid zonu/zony™,
HL Home Connect
—> "Nastavenia Home Connect"
cl Obnovenie standardnych nastaveni
I Individualne nastavenie.*
/ Obnovit nastavenie z vyroby.

“Vlyrobné nastavenie

“*Maximalny vykon varnej zony sa zobrazi v typovom Stitku.
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Do zakladnych nastaveni sa dostanete takto:

Varny panel musi byt vypnuty.

1. Zapnite varny panel.
2. V priebehu nasledujucich 10 sekund podrzte
symbol & stladeny cca 4 sekundy.

Prvé Styri ukazovatele udavaju informacie o vyrobku.

Dotknite sa oblasti nastavenia, aby ste mohli vidiet
jednotlivé ukazovatele.

Informacie o spotrebici Ukazovatel'

Zakaznicky seznam servisu (KI) o
\yrobné ¢islo Fd
Viyrobné éislo 1 85,
Vyrobné ¢islo 2 a5

3. Ked sa znova dotknete symbolu &, dostanete sa
k zédkladnym nastaveniam.
Na ukazovateloch svietia ¢ { a & ako
prednastavenie.

4. Opakovane sa dotykajte symbolu &, kym sa
nezobrazi pozadovana funkcia.

5. Potom v oblasti nastavenia vyberte pozadované
nastavenie.

6. Dotykajte sa symbolu & aspon 4 sekundy.

Nastavenia boli ulozené.

Opustite zakladné nastavenie
Varny panel vypnite hlavnym vypinacom.

Indikator spotreby energie sk

BdIndikator spotreby energie

Tato funkcia zobrazi celkovu spotrebu energie
posledného varenia na tomto varném panelu.

Po vypnuti varného panela sa bude 10 sekund
zobrazovat hodnota spotreby v kilowat hodinach, napr.
{08 KWh.

Presnost ukazovatela je okrem iného zavisla od kvality
napatia danej elektrickej siete.

Ako sa tieto funkcie aktivuju, dozviete sa v kapitole
— "Zdkladné nastavenie"
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sk Test riadu na varenie

& Test riadu na varenie

S touto funkciou sa mdze skontrolovat rychlost a
kvalitu varenia v zavislosti od riadu na varenie.

Vysledok je referenéna hodnota a zavisi od vliastnosti
riadu na varenie.

1. Riad naplrite cca 200 ml vody a pri izbovej teplote
polozte do stredu varnej zény, ktora priemerom
najlepsSie zodpoveda priemeru dna riadu.

2. Prejdite do zakladného nastavenia a vyberte
nastavenie ¢ ! .

3. Stlacte oblast nastavenia. Na ukazovateloch varnych
z6n blika —.

Funkcia je aktivovana.

Po 10 sekundach sa na ukazovateli varnej zony zobrazi

vysledok procesu varenia.

7 AN

iy

nnnnn

Skontrolujte vysledok na zaklade nasledujucej tabul'ky:

Vysledok

{1 Riad na varenie nie je vhodny pre dant varnt zonu, preto sa

nezohrieva.”

{  Riad na varenie sa zohrieva pomalsie, ako sa ocakéva a proces
varenia neprebieha optimaine.

Riad navarenie sa zohrieva spravne a proces varenia je v
poriadku.

* Ak by bola k dispozicii menSia varna zona, otestujte riad na varenie

eSte raz na mensej varnej zone.

Aby ste tuto funkciu znova aktivovali, dotknite sa oblasti
nastavenia.

Upozornenia

m Flexibilna varna oblast je jedina varna zona; pouZite
len jedu nadobu na varenie.

m Ked je pouzita varna zéna ovela mensia ako priemer
riadu na varenie, zohrieva sa pravdepodobne len
stred nadoby a vysledok sa nepodari optimalne
alebo uspokojivo.

m Informé&cie o tejto funkcii najdete v kapitole
— "Zdkladné nastavenie".

m Informacie o druhu, velkosti a umiestneni riadu na
varenie najdete v kapitolach — "Kuhanje z
indukcijo”" a — "Zdna Flex".
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Powermanager

Funkciou PowerManager je mozné nastavenie
celkového vykonu varnej zony.

Varna zéna funguje na zaklade nastavenia z vyrobného
zavodu. Jeho najvyssi vykon bol uvedeny na typovom
Stitku. Funkciou PowerManager sa mdzZe menit hodnota
podla poZiadaviek prislusnej elektroinstalacie.

Aby sa neprekrodila nastavena hodnota, varna zona
automaticky rovnomerne rozvadza vykon, ktory je k
dispozicii, na zapnutej varnej zone.

Pokial je funkcia PowerManager aktivha, mdze sa vykon
varnej zony ciastocne znizit pod Urovert nominalnej
hodnoty. Ked sa varna zona zapne a dosiahne sa
hrani¢ny vykon, zobrazi sa na ukazovateli stupriov
ohrevu na kratky &as _. Pristroj automaticky reguluje a
vyberie pokial mozno najvySsi stupen vykonu.

Pre dalSie informacie o moznostiach zmien celkového
vykonu varnej zény pozri kapitolu — "Zdkladné
nastavenie"



[&l Home Connect

Tento spotrebi¢ ma Wi-Fi rozhranie, nastavenie sa
moze do spotrebica posielat prostrednictvom
mobilného zariadenia.

Ak sa spotrebi¢ nespoji s domacou sietou, spotrebic
funguje ako varny panel bez spojenia so sietou. Varny
panel mozete vzdy ovladat prostrednictvom
ovladacieho panela.

Dostupnost funkcie Home Connect zavisi od
dostupnosti sluzieb Home Connect vo vasej krajine.
Sluzby Home Connect nie su v kazdej krajine dostupné.
DalSie informacie najdete na stranke www.home-
connect.com.

Upozornenia

Varné panely nie sU urCené na pouzivanie bez
dozoru - proces varenia musi byt monitorovany.
Dodrzujte bezpednostné pokyny tohto navodu na
obsluhu a zabezpecte, aby sa dodrziavali aj vtedy,
ked spotrebi& ovladate prostrednictvom aplikacie
Home Connect. Dodrzujte taktiez pokyny v aplikacii
Home Connect — "Délezité bezpeénostné
upozornenia" na strane 6

Pomocou aplikacie Home Connect mbzete odoslat
nastavenie do vasho spotrebi¢a a musite ho na
spotrebiCi potvrdit. Ovladanie prostrednictvom
spotrebiCa nie je mozné.

Ovladanie na spotrebic¢i ma vzdy prednost. V tomto
¢ase nie je mozné ovladanie prostrednictvom
aplikacie Home Connect.

Nastavenie

Aby bolo mozné vykonat nastavenie prostrednictvom
Home Connect, na vasom mobilnom zariadeni musi byt
nainStalovana a nastavena aplikacia Home Connect.

Zohladnite pritom dodané podklady pre Home Connect.

Pri nastavovani postupujte podfla krokov zadanych
aplikaciou.

Na nastavovanie musi byt aplikacia otvorena.

Automatickeé prihlasenie sa do domacej siete
Potrebujete router s funkciou WPS.

Musite mat pristup k vaSmu routeru. V pripade, ze ho
nemate, postupujte podl'a krokov "Manualne prihlasenie
do domacej siete”.

1.
2.

Zapnite varny panel.
Stlagajte symbol & 4 sekundy.
Zobrazia sa informacie o spotrebidi.

Home Connect sk

3. Dovtedy stlacajte symbol %, az kym sa striedavo
nezaéne zobrazovat HL a .
Na indikatore varnej zony svieti L.
Mzl
AT/
0 HL/
AN
4. V oblasti nastavenia sa nastavi hodnota 1.
Na ovladacom paneli blikd { a symbol &
5. V priebehu 2 minut stladte na routeri tlacidlo WPS.
Ked na ovladacom paneli symbol & prestane blikat
a stabilne svieti, je varna doska pripojena k domacej
sieti.
Upozornenie: Ak sa neda vytvorit spojenie, zobrazi
sa hodnota & ,manuélne pripoijit“. Spotrebi&
manualne prihlaste do domacej siete alebo
opatovne spustite automatické pripojenie.
Ak sa spotrebi¢ skusa automaticky spojit s
aplikaciou, striedavo sa zobrazuje HL a . V oblasti
nastavenia blika hodnota .
WMzgaly,
/0
= = ~ | cC
Zrpn sy
6. Na mobilnom zariadeni spustite aplikaciu a

postupujte podla pokynov na automatické
prinlasenie do siete.

Proces prihlasenia je ukoncéeny, ak sa na indikatore
varnej zény zobrazi hodnota LJ.
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sk Home Connect

Manualne prihlasenie sa do domacej siete

1. Zapnite varny panel.

2. Stlacajte symbol & 4 sekundy.
Zobrazia sa informacie o spotrebici.

3. Dovtedy stlagajte symbol &, aZz kym sa striedavo
nezaéne zobrazovat HL a |.

Na indikatore varnej zny svieti L.

4. V oblasti nastavenia sa nastavi hodnota

Na ovladacom paneli blika 2 a symbol &

5. Mobilné koncové zariadenie prihlaste do siete varnegj
dosky prostrednictvom SSID ,HomeConnect” s
heslom ,HomeConnect".

=

o

Ked na ovladacom paneli symbol & prestane blikat
a stabilne svieti, je varna doska pripojena k domace;j
sieti.
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Ak sa spotrebi¢ skusa automaticky spojit s

aplikaciou, striedavo sa zobrazia HL a . V oblasti

nastavenia blik& hodnota .

6. Spustite aplikaciu na koncovom mobilnom zariadeni
a postupujte podla pokynov na manualne
prihlasenie do siete.

Proces prihlasenia je ukoncéeny, ak sa na indikatore

varnej zény zobrazi hodnota L.

Nastavenia Home Connect

Home Connect mozete kedykolvek prispdsobit vasim
poziadavkam.

V zakladnych nastaveniach vasho varného panela sa
prejdite k nastaveniam Home Connect, aby sa vam
zobrazili informacie o sieti a spotrebidi.

Indikator Funkcia

HC ! Prihlasenie do domacej siete (WLAN)
N Bez spojenia/Zrusenie spojenia so sietou.

Automatické spojenie.

[]
]
c Manualne spojenie.
3 Spojené.
HCZ  Spojenie s aplikaciou
o Bez spojenia.
| Vytvorenie spojenia.
HC 3 Spojenie s WLAN
o Radiovy modul vypnuty.
| Radiovy modul zapnuty.
HCHY Nastavenia prostrednictvom aplikacie
o Vypnuté.
| Zapnuté.*
HCS  Aktualizacia softwaru
i Aktualizacia je k dispoziciia pripravend na inStaldciu.
c ZaCiatok intalacie.
HCE Diafkovy zasah zakaznickeho servisu
I Nepovoleny.
| Povoleny.

* Zakladné nastavenie



Indikator Funkcia

HC 7 Intenzita Wi-Fi signalu

[ Bez spojenia s domacou sietou (Wi-Fi).
i Intenzita signalu 1 (zla)

c Intenzita signalu 2 (stredna)

4 Intenzita signalu 3 (dobrd)

HCE Spojenie so serverom Home Connect

HH Bez spojenia.

! Spojené.
* Zakladné nastavenie

Upozornenia

= Nastavenie HL £ sa zobrazuje len vtedy, ak je
spotrebi¢ spojeny s domacou sietou.

Nastavenie HL 3 sa zobrazuje len vtedy, ak bol
spotrebi¢ uz predtym spojeny so sietou.
Nastavenie HL 5 sa zobrazuje len vtedy, ak je k
dispozicii aktualizacia.

Nastavenie HL & sa zobrazuje len vtedy, ak sa
zakaznicky servis pokusa nadviazat spojenie so
spotrebiCom. Povoleny pristup mbzete kedykolvek
ukoncit.

Nastavenia HL 7 a HL & sa zobrazuju len vtedy, ak
je aktivne spojenie s Wi-Fi.

Deaktivujte WLAN
Ak je Wi-Fi spojenie aktivované, mbzete vyuzivat funkciu
Home Connect.

Upozornenie:
Pohotovostny rezim spotrebica spotrebuje max. 2 W.

—

. Zapnite varny panel.

Stlagajte symbol & 4 sekundy.
Zobrazia sa informacie o spotrebidi.

Dovtedy stlacajte symbol &, kym sa nezacne
striedavo zobrazovat HL a 3.

Na indikatore varnej zony svieti .

N

[ d

4. V rozsahu nastavenia nastavte hodnotu 1.

WLAN spojenie je deaktivované a na ovladacom paneli
=

zhasne symbol

Home Connect sk

Odpojenie od siete
Vasu varni dosku mdZete kedykol'vek zo siete odpojit.

Upozornenie:
Ked' je vasa varna doska odpojena zo siete, ovladanie
prostrednictvom Home Connect nie je mozné.

1. Zapnite varny panel.
2. StlaGajte symbol & 4 sekundy.
Zobrazia sa informacie o spotrebici.
3. Dovtedy stlagajte symbol &, az kym sa nezacne
striedavo zobrazovat HL a i.
Na indikatore varnej zony svieti 3.
4. V rozsahu nastavenia nastavte hodnotu 4.
Ked' je spotrebi¢ odpojeny z domacej siete, symbol
na ovladacom paneli zhasne.

=

Pripojenie k sieti

1. Zapnite varny panel.

2. StlaGajte symbol & 4 sekundy.
Zobrazia sa informacie o spotrebici.

3. Dovtedy stlagajte symbol &, aZz kym sa striedavo
nezaéne zobrazovat HL a {.

Na indikatore varnej zony svieti L.

4. V oblasti nastavenia
nastavte hodnotu { ,Automatické spojenie* alebo
hodnotu £ ,Manudlne spojenie®.

5. Dodrziavajte pokyny podla — "Automatické
prihldsenie sa do domadcej siete" alebo
— "Manudine prihldsenie sa do domdcej siete".

Spojit s aplikaciou
Ak mate vo svojom mobilnom koncovom zariadeni

nainStalovanu aplikaciu Home Connect, mbzete ho
spojif s vasim varnym panelom.

Upozornenia
m Spotrebi¢ musi byt spojeny so sietou.
m Aplikacia musi byt otvorend a nastavena.
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sk Home Connect

—h

Zapnite varny panel.
2. Stlagajte symbol & 4 sekundy.
Zobrazia sa informacie o spotrebidi.
3. Dovtedy stlagajte symbol &, az kym sa nezacne
striedavo zobrazovat HL a 2.
Na indikatore varnej zény svieti L.

c3
)

4. V rozsahu nastavenia nastavte hodnotu .
5. Pre dokoncenie procesu pripojenia postupujte podla
pokynov aplikacie.

Nastavenie prostrednictvom aplikacie

Pomocou aplikacie Home Connect budete mat
pohodliny pristup do zakladnych nastaveni varného
panela a moznost odosielat nastavenia varnému
panelu.

Upozornenia

m Na zmenu zakladnych nastaveni vypnite varny panel.

m Ovladanie na spotrebi¢i ma vzdy prednost. V tomto
¢ase nemozete spotrebic¢ obsluhovat
prostrednictvom aplikdcie Home Connect.

m Spotrebi¢ ma v dodavanom stave aktivovany prenos
nastaveni.

m V pripade deaktivacie prenosu nastaveni sa
v aplikacii Home Connect zobrazia len prevadzkové
stavy varného panela.

Zapnite varny panel.
. Stlacajte symbol & 4 sekundy.
Zobrazia sa informacie o spotrebici.
3. Dovtedy stlacajte symbol ¢, az kym sa nezacne
striedavo zobrazovat HL a 4.
4. Ak chcete aktivovat prenos, pomocou gombika Twist
nastavte hodnotu (. Ak chcete prenos deaktivovat,

nastavte hodnotu 7.

N =
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Potvrdenie nastavenia varenia

Po prenose varnych nastaveni do varnej zény zaéne
podla nastavenia blikat ukazovatel varnych zén, ¢asovy
ukazovatel alebo zmenena funkcia. Pre potvrdenie
nastaveni stladte ukazovatel pozadovanej varnej zony.
Pre odmietnutie nastaveni stlacte iné [ubovolné tlacidlo
varnej dosky.

Aktualizacia softvéru

Pomocou funkcie Aktualizacia softwaru mozete
aktualizovat software vasho varného panela (napriklad
optimalizacia, odstrafiovanie chyb, aktualizacia
suvisiaca so zabezpeCenim). Predpokladom je, aby ste
boli registrovany pouzivatel aplikacie Home Connect,
mali aplikaciu nainstalovanu vo vasom mobilnom
koncovom zariadeni a boli pripojeni k serveru aplikacie
Home Connect.

Ked' je k dispozicii aktualizacia softvéru, v aplikacii
Home Connect sa zobrazi informacia o tom, kde si
mozete stiahnut aktualizaciu.

Po stiahnuti mbZete inStalaciu spustit na varnom paneli
(Zakladné nastavenia, Nastavenie Hi 5) alebo
prostrednictvom aplikacie Home Connect, ked sa
nachadzate vo vasej lokalnej sieti.

Po Uspesnej instalacii budete informovany
prostrednictvom aplikacie Home Connect.

Upozornenia

m Pocdas stahovania moézete dalej pouzivat vas varny
panel.

m Aktualizaciu softwaru je mozno stiahnut aj
automaticky. Zavisi to od osobnych nastaveni
v ramci aplikacie.

m V pripade aktualizacie suvisiacej so zabezpecenim
sa odporuda vykonat instalaciu ¢o najskor.

Vzdialena diagnostika

Zakaznicky servis mdZze mat prostrednictvom vzdialene;
diagnostiky pristup k vaSmu spotrebicu, ked sa na
zakaznicky servis obratite s prisluSnou poziadavkou,
vas spotrebi¢ bude spojeny so serverom Home
Connect a v krajine, v ktorej pouzivate spotrebig, bude
k dispozicii sluzba vzdialenej diagnostiky

Upozornenie:

DalSie informacie a upozornenia tykajlce sa
dostupnosti vzdialenej diagnostiky vo vaSej krajine
najdete v sekcii Pomoc a podpora/Diagnostika na
dialku na www.home-connect.com/sk/sk



Upozorornenie k ochrane udajov

S prvym pripojenim vasho Home Connect spotrebiCa na
siet WLAN s pristupom na internet sprostredkuje vas
spotrebi¢ nasledovné kategdrie Udajov serveru Home
Connect (prva registracia):

m Jednoznadné rozpoznanie spotrebica
(pozostavajuce z kluCov spotrebia, ako aj adresy
MAC zabudovaného Wi-Fi komunikacného modulu).

m BezpecCnostny certifikat Wi-Fi komunikacného
modulu (na informacno-technické zabezpedenie
spojenia).

m Aktudlna verzia softwaru a hardwaru vasho
domaceho spotrebica.

m Stav pripadného predchadzajuceho vynulovania na
vyrobné nastavenia.

Tato prva registracia pripravi pouzivanie funkcii Home
Connect a je potrebna az v okamihu, v ktorom chcete
funkcie Home Connect vyuzit po prvy raz.

Upozornenie:

Davajte si pozor, ze funkcie Home Connect je mozné
pouzit iba v spojeni s aplikaciou Home Connect.
Informacie o ochrane Udajov si mézete prezriet v
aplikacii Home Connect.

Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost Robert Bosch Hausgerate GmbH tymto
vyhlasuje, Ze spotrebi¢ s funkciou Home Connect splfia
zakladné poZziadavky a ostatné prislusné ustanovenia
smernice 2014/53/EU.

Podrobné vyhlasenie o zhode RED najdete na internete
na www.bosch-home.com produktovej stranke vasho
spotrebiCa pri dodatoénych dokumentoch.

C€

Pasmo 2,4 GHz: max. 100 mW
Pasmo 5 GHz: max. 100 mW
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5 GHz WLAN (Wi-Fi): len na pouZzitie vo vnutornych priestoroch
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[ Cistenie

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!
Spotrebi¢ sa pocas prevadzky rozpali. Pred Sistenim
nechajte spotrebi¢ vychladnut.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
Spotrebi¢ sa pocas prevadzky rozpali. V pripade, ze sa
horuce tekutiny dostanu do spotrebica, pred
odstranenim tukového kovového filtra alebo prepadove;
nadoby nechajte spotrebic¢ vychladnut.

AVarovanie — Nebezpecenstvo zasahu elektrickym
prudom!

Vniknuta vihkost méZe spbsobit Uraz elektrickym
prudom. Nepouzivajte vysokotlakovy gisti¢ alebo parny
Cistic.

AVarovanie — Nebezpecenstvo urazu elektrickym
prudom!

Vniknuta vihkost by mohla spdsobit Uraz elektrickym
priudom. Spotrebic &istite len vihkou utierkou. Pred
Sistenim vytiahnite siefovl zastréku alebo vypnite
poistku v poistkovej skrini.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia!
Suciastky vo vnutri spotrebi¢a mozu mat ostré hrany.
Pouzivajte ochranné rukavice.

Upozornenia

m Na dgistenie pouzite len malé mnozstvo vody, do
spotrebi¢a sa nesmie dostat voda.

m Pred Zistenim odstrante vSetky Sperky z rik a pazi.

m Pokym je varny panel horuci, nepouzivajte Sistiace
prostriedky, mézu vzniknut Skvrny. Zabezpedte, aby
sa vSetky zvySky pouzitého distiaceho prostriedku
odstranili.

Cistiace prostriedky

Pouzivajte len Cistiace prostriedky, ktoré su vhodné na
varné panely. Prosim, riadte sa pokynmi vyrobcu
uvedenymi na obale vyrobku.

Dodrziavajte vSetky pokyny a upozornenia, ktoré su
prilozené k Cistiacim prostriedkom.

Vhodné Cistiace a oSetrovacie prostriedky si mbzete
objednat prostrednictvom zakaznickeho servisu alebo
v naSom on-line obchode.

Pozor!

Poskodenie povrchu

Nepouzivajte

m nezriedeny umyvaci prostriedok na riad

Cistiaci prostriedok na umyvacku riadu

abrazivne Cistiace prostriedky

vysokotlakové CistiCe alebo parné &istice

Cistiaci prostriedok na rury

Zieravé, chlérové alebo agresivne distiace

prostriedky

Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu

m tvrdé, abrazivne Spongie, kefky alebo abrazivne
vankusiky
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Pozor!

Poskodenie povrchu

Nové Cistiace Spongie pred pouzitim vzdy ddkladne
premyte!

Aby sa rozdielne povrchy neposkodili pouzitim
nespravneho distiaceho prostriedku, dodrZiavajte Udaje
uvedené v tabulke.

Oblast Cistiace prostriedky

Sklokeramika Cistiaci prostriedok na sklo, ak st $kvrny spo-
sobengé vodnym kameriom a zvySkami vody:
Varny panel vycistite hned po vychladnuti.
MbdZe sa pouzit vhodny Cistiaci prostriedok na
sklokeramickeé varné panely alebo sklo.
Skrabka na sklo na Skvrny spdsobené cuk-
rom, ryzovym Skrobom alebo plastom:
Okamzite vyCistite. Pozor: Nebezpecenstvo
popdlenia.

Nasledne vycistite vihkou handri¢kou

a vysuste suchou utierkou.

Upozornenie: Nepouzivajte Cistiaci prostrie-
dok na umyvacky riadu.

Hordci umyvaci roztok:
Vycistite handrickou a potom osuste makkou
utierkou.

Na Cistenie pouzite len malé mnozstvo vody,
do spotrebica nesmie vniknut voda.

Zaschnuté miesta nechajte odmocit s malym
mnozstvom vody s umyvacim prostriedkom,
nezoSkrabdvajte.

Plochy z nehrdzavejlcej ocele Cistite len
v smere vybrusu.

V zékaznickom servise, v naSom e-shope
alebo v Specializovanych predajniach je
mozné zakupit si Specidlne oSetrovacie pro-
striedky na nehrdzavejlicu ocel. OSetrovaci
prostriedok naneste v tenkej vrstve makkou
handrickou.

Upozornenie: Na Cistenie ramu varného pa-
nela nepouZivajte Skrabku na sklo.

Plast Hortci umyvaci roztok:
Vycistite makkou handrickou alebo
v umyvacke riadu.

Horuci umyvaci roztok alebo vhodné pro-
striedky na Cistenie skla:

Vycistite vihkou handriCkou a potom osuste
méakkou utierkou.

Nehrdzavejuca ocel

Ovladacie prvky

52

Sucasti, ktoré sa Cistia

C. Oznaéenie
1 Tukovy kovovy filter
2 Aktivny uhlikovy filter pri cirkulacnej prevadzke alebo akus-

ticky filter pri odvetravacej prevadzke*
3 Varny panel
4 Ovladaci panel
5 Prepadova nadoba
*Podla vybavy spotrebica

Ram varného panela (len na spotrebi¢och
S ramom)

Aby ste predisli poSkodeniu ramu varného panela,
dodrziavajte, prosim, nasledujice pokyny:

Pouzivajte len teply umyvaci roztok

Nové Cistiace handri¢ky pred pouzitim dékladne
premyte.

Nepouzivajte abrazivne alebo agresivne gistiace
prostriedky.

Nepouzivajte Skrabku na sklo alebo Spicaté
predmety.

Nepouzivajte tvrdé, abrazivne Spongie, kefky alebo
abrazivne vankusiky



Varny panel

Varny panel vycCistite po kazdom vareni. Zabranite tak,
aby sa zvysky jedal pripalili. Varny panel zacénite Jistit az
viedy, ked ukazovatel zvySkového tepla zhasne.
Vykypené tekutiny okamzite odstrante, nedovolte, aby
zvysky jedal zaschli.

Pocas Cistenia varného panela nechajte kovovy tukovy
filter v spotrebiCi. NeCistoty a zvysky jedla sa
zhromazduju v kovovom tukovom filtri a nie vo vnutri
spotrebi¢a. Kovovy tukovy filter mézete umyt v
umyvacke riadu.

Varny panel vycistite vlhkou handri¢kou a osuste
utierkou, aby nevznikli vapenaté Skvrny.

Odolné nedistoty odstranite najlepSie beznou Skrabkou
na sklo alebo Cistiacim prostriedkom na sklokeramiku.
Dodrziavajte pokyny vyrobcu.

Vhodnu Skrabku na sklo (€. vyrobku 00087670)
dostanete v naSom zakaznickom servise alebo v naSom
e-shope.

So Specialnymi Spongiami na &istenie sklokeramickych
varnych panelov docielite dobré vysledky &istenia.

Ventilacia

Aby sa zabezpecila dostato&na Urover absorpcie
pachov a tukov, filtre sa musia pravidelne vymierat
a Cistit.

Tukovy kovovy filter

Tukovy kovovy filter sa musi pravidelne Cistit.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poziaru!
Usadeniny tuku v tukovom filtri sa mézu zapalit.
Pravidelne Cistite tukové filtre. Spotrebi¢ nikdy
nepouzivajte bez tukového filtra.

Aktivny uhlikovy filter

Aktivny uhlikovy filter sa musi menit v pravidelnych
intervaloch. VSimajte si ukazovatel nasytenia filtra na
vasom spotrebici.

Ked spotrebi¢ pouzivate len v odvetravacej prevadzke,
akusticky filter vymente, hned ako je znedisteny.

Indikacia nasytenia

Pri nasyteni aktivnych uhlikovych filtrov zaznie po
vypnuti spotrebica signal.

V indikagnom poli svieti .

Najneskor teraz by ste mali vymenit aktivne uhlikové
filtre.

Po vymene aktivnych uhlikovych filtrov by ste mali
vynulovat ukazovatel znecistenia filtrov, aby

ukazovatel F prestal svietit.

Po vypnuti spotrebica svieti F.

Symbol ventilacie podrzte stlaceny, kym zaznie zvukovy
signal.

Ukazovatel znedistenia aktivnych uhlikovych filtrov je
vynulovany.

Cistenie sk

Vymena aktivheho uhlikového filtra (len v cirkulaénom
rezime)

Aktivne uhlikové filtre viazu pachové latky

z kuchynskych vyparov. Pouzivaju sa len pri cirkulacnej
prevadzke.

Upozornenia

m Aktivny uhlikovy filter a akusticky filter su sucastou
dodavky. Nahradné aktivne uhlikové filtre alebo
akustickeé filtre najdete u Specializovaného predajcu,
v zakaznickom servise alebo v e-shope.

m Aktivne uhlikové filtre a akustické filtre sa nedaju
Cistit alebo znova aktivovat.

m Pouzivajte len originalne filtre. Zabezpeci sa tym
optimalna ¢innost spotrebica.

1. Vyberte tukovy kovovy filter.

Upozornenia

- Tuk sa moéze dolu v nadobe hromadit. Aby ste
zabranili odkvapkavaniu tuku, kovovy tukovy filter
neprevracajte.

— Zabezpeclte, aby kovovy tukovy filter nespadol
a neposkodil varny panel.

2. Vyberte Styri aktivne uhlikové filtre a riadne ich
zlikvidujte.
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3. Vlozte dva aktivne uhlikové filtra vfavo a vpravo do
spotrebi¢a a posunte dopredu.

S

/

(4

4. Vlozte dalSie aktivne uhlikové filtre alebo akustické
filtre vlfavo a vpravo do spotrebida.
5. VloZte tukovy kovovy filter.

Resetovanie ukazovatelov znecistenia

Po vymene aktivnych uhlikovych filtrov by ste mali
vynulovat ukazovatel znecistenia filtrov, aby

ukazovatel F prestal svietit.

Po vypnuti spotrebica svieti F.

Symbol ventilacie podrzte stlageny, kym zaznie zvukovy
signal.

Ukazovatel znedistenia aktivnych uhlikovych filtrov je
vynulovany.

Demontaz tukového kovoveého filtra

Tukové kovové filtre filtruju tuky z kuchynskych vyparov.
Aby bola zaru&ena optimalna funkcia, tukovy kovovy
filter sa musfi pravidelne distit.

Pravidelne distite aj vnutornu oblast digestora
v pracovnej doske. Pri odolnom znedisteni mbéZete
pouzit Specidlny prostriedok na rozpustanie tukov.

1. Vyberte tukovy kovovy filter.

Upozornenia

- Tuk sa moéze dolu v nadobe hromadit. Aby ste
zabranili odkvapkavaniu tuku, kovovy tukovy filter
neprevracajte.

— Zabezpecte, aby kovovy tukovy filter nespadol
a neposkodil varny panel.
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2. Tukovy kovovy filter umyte v umyvacke riadu alebo
hordcim umyvacim roztokom.— "Cistenie kovového
tukového filtra" na strane 54

3. V pripade potreby po demontazi tukového kového
filtra vyberte aktivny uhlikovy filter a spotrebic
zvnutra vydistite.

4. Po vycisteni vloZte naspét vysuSeny tukovy kovovy
filter.

Cistenie kovového tukového filtra

Upozornenia

m Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky ani
Cistiace prostriedky s obsahom kyselin alebo Iuhov.

m Tukovy kovovy filter mozete umyvat v umyvacke
riadu alebo rucne.

Rucne:

Upozornenie: Pri odolnom znedisteni mozete pouzit
Specialny prostriedok na rozpustanie tukov. MoZete si
ho objednat v e-shope.

= Demontujte tukovy kovovy filter.

m  Tukovy kovovy filter namocte do horuceho
umyvacieho roztoku.

m Na dgistenie tukového kovového filtra pouZite kefku
a filter potom dobre oplachnite.

m Tukovy kovovy filter nechajte odkvapkat.

V umyvacke riadu:

m Silno znedisteny kovovy tukovy filter neumyvajte
spolu s riadom.

m  Kovovy tukovy filter polozte volne do umyvacky
riadu. Kovovy tukovy filter neprivrite.

m Pre optimalny Cistiaci efekt kovového tukového filtra
ho polozte nalezato do umyvacky riadu.
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Cistenie prepadovej nadoby

1. Prepadovu nadobu odskrutkujte obidvomi rukami.
Upozornenie: Prepadovu nadobu nikdy
neprevracajte, aby nevytiekla tekutina.

e S

2. Vyprazdnite a vyplachnite prepadovu nadobu.

3. V pripade potreby odskrutkujte skrutku a prepadovu
nadobu dajte umyvat do umyvacky riadu bez
skrutky.

4. Po vydisteni prepadovi nadobu znova pevne
priskrutkujte.

Upozornenia

m Zabezpedte, aby nebol blokovany pritok
k prepadovej nadobe. Ak sa do spotrebi¢a dostanu
predmety, po vychladnuti spotrebi¢a ich odstrante.
Vyberte kovovy tukovy filter.

m Ak sa dostane zhora do spotrebica tekutina, zachyti
sa v prepadovej nadobe. Odskrutkujte a vyprazdnite
prepadovu nadobu.
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BB Casté otazky a odpovede
(FAQ)

Pouzivanie

Pre¢o nemdzem zapnutf varny panel a preco svieti symbol detskej poistky?

Detska poistka je aktivovand.
Informdcie o tejto funkcii ndjdete v kapitole — "Detskd poistka”.

Preco blikaju svetelné ukazovatele a preco zaznie akusticky signal?

Odstrarite tekutiny alebo zvysky jedla z ovladacieho panela. Z ovlddacieho panela odstrarite vSetky predmety.
V kapitole — "Zdkladné nastavenie" sa dozviete, ako deaktivovat akusticky signal.

Pre¢o nemodzem aktivovat funkcie asistencie pri vareni?
Maximalny prikon spotrebica bol dosiahnuty alebo bola aktivovana funkcia PowerManagement. Vypnite alebo znizte stupne ohrevu aktiv-
nych varnych zon.
DalSie informacie o tejto funkcii néjdete v kapitole —> "Funkcie asistencie pri vareni".

Ventilacia sa nezapne, hoci je nastaveny automaticky Start.

Ventildciu zapnite manualne alebo prekontrolujte konfigurdciu automatického $tartu. DalSie informécie najdete v kapitole — "Zdkladné
nastavenie".

Ventilacia je prilis silna alebo prili§ slaba v rezime senzorového riadenia.

Nastavenie citlivosti senzora pre ventilaciu nie je nakonfigurované spravne.
DalSie informdcie o tomto nastaveni najdete v kapitole — "Zakladné nastavenie".

Ventilacia bezi d'alej, hoci st vypnuté varné zény.
Ventildciu vypnite manudine.
DalSie informacie o tomto nastaveni néjdete v kapitole — "Obsluha spotrebica”.

Ventilacia sa zapne, hoci je spotrebi¢ vypnuty.
Zvolené je nastavenie funkcie dobehu so senzorovym riadenim.
DalSie informacie o tomto nastaveni njdete v kapitole — "Zdkladné nastavenie".

Nasavanie vzduchu je prili$ slabé.

ZabezpeCte, aby bol tukovy kovovy filter Cisty.
V kapitole — "Cistenie” sa dozviete, ako Gistit a vymenit filter.

Preco pocuf pocas varenia zvuky?

V zavislosti od vlastnosti dna riadu na varenie sa mozu pri prevadzke varného panela vyddvat zvuky. Tieto zvuky st normalne, patria k
technoldgii indukcie a neznamenaju poruchu.

Mozné zvuky:

Hiboké bzucanie ako transformator:
Vznika pri varent pri vysokom stupni ohrevu. Zvuk zmizne alebo sa stiSi, ked sa zniZi stupen ohrevu.

Hiboké piskanie:
Vznik, ked je riad na varenie prazdny. Tento zvuk zmizne, ked sa prida do riadu na varenie voda alebo patraviny.

Praskanie:

Vznikd, ak md riad na varenie sendvi¢ove dno z réznych materidlov alebo ak sa st¢asne pouziva riad na varenie roznej vel'kosti a riad z
roznych materidlov. Hlasitost zvuku sa moze menit v zavislosti od mnoZstva a sposobu pripravy pokrmov.
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Zvuky

Vysoké piskanie:

MoZe vznikat, ked su v prevadzke sti¢asne dve varné zony na najvy$som stupni ohrevu. Piskanie zmizne alebo sa stimi, ked' sa zniZi stu-
pefi ohrevu.

Zvuk ventilatora:

Varny panel je vybaveny ventilatorom, ktory sa zapne pri vysokych teplotach. Ventildtor moze bezat dalej aj po vypnuti varného panela,
ked je namerand teplota vysoka.

Riad na varenie

Aky riad na varenie je vhodny pre indukény varny panel?
Informécie o riade na varenie, ktory je vhodny na indukcny ohrev, ndjdete v kapitole — "Kuhanje z indukcijo”.

Pre€o sa varna zona nezohrieva a blika stupefi ohrevu?
Varnd z6na, na ktorej je polozZeny riad na varenie, nie je zapnuta.
PresvedCte sa, Ci je zapnutd varnd zona, na ktorej stojf riad na varenie.
Riad na varenie je pre zapnutu varnu zonu prilis maly alebo nie je vhodny na indukcny ohrev.

Presvedcte sa, Gi je riad na varenie vhodny na indukény ohrev a ¢i sa nachddza na varnej zone, ktord vel'kostou najlepsie zodpoveda
riadu. Informdcie o druhu, vel'kosti a umiestneni riadu na varenie ndjdete v kapitoldch — "Kuhanje z indukcijo", — "Zona Flex" a
—> "Funkcia Move".

Preco trva tak dlho, kym sa riad na varenie zohreje, prip. pre¢o sa nezohrieva dostatocne, hoci je nastaveny vysoky stuperi ohrevu?

Riad na varenie je pre zapnutu varnt zénu prilis maly alebo nie je vhodny na indukény ohrev.

Presvedcte sa, Gi je riad na varenie vhodny na indukény ohrev a i sa nachddza na varnej zone, ktord vel'kostou najlepSie zodpoveda
riadu. Informdcie o druhu, vel'kosti a umiestneni riadu na varenie najdete v kapitolach — "Kuhanje z indukcijo", — "Zdna Flex" a
—> "Funkcia Move".

Cistenie

Ako mézem vyg¢istit indukény varny panel?
Optiméalne vysledky docielite so Specidlnymi Cistiacimi prostriedkami na sklokeramiku. NepouZzivajte ostré ani abrazivne istiace pro-
striedky, prostriedky na umyvanie riadu (koncentraty) ani handricky na umyvanie riadu.
V kapitole — "Cistenie" sa dozviete, ako Cistit varny panel a ako sa ofi starat,

V skrini pod varnym panelom sa nachadza voda.

Prekontrolujte, €i je pInd prepadova nadoba.
V kapitole — "Cistenie" sa dozviete, ako Gistit prepadovi nadobu.

V akych éasovych intervaloch sa musi gistif prepadova nadoba?

Prepadovi nadobu Cistite ¢asto.
V kapitole — "Cistenie" sa dozviete, ako Gistit prepadovi nadobu.

V akych ¢asovych intervaloch sa musi cistif kovovy tukovy filter?

Kovovy tukovy filter Cistite Casto.
V kapitole — "Cistenie" sa dozviete, ako &istit filter a ako sa ofi starat,




sk Poruchy, ¢o robit?

Poruchy, ¢o robit?

Spravidla pri poruche ide o I'ahko odstranitel'né
mali¢kosti. Predtym ako kontaktujte zakaznicky servis,
venujte, prosim, pozornost nasledujicim pokynom.

Ukazovatel
Ziadne

Mozna pricina
Elektrické napdjanie je preruseng.

Spotrebit nie je pripojeny podla schémy elektric-

kého zapojenia.
Porucha elektroniky.

Odstranenie

Pomocou inych elektrickych spotrebiCov skontrolujte, Ci je preru-
Sené napdjanie elektrickym pradom.

Zabezpecte, aby bol spotrebiC pripojeny podla schémy elektric-
kého zapojenia.

Ak sa porucha neda odstranit, informujte technicky zakaznicky
Servis.

Ukazovatele blikaju.

Ovladaci panel je vihky alebo sa na iom nacha-
dza nejaky predmet.

Ovladaci panel osuste alebo odstréarite predmet.

Na ukazovateloch varnych zon

Vyskytla sa porucha elektroniky.

Na potvrdenie poruchy zakryte na chvilu oviadaci panel rukou.

blika indikdcia =.
F Aktivny uhlikovy filter je zneCisteny alebo ukazo-  Vymente filter a resetujte ukazovatel znecCistenia filtra. Dalsie
vatel znecistenia svieti, hoci je filter vyCisteny, informdcie ziskate v kapitole — "Cistenie".
resp. vymeneny.
FZ/ERZOT/ETD IS Elektronika je prehriata a vypla prisludnt varnd Pockajte, kym elektronika dostatocne nevychladne. Potom sa
zonu. dotknite fubovolného symbolu varného panela.
FY/EBPOB/ETD 1S Elektronika je prehriata a sd vypnuté vietky
varné zony.

F 5 +vykonovy stuper

a akusticky signal

V oblasti ovladacieho panelu sa nachadza

hortca nadoba. Hrozi, Ze sa prehreje elektronika.

Odstrarite prisludny riad. Ukazovatel poruchy o chvilu zhasne.
MbZete varit dalej.

F 5 a akusticky signdl

V oblasti ovladacieho panelu sa nachadza
hortca nadoba. Z dovodu ochrany elektroniky je
varnd zéna vypnuta.

Odstrante prislusnu nadobu. Pockajte niekolko sekund. Dotknite
sa [ubovolnej ovladacej plochy. Ked ukazovatel poruchy zhasne,
mozete pokracCovat vo vareni.

FIUFR Varna zona je prehriata a z dovodu ochrany pra-  Pockajte, kym elektronika dostato¢ne nevychladne. Potom varnu

covnej plochy je vypnuta. zOnu opdt zapnite.

FO Funkcia prenosu nastavenia sa nedd aktivovat.  Pre potvrdenie ukazovatela poruchy sa dotknite fubovolného sen-
zora. MoZete varit bez toho, aby ste pouZili funkciu prenesenia
nastaveni. Informuijte zakaznicky servis.

FE Varna zona bola v prevadzke dihy ¢as bez preru-  Automatické bezpecnostné vypnutie je aktivované. Dalie infor-

Senia. mécie ziskate v kapitole .

£0 0 Varny panel sa nemdze spojit s domdacou siefou.  Pre potvrdenie ukazovatela poruchy sa dotknite fubovofného sen-
zora. Mozete pokracovat vo vareni bez spojenia.

Pokial sa problém objavi znova, informuijte zdkaznicky servis.

Eo202 Senzor varenia je prehriaty a varnd zona je vyp-  Pockajte, kym senzor varenia nebude dostatocne vychladnuty

nuta. a znovu aktivujte funkciu.

EL204 Senzor varenia je prehriaty a vietky varné zony Ak senzor varenia nepouzivate, zoberte ho z varnej nadoby

sU vypnuté. a ulozte ho mimo dosahu inych varnych zon alebo zdrojov tepla.
Zapnite varng zony.

FG204 Batéria senzora varenia je takmer vybita. Vymeiite batériu 3V CR2032. DalSie informacie ziskate v odseku
— "Vymena batérie".

EL205 Pripojenie k senzoru varenia je preruseng. Funkciu vypnite a nasledne zapnite.

EBZ0G Senzor varenia je pokazeny/poskodeny. Informujte zakaznicky servis.

Ukazovatel senzora varenia

nesvieti.

Senzor varenia nereaguje a ukazovatel nesvieti.

Na ovladaci panel nekladte hortci riad.

Vymeifite batériu 3V CR2032. DalSie informacie ziskate v odseku
—> "Vymena batérie".

Ak problém pretrvava, podrzte symbol na senzore varenia stla-
ceny 8 - 10 sekind a senzor varenia opét prepojte s varnym
panelom. DalSie informdcie ziskate v odseku — "Prepojenie
bezkablového senzora teploty s oviddacim panelom”.

Ak problém nadalej pretrvava, informujte technicky zakaznicky
Servis.
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Ukazovatefl Mozna pricina Odstranenie

Ukazovatel na senzore zablika Batéria senzora varenia je takmer vybité. Nasle-  Vymeite batériu 3V CR2032. Dalsie informécie ziskate v odseku

dvakrat. dujuci proces varenia sa moze z dovodu vybita  —> "Vymena batérie".

batérie prerusit.

Ukazovatel na senzore zablikd  Pripojenie k senzoru varenia je preruseng. Symbol na senzore varenia podrzte stlaceny 8 - 10 sekund

trikrat. a opét ho prepojte s varnym panelom. DalSie informdcie ziskate
v odseku —> "Prepojenie bezkablového senzora teploty
s ovlddacim panelom".

eqoon Prevadzkové napatie je chybné a mimo normal- ~ Kontaktujte dodévatela elektrickej energie.

EQn 1o neho prevadzkového rozsahu.

TETHY Varny panel nie je spravne pripojeny. Varny panel odpojte z elektrickej siete. Zabezpedte, aby bol varny
panel pripojeny podla schémy elektrického zapojenia.

oF Demo reZim je aktivovany. Varny panel odpojte z elektrickej siete. Pockajte 30 sekund

a znova ho pripojte. V priebehu nasledujtcich 3 minut sa dotknite
fubovolného senzora. Demonstracny rezim bol deaktivovany.

Na ovladaci panel nekladte horuci riad.

Upozornenia

m Ked sa na ukazovateli zobrazi £, stladte a podrzte
pola PowerBoost prislusnej varnej zény, aby ste
mohli precitat kod poruchy.

m Ked nie je kdd poruchy v tabulke uvedevy, odpojte
varny panel z elektrickej siete, po&kajte 30 sekund
a potom varny panel znova pripojte. Ak sa
ukazovatel objavi znova, informujte zakaznicky servis
a uvedte presny kéd poruchy.

m Ak sa vyskytne nejaka porucha, spotrebi¢ sa
neprepne do pohotovostného rezimu.
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V& Zakaznicky servis

Ak vas spotrebiC vyZzaduje opravu, je vam k dispozicii
nas zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné riesenie,
aby sme zabranili zbyto&nym navstevam technikov
zékaznickeho servisu.

Oznacenie modelu (E-Nr.) a datum vyroby
(FD-Nr.)

Ked sa spojite s nasim zakaznickym servisom, vzdy
uvedte oznacCenie modelu (E.-Nr.) a datum vyroby (FD-
Nr.) spotrebica.

Vyrobny §titok s prislusnymi &islami najdete:

m Na sprievodnom dokumente spotrebica.
m Na prednej spodnej strane varného panela.

Oznacenie modelu (E-Nr.) najdete aj na
sklokeramickom varnom paneli. Index zakaznickeho
servisu (Kl) a datum vyroby (FD) si mb6zete pozriet
v zékladnych nastaveniach. Precitajte si kapitolu

— "Zdkladné nastavenie".

Dovolujeme si vas upozornit, Ze navsteva servisného
technika v pripade poruchy spbsobenej nespravnym
ovladanim je aj v ramci zaruénej lehoty spoplatnena.
Objednavka opravy a porada v pripade poruch
Kontaktné udaje vSetkych krajin najdete v prilozenej
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpedite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebid.
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BNSkuasobné pokrmy

Tabul'ka bola zostavena pre skiSobné pracoviska, aby
sa ul'ahCilo testovanie naSich spotrebicov.

Udaje uvedené v tabul'ke sa vztahuju na nase
prisluSentvo riadu Schulte-Ufer (4-dielna sada riadu na
varenie pre indukény ohrev HEZ 390042) s
nasledujucimi rozmermi:

m Kastrdl s rickou @ 16 cm, 1,2 | pre varné zony s
g 14,5 cm

m Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény s & 14,5 cm

m Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény s & 18 cm

m Panvica @ 24 cm pre varné zény s @ 18 cm

Predhrievanie Varenie
R , Stupeii Castrvania Po-  Stupefi  Po-
bl Bl Al varenia (min:s) krievka varenia  krievka
Rozpustanie ¢okolady
Poleva (napr. znacka Dr. Oetker, jemna horkd cokoldda s obsahom kakaa ~ Kastrdl
55 %,150 g) sruckou - - - 15 Nie
@16 .cm
Zohrievanie a udrziavanie teploty SoSovicového eintopfu
Sosovicovy eintopf*
Zaciato¢na teplota 20 °C
Mnozstvo: 450 g @ hrnca 1:30 ; ‘
16 cm 9 (bez migsania) Ano L2 Ano
MnozZstvo: 800 g @ hrnca 2:30 , ,
22.cm 9 (bez miesania) Ano 15 Ano
Sosovicovy eintopf z plechovky
Napr. SoSovicova terina s parkom od firmy Erasco.
Zaciatocna teplota 20 °C
Mnozstvo: 500 g g hmca cca 1:30 ) ,
9 (poccalmin.  Ano 15 Ano
16.cm ey
premiesat)
MnoZstvo: 1 kg g himea cca 2:30 ) ,
9 (poccalmin.  Ano 1,5 Ano
22 cm ey
premiesat)
Priprava beSamelovej omacky
Teplota mlieka: 7 °C
Suroviny: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (obsah tuku 3,5 %)
a Stipka soli
1. Roztopte maslo, zamieSajte muku a sol, masu zohrejte. Kastrol
S ruckou 2 cca 6:00 Nie
@16cm
2. Pridajte mlieko a za staleho mieSania privedte do varu. 7 cca 6:30 Nie
3. Ked besamelova omacka zovrie, nechajte ju dalSie 2 minuty za ] ) ] 5 Nie

staleho mieSania na varnej zéne.
“Recept podla DIN 44550

**Recept podla DIN EN 60350-2
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Predhrievanie Varenie

Stupefi Castrvania Po-  Stupei  Po-
varenia (min:s) krievka varenia  krievka

Skusobné jedla Riad

RyZu v mlieku varit
RyZa v mlieku, varend s pokrievkou
Teplota mlieka: 7 °C

Zohrievajte mlieko, kym nezacne vriet. Nastavte odportc¢any stuper vare-
nia a do mlieka pridajte ryzu, cukor a sol.

Cas varenia vratane predhriatia cca 45 min.

Suroviny: 190 g gulatozrnnej ryZe, 90 g cukru, 750 ml mlieka 3
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli @ hrnca . ; (po i
16.cm 8,5 cca 5:30 Nie 10 min. Ano
premiesat)
Suroviny: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 I mlieka (podiel 3
tuku 3,5 %) a 1,5 g soli @ hrnca . - (po i
29 em 8,5 cca 5:30 Nie 10min. Ano
premiesat)

Ryza v mlieku, varena bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 °C

Suroviny pridajte do mlieka a zohrievajte za staleho mieSania. Ked mlieko
dosiahne cca 90 °C, zvolte odporucany stuperi varenia a na nizkom
stupni nechajte povarit asi 50 min.

Suroviny: 190 g gulatozrnnej ryZe, 90 g cukru, 750 ml mlieka @ hrnca _ . .
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli 16¢cm 85 Gca 5:30 Nie 8 Nie
Suroviny: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 I mlieka (podiel @ hrnca . . ,
{Uku 3,5 %) a 1,5 g sol 2oom 00 N ' R Ne
Ryzu varit*
Teplota vody: 20 °C
Suroviny: “125 g dlhozrnnej ryze, 300 g vody a Stipka soli @ hrnca 9 cca 230 Ano 5 Ano
16cm ‘
Suroviny: 250 g dlhozmnej ryZze, 600 g vody a Stipka soli @ hrnca ' i i
29 cm 9 cca2:30 Ano 2,5 Ano
Bravéova svieckova piect
ZacCiatocna teplota svieCkovej: 7 °C
Mnozstvo: 3 bravCoveé svieCkove (celkovd hmotnost cca 300 g, @ panvice
hribka 1 cm) a 15 ml sine¢nicového oleja na pecenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
24 cm
Palacinky pripravit**
MnoZzstvo: 55 ml cesta na palacinky @ panvice
napecenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
24 cm

Smazenie zmrazenych zemiakovych hranoléekov

Mnozstvo: 2 | sine¢nicového oleja, na jednu porciu: Al Kym teplota
200 g zmrazenych zemiakovych hranol¢ekov (napr. McCain 123 29 em 9 oleja nedo- Nie 9 Nie
Frites Original) siahne 180 °C

*“Recept podla DIN 44550

“*Recept podia DIN EN 60350-2
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Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.sk

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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