STATUS INNOVATIONS cz
Skupina: Vareni a pfiprava pokrmu Navod k pouziti

VAKUOVA NADOBA SET 3KS

VYHODY VAKUOVEHO BALENI
Vakuové nadoby jsou nepostradatelné v kazdé kuchyni. Jsou urCeny pro skladovani potravin, prodluzuji tak jejich
trvanlivost v syrovém i vafeném stavu bez ztraty kvality. Jen s pomoci vakuového systému dosahnete vhodného
prostfedi potfebného k prodlouzeni Eerstvosti potravin. Standardnim skladovanim vystavujete potraviny
negativnimu pusobeni kysliku a dal§im vlivim které zkracuiji jejich Zivotnost.

+ Vitaminy, mineraly, ziviny a chuté jsou zachovany.

* Omezuje se mnozeni mikroorganismu a bakterii, které zkracuiji trvanlivost potravin.

» Skladovani ve vakuu zabrariuje Sifeni pachl v chladni¢ce nebo mraznicce.

Pro vétsi prehled doporucujeme oznacit datum ulozeni potravin do vakuové nadoby (ukazatel umistén na
viku), specialné pfi vakuovani choulostivych pokrmi — napfiklad mozzarella.

SET obsahuje: * 1x obdélnikova vakuova nadoba objem 1,4 |
* 1x obdélnikova vakuova nadoba objem 2 |
* 1xrucéni vakuova pumpa

NAVOD K POUZITI

Pouziti jako vakuova nadoba

» Pfed pouzitim se ujistéte, Ze viko, nadoba i tésnici krouzek jsou zcela Cisté a suché.

* Naplnte nadobu do maximalni vysky 1,5 mm pod okraj. Okraje nadoby, t€snéni, vicko a ventil musi byt Cisté —
to je velmi dulezité, zejména pro vakuovani potravin v tekutém stavu.

» N&dobu uzavrete vikem, zabezpecte bocnimi klipy a umistéte vakuovou pumpu na ventil, ktery se nachazi v centru vika.

*  Odcerpejte vzduch z nadoby pomoci pumpy, dokud je patrny odpor.

*  Chcete-li otevfit nadobu, stisknéte ventil ve stfedu vika. Pokud unikl vS§echen vzduch, uvolnéte bocni klipy nahoru a
sejméte viko.

Poznamka:

Aby bylo zajisténo, Ze vakuované potraviny vydrzi dlouho Cerstvé, doporu¢ujeme prabézné kontrolovat, zda byl vzduch

maximalné odcerpan. Staci, kdyz za nékolik dnt zkusebné odsajete vzduch pomoci vakuové pumpy, dokud je patrny

odpor. Vakuované potraviny, které je nutno skladovat v chladu ulozte do lednice.

Pouziti jako nadoba pro skladovani

* Vakuové nadoby jsou také idealni pro kratkodobé skladovani potravin. Syrové nebo vafené potraviny napliite do
nadoby, zavfete viko a zajistéte bocnimi klipy.

»  Vystupky ve viku zaru€i bezpe¢né stohovani nadob v ledni¢ce nebo mrazni¢ce.

UDRZBA A CISTENI

Vakuovou nadobu a viko pfed prvnim pouzitim dukladné omyjte a osuste. Vakuovy set (mimo vakuové pumpy) Ize
standardné omyt vodou, spodni nadoby v my¢ce na nadobi. Pumpu ocistéte pouze vlhkym hadfikem, vnéjsi valec uvnitf
promazte jedlym olejem — zajistite tak plynuly chod pumpy. Nepouzivejte houbicky s hrubym povrchem nebo abrazivni
Cistici prostfedky. Pfi CiSténi se ujistéte, Ze vSechny choulostivé asti (napf. té€snéni vika, tésnici krouzky) nejsou
poskrabané nebo poskozené.

TABULKA konzervace potravin

Druh potraviny Standardné skladovanie v Skladovanie vo vakuovej nadobe
chladnicke
Varené potraviny 2 dni 10 dni
Cerstvé méaso 2-3 dni 6 dni
Varené maso 4-5 dni 8-10 dni
Cerstvé ryby 2-3 dni 4-5 dni
Klobasy 3 dni 5-6 dni
Udeniny (Sunka, salam, atd.) 7 dni 15-18 dni
Tvrdé syry 12-15 dni 50-55 dni
Makké syry 5-7 dni 13-15 dni
Cerstva zelenina 5 dni 18-20 dni
Umyty Salat 3 dni 5-8 dni
Cerstvé ovocie 8-10 dni 8-20 dni
Chlieb 3-4 dni 7-8 dni
SusSienky 120 dni 300 dni
Dezerty 5 dni 15-20 dni
Cerealne (suché plody) 30 dni 80-90 dni
Ryza, rezance, kava, Caj 180 dni 365 dni
Vino, Sampanské 3-5dni 13-15 dni
Nealkoholické napoje 7-10 dni 20-25 dni

Hodnoty v této tabulce jsou pouze orientacni, doba skladovatelnosti zavisi na plvodnim stavu a typu potraviny. Teplota
chlazeni+ 3 ° C/+ 5 ° C, je zakladem pro v8echny druhy potravin.

Ve spolecnosti Status pecujeme o cely cyklus Zivotnosti nasich vyrobkd. Dbame na vyvoj, vyrobu, obchodni komunikaci a prodej, i poskytovéani servisnich stiedisek
pro uzivatele. Nepfetrzité doplriujeme nase vyrobky s pfanim vyhovét nasim uzivatelim, ktefi jsou nasim hlavnim cilem.

SnaZime se, aby produkty vysoké kvality znacky Status - innovations byly efektivni a snadné pro pouZiti. Na§ sortiment obsahuje vyrobky

pro skladovani potravin ve vakuu i bez vakua, nacini pro vareni a pfipravu pokrmt, domaci vybaveni apod.

Status d.o.o. Metlika, Ulica Belokranjskega odreda 19, 8330 Metlika, Slovenia +386 (0)7 36 91 230 S T n T U s
Dovozce do CR: DSI Czech, s.r.0., Kiizikova 237/36A, 186 00 Praha 8 — Karlin
Servisni stredisko: DSI Slovakia s.r.o., Letna 42, 040 01 KosSice, SR
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STATUS INNOVATIONS SK
Skupina: Varenie a priprava pokrmov Navod na pouzitie

VAKUOVA NADOBA SADA 3KS

VYHODY VAKUOVEHO BALENIA
Vakuové nadoby su nepostradatelné v kazdej kuchyni. St uréené na skladovanie potravin, predizuju tak ich trvanlivost
v surovom aj varenom stave bez straty kvality. S pomocou vakuového systému dosiahnete vhodné prostredie potrebné
na prediZenie &erstvosti potravin. Standardnym skladovanim vystavujete potraviny negativnemu pdsobeniu kyslika
a dalSim vplyvom, ktoré skracuju ich zZivotnost.

NajdélezitejSie vyhody vakuového balenia:

. Vitaminy, mineraly, ziviny a chute su zachované.

e  Obmedzuje sa mnozstvo mikroorganizmov a baktérii, ktoré skracuju trvanlivost' potravin.

e  Skladovanie vo vakuu zabraruje Sireniu pachov v chladnike alebo mraznicke.

Pre vacsi prehfad odporu€ame oznacit datum ulozenia potravin do vakuovej nadoby (ukazovatel
umiestneny na veku), Specialne pri vakuovani chulostivych pokrmov - napriklad mozzarella.

SADA obsahuje: e 1xvakuova nadoba objem 1,4 |
e 1xvakuova nadoba objem 2 |
e 1xrucna vakuova pumpa

NAVOD NA POUZITIE - Pouzitie ako vakuova nadoba

. Pred pouzitim sa uistite, Ze veko, nadoba aj tesniaci krdzok su celkom Cisté a suché.

. Naplnite nadobu do maximalnej vySky 1,5 mm pod okraj. Okraje nadoby, tesnenie, veko a ventil musia
byt Cisté - to je velmi dblezité, najma pre vakuované potraviny v tekutom stave.

. Nadobu uzavrite vekom, zabezpecte bocnymi klipmi a umiestnite vakuovi pumpu na ventil, ktory sa
nachadza v centre veka.

. Odc¢erpajte vzduch z nadoby pomocou pumpy, pokial je zretelny odpor.

. Ked chcete otvorit nadobu, stlacte ventil v strede veka. Pokial' unikol vSetok vzduch, uvolnite bo¢né klipy nahor
a zlozte viecko.

Poznamka:

Aby bolo zaistené, Ze vakuované potraviny vydrzia dlho Cerstvé, odporucame priebezne kontrolovat, ¢i bol vzduch

maximalne odcerpany. Staci, ked za niekolko dni skuSobne odsajete vzduch pomocou vakuovej pumpy, pokial je

zretelny odpor. Vakuované potraviny, ktoré je nutné skladovat v chlade ulozte do chladnicky.

Pouzitie ako nadoba na skladovanie

*  Vakuové nadoby su tiez idealne na kratkodobé skladovanie potravin. Surové alebo varené potraviny naplite do
nadoby, zavrite veko a zaistite bo¢nymi klipmi.

*  Vystupky vo veku zarucia bezpecné skladovanie nadob v chladnic¢ke alebo mraznicke.

UDRZBA A CISTENIE

Vakuovu nadobu a veko pred prvym pouzitim dékladne umyte a osuste. Vakuovu sadu (mimo vakuovej pumpy) mozno
Standardne umyt vodou, spodné nadoby v umyvacke riadu. Pumpu ocistite iba vihkou handrou, vonkajSi valec ob¢as
premazte jedlym olejom — zaistite tak plynuly chod pumpy.

Nepouzivajte Cistiace hubky s hrubym povrchom alebo agresivne Cistiace prostriedky. Pri isteni sa uistite, ze vSetky
chulostivé Casti (napr. tesnenie veka, tesniace krizky) nie su poskriabané alebo poSkodené.

TABULKA konzervacie potravin

Druh potraviny Standardné skladovanie v chladniéke Skladovanie vo vakuovej nadobe
Varené potraviny 2 dni 10 dni
Cerstvé méso 2-3 dni 6 dni
Varené maso 4-5 dni 8-10 dni
Cerstvé ryby 2-3 dni 4-5 dni
Klobasy 3 dni 5-6 dni
Udeniny ($unka, salama, atd.) 7 dni 15-18 dni
Tvrdé syry 12-15 dni 50-55 dni
Makké syry 5-7 dni 13-15 dni
Cerstva zelenina 5 dni 18-20 dni
Umyty Salat 3 dni 5-8 dni
Cerstvé ovocie 8-10 dni 8-20 dni
Chlieb 3-4 dni 7-8 dni
SusSienky 120 dni 300 dni
Dezerty 5 dni 15-20 dni
Cerealne (suché plody) 30 dni 80-90 dni
Ryza, rezance, kava, Caj 180 dni 365 dni
Vino, Sampanské 3-5 dni 13-15 dni
Nealkoholické napoje 7-10 dni 20-25 dni

Hodnoty v tejto tabulke su iba orientaéné, doba skladovatelnosti zavisi od pévodného stavu a type potraviny. Teplota
chladenia +3° C/+5 °C, je zakladom pre vSetky druhy potravin.

V spolocnosti Status sa starame o cely cyklus Zivotnosti naSich vyrobkov. Dbame na vyvoj, vyrobu, obchodnu komunikéciu a predaj, aj na poskytovanie servisnych
stredisk pre uZivatelov. Nepretrzite doplfiame naSe vyrobky s prianim vyhoviet nasim uZivatelom, ktori st nagim hlavnym cielom.
SnaZime sa, aby produkty vysokej kvality znacky Status - innovations boli efektivne a lahké na pouZitie. Nas sortiment obsahuje vyrobky na

skladovanie potravin vo vakuu i bez vakua, naradie na varenie a pripravu pokrmov, doméce vybavenie a pod.
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