Néstavec na strouhéni @ 74 mm s bubinkovymi struhadly  NAVOD K OBSLUZE @ 4-7
Nadstavec na strihanie @ 74 mm s bubnovymi strahadiami « NAVOD NA OBSLUHU @ 8-11
Attachment for grating @ 74 mm « INSTRUCTIONS FOR USE @ 12-15
Reszel6 tartozék @ 74 mm » HASZNALATI UTASITAS (HU) 16-19
Przystawka do szatkowania @ 74 mm « INSTRUKCJA OBStUGI 20-23
Gemiisehobel @ 74 mm « BEDIENUNGSANLEITUNG 24-28

30/1/2023



2/28



Obrazky jsou pouze ilustracni / Obrazky su len ilustraéné / Product images are for
illustrative purposes only / lllusztrativ képek / Zdjecia stuzg wytacznie jako ilustracja /
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Pridavny strojek ke kuchyriskému robotu ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus,
ETA 0030 Meno, ETA 0033 Mezo, ETA 0034 Mezo Il, ETA 0038 Gratus Kuliner, ETA 0128,
ETA 1128, ETA 3128, ETA 4128 Gustus a mlynku na maso ETA 6075 Besto.

Nastavec na strouhani s bubinkovymi struhadly o @ 74 mm

eta 002895090

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pred uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschoveijte.

|. BEZPEGNOSTNi UPOZORNEN| JAMN

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotrebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

- Tento pfidavny strojek nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotfebic
mimo dosah déti. SpotfebiCe mohou pouZzivat osoby se snizenymi
fyzickymi €i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zku$enosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouZivani
spotfebice bezpenym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.

- Déti si se pfidavnym strojkem nesméji hrat.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed Cisténim
nebo udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim
vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Vzdy vypnéte a odpojte pohonnou jednotku od napajeni, pokud
pfidavny strojek nechavate bez dozoru.

- Spotfebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po
celou dobu pfipravy potravin!

- PFi manipulaci se struhadly dbejte zvySené pozornosti zvlasté pfi
vyjimani z nadoby, pfi vyprazdnovani nadoby a béhem cisténi.
Sruhadla jsou velmi ostra!

— Je-li spotfebic¢ v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.

— Po ukongéeni prace a pred kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho privodu z el. zasuvky.

— Nikdy nepouzivejte pfidavny strojek, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se. V takovych pfipadech zaneste pfidavny strojek do odborného servisu
k provérfeni bezpecnosti a spravné funkce.

— PFidavny strojek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouZiti!

— Pridavny strojek sestavte pfesné podle pokynu v navodu k obsluze, jakékoli jiné
kombinace sestaveni strojkd nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!
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— Pridavny strojek nikdy nesestavujte na pohonné jednotce!

— Sestaveny pfidavny strojek upevhujte a odnimejte jen tehdy, jeli pohonna jednotka
vypnuta a vidlice napajeciho pfivodu odpojena od el. sité.

— PFidavny strojek nebo jeho soucasti nezasouvejte do Zadnych télesnych otvoru.

— Pfidavny strojek nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu
pFipravy potravin!

— Zacgne-li pfidavny strojek nadmérné vibrovat, snizte rychlost nebo jej zcela vypnéte
a odeberte ¢ast surovin.

— Neprekracujte maximalni dobu nepfretrzitého chodu spotfebic¢e/pohonné jednotky!

— Prfidavny strojek neodnimejte za chodu z pohonné jednotky.

— Pridavny strojek pouzivejte pouze s pohonnou jednotkou / robotem uréenym pro tento
typ. PouZziti jiné pohonné jednotky / robota mize predstavovat nebezpeéi pro obsluhu.

— Nikdy nevsunuijte pfedméty (napf. prsty, vidlicku, ntz, stérku, Izici) do nasypného
otvorl a rotujicich ¢asti pfidavného strojku. K tomuto Géelu pouZivejte pouze pfilozené
péchovadlo.

— Pokud se zpracovavané potraviny zaénou zachycovat v pfidavném strojku, pohonnou
jednotku vypnéte, strojek demontujte a vycistéte.

— Nezpracovavejte zmrazené ovoce, nebo ovoce pfilis tvrdé.

— Neni pfipustné jakymkoli zplsobem upravovat povrch pfidavného strojku (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Pred pfipravou odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Pfidavny strojek pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je uréen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Pfidavny strojek nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: Pi nespravném pouzivani spotiebiée, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech nebo vyrobku, jsou
preloZzeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplsobené nespravnym pouzivanim pfidavného
strojkd a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, pofezani) a neni
odpovédny ze zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpeénostnich
upozornéni.

Pozor
Dikladné prostudujte a Fidte se také bezpecnostnimi pokyny, které jsou uvedeny
v navodu k obsluze kuchyriského robotu nebo mlynku na maso.

|l. POPIS PRISLUSENSTVI

EC — Nastavec na strouhani bubinkovy (obr. 1)

ECO - Télo nastavce EC4 — Struhadlo trhaci
EC1 — Struhadlo na jemné strouhani EC5 — Péchovadlo
EC2 — Struhadlo na hrubé strouhani EC6 — Unasec¢

EC3 — Struhadlo na tenké krajeni platk( EC7 — Kryt

I1l. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy material, vyjméte krouha¢ a veskeré pfislusenstvi. Z krouhace

i pfrisluSenstvi odstrante vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed
prvnim pouZitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem
saponatu, dikladné oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha a pfipadné nechte oschnout.
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Sestaveni

Strouhaci nastavec sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obrazka 1 a 2.
Pro demontaz a odejmuti z hlavy pohonné jednotky postupujte opaénym zplsobem.

Priprava potravin

PFisluSenstvi Ize pouzit k sekani, krajeni, krouhani a strouhani téméf vSech druhd ovoce

a zeleniny. Na platky |ze krajet mrkev, brambory, zeli, okurku, cuketu, Eervenou fepu, houby,
cibuli a pod. Struhadlo EC1 - EC3 pouzijte ke zpracovani ovoce, zeleniny, syra a potravin
podobné struktury. Struhadlo trhaci EC4 pouZijte ke zpracovani tvrdych syr(i a zhotoveni
strouhanky.

Pouziti

Pod usti nastavce na strouhani vioZte vhodnou nadobu. Nakrajejte zeleninu na kousky,
které jsou vhodné pro vlozeni do plniciho otvoru nastavce na strouhani. Vlozte kousky do
nastavce a opatrné pfitlacte péchovadlem. Zpracované potraviny vychazi ven vystupnim
otvorem do pfipravené nadoby. Doporu¢ena rychlost zpracovani je na stupni 3 - 6.

4 Tipy )
— Po pouziti zbude vzdy na struhadle nebo v potravinach ur€ité mnozstvi surovin.
To je naprosto normalni a neni dvodem k reklamaci.

— Velké kusy pfedem nakrdjejte tak, aby se veSly do plniciho otvoru.

— Citrusové plody zbavte nejprve kury.

— Potraviny vkladejte postupné a rovhomérné.

— Nekrajejte potraviny pfilis najemno. Naplfite otvor dostatecné po celé Sifce.

P¥i zpracovani tim zabranite ujizdéni do stran.

— Ke zpracovani mékgich potravin, jako jsou napfiklad okurky, doporu€ujeme nastavit
nizkou / stfedni rychlost. Ke zpracovani tvrdSich potravin, napfiklad mrkve nebo tvrdych
syr( nastavte stfedni / vy$Si / max. rychlost.

— P¥i strouhani mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost, aby se suroviny nezmeénily v kasi.

— Pokud krajite/strouhate tvrdé syry nebo €okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz
zpracovanim nadmérné ohreji, zacnou méknout a mohou hrudkovatét.

— Zeli pfed krouhanim nejdfive nakrajejte na Spaliky a odstrarite kostal.

— Pfi krgjeni nebo strouhani jsou kousky zpracované potraviny kratsi, pokud byly

\vklédény vertikalné a ne horizontalné. )

IV. TABULKA POUZITi PRISLUSENSTVi

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin. Mnozstvi
zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k pfekro€eni maximalniho obsahu nadob.
Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdélit na nékolik davek a priubézné
kontrolovat obsah nadoby. Doporu€ujeme ob&as praci prerusit, spotfebi¢ vypnout

a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily popfipadé ucpaly pfisludenstvi.

Pfislusenstvi Potravina Max. mnozstvi Cas (min.) Rychlost Pfiprava

EC1 Syr 500 g 1 3-6 -
EC2 Mrkev 1000 g 1 3-6 -
EC3 Okurka 5 ks 1 3-4 -
EC4 Brambory 1000 g 1 6 1/2
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V. UDRZBA (obr. 3

Pred jakoukoliv manipulaci se spotifebi¢em vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu

z el. zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostredky! PFisluSenstvi ihned po
pouZiti umyjte v horké vodé s pridavkem saponatu a nechte vyschnout. Casti EC0 a EC5
je mozné myt v myCce nadobi (max. teplota vody 60 °C), ¢asti EC1 - EC4 vSak nikoliv.
Pro snadnéj$i/dokonalejsi ¢isténi mazete z téla krouhace demontovat unasec¢ EC6 viz.
(obr. 1). VlozZeni unaSece provedte opaénym zpusobem (ozve se slysitelné klapnuti).

PFi Cisténi struhadel pracujte velmi opatrné! Dbejte na to, aby fezné hrany pfislusenstvi
nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty, které je otupuji a tim snizuji jejich ucinnost. Dbejte
na to, aby dosedaci plochy a tésnici prvky byly Cisté a funkéni. Nékteré potraviny mohou
urcitym zpUsobem pfislusenstvi zabarvit. To v8ak nema na funkci spotfebice Zadny vliv a
neni dlivodem k reklamaci krouhace! Toto zabarveni obvykle za urcitou dobu samo zmizi.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).
Pridavny strojek skladujte fadné ocistény na suchém, bezpradném misté mimo dosah déti
a nesvépravnych osob.

VI. EKOLOGIE ¥ B¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfislusenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za tc¢elem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadi. Dal$i podrobnosti si

tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!
PFipadné dalsi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VIl. TECHNICKA DATA

Hmotnost (kg) cca 0,4

Zmeéna technické specifikace a obsahu pfipadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZiti v doméacnosti. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych tekutin.
% TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG

AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG

IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY. Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach,
postylkach, kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.

UPOZORNENI: dodrzte smér zakladani soudasti! Pri
cisténi struhadel pracujte velmi opatrné!
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Doplnkové prislusenstvo ku kuchynskym robotom ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus,
ETA 0030 Meno, ETA 0033 Mezo, ETA 0034 Mezo I, ETA 0038, Gratus Kuliner,
ETA 0128, ETA 1128, ETA3128, ETA4128 Gustus a mlynéeku na maso ETA 6075 Besto.

Nadstavec pre strihanie s bubnovymi striuhadlami o @ 74 mm

eta 002895090

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si vefmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaruénym listom, dokladom o predaiji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim
obalu dobre uschovaijte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA JVAN

— InStrukcie v ndvode povazujte za sucast spotrebiCa a postupte ich akémukolvek
dalSiemu pouzivatelovi spotrebica.

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mbdzu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli pou¢ené
0 pouZzivani spotrebi¢a bezpe¢nym spdsobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebi¢om nesmu hrat.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montaZzou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebi€ vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Vzdy vypnite a odpojte pohonnu jednotku od napajania, ak pridavny
strojCek nechavate bez dozoru.

— Pridavny stroj¢ek nenechavajte v Cinnosti bez dozoru a kontrolujte
ho po celu dobu pripravy potravin!

— Pri manipulécii s stuhadlom postupujte opatrne (najma pri vyberani
z nadoby, pri vyprazdriovani nadoby a pocas Cistenia), su velmi
ostra!

— Ak je spotrebic v Cinnosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Po skonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Pridavny strojcek je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely
(v obchodoch, kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych
obytnych prostrediach, v podnikoch zaistujucich noclah s rariajkami)! Nie je uréeny pre
komeréné pouZzitie!

— Pridavny strojcek zlozZte presne podla pokynov v ndvode na obsluhu, akékolvek iné
kombinacie zlozZenia strojéekov su z hladiska spravnej funkcie nepripustné!

— Zostaveny pridavny stroj¢ek upevriujte a odnimaijte len vtedy, ak je pohonna jednotka

vypnuta a vidlica napajacieho privodu odpojena od el. siete.
— Pridavny strojcek nikdy nezostavujte na pohonnej jednotke!
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— Pridavny strojéek nenechavaijte v ¢innosti bez dozoru a kontrolujte ho po celt dobu
pripravy potravin!

— Ak zacne pristroj nadmerne vibrovat, znizZte rychlost alebo ho uplne vypnite a odoberte
Cast surovin.

— Pridavny strojéek alebo jeho sucasti nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Neprekracujte maximalnu dobu nepretrzitého chodu pohonnej jednotky / robota!.

— Pridavny strojéek neodnimajte za chodu z pohonnej jednotky.

— Pridavny stroj¢ek pouzivajte iba s pohonnou jednotkou / robotom uréenym pre tento typ.
Pouzitie iného prislusenstva méze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Nikdy nepouzivajte pridavny strojéek, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem
a poskodil sa. V takych pripadoch zaneste pridavny strojéek do odborného servisu na
preverenie bezpecnosti a spravnej funkcie.

— Nikdy nevsuvajte predmety (napr. prsty, vidlicku, néz, stierku, lyzicu) do nasypného otvora
a rotujucich €asti pridavného strojCeka. Na tento ucel pouZivajte iba prilozeny tICik.

— Pred pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko, a pod.).

— Ak sa spracuvané potraviny zaénu zachytavat v pridavnom strojéeku, pohonnu jednotku
vypnite, strojcek demontujte a vycistite.

— Nespracuvajte zmrazené ovocie, alebo ovocie prili$ tvrdé.

— Nie je pripustné akymkolvek spdsobom upravovat povrch pridavného strojéeka (napr.
pomocou samolepiacej tapety, folie, a pod.)!

— Pridavny strojcek pouzivajte iba na ucel, na ktory je ur€eny tak, ako je popisané v tomto
navode. PrisluSenstvo nikdy nepouzivajte na Ziadny iny Ucel.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v stlade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
preloZené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim doplnkového
prislusenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, porezanie) a nie je povinny
poskytnut zaruku na spotrebi€ v pripade nedodrzania zhora uvedenych bezpe€nostnych
upozorneni.

Pozor
Dokladne prestuduijte a riadte sa tiez bezpe&nostnymi pokynmi, ktoré su uvedené
v navode na obsluhu kuchynského robota alebo mlynéeku na maso.

|l. POPIS PRISLUSENSTVA

EC — Nadstavec pre strahanie (obr. 1)

ECO — Telo nastavca EC4 — Trhacie strihadlo
EC1 — Stradhadlo na jemné strihanie EC5 — Vtlacadlo

EC2 — Struhadlo na hrubé strahanie EC6 — Unasac

EC3 — Struhadlo na tenké krajanie platkov EC7 — Kryt

lIl. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material, vyjmite pridavny strojéek a vSetko prisluSenstvo.

Z strojCeka aj prisluSenstva odstrarite vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo
papier. Pred prvym pouzitim umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode
s pridavkom saponatu, dékladne oplachnite Cistou vodou a vytrite do sucha, pripadne
nechajte oschnut.
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Zostavenie
Struhaci nastavec zostavte a pripojte k hlave pohonnej jednotky podfa obrazku 1 a 2.
Pre demontaz a odobratie z hlavy pohonnej jednotky postupujte opaénym spdsobom.

Priprava potravin

PrisluSsenstvo mozno pouzit na sekanie, krajanie a strihanie takmer vSetkych druhov
ovociama zeleniny. Na platky mozno krajat mrkvu, zemiaky, kapustu, uhorku, cuketu,
cviklu, huby, cibulu a pod. Struhadlo EC1 — EC3 pouzite na spracovanie ovocia, zeleniny,
syra a potravin podobnej Struktury. Trhacie strihadlo EC4 pouzite na spracovanie tvrdych
syrov a zhotovenie struhanky.

Pouzitie
Pod ustie nastavca na struhanie vioZte vhodnu nadobu. Nakrajajte zeleninu na kusky,
ktoré su vhodné pre vloZenie do plniaceho otvoru nastavca na struhanie. VlozZte kusky do

nastavca a opatrne pritlacte vtla¢adlom. Spracovana potravina vychadza von vystupnym
otvorom do pripravenej nadoby. Odporu¢ana rychlost spracovania je na stupni 3 — 6.

( Tipy \
— Po pouziti zostane vzdy na struhadle alebo v potravinach urcité mnozstvo odpadu.
To je Uplne normalne a nie je ddvodom na reklamaciu.

— Velké kusy vopred nakrajajte tak, aby sa zmestili do plniaceho otvoru.

— Citrusové plody zbavte najprv kory.

— Potraviny vkladajte postupne a rovnomerne.

— Nekrajajte potraviny prili§ najemno. Naplrite otvor po celej Sirke dostatocne.

Tym zabranite zosuvu a do stran pri spracovani.

— Na spracovanie méakSich potravin, ako su napriklad uhorky, odporiéame nastavit
nizku / strednu rychlost. Na spracovanie tvrdSich potravin, napriklad mrkvy alebo
tvrdych syrov, nastavte strednu / vysSiu / max. rychlost.

— Pri struhani makkych surovin pouzite nizku rychlost, aby sa suroviny nezmenili v kasi.

— Ak krajate tvrdé syry alebo ¢okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz spracovanim
nadmerne ohreju, zaéni maknut a mézu zhrudkovatiet.

— Kapustu pred struhanim najskér nakrajajte na klatiky a odstrarite hlubik.

— Pri krajani alebo struhani su kusky spracované potraviny kratSie, ak boli vkladané

\__Vertikalne a nie horizontalne. J

IV. TABULKA POUZITIA PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazuijte za priklady a za inSpiraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti r6zneho spracovania potravin. MnozZstvo
spracovavanych potravin volte tak, aby nedoS$lo k prekro€eniu maximalneho obsahu
nadob. Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné rozdelit na niekolko davok
a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odpora¢ame pracu ob&as prerusit, spotrebic
vypnut a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa nalepili pripadne upchali prisluSenstvo
alebo steny nadob.

Prislusenstvo Potravina Max. mnozstvo Cas (min.) Rychlost’ Priprava

EC1 Syr 500 g 1 3—6 -
EC2 Mrkva 1000 g 1 3—6 -
EC3 Uhorka 5 ks 1 3—4 -
EC4 Zemiaky 1000 g 1 6 1/2
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V. UDRZBA (obr. 3

Pred akoukolvek manipulaciou so spotrebi¢om vytiahnite vidlicu napajacieho privodu
z elektrickej zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne éistiace prostriedky! Casti ECO
— EC5 je mozné umyvat v umyvacke riadu teplotou (max. teplota 60 °C), ¢asti EC1 a EC4
vSak nie. Pre lahSie / dokonalejSie Cistenie mézete z tela krajata demontovat unasac EC6
vid. (obr. 1). VloZenie unasace vykonajte opaénym spdsobom (ozve sa pocutelné cvaknutie).
Pri Cisteni struhadiel pracujte velmi opatrne! Dbajte na to, aby rezné hrany struhadiel
neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym zniZujuich ucinnost. Dbajte na
to, aby dosadacie plochy boli Cisté a funkéné. Niektoré potraviny mézu prisluSenstvo urcitym
spdsobom zafarbit. To v§ak nema na funkciu spotrebi¢a Ziadny vplyv a nie je ddvodom na
reklamaciu spotrebica! Toto zafarbenie obvykle po ur€itom ¢ase samo zmizne. Vylisky z plastu
nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, elektricky/plynovy sporak). Strojéek skladujte
riadne oCisteny na suchom, bezpraSnom mieste mimo dosah deti a nesvojpravnych oséb.

VI. EKOLOGIA Xa¥a B¢

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su pouzité
na obalovy materiél, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené
symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Ze pouZité elektrické
alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom. Za
ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych miestach, kde budu
prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat cenné prirodné
zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie

a ludské zdravie, o by mohli byt désledky nespravne;j likvidacie odpadov. Dalie podrobnosti

likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty.
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke +420 545 120
545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VII. TECHNICKE UDAJE
Hmotnost (kg) cca 0,4

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prisluSsenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie vdomacnosti. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. Nebezpecenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrecusko
v koliskach, postielkach, koCikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo
dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

UPOZORNENIE: dodrzte smer zakladanie sucasti! Pri
Cisteni struhadel pracujte velmi opatrne!
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Extra attachment for food processor ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus, ETA 0030
Meno, ETA 0033 Mezo, ETA 0034 Mezo Il, ETA 0038 Gratus Kuliner, ETA 0128, ETA 1128,
ETA 3128, ETA 4128 Gustus and meat mincer ETA 6075 Besto.

Attachment for grating @ 74 mm

eta 002895090

USER'S MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

|. SAFETY NOTICE JAMN

— Consider the instructions in the user's manual as a part of the appliance and provide
it to other users of the appliance.

- Never use the appliance, if it is not functioning correctly or if it has
fallen on the fl oor and been damaged or if it has fallen into water.
In such cases take the appliance to a professional service centre
to verify its safety and correct function.

- This appliance must not be used by children. Keep the device out of
reach of children. The device may be used by persons with reduced
physical or mental abilities or lack of experience and knowledge
only if they are under supervision or they have been instructed
about using the appliance safely and understand the potential
dangers. Children must not play with the appliance.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave
it unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- If leaving the extra attachment unsupervised, always switch off and
disconnect the drive unit from the mains.

- When handling the grater, be very careful, especially when
removing it from the container, when emptying the container and
while cleaning. The grater is very sharp!

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect it
from power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

— The extra attachment is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing
accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Do not leave the appliance in operation without supervision and supervise it for the entire
time that food is being prepared!
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— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using
a selfadhesive wallpaper, foils, etc.)!

— Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— Do not insert accessories into any body cavities.

— Never insert your fingers into the filling opening and do not use a fork, knife, spatula,
spoon, etc. Use only the supplied pusher for this purpose.

— Do not process frozen food.

— Do not exceed the maximum continuous operating time of the appliance, see table!

— Due to safety it is not possible to change the attachments while the drive unit is in operation.
— Never use the extra attachment if it is not working properly, if it fell to the ground and got
damaged. In such cases take the extra attachment to a specialized service to check its

safety and proper function.

— When assembling the extra attachment, follow the instructions for use carefully. In order
to ensure proper functioning, any other way of assembling the extra attachment is not
permissible!

— Should excessive vibration occur when using this attachment, either reduce the speed or
stop the machine and remove some of the contents.

— If the processed foods start to stick to the accessories (e.g. on the graters), turn off the
appliance and carefully clean the accessories (e.g. with a spatula).

— Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.

— Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specifi ed in this
user‘s manual. Never use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself, are
translated and explained at the end of this language mutation.

— The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the incorrect
use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods, injury, cuts)
and takes no responsibility arising from the warranty on the appliance in the case that the
above safety notices were not followed.

Attention
Read and follow the safety instructions in the manual to the food processor
or the meat mincer.

Il. DESCRIPTION OF THE ACCESSORIES

EC — Attachment for grating (pic. 1)

ECO — Adapter body EC4 — Cheese grater
EC1 - Fine grater EC5 — Pusher

EC2 - Coarse grater EC6 — Feeder

EC3 - Thin slicing grater EC7 — Cover

lIl. PREPARATION AND USE

Remove all packaging materials, take out the all accessories. Remove all adhesive foils,
stickers or paper from the accessories. Before first use clean the parts that will come in
contact with food using warm water with detergent, thoroughly rinse with clean water and
wipe dry, if necessary allow to dry.
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Assembly
Assemble the grating adapter and attach to the motor unit head according to Figure 1 and 2.
Apply reverse procedure to disassemble the unit and to remove it from the motor unit head.

Food preparation

The attachments can be used for chopping, slicing and grating of almost any type of fruits
or vegetables. You can slice carrots, potatoes, cabbages, cucumbers, zucchinis, beetroots,
mushrooms, onions, etc. You can use the EC1 - EC3 grater to process fruits, vegetables,
cheese and food of similar structure. The cheese greater EC4 is designed for processing
hard cheeses and making bread crumps.

Application

Put a suitable container under the grating adapter outlet. Chop the vegetables into pieces
of the size fit for putting them inside the grating adapter feeding tube. Put the pieces into
the adapter and slightly push by the pusher. The processed food is going out from the
outlet into the provided container. The recommended processing speed is 3 to 6.

4 Tips )

— A small amount of food will remain on the grater after each use. This is normal
and does not establish a reason for filing a complaint.

— Cut large pieces into smaller ones so that they can be put into the hopper.

— First remove peels if processing citrus fruits.

— Input the food gradually and continuously.

— Do not chop the food too finely. Sufficiently fill the feeding tube to prevent slipping
the food away in processing.

— Set low/medium speed when processing soft food, such as cucumbers. To process
harder food, such as carrot or hard cheese, set the medium/high/maximum speed.

— Use low speed to grate soft food, otherwise it becomes mushy.

— If you are chopping hard cheese or chocolate, work for a short time, because the food
heats up, becomes softer and may get lumpy.

— Before slicing cabbage, cut it into hunks and remove the cabbage stalks.

— When slicing or grating, the pieces of the processed food will be shorter if input

\_ vertically, not horizontally. )

IV. TABLE FOR THE USAGE OF THE ACCESSORIES

Please consider the following cooking tips as examples and as inspiration. Their purpose is
not to be a complete guide, but to demonstrate the possibilities of various food preparation
methods. Chose the amount of ingredients to be processed so that the maximum content
of the containers marked by a line is not exceeded. A larger amount of processed
ingredients must be divided into several batches and the contents of the container should
be regularly inspected. We recommend that you interrupt your work from time to time and
remove any food which has become stuck or clogged the attachment or is on the walls of
the containers, blender and lid.

Accessories Food Max. amount Time (min.) Speed  Preparation
EC1 Cheese 500 g 1 3-6 -
EC2 Carrot 1000 g 1 3-6 -
EC3 Cucumber 5 pieces 1 3-4 -
EC4 Potatoes 1000 g 1 6 1/2
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V. MAINTENANCE (pic. 3

Pull out the power plug from the power socket before handling the device in any
way! Do not use abrasive and aggressive cleaning agents! Immediately after use,
wash the attachments in hot water with a detergent and let dry out (e.g. use a dishwasher
max. temperature 60 °C). Never wash EC1 - EC4 in a dishwasher! For easier cleaning, you
can remove carrier EC6 (see fig. 1) from the slicer body. Use the reverse procedure to fit
the carrier (a click will be heard). Handle the cutting plates with care — they are extremely
sharp. Take care that the binding surfaces and the sealing elements are functional.

Some foods may stain the accessories in a certain way. This however has no effect on

the operation of the appliance and is not cause for a claim or complaint regarding the
appliance! After some time this staining usually goes away by itself. Never dry plastic
moulded parts above a heat source (e.g. fire stove, electric/gas stove). Store the
appliance thoroughly cleaned in a dry, dust-free location that is out of reach of children and
incapacitated persons.

VI. ENVIRONMENT i P:¢

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specifi ed on
the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical or electronic
products must not be disposed of together with municipal waste. For proper disposal,

hand them over at the special collection places where they will be accepted free of charge.
Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources and to
prevent possible negative impacts on the environment and human health, which could be
the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at the local
authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this type of
waste in agreement with the national regulations.

Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration of the
right to guarantee repair!

VII. TECHNICAL DATA
Weight (kg) approx. 0.4

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
% BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOTA TOY.

NOTICE: maintain the direction for inserting the accessories!
Cutting plates with care — they are extremely sharp.
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Konyhai robotokhoz valé tartozékok: ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus, ETA 0030
Meno, ETA 0033 Mezo, ETA 0034 Mezo I, ETA 0038 Gratus Kuliner, ETA 0128, ETA 1128,
ETA 3128, ETA 4128 Gustus és konyhai robotgéphez ETA 6075 Besto.

Reszel6 tartozék @ 74 mm

eta 002895090

HASZNALATI UTASITAS

Kbdszonjlk, hogy termékiinket valasztotta. A késziilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és lehetéség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyutt gondosan 8rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES YA

— A hasznalati utmutatot a készilék részének tekintse és adja tovabb az Ujabb felhasznalénak.

— A termék otthoni és hasonld (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A berendezést soha se hasznalja ha sériilt a, ha rosszul miikédik, ha foldre esett és
karosodott vagy vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkciodinak ellenérzése végett.

- A készlléket nem hasznalhatjak gyerekek! A készlléket nem
hasznalhatjak felligyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb
fizikai és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarolag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatarol irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megeértik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos hal6zatrdl, ha
a készulék felugyelet nélkil marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

- A készuleket ne hagyja feligyelet nélkul és az ételkészités teljes
ideje alatt ellenérizze!

- A tartozékokkal (reszel6) évatosan jarjon el, mivel annak reszeld
nagyon éles!

— A készulék mikodése kdzben kertlje a készllék és az otthoni allatok, virdgok, vagy
rovarok kdzotti kontaktust!

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a készuléket az
el.halozatrél a csatlakozo vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbdl térténd kihuzasaval.

— A tartozékok vagy hozaférhetd részek kicserélése el6tt, amelyek miikédés kézben
mozognak, beszerelés és szétszerelés elbtt, tisztitds vagy karbantartas elétt,

a késziléket kapcsolja ki és huzza ki a tapkabel dugdjanak kihuzasaval az aljzatbol!

— Mindig kapcsolja le a késziléket a halézatrdl, ha feligyelet nélkil hagyja.

— Az el6készités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagolasat
(pl. papirt, PE- zacskokat stb.).

— A késziléket csak erre a tipusra szant tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok hasznélata
veszély kockazatat hordozza a kezel6személyre.
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— A tartozékokat ne szurja semmilyen testnyilasba.

— Soha se szurja az ujjat a toltényilasba és ne hasznéljon otvoru villat, kést, kanalat stb. Erre
a célra csakis a tartozék adagoldcsonkot hasznalja.

— Ne Iépje tul a készilék szunetmentes mikddtetésének maximum idejét, Isd tablazat!

— A kiegészitd tartozékot pontosan a kezelési utmutaté utasitasai szerint allitsa 6ssze,
barmilyen mas dsszeallitasi kombinacié a helyes mikddés szempontjabol nem megengedett!

— Ne dolgozzon fel fagyott élelmiszereket.

— Az 6sszeallitott kiegészitd tartozékot csak akkor helyezze fel vagy vegye le, ha
a meghajtéegység kikapcsolt allapotban van és a csatlakozdvezeték villasdugoja nincs
rakapcsolva az el.halézatra.

— Ne hagyja a kiegészitd tartozékot felligyelet nélkil és azt az ételkészités teljes ideje alatt
ellendrizze!

— Mielétt levenné a kiegészitd tartozékot a meghajtéegységrél, hagyja annak mozgasban
levd forgo részeit teljesen leallni.

— Ha a feldolgozott élelmiszerek elkezdenek a tartozékokra ragadni (pl. éleken), a késziléket
kapcsolja ki és a tratozékokat dvatosan tisztitsa meg (pl. ronggyal).

— A késziléket csak eredeti tartozékkal hasznalja a gyartotol.

— A késziléket csak arra célra hasznalja, amire szanva van, és ahogy a hasznalati
utmutatdban le van irva. A készlléket soha se hasznalja mas célra.

— FIGYELEM: olyan késziilék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati utasitassal,
esetén a sérilés veszély Iéphet elb.

— A csomagolason, illetve a késziléken talalhat6 esetleges idegen nyelvi szévegek és
képek magyarazata és forditasa a nyelv mutacidjanak végen talalhato.

— A gyarté nem felel a kiegészité egységek és tartozékok helytelen hasznalatabél ad6do
karokeért (pl. élelmiszer-megromlas, sériilés, vagott seb) és nem érvényes a jotallas
a fentebbi biztonsagi fi gyelmeztetések be nem tartasa esetén.

Figyelmeztetés
Figyelmesen olvassa el és tartsa be a biztonsagi utasitdsokat, amelyek a konyhai
robot, vagy husdaralé hasznalati utasitasaban talalhatoak!

. A TARTOZEKOK LEIRASA

EC — Reszel6 tartozék (kép. 1)

ECO — Tartozék teste EC4 — Tépb reszeld
EC1 — Finom reszeld EC5 — Tolt6 eszkoz
EC2 — Durva reszel6 EC6 — Adagolo
EC3 — Vékony szelet reszelbje EC7 — Fedél

IIl. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitson el minden csomagoléanyagot, minden tartozékot. A tartozékokrdl minden
csomagoldéfoliat, tapaddcimkét vagy papirt tavolitson el. Elsé hasznalat el6tt mossa el

a részeket, amelyek élelmiszerrel érintkezésbe kerlilnek, meleg mosogatészeres vizben, jol
Oblitse le tiszta vizzel, tordlje szarazra vagy hagyja megszaradni.

Osszeallitas

A reszel6 tartozékot a 1 és 2 abra szerint szerelje 0ssze! Szétszerelésénél és a meghajto
egység fejérdl valo eltavolitasnal ellenkezd sorrendben jarjon el!
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Az élelmiszerek el6készitése

A tartozékot lehet gylimolcsok és zoldségek szinte minden fajtanak vagasahoz, reszeléséhez
és daraboldsahoz hasznalni. Szeletekre vaghatja a sargarépat, krumplit, kaposztat, cukkinit,
gombat, hagymat, stb. A vagd — reszeld tartozékot EC1 - EC3 a gyumodlcs, z6ldség, sajt és
hasonlo strukturaju élelmiszerek feldolgozasahoz hasznalja! A tépé reszel6t EC4

a kemény sajtok feldolgozasahoz és zsemlemorzsa készitéséhez hasznalja!

A gép hasznalata

A reszel6 tartozék kimenete ala helyezzen egy megfelelé edényt. Vagja 6ssze a z6ldseget
kisebb darabokra, amelyek kdnnyen beleférnek a tartozék t6lt6 lyukaba! Tegye a darabokat
be a tartozékba és enyhén nyomja be a t6lt6 eszkdzzel! A feldolgozott éleimiszerek a
tartozék kimenetén keresztlil az edénybe esnek bele. Javasolt feldolgozasi sebesség 3 - 6.

4 Tippek )

— A nagyobb darabokat el6szor vagja 0ssze annak érdekében, hogy azok beleférjenek
a tolté lyukbal

— A citrusokrol el6szér tavolitsa el a héjat!

— Az élelmiszereket egymas utan és egyenletesen helyezze be!

— Ne vagja az élelmiszereket tul finomra! Toltse fel a tolt6 lyukat egész hosszaban!
Ezzel elkerilheti az oldalra valo kiesését!

— Puhabb élelmiszerek feldolgozasahoz, mint pl. uborka, alacsony / kbzepes sebesség
beallitasat javasoljuk! Kemény élelmiszerek feldolgozasahoz, mint pl. sargarépa, vagy
kemény sajtok, k6zepes / magas / maximalis sebességet allitson be!

— Puha hozzavalodk feldolgozasanal alacsony sebességet hasznaljon, igy finom purét tud
eléallitani!

— Kemény sajtok, vagy csoki vagasanal dolgozzon roviden! A hozzavalok a vagasnal
felmelegednek, puhabbak lesznek és a kivant strukturat elveszitik!

— A kaposztat el6sz6r vagja kisebb darabokra és tavolitsa el a torzsajat!

— Ha fliggdlegesen helyezi be az élelmiszereket, azok révidebbek lesznek, mint

\_2 vizszintes behelyezésnél! J

IV. TABLAZAT A TARTOZEKOK HASZNALATAHOZ

A kovetkezd feldolgozasi tippeket vegye példanak és inspiracionak. A céljuk nem a teljes
Utmutatas, hanem a kiilénb6z6 feldolgozasi lehetéségek bemutatasa. A feldolgozandé
élelmiszerek mennyiségét ugy valassza ki, hogy ne lépje tul az edény maximum térfogatat,
amit jelzés jeldl. Nagyobb mennyiségi élelmiszer esetén tobb adagra kell osztani és
folyamatosan ellendrizni az edény tartalmat. Ajanlott idénként félbeszakitani a munkat,
kikapcsolni a késziiléket és eltavolitani az esetleges élelmiszereket, amik a tartozékokra
vagy az edény, falara és fed6re ragadtak vagy eltémddtek.

Tartozékok  Elelmiszer Max. mennyiség Id6 (perc.) Sebesség Elékészités

EC1 Saijt 500 g 1 3-6 -
EC2 Sargarépa 1000 g 1 3-6 -
EC3 Uborka 5db 1 3-4 -
EC4 Krumpli 1000 g 1 6 1/2
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V. KARBANTARTAS (kép. 3

A késziilékkel manipulalas el6tt el6bb huzza ki a tapkabelt a halézati aljzatbol!

Ne hasznaljon durva és agressziv tisztitoszereket! A tartozékokat hasznalat utan azonnal
mossa el tisztitészeres, forrd vizben (maximalis a hémérséklet 60 °C) és hagyja azokat
alaposan megszaradni! EC1 - EC4 soha ne tegye bele a mosogatdgépbe! A kdnnyebb
tisztitas érdekében le lehet a vago testérdl a adagolé EC6 szerelni (Ilassa 1. abra). Tarté
behelyezéséhez folytassa forditott sorrendben (hallani fog egy kattanast). Figyeljen arra,
hogy minden feliilet tiszta és miikddéképes legyen. A szeletelé lapokat 6vatosan kezelje
- rendkiviil élesek! Néhany élelmiszer a tartozékokat megfestheti. Ennek azonban

a készulék mikddésére nincs hatasa és nem ok a készulék reklamaciojaral

Ez a elszinez6dés altalaban bizonyos idé utan magatdl eltlinik. A mianang 6ntvényeket
soha se szaritsa héforras folott (pl. flt6test, gaz-/villanytiizhely). A késziléket rendesen
megtisztitva szaraz, pormentes helyen gyerekektdl és nem 6nellaté személyektdl tavol tartsa.

VI. KORNYEZETVEDELEM R4S 9:¢

Amennyiben ezt a méretek lehetévé teszik, a készilék valamennyi elemén fel vannak
tiintetve a csomagoléanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt anyagok
jelzései, valamint ezek ujrafeldolgozasa. A késziiléken vagy a mellékelt dokumentacidoban
feltlintetett szimbdlumok azt jelentik, hogy hasznalt elektromos vagy elektronikus termékek
megsemmisitése a haztartasi hulladékkal egyiitt tilos. A megfelelé megsemmisités céljabdl

a terméket az e célt szolgald gydjtéhelyre kell elvinni, ahol ezeket téritésmentesen atveszik.
A termék megfelel6 megsemmisitésével segit meg6rizni az értékes természeti forrasokat

és segit a potencialis negativ kdrnyezeti és egészségi hatasok megel6zésében, amely

a hulladékok helytelen megsemmisitésének a kdvetkezménye lehetne. Tovabbi részletes
informaciét a helyi 6nkormanyzattdl vagy a legkozelebbi gyljtéhelytél kérhet. Az ilyen hulladék
helytelen megsemmisitése miatt a nemzeti szabalyozasnak megfeleléen birsag réhato ki.

A gyarté utasitasainak a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi
kotelezettség!

VII. MUSZAKI ADATOK

Tdmeg cca (kg) 1,7

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarto6 fenntartja!

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG

% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN

CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY. Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektdl elzart
helyen. A zacsko nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot bolcs6kben, kiségyakban,
babakocsikban, vagy gyerek jarékakban.

FIGYELEM: tartsa be tartozékot. az behelyezési iranyat!
A szeletel6 lapokat 6vatosan kezelje — rendkivul élesek!
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Dodatkowe wyposazenie dla robotéw kuchennych ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus,
ETA 0030 Meno, ETA 0033 Mezo, ETA 0034 Mezo Il, ETA 0038 Gratus Kuliner, ETA 0128,
ETA 1128, ETA 3128, ETA 4128 Gustus i maszynce do mielenia miesa ETA 6075 Besto.
Przystawka do szatkowania @ 74 mm

eta 002895090

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosé.
Dotyczy to takze gwaranc;ji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA YN

— Zalecenia podane w instrukcji nalezy traktowac jako element urzadzenia i przekazaé
je jego kolejnym uzytkownikom.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto
na ziemie i uszkodzito sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach
urzgdzenie nalezy oddac¢ do specjalistycznego serwisu w celu
sprawdzenia jego bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Urzgdzenia mogg
by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawno$ci fizycznej lub
umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg, jezeli
sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat uzywania
urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest pozostawione
bez opieki, przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

- Nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy i kontrolu;j
przez caty czas przygotowywania sokow!

— Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiegaé, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu do
urzgdzenia.

— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wytgczy¢ i odtgczy¢ od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Nie pozostawiaj pracujgcego urzadzenia bez nadzoru i kontroluj je przez caty czas
przygotowywania potraw.

— Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktére ruszajg sie podczas pracy,
przed montazem i demontazem, przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytgczyc¢
urzgdzenie i odigczy¢ je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie wtyczki przewodu
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

— Przed przygotowaniem nalezy usungé¢ z zywnosci opakowania (np. papier, torby PE, itp.).

— Nie wsuwaj wyposazenia do zadnych otworéw w ciele.
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— Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie wraz z wyposazeniem przeznaczonym do tego
typu. Korzystanie z innego wyposazenia moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Nie przekraczaj maksymalnego czasu ciggtej pracy urzgdzenia, por. tabela!

— Nigdy nie wsuwaj palcéw do otworu wsypowego i nie uzywaj widelca, noza, topatki, tyzki
itp. Do tego celu uzuywaj wytgcznie dostarczonego popychacza.

— Nie nalezy przetwarza¢ mrozonek.

— Aby zapewni¢ bezpieczenstwo, nie nalezy wymienia¢ nasadek roboczych w trakcie pracy
jednostki napedowe;j.

— Dotykajac tarek nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosé — sg bardzo ostre..

— Urzadzenia dodatkowego nie wolno zdejmowac podczas pracy napedu.

— Przed kazdym podtgczeniem urzgdzenia do sieci elektrycznej, upewnij sie, ze regulator jest
w potozeniu 0 (wytgczony).

— Przy powstaniu zbytniej wibracji podczas uzywania urzgdzenia badz zmniejsz szybkosé
albo zatrzymaj maszynke i usunh z niej cze$¢ zawartosci.

— Zanim zdejmiesz urzgdzenie dodatkowe z napedu poczekaj az czesci rotujgce zatrzymajg
sie zupetnie.

— Jesli opracowywane potrawy zaczng sie przykleja¢ do akcesoriow (np. tarcze), wytacz
urzadzenie i ostroznie wyczy$¢ akcesoria (np. za pomoca topatki).

— Z urzagdzenia nalezy korzysta¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celdéw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz
w sposéb opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzadzenia do zadnych innych celéw.

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzadzenia (niezgodnie z instrukcja).

— Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie sg
przettumaczone i wyjasnione na koncu odpowiedniej mutacji jezykowe;.

— Producent nie odpowiada za szkody i obrazenia spowodowane na skutek niewlasciwego
uzywania urzadzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, rany ciete)
i nie jest odpowiedzialny za urzgdzenie z tytutu gwarancji w przypadku nieprzestrzegania
wyzej wymienionych wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Uwaga
Dodatkowe informacje na temat bezpieczenstwa znajdujg sie w instrukcji obstugi robota
kuchennego lub maszynce do mielenia miesa, do ktérego przeznaczona jest nasadka.

. OPIS WYPOSAZENIA

EC - Przystawka do szatkowania (rys. 1)

ECO — Korpus koncowki EC4 — Tarka rozdrabniajgca
EC1 — Tarka do drobnego krojenia EC5 - Popychacz

EC2 — Tarka do krojenia grubego EC6 — Zabierak

EC3 — Tarka do krojenia cienkich plasterkow EC7 — Ostona

lIl. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Usun wszelki materiat opakowaniowy i wyjmij wyciskarka cytrusow wraz z wyposazeniem.
Usun z wyciskarka cytruséw i wyposazenia wszelkie folie, naklejki czy papier. Przed
pierwszym uzyciem umyj czesci, ktére beda w kontakcie z jedzeniem, gorgcg wodag

z dodatkiem srodka myjgcego, doktadnie optucz czystg wodg i wytrzyj do sucha, ewentualnie
pozostaw do wysuszenia.
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Montaz
Tarke ztozy¢ jak pokazano na rysunku 1 i 2. Demontaz i usuniecie z glowicy napedu nalezy
wykonywac¢ w odwrotny sposob.

Przygotowanie owocow i warzyw

Akcesoria mogg by¢ uzywane do siekania, krojenia, tarcia niemal wszystkich owocow

i warzyw. Na plastry cig¢é mozna marchewke, ziemniaki, kapuste, ogorki, cukinie, buraki,
pieczarki, cebule i tak dalej. Szatkowanie — struganie, tarki EC1 - EC3 uzywac do
przetwarzania owocow, warzyw, sera i zywnosci podobnej struktury. Tarki rozdrabniajacej
EC4 uzywac do strugania twardych seréw i buiki tartej.

Sposob uzycia

Pod koncéwke do rozdrabniania wstawi¢ odpowiedni pojemnik. Pokroi¢ warzywa na kawatki
odpowiednie do witozenia do otworu napetniajgcego. Wiozy¢ kawatki i delikatnie nacisngé
popychaczem. Przetworzona zywno$¢ wychodzi przez otwdr wylotowy do pojemnika.
Zalecana predkos¢ przetwarzania jest na stopniu 3 - 6.

4 Rady )

— Po uzyciu zawsze pozostanie na tarce okreslona ilo$¢ odpadu. Jest to catkowicie
normalne i nie ma powodu do reklamacii.

— Duze kawatki wczesniej pokroi¢, aby weszty do otworu napetniajgcego.

— Zdja¢ skorke z owocow cytrusowych.

— Skfadniki wktadamy stopniowo i rbwnomiernie.

— Nie kroi¢ zywnosci drobno. Otwér do napetniania wypetnia¢ na catej jego diugosci.
Zapobiega to odchylaniu na boki podczas przetwarzania.

— Do przetwarzania miekkich sktadnikow, takich jak ogorki, zalecamy ustawienie niskich
/ $rednich predkosci. Do przetwarzania twardszych skfadnikéw, takich jak marchew czy
sery twarde, ustawi¢ srednig / wyzsza / maks. predkosé.

— Podczas rozdrabniania miekkich sktadnikdw, nalezy uzy¢ niskich predkosci,
aby ze sktadnikéw nie powstata papka.

— Jesli krojone sg twarde sery lub czekolada, potrzeba pracowacé krétko. Sktadniki
podczas krojenia zbytnio sie ogrzewaja, sg miekkie i mogg powstac grudki.

— Kapuste przed szatkowaniem najpierw pocig¢ na kawaiki i usunagé gtgba.

— Podczas krojenia lub rozdrabniania, kawatki przetwarzanej zywnosci sg krotsze, jesli

\zostaly one wktadane pionowo, a nie poziomo. )

IV. ZASADY UZYCIA WYPOSAZENIA

Ponizsze rady dotyczgce opracowania potraw prosimy traktowac jako przyktady i inspiracje.
Ich celem nie jest udzielanie instrukcji, ale pokazanie mozliwosci réznego rodzaju opracowania
potraw. llo$¢ opracowywanych potraw nalezy dobraé tak, aby nie doszto do przekroczenia
maksymalnej pojemnosci naczynia wyznaczonego za pomocg kreski. Wigkszg ilos¢
opracowywanych potraw nalezy rozdzieli¢ na kilka dawek i na biezaco sprawdza¢ zawarto$¢
pojemnika. Zalecamy od czasu do czasu przerwac prace, wytgczy¢ urzadzenie i usungé
ewentualne kawatki potrawy, ktore przykleity sie do Scianki pojemnika, miksera czy pokrywki.

Wyposazenie Potrawa Max. ilos¢ Czas (min.) Predko$ Przygotowanie

EC1 Ser 500 g 1 3-6 -
EC2 Marchewka 1000 g 1 3-6 -
EC3 Ogorek 5 szt. 1 3-4 -
EC4 Ziemniaki 1000 g 1 6 1/2
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Przed przenoszeniem urzadzenia wyciagnij wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka
elektrycznego! Nie uzywaj sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych! Akcesoria
natychmiast po uzyciu umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem detergentu (temperatura maks.
60 °C) i pozostawi¢ do wyschniecia. Czesci EC1 - EC4 nigdy nie my¢é w zmywarce do
naczyn! Dla fatwiejszego czyszczenia mozna z korpusu szatkownicy zdemontowac zabierak
EC6 (patrz rys. 1). Zabierak wktada¢ w odwrotnej kolejnosci (do styszalnego kliknigcia).
Dotykajac tarek nalezy zachowaé szczegodlng ostroznos¢ — sg bardzo ostre. Upewnij
sie, ze powierzchnie przylegajgce sg czyste i funkcjonalne. Niektére potrawy moga

w pewnym stopniu zabarwi¢ wyposazenie. Ta zmiana nie ma zadnego wptywu na
wiasciwosci powierzchni i nie stanowi podstaw do reklamacji urzadzenia! Takie zabarwienie
po pewnym czasie znika samo. Plastikowych czes$ci nigdy nie susz nad zrédtem ciepta (np.
nad piecykiem czy kuchenkg elektryczng lub gazowg). Urzadzenie nalezy przechowywaé
starannie wyczyszczone w suchym, niezakurzonym miejscu z dala od dzieci i oséb
uposledzonych.

VI. EKOLOGIA X% D¢

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwérstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczajg, ze zastosowane elementy elektryczne lub elektroniczne nie mozna
poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynie$¢ do specjalnych
punktoéw zbiorczych, w ktdrych bedg przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomoga
Panstwo zachowaé cenne zrodia i wspomoga w profilaktyce ewentualnych negatywnych
wplywéw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy
niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych szczegoétowych informaciji
dotyczacych utylizacji nalezy zwrdéci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego.
Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia moze podlegac karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi.

Nie dotrzymanie wskazowek producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VII. DANE TECHNICZNE

Masa (kg) ok 0,4

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurzac¢ do wody lub innych cieczy.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. Niebezpieczeristwo uduszenia. Tego worka nie nalezy
uzywac w kotyskach, tézeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢
w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

ZAUWAZYC: przestrzega¢ kierunku zaktadania czesci!
A Dotykajgc tarek nalezy zachowac¢ szczegding ostroznos¢ — sa
bardzo ostre!
23/28



Zubehoér zur Kiichenmaschine ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus, ETA 0030 Meno,
ETA 0033 Mezo, ETA 0034 Mezo Il, ETA 0038 Gratus Kuliner, ETA 0128, ETA 3128,
ETA 4128 Gustus und Fleischwolf ETA 6075 Besto.

Gemiisehobel @ 74 mm

eta 002895090

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie
vor Inbetriebnahme des Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Garantieschein, dem Kassenbeleg und nach
Maoglichkeit auch mit der Verpackung und deren Inhalt gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEIS JVAIN

— Beachten Sie die Informationen in der Bedienungsanleitung als Teil des Gerats und
geben Sie sie an jeden nachfolgenden Benutzer des Gerats weiter.

- Dieses Getriebe darf nicht von Kindern benutzt werden. Halten
Sie das Gerat und dessen Kabel von Kindern fern. Gerate sind
geeignet fur den Gebrauch durch Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ohne
Erfahrung und Wissen, sofern sie beaufsichtigt werden oder Uber
den sicheren Gebrauch des Gerats angeleitet wurden und die damit
einhergehenden Gefahren verstehen.

- Kinder sollten mit dem Getriebe nicht spielen.

- Vor dem Austausch der Zubehorteile oder zuganglicher Teile, die
sich beim Betrieb bewegen, vor der Montage und Demontage,
Reinigung und/oder Wartung sollten Sie das Gerat ausschalten
und durch ziehen des Steckers und des Netzkabels aus der
elektrischen Dose vom elektrischen Netz trennen!

-Wenn das Gerat ohne Aufsicht ist, dieses immer ausschalten.

- Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals
unbeaufsichtigt. Wahrend der ganzen Zeit der Speisezubereitung
muss das Gerat uberwacht werden!

- Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit der Reibe, insbesondere
beim Einsetzen und Entfernen aus dem Maschinenkdrper und
beim Reinigen, die Reiben sind scharf.

— Vermeiden Sie Kontakt mit Haustieren, Pflanzen und Insekten, wenn das Gerét in Betrieb ist.

— Nach Ende der Arbeit und vor jeder Wartung ist das Gerat immer auszuschalten
und vom el. Netz durch Ausziehen des Steckers aus der el. Steckdose zu trennen.

— Verwenden Sie niemals Zubehor, wenn es nicht richtig funktioniert, wenn es zu Boden
gefallen und beschadigt ist. Bringen Sie in solchen Fallen das Gerat zum Kundendienst
zwecks Prifung der Sicherheit und der richtigen Funktion.

— Befestigen und entfernen Sie die zusammengebaute Zubehérmaschine nur, wenn die
Antriebseinheit ausgeschaltet und der Netzstecker vom Netz getrennt ist.
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— Das Zubehor ist nur fir die Verwendung in Haushalten und fir ahnliche Zwecke
bestimmt (in Geschéaften, Blros und ahnlichen Arbeitsplatzen, in Hotels, Motels und
anderen Unterbringungseinrichtungen, die Frihstlck anbieten)! Es ist nicht fir die
gewerbliche Nutzung bestimmt!

— Fugen Sie das Zubehdr genau nach den Anweisungen in der Bedienungsanleitung
zusammen, alle anderen Kombinationen von Zusammenfiigung des Scheibenaufsatzes
sind hinsichtlich der korrekten Funktion nicht zulassig!

— Montieren Sie den Aufsatz niemals an der Antriebseinheit!

— Fuhren Sie die Maschine oder das Zubehér nicht in Kérperdffnungen ein.

— Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt. Wahrend der
ganzen Zeit der Speisezubereitung muss das Gerat iiberwacht werden!

— Uberschreiten Sie nicht die maximale Betriebszeit der Maschine / der Antriebseinheit!

— Bevor Sie das Zubehor entnehmen, lassen Sie die rotierende Teile vollstandig anhalten.

— Entfernen Sie das Zubehdr niemals bei laufender Antriebseinheit.

— Verwenden Sie die Maschine nur mit der flr diesen Typ ausgelegten Antriebseinheit /
dem Roboter. Die Verwendung einer anderen Antriebseinheit / eines anderen Roboters
kann fiir den Bediener gefahrlich sein.

— Fiihren Sie niemals lhre Finger in das Fiillloch ein oder verwenden Sie keine Gabel,
Messer, Spatel, Loffel usw. Verwenden Sie zu diesem Zweck nur den mitgelieferten
Stampfer.

— Verarbeiten Sie keine gefrorenen oder zu harten Friichte.

— Es ist verboten, die Oberflache des Gerates anzupassen (z.B. mit Hilfe von
selbstklebender Tapete, Folie usw.)!

— Entfernen Sie vor der Zubereitung alle Verpackungen vom Lebensmittel und Gerat
(z. B. Papier, PE-Beutel usw.)

— Verwenden Sie den Aufsatz niemals flr einen anderen Zweck als den, fiir den es in
dieser Bedienungsanleitung vorgesehen und beschrieben ist!

— ACHTUNG: Verletzungsgefahr bei falscher Verwendung des Geréts, was nicht den
Anweisungen entspricht.

— Alle fremdsprachigen Texte und Bilder auf der Verpackung oder dem Produkt werden am
Ende dieser Sprachversion ubersetzt und erklart.

— Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden durch falsche Nutzung der Zubehdérmaschine und
seines Zubehdrs (z. B Lebensmittelverderb, Verletzungen, Schneiden). Bei Nichteinhaltung
der oben angeflihrten Anweisungen erlischt auch die Garantie fur das Gerat

Hinweis
Lesen und befolgen Sie die Sicherheitshinweise in der Bedienungsanleitung der
Kichenmaschine oder des Fleischwolfs sorgfaltig.

ll. BESCHREIBUNG DES GERATS

EC — Gemiisehobel (Abb. 1)

ECO — Aufsatzkorper EC4 — Reiss-Reibeisen
EC1 — Reibeisen fiir feines Reiben EC5 — Stampfer

EC2 — Reibeisen fiir grobes Reiben EC6 — Trager

EC3 — Reibeisen zum diinnen Schneiden von Scheiben EC7 — Deckel

Ill. VORBEREITUNG / GEBRAUCH

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und entnehmen Sie das Zubehdr.
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Vom Scheibenaufsatz eventuell die Haftfolie, Selbstkleber oder Papier entfernen.
Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch die Teile, die in Berlihrung mit Lebensmitteln
kommen, mit heiRem Wasser und Spulmittel ab und spllen Sie sie anschlieRend grtindlich
mit klarem Wasser ab und wischen sie trocken.

Montage
Bauen Sie den Reibaufsatz EC nach der Abbildung 1 und 2 zusammen. Gehen Sie fir die
Demontage in umgekehrter Reihenfolge vor.

Essenszubereitung

Das Zubehor lasst sich zum Hacken, Schneiden und Reiben von fast allen Arten von Obst
und Gemise benutzen. Es lassen sich Mohren, Kartoffeln, Kraut, Gurke, rote Beete,
Pilze, Zwiebeln u.a. verarbeiten. Verwenden Sie die Reibeisen EC1, EC2 und EC3

zur Verarbeitung von Obst, Gemuse, Kase und Lebensmitteln mit ahnlicher Struktur.
Verwenden Sie das Reissreibeisen EC4 zur Verarbeitung von harten Kasen und der
Zubereitung von Semmelbréseln.

Verwendung

Stellen Sie unter den Aufsatz zum Reiben einen geeigneten Behalter. Schneiden Sie das
Gemuse in Stiicke, die fur das Einlegen in die Fulléffnung des Reibaufsatzes geeignet

sind. Fullen Sie die Stiicke in den Aufsatz ein und driicken Sie sie mit dem Stampfer vorsichtig
hinein. Das verarbeitete Lebensmittel tritt durch die Ausgangsoffnung in den vorbereiteten
Behalter aus. Die empfohlene Verarbeitungsgeschwindigkeit erfolgt auf der Stufe 3 - 6.

4 EMPFEHLUNGEN )

— Schneiden Sie groRe Stiicke so, dass sie in das Fllloch passen.

— Laden Sie die Lebensmittel allmahlich und gleichmaRig ein.

— Fuhren Sie das Einschieben von Lebensmitteln in die Full6ffnung immer mit dem
Stopfer durch, den Sie langsam und ohne groRen Druck nach unten schieben.

— Fllen Sie das Loch ausreichend Uber die gesamte Lange. Dadurch wird verhindert,
dass Lebensmittel wahrend der Verarbeitung seitwarts rutschen.

— Fur die Verarbeitung weicherer Lebensmittel wie Gurken empfehlen wir die Einstellung
einer niedrigen / mittleren Geschwindigkeit. Stellen Sie die mittlere / hdhere / maximale
Geschwindigkeit ein, um hartere Lebensmittel wie Karotten oder Hartkase zu
verarbeiten.

— Verwenden Sie beim Reiben oder Granulieren von weichen Zutaten eine niedrige
Geschwindigkeit, damit die Zutaten nicht zu einer Aufschlammung werden.

— Wenn Sie Hartkase oder Schokolade hacken, arbeiten Sie kurz. Dies liegt daran,
dass die Rohstoffe durch Zerkleinern Uberhitzt werden, weich werden und verklumpen
kénnen.

— Vor dem Schneiden den Kohl zuerst in Blécke schneiden und den Besen entfernen.

— Wenn Sie eine Schnittreibe verwenden, laden Sie diinne / schmale Lebensmittel
horizontal.

— Beim Schneiden oder Reiben sind verarbeitete Lebensmittelstiicke kiirzer, wenn sie
vertikal und nicht horizontal platziert wurden.

— Heben Sie den Stampfer nach der Verarbeitung mehrmals an und senken Sie ihn wieder
ab, um die Menge, der auf der Schnittreibe ansammelten Lebensmittel zu reduzieren.

— Die Zubereitungszeiten (Verarbeitung) hangen von der Menge, der Art und der Qualitat

\der verwendeten Zutaten ab, standardmaRig reichen jedoch zehn Sekunden. Y,
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IV. VERWENDUNGSTABELLE

Betrachten Sie die nachfolgenden Tipps als Beispiele und Inspiration. Deren Zweck

ist nicht die Gewabhrleistung einer vollstandigen Anleitung, sondern das Aufzeigen

von Mdglichkeiten verschiedener Verarbeitungen von Lebensmitteln. Wahlen Sie die
Menge der zu verarbeitenden Lebensmittel so, dass es nicht zu einer Uberschreitung
des maximalen Inhalts der Behalter kommt. Eine grofere Menge von zu verarbeitenden
Lebensmitteln muss in mehrere Fillungen geteilt werden und der Inhalt des Behalters
kontrolliert werden. Wir empfehlen, die Arbeit von Zeit zu Zeit zu unterbrechen, das Gerat
auszuschalten und alle Lebensmittel zu entfernen, die am Zubehor haften geblieben oder
es verstopft haben.

Zubehor Lebensmittel Max. Menge Zeit

min) Geschwindigkeit Zubereitung (mm)

(
EC1 Kase 500 g 1 3-6 -
EC2 Mohre 1000 g 1 3-6 -
EC3 Gurke 5 St. 1 3 -
EC4 Kartoffeln 1000 g 1 6 1/2

V. WARTUNG (Abb. 3

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie den Aufsatz handhaben!
Verwenden Sie keine scharfen und aggressiven Reinigungsmittel Waschen Sie das
Zubehor sofort nach der Verwendung mit einem Spulmittelzusatz in heilem Wasser

(die maximale Temperatur 60 °C) und lassen Sie es trocknen. Sie die Reibeisen EC1 - EC4
niemals in Wasser! Zur einfacheren / besseren Reinigung kénnen Sie den Trager EC6 vom
Zerkleinerungskdrper entfernen (Abb. 1). Seien Sie beim Reinigen der Reiben sehr
vorsichtig! Beachten dass die Schneidkanten des Zubehors nicht mit harten
Gegenstanden in Berlihrung kommen, die sie stumpf machen und damit deren
Wirksamkeit beeintrachtigen. Stellen Sie sicher, dass die Sitzflachen und
Dichtungselemente sauber und funktionell sind. Einige Zutaten kénnen das Zubehor auf
irgendeine Weise verfarben. Dies hat jedoch keine Auswirkungen auf die Funktion des
Gerats und ist kein Grund, sich Giber den Hobel zu beschweren! Diese Farbe verschwindet
normalerweise von selbst im Laufe der Zeit. Trocknen Sie Plastikformteile niemals

Uber einer Warmequelle (z. B. Herd, Elektro- / Gaskocher). Bewahren Sie den Aufsatz
ordnungsgemal gereinigt an einem trockenen, staubfreien Ort auflerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

VI. OKOLOGIE J&¥ 95

Sofern es die Male zuliefRen, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten
und das Zubehdr mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling
gekennzeichnet. Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgefihrten
Symbole bedeuten, dass die verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte
nicht zusammen mit kommunalem Abfall entsorgt werden diirfen. Geben Sie diese

zum Zweck deren richtiger Entsorgung in dafiir bestimmten Wertstoffsammelstellen ab,
wo sie kostenlos entgegengenommen werden. Durch eine richtige Entsorgung dieser
Produkte tragen Sie dazu bei, wertvolle Rohstoffe zu erhalten und vorbeugend negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, was die
Folgen einer falschen Entsorgung von Abféllen sein kénnten. Fordern Sie weitere Einzelheiten
von lhrer ortlichen Behorde bzw. von der nachstliegenden Wertstoffsammelstelle.

27128



Bei einer falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kdnnen im Einklang mit den nationalen
Vorschriften, Geldstrafen verhangt werden.

Bei Nichteinhaltung der Anweisungen des Herstellers erlischt der Garantieanspruch!

VII. TECHNISCHE DATEN
Gewicht (Kg) ca. 0,4

Kleinere Abweichungen von der Standardausfiihrung, die die Produktfunktion nicht
beeintrachtigen, bleiben dem Hersteller vorbehalten.

WARNZEICHEN UND SYMBOLE, DIE AUF GERAT, VERPACKUNGEN ODER IN DER
BEDIENUNGSANLEITUNG VERWENDET WERDEN:

HOUSEHOLD USE ONLY — Nur fiir die Verwendung im Haushalt. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS - Nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht
in Wiegen, Kinderbetten, Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel
aullerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

HINWEIS: Folgen Sie der Laderichtung der Komponenten!
Seien Sie beim Reinigen der Reiben sehr vorsichtig!

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH REPUBLIK
Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmalin.

Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen und wenden Sie sich bitte
ebenfalls an unsere deutsche Servicezentrale:

Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189, Email: info@eta-hausgeraete.de
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)

2)
3)

4)

5)

6)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych

w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzadzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odmdéwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerébek, jezeli numery produktéw okazg sie inne
niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze je$li numer dokumentu zakupu oraz data zakupu
na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjnej.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przediuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancja nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczace
zabrudzenie urzadzenia, zaréwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyklego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwtaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, sSrodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osob trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzadzenia do niewtasciwej instalaciji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania woda, uzycia nieodpowiednich baterii

(np. tadowanych powtérnie baterii nie bedacych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajace w jego
imieniu i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytaczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewlasciwej konserwacji urzadzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powo6dz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnosci zwigzane ze zwyklg eksploatacjg urzadzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzadzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikéw danych zawartych w urzadzeniu, co moze skutkowac
utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wtaczanie sig)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sa
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokona¢ naprawy odptatne;j.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkow opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktore zostaty w ramach naprawy gwarancyjne;j
wymienione na nowe, stajg sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
termindw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspotmiernych do wartosci urzgdzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzgdzenia w komplecie Gwarant moze wymienic jedynie zwrdécone czesci
urzgdzenia lub dokonac¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wéwczas jest upowazniony do odjecia
kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii, stuchawek,
zasilacza) wraz z reklamowanym urzadzeniem.

13) Okres gwaranc;ji przedtuza sie o czas przebywania urzadzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktdcenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (1j. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majag zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania catego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Piecze¢ i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI
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Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod marka ETA, zakupionych
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Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odméwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
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Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancja nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczace
zabrudzenie urzadzenia, zaréwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajace zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwlaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, sSrodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osob trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzadzenia do niewtasciwej instalac;ji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania wodg, uzycia nieodpowiednich baterii

(np. tadowanych powtdrnie baterii nie bedacych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedgce Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajagce w jego
imieniu i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytaczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powodz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnosci zwigzane ze zwykig eksploatacjg urzadzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzadzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegoélnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikdéw danych zawartych w urzgdzeniu, co moze skutkowacé
utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie sie)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sa
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzadzenia i na zyczenie klienta moze dokonac naprawy odptatne;j.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkoéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjne;j
wymienione na nowe, stajg sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspotmiernych do wartosci urzgdzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzgdzenia w komplecie Gwarant moze wymieni¢ jedynie zwrécone czesci
urzgdzenia lub dokonac¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wéwczas jest upowazniony do odjecia
kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii, stuchawek,
zasilacza) wraz z reklamowanym urzadzeniem.

13) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zakfadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktdcenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (1j. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowa sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawcg lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania catego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Pieczg¢ i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta: Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczeg¢ i Podpis Serwisanta: Pieczeg¢ i Podpis Serwisanta:
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