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PER REZULTATE PERFEKTE

Faleminderit qé keni zgjedhur kété produkt AEG. Ne e kemi krijuar até pér t'ju ofruar
performanceé té pérsosur pér shumé vite, me teknologji novatore qé ndihmojné né thjeshtimin e
jetés - vegori gé mund t€ mos i gjeni né pajisjet e zakonshme. Kushtojini pak minuta leximit pér
ta shfrytézuar sa mé miré.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé problemeve,
shérbimit dhe riparimit

www.aeg.com/support

Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:

www.registeraeg.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
www.aeg.com/shop

® Q@

AEG Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My AEG
i Kitchen.

Z Available on the A\, GET ITON
« App Store B Google Play

KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t&€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né dispozicion té
dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

VAN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
® Té dhéna té pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té

ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t& moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose qé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
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INFORMACIONI | SIGURISE

pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési té
kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérveg¢se kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshéem.

- Fémijét duhet t& monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

. PARALAJMERIM: Mbaijini fémijét dhe kafshét shtépiake larg
pajisjes gjaté kohés qé ajo éshté né puné ose qé ftohet.
Pjesét e arritshme nxehen gjaté pérdorimit.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

- Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja elektrike
éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga prodhuesi, gendra
e autorizuar e shérbimit ose persona me kualifikim té
ngjashém.

. PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té ndérroni
llambén.

. PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes gé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.

- Pérdorni gjithmoné doreza furre pér t& hequr ose pér té futur
aksesorét ose enét pér furré.

4/476



UDHEZIMET PER SIGURINE

- Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

- Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

- Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfagja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

- Derdhjet e tepérta t& ushgimeve duhen hequr pérpara
pastrimit pirolitik. Nxirrini t& gjitha pjesét nga furra.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje.

Hiqgni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje t&€ démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni gjithnjé doreza
sigurie dhe képucé té mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat e
instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni nése dera e furrés hapet pa pengesé.

Pajisja vien me njé sistem elektrik ftohjeje. Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga priza.
Njésia e integruar duhet té plotésojé kérkesat e stabilitetit t& DIN 68930.

Lartésia minimale e mobilies (Mobilia nén lartésiné 578 (600) mm
minimale té suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 594 mm
Lartésia e pjesés s€ pasme té pajisjes 576 mm
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UDHEZIMET PER SIGURINE

Gjerésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 595 mm
Gjerésia e pjesés sé pasme té pajisjes 559 mm
Thellésia e pajisjes 567 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 546 mm
Gjerésia me derén té hapur 1027 mm
Madhésia minimale e hapjes sé ventilimit. Hapja e 560 x 20 mm

vendosur né pjesén e pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore té furnizimit. Kablloja 1500 mm
éshté vendosur né kéndin e djathté té pjesés sé

pasme

Vidat e montimit 4 x 25 mm

2.2 Lidhja elektrike

A PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

» Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga njé elektricist i kualifikuar.
* Pajisja duhet tokézuar.

» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e specifikimeve té pérkojné me vlerat elektrike té rrjetit
elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina dhe kabllo zgjatuese.

» Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike duhet
zévendésuar, kjo duhet béré nga Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo hapésirés
poshté pajisjes, veganérisht kur €shté né puné ose dera éshté e nxehté.

» Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent dhe té izoluara duhet té shtréngohet né ményré té
tillé gé t& mos higet pa vegla.

» Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e arritshme
pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur nga spina.

» Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen duhet
té higen nga foleja), salvavitat dhe kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje instaluese e cila ju lejon té shképusni pajisjen nga
rryma elektrike né té gjitha polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé hapje kontakti me
gjerési minimale 3 mm.

* Mbylleni plotésisht derén e pajisjes, pérpara se té lidhni spinén e rrymés me prizén e
rrymes.
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Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon elektrik.

2.3 Pérdorimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje elektrike ose shpérthimi.

Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorim shtépiak (t& brendshém).

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

Tregoni kujdes né hapjen e derés sé pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té ¢lirohet
avull i nxehté.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar té lagura ose kur keni pasur kontakt me ujin.
Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes. Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té krijojé njé
pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt me shkéndija apo flaké té hapura kur hapni derén.
Mos vendosni produkte gé marrin flaké ose sende té lagura me produkte té& ndezshme
brenda, prané pajisjes ose mbi té.

A PARALAJMERIM!

Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose ¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té tjera né pajisje drejtpérsédrejti né€ fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né pjesén e poshtme té hapésirés sé pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né pajisje pasi té€ keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk ndikon né funksionimin e pajisjes.

Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté. Léngjet e frutave shkaktojné njolla g& mund té
mbesin pérgjithmoné.

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim. Ajo nuk duhet té pérdoret pér géllime té tjera, pér
shembull pér ngrohje dhome.

Gatuani gjithmoné me derén e furrés t€ mbyllur.

Nése pajisja €shté instaluar pas njé paneli mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé dera té
mos mbyllet asnjéheré kur pajisja €shté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur mobilieje mund té
akumulohet nxehtési dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si rrjedhim déme né pajisje,
banesé apo dysheme. Mos e mbylini panelin e mobilies derisa pajisja té jeté ftohur plotésisht
pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té pajisjes.

Pérpara se té kryeni mirémbajtjen e pajisjes, ¢aktivizojeni até dhe higeni nga priza.
Sigurohuni g€ pajisja té jeté e ftohté. Ka rrezik qé€ panelet prej xhami té thyhen.
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Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té derés kur jané té& démtuara. Kontaktoni gendrén
e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga pajisja. Dera éshté e réndé!
Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té€ parandaluar démtimin e materialit té sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té lagésht. Pérdorni vetém detergjente neutrale. Mos
pérdorni produkte gérryese, materiale pastruese té ashpra, tretés ose objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni udhézimet e sigurisé€ né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje/zjarri/lemetimesh kimike (avuj) né regjimin pirolitik.

Pérpara se té kryeni funksionin Vetépastrim pirolitik ose pérpara pérdorimit té paré ju lutemi

higni nga hapésira e furrés:

— ¢do ushgim té mbetur, mbetje/rrjedhje vaji ose yndyre.

— ¢do objekt té [évizshém (pérfshi raftet, shinat anésore etj., gé kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢cdo tenxhere, tigan, tavé, takéme etj., g€ nuk ngjisin.

Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér pastrim pirolitik.

Mbajini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés qé pastrimi pirolitik €shté né funksionim.

Pajisja nxehet shumé dhe del ajér i nxehté nga fletét e pérparme té ajrimit.

Pastrimi pirolitik €shté njé operacion me temperaturé té larté dhe mund té Ié€shojé tymra nga

mbetjet e gatimit dhe materialet e ndértimit, prandaj konsumatorét késhillohen té veprojné si

mé poshté:

— té sigurojné ajrosje té miré gjaté dhe pas ¢do pastrimi pirolitik.

— té sigurojné ajrosje té miré gjaté pérdorimit té€ paré dhe pas tij, né njé temperaturé
maksimale pune.

Né ndryshim nga njerézit, disa zogj dhe zvarraniké mund té jené jashtézakonisht t&

ndjeshém ndaj avujve té forté gé dalin gjaté procesit té pastrimit né té gjitha furrat pirolitike.

— Largoni ¢do kafshé shtépiake (veganérisht zogjté) nga zona prané pajisjes gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik dhe né fillim pérdorni funksionimin né temperaturé maksimale né njé
zoné té ajrosur miré.

Edhe kafshét e vogla shtépiake mund té jené té€ ndjeshme ndaj ndryshimeve té lokalizuara

té temperaturave né aférsi té furrave pirolitike kur €shté né puné programi pirolitik i

vetépastrimit.

Sipérfaget jo ngjitése né tenxhere, tigané, tabaka, takéme etj., mund t&€ démtohen nga

pérdorimi i funksionit t& pastrimit pirolitik né temperaturé té larté né té gjitha furrat pirolitike

dhe mund té jené gjithashtu burim pér avuj t&€ démshém té nivelit té ulét.

Avujt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané t& démshme

pér njerézit, duke pérfshiré fémijét ose personat me probleme mjekésore.

2.6 Ndricimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe llambat e pjeséve té kémbimit té shitura vegmas:
Kéto llamba jané prodhuar pér kushte ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si p.sh.
temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit t& pérdorimit t& pajisjes. Ato nuk jané prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndricim né ambiente shtépiake.

Pérdorni vetém llamba me té njéjtat specifike.
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2.7 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me gendrén té autorizuar té shérbimit.

» Pérdorni vetém pjesé kémbimi origjinale.

2.8 Eliminimi i pajisjes

PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

» Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit me energji.
» Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané pajisjes dhe hidheni até.
» Higni kapésen e derés pér té parandaluar ngecjen e fémijéve dhe té kafshéve shtépiake

brenda pajisjes.

3. PERSHKRIM | PRODUKTIT

3.1 Pasqyra e pérgjithshme

Lol L

=

l.ﬁlﬁ_
&g

A

N

I
EEH BE

El Paneli i kontrollit

H Celési i funksioneve té ngrohjes
E Ekrani

B Celésii kontrollit

HE Elementi i ngrohjes

@ Llamba

Ventilimi

Bl Mbéshtetje e raftit, i 1&vizshém
EJ Poyicioni i raftit

] Relievi i hapésirés sé brendshme
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3.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e
yndyrés.

Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé. @

Korridori teleskopik
Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté dhe
raftin rrjeté.

4. SI TE NDEZIM DHE TE FIKIM FURREN

4.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin. Celési del jashté.
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4.2 Paneli i kontrollit

Fushat e sensorit té panelit té kontrollit

Shtypni

Kthejeni
celésin

O
Kohémat
ési

ﬂ))
Nxehje e
shpejté

_Q.

Té
lehta

&

Lock

OK

9

Zgjidhni njé funksion ngrohjeje pér t& ndezur furrén.

Kthejeni celésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.

Kur gelési i funksioneve té ngrohjes éshté né
pozicion té fikur, ekrani shkon né gatishméri.

Kur gatuani, ekrani tregon temperaturén e

=e:‘—{D =E|D° caktuar, orén e dités dhe opsionet e tjera té
disponueshme.
A O OCEEe Ekrani me numrin maksimal té funksioneve té
N) ) e > e vendosura.
-°BEAR'BARE;
QRTw S o &

Treguesit e ekranit

&

%

wl

S

>>

Kygje Gatim i asistuar Pastrimi Cilésimet Nxehje e shpejté
Treguesit e
kohématés Q = @ @
it:

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
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PERPARA PERDORIMIT TE PARE

Treguesi i gatimit me avull I<h)

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni furrén bosh dhe vendosni kohén:

= Vb, léj (
g j 00:00

Vendosni kohén. Shtypni OK.

5.2 Ngrohja paraprake fillestare

55

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e rafteve g€ mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]

Léreni furrén té punojé pér 1 oré.

Hapi 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.

@ Furra mund té nxjerré eré té kege dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té
jeté e ajrosur miré.

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

A PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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PERDORIMI | PERDITSHEM

6.1 Si ta programoni: Funksionet e nxehjes

Nisja e gatimit

Hapi 1

Hapi 2

N

B

N

C

Vendosni njé funksion nxehjeje.

Vendosni temperaturén.

Gatimi me avull

Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
9|9
Nxehni
paraprakisht furrén
& °C bosh pér 10 minuta
pér té krijuar
lagéshtiré.
Vendosni Futni ushgim né
Mbusheni relievin e hapésirés sé funksionin e Vendosni furré.
brendshme me ujé rubineti. nxehjes me temperaturén.
avull.

@ Kapaciteti maksimal i relievit t&€ hapésirés sé brendshme éshté 250 ml. Mos e rimbushni
relievin e hapésirés sé€ brendshme gjaté gatimit ose kur furra éshté e nxehté.

Kur mbaron gatimi me avull:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Kthejeni celésin e
funksioneve té nxehjes né
pozicionin e fikjes pér té fikur
furrén.

Hapni derén plotésisht.
Lagéshtira e gliruar mund
shkaktojé djegie.

Sigurohuni gé furra té jeté e
ftohté. Higni ujin e mbetur
nga relievi i hapésirés sé

brendshme.

té

6.2 Funksionet e nxehjes

13/476



PERDORIMI | PERDITSHEM

Funksionet standarde té ngrohjes

Funksioni e Pérdorimi
ngrohjes
Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé
@ ushgimin. Vendoseni temperaturén 20 - 40°C mé té ulét se pér Gatim
Ventilator i ploté tradicional.

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér t&€ marré ngjyrén e duhur dhe
kore kércitése gjaté pjekjes. Pér t& dhéné mé shumé Iéng gjaté ringrohjes.
Pér konservimin e frutave ose zarzavateve.

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Funksioni i picés
Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.
Nxehtésia e
poshtme
vvv Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me
i prerje trekéndore ose kuleg) krokante.
Ushgime té ngrira

<]

Pjekje vent. me

Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur
pérdorni kété funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té
ndryshojé nga temperatura e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur.
Fugia e ngrohjes mund t€ jeté e ulét. Pér mé shumé informacion,

Skaré turbo

lagéshtiré referojuni kapitullit "Pérdorimi i pérditshém”, "Shénime mbi": Pjekje vent.
me lagéshtiré.
v Pér té pjekur né skaré ushqgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
vov Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose shpendé&sh me kocka né njé
Y pozicion rafti. Pér té béré gratina dhe pér té karamelizuar.
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PERDORIMI | PERDITSHEM

Funksioni e Pérdorimi
ngrohjes
— Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.
Menyja

6.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me lagéshtiré

Ky funksion éshté pérdorur pér té€ gené né pajtim me klasin e efikasitetit energjetik dhe kérkesat
e ekodizajnit sipas BE 65/2014 dhe BE 66/2014. Testet sipas EN 60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né ményré qé funksioni t&é mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté t&€ mundshém té energijisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit shihni kapitullin "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me lagéshtiré.

Pér rekomandimet e pérgjithshme té kursimit t& energjisé, shihni kapitullin "Efikasiteti
energjetik", Kursimi i energjisé.

6.4 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion dhe temperaturé té€ rekomanduar. Mund ta

rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Gatim i asistuar - pérdoreni pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
N N N i
E ¢ 1-45 oK

Hyni né meny.

Zgjidhni Gatim i
asistuar. Shtypni OK.

Zgjidhni gatimin.

Shtypni OK.

Vendoseni enén né
furré. Konfirmoni
cilésimin.

6.5 Gatim i asistuar me receta

Legjenda
&] Sasia e ujit pér funksionin e avullit.
@ Ngroheni furrén bosh pérpara gatimit.
E Niveli i raftit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushgimi éshté gati.
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PERDORIMI | PERDITSHEM

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja

Mish lope (=2

P1 Mish i pjekur
lope, i pjekur 40 min
pak

s 1-1,5kg;

P2 | Mish i pjekur ojes® 5 | El2: tepsi piekjeje _
lope, trasha 4 -5 | Skuani mishin pér disa minuta né njé 50 min
mesatare cm tigan té nxehté. Futeni né furré.

P3 Mish i pjekur
lope, e pjekur 60 min
miré

P4 Biftekt, 1§0 N 220 g 1= 3; ené pjekjeje né raftin e telit 15 min
mesatare ;)etr %ope, Skuqni mishin pér disa minuta né njé

eta 5 cm tigan té nxehté. Futeni né furré.
trashési

P5 F"osto "i%i_/ 15-2kg | [ 2; ens piekjeje né raftin e telit 120 min
kerguar( rinje Skugni mishin pér disa minuta né njé

ryesore, tigan t& nxehté. Shtoni léng. Futeni né
rrethore lart, furré
anésore e '
trashé)

P6 Mish i pjekur
lope, i p!ek_ur 75 min
pak (gatim i
ngadalté)

P7 | Mishipjekur | 5\ | [E]2 tepsi piekjeje
lope, piesé té Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose ]
mesatare trasha 4 -5 | thiesht kripé dhe piper t& freskét té bluar. 85 min
(gatim '.. cm Skugni mishin pér disa minuta né njé
ngadalté) tigan té nxehté. Futeni né furré.

P8 Mish i pjekur
lope, e pjekur 130 min
miré (gatim i
ngadalté)
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PERDORIMI | PERDITSHEM

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P9 Fileté, e
pjekur pak 75 min
(gatim i
ngadalté)
P10 | Filets, 0,5-1,5kg; [=12; tepsi piekjeje
mesatare pjesé t& Pc'_e'rdorni fer_i_ézat tue_xja té__preferg_ara} ose %0 mi
(gatim i trasha 5 - 6 thjesht. krllpe.dhe"plper té .fresket"te .b"Iuar. min
ngadalté) cm S_kuqn_l_mlshm"per dlse_a n_1_|nuta"ne njé
tigan té nxehté. Futeni né furré.
P11 | Fileto, e
pjekur miré 120 min
(gatim i
ngadalté)
Mish vigi @
P12 Rosr:o \;]igit I 038 '..1t’_.5 kg: E 2; ené pjekjeje né raftin e telit 80 min
(p-sh. shpatull) tpjesr(]e i Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
rashascm | ghioni léng. Pjekje e mbuluar.
Mish derri & @
P13 Q:fatoTIe 1.5-2kg | [ 2: ené pjekjeje né raftin e telit 120 min
St ;:(a uflae Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
pjekur nga gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
derri
P14 | Derri 1,5-2kg E| 2. tepsi pjekjeje 215 min
térhequrg.t.u Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi
té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
kthejeni mishin nga ana tjetér pér pjekje
té barabarté.
P15 | lj8, e freskét 1p-je1$"5e' r'e?; E| 2; ené pjekjeje né raftin e telit 55 min
trasha 5 - 6 Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
cm
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PERDORIMI | PERDITSHEM

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P16 | Brinjé 2- 2 kg; [ 3; tigan i thellé 90 min
ge_r ortn| Shtoni I€ng pér té mbuluar pjesén e
”njet e 2 poshtme té enés. Pasi té keté kaluar
pgga u?__ra, gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
-scmie mishin nga ana tjetér.
hollé
Mish gengji @
P17 Kofihélgengji 1'5 § 2 It(g E 2; gatim rosto né tepsi pjekjeje 130 min
me kocka ¢ pJ(;se7e 9 Shtoni lIéng. Pasi té keté kaluar gjysma e
rasha 7 - kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana
cm tjetér.
Shpezé &
P18 | Puléeplote | 1-15kgité | [H] 5. [as] 200 ml; gatim tave né tepsi 60 min
freskéta piekjeje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi
té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
kthejeni pulén nga ana tjetér pér pjekje té
barabarté.
P19 | Gjysmé pule 0,5-0,8 kg E| 3 : tepsi pjekjeje 40 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
P20 | Gjoks pule 1§O N 200 9 E EI 2; tavé né raftin e telit 25 min
per cope Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Skugni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté.
P21 :("offshé;(Ptule, - |E| 3; tepsi pjekjeje 30 min
€ fresketa Nése sé pari keni marinuar kémbét e
pulés, vendosni temperaturé mé té ulét
dhe gatuajini mé gjaté.
P22 | Rosg, e ploté 2-3kg H2: ens piekieje né raftin e telit 100 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Vendoseni mishin né tavén e rostos.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.
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PERDORIMI | PERDITSHEM

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P23 | Paté, e ploté 4 -5kg E] 2; tigan i thellé 110 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Vendoseni mishin né tepsiné e thellé té
pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana
tjetér.
Tjetér
P24 | Copé mishi 1 kg = 2: raft me tel 60 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
&~ Peshk
P25 | Peshki ploté, 0,5-1kg |E| 2 ; tepsi pjekjeje 30 min
né skaré perpeshk | \ibusheni peshkun me gjalpé dhe
pérdorni erézat dhe barishtet tuaja té
preferuara.
P26 | Fileta peshku B E E| 3; tavé né raftin e telit 20 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pjekje té émbla/émbélsira % =)
P27 | Kek Te ) E] 2; @ 28 cm formé né skarén me 90 min
qumeéshtor tel
P28 | Kek me mollé - (=1 2; a) 100 - 150 ml; tepsi piekjeje 60 min
P29 Tarti_é_ me B = 2; formé byreku né skarén me tel 40 min
mollé
P30 | Embelsiré me - [H2; ) 100- 150 mi; D 22 cm forme | B0 ™in
ofle byreku né skarén me tel
P31 | Keké Brownie 2 kg E| 3; tigan i thell 30 min
P32 | Keké né kupa - 30 min

me c¢okollaté

E 2; &J 100 - 150 ml; tepsi kekésh me
kupa né raftin e telit
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PERDORIMI | PERDITSHEM

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P33 | Kek klasik B E] 2; tepsi keku né skarén me tel 50 min
Gatime me perime/shoqéruese &) ‘E§ .*
P34 P_at:te te 1 kg |E| 2; tepsi pjekjeje 50 min
pjekura Vendosini patatet e plota me |€kuré né
tepsiné e pjekjes.
P35 | Feta Tkg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér 35 min
furre
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pritini patatet né copa.
P36 Psril:ne té L 1-15kg E| 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér 30 min
pérziera né furre
skaré Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pritini perimet né copa.
P37 | Kroketa, té 0,5 kg E| 3; tepsi pjekjeje 25 min
ngrira ’
P38 | Patate té 0,75 kg X P 25 min
holla, t& E 3; tepsi pjekjeje
ngrira
Gratina, buké dhe picé &= & &
P39 | Lazanja/tavé 1-1,5kg E| 2: tavé né raftin e telit 45 min
me makarona ’
kineze
P40 | Patate gratin 1-1,5kg E| 1: tavé né raftin e telit 50 min
P41 Piﬁélﬁ_freSkét’ _ E E 2; lﬁj 100 ml; tepsi pjekjeje e 15 min
e holle veshur me letér furre
P42 Pifé ehf__’es"ét’ . (& 2; e 100 mi; tepsi piekieje e 25 min
€ trashe veshur me letér furre
P43 | Quiche - 45 min

E 2; formé pjekjeje né skarén me tel
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FUNKSIONET E ORES

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P44 Bagettféllb ke 0.8 kg E E] 3; &J 150 ml; tepsi pjekjeje e 30 min
gab a:h" uke veshur me letér furre
e bardhe Duhet mé shumé kohé pér buké t&
bardhé.
P45 | Té gjitha 1kg El E 2; lﬁj 150 ml; tepsi pjekjeje e 45 min

drithérat /
thekra / buka
e errét té
gjitha
drithérat né
tepsiné e
bukés

veshur me letér furre / taft teli

7. FUNKSIONET E ORES

7.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

Q

Kujtuesi i minutave. Kur pérfundon koha, bie sinjali akustik.

STOP

Koha e gatimit. Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon

funksioni i nxehjes.

@ Shtyrja e orarit. Pér té€ shtyré fillimin dhe/ose pérfundimin e gatimit.
@ Kohématési me rritje. Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion

nuk ndikon né funksionimin e furrés.

Pér té& ndezur dhe fikur Kohématési me rritje, zgjidhni: Menyja,
Cilésimet.

7.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1

Hapi 2

Q)

Nl
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FUNKSIONET E ORES

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te

menuja dhe zgjidhni Cilésimet, periudha e Caktoni orén. Shtypni: OK,
dités.
Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
e Ekrani \ N
tregon: ( \
0:00

Caktoni Kujtuesi i

shtypni: O. rinutave shtypni: OK.

@ Kohémateési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Ményra e vendosjes: Koha e gatimit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
( e (’ \ e
\ \
@ Ekrani tregon: C%
0:00
STOP
Zgjidhni njé o
funksion nxehjeje Shtypeni disa Vendosni kohén oK
dhe vendosni hera: ). e gatimit. Shtypni: 1.
temperaturén.

@ Kohémateési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
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MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

Ményra e vendosjes: Shtyrja e orarit

Hapi 1 Hapi 2

( N
@

Zgjidhni ]

funksio | Shtypeni
nin e disa heré:

nxehjes QD

Né
ekran

shfaget:

periudh
ae
dités
&

NISJA

Hapi 3 Hapi 4
N\,
( Q~ ?
Vendosni Shtypni:
kohén e oK
fillimit. :

Ekrani
tregon:

&
NDALIM
|

Hapi 5 Hapi 6
( _\{I/_U
Vendosn )
i kohéne | Shtypni:
mbarimit OK

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.

8. MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

8.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu mjete qé
parandalojné pérmbysjen. Buzét e ngritura pérreth skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té

mbajtéses sé raftit.

Tava e pjekjes /Tigan i thellé:

Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té

mbajtéses sé raftit.
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FUNKSIONET SHTESE

Rafti me rrjeté, Tava e pjekjes /Tigan i
thellé:

Shtyni tavén ndérmjet shufrave udhézuese
té mbajtéses sé raftit dhe raftin me rrjeté .&

né shufrat udhézuese mé sipér.

9. FUNKSIONET SHTESE
9.1 Kygje

Ky funksion parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit té furrés.

Ndizeni kur furra punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kycur.
Ndizeni kur furra éshté e fikur - furra nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit éshté i kygur.

A & shtypeni e mbajeni pér té &.- shtypeni e mbajeni pér té ta
aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

@ 3x EI - pulson kur aktivizohet kygja.

9.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie furra fiket pas njé faré kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né veprim dhe
ju nuk ndryshoni asnjé cilésim.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maksimumi 3

Fikja automatike nuk punon me funksionet: Té lehta, Shtyrja e orarit.
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UDHEZIME DHE KESHILLA

9.3 Ventilatori i ftohjes

Kur furra €shté né puné, ventilatori ftohés ndizet aktivizohet pér t'i mbajtur sipérfaget e furrés té
ftohta. Nése fikni furrén, ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé derisa té ftohet furra.

10. UDHEZIME DHE KESHILLA

10.1 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e listuara né tabelén mé poshté.
Pérdorni pozicionin e treté té furrés.

¥ O
AN

(°C) (min)
Makarona té gratinuara 200 - 220 45 - 55
Patate gratin 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70 - 95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70-85
Puding me buké 190 - 200 55-70
Puding me oriz 170 - 190 45 - 60
Kek me moll€, me brumé me pandispanjé 160 - 170 70 - 80
(forma e rrumbullakét e kekut)
Buké e bardhé 190 - 200 55-70

10.2 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

Tasa I I m
Tavé pice Tavé gatimi qeramike Tavé pér ba_ze
pandispanje
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UDHEZIME DHE KESHILLA

E errét, joreflektuese
28 cm diametér

E errét, joreflektuese
26 cm diametér

Qeramiké
8 cm diametér,
5 cm lartési

E errét, joreflektuese
28 cm diametér

10.3 Tabelat e gatimit pér institutet e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas: EN 60350, IEC 60350.

%PJEKJA NE NJE NIVEL. Pjekja né forma

s = O |
N =

(°C) (min)
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 140 - 150 35-50 2
Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 160 35-50 2
Embaélsiré me mollé, 2 Ventilator i ploté 160 60 - 90 2
tava @20 cm
Embélsiré me mollg, 2 Gatim tradicional 180 70-90 1
tava @20 cm

@PJEKJA NE NJE NIVEL. Biskota

Pérdorni nivelin e treté té furrés.

XX | I

=]
—]

ngrohni paraprakisht furrén
bosh

()
(°C) (min)
Amareta / Rripa paste Ventilator i ploté 140 25-40
Amareta / Rripa paste, Gatim tradicional 160 20-30
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UDHEZIME DHE KESHILLA

@PJEKJA NE NJE NIVEL. Biskota

Pérdorni nivelin e treté té furrés.

>R |

(°C) (min)
Keké té vegjél, 20 pér tepsi, | Ventilator i ploté 150 20-35
ngrohni paraprakisht furrén
bosh
Keké té vegjél, 20 pér tepsi, | Gatim tradicional 170 20-30

ngrohni paraprakisht furrén
bosh

@PJEKJE NE SHUME NIVELE. Biskota

\/\

(°C) (min)
Amareta / Rripa paste Ventilator i ploté 140 25-45 1/4
Keké té vegjél, 20 pér Ventilator i ploté 150 23-40 174
tepsi, ngrohni
paraprakisht furrén bosh
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 35-50 1/4
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Ngroheni furrén paraprakisht bosh pér 5 minuta.

H))
Pigni né skaré me temperaturé maksimale.

%

O I

keté kaluar gjysma e kohés

(min)
Buké e thekur Skara 1-3 5
Biftek vici, kthejeni pasi té Skara 24 - 30 4

11. KUJDESI DHE PASTRIMI

A PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Shénime mbi pastrimin

<

Agjentét e
pastrimit

Pastroni pjesén e pérparme té furrés me njé copé té buté me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

[

Pérdorimi i
pérditshém

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés
ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé zjarr.

Mos e ruani ushgimin né furré pér mé shumé se 20 minuta. Thajeni brendésiné
me njé lecké té buté pas ¢do pérdorimi.
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Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |érini té thahen. Pérdorni
e , njé lecké té buté me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni
W aksesorét né lavastovilje.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues agresivé ose

Aksesorét objekte me majé t& mprehté.

11.2 Si ta pastroni: Zbalcim i brendshém

Pastroni relievin e hapésirés sé brendshme pér té hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me avull.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Hidhni: 250 ml uthull né Léreni uthullén té tresé Fshijeni pjesén e brendshme
relievin e hapésirés sé mbetjet e gmérsit né me njé lecké té buté.
brendshme. Pérdorni temperaturé ambienti pér 30
maksimumi 6% uthull pa minuta.
aditivé.

Pér funksionin: SteamBake pastroni furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

11.3 Ményra e heqgjes: Mbajtéset e rafteve
Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té
ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore té
mbajtéses nga pareti anésor.

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té 1 ] T
mbajtéses sé rafteve jashté /-% o[
paretit anésor dhe higeni. 0 _L =

9 ‘2 - i

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né %1 U
rendin e kundért. I
Kunjat te shinat teleskopike nuk @,%H: ‘ % (

duhet té jené vendosur pérpara.

11.4 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.
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/AN PARALAJMERIM!

Ekziston mundésia e djegies.

& KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni
derisa té ftohet.

Higni té gjithé aksesorét dhe
mbéshtetéset e rafteve qé
mund té higen.

Pastroni dyshemené e furrés dhe
xhamin e brendshém té derés
me ujé té ngrohté, lecké té buté
dhe detergjent té buté.

Pastrimi pirolitik

pozicionin e ¢aktivizimit.

Hapi 1 Hyni né menu: Pastrimi rrrr/
Opsioni Kohézgjatja

C1 - Pastrimi i lehté 1h

C2 - Pastrim normal 1 h 30 min

C3 - Pastrim i ploté 3h
Hapi 2 OK - shtypni pér té& zgjedhur programin e pastrimit.
Hapi 3 OK - shtypeni pér té filluar pastrimin.
Hapi 4 Pas pastrimit, rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né

@ Gjaté pastrimit, llamba e furrés géndron e fikur.

Kur furra arrin temperaturén e caktuar, dera kyget. Derisa té shkyget dera ekrani tregon: El

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni
derisa té ftohet.

Fshijeni pjesén e brendshme
me njé lecké té buté.

Higni mbetjet nga fundi i pjesés
sé brendshme.
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11.5 Kujtuesi i pastrimit

Furra ju kujton se kur duhet ta pastroni me pastrim pirolitik.

ol p

Pér té fikur kujteuesin, hyni te Menyja dhe

Ison né ekran pér 5 sekond d
uison e ekran per - sekonda pas ¢do zgjidhni Cilésimet, Kuijtuesi i pastrimit.

seance gatimi.

11.6 Ményra e heqgjes dhe e instalimit: Dera

Mund té higni derén dhe panelet e brendshme té xhamit pér t'i pastruar. Numri i paneleve té
xhamit ndryshon sipas modelit.

A

PARALAJMERIM!
Dera éshté e réndé.

A

KUJDES!
Trajtojeni me kujdes xhamin, veganérisht rreth anéve té panelit té pérparmé.
Xhami mund té thyhet.

Hapi 1

Hapni derén plotésisht.

Hapi 2

Ngrini dhe shtyni levat
fiksuese (A) né dy menteshat
e derés.

Hapi 3

Mbylini derén e furrés né pozicionin e paré té hapjes (né€ kénd rreth 70°). Mbajeni
derén né té dyja anét dhe térhigeni me kénd lart pér ta nxjerré nga furra. Shtriheni
derén nga pjese a jashtme né njé pélhuré té buté mbi njé sipérfage t& géndrueshme.

Hapi 4

Mbani shtrénguar né té dy
anét kornizén (B) e sipérme
té derés dhe shtyjeni nga
brenda pér ta ¢liruar nga
kllapa.

Hapi 5

Térhigeni kornizén e derés
drejt vetes pér ta hequr.

Hapi 6

Mbani panelet prej xhami té
derés nga cepat e sipérm
njéri pas tjetrit dhe térhiqini
nga sipér pér t'i nxjerré nga
vendi.
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Hapi 7

Pastroni panelin e xhamit me
ujé dhe sapun. Fshini me
kujdes panelin prej xhami.
Mos i pastroni panelet e
xhamit né lavastovilje.

Hapi 8

Pas pastrimit, kryeni hapat e
mésipérm né rendin e
kundért.

Hapi 9

derén.

mund t& mbinxehet.

NEé fillim vendosni panelin mé té vogél té€ ndjekur nga ai mé i madhi dhe mé pas

Sigurohuni gé xhamat té futen né pozicionin e duhur, ndryshe sipérfagja e derés

11.7 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra

té jeté ftohur.

Shkeéputeni furrén nga priza e

korrentit.

Vendosni njé pélhuré né fund
té zgavrés.

Llamba e sipérme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér
ta hequr.
=
Hapi 2 Pastroni mbulesén prej xhami.
Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Montoni kapakun prej xhami.
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12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast gé nuk pérfshihet né kété tabelé, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar

shérbimi.

B
i Furra nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini né puné
furrén.

Furra éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Furra nuk nxehet.

Fikja automatike éshté e caktivizuar.

Furra nuk nxehet.

Dera e furrés éshté e mbyllur.

Furra nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Furra nuk nxehet.

Bllokimi pér fémijét éshté i caktivizuar.

Y
Komponentét

Problemi

Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur.

Pjekje vent. me lagéshtiré - éshté e ndezur.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

@ Kodet e defekteve

Ekrani shfaq...

Kontrolloni nése...

Err C3 Dera e furrés éshté e mbyllur ose kygi i derés
nuk éshté i prishur.
Err F102 Dera e furrés éshté e mbyllur.
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@ Kodet e defekteve

Err F102 Kygi i derés nuk éshté i prishur.

00:00 Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i
periudhés sé dités.

Nése ekrani shfaq njé kod defekti i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e
shtépisé pér té rinisur furrén. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té
shérbimit.

X

Pastrimi
Problemi Kontrolloni nése...
Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé
brendshme. brendshme.

12.2 Té dhéna pér shérbimin

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni shitésin tuaj oseme njé qendér shérbimi té
autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né etiketén e parametrave. Etiketa e
specifikimeve gjendet né kornizén ballore té€ hapésirés sé furrés. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e furrés.

Rekomandojmé qgé ju t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) | e

Numriiproduktit (PNC) | e

Numriserial (S.N.) | e

13. EFIKASITETI ENERGJETIK

13.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit*

Emri i furnitorit AEG
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Identifikimi i modelit BPB351160M 944188506
BPS351160M 944188507
Indeksi i efikasitetit energjetik 81.2
Klasi i efikasitetit t€ energjisé A+
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi 1.09 kKWh/cikél
tradicional
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me 0.69 kWh/cikel
ventilim
Numri i zgavrave 1
Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumit 711
Lloji i furrés Furré inkaso
BPB351160M 34.0 kg
Masa
BPS351160M 34.0 kg

* Pér Bashkimin Evropian sipas Rregulloreve té BE-sé 65/2014 dhe 66/2014.

Pér Republikén e Bjellorusisé sipas STB 2478-2017, Shtojca G; STB 2477-2017, Anekset A dhe
B.

Pér Ukrainén sipas 568/32020.

Kategoria e efikasitetit t& energjisé nuk aplikohet pér Rusiné.

EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Diapazonet, furrat, furrat me
avull dhe skarat - Ményrat e vlerésimit t&€ performancés.

13.2 Kursimi i energjisé

@ Furra ka disa karakteristika gé ju ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém.

Sigurohuni gé dera e furrés té jeté e mbyllur kur furra &shté né puné. Mos e hapni derén e
furrés shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe sigurohuni gé té
jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni furrén pérpara se té gatuani.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur pérgatisni
pak gatime njékohésisht.
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Gatimi me ventilator

Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e gatimit me ventilator pér té kursyer energji.
Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té funksionojné. Kur fikni furrén, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur. Mund ta pérdorni kété nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta, reduktoni temperaturén e furrés né minimum, 3 - 10
minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit. Nxehtésia e mbetur brenda furrés do té vazhdojé té
gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té& ngrohur gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté

Zgjidhni cilésimin mé té ulét t& mundshém té temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e mbetur
dhe pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté. Né ekran shfaqet treguesi ose temperatura e
nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur

Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta ndizni
llambén sérish, por ky veprim do té reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

14. STRUKTURA E MENYSE
14.1 Menyja

QN =
— - zgjidhni pér té hyré né Menyja.

Struktura Menyja

Gatim i asistuar ¥ Pastrimi ml/ Cilésimet @
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
( e e
Q (o) o)
<]
— OK 01-011 OK
Zgjidhni Menyja, Konfirmoni Zgjidhni Konfirmoni Rregulloni vierén
Cilésimet. cilésimin. cilésimin. cilésimin. dhe shtypni OK.
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Cilésimet

o1 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tingujt e butonave 1 - Bip 04 | Volumii ziles 1-4

2 - Klik

3 - Tingulli

joaktiv
05 Kohématési me rritje Ndez / Fik 06 | Télehta Ndez / Fik
o7 Nxehje e shpejté Ndez / Fik 08 Kujtuesi i pastrimit Ndez / Fik
09 Modaliteti demo Kodi i 010 | Versioni i softuerit Kontrolli

aktivizimit:

2468
011 | Rivendos té gjitha Po/Jo

cilésimet

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

A
Ricikloni materialet me simbolin TF. Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e riciklimit nése ka.
Ndihmoni né mbrojtien e mjedisit dhe shéndetit té njerézve dhe né riciklimin e mbetjeve té

pajisjeve elektrike dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin E e mbeturinave
shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit ose kontaktoni me zyrén komunale.
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CbAbP>XAHUE

3A OTJIMYHU PE3YIITATU

Bnarogapvm Bu, ye nsbpaxte npoaykt Ha AEG. Hue ro ce3gagoxme, 3a ga Bu npegoctasum
Oe3ynpeyHa ekcnnoatauus B NpoabiMKEHNE HA MHOTO FOAMHU, C MIHOBATUBHU TEXHOSOTK,
KOUTO MPaBsT XMBOTA NO-NECeH — hYHKLMU, KOUTO HE MOXKETE Aa OTKpUETe Npu OBUKHOBEHUTE
ypean. Monsi, oTaeneTe HSAKOMKO MUHYTY 3a YeTeHe, 3a a n3Bnevete Han-gobpoTo.
[MoceTeTe Hawms yebcanT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTW 3a ynoTtpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsBaHe Ha HEN3MPaBHOCTH,
MHpopmaLms 3a CEpBU3 U PEMOHT:

www.aeg.com/support

Peructpuparite Bawus npoaykt 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
www.registeraeg.com

KyneTte akcecoapu, KOHCYMaTMBW 1 OPUrMHANHW pe3epBHU YacTu 3a Bawwms ypen:
www.aeg.com/shop

@O@

AEG 3a noseye peLenTy, CbBETH, OTCTpaHABaHe Ha HeN3NpPaBHOCTU N3TerneTe NpUNoXeHne
W[} My AEG Kitchen.

2 Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

OBCITYXBAHE HA KITMEHTH

BuHaru nsnonseavite oOpurmHanHn pe3epBHU YacTy.

Korato ce cBbp3BaTe ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxBaHe”, TpsabBa Aa nmaTe nog pbka
cneaHaTta uHdopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

MHdopmauusita moxe ga 6bae otkputa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHU AaHHU

Mpeaynpexaexue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
OO6uwa nHopmaunst u CbBeTU
MHdpopmaLmsa 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.

CbAbPXAHUE

1. AHOPOPMALMUA 3A BE3OIMNACHOCT......39 2.7 OBCNYKBAHE.......eeeeieeeiieeeieaaaaeenns
1.1 Be3onacHocT 3a Aeua 1 xopa s 2.8 VI3XBBPIAHE ..ceveeeiieeeeeieea e
YA3BUMO MONMOKEHNE. ....eeveeaeriraeenneannn 39 3. ONMUCAHUE HA YPEDA........coueecccrerees
1.2 OBia BE30MACHOCT...........occnvoooooo. 40 3.1 OO NPErNea.....cccvveeeeeirieeeannnnnn

2. N(HCTPYKUWUWN 3A BE3OIMNACHOCT........ 41 3.2 AKCECOAPW......cevieeiieiee e
2.1 VIHCTaNaUMS....ccveeiveeeeeeeee e 41 4. KAK OA BKINIOYBATE U U3KITIOYBATE
2.2 EneKkTpryecko CBbp3BaHe............. 42 @YPHATA.....ccciirere s
2.3 V13MON3BAHE. .......eeeiieeeiieerieeeiene 43

4.1 Mpubnpalum ce KNoYoBe...............
2.4 TPWKA U MOUNCTBAHE......vvvvvvrnre 44 4.2 KOHTPONEH NaHEeM...cccecvriieeeenieennnn.
2.5 MMpoNNTMYHO NOYUCTBAHE............ 44
2.6 BbTpELLHO OCBETIIEHME. ................ 45
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5. MPEOU MBbPBA YMNOTPEBA............cce.... 48
5.1 NbpBOHAYaNHoO NOYMUCTBAHE. ......... 48
5.2 HavanHo npegBapuTenHo
BATOMMAHE ..t et iee e e 49
6. BCEKUOHEBHA YNOTPEBA................... 49
6.1 Kak ga HactpouTe: ®yHKUMM
HAMPABAHE. ...cceeivieeeeeiiieeeeeieieeeeeneeeeens 49
6.2 OyHKUMM 3a 3aTOMMSAHE. ... 50
6.3 benexkun oTHOcHO: lMNeveHe ¢
BITAKHOCT ..ttt 51
6.4 Kak ga HactpouTe: NomoLy, npu
[0 1 1= 15T 1= T 52
6.5 NomoLy, npu roTBeHe ¢ peuenTu.... 52
7. ®YHKUUN HA YACOBHUKA.................... 58
7.1 ®yHKUMM Ha YaCOBHMKA................. 58
7.2 Kak ga HactpouTe: OyHKUMM Ha
YACOBHUIKA. .....eevvveieeeeeeeeeeeeiiieee e 58
8. KAK OA CE U3MNOJN3BA
MPUHAONEXHOCTMW........occiieiiiereeins 60
8.1 lNocTaBsHe Ha npuHagexHocTu... 60
9. AONBNHUTENHUN ®YHKUUMI.................. 61
9.1 3aKMIOYUBAHE. .....ccoveiiiiieiieeciieee 61
9.2 ABTOMATUYHO U3KIIOYBAHE. ........... 61
9.3 Oxnaxgaly, BEHTUNATOP........eee.nn.. 62
10. IPENOPBKU U CBBETMU.........cceceeenee 62
10.1 MeyeHe C BNaXHOCT.........ccccuvee.. 62

10.2 [NeyeHe ¢ BAaXHOCT —
NPenopbYNTENHN aKCeCoapMm............... 63
10.3 Tabnuuwm 3a roTBeHe 3a M3NMTBaLLM
VHCTUTYLIMM. ..o 63
11. TPUXU U NOYUCTBAHE............ccvrvnees 65
11.1 Benexxkn 0THOCHO
MOYNCTBAHETO...cceeeeeeiaiiiiiiieieeeeeee e 66
11.2 Kak ce nounctea: BvTpeluHa yact
HA DYPHATA. .o 66
11.3 HaunH Ha oTcTpaHsaBaHe: HHocaun
HA CKAPATA .eeveeeeeiiiiiiiiiiiiieee e 66
11.4 HaunH Ha nsnonssaHe:
[MMPONNTMYHO NOYNCTBAHE.................. 67
11.5 HanomHsiHe 3a nouncTeake......... 68
11.6 Kak ga npemaxHete n
MHCTanupare: Bpatnuka.........cccceeeneee 68
11.7 Kak ga nogmenuTe: llamna.......... 70
12. OTCTPAHABAHE HA
HEUSMPABHOCTMW........ccerirreriere s 70
12.1 Kak ga noctbnuTe, ako................ 70
12.2 [JaHHK 3a 06CnyXBaHe................. 72
13. EHEPTMAHA E®EKTUBHOCT............... 72
13.1 MpoaykToBa MHdopmaums n
[MpooyKToB MHhOPMaLUMOHEH NUCT™..... 72
13.2 EHeprocnecTsBalla........ceeeeeeeees 73
14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO........ccccrrnees 74
14.1 MEHIO......ooiiiiiiiieiiceeee 74

1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

MNpean MoHTMpaHeTo 1 ynotTpebaTta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHMTe MHCTPYKUun. MNpounssoautensaTt
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NoBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBwiHa MHcTanayus unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO JOCTbMHO MSCTO 3a

crnpaeka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a geua n xopa B yA3BUMO

nofnoxeHue

. Toaun ypen moxe Aa Gbae usnonsead oT Aeua Hag 8-
roAvLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT NuLia ¢ HamaneHn uanyecku,
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CETUBHM N YMCTBEHM Bb3MOXHOCTU Unun OT nrua 6e3 onnt n
Nno3HaHUs, caMo ako Te ca nog HabnageHne unn 6baaT
WMHCTPYKTMpPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTta ynotpeba Ha ypeaa u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckose. [eua noa 8-roguiiHa
Bb3pacT M Xopa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa ga ce gbpxaT ganed ot ypeda, OCBEH ako He ca
nog NOCTOSAHHO HabnaeHue.

- [Jeuata Tpsibea ga 6baat nog HabnogeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT C ypeaa.

- [pbXXTe BCMYKM OMNAKOBKM Aaneye oT geua n n3xebpreTte
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Nnpasuna.
NMPEOYTMPEXOEHWE: MNaseTe geuata n goMmalluHuTe
nobumum ganede ot ypeaa, korato pabotu nnm koraTo
n3ctmea. VMima gocTbnHM YacTu, KOUTO ce HarpsieaT no
Bpeme Ha ynotpeba.

- AKO ypeabT MMa yCTpOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, To
TpsibBa oa ce akTuBMpa.

- [eua He TpsGBa ga M3BbPLUBAT NOYNUCTBAHE UNA
noaapbXka Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

Camo kBanuduuymnpaHo nuue Tpssbesa ga nHctanupa ypega u
Aa cmeHu kabena.

He nsnonseante ypeaa, npeauv Aa ro uHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KIYeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHETo.

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsabea aa ce
CMEHW OT NPON3BOAUTENS, HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudmumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

BHUMAHWE: lNpoBepeTe aanv ypeabT € U3KINKYeH, npeau
Aa CMeHUTe namnuykaTta, 3a ga n3berHete Bb3MOXHOCTTA
OT TOKOB yzap.
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- BHUMAHWE: YpeaobT 1 HeroBute 4OCTHLIMHMU YacTu ce
HaropeLasat no BpeMe Ha ynoTtpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce ns3barea JOKOCBaHe Ha HarpesaTenuTe.
BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UNU NOCTaBsAHE Ha NPUCTaBKU, UNN CbAOBE 3a NeYeHe.

- 3a fa npemaxHeTe MeT. Obpxadn BbB (pypHaTa, MbpBO
nsgbpnanTe npegHaTa YacT Ha gbpXada u cnef tosa
3agHaTa, 3a Ja ce paskaudum ot cteHuTe. [locTtaBeTe meT.
AbpXadn B obpaTHa nocrnegoBaTesnHocT.

- He nouunctBainte ypena c napoymcradka.

- He nsnonseaiite arpecusHun, abpasmBHU, NOYNCTBALLN
npenapaTy Unn ocTpu, MeTanHu Npudopu Npu NoYUCTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, Tbi KaTo Te MoraT Aa Hagpackat
NMOBBbPXHOCTTA M Aa OoBeAaT A0 HanykBaHe Ha CTbKIOTO.

- Pasnetute xpaHun TpabBa ga ce OTCTpaHAT Npeau
NMPONIUTUYHOTO NoyncTBaHe. CBarneTte BCUYKN NPUCTaBKM
Ha oypHarTa.

2. NUHCTPYKLUWN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusa

& BHUMAHMUE!
Camo kBanuduumpaH YoBeK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypesa.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKM.
He MoHTMpaiTe n He nsnonssanTe NOBPEAEH ypea.
CnepBaWiTe MHCTPYKUMUTE 3a MHCTanupaHe, NpUnoXeHn KbM ypeaa.

BuHarn BHumaBanTte, Korato MecTtuTe ypeaa, Thbil KaTo € TeXbK. BuHaru nsnonssante
npeanasHu pbkaBuLmM 1 3aTBOPEHN OBYBKN.

* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara.
*  MoHTupainTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NOAXOASALLO MSICTO, KOETO OTroBaps HA MOHTaXHUTE
N3UCKBaHUSI.

+ Tpsibea ga cnaseaTe MUHUMANHOTO Pa3CTOsIHUE A0 APYrv YPeau 1 yCTPOMCTBa.

- Tpeav oa MoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpataTta Ha dpypHaTa ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

i YDE,D,'bT e oGopynBaH C efiekTpuyecka cuctemMa 3a oxnaxzgaHe. TPHGBa Oa ce n3nonsea c
eneKkTpo3axpaHBaHETO.

* BrpageHuaT ypeq TpsibBa fa oTroBaps Ha uancksaHusATa 3a ctabunHoct Ha DIN 68930.

41/476



MHCTPYKLUWUUN 3A BE3OINACHOCT

MuHMManHa BMcoYnHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 578 (600) mm
(MnHMManHa BucoYnHa Ha OTBOpa 3a BrpaxgaHe

nop paboTHus Nnor)

LLnpmHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 560 mm
ObnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucouuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucounHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 mm
LLinpuHa B npegHaTta YacT Ha ypeaa 595 mm
LLivprHa B 3apHaTa 4acT Ha ypeaa 559 mm
ObnbounHa Ha ypeaa 567 mm
ObnbounHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 546 mm
[bnbounHa npu oTBOpEHa BpaTa 1027 mm
MuHumaneH pa3vep Ha OTBOpa 3a BEHTUMALUS. 560 x 20 Mm
OTBOp pa3nonoxeH B gonHaTta 3agHa cTpaHa

ObmxuHa Ha OCHOBHMSA 3axpaHBall, kaben. Kabe- 1500 Mm
BT € Pa3nonoXeH B AeCHUSA bIbN Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHn BUHTOBE 4 x 25 Mm

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

& BHUMAHMUE!
Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

Bcuyku en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpaBsT OT kKBanudmunpaH enekTpoTeXHNK.

YpennvT TpabBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkata ¢ TEXHUYECKM JAaHHN Ca CbBMECTUMM C
eneKTpUYecKkUTe AaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

BuHaru usnonasaiite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaearite pasknoHUTENW UK aganTepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

BHuMmaBaliTe Aa He NnoBpeauTe 3axpaHBaLLus Wencen 1 3axpaHBalums kaben. Ako
3axpaHBalymaT kaben TpsibBa Aa 6bae NogMeHeH, ToBa TpsibBa Aa Obae U3BbPLUEHO OT
HaLLMs OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckaite 3axpaHBalyuTe kabenu aa ce gobnmkaeat 4o BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
NMPOCTPaHCTBOTO MoA, Hero, 0cobeHo KoraTo € BKITKYEH MK KoraTo BpaTuykaTta e ropelia.
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3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute 1 nsonupaHu Yactm Tpsabea ga 6bae 3aterHara no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe Aa Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eQUHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanauusTa.
YBepeTe ce, Ye WwencenbT 3a 3axpaHBaHe € AOCTbIMNEH Cfef NHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He CBbp3BaiTe 3axpaHBaLLMs Lencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBallus kaben, 3a ga usknouute ypeaa. BuHaru nsgbpneante
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

V3nonsBaiTe camo nNpaBuiHM yCTPOMCTBA 3a U30Mauus: NnpeanasHn NpekbCBayn Ha
mpexara, npeanasuteny (npeanasntenvTe oT BUHTOB TUN TpsabBa Aa ce n3BaaaT oT
hacyHrara), U3knoYBaTeNM 1 KOHTaKTOPM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

Enektpuyeckata nHctanaums Tpsabsa ga uma nsonupatlo ycTporucTso, koeTo Bu nossonsisa
[a U3KNYMTe ypeaa oT enl. Mpexarta npy BCUYKM Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
TpsbBa Aa e ¢ WwWypuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

3aTBOpETE U3LANO BpaTUiKaTa Ha ypeaa, Npeamn Aa CBbpXeTe 3axpaHBallms kaben Kbm
KOHTaKTa.

To3au ypep ce AOCTaBs C enekTpo3axpaHsally wencen v kaben.

2.3 N3non3BaHe

A BHUMAHUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHusi, TOKOB yaap Unu ekcnnosusi.

Tosu ypeq e npeaHa3HayeH caMmo 3a foMallHa (Ha 3akpuTo) ynoTtpeba.
He npomeHsiiTe npegHasHavyeHeTo Ha ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU He ca GrokMpaHm.

He ocraBsiite ypena 6e3 Hag3op no Bpeme Ha paboTta.

W3kntouBariTe ypeaa cnep BCSKO U3MON3BaHE.

BbaeTte BHMMaTenHu, koraTo oTBapsATe BpaTarta Ha ypeaa, okato ypeabT pabotu. Moxe
[a vn3nese ropeLy Bb3ayx.

He paboTeTe ¢ ypeaa ¢ MOKpY pbLie UM KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBaiiTe HaTUCK BbpXY OTBOpeHaTa Bparta.

He na3nonssarite ypeaa kaTto paboTHa NOBBbPXHOCT UMW MOBBPXHOCT 328 CbXpPaHEHME.
OTBapsifiTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha ypeaa. /1anon3BaHeTo Ha CbCTaBKM C ankoxomn MOXe
[a npeamsBrKa CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3ayX.

He no3BonsiBaiTe NCKpW UMK OTKPUT NNaMbK Aa BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa, korato oTBapsite
BparaTa.

He nocTaBsiitTe 3ananvmm NpoayKTu Unv NpeameTn, KOUTO ca HAMOKPEHU CbC 3ananvmm
npoaykTu, B 6nn3oCT 40 ypeaa unv Bbpxy Hero.

A BHUMAHUE!

OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

3a fa ce nsberHat nospean n obesupeTsBaHe Ha eManna:
— He MnocTaBssiiTe CbAoBe 3a ypHa Unu Apyrv NpeaMeT B ypeaa AMPEKTHO BbpXyY
OBHOTO.

— He nocTaesiTe anyMnHMeBo oMo ANPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He MnocTaBsiiTe BoAa OVPEKTHO B ropeLums ypea.

— He NnocTaesiTe BMaXxHU CbAOBE M XpaHa B ypeaa, cred Kato NpuKoYnTe ¢ roTBEHETO.
— ObAeTe BHUMATENHM, KOraTo Maxarte Uim nocTaBaTe akcecoapuTe.

O6e3uBeTaBaHETO Ha eMaiifa Unu HepbXxgaeMaTta CTOMaHa He OKa3sa BlUsHWE BbPXY
paGoTaTa Ha ypeaa.
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* W3nonseainTe gbnboka TaBa 3a BNnaxHu TopTU. MNNogoBUTe COKOBE NPUYMHSBAT NETHa,
KOMTO MoraT Aa obaat TparHu.

+ Tosu ypen e npegHa3HadeH camo 3a roTeeHe. Toli He TpsibBa ga ce u3nonaea 3a Apyru
Lenu, Hanpumep 3a OTOMN/IEHNE Ha NOMELLLEHNETO.

» BwHaru rotBeTe cbC 3aTBOpeEHa BpaTa Ha ypHaTa.

* AKO ypenbT € UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Ta3n BpaTuyka TpsabBa BMHArM Aa e 0OTBOpeHa, A4oKaTo ypeabT paboTu. AKO e 3aTBOpeHa,
MoraT a ce akymynupaT TOMnuHa 1 Bnara, KouTo BNnocneacTsue Aa noBpeasT ypeaa,
wkada unu noga. He 3atBapsinTe nperpagarta, 4OKaTO ypeabT HEe U3CTUHE HaMbIIHO crejq,
ynotpeba.

2.4 'pnxa n noyncTBaHe

A BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap Unu nospeaa Ha ypeaa.

* [lpeav nogapbxXka nsknoveTe ypeaa v n3BageTe Lerncena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTakTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima onacHOCT CTbKNeHuTe naHenu aa ce cyynsT.

* CwmeHsanTe He3abaBHO CTbKMNEHUTE NaHenn Ha BpaTuykaTa, korato ca noBpegeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpM3NpaH CePBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaiTe, koraTo cBansite BpatuykaTa oT ypega. Bpatudkata e Texkal

» [louncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa npeaoTBpaTuTe pa3BansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
maTepuarn.

» [louncTeTe ypeaa ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasaiTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMUCTBALLM KbpMX, pa3TBOPUTENN UK
MeTanHu npegmeTy.

» Ako n3nonseare cnpei 3a pypHa, cregsante MHCTPYKUMUTE 3a 6e30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta my.

2.5 NMMpoNUTMYHO NoYUCTBaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHOCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XUMU4eckn emmcum (nyLiek) B NUponuTUYeH
PEXUM.

 [lpenw n3BbpLUBaHE HA PyHKLMATA 38 NUPOIMTUYHO CAMOMNOYNCTBAHE N (PYHKLUMSITA 3a

nbpea ynotpe6a, Monst OTCTpaHeTe OT BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa:

—  BCUYKW U3NULLHM XPaHWUTETHW OCTaTbLM, Macro Unv pasnetu MasHuHW / oTnaraHus.

—  BCUYKV MOABWXHN NPEAMETM (BKMOYUTENHO CKapW, CTPAHUYH WWMHW U T.H., OCTaBEHM
C MpoAyKTa) 1 Nno-cneuuanyy BCUYKM Hesanensally TEHIXEPY, TUraHu, TaBu, Nocyaa u
ap.

 [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKN UHCTPYKLMUM 3@ MUPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE.

» [eua He 6vBa Aa fo ypeaa, AoKaTo TeYe NMUPONUTUYHOTO NMOYNCTBaHE.

YpeObT cTaBa MHOIO ropeLL, M OT MPEAHUTE OTBOPY 3a OXNaXaaHe ce U3nycka ropety
Bb3AYX.

*  TMpPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE € Orepauus C BUCOKa Temrneparypa, KosiTo Moxe Ja
npeav3BMka 0CBOG0XKAABaAHETO Ha M3MNAPEHNSI OT OCTaTbLM OT FOTBEHE U CTPOUTENHM
maTepuanu, NpernopbYUTENHO € noTpeduTenuTe aa:

— ocurypaTt gobpa BeHTUNaUWs No BpeEME ¥ Cnes BCSKO NMPOIMTUYHOTO NOYUCTBaHE.
— ocurypaTt gobpa BeHTUNauMsA No Bpeme ¥ cred nbpeaTa ynotpeba npu paboTa Ha
MakcumManHa TemneparTypa.
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+ 3a pasnuka oT xopaTa, HAKOW NTULW U BNEYYTN Ca USKITIOYUTENHO YyBCTBUTENHU KbM
NoTeHUMarnHn n3napeHusi, KOUTo ce OTAENAT NO BPeMe Ha npoLieca Ha NoYnCTBaHe Ha
BCUYKM (DYpHM C NUponusa.

— [MNpemaxHaT BCUYKM JOMALLHYM XUBOTHM (0COBEHO NTMLM), KOUTO ca B 6nM30CT A0 ypeaa
Mo Bpeme Ha 1 crnej NUMPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE U MbPBO U3MOS3BaHE Npu
MakcumarnHa Temnepartypa Ha 06pe NpoBETPEHO MACTO.

*  Mankute gomaluHM Nobumum cbLyo morat Aa 6baaT MHOrO YyBCTBUTENHM KbM JIOKanHUTE
NPOMEHN B TeMnepaTypaTa OKOJSI0 BCUYKM (hypHM C NMPOnM3a, Korato nporpamaTta 3a
MUPOSIMTUYHO caMomnoYncTBaHe paboTu.

* HesanenealwmTe NOKPUTUSA BbPXY TEHOXEPU, TUraHW, TaBu, Npubopun 1 T.H., Morat aa 6baaT
NoBpeAeH Mo BPeMe Ha NMPONUTUYHO NOYMUCTBAHE MpU BUCOKA TemMnepaTypa Ha BCUYKU
dypHM C NMponu3a 1 CbLLo Taka MoraT Aa 6bAaT M3TOYHUK HA HUCKW HYMBA Ha BPEeLHU
n3napeHus.

* W3napeHus, nanbyeHn ot hypHU € NMponu3a / octaTbLy OT XpaHa, KakTo € onMcaHo, He ca
BPeAHW 3a Xxopa, B TOBa YMCNO AeLa 1 Xopa CbC 34PaBOCOBHM NMpobnemu.

2.6 BbTpeluHo ocBeTneHue

& BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

+ OTHOCHO namnaTa(uTe) BbTpe B TO3W NPOAYKT U PE3epBHUTE Namnu, NpoAaBaHn OTAENHO:
Te3u namnu ca npegHasHa4YeHn aa u3abpxkaT Ha EKCTPEMHM (PU3NYECKM YCIIOBUS B
[OOMaKVHCKM ypeau, kaTto TeMmnepaTypa, Bubpauum, BNaxHOCT Unu ca npeaHasHavyeHun aa
curHanuaupar nHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca NpeaHasHaveHn
3a 13non3BaHe B APYrv NPUMOXEHUsI 1 He ca NOAXOASILLM 3a OCBETSIBAHe Ha NOMELLEHNS B
[OMaKNHCTBOTO.

« W3nonsgaite camo namnum CbC ChlumTe crneumdukalmm.

2.7 O6cnyxBaHe

+ 3anonpaeka Ha ypeaa Ce CBbpXeTe C OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTHP.
* Ksnonaearite camo OpuUrMHanHu pe3epBHN YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/I BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe unu 3aayLiaBaHe.

+ WsknioveTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.

* sBapeTe 3axpaHBalua en. kaben B 6M30CT 40 ypeaa u ro Usxebprere.

+ [pemaxHeTe ApbXKKaTa Ha BpaTMUKaTa, 3a Aa npeaoTBpaTuTe 3aknellBaHeTo Ha Aeua, unm
JomaluHy nobuMum B ypeaa.
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3. ONMNCAHUE HA YPEOA

3.1 06w, npernen

ue #2n

=

o3 @&
N

BEN BE

)

El KoHTponeH naven

H Konue 3a pyHkyuuTe 3a HarpsisaHe
EkpaH

B3 Konue 3a ynpasneHue

H Harpsisaw, enemeHt

@ Namna

BenTunarop

Bl Bognauv 3a ckapa, oTcTpaHsiemu

El Mosuuws Ha ckapa

] BbTpelta yacT Ha pypHaTa

3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt
3a cbAoBe 3a roTBeHe, TaBW 3a TOPTU U NEYeHe.

TaBa 3a ne4yeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTMK.
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Cbp 3a rpun / neyeHe

3a neyeHe vnu kaTo TUraH 3a C'b6|/1paHe Ha

Ma3HWHa.

Teneckonu4yHu Boaaum

3a necHo NocTaBsiHe U N3BaXA4aHe Ha TaBuTe 1

ckapara.

4. KAK OA BKITIOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.1 NMpubupawm ce knro4oBe

3a pga usnonssate ypena, HatTucHeTe Krto4a. KnoubsT nanusa.

4.2 KoHTponeH naHen

CeH30pHM NoneTa Ha NaHena 3a ynpaBneHue HaTtucHete

3aBbpTeTe
Krno4a

R))

O
Bbp3o
Tavimep HarpsiBa-
He

Oc-
BET-
nexve

&

3akntoyBaHe

N

«

Nl

M3bepeTe hyHKUUS 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BkIovuTe pypHaTa.

3aBbpTeTe KNtoya 3a PYHKLMUTE 3a HarpsiBaHe B U3KIMKOYEHa No3unums, 3a Aa U3kovmTe gypHa-

Ta.

KoraTo kntoybT 3a pyHKUUMTE 3a HarpsiBaHe e
B U3KMOYeHa No3uumsi, ekpaHbT cTaBa B pe-

XXMM Ha rOTOBHOCT.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

KoraTo roTBuTe, ekpaHbT Noka3ea 3agafeHuTe
TemnepaTtypa, Yac OT AeHs ¥ ApYr1 HannyHu
onumu.

-‘HH:HB0H

0 >) DEMO

EkpaHbT ¢ MakcumaneH 6poi 3agaaeHn dyHK-
umn.

WHaukaTopm Ha ekpaHa

& ¥ wl o >»>
3akntoyBa- Momouy, npw ro- Mouncteane HacTporiku Bbp3o HarpsisaHe
He TBEHE
WUHaukaTto- N
pu Ha Tan- Q = GJ @
Mepa:

INeHta pa HanpeatbKa - 3a Temnepatypa unm 4ac.

WHpukaTop 3a rotBeHe ¢ napa

aw

5. MPEOU NbPBA YINOTPEBA

A

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 NNbpBOHa4YanHoO NoYncTBaHe

Mpean nbpBaTa ynotpe6a nouncrete npasHaTa pypHa 1 3aganTe vac.

=

"

N

00:00

HactpoinTe Tarimepa. HatucHeTe:

oK

48/476




BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

5.2 HayanHo npeaBapuTenHo 3aTonnsaHe

3aronneTe npegBapuUTenHo npasHarta dypHa npeau nbpeata ynorpeba.

Ctbnka I/Issa,que oT cbypHaTa BCUYKM NPUHAOANEXHOCTU U NOABMXHUTE OMNOPU Ha CKapaTta.
1
g"’""a 3apaiite MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHKuusTa: |Z|
OcraBeTe pypHaTa ga pabotum 3a 1 yac.
g"’""a 3apgaiite MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHKuusTa: .
OcraBeTe pypHaTa fa pabotu 3a 15 MuH.

@ OT chypHaTa MOXe Aa Usnusa Mupuama v UM rno BpemMe Ha npeaBapuUTesiHOTO 3aTOMMsHE.
YBepeTe ce, Ye cTasiTa e NpoBeTpeHa.

6. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 Kak na HacTpouTte: DYyHKLMN HarpsiBaHe

3ano4HeTe Aa rotBuUTe

Ctbnka 1

CTtbnka 2

9

B

9

C

3apaiite pyHKUMSA 3a 3aTOMISHE.

3apaiite Temnepartypara.

FoTBeHe Ha napa

YBeperTe ce, ye dhypHaTa e cTyaeHa.

Crtbnka 1

CTbnka 2

CTtbnka 3

Crtbnka 4
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

FoTBeHe Ha napa

( \ ( \ OctaBeTe npasHa-

Ta cpypHa ga 3a-
rpee npegsapu-
) °C TEnHO B Npoab-

eHue Ha 10 MuHy-

Ty, 3a ga ce obpa-

UaGepeTe 3yBa Bnara.
HanmbnHeTe peneda BbB BbTpeLu- dyHkumsTa Ha | 3apaiite Tem- | [10CTaBeTe 5 BLB
HOCTTa C YellMsiHa Boaa. 3aTonnsHe Ha nepatypara. ypHarta.
napa.

@ MakcmmanHaTa BMeCTMMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa e 250 mn. He nbnHeTe 0THOBO
peneda BLB BLTPELIHOCTTa MO BPeMe Ha roTBEHe Unn koraTo dypHaTta e ropetua.

KoraTto rotBeHeTO Ha napa npuKno4u:

Crtbnka 1 Ctbnka 2 Crtbnka 3
3aBbpTeTe Koya 3a PyHK- OTBOpeTE BpaTtaTa BHMMATEN- YBepeTe ce, Ye pypHaTa e
UunTe 3a HarpsiBaHe B U3KIO- Ho. OcBobofeHaTa BnaXHOCT ctyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
YeHa nosvuus, 3a ga U3KIo- MOXe [a NpeaunsBuka nusrapsi- TbyHaTa Boda oT peneda
uute pypHara. HUSA. BbB BbTpeLUHOCTTa.

6.2 dyHKUMM 3a 3aTONNsHE

CtaHAapTHU (byHKLMM 3a HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

@

MNopew Bb3gyx/
BEHTUNUP

3a neyeHe Ha TpU HUBa eJHOBPEMEHHO 1 3a CyLUeHe Ha XpaHa. 3apaiite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpPaguLIMOHHO neveHe.

4yeHe

TpapUUMOHHO ne-

3a neyeHe Ha TECTEHUN U MECHM XpaHu Ha eaHO HMBO.
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®DyHKUMA 3a 3aTo-
nnsHe

MpunoxeHne

3a pobaBsiHe Ha BNaXHOCT MO BPeMeE Ha roTBeHe. 3a nosyvaBaHe Ha npa-
BUMHUSA LBSIT U XpynKaBa Kopuyka no BpemMe Ha neyeHe. 3a noseye coy-
HOCT Npw npeTonnsiHe. 3a KOHCEePBMPaHE Ha MIoA0BE W 3eMEHYyLM.

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3are4eH 6nar.

[oneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuwn ¢ XpynkaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

v

*

Obn6oko 3ampase-
HUW XpaHu

3a fa cTaHar xpyrnkasu NofyroToBUTE XpaHu (Hamnp. KapTogku, KapTodu
C KOpUYKa U1 NponeTHX pynua).

)

Me4yeHe c BNax-

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHepris No BpeMe Ha roTBeHe.
KoraTo nanonasate Tasu pyHKUMS, TemnepaTypaTa BbB BbTpeLIHOCTTa
MOXe fia ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Manonssa ce octatbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve

HoCT »
nHopMauus BuxTe rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BNaXHOCT.

v 3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu Unn npenuyaHe Ha xnso.

Fpun

¥

Typ6o0 rpun

3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha €4HO HUBO.
3a orpeTteHn 1 3a kadsiBa KOpUYKa.

MeHro

3a ga Bnesete B MeHtoTo: Nomoly npu roteeHe, MouncteaHe, HacTporiku.

6.3 Benexkun oTHocHo: lNeyeHe ¢ BNaXxXHoOCT

Tasn yHKumsA Gelle n3non3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITA 3a KNac Ha eHeprunHa
edekTUBHOCT 1 ekogmu3aaliH cnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
BpartaTta Ha dypHaTa TpsibBa oa ce 3aTBOpU NO BPeMe Ha roTBEHe, Taka Ye pyHKUusTa Aa He
ce NpekbCBa 1 Aa ce rapaHTmpa, Ye dpypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hali-BUCOKA eHepruinHa

eEeKTUBHOCT.

Korato nsnonssate Tasu yHKUMs, NamnmykaTa aBToMaTnyHO ce n3kntoysa cneq 30 cekyHau.
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3a UHCTPYKUMKM 3a roTBEHe BMXTE rnaea ,CbBeTn”, [NeyeHe ¢ BnaxHOCT. 3a 06LLUM NpenopbKu
OTHOCHO MeCTEeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruiHa edpexktuBHocT, [NecTeHe Ha eHeprus.

6.4 Kak ga HactpouTe: NMomoLy npu roTrBeHe

Bcsiko sicTe B ToBa NogMEHI0 UMa npernopbynTenHa (yHKUMs 1 TemnepaTypa. MoxeTe fa
HacTpowuTe Yaca 1 TemnepaTtypaTta rno BpeMe Ha roTBeHe.

K1 no nogpasbupaHe:

Momouy npu rotBeHe - u3nonssaunTe ro, 3a ga npuroTeaTe 6'bp30 AafeHo sictue C Hacrpoﬁ-

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4
Y| @"U
- \/\0 1-45 OK

BnesTe B MeHIOTO.

M3bepeTe MNomoLy
npu roteeHe. Hatuc-

HeTe OK

Haruchere: OK

N3bepeTte sictueto.

MocTaBeTe AcTneTo
BbB pypHaTa. lMo-
TBbPAETE HACTpOIKa-
Ta.

6.5 NMomouwy npu roTBeHe ¢ peuenTu

JlereHpa

)

KonnyectBoTo Boda 3a yHKUMsATa 3a napa.

[

3arpeiite npeABapuTenHo ypHa npeau a sanodHeTe ga roteuTe.

=

HuBo Ha ckapaTa.

Korato cpyHKUMSTa NpuUKnioYBa, NpoBepeTe Aany XxpaHaTa e rotosa.

Actune

Terno

HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu

Bpeme-
TpaeHe

FoBexao =
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P1 loBexao ne-
4yeHo, anaH- 40 MUH.
rne
P2 oBeRao ne- r']'a'p l;;ST;rE: I3E| 2; TaBa 3a neyeHe
YeHo, cpeaHo HoGenia 4 Be:gbp)xeTe MECOTO 3a HSIKOJIKO MI/IHyTI/l 50 MUH.
N3neyeHo pey TuraH. MNoctaBeTe ro BLB yp
-5cm HaTa.
P3 loBexao ne-
YyeHo, Aob6pe 60 MUH.
nsne4vyeHo
P4 Mupxona, 180 -220rp [E E 3; neyeHe Ha ICTUETO Ha ckapa 15 My
CpeaHo usne- nape; nap- 3anbpXxeTe MeCcOoTO 3a HSIKOMKO MUHYTH
ueHa Hera c pe- B ropeLy TuraH. [NoctaBseTe ro BbB yp-
6envHa 3 HaTa.
c™m
PS MNeueno/3any- 1.5-2wr E 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha cKkapa 120 mun.
LueHo 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU
rosexpo (oc- B ropeLy, TuraH. [lo6aeseTte Te4HocT. Mo-
HOBHO pebpo, cTaBeTe ro BbB (hypHaTa.
rOPEH Kp®br,
nebena cnaHu-
Ha)
P6 Me4eHo ro-
sexao, 75 MUH.
anaHrne (6as-
HO roTBeHe)
P7 | NeuveHo ro- (=] 2. raga 3a nevene
BexXnao, cpen- 1-1,5kr; M3nonagaiite nobymMmmute cv noanpasku
HO u3ne4eHo nap4yera ¢ UM camo COM U NPSICHO CMASIH NUnep. 85 MUH.
(6aBHo roTae- AebenuHa 4 | 3anbpkeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTH
He) -5cm B ropety TuraH. [octaseTe ro BbLB yp-
HaTa.
P8 MeyeHo ro-
BeXao0, nobpe
nsne4vyeHo 130 MuH.

(6aBHO roTBe-
He)
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P9 dwune,
anaHrne (6aB- 75 MUH.
HO rOTBEHE)
P10 | ®une, cpeaHo ] ) E| 2; 'raBa' 3a nevyeHe
U3NEYEHO 0,5-1,5kr; | Wanonssaiite no6UMUTE CU NOLMPABKA
napyeTa c 90 MUH.
(6aBHO roTBe- Fé UM CaMO COI U MPSICHO CMIIsiH NuUnep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6om B ropety, TuraH. [Noctaeete ro BbB yp-
HaTa.
P11 | ®wune,
nsne4vyeHo
120 MuH.
(6aBHo roTee-
He)
Tenewko &
P12 | Neuero 08-15kr; E 2; neyeHe Ha SICTMETO Ha cKapa 80 muH.
Teneuko (Ha- nagqua ¢ 4 V3nonsBaiiTe nobumute cv noanpaBku.
np., nneLuka) ‘g“en ennHa [o6aBeTe TeyHOCT. MoKpUTO NeveHo.
Ceucko S @
P13 | MeueH caun- 1.5-2kr E 2; neyeHa Ha ACTMETO Ha cKapa 120 muh.
Ck1 Bpar unm Cnepn nonoBuHaTta OT BPEMETO 3a roTee-
nnetuka He 06bpHETE MEeCOTO.
P14 | ObpnaHo 1,5 -2«r E 2: TaBa 3a neyeHe 215 MUH.
CcBUHCKo LTC M3nonsBaite nobvmute cv nognpaBku.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa Nofy4n pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P15 | BoHdwune, 1-1.5kr E] 2; neyeHe Ha SICTMETO Ha cKapa 55 MUtH.
npsicHo napaera ¢ V3nonsBaite nobvmute cv noanpaBku.
nebenvHa 5
-6cm
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P16 | CBuHCcku pe- 2 - 3 Kr; us- E] 3: ALNGOK TMraH 90 MUH.
6pa nonssaure [o6aBeTe Te4YHOCT, 3a Aa NoKpUeTe Ob-
cyposm, HOTO Ha sicTveTo. Crnep nonoBuHaTa oT
CBUMHCK pe- BPEMETO 3a roTBEHE 0ObpHETE MECOTO.
Opa c pebe-
nmHa 2 - 3
cMm
Arnewko @
P17 | Arxewku Gyt 1.5-2kr; E| 2; neyeTe SICTUETO B TaBa 3a NeYeHe 130 MuH.
¢ koct n%pqua C7 [oGaeeTe TeuHocT. Cnep nonosuHata
AgbennHa OT BPEMETO 3a roTBEHe 06bPHETE MECO-
-9cm 10
Ntnye meco &
P18 | Lisno nune 1-1.5kn E 2; &] 200 mn; kKacepon B TaBa 3a 60 muH.
MpACHO neyeHe
Vsnonseante nobumute cv noanpaBku.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He oObpHeTe NUNeTo, 3a Aa Nnony4yun pae-
HOMEpPEH 3MaTUCT LBAT.
P19 | MonoBwuH nu- 0,5-0,8 kr |E| 3 TaBa 3a neyeHe 40 MVH.
ne M3nonsgarniTe niobrMuTe cv NognpaBKku.
P20 | Munewkwu cpe- | 180 - 200 [E E 2: kapecon Ha ckapa 25 MUH.
Hep rp. nap4e M3nonseaiite niobrmuTe cv NnognpasBku.
3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU
B ropeLy, TUraH.
P21 | MNMunewkwu 6yT- - E] 3: TaBa 3a neveHe 30 MuH.
“era, npecHu Ako MbpBO MapuHoBate nuneLwkute byT-
yeTa, 3afaliTe Nno-H1cka Temneparypa u
roTBeTe NO-AbMro.
P22 | MNartuuya, uana 2-3«r 100 MuH.

E| 2; neyeHe Ha sICTMETO Ha cKapa
V3nonsBaiiTe nobymute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MECOTO B Cbf 3a NeYeHe.
Cnep nonoBmHaTa OT BPEMEeTO 3a roTee-
He 06bpHeTe naTuuaTa.
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P23 | N'bcka, uana 4 -5«kr E] 2: ALNGOK TMraH 110 MUH.
M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B AbNGOKa TaBa 3a
neuyeHe. Crnep nosioBuHaTa oT BPEMETO
3a roTBeHe obbpHeTe rbekaTa.
Rpyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1kr E| 2: ckapa 60 MUH.
HU V3nonsBaiite nobumute cv NoanpaBKu.
&> pp6a
P25 | Usana puba, 0,5-1«r E| 2 - 1aBa 33 neveHe 30 MUH.
Ha rpun puba HanbnHeTe pubaTta ¢ macno v usnons-
BanTe nobumnTe cm NoanpaBKku U BUIKN.
P26 | ®wune oTt puba - [E E 3: kacepon Ha ckapa 20 MUH.
V3nonsBaiite nobumute cv noanpaBku.
Cnapku neunsa / neceptu \nwg==
P27 | Yniskeitx ) = 2; %) 28 cm hopma 3a TopTa Ha 90 muH.
cKkapa
P28 ﬂ6:bnxoa B E 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4veHe 60 muh.
KEeWK
P29 | A6unkos B E] 2; hopma 3a nait Ha ckapa 40 MuH.
TapT
P30 | SAA6bnkoB nan - E 2: &J 100 - 150 mn: @ 22 cm dhop- 60 MUH.
Ma 3a nari Ha ckapa
P31 | BpayHu 2 kr E| 3: QLNGOK THraH 30 MuH.
P32 | Llokonanosu ) = 2; lxa) 100 - 150 mn; hopma 3a Mb- 30 mwk.
MBuHN (vHM Ha ckapa
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P33 | Keiik ¢ xne6- - E] 2: hopma 3a xnsi6 Ha ckapa 50 MUH.
Ha chopma
3eneHuyun/lapHUTYpH &) %53 ’*
P34 | MNeuveHwn kap- 1kr E| 2: TaBa 3a neyeHe 50 MUH.
Tochu MocTaBeTe uenu kaptodu ¢ obenkata B
TaBa 3a NeyeHe.
P35 | Kaptodm c Txr E| 3; TaBa 3a neyveHe C NnocrtaBeHa xap- 35 MuH.
koputka VS 3a NnevyeHe
V3nonsBaiite nobumute cv noanpaBku.
HapexeTe kapTocuTe Ha nap4eTa.
P36 | Mpunosahu 1-15k E 3; TaBa 3a ne4eHe C NocTaBeHa xap- 30 muH.
cmeceHu se- TUA 3a neveHe
nexdyumn M3nonseaiiTte niobrmuTe cv nognpasBku.
HapexeTe 3eneHuvyuute Ha napyera.
P37 | KpokeTtm, 3a- 0,5 kr |E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH.
MpaseHu ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr = 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH.
Tochu, 3ampa- ’
3eHu
OrpeTteHun, xnsA6 v nuua =4 =4
P39 | Nasans/Kace- 1-15kr E| 2: kacepon Ha ckapa 45 MUH.
pon ¢ Hyanu ’
P40 | 3aneuyeHu 1-1,5«r |E| 1: kacepon Ha ckapa 50 MUH.
KapTodm ’
P41 MpscHa nuua, _ E E 2; I&J 100 mn; TaBa 3a nevyeHe ¢ 15 MUH.
THHKa nocTaBeHa XapTyisi 3a nevyeHe
P42 I'ngcua nuua, _ [E E 2; &J 100 mn; TaBa 3a nevyeHe c 25 MUH.
Aebena nocTaBeHa XapTus 3a neyeHe
P43 | Knw - 45 MUH.

E| 2; TaBa 3a neveHe Ha ckapa
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P44 | Bareta/Ma6a- 0,8 kr E E] 3: &J 150 Mn: TaBa 3a NeYeHe G 30 MUH.
Ta/Bsn xnA6 rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
3a 651 xna6 e HeobxoouMmo noeeve Bpe-
Me.
P45 | Bcuuku nbn- 1 kr 45 MVH.

HO3BLPHECTU
3bpHEHU/
pbxeHu/
TbMHM Xns6o-
Be BbB dop-
ma 3a xns6

El E 2; lﬁj 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe
nocTaBeHa XapTus 3a neyeHe / ckapa

7. ®YHKUMUN HA YHACOBHUKA

7.1 ®YHKUMWN Ha YaCOBHUKa

DyHKUMA ,,YacOBHUK"

Mpunoxexune

Tanmep. KoraTto TaiMepbT NPUKIIOYM Ce YyBa CUTHarn.

Bpeme 3a rotBeHe. KoraTo TaiMepbT NPUKNOYK Ce YyBa curHan u
byHKUMSITa 32 HarpsiBaHe cnupa.

OTnoxeH CTapT. 3a otnaraHe Ha cTapTa u/vnm Kpast Ha roTBEHeTO.

Bposy. MakcumymbT € 23 4. 1 59 MuH. Tasn yHKUMSA He BNUsie BbpXy
paboTtaTta Ha dypHaTa.
3a ga BknounTe nnu nsknounte bposiy , nsbepete: MeHto, Hactpoii-

KW.

7.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKLMUM Ha YaCOBHUKa

Kak aa HactpouTe: Yac oT geHOHoWmMeTo

Crtbnka 1

CTtbnka 2 Ctbnka 3

9

Nl T
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Kak ga HacTpouTe: Yac oT aeHoHOWwMETO

3a fa NnpomMeHnTe Yaca OT AEHOHOLMETO,
Bre3Te B MEHIOTO 1 U3bepeTte HacTpoiiku,
Yac oT geHoHowmeTo.

HacTpolite yacoBHu-
Ka.

Harucnere: OK.

Kak na Hactpoute: Tanmep

Ctbnka 1

CTtbnka 2

N

¥

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

Q

AN
HatucHerte: O

Nl

Hactpoiite Tanimep

Hatucrete: OK

TanmepsT @ 3anoysa Aa oTbposiBa BegHara.

Kak aa HacTpouTte: Bpeme 3a rotBeHe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Nl

N

¥,

M3bepeTe yHK-
Lusi 3a 3aTonnsiHe
1 HacTpounTe Tem-

nepatypara.

HatucHeTe Hs-
KOMNKO MbTU: QD

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

STOP

Crtbnka 3

CTtbnka 4

Nl

3apainTe Bpeme-
TO 3a roTBEHE.

Harucnere: OK

TanmepsT @ 3anoysa Aa oTbposiBa BegHara.

59/476



KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Kak na HacTpouTe: OTnoXeH cTapT
Ctbnka | Ctbnka 2 CTtbnka CTtbnka 4 CTbnka CTtbnka
1 3 5 6
Ha ek-
AV paHa ce e e
\ \ \
( nokas- ( Ha ekpa- (
Ba: Ya- Ha ce
CbT OT nokasBa:
OeHo- -
/3Be- HoLLMe- @
pere HaTucHe- TO H i
acTpon- Ha-
pyHK- Te HsKos- @ ' HaTuche- cron i Harmc-
siTa _ Te Bpeme cTpovite HeTe:
4 ko MbTU: CTAPT | 3aHava- te: OK Bpeve
3a 3a- ) no - 3a kpaii OK.
Tonns- : ’ ’
He.
TanvepbT @ 3arnoysa Aa oTOposiBa CbriacHO HaCTPOEHOTO BpeMe 3a Havaro.

8. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

8.1 lNocTtaBsAAHe Ha NPUHAASIEXKHOCTU

MankaTa BanbOHaTHa oTrope yBenuyasa 6e3onacHocTTa. Banb6HaTMHUTE ca Cbluyo Taka
CcpeAcTBa NpoTUB NpeobpbliyaHe. BucokusaT pb6 okono wkada npefoTBpaTtsasa Usnimb3BaHeTo
Ha roTBapcku CbaoBe.

Ckapal/pad:
Bkapaiite ckapata Mexay BogadmTe Ha
onopute n.
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OOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUAN

TaBa 3a ne4yeHe /Abnb6oka TaBa:
HaTucHeTe TaBaTa Mexay Bojaymte Ha
ornopara Ha ckapaTa.

Ckapal/padcpT, TaBa 3a neyeHe /Abn6oka
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogayuTe Ha
oropaTa Ha ckapaTta 1 peLueTbyHaTa cka-
pa Ha BoJauuTe oTrope.

9. AONBJIHUTENTHU ®YHKLIUUN

9.1 3akntouBaHe

Ta3u pyHKUUA NnpegoTBpaTaBa criyyanHa NpoMsiHa Ha paboTarta Ha dpypHaTa.

BkntoyeTe 5, korato qbypHaTa paGOTVI - 3ajajeHOTO roTeeHe nNpoabiiKaBa, KOHTPONMHUAT NaHen e
3aKITHO4YEH.

BkntoyeTe 5, korato d)ypHaTa € U3KINYeHa - (t)ypHaTa He Moxe Ja 6bae BknoveHa, KOHTPONHUAT
naHes e 3aKrn4eH.

1
e EI - HaTUCHeTe 1 3a4pbXTe, 3a EI - HaTUCHeTe U 3apbXTe, 3a
[a BKNounTe yHKUUATa. [a A n3KnoyuTe.
[Mpo3By4aBa curHarn.

@ 3x 5 - npeMurea, KoraTo 3akrnio4BaHeTO € BKITI4YEHO.

9.2 ABTOMaTUYHO MU3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e3onacHoOCT dypHaTa ce U3k4Ba aBTOMaTUYHO crej U3BECTHO BpeMe,
aKo e BKMoYeHa yHKLMS 3a 3aTOMNssHe, a HACTPOMKUTE He ca MPOMEHEHU.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO M3KIOYBaHE He AelcTBa npu cneaHuTe yHkumn: OcseTtneHne, OTnoxeH

cTaprT.

9.3 Oxnaxpgali BeHTunarop

KoraTo hypHaTa paGoTu, OXNaxaalmaT BEHTUATOP Ce BKMOYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noAabpiKa MOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa xnagHu. AKo U3KMouMTe hypHaTa, BEHTUNaToOpbT 3a
oxnaxaaHe Moxe Aa NpoAbIku Aa paboTu, AokaTo dypHaTa ce oxnaau.

10. MPENMOPBHKU U CBbBETU

10.1 NeyeHe ¢ BnaxHocCT

3a Hali-gobpu pesyntaTu cnefBaiiTe npeasiokeHusaTa B JonHarta tabnuua.

M3nonssanTe nosnyusaTa Ha Tpetus padr.

¥ O
N\

(°C) (min)
OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 - 55
3aneyenun kapTodu 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70-95
INasans 180 - 200 75-90
KaHenoHu 180 - 200 70 -85
XnebeH nyamHr 190 - 200 55-70
Opw3oB nyauHr 170 - 190 45 - 60
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

\/f'

O

(°C) (min)
ABbNKOB Kelk ¢ NaHguWnaHoBa TopTa (Kpbrna 160 - 170 70 - 80
dopma 3a cnagkmm)
Bsin xna6 190 - 200 55-70

10.2 lNe4YeHe ¢ BNAXHOCT — NPenopbYUTENTHU aKcecoapu

V3nonsBarite TbMHU, HeoTpassBalm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpa)aTemnHu CbAOBE.

 ~

my

Kynuyku 3a

Cm BUCOYMHA

TaBa 3a nuua C1a 3a neyeHe neyexe MeTanHa ocHoBa 3a
cdonaH
Kepamunyen
TbMeH, HeoTpassaBaly TbMeH, HeoTpassaBall Ma- maTtepwuan TbMeH, HeoTpassaBaly
mMartepuvan Tepuwan 8cm martepuvan
28 cm gnameTbp 26 cm guameTbp anameTtbp, 5 28 cm gnameTbp

10.3 Tabnuum 3a roTBeHe 3a UINUTBALLM UHCTUTYLIUMN.

UHdopmauumsa 3a usnuteailm naboparopumn
ManuTtBaHusa cbrnacHo: EN 60350, IEC 60350.

@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNMeyeHe B nnuTKa TaBa

\/fl

6e3 masHuHa

He

(°C) (min)
Manguwnanosa TopTa lopely Bb3ayx/ 140 - 150 35-50 2
6e3 MasHuHa BEHTUNVP
ManguwnaHoBsa TopTta TpaanumMoHHO neye- 160 35-50 2
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@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNeyveHe B nnuTKa TaBa

%

=
LJ

(°C) (min)
A6bnkoB naw, 2 TaBn opely Bb3ayx/ 160 60 - 90 2
@20 cm BEHTUNMP
A6bnkoB nau, 2 TaBn TpagvumonHo neve- | 180 70-90 1

@20 cm

He

%I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. Bucksutu

M3nonsBaiTe no3uuumsATa Ha TpeTus padr.

>R | [

(°C) (min)
MacneHku / Cnagkvm Ha [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 140 25-40
npbYnLm
MacneHku / Cnagkuwim Ha TpagvumnoHHO neyeHe 160 20-30
npbYMUM, Nogrpevite npas-
HaTa cypHa
Marnku kerikose 20 6posi/ [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 150 20-35
Tabna, noarpente npasHa-
Ta dypHa
Manku keiikoe 20 6posi/ TpaanLMoHHO neyeHe 170 20-30

Tabna, noarpenTe npasHa-
Ta dpypHa
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@I’IEHEHE HA HAKOJIKO HUBA. Buckeutu

LY = «
\ L]
(°C) (min)

MacneHku / Cnagkum [opeLy Bb3ayx/BeHTU- 140 25-45 1/4
Ha npbYMLM np

Manku kerikose 20 6pos/ [opeLy Bb3ayx/BeHTU- 150 23-40 1/4
Tabna, noarpenTe npas- nvp

HaTa dypHa

MaHgnwnaHoBa TopTa [opeLy Bb3ayX/BEHTU- 160 35-50 174
6e3 masHuHa nvp

@EHVIHVILIEH reun

3arpenTe npa3sHata ¢pypHa npeaBapuUTesNiHO 3a 5 MUHYTU.

H))
I'punosaﬁTe Ha MakCuManHaTta Temnepartypa.

R

O I

(min)
Toct pun 1-3 5
[oBexga nbpxona, oobpHeTe | pun 24 - 30 4
no cpegara Ha BpeMeTo 3a
NpuUroTeBsiHe

11. TPUXU N NMOYNCTBAHE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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rPUXU U NOYUCTBAHE

11.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouuncTeTe nuueBaTa YacT Ha (hypHaTa C Meka Kbpra C Tonna Boga 1 ek npe-
napart 3a noyncTeaHe.

M3nonsgante no4vncTBaLly pa3TBop, 3a Aa NoYNCTUTEe MeTarHMUTE NOBBHPXHOCTU.

MpenapaTtun
3a nounctBa- | llouncreTe neTHara ¢ nek noYncTeaLly npenapar.

He

MouncTBariTe BbTPELIHOCTTA cnef Besika ynoTpeba. HatpynBaHusa Ha MasHUHU
U1 Apyru octaTblmM MoraTt Aa Aosedat Ao noxap.

A\

[

He cbxpaHsBaliTe xpaHaTta BbB (hypHaTa 3a noseye oT 20 muHyTw. NoacyLua-

Bce""p‘”eGB”a BaiiTe BLTPELIHOCTTA Ha (PypHaTa C Meka Kbpra crep, Bcsika ynoTpeba.
ynotpe6a

[MouncTBariTe npyHaanNexHocTuTe Ha oypHaTa crnef BCSIKO NON3BaHe U rm ocTa-
BAWTE Aa U3CbXHaT. V3non3Bante Meka kbpra C Tonna Boda 1 fek nouncTealy
npenapat. He nouncrearite NnpuHaANEXHOCTUTE B CbAOMUSITIHA.

i

He nouncTBaiiTe HesanensalluTe akcecoapy ¢ abpasvBHO NMOYNCTBALLO Cpes-
AKkcecoapu | ;154 yny npegmeTy ¢ ocTpu puBoBe.

11.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpelwHa yacTt Ha ¢pypHaTa

MouncteTe peneda Ha BbTPELUHOCTTA, 3a ja OTCTPaHUTE OCTaTbLM OT BAPOBUK Crief roTBEHe
¢ napa.

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3

HanewTe: 250 mn 6an ouet B OcrTaBeTe oueTa 4a pa3TBopu M3uncteTe BbTpELLIHOCTTA C
peneda Ha BbTPELUHOCTTa HA | OCTaTb4HUS BapOBMK Ha CTaill- | Tomnna BoAa U Meka Kbprna.
dypHaTa. VisnonssanTte Mak- Ha TemnepaTtypa 3a 30 MuHy-
cumyM 6% ouet 6e3 gobasku. | Tw.

3a dyHkumaTa: SteamBake nounctealite oypHaTa Ha Bcekn 5-10 Uukbna Ha rotBeHe.

11.3 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: HHocauu Ha ckapaTa
OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTta, 3a Aa nounucTuTe dypHara.
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Ctbnka M3knoyeTe cypHaTta 1 nsva-
1 KanTe ga U3CTUHe.
Ctbnka M3gbpnavite npegHaTa YacT Ha £
2 onopuTe Ha ckapaTa oT cTpa-
HUYHaTa cTeHa.
Ctbnka M3gbpnavite 3agHaTta vacT Ha 1 Il T
3 HocauuTe Ha ckapara OT CTeHa- /—F‘é Aar
Ta u s1 u3BageTe. 5 0=
2 = a
Ctbnka | [locTaBeTe HocauuTe Ha ckapa- ‘ = % U—
4 Ta B 0bpaTtHa nocnegosaTen- % R
5

HOCT.
3agbpKalmTe WudgToBe Ha Te-
NEecKonMYHNTE Bogaum Tpsioea
fa ca obbpHaTy Hanpea.

@%H’; |

11.4 HauuH Ha nanonsBaHe: NMMPONUTUYHO NOYNCTBaHe

MouncrteTe dypHaTa ¢ MMpPoONNTMYHO NOYNCTBAHE.

A BHUMAHMUE!
Mma puck oT usrapsiHus.

A NPEAYNPEXOEHUE!
AKO B CbLUMSA LWKad MMa MOHTMPaHW APYrX ypeaun, He M n3nonasante
e[JHOBPEMEHHO C Ta3n yHKUMA. ToBa MOXe Aa NpuyvHU NoBpefa Ha dypHaTta.

Mpeau MuponNUTUYHO NOYUCTBAHE:

M3kntoveTe dypHaTa 1 13-
YakaliTe Aa U3CTuHe.

OTCcTpaHeTe BCUYKM akcecoa-
pY 1 NOABWXHU CKapw.

MouncTeTe noga Ha dypHaTta u
BbTPELLHOTO CTHKIO Ha BpaTaTa
C ToMnna Boja, Meka Kbpna u
yMepeH noyncTBaLy npenapar.

nVIpOHVITVI‘IHO novyumcreaHe

Ctbnka 1

Bnesate B MmeHtoTO: NMouyncteaHe rrrr/

Onuusa BpemeTpaeHe
C1 - leko nounctBaHe 1h
C2 - HopmanHo nouncteaHe 1h 30 min
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l'lupon UTUYHO NOYMNCTBaHe

C3 - UanoctHo nouncreaHe 3h
Crenka 2 OK - HaTuCHeTe, 3a Aa nsbepeTte nporpamara 3a No4YnCTBaHe.
Crenka 3 OK _ watuchere, 3a [a 3anoyHeTe NoYnCTBaHeTo.
Ctbnka 4 Cnep nouncTBaHe 3aBbpTeTE KIoYa 3a PYHKUUKUTE 3a 3aToMnsiHe Ha
M3KIYeHa No3nums.

@ Mo Bpeme Ha NOYMCTBAHETO NaMnuykaTa Ha oypHaTa e U3KIoYeHa.

Ce OTKI4KU, gnucnneaT nokasea: B

Korato cbypHaTa OOCTUTHe 3ajafeHaTa Temnepartypa, Bpatuykata ce GHOKMpa. [okaTto BpaTaTa

Korato uncreHeto NPUKIHYNn:

M3kntoveTe pypHaTa 1 13- M3uncTeTe BbTpELLHOCTTa C MpemaxHeTe ocTaTbka OT AbHO-
YakanTte f1a U3CTUHe. MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELLIHOCTTA.

11.5 HanomHsiHe 3a no4yncTBaHe

CDypHaTa Bu HanomH#A Kora ga s NoYUCTUTE C NMUPOJSIMTUYHO NOYUCTBAHe.

rrrr/ MUra Ha ekpaHa 3a 5 CEeKyHau cnepn BCAKO
roTBeHe.

3a Aa UsKM4YnTe HaNnoOMHSAHETO, BresTe B
MeHto 1 n3bepete Hactpoiiku, HanomHsiHe 3a
noyncTBaHe.

11.6 Kak ga npemaxHeTe u nicrtanupare: Bpatunuka

MoxeTe ga oTCcTpaHuTe BpaTaTa U BbTPELLUHUTE CTBKIIEHN NaHEenu, 3a aa rm noYmctuTe.
Homepr Ha CTbKIIeHUTe NaHenun e pasnnMyeH 3a pasimyHuTe moaenu.

& BHUMAHUE!
BpaTtarta e Texka.

& NPEAYNPEXOEHUE!

[Mopgxoxpante ¢ BHMMaHMe, Korato NoYMcTBaTe CTbKII0TO, 0COOEHO OKOMO
p'b60BeTe Ha npeaHua naHersn. CTbKNOTO MOXE fa ce cyynu.
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Ctbnka | OTBOpeTe BpaTaTta M3LAmMo.
1
Ctbnka [NoBAurHeTe n HaTUCHeTe 3a-
2 KpensaLyuTe noctyeta (A) Ha
OBeTe NaHTu Ha BpaTuykara.
Ctbnka | 3aTBOpeTe BpaTuykaTta Ha dhypHaTa 4O MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXEHWE 3a OTBapsiHe
3 (nog brun ot okono 70°). 3agpwxTe BpaTUyKkaTa OT ABETE CTPaHU U A OTCTpaHeTe oT
ypHaTa nop nof brbn Harope. [ocTaBeTe BpaTnykaTa C BbHLIHATa CTpaHa Hagony
BbPXy MeKa Kbpna Ha cTabunHa noBbPXHOCT.
Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa
4 yacT Ha BpaTtaTa (B) ot aBeTe
" CTPaHW U HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa oceoboauTe e3u-
YyeTo.
Ctbnka M3gbpnariTe pamkaTa Ha Bpa-
5 TnykaTa KbM cebe cu, 3a aa A
n3sagure.
Ctbnka | XBaHeTe CTbKNEHUTE NaHemnu
6 B rOpPHWS Kpaw eaviH Mo eavH
1 I n3BageTe Harope oT BO-
fauuTe.
Ctbnka | [NoyncTeTe CTbKMEHUs NaHen
7 C BoAa u canyH. BHumarenHo
noAcyLLeTe CTbKINEHUs na-
Hen. He nouncTeanTe CTbKNe-
HUTE NaHenu B CbAOMMUANHA
MaLlumHa.
Ctbnka | Cnep novucTBaHe U3MbiHETE
8 ropHWTE CThMKK B 0bpaTHa
nocnefoBaTenHoCT.
Ctbnka | [ocTaBeTe MbpBO NO-Masnkusi naHers, nocne no-rofiemMmns 1 BpatuykaTta.
9 YBepeTe ce, Ye CTbKaTa ca NOCTaBEHU Ha NPaBUITHUTE MECTa, MHa4Ye NOBbPXHOCTTA

Ha BpaTu4ykaTa MOXe Aa nperpee.
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11.7 Kak gpa nogmeHwuTe: Jlamna

A BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa Moxe Aa e ropelya.

Mpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3va- MaknoyeTe dypHaTa oT enek- | [loctaBeTe napye nnat BbpXy
KaWiTe, gokarto pypHaTa uns- TpuyeckaTa Mpexa. ABHOTO Ha dypHaTa.

CTVHe.

MNopHa namna

CTbnka 3aBbpTeTE CTHKNEHWSA Kanak, 3a Aa

1 ro nsaagute. r%ﬁr’
X

Ctbnka | lNMouncteTe CTbKNEHMS Kanak.
2

Ctobnka | CmeHeTe cTaparta KpyLlka C NOAXOAsLLA HOBa KpyLUKa, yCTonuMBa Ha TemnepaTypa
3 300°C.

Ctbnka | MoHTMpaiiTe CTbKNeHNs Kanak.
4

12. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOuTo nunceart B Ta6J'II/ILLaTa, MOJIA, CBBbPXETE Ce C OTOPU3NpaH CepBunas.

.
ﬁ tDypHaTa He Cce BKIro4Ba Ui He 3arpsia

Mpobnem MpoBepeTte ganu...
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.
i dypHaTa He ce BKIOYBA UMK He 3arpsiBa

He moxeTe ga aktnBupare unu pabotute ¢
dypHaTa.

dypHaTa e NpaBuITHO CBbp3aHa KbM eNeKTPo-
3axpaHBaHeTo.

dypHaTa He ce 3aTonns.

ABTOMaTUYHOTO M3KMIOYBaAHE € OeaKkTnempaHo.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

BpataTta Ha dhypHaTa e 3aTBOpeHa.

dypHaTa He ce 3aTonns.

Mpegna3ntensar He e nsropsn.

dypHaTa He ce 3aTonns.

3au.|,|/|TaTa 3a geua e U3Kn4eHa.

Y
KoMnoHeHTH

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

Jlamnunykata e nsknoveHa.

[MeyeHe ¢ BNaXHOCT - € BKNOYeHa.

Jlamnuykata He paboTu.

Jlamnuykata e naropsna.

@ KopoBe 3a rpewuka

Ha aucnnes ce nokasBa...

MpoBepeTe Aanu...

Err C3 BpataTta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa Unm 3aknio-
YyarkaTa He e noBpefeHa.

Err F102 BpataTta Ha cbypHaTa e 3aTBOpeHa.

Err F102 3aknoyankarta Ha BpaTtaTa He e NnoBpeaeHa.

00:00 VMmalle npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3afaii-

T€ 4ac OT AeHOHOoWHMeTOo.

AKO OMCNNenT nokassa KOA C rpeLuka, KOMTO He e yrnoMeHaT B HacTosilaTta Tabnuua, naknoveTte
npeanasuTens v crief ToBa ro BKMOYETe HAHOBO, 3a [1a pectapTuparte dypHarta. AKo KOObT C
rpeLuka ce nosiBu OTHOBO, OGbpPHETE Ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.
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X

MouuncrBaHe
Mpobnem MpoBepeTte ganu...
BopaaTa n3tnya oT BbTPELLHOTO OTAENEHME. VIma npekaneHo MHOro BoAa BbB BbTPELLHOTO
oTAeneHve.

12.2 laHHM 3a o6cnyxBaHe

AKko He MoxeTe fa HamMmepuTe pelleHne Ha npo6nema camu, 06preTe Ce KbM Tbproseuya cun

U KbM YNMbJTHOMOLLIEH CEPBU3EH LIEHTDBP.

[laHHWTe, HEOOXOAMMM 32 CEPBU3HNS LIEHTBP, Ca NOCOYEHN Ha TabenkaTta ¢ AaHHW. Tasu

Tabernka ce HaMVpa BbPXY NpegHaTa pamka Ha BbTpeLllHOCTTa Ha dypHaTta. He oTcTpaHsBaiite

TabernkaTta ¢ JaHHN OT BbTPELUHOCTTa Ha (ypHaTa.

ﬂpenop'bHBame BU Aa 3anuvuieTte AaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.) |

Howmep Ha mpogykT (PNC) | L

CepueHHOMEP (SN) | L

13. EHEPTMMHA EQEKTUBHOCT

13.1 NMpoaykToBa nHopmauma u NpoaykroB nHcpopmaLnMoHeH

numer*

Mme Ha focTaBumk

AEG

VpeHTndukayma Ha mogena

BPB351160M 944188506
BPS351160M 944188507

MHpekc Ha eHeprunHa eheKkTUBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa edekTMBHOCT

A+

KoHcymaumsa Ha eHeprusi cbC CTaHAapTHO HaToBapBaHe,
KOHBEHLMIOHANEH PEXUM

1.09 kWh/umkbn

KOHcyMaL[VIH Ha eHeprua cbC CTaH4apTHO HaToBapBaHe,
3acCuneH BeHTUNaynoHeH pexum

0.69 kWh/uuken
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Bpoi kyxuHu 1

TONNWHEH M3TOYHMK Enektpnyectso
Cuna Ha 3Byka 711

Tun Ha dypHaTa dypHa 3a BrpaxagaHe

BPB351160M 34.0 kg

Maca
BPS351160M 34.0 kg

*3a EBponevicknsa cbto3 cbrnacHo Pernamentu (EC) 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuka Benapyc cbrnacHo STB 2478 — 2017, MNpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AwnB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa ebeKTUBHOCT He e NpUnoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 — ButoBu enektpuyeckn ypeam 3a roteeHe — Yact 1: Mamu, doypHU, napHu dypHU n
rpunose — MeToau 3a n3amepBaHe Ha NPON3BOAUTENHOCTTA.

13.2 EHeprocnecTtaBawa

dypHaTa cbabpka yHKLMK, KOUTO BM NO3BONABAT [a CecTsBaTe eHeprus npu
€XXE[HEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha (pypHaTa e 3aTBOpeHa, korato oypHaTta paboTu. He otBapsite
BpaTtaTta Ha dpypHaTa TBbpAE YeCTo No BpeMe Ha roteeHe. [ogabpxarite ynimbTHEHNETO Ha
BpaTaTa 4YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe hMKCMpaHo B CBOSITA NO3ULIMS.

M3nonaBaiTe meTanHu rotBapckv cboBe, 3a Aa nogobpute eHeprocrnecTsBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBarite npeaBapuTenHo ypHaTta, npean roteeHe.

KoraTo npuroTBATE HAKOMKO ACTUA HaBeOHBbX, CBEXAANTEe UHTEPBanNUTE MeXay roTBEHETO UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssarte PyHKUMMTE 3a FOTBEHE C BEHTWUMATOp, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.

OcTtaTb4Ha TonnuHa

BeHTunatopbT M namnuykata npoabiikasaTt ga paborar. Korato nskniounte pypHaTta,
AWCNNeaT nokassa octaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTe Aa usnonssaTe Tasn TonnuHa, 3a ga
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

KoraTo npogbmkuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsma ot 30 MUHYTW, HamaneTe
Temnepatyparta Ha dypHaTta 4o MruHumMyM 3 — 10 MUHYTU Npean Kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTaTtbyHaTa TonnMHa BbTpe BbB (hypHaTa e NPOABIMKA Aa rOTBK.

M3nonaBanTe octaTbyHaTa TONMWHA, 3a Aa 3aTonnsaTe ApYrn XpaHu.

MoarpsaBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Hait-HUCKaTa Bb3MOXHa TeMrnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa n3nonssarte octarbyHaTa
TONNMHa u Aa nogabpxarte AcTusTa Tonnu. VIHAMKaTtopbT 3a ocTaTb4yHa TONAMHA Unn
TemnepaTypa ce nosiesBa Ha Aucnnes.
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FoTBeHe ¢ u3kn4YeHa namMmnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTta no BpemMe Ha roteeHe. BkntoysaiiTe s camo, Korato umaTe Hyxaa oT

HedA.

MeyeHe ¢ BNaxHoOCT
DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha rotBeHe.
Korato nsnonssate Tasu yHKUMs, NnamnaTta aBToOMaTU4Ho ce uaknoysa cneg 30 cekyHau.
Moxe ga BknuUTE NamnmykaTa OTHOBO, HO TOBA AENCTBME e HaMarnun O4akBaHOTO

eHeprocnecTtsaBaHe.

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeH0

Nl

— - n3bepeTe, 3a Aa Bnesete B MeHio.

MeHto cTpykTypa

LY
MomoLy Npu roTBeHe /\0

MouncteaHe rrrr/

HacTpoiku @

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
S N e
VL hH b
=& oK 01-011 oK
Hactporite

N3bepete Me-

MoTBbpAETE Ha-

M3bepeTe Ha-

MoTBbpAETE Ha-

CTOMHOCTTa n

Ht0, HacTporiku. cTpoikaTa. cTpoikaTa. cTpoikaTa. oK
HaTucHeTe .
HacTpowku
01 Yac ot geHoHowmeTo MpomsiHa 02 ApKOCT Ha ekpaHa 1-5
03 3ByKk Ha BbyToHUTE 1 - Bbunin 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - Wpak Han
3 - N3knto-
YeH 3BYK
05 Bposu Bkn. / N3kn. 06 OcBeTneHne Bkn. / N3kn.
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Hactpowku
o7 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn. 08 HanomHsiHe 3a no- Bkn. / N3kn.
yncTBaHe
09 Lemo pexum AKTVBMpAaLL 010 | CodryepHa Bepcus MpoBepka
kon: 2468
Oo11 3aHynsBaHe Ha Ha- Da/He

CTpOVKUTE

15. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

A
Peuvknupaiite matepuanute cbc cumsona Lo, [MocTassiiTe ONakoBKMUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepu 3a peuyuknmpaHeTo uM. NMoMorHeTe 3a onasBaHEeTO Ha OKorHaTa cpeaa u
YOBELLIKOTO 3[1paBe, KaKTo 1 33 PELMKITUPAHETO Ha OTNagbLmM OT eNEeKTPUYECKN 1 ENEKTPOHHM

ypeau. He usxebpnsite ypeamte, 03HadeHn cbe crumeonal E 3aepHo c GuToBaTta cmer.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS NMYHKT 3a peLyKnmpaHe unu ce obbpHeTe KbM BallaTa o6LyMHCKa

cnyxba.
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SADRZAJ

ZA SAVRSENE REZULTATE

Hvala vam na odabiru ovog AEG proizvoda. Proizveli smo ga tako da dugo godina
besprijekorno radi, primjenom inovativnih tehnologija koje olak§avaju Zivot - funkcije koje
mozda necete pronaci kod obi¢nih uredaja. Odvojite nekoliko minuta na Citanje kako biste iz
njega izvukli ono najbolje.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rijeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.aeg.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registeraeg.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.aeg.com/shop

@O@

AEG Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My AEG Kitchen.
wh #  Available on the A\, GETITON
@& App Store - Google Play

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedeé¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu nacéi na nazivnoj plocici.

VAN Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekologke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od
uredaja dok radi ili tjekom hladenja. Dostupni dijelovi
postaju vruéi tijekom uporabe.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je kabel napajanja osteéen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj
iskljuCen kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pazite da ne dodirujete grijace.

- Prilikom vadenja ili stavljanja pribora ili posuda obavezno
koristite rukavice.

- Za skidanje vodilica plitica najprije povucite predniji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki. Vodilice
polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za parno
CiScenje.

781476



SIGURNOSNE UPUTE

- Nemoijte koristiti agresivna abrazivna sredstva za €is¢enje ili
oStre metalne strugace za CiSCenje stakla na vratima
pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do
loma stakla.

- Visak prolivenih tekuc¢ina mora se ukloniti prije pirolitiCkog
Cis¢enja. Izvadite sve dijelove iz pecnice.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

+ Odstranite svu ambalazu.

» Ne postavljajte i ne koristite oStec¢eni uredaj.

+ Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obudu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.

+ Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provijerite otvaraju li se vrata pec¢nice bez ogranicenja.

+ Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

» Ugradena jedinica mora udovoljavati zahtjevima stabilnosti prema normi DIN 68930.

Minimalna visina ormaric¢a (minimalna visina orma- 578 (600) mm
ria ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
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Dubina s otvorenim vratima 1027 mm

Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560 x 20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjesten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4 x 25 mm

2.2 Elektriéni priklju¢ak

/\  UPOZORENJE!

Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektricnim vrijednostima
mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe utinica i produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pricvr§éena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji i
nakon montaze pristup utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje uredaja iz
elektriéne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.

Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

/N UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

Ovaj uredaj namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kuéanstvu (u zatvorenom).
Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.
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Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MozZe se osloboditi vru¢i zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

UPOZORENUJE!
Postoji opasnost od ostec¢enja uredaja.

Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu boje emaijla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutradnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe, na
primjer za grijanje prostorije.

Uvijek kuhajte s zatvorenim vratima pecnice.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploc€e (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oSte¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljuCite a utikac izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih ploca.

Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrSine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.
Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.
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2.5 Potrebno je ¢iSéenje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

+ Prije ukljuenja funkcije Piroliticko samocisc¢enje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pe¢nice

izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuéi police, bo¢ne vodilice itd. isporuene s uredajem) te
posebno sve neprijanjajuce posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.

» Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko Ciscenje.

+ Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko Ciscenje djeluje.

Uredaj postane vrué, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruéi zrak.

+ Piroliticko CiS¢enje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje

dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:
— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitickog Cis¢enja.
— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.

» Zarazliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na mogucée dimove koji
se javljaju tijekom postupka ¢iSéenja svih pirolitickih pe¢nica.

— Kuéni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i nakon pirolitickog
¢iS¢enje i prvog koristenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozra¢enom podrucju.

» Mali kucni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini
pirolitiCkih pec¢nica kada je program pirolitickog samoci§éenja u radu.

* Neprianjajuce povrsine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., mozZe ostetiti visoka
temperatura pirolitiCkog CiS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

» Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pec¢nica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Unutarnje osvijetljenje

/N UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

- Sto se tige zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Usluga

» Za popravak uredaja kontaktirajte ovlasteni servis.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.8 Odlaganje

/I UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili guSenja.

» |IskopcCajte uredaj iz napajanja.
» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.
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+ Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje djece ili kuénih ljubimaca u uredaju.

3. OPIS PROIZVODA

3.1 Opéi pregled

ne_an

'l thlo
=3 @8
=

El Upravijacka ploca

H Regulator funkcija peénice
H Zaslon

B Upravljacki okretni gumb
HE Toplinski element

A Zarulja

Ventilator

Bl Nosag polica, uklonjiv

EJ Polozaji polica

] Udublienje u unutranjosti

|
BEN BE

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecenje.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite.
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Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i pecenje ili kao tava za skupljanje

masnoce.

Teleskopske vodilice

Za lakse umetanje i uklanjanje plitica i mreze za

pecenje.

4. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

4.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.

4.2 Upravljacka ploc¢a

Polja senzora na upravljackoj ploc€i

Pritisnite

Okrenite regu-
lator

@ R))

) Brzo za-
Tajmer " )
grijavanje

Osvi-
jetlje-
nje
unu-
tras-
njosti

&

Blokiranje

OK

N

¥,

Nl

Odaberite funkciju peénice i ukljucite pe¢nicu.

Okrenite regulator funkcija pecnice u iskljueni polozaj i iskljucite peénicu.

i34

Kad je regulator za funkcije peénice u polozaju
isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.
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Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje podeSena
temperatura, sat i ostale dostupne opcije.

Zaslon s maksimalnim brojem postavljenih
funkcija.

Indikatori zaslona

&) 3% ol & »
Blokiranje Pomo¢ pri kuha- Ciscenje Postavke Brzo zagrijavanje
nju
Pokazatelji N
tajmera: D sToP C/ @

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme.

Pokazatelj kuhanja na pari

5. PRIJE PRVE UPORABE

/N UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

5.1 Poéetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

=3

N

00:00
Postavite vrijeme. Pritisnite OK.
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5.2 Poéetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: @

Pustite peénicu da radi 1 sat.

3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: @

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

Pocetak kuhanja

1. korak Korak 2

(' ('

B C

Postavite funkciju zagrijavanja. Postavite temperaturu.

Kuhanje na pari

Provjerite je li pecnica hladna.

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
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Kuhanje na pari

Q0

W)

9

Prethodno zagrijte
praznu pecénicu 10
min kako bi se
stvorila vlaga.
Stavite hranu u

nite vodom iz slavine.

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napu-

Podesite parnu
funkciju pec¢ni-
ce.

Postavite tem-
peraturu.

pecnicu.

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutradnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pe¢nica
jo$ vruéa ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kada se zavrsi kuhanje na pari:

Korak 1

2. korak

Korak 3

Okrenite okretni gumb za
funkcije pec¢nice u polozaj is-
klju¢eno za isklju¢ivanje pe¢-

nice.

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena
vlaga moze izazvati opekline.

Provjerite je li peénica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.

6.2 Funkcije pecénice

Standardne funkcije peénice

Funkcija pec¢nice

Aplikacija

)

Vruéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za su$enje hrane. Podesi-
te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenije.

Tradicionalno pe-
cenje

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
vu koricu tijekom pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
zerviranje voca i povrca.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Doniji grija¢

Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

A aad

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
proljetnih rolada).

7|
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutradnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

Rostil]

Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

¥

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ciééenje, Postavke.

6.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguéom energetskom ucinkovito$¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 s.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetske ucinkovitost", Usteda energije.
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6.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju
Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti

vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
N,
\ \ \ i
N ( ( um
= Y 1-45 OK
Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u peénicu.

Udite u izbornik.

Odaberite Pomoc pri
kuhanju. Pritisnite

oK,

nite OK

Potvrdite postavku.

6.5 Pomo¢ pri kuhanju s receptima

Legenda

)

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

[

Prethodno zagrijte pecnicu prije pocetka kuhanja.

=

Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Vrijeme

Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

trajanja

Govedina &
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- 40 min
c¢eno
P2 | Govede pece- | 1-15kg;4 Ha2 pekaé za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso przite nekoliko minuta na vrucoj ta- 50 min
peceno beli komadi | vij. Stavite u peénicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- 60 min
c¢eno
P4 Odrez_ak, . 180-220g [E E 3; jelo peceno na mrezi za pece- 15 min
srednje pe€en | po komadu; nje
:(rlgke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
eocm vi. Stavite u peénicu.
PS G_ovled_e_ pece- 1.5-2kg E 2; jelo pe€eno na mrezi za pecenje 120 min
njle plrjart:o Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
(9 avno rebro, vi. Dodajte tekucinu. Stavite u pecnicu.
gornji okrugli
odrezak, debeli
but)
P6 Govede pece-
nje, slabo pe- .
¢eno (sporo 75 min
pecenje)
P7 | Govede pece- ) = 2; pekac za pecivo
nje, srednje 1-15kg;4 | Koristite svoje omiliene zaéine ili jedno- _
pedeno (sporo | 5cm,de- | stavno samo sol i svjeZe mljeveni papar. 85 min
pecenje) beli komadi | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P8 Govede pece-
nje, dobro pe- 130 min

¢eno (sporo
pecenje)
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P9 Filet, slabo
pecen (sporo 75 min
pecenje)
- ] E‘ 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-1,5kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- _
pecen (sporo S-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. 90 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P11 Filet, pecen
(sporo pece- 120 min
nje)
Teletina @
P12 T_ele(:e pe:':e’- 2'8 ~ 1d‘5bk§|J'; E 2; jelo peceno na mrezi za pec€enje 80 min
:je (npr. plec- K cm d.e ell Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
a) omadi tekuéinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
P13 P_e'i?"a SVi't " 1.5-2kg | [ 2;elo peteno na mrezi za peenje 120 min
njle ,':a’ vratii Meso okrenite nakon polovice vremena
plecka kuhanja.
P14 | Trgana svinje- 1,5-2kg E| 2; pekaé za pecivo 215 min
tinaLTC Koristite svoje omiljene zacine. Meso
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pe_t':%nica, 16- 1’5cl|(gt;) 5 E] 2; jelo pe€eno na mrezi za pecenje 55 min
svjeza -0 CMdebe- |y ristite svoje omiliene zaine.
li komadi
P16 | Svinjska re- 2 -3kg; E| 3: duboka tava 90 min
brica u_potruegltes Dodaijte tekucinu tako da pokrije dno po-
swo;/e,k - sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
Janjetina @
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P17 .'ianj;g(:i but s 1é5 § 2(;(% ’ E] 2; jelo peceno na pekacu za pecivo 130 min
ostl B I'CI:(m edle- Dodaijte tekucinu. Meso okrenite nakon
Ikomadi polovice vremena kuhanja.
Perad &
P18 | Cijelo pile 1 ° 1,’5 kg; E| 2; la) 200 ml; slozenac na pekaéu 60 min
svjeze za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P19 | Polovica pile- 0,5-0,8 kg E| 3 ; pekaé za pecivo 40 min
ta Koristite svoje omiljene zacine.
P20 | Pileca prsa 180k- 20%9 (8] 2; slozenac na mrezi za pegenje 25 min
po komadu Koristite svoje omiljene zacine. Meso pr-
zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.
P21 Pil.e(ii. batak, - E| 3. pekaé za pecivo 30 min
svjezi Ako ste pile¢e batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.
P22 | Patka, cijela 2-3kg E 2; jelo peceno na mrezi za pec€enje 100 min
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.
P23 | Guska, cijela 4 -5kg E| 2 duboka tava 110 min
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki pekac¢ za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.
Ostalo
P24 | Mesna Struca 1kg |E| 2; mreza za pecenje 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
&> Riba
P25 | Cijelariba, na 0,5 -1 kg po E| 2 ; pekaé za pecivo 30 min
rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite
svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.
P26 | Riblji filet B [E E 3; slozenac na mrezi za pecenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.
slatko pecivo / deserti @ 2
P27 | Torta od sira ) E| 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje
P28 | Torta od jabu- . = 2; L) 100 - 150 ml; pekac za peci- 60 min
ka
vo
P29 "I(':rt od jabu- - (=] 2: kalup za pitu na mrezi za pegenje 40 min
P30 | Pita od jabuka - H2: s 100- 150 mi: & 22 cmkaip | 80 ™in
za pitu na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg E| 3: duboka tava 30 min
lagiéi (tzv. ’
brownies)
P32 Col;;?la!dni B E 2; &J 100 - 150 ml; peka¢ za muffine 30 min
mutiini na mrezi za pecenje
P33 | Kola¢ struca ° E 2; kalup za Strucu na mrezi za pece- 50 min
nje
Povrée / prilozi @ ?:§ %
P34 | Peceni krum- 1 kg E| 2: pekaé za pecivo 50 min

piri

Stavite cijele krumpire s korom na pekac
Za pecivo.
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ciabatta / bije-
li kruh

oblozen papirom za pecenje
Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P35 | Kroketi ke E] 3; pekac za pecivo obloZzen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 _Gl:ilovano m,i' 1-1.5kg E‘ 3; pekac za pecivo obloZen papirom 30 min
jeSano povrée za pedenje
Koristite svoje omiljene zacine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E| 3. pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 Pommes., 0,75 kg E| 3: pekaé za pecivo 25 min
smrznuti
Gratini, kruh i pizza © & &
P39 | Slozenac la- 1-15kg E 2; slozenac na mrezi za pecenje 45 min
sagna / rezan-
ci
P40 Zapet':e.;ni 1-15kg E| 1; slozenac na mrezi za pec¢enje 50 min
krumpir
P41 :‘-‘iz;a svieza, . [ 2; ) 100 mi; pekaé za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecéenje
P42 Zizbze: svieza, _ E E 2; &J 100 ml; pekaé za pecivo 25 min
ebela oblozen papirom za pecenje
P43 | Quiche B E 2; kalup za pecenje na mrezi za pe- 45 min
cenje
P44 | Baguette / 0.8kg E E| 3; &J 150 ml; pekaé¢ za pecivo 30 min
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P45 vaeliitafize Ih 1kg E E] 2; &J 150 ml; peka€ za pecivo 45 min
raz/ crni kru oblozen papirom za pe€enje / mrezom
sve zitarice u za peéenje
kalupu za
kruh
7.1 Funkcije sata
Funkcija sata Aplikacija
Q Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni signal i funkcija

STOP pecnice se zaustavlja.
@ Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.
@ Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjece

na rad pecnice.
Za ukljucivanje i isklju€ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik,
Postavke.

7.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

Korak 1 2. korak Korak 3

3 [ %] #

Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe-
rite postavke, sat.

Postavite sat. Pritisnite: OK.
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Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak Korak 3
NP Na zaslonu N NV
1k se prikazuje: ( ) R~
0:00
pritisnite: (. Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
Korak 1 Korak 2 3. korak 4. korak
N N
( \ -N- Na zaslonu se ( A\ -N-
@ prikazuje: C%
0:00
. . STOP
Od?b.erlt.e fun{(culu Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice 1 postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
Korak Korak 2 3. korak 4. korak 5. korak | 6. korak
1
Na za- Na za-
N V2 1 1
( \ Nz slonu ( \ “E slonu se ( \ “E
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat .
Odabe- Pritisni @ PO- @ ZAU- | postavi-
rite risnite | CETAK | Postavite | prifgnite: | STAVI | g ume | Pritisni-
funkciju | nekoliko vrijeme
b J b OK. me zavr- | tg: OK
pecni- puta: O pocetka. Setka
ce. '

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.
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8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

8.1 Umetanje dodataka

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca po-
lice .

Pekac za pecivo /Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na
vodilicama iznad.

:

\Wagy

=

\
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9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehotiénu promjenu funkcije pecnice.

Ukljucite je kad pecnica radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite je kad je peénica isklju¢ena - peénica se ne moze ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

e (& - pritisnite i drite za ukljuci- | [ - pritisnite i drzite za iskljuci-
vanje funkcije. vanje.
Cuje se zvucni signal.

&

@ 3x EI - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

9.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Automatsko isklju¢ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutradnjosti, Vrijeme odgode.

9.3 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje da ohladi povrSine peénice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se pecnica ne ohladi.

10. SAVJETI

10.1 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.
Koristite treéi polozaj police u pecnici.
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¥ O
N\

(°C) (min)
Zapecena tjestenina 200 - 220 45 - 55
Zapeceni krumpir 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Caneloni 180 - 200 70 -85
Puding od kruha 190 - 200 55-70
Puding od rize 170 - 190 45 - 60
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli 160 - 170 70 -80
kalup za kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70

10.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

 ~

Ramekin po-
Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci P Keramlka Tamni, nereflektirajuci
N - romjer 8 cm, )
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

10.3 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ustanove za testiranje
Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.
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@PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Pe¢enje u kalupima

LY == «
\ ]
(°C) (min)

Bezmasni biskvit Vruéi zrak 140 - 150 35-50 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pece- 160 35-50 2

nje
Pita od jabuka, 2 kalupa Vruéi zrak 160 60 - 90 2
@20 cm
Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pece- 180 70-90 1
@20 cm nje

%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Keksi

Koristite trec¢i polozaj police u pecnici.

X |

prethodno zagrijte praznu
pecnicu

(°C) (min)
Prhko tijesto / Prutici od tije- | Vruéi zrak 140 25-40
sta
Prhko tijesto / Pruti¢i od tije- | Tradicionalno pecenje 160 20-30
sta, prethodno zagrijte praz-
nu pecnicu
Mali kolaci, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 20-35
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Mali kolagi, 20 po plitici, Tradicionalno pecenje 170 20-30
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@PECENJE NA VISE RAZINA. Keksi

LY — &

\ L]

(°C) (min)

Prhko tijesto / Prutici od Vruéi zrak 140 25-45 1/4
tijesta
Mali kolagi, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 23-40 1/4
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 35-50 1/4
@ROéTILJ
| — |

Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.

H))
Rostilj na maksimalnoj postavci temperature.

% B[O

(min)
Tost Rostilj 1-3 5
Govedi odrezak, okrenite na Rostilj 24 - 30 4

drugu stranu nakon proteka
polovice vremena

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/N UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
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11.1 Napomene o ¢iséenju

< Prednju stranu pec¢nice ocistite mekom krpom namo¢enom u mlaku vodu i bla-
gim deterdzentom.

Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za CiS¢enje.

Sredstva za
ciS¢enje Mrlje odistite blagim deterdzentom.

Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

[

Ne Cuvajte hranu u pecnici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite

Svakodnevna |\ tra3njost mekanom krpom.
uporaba

Y Nakon svake upotrebe odistite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
,_“’/ stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-

W rilici posuda.

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrSinama pomocu abrazivnih sredstava za

Dodatna DA, e -
Ciscenje ili predmeta s oStrim rubovima.

oprema

11.2 Kako odistiti: Udubljenje u unutrasnjosti
Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

Korak 1 2. korak Korak 3
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na Unutra$njost ocistite toplom
u udubljenje u unutrasnjosti. sobnoj temperaturi da otopi vodom i mekanom krpom.
Koristite najvise 6%-ni ocat naslage kamenca.
bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: SteamBake ocistite pe¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

11.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police.
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1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da

se ohladi.
2. korak | Predniji dio nosaca police povu-
cite dalje od boéne stijenke.

3. korak | Straznji dio nosaca police povu- |

cite s boéne stijenke i uklonite 1 ————
ga. /; ‘
o

4. korak | Nosace police vratite na mjesto %Z -
obrnutim redoslijedom. %H’; % b
(Cal

]

T

Zatike za drzanje na sklopivim
vodilicama morate usmijeriti pre-
ma naprijed.

11.4 Nacin upotrebe: Piroliticko €iSéenje
Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.
A UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina.

A OPREZ!
Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati oStecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price- Izvadite sav pribor iz peénice i Ocistite dno pecnice i unutrasnje
kajte da se ohladi. uklonjive nosace polica. staklo vrata toplom vodom, me-
kom krpom i blagim deterdzen-

tom.

Piroliticko ¢iSéenje

1. korak Udite u izbornik: Ci$éenje ol
Opcija Trajanje

C1 - Lagano Cisc¢enje 1h
C2 - Normalno ¢&iséenje 1h 30 min
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Piroliticko ciS¢enje

C3 - Temeljito ¢iSéenje

3h

2. korak OK _ pritisnite za odabir programa za &igéenje.
3. korak OK - pritisnite za pocetak ¢iSc¢enja.
4. korak Nakon ¢isc¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuce-

no.

@ Tijekom ¢iS¢enja svjetlo pecnice je iskljuceno.

Kada je pec¢nica na postavljenoj temperaturi, vrata se zakljuéavaju. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

zaslonu se prikazuje: E]

Kada cisc¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Unutra$njost ocistite mekanom
krpom.

S dna unutrasnjosti uklonite
ostatke.

11.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Pecnica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

rm/ bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog ku-
hanja.

Za iskljucivanje podsjetnika unesite [zbornik i
odaberite Postavke, Podsjetnik Za Cisc¢enje.

11.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene ploce kako biste ih ogistili. Broj staklenih ploca
razli¢it je za razliCite modele.

A UPOZORENJE!
Vrata su teska.

& OPREZ!

razbiti.

Pazljivo rukuijte staklom, posebno oko rubova prednje ploCe. Staklo se moze

104/476




ya

CISCENJE | ODRZAVANJE

. korak

Potpuno otvorite vrata.

. korak

Podignite i pritisnite stezne
poluge (A) na dvjema Sarka-
ma vrata.

. korak

Vrata pecnice zatvorite do prvog otvorenog poloZzaja (priblizno pod kutom od 70°).
Vrata drzite s obje strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite
vrata s vanjskom stranom prema dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na
gornjem rubu vrata s dvije
strane i pritisnite prema unu-
tra kako biste oslobodili kop-
éu.

. korak

Povucite oblogu vrata prema
naprijed kako biste je uklonili.

. korak

Drzite staklene ploce vrata za
gornji rub jedan po jedan i po-
vucite ih prema gore iz vodili-
ce.

. korak

Ocistite staklenu plo¢u vodom
i sapunicom. Pazljivo osusite
staklenu plo¢u. Staklene plo-
¢e ne perite u perilici posuda.

. korak

Nakon ¢i$c¢enja gore opisane
korake obavite obrnutim redo-
slijedom.

. korak

Najprije umetnite manju plocu, zatim vecu i vrata.
Provijerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom polozZaju jer se u protivnom povrsina

vrata moze pregrijati.

11.7 Kako zamijeniti: Zarulju

A

UPOZORENUJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.
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Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte Iskljucite pecnicu iz elektri¢- Na dno unutrasnjosti peénice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Gornja zarulja

skinite ga.

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i

N ‘

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite Zzarulju odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

& UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki sluc¢aj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

.
i Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pecnicu.

Pecénica je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pec¢nica se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je isklju¢eno.

Pecnica se ne zagrijava.

Vrata pecnice su zatvorena.

Pecnica se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.
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.
i Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Pecnica se ne zagrijava.

Isklju¢ena je funkcija roditeljska zastita.

Y
Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svijetilika ne radi.

Zarulja je pregorjela.

@ Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provjerite ako ...

Err C3 Vrata pecnice su zatvorena ili blokada vrata ni-
je slomljena.

Err F102 Vrata pecnice su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i ponov-
no ukljucite pe¢nicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

X

Ciséenje

Problem

Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti.

PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

12.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje problema, obratite se vasem zastupniku iliovlaStenom

servisu.
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Podaci potrebni za servis nalaze se na nazivnoj plo€ici. Nazivna plo¢ica nalazi se na prednjem
okviru unutrasnjosti pec¢nice. Ne vadite nazivnu plo€icu iz unutrasnjosti pecnice.

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Podaci o proizvodu i List s podacima o proizvodu*

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

BPB351160M 944188506
BPS351160M 944188507

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije sa standardnim optereéenjem, kon-
vencionalni nacin rada

1.09 kWh/ciklusu

Potro$nja energije sa standardnim optereéenjem, rad s
ventilatorom

0.69 kWh/ciklusu

Broj prostora za pecenje

Izvor topline

Elektri¢na struja

Zapremnina

711

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Masa

BPB351160M 34.0 kg

BPS351160M 34.0 kg
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* Za Europsku uniju prema EU Uredbama 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Prilozi A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Klasa energetske ucinkovitosti nije primjenjiva u Rusiji.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

13.2 Usteda energije

@ Peénica sadrzi znacajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena dok pecnica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice preCesto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro pricvrSéena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu sto
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite peénicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu pecnice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ce kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetiom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za usStedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ée smanijiti o¢ekivanu ustedu energije.

14. STRUKTURA IZBORNIKA
14.1 I1zbornik

O _
— - odaberite za ulazak u Izbornik.
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Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju ¥ Ciséenje mr/ Postavke @
Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, N,

( \ X “\ X
— OK 01-011 OK

Podesite vrijed-

Odaberite Izbor- | Potvrdite postav- Odaberite po- Potvrdite postav- nost i pritisnite.
nik, Postavke. ku. stavke. ku. oK
Postavke
o1 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
klju€en
05 Tajmer prema gore Uklju¢eno / 06 Osvijetljenje unu- Ukljueno / Is-
Isklju¢eno trasnjosti klju¢eno
o7 Brzo zagrijavanje Ukljuceno / 08 Podsjetnik Za Cigée- | Ukljugeno / Is-
Isklju¢eno nje klju¢eno
09 Demo nacin rada Aktivacijska 010 | Verzija softvera Provjera
Sifra: 2468
011 | Resetiraj sve postavke | Da/Ne

15. BRIGA ZA OKOLIS

2%
Reciklirajte materijale sa simbolom To. Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadriuji Zivot, a vybavili funkcemi,
které u obycejnych spotiebicll nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe, staci vénovat par
minut ¢teni.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach ziskate
na:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte svUj spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registeraeg.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas

@O@

spotrebic:

www.aeg.com/shop
AEG Stahnéte si aplikaci My AEG Kitchen, kde naleznete dal$i recepty, rady a pokyny pro
i odstrariovani potizi.

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

& Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
(® vgeobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. /A BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice. Déti
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mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VS8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Je-li spotfebi& v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k ni
pfiblizovaly. Pfistupné ¢asti se pfi pouziti zahfivaji na
vysokou teplotu.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotiebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

- Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k
urazu.

. VAROVANI: Pfed vymé&nou zarovky se nejprve presvédéte,
Ze je spotrebi¢ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho dostupné &asti se mohou
béhem pouzivani zahrat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

- Pri vkladani €i vyjimani prisluSenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.
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- K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte predni a
poté zadni konec drazek na rosty od stény trouby. Drazky
rostu instalujte stejnym postupem v opacném poradi.

- K Cisténi spotiebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na paru.

- Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky k cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Pred pyrolytickym Cisténim je nutné odstranit nadmérné
zbytky jidel. Vyjméte z trouby v8echno pfislusSenstvi.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

/\  VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

+ PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebigem.

+ P¥i premistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

» Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

» Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢t a nabytku.

+ Pred instalaci spotfebiCe ovéite, zda se dviika trouby oteviraji bez omezeni.

» Spotfebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

» Vestavna jednotka musi splhovat pozadavky na stabilitu dle normy DIN 68930.

Minimalni vyska skfinky (minimalni vySka skfinky 578 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skfifky 560 mm
Hloubka skfinky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotrebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotrebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
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Hloubka spotiebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1027 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560 x 20 mm

stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4 x 25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastr¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.
Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebi¢e nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouZiti nastrojl.

Sit'ovou zastrcku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izolac¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolacni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastréky do sitové zasuvky zcela zaviete dvirka spotfebice.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrckou a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

YN VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popéleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.
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» Tento spotfebic je uréen pouze k domacimu (vnitfnimu) pouziti.

* Neménte technické parametry spotiebice.

+ Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotiebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi€, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Na oteviena dvifka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

+ P¥i otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny ohen.

* Do spotrebiCe, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotfebice.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.

Po dokonceni pripravy jidla nenechavejte ve spotiebici vihkeé talife ani jidlo.

PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

» Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

» P¥i peceni vlaénych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

» Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k jinym Géeldm,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

» Vzdy pecte se zavienymi dvirky trouby.

+ Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvitky), dvitka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k narlistu horka a vlhka, coz mlze nasledné poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotrebice.

+ Pred CiSténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

» Presvéddte se, Ze spotfebic¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

» Poskozené sklenéné panely okamzité vymeénite. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.

« P¥i snimani dvifek spotfebie budte opatrni. Dvirka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.
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Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpenostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

A VAROVANiI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vypart).

PFed pouzitim samocistici pyrolytické funkce nebo funkce prvniho pouziti z vnitfku trouby
odstrafte nasledujici:

— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla, oleji ¢i tuku.

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vcetné rostl, bocnich kolejnic¢ek, apod. dodanych spolu
se spotfebi¢em), obzvlasté pak hrnce, panve a jiné nacini s nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického Cisténi.

Drzte déti z dosahu spotrebice béhem chodu pyrolytického cisténi.

V pribéhu této funkce bude spotrebi¢ velmi horky a z pfednich vétracich otvort bude
vychazet horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces, pfi kterém se diky vysokym teplotam mohou uvolfiovat vypary
ze zbytkd potravin ¢i konstrukénich material(i, a zakaznikim se proto ddrazné doporucuje
nasleduijici:

— béhem kazdého pyrolytického Cisténi a po jeho dokonceni zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi maximalni teploté a po jeho dokonceni zajistit dobré vétrani.
Na rozdil od lidi mohou byt néktefi plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k jejichZ tvorbé mize
dochazet béhem Cgisticiho procesu u vSech pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického ¢isténi odstrante z blizkosti trouby vSechna domaci zvirata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni teplotu Cisténi poprvé pouzijte v dobfe vétraném
prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také velmi citliva na mistni zmény teploty, ke kterym
dochazi béhem samocisticiho pyrolytického programu v blizkosti vSech pyrolytickych trub.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi muze u vSech pyrolytickych trub dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu hrncl, panvi, plechl, nacini apod. a mize také vést ke tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu $kodlivé pro
Cloveka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.6 Vnitini osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace i vihkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou urceny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Obsluha

Pro opravu spotiebiCe se obrat'te na autorizované servisni stredisko.
Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily.
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2.8 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i uduseni.

» Odpojte spotrebi€ od elektricke sité.
» QOdfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikviduijte jej.
» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

ne_an

R

=
2 ®F
=

|
BE N BE

El Oviadaci panel

H Voli¢ pecicich funkci

HE Displej

B Ovladag

E Topné téleso

@ Osvétleni

Ventilator

B Zasouvaci miizka, vyjimatelné
Bl Polohy miizky

] Viis vnitiku trouby

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
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Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechu a
tvarovaného rostu.

4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

4.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte ovladac. Ovladac se vysune.

4.2 Ovladaci panel

Senzorova tlacitka ovladaciho panelu Stisknéte Otoctgec:‘\lllada-
» A N ,
© é 2 A | O\
. | Rychle | Osvé- OK
Casovac ey : Lock
zahrati tleni

K zapnuti trouby zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.
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Kdyz je ovlada¢ pecicich funkci v poloze vy-

13, . . - .
- 3'—{ Bnuto, displej se pfepne do pohotovostniho re-
zimu.
o PFi peceni se na displeji zobrazuje nastavena
=e|-l8 =ED teplota, denni ¢as a dal$i dostupné funkce.

Displej s maximalnim po¢tem nastavenych

@EE; EEEIEIII:IO» funkci.
A .

Ukazatele na displeji

o ¥ wl ey >

Zamek Podporované Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati
Vareni
Ukazatele D @ @

STOP

casovace:

Stavova lista — pro teplotu nebo cas.

Ukazatel peceni v pare (G;)

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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5.1 Prvni Cisténi

Pfed prvnim pouzitim vy¢istéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:

= W, =Y (
“2f 00:00

Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

5.2 Prvni predehiati

- Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.
Krok 1 Z trouby odstrante veskere pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
Krok 2

Nastavte maximalni teplotu pro funkci E
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .

Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

6. DENNIi POUZiIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2

{ @ (’
d C

Nastavte pecici funkci. Nastavte teplotu.
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Peceni v pare

Presvédcte se, Ze je trouba chladna.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Krok 4

(' ('

B °C

Naplrite vlis vnittku trouby vodou z ko- Nastavte parni Nastavte te-
houtku. pecici funkci. plotu.

Predehfejte prazd-
nou troubu po do-
bu 10 minut k vy-
tvoreni vihkosti.
Vlozte jidlo do trou-
by.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplite vlis vnitfku trouby vodou b&éhem pece-

ni, nebo kdyz je trouba horka.

Po dokonceni peceni v pare:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Troubu vypnete otoéenim Opatrné otevrete dvifka. Uvol- Presvédcte se, Ze je trouba
ovladace pecicich funkci do néna vihkost muze zpusobit po- | chladna. Odstrarite zbyvajici
polohy vypnuto. paleniny. vodu z vlisu vnitiku trouby.
6.2 Pecici funkce
Standardni pecici funkce
Pecici funkce Pouziti
K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suSeni potravin. Nastavte
@ teplotu 0 20—40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Pravy horky
vzduch

— K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Horni/spodni
ohiev
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Pecici funkce

Pouziti

K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kiupavé kurky
béhem peceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohrevu. K za-
varovani ovoce i zeleniny.

SteamBake
K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
@ ho korpusu.
Pizza

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovar(i do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitku).

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pe€eni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuzito zbyt-
kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-

V'hvkzyd:z:]“’ znete v kapitole ,Denni pouzivani*, Poznamky: VIhky horkovzduch.
v Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril

Turbo gril

K peceni velkych kusi masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
zapékani a peceni dozlatova.

Nabidka

Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Citéni, Nastaveni.

6.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni energetické tfidy a pozadavk( na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a rady”, VIhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.
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6.4 Jak nastavit: Podporované Vareni
Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. Cas a teplotu Ize béhem

peceni upravovat.

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmu s vychozimi nastaveni-

mi:

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
R W f
E \/\ff 1-45 oK

Otevrete nabidku.

Zvolte Podporované
Vaieni. Stisknéte OK.

Zvolte pokrm. Stis-
knéte tlagitko OK.

VloZzte jidlo do trouby.
Potvrdte nastaveni.

6.5 Podporované Varieni s recepty

Legenda

)

Mnozstvi vody pro parni funkci.

[

Pred zapocetim peceni troubu predehrejte.

=

Poloha rostu.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Doba
trvani

Hovézi &
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani

P1 Hovézi pece-
né, neprope- 40 min.
cena

P2 Hovézi pece- 1-1,5kg; 4- Ha2 plech na peéeni '
ne, stredné 5cmsilné | Maso pod dobu nékolika minut osmahné- 50 min.
propecena kousky te na horké panvi. Viozte do trouby.

P3 Hovézi pece-
né, dobre pro- 60 min.
pecena

P4 Sseak, St'v:ed', 189_220 9 [E E 3; pecdici misa na tvarovaném ro- 15 min.
né propeceny | najeden Stu

k,‘fsi 3 IcrtT( Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
siine platky te na horké panvi. Vlozte do trouby.

PS5 H?‘/’?i,peé,e' 1.5-2 kg E 2; pecici misa na tvarovaném rostu 120 min.
nke I_tu,s?ng, Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
(ka"as'p’c‘)'dﬁ‘?égl' te na horké panvi. Pfidejte tekutinu. Vioz-

’ ’ te do trouby.
silny bok) © do trouby

P6 Hovézi pece-
né, neprope- 75 min
¢ena (nizkote- ’
plotni peceni)

P7 Hovézi pece- L.

& ot¥ & E 2; plech na peceni
né, stfedné 1-1 5 kg: 4— PR ’
propeéena 0 KG; | Poyzut? sve oblibené kofeni net_no jedno- 85 min.
(nizkoteplotni 5 cm silné duse sl a Gerstvou mletou papriku. Ma-
pedeni) kousky so pod dobu né&kolika minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte do trouby.

P8 Hovézi pece-
né, dobfie pro-
pecena (nizko- 130 min.

teplotni pece-
ni)
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P9 Filet, nepro-
peceny (nizko- 75 min
teplotni pece- ’
ni)
- ) B} E 2; plech na peceni
P10 | Filet, sttedné | 0,5-1,5kg; | Pouzijte své oblibené koFeni nebo jedno-
propeceny 5-6 cmsilné | duse sl a Serstvou mletou papriku. Ma- 90 min.
(nizkoteplotni kousky so pod dobu nékolika minut osmahnéte
peceni) na horké panvi. Vlozte do trouby.
P11 Filet, prope-
¢eny (nizkote- 120 min.
plotni peceni)
Teleci @
P12 Teles:i plec':lt(ené 2’8_1 5| k9? E 2; pedici misa na tvarovaném rostu 80 min.
(napf. plecko) ¢ om Siné | pouzijte své oblibens koreni. Pfidejte te-
ousky kutinu. Pecte zakryté.
Veprové @ @
P13 P?éepi T(ve.- 1.5-2kg E| 2; pecici misa na tvarovaném rostu 120 min.
prove krkovi- V poloviné doby peceni maso obratte.
ce nebo plec-
ka
P14 | Trhané vepio- 1,5-2 kg E 2; plech na pegeni 215 min.
veLTC Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni maso obrat'te, aby bylo rov-
nomérné opecene.
P15 | Kyta, Cerstva 1(;1’5 "QI? 5,_ E 2; pecici misa na tvarovaném rostu 55 min.
cmsine | poyzijte své oblibené kofeni.
kousky
P16 V'epfové ze- %3 kg; pou- |E| 3; hluboky pekaé 90 min.
birka Z”tg syr(t)va, Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti
—o cm ten- pokrmu. V poloviné doby peceni maso
ka veprova obratte
Zebirka '
Jehnagi @
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P17 Jehniéi fte_h' 1é5_2 k%’li 7,_ E] 2; pecici misa na plechu na peceni 130 min.
no s kostmi Ifm SI'(”e Pfidejte tekutinu. V poloving doby peceni
Ousky maso obratte.
Dribez &
P18 | Celé kure !_1 t5 l’<g; E| 2; la) 200 ml; zapékaci misa na ple- 60 min.
cerstve chu na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni kufe obrat'te, aby bylo rov-
nomérné opecene.
P19 | Pulka kufete 0,5-0,8 kg E| 3 ; plech na pe&eni 40 min.
Pouzijte své oblibené koreni.
P20 | Kufeci prsa 180-200 g (][ 2; zapekaci misa na tvarovaném 25 min.
na jeden rostu
kus Pouzijte své oblibené korfeni. Maso pod
dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.
P21 Kufev;ci stte'h- - E| 3: plech na peceni 30 min.
na, cerstva Pokud jste kufeci stehna nejprve marino-
vali, nastavte nizsi teplotu a pecte je dé-
le.
P22 | Kachna, cela 2-3kg E 2; pedici misa na tvarovaném rostu 100 min.
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do pecici nadoby. V poloviné doby pe-
¢eni kachnu obratte.
P23 | Husa, cela 4-5kg E| 2. hluboky pekaé 110 min.
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do hlubokého plechu na peceni. V po-
loviné doby peceni husu obratte.
Jiné
P24 | Sekana 1 kg E| 2: tvarovany rost 60 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
&= Ryba
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1 kg na E| 2 : plech na pe&eni 30 min.
lovana rybu Rybu naplite maslem a pouzijte své obli-
bené koreni a bylinky.
P26 | Rybifile B [E E 3; zapékaci misa na tvarovaném 20 min
rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.
Sladké pecivo / dezerty |mwd=—
p27 "I('vlelf?hovy . E 2; @ 28cm rozkladaci forma na pe- 90 min.
olac ¢eni na tvarovaném rostu
P28 i’éaéb'eé"y ko- - (=] 2. lua) 100-150 mi; plech na pegeni | 60 min.
P29 J’avbleény ko- ° = 2; forma na kola¢ na tvarovaném ro- 40 min.
lac Stu
P30 ijéaéblecny ko- . = 2; l2+J 100-150 mi; & 22¢m forma 60 min.
na kola¢ na tvarovaném rostu
P31 | Brownies - 2 kg E| 3; hluboky pekaé 30 min.
&okoladové ’
susenky
P32 COI;?IédOVé . = 2; lxJ 100-150 ml; plech na muffiny 30 min.
murttiny na tvarovaném rostu
P33 BI:SIkERSII((y B E 2; forma na biskupsky chlebicek na 50 min.
chlebice tvarovaném rostu
Zeleninové pokrmy / pfilohy ) ?53 %ﬁ
P34 | Pecené bram- 1 kg 50 min.

bory

E 2; plech na peceni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech
na peceni.
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DENNi POUZiVANI

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P35 | Americké 1kg E] 3; plech na peceni vylozeny pecicim 35 min.
brambory papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory
nakrajejte na kousky.
P36 IGri!ované ze- 1-1,5kg . plech na peéeni vylozeny pedicim 30 min.
enina papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu
nakrajejte na kousky.
P37 Krok%ty, ) 0,5 kg E| 3: plech na pegeni 25 min.
zmrazené
P38 | Brambory, 0,75 kg E| 3: plech na peceni 25 min.
zmrazené ’
Zapékana jidla, chléb a pizza & & &
P39 | Lasagne / du- 1-1.5kg | [=]2; zapékaci misa na tvarovaném ro- 45 min
Sena/zapéka- Stu
na jidla s nu-
dlemi
P40 | Zapecené 1-1.5kg E| 1; zapékaci misa na tvarovaném ro- 50 min.
brambory Stu
PAT | Cerstva pizza, ) (][ 2; ) 100 mi; plech na peceni —
enka vylozeny pecicim papirem
P42 C_elzrs'.tvé pizza, _ E E] 2; &J 100 ml; plech na peceni 25 min.
stina vylozeny pecicim papirem
P43 | Slany kola¢ B E 2; forma na peceni na tvarovaném 45 min
rostu
P44 Eatst’etfbl,;:,ia' 0.8kg ][] 3; L 150 ml; plech na peéeni 30 min.
zl ,i fly vylozeny pecicim papirem
chie Pro bily chiéb je tfeba vice Gasu.
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FUNKCE HODIN

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P45 | Celozrnny/ 1kg E E] 2; &J 150 ml; plech na peceni 45 min

zitny/tmavy
chléb ve for-

vylozeny pecicim papirem / tvarovany

mé na biskup- rost
sky chlebic¢ek
7. FUNKCE HODIN
7.1 Funkce hodin
Funkce hodiny Pouziti
Q Minutka. Po uplynuti ¢asu na ¢asovadi zazni zvukovy signal.

Cas pecéeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a pedi-

provoz trouby.

sTop ci funkce se vypne.
@ Casovy odklad. K odlozeni spusténi nebo ukonéeni peéeni.
@ Casovad. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce nema Zadny vliv na

Pro zapnuti a vypnuti Casovaé zvolte: Nabidka, Nastaveni.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1 Krok 2

(' ('

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku
a zvolte Nastaveni, Denni ¢as.

Nastavte hodiny.

Stisknéte: OK
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POUZITi: PRISLUSENSTVi

Jak nastavit: Minutka

Krok 2 Krok 3
NP Na displeji se N NP
k- zobrazi: ( ) K
0:00
A

Stisknéte: @

Nastavte Minutka

Stisknéte: OK.

® Casovat zatne okamzité odpogitavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1

Krok 3 Krok 4
N . m N
( \ -N- Na displeji se ( A\ -N=
@ zobrazi: Q
0:00

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-

Opakované tis-

knéte: @

STOP

Nastavte dobu

stisknéte: OK.

plotu. pripravy.
@ Casovacé zaéne okamzité odpoditavat.
Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- .
N V2 | - |
( \ pleji se (v \ 0 NaFIS ( \ A
zobrazi: pleji S&?
denni zobrazi:
gas -
N
N @ vy-
Zvolte | Opakova- S| Nastave Stisknate: | PNOUT | N80 | shokne.
pecici | nétiskng- | PNOUT | woocni oK ' kcasv oK
funkei. | te: . sténi. : ukonce: | te: OF.

@ Casovad zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.
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POUZITi: PRISLUSENSTVi

8. POUZITi: PRISLUSENSTVI

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako zafizeni proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z
rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasunte mezi vodici liSty drazek ro-
§tu .

Plech na peceni /Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené Urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni /Hlubo-
ky pekac:

Plech zasunte mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.
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DOPLNKOVE FUNKCE

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce trouby.

Pokud ji zapnete, kdyz trouba pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokraCovat a ovladaci panel
bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je trouba vypnuta, troubu neptjde zapnout a ovladaci panel bude zabloko-
vany.

funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

—q EI — stisknutim a podrzenim EI — stisknutim a podrzenim

® 3x @ - blika pki zapnuti zamku.

9.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa né&jaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpec€nostnich diivodd vypne.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Casovy odklad.

9.3 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do uplného
ochlazeni trouby.

10. TIPY A RADY
10.1 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.
Pouzijte tfeti polohu rostu.
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TIPY A RADY

\/f'

(°C) (min)

Zapecené téstoviny 200 - 220 45 - 55
Zapecené brambory 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Zapecené cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70
Ryzovy pudink 170 - 190 45 - 60
Jablecny kola¢ z piskotového tésta (kulata do- 160 - 170 70 -80
rtova forma na peceni)

Bily chléb 190 - 200 55-70

10.2 Vlhky horkovzduch - doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni tpravou.

 ~

. — Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci misa Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni I§erzjm|ka Tmavy, nereflexni
7 A Pramér 8 cm, A
Pramér 28 cm Pramér 26 cm - Pramér 28 cm
vyska 5 cm

10.3 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.
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TIPY A RADY

@PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

LY == «
\ L]
(°C) (min)

Piskotovy kola¢ bez tuku | Pravy horky vzduch 140 - 150 35-50 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku | Horni/spodni ohfev 160 35-50 2
Jablecny kolag, 2 formy Pravy horky vzduch 160 60 - 90 2

na peceni, @ 20 cm

Jable¢ny kolag, 2 formy Horni/spodni ohfev 180 70-90 1

na peceni, @ 20 cm

@PECEM NA JEDNE UROVNI. Susenky

Pouzijte treti polohu rostu.

XX | [

= D
(°C) (min)

Maslové susenky / Prouzky Pravy horky vzduch 140 25-40
tésta
Maslové susenky / Prouzky Horni/spodni ohfev 160 20-30
tésta, predehrejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky vzduch 150 20-35
plech, predehfejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kousku na Horni/spodni ohfev 170 20-30
plech, predehfejte prazdnou
troubu
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@PE(‘:EM NA VICE UROVNICH. Susenky

LY — «
\ L]
(°C) (min)
Maslové susenky / Prouz- | Pravy horky vzduch 140 25-45 1/4
ky tésta
Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch 150 23-40 1/4
na plech, predehfejte
prazdnou troubu
Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 35-50 1/4

Predehrejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

H))
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

\/\

=]
—]

obratte

L)
(min)
Topinky Gril 1-3 5
Hovézi steak, v poloviné doby | Gril 24 - 30 4

11. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpec€nosti.
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11.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici pro-
stredky

Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostfedku.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

[

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel
muze zpUsobit pozar.

Neuchovaveijte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym

Kazdodenni | 15 4rem po kazdém pouziti.
pouziti
Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
2, meékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prisluSen-

Z24

Prislusenstvi

stvi v mycce nadobi

Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich ¢isticich prostfedkd nebo
ostrych predméta.

11.2 Jak provadét cisténi: Vyryta ¢ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Nalijte do vlisu vnittku trouby
250 ml bilého octa. Pouzijte
maximalné 6% ocet bez ja-
kychkoliv pfisad.

Nechte ocet rozpustit usazeni-
ny vodniho kamene pfi poko-
jové teploté po dobu 30 minut.

Vnitfek trouby umyijte vlaznou
vodou a mékkym hadrem.

V pripadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cykli peceni.

11.3 Jak vyjmout: Drazky na rosty

K vy¢isténi trouby vyjméte drazky na rosty.
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CISTENi A UDRZBA

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast drazek (
na rosty od stény trouby. (
Krok 3 Odtahnéte zadni konec drazek L T
na rosty od stény trouby a vy- 1/—3‘/2 oe
tahnéte je ven. ) _L | =
(] 2
Krok 4 Drazky na rosty instalujte stej- —

nym postupem v opaéném po-
fadi.

Zarazky na teleskopickych vy-
suvech musi sméfovat dopre-
du.

T

ARl

11.4 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci popaleni.

/\  POZOR!
Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalSi spotfebice, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla poskodit.

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno prisluSenstvi Dno trouby a vnitini sklo dvifek
a vyjimatelné drazky na rosty. otfete mékkym hadfikem namo-

¢enym v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostfedku.

Pyrolyticka Cistici
Krok 1 Vstupte do nabidky: Cigténi ml .
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h
C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
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Pyrolyticka Cistici
C3 - Dikladné cisténi 3h
Krok 2 OK _ stisknutim vyberete &istici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite &i&téni.
Krok 4 Po cisténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ Béhem ¢isténi je osvétleni vnitfku trouby vypnuté.

pleji zobrazeno: E

Jakmile trouba dosahne nastavené teploty, dvifka se zablokuji. Az do odemceni dvitek je na dis-

Po ukongéeni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, | Vnitfek trouby vytfete mékkym
dokud nevychladne. hadfikem.

Ze dna trouby odstrarite veskeré

zbytky.

11.5 Pfipominka cisténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

rm/ blika na displeji po kazdém peceni po dobu

5 sekund. Nastaveni, Pfipominka cisténi.

K vypnuti pfipominky zadejte Nabidka a zvolte

11.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za Gcelem ¢isténi demontovat. Pocet sklenénych panell se

lisi dle modelu.

/N VAROVANI!
Dvitka jsou tézka.

A POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, pfedevSim u hran predniho sklenéného panelu.

Sklo mlze prasknout.
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Krok 1

Zcela otevrete dvirka.

Krok 2

Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.

Krok 3

PFiviete dvifka trouby do prvni polohy otevfeni (pfiblizné do uhlu 70°). Podrzte dvifka
na obou stranach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhdru od trouby. Dvifka poloZte vnéj-
§i stranou dol( na mékkou latku na rovné podloZce.

Krok 4

Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatlac¢enim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyjte v
myc&ce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vyse uve-
dené kroky v opacném pora-
di.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely viozeny do spravné polohy, jinak by se mohl po-
vrch dvifek prehfivat.

11.7 Jak vyménit: Osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.
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Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpojte troubu od elektrické Na dno vnitfku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte
jej.

N ‘

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 Zarovku vyméite za vhodnou Zarovku Zaruvzdornou do 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni

stredisko.

.
ﬁ Trouba se nezapne nebo se neohfiva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Troubu nelze zapnout ani pouzivat.

Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.

Trouba nehfeje.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Trouba nehfeje.

Dvirka trouby jsou zavrena.

Trouba nehfeje.

Neni spalena pojistka.
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.
i Trouba se nezapne nebo se neohriva

Trouba nehfeje.

Détska bezpecnostni pojistka je vypnuta.

Y
Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch - je zapnuté.

Osveétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

@ Chybové kody

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Chyba C3 Dvirka trouby jsou zaviena nebo neni rozbity
zamek dveri.

Chyba F102 Dvirka trouby jsou zavrena.

Chyba F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

tujte autorizované servisni stredisko.

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontak-

X

Cisténi

Problém

Zkontrolujte, zda...

Z vlisu vnittku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.
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ENERGETICKA UCINNOST

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém §titku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfni ¢asti trouby. Nesundavejte typovy $titek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové &islo (SN)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Nazev dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BPB351160M 944188506
BPS351160M 944188507

Index energetické ucinnosti

81.2

Trida energetické ucinnosti

A+

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, konven¢ni
rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, intenzivni
horkovzdu$ny rezim

0.69 kWh/cyklus

Pocet pecicich prostort

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 711
Typ trouby Vestavna trouba
BPB351160M 34.0 kg
Hmotnost
BPS351160M 34.0 kg
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* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

TFida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méfeni funkce.

13.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, Ze jsou dvifka trouby zaviena. BEhem peceni neotvirejte
dvirka trouby prilis ¢asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro Gc€innéjsi usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe¢enim nepredehfivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pfed
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka

O —
— - zvolte pro zadani Nabidka.
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Nabidka struktura
Podporované Vareni ¥ Cisténi mr/ Nastaveni @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
( M \ N
< Q N
<]
— OK 01-011 OK
Zvolte Nabidka, | Potvrdte nasta- | Zvolte nastave- Potvrdte nasta- | Upravte hodnotu
Nastaveni. veni. ni. veni. a stisknéte OK_
Nastaveni
o1 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Toény tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 — Zvuk vy-
pnuty
05 | Casovad Zap/Vyp 06 | Osvétleni Zap/Vyp
o7 Rychlé zahfati Zap/Vyp 08 Pfipominka cisténi Zap/Vyp
09 Rezim demo Aktivacni 010 | Verze software Kontrola
kod: 2468
O11 | Zrusit v§echna nasta- Ano/Ne
veni

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

2%
Recyklujte materialy oznacené symbolem TO. Obaly vyhodte do pFisludnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené prislusnym

symbolem g nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.
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PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju aastaid nautida
laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone, mida te tavaliste
seadmete juures ei pruugi leida. Leidke moni minut aega ning lugege, kuidas seadmega
parimaid tulemusi saavutada.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

nduandeid, brosutre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.aeg.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registeraeg.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.aeg.com/shop

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My AEG Kitchen.

Z Available on the A\, GET ITON
« App Store ’/’ Google Play

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, osanumber (PNC), seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

= [EEI6)

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......ooomrrrrreneeennaeane 147 2.7 Hooldus.........ccoociiiiiiiiic

1.1 Laste ja haavatavate inimeste 2.8 Korvaldamine
turvalisus.......ooovveriiieececcee 3. TOOTE KIRJELDUS..........cccmrmrrirrnnnnes

1.2 Uldine OhUtUS.....coovvov 3.1 Uldine tilevaade........ooovvvrooooo.. 153
2. OHUTUSJUHISED....... 3.2 Lisatarvikud. ... 153

2.1 Paigaldamine...
2.2 Elektriihendus.
2.3 Kasutamine...................

4.1 Sissellkatavad nupud..................

2.4 Puhastus ja hooldus.................... 151 4.2 JURIPANGE....oss v
2.5 Piroliilispuhastamine.................. 152 5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
2.6 Sisevalgustus..............ccccoeeenen 152 5.1 Esmane puhastamine..............

146/476



OHUTUSINFO

5.2 Algne eelkuumutamine................ 156
6. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 156
6.1

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid 156

6.2 Kiipsetusreziimid............ccccocoeene 157
6.3 Markused: Niiske kiipsetus
pOOrdéhuga..........ccoeiiiiiiiiiiiiciiees 158
6.4 Kuidas seadistada:
Juhendatud kipsetamine................... 159
6.5 Juhendatud kiipsetamine
retseptidega...........cocoeviiiiiiiiiicien. 159
7. KELLA FUNKTSIOONID........cccccceemrennnes 164
7.1 Kella funktsioonid......................... 164
7.2 Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid............ccccouvvvveeeee... 165
8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD.......... 166
8.1 Tarvikute sisestamine................. 166
9. LISAFUNKTSIOONID.......cccceecenmrerrrnneens 167
9.1 LUKK...vvveiieeeeeeeeeee e 167
9.2 Automaatne valjalilitus................ 167
9.3 Jahutusventilaator........................ 168
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID........ccceuun... 168
10.1 Niiske kiipsetus p66rddhuga..... 168

1. A OHUTUSINFO

10.2 Niiske kipsetus po6rdohuga -

soovitatavad tarvikud..............c.......... 168
10.3 Klpsetustabelid
testimisasutustele.............ccccccoeeee 169
11. PUHASTUS JA HOOLDUS................... 171
11.1 Juhised puhastamiseks............. 171
11.2 Kuidas puhastada: Veestvend.. 172
11.3 Kuidas eemaldada: restitoed .... 172
11.4 Kuidas kasutada:
Parolidspuhastamine...........cccccoco... 172
11.5 Puhastamise meeldetuletus....... 174
11.6
Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uk
Sttt ettt e e e et e e e e e e e nnees 174
11.7 Kuidas asendada: lamp............. 175
12. VEAOTSING.......cccrrrrrrrcernseeesneenne 175
12.1 Mida teha, Kui.........coeevveeninenns 176
12.2 Hooldusteave...........ccccceeeennnen. 177
13. ENERGIATOHUSUS........cccceveeerrenenne 177
13.1 Tooteteave ja toote infoleht*...... 177
13.2 Energia kokkuhoid..................... 178
14. MENUU STRUKTUUR.......ccocereereenenne 179
141 Menlu......cocooveviiiiiiiiecee 179

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
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vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kd6gimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldust6id GUhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS! Elektriloo6gi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja ltlitada.

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kutteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi sisestamisel
kasutage alati pajakindaid.

- Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina kiljest
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lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
klaas puruneda

- Valjavalgunud liigne vedelik tuleb enne puroludtilist
puhastamist eemaldada. Eemaldage ahjust kdik osad.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

» Eemaldage koik pakkematerjalid.
» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage téokindaid ja kinnisi
jalanousid.

+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
« Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja modbliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.

« Seade on varustatud elektrilise jahutusslisteemiga. See tuleb Gihendada
elektritoitestisteemiga.

* Integreeritud seade peab vastama standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Kapi minimaalne korgus (t66pinna all asuva kapi 578 (600) mm
minimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
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Seadme sugavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Suligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560 x 20 mm

pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4 x 25 mm

2.2 Elektriiihendus

/I HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

Koik elektrilihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.

Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele I1ahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdommake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

See seade on ette ndhtud ainult koduseks (siseruumides) kasutamiseks.
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+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

+ Olge seadme tdotamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum &hk vdib vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga vaib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
ldhedusse ega peale.

/I HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise vai varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pohjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.
— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

+ See seade on ette ndhtud ainult toidu valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muudel
eesmarkidel, naiteks ruumi soojendamiseks.

» Kupsetage alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t66tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral voib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole péarast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

* Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiiirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
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2.5 Piiroliitispuhastamine

A HOIATUS!
Puroludtilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

» Enne puroluitilise isepuhastus- voi esimese kasutamise Iabiviimist eemaldage
ahjuddnsusest:

— koik toidujdatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, sddgiriistad jne.

* Lugege hoolikalt purolitspuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

» Hoidke vaikesed puroliutilise puhastamise ajal seadmest eemal
Seade laheb vaga kuumaks ja kuum 6hk valjub eesmistest jahutusavadest.

» Pduroludtiline puhastus on kdrge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul vdivad
kiipsetusjaakidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seetdttu on soovitatav teha jargmist:
— purolldtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

» Erinevalt inimestest voivad méned linnud ja roomajad purolldtilise puhastuse ajal ahjust
eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud) purolliispuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
hasti tuulutatud kohta.

+ Ka vaikesed lemmikloomad voéivad purolidtilise puhastuse ajal ahjude 1aheduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes Gsna tundlikud olla.

» Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid voi muud kddgiriistad voivad puroliditilise
puhastuse ajal kasutatava korge temperatuuri tottu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

« Ulal kirjeldatud aurud, mis piroludtilistest ahjudest véi kiipsetusjaékidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.

2.6 Sisevalgustus

A HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud edastama infot seadme t6doleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke thendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!
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» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja visake ara.
+ Eemaldage uksekaepide, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksujaamist.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

ue #2n

=

&g
=

El Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
H Ekraan

A Juhtnupp

H Kuumutuselement

@ Lamp

Ventilaator

H Riiulitugi, eemaldatav
Bl Riiuli asendid

] Ahjuddnsus

|
BEN BE

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

$
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Kipsetusplaat

Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann

Kipsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva

kogumiseks.

Teleskoopsiinid

Kulpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks

sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.

4.2 Juhtpaneel
Juhtpaneeli sensorviljad Vajutage Poora::,\ nup-
B N ( S
NA -N— \
@ ﬂ» Sise- EI
) Kiirkuu- val- OK
Taimer Lock
mutus gus-
tus

Valige klipsetusreziim, et ahi sisse lilitada.

Keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi vélja lilitada.
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Kui klipsetusreziimide nupp on véljas-asendis,
IE‘I 3'—{ laheb ekraan ootereziimi.

Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
o

=E'-l8 =ED tempe.ratuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid
funktsioone.

Ekraan maksimaalse valitud funktsioonide hul-

HEAEERRE | |
*BEGE

Ekraani indikaatorid

@ ¥ ol 5 >»

Lukk Juhendatud klp- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
setamine
Taimeri in- D @ @

STOP

dikaatorid:

Edenemisriba - temperatuuri voi aja jaoks.

Aurukiipsetuse indikaator Cﬁ)

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

5.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

& =<r

[;/_,
& | & | &

9

0:00
Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK.

5.2 Algne eelkuumutamine

Laske ahjul 15 min td6tada.

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.
1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm
2. . . o Z]
Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: |=.
samm Laske ahjul 1 h té6tada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: @)
samm

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm
2 ?
d C
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Alustage kiipsetamist

Seadke klpsetusreziim Seadke temperatuur.

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
\ \
Q Q
Niiskuse tekitami-
o seks eelkuumutage
G C tiihja ahju 10 minu-

tit.
Pange toit ahju.

Seadke auru-
kuumutuse
funktsioon.

Kallake ahjuddnsuse suvendisse kraa-
nivett.

Seadke tem-
peratuur.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahjuédnsuse slivendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm

Veenduge, et ahi on jahtu-

Keerake kiipsetusreziimide Avage ettevaatlikult uks. Eral- P
s . . O, nud. Eemaldage ahjuddnsu-
nupp valjas-asendisse, et ahi duv aur voib pdhjustada naha- - o e
A . se slivendist sinna jaanud
vélja lilitada. poletust. )
vesi.
6.2 Kiipsetusreziimid
Tavalised kiipsetusreziimid
Kiipsetusreziim Kasutamine
Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
P66rdéhk mine kuumutus.
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Ulemine + alumine

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

kuumutus
(f\) Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krdbeda kooriku saa-
\I/ vutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgivil-
SteamBake jade sailitamiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krébeda pohja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

v

*

Killmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

A

Niiske kiipsetus

Funktsioon kiupsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kiipsetus

poordohuga pdordéhuga.
vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill

¥

Turbogrill

Suurte kondiga liha- véi linnulihatiikkide réstimiseks Uhel ahjutasandil.
Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

Meniii

Menlusse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
ded.

6.3 Markused: Niiske kiipsetus poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.
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Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest "Nouanded ja napunéited”, Niiske klipsetus
poorddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus* alajaotisest
Energiasaast.

6.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammeniiuls oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

N,

\ \ \ i
Ny &y &y i
= 3¢ 1-45 oK

Sisenege menulsse. Valige Juhendatud Valige toit. Vajutage Sisestage toit ahju.
kiipsetamine. Vajuta- nuppu oK Kinnitage satted.
ge OK

6.5 Juhendatud kiipsetamine retseptidega

Selgitus
&] Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.
E Enne kilpsetamist eelkuumutage ahju.
E| Riiuli tasand.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus

Veiseliha &

159/476




IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P1 Ros't.bllf, va- 40 min
hekiips
P2 | Rostoiif, pool- | 1< 8k0i4 | El2 kiipsetusplaat , .
kiips -5¢cm ea!(- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. 50 min
sused tikkid | Sisestage see ahju.
P3 R_c_astbuf, tais- 60 min
kiips
P4 i_t_eik, pool- t18kod_ 520 9 | ME 3; toidu réstimine traatrestil 15 min
ups u Il ’ r(;jm Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
paksuse Sisestage see ahju.
viilud
PS Veifg_l_i:/ah 1.5-2kg E 2; toidu réstimine traatrestil 120 min
::ﬁldlbeis;lij- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
ha (ribiliha, si- Lisage vedelikku. Sisestage see ahju.
setlikk, labi-
kasvanud)
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- 75 min
lane kiipseta-
mine)
E] 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, pool- 1 ; 1,5 kg;(4 Kasutage oma lemmikviirtse voi lintsalt
kiips (aeglane ;usg?tupiid- S(')ola'Ja varsket .Jah\./atatud pipart. Prag- 85 min
kilpsetamine) dige liha paar mlnutlt kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane 130 min
kiipsetamine)
P9 Filee, vahe-
kiips LTC" 75 min
(aeglane kup-
setamine)
0,5- 1,5 kg; E 2; kiipsetusplaat_ i o
P10 | Filee, pool- 5_6cm Kasutr_a\ge“oma Igmmlkvurtse_vm lihtsalt
kiips (aeglane paksused spolalja varsket .Jah\./atatud pipart. I?rag- 90 min
kilpsetamine) tiikid dige liha paar mlnutlt kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane 120 min

kiipsetamine)
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Vasikaliha @
P12 Eéﬁéitud V?i' 2’8 - 1,5kkg; E 2; toidu rostimine traatrestil 80 min
t"akll< a (nt aba- canl.pkgdsu- Kasutage oma lemmikvirtse. Lisage ve-
tikk) sed taki delikku. Réstpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Easltit‘id sbea- 1.5-2kg E| 2; toidu rostimine traatrestil 120 min
f‘e voi aba- Pddrake liha poole kipsetusaja méddu-
tiikk des
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg E| 2: kilpsetusplaat 215 min
halTC Kasutage oma lemmikvurtse. Péorake li-
ha poole kupsetusaja méddudes, et saa-
vutada Uhtlane pruunistumine.
P15 S_e_;ljaktiikk, 1 _61’5 kg;k5 E 2; toidu rostimine traatrestil 55 min
varske — o cm pak- Kasutage oma lemmikvdrtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- E| 3; ahjupann 90 min
su_?gze t°3°' Lisage vedelikku, et katta ndu pdhi. P66-
reid, 2 - rake liha poole kipsetusaja méédudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
P17 '(Ii'allekoot, luu- 1’3_ 2 kg;k7 E 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil 130 min
ega - Cg‘t?i_(; Lisage vedelikku. P&orake liha poole
sused tuki kupsetusaja méddudes.
Linnuliha &
P18 | Kana, terve \1/a_rs1k2 kg; E 2; &J 200 ml; vormiroog kiipsetus- 60 min

plaadil

Kasutage oma lemmikvirtse. P66rake
kana poole kiipsetusaja méddudes, et
saavutada Uhtlane pruunistumine.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus

P19 | Pool kana 0,5-0,8kg |E| 3 : kiipsetusplaat 40 min
Kasutage oma lemmikviirtse.

P20 | Kanarind t1"8k(')d_ 2009 E E| 2; vormiroog traatrestil 25 min

uki Kasutage oma lemmikvdrtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.

P21 Kfmik%ivad, - E| 3: kiipsetusplaat 30 min

varske Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kiip-
setage neid kauem.

P22 | Part, terve 2-3kg E] 2; toidu rostimine traatrestil 100 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
réstimispannile. Pé6rake parti poole kip-
setusaja moddudes.

P23 | Hani, terve 4-5kg E| 2; ahjupann 110 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
sugavale kupsetusplaadile. P6drake ha-
ne poole kupsetusaja méddudes.

Muu €2

P24 | Pikkpoiss 1 kg E| 2 traatrest 60 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.

&= Kala

P25 Te-rv'e kala, 0,5-1kg E| 2 : kiipsetusplaat 30 min

grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvirtse ja -Urte.

P26 | Kalafilee B E E 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikviirtse.

Magusad kiipsetised/magustoidud @ 2

P27 | Juustukook - B2, 28 cm lahtikéiv metallvorm 90 min
traatrestil

162/476




IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P28 | Ounakook ) = 2; 1+ 100 - 150 ml; kiipsetusplaat 60 min
P29 | Ounakook B E 2; koogivorm traatrestil 40 min
P30 | Qunapirukas - H2; s 100- 150 mi; & 22 omkoo- | 8O MIN
givorm traatrestil
P31 | Sokolaadi- 2kg = 3. ani 30 min
koogikesed 3; ahjupann
P32 Soko_la_adi- B E 2; &J 100 — 150 ml; muffinialus traa- 30 min
muffinid trestil
P33 | Patsikook B = 2; leivapann traatrestil 50 min
Kébgiviljatoidud/lisandid @ 25 %
P34 Kupsgtatud 1kg E 2; kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Villud Tkg E| 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min
kUpsetusplaat
Kasutage oma lemmikvirtse. Loigake
kartulid tikkideks.
P36 G_ri!:!t“d k66- 1-15kg =] 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviljasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvirtse. Ldigake
kodgiviljad tiikkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min

sed, kiilmuta-
tud

Gratinid, leib ja pitsa © & &
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P39 ITasanjelnuud- 1-1,5kg |E| 2; vormiroog traatrestil 45 min
livorm
P40 | Kartuligratdaan 1-1,5kg |E| 1: vormiroog traatrestil 50 min
P41 | Varske pitsa, _ E E] 2; &J 100 ml; kiipsetuspaberiga 15 min

Shuke vooderdatud kipsetusplaat

P42 | Varske pitsa, E E 2; lﬁj 100 ml; kiipsetuspaberiga 25 min

paks i vooderdatud kiipsetusplaat
P43 | Quiche B E| 2; kUipsetusvorm traatrestil 45 min
P44 B_a%u‘:ttt';/ . 0.8 kg E E 3; lﬁj 150 ml; kiipsetuspaberiga 30 min
clabatta/sal vooderdatud kipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 | Taisteraleib/ 1 kg E E| 2: laa) 150 ml; kiipsetuspaberiga 45 min

rukkileib/tais-
teraline must
leib leivapan-
nil

vooderdatud liklipsetusplaat/ traatrest

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine

Q Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kélab signaal.

Kipsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja klipsetusreziim

STOP |0petab t606.

@ Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasilikkamiseks.

@ Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju
t6od.

Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menli, Seaded.
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7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
1,
Kellaaja muutmiseks sisenege menllsse )
ja valige Satted, Kellaaeg. Seadke kell. Vajutage: OK,

Kuidas seadistada: Minutilugeja

2. samm

Naidikul ku-
vatakse:
0:00

Q

Vajutage: @

Nl

SeadkeMinutilugeja

Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pd6rdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm

2. samm

Nl

N

¥,

Valige kipsetus-
reziim ja seadke
temperatuur.

Vajutage kordu-

valt: QD

Naidikul kuva-

3. samm

takse:
0:00

Nl

STOP

Seadke kilpse-
tusaeg.

Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
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Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. sam 2. samm
m
Ekraanil
AV kuva-
( takse:
kella-
aeg
@
Seadke Vai
> jutage | START
I;upse- korduvalt:
usre- X
Ziim. O

3. samm 4. samm
N
{ Q~ ?
Seladke Vajutage:
algus-
aeg. OK.

Naidikul
kuvatak-
se:

S

STOPP

5.samm | 6. samm
1,
( _\@
Seadke | Vajuta-
I6ppaeg. | ge: OK

@ Taimer alustab kindlal algusajal po6rdloendust.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Need salgud aitavad ara hoida ka kaldumist.
Korged servad aitavad ara hoida ahjunoude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest restitoe juhtsoontele .

hele.

Kiipsetusplaat /Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
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Traatrest, Kiipsetusplaat /Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

9. LISAFUNKTSIOONID
9.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui ahi té6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui ahi on valjas — ahju ei saa sisse lUlitada, juhtpaneel on lukustatud.

seks vajutage ja hoidke. seks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

-?- & — funktsiooni sisse lilitami- | (8 - funktsiooni valja liilitami-

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lUlitatud.

9.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi m&ne aja parast vélja, kui kiipsetusreziim td6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei to6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.
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9.3 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Niiske klipsetus pdéoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

\/fl

O

(°C) (min)

Pastavorm 200 - 220 45 -55
Kartuligratéan 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasanje 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Saiavorm 190 - 200 55-70
Riisipuding 170 - 190 45 - 60
Ounakook biskviittaignast (immargune koogi- 160 - 170 70 - 80
vorm)

Sai 190 - 200 55-70

10.2 Niiske klipsetus pdéérdohuga - soovitatavad tarvikud
Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjoninéu

Pirukavorm
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Keraamika
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv 8 cm labi- Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga 26 cm labimdoduga mdoduga, 5 28 cm labimdoduga
cm korged

10.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.

%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

s = O |
N =
(°C) (min)
Rasvatu keeks P&6rdohk 140 - 150 35-50 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine 160 35-50 2
kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P&6rdohk 160 60 - 90 2
20 cm
Ounakook, 2 vormis @ Ulemine + alumine 180 70-90 1
20 cm kuumutus

@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

5 O

>R |

(°C) (min)
LiivakUpsised / Taignaribad P&6rdohk 140 25-40
Liivaklpsised / Taignaribad, | Ulemine + alumine kuu- 160 20 -30

tdhja ahju eelkuumutamine mutus
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@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

>R |

plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine

mutus

(°C) (min)
Vaikesed koogid, 20 tk Po6rdohk 150 20-35
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- 170 20 - 30

@KUPSETAMINE MITMEL TASANDIL. Kiipsised

\/\

(°C) (min)
Liivakupsised / Taignari- P&6rdéhk 140 25-45 1/4
bad
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 23-40 1/4
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Rasvatu keeks P&6rdéhk 160 35-50 1/4
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@GRILLIMINE

Eelsoojendage tiihja ahju 5 minutit.

H))
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

%

O I

(min)
Réostleib/-sai Grill 1-3 5
Biifsteek, pédrake poole val- Grill 24 - 30 4

mistusaja méddudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusva-
hendid

Puhastage ahju esikulge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

[

lgapdevane
kasutamine

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-
mist ahju sisemust pehme lapiga.
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Parast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi

Tarvikud teravate esemetega.

11.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et eemaldada lubjasettejaagid parast aurukipsetust.

1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju poh- Laske 30 minuti jooksul adi- Puhastage ahjuédnsus sooja
jas olevasse siivendisse. Ka- kal lubjasettejaagid toatempe- | vee ja lahja pesuvahendiga.

sutage max 6%-list ilma lisan- ratuuril lahustada.
diteta aadikat.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kupsetuststkli jarel.

11.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-

samm ni see on jahtunud.

2. Tdmmake ahjuresti tugede £

samm esiosa kulgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa 1 ] T

samm kilgseina kuljest lahti ja eemal- /—X‘/Q o[
dage tugi. 0 _L~ =

(C] ‘2 i

4. Paigaldage ahjuplaadi toed ta- %Z W

samm gasi vastupidises jarjekorras. I
Teleskoopsiinide tdkked pea- el ‘ (
vad olema suunatud ettepoole. b

11.4 Kuidas kasutada: Piiroliiiispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades Purolilspuhastamine.

/I HOIATUS!
Eksisteerib poletusoht.
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/N ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju kahjustada.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Ldlitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud ja ee-
maldatavad restitoed.

Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

Piiroliiispuhastamine

1. samm

Sisenege menulsse:

Puhastamine rrrr/

Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h
C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pohjalik puhastamine 3h

2. samm OK _ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK _ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-asendis-

se.

@ Puhastamise ajal ahju tuli ei pdle.

Kui ahi on joudnud seatud temperatuurini, uks lukustub. Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraa-

nil: E

Kui puhastamine I6peb:

Lilitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh-
me lapiga.

Eemaldage jaagid ahju pohjast.
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11.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

mr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toidu-
valmistamisseanssi.

Meeldetuletuse valja lulitamiseks sisenege Me-
nud ja valige Seaded, Puhastamise meeldetu-
letus.

11.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb

konkreetsest mudelist.

HOIATUS!
A Uks on raske.

/N ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas v6ib puruneda.

1. sam Sulgege uks korralikult.

2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-

allpool, pehmele ja tasasele pinnale.

m kult sisse kinnitushoovad (A),

mis paiknevad kahel uksehin-

gel.
3.sam Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mo-
m lemalt poolt ja tbmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg

4. sam Vajutage ukse Ulemises ser-
m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

5. sam Eemaldamiseks tbmmake uk-
m seliistu ettepoole.

6. sam Hoidke ukse klaaspaneele

m Ulaservast Gihekaupa kinni ja

tdbmmake need, suunaga
Ules, juhikust valja.
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7. sam Puhastage klaaspaneeli see-
m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske

klaaspaneele ndudepesuma-

ses jarjestuses.

sinas.
8. sam Parast puhastamist korrake
m eeltoodud samme vastupidi-

ile kuumeneda.

9. sam Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
m Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on &igetpidi, vastasel korral véib ukse pind

11.7 Kuidas asendada: lamp

A HOIATUS!
Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm
Lilitage ahi vélja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.
ni ahi on jahtunud.
Ulemine lamp
1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake
samm seda. %@
rl
I\ k{‘f

N ‘ ‘ /
2. Puhastage klaaskate.
samm
3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
samm
4. Paigaldage klaaskate.
samm
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12. VEAOTSING

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

12.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

o=
—]

L Ahi ei liilitu sisse v6i ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.

Ahi ei ole digesti elektrivorku ihendatud.

Ahi ei kuumene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Ahi ei kuumene.

Ahjuuks on lukustatud.

Ahi ei kuumene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene.

Lapselukk on vélja lulitatud.

Y
Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud.

Niiske klpsetus p66rddhuga — on sisse lUlita-
tud.

Lamp ei to6ta.

Lamp on I&bi pélenud.

@ Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C3 Ahjuuks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Ahjuuks on lukustatud.
Err F102 Ukselukk ei ole katki.
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@ Veakoodid

0:00

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lUlitage kaitse vélja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pé6rduge volitatud teeninduskeskuse poole.

&

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse suvendist valja.

Ahjuddnsuse sivendis on liiga palju vett.

12.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiitja voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesilt asub ahjudéne raami esikiiljel. Arge

andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BPB351160M 944188506
BPS351160M 944188507

Energiatdhususe indeks

81.2

Energiatdhususe klass

A+
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Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises reziimis 1.09 kWh/tsuklis
Energiatarbimine standardtaituvusel, pé6rdéhureziimis 0.69 kWh/tsuklis
Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711
Ahju tiup Sisseehitatud ahi
BPB351160M 34.0 kg
Mass
BPS351160M 34.0 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse mé6temeetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

@ Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapéevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui véimalik, &rge eelkuumutage ahju enne kiipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna voimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jddvad sisselulitatuks. Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.
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Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon, mis séastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lllitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Menuii

Q\ = N
— — valige, et sisestada Menud.

Meniiii struktuur

Juhendatud kiipsetamine ‘/\0 Puhastamine rm/ Seaded @
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
1, AL/
o) | \ | .
<] { Q (t Qw
= OK 01-011 OK
Valige Menu Begule_erige_
S?eaded U4 1 Kinnitage satted. Valige séte. Kinnitage satted. | Vvaartust ja vaju-
' tage nuppu OK.
Seaded
o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Klops
3 - Heli val-
jas
05 Uptimer Sees/Valjas 06 Sisevalgustus Sees/Valjas
o7 Kiirkuumutus Sees/Valjas 08 Puhastamise meel- Sees/Viljas
detuletus
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Seaded
09 Demoreziim Aktiveerimis- | O10 | Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
011 | Taasta tehaseseaded Jah/ei

15. JAATMEKAITLUS

2%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi pé6rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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NMEPIEXOMENA

INA TEAEIA ATTIOTEAEZMATA

Euxapiatoupe 1ou emmAéEaTe autd 1o TTPoiov AEG. To éxoupe dnUIOUPYNOEl yia va 006
TTAPEXOUKE TEAEIQ ATTOB0AT YIA TTOAAG XPpOVvIa, PE KAIVOTOUEG TEXVOAOYIEG TTOU BonBouv va
atTAOTTOIEITE TN {WH TAG — dUVATOTNTEG TTOU PTTOPEI VO PNV BPEITE O€ TUVNBIOUEVEG TUTKEUEG.
206 TTAPOKAAOUME va a@IEPWAOETE Aiya AETTTA Kal va dIaBAaeTe TIg 0dnyieg, waTe va S1a0@aAITETE
TNV KAAUTEPN duVATR XPNaOn TNG CUOKEUNG TAG.

ETTioke@BeiTe TOV IGTOTOTTO YOG YIa Va:

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cUUBOUAEG yia TNV eTTiAuan TTPoBANUATWY,
TTANpoopieg €PPRIG Kal ETTIOKEUNG:

www.aeg.com/support

KartaxwpiogTe T0 TTpoidv 0ag, WATE VO EXETE KAAUTEPO TEPPIG:

www.registeraeg.com

Ayopaaete ageaoudp, avOAWOIPA KAl YVATIA avTAAAGKTIKA yIO TN GUGKEUN 0AG:
www.aeg.com/shop

MNa TepigadTepeg auvTayEG, TUPBOUAEG, eTTIAUGN TTPORANUATWY, KAVTE ARWn TNG
W[} epappoyns My AEG Kitchen.

Z Available on the A\, GET ITON
« App Store B> Google Play

EZYNMHPETHZH NMEAATQN KAI ZEPBIZ

XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA JOVO YVATIO AVTOAAGKTIKA.

Orav emkoivwveite Pe To Eouaiodotnuévo Kevipo ZEpRIg, BeRaiwBeite OT1 £xeTe SlaBETIpa Ta
akoAouBa aroixeia: Movtédo, PNC, ApiBuog aeipdg.

MTropeiTe va BPEiTe TIG TTANPOPOPIEG TTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWV.

AN Mpogidotroinan / Mpoaoxn - MAnpoopieg yia TNV ac@aleia
® Ievikég TTANPOPOPIEG KAl TUPBOUAEG
MAnpo@opieg OXeTIKA We TO TTEPIBAANOV

YTTOKeITal ag aAAQYEG XWPIG TTPOEISTTOINDN.

NMEPIEXOMENA

1. NIAHPO®OP'IEZ I'A THN AXZ®AAEIA....182

1.1 Aggaheia TTaidIwy Kal EUTTaBwv

ATOMUIV . eeeeeeeiieeeiteeeeeeeeneeesneeeaeee e 182
1.2 TevIKEG TTANPOYOPIES YIa THV
(oo 0)Te 7,V To SRS 183
2. OAHI'IEZ A THN AZ®QAAEIA............... 184 3.1 TeVIKA ETTIOKOTTINGN.c.ceveeveeeeennee 189

2.1 EVKATAGTAGN, .o 3.2 AGETOUAP. ..o 189

2.2 HAexTpIkr) gUvOean....
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4.T'lA ENEPrOno’HzH KAI
AMNENEPIrOnoO’IHzZH TOY ®O'YPNOY....... 190

4.1 BuBIZOPEVOI DIOKOTITEG. ... .. 190
4.2 Mivakag XEIPITTNPIWV. .eeeeeereeennse. 190
5. MPIN THN MPQTH XP'HZH..................... 191

5.1 ApXIKOG KABAPIOHOG.....c.vveveneee
5.2 ApxIKn TTPOBEPUAVAN.......c.eeee.. 192

6. KAOHMEPIN'H XP'HZH...........cceeenuneee
6.1 Tpotrog pubuiang: Mpoypaupata

OEPHUOAVANG...c i ieeeee et 192
6.2 MTPOYPAUMATO .o 193
6.3 ZnueIwaeIg aXETIKA pE: YYpog
OEPHUOG AEPOG e 194
6.4 Tpotog puBuIong: Mayeipepa pe
BONBEID. ... 195
6.5 Mayeipepa pe Bonbeia pe
GUVTAYEG. .. euveenteereeie et 195
7. NAEITOYPIMIEZ POAOTIOY....ccceieeieenes 201
7.1 Neitoupyieg poAoyIoU................... 201
7.2 Tpotog pubuiong: Asitoupyieg
POAOYIOU.....eeeieeeeiiiea e 202
8. TPOMNOZ XP'HZHZ: AZEZOYAP............. 203
8.1 Eigaywyn ageaoudp..........ccueene... 203
9. MPOZOETEZ AEITOYPIIEL................... 204
9.1 KAEIOWUA...cevieeieeeiee e 204
9.2 Autdparn atrevepyoTroingn.......... 204
9.3 AVEUIOTAPOG. . vveeeieeeerieesieeeeieeanes 205

10. YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYAEX.......... 205

10.1 Yypog Oeppodg AEPAG ..., 205
10.2 Yypog Oepuodg Aépag -
TTPOTEIVOUEVA OEETOUAP. ..evvveerrrrrernnnss 206
10.3 MMivaKeg PJayEIPEPATOG YIa IVATITOUTO
OOKIHUIV e e ettt e e eea e ieee e e 206
11. ®PONTIAA KAl KAOGAPIZMA.............. 208

11.1 Znpeiwaelg yia Tov kabapiopo... 209

11.2 Tpotog kabapigpou: AvayAugo
TUAHQ ETWTEPIKOU TOU POUPVOU......... 209
11.3 TpoT1og agaipeang: ZTnpiyuara
OXAPWY e 209
11.4 Tpotog xpnong: MupoAuTIKOG
KaBAPIGHOG. ..o 210
11.5 YmevOupion KaBapigpou........... 211
11.6 Tpo1Og agaipeang kai
TOTTOBETNONG: MOPTA..eeeeeeeeeee 211
11.7 Tpd1og avTIKaTAaTOONG:
FANe (V) 11 1 aTo Yo (oS 213
12. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN....... 213
12.1 TI VA KAVETE QV..evvveiiieeieeaieens 213
12.2 AeOOPEVA ZEPBIG. . uviraarirrrrearinnns 215
13. ENEPTEIAK'H AITOAOZH...........ccceeuennee 215
13.1 MAnpo@opieg Mpoiovrog kar PUAAO
MAnpogopiwyv Mpoiovtog*.................. 215
13.2 E€0IkovOUNaN EVEPYEITG............ 216
14. AOM'H MENOY.....coceriemrirneereesenneens 217
14.1 MEVOU......ooiiiiiiiiiii s 217

1. A MTAHPOO®OPIEZ IN'A THN AZOQAAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 0dnyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEC TTOU €ival aTToTEAETPA AavBaapévng EyKaTAoTAONG N
xpnong. Na QuAGooETe TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg O€ Eva
QOQAANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaCN yia MEAAOVTIKA avagopd.

1.1 Ao@dAsgia TTaIdiwV Kal EUTTadwv atépwyv

- H guokeur autr utTopei va Xpnaiuotroinbei arro aidid
NAIKIag 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE MEIWMPEVES
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OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 00NYieG OXETIKA WE TN XPNON TNG CUOKEUNG PE QOQPOAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gveéxovTal. MNaidid
NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 ETWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kl
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OGUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

- Ta Taidid TTPETTEI VO ETTOTTTEUOVTAI WAOTE VA dlag@aAileTal OTI
oev TTaiouv PE TN GUOKEUN).

- QuAdaooeTe OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: Kpatare Ta Taudid Kal Ta KAToikidia wa
MOKPIA aTTO Tr) CUOKEUN OTAV AEITOUPYEI I OTav YuxeTal. Ta
TTPOORACIua YEPN BeppaivovTal Kata Tn XpnHon.

- Eav n ouokeun diabeTel didragn ac@aAeiag yia raidid, 8a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVT.

- Ta maudia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITHO Kal T
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRAEWN.

1.2 'evikéG TTANPOPOPIES YIa TRV AOPAAEIA

- H egykaraoTaon auTthg TNG CUOKEUNG KAl N AVTIKATAOTACH TOU
KOaAwOIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO aTTO KATAAANAQ
KATOPTIOUEVO ATOWO.

- Mnv XpNnOIYOTTOIEITE TN GUOKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN doUN.

- [piv a1rd oTT0IadNTTOTE EPYATia OUVTHPNONG, ATTOTUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICQ.

- Eav 10 kaAwdio Tpogodoaiag xel UTTOaTE POOPEC, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€ouaiodoTtnuévo KeEvtpo ZEPRIG N Eva KaTaAAnAa
KATAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUvVOog
QTTO TO NAEKTPIKO PEUUA.
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MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwBeite 0TI N ouokeun givai
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TV aTtToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANEIOG.
MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPoaBATIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal KaTa Tn Xpnaon. Xpeialetal TTpogoxn yia va unv
ayyiCeTe TIG QVTIOTATEIG.

- XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA POUPVOU OTAV AQPAIPEITE N
EICAYETE £CAPTAMATA 1| TKEUN.
Mo va aQaIpETETE TA ATNPIYUATA OXOPWYV, TTPWTA TPARALTE
TO UTTPOCTIVO AKPO TOU OTNPIYHATOG OXAPAS KAl KATOTTIV TO
oW AKPO aTTd TA TTAdIVA TOIXWHATA. TOTTOBETATTE TIG
TTAEUPIKEG OXAPEC OTN BEDN TOUG, aKOAOUBWVTAG TV
TTapatTravw S1adIKagia PE TRV avTiaTpogn eIpd.
Mn XpNOIUOTTOIEITE ATHOKABAPIOTH I TOV KABAPIOUO TNG
OUOKEUNG.
Mn XPNOILOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXKNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapioeTe Tn YUAAIvn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOI QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauarn Tou yuaAiou.
Mpiv a1Td TOV TTUPOAUTIKO KOBAPITUO TTPETTEI Va
QTTOUOKPUVOEI N PEYOAUTEPN TTOCOTNTA ATTO TA XUMEVA UYPA.
A@aipéaTe OAa Ta EEQPTHMATA OTTO TOV POUPVO.

2. OAHI'IEZ T'IA THN AZ®AAEIA

2.1 EykatdoTaon

A MPOEIAOMOIHZH!
H eykaTaoTaon auTrg TNG CUGKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI OVO ATTO KATAAANAQ
KOTAPTIOPEVO GTOWO.

*  Ag@aipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
Edv n ouakeun éxel utroaTtei {nuId, pnv TTPOoREiTE OE EyKATAOTAON R XPRON TNG.
*  AkoAouBgiTe TIG 0Bnyieg EYKATATTACNG TTOU TTOPEXOVTAI PE TN TUOKEUN).

MMavTa va TTpoTEXETE OTAV UETAKIVEITE TN CUOKEUN KABwG gival Bapid. Na XpnaIpOTTOIEiTE
TTAVTO YAVTIO Ag@OAEiag Kal KAEIOTA TTaTToUTala.
Mnv TpaBaTte Tn guakeun atro Tn AaBn.

*  TomoBeTOTE TN GUOKEUN 0 KATAAANAO KaI 0OQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITHTEIG
£YKATAOTAONG.

»  Tnpeite TNV €EAAXIOTN OTTOOTACN ATTO AAAEG TUOKEUEG KOl IOVADEG.
Mpiv TOTTOBETATETE TN GUTKEUN, EAEYETE AV N TTOPTA TOU POUPVOU QVOIYEl XWPIG TUYKPATNaN.
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H guakeun ival e§oTAIoPEVN PE NAEKTPIKO oUaTNUa Wugng. MpéTel va Aeiroupyei pe Tnv

NAEKTPIKN TTAPOXN.

H evowpatwpévn povada TTPETTEN va IKAVOTTOIET TIG aTTaiThaelg aTabepdTtnTag Tou DIN 68930.

EAdyioTo Uwog vrouAattiou (EAdyioTo Uwog vTou-
AQTTIOU KATW aTTd TOV TTAYKO)

578 (600) mm

MAaTog vTouAartTiov

560 mm

Bd6og vrouAatriou

550 (550) mm

YWog PUTTpOaTIVOU PEPOUG TNG GUOKEUNG 594 mm
Ywog Tiow péPoug TNG CUTKEUNRG 576 mm
MAGTOG pTTPOaTIVOU PEPOUG TNG TUTKEUNG 595 mm
[MAdTOG TTIoW PEPOUG TNG GUOKEUNG 559 mm
Bd&6og Tng ouakeung 567 mm
Bd6Bog evToixigpoU TNG CUGKEURG 546 mm
Bdabog pe avoixt mépTa 1027 mm
EAdyioTo péyeBog avoiypatog e€agpigpou. Avolyua 560 x 20 mm
aTO KATW PEPOG TNG TTIOW TTAEUPAG

Mnkog kaAwdiou NAeKTPIKAG Tpogodoaiag. To Ka- 1500 mm
Awdio gival TotroBeTnpévo aTn de€Id ywvia aTnv TTi-

ow TTAeupa

Bideg ToTroBETNANG 4 x 25 mm

2.2 HAekTpIKA oUvdeon

A MPOEIAOMOIHZH!

KivOuvog tTrupkayIidg kai NAEKTPOTTANEIaG.

OAEG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO TTPAYHUOTOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAATIO NAEKTPOAOYO.

H guokeun TTPETTEl va gival YEIWPEVN.

BeBaiwBeite 0TI 01 TTOPAUETPOI OTNV TTIVAKIOX TEXVIKWY XAPOAKTNPIOTIKWY £ival GUUBATEG E TIG

OVOMAQATIKEG TIMEG NAEKTPIKOU PEUUATOG TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA CWOTA EYKATEGTNUEVN TTPICA PE TTPOOTATIA KATA TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaipoTrolgite TTOAUTTPIZO KO UTTOAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TpokANBei ¢npid aTo QIg TPoPodoaiag Kal To KAAWdIo TPoPodoaiag. 2
TIEPITITWAON TTOU TTPETTEI VA AVTIKATAGTABEI TO KOAWDIO TPOPOdOTiag TNG CUTKEUNG, N
QVTIKOTAOTOON TIPETTEN Va Yivel atrd To E€ouaiodoTnuévo Kévrpo ZEpBIg pag.
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Mnv emiTpéTreTe 0 KOAWDIA TPOPOdOTiag va BpigkovTal KOVTA i va £pXOVTal € ETTOQPNA HE TNV
TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE TNV 00X KATW OTTO TN GUCOKEUN, 1IBIaiTEPa OTAV BpioKeTal OE
Aeitoupyia ) n TopTa gival (eaTh).

H 1TpooTagia atmd nAeKTPOTTANEia TWV UTTO TAGN 1) HOVWUEVWY TUNHATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI JE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival dUVATH N aaipean TNG XWPIS EpyaAeia.
ZuvOEQTE TO QIG TPOPODOTIaG ATV TTPIfa HOVOV aPoU €xel OAOKANPWOE N eykataaTaan.
Meté TV eykatdoTaon, BeBaiwbeite OTI ival duvarn n TPOTRACN aTo YIS TPOPODOTiag.

Edv n mpica eival xahapr), un ouv_EETE TO PIG TPOPODOTIAG.

Mnv TpaBaTe To KaAWDIO TPOPOSOTiaG VIO VO ATTOCUVOETETE TN GUOKEUN. TpafdTe TTavTa TO
@IG TPOPODOTiag.

XPNOIYOTTOIEITE POVO TWATEG POVWTIKEG DIATAEEIG: ATPAAEIODIOKOTITEG, ATPAAEIES (BIDWTEG
QOQAAEIEG AQAIPOUNEVES ATTO TNV UTTOB0XT), OIGKOTITEG SIAPUYAG PEUUOTOG KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKN E£YKATAOTOON TNG CUOKEUNG TTPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKN dIATagn TTou va
ETMITPETTEI TNV ATTOCUVOEDT TNG CUCKEUNG aTTO TO OIKTUO PEUPATOG aTTO OAOUG Toug TTOAOUG. H
MOVWTIKN SIATagn TTPETTEI VO EXEI EAAXITTN ATTOATOCN 3 MM PETAEU TWV ETTAPWV.

KAeigTte KaAd TnVv TTOPTA TNG CUTKEUNG TTPIV CUVOETETE TO PIG TPOYOdOTiag aTnv Trpida.

AUTA N CUOKEUN TTAPEXETAI PE PIG KAl KOAWDIO TPOPODOTiag.

2.3 XpAion

& MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTIoHOU, EYKQUPATWY Kal NAEKTPOTTANEIOG A €KpNnENG.

AuTH n guokeur) TTPoopPIZeETal POVO YIa OIKIOKN XPRan (ETWTEPIKOI XWPOI).

Mnv aAAAZeTE TIG TTPOSIAYPAPESG AUTAG TNG TUOKEUNG.

dpovTiaTe Ta avoiypata agpIgpoU va gival eEAeUBepa atrd eutrodia.

Mnv a@RVETE TN GUOKEUN XWPEIG ETTITAPNAN KATA TN AgIToupyia.

ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUH PETA ATTO KABE Xpran.

MpoaéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG WE TN GUTKEUN O€ AeiIToupyia. MTtTopei va
atreAeuBepwOEi aTOG OEPOG.

Mnv AEITOUPYEITE TN CUTKEUN PE BPeypEVa XEPIQ 1) OTAV gival OE ETTAPN UE VEPO.

Mnv aokeirte TTiEan aTnNV AvoIXTA TTOPTA.

Mn XPNOIMOTTOIEITE TN TUOKEUN WG ETTIPAVEIQ EPYATIAG 1 WG ETTIPAVEIR ATTOBAKEUONG
QVTIKEIUEVWV.

AvO0IiTE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG TTPOCEKTIKA. H Xprian auaTaTikwy Ye AAKOOAN PTTopEi va
ONUIOUPYATEI £va peiypa aAKOOANG pE agpa.

Mnv agrvere aTTiBEG 1) YUUVEG GAOYEG va £€pBOUV O€ ETTAPN WE Tr) TUTKEUN OTAV QVOIYETE TNV
TOPTA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1 ATOIXEIT TTOU €ival BPEYMEVA PE EUPAEKTA TTPOIOVTA
MECQ, KOVTA ) TTAVW OTN GUOKEUN).

MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog TrpokAnang {nuIdg aTn GUOKEUN.

Ma Tnv ammrouyn BAGRNG 1 ATTOXPWHATIGPOU GTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1 GAAQ QVTIKEIYEVA YETQ OTN TUOKEUN ATTEUBEIQG O€ ETTAQPN PE TO
KATW PEPOG TNG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO OTTEUBEIAG OE ETTAPN E TO KATW PEPOG TOU ETWTEPIKOU
TNG CUOKEUNG.

— MnV TOTTOBETEITE VEPS aTTEUBEIOG PETa OTN (EOTH GUOKEUN.

— pnv dlatnpeite Uypd TATA KOl TPOQIKA GTN GUOKEUN 0QOU TEAEIWTETE TO PAYEIPENA.
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— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE 1} TOTTOBETEITE TO AgETOUAP.

O aTToOXPWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING N TNG ETTIPAVEIAG OTTO AVOLEIdWTO aTTAAI dgv
€TTNPEALEI TNV ATTOd00N TNG TUOKEUNG.

XpnaigoTroinaTe éva Babu Tawi yia uypd KEIK. O1 Upoi @poUTwy TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU
MTTOpEI Va €ival HOVIMOL.
AUTA N GUOKeUN TTPOOPIZETAI HOVO YIO PAYEIPIK XPran. Agv UTTopEi va xpnaidoTroinBei yia
GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG Yia TTaPAdEIyHa yia Tn B€puavan dwaTiou.

Na poyeIpEVUETE TTAVTA PE TNV TTOPTA TOU QOUPVOU KAEIOT.

Av n gugkeun éxel eykaTaaTadei TTiow atro va TTAAICIO ETTITTAOU (TT.X. MIA TTOPTA) GPOVTIOTE N
TOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEITTA 600 N cuakeun BpigkeTal ae Aeiroupyia. MTropei va
OUOOWPEUTEI BEPUOTNTA KAI UYPATia € £va KAEIOTO TTAQITIO ETTITTAOU Kal va TTPOKANBEi {nuid
0Tn GUOKEUN, TNV KaToikia r) To datredo. Mnv kAgiveTe TO TTAQITIO TOU ETTITTAOU TTPOTOU N
OUCOKEUN KPUWAOEI JETA TN XPHON.

2.4 ®povrida Kal kaBdapioua

MNPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou, TTUpKayIag, i BAABNG TNG TUOKEURG.

Mpiv a1Td TNV TTPAYUATOTTOINGN GUVTHPNONG, ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCOKEUR KAl ATTOCUVOETTE
TO @IG TPOoYodoaiag armd Tnv Tpida.

BeBaiwBeite 011 N guakeun gival kpua. YTTApxel Kivduvog Bpalong Twv TCapIwY.
AVTIKATOOTAOTE APETA Ta TCAUIQ TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {NUIA. ETTIKOIVWVAOTE JE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRig.

ATTauTEITAI TTPOTOXKN KATA TNV AQAipEDN TNG TTOPTAG ATTd T dUaKeur. H mopTa gival Bapia!
KaBapideTe TAKTIKA T GUCKEUN Y1 VO OTTOTPATTE N @B0PA TOU UAIKOU TNG ETTIQPAVEING.
KaBapiaTe Tn guakeur) pe €va uypo JAaAako Travi. XpnaiPoTToIEiTE HOVO OUBETEPT
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIKOTTOIEITE AEIAVTIKA TTPOIOVTA, POUYYAPAKIO TTOU XapAdaaouy,
BIOAUTEG 1 HETAAAIKA QVTIKEIPEVA.

AV XpNnaIYoTTOIEITE OTTPEI KABAPITHOU YIa POUPVOUG, AKOAOUBEITE TIG 0dnyieg aoaAeiag atn
OUOKeUaaia.

2.5 NMupoAuTIKOG KABAPITHOG

& MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTigpou / Mupkayiwy / XnPIKWY eKTTouTTwy (Avabupidaswy) ae
MupoAuTikn AciToupyia.

Mpiv Tpayparotroinaete pia Aeiroupyia MupoAuTikoU autokaBapigpou i Tnv MpwTtn Xpnan,
aQaIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU:

— TUXOV UTTEPPOAIKI TTOTOTNTA UTTOAEINPATWY TPOPiPWYV, AadIoU 1) AekEdwv atro Aitrn /
ETMIKABIoEWV.

—  TUXOV 0QAIPOUHEVA QVTIKEIMEVA (TUUTTEPIAAUBAVOUEVWY OXAPWY, TTAEUPIKWY OXAPWY
K.ATT., TTOU TTOPEXOVTAIl HAdi PE TO TTPOIOV), Kal IBIITEPA TUXOV OVTIKOAANTIKA JaYEIPIKA
OKEUN, TAWId, OIKIAKA aKEUN K.ATT.

AlaBAaTE TTPOTEKTIKA OAEG TIG 0dNYieg OXETIKA YE TOV MUPOAUTIKS KaBapITHO.

KpamaTe Ta raidid Jakpid atrod Tn ouaKeun evw Bpioketal g€ Acitoupyia o MupoAuTiKog

KoBapIopog.

H guakeun Beppuaivetal TTapa TTOAU Kal aTTEAEUBEPWVETAI (ETTOG QEPAG ATTO TA UTTPOCTIVA

QVOiYHATO 0EPITUOU.
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O MupoAuTIKOG KABAPITHOG ival pia AsiToupyia UWNnARG BEPPOKPATIag, n OTToIa UTTOPEI VO
TTPOKAAETEI AVABUMIATEIG ATTO TA UTTOAEIMPATA JAYEIPEUATOG Kal TA UAIKA KOTAoKEUNG. MNa
auTO TO AOYO, Ol KATAVAAWTEG TUVIGTATAI VO

— TTapPEXOUV KaAO 0EPITUO KaTA Tn SIAPKEIQ KAl PETA aTTo KABe Siadikaaia MupoAuTikoU
KaBapigpou.

— TTapéXOUV KOAO aEPIOUO KaTa Tn SIGPKEIQ KAl PETA TNV TTPWTN XPNON O€ péyioTn pubuion
Beppokpaaiag.

e avTiBean pe Toug avBpwTTouG, KATTOIA TTOUAIA KOl EPTTETA UTTOPEI Va gival EEQIPETIKA
€uaigBbnTa aTIg BAVEG AVaBUMIATEIG TTOU EKTTEMTTOVTAI KATA TN d1adikagdia KaBapigpou KABe
MupoAuTikoU doUpvou.

— ATTOPOKPUVETE TUXOV KaToIKidIa (181aiTEpa T TTOUAIG) OTTO TNV TTEPIOXNA YUPW aTTd TN
guUOKeUn KaTtd TN S1dpkela Kal JETA atrd Tov MUpoAUTIKO KaBapITUO, KAl XPNOIUOTTOINTTE
apXIKG TN PéyIoTn pUBUICN BEPPOKPATIag g€ Evav KOAA agpI{OPEVO XWPO.

Ta piKpd KaToikidla PTTopei €TTioNng va gival EAIPETIKA euaigdnTa aTIg TOTTIKEG OAAQYES
Beppokpaaiag atnv Tepioxn Kabe MupoAuTikou Polpvou, oTav BpiokeTal g€ AsiToupyia 10
TpoOypappa MupoAuTiKoU autokaBapigpou.

O1 avTIKOAANTIKEG ETTIQAVEIEG PAYEIPIKWY TKEUWY, TAWIWV, OIKIAKWY TKEUWY K.ATT. UTTOPOUV
va UTToaTOUV {nuIa a1To TN AgiToupyia Tou MupoAuTikou KaBapigpou uwnAng Bepuokpaaiag
Kd&Oe MupoAuTikou Poupvou Kal PTTopouV TTiaNG va gival TNy emBAaBwy avabupidaewy
XOPNAOU eTTITTESOU.

O1 avoBupIACEIG TTOU OTTEAEUBEPWVOVTAI OTTWG TTEPIYPAPNKE ATTO OAOUG TOUG MUPOAUTIKOUG
doupvoug / YrroAgippata MayeipépaTtog, dev eival emBAaeig yia Tov avBpwrro,
OUUTTEPIAOKBAVOPEVWVY TWV TTAIBIWY KAl TWV ATOUWY WE IATPIKEG TTABNOEIG.

2.6 ECwTePIKOG QWTIONOG

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITHPO/AQUTITHPEG EVTOG AUTOU TOU TTPOIGVTOG KAl TOUG
QVTOAAGKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTwAOUVTaI EEXWPIOTA: AUTOI O AQUTTTHPEG TTPoOpPiovTal
WATE VA AVTEXOUV O€ ECAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG O€ OIKIOKEG OUTKEUEG, OTTWG O€
BeppoKkpaaieg, DOVATEIG, Uypaaia ) TTPOOPICOVTAl VO NUATOSOTOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE
TN AEITOUPYIKA KOTAOTACON TNG CUOKEUNG. Agv TTpoopidovTal yia Xpan g€ GAAEG EQAPHOYEG
Kol eV €ival KATAAANAOI yIa TOV QWTITUO OIKIAKWY XWPWV.

XPNOIUOTTOIEITE OVO AQUTTTHPEG WE TIG IDIEG TTPODIAYPAPEG.

2.7 ZépBig

o TNV €TMIOKEUN TNG GUOKEUNG, ETTIKOIVWVAATE Pe To E€oualodotnuévo Kevipo ZEpPRIG.
XpPNOIYOTIOIEITE JOVO YVATIA AVTOAAOKTIKA.

2.8 Aréppiyn

/\  MPOEIAONOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

ATTOgUVOETTE TN GUCKEUN ATTO TNV TTAPOXN PEUMATOG.

Kowrte 10 KOAWdIO TPOPOBdOTIag KOVTA 0T GUOKEUN KOl ATTOPPIYTE TO.

AQaIPETTE TO PAVTOAO TNG TTOPTAG VIO VO OTTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY ) {WwV PETT aTN
OUOKeUN.
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3. NEPIFPA®H MPOIONTOX

3.1 I'evikA €TIOKOTTNON

ue #2n

=

o3 @&
N

BEN BE

)

El Nivakag xeipiotnpiwv

H AiakdmTng mpoypappatwy Bépuavang

H 066vn

B AiakoTTng Aeimoupyiag

H AvrioTaon

@ Naptmpag

AVEUIOTAPOG

Bl Zmpign axdpag, apaipoUpevn

Bl ©¢oeig oxapag

] AvayAugo Tufpa ECWTEPIKOU TOU YOUPVOU

3.2 Aeooudp

MeTaAAIkA oxdpa
Ma payelipikd akeln, OPUES yia KEIK, WnTA.

Tayi ynoiparog
Ma KEIK Kal PTTIOKOTA.
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MNA ENEPIrono’lHzH KAI ANMENEPIOno’iHzH TOY
OO YPNOY

Tawi ynoipatog / ykpIA
Ma 10 YAGIPO i WG €va OKEUOG Yia TN dUAAoyr Tou
AiTToUG.

TnAeokoTikoi Bpayioveg
a TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNAN KAl aQaipean
TAWIWV KOl HETAAAIKWY TXAPWV.

4.TIA ENEPIONOTHZH KAI ATIENEPTIOrno’lHzH TOY
PO YPNOY

4.1 BuBi{épevol S1aKOTTTEG

Ma va XpNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN, TTIECTE TOV OIOKOTITN. O SIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TA £EW.

4.2 Mivakag XeipioTnpiwv

. . . . MéoTe TO KOU- ZTPEYTE TOV
Media aicONTAPa Tivaka eAéyxou i BS1aK6TITN
) s -B: e ( N
, dwri- EI <)
Xpovo- Taxeia oub OK
JIOKO- TPOBEP- 43505- Lock
g pavan vou

EmAéETE éva Tpdypappa (ETTAPATOG VIO VA EVEPYOTTOINTETE TOV QOUPVO.

ZTPEWTE TOV BIOKOTITN TTPOYPAPUATWY (ECTAPATOG OTN BECN ATTEVEPYOTTOINONG VIO VA ATTEVEPYO-
TTOINTETE TOV POUPVO.

‘Otav o0 SIGKOTITNG TTPOYPAPPATWY (ETTANATOG
IE'Z 3'—{ BpiokeTal aTn B€an aTeveEPyOTTOINaNG N 066VN
TiBeTaI 0€ KATAGTAON AVAUOVNG.
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Ortav payelpeveTe, N 006vn eppavidel Tn pubpI-
o
=E|'-!B =EB apévn GapHOqucia, TNV Wpa Kal GAAeg dlabeal-
MEG ETTIAOYEG.

s— T or 0 >> bEMO ,
@HEL'EHEBh AEITOUPYIWV.
Q

H 086vn pe Tov péyiaTo apiBuo pubuiouévwv

Evdeigeig 006vng
il ¥ wl < >»
KAgidwpa Mayeipepa pe KaBapiopég PuBuioeig Tayeia TpoBEpuavan
Bonbeia
Ev&eigeig
Xpovodia- Q Qp @ @
KOTITN:

Mtrdpa Trpododou - yia Tn Beppokpagia i Tov
XPOVO.

‘Evdei§n payeipéuarog oTov aTud

aw

5. MPIN THN NMPQTH XP'HZH

MNPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

5.1 ApXIKOG KaBapIoHOG

Mpiv a1wé TNV TPWTN XPNOoN, KaBapioTe Tov Ad€l0 oUPVO Kal pUBNICTE THV WpPA:

X

| e | =
g | & | &

PuBuiaTe Tov xpovodiakotr. MigaTe

?
0:00.

TO KOUTT OK.
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5.2 ApXIKN TTpoBépuavon

MpoBepudveTe TOV ABEI0 POUPVO TIPIV ATTO TNV TTPWTN XPHON.

BApa 1 A@aipéaTe OAQ TA EEAPTANIATA KOI TO ATTOGTTWHEVA OTNPIYHATA OXAPWY OTTO TOV QOUpP-

vo.

Bna 2 PuBuiaTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn AeIToupyia: |Z|
A@naTe Tov poupvo va AsiToupynael yia 1 w.

BApa 3

PuBuiaTe Tn péyioTtn Beppokpaaia yia Tn AeIToupyia: .
A@naTte Tov goUpvo va Asitoupynasl yia 15 AeTrTd.

@ ATTO TOV QOUPVO PTTOPEi VO avaduBei Yo ogpr Kal Katrvog Katd Tn SIdpKeIa TNG TTPoBEpPavanG.
BeBaiwBeite 611 TO dwpdTio agpideTal.

6. KAOHMEPIN'H XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA pE TNV ATPAAEIQ.

6.1 TpoétTOg PUBMIONG: MpoypdupaTa BEpuavong

ZEKIVIOTE TO MAYEIpEPQ

Bripa 1 Bripa 2

{ @@ ('

(i C

PuBuiaTe éva Tpoypauua. PuBuioTe Tn Bepuokpaaia.

Mayeipgpa pe atpod

BeBaiwBeite 0TI 0 POUPVOG gival KPUOG.

Brpa 1 Brja 2 Brua 3 Brpa 4
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Mayeipgpa pe atpod

9

9

MpoBepudvete TOV
KEVO @ouUpvo yia 10

AeTT. yia va dn-
i °C ploupyngsi uypa-
gia.
ToTroBeTnaTE TO
FspioTs T0 GVdY)\U([)O TUAKA TOU EQWTE- PquiOTs 10 PuBpioTE T Paynto SLOV $oup-
PIKOU TOU QOUpPVOU HE VEPS TNG BPU- TIpOYPappa B plIOKPaTIaL .
ang. arpou.

@ H péyiotn xwpnTikATNTA TOU avAyAUQOU TUAPATOG TOU E0WTEPIKOU TOU oupvou gival 250 ml.
Mn yepiCeTe TO AVAYAUQO TUNO TOU ECWTEPIKOU TOU QOUPVOU KOTA TN SIAPKEIA HOAYEIPEUATOG 1)

oTav 0 oupvog eival {eaTOG.

OT1av TeEAEIWOEI TO JOYEIPEPA ME ATHO:

Brua 1

BRpa 2

BAua 3

2TPEYTE TOV OIAKOTITN TTPO-

YPOUHATWY (EOTAPOTOG OTN
B¢an amevepyoTtroinang yia
Va OTTEVEPYOTTOINTETE TOV

AV0IETE TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA.
H uypaaia Tou atreAeuBepwve-
TOI YTTOPEi VO TTPOKAAETEI EYKAU-

BeBaiwBeite 011 0 PoUpVOg
gival KpUog. AQaIPETTE TO
UTTOAOITTO VEPO aTTO TO AVA-
YAUQO TUAQ TOU ECWTEPIKOU

. paTa. .
@oupvo. TOU GOUPVOU.
6.2 Mpoypdupara
Baoikd mrpoypdupaTa
Mpéypaupa 8ép- Egappoyn
pavong
Mo wnaigo péxpl Kal g€ TPEIG BETEIG aXapwyV TaUTOXPOVA Kal Yia Enpavan
@ @aynTou. PuBuiate Tn Beppokpaagia kata 20 - 40 °C xaunAdtepa armo 6,1
@eppée Aépag yia T Aermoupyia Mavw/Katw O¢puavan.
—_— MNa ynaoipo og pia B€an axdpag.
Mavw/Kdatw Oép-
Havon
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Mpéypaupa 8ép-
pavong

Egappoyn

Ma Tnv TPoaBnkn uypaaiag Katd To payeipepa. MNa v eEaageaAion ow-
aToU XPWHATOG Kal Tpayavhg KpoUaTag KaTtd To whalpo. Na va yivel To a-
ynTO Mo {oupePO KaTa To Eavadléatapa. MNa tn diatpnan @PoUTwy f Aa-
XOAVIKWV.

Asitoupyia Mitoa

Ma yRoipo Titoag. MNa evrarikd pddioya kal Tpayavr Baan.

Kdatw Oépuavon

Ma 1o YAOIPO KEIK PE TPpayavr BAan Kal TN guvTAPNGON TPOPiHwV.

I'kpIA pe Oepuod Aé-
pa

vvv Ma va yivouv Tpayavd Ta £ToIPa aynTa (TT.X. O TNYAVITEG TTATATEG, Ol KU-
i OWVATEG TTATATEG I T GTTPIVYK POAG).
Kartayuyuéva 1po-
@Iga
AuTn n Aeiroupyia oxedIAOTNKE yIa VO EE0IKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO WNaI-
‘Y Jo. OTqv xpr]muorrqsin: aun"] ™ Aenpupvia, n esppomaoia arto :eowraleé
Yypéc Oepudg Aé- TOU @oUpVou pTropei va 5IC((p€p£I'G1TO ™ pueulopevr) GepPOKpaolq. Xpnat-
ag JoTtrolgital n uTToAEITTOpEVN BeppoTnTa. H BEpUAVTIKN I0KUG PTTOPE va PEIW-
P B¢ei. MNa TepIgadTEPEG TTANPOPOPIEG, avaTPELTE aTO KEPAAaIo «KaBnuepivn
XPNaN», ZNUEIWTEIG OXETIKA WE: YYPOG Oepuog AEpag .
vvv Ma WARaIpo aTo YKPIA AETITWV KOUPOTIWY paynTou KaBwg Kal yia ¢puydvi-
gHa Ywyiou.
FkpIA
v Ma WARoIpo PeyAAwY PEPIBWY KPEQTOG 1 TIOUAEPIKWY PE KOKaAa O€ pia Bé-
ﬁ? an axapag. MNa ykpaTivapigua Kal yia podigua.

Mevou

MNa va e10€ABeTe aTo Mevou: Mayeipepa pe Bonbeia, Kabapiopog, Pubpi-
oelG.

6.3 ZnpeIwoelg OXETIKA pe: YYpOg Oepudg Aépag

AuTn n AgiToupyia XpNCIUOTTOIOUVTAV YIO CUPHOPQWAN HE TNV TAEN EVEPYEIAKNG ATTOB00NG KOl
TIG ATTQITATEIG VIO TOV OIKOAOYIKO OXEDIOQTUO gUUQWVa pE Ta TTpdTUTTA TNG EE 65/2014 kai EE
66/2014. Aokipég aupewva pe 1o EN 60350-1.
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H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival KAEITTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, £TAT WOTE
n AeiIroupyia va pn SIOKOTITETAI KAl 0 OoUPVOG va AEITOUPYEI Pe TNV uWnAGTEPN duvaTn
eVEPYEIAKNA atrddoaon.

Otav XpnOIYOTTOIEITE QUTAV TN A&IToupyia, 0 AQUTTTPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA PETA aTTO 30
OEUTEPOAETTTAL.

Ma 11g 00nyieg PayeIpéuaTog avaTpéSTe aTo KEQPAAaIO «YTTODEIEEIS Kal TUPBOUAEG» Yypog
Oeppog Aepag . lMNa yeviKEG TUATATEIG EE0IKOVOUNTNG EVEPYEING, AVOTPEETE OTO KEQAAAIO
«Evepyeiakr) AtTrodoany», E¢oikovounaon Evépyeiag.

6.4 Tpotrog puBuIong: Mayeipepa pe Bondeia

Mo k&GBe paynTd g€ autd TO UTTOUEVOU TTOPEXETAI TIPOTEIVOUEVO TTPOYPAMUA KAl BEpOoKpaaia.
Mrropeite va puBuigeTe Tov XpOVO Kal T Beppokpaagia Kata Tn SIAPKEIA TOU PAYEIPEUATOG.

Mayeipepa pe Bondeia - XpNOIUOTTOINCTE TO YIO VO TIPOETOINACETE YPHYOPA £V TTIATO UE TIG
TPOEMIAEYHEVEG PUBHiITEIG:

BApa 1 Brpa 2 BApa 3 BApa 4
N\,
= % 1-45 oK
Ei0€ABeTE OTO PEVOU. EmA£gTe Mayeipepa EmA£ETe TO OKeVOG. ToTmoBeTATTE TO
ue BonBeia. MatraTe Mi¢aTe 0 KoupTi OK. OKeUOG aTov <po(1pyo.
10 OK. EmReBaiwate Tn pUB-
pian.

6.5 Mayeipepa pe BoRdeia pe ocuvrayég

Aegavra
&j H TrogoTnTa vepou yia Tn Asitoupyia atyou.
E [MpoBeppdvete TOV POUPVO TIPIV EEKIVIOETE TO PAYEIPEUA.
= EmitTedo axdpag.

Otav TEAEIWTEI TO TTPOYPAMUA, EAEYETE AV TO GayNnTO gival £TOIMO.

Zkelog Bdpog Emimedo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia

Bodivé &
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P1 Yn16 Bodivo, 40 NeTr
Aiyo ynuévo ’
P2 | wnoposwe, | ' 15k | 2 rayiynoiperos
PETPIC WNpé- | eTEg TnyavioTe TO KPEAG YIa HEPIKA AETTTG O€ 50 AT,
vo Taxoug4 -5 | ¢va Zeotod Tyavi. TOTTOBETAOTE GTOV
cm Poupvo.
P3 Yn16 Bodivo, 60 Aemr
KaAoynuévo '
P4 | MmpiloAa, pé- | 180-2209 | ][] 3 gkenoc ynaiparog ot perah- 15 Aerr.
TPIA Ynuévn TO TEPAx(o, Kf oXGpa
PeTeS 3 TnyavioTe TO KPEAG VI PEPIKA AETTTA O€
TTaxous éva CeaTo Tnyavi. TomroBeTraTE OTOV
cm @oupvo.
P5 wYnro Bo§|v6 / 1,5-2kg E| 2, OKeUOC YNTINATOC OTN PETOAMIKA 120 AeTr.
oiyoynuévo oxépa
(oTmakopTTpICo- TNYQVIOTE TO KPEDC VIA PEPIKA AETITA OE
)‘(,1‘ oTpovyu)\r), éva CeaTo Tnyavi. MNpoabéaTe uypa. To-
ig\)ﬂpa HTTPICO- TTOBETATTE GTOV POUPVO.
P6 Yn16 Bodivo,
Aiyo ynpévo 75 Aet.
(XapnAn Bep-
pokpaagia)
P7 | Wnré Bodive, B2, rayi ynoiparos
pérpia 1-1,5kg, XPNOIPOTIOINGTE TA AYOTTNUEVA OAC HTTa-
wnuévo (xapn- PeTES XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KOl PETKOTPIYME- 85 AcTT.
Ay BeppoKpQ- maxoug4 -5 | yo TTEPL. TYaViaTE TO KPEAG VIO HEPIKA
oia) cm AeTTITA O€ éva (eaTO TNyavi. TOTTOBETHOTE
aTov poupvo.
P8 Yn16 Bodivo,
kahoynpévo 130 Aer.
(xaunAr 6ep-
Hokpaaia)
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P9 DiAéTo, Aiyo
Yynuévo (xaun- 75 Aetr
A Beppokpa- ’
aia)
i i E‘ 2, Tayi ynoiparog
P10 | ®Aéro, pétpia | 0,5-1,5Kg, | Xpnaipomoiate Ta ayarmuéva oag prmo-
ynuevo (xaun- PeTeg XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KOl PETKOTPIHME- 90 Aerr.
N) Beppokpa- Taxoug 5 -6 | vo mrimépl. TnyavioTe To KpEag yia PepIKA
gia) cm AETITA O€ €va CeaTO TNyAvl. TOTTOBETHOTE
aTov @oupvo.
P11 | ®iAéTo,
kaAoynpévo 120 Aer.
(XxaunAn Bep-
Hokpagaia)
Moo xdpi @
P12 | Wn16 pooyxdpr | 0,8 - 1,5kg, |E| . : 2 80 Aetr.
(TT.X. WHOTFAG- Kopuana ox qu ((:KEUOQ Wnaiparog otn METAAAIKA
™) Taxoug 4 XPNOIUOTTOINATE T AYATTNPEVA TOAG PTTA-
cm Xapika. MpoaBéate uypd. Wnto oketra-
aro.
Xoipivo @ @
P13 q’,n")"\g Xxoipi- 1.5-2kg | [=]2, grevoc wnaipatog mavw ot pe- 120 Aer.
vos u):}’mg n TaAAIKA oxXdpa
wpoTAaT lupioTe To KPEQG POAIG TTEPATEI O MITOG
XPOVOG PJaYEIPEPATOG.
P14 | Xoipivo 1,5-2kg E| 2, Tawi ynoiparog 215 Aerr.
ToUAVT LTC XPNOIYOTTOINGTE TA AYATINHEVA OAG YTTO-
Xapikd. MupioTe 10 kp€ag POAIG TTepdael o
HIOOG XPOVOG POYEIPEPATOG VIO VA EXETE
£VO OUOIOHOPPO PODITHA.
P15 Mﬂ'pI;())\d, 1- 1,'5 kg, E| 2, okeUOG YNaiPaToG TTAVW OTN ME- 55 Aerr.
ppeokia | PeTES TaAAIKA oxXdpa
"qxoéﬁ 5-6 XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-

XOPIKA.

197/476



KAOHMEPIN'H XP'HXH

ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P16 | MNaiddkia 2 -3 kg, |E| 3, BaBU Tawi 90 Aetr.
XPNoIKo- MpoaBeaTe uypd yia va KAAUWETE TOV TTA-
Zﬁgc;:md TO £VOG OKeUOUG. MupiaTe To KpEag HOAIG
TUBAKIG TIEPATEI O MITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
mayoug 2 - 3
cm
Apvi @
P17 Mnfn’m ap- 1,5 - 2 kg, E] 2, OKeUOC YNTINATOC TTAVW OTr HE- 130 Aetr.
VioU pe KOKa- ~ éTeg TaAAIKR OXApa
ha Taxous 7 -9 MpoaBeate uypd. MupiaTe TO KPEAG PHOAIG
cm TEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
MouAepikd &
P18 0')\6K)\r|po ko- | 1- ,1 S kg, = 2, L 200 ml, yaoTpa Tavw oTo Ta- 60 Aer.
TO6TTOUAO PPETKO i ynaiparog
XpNOILOTTOINATE TA AYATTNUEVA TOG UTTO-
XOpIKA. MupiaTe TO KOTOTTOUAO POAIG TTE-
pPACEl 0 HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG YIa
Va €XETE VA OPOIOPOPPO POdICHA.
P19 | Mic6 koT6- 0,5-0,8 kg E| 3, Tawi ynoiparog 40 Aetr.
TouAo XPNOIYOTTOINATE T AYATINPEVA OAG PTTA-
XOPIKA.
P20 | Z1i6og KOTO- 180-200¢g [E E 2, yAOTPQ THAVW 0T PETAANIKH 25 Aetr.
TToulou TO TEPAXIO oxépa ’
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
XapIka. TnyaviaTe To KPEAG YIA PEPIKA Ae-
TITa g€ éva CeaTtd Tnyavi.
P21 | Korémrouho - E| 3, Tawi ynoiparog 30 Aer.
pTTOUTIq, PpE- AV POPIVAPETE TTPWTA TO UTTOUTIA, PUBHI-
oKka aTe TN XapnAdTePn BepUoKpagia kal pa-
YEIPEWTE TO TTEPICTOTEPN WPA.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P22 | Ndéma, oAo- 2-3kg E 2, gkel0G Wnaipatog atn METAAAIKA 100 Aer.
KAnpn oxépa
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
XapIkd. ToTroBeTATTE TO KPEAG OTO
okelOg ynaipatog. MupiaTte TNV TaTIA
HOAIG TTEPATEl O PITOG XPOVOG HAYEIPEUQ-
TOG.
P23 | XAva, oAo- 4-5kg E| 2, BB Tayi 110 Aer.
kAnpn XpNOIYOTTOINATE TA AYATTNUEVA TOG YTTO-
XOpIKa. ToTroBeTATTE TO KPEag g€ Babu
Tayi ynaipatog. MupiaTte Tn XAva PoAIg
TIEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.
AMa
P24 | PoAé kipdg 1kg |E| 2, peTaANIKR OXGpPa 60 Aer.
XpNOIPOoTToINGTE TA AyATTNUEVA OAG UTTa-
XAPIKA.
<A wapi
P25 | Wdp1 oAOKAN- 0,5'- 1'kg E| 2, Tayi ynaiparog 30 Aer.
PO, 07O YKPIA ava yapt [epioTe TO WPApI Pe BoUTUPO Kal XPNaIUo-
TTOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTAXAPIKA
KQI HUPWBIKA.
P26 | Wap: giréro B E E 3, yaaTpa Tavw atn JETAAAIKA 20 he.
oxapa
XPNOIUOTTOINATE T AYATTNPEVO OAG UTTA-
XOPIKA.
WAoIuo YAUKWYV / eTS6pTTIa @ 2
P27 | Cheesecake - E| 2, @ QVOIVGHEVT POPUA 28 Cm TTG- 90 Aerr.
VW aTn HETOAAIKA oxdpa
P28 | MnAomiTa . = 2, leJ 100 - 150 ml, Tayi ynoiparog 60 Aerr.
P29 | Tapra piAou B E| 2, OpUA yIa TTITEG TTAVW OTN HETAA- 40 Aer.
AIKR oxdpa
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P30 | MnAémiTa ) = 2, l+J 100 - 150 m, %) POpUA yIa 60 Aerr.
TG 22 cm TTavw aTn JETAAAIKN oXdpa
P31 | Kéik Brownies 2 kg E] 3, BabU Tawi 30 Aer.
P32 | Kék T‘,‘ﬁi“s - (= 2, ) 100 - 150 ml, Tayi yia muffin 30 Aem.
ookoAarag TAvw aTn METOAAIKA oxXdpa
P33 | Kék B E 2, Tayi PPATCONAG TTAVW TTN METOA- 50 Aerr.
AIKR oxdpa
Aaxavikd /| ZuvodeuTIKA TTIATA 2. ?53 ?%
P34 | Wnrég mara- 1kg E 2, Tayi ynoiparog 50 Aer.
TES TotoBeTNOTE OAOKANPEG TIG TTATATEG HE
N @AoUda TTAVW OTO TaWi YNaipaTog.
P35 | Oéreg Tkg [ 3, rayi ynoiparog kahuppévo pe 35 Aer.
XAPTi Ynaiyarog
XpNOIPOTToINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XapIKA. KOWTE TIG TTATATEG € KOUPATIA.
P36 anT:' uv(xpl-’ 1-1,5kg |E| 3, Tayi YNoiPATOS KAAUPLEVO pe 30 Aer.
KTA AaXaviKd XapTi Ynoiparog
XPNOIUOTTOINATE T AYATINPEVA OAG PTTA-
Xopika. KowTe Ta AaXavIKd g€ KOPPATIA.
P37 | Kpokéreg, ka- 0,5 kg E| 3 . . 25 AetT.
TEWUYEVEC , TaWi ynoiparog
P38 | Mardreg, Kare- 0,75 kg E| 3. Tawi wnoiuaTo 25 AeT.
Wuypéveg , TAYI ynoiparog
MkpaTivdpiopa, wwyi kai mitoa = & &2
P39 | Aagavia/ 1-1,5kg |E| . . - < 45 Aetr.
NouvTA on oa 2, yaoTpa TTavw atn METOAAIKA oXd
ydoTpa
P40 I'Iarfi'rsg Oyk- 1-15kg = 1, yaoTtpa Tavw aTn PeTAAAIKR oXd- 50 Aerr.
paTév pa
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P41 | ®péokia i-
'r(fu, AerrTh 0- . E E] 2, &J 100 ml; Tawi ynoiparog 15 AeTr.
pn KOAUPEVO PE XapTi wnaipaTog
P42 | Nitoa @pé-
oKia, xq;‘\,rrpr'] _ [E E 2, &J 100 ml, Tawi ynoiparog 25 AeTT.
’ KOAUMPPEVO PE XapTi WnaipaTog
Qopn
P43 | Kig B E 2, pOpUa YnaipoTog TTavVW OTn JE- 45 hemr.
TaAAIKA oxXdpa
P44 g:"gvt'(té'r;” 0.8kg E E| 3, &J 150 ml, Taypi ynoiparog 30 .
I\Ia attal KOAUPMEVO PE XOpTi WnaipaTog
EUKO Wwpi Xpeladetal TEPITOOTEPOG XPOVOG YIA TO
AEUKO Wwi.
P45 | MoAvoTropo / 1kg E |E| 2, (29N 150 ml, Tawi ynaipaTog 45 Aett.

oikaAng / pau-
PO YwHi TTO-
A0oTrOopO O¢€
Tayi @patlo-
Aag

KAAUPUEVO pE XOpTi wnaipaTog / METAAAI-
KR oxdpa

7. AEITOYPI'IEZ POAOI'IOY

7.1 Asitoupyieg poAoyiou

AegiToupyia poAoyiou

E@appoyn

Q

XpovopeTpnTAg. OTaV 0 XPOVODIAKOTITNG OTAMATHTEI, AKOUYETAI £va
nxnNTIKG OAUA.

STOP

Xpovog payelpépatog. OTav o XpovodIakOTITNG OTAPATHJEI, AKOUYETAl
€va nXNTIKG Orpa Kal To TTPOypaUpa EGTAUATOG OTAUATA.

KaBuaTtépnon Evapéng. MNa avaBoAr Tng évapgng n / Kai Tou TEAOUG Tou
HayEIPEUATOG.

XpovodiakdTTng Aeitoupyiag. H péyiatn didpkeia eival 23 w 59 Aetr. H
Aeitoupyia auTr) dev €xel Kapia eTTiOpaan aTn AEITOUpyia TOU GOUPVOU.
a va eveEPYOTTOINTETE KAl VO ATTEVEPYOTTOINTETE TO XPOVOBIAKOTITNG

AeiToupyiag emAEETE: Mevou, PuBpioeig.
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7.2 Tpoé1TOg pUBMIONG: AcITOUpYyieg poAoyioU

Tpotrog pUduiong: Qpa

BAua 1 BARpa 2 BApa 3
1,
MNa va aAA&gete TNV wpa, €10€ABETE OTO pe- . . )
vou kai emAéETe PuBpioeig, Qpa. PuBuiate 10 pohor. Marore: OK
Tpo1og puBuIoNG: XpOVOUETPNTHG
BApa 1 BARpa 2 BApa 3
>1nv 066vn
1, N |
e gugavicetal n ( Q \ JE
£VOEIEN:
0:00
PuBpioTe Tov Xpovope-
. (N ; .
Mearte: O TPNTAC MartAhoTe: OK.
@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPO®N PETPNAN.
Tpotog puBuIoNng: XpOvog HayeipEPaTog
BApa 1 BAua 2 BAua 3 BAua 4
( \ A 1NV 086vn @ \ S
J ep@avigetal n <)
évoeIgn:
0:00
EmAEETE TTPO- ) .
VPappa Kal puBpi- MéaTe eTTavel- sTor ngsgls;i( ;c:)\é ar oK
. - oTAOTE: .
OTE M BEPLOKPA | Anpéva. O, o, n

@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPO®N PETPNAN.
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Tpoémog pubuiong: Kabuotépnon Evapéng

BApa 1 BApa 2
(’ e
SR
EmAEE-
TE TO Miéate
mPo- ETTAVEI-
Anupéva.
YPOHpa
CeaTa- QD
HaTog.

H o606-
vn ep-
@avider:
NV WPa
&
‘ENAP-
=H

BApa 3 BAua 4
N\,

( Q~ ?

PUG“,iUTE MartAaorte:

™Mv wpa K

tvapene. | 9K

v
006vn
EP@avi-
CeTau n
£voeign:

@ ala-
KOTH

BApa 5 BApa 6
|
(’ _\Uf_
PuBuiote | momore:
TMv wpa
TEAOUG. oK,

@ O XpovodIaKOTITNG EEKIVA TNV aVTIOTPOPN UETPNAON O Hia KaBopIguévn wpa évapéng.

8. TPONOX XP'HZHX: A=EZOYAP

8.1 Eicaywyn agecoudp

Mia PIKpr EYKOTTF) OTO TTAVW PEPOG auEAvel TNV ao@AAeia. O eyKOTTEG AEITOUPYOUV KOl WG
ATPAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWUEVO TTAQITIO YUPW aTTO TN OXAPQ TTOTPETTEI TNV OAIcONan

TWV HAYEIPIKWY TKEUWYV ATTO QUTHV.

MeTaAAIKA oxdpa:
ZTTPWETE TN OXAPaA AVAPETT aTIG PARSOUG
0drynang Tou aTnNPiyUaTog TNG OXAPAG.
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Tayi ynoipartog /Badu Tayi:
ZpwETe TO TAWi avapeaa aTig paBdoug
0drynang Tou aTNPiIYUOTOG OXOPWV.

MeTaAAIki oxdpa, Taywi ynoiparog /Ba-
00 Tawi:

STpwETe TO TAWi avapeaa aTig paBdoug
0drynang Tou aTnpiyHaTog OXapwy Kal Tn
METAAAIKA oXapa aTIG ETTAVW PAROOUG 0dN-
ynong.

9. MPOZOETEZ AEITOYPI'IEZ

9.1 KAgidwpa

AuTni n Asitoupyia atroTpéTrel TNV akouoia aAAayr TG AsIToupyiag poupvou.

Evepyotroinate étav o poupvog BpiokeTal ae AeiIroupyia - To puBupIouEVO TTPOYPapUa GUVEXICEL, O
TTVOKAG EAEYXOU €ival KAEIBWHEVOG.

EvepyoTtroinate étav o goUupvog gival aTTeVEPYOTTOINUEVOG - O POUPVOG dEV UTTOPEI VA EVEPYOTTOIN-
O¢i, o Tivakag eAEyxou gival KAEIOWUEVOG.

A & - meore TIAPATETAUEVA VIO VO & - méore TIAPATETAUEVA VIO VO
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUpYia. QTTEVEPYOTTOINOEI.
AkouyeTal £va NXNTIKO Crua.

@ 3x EI - avaBoaBrvel 61av To KAEIdwA gival EVEPYOTTOINMEVO.

9.2 AutépaTn atrevepyoTroinon

MNa Aoyoug ao@aAeiag, 0 @oUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA OTTO Aiyn wpa av £va TTPOYPaAPHPa
CeaTapaTog Aeitoupyei kal Oev aAAAEETE TIG pUBHITEIG.
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(°C) @ ()

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - péyiarto 3

H Autopartn atrevepyotroinan 8ev Aeiroupyei pe TIg Aeiroupyieg: wriopdg doupvou,
KabuaTtépnan Evapéng.
9.3 AvepioTAPAG

Ortav AeiIToupyei 0 @oUPVOG, O AVEUITTHPAG WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA Yia va diaTnpouvTal
WUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TOU POUPVOoU. EAQv atrevepyoTToINaETE TOV POUPVO, O AVEUIOTHPAG UTTOPEI
VO GUVEXIOEI va AEITOUPYE PEXPI VO KPUWOEI O POUPVOG.

10. YNOAE'IZEIX KAl ZYMBOYA'EX
10.1 Yyp6g Oepuog Aépag

Mo KaAUTEPQ ATTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaka.
XpnaoiyoTroInaTe TNV TpiTN BE0N OXAPAG.

¥ O
N\
(°C) (min)

Zupapika QykpaTev 200 - 220 45-55
Matdreg Oykpatév 180 - 200 70 -85
Mouagakdag 170 - 190 70-95
Nagavia 180 - 200 75-90
KavveAovia 180 - 200 70 -85
Tdpta pe Bdon 10 Ywyi 190 - 200 55-70
Pugoyahio 170 - 190 45 - 60
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\/f'

(°C) (min)
KEik Aoy, @TIayPEVO PE PEIYHA apPATOU KEIK 160 - 170 70-80
(aTpoyyuAn @opua yia KEIK)
NeuKO Ywi 190 - 200 55-70

10.2 Yypo6g Oepuog Aépag - TTPOTEIVOHEVA afeooudp

XpNOIYOTTOIEITE OKOUPA KAl JN aVAKAAOTIKA BaBid Tawid/@oppeg Kai doxeia. Exouv kaAUuTepn
aTTOPPOPNATN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG OKEUN.

 ~

Kepapikda

Tayi Titoag MNupipayo Tawi @oppdKIa BaBU rayi/popua Bd-
ong TapTag
. Kepapiko .
2Koupo, UEGGVGK)‘GOT" SKoUPO, N AVAKAGTTIKG AlapéTpou 8 2Koupo, pzécxvaK)\aon-
AlapéTpou 28 cm Auapgrpou 26 cm cm, L;qéoug 5 AlapéTpou 28 cm

10.3 Mivakeg HayEIPEPATOG VIO IVOTITOUTA SOKIMWV

MAnpo@opicg yia IVOTITOUTA SOKIHWV
Aokipég auppwva pe To: EN 60350, IEC 60350.

%wHZIMO 2E ENA ENIMEAO. WRoipo ot Babid Tayid/@opueg

%

=]
—]

D

]
(°C) (AemrTd)
AQ@pPATO KEIK XWPIG AIrTa- Oepuog Aépag 140 - 150 35-50 2
pd
AQ@pPATo KEIK XWpIg AiIrra- Mavw/Katw G¢ppav- | 160 35-50 2
pa an
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@wHZIMO 2E ENA ENIMNEAO. WRoipo ot Babid Tayid/@opueg

LY = «
\ ]
(°C) (AetrTd)
MnAoTTiTa, 2 OPUES Qepuog Aépag 160 60 - 90 2
@20 cm
MnAoTTiTa, 2 OpPUES Mavw/Kdatw G¢ppav- | 180 70-90 1
@20 cm an

%‘PHZIMO ZE ENA ENIMEAO. MmiokéTa

XpnoIPoTroINoTE TNV TPITN BE0N OoXApPag.

>R | [

D

(°C) (AerTd)
MTmiok. ZUp. KoupoU / Zopn | ©epuog Aépag 140 25-40
ge Awpideg
Mtmiok. ZOp. KoupoU / Z0pn | Navw/Katw Oépuavan 160 20-30
ge Awpideg, TTpoBepUdveTE
TOV Ad€EI0 POUPVO
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Towi, | Oegpudg Aépag 150 20-35
TTPoBepPdvETE TOV ABEIO
@oupvo
Mikpd Kéik, 20 Tepaxio/Tayi, | Mavw/Katw Gépuavan 170 20-30

TTPOBEPUAVETE TOV AdEI0
poupvo
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OPONTIAA KAI

KAOAPIZMA

@wzmo ZE MOAAA ENIMNEAA. MriokéTa

%

=]
—

8

L]
(°C) (AeTrTq)

Mmmiok. Zup. Koupou / Zu- | Ogppog Aépag 140 25-45 1/4
pn og Awpideg

Mikpd kEIK, 20 Tepdyia/ Oeppog Aépag 150 23-40 1/4
TaWi, TTPoBEPUAvETE TOV

adelo poupvo

AppdTo KEIK Xwpig Aimapd | Oepudg Aépag 160 35-50 174

MpoBepudveTe TOV ASEI0 POUPVO YIa 5 AeTTTA.

>
H Wrvere 01O YKPIA UE TN PEYIOTN PUBMIOH BeppoKpaTiag.

\/\

=]
—]

8

TNV GAAN TTAEUPG POAIG TTEPG-
g€l 0 JITOG XPOVOG

L]
(AetrTd)
Toat IkpIA 1-3 5
Bodivr) ptrpifoAa, yupiate ammo | TkpiA 24 - 30 4

11. DPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH!

AvaTpEETe aTa KEQAAAIO OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

11.1 ZnueIwoEIg yia ToV KaBapIiouo

<

Mpoiévra Ka-
Bapiopou

KaBapiaTte TNV Tpdgown Tou oUpvou pe £va PaAako Travi, eaTd vepd Kal Eva
MATTIO OTTOPPUTTAVTIKO.

Xpnaigotroinate éva didAupa KaBapigpou yia va KaBapigeTe TIG YETAAAIKEG ETTI-
PAVEIEG.

KaBapioTe Toug AekEDEG E Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

v

[l

KaBnuepiviy
Xprion

KaBapideTte T0 E0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xpran. H auaawpeuan Ai-
TTOUG 1) GAAWY UTTOAEIUPATWY PTTOPEI VO TTIPOKAAETEI TTUPKAYIA.

Mnv atroBnkeUeTe @ayNTd GTOV GOUPVO YIA TTEPITTOTEPO ATTO 20 AETTTA. ZKOUTTI-
{ETE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU E Eva POAOKO TTavi JETA aTrd KABE Xpran.

i

Ageooudp

KaBapidete 6Aa Ta aegoudp peTd atrd KABE Xpran Kal GQAVETE TA Va OTEYVW-
gouv. XpnaIPoTToIEiTE £€va PaAakd TTavi, XAIapo vepd Kal €va ATTIO aTTOPPUTTAVTI-
KO. Mnv kaBapideTte Ta afegoudp ag TTAUVTHPIO TTIATWV.

Mnv kaBapileTe Ta avTIKOAANTIKG AEETOUAP XPNTIMOTTOIWVTAG ITXUPA KaBapIaTI-
KA A aixgnped avTiKeipeva.

11.2 Tpé1rO0G KOBAPIONOU: AVAYAUPO TUHO ECWTEPIKOU TOU

poupvou

KabapioTe 10 avayAu@o TUAHO TOU E0WTEPIKOU TOU GOUPVOU VIO VA AQAIPETETE KATAAOITTO

AAATWYV PETA TO PaYEIPEUD PE OTO.

BApa 1

BApa 2

BApa 3

Pigre: 250 ml Aguko &UdI aTo
avAYAUQO TURHA TOU ECWTEPI-
KOU TOU @oupvou. Xpnaipo-
troimate EUdI 6% Xwpig TTPO-
agbeTa.

Apnare 1o {USI va dlaAlael Ta
KaTaAoITa aAdTwy g€ Beppo-
kpagia epIBaAAovTog yia 30
AeTTTd.

KaBapioTe To egwTEPIKO TOU
@oupvou pe CeaTd vepod Kal
HaAOKO TTaVi.

Ma 1n Aermoupyia: SteamBake kaBapileTe Tov Poupvo KABe 5 - 10 KUKAOUG PaYEIPEPATOG.

11.3 Tpoé1og aQaipeong: ETnPiyyaTa oXapwv

AQaIpETTE TA TNPIYHATO OXAPWYV VIO va KABapioETe TOV OUPVO.
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

Bripa 1

>BACTE TOV POUPVO KOl TIEPIYE-
VETE VA KPUWOEL.

Bripa 2

TpaBngte To PTTPOCTIVO TUAKA
TOU OTNPIYHOTOG OXAPWY YIa VO
TO ATTOOTIACETE OTTO TO TTAQIVO
TOiXWHA.

BApa 3

TpaBnére To TTiow AKPO TOU
aTNPIYHOTOG OXAPWYV OTTO TO
TTAQIVO TOiXWHA KOl aQaIPETTE
TO.

BApa 4

TotroBeTAOTE TA ATNPIYUATA
axapwv, akoAoubwvTtag Tnv Ta-
patrdvw S1adikagia PE TNV avTi-
aTpo®n aeipd.

O1 Treipol aTEPEWANG Twv TnAe-
OKOTTIKWYV BPayIOVWV TTPETTEI VA
gival gTpaypévol TTPogG Ta EYTT-
pOG.

(

1 ——
/@E r
()

ARl

]

T

11.4 Tpoétrog xpAong: NMupoAuTikdg Kabapioudg

KaBapiaTe Tov @oUpvo pe MupoAuTikdg Kabapiopog.

/I NPOEIAOMOIHZH!
YTTapxel Kivduvog eyKaUATOG.

A MPOZOXH!
Av GAAEG TUOKEUEG €XOUV EYKATOOTOBEI GTO idI0 VIOUAATTI, UNV TIG XPNCILOTTOIEITE
TAUTOXPOVA e aUTHV TN AeiToupyia. MTTopei va TTpokAnBei {nuid aTov @oupvo.

Mpiv amwé MupoAuTtikog Kabapiopog:

>BraTe Tov oUpVo Kal TTE-
PIUEVETE VO KPUWOEL.

AQaipéaTe Ta eEaPTAPATA KAl
TQ ATTOOTTWHEVA OTNPIYHOTA
aXapWV.

KaBapioTe 10 ddmmedo Tou poup-
VOU KaI TO E0WTEPIKO TAMI TNG
TOPTAG e (ETTO VEPO, £va POAa-
KO Travi Kal éva ATTIO aTToPPUTTO-
VTIKO.

MupoAuTik6g Kabapiouog

Brpa 1

Eigodog ato pevou: Kabapiapog rrrr/ .

EmiAoyn

Aidpkela
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MupoAuTik6g KaBapiopog

C1 - EAagppUg kaBapiopog 1h
C2 - Kavovikog kabapigpog 1 h 30 min
C3 - ZxoAaaTIKOG KaBapIapdg 3h

Bripa 2 OK - mmi¢ore yla va €TMAEEETE TO TTPOYPOpUa KaBapiguou.
Bripa 3 OK . migore ylo va EEKIVATEl 0 KABAPITHOG.
BAua 4 MeTd Tov KABAPITHO, OTPEWTE TOV JIAKOTITN TIPOYPANUATWY aTn B€an

ATTEVEPYOTTOINONG.

@ Kara tn didpkeia Tou KaBapigpou, o AAUTITAPAG Tou goupvou gival aBnaTog.

‘Otav 0 poUpvog GTaaEl aTNV KaBopIoPEvn Beppokpaaia, n TTOPTa ag@aAilel. Méxpl va EekAEIdWaEl

n éPTa, N 086vN EPPAVilel: El

‘Otav oAokAnpwoei o kaBapIouoG:

2[BnaTE TOV QOUPVO Kal TTE-
PIMEVETE VO KPUWOEI.

KaBapioTe 10 E0WTEPIKO TOU
POUPVOU HE EVa HAAAKO TTOVi.

A@aipEaTe Ta UTTOAEIMPOTA OTTO
TO KATW PEPOG TOU ETWTEPIKOU
TOU @OoUpVoU.

11.5 Y1mrevOopion KaBapiopuou

O @oUpvog odg uTTeEVOUNIgEl TTOTE VO TOV KOBAPITETE PHE TTUPOAUTIKO KABAPIOHO.

H évdeign nrr/ avafoafrvel atnv 08ovn yia 5
OEUT. PETA ATTO KABE payeipepa.

['a va atrevepyoTToINaETE TNV UTTEVOUUION, €10-
€NBeTe aTO Mevou kai eTTIAEETE PuBpioeig, Yrev-
Oupion Kabapigpou.

11.6 Tpoétmrog agaipeong Kai TotroféTnong: Mopra

MTTOpEITE VO OQAIPETETE TNV TTOPTA KAl TO ETWTEPIKA TCAMIA yIa va Ta KaBapigeTe. O apiBuodg
TwV T¢apiwv dla@Eépel avaAoya PE TO JOVTEAO.

/N NPOEIAOMOIHZH!

H mopTa gival Bapia.
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MPOZOXH!
MeTayeIpIaTEiTE TTPOTEKTIKA TO TCAWI, E10IKA OTIG AKPEG TOU PTTPOATIVOU T{apIoU. To
TCAWI PTTOPEI VO OTTACEL.

BApa 1

AvoigTe TTAfpWG TNV TTOPTA.

BAupa 2

AvOoonKwaTe Kal TTETTE TOUG
HoxAoUG aua@igng (A) aToug
OU0 PEVTETEDES TNG TTOPTAG.

BAua 3

KAgigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TNV TTPWTN BEDN avoiypaTog (g€ ywvia TTepitTrou
70°). KpatwvTag Tnv TépTa Kal a1rod TIG U0 TTAEUPEG, TPABAETE I VA TNV AQaIPETETE
a1Td TOV POUPVO HE Ywvia TTPOG Ta TTAVW. TOTTOBETATTE TNV TTOPTA ETTAVW T€ £va ATTA-
AO TTavi Kol o€ aTOBEPN ETTIPAVEIR PE TNV EEWTEPIKN TTAEUPEA TTPOG TA KATW.

BAua 4

Kparnate 1o TAdigio Tng Top-
106 (B) 01O TAvVW GKPO TNG
TTOPTAG OTIG dUO TTAEUPEG KOl
aTTPWETE TTPOG TO PETT YA VO
ATTATQAAICTE TO KAITT.

BApa 5

TpaBnére To TAQigIO TNG TTOP-
TAG TTPOG TA EUTTPOG YIA va TO
AQQIPETETE.

Bripa 6

Kparnate Ta 1¢apia TG Top-
TOG ATTO TO TTAVW AKPO, éVa—
€va, kal Tpapnére Ta TPog Ta
TAVW, YIa Va T OQAIPETETE
aTro Tov 0dnyo.

BApa 7

KaBapioTe To T¢apI pe vepo
KO gaTroUVI. ZKOUTTIOTE TO
TAPI TTPOTEKTIKA. Mnv TTAEve-
TE TA TCAMIA GTO TTAUVTAPIO
TATWV.

BApa 8

MeTd TOV KABOPITUO, EKTEAE-
aTe TO TTAPATTAVW BAMATA HE
TNV avTioTpon aeIpd.

BApa 9

ToTTOBETAOTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAMI KO PETA TO PEYOAUTEPO Kal TV TTOPTA.
BeBaiwBeite o011 Ta T¢AMIA £XOUV TOTTOBETNOEI OTN CWATH BEQT, SIAPOPETIKA N ETTIPAVEIT
TNG TTOPTAG PTTOPEI Va uTrePBepUavOEi.
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ANTIMETQIMIZH MNPOBAHMATQN

11.7 Tpé1rog avrikatdoTaong: AauTTTAPAg

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrmpag ptropei va gival (eaTog.

MpoToU AVTIKATOOTAOCETE TOV AQUTITHPA:

BApa 1 BARpa 2 BApa 3
ATrevepyoTToINaTE TOV POUPVO. | ATTOOUVOEDTE TOV PoUpvo aTrd | TOTToBETAOTE £va TTavVi OTO KA-
MepipéveTe va KPUWOEI O TO pEUpa. TW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
(OoUpPVOoG. poupvou.

Emrdvw AapmrTipag

Brpa 1 ZTPEWYTE TO YUAAIVO KOAUPHA VIO VO

TO AQOIPETETE. ﬁr,
) X |

BAua 2 KaBapiaTte 10 yudAivo KAAupua.

Bipa 3 AVTIKOTAOTATTE TOV AQUTITAPA e KATAAANAO AQUTITHPO AvOEKTIKO TN BEPUOTNTA £WG
300 °C.

Bipa 4 TotoBeTAaTE TO YUAAIVO KAAUPHQ.

12. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpeETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA pe TNV ATQAAEI.

12.1 T1 va KAVETE QV...

MNa TePITTWOEIG TTou Oev TTEPIAAUBAVOVTaI € QUTOV TOV TTIVAKA, ETTIKOIVWVATTE YE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRIG.

=
i O @ouUpvog dev evepyoTroigital i Sev Beppaiveral

Mpo6BAnua EAéygTe €dv...
Agv UTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE R VA AEITOUP- O @oUpvog gival cwaTd auvdedepPévog aTnV
YNOETE TOV QOUpPVO. NAEKTPIKA TTapoxr.

213/476



ANTIMETQIMIZH MNPOBAHMATQN

=
i O @oupvog dev evepyoTroigital i Sev Beppaiveral

O @oupvog dev TTpoBepuaiveTal.

‘Exel ammevepyotroindei n autopaTn atmevepyo-
TT0iNaN.

O @oupvog dev TTpoBepuaiveTal.

H 1T0pTa TOU POUpPVOU gival KAEIOTH.

O @oUpvog dev TTPOBEPUaivVETAI.

Aev €xel Kagi N ag@AAeia.

O @oUpvog dev TTPOBEPUAIVETAI.

Eivar amevepyotroinuévo 1o «KAeid. agg. yia
TaId. ».

Y
ESaptipara

Mpo6BAnpa

EAéygre €dv...

O AaptrTrpag gival ofnaTog.

H Aeiroupyia Yypog Oepudg Aépag - gival evep-
YOTTOINYEVT.

O AapTrTrpag dev AeIToupyei.

O AauTITAPAG EXEI KOEI.

@ Kwdikoi cpdAparog

ZTnv 006vn epavieral n Evoeign...

EAéygre €dv...

Err C3 H mopTa Tou oUpvou éxel KAEITEI i} O pnxavi-
TPOG KAEIOWHATOG TNG TTOPTAG deV £XEI XAAATE.

Err F102 H mépTa Tou oupvou gival KAEITT.

Err F102 To kAcidwpa TopTag OeV £XEI XAAATEL.

0:00. Y1mpée pia diakoTrr peupatog. PuBuiate Tnv

wpa.

Av n 086vn epgavidel vav KwdIKO aAAPOTOG TTou 8ev BPIOKETAI OE QUTOV TOV TTIVAKA, ATTEVEPYO-
TTOINOTE KAl EVEPYOTTOINOTE TNV AC0PAAEIA TOU OTTITIOU VIO VA KAVETE ETTAVEKKIVNAN OTOV GOUPVOo. Av
0 KWJIKOG a@AApaTOG £TTAVAAN@BEi, eTTIKOIVWVNAATE pe éva E¢oualodotnuévo Kévrpo ZEpPIG.
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X

KaBapiouoég

Mpo6BAnpa

EAéygre gav...

To vepod dlappéel aTTO TO AVAYAUPO TUAUO TOU
E£0WTEPIKOU TOU (POUPVOU.

YTTapxel TaPa TTOAU vEPO OTO AVAYAUPO TUAUO
TOU ECWTEPIKOU TOU (pOUPVOU.

12.2 Aedopéva ZépBig

Edv dev ptropeite va avTIETWTTIOETE TO TTPOBANKA POVOI TAG, ETTIKOIVWVAJTE E TOV
AVTITTPOOWTTO pagn 1o E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta amapaitnTa aToIxXEia yIa TO KEVTPO T€PRIG BpigkovTal aTnV TIvVaKida TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWY. H TTIVAKIda TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI GTO PUTTPOCTIVO TTAQiTIO OTO
E0WTEPIKO TOU PoUpvou. Mnv a@aipeite TNV TMIVOKIOO TEXVIKWY XAPOKTNPIGTIKWY ATTO TO

ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

20G OUVIOTOUME VO ONMEIWOETE TO OXETIKA OTOIXEIO EdW:

Movtédo (MOD.)

Kwdikog mpoiovtog (PNC)

ApIBuog aeipdg (S.N.)

13. ENEPIEIAK'H AITOAOZH

13.1 NMAnpo@opieg NMpoidvrog kai DUAAo MAnpoopiwyv Mpoidvrog*

Ovopa TpopunBdeuTn

AEG

AvayvwpIaTIKO HOVTEAOU

BPB351160M 944188506
BPS351160M 944188507

Aciktng Evepyeiakng Amodoang

81.2

Tagn evepyelokng amédoang

A+

gupBaTikn AsiToupyia

KatavdAwan evépyeiag PE TUTTOTTOINPEVO YOPTIO, KATA TN

1.09 kKWh/kukAo

AgiToupyia pe uttoRoRONaN AveEUIOTAPO

KaravaAwan evépyeiag e TUTTOTTOINPEVO QOPTIO, KATA TN

0.69 kWh/kUkAo
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MARBog BaAapwyv 1

Mnyr) BeppdmTag HAekTPIKN EVEpyEIQ
Oykog 711

TUTOG PoUpVvou Evroixigopevog ®oupvog

BPB351160M 34.0 kg

Maca
BPS351160M 34.0 kg

* [a Tnv Eupwrraikr) Evwaon oupewva pe Toug Kavoviagpoug tng EE 65/2014 ka1 66/2014.

lMNa 1N Anpokparia Tng Aeukopwaiag aUppwva pe To TTpoTutto STB 2478-2017, Mapdaptnua G kai
10 TTPOTUTTO STB 2477-2017, Mapaptrpata A kai B.

Ma tnv Oukpavia cUPPwva pe Tov Kavoviopo 568/32020.

H 16&N evepyelakng amodoang dev 1oxUel yia Tn Pwaia.

EN 60350-1 - Oikiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpEpaTog - Mépog 1: Mayelpeia, goupvol, oUupvol
aTUOU Kai YKPIA - MéBodol péTpnang Tng €mmidoang.

13.2 E§oikovOunon evépyeiag

O @oUpvog diabéTel duvaTdTNTEG TTOU CUUBAAAOUV OTNV €E0IKOVOUNTN EVEPYEIQG
Katd 1n S1GpKeEIa TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEPATOG.

BeBaiwBeite OTI N TTOPTA TOU POUPVOU Egival KAEITTr) VW O POUPVOG BpigkeTal ae Aeitoupyia. Mnv
QVOIYETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU GUXVA KOTA TN SIAPKEID TOU POYEIPEPATOG. AIOTNPEITE KOBAPO
TO AAQTIXO TNG TTOPTAG KAl BeRaiwOeiTe OTI €ival KOAG aTEPEWPEVO OTN BETN TOU.
XpnaiyoTroigite PETAAAIKA POYEIPIKA TKEUN VI VO BEATIWOETE TNV £E0IKOVOUNTT EVEPYEING.
Orav eival eQIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TOV POUPVO TTPIV TO HAYEIPEUQ.

OTav PJayeIpeVUETE PEPIKA PAYNTA TN POPA, PNV APrVETE va TTAPEADEI peydAo Xpoviko SidaTtnua
METAGU TOU WNCiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTe gival QIKTO, XPNOIUOTIOINATE TIG AEITOUPYIEG HAYEIPEPATOG UE AEPA VIO VO EE0IKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.

YtroAermropevn BepudTnTa

O avepioTpag Kal 0 AapTTRpag eakoAouBbouv va Asitoupyouv. OTav aTTEVEPYOTTOIEITE TOV
@oUpVo, n 0606vn epPavilel TNV UTTOAEITTOHEVN BeppoTNTA. MTTOPEITE VO XPNCIUOTTOINTETE TN
BeppdTNTa YIa va diatnproeTe {EGTO TO QAyNTO.

Ortav n d1dpKeIa PayeIPEPOTOG gival peyaAuTepn atro 30 AeTTITd, PEIWATE TN BEpPOKPATia Tou
@oupvou aTo eAAaXIaTO 3 - 10 AeTrTa TTPOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H utToAeITOpEVn
BepPOTNTA ETWTEPIKA TOU POUPVOU Ba GUVEXITEI TO payeipepa.

XPNOIUOTTIOINGTE TNV UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA YIa va (ETTAVETE GAAQ QaynTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou GaynTou

EmAéCeTe TN xapnAOTEPN duvaTr pUBUION BEPUOKPATIAG yIa va XPNTIUOTIOINTETE TNV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA Kal va SIATNPATETE CaTO TO GayNnTO. H £vOEIEN UTTOAEITTOPEVNG
BeppoTNTag A N Beppokpaaia epgavidetal atnv 0Boévn.
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Mayeipepa ge TOV AQUTITAPA ATTEVEPYOTTOINHMEVO
ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITAPA KATA TN SIGPKEIN TOU PAYEIPEUOTOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV

XPEIQETTE.

Yypog Oepuog Aépag

Nermoupyia TTou axedIAATNKE YIA VO EEOIKOVOEITE EVEPYEIA KATA TO HAYEIPEUQL.

Otav XpnOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYia, O AQUTTTHPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPATA PETA aTTO 30
OeuTePOAETTTA. MTTOPEITE Va avawyeTe Tov AauTTipa Eavda aAAd auTh n evépyela Ba PEIwWaEl TNV
TIPOOOOKWEVN £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

14. AOM'H MENOY

14.1 Mevou

Nl

— - €MAEETE yia eigaywyr) Tou Mevou.

Mevou doun
Mayeipepa pe Bonbeia % KaBapiopdg rrrr/ PuBpioeig @
BApa 1 BARpa 2 BApa 3 BAua 4 BAupa 5
(’ \ e e
Q QN ON
<
=& oK 01-011 oK

EmAégTE TO Me-

EmBeBaiwarte Tn

EmAECTE TN PUB-

EmBeBaiwate Tn

PuBpiaTe Tnv TI-
Un Kal TTaThaTe

anua
2 - KNIk

fnxou

3 - Atrevep-
yotroinon

vou, PuBypioeig. puUBuION. pion. puUBuION. oK
PubBuiceig
o1 Qpa AAayn 02 dwreivétnta OBo- 1-5
vng
03 ‘Hyxo1 MAAKTpWY 1 - HxnTiko 04 | Evraon BouBnth 1-4
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PubBuioeig
05 XpovodIakoTTNG A€l- Evepyotroin- 06 Dwriopog Poupvou Evepyotroin-
Toupyiag on / atevep- an / amevepyo-
yotroinan TT0inoN

o7 Tayeia Tpobéppavan Evepyotroin- 08 | YmevBupion Kabapi-

Evepyotroin-

an / arevep- guou an / atrevepyo-
yotroinan Toinon

09 Nermroupyia Demo Kwdikog 010 | Ekdoan Aoyiguikou ‘EAeyxog
EVEPYOTTOIN-
ang: 2468

011 | Emavagopd 6Awv Twv Nai / Oxi
pubuicewv

15. MIEPIBAAAONTIKA OEMATA

A%
AVAKUKAWOTE Ta UNIKA TTOU PEPOUV To UHBOAO L. ToTroBeTaTE Tat UNIKA GUOKeuaadiag ae
KOTAAANAQ oxeia yia avakUKAwaT. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
avOpWITIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKEG OUOKEUEG. Mnv

QATTOPPITITETE PE TO OIKIOKA ATTOPPIPHUOTA GUTKEUEG TTOU PEPOUV TO GUUBOAO E EmoTtpéyTe 1O
TIPOIGV TNV TOTTIKF) 0Ag JOVAda avaKUKAWGNG I ETTIKOIVWVNAJTE PE Tn dNUOTIKA apxh.

218/476




TARTALOM

A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN

K&szonjlk, hogy ezt az AEG készUléket valasztotta. Terméklnk gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyujt
hosszu éveken keresztil, kdszonhetéen az alkalmazott innovativ technologiaknak, amelyek az
életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas késziilékeken nem talal meg. Kérjuk,
szanjon néhany percet az utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki
készilékébdl.

Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:

www.aeg.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokért:

www.registeraeg.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
www.aeg.com/shop

OIEIE)

AEG Tovabbi receptekért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My AEG Kitchen
W[} applikaciét.

B> EuoePly
UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA......... 228

4.1 Visszahuzhaté gombok................ 228
4.2 Kezel6panel..........cccceevvceeeeeannen. 228
5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT.............. 229
5.1 Kezdeti tisztitas........ccccoeevienneen. 229
5.2 Kezdeti elémelegités................... 230
6. NAPI HASZNALAT.......coooeeeerereeceenee 230
6.1 Sitéfunkciok beallitasa................ 230
6.2 SUtOFUNKCIOK........cvveeeeeiiieecee. 231
6.3 Megjegyzések a Konvekcios levegd
(nedves) funkcidhoz...........ccccccueenee. 232
6.4 El6re programozott siités
bedllitdsa...........cccoveeiiiiiieieecieeee, 233
6.5 El6re programozott siités
receptekkel........cccooiiiiii

7. ORAFUNKCIOK

8.1 Tartozékok behelyezése.............. 240
9. TOVABBI FUNKCIOK.......cccccoeererreennee. 241
9.1 FUNKCIOZAr........cooiiiiiieieee 241
9.2 Automatikus kikapcsolas............. 241
9.3 Hitdventilator..........cccoeveeeieeene. 242
10. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK. ... 242

10.1 Konvekcios levegd (nedves)......242

10.2 Konvekcios levegé (nedves) -

ajanlott tartoz€kok..........cceceveevieennnnn. 243
10.3 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 243
11. APOLAS ES TISZTITAS......ccccoevverennee. 245
11.1 Tisztitassal kapcsolatos
MegjegyZeSek......ccocvvrvuiriiiciiiiinene 246
11.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér
Melyedese.........ccooovviiiiieiiieiicee 246
11.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 246
11.4 Hogyan hasznalja:
Pirolitikus tisztitas.............ccccvvveeeee... 247
11.5 Tisztitas emlékezteto................. 248
11.6
Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto.....248
11.7 Hogyan cserélje: Lampa............ 249
12. HIBAELHARITAS......ceeeeieeeeeeereeeninne 250
12.1 Miateendd, ha........c............... 250
12.2 A szerviz szamara szlUkséges
adatok.........oooiiiii e 252
13. ENERGIAHATEKONYSAG................... 252
13.1 Termékre vonatkozé informaciok és
Termékismertetd™...........ccovveevinneennn. 252
13.2 Energiatakarékossag................. 253
14. A MENU FELEPITESE......c.ccoeeevvurennne 253
14 A1 Menl......oooociiiiieieeeeeeeee, 253

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szliikség esetén mindig a

rendelkezéseére alljon.

220/476



BIZTONSAGI INFORMACIOK

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allando fellugyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek feligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelbéen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodés kdzben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készUlléket az elektromos haldzatrol.

- Ha a halozati kabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.
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FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg
arrél, hogy a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.

FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben a késziilék és az
elérhetd részek nagyon felforrosodhatnak. Legyen évatos,
hogy ne érjen a fatéelemekhez.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

A polcvezet6 sin eltavolitasahoz el6szoér a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroloszert vagy éles fém kapardéeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

A kiomlott anyagokat a pirolitikus tisztitas el6tt el kell
tavolitani. Tavolitson el minden tartozékot a sttébdl.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/N FIGYELMEZTETES!

A késziléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

Ne helyezzen tGzembe, és ne is hasznaljon sérilt készuléket.

Tartsa be a készililékhez mellékelt Gzembe helyezési utmutatdban foglaltakat.

A késziilék nehéz, ezért legyen koriltekinté a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi kesztydt és zart l1abbelit.

Soha ne huzza a késziiléket a fogantyujanal fogva.

A késziléket az lzembe helyezési kdvetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi késziiléktdl és egységtdl.

A késziilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy a siit6 ajtaja akadalytalanul nyithaté-e.

A készllék elektromos hiitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikodtetni.

A beépithetd készlléknek meg kell felelnie a DIN 68930 stabilitasi kévetelményeinek.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha-
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

578 (600) mm

222/476




BIZTONSAGI UTASITASOK

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Késziilék ellilsé részének magassaga 594 mm
Készulék hatulso részének magassaga 576 mm
Készlilék ellils6 részének szélessége 595 mm
Késziilék hatulso részének szélessége 559 mm
Készuléek mélysége 567 mm
Készllék beépitett mélysége 546 mm
Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szellézényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560 x 20 mm
jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Rogzitécsavarok 4 x 25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

+ Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.

+ A késziléket kotelezb foldelni.

+ Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramiités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és hosszabbitoé kabeleket.

+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

+ Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készlilék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az lizembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz izembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.
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Amennyiben a haldzati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozédugot
hozza.

A készulék csatlakozasanak bontasara, soha ne a hal6zati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugénal fogva hizza ki.

Kizarolag megfelel6 szigetel6berendezést alkalmazzon: haldzati tulterhelésvédé
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), féldzarlatkioldét
és védorelét.

Az elektromos késziléket szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos halézatrdl. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez&tavolsaggal kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati aljzatba.
Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel és dugasszal keril szallitasra.

2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!

Sérllés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

Ez a készulék kizardlag haztartasi (beltéri) célokra hasznalhato.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki jellemzdit.

Ugyeljen arra, hogy a szelldzényilasokat ne zarja el semmi.

Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet nélkil a készliléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

Koriltekinten jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

Ne miikddtesse a készuléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy taroléfelliletként.

Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotdelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kdzelébe, illetve annak tetejére.

A FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megelézéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdzvetlenll a készllék sutdterének aljara.
— ne tegyen aluféliat kdzvetlenll a készulék siitdéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.
— afbdzés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készllékben.
— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.
A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezédése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.
A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a siitéshez. A
gyumodlcsok leve maradando foltokat ejthet.
A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul helyiség
fitésére hasznalni.
Sutés kdzben a siitd ajtajat mindig tartsa csukva.
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Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mdgott helyezi el, Ggyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a készilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utéan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készllék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérilés, tliz vagy a készilék karosodasanak veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készuléket, és hlizza ki a halozati csatlakozédugét a
csatlakozoéaljzatbol.

Ellenérizze, hogy leh(lt-e a készllék. Maskilonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

A sutbajto sérdlt tveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen o6vatos, amikor az ajtot leszereli a készilékrdl. Az ajtdé nehéz!

Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket, hogy elkertlje a felllet karosodasat.

A készuléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, suroldszivacsot, oldészert vagy fém targyat.

Amennyiben sitétisztitd aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltlintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas lzemmaddban sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

A Pirolitikus Ontisztit6 funkcio vagy az elsé hasznalat el6tt tavolitsa el a sitétérbdl az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiléndsen a tapadasmentes fellletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcékat, konyhai eszkdzoket stb.

Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos 0sszes utasitast.

A pirolitikus tisztitas alkalmazéasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a készuléktol.

A késziilék nagyon felmelegszik, és forrd leveg6t bocsat ki az ellils6 szell6zényilasain
keresztul.

A pirolitikus tisztitds magas hdmérsékletil funkcid, és mikoddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol és a készllék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitasok soran és utan biztositson megfeleld szell6zést.

— az elsd, maximalis h&foku Uzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szell6zést.
Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hull6k kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlizhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a haziallatokat (kilondsen a madarakat) a késziilék kdzelébdl a pirolitikus
tisztitds soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciét elészor csak
megfeleléen szell6z6 helyen hasznalja.

A kistestl haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kdzelében
fellépé hdmérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus Ontisztitast végez.
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+ Alabasok, fazekak, tepsik, konyhai eszkdzok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tzhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

» A pirolitikus tlizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabadulé gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

» A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kiilon kaphato pétizzékra vonatkozo tudnivaldk: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélsbséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a késziilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megyvilagitasara.

» Kizarolag az eredetivel megegyezd miszaki jellemz&kkel rendelkez6 lampat hasznaljon.

2.7 Szerviz

* Akészilék javitasat bizza a markaszervizre.
* Csak eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/N FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély.

» Valassza le a készlléket ez elektromos halozatrol.
* A készulék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy kedvenc allatok
készilékben rekedését.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

ue #2n
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El Kezel6panel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
H Kijelzé

B Szabalyozd gomb

B Fatsbetét

@ Lampa

Ventilator

B Polctarto, eltavolithato

Bl Polcpoziciok

] Sutétér mélyedése

|
BEN BE

3.2 Tartozékok

Sutéracs

F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint

hussutéshez.

Siité talca
Tortakhoz és siteményekhez.
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Mély tepsi
Sltemények és husok siutéséhez, illetve
zsirfelfogo edénykeént.

Teleszkopos sinek
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezésehez és eltavolitasahoz.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

4.1 Visszahuzhat6é gombok
A késziilék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

4.2 Kezel6panel

L ol ax . Forgassa el a
Kezel6panel érzékeldmezoi Nyomja meg gombot
1
» ',Q: N2
; i " O
Sutd oK
P Gyors fel- ) .
1dézitd e vilag- Funkcioézar
fltés itas

Valasszon ki egy sutéfunkcidt a siité bekapcsolasahoz.

A sutd kikapcsolasahoz forditsa a stitéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

- Amikor a siitéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
h:': 3'—: Izée;be forgatja, a kijelzd készenléti allapotba
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Fézéskor a kijelzé megjeleniti a beallitott hé-
'EIZ'-!'_' =EB mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allo kiegészité funkciokat.

°BBEEERRE; | |~
°BEEE

A kijelz6 a maximalis szamu beallitott funkcio-

Kijelz6 visszajelzo6i

& ¥ wl e >>
Funkciézar El6re programo- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
zott sttés
1d6zitdé
visszajel- Q Qp @ @
z6i:

Folyamatjelz6 sav - a h6meérséklet és az id6 sza-
mara.

Go6zben f6zés visszajelz6

aw

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg az uires siit6t, majd allitsa be a pontos ido6t:

X

| e | =
g | & | &

Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt:

(
00:00 érték lathato

OK.
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5.2 Kezdeti elébmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitét.

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kivehet6 polctartét.

2.1épés | Ajiitsa be a maximalis hémérseklet ennél a funkcional: (=,
Hagyja egy oraig mikddni a sutét.
3.16pés | Ajiitsa be a maximalis hémérseklet ennél a funkcional: (@),

Hagyja 15 percig miikddni a sutét.

@ Elsflités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

6. NAPI HASZNALAT

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Siitéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés

(' ('

B C

Allitson be egy siitéfunkciét. Allitsa be a hémérsékletet.

Go6zoléses fozés

Ellenérizze, hogy lehlilt-e a sité.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
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Go6zoléses fozés

9

9

W) °C
Csapvizzel téltse fel a siitétér mélye- Allitsa be a g6- Allitsa be a
. z06lés sutéfunk- hémérsékle-

déset. ciot tet

Melegitse el6 az
Urres sUtét 10 per-
cig, hogy parat
hozzon létre.
Tegye az ételt sU-
tébe.

@ A sltétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a siitétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a sité forro.

Amikor a g6zben siités befejezédik:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

A siité kikapcsolasahoz for-
ditsa a sit6funkciok gombjat
kikapcsolt helyzetbe.

Ovatosan nyissa ki az ajtét. A
kiszabadulé para égési sérilést

eredményezhet.

Ellendrizze, hogy lehiilt-e a
sité. Tavolitsa el a sutétér
bemélyedésébdl a maradék

vizet.

6.2 Siitéfunkciok

Hagyomanyos siitéfunkcidk

Sutéfunkcio Alkalmazas

)

Hélégbefuvas,
nagy héfok

tén.

Sités egyszerre maximum harom sutészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
kal alacsonyabbra allitsa be a hémeérsékletet, mint Alsé + felsd sités ese-

Also + felso siités

Egy sitészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.
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Siité6funkcio Alkalmazas
((\) Nedvesség hozzéadésg a sltés soran. Megfelel6 szin és ropogods kéreg
\l/ elérése sltés kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyu-
SteamBake molcsok vagy zoldségek tartdsitasahoz.
@ Pizza siitéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Pizza funkcio

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Als6 sutés
vvv Keészételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
I A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
‘Y funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémér-

séklettdl. A készulék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-

Konvekcios levegd csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-

(nedves) ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegé (nedves) funkciot.
v Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
vov Nagy siilt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
Y polcszinten. Csében sltéshez és piritashoz.

Infrasiités
— Belépés a Mentibe: Elére programozott sttés, Tisztitas, Beallitasok.
Menii

6.3 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6kologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sitdajtot stités kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sité
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.
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6.4 El6re programozott sutés beallitasa

Az almenUlben szerepl6 dsszes ételhez van javasolt funkcié és hémérséklet. F6zés kézben
modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
VR | B
E ol 1-45 OK

Lépjen be a mentbe.

Valassza a Elére
programozott sutés

Valassza ki az ételt.

Nyomja meg ezt: OK.

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg

funkciot, majd nyomja a beallitast.
meg a OK gombot.
6.5 Elére programozott siités receptekkel
Magyarazat
&j A Gdzolés funkcidhoz sziikséges vizmennyiség.
E Sités el6tt melegitse el a siitét.
=l Polcszint.
Amikor a funkcié véget ért, ellenbrizze, hogy elkésziilt-e az étel.
Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam
Marha &
P1 M'arhasult, 40 perc
véresen
P2 | Marhasiitt, ko- | 1215ks:4 | El2 siits taica
zepes -5cmyvas- | A hust néhany percig siisse el8 serpe- 50 perc
tag darabok | nygben. Helyezze a siitébe.
P3 lylall'_hasult, jol 60 perc
atsutve
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hozza folyadékot. Lefedve susse.

Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam

P4 Steak, kozep- 180-220g- | [u][H 3: sitéedény a huzalpolcon 15 perc
es gs darabf:k; A hust néhany percig sisse el6 serpe-

cm vastag ny6ben. Helyezze a sitébe.
szeletek

PS IVI__aI:t;ah’l]slt 1.5-2kg E| 2; sutéedény a huzalpolcon 120 perc
sutt’ p’ar_ok A hust néhany percig susse €l0 serpe-
(”?"}Olse,,gl'( a- nybben. Ontsén hozza folyadékot. He-
raj, elso ke- lyezze a siitébe.
rekpecsenye,
vastag daga-
do)

P6 Marhasiilt,
véres (hélég-
befuvas, kis 75 perc
héfok)

P7 | Marhasiilt, ké- 1Bz sto talca ,

ss. | 1-1.5kg;4 | Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
zepes (héleg Al PR .
befavas, kis -5 cmvas- egyszerlien s6zza, és szorja meg frissen 85 perc
= tag darabok | it borssal. A hust néhany percig susse
héfok) . p o
el6 serpenyében. Helyezze a sitébe.

P8 Marhasiilt, jol
atsiitve (h6-
légbefuvas, kis 130 perc
héfok)

P9 Filé, véres
(holégbefavas, 75 perc
kis héfok)

_ . E 2; siit6 talca
—— 0,5-1,5kg; s . .

P10 | File, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak
(hélégbefavas, vastag dara- | egyszerlien sozza, és szorja meg frissen 90 perc
kis héfok) bok 8rolt borssal. A hist néhany percig siisse

el6 serpenyében. Helyezze a sutébe.

P11 | Filé, jol atsiit-
ve (hélégbefu- 120 perc
vas, kis héfok)

Borju @

P12 | Borju siilt (pl. 0,8 -1,5kg; E| 2: siitéedény a huzalpolcon 80 perc
lapocka) iacrr:b\éftag Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
Sertés @ @
P13 | Sertés sit 15-2kg | E2; sitdedény a huzalpolcon 120 perc
arja vagy fa- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogosra pi- 1,5-2kg E| 2 siitd talca 215 perc
rLl_troét sertés, Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a hust, hogy
egyenletesen piruljon.
P15 | Karaj, friss 1 é1,5 kg; 5 E 2; siitéedény a huzalpolcon 55 perc
-0 CMVas™ | pasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 -3kg; E| 3: mély tepsi 90 perc
nyers, % -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontos Eé' 1'3 -2kg: 7| [ 2; siitgedény a siité talcan 130 perc
ranycom t- gm vgs-k Onts6n hozza folyadékot. A sités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
Szarnyasok &
P18 | Egészcsirke f1 1.5kgr | [H2; laa) 200 mi; tazalo edény a siits 60 perc
rss talcan
Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8kg |E| 3 siité talca 40 perc
Hasznalja kedvenc flszereit.
P20 | Jércemell 18%_ 2?:’0 E' ][] 2; t(izall6 edény a huzalpolcon 25 perc
0s darabo Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust né-
hany percig sisse el6 serpeny&ben.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P21 | Csirkecomb, - = 3 siits talca 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csokkentse a hdmeérsékletet, és hosz-
szabb ideig fézze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg E| 2; sutéedény a huzalpolcon 100 perc
en Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sutés félidejében
forditsa meg a kacsat.
P23 | Liba egész- 4-5kg |E| 2; mély tepsi 110 perc
ben Hasznalja kedvenc flszereit. Helyezze a
hast a mély hussiité tepsibe. A siités féli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1 kg E| 2: huzalpolc 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
& Hal
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg |E| 2 - siité talca 30 perc
grillezve halanként Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
P26 | Halfilé B E E 3; tlzallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc flszereit.
Edes felfujtak / desszertek T £3
P27 | Sajttorta ) E| 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (= 2. ) 100 - 150 m; siité talca 60 perc
P29 | Almas pite B E| 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - H2: ) 100- 150 mi: & 22 cmees pi- | B0 Pere
teforma a huzalpolcon
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P31 | Csokoladés 2 kg |E| 3; mély tepsi 30 perc
sutik ’
P32 Cs‘#‘ﬁ'édés - (= 2 b 100 - 150 mi; muffinsiité tepsi 30 perc
muriin a huzalpolcon
P33 Ve’knis siite- ° = 2; kenyérs(it6 forma a huzalpolcon 50 perc
mény
Zéldséges ételek / karetek & 5
P34 | Tepsis burgo- 1kg E| 2 siits talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
st talcara.
P35 | Hasabburgo- 1kg = 3; slité talca sutépapirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 GrillezgtILvt’a- 1-15kg = 3; siité talca sit6papirral bélelve 30 perc
gyes zoldseg Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a zO0ldségeket.
P37 | Krokett, 0,5 kg E| 3: siité talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg |E| 3: siits talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza & & &
P39 | Lasagna/ 1-1,5kg e ana s 45 perc
Nudlifelfait E| 2; tGzall6 edény a huzalpolcon
P40 E]l;:gonyafel' 1-1.5k3 | [=]1; tazals edény a huzalpolcon 50 perc
P41 | Pizza friss, _ E E 2; lﬁj 100 ml; siité talca sitépa- 15 perc

vékony

pirral bélelve
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam

P42 Piz:a friss, _ E E 2; s 100 ml; siit6 talca sutdpa- 25 perc
vastag pirral bélelve

P43 | Quiche ) = 2; siités siitéformaban a huzalpol- 45 perc

con

Pa4 Sat%etltll:ct:af- 0.8 kg E E 3; &J 150 ml; siit6 talca sutdpa- 30 perc

ka a' eher pirral bélelve
enyer A fehér kenyérhez tobb id6 szlkséges.
P45 | Teljes kidrlé- Tkg (3] [=H 2; laa) 150 mi: siité talca sitopa- | 42 PerC

sii/ rizs / bar-
na kenyér ke-
nyérsiité for-
maban

pirral bélelve / huzalpolc

7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok

Orafunkcié

Alkalmazas

Q

Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

STOP

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a suté-

funkcid leall.

@

Késleltetési idd. A siités elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-

tetése.

Mikodésidézité. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcid nincs hatassal
a suté mikodésere.
A MUkddeésiddzité funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-
kat: Menu, Beallitasok.

7.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos idé

1. lépés

2. lépés 3. lépés
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Hogyan allitsa be: Pontos id6

R

Nl

¥,

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menlbe,
majd valassza ki a Beallitasokban a Pon-
tos id6 lehetéséget.

Allitsa be az 6rat.

Nyomja meg: OK funkci-
ot.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés

NN

U

2. lépés

3. lépés

A kijelzén a
kovetkez6 lat-
haté:
0:00 érték lat-
hato.

Nyomja meg: @ funk-

N

N

U

Q

Allitsa be Percszamlalé

Nyomja meg: OK funkci-

ciot. értéket. ot.
A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
Hogyan allitsa be: F6zési id6
1. l1épés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
e A kijelzén a “\ e
( \ kovetkez6 lat- (
hato:
0:00 érték lat-
] hato.
Vélassza ki a sii- Nyomja meg
t6funkciot, majd t6bbszor a ko- s1op A siitési id6 be- | Nyomja meg: OK
allitsa be a hé- vetkezst: O allitasa. funkgiot.
mérsékletet. funkciot.

A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. 1é- 2. lépés
pés
( ke
| Nyomja
Valasz- | meg tébb-
szakia | szprako-
fsu;[(o-. vetkezét:
unkei-
ot @ funkci-
ot.

A kijel-
z6 az U]
pontos
id6ét mu-
tatja.
&

START

3.1épés | 4.1épés
v
(1 _\U_
Allitsa be Nyomia
az elindi- OK
tas ido- meg:
pontjat. funkciét.

A kijel-
zén a
kovetke-
z6 latha-
to:
& LEA-
LLITAS

5. lépés 6. lépés
1

(q :[]L
Allitsa Nyomja
be a be- meg:
fejezés

idépont- OK

funkciot.

jat.

A @ id6zitd a kezdés beallitott idépontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Sitéracs:

Csusztassa be a huzalpolcot a polcvezetd
sinek kozé, .
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Siit6 talca /Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polcvezet6 sinek
kozé.

Siitéracs, Suté talca /Mély tepsi:
Tolja a talcat a polctartd vezetdsinjei és a
vezetdsinek feletti huzalpolc kézé.

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a siit6funkcio véletlen médositasat.

Ha a sité mikodése kdzben kapcsolja be, a beallitott sutés tovabb folytatddik, azonban a kezel6-

panel lezar.
Ha kikapcsolt siiténél kapcsolja be, a siitd bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezelépa-

nel lezar.

N2 Nyomja meg és tartsa nyomva EI - nyomja meg és tartsa
a EI gombot a funkcié bekap- nyomva a kikapcsolashoz.
csolasahoz.

EI Hangjelzés hallhaté.

@ 3x EI felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

9.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siité bizonyos idé elteltével kikapcsol, ha egy siitéfunkciéo mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.
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(°C)

@ (6)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem miikddik az alabbi funkciokkal: SUté vilagitas, Késleltetési idd.

9.3 Hiltoventilator

Amikor a suté Gzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a sitd
fellletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le

nem hil.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

A harmadik polcszintet hasznalja.

¥ D
AN

(°C) (perc)
Tészta felfujt 200 - 220 45-55
Burgonyafelfujt 180 - 200 70 -85
Muszaka 170 - 190 70 -95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Kenyérpuding 190 - 200 55-70
Rizspuding 170 - 190 45-60
Kevert piskotatésztabol készilt almatorta (ke- 160 - 170 70 -80
rek sttéformaban)
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\/f'

(o

C)

O

(perc)

Fehér kenyér

190 - 200

55-70

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkrozé fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képesseglek, mint a vilagos szinl és visszatikrdzd fellletld edények.

.~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiité forma
Sbtét, nem visszatitk- | S6tét, nem visszatikrozé Keramia | gyt nem visszatiik-
M . 8 cm-es atmeé- e pe
roz6 felllettel felllettel 6. 5 om ma- roz6 fellettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd ’gasség 28 cm-es atmérd

10.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350.

@SUTES EGY SZINTEN. Siités siit6formakban

¥ B O | E
N =

(°C) (perc)
Piskoétatészta (zsiradék Holégbefuvas, nagy 140 - 150 35-50 2
nélkal) héfok
Piskoétatészta (zsiradék Also + fels6 sltés 160 35-50 2
nélkal)
Almaspite, 2 forma, atm- | Hoélégbefuvas, nagy 160 60 - 90 2
ér6: 20 cm hé&fok
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@SUTES EGY SZINTEN. Siités siit6formakban

%

—]

o=

CJ

(°C)

O

(perc)

Almaspite, 2 forma, atm-
ér6: 20 cm

Also + fels6 sltés

180

70-90

%SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény

A harmadik polcszintet hasznalja.

>R | [

melegitse el6 az ures sutét

(°C) (perc)

Linzer / Omlos tésztak Hélégbefuvas, nagy hé- 140 25-40

fok
Linzer / Omlos tésztak, me- | Also + felsé sutés 160 20-30
legitse el az Ures siitét
Aprositemény, 20 db/tepsi, Holégbefuvas, nagy hé- 150 20-35
melegitse el6 az ures sutét fok
Aprositemény, 20 db/tepsi, Also + felsd siités 170 20 -30

@TGBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

\/\

=]
—]

LJ

(°C)

(perc)

Linzer / Omlos tésztak

Hoélégbefuvas, nagy hé-
fok

140

25-45

1/4
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@TOBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

%

=]
—

O

L)
(°C) (perc)
Aprésiutemény, 20 db/ Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 150 23-40 1/4
tepsi, melegitse el6 az fok
Ures sutét
Piskoétatészta (zsiradék Holégbefuvas, nagy hé- | 160 35-50 1/4

nélkiil)

fok

@GRILL

Melegitse el6 az ures siitoét 5 percig.

H))
Grillezés maximalis hémérséklettel.

xR

(perc)
Toast kenyér Grill 1-3 5
Bifsztek, félidében forditsa Grill 24 - 30 4

meg

11. APOLAS ES TISZTITAS

A FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

<

Tisztitosze-
rek

A sitd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyez&déseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.

[

Napi haszna-

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tlizet okozhat.

Ne tarolja az ételeket tobb, mint 20 percig a sttében. Minden hasznalat utan
puha toérléruhaval tordlje szarazra a suté belsejét.

lat
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
P haval, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
W kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
3 A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
Tartozékok

éles targyakkal.

11.2 Hogyan tisztitsa: Siit6tér mélyedése

Gbzben sutés utan tisztitsa ki a stitétér bemélyedésébdl a lerakodott vizkémaradvanyokat.

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Ontsén 250 ml fehér ecetet a 30 percig hagyja koérnyezeti Egy puha kendével és meleg
sUtétér mélyedésébe. Legfel- hémérsékleten, hogy az ecet vizzel tisztitsa meg a sitéte-
jebb 6%-o0s, adalékoktél men- | feloldja a vizkémaradvanyo- ret.
tes ecetet hasznaljon. kat.
Az alabbi funkcional: SteamBake 5 - 10 sitési ciklusonként takaritsa ki a sitét.

11.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.
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Kapcsolja ki a sitét, és varja

1. lépés
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés | Huzza el a polctarto eliilsé ré-

szét az oldalfaltol.

3. lépés | Huzza el a polctartd hatuljat az |

oldalfaltol, majd vegye ki. 1 oem———
9/; ‘ | ol

@%H’; |

11.4 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas
A slitét a Pirolitikus tisztitas funkcidval tisztitsa.

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

]

A polctartokat a kiszereléssel (
ellentétes sorrendben tegye
vissza.

A teleszkopos sutdsineken ta-
lalhaté tartocsapok elére nézze-
nek.

4. lépés

I

A\ VIGYAZAT!
Amennyiben a készlilék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a sttében.

A Pirolitikus tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdljon.

Vegyen ki minden tartozékot a
sutétérbdl és a kivehetd polc-
tartokat is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel és

enyhe mosogatdszerrel tisztitsa

meg a sutétér aljat és a sutdajtod
Uivegének belsé oldalat.

Pirolitikus tisztitas

1. lépés Lépjen az alabbi menibe: Tisztitas rrrr/
Kiegészité funkcio Id6tartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h
C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
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Pirolitikus tisztitas

C3 - Alapos tisztitas 3h
2. lépés oK. nyomja meg a tisztitoprogram kivalasztasahoz.
3. lépés OK . nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
4. lépés Tisztitas utan forgassa a siutéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt
helyzetbe.

@ A tisztitas soran a sitélampa kikapcsol.

az alabbiak lathatok: (.

Amikor a siité eléri a bedllitott hémérsékletet, az ajté reteszelddik. Az ajtdzar kioldasaig a kijelzén

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és Egy puha kenddvel tisztitsa A sltétér aljardl tavolitsa el az
varja meg, hogy lehdiljon. meg a sutbteret. ételmaradvanyokat.

11.5 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

rm/ villog a kijelzén 5 masodpercig minden f6-
zési ciklus végén.

Az emlékeztetd kikapcsolasahoz lépjen ide:
Men, majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas
emlékeztetd.

11.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté
A tisztitashoz az ajtd és a belsd Uiveglapok eltavolithatok. Az (iveglapok szama kiilénb6z6

modellek esetén eltéré.

/N FIGYELMEZTETES!
Az ajt6é nehéz.

A VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdndsen az eliilsé lap pereménél. Az liveg eltdrhet.
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1. lépés

Teljesen nyissa ki az ajtot.

2. lépés

Emelje meg, majd nyomja a
rogzitékarokat (A) az ajto két
zsanérjara.

3. lépés

Csukja be a sut6ajtot az elsé nyitasi pozicioig (kb. 70°-os szog). Fogja meg az ajté
mindkét oldalat, és felfelé iranyuld szdgben huzza le a siitérél. Helyezze a siit6ajtot
klls6 oldalaval lefelé forditva egy puha és egyenletes felliletre.

4. lépés

Tartsa az ajto burkolatat (B)
az ajto felsd szélénél a két ol-
dalan, és nyomja befelé, hogy
levalassza a zarosint.

5. lépés

Hulzza elére a diszlécet az el-
tavolitashoz.

6. lépés

Egyenként fogja meg az ajtd
Uveglapjait a fels6é széliknél,
és felfele huzva vegye ki ket
az oldalsé vezetdsinbdl.

7. lépés

Tisztitsa meg az lveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ova-
tosan tordlje szarazra az
Uveglapot. Az Uveglapokat ti-
los mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés

Tisztitas utan ismételje meg
forditott sorrendben a fenti 1é-
péseket.

9. lépés

El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az Uveglapok a megfelel6 helyzetben legyenek behelyezve, mas-
kildnben az ajto felulete tulmelegedhet.

11.7 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forré lehet.
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A sutdvilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj- Tegyen egy kend6t a siitbtér
meg, mig a suté lehdl. zatbdl. aljara.

Fels6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitasahoz fordit-
sa azt az 6ramutato jarasaval el-
lentétes iranyba.
) | iz
2. lépés | Tisztitsa meg az lvegburat.
3. lépés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.
4. lépés | Szerelje fel az Gvegburat.

12. HIBAELHARITAS

/\  FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

=
i A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfelel6en csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A siité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

A sutéajté be van csukva.

A sité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.
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=
i A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

A sité nem melegszik fel.

A Gyerekzar ki van kapcsolva.

Y
Alkotéelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A stévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikédik.

Kiégett az izzo6.

@ Hibakédok

A kijelzén a kdvetkezo6 lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C3 A sutéajté be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A sutdajté be van csukva.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idét.

Ha a kijelzdn olyan hibakéd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitét a sttd Ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, for-

duljon a markaszervizhez.

&

Tisztitas

Probléma

Ellenérizze, ha...

A viz kifolyik a sutétér bemélyedésebdl.

Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.
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12.2 A szerviz szamara szilkséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakereskedéhéz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sutétér
elulsd keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a késziilék sitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC) |

Sorozatszam (S.N.) | s

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékre vonatkozo informaciok és Termékismerteto*

Gyarté neve AEG

A készulék azonositéjele BPB351160M 944188506
BPS351160M 944188507

Energiahatékonysagi szam 81.2

Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal adag és also + fels6 1.09 kWh/ciklus
sités mellett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és légkeve- 0.69 kWh/ciklus
réses sités mellett

Sutbterek szama 1

Héforras Villamos energia
Hangerd 711

Sité tipusa Beépithetd siitd

BPB351160M 34.0 kg

Témeg
BPS351160M 34.0 kg
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* Az Eurdpai uni6é szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek - 1. rész: Tartomanyok, siiték, gézsiték és
grillezék - A teljesitmény mérésére szolgalé médszerek.

13.2 Energiatakarékossag

@ A s(té tobb funkcidval is segit energiat megtakaritani a mindennapos fézés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kézben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sit6 ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerilje a sutd elémelegitését.

Ha egyszerre tObb ételt készit, a siitések kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a siitéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

A sutévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csOkkentse a
sutd hédmérsékletét a minimum értékre. A sutében levé maradékhd tovabb folytatja a sutést.
A maradékhdét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hdmérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcioés levego (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcid hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés cstkkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

14. A MENU FELEPITESE
14.1 Menii

— - valassza ezt a MenU-re lépéshez.

253/476



A MENU FELEPITESE

A Menii felépitése

Elére programozott sités ¥ Tisztitas nn/ Beallitasok @
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
1, N,
( \ X “\ X
— OK 01-011 OK

Valassza a Me-

Allitsa be az ér-

nii. Beallitasok Erésitse meg a Vélassza ki a Erésitse meg a téket, majd
Py beallitast. beallitast. beallitast. nyomja meg a
lehetéségeket. OK
gombot.
Beallitasok
o1 Pontos id6 Médositas 02 Kijelz6 fenyerd 1-5
03 Nyomégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmezteté hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 MUkodésidozitd Be/Ki 06 | Suto vilagitas Be/Ki
o7 Gyors felf(ités Be/Ki 08 Tisztitas emlékezte- Be/Ki
t6é
09 Demo tizemmod Aktivalo kéd: | O10 | Szoftver verzio Ellenérzés
2468
011 | Osszes bedllitas torlé- | Igen / Nem
se

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

™ .
A TO kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészséglink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A X tiltd
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szimbolummal ellatott készliléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziiléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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NEVAINOJAMIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG izstradajumu! Esam to radijusi, lai nodroSinatu nevainojamu
izpildi daudzu gadu garuma, izmantojot inovativas tehnologijas, kas palidz vienkarsot dzivi —
iespéjas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas minutes tam, lai izlasitu So
materialu un gutu labakus rezultatus.

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.aeg.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registeraeg.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un originalas
rezerves dalas:

www.aeg.com/shop

AEG Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,

W lejupieladéiiet lietotni My AEG Kitchen.

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
@ Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

E@0@

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA.......c.coreeenne. 257 2.7 Servisa izvélne
2.8 LikvidéSana............ccccevuvvvvveeneen...

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu

droSiba........cooeeeeiieeee e 257 3.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.......ccccuc.. 262

1.2 Vispariga droSiba........cccccccvvernne 258 3.1 Vispargjs parskats..................... 263

2. DROSIBAS NORADIJUMIL........coccervmnnee. 259 3.2 Papildpiederumi.........ccccccuveenneen. 263
2.1 Uzstadidana.........ccccceeeverecuennn... 259 4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN

2.2 Pieslégums elektrotiklam IZSLEGSANA ...ttt ee s 264

gi )I&letE)sana..i_..: """"""""""""""" 4.1 legremdgéjamie regulatori............. 264

4 APTUPE UN UNSana.............ooooeevve. 4.2 Vadibas panelis.........cccccevvueeenn. 264

2.5 Pirolitiska tirisana
2.6 leksS€jais apgaismojums...............
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5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 265

5.1 Sakotnéja tirisana............cc.......... 265
5.2 Sakotné€ja uzkarsésana............... 266
6. IZMANTOSANA IKDIENA....................... 266

6.1 KarséSanas funkcijas iestatiSana.266

6.2 KarséSanas funkcijas................... 267
6.3 leslegtas piezimes: Ventilatora kars.
ar MItrUMU....oeeeeceeee e 268

6.4 GatavoSanas paligs iestatiSana... 269
6.5 Gatavosanas paligs ar receptém. 269

7. PULKSTENA FUNKCIJAS.........cccvvennnne 275
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéeki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé€jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosSu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veik§anas atvienoijiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- BRIDINAJUMS! Pirms lampas maini$anas parliecinieties,
vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.

. BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.
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- Stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tindanas lidzekl|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

- Pirms pirolitiskas tiriSanas ir janofira liekie izlijusSie produkti.
Iznemiet no cepesSkrasns visas dalas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici drosa un atbilstoSa vieta, kas atbilst uzstadisanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericem piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bus iespéjams brivi atvért cepeskrasns durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistemu. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

» lebuvetajau iericei jaatbilst standarta DIN 68930 stabilitates prasibam.

SkapiS§a minimalais augstums (skapi$a zem darba 578 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapi$a platums 560 mm
Skapi$a dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzilums 546 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1027 mm

259/476




DROSIBAS NORADIJUMI

Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560 x 20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skrives 4 x 25 mm

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autoriz€taja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina t3, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklut.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatsledziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

+ Siierice ir paredzéta tikai izmanto$anai majas apstaklos (iekstelpas).

* Nemainiet §1 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

» lzsledziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplusana.
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Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar udeni.

Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzéetu virsmu.

Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.
Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam pieslcinatus priekSmetus.

/N BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerus€jo$a térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kdikam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

ST ierice paredzéta tikai &diena gatavosanai. lerici aizliegts izmantot citiem noltkiem,
pieméram, telpu apsildei.

Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam cepeskrasns durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz meébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuvetas mébeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.
Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/N BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko izmesu (diimu) risks pirolitiskaja rezima.

Pirms pirolitiskas pasattirisanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns
iekSpuses jaiznem:
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— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.
— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.

» Ripigi izlasiet visas norades par pirolitisko firisanu.

» Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamér darbojas pirolitiska firiSana.
lerice klUst loti karsta, un no priek§€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.

» Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperaturas un var izraisit dumu veidoSanos no
€diena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodroSinat labu ventilaciju.
— nodroSinat labu ventilaciju ierices pirmas lietoSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperatiru.

+ Atskiriba no cilvékiem, dazi putni un rapuli var bat |oti jufigi pret potencialajiem izgarojumiem,
kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu ftiriSanas procesa laika.

— NodroSinat, lai neviens majdzivnieks (Tpasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
finSanas laika un péc tas, un vispirms ieslegt maksimalo temperattru labi ventiléta telpa.

* Mazie majdzivnieki art var but |oti jutigi pret lokalam temperattiras izmainam ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska pasattiriSsanas programma.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu
temperaturu, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedego8as virsmas var tikt bojatas
un var izdalit nedaudz kaifigus izgarojumus.

+ Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,
saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvekiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 lekSéjais apgaismojums

& BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta esoso lampu (lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzéetas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperatirai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Servisa izvélne

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
« Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Likvidesana

& BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaksanas risks.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

+ Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu ierapties iericé un tur sevi
ieslégt.
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3. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparéjs parskats

ue #2n

'l chlo
"“{5 @£
=

El Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
H Displejs

B Vadibas regulators

H Sildelements

@ Lampa

Ventilators

Bl Plaukta atbalsts, iznemams
B} Plauktu limeni

] Cepeskrasns tilpnes reljefs

BEN BE

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
Gatavo$anas traukiem, kiiku formam, cepesiem.

‘

Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.
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Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savakSanai.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.1 legremdéjamie regulatori
Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.

4.2 Vadibas panelis

Vadibas panela sensora taustini Piespiediet el e
3 , gulatoru
& e (' \
» Ap- J
@ ﬂ gai- EI
. Atra uz- smo- OK
Taimers - ) Lock
silSana jums
(lam-
pa)

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeSkrasni.

- Kad karsésanas funkcijas parslégtas pozicija
:e: jl-l Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.
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spéjas.

GatavoSanas laika displejs attélo iestatito tem-
peraturu, diennakts laiku un citas pieejamas ie-

@EE:EE?EEBhO»DEMO
JA

Displejs ar maksimalo iestatito funkciju skaitu.

Displeja indikatori

& ¥ wl e >»
Blokésana GatavoSanas pa- Tinsana lestatijumi Atra uzsildana
ligs
Taimera in- N
dikatori: O sToP C/ @

Progresa josla — temperatirai vai laikam.

Gatavosanas ar tvaiku indikators

aw

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

N

§¢ =
S| & | &

00:00
lestatiet laiku. Nospiediet OK,
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5.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tuksSu cepeskrasni pirms pirmas lietosanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.

2.s0lis | |ostatiet maksimalo temperataru funkcijai: (=

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3.s0lis | |ostatiet maksimalo temperataru funkcijai: (@]

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minates.

@ lepriek$€jas uzkarsé$anas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet
telpa ventilaciju.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot eédienu

1. solis 2. solis.

(' ('

B C

lestatiet karséSanas funkciju. lestatiet temperataru.

Gatavosana ar tvaiku

Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
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Gatavosana ar tvaiku

9

W)

9

C

lepriek3eji uzkarsé-
jiet tukSu cepes-
krasni 10 minates,
lai taja rastos mi-
trums.

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar

krana udeni.

lestatiet tvaika
karséSanas
funkciju.

lestatiet tem-
peratlru.

levietojiet édienu
cepeskrasni.

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilp-
nes reljefu gatavosanas laika vai kamér cepesSkrasns ir karsta.

Kad beidzas gatavosanas ar tvaiku cikls,

1. solis.

2. solis

3. solis.

pagrieziet karsé$anas funkci-
ju regulatoru pozicija izslégts,
lai izslegtu cepeskrasni.

Uzmanigi atveriet durvis. No ce-
peskrasns izplustoSais mitrums

var izraisit apdegumus.

Parliecinieties, ka cepes-
krasns ir atdzisusi. Izlejiet at-
likuSo Gdeni no cepeskrasns

tilpnes reljefa.

6.2 Karsésanas funkcijas

Standarta karséSanas funkcijas

Karsésanas funk- LietoSana

cija

)

Ediena vienlaicigai cep$anai un kalté$anai idz pat tris plauktu limen. les-
tatiet temperattru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarse-

. Sana.
Karsésana ar ven-
tilatoru
— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarsée-
Sana
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

Mitruma pievienoSanai gatavoSanas laika. Pareizas krasas un kraukski-
gas virskartas ieguSanai cepSanas laika. Suliguma pieskir§anai édienam
atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservésanai.

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Apakskarsésana

Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

A oad
*
Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankdcinas) panaksanai.

<]

Ventilatora kars. ar

i funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. lzmantojot
So funkciju, temperatlra cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestafitas
temperaturas. Tiek izmantots atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietosana” snieg-

Infratermiska grilé-
Sana

mitrumu N, ) .
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
vvv Planu produktu grilé§anai un maizes grauzdésanai.
Grils
v Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
Y plaukta imeni. Sacepumu pagatavoSana un apbruninasana.

lzvélne

Izvélnes atvérdana: GatavoSanas paligs, Tirisana, lestatijumi.

6.3 leslegtas piezimes: Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvértam cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iesp€jamo energoefektivitati.
Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsledzas péc 30 sekundem.
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Gatavos$anas noradijumus skatiet sadala "leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupisanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

6.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram edienam Saja apakSizvélne ir ieteikta funkcija un temperatira. GatavoSanas laika jus
varat regulét laiku un temperattru.

Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatljumus:
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
® ® Ny 1
E \/\9 1-45 oK

Atveriet izvélni.

Atlasiet Gatavo$anas
paligs. Nospiediet
oK.

Atlasiet édiena veidu.

Nospiediet OK.

levietojiet édienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.

6.5 Gatavosanas paligs ar receptém

Apziméjumi

)

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

()

Pirms édiena gatavoSanas uzkars€jiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

Liellopu gala =
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na gatavosa-
na)

Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P1 Liellopu galas
cepetis, pus- 40 min
jels
P2 | Liellopugalas | 1-1,5kg; 4— | [2]2; cepama paplite
cepetis, vidéji 5cmbiezi | paris mindtes apcepiet galu karsta pan- 50 min
izcepts gabali na. levietojiet to cepeskrasn.
P3 Liellopu galas
cepetis, pilni- 60 min
ba izcepts
P4 Steiks, vidgji 180-220 g E E| 3; cepamais trauks uz restota 15 min
izcepts 8kéles; 3 cm plaukta,
biezas Paris minidtes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasni.
P5 Cepta / saute- 1.5-2 kg E 2; cepamais trauks uz restota plauk- 120 min
ta gala (aug- ta
S,t;,ka IabgTa Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
n m_a:js, ciska, na. Pievienojiet Skidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- .
jéls (18na gata- 75 min
vosana)
P7 Liellopu galas = 2; cepama paplate o
cepetis, vidaji 1-1,5 kg; 4— Izma_ntOJlietvs_a\_/as_ |ecn?n|ta[<e_13 garsv_le_las 85 min
izcepts (I6na 5 cm biezi vai V|enk_ar3| pleV|_er_101|e_t s_all un svaigi
gatavosana) gabali maltus piparus. P_arls r.nlnl{tes apcepliet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P38 Liellopu galas krasnl.
cepetis, pilni-
ba izcepts (le- 130 min
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Ediena veids Svars Plaukta Iimenis / papildpiederumi ligums
P9 Fileja, pusjéla
lena gatavo- 75 min
(lenag
Sana)
E 2; cepama paplate
P10 | Fileja, vidaji 0,5-1,5 kg; Izma_ntoji_et's_a\_/as_ ieci_gnTtél_(és garév_ie_las
izcepta (I6na 5-6 cm biezi | Vai V|enk_ar5| plew_er_]ope_t s_all un svaigi 90 min
gatavosana) gabali maltus piparus. P_arls r.r1|nl.'|.tes apceplvet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasnl.
izcepta (lena 120 min
gatavoSana)
Tela gala @
P12 Te!? ga!as ce- 0,8-1 5 kQ? E| 2; cepamais trauks uz restota plauk- 80 min
petis (piemé- 4 cm biezi ta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cukgala @ @
P13 | Cikas kakla 15-2kg | [ 2; cepamais trauks uz restota plauk- | 120 ™Min
vai pleca ce- ta
petis GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
P14 | Plucinata cuk- 1,5-2 kg |E| 2; cepama paplate 215 min
gala GZT Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.
P15 | Mugura, sval- 1-1.5 kQ? 5__ E| 2; cepamais trauks uz restota plauk- 55 min
ga 6 cm biezi ta
gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
P16 | Cuakgalas ribi- | 2-3 kg; iz- E| 3 cepama panna 90 min
nas Iman;o%etje- Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
a|§, R (_:T apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrie-
planas cuk- | ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
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Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

P17 | Jéra kaja ar
kaulu

1,5-2 kg; 7-
9 cm biezi
gabali

E 2; cepamais trauks uz restota plauk-
ta

Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika
vidu apgrieziet galu otradi.

130 min

Putnu galaCZ

P18 | Vesela vista

1-1,5 kg;
svaiga

E| 2; M 200 ml; sautéjamais trauks uz
cepamas paplates

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.

60 min

P19 | Vista, puse

0,5-0,8 kg

E| 3 ; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

40 min

P20 | Vistas kratina

katram ga-
balam 180-
2009

E E| 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.

25 min

P21 Vistas stilbini,
svaigi

E| 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas,
iestatiet zemaku temperattru un gatavo-
jiet tas ilgak.

30 min

P22 | Pile, vesela

2-3 kg

E 2; cepamais trauks uz restota plauk-
ta

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
Sanas laika vidu apgrieziet pili otradi.

100 min

P23 | Zoss, vesela

4-5 kg

E 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

levietojiet galu cepamaja paplaté. Gata-
voSanas laika vidi apgrieziet zosi otradi.

110 min

Cits

P24 | Galas rulete

1 kg

E| 2; restotais plaukts

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

60 min
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
&= Zivis
P25 | Vesela zivs, 0,5-1 kg ka- |E| 2 ; cepama paplate 30 min
grileta tra zivs Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garSvielas un garsau-
gus.
P26 | Zivs fileja B ][] 3; saut&juma trauks uz restota 20 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Saldumi / deserti % =]
P27 | Siera kika . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kika - = 2; lsJ 100-150 ml; cepama paplate 60 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
P30 | Abolu pirags - H 2; b 100-150 mi: & 22 cm piragu | 80 Min
veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E 3: cepama panna 30 min
P32 Sol;_ol_édes B E 2; &J 100-150 ml; mafinu veidne uz 30 min
matini restota plaukta
P33 | Kekss ° = 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas e
P34 | Krasni cepti 1kg E] 9 = I 50 min
Kartupei ; cepama paplate

Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
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Ediena veids

ta / baltmaize

parklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P35 | Daivinas kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 de“éti j_auktie 1-1.5kg E| 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzenl mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5 kg |E| . = = 25 min
datas 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg E| . = = 25 min
dati 3; cepama paplate
Sacepumi, maize un pica & & &
P39 | Lazanja/na- 1-1.5kg (=] 2. sautsjuma trauks uz restota 45 min
delu sace- plaukta
pums
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg E 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums plaukta
P41 SI"_a‘!ila pica, _ E E 2; &J 100 ml; cepama paplate 15 min
plana parklata ar cepamo papiru
P42 ‘;’_Vaiga pica, . (4] 2; ) 100 mi; cepama paplate 25 min
leza parklata ar cepamo papiru
P43 | Kiss B E 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 | Bagete / ¢aba- 0,8 kg m E| 3. o 150 ml; cepama paplate 30 min
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P45 Visu(\‘/eildu 1kg E E 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate 45 min
graudu / ru- parklata ar cepamo papiru / restotais
dzu / tumsa plaukts
maize visu

veidu graudu
maizes veid-
né

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

STOP

GatavoS$anas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un
partrauc darboties karsésanas funkcija.

Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik§ana.

Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-
tekmé cepeskrasns darbibu.

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: Izvélne, lestatijumi
kombinacija.

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
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lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
e Displeja re- \ s
dzams ( \
0:00
lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
N . = N
( \ -N- Displeja re- ( A\ -N=
@ dzams Q
0:00
. — STOP
atIaS|fet ';a[ses"‘" Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- OK
nas funkciju un - ) iedi
temperatjﬂru. toti O. sanas laiku. Nospiediet =2
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .
(OO “F naies- | (COMN e Displeja (OO e
3 3 )
tafita redzams
dien- i
nakts @ paR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verji)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
danas atkartoti & sakuma - OK beigu lai- | ¢
funkci- O. SAKT laiku. diet 1. ku. diet 1.
ju.
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lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Piederumu ievietosana

Neliela iedobe aug8pusé palielina drosibu. Sis iedobes novérs arf trauku sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem slidét.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem.

Cepama Paplate /Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate /Cepa-
ma panna:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta vadotnes stieniem un restota plaukta
uz vadotnes stieniem augstak.
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9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 BlokésSana

ST iespéja novérs nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

leslédziet to cepeSkrasns darbibas laikd — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad cepeskrasns ir izslégta — cepesSkrasni nevar ieslégt, vadibas panelis ir blo-
kéts.

N Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu

@ (&, 1ai ieslagtu funkciju. (&, 1ai izslegtu funkciju.

Atskan signals.

Mirgo @ 3x EI kad ir ieslégta blokéSana.

9.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa), Atliktais
starts.

9.3 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. |zslédzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepe$krasns
atdziest.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.
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Izmantojiet treSo plaukta limeni.

\/3/

O

(°C) (min.)

Makaronu sacepums 200 - 220 45 -55
Kartupelu sacepums 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 -85
Maizes pudins 190 - 200 55-70
Risu pudin$ 170 - 190 45 - 60
Abolu kilka ar biskvitkikas miklas maisijumu 160 - 170 70 - 80
(apala kukas veidne)

Baltmaize 190 - 200 55-70

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas sp€ja neka gaisas krasas un atstarojoSiem traukiem.

.~

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramikas
Tumsa, neatstarojosa Tum$a, neatstarojosa 8 cm diametrs, | Tum$a, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

10.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.
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@CEPéANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

%

=
LJ

(°C) (min.)
Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar venti- 140 - 150 35-50 2
lam latoru
Biskvitkiika bez taukvie- | Aug$./Apakskarse- 160 35-50 2
lam Sana
Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar venti- 160 60 - 90 2
@20 cm latoru
Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarse- 180 70-90 1

@20 cm

$ana

%CEPéANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R |

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Miklas loks- Karsésana ar ventilatoru 140 25-40
nes
Smilsu mikla / Miklas loks- Augs./Apakskarsésana 160 20-30
nes, uzkarséjiet tuksu ce-
peskrasni
Kicinas, 20 paplate, uzkar- Karsésana ar ventilatoru 150 20-35
s€jiet tukSu cepeskrasni
Kucinas, 20 paplate, uzkar- Augs./Apakskarsésana 170 20-30

séjiet tukSu cepeskrasni
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@CEPéANA DAUDZOS LIMENOS Cepumi

L Y = &«

\ )

(°C) (min.)

Smilsu mikla / Miklas Karsé$ana ar ventilato- 140 25-45 1/4
loksnes ru
Kicinas, 20 paplate, uz- Karsésana ar ventilato- 150 23-40 1/4
karsé€jiet tukSu cepeskras- | ru
ni
Biskvitkuka bez taukvie- Karsésana ar ventilato- 160 35-50 1/4
lam ru

@G RILS

leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minates.

H))
Grils ar maksimalas temperaturas iestatijjumu.

O I

R

(min.)
Karstmaize Grils 1-3 5
Liellopa steiks, gatavosanas Grils 24 - 30 4

laika vidu apgrieziet

11. KOPSANA UN TIRISANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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11.1 Piezimes par tiriSanu

<

TiriSanas
lidzekli

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta tdenr ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet firisanas skidumu.

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

[

LietoSana ik-

Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkraSanas var izraisit ugunsgréku.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasnr ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-
krasns iekSieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.

diena
Y Notfiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Lie-
,_*’/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta ddent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.
Papildpiede- Netiriet piedegumdroSos papildpiederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem
rumi vai asiem priekSmetiem.

11.2 Ka tirit? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes péc gatavo$anas ar tvaiku.

6 %.

bezpiedevu etiki, kura koncen- | tes istabas temperatira.
tracijas imenis neparsniedz

1. solis. 2. solis 3. solis.
lelejiet cepeskrasns tilpnes Laujiet etikim iz8kidinat kal- Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
reliefa 250 ml etika. Lietojiet kakmens nogulsnes 30 minG- tu Gdeni un mikstu dranu.

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

11.3 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.
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1. solis Izslédziet cepeskrasni un no-
gaidiet, ldz ta ir atdzisusi.
1

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-
nas.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu-

guréjo dalu nost no sanu sienas /—‘\g_’;g—’

un iznemiet to. 0

c ‘ d

4. solis Uzstadiet plauktu balstus, vei- %Z -
cot iepriekdminétas darbibas %H’; % -
(Cal

]

T

pretéja seciba.

Teleskopisko vadotnu fiksato-
riem jabut verstiem ierices
priek§puses virziena.

11.4 Funkcijas Pirolitiska tirisana izmantosana
Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tirisana.

A BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

/N UZMANIBU!
Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas St
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un Iznemiet no cepeskrasns visus Notiriet cepeskrasns iekséjo
uzgaidiet, ldz ta atdziest. piederumus un iznemamos apaks$éjo virsmu un durvju stikla
plauktu balstus. iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu

dranu un maigu firiSanas lidzekli.

Pirolitiska tiriSana

1. solis leejiet izvélné: TiriSana rrrr/
lespéja Darb. laiks

C1 - Viegla tirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva tiriSana 1 h 30 min
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Pirolitiska tiriSana

C3 - Padzilinata tirisana 3h
2. solis. OK _— nospiediet, lai atlasitu tiriSanas programmu.
3. solis. Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
4. solis. _P_éc finSanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta pozici-
ja.

@ TirsSanas laika cepeskrasns lampa ir izslégta.

Kad cepeskrasns ir iestafita noteikta temperatira, durvis blokéjas. Lidz durvju blokésanai displeja
tiek radits: B

Kad tirisana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un Iztiriet cepes$krasns ieksieni ar Notiriet atlikumus no cepes-
uzgaidiet, lidz ta atdziest. mikstu dranu. krasns apakséjas virsmas.

11.5 Tirisanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

rrrr/ mirgo displeja 5 sekundes péc katras gata- La{llzs_létgltu ?tgédlr)é!#rpvu, |evac:|e_tc:_zv_é_lne un
vosanas reizes. atlasiet lestafijumi, TiriSanas atgadinajums.

11.6 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Lai nofiritu durvis un iekS€jos stikla panelus, jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem ierices
modeliem ir atskirigs stikla panelu skaits.

A BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

/N UZMANIBU!
Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo pasi priekS€ja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.
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. solis

Atveriet durvis idz galam.

. solis

Paceliet un piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma svi-
ras (A).

. solis

Aizveriet cepeSkrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki).
Satveriet durvis no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns.
Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu sa-

skartos to arpuse.

. solis

Turiet durvju augsdala esoSo
apmali (B) no abam pusém
un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna
blivi.

. solis

Pavelciet durvju apmali uz
prieksu, lai to izceltu.

. solis

Turiet durvju stikla panelus
aiz to augs$éejas malas un vel-
ciet tos ara no vadotném vie-

nu péc otra virziena uz augsu.

. solis

Notiriet stikla panelus ar Gde-
ni un ziepém. Uzmanigi nosu-
siniet stikla paneli. Nemazga-
jiet stikla panelus trauku maz-
gajamaja masina.

. solis

Péc tiriSanas veiciet ieprieks
minétas darbibas apgriezta
seciba.

. solis

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var par-

karst.

11.7 Ka nomainit: Lampa

A

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.
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Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atsledziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.

Augseéja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iz- —
nemtu. a
Z &5 N/
N =
2. solis Notiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemeérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Uzlieciet stikla parsegu.

12. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

=

ﬁ Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléema Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepesSkrasni. Cepeskrasns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst. Deaktivizéta automatiskas izslegSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst. Cepeskrasns durvis ir aizvértas.
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.
i Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Cepeskrasns neuzsilst.

Izdedzis droSinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst.

Bérnu drosibas funkcija ir izslégta.

Y
Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

@ Kladu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C3 Cepeskrasns durvis ir aizvértas vai durvju blo-
kétajs nav bojats.

Err F102 Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet

diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts kludas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja klidas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar

autorizéto servisa centru.

X

TiriSana

Probléma

Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Gdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
udens.
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12.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu

plaksnite atrodas cepeSkrasns iekSpusé uz priek$éja ramja. Nenonemiet cepeskrasns iekSpusé
esoSo tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.) | e

Izstradajuma numurs (PNC) | e

Sérijas numurs (S.IN.) s

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

Razotaja nosaukums AEG
. P BPB351160M 944188506

Modela identifikacija BPS351160M 944188507

Energoefektivitates indekss 81.2

Energoefektivitates klase A+

Energijas patérin$ ar standarta devu, tradicionalais re- 1.09 kWh/cikla

Zims

Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu ventilaci- 0.69 kWh/cikla

jas rezims

Tilpnu skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Tilpums 711

Cepeskrasns veids lebuveéjama cepeskrasns
BPB351160M 34.0 kg

Masa
BPS351160M 34.0 kg
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* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices €diena gatavosanai. 1. dala: Plitis, cepeSkras-
nis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas mériSanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupisana

@ Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
malfites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvertam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive bitu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepesSkrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iesp&jams, elektroenergijas taupi$anas nollika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms gatavoSanas laika beigam. CepeSkrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperaturas iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu edienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatira tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupiSanai gatavosanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus varat to
ieslégt atkartoti, tau &1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

o) - _
— — atlasiet, lai ievaditu Izvélne.
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lzvélne struktiira

GatavoSanas paligs ¥ Tirsana wl lestafijumi i}

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.

( M \ N
VDB Y| B
=& OK 01-011 OK

Atlasiet Izvélne,
lestaftjumi.

tatijumu.

Apstipriniet ies-

Atlasiet iestatiju-
mu.

tatjumu.

Apstipriniet ies-

Pielagojiet veérti-
bu un nospiediet

mus

oK.
lestatijumi

o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5

03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signalaska- | 1-4
stiens lums
2 — klikskis
3 — skana
izslegta

05 Laika skaiti$ana leslegt/ 06 Apgaismojums (lam- | lesléegt/Izslégt
Izslégt pa)

o7 Atra uzsilsana leslegt/ 08 TiriSanas atgadina- leslégt/Izslegt
Izslégt jums

09 Demonstracijas rezims | Aktivizacijas 010 | Programmatiras Parbaude
kods: 2468 versija

O11 | Nodzést visus iestatiju- | Ja/Né

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

a%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,
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kas apzimétas ar So simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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TURINYS

PUIKIEMS REZULTATAMS

Aciu, kad pasirinkote §j AEG gaminj. Mes jj sukiréme taip, kad nepriekaistingai veikty daugelj
mety — jame naudojamos pazangios technologijos ir naudingos unikalios funkcijos, kurios
palengvins jusy kasdienybe. Skirkite kelias minutes Siai instrukcijai perskaityti, kad
pasinaudotumeéte visais joje pateiktais patarimais.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trikgiy $alinima, aptarnavima ir
remonta:

www.aeg.com/support

UzZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registeraeg.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévingéiy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite Cia:
www.aeg.com/shop

@O@

AEG Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trikéiy ir kitos informacijos rasite My AEG
W[} Kitchen programéléje.

2 Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
@ Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA.........c.ccceernennne 293 2.5 Pirolizinis valymas............ccccce...
2.6 Vidinis apSvietimas....
2.7 Aptarnavimas.........cccceveeiniinennnne

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy

(2= 18 o - TSR 293 .

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 294 2.8 SalINIMAS...-osoovvvvs
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........oeeereeeeeee 295 3. GAMINIO APRASYMAS....

2.1 [rengimas......c..ceeeveeeeeeeiieeeeaannens 295 g; Ee:ngrgjl APZVAIGA. ..o

2.2 Elektros prijungimas ------------------- 206 . 1150 - |

2.3 Naudojimas.......ccceeeevrveeeeerinennenns 297

2.4 Prieziura ir valymas............ccc...... 297
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4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 300

4.1 |stumiamos rankenélés................ 300
4.2 Valdymo skydelis..........cccceeeeunneen. 301
5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,..... 302
5.1 Pirminis valymas............cccceeeueene 302
5.2 Pirminis pasildymas..................... 302
6. KASDIENIS NAUDOJIMAS...........ccveurenee 302
6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 303
6.2 Kaitinimo funkcijos............c.ccce... 304
6.3 Pastabas matysite Drégnas
konvek. kepimas.........cccccceeeiiiiiiennnns 305

6.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....305
6.5 Kepimo vadovas su receptais......306

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..........cccoeueee 311
7.1 Laikrodzio funkcijos..................... 312
7.2 Kaip nustatyti
LaikrodZzio funkcijos.........cccceeeuvveennnnns 312

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL.........cccevruene 313
8.1 Priedy jstatymas...........ccc.cceee. 313

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS...........ccueuee 314
9.1 UZraktas........coceeevveiiiiiiiecec 314
9.2 Automatinis iSsijungimas............. 315
9.3 Ausinimo ventiliatorius................. 315

10. PATARIMALL.....ooiiimreeeeeeeeeeannas 315

10.1 Dregnas konvek. kepimas......... 315
10.2 Dregnas konvek. kepimas —

rekomenduojami priedai.................... 316
10.3 Maisto gaminimo lentelés patikros
[staigoms......cooivciiiiii 316
11. VALYMAS IR PRIEZIURA..................... 318
11.1 Pastabos dél valymo.................. 319

11.2 Kaip valyti |duba vandeniui........ 319
11.3 Kaip pasalinti: Lentyny atramos 319
11.4 Kaip naudoti:

Pirolizinis valymas..........c..ccccceevceens 320
11.5 Priminimas apie valyma............. 321
11.6 Kaip iSimti ir j[déti: Durelés......... 321
11.7 Kaip pakeisti: Lemputé.............. 322
12. TRIKCIY SALINIMAS.........ccccomrverrrrennne 323
12.1 Kg daryti, jeigu.......cccccevveercuenns 323
12.2 Aptarnavimo duomenys............. 325
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 325
13.1 Informacija apie gaminj ir
informacijos apie gaminj lapas*......... 325
13.2 Energijos taupymas................... 326
14. MENIU STRUKTURA.........coertreerrrerenene 326
14.1 MeniU.....ccooeiviiiiiiiiicecceee 327

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

v -

kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
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sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti bati Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams buti
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. 8] prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidziama keisti tik
gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros centrui arba
panasios kvalifikacijos asmenims — antraip gali kilti elektros
pavojus.

. |SPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros smigio,
pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute prietaisas buty
iSjungtas.

. |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$ orkaités
traukite ir j jg dékite muvedami karsciui atsparias pirstines.
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- Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia patraukite
lentynos atramos priekj, o po to galg nuo Soniniy sieneliy.
|dékite lentynos atramas atvirkScCia tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

- Pries pirolizinj valyma reikia iSvalyti iSsiliejimus. 1Simkite
visas dalis i$ orkaités.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\  ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

* Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvékite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.

» Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

* Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

* |montuojamasis prietaisas privalo atitikti standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 578 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
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Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1027 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560 x 20 mm

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4 x 25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

+ Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

+ Bukite atsargus, kad nesugadintuméte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. [sitikinkite,
kad jrengus prietaisg, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

+ Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi buti maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kistuka | elektros tinklo
lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kistuku.

296/476



SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.3 Naudojimas

]SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio arba sprogimo pavojus.

« Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik vidaus salygomis.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebdty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirkS¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudreékinty daikty.

/\  ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

Bukite atsargls montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudetinga pasalinti.

« Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti. Naudokite prietaisa tik pagal paskirt],
pavyzdziui, nenaudokite prietaiso kambariui Sildyti.

* Maistg visuomet ruoskite su uzdarytomis orkaités durelémis.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada baty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visi8kai neataus.

2.4 Prieziuira ir valymas

A\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstés.

» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités j jgaliotajj
technines priezitros centra.
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+ Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirsiy nuo nusidéevejimo.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

+ Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\  ISPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dimuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

» Prie$ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$
orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / liku€ius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

+ Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

» Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir karStas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

» Pirolizinis valymas yra aukstos temperatiros procesas, kurio metu i§ maisto ruoSimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dumai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirtpinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisa maksimalia temperatira ir po to uztikrinti gerg védinima.

« Kitaip nei zmones, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkaiciy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyviunus (ypac paukscius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirma kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinamg plota.

» Mazi naminiai gyvunai gali bati labai jautrls lokalizuotiems temperaturos pokyciams Salia
visy piroliziniy orkaiciu, kai veikia piroliziné savaiminio i§sivalymo programa.

» Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auks$ta temperatura gali sugadinti
nesvylancig puodu, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

+ Dumai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
neSvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines salygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Aptarnavimas

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotgjj techninés prieziuros centra.
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» Naudokite tik originalias atsargines dalis.

2.8 Salinimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i$ maitinimo tinklo lizdo.
* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
» ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga
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El Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
H Valdymo skydelis

B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

@ Lemputé

Ventiliatorius

ﬂ Lentynos atrama, iSimama

E] Vietos lentynoje

] Orkaités vidaus jduba
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3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisa, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.
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4.2 Valdymo skydelis

Valdymo skyde

lio jutikliai

Laikykite nus-
paude

Pasukite ran-
kenéle

O

Laikmatis

>»>
§ Orkai-
Greitas tés
ikaitini- ap-
mas Svieti-
mas

&

UZraktas

OK

9

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | iSjungimo padetj, kad iSjungtuméte orkaite.

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
nélé j iSjungimo padétj, valdymo skydelis iSsi-

jungia.

Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-

mas parinktis.
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Valdymo skydelis su pasirinktu didziausiu gali-

mu funkcijy skai¢iumi.

Valdymo skydelio indikatoriai
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Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- Q &

riai:

STOP

©)
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

Progreso juosta — temperaturai arba laikui.

Kepimo garuose indikatorius (ﬂ)

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

= e, — C%
<
< z 00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK,

5.2 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'?: Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i'aks Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘I:‘e;ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirlpinkite, kad patalpa
baty védinama.
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6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

N

=

N

C

Pasirinkite kaitinimo funkcijg.

Nustatykite temperaturg.

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiks-
mas

4-as veiksmas.

0

9

IS anksto pakaitin-

kite tuscig orkaite
&) °C 10 min., kad padi-
déty drégmé.
|dékite maista j or-
; kaite.
Pripildykite orkaites vidaus jdubg van- |  \ustatykite Nustatykite
S kaitinimo ga- -

deniu i$ Ciaupo. temperatura.

rais funkcija.

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba

kai orkaite yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto ruosimo garuose ciklui:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas
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Pasibaigus maisto ruosimo garuose ciklui:

Patikrinkite, ar orkaité atve-

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. 1S- . PR
e ™ A . . susi. Pasalinkite likusj van-
rankenéle | iSjungimo padétj, siverzusi dregme gali sukelti nu- Do P .
o . ) . denj i$ orkaités vidaus jdu-
kad isjungtumeéte orkaite. degimus.

bos.

6.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperaturg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Drégmei padidinti ruoSiant maistg. I1Sgauti tinkama spalvg ir traskia plutele.
Skirta pasSildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
véms konservuoti.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

7|
Drégnas konvek.

kepimas

Si funkcija ruodiant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas®, Pastabos apie: Drégnas konvek. kepi-
mas.
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis
v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
?? viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.
Terminis kepintu-
vas
— Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.
Meniu

6.3 Pastabas matysite Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1
standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty
efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas*, ,Energijos taupymas“.

6.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperattra.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatira.

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.

1
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
= % 1-45 oK

Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo Pasirinkite patiekala. | orkaite jdekite patie-

vadovas. Paspauskite Paspauskite oK kalg. Patvirtinkite

oK nustatyma.
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6.5 Kepimo vadovas su receptais

Paaiskinimas

L)

Vandens kiekis gary funkcijai.

()

PrieS pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.

=

Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmé
Jautiena &
P1 Jautienos
kepsnys, 40 min
lengvai iSkep- ’
tas
P2 | Jautienos 1-1,5kg; 4- | [=] 2; kepimo padéklas
kepsnys, vi- Scmstorio | Mesg kelias minutes pakepkite jkaitintoje 50 min.
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite | orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- 60 min.
rai iSkeptas
P4 Ke;?s_rlys,_\{i'- 1.80_220 9 E E 3; patiekalo kepimas ant vielinés 15 min.
dutiniskai is- vienas ga- lentynélés
keptas btalqs; 3,Crf1, Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
ii:im griezi- | eptuveje. |dekite j orkaite.
PS .'.:autieno7 1.5-2kg E 2; patiekalo kepimas ant vielinés 120 min.
t eriir.lys ; lentynélés
rokst |ny§| (ant- Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje
rekotas, slau- keptuveje. Prideti skyscio. |dekite j orkai-
nies kepsnys, te
storas pasléps- '
nis)
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- 75 min
tas (kepimas ’
Zemoje tempe-
ratUroje)
P7 | Jautienos Ha2 kepimo padéklas
kepsnys, vi- _ . 4_ | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutinidkai ig- | 10 Ka4 i Siausiai pastdykite
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pgsu_d)_lklt_e ir 85 min.
keptas (kepi- gabalai pabarstykite $vieZiai maltais pipirais. Mé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas .
(kepimas Ze- 130 min.
moje tempera-
taroje)
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- 75 min
mas Zemoje '
temperaturoje)
P10 | Filé, vidutinis- El2 kepimo padekias
kai iskepta 0,5-1,5 kg; N_audoklte savo nj_egst_ar_mau§|US pne_sko-
(kepimas Ze- 56 cm sto- | Nius arba paprasciausiai pgsu.dykltle ir 90 min.
moje tempera- rio gabalai pabar;tyklt(_a Svieziai maltgls_plpl_rals._ Me-
taroje) sg keha_]g mlngtgs pakep_klte ikaitintoje
keptuveéje. |dékite | orkaite.
P11 | Filé, gerai is-
kepta (kepi- 120 min
mas zemoje '
temperaturoje)
Versiena @
P12 | Versienos 0,8-1,5 kQ? E 2; patiekalo kepimas ant vielinés 80 min.
kepsnys (pvz., | 4 cm storio lentynélés
nugarine) gabalai Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
Kiauliena @ @
P13 Kiaulie[\o.s 1.5-2 kg E 2; patiekalo kepimas ant vielinés 120 min.
sprandmes_ lentynélés
ar_baknugarl- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys meésg apverskite.
P14 | Plésytos kiau- 1,5-2 kg E| 2: kepimo padéklas 215 min.
lienos LTC Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu'g?.riné, 1-1.5kg; _5_ E| 2; patiekalo kepimas ant vielinés 55 min.
Sviezia 6 cm storio lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E] 3; gili keptuvé 90 min.
9,0 k't,e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
glus r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
N cm storio trukmeés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1,5-2kg; 7- = 2; patiekalo kepimas ant kepimo pa- 130 min.
su kaulu 9 cm storio déklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésa apverskite.
Paukstiena &
P18 | Visas visCiu- | 1-15kg; (=] 2; laa) 200 ml; kepkite patiekala kepi- | 80 ™in-
kas Sviezias mo padékle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Trukmé

P19

Vis¢iukas, pu-
sé

0,5-0,8 kg

E 3 ; kepimo padéklas
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.

40 min.

P20

Viscéiuko kra-
tinélé

180-200 g
vienas ga-
balas

E E 2; kepkite patiekalg ant vielinés
lentynélés

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésa kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.

25 min.

P21

Vis¢€iuky slau-
nelés, atvés.

E 3; kepimo padéklas

Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperatura ir kepkite
ilgiau.

30 min.

P22

Visa antis

2-3 kg

E| 2; patiekalo kepimas ant vielinés
lentynélés

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmés, antj ap-
verskite.

100 min

P23

Visa zgsis

4-5 kg

E 2; gili keptuvé

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés,
Z3gsj apverskite.

110 min.

Kita

P24

Mésos vynio-
tinis

1 kg

E 2; vieliné lentynélé
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.

60 min.

Zuvis

P25

Zuvis, kepta
ant grot.

0,5-1 kg
viena Zuvis

E 2 ; kepimo padéklas

| zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolelé-
mis.

30 min.
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riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skiltelémis.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min.
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai @ =]
P27 | Surio pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min.
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - = 2; L) 100-150 ml; kepimo padék- 60 min.
gas las
P29 | Obuoliy tor- ) =l 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min.
tas les
P30 | Obuoliy pyra- . = 2; l+J 100-150 ml; & 22cm pyra- 60 min.
gas go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladiniai 2 kg =y gili keptuvé 30 min.
sausainéliai ’
P32 ioll((o_lalgipiai ) = 2; ) 100-150 ml; keksiuky padék- 30 min.
eksiukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py_ragefs su B E| 2; pyragas ant vielinés lentynélés 50 min.
priedais
Darzovés / Garnyrai o ?ﬁg ?%
P34 K.eptos bul- 1kg E 2; kepimo padéklas 50 min.
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 El:Vil{ skilte- Tkg E 3; kepimo padékle su kepimo popie- 35 min.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme

P36 | Ant grilio ke- 1-1,5 kg |E| . : . : . 30 min.
pintos darzo- riun?i’ kepimo padékle su kepimo popie:
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-

nius. Supjaustykite darzoves.

P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min.
tai ’

P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min.
vytés ’

Gratinas, duona ir pica &7 & &

P39 | Lazanija /vma- 1-1.5kg E 2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min.
karony uzke- tynélés
pélé

P40 tBL,'I‘_’iq ploks- 1-1.5kg E| 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min.
ainis tynélés

P41 Slvieiia pica, _ E E 2; &J 100 ml; kepimo padékle 15 min.
plona su kepimo popieriumi

P42 Stvieiia pica, _ E E 2; lﬁj 100 ml; kepimo padékle 25 min.
stora su kepimo popieriumi

P43 Pt)‘(r?‘gas »Qui- - = 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min.
che nélés

P44 P.rar;cﬁziékal- 0,8 kg E E 3 &J 150 ml; kepimo padékle 30 min.
%!sb attolnsslt su kepimo popieriumi
Ciabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona

P45 \éis;)_grt‘:’- kg ][= 2; L) 150 ml; kepimo padékle 45 min.

©0/juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-

duona su tynélés
priedais
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7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-
mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-
baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

R

Nl T

laikas®.

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros Nustatykite laikrod;. Paspauskite OK

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

5

Paspauskite: @

2-as veiksmas 3-as veiksmas

Valdymo sky-

delyje matysi- [' \ e
te: <)
0:00

Q

Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

312/476




KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

Q

N

¥

Pasirinkite kaitini-

Spauskite pakar-

Valdymo sky-
delyje matysi-

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

te:
0:00

Nb

N

¥

STOP

Nustatykite

mo funkcijg ir tem- ) maisto gaminimo | Paspauskite OK.
peratra. totinai: 1=/, laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ N je maty- ( \ e
jai nus- site:
tatytg -=i=-
paros @ su-
Pasirin- laikg STAB-
kite kai- | Spauskite @ Nustaty- DYTI Nustaty- Pa-
= : kite palei- | Paspaus- kite pa- i
tinimo pakartoti- PRA- di i - OK bai spauski-
funkci- nai: O DETI imo fa- kite . aigos te OK
ia s ka. laika. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy jstatymas

Mazas jlenkimas virSuje padidina sauguma. Sie jlenkimai taip pat apsaugos nuo apvirtimo.
Aukstas krastas aplink lentynas neleidzia prikaistuviams nuslysti nuo lentynos.
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Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy.

Kepimo padéklas /Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas /Gi-
lus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos atramos ir

groteliy kreipiamujy laikiKliy. @

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

liunkite orkaitei veikiant — nustatyta gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis uzsirakins.
liunkite, kai orkaite iSjungta — orkaité nejsijungs, valdymo skydelis uzsirakins.
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Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

Paspauskite EI kad jjungtumeé-
te funkcija.
Suveiks garsinis signalas.

EI — paspauskite ir palaikykite,
kad iSjungtumeéte.

@ 3x E’ — mirkses, kai uzraktas bus jjungtas.

9.2 Automatinis i$sijungimas

Siekiant uztikrinti saugumag po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C)

@ (val.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Atidétas
paleidimas.

9.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.

10. PATARIMAI

10.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.
Naudokite trecig lentynos padét;.

\/f'

(°C)

O

(min.)

Makarony plokstainis

200-220

45-55
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\/f'

(°C) (min.)
Bulviy plokstainis 180-200 70-85
Musaka 170-190 70-95
Lazanija 180-200 75-90
|daryti makaronai kaneloni 180-200 70-85
Duonos pudingas 190-200 55-70
Ryziy pudingas 170-190 45-60
Biskvitinés teslos obuoliy pyragas (apvali kepi- 160-170 70-80
mo forma)
Balta duona 190-200 55-70

10.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

.~

Picos kepimo indas

Kepimo indas

deliai

Keraminiai in-

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

lenté
8 cm skers-
mens, 5 cm
aukscio

Keraminé kait-

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

10.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.
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@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

LY == «
\ L]
(°C) (min.)
Biskvitinis pyragas be Karsto oro srautas 140-150 35-50 2
riebaly
Biskvitinis pyragas be Apatinis + virSutinis 160 35-50 2
riebaly kaitinimas
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Karsto oro srautas 160 60-90 2
mo formos @20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Apatinis + virsutinis 180 70-90 1
mo formos @20 cm kaitinimas
%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Sausainiai
——J Naudokite tre¢ig lentynos padét;.
P B D
N =

(°C) (min.)
Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-40
smelio juostelés
Trapios teslos kepiniai / Apatinis + virSutinis kaiti- | 160 20-30
smelio juostelés, jkaitinkite nimas
tuscig orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas 150 20-35
deékle, jkaitinkite tuscig or-
kaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- | 170 20-30
dékle, jkaitinkite tuscig or- nimas
kaite
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@KEPIMAS KELIAIS LYGIAIS. Sausainiai

LY — «

\ L]

(°C) (min.)

Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-45 1/4
smelio juostelés
Pyragaiciai, 20 vienety Karsto oro srautas 150 23-40 1/4
padeékle, jkaitinkite tuscig
orkaite
Biskvitinis pyragas be rie- | Karsto oro srautas 160 35-50 1/4
baly

@GRILIS

Kaitinkite tuscia orkaite 5 minutes.

H))
Grilis nustacius didziausig temperatiira.

R

séjus apverskite

(min.)
Skrebutis Grilis 1-3 5
Jautienos kepsnys, laikui jpu- Grilis 24-30 4

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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11.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo prie-
moneés

Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

[

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
sukelti gaisrg.

Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo is-

Kasdienis $luostykite ertme minksta $luoste.
naudojimas
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
s , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaploveje plauti
W negalima .
Priedai Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Sveiciamojo valiklio ar astriy
riedai

daikty.

11.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jdubg, kad pasalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| iduba jpilkite 250 ml baltojo Palaukite 30 min., kol actas iS- | ISvalykite jdubg Siltu vandeniu

acto. Naudokite ne stipresnj tirpdys likusias kalkiy nuosé- sudrékinta minksta Sluoste.
nei 6 % acta be priedy. das jprastos temperaturos
aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

11.3 Kaip pasalinti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-ias Lentynos atramos galine dalj 1 ] T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés /—X‘/Q o
mas ir jg iStraukite. 0 _L j . =

(] ‘2 i
4-as |dékite lentynos atramas at- %Z U
veiks- virk§cia tvarka. I
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai @'%H; ‘ % q

kaisciai turi bati atsukti j priekj. S

11.4 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

]SPEJIMAS!

A

Atsargiai, galite nusideginti.

DEMESIO

A

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atves.

ISimkite visus priedus ir iSima-
mas lentyny atramas.

ISvalykite orkaités dugng ir vidinj
dureliy stiklg minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas

Atidarykite meniu: Valymas m|/

Parinktis Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
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Pirolizinis valymas

C3 - Intensyvus valymas

3h

2-as veiksmas

OK - paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-as veiksmas

OK - paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas.

Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo

rankenéle | iSjungimo padétj.

@ Valymo rezimo metu orkaités lemputé neveiks.

Orkaités temperatirai pakilus iki nustatytos reikSmes, durelés uzsirakins. Iki durelés atsirakins,

ekrane matysite: E]

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atves.

ISvalykite vidines sieneles
Svelnia Sluoste.

Pasalinkite nuo orkaités dugno
visus neSvarumy likucius.

11.5 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

mr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-
no kepimo.

Jei norite iSjungti priminimg, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-

ma.

11.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo ploksciy

skaiCius gali skirtis.

A\ ISPEJIMAS!

Durelés yra sunkios.

A DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac prie priekinés plokstés briauny. Galite jskelti

arba sudauzyti stiklg.
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1-as Iki galo atidarykite dureles.
veiks-
mas
2-as Pakelkite ir prispauskite su-
veiks- verziamasias svirtis (A) prie
mas abiejy dureliy vyriy.
3-as Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme
veiks- dureles uz abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles
mas iSorine puse ant minksto audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
4-as Laikydami dureliy apdailg (B)
veiks- abiejuose krastuose paspaus-
mas kite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.
5-as Patraukite dureliy apdailg |
veiks- save, kad nuimtuméte.
mas
6-as Po vieng suimkite dureliy stik-
veiks- lo plokstes uz virsutinés
mas briaunos ir iStraukite i$ Soni-
niy kreiptuvy.
7-as Stiklo plokstes plaukite van-
veiks- deniu ir muilu. Atsargiai nu-
mas sausinkite stiklo plokstes. Ne-
plaukite stiklo ploks¢iy inda-
plovéje.
8-as ISvale pasiruoskite sudéti
veiks- plokstes atgal ta pacia tvarka.
mas
9-as Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.
veiks- Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.
mas

11.7 Kaip pakeisti: Lemputé

A

ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali buti karsta.
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Pries keisdami lempute:
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atves. mo tinklo. skudurelj.
Virsutiné lemputeé
1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite
veiks- ji-
mas
2-as Nuvalykite stiklinj gaubtel].
veiks-
mas
3-ias Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C kars¢iui atsparia lempute.
veiks-
mas
4-as Uzdékite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas

12. TRIKCIY SALINIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités  jgaliotajj aptarnavimo centra.

=
ﬁ Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis Patikrinkite, ar...
Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti. Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.
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=
i Orkaité nejsijungia arba nekaista

Orkaité nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista.

Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Orkaité nejkaista.

ISjungtas vaiky saugos uzraktas.

Y
Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lempute isjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdege lemputé.

@ Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-
reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzZraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite

paros laika.

tarnavimo centra.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-
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X

Valymas
Triktis Patikrinkite, ar...
IS vidinés jdubos iSteka vanduo. Vidinéje jduboje per daug vandens.

12.2 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Duomeny lentele rasite orkaitéje, ant priekinio rémo. Nenuimkite duomeny lentelés

nuo orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Gaminio numeris (PNC) | L

Serijos numeris (S. N.)

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas

AEG

Modelio zymuo

BPB351160M 944188506
BPS351160M 944188507

Energijos efektyvumo indeksas

81,2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A+

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant
jprastu rezimu

1,09 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant ven-
tiliatoriaus rezimu

0,69 kWh/ciklui

Ertmiy skaicius
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Karsc¢io Saltinis Elektra
Tdaris 711
Orkaités rasis Integruojama orkaite

BPB351160M 34.0 kg
Masé

BPS351160M 34.0 kg

* Europos Sagjungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités, garinés or-
kaités ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvieng dieng ruoSiant maistg padeés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatura iki minimumo. Dél likusiojo orkaités kars¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo kar$&io indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg

Gamindami maistag apSvietima i$junkite. [junkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.
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14. MENIU STRUKTURA

14.1 Meniu

Y

— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktiira

Kepimo vadovas ‘/\"

Valymas rrrr/

Nustatymai @

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

N

=&

5

OK

N

01-011

5

OK

Nl

Pasirinkite Me-
niu, Nustatymai.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite nus-
tatyma.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite reiks-
me ir paspauski-

te OK,
Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano ryskumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Laikmatis lijungta / is- 06 Orkaités apsvieti- ljungta / is-
jungta mas jungta
o7 Greitas jkaitinimas lilungta / is- 08 Priminimas apie va- liungta / is-
jungta lymg jungta
09 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo 010 | Programinés jran- Tikrinti
mas kodas: 2468 gos versija
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Nustatymai

O11 | Atkurti visus nustaty- Taip / ne
mus

15. APLINKOS APSAUGA

A%
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo zenklu E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinemis atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietnos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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COOPXUNHA

3A COBPLUEHW PE3YIITATU

Bu 6narogapume wTo ro n3bpasTe oBoj AEG nponseoa. Mo co3gagoBme 3a aa Bu obe3begume
JonroroguiiHa GecnpekopHa pa6oTta, Co MHOBATUBHM TEXHOOMMI KOW ro Npasart XMBOTOT
noefHoOCTaBeH - hyHKLMM LITO MOXeOU HeMa fa r'v HajaeTe kaj obuyHUTe anapatu. Be monvve
0[BOjTE HEKOMKY MMHYTM 3a YMTake 3a Aa ro gobuete HajaobpoTo of OBOj anapar.

MoceTeTe ja HalwaTa cTpaHuLa 3a fa:

www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

[AenoBu 3a BalINOT anapart:
www.aeg.com/shop

@O@

AEG
AEG Kitchen.

2 Available on the A\,
@& AppStore B

GET ITON

Google Play

[NoGreTe coBeTyn 3a kKopucTere, GpoLLlypu, BOAUY 3a peluaBatbe npobnemu,
VHOpMaLMM 3a CepBUCHpPaK-E 1 Nonpaska:
Peructpupajte ro BawmoT npomssog 3a nogobpo cepaucuparse:

Kynysajte gononHuteneH npuGop, NOTPOLLUHU MaTepUjani U OPUrMHamHN Pe3epBHU

3a noBseke peLenTu, COBETU, pelLaBare npobnemu, npesemete ja annvkauyujata My

'PUXA 3A KOPUCHULUN U CEPBUCUPAHE

Bu npenopayyBame ga KOpUCTUTE OPUTMHAINHU PE3EPBHU AENOBU.

Kora ke kOHTakTMpaTe CO HaLIMOT OBNACTEH CEPBUCEH LieHTap, NOrpwkeTe ce Aa rv umate Ha
pacnonarawe cnegHvse nogatoun: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6po;j.
MHdopmauumTe moxart ga ce HajaaT Ha eTukeTaTa co MHopmaumu.

Mpenynpenysare / BHnmaHne-besbenHocHu nHgpopmaumnm

OnwTn nHhopmaumm n coBeTn
MHdopmauum 3a xnBoTHaTa cpeauHa

MoxHocTa 3a NnpomMeHn e 3agpxaHa.

COOPXWUHA

1. BEBBEOAHOCHU UH®OPMALUM.......... 330
1.1 CurypHocT 3a feua v paHnvBa
KaTeropuja Ha MULA.........cceeeeerniveeeenn. 330
1.2 Onwita 6e36e4HOCT........cc........... 331

2. BE3BE[JHOCHU YMNATCTBA...

2.1 MOHT@Xa.....eeeivieeieeenae
2.2 [MoBp3yBake Ha cTpyjaTta...........
2.3 YNOTPEDA.....ccccuvveeeeeiiiee e
2.4 Hera v YNCTEHE. ....ccuvveieeiene
2.5 Yuctene co nuponuaa
2.6 BHaTpeluHa CBETUMKA.........ceennnee.

2.7 CepBUCHPAHSE. ....ccuvveeeriiieeeeaneee 336
2.8 PacxoQyBame.......cccccevvveeerienennnnn 336
3. ONUC HA NPOU3BOAOOT.........cceerruueenne 336
3.1 ONWT NPErNEea...ccccvvereeerieaeneaens 337

3.2 Accessories
4. KAKO OA CE BKINYYX U UCKNYYMN

MEYKATA.....ccoiirertrrrn s 338
4.1 Tpkanua kouwTo ce
MOBIEKYBAAT.....cceiiuviiieiiiiinie e 338

4.2 KOoHTpOMHa Tabmna..........cceveeenneee. 338
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5. MPEQO NMPBATA YMNOTPEBA..........ccce.... 339
5.1 NPBUYHO YNCTEHE. ....eeveenerieenns 339
5.2 [NpBO NpepsarpeBamse................. 340

6. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA................. 340
6.1 Kako ga nocraeute: ®yHkLUN Ha
TPEEHOL. ... 340
6.2 OYHKUMM 32 TPEEHE. ... 341
6.3 3abeneLukm 3a: MNeyeTe co BNaxeH
BOSBAY Xt eteeeureeeeeenreeeeaaneeaeesansreeeeennees 342
6.4 Kako ga nocraeute: [0TBEHE CO
TIOMOLLL. 1. vveeeeeteeeeeee e e e e e 343
6.5 MoTBEHE CO NomoL co peuenTn..343

7. ®YHKUUN HA YACOBHUKOT............... 349
7.1 OYHKUMM HA YACOBHUK................. 349
7.2 Kako ga noctasute: ®yHKLUN Ha
YACOBHMK. ...veeeeeieiireeeinieeeeeieeeeeannneenns 350

8. HAYMH HA KOPUCTEHE: AOOATOLM.....
351

8.1 BmeTHyBahe Ha JodaTouMm.......... 351
9. OONONMHUTENHU ®YHKUMUM................ 352
9.1 3aKNyUyBaHe. ... 352
9.2 ABTOMATCKO UCKIyYyBaHe........... 352
9.3 BeHtunartop 3a nageme.............. 353
10. MOMOLU U COBETMU........cccevrecererrnns 353
10.1 lMeyeTe co BnaxeH BO3QYyX........ 353

10.2 lNMeyeTe co BnaxeH BO3ayX -
npenopayaHy A0AaTOUM..........c.euvveee 354
10.3 Tabenu 3a roTBeH-E 32 UHCTUTYTH
38 TECTUPAE. ..ccviiieieiaiiiiiieeeeeeenn 354
11. HEFTA W YUCTEME........ccciririirias 356
11.1 3abeneLkm 3a YNCTEHETO. ....... 357
11.2 HaunH Ha yucTtere: BTucHyBame
BO LUYMIMHAT . ceeeeeeeeaieiiaeeseieeee e 357
11.3 Kako ga otctpaHeTe: [Ipxxaym Ha
PELUETKM eeeeeiieaeeeiieeeeeieeeeaanieeaae e 357
11.4 HaunH Ha kopucTene: Yucterwe co
R[] o031 - T 358
11.5 MoTCeTHUK 3a YncTeme.............. 359
11.6 Kako na nsBagute n ga MoHTMpare:
BpaTa.....ooiiiiii i 359
11.7 Kako ga 3samenute: CeTno....... 361
12. PELLABAKE HA MPOBJEMM............. 361
12.1 Wto ga ce HanpaBsu ako............ 361
12.2 MopaToum 3a CepBUC................. 363
13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 363
13.1 Vindhopmauum 3a nponssoaoT 1
CTtpaHuua 3a nHgopmaumm 3a
MPOU3BOOOT ... e e eieeee e 363
13.2 3awTena Ha eHepruja................ 364
14. CTPYKTYPA HA MEHM...........cccevurrnnes 365
14.1 MEHW....ooviiiiieeeeee e 365

1. A BESBEAHOCHU NHO®OPMALIUU

Mpen MOHTMpPaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuroXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeda unu wteTa Kom ce pesyntaTt Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcreaTa Ha
CcUrypHo n 6e3begHoO MeCTO 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a Aeua 1 paHnuBa KaTteropuja Ha

nnua

- OBOj anapaTt MoXe ga ro Kkopuctar geua Hag 8 roanHn m
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTAIHU
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CcnocoBHOCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HAeHEe LOKOJIKY
TOa ro npaeat noA Haa30p Uy JOKOMKY UM bune gageHn
ynatcTBa kako 6e36egHo ga ro ynotpebysaaT anapaTorT, 1
AOKONKy rv pasbupaart onacHOCTMTE NoBp3aHu co Hero. He
cmee aa buage Ha godhaT Ha Aeua nomanu og 8 rogmHn n
nmua co MHOry 06eMHM 1 CROXEHN NPEYKM BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce NojA NocTojaH Haa3op.

- [Neuata Tpeba ga 6ugart nog Haas3op Aa He urpaat co
anaparor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua u dpneTe ja
COO/BETHO.
MPEOYIMPEOYBAHSE: OpxeTe rm geuarta n muneHmumnTe
noganeky o4 anapartoT kora paboTun unu kora ce nagu.
[locTanHuTe AenoBu MOXe Aa CTaHaT XEeLLKM 3a Bpeme Ha
ynoTtpebara.

- AKo anapaTtoT nma ypej 3a 3awwTtuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

- [euata He Tpeba aa ro YicTaT unu ga ro ogapKysaat
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

Camo kBanudukyBaHo nuue Moxe fa ro MoOHTUpa ypeaoT u
Aa ro sameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npej ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHara CTpykTypa.

[Mpen oapxyBake, UCKIyYeTe ro anapaTtoT o[,
HanojyBaweTo.

- [Jokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
BGuae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBnacTeH cepBUCEH LieHTap UIn CriM4HO KBanngukysaHu
nvua 3a ga ce nsberHe onacHocr.

NMPEOYTPEOYBAHKE: lNpepn aa ja meHyBaTe cujanvuaTa BO
nedvkarta, yBepeTte ce geka ypenoT € UCKIy4YeH, 3a Aa ja
nsberHete MOXXHOCTa oA CTpPyeH yaap.
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- MPEOYIMNPEOYBAHSE: AnapatoT n Herosute gocTtanHu
AenoBu ce BXeLTyBaaT 3a BpemMe Ha ynotpebaTa. Tpeba
Aa ce BHMMaBa Ja He ce gonupaar rpejayure.

Cekoralu KopucTeTe pakaBuLM 3a pepHa 3a Baaewe Unu
cTaBake Npudop UM OrHOOTNOPHM CadoBM.

.- 3a ga rv usBagute gpxaduTte Ha pelueTkuTe, nosredveTe ro
NpeaHnoT Aen o4 ApXKa4yoT Ha pelueTkaTta, a notoa 3agHMoT
Kpaj HacTpaHa of CTpaHu4yHuTe sugosu. MoHTUpajTe 1
ApXxavnte Ha peLeTkMTe no obpaTeH pegocnes.

- He kopucteTe unctad Ha napea 3a YMCTEHE Ha anapaTorT.

- He kopucTteTte rpydbu abpasveBHu cpeactsa Unm ocTpu
MeTariHu CTpyrarnku 3a ia ro YNCTuTe CTaknoTo Ha BpaTara,
Ouaejkn Toa MOXe Oa Npeam3BMKa Npckake Ha CTakMoTo.

- [NpeTeyeHaTa xpaHa Mopa Aga ce OTCTpaHWU npen YNCTeHe
co nuponusa. IaBagete rm cute 4enoBu o4 pepHara.

2. BESBEQHOCHMU YINATCTBA

2.1 MoHTaxa

MPEOYNPEOYBAHKE!
AnapaTtoT Mopa [a ro MOHTUpa CaMo KBanuuKyBaHo nmue.

* V3BageTe ja uenata ambanaxa.

* Hemojte na MoOHTUpaTe HUTY Aa KOPUCTUTE OLUTETEH anapart.

+ CnepgeTe r'm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMpame AaAEHN CO anapaTtoT.

» Cekorall BH/MaBjTe kora ro npeHecyBaTe anapartoT 3aToa LUTo e Texok. Cekorall HoceTe
3aLUTUTHU pakaBuLM U NPUNOXKEHUTE OBYBKN.

* He BneyeTe ro anapatoT 3a paykarta.

*  MoHTuMpajTe ro anapaToT BO CUIYPHO M NMOrOAHO MECTO KOE ' UCMOSIHYBa NoTpebuTe 3a
MOHTaxa.

» OppxyBajTe MMHVMManHa opgAaneyeHocT o4 ApyruTe anapaTu v AenoBu.

» [pena fa ro MoHTUpaTe anapaTtoT, MpoBepeTe Aanv BpaTaTa Ha pepHaTa ce oTBapa co
necHotuja.

* AnapaToT e OnpeMeH CO CUCTEM 3a eNeKTPUYHO Nagewe. Mopa ga ce pakysa co
HanojyBame.

+ BrpageHarta eguHuua Mopa Aa ru ucnomnHyea ycrnosuTe 3a ctabunHocT Ha DIN 68930.

MuHumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 578 (600) mm
BUCMHA Ha Mnakap nof noBpLUMHATa 3a rOTBEHE)

[omkuHa Ha nnakap 560 mm
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[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHvoT gen of anapatoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHWoT aen og anapatoT 576 mm
LLinpoynHa Ha npegHUOT Aen of anapartot 595 mm
LLinpoynHa Ha 3agHMOT Aen of anapaTtoT 559 mm
[naboynHa Ha anapaToT 567 mm
BrpageHa gnabounHa Ha anapaTtoT 546 mm
[nabo4ymHa co oTBOpeHa BpaTa 1027 mm
MwuH1ManHa ronemMmuHa Ha oTBOPOT 3a 560 x 20 mm
BeHTUnaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

cTpaHa

HomkuHa Ha kabenoT 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO IECHUOT aros of 3agHaTta cTpaHa

3aBpTKM 3a MOHTUpake 4 x 25 mm

2.2 NoBp3yBame Ha cTpyjaTa

A NMPEOAYMNPEOYBAHSE!
Pu3uk og noxap u cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBane CO CcTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHo of KBanuduKyBaH enekTpuyap.

* AnapaToT Mopa Aa buae 3asemjeH.

+ [poBepeTe fanu napameTpuTe Ha NioYkaTa co cneumdukayum ce KoMnaTMeunHM co
enekTpuyHaTa MOKHOCT Ha MpexaTta Ha enekTpuyHa eHepruja.

» Cekorall KopucTeTe NPaBUITHO MOHTUPaH LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

* He kopucTeTe agantepu co NoBeKke NPUKNy4oLu U NPOAOIIKHU Kabnu.

+ TlorpwxeTe ce Aa He rv OLITETUTE NPUKITYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [lokosnky kabenot 3a
cTpyja Ha anapatoT Tpeba fa ce 3aMeHu, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawmoT OBnacTeH
CEepBUCEH LieHTap.

» He posBonyBajTe kabenoT Aa Aojae BO Aonvp co unu aa buge 6nunsy oo Bpatata Ha
anapatoT, ocobeHo kora paboTu UK kora BpaTaTta € XeLuka.

+ 3awTuTaTta of eneKkTpUYEH yaap Ha akTUBHUTE 1 U30NMpaHMTE OENOBM Mopa [a ce NoBp3e
Ha TakOB Ha4VH LUTO HEMa Aa MoXe Aa ce u3aau 6e3 anatku.

+ T[loBp3eTe ro NpMKMY4YOKOT 3a CTPyja CO LUTEKePOT Ha KpajoT oA MoHTaxaTa. MNposepeTe
Oanv npukIyyokoT 3a CTpyja € npucTaneH no MOHTUPaHETO.

+ [lokonky wTekepoT e nabas, He NPUKINyYyBajTe ro NPUKITY4OKOT 3a CTpyja.
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* He Bneuete ro kabenoT 3a fa ro Uckny4mTe anapaToT oA cTpyja. Cekoralu noBrnekyBajTe ro
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

» KopucteTe camo COOABETHU ypeau 3a n3onauuja: 3awTUTHN NPEKMHYBaYM Ha NnHKja,
ocurypysaym (ocurypyBauv Ha BpTere U3BaAEHN O APXKAYO0T), 3a3eMjyBar€ U KOHTaKTOPW.

+ EnekTpuyHaTa MHCTanauuja Mopa Aa uma u3onawuucku ypes Koj LUTO BM OBO3MOXYBa Aa ro
WCKINyYnTe anapaToT oA NPUKIYYOKOT 3a CTpyja o cute nonosu. Msonayucknot ypen mopa
[a VIMa KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPUWHA OA HajMarnky 3 M.

+ LlenocHo 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha anapaToT Npef Aa ro noBp3uTe rMaBHUOT LUTEKEP CO
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

* AnapaToT e cHabaeH co NpukIy4ok u kaben 3a crpyja.

2.3 YnoTtpeba

& MPEOYNPEOYBAHKE!
MocToun onacHoCT o4 noepeaa, U3ropeHnLM Un CTPYEH yaap Uim ekcrnnosuja.

+ OBoj anapaT e camo 3a JoMallHa ynotpeba (BHaTpe).

* He meHyBajTe ja cneundukaumjata Ha OBOj anapart.

+ OcurypajTe ce feka 0OTBOpPUTE 3a BEHTUNALW]a He ce BrokupaHu.

* He ro octaBajte anapatoTt ga pabotun 6e3 Haasop.

* Vcknyuete ro anapaToT Mo cekoja ynotpeba.

+ bBupgeTte BHMMaTenHu Kora ja oTBopaTte BpataTa Ha anapaToT goaeka pabotn. Moxe ga
nsnese Bpen BO3AYX.

* He pakyBajTe co anapaTtoT CO MOKpU paLie UM Kora uma KOHTakT co Boaa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bparta.

* He ynoTpebyBajTe ro anapaTtoT Kako paboTHa NOBpLUMHA UM NOBPLUWHA 3a CKnaaupame.

* BHumatenHo oTBopeTe ja BpaTata Ha anapatoT. KOpUCTEHETO COCTOjKM CO arnkoXomn MOXe
4a npegnsBurKa MeLlake Ha ankoxon v Bo3ayX.

* He po3BonyBajTe UCKPUTE UM OTBOPEH OraH Aa [4ojaaT BO KOHTAKT CO anapaToT Kora Ke ja
oTBOpUTE BpaTaTa.

* He CTaBajTe 3ananmeu Npon3soan nnu npeameTu Kom ce MOKpu 3aeHo CO 3ananuseun
npon3soau BO anapartoT, Ui BO Heroesa OnuanHa.

/\  NPEAYNPEAQYBAHE!
OnacHocT of owTeTyBake Ha anaparTor.

+ 3a pga cnpeunTe owTeTyBake Unv n3bnegyBame Ha emajnoT:
— He cTaBajTe CafoBW 3a BO pepHa unv Apyrv npeameTi Bo anapaToT AUPEKTHO Ha AHOTO.
— He cTaBajTe anymvHuymcka onuja AMPEKTHO Ha HOTO Ha BHATPEeLUHOCTa Ha anaparor.
— He cTaBajTe BoAa AVPEKTHO Ha XEeLLKMOT anapart.
— He 4YyBajTe BNaxHW jagera 1 XxpaHa BO anapatoT OTKaKo Ke 3aBpLUNTE CO roTBEH-E.
— BHVMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe Ui MOHTMpaTe gogatoumTe.

+  O6e360jyBar-eTO Ha EMAjNOT UMK Ha He'PFoCYBaYKMOT Yenmk Hema edpekT Bp3 paboTaTa Ha
anaparor.

» Kopuctete gnabok cag 3a BnaxHu konayn. OBOLLHUTE COKOBW Npeau3BrKyBaaT AaMKU KOU
MOXe Aa buaat TpajHu.

« OBoj anapaT e HamMeHeT camo 3a roTBenwe. He cmee aa ce kopuCTy BO ApYru Lenu, Ha
npumep 3a rpeexse Ha npocTopuja.

+ Cekorall rotBeTe CO 3aTBOPEHa BpaTa Ha pepHa.

+ AKo anapaToT e MOHTUpaH 3aj nnoya og Meben (Ha np. BpaTa), BpataTta He cMee fa ce
3aTBOpa kora anapatoT e Bo pyHkuuja. Moxe Aa ce Hacobepe TonnvHa v Bnara 3ag
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3aTBOpEeHa nrnoya Ha MebenoT LWTO MOXe Aa Npeau3BrKa NocneaoBaTeNnHo OWTETYBake Ha
anapaToT, Ha MebenoT unun Ha NogoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha mebenoT goaeka
anapaToT LenocHO He ce u3naau no ynotpebara.

2.4 Hera u uncremwe

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT oA nospeau, noxap wnv oLTeTyBake Ha anaparor.

+ [pen ogpxyBake, UCKIyYeTe ro anapaToT 1 U3BadeTe ro NPUKIYYoKOT 3a CTpyja of
LUTEKepOT.

+ [lpoBepeTe ganu anapaTtoT e nafeH. NocTon onacHOCT o KpLUeH-e Ha CTakNeHUTe NioYn.

+ BepgHaw 3ameHeTe rv cTakneHuTe NioYM Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. Ctanete BO KOHTaKT
co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

+ bugeTte BHMMaTenHW Kora ja BaguTe BpaTtaTta of anapaTtoT. BpaTara e Tewka!l

» PepoBHO yncTeTe ro anapaTtoT 3a [a CrpeyuTe OLTeTyBaHe Ha NOBPLUMHCKUOT MaTepujan.

* YucreTe ro anapatoT co Meka, BnaxHa kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu getepreHTu. He
kopucteTe abpasnBHM Npou3Boan, abpasnBHU CyHrepy 3a YMCTeHe, pacTBOPYBaYM Unn
MeTanHu npegveTy.

+ [lokonky KopucTWUTE Cripej 3a neyka, cnefete rm 6e36e4HOCHUTE UHCTPYKLUMU Ha
nakyBaH€eTO.

2.5 Yucrtewe co nuponusa

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT of nopeaw / MNoxapu / Xemrckn ncnapysatrba (racoBu) BO PEXUM Ha
nuponusa.

» T[lpen ga ja cnpoBegeTe (byHKUMjaTa CamMOCTOjHO YMCTEHE CO MMPONM3a nunv nNpea npeaTta
ynoTtpeba, oa BHaTpeLUHOCTa Ha neykarta u3BageTe r cnegHuTe paboTu:

— CuTe ocTaToLM Of XpaHa, Macro UvM UCTYPEeHU MacHOTUM / Hacnaru.

— CcuTe NpeaMeTy LWTO MOXaT Aa ce M3BaaaTt (BKIyYMTENHO PELLETKUTE, CTPaHUYHNUTE
LUMHW UTH., 06e3befeHn Co NPon3BOAO0T), 0COBEHO HENeNnMUBNTE TEHLIEPUHA, TaBUTE,
TauHuTe, NpUBOPOT UTH.

» BHumaTenHo npounTajTe rv ynaTtcTBaTa 3a YMCcTeHe CO NMPOonu3a.

« [pxeTe rv geuaTa noganeky o anapaToT gogeka paboTtu MpoTUYKOTO YNCTeHE.
AnapaToT CTaHyBa MHOTY JXEXOK M UCMYLUTA XEXOK BO34yX Of NPefHUTe BEeHTUnaTopu 3a
nagemwe.

* YucTereTo CO NMponM3a e onepaumja Ha BUCOKa TemnepaTypa LITo Moxe Aa ocroboam
ncnapyBsama off OCTaTouMTe o rOTBEHETO M MaTEPUjannTe Ha CagoBUTE, 1 3aToa Ha
KynyBauuTe UM ce rnpenopadyBa CrieqHOBO:

— o06e3beneTe fobpa BeHTUNaLMja 3a BpEMeE 1 MOCHe CEKOe YNCTEHE CO MMPOIM3a.

— obes3benete 4OOPO NpoBETPYBak-E 3a BpeMe 1 No npBaTa ynotpeba npy makcumarnHa
Temnepatypa 3a pabora.

+ 3a pasnuka og nyreTo, HEKOM MTULM U BIieKayy MoXe Aa 6uaaT kpajHo YyBCTBUTENHU Ha
noTeHuujanHuTe ncnapyBakba LITO Ce UCMyLUTaaT 3a BpEMEe Ha YACTEHETO Ha cUTe
NUPONUTUYKN PEPHN.

— OTcTpaHeTe rn cute MuneHnyntsa (nocedHo nNTuum) og 6nmanHaTa Ha MECTOTO Ha
anaparoT 3a Bpeme 1 nocrne MMponuTuYKoTo YNCTEHE 1 Ha NMOYETOK NyLUTETE FO Aa
paboTu Ha MakcumarnHa TemrepaTtypa Bo 4o6po npoBeTpeHa npocTopuja.
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+  ManuTte gomalluHM XMBOTHM MOXaT UCTO Taka Aa bmuaat MHOry YyBCTBUTENHU Ha NMOKaNHUTE
NMPOMEHN BO TeMnepaTtypaTta Bo 6rnM3nHa Ha cuTe NMPONUTUYKI PEPHU Kora paboTu
nMponuTMYKaTa nporpama 3a camMounUCTERE.

* HenennueuTe NOBPLUMHM HAa TEHLIEpUHATA, TABUTE, TALHUTE, NPUGOPOT 1 C. MOXe Aa ce
oLiTeTaT o4 NUPOSIUTUYKOTO YNCTEHE HA BUCOKA TeMMepaTypa Kaj CUTE NUPONUTUYKA PEPHU
1 moxat Aa éugaT v U3Bop Ha ncnapyBaka co Mana LUTETHOCT.

* WcnapyBamata WTOo r1 ucnywrtaaTt cute MNMuponutudku pepHn / OctaToum of roTBexe ce
OMULLIAHM KaKO HELUTETHU 3a NyfeTo, BKINy4YMTENHO U 3a Manu eua, Unm nuua co XPOHUYHU
6onecTtun.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUNKa

& NPEAYMNPEOYBAHKE!
OnacHocT of, CTpyeH yaap.

« B0 0aHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTA Ha OBOj MPOU3BOA, Y PE3EPBHUTE CBETUIIKA LUTO
ce npoaasaaT nocebHo: OBMe CBETUIIKM Ce NPEABUAEHUN Aa U3APXKAT eKCTPEMHU PU3NYKM
YCMoBW BO anapaTuTe 3a JOMakMHCTBO, Kako LUTO ce TeMnepaTypa, Bubpauum, BnaxHOCT
Unu ce NpeBUOEHM 3a JaBake curHanu 3a pabotHaTta cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He ce
npeaBuaeHy Aa ce KopucTaT 3a ApYr HAMEHW U He Ce MOrOA4HM 3a OCBETIyBake NpoCcTopum
BO JOMOT.

+ KopwcTeTe caMo CBETUIKN CO UCTUTE creLudmrKaLmm.

2.7 CepBucupame

+ 3aparo nonpaeute anapaToT KOHTaKTMpajTe ro OBNacTeHUOT CEPBUCEH LiEHTaP.
+ KopucTeTe caMo OpUriHasnHu pes3epsHn AenoBu.

2.8 PacxopyBame

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
Pu3vk og noBpefa wunv 3agyLlyBame.

* VcknyyeTe ro anapaToT of NPUKIYy4YOKOT 3a CTpyja.
+ V3BageTe ro eneKkTpmMyHMOT kaben 6nmcky 4o anapaToT v dpneTe ro.

* lsBapeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a [a CrpeuuTe 3aTBapame Ha [ela UM MUNEHNLM BO
anaparor.
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3. OMNMUC HA NMPON3BOAOT

3.1 OnwT nperneg

ue #2n

'l chlo
"“{5 @£
=

El KoHTponHa Tabna

H Konue 3a yHkuumuTe Ha rpeetse
H Expax

B3 KoHTponHo konye

B Enemett 3a rpeetbe

@ Ceetunka

BenTunarop

Bl Notnopa 3a nonvuu, mo6unHa
El Mosvuwm Ha nonuuym

] WarpasupaHa BHATpeLLHOCT

BEN BE

3.2 Accessories

PeweTka
3a cagoBM 3a roTBEH:E, NIIEXOBM 3a Konauu,
neyema.

‘

Mnex 3a neyewe
3a konayu 1 BUCKBUTK.
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KAKO A CE BKITYYU U UCKITYYU NEYKATA

TaBa 3a ckapa/neyeswe Meco

3a nevewe OecepTu n Meco Unu Kako nnex 3a

cobupane Ha MacHoTMUTE.

Teneckoncku WUnku

3a cTaBatbe 1 Baiehe Ha NIexoBn 1 peLweTkn

noniecHo.

4. KAKO A CE BKITYYU U UCKITYYU NMEYKATA

4.1 Tpkanua KouwTo ce noBreKyBaaTt

3a [a ro kopucTuTe anapartoT, MPUTUCHETE ro TpkanueTo. KoHTponHoTo konye nanerysa

HazBop.

4.2 KoHTposnHa Tabna

CeHSOpCKM nosfinkba Ha KOHTpoOJiHaTa nino4a

MputucHete 3aBpreTe ro
Ha Kon4yeTo

ﬂ))
\ "Q'
O Bp3o
) Ceetn
Tajmep 3arpesa o
e

&

Lock

AR

M3bepeTe ja hyHKUMjaTa Ha rpeerse 3a Aa ja BKIy4YnTe pepHaTta.

CBpTeTe o KOM4eTo 3a beHKLWIM Ha rpeexwe Ha no3mu,mja NCKIy4YeHOo 3a fa ja NCKNy4nTe nevkarta.

23

Kora konyeTo 3a yHKLMM Ha rpeekse e Ha
nosuumjata UCKMy4eHo, ekpaHoT oaun Ha
cteHaba;.
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NMPEO NMPBATA YNOTPEBA

Kora rotBute, ekpaHoT ja nokaxysa
noctaBeHaTa TemnepaTtypa, Bpeme BO AeHOT
dYHKLUM 1 ApYrY JOCTaMHW ONumn.

_©BE:a5Eaa0
QRO s /&

o
»> pewe NocTaBeH.

EkpaHoT co makcumaneH 6poj Ha pyHKUMM e

Moka3satenu 3a ekpaHOT

& ¥ ol < »
3aknyyyBa [oTBEHE CO Yncrere HaropyBana Bp3o 3arpeBane
e nomMoLL
Mokasarten
v.l 3a Q STOP @ @
Tajmep:

JleHTa 3a nporpec - 3a Temreparypa unm epeme.

MNoka3arten 3a roTBeHw€e Ha napea

aw

5. MPEO NMPBATA YNOTPEBA

A

NPEOYMNPEOYBAHE!

BupgeTte BoO nornasjata 3a 3awtuTa U CUrypHoCT.

5.1 NMpBUYHO YnucTEeH-€

Mpep npBaTta ynoTtpe6a, McUMCTETe ja Npa3HaTa pepHa U NOCTaBeTe ro BpeMeTo:

=

"

X

lMocTaBeTe ro BpemeTo.

N

00:00

MpuTtncHete OK.
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CEKOJOHEBHA YIMNOTPEBA

5.2 lNpBo npep3arpeBame

3arpejTe ja npa3HaTta neuka npeg npeara ynortpe6a.

1 YeKkop W3Bapgete ru cute aogartoun v apxxXadynute Ha pelleTkuTe WTO Ce BaaaT oA nevkarta.

24eKOP | o rapere ja MakcuManHaTa TemnepaTypa 3a dyHkumjata: (.
OcTaBeTe ja neykata fAa paboTu OKOMy eeH yac.
3 4eKoP | 5crapere ja MakcumantaTa Temneparypa sa dyHkymjata: (@

OcTtaBeTe ja neykata Aa pabot 15 MuHyTw.

@ lMeykaTa moxe ga ncnywTa MMpMSﬁa 1 Yaj 3a Bpeme Ha npepgsarpesamnse. [lorpuxete ce ga
nma OOBOJIEeH NMPOTOK Ha BO34YyX.

6. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

A NMPEAYMNPEOYBAHSE!
Bugete BoO nornasjaTa 3a 3awiTuTa U CUrypHOCT.

6.1 Kako na noctaBute: ®yHKLUWN Ha rpeete

Mo4yeToOK Ha rOTBEH-ETO

Yekop 1 Yekop 2

(' ('

B C

[MocTaBeTe yHKUMja Ha rpeemse. lMocTaBeTe ja TemnepaTtypaTta.

FoTBew€e Ha napea

MposepeTe fanu pepHarta e nagHa.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
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CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

FoTBew€e Ha napea

( \ ( \ Mpen3arpejte ja
npasHarta pepHa

okony 10 MuH. 3a

o,
W) C [a HanpasuTe

BNaXHOCT.

. CraBeTe ja

) Nopecete ja MocTageTe ja XpaHara BO

HanonHeTe ja usrpasvpaHara dyHKUMjaTa 3a Temneparypa pepHara.
BHaTPELLUHOCT CO BOJa Of Yeluma. 3arpeBame Ha Ta.
napea.

@ MakcmmanH1oT KanauuTeT Ha u3rpaBnpaHaTa BHaTpelHocT 3a Boaa e 250 ml. He nonHeTe ja
rpaBMpaHaTa BHaTPELIHOCT CO BoAa 3a BPEME Ha rOTBEHETO UM KOra pepHaTa e XelLlka.

Kora ke 3aBpLIM roTBeHeTO CO Napea:

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

[MpoBepeTe fanu pepHata e

CspTeTe ro Kon4eTo 3a BHumaTenHo otBopeTe ja .
nagHa. Mssagerte ja
PYHKLMK Ha rpeere Ha BpaTaTa. OcnobogeHarta napea
) . npeocTaHaTa Bofa of
nosuumja Uckny4eHo 3a aa ja MOXe [a npeavaBurka WarpaBMpaHaTa
UCKNy4mnTe pepHarta. N3ropeHunum. BHATPELIHOGT
6.2 DyHKUMM 3a rpeere
CtaHpapAHu (pyHKLMKM Ha rpeerse
®DyHKUMja Ha MpumeHa
rpeetwe
3a neyerse Ha TPU PELLETKN UCTOBPEMEHO U1 3a CyLUeHe XpaHa.
@ MocTaBeTe ja TemnepaTtypaTta 3a 20 - 40 °C noHMCKka OTKOMKyY 3a

KoHBEHUMOHAHO roTBEH-E.
FoTBewe co H

BeHTUnaTtop

-_ 3a neyerse XpaHa n Meco Ha egHO HMBO Ha nonuuarta.

KoHBeHUuMoHanHo
roTrBemwe
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®dyHKUMja Ha
rpeete

MpumeHa

3a fofaBarbe BMaxHOCT 3a BpEMe Ha roTBereTo. 3a NOCTUrHyBame Ha
BUCTUHCKaTa 60oja 1 KpLkaBa kopa npv nevere. 3a Aa buae nocoyHo 3a
BpPEMe Ha MOBTOPHOTO 3arpeBame. 3a NpaBewe 3VMHMLA O 3€MEHYYK U
oBouje.

®DyHKUMja 3a nMua

3a nevere nuua. 3a nojako nevere 1 KpLKas AOMEH Aen.

[oneH rpeja4

3a neuetbe KoMayu co KpLKas AOSEH AeN 1 33 KOH3epBMpakse XpaHa.

v

*

3ampsHara xpaHa

3a fa ja HanpaBu NecHO NpuroTnueaTa XpaHa (Ha np. NpPXeHu
KOMNUPYMH-A, NeYEHV KOMNMPU NN KPLKaBW POMTHUYKM) KpLiKaBa.

N

dyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LWTeAeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme
Ha roTBekweTO. Kora ja kopuctute oBaa (pyHKUMja, TemnepaTypaTta BO

¢
BHaTpeLUHOCTa Moxe Aa buae pasnuyHa of noctaBeHaTa Temneparypa.
MeyeTe co BnaxeH
BO3AYX MpeocTaHaTa ToNMUHa e uckopucTeHa. JaurHaTa Ha TonnuHaTa Moxe fa
Ouae HamaneHa. 3a noseke MHoOpMaLMn BugeTe BO NornaejeTo
~CekojaHeBHa ynoTpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BNaxeH BO3ayXx.
vvv 3a neyerse Ha ckapa Ha TEHKV Nap4uka XpaHa 1 3a neyere TOCTOBU
neb.
Ckapa

¥

Typ6o-neyere

3a neuetrse ronemm napyvma Meco Unn XXnBmMHa CO KOCKM Ha eaHa
nosmu,mja Ha pelleTka. 3a 3anekyBam€e U noTnekyBame.

MeHu

3a ga Bnesete Bo MeHNUTO: 0TBEHEe co nomou, Yuctewe, Harogysama.

6.3 3abenewku 3a: NeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

Ogaa dyHkumja GeLle CKOpUCTEHa 3a ycornacyBake CO krnacara 3a eHepreTcka epukacHoCT
1 6aparaTa 3a ekoamsajH Bo cornacHoct co EY 65/2014 n EY 66/2014. Tectosu cnopeg EN

60350-1.

BpartaTa Ha pepHaTta Tpeba oa 6vuae 3aTBopeHa 3a Bpeme Ha rotTBeHeTo CO LWTO pyHKumjaTa
He OU ce NpeknHana n 3a Aa ce ocurypaTe eka pepHata paboTu CO HajB1COKa MOXHa
eHepreTcka eqpKacHOCT.

Kora ke ja kopuctnTe oBaa dyHKUMja, CBETNIOTO aBTOMATCKN ce uckny4vysa nocrne 30 cekyHau.
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3a ynaTcTBa 3a rotBene BMAeTe BO nornasjeTto ,CoBeTun 1 nomoLl®, MNevete co BNaxeH BO3AYX.
3a onwTi Nnpenopaku 3a 3awTeaa Ha eHepruja BuaeTe Bo nornasjeTo ,EHepreTcka
edmkacHocT”, 3awwTena Ha eHepruja.

6.4 Kako ga noctaBuTte: loTBeHe CO NomMoLl

Cekoe jagete BO 0Ba NogMEHU MMa npenopavaHa dyHkumja u Temnepatypa. MoxeTe ga ru
npunarognTe BpeMeTo 1 TemMnepaTtypaTta 3a BpeMe Ha roTBeHeTo.

FoTBeH€ CO NOMOL - KOpUCTETE Mo 3a Aa NOAroTBUTE jaAeHe 6p30 CO CTaHpQapgHuTe

nocTaBKu:
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
N\,
= 3¢ 1-45 oK
BneseTte Bo MeHuTO. M3bepeTe oTBEHE M3bepeTe ro CraBeTe ro jagereTo
CO NMOMOLLI. japgeweTo. BO pepHa. [NoTBpaeTe
Mputucrete OK. Mputucrete OK. Janocraskara.

6.5 N'oTBeH€e co NoMoLL COo peLenTu

JlereHpa

)

M3Hoc Ha Boaa 3a dyHkUujaTa co napea.

()

3arpejTe ja pepHaTa npeg roteewe.

=

HwvBo Ha pelueTka.

Kora 3aBpLuyBa (yHkumjaTa, NpoBEpeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.

Jagewe

TexuHa

HuBo Ha pelueTka / goaaTok

BpemeTtpa
ere

FoBeacko meco =
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P1 MeyeHo
roBeacko, 40 MyH
NonyXuBo
P2 MeyeHo 1-1,5kg; IE‘
roeeacko, napunHa co 2; nnex 3a nevetse 50 MUH
cpeaHo neGenvna 4 | TPXETE ro MEecoTo HEKOMKY MUHYTU BO
-5cm Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo pepHarTa.
P3 MeyeHo
roBeAckKo,
A06pO 60 MUH
neyeHo
P4 CTek, cpegHo 180 - 220.9 E E] 3: NeveHM janera Ha peleTka 15 MuH
neweH Mo nap4e; Mp>XeTe ro MecoTo HEKOSNKY MUHYTU BO
napaunmba co | e kg Tasa. BmeTHeTe BO pepHaTa.
neb6enuHa 3
cm
P5 | MeueHo 1.5-2kg | [ 2: neverm janerba Ha pelueTka 120 mun
rosencko Mp>xeTe ro MecoTo HEKOMNKY MUHYTU BO
Maco / Xelka TaBa. [JonaneTe Te4UHoCT
ANHCTaHO BmeTHeTe Bo pepHaTa.
(pebpo,
TpKanesHo,
nebeno napye)
P6 MeyveHo
roBefAcko,
NOny>XnBo 75 MyH
(6aBHO
roTBex-e)
P7 | NeveHo (=] 2; nnex 3a nevere
roBezncko, 1-15kg; KopucTeTe 1 BalLUTE OMUMEHN 3a4HM
cpegHo napyunka co | yny camo con v CBEXO MENeH LpH 85 mMuH
(6aBHo AebenvHa 4 | GuGep. MpKeTe ro MECOTO HEKOMKY
roTeetse) -5cm MWHYTU BO eLlka TaBa. BmeTHeTe BO
pepHaTa.
P8 nevyeHo
roBefAckKo,
Aobpo 130 MuH
neyeHo
(6aBHO
roTeere)
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P9 duneTn,
nonyxvuBu
75 MUH
(6aBHO
roTeere)
P10 | ®unetn, (5] 2; nnex 2a neveme
cpeaHo 0,5-1,5kg; | KopucTeTe r1 BalMTE OMUNEHN 3a4HM
neyeHu nap4nka Co |y camo Con M CBEXO MesieH LpH 90 mMuH
(6aBHO AebenvHa 5 | GuGep. MpxeTe ro MECOTO HEKOMKY
roveetse) -6cm MUWHYTU BO XeLlka TaBa. BmeTHeTe BO
pepHaTa.
P11 duneTn,
n[o6po
nevyeHu 120 muH
(6aBHO
roTBeH-e)
Tenewko &
P12 | MeueHo 0.8-1.5kg; E 2; NeyeHu japera Ha pelueTka 80 MuH
Teneugko (Ha nagqmba Cj’ KopucTeTe rv BalLMTe OMUMNEHMN 3a4UHW.
np. p6) ﬂ; enmHa HopapeTe Te4HocT MNeyeTe ro NOKpUEHO.
Cammcko & @
P13 | Meuen 1.5-2k9 | [ 2; neverm janera Ha pewerka 120 Muu
CB""CKGM Bpat Mo nonosuHa of BPEMETO 3a roTBeHEe
unu rp npeBpTeTe ro MeECoTo.
P14 | BneueHo 1,5-2kg E| 2: nnex 3a nevetse 215 MUH
cemucko LTC KopucTeTe rv BalLmMTe OMUNEHN 3a4UHW.
Mo nonoBWHa o BPEMETO 32 FOTBEHE
rpeBpTeTE r0 MECOTO 3a NOAEAHAKBO
NOTNEeKyBaHEe.
P15 | Mnewka, 1-15kg | [ 2: neverm janerba Ha peLueTka 55 MuH
ceexa napuniba CO | ohycrete v BaLWMTE OMUNEHN 3a4MHN.
pebenvHa 5
-6cm
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KonaHu,
CBeXM

= 3; nnex 3a neyewe

AKO MpPBO M MapUHUPaBTE NUNELLKUTE
KonaHu, mocTaBeTe NoHucka
TemnepaTtypa v roTBere v Nogosro.

Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P16 | Pe6po 2 -3kg; E] 3: ana6oka Taga 90 MuH
Kopucrete [JopaneTe TeYHOCT fa ro Nokpue AHOTO
CHpoBo, 6 Ha jagemneTo. Mo nonoBmHa o BpemMeTo
lgHK” PEOPA | 34 roTeetbe NpespTETE 1O MECOTO.
nebenuHa 2
-3cm
Jarewko @
P17 | JarHewku 6yt 1,5-2kg; E| 2: neverbe janerba Ha nnex 3a 130 MuH
CO KOCKHU napummba co | oo o
”6669””"'3 7 [opapete TeyHocT o nonoBuHa of,
-Jcem BPEMETO 3a roTBeHe NpeBpTeTe ro
MecoTo.
Kusuna &
P18 | Ueno nune 1-15kg; (=] 2; lea) 200 mi; notneverio jagere Ha 60 mur
cBexo nnex 3a neyete
KopucTeTe rv BalmMTe OMUNEHN 3a4UHW.
Mo nonoBuHa of, BPEMETO 3a roTBeH:E
npeBpTeTE ro NUMELLKOTO MECO 3a
nofeAHaKBo NoTneKyBake.
P19 | MonosuHa 05-08kg | [H 3 nnex 3a neyerbe 40 MuH
nune KopucTeTe rv BalLMTe OMUNEHN 3a4UHW.
P20 | Munewkn 180-200g EEZ; MOTNEYEHO janerbe Ha 25 MuH
rpaam no napye pewerka
KopucTeTe rv BalLmMTe OMUNEHN 3a4UHW.
MpxxeTe ro MECOTO HEKOIIKY MUHYTU BO
Xellka Tasa.
P21 Munewkn - 30 MmuH
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P22 | Uena natka 2-3kg E] 2; NeyeHu jagera Ha pelueTka 100 mu
KopucTeTe ru BalmTe oMUINEHN 3a4MHW.
CraBeTe ro MecoTo BO caj 3a neyetse.
Mo nonoBuHa o BPEMETO 3a FOTBEHE
npeBpTeTE ro MECOTO Of naTka.
P23 | Lenarycka 4 -5kg E] 2: anaboka Taga 110 MuH
KopucTeTe rv BalimTe oMUINEHN 3a4WHW.
CraBeTe ro mecoTo Bo Anabok nnex 3a
neyewe. [1o nonoBnHa o BpemeTo 3a
roTBeH-e NpPeBpTETE o ryCKMHOTO MECO.
Rpyro
P24 | Kodte 1kg =Py peweTxa 60 MuH
KopwucTeTe rv BalmMTe oMUNEHN 3a4WHW.
<~ py6a
P25 | Lena pu6a, 0,5-1kg no E| 2 - nnex 3a neverse 30 MuH
Ha ckapa pnba HanonHeTte ja pubata co nyTtep u
KOPUCTETE M BaLLMTE OMUIIEHN 3a4UHU U
Bunku.
P26 CDuge-ru oA B E E 3; noTneLueHo jagere Ha 20 MuH
puba pelueTka
KopwucTeTe rv BalmMTe oMUNEHN 3a4WHW.
Meyerse Ha cnatku / aeceptn 17 E3
P27 I:p;sz‘q - E] 2; @ 28 cm nnex co oeaep Ha 90 mwH
P pelueTka
P28 | Konau co - (= 2; ) 100 - 150 mi; nnex 2a 60 mwH
jaGonka nevewe
P29 | Mura co - E| 2; Moana 3a nuTa Ha pelueTka 40 muH
oBoluje
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CEKOJOHEBHA YIMNOTPEBA

Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P30 !-II%Ta co . = 2; L) 100 - 150 mi @ moana 3a 60 muH
Jabonka nuTa oA 22 cm Ha pelueTka
P31 | YokonagHm 2 kg E| 3: pna6oka Tasa 30 MuH
Konauunka '
P32 | Hokonanuu B E| 2; &] 100 - 150 ml; nnex 3a maduHn 30 mMuH
Mmachunm Ha pelueTka
P33 | Kyrnod B E‘ 2; cafj 3a norava Ha pelueTka 50 muH
3eneHuyk / rapHup @ ?ﬁg .*.
P34 | MNeueHun 1kg |E| 2: nnex 3a nevete 50 MuH
komnupu CraBeTe Lenu koMnupu co nyLina Ha
nnex 3a neveme.
P35 | Napuuwa 1ke E] 3; nnex 3a neveHse NocTaBeHa co 35 muH
XapTuja 3a neyewe
KopwucTeTe rv BawmMTe oMUNEHN 3a4vHu.
ViceyeTe rv koMnupuTe Ha napyunkba.
P36 | Meuen mewan 1-15kg E| 3; nnex 3a neyeke NocTtaBeHa co 30 mMuH
3enen4yk xapTuja 3a nevere
KopucTeTe rv BalmMTe oMUINEHN 3a4UHW.
ViceyeTe rv 3eneHyvyuuTe Ha napuunksa.
P37 | Kpoketn, 0,5 kg E| 3: nnex 3a neyerse 25 MUH
3amp3HaT1 ’
P38 | Pommes, 0,75 kg E| 3: nnex 3a neyerse 25 MuH
3amp3HaT1 ’
MoTneuenu, ne6 u nuua = & &
P39 | Nasamwa/ 1-15kg [H 2: notneuero janere Ha pelueTka 45 muH
jydrm
P40 | Motneyenn 1-15kg E 1; noTNeYeHo jagere Ha pelueTka 50 muH
KoMnupu
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®YHKUUN HA HACOBHUKOT

Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P41 | Ceexa nuua, _ E E] 2; &J 100 ml nnex 3a neyewe 15 MUH
TeHka NMocTaBeH CO XapTuja 3a neyere
P42 CBg)Ka nua, _ E E 2; lﬁj 100 ml; nnex 3a nevyewe 25 MuH
Aebena nocTaBeHa Co xapTuja 3a neuetbe
P43 | Kuw co jajua B E| 2; TaBa 3a Nneyerbe Ha pelleTka 45 Mun
P44 Ba_regu / / 0.8 kg E E 3; I&J 150 ml; nnex 3a nevyewe 30 muH
;vua a-ga NocTaBeH CO XapTuvja 3a nevexe
enne [MoBeke Bpeme e notpebHo 3a 6en neb.
P45 | 3pua/ ,g)'(l 1kg E E 2; &J 150 ml; nnex 3a nevyewe 45 Mun
LpH neos oA nocTaBeH Co XxapTuja 3a nevemne /
3pHa BO TaBa pelueTka
3a ne6

7. YHKUNMUN HA HACOBHUKOT

7.1 ®YHKLUMMN HA YAaCOBHUK

®DyHKUMja Ha
YacOBHMK

MpumeHa

Q

[MoTceTHUK BO MWUHYTW. Kora ke ncteuve TajMepoT, ce ornacyBsa 3By4eH
curHan.

STOP

Bpewme Ha roTBetbe. Kora TajmepoT 3aBplLuyBa ce ornacysa curHan u
3anvpa yHKuujaTa Ha rpeeme.

OpnoxeH NoYeToK. 3a 0aNnoXKyBaHe Ha MOYETOKOT U/MUNK KPajoT Ha
rOTBEHETO.

Bpeme Ha paboTtere. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKuuja
Hema BnuvjaHue Bp3 paboTaTa Ha pepHarTa.

3a ga ro Bknyunte u ucknyuute Bpeme Ha paboTene nsbepere:
Menu, Harogysamna.
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O®YHKUUUN HA HACOBHUKOT

7.2 Kako pa noctaBute: ®yHKLUMU Ha YaCOBHUK

Kako na noctaBute: Bpeme BO AEHOT

Yekop 1

Yekop 2

9

Nl

3a pga ro npomMeHnTe BpeMeTo BO AeHOT
BneseTe BO MeHWTO 1 n3bepete MocTasku,
Bpewme Bo AaeHoT

[NocTaseTe ro
YaCOBHMKOT.

MpuTtucHeTe: OK,

Kako pa noctaBute: MoTceTHUK BO MUHYTHU

Yekop 2

Ha ekpaHoT
ce
npukaxysa:
0:00

AN
MputucHeTe: O

Nl

Q

MocTaseTe ja MNoTceTHMK
BO MVHYTMW.

MNputucHeTe: OK.

@TajmepOT 3anoyHyBa aa oabpojyBa Hasaz BeaHall.

Kako na nocrtaBute: Bpeme Ha roTBew-€

Yekop 1 Yekop 2
v
( Q\ _\[\]_
OpbepeTte
byHKUMja 3a MpuTncHeTe
rpeetse 1 HEKOIKy naTu:
nocTaBeTe ja V)
TemnepatypaTa.

Yekop 3 Yekop 4
(v \ e

Ha ekpaHoT Q \

ce
npuKaxysa:
0:00
sTop Mocrasete ro MputncHete:
BPEeMeTOo Ha

roTBEHE. OK.

®Tajmep0T 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaj BeaHall.
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HAYUH HA KOPUCTEHE: NOOATOLN

Kako ga noctaBute: OgnoxeH no4yeTok

Yekop Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
1
Ha
w eKpaHoT \
( \ DAL ce ( \ DAL
noKaxy
Ba
HOBOTO
O,q6epe Bpeme. n
Te ja MpuTucHe & ocTase
yHKLY Te MOYET Tero MpuTncHe
jata Ha Hekonky oK BpeHN;eTO te: OK.
(N
rpeere | naru: O, MoYeTOK.

Ha
eKkpaHoT
ce
MPUKaxy
Ba:

@ kpPAJ

Yekop 5 | Yekop 6
1
(q :[]L
MocTaBe
Tero MpuTtncH
BpemeTo | gre: OK.
Ha Kpaj.

® TajmepoT 3anoyHyBa Aa 0a6pojyBa Ha NMOCTABEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

8. HAYNH HA KOPUCTEHE: AOOATOUU

8.1 BmeTHyBaH-€ Ha gogarouu

Mano BoBnekyBawe Ha ropHVOT [en ja 3rofiemysa curypHocTa. BoenedeHute genosu ucto
Taka YHKLMOHMpaAaT 1 Kako ypeaw npoTue ocTpu pabosu. Monemuot pab okony nonuuara ro

crnpe4yyBa caaoT 3a rotBewe a ce uanmara.

PeweTka:
TypHeTe ja pelietkaTa mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa .
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AOONOJNHUTENHU ®YHKLIUU

Mnex 3a neyewe /[inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata mefy BOAUNKUTE Ha
APXayoT 3a pelueTkara.

PeweTka, Mnex 3a neyewe /Onaboka
TaBa:

TypHeTe ro NnexoT 3a nevyere nomery
BOAMUIIKUTE Ha ApXKa4yoT M pelleTkaTta Ha
BOOWMKMTE rope.

9. AONOJNIHUTEJIHU ®YHKLUU

9.1 3akny4yyBame

OBaa ¢pyHKLMja cnpeyvyBa Ccrly4ajHO MeHyBake Ha pyHKLMjaTa Ha pepHaTa.

BKnyque ja Kora pepHata paﬁOTM - NOCTaBEHOTO roTBeH€ NpoAoIKyBa, KOHTPOJIHaTa nno4va e

3aKryyeHa.
BknyyeTe ja kora pepHaTa e UckiyyeHa - pepHaTa He MoXe Aa ce BKIy4u, KOHTponHaTa nnova e
3aKnyveHa.
1
= &.- NPUTUCHETE 1 OpKeTe 3a &- NpuUTUCHETE 1 ApXeTe 3a
Aa ja Bknyyute dyHKumjaTa. Aa ucknyuure.
Ce ornacyBa 3By4eH curHan.

@ 3x EI - Tpenka kora 6paBara e BKiyyYeHa.

9.2 ABTOMaTCKO UCKNyYyBaHh€e

3apaau 6e36e4HOCHU NPUYMHK, NeYKkaTa aBTOMAaTCKM Ce UCKIyvyBa Nocre HEKOEe BpeEME, ako
yHKUMjaTa Ha rpeetse Ha nevkata paboTu U He ce NPOMEHETU NOoCTaBKUTe.
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NMOMOLL U COBETH

(°C)

@ (4)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - makcumym 3

ABTOMATCKOTO WCKIyYyBatbe He paboTu co crnegHuTe dyHkumu: CeeTno, OAnoXeH NoYeTok.

9.3 BeHTunarop 3a nagewe

Kora paboTu neykaTa, BEHTUIATOPOT 3a NlafeHe ce BKIydyBa aBTOMATCKM 3a Ja MM OfpxXysa
nafHW NOBPLUMHUTE Ha NneykaTta. AKO ja UCKNy4uTe neykaTa, BEHTUIATOPOT 3a NafeHe MoXe
[a npoaomku aa paboTun cé Aoaeka neykara He ce onagu.

10. MOMOLU U COBETHU

10.1 MeyeTe co BnaxeH BO3Ayx

3a Hajgobpu pesyntaTtu criedeeTe rv npernopakuTe AageHn Bo Tabenara nogony.

KOpMCTeTe ro TPEeTOTO HMBO Ha peLleTKaTa.

¥ O
N\

(°C) (MuH)
[MoTneyena nacta 200 - 220 45-55
[MoTneyeHn komnmpu 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70 -95
INasana 180 - 200 75-90
KaHnenoHun 180 - 200 70-85
MyanHr co TecTo 190 - 200 55-70
MMyawnHr oa opus 170 - 190 45-60
Konau co jabornka, HanpaBeH oA naHauwnNaH 160 - 170 70-80
(TprkaneseH lNnex)
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NMOMOLL U COBETHU

\/f'

(°C)

D

(MuH)

Ben ne6

190 - 200

55-70

10.2 MNMeueTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayvyaHu goaatoum

YnotpebeTte TEMHM NNEXOBU U CA0BM KoM ja ogbuBaat ceeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
ancopbupaat TonnuHaTta og ceeTnarta 6oja n cagoBuTe kou ja ogbuBaaT cBeTuHaTa.

.~

Kepamunuku
TaBu4e 3a nuua Cap 3a nevete can PamHa TaBa 3a
neyere Konauu
. . Kepamuka .
TewmHa, koja He oabuea TemHa, koja He oabuea g om TemHa, koja He
CBeTNVHA CBeTNVHA . onbvea ceeTnunHa
28 cm gvjameTtap 26 cm gujameTtap Anjamerap, 5 28 cm gvjameTtap
cm BUCUHA

10.3 Tabenu 3a roTBeHw€ 3a MUHCTUTYTU 3a TeCTUpakwe

UHdopmaLmm 3a MHCTUTYTU 3a TeCTUpPaHe
TectoBu cnopea: EN 60350, IEC 60350.

%I’IEQEH:E HA EOHO HUBO. MeunBo Bo kananun

L = <
\ CJ
(°C) (MuH)
MoceH naHguwnaH loTBEHE CO 140 - 150 35-50 2
BEHTMNaTop
MoceH naHguwnaH KoHBeHUMoHanHo 160 35-50 2
roTBEH:E
Muta co jabonka, 2 [oTBEHE CO 160 60 - 90 2
nnexa @20 cm BEHTMNaTop
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NMOMOLL U COBETH

@I’IEHEI‘bE HA EOHO HUBO. MeunBo Bo kananun

%

(°C)

=
LJ

D

(MuH)

MuTa co jabonka, 2
nnexa @20 cm

KoHBeHLUMoHanHo 180
roTBewe

70-90

%HEHEH:E HA EOHO HUBO. Buckeutu

KOpMCTeTe ro TPeToToO HUBO Ha pelueTKaTa.

>R | [

(°C) (MuH)
J1e6 / MNeunBa BO NeHTH [oTBewe co BeHTUnatop | 140 25-40
I1e6 / Neymnsa BO neHTH, KoHBeHLuoHanHo 160 20-30
npegsarpejTe ja npasHaTa roTBeH-€
pepHa
Manu konaunma, 20 [oTBewe co BeHTUnatop | 150 20-35
napyukea rno nnex,
npegsarpejTe ja npasHaTa
pepHa
Manu konaumma, 20 KoHBeHLuoHanHo 170 20-30
napyuksa rno nnex, roteewe

npegsarpejTe ja npa3HaTa
pepHa
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HEFA W YNCTEHWE

@I’IEHE&E HA NOBEKE HUBOA. Buckeutu

L Y = &«
\ [
(°C) (MUH)

J1e6 / MNeunBa BO NeHTH [oTBEHE CO 140 25-45 1/4
BEHTUNaTop

Manu konadmma, 20 [oTBEHE CO 150 23-40 1/4

napyunka rno nnex, BEHTUnaTop

npeasarpejte ja npasHaTta

pepHa

MoceH naHamwnaH [oTBEHE CO 160 35-50 1/4
BEHTUNaTop

@I‘IEHEH:E HA CKAPA

Mpe3arpejTe ja npasHaTa nevyka 5 MUHYTK.

R))
Ckapa co noctaBeHa MakcMMariHa Temnepartypa.

% 5 0 [x

(MuH)
Toct Ckapa 1-3 5
[oBefcku cTek, 3aBpTeTe Ha Ckapa 24 - 30 4

NnonoBuHa Bpeme

11. HETA U YUCTEHE

/N  NPEOYNPEAQYBAHE!
Bupaete Bo nornasjara 3a 3allTuTa v CUrypHOCT.
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HEFA W YNCTEHWE

11.1 3abeneLiku 3a YUCTEHETO

< npe,Cl,HI/IOT en Ha neYykarta YncrteTe ro Co MeKka Kpna HatoneHa co TonJsia soga un
CpeacTBo 3a YNCTene.

KOpVICTeTe pacTBOp 3a 4YncTewe 3a aa rm UICHUCTUTE MeTanHuUTe NOBPLUNHN.

CpepncrtBa 3a
yucTerwe YucTteTe rv gamkmTe co 6nar geTepreHT.

YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobupareTo MpCHOTUMM Unn
ApYyrv ocTaToLM Of XpaHa MoXe Aa pesynTupa co noxap.

[

He uyBajTe ja xpaHaTa Bo neykarta nogonro of 20 muHyTK. cyweTe ja

CeKojaHeBHa | gy a1heiH0CTa CO Meka kpna nocne cekoja ynoTpeba.
ynoTtpe6a
UwncTeTe ro LenmoT npubop nocne cekoja ynoTtpeba 1 octaseTe ro aa ce
s vcylum. KopucTeTe Meka Kpria HaToreHa Co Torna BoAa U CPeACTBO 3a
W‘ uncTerse. He uncteTe ro npuBopoT BO MALLMHA 33 MUEH-E CaZ0BU.
He uncTtete rn gogaToumTe WTO He ce nenart co ynoTpeba Ha abpasvBHu
Aopatoun CpencTBa 3a YNCTEH-E UMK CO MPeaMETH CO OCTPY paboBy.

11.2 HauuH Ha Yucterwe: BTucHyBawe BO wynsfiMHaTa

Wcuuctete ja n3rpasmpaHaTa BHaTPELWHOCT 3a Aa ' OTCTPpaHUTE oCTaTounTe oL 6VII'Op no
roTBEH-ETO CO Nnapea.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
Wctypete: 250 ml 6en ouet OcTaBeTe BUHCKMOT oLeT Aa VMcuucteTe ja BHaTpelwHocTa
BO M3rpaBupaHaTta ro pacTBOpU NpeocTaHaTUoT CO TOnna BoAa v Meka kpra.
BHaTpeluHocT. KopucteTe 6% 6urop Ha cobHa Temnepartypa
BMHCKM oLleT 6e3 aanTuBy. 30 MUHYTH.

3a dyHkuumjata: SteamBake uncteTe ja pepHaTa Ha cekoun 5 - 10 uMKIycKn Ha roTBeHE.

11.3 Kako pa otctpaHeTte: [ip)Kaun Ha peLueTku

V3BageTte rn ApXXayuTe 3a pelleTkn 3a Aa ja NCHUCTUTE NeYkaTa.
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HEFA W YNCTEHWE

1 yekop | Vicknyyete ja neykata ce
fofeka He ce onaau.

2 yekop | [NoBneyete ro npegHUOT aen
of, opKaunTe HacTpaHa of,
CTPaHUYHMOT Sua.

3 yekop | [loBneuete ro 3agHVOT Aen oA 1 I
ApXauute HacTpaHa of /—‘\;‘é o[
CTPaHWYHUOT SWA 1 n3BageTe 0 | J— _
ro. ) ‘2 a

.. S

4 yekop | MoHTupajTe rv gpxaunte Ha I
peLueTkuTe no obparteH @,%H’ ‘
pepocnen. S

Wrnute 3a apxere Ha
TenecKornckuTe LWMHW Mopa Aa
Ce Haco4eHu Hanpea.

11.4 HauuH Ha Kopuctewe: Yncrterwe co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co YucTtere co nuponuaa.

& NPEAYNPEOYBAHSE!
MocToM PU3NK Of N3TOPEHNLIN.

A BHUMAHME!
Ako Mma apyru anapat MOHTMPaHW BO UCTMOT Nnakap, HEMOjTe Aa M KopucTute
NCTOBPEMEHO CO OBaa hyHKumja. Toa Moxe Aa ja owTeTn nevkara.

Mpen Yncrtewe co nuponusa:

l/ICKnyque ja neykarta u V3BageTe rn cute gogaTtoum u VMcuucteTe ro nogoT Ha pepHaTta
noquajTe Aa ce onagun. ApXXayute 3a peleTkuTe Kou 1 CTaknoTo Ha BHaATpellHaTa
MOXXe [a ce ussajar. BpaTa CO Tonsfa BoAda, Meka Kpna

n 6nar oeTeprexT.

Yucrtewe co nuponusa

Hekop 1 BneseTte BO MeHUTO: Yncterwe rm/
Onuuja BpemeTtpaeme
C1 - JlecHo unctere 1h
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HEFA W YNCTEHWE

Yucrtewe co nuponusa

C2 - HopmarnHo uncrerwe 1h 30 min
C3 - TemenHo unctewe 3h
Hekop 2 OK. npuTuUCcHeTe 3a Aa ja n3bepeTe nNporpamaTta 3a YUCTEHE.
Hekop 3 OK - NPUTUCHETE IO 3a Aa 3anoyHe YNCTEeHETO.
Yekop 4 Mocne yncteweTo, 3aBpTETE IO TPKANUETO 3a (PYHKLUMNTE Ha rpeere
Ha neykara Ha nomnoxodara UCKIy4eHo.

@ 3a BpemMe Ha YMCTEHETO, CBETUNKATa BO NevKaTa € UCKny4eHa.

Kora neukara e Ha nocraBeHaTta Temneparypa, Bpatara ce 3aknydysa. [logeka He ce OTKIyun

Bparara, eKpaHoT NpUKaxyBa: &.

Kora ke 3aBpLuM YncteweTo:

McknyyeTe ja neykata n Mcuuctete ja BHaTpelwHocTa OTcTpaHeTe rm ocTaTtounTte o4
novekajTe goaeka He ce CO Meka Kpna. [AHOTO Ha BHaTpeLUHOCTa.
onagu.

11.5 NoTceTHUK 3a YNCTEH-€

PepHaTa Be noTceTtyBa Kora ga ja UCYNCTUTE CO YNCTeHe CO Nnuposin3a.

rrrr/ Tpernka Ha ekpaHoT 5 CEeKyHau Nno cekoe
roTeBeHe.

3a [a ro UcknyunTe nNoTCETHUKOT BHECETE
MeHnu n n3bepet Harogysatba, [MoTceTHUK 3a
yncTeme.

11.6 Kako ga usesagurte n ga moHTtupare: Bpara

MoxeTe Aa ja ussagute BpaTata v BHaTPELLUHUTE CTaKMeHu NnoYm 3a aa rm ncumctute. bpojot
Ha CTakfIeHN NoYM € pasnuyeH 3a pasnuyHu Mogenu.

A NPEAYNPEOYBAHSE!
BpaTtara e Tewwka.

A BHUMAHUE!

BHumMaTernHo pakysajTe Co CTaknoTo, ocobeHo okony pabosute Ha npeaHaTta
nnoya. CTaknoTo MoXe [a ce CKpLUK.

359/476



HEFA W YNCTEHWE

Yekop 1

LlenocHo oTBOpeTE ja
BpaTarta.

Yekop 2

MoawurHeTe rm n NpuTUCHETE
v cterute (A) Ha aBeTe
LIapku Ha BpaTara.

Yekop 3

3aTBopeTe ja Bpatarta Ha neykaTa 4o npBaTa nosvuuja 3a oTBOpake (aron og okomny
70°). ApxeTe ja BpaTaTa Ha ABETe CTPaHW U NOBMNeYeTe ja oA neykata nog HaropeH
aron. MNonoxeTe ja BpataTa co HaABoOpeLlUHaTa CTpaHa HaJosy BP3 Meka Kpna Ha
cTabunHa nospLunHa.

Yekop 4

[OpxeTe ja obnorata Ha
BpaTara (B) Ha ropHuoT pab
Ha BpaTaTta Ha ABeTe CTpaHu
1 TYpHEeTe HaBHaTpe 3a fa ce
OTNYLUTW 3anTuBKaTa.

Yekop 5

[MoBneyeTe ja obnorata Ha
BpaTaTa Hanpea u ussagete
ja.

Yekop 6

[LpxeTe rm cTakneHuTe nnoymn
Ha BpaTaTta Ha ropHuoT pad
efiHa no efHa U noeneyeTe M
Harope 3a aa rv ussagure of
BoAMnKaTa.

Yekop 7

WcuncTeTe ja cTakneHata
nnoya co BoAa u canyH.
BHumatenHo usbpuiete ja
cTakneHara nnova. He
yucTeTe I CTakneHnTe nno4n
BO MalLMHa 3a MUeHe
cafoBu.

Yekop 8

[Mocne uncTeneTo,
HanpaBeTe ja
ropeHaBefeHaTa nocrarnka rno
obpaTteH pegocnen.

Yekop 9

Momanata nnoya Tpeba Aa ce HamecTu NpBea, a NoToa noronemaTa u BpaTara.
MpoBepeTe Aanu cTaknaTta ce NOCTaBEHW BO MpaBuiiHa nonox6a, MHaky noBpLUMHaTa
Ha BpaTaTa MoXe NpeKkymMepHO Aa ce 3arpee.
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PELLABAHKE HA MNPOBJIEMU

11.7 Kako pa 3ameHuTe: CBeTno

A MPEOYNPEOYBAHE!
OnacHocT o CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xeluka.

Mpen pa ja 3ameHuTe cBeTUnkKara:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
BknyyeTe ja neukarta. OTkayeTe ja neukata og CTtaBeTe Kpna Ha QHOTO Ha
MouvekajTe goaeka neykata He €NeKTPUYHOTO HanojyBak-e. BHaTpeLUHoCTa.
ce onaawm.
FopHo cBeTnoO
1 yekop | CBpTeTe ro cTakneHoTo Kanaye 3a
—

[a ro useaguTe. ===
rl
) X |

2 yekop McuncTeTe ro CTakneHnoT Kanak.

3 yekop | 3ameHeTe ja cBeTUNKaTa Co COOABETHA CBETUIKA OTNOpHa Ha TonnuHa ao 300 °C.

4 yekop | MoHTMpajTe ro cTakneHoTo Kanaye.

12. PELLABAHE HA MNPOBJIEMU

A NPEOYMNPEOYBAHE!
BupaeTe BO nornasjara 3a 3allTuTa v CUrypHOCT.

12.1 LLTto ga ce HanpaBwu ako...
AKO Hekoj cnyyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, KoHTaktupajte co OBnacTeH cepBuceH

LieHTap.

o=
—]

[:] MNMeykaTta He ce BKIly4yyBa UJin He ce 3arpeBa

Mpo6nem MpoBepeTe ganu...

PepHaTa e HenpasunHo nosp3aHa co AOBOAOT

He moxeTe Aa ja BknyunTe unu aa pakysare
3a cTpyja.

Co pepHara.
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.
i MeukaTa He ce BKy4yBa UMK He ce 3arpesa

PepHaTa He ce 3arpesa.

McknyyeHo e aBToMaTcKoTO MCKIyYyBakse.

PepHarta He ce 3arpesa.

Bpartata Ha pepHaTa e 3akrydeHa.

PepHaTta He ce 3arpesa.

He e n3bueH ocurypysau.

PepHaTa He ce 3arpesa.

McknyyeHa e 6paBata 3a geua.

Y
KoMnoHeHTH

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

CaeTnoto e MCKITy4eHO.

MeyeTe co BnaxeH BO34YyX - € BKITy4€eH.

CBeTnoTo He paboTu.

CeTwunkara e nperopeHa.

@ KopmoBwm 3a rpeLuku

Ha ekpaHoT ce npukaxysa...

MpoBepeTe Aanu...

Err C3 BpataTta Ha pepHaTta e 3aTBOpeHa unm
GpaBaTa Ha BpaTaTa e ucnpasHa.

Err F102 Bpatarta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.

Err F102 BpaBaTa Ha BpaTaTa He e pacunaHa.

00:00 [MpekuHata e cTpyjaTa. [NocTaBeTe ro TOYHOTO

BpeMe.

AKO Ha ekpaHoT ce NOKaKyBa KoJ 3a rpetllka WTo He € BO oBaa Tabena, UCKIny4veTe ro

OCUrypyBayoT BO KyKaTa U BKITyYeTe ro MOBTOPHO 3a pecTapTupame Ha pepHaTta. AKO MOBTOPHO

ce nojasu NpoGnemoT, cTaneTe BO KOHTaKT co OBNacTeHNOT CEPBUCEH LieHTap.
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X

Yucrerwe
Mpobnem MpoBepeTte ganu...
Bopara ncTekyBa of usrpasupaHata Mima npemHory Bofa BO UsrpasupaHata
BHaTPELLHOCT. BHaTPELLHOCT.

12.2 NopgaToum 3a cepBUC

AKo He MOXeTe camuTe Aa ro pewmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo
OBMAaCTEHNOT CEPBUCEH LiEeHTaPp.

[MoTpebHuTEe NnogaToum 3a CEpPBUCHUOT LiEHTap Ce Ha nro4vkata co cneumdukaumm. MNnoykaTa
co cneundmKalymmn ce Haofa Ha NpegHaTa pamka BO BHaTpeLLHoCTa Ha nevkara. He
OTCTPaHyBajTe ja nnoykarta co cneuudmrkaLm of BHaTpeLLHOCTa Ha nevkara.

Bu npenopavyyBamMe nogatouuTe Aa ru BnuwleTe TykKa:

Momen (MOD.) | e

Bpoj Ha npousBoa (PNC) | e

Cepuckn 6p0oj (S.N.)

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHdpopmanuumm 3a npousesogoT u CtpaHuua 3a nicpopmaumm 3a
nponsBogoT*

Mme Ha cHabpyBavoT AEG

BPB351160M 944188506

ViaeHTudukayvja Ha mopenot BPS351160M 944188507

[NokasaTen 3a eHepreTcka euKacHOCT 81.2
Knaca Ha eHepreTcka edpukacHoCT A+
MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HOpMasiHO NOSHEHE, 1.09 kWh/uwmknyc

KOHBEHLMIOHANEH PEXUM

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HOpMasiHO NOSHEHE, 0.69 kWh/uuknyc
pexuM co hopcupaH BEHTUNATOP
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Bpoj Ha npa3HuHn 1

M3Bop Ha TonnuHa Enektpuyutet
BonymeH 711

Bua neuka BrpageHa neuka

BPB351160M 34.0 kg
Maca

BPS351160M 34.0 kg

* 3a EBponckaTta YHuja, cornacHo lMponucoT Ha EY 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuka Benopycuja, cornacHo STB 2478-2017, Jopatok G; STB 2477-2017, Oogatoun A
nB.

3a YkpavHa, cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka edhukacHOCT npumeHnuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnektpuyHn anapaTtu 3a rotBerwe BO OMaKknHCTBO - [len 1: LLinopeTn, neyku, neyvkn
Ha rac u ckapv - Metogu Ha mepetrse Ha paboTara.

13.2 3awTena Ha eHepruja

Meukata Mma pyHKLMK KOU BM MomMaraar Aa 3aliTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEHE.

lMpoBepeTe Aanu BpaTaTta Ha neykaTa e NPaBWUHO 3aTBOPeHa Kora paboTtun neykaTa. He ja
OTBOpajTe BpaTata MHOTy YecTO 3a Bpeme Ha rotBereto. OaapxyBajTe ro YNCT AUXTYHIOT Ha
BpaTaTa 1 npoBepeTe fanu e 4ob6po uKcMpaH Ha cBojaTa nosuuuja.

KopvicTeTe MeTanHu cagoBu 3a a ro 3roneMute LUTEeAeHEeTO Ha eHepruja.

Kora e MOXxHO, He ja NpeasarpesajTe neykara npen roteexe.

[MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO MoManu naysn mMmefy roTBeHeTo Kora npasuTe noeeke jagera
MNCTOBPEMEHO.

FoTBewe CO BeHTUNaTop

Kora e MOXHO, KopucTeTe rm OyHKLMUTE 3a FOTBEHE CO BEHTMNATOP 3a Aa 3alliTeauTe
eHepruja.

MpeoctaHaTa TonnuHa

BeHTunatopoT 1 cBeTunkarta npogoskyeaaT co pabota. Kora ke ja uckny4mte neykara,
eKpaHoT ja nokaxxyea npeoctaHaTaTa TonnvHa. MoxeTe ga ja ynotpebute TonnuHata 3a ga ja
oOpXuTe XpaHaTta Tonna.

Kora TpaereTo Ha rotBeweTo e nogonro og 30 MUHYTW, HamaneTe ja TemnepaTtypara Ha
neukara 3a MMHUMym 3 - 10 MUHYTW Npea KpajoT of roTBexeTo. [MpeocTaHaTata TonnnHa BO
pepHaTa ke NpodomKuM Aa roTeu.

KopucTeTe ja npeoctaHataTa TonnvHa 3a 3arpeBame XpaHa.

OpapikyBake Ha TONJNMHA Kaj XxpaHaTta

OpbepeTe ja HajHMUCKaTa NocTaBka 3a TemnepaTtypa 3a Aa ja MICKOpUCTUTe npeoctaHarta
TONMWHA U ja FO OapPXUTE jafereTo Tonno. MNokasaTenoT 3a npeocTtaHaTa TonMHa unm
TemnepaTypa ce nojaByBa Ha eKpaHoT.
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FoTBewe Co UCKy4eHa cBeTUrKa
VcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha rotBerweTo. BkryyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx
DyHKUMja 3a WTeJeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a BpemMe Ha roTBeHeTo.
Kora ja kopuctute oBaa yHKuMja, namnarta aBTomartcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKnyuuTe cBeTunkaTa noBTOPHO HO OBaa akuuja ke rm Hamanu oYeKyBaHuTe LWTeaera Ha

eHepruja.

14. CTPYKTYPA HA MEHU

14.1 MeHu

Nl

— - n3bepeTe 3a aa BHeceTe MeHu.

MeHu cTpyKTypa

["oTBEHE CO MOMOLL % Yucrene rrrr/ Harogysara @
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
1, N,
( \ AL ‘ AL
— OK 01-011 OK
. . . MpunarogeTte ja
MN36epeTe MeHu, MoTtBpaeTe ja M3bepeTe ja MoTtBpaeTe ja BpeHocTa 1
HarogyBatba. nocraekara. nocraekara. nocraekara. oK
npuTUCHETE .
HaropgyBawa
o1 Bpewme BO geHoT Mpomenun 02 OCBETNEHOCT Ha 1-5
eKkpaHoT
03 ToOHOBYM Ha KoMYMHa 1 - Ceupemne 04 JaumHa Ha 3By4HMoT | 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3ByKoT €
UCKINyYeH
05 Bpeme Ha paboTtene BknyueHro / 06 CseTno BknyueHo /
McknyyeHo McknyyeHo
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HaropgyBawa

o7 Bp3o 3arpeBatbe BknyueHo / 08 MoTceTHuK 3a BknyueHo /
McknyyeHo uncTere McknyyeHo

09 [emo-pexum LLndpa 3a 010 | Bepsuja Ha MpoBepka
aKTMBMpame copTBEP
1 2468

Oo11 PeceTtupaj ru cute [Oa/He

HarogyBatba

15. FTPUXA 3A OKOJIMHATA

. . % .
Peuvknupajte ru matepujanute co cumbonoT LA, CTaBeTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peyuknupare. [lomorHeTe BO 3aluTMTaTa Ha XMBTHaTa cpeanHa u
YOBEKOBOTO 3/pasje 1 pPeuuKnnpajTe ro oTnagoT Of eNeKTPUYHN 1 eNeKTPOHCKM anapaTu. He

pnajte ri anapatute o3aH4YeHn co cumbonoT Eso 0TNagoT oA AOMaKUHCTBOTO. BpateTe ro
NpoM3BOA0T BO BALLMOT NOKArNeH kanauuTeT 3a peuuknmpare Unm KOHTakTUpajTe ja Balwara
OMLUTUHCKA KaHLenapuja.
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CAOPXAJ

3A CABPLUEHE PE3YNTATE

XBana wTo cte nsabpanu osaj AEG npoussog. CTBOpUnM CMO ra Tako Aa npyxa u3BaHpegHe
nepcopmMaHce TOKOM MHOFO rovHa paja, y3 MHOBaTMBHE TEXHOIOMMje Koje OnakLuaBajy K1BOT
1 dyHKUWMje Koje HeheTe Hahu kof 06uYHKX ypehaja. OaBojTe HEKONMMKO MMUHYTa Aa npoynTate
Kako ga of wera gobujete Makcumym.

MoceTute Haw cajT aa:

MpubaeuTe caseTe 3a kopuwheke, GpoLlype 1 HopMaLmje 3a pellasarse npobneva,

CEPBWC 1 NMOMPaBKy:
www.aeg.com/support

Peructpyjte npoussog paau 6orbe ycnyre:
@ www.registeraeg.com

KynuTe npnbop, NoTpoLLHM MaTepujan 1 opurmHanHe pesepBHe AenoBe 3a cBoj ypeha;:
% www.aeg.com/shop

AEG 3a jow ByLe pelienaTa, caBeTa U MeToAa peluaBara npobrnema npeysmute annukauujy
W[} My AEG Kitchen.

B> EuvelePlay
KOPUCHWUYKA NOAPLLKA U CEPBUC

YBeK KOPUCTUTE OpUTMHANHE pe3epBHe AeroBe.

Kapa koHTakTMpaTe oBnawheHn cepBUCHM LieHTap, BoauTe padyHa Aa koa cebe nmate
cnepgehe nogatke: Mogen, 6poj nponasoaa, cepujcku 6po;.

Mogaum mory ga ce npoHahy Ha MoYMUmM ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama.

Ynosopere/onpes — nHdopmauuje o 6e3begHocTm

® onwre MHopmaLmje n caBeTn
MHdopmaLmje 0 XXMBOTHOj cpeauHu

3agpxkaHo npaso 13MeHa.

CAOPXAJ

1. \AH®OPMALIMJE O BESBEAHOCTM.....368 2.6 YHyTpallHhe OCBETIbEHL. ............ 374

1.1 Be3begHocT geLe 1 OCETILUBUX g; écnyra """"""""""""""""
OCOD@. ...t 368 -0 DAnararse

1.2 OnwTe mepe 6e3begHOCTMW.......... 369 3. OMNMUC NMPOU3BOOA........ccccereemeerrncnnns
2. BEBBEOHOCHA YNYTCTBA................. 370 3.1 OnwTun npukas
2.1 MOHT@XKA. . veeeeeiieeeeeaniieeeeeiienans 370 B2 TIPUBOP. ...
2.2 MNpukrbyyere Ha enekTpuyHy 4. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE
MPEKY - vveeeeeieeeeeeenieeeeeannneeeeeeneeeeennnes 371 PEPHA.... e 376
2.3 YNOTPEDA.....ceivieeiiieiieeeieee e 372 410 .
.1 [lyrmapg koja ce yBnaye................ 376
2.4 Hera v ynwheme. ......cveeeeeeveeee.. 373
2.5 MUponuTnyko Ynwhemse.............. 373 4.2 KOMAHRHE TA0NA......ooss oo 376
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MHPOPMALUJE O BESBENHOCTHU

5. MPE MPBE YMOTPEBE.........cccccvcieinunen 377
5.1 NpBO YNLNEHE.......vvveeeirreeeene 377
5.2 NHnuwjanHo npegrpesamse.......... 378
6. CBAKOOAHEBHA YNOTPEBA................. 378
6.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
3APEBAHA. ...ceee i 378
6.2 OyHKUMje 3arpeBatba................... 379
6.3 HanomeHe y Be3un ca: BnaxHo
neyere y3 BEHTUMATOP......cceevveeeennn. 380
6.4 Kako ga nogecute: lNoTnoMorHyTa
MPUMPEMA.....eeeeeeiiieeeeeiiieeeeeeeeaaeenees 381
6.5 NoTtnomorHyTa npunpemMa ca
PELEMTUMA. . ..eeeeeiiiieeeeaiireeeeaneeaaeeenees 381
7. ®YHKUWUJIE CATA......cceirrrnenneene 387
7.1 OYHKUMIE CATA..cceveiiiiieiieeiees 387
7.2 Kako ga nogecute: ®yHkumje
(o2 1 - VPP U PR TP PP PPPPPPPPPP 388
8. KAKO OA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 389
8.1 Y6auumarse npubopa................... 389
9. AOOATHE ®YHKLUWUJE...........ccrrerrnnne 390
9.1 KoHTponHa 6paBa..........cccceeenee. 390
9.2 AyTOMaTCKO UCKIbyYMBaHsE. ........ 391
9.3 BeHtunatop 3a xnafeme............. 391
10. KOPUCHU CABETM.........cccvrrrnrnrnnes 391
10.1 BnaxHo neyewe y3
BEHTUMATOP. ...eiiiiiiiiieeee e e e e 391

10.2 BnaxHo neyerse y3 BeHTMNnaTop -
NPENOPYYEHUN MPUBOP......cccveeeneeeannne. 392
10.3 Tabene kyBaha 3a UHCTUTYTE 3a
TECTUPAHE....evvviiieeieeeee e 392
11. HEFTA W YULWIREE..........cccciieres 394
11.1 HanomeHe y Be3u ca
YALLNEHEM. ..o 395
11.2 Kako ga ounctute: Yaybrbewa y
YHYTPALIHOCT . .. 395
11.3 Kako ga nssagure: NogpLuke 3a
PELLETKE. ...eiiiiieeeee et e e 395
11.4 Kako ga kopuctute: MNnuponmutunyko
UALLNEHSE. ... 396
11.5 MNopaceTHUK 3a ynwhetse............ 397
11.6 Kako ga ckmHeTe n MOHTMparTe:
BpaTa. ..o 397
11.7 Kako ga 3amenuTe: Jlamnuuya.... 398
12. PELWLABAHKE MNPOBJIEMA................... 399
12.1 LUTa YYNMHUTU QKO- 399
12.2 Mopauu o cepBucHpary............ 401
13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 401
13.1 indbopmauumje o npomseogy u Jiuct
ca nHdpopmauumjama o nponssogy*.... 401
13.2 Ywtena eHepruje.....cccevvuvveeeennes 402
14. CTPYKTYPA MEHWUJA.........ccoiirrnrne 403
14.1 MEHW....ooeiiiiie e 403

1. A UHOOPMAUWJE O BESBE[JHOCTWU

lNpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyunTajTe NpPUNoXeHo ynytcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee Nnospeae Unu LUTETY Koje cy
pes3ynTtaT HeucnpaBHe MHcTanauuje unu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36e4HOM M NPUCTYNadYHOM MECTY

3a byayhe kopuwhemse.

1.1 Be3beagHoCT Aeue U oceTILMBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMareHUM PU3NYKUM, YYITHUM U MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kao 1 ocobe Kojuma HeaocTajy UCKYCTBO U
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MHPOPMALMUJE O BE3BEOQHOCTHU

3Hare, YKONMKO nm ce 06e3benm Hag3op unm um ce gajy
ynyTcTBa Yy Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3begaH HaunH
N yKonuko cxsartajy moryhe onacHoctu. leuy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CMOXEHUM
nHBanuauteToMm, Tpeba gpxxatu garee og ypehaja, ocum
ako cy nofg ctanHUm Hag30pOoM.

- [euy Tpeba KOHTponucatun kako ce He 6u nrpana ca
ypehajem.

- OpxunTte cBy ambanaxy garoe o4 geue v OanoxuTe je Ha
ogrosapajyhu Ha4umH.

- YINO3OPEHSE: MNocTtapajte ce ga geua n KyhHu reyommum
He Oyay 6nu3y ypehaja gok ypehaj pagn nnu ce
pacxnahyje. [locTynHn genosu NocTajy Bperv TOKOM
ynoTpeoe.

- Ako oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocT ageue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba MoXxe ga MOHTMpa oBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra yrpagure.

- Wckrbyuute ypehaj ns ctpyje npe 6uno kaksor ogpxasarba.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mopa ga
3ameHu npomussohay, ogrosapajyhu OsnawheHn cepBuCHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna onacHoOCT of enekTpuymTeTa.

- YINNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LOKa.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj n heroBu goCTynHu AenoBu Mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba GuTn naxkremB Kako
6u ce n3berno gognpusare rpejHUx enemMmeHara.
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- YBeK KopucTuTe 3alTUTHE pykaBuue Kag Bagurte npmubop
unu nocyhe n3 pepHe uUnu Ux ctaerbate y pepHy.

- [1a BucTe yKNoHUNM WrHEe 3a NOAPLLKY peLleTKn NpBo
NnoByLMTE NpeaHu 4e0 LWKHA 3a NOAPLLKY a 3aTUM 3a4Hu
Aeo of 604HMx 3ngosa. MNocTaBrbake WNHA 3a NOAPLUKY
peLueTke BpLn ce OOpHYTUM peaocneaom.

- HemojTe kopuctuth napodnctay 3a unwhere ypehaja.

- Hewmojte kopuctntn rpyba abpasmeHa cpeacrsa 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKNeHux BpaTa jep oHM Mory narpebaTtu nospLUMHy 300r
Yyera Mmoxe gohu fo pacnpckaBara cTakna.

- [Npe nuponuTtuykor ymwherwa moparte yKInOHUTU BULLAK
npocyTe XpaHe. YKIOHUTEe CBe Oer0Be N3 pepHe.

2. BESBEOQHOCHA YINYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\  YNO3OPEHKE!
Cawmo kBanudukoBaHa ocoba mMoxe Aa nHctanvpa oeaj ypeha;.

*  YKNOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.

* Hewmojte ga nHctanupate nnu kopuctute owTeheH ypehaj.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTUPah-€e Koje cTe fobunu y3 ypeha.

* YBek BOOUTE padvyHa Npunnkom nomepara ypehaja 3arto LWTO je Texak. YBeK kopuctute
3alTUTHE pykaBuLie 1 3aTBOPeHy obyhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UchyHaBa 3axTeBe 3a
MHCTanauujy.

* HeonxoaHo je npuapxaBaTy ce MUHUMaIHOT pacTojaka of Apyrux ypehaja n KyxmkbCcKkux
enemMeHara.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa Nu ce BpaTta nehHue oTeapajy 6e3 3aapLuke.

» OBaj ypehaj je onpemrbeH CMCTEMOM 3a eNeKTpUYHO xnaherwe. Mopa ce ynoTpebrbaBaTtu ca
N3BOPOM ENEKTPUYHOT Hanajarba.

* YrpaheHa jeaMHuua mopa Aa 3agoBosbu 3axTeBe ctabunHocTy npema DIN 68930.

MuHuManHa BUCUHA KyXMHCKOT enemMeHTa (MUHK- 578 (600) mm
MarnHa BUCKHa enemeHTa ucnog pagHe niove)

LLinpuHa KyxvhsCcKkor enemeHTa 560 Mm

[lybuHa Kyxursckor enemeHTa 550 (550) mm
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BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 576 Mm
LLnpuHa npeatse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agne ctpaHe ypehaja 559 mm
OybuHa ypehaja 567 Mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 546 Mm
[ybnHa ca oTBOpeHUM Bpatuma 1027 mm
MuvHMManHa BenuyMHa BeHTUNaumMoHor oTBopa. 560 x 20 Mm
OTBOp NOCTaBIbEH Ha AOH0j 3a4H0j CTPaHU

OyxnHa kabna 3a Hanajawe. Kabn je nocTaBrbeH y 1500 mm
[ECHOM Yrny ca 3afHe CTpaHe

MOHTaXHU 3aBpTHUN 4 x 25 mMm

2.2 Mpukrby4yewe Ha eNeKTPUYHY MpPeXxy

A YNMO3OPEHE!
Puauk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

» Caa npukiby4dmBama cTpyje Tpeba ga obasu kBanudunkoBaH enekrpuyap.

* Ypehaj mopa ga 6yae y3emrbeH.

+ YBepute ce Aa Cy NapameTpu Ha NOYULM Ca TEXHUYKUM KapaKTepucTrkama KomnatueunHm
ca ogrosapajyhvm napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajare.

*  YBek kopucTute NponucHo yrpaheHy yTUYHMLY ca 3alTUTOM O CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe oa kopuctuTe agantepe ca BuLIE YTUYHMLA U NPOAYKHE Kabnose.

» [lpoBepuTe Aa HUCTe OLITETUNM FMaBHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHU
kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To Tpeba ga ob6aBu Haw oBnalwheHn CEPBUCHM LiEeHTap.

* He possonute aa kabn 3a Hanajawe goavpyje unu gohe 6nmdy Bpatuma ypehaja nnm Hiwm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagu unu kaga cy Bparta Bpena.

+ 3awTnTa o yaapa Aenosa nof HaroHOM M M305I0BaHMX AefloBa Mopa fa ce NpuYBpCTy
Tako Aa He MOXe [a ce yKnoHu 6e3 anaTta.

* [lpukrbyunTe rnaBHu kabn 3a Hanajakwe Ha 3MOHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy UHCTanauumje.
BopauTe payyHa 4a nocToju NpUCTyn MPEXHOM yTUKayy HaKoH MHCTanauuje.

* AKO je 3ugHa yTuyHuua nabasa, HEMOjTE a NPUKIbYYyjeTe MPEXHU yTuKay.

* He ByuuTe kabn 3a Hanajakbe Kako bucte nckrbyunnu ypehaj. Kabn nckrbyunte Tako Wto
heTte n3Byhu ytukay 13 yTuyHumLe.

» Kopuctute camo ucnpaBHe pacTtaBHe npekvaaye: 3aTUTHe npekuaade, ocurypaye
(ocurypadye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocaya), ayToMaTCKe 3alTUTHE npekmngade u
KOHTaKTope.
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Y enekTpyYHOj MHCTanaumju Mopa nocTojati pactaBHu Npekngad koju Bam omoryhasa ga
nckrbyumTe cBe hase Hanajakwa ypehaja. Paamak n3ameny koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npeknaady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

[NoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe Hero LUTO NOBEXETE MPEXHUN YyTuUKad y 3uaHy
YTUYHALLY.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM yTuKa4yem U CTPYjHUM Kabnom.

2.3 Ynotpeba

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmnk og noBpefmBama, ONEKOTMHA U CTPYJHOT yaapa Unun ekcnnosuje.

OBaj ypehaj je HamereH camo 3a kyhHy ynotpeby (y 3aTBOPEHOM NpoCTopy).

Hewmojte oa menate cneymdumkaumjy oor ypehaja.

BoauTe payyHa 4a oTBOpM 3a BeHTUnaumjy He Byay 3anyLueHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hag3opa Tokom paza.

Ypehaj Tpeba NckIby4nTn HakoH cBake ynotpebe.

Byoute onpesHn kag otBapaTte BpaTa ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecuTtu aa usahe
BpPEO Ba3adyXx.

HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam MOKpe pyke Unu Kafa je OH y KOHTakTy ca BOAOM.
Hewmojte nsnaratn otBopeHa BpaTa Benvkom ontepehemy.

HewmojTe kopmcTut ypehaj kao pagHy NOBPLUMHY MW NPOCTOpP 3a oAfarawe.

MaxremBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cactojaka koju cagpxe ankoxon moxe
[OBeCTU J0 McnapaBakba ankoxosna u Mellara ca Ba3ayxoMm.

BapHuue unmn oTBopeHu nnameH He cmejy Aa byay y 6nunsuHu ypehaja kaga oteapaTte
Bpara.

3anarbuBe mMaTepuje unv NnpegmMeTe HaToMMbEHE 3anarbuBUM MaTepujaMma HemojTe
cTaBrbatu yHyTap 1 nopep ypehaja unu Ha wera.

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of owTehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTehene unu rybutak 6oje Ha emajnMpaHMmM NoBpLUMHAMA:

— Hewmojte cTaBreaTtv nocyhe 13 pepHe nnu gpyre npegmete y ypehajy AMpekTHo Ha gHo.
— He crtaBrmajTe anymnHujymMcKy onunjy AUPEKTHO Ha AHO YHYTpalLH0CcTH ypehaja.

— Hewmojte cunatu Bogy avpektHo y Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo nocyhe 1 xpaHy HakoH 3aBpLueTKa KyBara.

— byauTe naxrbuBM kKaga ckmgate unm noctaerbate npudop.

['ybutak 60je Ha emajnpaHymM NoBpLUMHaMa unu Hephajyhem Yyenuky He yTude Ha cam pag,
ypehaja.

Kopuctute ayboku nnex 3a 3anuBeHe konaye. BohHu cok Moxe fa octaBu TpajHe Mprbe.
OBaj ypehaj je HamereH CaMo 3a KyBahe. HemojTe ra KopucTuT y apyre cBpxe, Ha npumep
3a 3arpeBatse npocTopuje.
[ok cnpemarte jeno, BpaTta pepHe Tpeba yBek aa byay 3aTBopeHa.
Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena HameluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe Aa NPUINKOM
paja BpaTa Hukagda He 6yay 3aTBopeHa. /13a 3aTBopeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TonmnoTa v Bnara n npoy3pokyjy HakHagHo owTtehewe ypehaja, kyhuwTa nnv noaa.
He 3aTBapajTe naHen HameluTaja cBe JOK ce ypehaj y MoTnyHOCTN He oxNaan HaKoH
Kopuwhema.
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2.4 Hera u ymwiherwe

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmnk og o3nefuBara, noxapa unu owTtehera ypehaja.

* [pe ynwhemna nckrbyunte ypehaj n ussyumuTe ytmkad nus augHe yTuyHuue.

» [lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH. NocToju pusnk ga ce NOrioMe CTakneHe nnoye.

+ Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha BpaTuma ako ce owTtete. Obpatute ce OBnawheHom
CEepPBUCHOM LIEHTPY.

+ byauTe naxrbuBmn Kaga ckuaaTe BpaTta ca ypehaja. Bpata cy Tewuka!

+ PeposHo unctute ypehaj ga 6ucte cnpeyvnu nponagake NOBPLUMHCKOT Matepujana.

*  Ypehaj ymcTuTe BNaXXHOM MEKOM KPNoM. KOpUCTUTE UCKIbYUYMBO HEYTparnHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopucTnTn abpasneHe nponssoae, abpasmsHe jacTyduhe 3a ynwhemse,
pacTBapaye unv metasnHe npegmere.

*  YKONMUKO KOPUCTUTE CMpej 3a pepHy, NpuapxasajTe ce ynytcrtaBa o 6e36eaHOCTM Ha
ambanaxu.

2.5 NMuponutnyko ynwhewe

/N YNO3OPEHE!
Pwusuk og nosBpege/noxapa/xemumjcke emucuje (racosa) y NUPONIUTUHKOM PEXUMY.

* [lpe obaBrbara pyHKUMjEe MMPONUTUYKON camounwhersa nnm npe npee ynotpebe, n3
YHYTPaLIH0CTV PEPHE YKIMOHUTE:

— bBwuno kakse octaTke xpaHe, yrbe Unu macHohe koje cy npocyte/HaTanoxeHe.

— Cae npegmere Koje je moryhe yknoHutu (ykreyuyjyhu nonvue, 604He WwnHe uta.,
ncrnopy4eHe ¢ NpoM3BOAOM) HApPOYMTO MOCyAe, NNexose, TauHe, npubop, uta. Koje
1UMajy Henenrmee NOBpPLUUHE.

» [MaxrbmBO NpounTajTe cBa yNyTCTBa 3a NUPONUTUYKO YnLhere.

* [OpxuTe geuy nogarse of ypehaja Aok paay NUPONUTUYKO Yiwhene.

Ypehaj noctaje Bpeo v Bpeo Ba3gyx ce ocnobaha ns npedrnx oteopa 3a xnaheme.

* Onepayuja nuponuTuykor Ymwherwa ofBuja ce Ha BUCOKOj TemnepaTtypu, 360r Yera moxe
nohu fo ocnobahama ucnapera HacTanux of octaTaka XxpaHe 1 matepujana of Kojux je
ypehaj HanpaBrbeH, Te BaM CTora npenopy4yjemo cnegehe:

— 0O6es3beaunTe fobpy BEHTUNALM]Y TOKOM U HAKOH CBAKOT MUPONUTUYKOT Ynwwherba.

— O6e3beaute 0o6Py BEHTUMALM]Y Y TOKY 1 HAKOH npBe ynoTpebe Ha MakCcumarHoj
pafHoj TemnepaTypum.

+ 3a pasnuky oA rbyau, Heke NTuLe 1 rMmnsaBum Mory GUTH N3y3eTHO OCETIbMBM Ha
noTeHuWjanHa ucnapera Koja ce eMuTyjy Y TOKy npoueca Yuwwhera CBUX NMUPOMNTUYKNX
pepHu.

— CknoHute cBe KyhHe rbybumue (nocebHo NTuLe) koju ce Hanase y 6nm3nHn ypehaja
TOKOM W HAKOH MMPOMUTUYKOT YuLhera 1 NPBO NOAECUMTE MaKCUManHy TemnepaTypy Yy
[06pO NPOBETPEHOM MPOCTOPY.

*  Manu kyhHu reybumum Takofje mory 6uTh oceTrbMBM Ha NoKanHe NpoMeHe TemnepaType y
ONN3NHM NUPONUTUYKNX PEPHM Kafa je nporpam camouumiihera NMponmM3oM y TOKy.

* HenenrsyBe NoBpLUMHe NocyAa, Nnexosa, TauHu, npubopa, UTA. MOry OLTETUTU BUCOKE
TemnepaType NocTyrnKa NMpPONMTUYKOr Yiwhera y CBUM pepHamMa ca Nnponu3oM u Takohe
Mory 6uTn U3Bop cnabujux LUTETHMX UCNapeH-a.

* Vcnapetba Koja reHepuLLy CBe NMMPONUTMYKE pepHe/OCTaum KyBaha OnNmcaHn cy Kao
0e3beaHu 3a rbyae, yKbydyjyhn geuy unuv nuua ca 3gpaBcTBeHMM npobnemuma.
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2.6 YHyTpawe ocBeTIbeHe

A YNO30OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

+ Kapa ce pagu o cujanvuama yHyTap npousBoda v pes3epBHUX AenoBa, cujanuue Koje ce
npoaajy 3acebHo: OBe cujanuLe Cy HamereHe Aa U3ApXKe eKCTpeMHe hu3nyKke ycrnose y
KyhHVMM anapaTuma, kao LWTo cy Temneparypa, Bubpauuje, Bnara, unm cy HameweHe ga
CUrHanusupajy nHgopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npeggsuheHe 3a ynotpeby y
Apyrum ypehajuma n HUCy norogHe 3a ocBeTrbaBake npocTopuja y AoMannHCTBY.

» Kopuctute camo cujanuue Koje umajy ucTy crneumduxauujy.

2.7 Yecnyra

» Papgu onpaBke ypehaja obpaTtuTte ce oBnawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY..
+ Kopuctute camo opurmHanHe pesepsHe [eroBe.

2.8 Ognaramwe

/\  YNO3OPEHKE!
Pu3vik og noBpefe wnu ryliersa.

*  WckbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajawbe ypehaja 13 MpexHe yTuyHuue.

*  WceunTe MpexHn enekTpuyHn kabn Ha MecTy Koje je 6nuay ypefaja n ognoxure ra.

* YknoHuTe pyyuuy oa BpaTta Aa 6ucte cnpeunnu aa ce geua unu KyhHu reybumum 3arnase y
ypehajy.
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3. Onuc NPOU3BOAOA

3.1 OnwTn npukas

ue #2n

o al
=
=38
=

El KomanpHa Tabna

|
BEN BE

H KomaHngHo ayrme 3a dyHkuyje 3arpeBatba

Ovcnnej

B KomangHo oyrve

H pejuv enement

@ Namna

BenTunarop

B Hocau peluetke, nokpeTHH

El Monoxajn pelwetke

d YTucHyTV AenoBm yHyTpaLH0CTH

3.2 Mpubop

PeweTtkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBatse, kanyne 3a konave,
neyeme.

Mnex 3a neyewe
3a konaye 1 Kekce.
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Fpun/gy60okn Turaw
3a neyetse TecTa M Meca Unu kao nocyaa 3a
CKynrbake MacHohe.

Teneckoncke Bohuue
3a nakwe ybaunBame 1 Bahere nnexosa u
peLueTkacTux nonuua.

4. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

4.1 Alyrmap Koja ce yBnade

3a kopuwhetrse oBor ypehaja NnpuTucHUTE KOMaHAHO Ayrme. KomaHaHo gyrme ce nssnavu.

4.2 KomaHgHa Tabna

CeH3opcka norba KomaHaHe Tabne

MpuTtuckajte OKpeHuTe Ko-
ayrve MaHZHo ayrve

© Vo % 3
Bbp3o 3a- CeeT- KoHTponHa

Tajuep rpeBam-e no bpaBa

«| W | o

M3abepute yHkUMjy 3arpeBarba fa bucte yrbyunnu nehHuuy.

Krbyunnu nehHuuy.

OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a OyHKUuje 3arpeBama y nonoxaj ,MckibyuyeHo” aa bucre uc-

23

Kapa je komaHgHO gyrme 3a yHKLmje 3arpe-
Batba Oyae y nonoxajy ,MCKIby4eHo”, aucnnej
npenasv y pexum npunpaBHOCTU.
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Kapa kyBaTte, Ha gucnnejy ce npukasyje noa-
=E|'-!B =EB elueHa Temneparypa, noba gaHa n gpyre go-
CTyMHe onuuje.

Ovcnnej ca makcumanHum 6pojem nofeleHnx

@HP:I BHEBh byHKUMja.
JA

WuaukaTopu ancnneja

& ¥ ol o >»>
KoHTponHa [MoTnomorHyTa UYnwhere MopelwaBara Bpso 3arpesare
bpaBa npunpema
WHpukaTo-
pu Bpeme- Q L @ ©)
Ha:

Tpaka HanpeTKa — 3a TemnepaTypy unu speme.

WHpaukaTop 3a KyBawe Ha napum

aw

5. MPE MNPBE YNOTPEBE

YMO30PEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

5.1 MNMpBo unwhewe

Mpe npBe ynotpe6e, ouncTuTe npasHy nehHuuy U nogecute Bpeme:

%;@%
S| & &

~

N

00:00
Mopecute Tajmep. MNpuTtncHnuTe OK.
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5.2 NHnumjanHo npearpeBawe

MpeTxoAHo 3arpejTe pepHy npe npee ynoTtpe6e.

Kopak 1 | YknoHuTte caB npnbop u NoApLUKe peLleTkn U3 pepHe.

Kopak2 | n,10cure makcumanty Temnepatypy 3a dyHkumjy: a8

OcTtaBuTe pepHy Aa pagu 1 car.

Kopak 3 | mopecure makcimanky Temnepatypy sa dyriuuiy: (&,

OcTtaBuTe pepHy aa pagu 15 muHyTa.

® PepHa Moxe fa vcnywta MMpUc 1 AUM TOKOM MpearpeBata. YBepuTe ce Aa je npoctopuja
npoBeTpeHa.

6. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

A YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

6.1 Kako na nogecute: ®yHKUMje 3arpeBarba

MoyHuTe ga KyBaTe

Kopak 1 Kopak 2

(' ('

B C

Mopecute yHKUMjy 3arpeBama. Mopecute TemnepaTtypy.

KyBane Ha napwm

MposepuTe Aa nu je nehHuua xnagHa.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
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KyBame Ha napwm

R
3arpejte npasHy

nehHuuy Tokom 10

P> MUH ga 6u ce cTBO-
puna Bnara.
CraBute xpaHy y
Mopecute nehHuLy.
WcnyHute yaybreema y yHyTpaLlHO0- dyHKUKjy 3a- MNogecute
CTV BOLOM ca YecMme. rpeBama Ha Temnepartypy.
napw.

@ MakcumanHu kanaumTeT yaybrbera y yHyTpallhocT pepHe je 250 ml. Hemojte fa gonywa-
BaTe yaybrbera y yHyTpaLlh0CTM TOKOM KyBaka unv kaga je nehHuua spyha.

Kapa ce KyBah-€ Ha napv 3aBpLin:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

OKpeHnTe KoOMaHAHO Ayrme
3a (pyHKUMje 3arpeBatrba y no-
NoXaj ,MCKIby4eHo" foa bucre

MaxrbuBo otBopUTe Bpata. OT-
nyLuTeHa Bnara Moxe Aa 13aso-

Be OMNeKoTUHe.

MpoBepuTe aa nu je nehHu-
ua xnagHa. YKnoHuTe npeo-
cTany Bofy U3 yay6r-ewa y

UCKIbYUMIn nehHuLy. YHYTPaLLH0CTH.
6.2 dyHKUMje 3arpeBama
CraHpapaHe chyHKUMje 3arpeBakba
®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumena
ba
3a neyetbe Ha HajBuLLIE TPU NOMOXaja PeLLeTke UCTOBPEMEHO U 3a Cylue-
@ e xpaHe. MNogecuTte Temnepatypy Aa byae Huwka 3a 20-40°C Hero 3a

Meyense y3 paBHU
BEHTUN.

3arpeB. 0403ro/ogo3ao.

3arpes. ogo3sro/
opo3no

— 3a neverse Ha jeJHOM MNONoXajy peLueTKe.
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®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Hba
(f\) 3a gogaBame Brare TOKOM KyBama. 3a fobujare npase 6oje 1 xpckaBe
\I/ KopuLie TOKOM nevena. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3arpeBatby. 3a
SteamBake o4vyBare Boha unu nospha.

®DyHKUKja 3a nuLy

3a neverse nuue. 3a MHTEH3VBHO 3aneLame 1 Jobujarbe XpcKaBor AHa.

3arpeBame 0403-

3a neuetbe Konaya ca XpckaByM OHOM W 33 KOH3EpBUCat-E XpaHe.

Ao
vV~ 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdpuTa, MCEYEHOr KPOM-
* nvpa unu nponehHux ponHuua), Tako Aa 6yae xpckaea.

CMp3HyTa XpaHa

N

6|

BnaxHo nevyewe
y3 BeHTUnaTtop

OBa dyHKUWja je npeaBufeHa 3a ywteay eHepruje TokoMm KyBawa. Kaga
KopucTUTe oBY PYHKLMjy, TemnepaTypa yHyTap pepHe Moxe Aa ce pasnu-
Kyje oa 3apgate Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpesarba Moxe 6T ymamweHa. 3a sulie nHdopmaluja nornegajte no-
rnaeree ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3n ca: BnaxHo neyewe
y3 BEHTUMaTop.

IpunoBawe

3a rpunoBaHk€ TaHKNUX KoMaaa XpaHe N ToCTupame xneba.

¥

Typ60 rpunoBamwe

3a neverse BENUKNX KOMaga Meca Unu X1BMHe ca KOCTUMa Ha jeHoj pe-
LeTkn. 3a cnpemarbe rpaTuHMpaHuX jena 1 3a 3aneuame.

MeHu

[a 6ucte ywnu y Menu: NotnomorHyTa npunpema, Ynwhetse, MNogewa-
Bakba.

6.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo nevyewe y3 BeHTUNaTop

Oga hyHKUMja je kopuLwheHa 3a ycknahuBare ca KnacoM eHepreTcke enkacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. TectoBu npema
crtaHgapay EN 60350-1.

Bpata nehnuue Tpeba ga 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6u buna
npekupgaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha HajsuweM moryhem cTeneHy eHepreTcke

edmKacHoOCTH
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Kapa kopucTtute oBy yHKUMjY, naMmnuua ce ayToMaTcku UCKibydyje HakoH 30 cek.
3a ynyTcTBa 3a KyBar-e norneaajte ogerbak ,HanomeHe n caBetn”, BnaxHo neyemne y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeaoM eHepruje norneaajte ogerbak

+EHepreTcka edumkacHocT”, Yiteaa eHepruje.

6.4 Kako na nogecuTte: lMNoTnoMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBoM NogMeHujy uma npenopy4deny yHkumjy n temnepatypy. MoxeTte ga

nogecuTe Bpeme 1 TemMrepaTtypy TOKOM KyBaksa.

nOTﬂOMOFHyTa npunpemMa — KOpuctute 3a 6p3y npunpemy jena ca noapasymeBaHuM noa-

ellaBawbuMa:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
S I S I I I
E \/\@ 1-45 oK

Yhute y meHun.

M3abepuTe MNoTtno-

M3abepute jeno.

CraBuTe nocyay y

MOrHyTa npunpema. Mpuncrnte OK. nehHuuy. MoTepauTte
MputncHure OK. noneLaBarLe.
6.5 NMNoTnomorHyTa npunpema ca peuentuma
Ilerenpa
M KonnunHa Boge 3a yHKUMjy Ha napwu.
E 3arpejTe nehHuly npe KyBaha.
|E| HuBo peleTke.
Kaga ce gyHkumja 3aBpLun, NpoBepuTE Aa N je XxpaHa CnpemMHa.
Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpu6op Bpeme
Tpajama
Foseanna &
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P1 loBeRhe
neyemwe, cna- 40 MyH
60 neyeHo
P2 loBehe 1-1,5 kr; ko- =
neuetbe, Maau ae6- 2; nnex 3a neyewe
cpente ronne 4—5 | TIPXKNUTE MECO HEKOMMKO MIUHYTa Ha BpY- 50 MuH
neyeHo UM hem Turawby. CtaBuTe y nehHuyy.
P3 FoBeRhe
neyewe, no- 60 MuH
6po neyeHo
P4 KoTtnert, cpeag- | 180-220r E E] 3: nocyaa 3a nederbe Ha pewer- 15 MUH
He neyeH no komagy; KacToj nonuum
Konéanw 3 MpXuUTE MECO HEKONMUKO MUHYTa Ha BpY-
ﬂsl TbUHE hem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
PS5 roaer]e/ 1.5-2«r = 2; nocy/a 3a neyerbe Ha pelueTka- 120 muH
neuetse CTOj nonuum
g""'CTa"o (pe- MpXnTe MeCco HEKONMKO MUHYTa Ha BpY-
pa npee Kkna- hewm Turamwy. [loaajte TeuHocT. CTaBuTe
ce, oKpyrnm y nehHmLly.
oapesak, ae-
©enu nay-
dnek)
P6 FoBeRhe
neyewe, cna-
60 neyeHo 75 MuH
(cnopo
neyexe)
P7 Fosehe 1-1 5 k" KO- E| 2; nnex 3a nevewe
neyeme, maau ne6- Kopuctute cBoje OMUIbEHE 3a4nHE UK
cpeatbe jeIHOCTaBHO CO U CBEXY MIeBEHy na- 85 MuH
rbuHe 4-5 Jen Yy Y
neyeHo (cro- i npuky. MNpxuTe Meco HeKONMKO MUHYyTa
po neyetbe) Ha Bpyhem Turawy. CtaBuTe y nehHuuy.
P8 FoBehe
neyewe, go-
6po neyeHo 130 muH
(cnopo
neyetrse)
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P9 ®dune, cnabo
ne4eHo (cno- 75 MuH
po neuekre)
P10 | ®une, cpen- 0,5-1,5 «r; = 2; nnex 3a neverse
K@ neueH Komaau .KOpI/ICTI/ITe CBOjE OMUIbEHE 3a4MHE UK 90 v
(cnopo [eGronHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MNEBeHY na-
nevetse) 6 um npuKy. MpxuTe Meco HEKOSIMKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y nehnuuy.
P11 | ®une, neyeH
(cnopo 120 muH
neyetse)
Tenetuna &
P12 | Meuena 0.8-15k% | [=]2; nocyna sa nevese Ha pewerka- 80 Mk
TeneTuHa komaau cToj nonuum
(Hnp. nnehka) Aebremte 4 Kopuctute omurbeHe 3auunHe. [logajte
LM TeYHocT. [Meyerse NOKPUBEHO.
Cammernna S @
P13 | Cauicko 1.5-2xr E| 2; nocypa 3a rnevene Ha pelueTka- 120 Muu
neyetbe, BpaT cToj nonuum
unu nnehka OKpeHWTe Meco HaKOH MOSIoBUHE BpeMe-
Ha KyBara.
P14 | ByueHa cBu- 1,5-2 kr |E| 2 nnex 3a neyerhe 215 MuH
HeTuna JTL KopucTute omurbeHe 3auvHe. OkpeHuTe
Meco HakoH MOJIoBMHE BpeMeHa KyBakba
fa bucte NocTUrnn paBHOMepHoO 3aneLa-
Hoe.
P15 | Kape, ceex 11,5 kr; 'éo' E 2; nocyaa 3a neYyere Ha peLueTka- 95 MUH
Maan '”'59 6- CTOj nonuum
n’MHU'eM a Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P16 | Pe6pa 2-3 «r; KO- E] 3; ny6okn Tura 90 MuH
puctute cu- Hopajte Te4HocT Aa GrcTe NOKpUNU AHO
Eggz‘;::ga nocyae. OKpeHuTe Meco HakoH NonoBu-
B He BpemeHa KyBatba.
TbUHe 2-3 P y
um
JarteTtnna @
P17 | Jarwehu 6yt 1,5-2 Kr; KO- E 2: nocyaa 3a nederbe Ha nnexy 3a 130 MuH
ca KocTuma Magu neb- neverse
TeuHe 7-9 [opajte TeyHocT. OKPEHUTE MECO HAKOH
um MONOBMHE BPEMEHA KyBakba.
Xusnna &
P18 | Ueno nune 1-1,5 kr; E 2; &J 200 ml; nocyna 3a kacepony 60 muH
ceexe Ha nnexy 3a nevyewe
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. OkpeHuTe
Nnune HakoH MNoroBMHE BpeMeHa KyBaka
na éucTe NocTUrnn paBHOMEPHO 3areua-
He.
P19 | Mona nuneta 0,5-0,8 kr E| 3 nnex 3a neyese 40 MuH
KopucTtute ommrbeHe 3aunHe.
P20 | Munehe rpyau | 180-200r E E 2: nocyaa 3a Kacepory Ha pewwer- 25 MuH
no komany KacToj nonuum
KopucTtute omurbeHe 3aunte. Mpxnte
MECO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Tura-
Y.
P21 | Munehwu 6ara- - E] 3: nnex 3a nevetse 30 MyH
L, cBexu Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, moJecute HUXy TeMnepaTypy U Ky-
BajTe UX Ayxe.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P22 | Narka, uena 2-3kr E] 2; nocyfa 3a neverse Ha pelueTka- 100 muH
CTOj nonuumn
KopucTtute ommrbeHe 3aunHe. CtaBute
Meco Ha nocyay 3a nevewse. OkpeHute
naTKy HaKoH NOroBMHE BpEMEHa KyBa-
Ha.
P23 | lycka, uena 4-5 kr E| 2; ny60oKM TUrak 110 MyH
KopucTtute ommrbeHe 3aunHe. CtaBute
mMeco Ha Aybokun nnex 3a nevewe. Okpe-
HWTE ryCKy HaKOH NOMOBUHE BPeMeHa Ky-
Bah-a.
OcTano
P24 | BekHa og me- 1 kr |E| 2; peweTkacta nonuMua 60 MyH
ca KopucTtute omnrbeHe 3auunHe.
& py6a
P25 | Uena puba, 0,5-1 kr no |E| 2 nnex 3a neyerse 30 MyH
rpunosata pubm VcnyHute puby macnauem n kopuctute
OMUIbEHE 3a4MHe U 3a4MHCKO Burbe.
P26 | Pubrou dune- B E E 3; nocyna 3a kaceporny Ha pelieT- 20 MuH
™ KacToj nonuum
KopucTtute omurbeHe 3aumnHe.
Meyere cnatkuwal/aeseptu % =)
p27 Kgnaq oA cu- ) = 2; %) kanyna 3a neyere o 28 um 90 muH
P Ha pelleTKacToj nonuun
P28 | Konau on ja- B E 2; &J 100-150 ml; nnex 3a nevyewe 60 muH
byka
P29 | Tapr on jaby- B E 2; kanyn 3a NUTy Ha peLueTKacToj 40 mun
ka nonuuu
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P30 | Mura c jaby- . = 2; l2+J 100-150 mi; %) Kanyn 3a nu- 60 Mk
kama Ty 04 22 UM Ha pelueTKacToj nonuum
P31 | BpayHu Ko- 2 kr E| 3. ay6oKkM TUram 30 MuH
naum ’
P32 | Hokonanuu B E| 2; &] 100-150 ml; nnex 3a maduHe 30 mMuH
Mmachunm Ha pelleTKacToj nonuumn
P33 | Cysu konay . (5] 2; nocyna 3a konau Ha pewetkacroj 50 MuH
nonuum
MoBphe/lpunosu @ ?ﬁg *
P34 | MeyeHu Kpom- 1kr E| 2: nnex 3a neverse 50 MuH
nup CTaBuTe Lieo KpOMNMp ca KOPoOM Ha nnex
3a neveme.
P35 | HomahuHckm T ke E| 3; nnex 3a nevyexe 06NoXeH nanu- 35 mmH
kpomnup poMm 3a neverbe
Kopuctute omurseHe 3auute. Viceunte
Kpomnupe Ha komage.
P36 | lpunosano 1=1.5kr = 3; nnex 3a neuyexse 0610XKeEH Nanu- 30 mnk
Me;Ja"o no- poM 3a neverse
Bphe Kopuctute omurbeHe 3auunHe. Viceuute
nosphe Ha komage.
P37 KpokeTn, 3a- 0,5 kr E| 3: nnex 3a neyerse 25 MUH
MP3HYTH ’
P38 | Momdpwur, 3a- 0,75 kr |E| 3: nnex 3a neyerhe 25 MUH
MP3HYT ’
lpaTuHupaHa jena, ne6 u nuua © & &
P39 | Nasane/Kace- 1-1,5kr = 2: nocyaa 3a Kacepory Ha pelueTka- 45 MuH
pone oA CTOj nonuumn
KHeanu
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®YHKUUJE CATA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P40 | Tpatunupanu 115« E] 1; nocyna 3a kaceposy Ha pelueTka- 50 muH
Kpomnup CTOj nonuumn
P41 | Ceexa nuua, _ E E 2; lﬁj 100 ml; nnex 3a nevyewe 15 MUH
Tahka 06noXeH nNanvpom 3a nevyere
P42 CBg)Ka nuua, _ [E E 2; &J 100 ml; nnex 3a nevyewe 25 MUH
Aebena 06noXeH nanupom 3a neyere
P43 | Kuw - (=] 2. nnex 3a nevee Ha pewerkactoj 45 MiH
nonuuu
P44 Balr5e1'/'F\a6a-6 0.8 kr ][= 3; L) 150 ml; nnex 3a neyewe 30 muH
Ta/benu xne 06noxeH Nanvpom 3a nevyere
3a 6enu xneb je notpebHO BULLE BpeMe-
Ha.
P45 | Xneb6 ca ue- 1kr 45 MyH

NIMM 3pHOM/
paxeHu xne6/
LpHU xneb ca
Lenvm 3pHoOM
y nocyam 3a
xeno6

[E E 2; &J 150 ml; nnex 3a neyewe
06noXeH nNanvpom 3a nevyer-e/pelueTka-
cTa nonuua

7. DYHKUUJE CATA

7.1 ®yHKuMje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep. Kaga Tajmep 3aBpLumn ca ogbpojaBarem, orfnaiiaBa ce 3By4HU

curHan.

STOP

Bpewme kyBawa. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, Yyje ce

3BYYHU CUTHanN n q:)yHKLWIja 3arpeBsara Ce 3aycraBlba.

Bpeme ognarawa. 3a ognarawe ctapTta u/unu kpaja Kyeara.
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O®YHKUWUJE CATA

®dyHKUMja caTa

MpumeHa

©)

Tajmep TokoM papa. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa dyHKUMja He
yTude Ha pag nehuue.

3a yKkrbyumBarme 1 UckibyuvBame Tajmep TokoM paga nsabepute: Me-
HuY, MNMoaelwasama.

7.2 Kako pa nogecute: ®dyHKuUuUje caTa

Kako na nopecurte: [lo6a aaHa

Kopak 2 Kopak 3

Nl T

[a 6ucte npomeHunu goba faHa, yhute y

MeHu 1 nsabepute onuuje NogellaBamnsa, Mopecute car. MpUTUCHUTE: OK.

[oba paHa.

Kako na nopecute: Tajmep

MputncHute: QD

Kopak 2 Kopak 3

Owucnnej npu- NP
Kasyje: ( \ R~
0:00

Q

Mopecute Tajmep MpuTtucHuTe: OK.

@ Tajmep ogmax nouunke aa onbpojasa.
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KAKO OA KOPUCTUTE: NPUBOP

Kako na nopecute: Bpeme KyBamwa
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
. e \ e
( \ [Ovcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
M3abepute dyHK- stop
Lujy 3arpeBatba u | Y3aCTOMHO Mpu- 3a nopeluaparse MpuTUCHUTE:
) BpeMeHa KyBa- oK
nogecvTte Temne- Tuckajre: O). o, .
patypy.
@ Tajmep ogmax nouunkse Aa onbpojasa.
Kako na nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
( N Avcnnej (' y N [vcnnej (’ y N
SIRUEE SR RS i
noba _Jf_:_
faHa )
Yy
Vzabe- y @ no- %T:Z'Aéy_
pute sacton- | KpETA- _ MpuTw- - Mopecy- MpuTwn-
tbyHk- | HO mpuT- HoE Tllosﬂeecnje cswre: TBARBE | 1o ppe- CEI/ITeZ
umjy sa- care: noquKa OK Me 3aBp- OK
rpesa- QD ’ : LeTka. :
Hoa.
@ Tajmep nounre Aa ogbpojasBa y NOAELLEHO BpeMe MoveTka.

8. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

8.1 YoauuBamwe npnbopa
Mano yay6rbene ca ropwe ctpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrbera Takohe cnpevasajy

npespTame. Y3aurHyTa nBuMLa OKo Nosuue crnpeyasa knusame nocyha Ha nonvum.
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OOOATHE ®YHKLUWJE

PeweTkacTa nonuua:
Yrypajte nonvuy nsmehy sohuua Ha Ho-
caJy peLueTke .

Mnex 3a neyewe /[ly6oku TUram:
Yrypajte nnex namely sBofuua Ha noapLu-
UM peLueTke.

PeweTtkacTta nonuua, lNnex 3a nevewe /
LOy6oku TUrams:

['ypHUTE nnex namehy Bohuua Ha nogpLu-

LM 3a peLUeTke U peLleTkacTy nonuuy mns-

mefy BofjuLa Ha NoApLULM 3a peLueTKe us-
Hag.

9. AOOATHE ®YHKUWUJE

9.1 KoHTponHa 6paBa

OBa c¢hyHKLMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy dyHkuuje nehHuue.

KIby4aHa.

3aKiby4aHa.

YkrbyuuTe je kaga nehHvua pagm — nogeLleHo KyBake ce HacTaBHa, komaHgHa Tabna je 3a-

YkrbyuuTe je kapa je nehHuua nckribyyeHa — nehHuua He MoXe Aa ce ykiby4un, komangHa tabna je
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KOPUCHU CABETHU

OBa cyHKLMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy dyHkuuje nehHuue.

A El — NPUTUCHUTE 1 ApPXWTE Aa EI — NPUTUCHUTE W OpXUTE Aa
BucTe yKIbyumnu oyHKLKjy. OucTe je NcKIby4nnu.
3By4YHM curHan.

@ 3x E’ — Tpenepwu kafa je KOHTponHa 6pasa ykrbyyeHa.

9.2 AyTOMaTCKO UCKIbyYnBaHw-e

/13 6e3begHOCHMX pasnora nehHuua ce UCKIby4yje HaKoH HEKOr BpeMeHa ako yHKUmja
3arpesatrba pagu, a BU He NPOMeHUTE nogellaBama.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumanHo 3

AyToMaTCKO UCKIbydMBar-e He paau ca dyHkumnjama: CeeTno, Bpeme ognaramsa.

9.3 BeHTunarop 3a xnahewe

[ok pepHa paau, BeHTUnaTop 3a xnahewwe ce ayToMaTCKku YKIbyuyje y uniby xnahemwa
CMOSbHUX NOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIby4MTe PepHy, BEHTMNAaTop 3a xnahewe Moxe HacTaBuTh
Aa pagu cBe JOK Ce pepHa He oxnagu.

10. KOPUCHU CABETU

10.1 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

3a noctusame Hajborbyx pesynraTa, NpuapxaeajTe ce caBeTa HaBeAeHvx y Tabenun y
HacTaBKy.
Kopuctute Tpehu H1BO peLueTke.
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KOPUCHU CABETHU

¥ O
N\

(°C) (min)
[patuHupaHa TecTteHuHa 200 - 220 45 - 55
[paTuHMpaHu Kpomnup 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
INazame 180 - 200 75-90
KaHnenonun 180 - 200 70-85
MyauHr oa xneba 190 - 200 55-70
MyanHr oa nupuH4a 170 - 190 45 - 60
Konau c jabykama, HanpaBrbeH of cmece 3a 160 - 170 70-80
BUCKBUT TOPTY (OKPYrnv Nnex 3a TopTy)
Benn xne6 190 - 200 55-70

10.2 BnaxxHo neyewe y3 BEHTUNaToOp - npenopyyeHu npuéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TONNoTy Hero
ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyna 3a neyere 3a neuerse Mnex 3a donax
TamaH, Hef;::d;neKTny- Taman, HepednekTyjyhu n’})(:l:)sl;nl(wgiwm TamaH, Hef;])jd)neKTny-
[peyHunk 28 cm Mpeskik 26 cm BUCKHA 5 cm [peyHunk 28 cm

10.3 Tabene KyBara 3a MHCTUTYTE 3a TeCTUPaHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpaHE
TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.
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KOPUCHU CABETHU

@HEHEIbE HA JEOHOM HUBOY. MNeyere y nnexoBuma

LY == «
\ ]
(°C) (min)
HemacHa 6ucksut Topta | lNMeuvere y3 paBHU 140 - 150 35-50 2
BEHTUI.
HemacHa 6uckeut Topta | 3arpes. ogosro/ 160 35-50 2
040340
Muta c jabykama, 2 nne- | lNMedverse y3 paBHU 160 60 - 90 2
xa @20 cm BEHTUI.
Muta c jabykama, 2 nne- | 3arpes. ogosro/ 180 70-90 1
xa @20 cm 040340

%I’IEHEH:E HA JE[

HOM HUBOY. Kekc

KopucTtute Tpehu Hu

BO pelueTke.

>R |

(°C) (min)
LLikoTckun konauuh / MNeyuso [Meyere y3 paBHM BEH- 140 25-40
y 06nu1Ky Tpayvua TInN.
LLIkoTckun konayuh / Meumso 3arpeB. 0403ro/ono3ao 160 20-30
y 061Ky Tpayuua, npeT-
XO[HO 3arpejTe npasHy pep-
Hy
CwutHu konauwn, 20 no nne- [Meyene y3 paBHU BEH- 150 20-35
Xy, NPETX04HO 3arpejTe TIn.
npasHy pepHy
CwutHu konauwm, 20 no nne- 3arpeB. 0403ro/o0o3ao 170 20-30

Xy, MPETX04HO 3arpejTe
npasHy pepHy
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HE'A W YHULWWRhEHE

@I’IEHE&E HA BULUE HNBOA. Kekc

Y = <
\ L]
(°C) (min)
LLkoTckun konauuh / Meuu- | MNeyerse y3 paBHU BEH- 140 25-45 1/4
BO y 06NMKy Tpaumua ™n.
CutHu konauu, 20 no Meyere y3 paBHW BEH- 150 23-40 1/4
nnexy, NPeTXofHo 3arpej- | Tun.
Te NpasHy pepHy
HemacHa 6uckeut Topta [Meyene y3 paBHU BeH- 160 35-50 174
™n.

@I’PMH

MpeTxoaHo 3arpejTe npa3Hy pepHy y Tpajakby o 5 MUHyTa.

>
H Kapa nevete Ha rpuny, Temnepartypa mMopa aa 6y.qe nogeweHa Ha MakKCUMyM.

R

1

Ha

Oa NCTEeKHe NOoJIOBMHa Bpeme-

(min)
Toct punoBawe 1-3 5
['oBehu KOTNET, OKpeHUTe Ka- [punoBawe 24 - 30 4

11. HETA W YHULLUThEHE

/N YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36eagHOCTU.
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HE'A W YULWWRhEHE

11.1 HanomeHe y Be3un ca unwherwem

< OO6puwnTe nNpeaty CTpaHy pepHe MeKOM Kprom, TOMmom BogoM 1 6narum
CcpeacTBoM 3a vnwhetse.

3a unwhere meTanHnx NOBPLUMHA KOPUCTUTE paCTBOp CpeacTBa 3a unwheme.

CpepncrtBa 3a
ynwheke OuuncTtnte Mprbe bnarum geTepLeHTOM.

_ OuncTnTe yHYTpaLLKOCT pepHe HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha
W1 Apyru octauy Mory npoy3poKoBaTy noxap.

[

He opgnaxute xpaHy y pepHu ayxe of 20 muHyTa. HakoH cBake ynotpebe, ocy-

CBaKOAHEBHA | || 1re vy TpALLKHOCT MEKOM KPHIOM.

ynoTtpe6a

HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nubop n octaBuTe ra Aa ce ocywm. Ko-
e , puUCTUTE MEKy KpMy ca Tonsiom Bogom v bnarum getepreHTom. Hemojte npatu
W npubop y MalLnHK 3a Npake CyaoBa.

He unctute npubop ca HenenrbMBKMM NpemMas3omM nomohy abpasvBHuX cpeacTa-

MpuGop Ba 3a YNLLNEH-E UMK NPEeAMETa Ca OLLTPUM MBULAMA.

11.2 Kako pga ouncrture: Yayorberwa y yHyTPaLHOCTHU

OumctuTe yaybrberba y YHyTpaLkboCcTU Aa GUCTe YKITOHWMIM NpeocTarne Hacnare kameHua
HaKOH KyBakba Ha napu.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
Cunajre: 250 ml 6enor cuphe- | OctaBute aa cuphe pactBopy | OuncCTUTE YHYTpaLUHOCT TO-
Tay yaybrbere y yHyTpatu- Hacnare kameHua Ha Teme- NIoM BOAOM U MEKOM KPrOM.
HOCTU. Kopuctute pacTtsop npaTypwv npocTtopuje y Tpaja-
of 6% cupheta 6e3 nkakBux ty of 30 muHyTa.
goparaka.

3a dyHkumjy: SteamBake unctute nehHuuy Ha cBakmx 5-10 uuknyca KyBamba.

11.3 Kako pa nasagure: Nogpluke 3a pewietke

M3BaguTe noapLuke pelleTaka ga bucte o4nMCTUNU pepHy.
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HE'A W YHULWWRhEHE

PLUKY peLueTke BpLW ce 0OpHy-
TUM pefocrieoMm.

KrMHOBW Ha TENeckonckum Bo-
RAuuama mopajy 6uUTn oKpeHyTU
Ka npeaH0j CTpaHu.

Kopak 1 | Wckrmbyuute pepHy n cayekajte
Aa ce oxnagu.
Kopak 2 | W3Byuute npeatun geo noa- £
pLUKe peLueTke 13 6oYHor 3uaa.
Kopak 3 | MN3Byuute 3aghu geo nogpluke ] T
peLueTke U3 6oyHor 3uaa u 1/—5"/2 il
YKIOHWTE Ta. ) L =
(] 2
Kopak 4 | lNocTaBrbame WKHA 3a noa-

@%H’; |

11.4 Kako pa kopuctute: NMuponutnyiko ynwheme

OuuncTtute neynuyy kopuctehu MNuponuTtnyko Yiwhemne.

A YNO30OPEHE!
[MocToju pusmk og onekoTuHa.

OMNPE3
A Ako cy apyru ypehaju MHCTanupaHu y NCTu KyXUHCKN eNeMeHT, He KOPUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kaf, 1 0By yHKUMjy. To MOXe Aa nsasose owwTehewe pepHe.

Mpe Muponutnyko Ynwheme:

MckmbyunTe pepHy 1
cayekajTe Aa ce oxnaau.

YKknoHute caB Nnpubop 1 yKno-
HMBE HOCaye peLueTke.

OuncTnTEe OHO PEpPHE U yHyTpaLl-
K€ CTakmno BpaTta pepHe Tomnmom
BOZOM U MEKOM KPIOM.

Muponutnyko ynwhewe

Kopax 1 Yhute y menu: Ynwhere rrrr/
Onuuja Tpajarse

C1 - bnaro unwhetse 1h
C2 - HopmanHo ynwhere 1h 30 min
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HE'A W YULWWRhEHE

MuponuTtuyko ynwhewe

C3 - TemerbHo unwhene 3h
Kopak 2 OK - nputucHuTe Aa nsabepete nporpam ymwwhersa.
Kopak 3 OK _ nputnchnTe aa nokpeHeTe unwherbe.
Kopak 4 HakoH unwhera, okpeHnTe ayrme dyHKUMje 3arpeBarba Ha Nnonoxaj
LMCKIbY4YeHO”.

@ 3a Bpeme unwhemra, namnuua y pepHu je UckibyveHa.

Kag pepHa gocturHe nojelwleHy temnepartypy, BpaTta ce 3aKrbyL|aBajy. [ok ce BpaTa He 3a-

Krbyvajy, gucnnej npukasyje cnegehe: E]

Kapa ce ymwhemre 3aBpuin:

WckrbyunTte pepHy u O6puLwmnTE YHYTPaLWHOCT Me- | YKMNOHUTE OCTaTKe ca AHa pepHe.
cayekajTe Ja ce oxnaau. KOM KproM.

11.5 NoaceTHUK 3a yuwhewe

lNMehHuua Bac nopceha kaga Aa je ounctute nomohy nuponuTuykor Ynwhewa.

wl Tpenepm Ha aucnnejy 5 cek HakoH cBakor
UHTepBarna Kysarba.

[a 6ucTte nckrby4mnu noaceTHuK, yiute y
MeHu 1 nzabepwute onuuje Moaelwasama, Moa-
CETHUK 3a ynwwhetse.

11.6 Kako na ckuHete n MmoHTupare: BpaTta

Bpata v yHyTpaLlHe CTakMeHe nrove MoXeTe CKMHYTW ia BrcTe ux ouncTmunm bpoj ctakneHmx

nno4a ce pasnMKyje KO pasnnynTtux mogena.

& YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.

/\  OMNPE3

MakrbMBO PyKyjTE CTaknom, nocebHO oko MBULA Npeare nnode. CTakno Moxe Aa

ce CIioMu.
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HE'A W YHULWWRhEHE

Kopak 1 | OtBopute BpaTta Ao kpaja.

Kopak 2 | lMogurnute v nputncHute
cTesHe nonyre (A) Ha obema
Liapkama Bpara.

Kopak 3 | 3aTBopwuTe BpaTa pepHe 40 NPBOr nonoxaja 3a otBapare (MpUbnmxHo nog yrinom og
70°). MpugpxuTe BpaTta ca 0be cTpaHe 1 NOBYLUTE UX HAarope y O4HOCY Ha PepHy Ka-
Ko BucTe ux oggojunu. BpaTta noctaBmTe Ha MeKy Kprny Ha CTabuUIHOj MOBPLUMHM ca
CMOJbHOM CTPaHOM OKpPEHYTOM Hajorne.

Kopak 4 | lMputucHute okBup Bpata (B)
ca obe cTpaHe ropwe nBuLie
Ka yHyTpa aa 6ucrte oTnycTu-
NN CTE3HY 3anTMBKY.

Kopak 5 | NosyuuTe okBup BpaTa Ha-
npea Aa bucte ra yKnoHunu.

Kopak 6 | YxBatuTe cTakneHe nno4e 3a
ropkby MBWLY Y jeAHy Mo jea-
HYy UX U3BYLUTE Harope n3 Bo-
Avue.

Kopak 7 | OuucTuTe cTakneHy nnody
BOAOM M canyHuuom. Maxreu-
BO OCYyLUMTE CTaKMeHy nmiouy.
He nepute ctakneHe nnoye y
MalUWMHK 3a Npake Cy[o0Ba.

Kopak 8 | HakoH unwhera, rope onu-
caHu nocTynak obasuTe cy-
NPOTHUM pPeAocneaoM.

Kopak 9 | lNpBo noctaBute mamwy nnody, a 3atum Behy 1 Bpata.
YBepuTe ce fa cy ctakna ybayeHa y npaBunaH nonoxaj, jep y cynpotHoM moxe gohu
[0 nperpeBara NoBpLUMHE BpaTa.

11.7 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua

/N YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaoapa.
JTamnuua moxe 6utn Bpyha.

398/476



PELLABAHKE NMPOBJIEMA

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
WckrbyunTe pepHy. Cavekajte WckrbyunTe yTrkay kabna 3a [IHO YHYTpaLLH0CTU pepHe
[a ce pepHa oxnaau. Hanajarbe pepHe 13 MpexHe npeKpwujTe KProm.

YyTUYHMLE.

MNopwa namnuua

Kopak 1 | OkpeHuTe cTakneHu noknonaw, kako
——
bucte ra cKUHynu. r®*7’_,
I\ [ /
=
Kopak 2 | OuucTute cTtakneHu noknonadw,
Kopak 3 | 3ameHute namnuuy ogrosapajyhomM namnuuom Koja je oTnopHa Ha TOnfoTy 4o
300 °C.
Kopak 4 | lNocTtaBuTe cTakneHun noknonaw,.

12. PELLABAKE MNMPOBJIEMA

& YMNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 lWUTa y4ynmHUTHM aKo...

Y cBUM cny4vajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBom Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnalwheHnm

CepBUCHUM

LIEHTPOM.

=
ﬁ PepHa ce He yKrbyuyje Unu ce He 3arpeBa

Mpobnem MpoBepure...

He moxeTe ga aktusmpare nehHuuy HUTK Aa MehHnua je npaBUNHO NpPUKIbyYeHa Ha enek-

HOMe ynpaBsbaTe. TPUYHO Hanajame.

MehHuua ce He 3arpesa. DyHKLMja ayTOMaTCKOT UCKIby4YMBaH-a je feak-
TMBUpaHa.
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=
i PepHa ce He yKibyuyje unu ce He 3arpeBa

MehHuua ce He 3arpesa.

Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

[NehHuua ce He 3arpesa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Mehnuya ce He 3arpesa.

AkTuBuMpaHa je onuuja brnok. 3a 6e36. geue.

Y
KomnoHeHTe

Mpo6nem

Mposepure...

Jlamnuua je uckrbyyeHa.

BnaxHo neyerbe y3 BEHTUNATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagu.

Jlamnuua je nperopena.

@ Lndpe rpeLuke

[Owucnnej npukasyje...

Mpoeepure...

Err C3 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa unu 3akrbyyaBa-
He BpaTa Huje NoKBapeHo.

Err F102 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBar€e BpaTa Huje NokBapeHo.

00:00 Jowno je oo HecTaHka cTpyje. MNogecute goba

JaHa.

AKo ce Ha aucnnejy npukaxe Kof rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, NCKIbyunTe 1 ykibyuute kyhHu
ocurypady fa brcTte NoHOBO MokpeHynu nehHuy. AKO ce Kof rpeLlke NoOHOBO Mojasu, obpatuTe ce
oBnawneHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

X

Yuwhere

Mpobnem

Mposepure...
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X

Yuwhere

BOfeE.

Llyperse Boaie 13 yay6rbera y YHYTpallkocTh. | Y yaybrbery Y YHYTPallH0CTU UMa NpeBuLle

12.2 NMopaum o cepBUcupamy

YKonuko He MoXeTe camu ja npoHaheTe peluetse Npobrnema, obpaTtuTe ce NpoaasLy Unu

oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy NoTpeGHM CepBUCHOM LIeHTPY Hanase ce Ha MIoYnLM ca TEXHUYKAM
KapakTepucTMkama. Nnounua ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha Npears0j CTpaHu
OKBYMpA YHYTPaLHOCTU pepHe. HeMojeT yknaraTu NnoYnLy ca TeXHUYKUM KapakTepucTukama

U3 YHYTPaLUHOCTU PEPHE.

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTe noaaTke:

Mogen (MOD.) |

Bbpoj npoussoga (PNC) | L

Cepujcku 6poj (S.IN.) |

13. EHEPIT'ETCKA E®OUKACHOCT

13.1 UHdbopmaumje o npousBoay u Jinct ca nHcpopmaumjama o

npousBoay*

Hasue pobasrbava

AEG

MpaeHTndmkaumja mogena

BPB351160M 944188506
BPS351160M 944188507

MHpekc eHepreTcke ehrkacHOCTH

81.2

Knaca eHepreTcke edpnkacHOCTU

A+

MoTpoluksa eHepruje ca CTaHAAPAHUM NyHEHEM, YO-
BuyajeH pexum

1.09 kWh/umknycy

MoTpoLha eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, PEXUM
ca dopcupateM BeHTUNaTopa

0.69 kWh/uuknycy

Bpoj wynrenHa y pepHu
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M3Bop Tonnote Enektpuyna cTtpyja
3anpemMuHa 711
Tun pepHe YrpagHa pepHa

BPB351160M 34.0 kg
Maca

BPS351160M 34.0 kg

* 3a EBponcky yHujy y cknagy ca nponvcuma EY 65/2014 n 66/2014.
3a Peny6nuky benopycujy y cknagy ca STB 2478-2017, popatak G; STB 2477-2017, AHekcn A n
B

3a YkpajuHy y cknagy ca 568/32020.

Knaca eHepreTcke edpykacHOCTU HUje NpuMeHrbuBa 3a Pycujy.

EN 60350-1 — EnektpuyHn ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTBy — Aeo 1: LLinopeTtu, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBmM — NOCTYMLUY 32 MEPEHE YUMHKA.

13.2 Ywitena eHepruje

@ OBa nehHuua nma yHKUMje Koje BaM NOMaxy Aa YLTEeAUTe eHeprujy TokoM
CBaKOJHEBHOr KyBatba.

lMpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHuua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuue cyBuLLe YeCcTo TOKOM KyBara. OgpxaBajTe 3anTMBKY BpaTa YMCTOM U NocTapajte ce
na 6yae nobpo npuyspwheHa Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBawe ga bucte nosehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeate nehHuly npe KyBaka.

lMpaBuTe WTO KPahe pas3make namehy nevera Kaga UCTOBPEMEHO MpUNpemaTe HEKONUKO jena.
KyBame ca BeHTMNaTopom

Kapa je moryhe, kopucTuTe (OyHKUMjE KyBara ca BEHTUNATOPOM Aa OuCTe yluTeaenu eHeprujy.
MpeocTtana Tonnora

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga nckrbyunte nehHudy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe Aa KopucTUTE Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy ogp>Kanu TONmnoMm.
Kapa je Bpeme nevewsa ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy nehHuuye Ha MuHumym, 3—10
MUHyTa Npe ucTeka kpaja KyBawa. Meco he HacTaBuTu fia ce neye kopuctehu npeocrany
TONMOTY Y PEPHN.

KopuctuTe npeoctany TonnoTy 3a 3arpeBane Apyre XpaHe.

OppkaBake XpaHe TOnnom

M3abepuTe HajHuKe moryhe nofelwaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane Tonnorte
ogpxanu TonnoTy obpoka. Ha gucnnejy ce npukasyje nHamMkaTop npeocrane TonnoTe unm
Temneparypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM flaMnuL oM

Vickrbyunte namnumuy TOKOM KyBaka. YKIbydnTe je camo kafa Bam je noTpebHa.

BnaxHo neuyere y3 BeHTUNaTop

DyHKUMja je NpeaBuieHa 3a yLwTeany eHepruje TOKOM KyBama.
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Kapa kopucTtute oBy yHKUMjy, naMmnuua ce aytomaTcku uckibydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
MOHOBO Ja ynanute namnuuy, anv he oBa akTVBHOCT CMakWTW OYEKVBaHY YLLTeay eHepruje.

14. CTPYKTYPA MEHUJA
14.1 MeHn

O —
— —n3abepute 3a ynas y Menu.

MeHu cTpyKTypa

[MoTnomorHyTa npunpema ‘/\9 Ynwhene rrrr/ MNogewasana @
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
1, N,
<) ({ Q OON
<)
— OK 01-011 OK
Vsabepure Me- | Vsab n Mpunarogute
wu, Mopelwasa- OTBpAMTE Noa- 3abepwuTe noa- OTBPANTE NOA- | ppeproCT U NPU-
ellaBame. ellaBame. ellaBame.
Hba. tuchnte OK.
MopewaBawa
o1 [oba paHa [Mpomern 02 | OcBeTrbeHoCT anc- 1-5
nneja
03 3ByKOBM TacTepa 1 — 3By4HU 04 JaunHa 3By4Hor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3 -3BykK je
UCKIbYYeH
05 Tajmep TokoM paga Ykrbyuun/ 06 CseTno Ykrbyuun/
Vckrbyun Mckmbyun
o7 Bp3o 3arpeBare Ykrbyuu/ 08 [MoaceTHWK 3a ynLw- Yrrbyuun/
Uckrbyun hewe Wckrbyun
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ellaBama

MopewaBawa
09 [emo pexum AkTVBaLMO- 010 | Bepsuja codpTBEpPa [MpoBepa
HU kOa: 2468
Oo11 MoHnwTK cBa noa- Oa/He

15. EKOJIOLLKA NMUTAHA

. . A . .
Peuvknupajte matepujane ca cumbosniom CO. Makosarse ofnoxute y ogrosapajyhe koHTejHepe
paaun peunknvpana. NMomosute y 3alTUTN XMBOTHE CpeaVHe 1 JbyACKOr 34paBrba Kao 1y
peuvknupary OTNagHor maTtepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHux ypenaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom E HemojTe 6auaTtu 3ajeaHo ca cmehem. [ponsBoa BpaTuTe y NOKanHu
LieHTap 3a peuyuknMpare unv ce obpatuTe onLTUHCKO] KaHLenapuju.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znacky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam poskytol
bezchybny vykon na mnoho rokov, pri€om sme pouzili inovacné technologie, ktoré pomahaju
zjednodusSovat' zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beznych spotrebiCov. Venuijte, prosim,
niekolko minut tomuto navodu a dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat
¢o najlepsie.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepSi servis:

www.registeraeg.com

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:

www.aeg.com/shop

Stiahnite si aplikaciu My AEG Kitchen pre viac receptov, uzitonych tipov a navodov na
rieSenie problémov.

2 Available on the A\, GET ITON
¢ App Store ’/’ Google Play

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce Udaje: Model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpe€nostné informacie
@ VSeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

= [OlEl6)

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH
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4. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU........... 413
4.1 Zaslvacie ovladace..................... 413
4.2 Ovladaci panel........cccccvevviieennn. 414
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INSHLULY. ..o 428
11. OSETROVANIE A CISTENIE................ 430
11.1 Poznamky K Cisteniu.................. 431
11.2 Cistenie: Reliéf dutiny................ 431
11.3 Vybratie: Zasuvacie listy............ 431
11.4 Sposob pouzivania:
Cistenie pyrolyzou.........ccccceceerieens 432
11.5 Pripomienka Cistenia.................. 433
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11.7 Vymena: Osvetlenie................... 434
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12.1 Co robit, ak.......coooevevrerrireiriann. 435
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13.2 Uspora energie..........cccccceeueee. 438
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14.1 Ponuka.......ccoooeviiiiiiiiceee 438

1. /A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZeny navod na pouZzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpeCnom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
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spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

. UPOZORNENIE: Nedovolte detom ani doméacim zvieratam
priblizit' sa k spotrebiCu poCas prevadzky alebo ked sa
ochladzuje. Pristupné Casti sa poCas pouzivania zohreju na
vysoku teplotu.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebiC bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
uréeného na zabudovanie.

. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi& od elektricke;]
siete.

- Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

- VAROVANIE: Dbaijte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou
Ziarovky vypnuty, aby bolo vylucené nebezpecenstvo
zasahu elektrickym prudom.

- VAROVANIE: Spotrebic¢ a jeho pristupné Casti sa pocCas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

- Pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva alebo nadob na
pecenie vzdy pouZzivajte kuchynské rukavice.
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- Ak chcete vybrat’ zasuvacie liSty, najprv potiahnite prednu
Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec smerom od
bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii zasuvacich list
zvolte opacény postup.

- Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parné CistiCe.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poskrabat’
povrch, ¢o mbéze spbsobit’ rozbitie skla.

- Vyliate zvySky treba odstranit’ pred pyrolytickym Cistenim. Z
rury vyberte vSetky sucasti.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.

* Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebic¢om.

» Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

+  Spotrebi¢ nainstalujte na bezpeéné a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebi€ov a nabytku.

* Pred namontovanim spotrebi¢a skontrolujte, ¢i sa dvierka rury otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

+  Vstavana jednotka musi spifiat’ poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vy$ka kuchynskej skrinky (minimalna 578 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej Casti spotrebica 594 mm
Vy$ka zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 595 mm
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Sirka zadnej Casti spotrebica 559 mm
Hibka spotrebiga 567 mm
Hibka zabudovaného spotrebica 546 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1027 mm
Minimalna velkost’ vetracieho otvoru. Otvor 560 x 20 mm

umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4 x 25 mm

2.2 Elektrické zapojenie

A VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zadsahu elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku s kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predizovacie kable.

» Uistite sa, ze zastrcka a privodny elektricky kabel nie su poskodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebica treba vymenit,, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovolte, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Sietovu zastréku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonceni instalécie. Po inStalécii sa
uistite, Ze mate pristup k sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvoinena, nezapajajte do nej sietovl zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovl zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istie alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet’ v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

+ Skor ako zapojite sietovu zastréku do sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrckou a napajacim kablom.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prddom alebo
vybuchu.

+ Tento spotrebic je uréeny iba na pouzitie v domacnosti (vo vnutri).

* Nemernte technické parametre tohto spotrebica.

+ Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebia pocas jeho prevadzky budte opatrni. M6ze z neho uniknut’
horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked' je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebic¢a otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom modze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu iskier alebo otvoreného plamera so spotrebiom.
+ Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horiavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nar.

/N\  VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:

Nedavaijte priamo do spodnej Casti spotrebiCa riad alebo iné objekty.

Nedavajte priamo na dno dutiny spotrebi¢a alobal.

Nedavaijte priamo do horuceho spotrebi¢a vodu.

Po ukonc&eni pripravy pokrmu v rdre nenechavajte vihky riad ani potraviny.

Pri odstrafiovani alebo instalacii prisluSenstva budte opatrni.

+  Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hlboky pekac. Ovocné Stavy spdsobuju Skvrny, ktoré moézu byt
trvalé.

» Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal. Nesmie sa pouzivat’ na iné ucely, napriklad
vyhrev miestnosti.

» Dvierka rary musia byt' vzdy pri peCeni zavreté.

+ Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebi¢a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa moze
vytvorit’ teplo a vihkost' a moézu spdsobit’ nasledné poskodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a ¢istenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpec€enstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely moézu prasknut’.

» Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
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Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a postupujte opatrne. Dvierka su t'azké!

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
Spotrebic Cistite vihkou makkou handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Pyrolytické Cistenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpec€enstvo poranenia / poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

Pred vykonanim funkcie pyrolytického samocistenia alebo postupu na prvé pouzitie
odstrante z vnutra rury:

— vSetky zvysky jedla, oleja alebo tuku a iné nedistoty.

- vsetky vyberatelné predmety (vratane rostov, bocCnych zasuvnych mriezok a pod., ktoré
boli dodané s produktom), predovSetkym vSak neprilnavé hrnce, panvice, pekace,
nastroje a pod.

Pozorne si precitajte vSetky pokyny tykajuce sa pyrolytického Cistenia.

Ked je spustené pyrolytické Cistenie, nepustajte deti k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych chladiacich otvorov unika horuci vzduch.

Pyrolytické &istenie je proces vyuzivajici velmi vysoku teplotu, pri ktorom moze dojst' k
tvorbe dymu zo zvyskov jedla a konstrukénych materialov, preto pouzivatelom dérazne
odporu¢ame:

— v priebehu pyrolytického Cistenia a po nom zabezpecit’ dobré vetranie.

— pocas prvého pouzitia pri maximalnej teplote a po hom zabezpecit’ dobré vetranie.
Na rozdiel od Tudi moZu byt niektoré vtaky a plazy extrémne citlivé na pripadné vypary
vznikajlce pocas Cistiaceho procesu vSetkych pyrolytickych rar.

— V priebehu pyrolytického Cistenia sa domace zvierata (najma vtaky) nesmu dostat’ do
blizkeho okolia spotrebica a pri prvom pouziti funkcie pyrolytického Cistenia alebo
maximalnej teploty zabezpecte dostatocné vetranie.

Malé zvierata mozu byt tiez velmi citlivé na lokalne zmeny teploty v blizkosti véetkych

pyrolytickych rdr po€as programu pyrolytického samocistenia.

Nelepivé povrchy hrncov, panvic, plechov, kuchynského riadu a pod. sa moézu poskodit’

vysokou teplotou pri pyrolytickom Cisteni vo v§etkych pyrolytickych rdrach a mézu byt tiez
zdrojom nizkej urovne skodlivych vyparov.

Opisané vypary, ktoré sa uvoiﬁujg zo vSetkych pyrolytickych rur/zvySkov po vareni, nie su
Skodlivé pre ludi vratane deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

Informacie o Ziarovke/Ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie su ur¢ené na pouzivanie inym spésobom
a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .
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POPIS VYROBKU

2.7 Servis

» Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
+ Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
» Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domacich zvierat v spotrebici.

3. POPIS VYROBKU

3.1 VSeobecny prehiad
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El Oviadaci panel

H Ovladac funkcii ohrevu

H Displej

B Otocny ovladad

HE Ohrevny prvok

@ Osvetlenie

Ventilator

B Zasuvacia lista, odstranitelna
Bl Urovne rostu v rare

] Priehlbina dutiny
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AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kolaCové formy, nadoby na
pecenie.

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Teleskopické listy
Na jednoduchSie vlozZenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

4. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

4.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac. Ovladac sa vysunie.
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AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

4.2 Ovladaci panel

Senzorové polia ovladacieho panela

Stlacajte

Otocte otocny
ovladaé

ﬂ))

O Rychle
Casovac zohrieva-
nie

Osve-
tlenie
rary

&

Lock

OK

9

Ruru zapnete zvolenim funkcie ohrevu.

Ruru vypnete otocenim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.

Ked je ovlada¢ funkcii ohrevu v polohe Vyp.,
displej sa prepne do pohotovostného rezimu.

Ked pediete, na displeji sa zobrazuje nastave-
na teplota, presny ¢as a ostatné dostupné

funkcie.

]
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Displej s maximalnym poc¢tom nastavenych

funkcii.

Ukazovatele na displeji

& 3% ol & »
Blokovanie Sprievodca pe- Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie
¢enim
Ukazovate-
le éasova- Q ~ @ @
ca:

LiSta priebehu - pre teplotu alebo ¢as.
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PRED PRVYM POUZITIM

Ukazovatel peéenia s parou qa»

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

5.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim prazdnu raru vycistite a nastavte cas:

= S =% (
g 0:00

Nastavte &as. Stlagte tlagidlo: OK.

5.2 Pocdiatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu ruru predhrejte.
Krok €. Vyberte z rury vyberateiné zastvacie listy a prislugenstvo.
1
2Krok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E]
Ruru nechaijte spustenu jednu hodinu.
§r°k ¢. Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: @
Ruru nechajte spustent 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpec&nosti.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

6.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Spustit’ varenie

Krok €. 1

Krok €. 2

N

B

N

C

Nastavte funkciu ohrevu.

Nastavte teplotu.

Parné varenie

Skontrolujte, ¢i je rdra studena.

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
NI
Prazdnu ruru pred-
hrievajte 10 minut,
) °C aby sa vytvorila
vihkost'.
Vlozte jedlo do ru-
Priehlbinu dutiny rary naplite vodou z N_astavte funk- Nastavte te- i
ciu ohrevu pa-
vodovodu. rou. plotu.

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rdry nenapifiajte vodou po-
¢as pecenia, ani ked je rara horuca.

Ked' pecenie s parou skong¢i:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

rdru vypnete oto¢enim ovla-
daca funkcii ohrevu do polo-
hy Vyp.

Dvierka opatrne otvorte. Uvoine-
na vlhkost’ mbéze spdsobit’ popa-
leniny.

Skontroluijte, ¢i je rdra stude-
na. Odstrarnte zvyskovu vo-
du z priehlbiny dutiny rary.

6.2 Funkcie ohrevu
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Standardné funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

)

Teplovzdusné Pe-
cenie

Na pecenie na 3 Urovniach suc¢asne a na susenie potravin. Nastavte o
20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradicné pecenie.

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Na pridanie vihkosti po€as pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a
chrumkavej korky poc¢as pecenia. Na zvySenie Stavnatosti poCas opatov-
ného zohrievania. Na zavaranie ovocia a zeleniny.

SteamBake
Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
@ korpus.
Pizza

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

x

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranol&ekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

N

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouzi-
jete tato funkciu, teplota v dutine sa moéze liSit' od nastavenej teploty. Pou-

VIhl: .F) raci Zije sa zvyskové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii
vzyduch najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie“, poznamky k: VIhky hortci
vzduch.
v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
Y Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril
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Funkcia ohrevu Aplikacia

— Vstup do ponuky: Sprievodca pe&enim, Cistenie, Nastavenia.

Ponuka

6.3 Poznamky k: Vihky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzité na zaradenie do triedy energetickej Gcinnosti a spinenie poZiadaviek
na ekologicky dizajn podia predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podia normy EN
60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpecena €o najefektivnejsia prevadzka rury.

Ked pouZijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horlci vzduch. VSeobecné
odporucania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka uc¢innost”, v ¢asti Uspora
energie.

6.4 Ako nastavit: Sprievodca pec¢enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. PoCas varenia mozete
upravit’ ¢as a teplotu.

Sprievodca pe¢enim — na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
« @@ « @@ « @@ @
= ol 1-45 OK
Vstupte do ponuky. Vyberte Sprievodca Vyberte pokrm. Stlaé- | Vlozte pokrm do rary.
pecenim. Stlacte OK, te tlagidlo OK. Potvrdte nastavenia.
6.5 Sprievodca pe¢enim s receptami
Legenda
&] Mnozstvo vody na parnu funkciu.
E Pred pecenim ruru predhrejte.
= Uroven rostu.

Ked funkcia skon¢i, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
Hovidzie &
P1 Pecené hova-
dzie, neprepe- 40 min
cené
P2 Hovédzie pe- 1-15kg: 4 | [H2. plech na peéenie _
Cené, stredne | -5cmhru- | Maso niekoiko mindt smazte na hortcej 50 min
prepecené bé kusky panvici. Vlozte do rary.
P3 Hovéadzie pe-
¢ené, prepe- 60 min
cené
P4 Steak, stred- 180 - 220 g/ E E 3: nadoba na pecenie na dréte- 15 min
ne prepeceny | kus; 3 cm nom roéte
hrubé platky | \aso niekolko mintt smazte na hortcej
panvici. Vlozte do rury.
PS Iv-lovfidzie pe- 1.5-2kg E] 2; nadoba na pecenie na drétenom 120 min
c¢ené/dusené roste
Lprv_c_)(tjrlgdne Méso niekolko minGt smaZte na hordcej
ovaadzie re- panvici. Dolejte tekutinu. VloZte do rdry.
bro, maso z
horného steh-
na, hruby bok)
P6 Hovadzie pe-
¢ené, nepre- 75 min
pecené (po-
malé pecenie)
P7 Hovédzie pe-
Zana E| 2; plech na pecenie
cené, stredne 1-15kKq: 4 s _ e . .
prepeéené -1,5kg; Pouzite svoje obllibené koreniny alebo 85 min
- nede. | —2CMhru- | jednoducho sol a Gerstvo namleté kore-
(pomalé pece N ’ » SOle >tV .
nie) bé kusky nie. Maso niekolko minut smazte na ho-
rdcej panvici. Vlozte do rury.
P8 Hovadzie pe-
c¢ené, dobre
prepecené 130 min

(pomalé pece-
nie)
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P9 Filety, nepre-
pecené (po- 75 min
malé pecenie)
P10 | Filety, stredne | El2: plech na pecenie
prepeené 0,5-1,5kg; | Pouzite svoje oblibené koreniny alebo
o 5-6¢cm i iac 4 - 90 min
_ jednoducho sol a ¢erstvo namleté kore
(pomalé pece - ’ " Sl e >t .
nie) hrubé kisky | nje. Maso niekolko mintt smazte na ho-
rucej panvici. Vlozte do rury.
P11 | Filety, prepe-
c¢ené (pomalé 120 min
pecenie)
Telacie @
P12 Tglacie pece- 08-15 k9? E 2; nadoba na pecenie na drétenom 80 min
né (napr. ple- 4 cm hrubé roste
ce) kasky Pouzite svoje obitibené koreniny. Dolejte
tekutinu. Pecte prikryté.
Bravéové @ @
P13 Ii’e(':t’ené bra_v_' 1,5-2kg E 2; nadoba na pecenie na drétenom 120 min
¢ova krkovic- roste
I;: alebo ple- Po polovici doby pripravy maso obratte.
P14 Tl:hané ?eé?- 1,5-2kg |E| 2; plech na peéenie 215 min
E?g raveove Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy maso obratte.
P15 | Cerstvé karé 1-15kg; 5 E| 2; nadoba na pecenie na drétenom 55 min
—6.cm hru- roste
bé kusky Pouzite svoje obitibené koreniny.
P16 | Rebierka 2- %.kg; E| 3; hiboka panvica 90 min
pou;ltebgu- Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno
rove rebler- nadoby. Po polovici doby pripravy méso
ka hrubé 2 — obratte
3cm '
Jahnacie @
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo

Trvanie

P17

Jahnacie
stehno s ko-
st’ami

1,5-2kg; 7
-9cm hru-
bé kusky

E 2; nadoba na pecenie na plechu na
pecenie

Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripra-
vy maso obratte.

130 min

Hydina &

P18

Celé kuréa

1-1,5kg;
Cerstvé

E| 2; M 200 ml; nadoba na zapekanie
na plechu na pecenie

Pouzite svoje obltibené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy kurca obratte.

60 min

P19

Polovi¢ka
kurcat’a

0,5-0,8 kg

E| 3 ; plech na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny.

40 min

P20

Kuracie prsia

180 -
200 g/kus

E E| 2; nadoba na zapekanie na droéte-
nom roste

Pouzite svoje obltibené koreniny. Maso
niekolko minGt smazte na horticej panvi-
ci.

25 min

P21

Kuracie steh-
na, cerstvé

E| 3; plech na pecenie
Ak ste kuracie stehna najskér marinovali,
nastavte nizSiu teplotu a pecte ich dlhSie.

30 min

P22

Cela kacka

2-3kg

E‘ 2; nadoba na pecenie na drétenom
roste

Pouzite svoje obltibené koreniny. Polozte
maso na nadobu na pecenie. Po polovici
doby pripravy kacku obratte.

100 min

P23

Cela hus

4-5kg

(=] 2. hiboka panvica

Pouzite svoje obitibené koreniny. Polozte
maso na hlboky plech na pecenie. Po
polovici doby pripravy hus obratte.

110 min

Iné

P24

Sekana

1 kg

[ 2; droteny rost
PouZzite svoje oblubené koreniny.

60 min
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Na plech na pecenie poloZzte celé ze-
mianky so Supkou.

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
X Ryby
P25 | Celd ryba, gri- 0,5-1kg E| 2 : plech na pe&enie 30 min
lovana na rybu Napliite rybu maslom a pouZite svoje ob-
libené koreniny a bylinky.
P26 | Rybie filé . =] 3; zapekacia nadoba na dréte- 20 min
nom roste .
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Sladké peéivoldezerty 7 £3
P27 Ivla’rfahovy ) = 2; (& 28 cm rozkladacia forma na 90 min
olac tortu na drétenom roste
P28 J'avblkovy ko- B = 2; L) 100 - 150 ml; plech na peée- 60 min
lac nie
P29 | Jablkova torta ) = 2; okruhla forma na kola¢€ na dréte- 40 min
nom roste
P30 | Jablkovy ko- - H2; s 100- 150 mi; & 22 om okra- | 80 MIN
ac hla forma na kola¢ na drétenom roste
P31 ?rowni?_s - 2 kg |E| 3; hiboka panvica 30 min
¢ok. susienky
P32 Col;?lédové B E 2; ) 100 — 150 ml; plech na muffiny 30 min
muttiny na drétenom roéte
P33 Bogt}nikovy B E 2; forma na bochnik na drétenom ro- 50 min
kolac te
Zeleninal/prilohy ) ?53 *
P34 Pgéené ze- 1kg |E| 2: plech na pe&enie 50 min
miaky
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P35 Ar_nirické ze- kg E 3; plech na pecenie vystlany papie- 35 min
miaky rom na pecenie _
Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakra-
jajte zemiaky na kusky.
P36 Gfil?va?é | 1-15kg = 3; plech na pecenie vystlany papie- 30 min
miesana zele- rom na pecenie _
nina Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleni-
nu nakrajajte na kusky.
P37 | Krokety, mra- 0,5 kg |E| 3; plech na pe&enie 25 min
zené ’
P38 | Hranolceky, 0,75 kg E| 3; plech na pe&enie 25 min
mrazené ’
Gratinovanie, chlieb a pizza & & &
P39 | Lasagne/ 1-15kg | [H]2; zapekacia nadoba na drétenom 45 min
rezance v za- roite
pekacej nad-
obe
P40 ngeéené ze- 1-15kg E| 1; zapekacia nadoba na drétenom 50 min
miaky roste
P41 tCer;?vé pizza, _ E E 2; &J 100 ml; plech na pecenie 15 min
enka vystlany papierom na pecenie
P42 :‘:erzt'vé pizza, _ El E 2; lﬁj 100 ml; plech na pecenie 25 min
ruba vystlany papierom na pecenie
P43 | Slany kolac . (=] 2; plech na pecenie na drétenom ro- 45 min
Ste
P44 B.a%ettatlllb_ | 0.8 kg E E] 3; &J 150 ml; plech na pecenie 30 min
zlhalieab alblely vystlany papierom na pecenie

Biely chlieb si vyzaduje viac €asu.
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CASOVE FUNKCIE

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P45 Cevlo’z;;nnyl , 1kg E E 2; s 150 ml; plech na pecenie 45 min
razny/tmavy vystlany papierom na pecenie/dréteny
celozrnny rost
chlieb vo for-
me na boch-
nik
7.1 Casové funkcie
Funkcia ¢asovaca Aplikacia
Q Casomer. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.

Cas pripravy. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu

STOP sa vypne.

@ Odklad nastavenia ¢asu. Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

@ Casovad. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na &innost
rary.

CasovacC zapnete a vypnete tak, ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok €. 1 Krok €. 2

Krok €. 3

(' ('

N

¥,

Presny ¢as zmenite tak, Ze vstupite do po-
nuky a vyberiete Nastavenia, Presny ¢as.

Nastavte hodiny.

Stlagte tlagidio: OK.
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Nastavenie: Casomer

Krok ¢. 1

N

5

2

Krok €. 3

N

Q

Stlagte tlagidio: O.

Krok €.
Na displeji sa \
zobrazi: ( \
0:00

5

mer

Nastavte funkciu Caso-

Stlagte tlagidlo: OK.

@ Casovat zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
NV . as N
( \ -N- Na displeji sa ( A\ -N=
@ zobrazi: Q
0:00
. STOP
o\l':geti/irt: ;L;glg\l/lie Opakovane Nastavte &as va- Stlagte tlagidlo:
teplotu. stiacte: O. renia. OK.
@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
Nastavenie: Odklad nastavenia asu
Krok €. Krok €. 2 Krok ¢. 3 | Krok €. 4 Krok €. Krok ¢
1 5 6
Na di- .
. Na di-
e spleji sa N2 A N
@ e |y e | ()
L zobrazi:
presny e
Gas -
Vyberte | Opakova- | START | Nastavte Stlagte STOP Nastavte | gtiagte
funkciu | ne stlacte: &as spu- tlacidlo: kca§ tlacidlo:
ohrevu. V] stenia. OK. s r?ir:e_ oK.

@ Casovadé zaéne odpoditavat' v nastavenom &ase spustenia.
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto zarazky zaroven zabraruju prevrhnutiu.

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list .

Plech na pecenie /Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej Urovne rury.

Droéteny rost, Plech na pecenie /Hiboky
pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

=
=

.

\Wagy
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DOPLNKOVE FUNKCIE

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Blokovanie

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie rury.

Zapnite ju, ked je rara zapnuta — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablo-
kovany.
Zapnite ju, ked je rdra vypnuta — rdra sa neda zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

te zapnut funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

_ﬂ_ EI - stlacte a podrzte, ak chce- El — stlacte a podrzte, ak to

@ 3x IE'] — zablika, ked sa blokovanie zapne.

9.2 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych
dovodov po urcitom Case vypne.

°C @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat' pri tychto funkciach: Osvetlenie rary, Odklad
nastavenia ¢asu.

9.3 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete ruru, chladiaci ventilator méze zostat’ v ¢innosti, kym rdra nevychladne.

10. TIPY A RADY
10.1 Vihky horuci vzduch

V zaujme &o najlepsich vysledkov sa riadte tipmi v tabulke nizsie.
Pouzite tretiu droven v rdre.
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TIPY A RADY

\/f'

(C) (min)

ZapecCené cestoviny 200 - 220 45 - 55
Zapecené zemiaky 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy puding 190 - 200 55-70
Ryzovy puding 170 - 190 45 - 60
Jablkovy kola¢ z piskétového cesta (okruhla 160 - 170 70 -80
forma na kolace)

Biely chlieb 190 - 200 55-70

10.2 Vlhky horuci vzduch — odporucéané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

 ~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Keram_lcka Tmava, matna
. . 8 cm priemer, .
28 cm priemer 26 cm priemer s 28 cm priemer
5 cm vyska

10.3 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skusobne
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.
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TIPY A RADY

@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

LY = «
\ L]
(°C) (min)

Piskotovy kolac bez tuku | Teplovzdusné Pece- | 140 - 150 35-50 2

nie
Piskoétovy kolac bez tuku | Tradiéné pecenie 160 35-50 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné Pece- | 160 60 - 90 2
@20 cm nie
Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 70-90 1
@20 cm

@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Susienky

Pouzite tretiu Uroven v rure.

X |

= D
(°C) (min)

Linecké kolaciky / Pruzky Teplovzdusné Pecenie 140 25-40
peciva
Linecké kolaciky / Prazky Tradi¢né pecenie 160 20-30
peciva, predhrejte prazdnu
raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 20-35
predhrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Tradi¢né pecenie 170 20-30
predhrejte prazdnu raru
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OSETROVANIE A CISTENIE

@VIACUROVNOVE PECGENIE. Susienky

LY = «
\ L]
(°C) (min)
Linecké kolaciky / Pruzky Teplovzdusné Pecenie 140 25-45 1/4
peciva
Malé kolaciky, 20 ks/ Teplovzdusné Pecenie 150 23-40 1/4
plech, predhrejte prazdnu
raru
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 35-50 1/4

Prazdnu ruru predhrievajte 5 minut.

H))
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

LY — «
\ ]
(min)
Hrianky Gril 1-3 5
Hovéadzi steak, po uplynuti Gril 24 - 30 4
polovice ¢asu obratte

11. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.
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OSETROVANIE A CISTENIE

11.1 Poznamky k cisteniu

<

Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-
kom ¢istiaceho prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Cistiace pro-
striedky

Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom.

Dutinu o€istite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov moze
mat’ na nasledok vznik poziaru.

[

Jedlo v rure neskladujte dlhie ako 20 minut. Dutinu po kazdom pouziti vysuste

Z24

Kazdodenné | o004 handrigkou.
pouzivanie
Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho uschnut’. Pouzi-
P te makkd handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.

PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Prislusenstvo

Nelepivé prislusenstvo necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami ani pred-
metmi s ostrymi hranami.

11.2 Cistenie: Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili zvySky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1

Krok €. 2 Krok €. 3

Do priehlbiny dutiny nalejte
250 ml bieleho octu. Pouzite
maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

Pockajte 30 minut, kym ocot
nerozpusti zvySky vodného
kamenia pri teplote okolia.

Dutinu vycistite teplou vodou
a makkou handri¢kou.

Pre funkciu: SteamBake vygcistite rdru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

11.3 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli oistit’ rdru.
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OSETROVANIE A CISTENIE

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym

1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu Cast' zasuva- (

2 cich it od bo¢nej steny. (

Krok €. Zadnu cast’ list odtiahnite od L T

3 bocnej steny a listy vyberte. 1/—‘5‘4 oe

Iy S

Krok €. Pri ivnétalécii zasuvacich list (] ‘2 I

4 zvolte opaény postup. %Z —
Upevriovacie koliky na telesko- 1
pickych listach musia smerovat’ o q
dopredu. b

11.4 Spo6sob pouzivania: Cistenie pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

A VAROVANIE!

Hrozi riziko popalenin.

/I UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalované dalSie spotrebice, nepouzivajte
ich suc¢asne s touto funkciou. Mohlo by to spdsobit’ poskodenie rury.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a poCkaijte,
kym nevychladne.

Odstrante vSetko prislusenstvo
a vyberatelné zasuvacie listy.

Dno rury a vnuatorny skleneny pa-
nel dvierok vycistite teplou vo-
dou, makkou handri¢kou a mier-
nym cistiacim prostriedkom.

Cistenie pyrolyzou

Krok €. 1

Vstupna ponuka: Cistenie al

Voliteina funkcia

Doba trvania

C1 - Lahké gistenie

1h

C2 - Normalne cistenie

1 h 30 min
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OSETROVANIE A CISTENIE

Cistenie pyrolyzou

C3 - D6kladné cistenie 3h
Krok ¢. 2 OK _ stlagenim vyberte program Cistenia.
Krok &.3 OK _ stlagenim spustite Cistenie.
Krok €. 4 Po Cisteni otocte ovladac funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.

@ Pocas Cistenia je osvetlenie v rure vypnuté.

Ked rara dosiahne nastavenu teplotu, dvierka sa zablokuju. Kym sa dvierka neodblokuju, na di-
spleji su zobrazené: E

Po skonéeni Cistenia:

Ruru vypnite a pockaijte, Vnutro vycistite makkou hand- Z dna rury odstrante zvySky po
kym nevychladne. rickou. Cisteni.

11.5 Pripomienka cCistenia

Rudra vam pripomenie, Ze ju treba vycistit’ pyrolyzou.

Na vypnutie pripomienky vstipte do Ponuka a

rm/bl'k' displeji 5 sekund po kazd Ce-
k@ na displeji s sextind po kazdom pece vyberte Nastavenia, Pripomienka Cistenia.

ni.

11.6 Vybratie a instalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rézne modely odliSny.

A VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

A UPOZORNENIE!
So sklom zaobchadzajte opatrne, predov§etkym okolo okrajov predného panela.
Sklo méze prasknut.
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OSETROVANIE A CISTENIE

Krok €. Dvierka uplne otvorte.
1
Krok €. Nadvihnite a stlacte upinacie
2 paky (A) na oboch pantoch
dvierok.
Krok €. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka
3 rdry uchopte po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka polo-

zte vonkajSou stranou nadol na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok €. Uchopte ram dvierok (B) po

4 stranach v hornej Casti a za-
tlacte ich smerom dnu, aby sa
uvoinila upeviovacia zapad-
ka.

Krok €. Ram dvierok vyberte potiah-
5 nutim smerom dopredu.

Krok €. Sklenené panely dvierok

6 uchopte na ich hornej hrane a
po jednom ich vytiahnite sme-
rom nahor z Uchytiek.

Krok €. Skleneny panel vycistite vo-
7 dou s pridavkom saponatu.
Skleneny panel dokladne
osuste. Sklenené panely ne-
umyvajte v umyvacke riadu.

Krok €. Po ¢&isteni zvolte opaény po-

8 stup.

Krok €. Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

9 Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.

11.7 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt hortca.
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RIESENIE PROBLEMOV

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3
Vypnite ruru. Poc¢kajte, kym Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte hand-
nebude rura studena. ricku.

Horné osvetlenie

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
1

\ = 7

Krok €. Skleneny kryt vycistite.

Krok €. Nahradte ziarovku inou vhodnou ziarovkou odolnou teplotam do 300 °C.

Krok €. Nasadte skleneny kryt.
4

12. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

12.1 Co robit, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

o=
—]

L Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém Skontrolujte, €i...

Rura sa neda zapnut’ ani pouzivat'. Rura je spravne pripojena ku zdroju elektrické-
ho napéjania.

Rura sa nezohrieva. Deaktivovalo sa automatické vypinanie.
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RIESENIE PROBLEMOV

.
i Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

Rdura sa nezohrieva.

Dvierka rury su zatvorené.

Rura sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Rdra sa nezohrieva.

Je vypnutéa detska poistka.

Y
Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

@ Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C3 Dvierka rury su zatvorené alebo je pokazené
blokovanie dvierok.

Err F102 Dvierka rury su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

0:00

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny
Cas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kod, ktory nie je v tabuike, vypnite domovu poistku a restartujte
rdru. Ak sa chybovy kod objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

&

Cistenie

Problém

Skontrolujte, €i...

Z priehlbiny dutiny rdry vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je privela vody.
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ENERGETICKA UCINNOST

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte predajcu alebo autorizované servisné

stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy Stitok sa
nachadza na prednom rame vnutorného priestoru rary. Neodstrarujte typovy Stitok z dutiny

rary.

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)

Cislo vyrobku (PNC)

Sériové cCislo (S.N.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku*

Nazov dodavateia

AEG

BPB351160M 944188506

Model BPS351160M 944188507
Index energetickej u¢innosti 81.2
Trieda energetickej ucinnosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re-
Zim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s ve-
ntilatorom

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 711

Typ rry Zabudovatelna rara
BPB351160M 34.0 kg

Hmotnost’

BPS351160M 34.0 kg
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STRUKTURA PONUKY

*Pre Eurdpsku Uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.
Pre Ukrajinu podla 568/32020.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebi¢e pre domacnost. Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné riry a gri-
ly. Metédy merania vykonovych parametrov.

13.2 Uspora energie

@ Rura ma funkcie, ktoré vam pomézu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni.

Uistite sa, Zze dvierka rury su pocas jej prevadzky zatvorené. Pocas pecenia dvierka rary
neotvarajte prili§ ¢asto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozne, raru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi pe¢enim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v Cinnosti. Ked ruru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhSie ako 30 minut, znizte teplotu rdry na minimum 3 — 10 minat pred koncom
pecenia. Pomocou zvyskového tepla v rure bude pecenie pokracovat'.

ZvySkové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla ;

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch

Funkcia uréena na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mozete opat' zapnut, ale tento Ukon znizi oakavanu Usporu energie.

14. STRUKTURA PONUKY

14.1 Ponuka

O —
— — vyberte pre vstup do Ponuka.

438/476



STRUKTURA PONUKY

Ponuka Struktura
Sprievodca pecenim ¥ Cistenie rm/ Nastavenia '{é}
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
( M \ N
< Q N
<)
— OK 01-011 OK
Vyberte Ponuka, | Potvrdte nasta- Vyberte nasta- Potvrdte nasta- | Upravte hodnoty
Nastavenia. venia. venie. venia. a stlaéte OK
Nastavenia

o1 Presny cas Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5

03 Tony tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 — Cvaknu-
tie
3 - Vypnuty
zvuk

05 Casovaé Zap./Vyp. 06 Osvetlenie rary Zap./Vyp.

o7 Rychle zohrievanie Zap./Vyp. 08 Pripomienka Ciste- Zap./Vyp.

nia

09 Rezim Demo Aktivacny 010 | Verzia softvéru Kontrola
kod: 2468

O11 | Zrusit vSetky nastave- | Ano/nie

nia

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A
Materidly oznaéené symbolom odovzdaijte na recyklaciu. &°. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

odpadom z domécnostig Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklanom zariadeni alebo sa
obrat'te na obecny alebo mestsky urad.
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KAZALO

ZA POPOLNE REZULTATE

Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali ta izdelek AEG. Ustvarili smo ga, da bi vam zagotovili
dolgoletno brezhibno delovanje z inovativnimi tehnologijami, ki pomagajo poenostaviti Zivljenje
— s funkcijami, ki jih ne morete najti pri obicajnih napravah. Prosimo, vzemite si nekaj minut za
branje, da ga kar najbolje izkoristite.

Obiscite naSe spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil:

www.aeg.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

www.registeraeg.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso napravo:
www.aeg.com/shop

@O@

AEG Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My AEG Kitchen.
wh #  Available on the A\, GETITON
@& App Store - Google Play

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

/N Opozorilo / varnostne informacije
Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE................. 441 3. OPIS IZDELKA. ... 446
1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb......441 3.1 SploSni pregled..........ccceevevnennene 447
1.2 Splosna varnost..........ccccccceeernnne 442 3.2 Dodatna oprema...........cccceeveeennn. 447
2. VARNOSTNA NAVODILA.........cccreeneene 443 4.ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE.............. 448
2.1 Montaza.......ccoeeeeeeiieeieeee e 443 4.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
2.2 Elektricne povezave..................... 444 (0T 4 | 448
2.3 Uporaba........cccceeeiiiiiiiiiiiiis 444 4.2 Upravljalna plosc¢a
2.4 VVzdrzevanije in CisCenje............... 445
2.5 Piroliticno Cis€enje........cccceeeueennee 445 5. PRED PR\{O UP?VRVAB.O
2.6 Notranja osvetlitev....................... 446 5.1 Zacetno CisCenje
2.7 SErViS...iuiieieeieeieeeee s 446 5.2 ZaCetno predgrevanije.................. 450
2.8 Odstranjevanje.........ccccccceeeennnnn. 446
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VARNOSTNE INFORMACIJE

6. VSAKODNEVNA UPORABA.................. 450
6.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 450
6.2 Funkcije peCiCe..........covverriunernn. 451

6.3 Opombe glede: Vlazno pecenje...452
6.4 Nastavitev: Kuharski pomoc¢nik....452
6.5 Kuharski pomocnik z recepti........ 453

7. CASOVNE FUNKCIJE.......ccceeerrecrrrncne. 458
7.1 Casovne funkcije.........c..c..cc....... 458
7.2 Nastavitev: Casovne funkcije....... 459
8. UPORABA: PRIPOMOCKOWV.................. 460
8.1 Vstavljanje opreme...........cc........ 460
9. DODATNE FUNKCIJE..........ccccoovnerrunnnns 461
9.1 Klju€avnica.........ccccvveveerciieeeeannen. 461
9.2 Samodejni izKIop.........cccerverinnee 462
9.3 Ventilator za hlajenje................... 462
10. NAMIGI IN NASVETI.....cceierereeeeennes 462
10.1 Vlazno pecenje..........cccceveeunenee. 462
10.2 Vlazno pecenje -
priporoceni pripomogki.............cceeu... 463
10.3 Razpredelnice za pecCenje za
preizkuSevalne institute..................... 463

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE.............. 465
11.1 Opombe glede Cis¢enja............. 466
11.2 Postopek CiS¢enja: Izboklina
PECICE. . eeeeeieiiiee e et 466

11.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk 466
11.4 Uporaba: Piroliti¢no ¢iscenje..... 467

11.5 Opomnik za CiSCenje.................. 468
11.6
Odstranjevanje in namescanje: vrat.. 468
11.7 Zamenjava: LUCi..........cccvvveennee 469
12. ODPRAVLJANJE TEZAV...............o...... 470
12.1 Kaj storite v primeru ................. 470
12.2 Servisni podatki............cccvereennns 472
13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST............ 472
13.1 Informacije o izdelku in
informacijski list o izdelku*................. 472
13.2 Var€evanje z energijo................ 473
14. STRUKTURA MENIJA.........cccovrirrrnrnnne 473
141 MenNi....ooooiiiiiiiiiiieee e 473

1. \ VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod

nenehnim nadzorom.
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VARNOSTNE INFORMACIJE

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da
so otroci in hisni ljubljencki dovolj oddaljeni od naprave.
Dostopni deli se med uporabo segrejejo.

. Ce je naprava opremljena z za$gito za otroke, mora biti
zaScCita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
predstavnik proizvajalca, pooblas€enega servisnega centra
ali druga strokovno usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.

- OPOZORILO: Pred zamenjavo zarnice mora biti naprava
izklopljena, da preprecite moznost udara elektricnega toka.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med uporabo
segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- Pripomocke ali posodo vedno odstranjuijte iz pecice ali
postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.

- Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite sprednji del
nosilcev reSetk in nato zadnjega od stranskih sten. Nosilce
reSetk namestite v obratnem zaporedju.

- Naprave ne Cistite s paro.

- Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.
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VARNOSTNA NAVODILA

- Pred piroliticnim ¢is€enjem je treba odstraniti razlito
tekoCino. Iz pecice odstranite vse dele.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namesc¢aijte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne rokavice in
prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevajte predpisano najmanjSo razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo pecice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektricnim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektricno napajanje.

Vgrajena enota mora ustrezati zahtevam glede stabilnosti standarda DIN 68930.

Najmanj$a viSina omarice (najmanj$a visina oma- 578 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
ViSina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 567 mm
Vgradna globina naprave 546 mm
Globina ob odprtih vratih 1027 mm
Najmanjsa velikost prezraevalne odprtine. Odprti- 560 x 20 mm
na na dnu hrbtne strani

443/476



VARNOSTNA NAVODILA

DolZina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani
Pritrdilni vijaki 4 x 25 mm

2.2 Elektricne povezave

/I  OPOZORILO!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Elektricno priklju€itev mora opraviti usposobljen elektriCar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploscice za tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno napetostjo
omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno varnostno vticnico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.

Pazite, da ne poskodujete vtida in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblasCenega servisnega centra.

Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektricno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti brez orodja.

Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

Ce je omreZna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vtica.
Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (taliine varovalke odvijte iz
nosilca), zas¢itne naprave na diferenéni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

Preden vtaknete vti€ v vtiCnico, povsem zaprite vrata naprave.
Ta naprava je dobavljena z vtiCem in napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/I OPOZORILO!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

Naprava je namenjena samo za (notranjo) uporabo v gospodinjstvu.
Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vro¢ega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.
Ne pritiskajte odprtih vrat.
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Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i mesanico
alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

/N OPOZORILO!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja emaijla:
— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju opreme bodite previdni.

Sprememba barve emaijla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.
Ta naprava je namenjena le kuhanju. Ne smete je uporabljati v druge namene, denimo za
ogrevanje prostorov.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati pecice.

Ce napravo namestite za plo$¢o omarice (npr. vrata), poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plo§¢o omarice se lahko nakopicita toplota in viaga
ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal. PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler
se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS¢enje

/I  OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti€ iz vtiCnice.
PrepriCajte se, da je naprava hladna. VroCe steklene plosc¢e lahko pocijo.

Ko se steklene plosce v vratih poSkodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite poSkodbe materiala na povrsini.

Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
¢is€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za &is&enje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.

2.5 Piroliti€no ¢is€enje

/N OPOZORILO!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemi€nih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

Pred izvajanjem funkcije samodejnega CiS¢enja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz pecice

odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane, razlito olje ali mas€obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vkljucno z reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so prilozeni
izdelku), $e posebej lonce, ponve, pekace, posode s premazom proti prijemanju itd.

Pazljivo preberite vsa navodila za piroliticno ¢is¢enje.
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* Med piroliti¢nim ¢iS€enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se mocno segreje, iz sprednjih hladilnih odprtin pa se spros$¢a vro¢ zrak.

» Pri piroliticnem ciS¢enju so prisotne visoke temperature, zaradi katerih se lahko iz ostankov
hrane in konstrukcijskega materiala kadi, takrat uporabniku mo¢no priporoamo, da naredi
naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem ¢iS¢enju poskrbi za dobro prezraevanije.

« Zarazliko od ljudi so nekateri ptici in plazilci lahko izredno ob¢utljivi na morebitne hlape, ki
se spros¢ajo med Ciscenjem piroliticnih pecic.
— Med in po piroliti€nem ¢is¢enju umaknite Zivali (Se posebej ptice) iz okolice naprave,

prezracevan.

* Majhne domace Zivali so prav tako lahko obcutljive na krajevne temperaturne spremembe v
blizini vseh piroliticnih pecic med izvajanjem programa samodejnega piroliticnega CiS¢enja.

» Povrsine proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, posodah itd. lahko poSkodujejo visoke
temperature pri piroliticnem ciS¢enju vseh piroliticnih pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

« Hilapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za
ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Notranja osvetlitev

A OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih zarnicah, ki se prodajajo lo€eno: Te zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

» Uporabite le Zzarnice z istimi specifikacijami.

2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblasc¢eni servisni center.
» Uporabljajte samo originalne nadomestne dele.

2.8 Odstranjevanje

/N OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

» Napravo izklju€ite iz napajanja.
» Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.
» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci ali Zivali zaprli v napravo.
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3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

ue #2n

=

o3 @&
N

BEN BE

)

El Upravijaina plos¢a

H Gumb za funkcije pecice
H Prikazovalnik

B Upravljalni gumb

H Grelnik

@ Luc

Ventilator

Bl Nosilec police, snemljiv
B} Polozaji polic

] Vboklina pecice

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Peka¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit.
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ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

Posoda za zar/pekac

Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje

mascobe.

Teleskopska vodila

Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje

pekacev in resetke.

4. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

4.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izsko¢i.

4.2 Upravljalna plos¢a

Senzorska polja nadzorne plosce

Pritiskajte

Obrnite gumb

ﬂ))

@ .

; Hitro se-

Casovnik grevanje
pecice

_Q.

Osve-
tlitev

&

Klju€avnica

N

«

9

Izberite funkcijo pecice, da izklopite pecico.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

Ko je gumb za funkcije pecice v polozaju za iz-
klop, prikazovalnik preklopi v stanje pripravlje-

nosti.
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PRED PRVO UPORABO

Med pecenjem se na prikazovalniku prikazejo
1300 120°
o4 ic0

nastavljena temperatura, ura in druge razpoloz-
liive moznosti.

°BRARERRE, | |~
°BEEE

Prikazovalnik z najvecjim Stevilom nastavljenih

Indikatorji prikazovalnika

& P ol & »
Klju€avnica | Kuharski pomoc- Ciscenje Nastavitve Hitro segrevanje pe-
nik Cice
Indikatorji N
program- a sl @ ®
ske ure:

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.

Indikator pe€enja s paro Cﬁ’

5. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Zacetno cCiScenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite ¢as:

=

"

« Q~
ﬁ 00:00
Nastavite programsko uro. Pritisnite

OK.
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5.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce resetk.
rak:

2. II((_O' Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: E

rak: Pecica naj deluje eno uro.

?e;ll(('o- Nastavite najvi$jo temperaturo za funkcijo: .

Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-
nje prostora.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\  OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Nastavitev: Funkcije pecice

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak

{ @@ ('

(i C

Nastavitev funkcije pecice. Nastavite temperaturo.

Priprava jedi s paro

Prepri¢ajte se, da je pecica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Priprava jedi s paro

ON O
Predhodno segre-
vajte prazno pecico

[ °C 10 mi_nut, da ustva-
rite vlago.
Postavite hrano v
pecico.

Vboklino pecice napolnite z vodo iz pi- N_a stawt_e funk- Nastavite
cijo gretja s pa-
pe. ro temperaturo.

@ V vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko
ali ko je pecica vroca.

Ko se pecenje s paro konca:

1. korak 2. korak 3. korak
Gumb za funkcije pecice obr- | Previdno odprite vrata. Sprosce- Prepricajte se, da je pecica
nite v polozaj za izklop za iz- na vlaga lahko povzroc¢i opekli- hladna. |1z vbokline pecice
klop pecice. ne. odstranite preostalo vodo.

6.2 Funkcije pecice

Standardne funkcije pecice

Funkcija pecice Aplikacija
Za so€asno pecenje na do treh visSinah pecice in suSenje zivil. Temperatu-
@ ro nastavite za 20—40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Vroéi zrak

—_— Za peko in peCenje mesa na enem polozaju resSetke.

Gretje zgoraj/
spodaj

((\) Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrust-
\I/ ljavo skorjo med pecenjem. Za vecjo so¢nost med pogrevanjem. Za ohra-
njanje sadja ali zelenjave.

SteamBake
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Funkcija pecice Aplikacija

@ Za peko pizze. Za moc¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe€en krompir v oblicah
* ali spomladanski zvitki).
Zamrznjene jedi
| Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
‘Y uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-

liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanjSa. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

Vlazno pecenje

i

Za pecenje tankih zZivil na zaru in popekanje kruha.

N¢

ar

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visini. Za gra-
tiniranje in dodatno zapecenost.

4

Infra pecenje

Za vstop v meni: Kuharski pomocénik, Cis&enje, Nastavitve.

=
z |1l
s

6.3 Opombe glede: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN
60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Za navodila za kuhanje si oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno pecenje. Za sploSna
priporocila za varCevanje z energijo si oglejte poglavje »Energijska uc€inkovitost«, Varéevanje z
energijo.

6.4 Nastavitev: Kuharski pomo¢énik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoéeno funkcijo in temperaturo. Cas in temperaturo lahko
nastavite med pecCenjem.
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Kuharski pomocénik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
) ) ) i
E \/\0 1-45 OK

Vstopite v meni.

Izberite Kuharski po-
mocnik. Pritisnite OK.

Izberite jed. Pritisnite

oK.

Vstavite jed v pecico.
Potrdite nastavitev.

6.5 Kuharski pomoc¢nik z recepti

Legenda

)

Koli¢ina vode za funkcij

o0 s paro.

0

Preden zacénete peci, predhodno ogrejte pecico.

=

Visina reSetke.

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.

Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Govedina &
P1 Goveja pe-
¢enka, manj 40 min
pecena
P2 | Goveja pe- 1-1,5kg; 4- H 2. pekaé za pecivo ‘
cenka, sred- Scmdebeli | Nekaj minut prazite meso v vroéi posodi. 50 min
nje pecena kosi Vstavite v pecico.
P3 Goveja pe-
¢enka, dobro 60 min
pecena
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P4 Z!'ezek: sred- 180-220g E E] 3; posoda za pe€enje na mrezi za 15 min
nje pe¢en na kos; 3 peéenje
cm_debele Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
rezine Vstavite v pegico.
P5 Peéenaldyée- 1.5-2 kg E| 2; posoda za pecenje na mrezi za 120 min
na govedina pecenje
(vbrz:(JIna pte- Nekaj minut prazite meso v vrogi posodi.
cenka, notra- Dodajte tekogino. Vstavite v pegico.
nje stegno, de-
bela potrebusi-
na)
P6 Goveja pe-
¢enka, manj
peéena (pece- 75 min
nje z nizko
temp.)
P7 9oveja pe- E‘ 2; pekac za pecivo
cenka, sred- 1-1,5kg; 4- | Uporabite vase priljubliene zagimbe ali _
nje pecena 5cmdebeli | preprosto sol in sveze mleti poper. Nekaj 85 min
(peCenje z niz- | kosi minut prazite meso v vrodi posodi. Vsta-
ko temp.) vite v pecico.
P8 Goveja pe-
¢enka, bolj
peéena (pece- 130 min
nje z nizko
temp.)
P9 File, manj pe-
¢en (pecenje z 75 min
nizko temp.)
P10 | File, srednje =P pekaé za pecivo
pecen (pece- 0,5-1,5kg; Uporabite vase priljubljene zacimbe ali 90 min
nje z nizko 5-6cmde- | preprosto sol in sveZe mieti poper. Nekaj
temp.) beli kosi minut praZite meso v vroéi posodi. Vsta-
vite v pecico.
P11 | File, dobro
pecen (pece- 120 min
nje z nizko
temp.)
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Teletina @
P12 Teleéja pe- 0.8-1.5 kg;. E| 2; posoda za pe€enje na mrezi za 80 min
¢enka (npr. 4 cm debeli pecenje
plece) kosi Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Do-
dajte tekocino. Pecite pokrito.
Svinjina @ @
P13 | Pecen svinj- 1.5-2kg (=] 2. posoda za pecenje na mrezi za 120 min
ski vrat ali peéenje
plece Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.
P14 | Natrgana svi- 1,5-2 kg E| 2; pekaé za pecivo 215 min
njina LTC Uporabite vasSe priljubljene zacimbe. Po
polovici asa pe€enja meso obrnite, da
se enakomerno zapece.
P15 I:edvena pe- 1-1,5kg; 5~ = 2; posoda za peéenje na mrezi za 55 min
¢enka, sveza 6 cm debeli pecenje
kosi Uporabite vasSe priljubljene za¢imbe.
P16 | Rebrca 2—3_ kg; upo- E] 3: globok pekaé 90 min
rablge guro- Dodaijte tekoc€ino, da prekrijete spodnji
va, =3 cm del jedi. Po polovici ¢asa pe¢enja meso
tanka rebrca obrnite
Jagnjetina @
P17 | JagnjecCje 1,5-2kg; 7- = 2; posoda za pedenje na pekaéu za 130 min
stegno s kost- | 9 cm debeli pecivo
mi kosi Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pece-
nja meso obrnite.
Perutnina &
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P18 | Cel pis¢anec 1-1 15 kg: = 2; L) 200 ml; kozica na pekacu za 60 min
svez pecivo
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po
polovici asa pecenja piS€anca obrnite,
da se enakomerno zapece.
P19 | Pis€anec, po- 0,5-0,8 kg E] 3 ; pekaé za pecivo 40 min
lovica Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
P20 | PiScancje prsi 180k—200 g m |E| 2; kozica na mrezi za pegenje 25 min
na kos Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Ne-
kaj minut prazite meso v vroéi posodi.
P21 ziééané{a be- - E| 3: pekaé za pecivo 30 min
ra, sveza Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nasta-
vite nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
P22 | Raca, cela 2-3kg E] 2; posoda za peCenje na mrezi za 100 min
pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po-
stavite meso v posodo za pecenje. Po
polovici asa pecenja raco obrnite.
P23 | Gos, cela 4-5 kg E 2: globok pekaé 110 min
Uporabite va$e priljublijene zaimbe. Po-
stavite meso na globok pekac. Po polovi-
ci Casa pecenja gos obrnite.
Ostalo
P24 | Mesna Struca 1kg |E| 2; mreza za pecenje 60 min
Uporabite va$e priljublijene zaimbe.
&= Ribe
P25 | Celariba, pe- 0,5-1 kg na E| 2 : pekaé za pecivo 30 min
c¢ena na zaru ribo Napolnite ribo z maslom in uporabite va-
e priljubljene zac¢imbe in zelis¢a.
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P26 | Ribji file B E E] 3; kozica na mrezi za pecenje 20 min.
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
Kolaéi / sladice T87 £2
P27 | Skutnatorta . E 2; @ 28 cm model za pecenje s 90 min
snemljivim obodom na mrezi za pe€enje
P28 ;’:éb°'é“i ko- - (= 2 ) 100-150 ml; pekaé za pecivo | 80 Min
P29 | Jaboléna pita B E| 2; model za pito na mrezi za pecenje 40 min
P30 | Jabolcna pita - E 2; e 100-150 mi; & 22 cm model | 80 ™in
za pito na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg E| 3; globok pekaé 30 min
la¢ z leSniki ’
P32 °°';;?'a!d"i - (=] 2: et 100-150 mi; pekat za muffine 30 min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Biskvitno pe- . (=] 2; model za kruh na mresi za pece- 50 min
civo nje
Zelenjavalpriloge @ ‘Eﬁ *
P34 P_et':en krom- 1 kg E| 2: pekaé za pecivo 50 min
pir Postavite cele neolupljene krompirje na
pekac za pecivo.
P35 P.eée"i k.rom- Tkg = 3; peka¢ za pecivo, obdan s papi- 35 min
pir v oblicah fiem za peko
Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Na-
rezite krompir na kose.
P36 | MesSana zele- 1-1,5 kg = 3; pekaé za pecivo, obdan s papi- 30 min

njava na zaru

rjem za peko
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Na-
rezite zelenjavo na kose.

457/476



CASOVNE FUNKCIJE

rzeni/érni
kruh v mode-
lu za kruh

obdan s papirjem za peko / mreza za
pecenje

Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P37 | Kroketi, za- 0,5 kg E] 3; pekaé za pecivo 25 min
mrznjeni ’
P38 | Ocvrt krom- 0,75 kg |E| 3; pekaé za pecivo 25 min
pir, zamrznjen ’
Gratiniranje, kruh in pizza © & &
P39 Iv.azanj_a I zlo- 1-1.5kg E| 2; kozica na mrezi za pecenje 45 min.
zenka iz re-
zancev
P40 Gratini.ran 1-1,5kg E] 1: kozica na mrezi za pe&enje 50 min
krompir
P41 tSvekia pizza, _ E E 2; &J 100 ml; pekaé¢ za pecivo, 15 min.
anka obdan s papirjem za peko
P42 :Vgi‘? pizza, _ E E 2; lﬂ 100 ml; pekaé za pecivo, 25 min
ebela obdan s papirjem za peko
P43 | Kis ° E| 2; model za pecenje na mrezi za pe- 45 min.
cenje
P44 ',:tra"f’k“;‘e, 0.8kg (] E 3; et 150 mi; pekaé za pecivo, 30 min
z rtl:cl‘:) ﬁ'a' obdan s papirjem za peko
atta / bell Vec¢ Casa, potrebnega za beli kruh.
kruh
P45 | Polnozrnati/ 1 kg m E| 2: o 150 ml; peka¢ za pecivo, 45 min.

7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija

Aplikacija

Q

Odstevalna ura. Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.
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Casovna funkcija

Aplikacija

STOP

funkcija pecice pa se izklopi.

Cas priprave. Ko se programska ura izteée, se oglasi zvoéni signal,

@

Zamik vklopa. Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

©)

delovanje pecice.

Cas delovanja. Najveé je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na

Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak
1,
Za spremembo ure vstopite v meni in izbe- . o
rite Nastavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK.
Nastavitev: Odstevalna ura
1. korak 2. korak 3. korak
Na prikazo-
M valniku se pri- ( \ e
kaze: <)
0:00
Pritisnite: ). Nastavite Ods$tevalna ura Pritisnite: OK.

@ Programska ura zacne takoj odStevati cas.
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Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N N Na prikazoval- \ N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
Izberite funk;:ijc\_ Ponavljajoce pri- e Nastavite das oK
ecice in nastavi- ; itisnite:
pte fomperaturo. tiskajte. @ kuhanja. Pritisnite: .
@ Programska ura za¢ne takoj odstevati Cas.
Nastavitev: Zamik vklopa
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
rak . .
Na pri- Na pri-
( | kazo- ( | kazoval- ( |
\ e valniku \ e niku se \ W\ e
@ se pri- @ prikaze: @
kaze: —-ie=
ura Ty
| ponavia. | & zA- . UCS/T/Z-\'\A/_I- .
Izberite | FOnavia- | oo | Nastavite | pritignite: | gy | Nastavi- | pritigni.
funkcijo joCe priti- zacetni oK te konéni .OK
pecice. | skajte. O, cas. : &as. te: R

@ Programska ura zacne odStevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢€asu.

8. UPORABA: PRIPOMOCKOV

8.1 Vstavljanje opreme

Majhna zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala pred prevra¢anjem. Visok rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode.
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Mreza za pecenje:
MrezZo potisnite med vodili nosilca resetk .

Peka¢ za pecivo /Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Glo-
bok pekac:

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na vodilih zgoraj.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Klju€avnica

Ta funkcija prepre¢uje nenamerno spremembo funkcije pecice.

Vklopite jo, ko pecica deluje — nastavljeno pe€enje se nadaljuje, nadzorna ploS¢a je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je pecica izklopljena — pecice ni mogoce vklopiti, nadzorna plo$¢a je zaklenjena.
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Ta funkcija prepre¢uje nenamerno spremembo funkcije pecice.

EI - pritisnite in drzite za vklop
funkcije.
Oglasi se zvocni signal.

EI - pritisnite in drZite, da jo iz-
klopite.

@ 3x E’ - utripne, ko je zapora vklopljena.

9.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po dolo€enem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne

spremenite nastavitev.

(°C)

@ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Zamik vklopa.

9.3 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

Uporabite tretji polozaj reSetk.

%

(°C)

O

(min.)

Gratinirane testenine

200 - 220

45-55
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\/f'

O

(°C) (min.)

Gratiniran krompir 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 -85
Kruhov narastek 190 - 200 55-70
Rizev puding 170 - 190 45 - 60
Jabol€no pecivo iz umeSanega testa (okrogel 160 - 170 70 - 80
model za pecenje)

Beli kruh 190 - 200 55-70

10.2 Vlazno pecenje - priporoceni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 ~

Posoda za pico

Peka¢ za peko

Majhne poso-
dice za pece-
nje in servira-

Model za testo za ko-

nje la¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vi&ina 5 cm premer 28 cm

10.3 Razpredelnice za pe€enje za preizkusevalne institute

Informacije za preizkusevalne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.
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@PEKA NA ENEM NIVOJU. Peka v modelih

LY = «
\ L]
(°C) (min.)

Pusti biskvit Vroci zrak 140 - 150 35-50 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 35-50 2
Jabol¢na pita, 2 modela Vroci zrak 160 60 - 90 2

za pecenje @ 20 cm

Jabol€na pita, 2 modela Gretje zgoraj/spodaj 180 70-90 1

za pecenje @ 20 cm

@PEKA NA ENEM NIVOJU. Drobno pecivo

Uporabite tretji polozaj resetk.

XX | [

pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico

(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz Vroéi zrak 140 25-40
krhkega testa
Masleni piskoti / Pecivo iz Gretje zgoraj/spodaj 160 20-30
krhkega testa, predhodno
ogrejte prazno pecico
Drobno pecivo (20 kosov na | Vroc€i zrak 150 20-35
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico
Drobno pecivo (20 kosov na | Gretje zgoraj/spodaj 170 20 -30
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@PEKA NA VEC NIVOJIH. Drobno pecivo

) =] &
\ L]
(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz | Vroci zrak 140 25-45 1/4
krhkega testa
Drobno pecivo (20 kosov Vrodi zrak 150 23-40 1/4
na pekac), predhodno
ogrejte prazno pecico
Pusti biskvit Vrog¢i zrak 160 35-50 1/4

N

)

Prazno pecico pet minut predhodno segrevajte.

H))
Zar z najvi$jo nastavitvijo temperature.

LY == «
\ ]
(min.)
Toast Zar 1-3 5
Goveji zrezek, obrnite po po- Zar 24 - 30 4
lovici ¢asa priprave

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/I OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.
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11.1 Opombe glede ¢iS€enja

<

Cistilna sred-
stva

Spredniji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim &istilom.

Za Cis€enje kovinskih povrsin uporabite Eistilno raztopino.

Madeze ocistite z blagim Cistilnim sredstvom.

[

Pecico ogistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki lahko
povzrocijo pozar.

Hrane ne shranjujte v pecici dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posu-

Vsakodnevna | gjte ; mehko krpo.
uporaba
Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
s , krpo s toplo vodo in blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-
W valnem stroju.
. - Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
PripomoCki | g oqstyi ali ostrimi predmeti.

11.2 Postopek ciS¢enja: Izboklina pecice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da odstranite ostanke apnenca.

1. korak 2. korak 3. korak
Vlijte: 250 ml belega kisa v Kis naj 30 minut pri tempera- Notranjost pecice ocistite s to-
vboklino pecice. Uporabite turi okolja raztaplja ostanke plo vodo in mehko krpo.
najvec¢ 6-odstotni kis brez do- apnenca.
datkov.

Za funkcijo: SteamBake o istite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

11.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk
Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.
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1. ko- Izklopite pecico in poCakajte, da

rak: se ohladi.

2. ko- Spredniji del nosilca reSetke po- £

rak: vlecite stran od stranske stene.

3. ko- Zadnji del nosilca resSetke po- 1 ] T

rak: tegnite s stranskih sten in ga /—X‘/Q o[
odstranite. 0 _L | Iy

(] ‘2 i

4. ko- Nosilce reSetk namestite v ob- %Z H—

rak: ratnem zaporediju. I
Zadrzevalni zati€i na teleskop- o ‘ q
skih vodilih morajo biti obrnjeni b
naprej.

11.4 Uporaba: Piroliti€no ¢iSéenje

Za CiSCenje pecice uporabite Piroliticno CiS¢enje.

OPOZORILO!

A

Obstaja tveganje opeklin.

POZOR!

A

Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte soasno s
to funkcijo. To lahko poskoduje pecico.

Pred Piroliti€no ¢iScenje:

Izklopite pecico in poca-
kajte, da se ohladi.

Odstranite pripomocke in od-
stranljive nosilce reSetk.

Dno pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim cistilnim sredstvom.

Piroliti€no CiS¢enje

1. korak Odprite meni: Ciséenje wl .
Moznost Trajanje

C1 - Rahlo ¢is€enje 1h
C2 - Obi¢ajno Ciscenje 1h 30 min
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

Piroliti€no CiSc¢enje

C3 - Temeljito ¢iS¢enje 3h
2. korak OK _ pritisnite za izbiro programa &i&enja.
3. korak OK - pritisnite za zacetek ¢iscenja.
4. korak Po ¢is¢enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@ Med ¢iSéenjem Iuc v pecici ne sveti.

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se vrata zaklenejo. Dokler se vrata ne odklenejo, pri-
kazovalnik prikazuje: E

Ko se ¢iSéenje konca:

Izklopite pecico in pocakaj- Notranjost pecice odistite z Z dna pecice odstranite ostanke.
te, da se ohladi. mehko krpo.

11.5 Opomnik za ¢iSéenje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate odistiti s pomocjo piroliticnega ¢iS¢enja.

Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Na-

rm/53ek nd utripa na prikazovalniku po vsa-
und utrip prixazovanix po v stavitve, Opomnik za ¢iS¢enje.

kem postopku priprave jedi.

11.6 Odstranjevanje in namescanje: vrat

Za ¢&iséenje lahko odstranite vrata in notranje steklene plosce. Stevilo steklenih plo$¢ se
razlikuje med modeli.

A OPOZORILO!
Vrata so tezka.

POZOR!
S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli robov sprednje plosce. Steklo lahko pogi.
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

1. korak

Povsem odprite vrata.

2. korak

Dvignite in pritisnite vpenjalni
roCici (A) na tecajih.

3. korak

Odprite vrata pecice do prvega polozaja odpiranja (priblizno do kota 70°). Vrata drzite
na obeh straneh in jih potegnite stran od pecice pod kotom navzgor. Nato polozite vra-
ta z zunanjo stranjo navzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

4. korak

Okvir vrat (B) pridrzite na nji-
hovem zgornjem robu na
obeh straneh in potisnete na-
vznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

5. korak

Okvir vrat potegnite k sebi in
ga odstranite.

6. korak

Steklene plosce vrat primite
na zgornjem robu eno za dru-
go in jih potegnite navzgor iz
vodila.

7. korak

Stekleno plosco odistite z vo-
do in milom. Stekleno plos¢o
temeljito osusite. Steklenih
ploS¢ ne pomivajte v pomival-
nem stroju.

8. korak

Po ¢is€enju naredite zgornje
korake v obratnem vrstnem
redu.

9. korak

Najprej vstavite manjsSo plo$¢o, nato pa vecjo in vrata.
Poskrbite, da boste steklene plo$¢e vstavili pravilno, drugace se lahko povrsina vrat

pregreje.

11.7 Zamenjava: Lugci

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

469/476



ODPRAVLJANJE TEZAV

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:

Izklopite pecico. Pocakaijte, da Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pedice polozite krpo.
se pecica ohladi.

Zgornja zarnica

1. ko- Obrnite steklen pokrov in ga odstra-
rak: nite.
N ‘ //
2. ko- Ocistite steklen pokrov.
rak:
3. ko- Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
rak:
4. ko- Namestite steklen pokrov.
rak:

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...
V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

B

ﬁ Pecica se ne vklopi ali segreje

Problem Preverite naslednje:

Pecice ni mogoce vklopiti ali je uporabljati. Pecica je pravilno priklju¢ena na elektri¢no na-
pajanje.

Pedica se ne segreje. Samodejni izklop je onemogocen.

Pecica se ne segreje. Vrata pecice so zaprta.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

.
i Pecica se ne vklopi ali segreje

Pedica se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Pedica se ne segreje.

Varovalo za otroke je izklopljeno.

Y
Komponente

Problem

Preverite naslednje:

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Luc¢ je pregorela.

@ Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C3 Vrata pecice so zaprta ali pa zapora vrat ni po-
kvarjena.

Err F102 Vrata pecice so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 PriSlo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zazenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblasceni

servisni center.

R

Ciséenje

Problem

Preverite naslednje:

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je preveC vode.
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ENERGIJSKA UCINKOVITOST

12.2 Servisni podatki

Ce resitve tezave ne morete najti sami, se obrnite na prodajalca alipoobladéen servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. PlosCica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okviru notranjosti pecice. PlosCice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.

Priporo¢amo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.)

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o izdelku in informacijski list o izdelku*®

Ime dobavitelja

AEG

Identifikacija modela

BPB351160M 944188506
BPS351160M 944188507

Indeks energijske ucinkovitosti

81,2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi¢ajnem
nacinu

1,09 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi in nacinu z
ventilatorjem

0,69 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

711

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

BPB351160M 34.0 kg

BPS351160M 34.0 kg
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STRUKTURA MENIJA

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.
Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki, pecice, parne pecice
in Zari - Postopki za merjenje ucinkovitosti delovanja.

13.2 Varéevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varCevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat pecice med pecenjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc¢eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pe€enjem ve¢ jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije peCenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici pece napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce elite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najniZjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjsalo pri¢akovani prihranek energije.

14. STRUKTURA MENIJA
14.1 Meni

QN —— |
— —izberite, da vnesete Meni.
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Meni struktura

vitve

Kuharski pomoénik ¥ Cisgenje mr/ Nastavitve @
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, N,
( N X “\ X
— OK 01-011 OK
. . . ) . . . ) Prilagodite vred-
Izberite Meni, Potrdite nastavi- I1zberite nastavi- Potrdite nastavi- nost in pritisnite
Nastavitve. tev. tev. oK
Nastavitve
o1 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok iz-
klopljen
05 Cas delovanja Vklop/Izklop 06 Osvetlitev Vklop/lzklop
o7 Hitro segrevanje peci- Vklop/Izklop 08 Opomnik za CisCe- Vklop/lzklop
ce nje
09 Predstavitveni nacin Aktivacijska 010 | Razli¢ica program- Preverjanje
koda: 2468 ske opreme
o1 Ponastavi vse nasta- Da/ne

15. SKRB ZA OKOLJE

A
Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol T3, Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte za$¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom E ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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