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Dakujeme vam za

dbéveru a klUpu nasho spotrebica.

Tento podrobny navod na pouzitie
sa dodava pre jednoduchsie pouzitie
tohto vyrobku. Navod by vam mal
pomoct dozvediet sa potrebné
informacie o vaSom novom spotrebici
¢o mozno najrychlejsie.

Uistite sa, ze ste dostali neposkodeny
spotrebic¢. Ak zistite, Ze bol pocas
prepravy poskodeny, kontaktujte,
prosim, predajcu, od ktorého ste
spotrebic kupili, alebo miestny sklad,
z ktorého bol dodany. Telefonne
cislo mbzete najst na fakture alebo
dodacom liste.

InStrukcie na instalaciu a pripojenie sa
nachadzaju na samostatnom harku.

Navody na pouzitie su dostupné aj na
nasej webovej stranke:

http://www.gorenje.com

G Doélezité informacie
-9_ Tip, poznamka
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY

POZORNE SI TENTO NAVOD NA POUZITIE PRECITAJTE A
UCHOVAJTE HO PRE POTREBU DO BUDUCNOSTI.

Spotrebi¢c mdzu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby

so slabsimi fyzickymi, zmyslovymi alelbo mentalnymi
schopnostami, alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti,
ktoré su pod dozorom alebo boli oboznameneé s bezpecnym
pouzitim spotrebica a uvedomuju si mozné nebezpelenstva.
So spotrebicom by sa deti nemali hrat. Deti bez dozoru by
nemali vykonavat Cistenie a pouzivatelsku udrzbu zariadenia.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné casti mézu byt
pocas pouzivania horuce. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
hordcich sucasti spotrebica. Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali zdrziavat mimo spotrebica, pokial nie su pod dozorom.

UPOZORNENIE: Pristupné Casti tohto spotrebica sa mdzu
pocas pouzivania zohriat na velmi vysoku teplotu. Zabrante
malym detom pristup k rure.

Spotrebic sa pocas pouzivania zohreje na velmi vysoku teplotu.
Davajte pozor, aby ste sa nedotykali ohrievacov.

UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo poziaru: Na varnych
povrchoch neuskladnujte ziadne predmety.

UPOZORNENIE: Pri pouziti tuku a oleja nenechavajte spotrebic
bez dozoru, pretoze hrozi riziko poziaru. NIKDY sa nepokusajte
ohen uhasit vodou, ale spotrebic najprv vypnite a ohen zakryte
napr. pokrievkou alebo vihkou utierkou.

POZOR: Priprava jedla musi byt pod dozorom. Pri rychlom
vareni musi byt proces pod neustalym dozorom.

UPOZORNENIE: Pred vymenou ziarovky skontrolujte, i je
zariadenie odpojené zo siete, aby ste sa vyhli riziku zasahu
elektrickym prudom.
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POZOR: Tento spotrebic je urceny len na varenie. Nesmie sa
pouzivat na iné ucely, ako napriklad vykurovanie miestnosti.
Spotrebic nie je urceny na ovladanie pomocou externych
Casovacov alebo samostatneého dialkového ovladacieho
systéemu.

UPOZORNENIE: Pouzivajte len chranice varnej platne, ktoré
vyrobca spotrebica navrhol alebo urcil v navode na pouzitie
ako vhodné, alebo chranice varnej platne, ktoré tvoria sucast
spotrebica. Pouzitie nevhodnych chranicov varnej platne mbze
sposobit Uraz.

UPOZORNENIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste sa vyhli moznému zasahu elektrickym prudom.

Na pripojenie spotrebica pouzite napajaci kabel 5 x 1,5 mm?
s oznacenim HO5VV-F5G1,5 alebo lepsim. Kabel musi
nainstalovat servisny pracovnik alebo podobne kvalifikovana
osoba.

Spotrebi¢ sa ma umiestnit priamo na podlahu bez akychkolvek
podpier Ci podstavcov.

Pri Cisteni sklenenych dvierok rdry/skleneného priklopu varnej
platne (ak je nim spotrebic¢ vybaveny) nepouzivajte velmi
drsné Cistiace prostriedky ¢i drotenky, pretoze nimi mbzete
poskriabat povrch a spdsobit tak narusenie skla.

Spotrebi¢ nesmie byt instalovany za dekorativnymi dverami,
aby nedoslo k prehrievaniu.

Na Cistenie varnej platne nepouzivajte parne alebo
vysokotlakove Cistice, mohlo by to viest k zasahu elektrickym
pradom.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho
servisny pracovnik alebo podobne kvalifikované osoby, aby sa
tak zabranilo nebezpecenstvu.
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- POZOR: moznost naklanania.

- UPOZORNENIE: Aby ste
predchadzali naklananiu spotrebica,
musia sa instalovat stabilizacné
prostriedky. Pre viac informacii si
pozrite pokyny k instalacii.

Pouzivajte len teplotnu sondu urcenu pre tuto rdru.

Pred zodvihnutim priklopu varnej platne sa uistite, ze je
Cisty a ze na nom nie je rozliata ziadna tekutina. Priklop
moze byt lakovany alebo skleneny. M&ze sa zavriet len
vtedy, ked su vSetky varné zony Uplne vychladnuté.

Spotrebi¢ musi byt pripojeny k pevnému elektrickému
vedeniu v sulade s elektroinstalacnymi predpismi.

Spotrebic musi byt zapojeny do pevneého elektrického vedenia,
ktoré obsahuje zariadenia na odpojenie. Pevné elektricke
vedenie musi byt v sulade s elektroinstalacnymi predpismi.

Tento spotrebic je urceny na doméace
pouzitie. Nepouzivajte ho na iné Ucely, ako
napriklad vykurovanie miestnosti, susenie
doméacich zvierat alebo inych zvierat, papiera,
latok, byliniek a pod., pretoze to mdze viest k
Urazu alebo spodsobit poziar.

Spotrebi¢ sa ma umiestnit priamo na podlahu
bez akychkolvek podpier ¢i podstavcov.

Steny nabytku prilahlého k spotrebicu
(podlaha, zadna stena kuchyne, boc¢né
steny) musia byt odolné voci teplote
najmenej 90 °C.

Neinstalujte spotrebic v blizkosti zdrojov
tepla, ako napriklad spordk na pevné palivo,
pretoze vysoka teplota v jeho blizkosti méze
spotrebi¢ poskodit.



Spotrebi¢ mdze pripojit iba odbornik
autorizovany plynarenskou distribu¢nou
spolo¢nostou alebo autorizovanym servisnym
strediskom. Dodrziavat by sa mali vsetky
prislusné zakony a technické podmienky
miestneho distributora zemného plynu pre
zapojenie do plynového potrubia.

Neodbornd manipulacia alebo oprava
zariadenia mdze mat za nasledok riziko
vybuchu, zdsahu elektrickym pridom alebo
skratu, €¢o mdze nasledne viest k Urazu a
poskodeniu spotrebica.

Vsetky takéto opravy moze vykonavat len
autorizovany odbornik.

Nastavenie zariadenia je uvedené na
typovom stitku.

Spotrebi¢ nie je pripojeny k dymovodu
alebo k ventilacii. Mal by byt nainstalovany
a pripojeny v sullade s platnymi predpismi
na pripojenie. Specidlnu pozornost venujte
prislusnym poziadavkam tykajlcich sa
ventilacie.

POZOR: Pourzitie plynového spotrebica na
varenie produkuje v miestnosti teplo, vihkost
a spaliny.

Zabezpecte dostatocné vetranie miestnosti,
najma pocas pouzivania spotrebica: otvorte
vSetky ventilacné otvory alebo nainstalujte
zariadenie na mechanické vetranie
(kuchynsky digestor).

Panty dvierok riry sa mézu pod nadmernou
zatazou poskodit. Na otvorené dvierka rdry
nekladte Ziadne tazké nadoby ani sa o ne
pocas Cistenia vnutra rdry neopierajte. Nikdy
sa na otvorené dvierka rury nestavajte ani
nedovolte detom, aby si na ne sadali.

Prevadzka spotrebica je bezpecna s aj bez
list.

Na steny rury nedavajte hlinikovu foliu a
plechy alebo iny riad neumiestriiujte na
spodnu cast rury. Hlinikova félia zabrani
prudeniu vzduchu v rdre, zamedzi procesu
pecenia a zni¢l smaltovany povrch.

Pocas pouzivania sa dvierka rury zohreju na
vysokU teplotu. Tretie sklo sa instaluje ako
dodatocna ochrana, ktorou znizite teplotu
vonkajsieho povrchu (plati len pre urcité
modely).

Panty dvierok riry sa mézu pod nadmernou
zatazou poskodit. Na otvorené dvierka rdry
nekladte Ziadne tazké nadoby ani sa o ne
pocas Cistenia vnutra rury neopierajte.

Nikdy sa na otvorené dvierka rury nestavajte
ani nedovolte detom, aby si na ne sadali.

Uistite sa, ze ventily nie su nikdy prikryté
alebo inak zablokované.

Spotrebic¢ je tazky. Na prenos spotrebica su
potrebné minimalne dve osoby.

PRED ZAPOJENIM SPOTREBICA DO SIETE

Pred zapojenim spotrebica do siete si pozorne precitajte navod
na pouzitie. Zaruka sa nevztahuje na opravy alebo reklamacie
spdsobené nespravnym pripojenim alebo pouzitim spotrebica.
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ELEKTRICKY VOLNE STOJACI
SPORAK

OPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (v zavislosti od modelu)

KedZe spotrebice, pre ktoré je tento navod urceny, mdzu obsahovat rdzne vybavenie, niektoré
funkcie alebo vybavenie su opisané v manuali, ktory nie je sucastou vasho spotrebica.

Varna platna (tradi¢na alebo
sklokeramicka)

vyskové urovne

Dvierka

UDAJE O SPOTREBICI - TYPOVY STIiTOK

(v zavislosti od modelu)

XXXXXX— Bl | XXXXXX XXXX XX
XK | XK XXX XXXX
;((i;((;;))é XXXXXX . . .
\ \ \
A B C D E F (‘5 I‘-i
A Vyrobné ¢islo F Technické informacie
B Model G Oznacenia/symboly dodrziavania suladu
C Typ s predpismi
D Obchodna znacka H Tovarenské nastavenia na typ plynu
E Kod

Typovy stitok, na ktorom sa nachadzaju zdkladné informdacie o spotrebici, je umiestneny
na okraji rury a vidno ho vtedy, ked su dvierka rary otvorené.
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PRIKLOP

Pred zodvihnutim priklopu varnej platne sa uistite, Ze je Cisty a Ze na nom nie je rozliata

ziadna tekutina. Priklop moze byt lakovany alebo skleneny. M6ze sa zavriet len vtedy, ked

su vSetky varné zoény Uplne vychladnuté.

Tento symbol na vyrobku alebo jeho baleni oznacuje, Ze pri
zohrievani sa moze skleneny priklop poskodit. Pred zavretim
priklopu vypnite vSetky horaky.

ZASUVKA SPOTREBICA

V uloznej zasuvke rury nikdy neskladujte horlavé, vybusné,
prchavé predmety alebo predmety citlivé na teplo, pretoze mézu
pocas pouzivania rury vzplanut a sposobit poziar.

PUSH-PULL OVLADAC

Ovladac jemne stlacte, az kym nevyskoci von, a potom nim otocte.

9 Po kazdom pouziti otocte ovlddac spat do polohy ,off” a zasunte ho spat. Push-pull
ovladac mbdzete zasunut naspéat, iba ked je v polohe , off" (vypnuty).

KONTROLNE SVETLA

Ked je rura zapnutd, svieti zlta kontrolka.

Ziarovka svieti, ked je aktivovana akakolvek funkcia spotrebi¢a (v zavislosti od modelu).
Ked vyberiete funkciu, zapne sa regulator vybraného ovladaca.

Osvetlenie rary sa automaticky vypne, ked sa vyberie rezim pecenia.

DROTENE VODICE

Drotené vodice umozniuju pripravu pokrmu na styroch vyskovych Urovniach (berte na
vedomie, ze vyskové urovne/listy sa pocitaju odspodu nahor).
Listy 3 a 4 sU urcené na grilovanie.

TELESKOPICKE VYSUVACIE LISTY

Teleskopickeé vysuvacie listy mdzu byt pripevnené na druhu, tretiu a stvrtd uroven.
Vysuvacie listy mozno vysunut ciastocne alebo uplne.

VYRAZENE VODIACE DRAZKY

Rura ma na troch Urovniach vyrazené bocné drazky, ktoré slizia na vlozenie rostu.
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VYPINAC DVIEROK RURY

Vypina¢ deaktivuje ohrev rury a ventilator, ked su dvierka rury pocas pecenia otvorené.
Ked sa dvierka zavru, vypinac¢ vyhrievacie telesd znovu zapne.

CHLADIACI VENTILATOR

Spotrebi¢ je vybaveny chladiacim ventildtorom, ktory chladi kryt a ovladaci panel
spotrebica. Ked sa rura vypne, chladiaci ventilator este chvilu pracuje, aby ruru vychladil.

VYBAVENIE A PRISLUSENSTVO RURY (v zavislosti od modelu)

10
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SKLENENA MISKA NA PECENIE sa pouziva
na pecenie pri vsetkych rezimoch pecenia.
Mbze sa pouzit aj na odkvapkavanie.

ROST sa pouziva na grilovanie alebo ako
mriezka pre hrniec/panvicu, plech alebo
misku na pecenie s pokrmom.

9 Na roste sa nachadza bezpecnostna
zapadka. Preto ho pri vyberani z rury
vpredu trochu podvihnite.

PLYTKY PLECH sa pouziva na pecenie
peciva a kolacov.

HLBOKY PLECH sa pouziva na pecenie
masa a stavnatejsieho peciva. MdzZe sa
pouzit aj na odkvapkavanie.

9 Hlboky plech nikdy nevkladajte na
prvu vyskovu Uroven pocas pecenia, okrem
pripadov, ked grilujete alebo pouzivate
razen a hlboky plech pouzivate len na
odkvapkavanie.

e Ked'sa prislusenstvo na pecenie
zohreje, mbze sa zmenit ich tvar. To
neovplyviuje ich funkénost a ich pévodna
forma sa obnovi po ochladeni.



I

Rost alebo plech by sa mali stéle vkladat do
zapadky medzi dvomi drotenymi profilmi.

Pri teleskopickych vysuvacich listach najprv
vytiahnite listy jednej vysSkovej Urovne a
polozte na ne rost alebo plech. Potom ich
potlacte dovnutra, pokial sa len da.

9 Ked teleskopicke listy zatlacite spat do
rury, zatvorte dvierka rury.

KATALYTICKE VLOZKY zabranuju
mastnote, aby sa lepila na boc¢né strany
vnutra rury.

OTOCNE ROSTY (razei) sa pouziva

na pecenie masa. SuUprava pozostava z
nadstavca na razen, razna so skrutkami a z
odoberatelnej rukovate.

SONDA na pecenie vacsich kusov masa.

Spotrebi¢ a niektoré jeho pristupné ¢asti mézu byt pocas pecenia
zvyknu zohriat na vysoku teplotu. Pouzite chinapky.
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PRED PRVYM POUZITIM
SPOTREBICA

Ak ma vasa platna sklokeramicky povrch, umyte ju navihéenou utierkou a trochou
tekutého prostriedku na umyvanie riadu. Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky ako
drsné Cistiace prostriedky, ktoré mdzu spotrebic¢ poskriabat, drsné spongie na umyvanie
riadu Ci odstranovace skvrn.

Pri rozbaleni spotrebi¢a z rury odstrante vsetky sucasti vratane pomdcok pri preprave.
Vsetko prislusenstvo a nacinie ocistite teplou vodou a zvycajnym cistiacim prostriedkom.
Na cistenie spotrebica nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky.

Ak ma vasa varna platna tradi¢né varné zény, zapnite ich na maximalny vykon na 3 az
5 minudt bez toho, aby ste na ne polozili riad. Ked sa varné zony nahrievaju, na povrchu

varnej platne sa méze objavit dym. Takto varna zéona dosiahne maximalny odpor.

Ked sa rura nahreje po prvykrat, pocitite charakteristicky pach nového spotrebica. Pocas
prvého pouzitia miestnost poriadne prevetrajte.

VARNA PLATNA « .ccos o6 moders

1

O
ege

[lava zadna varna zona
Prava zadna varna zéna
[Lava predna varna zéna
Prava predna varna zoéna

NN NS
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SKLOKERAMICKY VARNY POVRCH

- Varna zéna rychlo dosiahne nastaveny vykon alebo teplotu, zatial ¢o oblast okolo
horucich varnych zon bude nadalej studena.

- Varna platna je odolnd voc¢i zmenam teplot.

- Pouzivanie sklokeramickej platne ako Ulozného priestoru moze viest k poskriabaniu
alebo inému poskodeniu jej povrchu.

- Na horucich varnych zénach nepouzivajte hlinikovy ani plastovy riad. Na sklokeramickU
varnu platnu nekladte Ziadne plastové predmety ani hlinikovu foliu.

- Sklokeramicku varnu platnu nepouzivajte v pripade, ze je prasknutd alebo zlomena.
Platna sa mdze zlomit, ak na nu spadne ostry predmet. Nasledky mézu byt viditelné
okamzite alebo po istom case. Ak by sa objavili nejaké praskliny, ihned odpojte spotrebic

z elektrickej siete.
OVLADANIE JEDNO-ZONOVEJ
VARNEJ ZONY

OVLADANIE DVOJITEJ
OKRUHLEJ VARNEJ ZONY

Oblast dvojitej okruhlej varnej zony sa vie
prispdsobit velkosti a tvaru vasho riadu.
Aby ste aktivovali vacsiu varnud zénu,
otocte ovladac varnej zény, pokial sa len da
(budete pocut cvaknutie), potom nastavte
pozadovanu uroven vykonu.

INDIKATOR ZVYSKOVEHO
TEPLA

Kazda varnad zona ma signalne svetlo, ktoré
sa rozsvieti, ked je varna zéna horuca.

Ked varna zona vychladne, signalne svetlo
sa vypne. Indikator zvyskového tepla sa
zapne, ked sa na studenu varnu zénu polozi
horuci hrniec alebo panvica.
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TIPY O POUZITI RIADU

- Pri pouzivani tlakového hrnca nan
1 i 1 E I 2 X dozerajte, kym sa nedosiahne spravny
tlak. Najprv nastavte varnu zénu na
maximalny vykon, potom podla pokynov
vyrobcu tlakového hrnca pouzite

\\@}/f prislusny snimac na znizenie varného
A

vykonu v spravny c¢as.

e

- Vzdy sa uistite, ze v tlakovom hrnci, inom hrnci alebo panvici je dostatok tekutiny. Ak sa
na varnl zonu polozi prazdny hrniec, modze sa prehriat, o moze viest k poskodeniu tak
hrnca, ako aj varnej zony.

- Pri pouzivani Specidlneho riadu dodrziavajte pokyny vyrobcu.

TIPY NA SETRENIE ENERGIE
Priemer dna hrnca a panvice by sa mal zhodovat s priemerom varnej zéony. Ak su hrniec
alebo panvica prilis malé, Cast tepla sa straca a varna zéna sa mdze poskodit.

- Ked'je to mozné, pouzite pokrievku

- Mali by ste pouzivat velkost riadu primerand k mnozstvu jedla, ktoré chcete varit. Pri
vareni malého mnozstva jedla vo velkom hrnci alebo panvici sa straca ovela viac energie.

- Ak sa pokrm musi varit dIhsi ¢as, pouzite tlakovy hrniec.

- Zelenina, zemiaky a pod. sa mdzu varit v mensom mnozstve vody. Jedlo sa uvari dobre,
ked je hrniec alebo panvica poriadne prikryta pokrievkou. Ked voda zacne vriet, znizte
teplotu na Uroven, ktora staci na to, aby voda stale mierne vrela.
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RURA

OVLADACIA JEDNOTKA (v zavislosti od modelu)
1 2

OC

4a 4b A4c

1 OVLADAC VARNEJ ZONY, PREDNA LAVA

2 OVLADAC VARNEJ ZONY, ZADNA LAVA

3 OVLADAC VOLBY VARNEHO SYSTEMU

4a TLACIDLO DETSKEJ ZAMKY

4b OVLADAC NASTAVENIA CASU A CASOVACA
4c TLACIDLO START/STOP

5 OVLADAC TEPLOTY

6 OVLADAC VARNEJ ZONY, ZADNA PRAVA

7 OVLADAC VARNEJ ZONY, PREDNA PRAVA

POZNAMKA:
Symboly varnych systémov mdzu byt umiestnené na ovlddaci alebo na prednom paneli
(podla modelu spotrebica).

ZAPNUTIE A NASTAVENIE

Po zapojeni spotrebica do siete alebo po dlhsom vypadku energie bude na displeji blikat
12:00 a zasvieti sa symbol O .
Nastavte aktualny cas.
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NASTAVENIE CASU

Nastavte hodiny stlacenim tlacidiel
< alebo > a potvrdte nastavenie
_11_| tlacidlom O.

"9 Ak stlacite a podrzite tlagidlo
< > nastavenia hodnoty, zvysite tak rychlost,
ktorou sa hodnota prepina.

ZMENA NASTAVENIA CASU

Nastavenie ¢asu mdzete zmenit vtedy, ked nie je aktivovana ziadna funkcia ¢asovaca. Aby
ste nastavili aktualny cas (hodiny), stlacte tlacidlo HODINY niekolkokrat, aby ste vybrali
symbol ® .

VYBER REZIMU PECENIA « zavisiosti od modelu)

0 Otacanim ovlddaca (doprava a dolava) zvolte spdsob varenia

(pozri tabulku programov, v zavislosti od modelu)

N

Q" Nastavenia mozete tiez zmenit v priebehu varenia.

.

))sss RYCHLE PREDHRIATIE 160
Pouzite tuto funkciu, ak chcete ohriat ruru na pozadovanu
teplotu ¢o najrychlejsie, ako je to mozné. Tato funkcia nie
je vhodna na pecenie pokrmov. Ked sa rura zohreje na
pozadovanu teplotu, ohrevny proces sa ukonci.

HORNY A DOLNY OHREV 200
Vyhrievacie telesa na dne a strope rury budu vyzarovat teplo

rovnomerne do priestoru rury. Pecivo alebo maso mézete

piect/opekat iba na jednej vyskovej Urovni.

HORNY OHREV 180

2

— Teplo sa bude sirit iba cez horné vyhrievacie teleso v strope

rdry. Pomocou tohto ohrevu dosiahnete zhnednutie pokrmu

na hornej strane (pecenie do zlatista).
—_ SPODNY OHREV 180
— Teplo sa bude sirit iba spodnym vyhrievacim telesom na

spodku rury. Pouzite tento ohrev, aby ste dosiahli zhnednutie
pokrmu na spodnej strane.



REZIM
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OPIS

GRIL

Bude pracovat iba gril, ktory je stcastou velkého grilu. Tento
rezim sa pouziva na grilovanie mensieho mnozstva sendvic¢ov
¢i klobds a na opekanie chleba. Maximalna povolena teplota:
230 °C.

VELKY GRIL

Bude pracovat horné vyhrievacie teleso a gril. Teplo sa $iri
priamo pomocou grilu nainstalovaného v strope rury. Na
zvysenie ohrevného Ucinku sa tiez aktivuje horné vyhrievacie
teleso. Tato kombinacia rezimov sa pouziva na grilovanie
mensieho mnozstva sendvic¢ov, masa ¢i klobas a na opekanie
chleba. Maximalna povolena teplota: 230 °C.

GRIL S VENTILATOROM

Bude pracovat gril a ventildtor. Tato kombinacia rezimov sa
pouziva na grilovanie masa a pecenie vacsich kusov masa
alebo hydiny na jednej vyskovej Urovni. Je vhodna aj na
gratinované jedld a dosiahnutie chrumkavej korky.

HORNY OHREV S VENTILATOROM

Bude pracovat horné (vrchné) vyhrievacie teleso s
ventildtorom. Tento rezim pouzite pri peceni vacsich kusov
masa a hydiny. Je vhodny aj na gratinované jedla.

HORUCI VZDUCH A SPODNE VYHRIEVACIE TELESO

Bude pracovat dolné vyhrievacie teleso, okruhle vyhrievacie
teleso a teplovzdusny ventiladtor. Pouziva sa na pecenie pizze,
Stavnaté pecivo a krehké pecivo.

HORUCI VZDUC

Bude pracovat kruhové vyhrievacie teleso s ventilatorom.
Ventildtor nainstalovany v zadnej stene vnutra rury
zabezpecuje neustalu cirkulaciu horiceho vzduchu okolo
peceného masa alebo peciva. Tento rezim sa pouziva na
pecenie masa a peciva.

SPODNY OHREV S VENTILATOROM
Pouziva sa na pecenie kysnutého (ale malo rastuceho) peciva
a zavaranie ovocia a zeleniny.

HORNY A SPODNY OHREV S VENTILATOROM

Aktivuju sa obidve vyhrievacie telesad a ventilator. Ventilator
umoznuje rovnomernu cirkuldciu horiceho vzduchu v rure.
Pouziva sa na pecenie ciest na kolace/torty, rozmrazovanie a
susenie zeleniny a ovocia.

OHREV RIADU
Tuto funkciu pouzite na ohrev vasho riadu (tanierov, salok)
pred podavanim jedla, aby ste ho udrzali dlhsie teplé.

GENTLEBAKE ®

Tato funkcia umoznuje jemné, pomalé pecenie, ktoré
zanechava jedlo vld¢ne a Stavnaté. Je vhodné na pecenie
masa, ryb a pecenie mucnikov na jednej Urovni.

Nastavte teplotu v rozmedzi od 140 do 220 ° C.

ROZMRAZOVANIE

Vzduch cirkuluje bez aktivovanych vyhrievacich telies. Je
aktivovany len ventilator. Pouziva sa na pomalé rozmrazenie
zmrazenych potravin.

ODPORUCANA
TEPLOTA (°C)

220

220

170

170

200

180

180

180

60

180
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0&\> AQUA CLEAN 70

Teplo bude §irit len dolné vyhrievacie teleso. Tuto funkciu
pouzite na odstranenie skvrn a zvyskov potravin z rury.
Program trva 30 minut.

D Pouziva sa na urcenie triedy energetickej ucinnosti podla normy EN 60350-1.

€ vdaka tymto systémom, mozete piect jedla s pridanim pary - pozri kapitolu OPISY
SYSTEMOV/REZIMY PECENIA A TABULKA PECENIA PRE PROGRAMY S PRIDANIM
PARY.

NASTAVENIE TEPLOTY PECENIA

@ Ked pouzivate rezim ,Velky gril” alebo

,Gril*, ovladac teploty nastavte do pozicie
A3

%

Otocte ovlddacom a nastavte pozadovanu
TEPLOTU.

4f=

Po zapnuti spotrebic¢a stlacenim tlacidla START sa na displeji zobrazi ikona teploty.

A

'9' Spotrebi¢ zapnete tak, Ze stlacite tlacidlo START a chvilu - asi 1 sekundu - ho podrzite.

18



FUNKCIE CASOVACA

Najprv otocte OVLADAC VOLBY REZIMU PECENIA, potom nastavte teplotu.

Stlac¢te tlacidlo CASOVACA niekolkokrat a vyberte pozadovanu funkciu ¢asovaca.
Ikona vybranej funkcie ¢asovaca sa rozsvieti a nastavitelny ¢as zaciatku/konca pecenia

bude svietit na displeji.

Stlacte tla¢idlo START, aby sa zacalo pecenie. Na displeji sa bude zobrazovat UPLYNUTY
CAS PECENIA.

Displej funkcie ¢asovaca

NASTAVENIE CASU

V tomto rezime mozete urcit ¢as pouzivania rury (Cas pecenia).
Nastavte pozadovany ¢as pecenia. Najprv nastavte minuty, potom
hodiny. Ikona a ¢as pecenia su zobrazené na displeji.

NASTAVENIE ODLOZENEHO STARTU

V tomto rezime mdzete urcit trvanie pecenia (¢as pecenia) a ¢as, ked'
chcete, aby rdra zacala (skoncila) piect. Uistite sa, ze na rdre je spravne
nastaveny aktualny c¢as.

Priklad:

Aktuadlny cas: oludnie
Cas pecenia: 2 hodiny
Koniec pecenia: 18:00

Najprv nastavte TRVANIE PREVADZKY (2 hodiny). Dvakrat stlacte
tlacidlo CLOCK (HODINY), &im vyberiete KONIEC PREVADZKY.

Na displeji sa automaticky zobrazi blikajuca hodnota ¢asu a trvania
prevadzky rury (14:00).

Nastavte ¢as na ukoncenia pecenia (18:00).

Stlacte tlacidlo START, aby sa zacalo pecenie. Casovac za&ne proces
pecenia a na displeji sa zasvieti dany symbol vtedy, ked nastane
prislusny cas. Rura sa automaticky zapne (0 16:00) a vypne pri druhom
nastavenom c¢ase (0 18:00).
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’(9‘ NASTAVENIE PRIPOMIENKOVACA (MINUTKY)
Propomienkovac¢ mdzete pouzit nezavisle od pouzivania rury.
Pripomienkovac¢ mozno nastavit najviac na 24 hodin.

Pocas poslednej minuty zobrazuje pripomienkovac sekundy.

9 Po uplynuti nastaveného ¢asu sa rura automaticky vypne (koniec pecenia).
Budete pocut zvukovy signal, ktory médzete vypnut stlacenim lubovolného tlacidla. Po
jednej minute sa zvukovy signal vypne automaticky.

Funkcie ¢asovaca sa mozu zrusit nastavenim ¢asu na ,0". Vsetky funkcie ¢asovaca sa
mozu rychlo zrusit stlacenim a podrzanim tlacidiel > a <. naraz.

20



VYBER DOPLNKOVYCH FUNKCIi/
NADSTANDARDNEJ VYBAVY

stlacenim pozadovaného
tlac¢idla alebo kombinacie
tlacidiel.

=O DETSKA ZAMKA

Aktivujete ju stlacenim tlacidla DETSKA ZAMKA. Na displeji bude
5 sekund blikat napis ,Loc"”. Stlacenim toho istého tlacidla detsku
zamku deaktivujete.

Ak je aktivovana detska zamka a nie je aktivovana ziadna funkcia
Ccasovaca (zobrazené su iba hodiny), rura nebude fungovat. Ak je
aktivovana detska zamka po nastaveni funkcie ¢asovaca, potom
bude rura fungovat normalne, ale nastavenia nebude mozné
zmenit.

Ked je detska zamka aktivovand, mozete menit rezimy, ale nie

je mozné zmenit doplnkové funkcie. Proces pecenia je mozné
zastavit len otocenim ovladaca volby rezimov pecenia do pozicie
L0

Detska zamka bude aktivovana aj po vypnuti rdry. Aby ste

mohli vybrat dalsi rezim pecenia, detska zamka sa musi najprv
deaktivovat.

OSVETLENIE RURY

Osvetlenie rury sa automaticky vypne vzdy, ked sa vyberie rezim
pecenia.

Funkcie aktivujete/deaktivujete

21
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ZVUKOVY SIGNAL

Hlasitost zvukového signalu je mozné nastavit vtedy, ked nie je
aktivovana ziadna funkcia ¢asovaca (na displeji sa zobrazuje len
aktudlny ¢as). Stlacte tlacidlo € a podrzte ho pat sekund. Najprv
sa na displeji zobrazi napis ,Vol" a nasledne na nom zasvietia

dva pasiky. Stlac¢te tlacidla <a > . A vyberte jednu z troch Urovni
hlasitosti (jeden, dva alebo tri pasiky). Po troch sekundach sa
nastavenie automaticky ulozi a na displeji sa zobrazi aktualny c¢as.

ZNIZENIE KONTRASTU DISPLEJA

Ovladac vyberu rezimu pecenia musi byt nastaveny v pozicii ,0".
Tlacidlo » podrzte 5 sekund. Najprv sa na displeji zobrazi napis
Jbri* a nasledne na nom zasvietia dva pasiky. Stlacte tlacidla < a >,
aby ste nastavili Uroven jasu (jeden, dva alebo tri pasiky). Po troch
sekundach sa nastavenie automaticky ulozi.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE DISPLEJA HODIN

Displej hodin vypnete suc¢asnym stlacenim tlacidiel ,key" a ,clock”
a pridrzanim na 5 sekund. Na niekolko sekund sa zobrazi ,OFF";
potom sa rozsvieti ikona ©.

Displej hodin znovu aktivujete suc¢asnym stlacenim tlacidiel , key” a
.Cclock” v case, ked nebude aktivna Ziadna funkcia ¢asovaca.

Po vypadku energie alebo ked' sa spotrebic¢ vypne, nastavenia

doplnkovych funkcii ostanu ulozené len niekolko minut. Potom
sa vSetky nastavenia okrem zvukového signalu, jasu displeja a

detskej zamky resetuju na povodné tovarenské nastavenia.



ZACIATOK PROCESU PECENIA

Proces pecenia za¢nete stlacenim a podrzanim tlacidla START/STOP. Rozsvietia sa
symboly teploty a rezimov.

Ak nevyberiete ziadnu funkciu ¢asovaca, na displeji sa zobrazi dizka trvania pecenia (¢as
pecenia).

Symbol prevadzky

Symbol ohrevu/teploty

Kym sa rura zohrieva, na displeji blikd symbol teploty. Ked rura dosiahne nastavenu
teplotu, symbol sa rozsvieti naplno a budete pocut kratke pipnutie.

9 Symbol teploty sa pocas prevadzky rlry zapina a vypina, ¢o symbolizuje prevadzku
vyhrievacich telies.

VYPNUTIE RURY

Aby ste pecenie zastavili, stlacte a podrzte tlacidlo START/STOP.

Otocte OVLADAC VYBERU REZIMU PECENIA a OVLADAC TEPLOTY do pozicie ,0".

9 Po skonceni procesu pecenia sa vsetky nastavenia ¢asovaca pozastavia a zrusia,
s vynimkou pripomienkovaca. Na displeji sa zobrazi aktuadlny ¢as (hodiny). Chladiaci
ventiladtor bude este chvilu pracovat.

9 Po pouziti rury moéze v kanaliku na kondenzat (pod dvierkami) zostat nejaka voda.
Kanalik utrite Spongiou alebo handri¢kou.

23
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OPIS REZIMOV (REZIMOV PECENIA)
A TABULKY PECENIA

Ak sa vami pozadované jedlo v tabulke pecenia nenachddza, ndjdite si informacie o
podobnom jedle. Poskytnuté informacie platia pre pecenie na jednej vyskovej Urovni.

V tabulke je uvedeny interval odporucanych teplot. Zac¢nite s nastavenim nizsej teploty a
ak jedlo nie je dostato¢ne dopeceng, nastavenu teplotu zvyste.

Casy pecenia su len priblizné odhady a mézu sa menit v zavislosti od uréitych podmienok.
Ruru predhrejte len v pripade, ze je tak uvedené v recepte alebo v tabulkach v tomto
navode na pouzitie. Zohrievanie prazdnej rdry spotrebuje vela energie. Postupné pecenie

viacerych typov peciva a viacero pizz Setri vela energie, kedze rura je uz predhriata.

Pouzivajte tmave, Cierne silikdnove alebo smaltované plechy a pekace, ktoré velmi dobre
produkuju teplo.

Pri pouzivani papiera na pecenie sa uistite, Ze je odolny voci vysokym teplotam.
Pri priprave velkych kusov masa alebo peciva sa bude vo vnutri rury generovat vela pary,
ktord moéze kondenzovat na dvierkach rury. Ide o beznu vec, ktora neovplyvni funkénost

alebo prevadzku spotrebica. Ked je jedlo upecené, utrite dvierka rury a sklo dosucha.

Ruru vypnite priblizne 10 minut pred skonéenim pecenia, aby ste Setrili energiou vyuzitim
akumulovaného tepla.

Jedlo nenechavaijte vychladnut v zatvorenej rdre, aby ste sa vyhli kondenzacii (rose).
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STANDARDNE STUPNE PREPECENIA A ODPORUCANA
KONECNA VNUTRONA TEPLOTA PRE ROZNE DRUHY MASA

masovocervené ako surové

Mierne opecené 40-45 - o
maso, troska stavy
svetlocerveng, velké
Mierne prepecené 55-60 mnozstvo svetlocervenej
Stavy
Stredne prepecené 65-70 ruzové, malé mnozstvo
svetloruzovej stavy
e — 75-80 rovnomerne sivohnede,

trosku bezfarebnej stavy

Uplne prepeéené 75-85 cervenohnedé

Stredne prepecené 65-70 svetloruzové

Uplne prepeéené 75-85 Zltohnedé

Uplne prepeéené 79 sivé, ruzovkasta stava

Mierne opecené 45 masovocerveny
Mierne prepecené 55-60 svetlocerveny
Stredne prepecené 65-70 v strede ruzoveé
Uplne prepeéené 80 sivé

Stredne prepecené 70 svetloruzovy, ruzova stava

Dobre prepecené 82 sivé, svetloruzova stava

Dobre prepecené 82 svetlosivé

Dobre prepecené 65-70 biele az sivohnedé

N
ul
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HORNY A DOLNY OHREV g

Vyhrievacie telesa na dne a strope rury
budu vyzarovat teplo rovnomerne do
priestoru rury.

L

]

|
o)
(1 1

Pecenie masa:
Pouzite smaltovany, hlineny, liatinovy pekac ¢i plech alebo nadoby z temperovaného skla.
Plechy z nehrdzavejucej ocele nie su vhodné, pretoze velmi odrazaju teplo.

Pouzite smaltovany, hlineny, liatinovy pekac ¢i plech alebo nadoby z temperovaného skla.
Plechy z nehrdzavejucej ocele nie su vhodné, pretoze velmi odrazaju teplo.

Bravcova pecienka 1500 2 180-200 90-110
Bravcové plece 1500 2 180-200 100-120
Bravcova rolada 1500 2 180-200 120-140
Sekana 1500 2 200-210 60-70
Hovadzia pecienka 1500 2 170-190 120-140
Telacia rolada 1500 2 180-200 90-120
Jahnacia svieckova 1500 2 180-200 80-100
Zajacie stehna 1500 2 180-200 50-70
Stehno diviny 1500 2 180-200 100-120
Pizza* / 2 200-220 20-30
Kurca 1500 2 190-210 70-90
RYBA
Dusena ryba 1000 2 210 50-60

Pouzite tento spdsob pecenia kurata, ak spotrebi¢ nema ¥ prednastavenie.
Pouzite tento spdsob pecenia pizze, ak spotrebi¢ nema &% prednastavenie.

Symbol * znamena, ze ruru mobzete pri zvolenom rezime varenia predhriat.



Pecenie peciva

Pouzivajte len plechy a pekace tmavej farby. V svetlych pekacoch a plechoch cesto
nezhnedne tak dobre, pretoze takyto riad odraza teplo. Plechy umiestnite vzdy na
mriezku. Ak pouzivate plech dodavany s tymto spotrebicom, odstrante z neho rost.

Pecenie bude trvat kratsie, ak si ruru predhrejete.

Pokrm Uroven Teplota Cas pripravy
(zdola) °C) (minuty)
PECVO

Zeleninovy nakyp 2 190-200 30-35
Sladky nakyp 2 190-200 30-35
Rolky * 2 190-210 20-30
Biely chlieb * 2 180-190 50-60
Pohankovy chlieb * 2 180-190 50-60
Celozrnny chlieb * 2 180-190 50-60
Razny chlieb * 2 180-190 50-60
PSeni¢ny chlieb * 2 180-190 50-60
Orechova torta 2 170-180 50-60
Piskot * 2 160-170 25-30
Tvarohovy kolac¢ 2 170-180 65-75
Salkovy kolac 2 170-180 25-30
Malé pecivo z kysnutého cesta 2 200-210 20-30
Kapustové pirohy 2 185-195 25-35
Ovocny kolac 2 150-160 40-50
Susienky 2 80-90 120-130
Plnené rozky 2 170-180 30-40

Symbol * znamena, ze ruru mdzete pri zvolenom rezime varenia predhriat.

Hlboky plech nevkladajte na prvu vyskovu uroven.

27
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HORNY A SPODNY OHRIEVAC S PAROU

SCSED

&

Do studenej rury, na prvu uroven viozte
plech na pecenie. Do plechu nalejte
maximalne 2 dl vody. Na druhu uroven
polozte pokrm, ktory chcete upiect a

zapnite systém.

9 Ak pouzivate hlboky plech na pecenie, vlozte ho o jednu Uroven vyssie, ako je

uvedené v tabulke odporuc¢anych nastaveni.

9 Pre optimalnu prevadzku funkcie neotvarajte dvierka rury a nepridavajte vodu pocas

procesu pecenia.

Pokrm

Pecené bravcové maso
Bravcova pliecko
Fasirka

Pecené hovadzie maso

Kuracie maso

28

Hmotnost
(¢)]

1500
1500
1500
1500
1500

Uroven
(zdola)

2

2
2
2
2

Teplota
Q)

180-200
180-200
200-210
170-190
190-210

Cas pripravy
(minuty)

100-120
10-130
70-80
130-150
80-100



VELKY GRIL, GRIL

Pri priprave pokrmov v rezime Velky gril
bude pracovat horné vyhrievacie teleso a
teleso grilu v strope rdry.

Pri grilovani pokrmov v rezime Gril bude
pracovat horné vyhrievacie teleso a teleso
grilu v strope rury.

Maximalna teplota: 230 °C.

Predhrejte infracerveny ohrievac (gril) pat minut.

Majte pecenie vzdy pod dozorom. Maso mdze totizto rychlo zhoriet kvoli vysokej teplote.
Rezim grilu je vhodny pre chrumkavé a nizkotucné pecenie klobas, kusov masa a ryby
(steakov, reznov, steakov z lososa ¢i filé a pod.) alebo toastovany chlieb.

Ked grilujete priamo na roste, potrite ho olejom, aby sa maso nan nelepilo a polozte ho
na listu v stvrtej vyskovej urovni. Na listy prvej alebo druhej vyskovej Urovne polozte
odpadovu mriezku. Ked grilujete na plechu, uistite sa, ze je v hom dostatok tekutiny, aby
sa jedlo nespalilo.

Pocas pecenia ho otacajte.

Po skonceni grilovania ruru a prislusenstvo umyte.

Tabulka pre grilovanie - maly gril

Biftek 180 g/szt. 3 230 15-20
Bravcové rezne 150 g/szt. 3 230 18-22
Karbonatky/kotlety 280 g/szt. 3 230 20-25
Grilované klobasy 70 g/szt. 3 230 10-15
TOASTOVANY CHLEB
Toast / 4 230 3-6
Sendvi¢ / 4 230 3-6
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Tabulka grilovania - velky gril

Biftek 180 g/szt. 3 230 15-20
Biftek - prepeceny 180 g/szt. 3 230 18-25
Bravcova krkovicka 150 g/szt. 3 230 20-25
Karbonatky / Kotlety 280 g/szt. 3 230 20-25
Telaci rezen 140 g/szt. 3 230 20-25
Klobasa 70 g/szt. 3 230 10-15
Leberkéase 150 g/szt. 3 230 10-15
RYBA
Lososové platky 200 g/szt. 3 230 15-25
TOASTOVYCHLEB
Toast / 4 230 1-3
Sendvic / 4 230 2-5

Pri grilovani v plechu na pecenie sa uistite, ze je v hom dostatok tekutin, aby sa zabranilo
pripaleniu. Maso v priebehu varenia otocte.

Pri peceni pstruha, poklepte rybu papierovou utierkou. Vo vnutri okorente; na vonkajsej
strane potrite olejom a polozte na rost. Poc¢as grilovania rybu neotacajte.

Pri pouzivani grilu (infracerveného vyhrievacieho telesa) majte
dvierka rury vzdy zatvorené.

Gril, rost a ostatné prislusenstvo rury sa pocas grilovania zohreje
na velmi vysoku teplotu. Preto pouzite chnapky a klieste na
maso.



PECENIE S OTOCNYMI ROSTAMI (podla modelw)

Maximalna teplota pri pouziti razna je 230°C.

"y,

Nadstavec na razen polozte do 3.

vyskovej Urovne a naspodok (na 1.
droven) polozte hlboky plech, ktory bude
sluzit na odkvapkavanie.

Maso napichnite na razen a skrutky
utiahnite.
Rukovat razna polozte na predny
nadstavec na razen a hrot a vlozte do
otvoru na zadnej stene rury vpravo (otvor
je chraneny otacacim krytom).

Rukovat razna odskrutkujte a zatvorte
dvierka.

Zapnite rdru a zvolte rezim VELKY GRIL.::.

Gril bude fungovat len pri zatvorenych dvierkach.
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GRIL S VENTILATOROM +*

V tomto rezime pecenia pracuje teleso
grilu sicasne s ventildtorom. Vhodny na
grilovanie masa, ryb a zeleniny.

!
L

(Pozri opisy a tipy pre GRIL).

Kacka 2000 2 150-170 80-100
Bravcova pecienka 1500 2 160-170 60-85
Bravéové plece 1500 2 150-160 120-160
Bravcové stehno 1000 2 150-160 120-140
Polka kurcata 700 2 190-210 50-60
Kur¢a 1500 2 190-210 60-90
RYBA
Pstruh 200 g/szt. 2 200-220 20-30



PECEN|E SONDOU NA MASO (mbze sa lisit v zavislosti od modelu)

Pri pec¢eni sondou na maso nastavte pozadovanu teplotu Vasho jedla.

=0

< O >

TOUCH CONTROL

TOUCH CONTROL

Povolte kovovu krytku zasuvky v pravom
hornom rohu rury.

Zastréku sondy na maso vlozte do

zasuvky a sondu zapichnite do jedla.

blo

Ak je sonda pripojena, vyberte pozadovany program pecenia a

teplotu. Na displeji sa po dobu 3 sekund zobrazi “sonda”. Potom
sa na displeji zobrazi ikona (meat probe, ¢ize sonda na maso) a

zostane tam tak dlho, kym je sonda zapojena.

VSetky ostatné aktivne funkcie sa zrusia alebo vymazu.

Na displeji zacne blikat predvolena teplota 80 °C. Da sa zmenit
podla potreby pomocou tlag¢idiel <in > v razponu od 30°C do 99°C.
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TOUCH CONTROL

<

TOUCH CONTROL

Ak je nastavena pozadovana teplota, spustite program stlacenim
a podrzanim tlacidla START/STOP. Pocas prevadzky programu,
bude nastavena teplota a aktualna teplota striedavo blikat na
displeji.

Stupnica teploty sa zobrazi na lavej strane.

a zaciatok
b pecenie
c koniec

Po dosiahnuti nastavenej teploty v strede jedla rura ukonci proces
pecenia. Spusti sa akusticky signal a na displeji sa zobrazi ndpis
Koniec. Program pecenia sondou na maso sa dokoncil.

Po skonc¢eni procesu pecenia rdru vypnite a uzavrite otvor pre
sondu kovovou krytkou. Ak chcete nastavit teplotu sondy pocas
prevadzky, vypnite rdru a opakujte postup.

Pouzivajte len sondy uréené na pouzitie s rurou.

Uistite sa, Ze sa sonda pri peceni nedotyka vyhrievacieho telesa.
Po procese pecenia bude sonda velmi hortica. Davajte pozor, aby
sa zabranilo popaleniu.



HORUCI VZDUCH A SPODNE VYHRIEVACIE TELESO

L

11—

Pokrm

Tvarohovy kolac¢
Pizza *
Quiche Lorraine, krehké

Jablkovy kolac, kysnuté
cesto

Jablkovy zavin

(1

Uroven
(zdola)

2
2
2
2

2

oG

Bude pracovat spodné vyhrievacie teleso,
okruhle vyhrievacie teleso a teplovzdusny
ventilator. Vhodny na pecenie pizze,
jablkovych kolac¢ov a ovocnych kolacov.

(Pozri opisy a tipy pre HORNY a SPODNY

OHREV).

Teplota
°C)

150-160
200-210
180-200
150-160

170-180

Cas pripravy

(minuty)

65-80
15-20
35-40
35-40

45-65

Symbol * znamena, Ze ruru mdzete pri zvolenom rezime varenia predhriat.
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HORUCI VZDUCH A SPODNY OHRIEVAC S PAROU

oG

Do studenej rury, na prvu uroven viozte
plech na pecenie. Do plechu nalejte
maximalne 2 dl vody. Na druhu uroven
polozte pokrm, ktory chcete upiect a

zapnite systém.

9 Ak pouzivate hlboky plech na pecenie, vlozte ho o jednu Uroven vyssie, ako je

uvedené v tabulke odpordcanych nastaveni.

9 Pre optimalnu prevadzku funkcie neotvarajte dvierka rury a nepridavajte vodu pocas

procesu pecenia.

Pokrm

Biely chlieb*
Pizza *
Strudla z jablk a tvarohu

Pizza; mrazena

Strudla z jablk a tvarohu;

mrazena

Kuracie prsia

Symbol * znamena, Ze ruru mdzete pri zvolenom rezime varenia predhriat.
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Hmotnost
(@

1000
/
/
/
/

1000

Uroven
(zdola)

2
2
2
2
2

2

Teplota
<)

180-190
210-220
180-190
200-220
200-210

190-210

Cas pripravy
(minuty)

60-80
15-20
50-60
15-20
30-40

60-70



HORUCI VZDUCH @®Y

Bude pracovat kruhové vyhrievacie teleso

s ventildtorom. Ventildtor nainstalovany v
zadnej stene vnutra rdry zabezpecuje
neustalu cirkuldciu hortceho vzduchu okolo
peceného masa alebo peciva.

Pecenie masa:
Pouzite smaltovany, hlineny, liatinovy pekac ¢i plech alebo nddoby z temperovaného skla.
Plechy z nehrdzavejlcej ocele nie su vhodné, pretoze velmi odrazaju teplo.

Maso pocas pripravy dostatoc¢ne podlievajte, aby nezhorelo. Poc¢as pecenia maso otocte.
Pecené méaso bude stavnatejsie, ked ho prikryjete.

Bravcova pecienka, 1500 2 170-180 140-160
vratane koze

Kacka 2000 2 160-170 120-150
Hus 4000 2 150-160 180-200
Morka 5000 2 150-170 180-220
Kuracie prsia 1000 3 180-200 60-70
Plnené kurca 1500 2 170-180 90-110
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Pecenie peciva:

Odporuca sa ruru predhriat.

Susienky a kolaciky sa mozu piect v plytkych plechoch na viacerych vyskovych Urovniach
(2.a 3.) sucasne.

Cas pecenia modze byt rozny, aj ked pouzijete rovnaké plechy. Susienky na hornom plechu
mozu byt hotové skor ako tie na spodnom.

Plechy umiestnite vzdy na mriezku. Ak pouzivate plech dodavany s tymto spotrebicom,
odstrante z neho rost.

Pre rovnomerné zhnednutie susienok sa uistite, Ze su rovnako hrubé.

Piskoétovy mucnik 2 150-160 25-35
Drobena torta 2 160-170 25-35
Ovocna torta 2 150-160 45-65
Hubové rolky* 2 160-170 15-25
Ovocny kolac 2 160-170 50-70
Jablkovy zavin 2 170-180 40-60
Susienky 2 150-160 15-25
Susienky, lisované 2 140-150 15-25
Jemné pecivo, kysnuté 2 170-180 20-35
Jemné pecivo, listkové cesto 2 170-180 20-30
Jablko a tvarohovy zavin 2 170-180 50-70
Pizza 2 170-180 20-30
Pecené zemiaky 2 170-180 20-35
Krokety 2 170-180 20-35

Symbol * znamena, ze ruru mdzete pri zvolenom rezime varenia predhriat.

Hlboky plech nevkladajte na prvu vyskovu uroven.



HORUCI VZDUCH S PAROU

@Q

Do studenej rury, na prvu uroven viozte
plech na pecenie. Do plechu nalejte
maximalne 2 dl vody. Na druhu uroven
polozte pokrm, ktory chcete upiect a
zapnite systém.

9 Ak pouzivate hlboky plech na pecenie, vlozte ho o jednu Uroven vyssie, ako je

uvedené v tabulke odporucanych nastaveni.

9 Pre optimalnu prevadzku funkcie neotvarajte dvierka rury a nepridavajte vodu pocas

procesu pecenia.

Pokrm Hmotnost
(9

Zemle* /

Rolady * /

Kolace z listkového cesta; /

mrazené

Lasagne, mrazené /

Uroven Teplota Cas pripravy
(zdola) (°C) (minuty)

2 190-210 20-30

2 170-180 20-25

2 190-200 20-30

2 190-200 40-50

Symbol * znamena, Ze rdru mobzete pri zvolenom rezime varenia predhriat.
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SPODNY OHREV S VENTILATOROM .

Pouziva sa na pecenie kysnutého (ale malo
rastuceho) peciva a zavaranie ovocia a
zeleniny. Pouzite druhu listu odspodu a skor
plochy pekac, aby mohol horuci vzduch
cirkulovat po celej hornej vrstve pokrmu.

!
L

\_ /Lt

ZAVARANIE

Pripravte si jedlo na zavaranie a zavaracie pohare ako zvycajne. Pouzite zavaracie pohare
s gumenym tesnenim a sklenenym vieckom. Nepouzivajte pohare s kovovym uzaverom
¢i uzdverom so zavitom ani kovové konzervy. Uistite sa, ze sU pohare rovnako velke,
naplnené rovnakym obsahom a utesnené.

Do hlbokého plechu nalejte 1 liter horucej vody (pribl. 70 °C) a polozte do nej 6
jednolitrovych poharov. Plech vlozte do rury na druhd vyskovu Uroven.

Pocas zavarania jedlo pozorujte a varte, az kym tekutina v poharoch nezac¢ne vriet
- ked sa v prvom pohari objavia bublinky.

Jahody 2 160-180 30-45 / 20-30
Kostkovice 2 160-180 30-45 / 20-30
Ovocna kasa 2 160-180 30-45 / 20-30
Nakladané uhorky 2 160-180 30-45 / 20-30
. 120°C, 45- .
Fazula/mrkva 2 160-180 30-45 60 min 20-30



HORNY A SPODNY OHREV S VENTILATOROM

%
;

(i

-

Pouziva sa na pecenie vsetkych druhov ciest
na kolace/torty, rozmrazovanie a susenie
zeleniny a ovocia. Pred vlozenim jedla

do predhriatej rury pockajte, kym svetlo
prvykrat nezhasne. Pre lepSie vysledky pecte
len na jednej vyskovej Urovni (liste).

Rura by mala byt predhriata. Pouzite druhu

alebo stvrtu listu odspodu.

Tabulka pre pecenie cesta s hornym a spodnym vyhrevnym telesom a ventilatorom

Typ cesta

Mramorovy kolac¢

Torta v obdiznikovom plechu
na pecenie

Cheesecake

Ovocny kolac - krehky
Piskotoveé cesto

Ovocna torta

Krehky zavin

Vianoc¢ny chlebik, mazanec
Buchty s plnkou

Babovka

Krehké susienky, kolaciky
Lisované susienky, ¢ajové
pecivo *

Drobné pecivo, kysnuté cesto
Chlieb *

Quiche Lorraine

Jablkovy zavin

Pizza *

Filo cesto

Symbol * znamena, ze ruru mozete pri zvolenom rezime varenia predhriat.

Uroven zasunutia
plechu (zdola)

2

NN N NN NN NN

N NN

Teplota
0

140-150
130-140

130-140
140-150
140-150
130-140
140-150
130-140
150-160
130-140
140-150
130-140

140-150
170-180
150-160
150-160
180-190
150-160

Cas pecenia
(minuty)

45-55
45-55

55-65
35-45
25-35
35-45
15-25
50-60
25-35
40-50
15-25
10-15

15-20
45-55
35-45
40-50
10-20
18-25
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GENTLEBAKE A

Tato funkcia umoziuje jemné, pomalé
pecenie, ktoré zanechava jedlo vlacne a
Stavnaté. Je vhodné na pecenie masa, ryb a
pecenie mucnikov na jednej Urovni.

Pecené bravcové méaso, 1kg 2 190 90 - 120
Pecené hovadzie maso, 1,5 kg 2 190 100-130
Hové&dzia svieckova, 200g/kus 2 180 40-50
Kuracie maso, 1,5 kg 2 210 100 - 120
Kuracie prsia, filet, 200 g/kus 2 200 45 - 60
Telacie maso, 1 kg 2 180 95 - 120
RYBY
Cela ryba, 200 g/kus 2 190 35-45
Rybi filet, 100 g/kus 2 190 25-35

Linecké kolaciky, susienky 2 150 25-40
Cajové pecivo 2 150 35-50
Malé cupcakes 2 170 35-50
Rolada 2 170 40-55
Ovocné kolace, tartaletky 2 170 65-85
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(Vztahuje sa na spotrebice s vysuvnymi alebo drétenymi kolajnickami, ktoré &
. ‘. . o0\
nemaju teplovzdusny systém. &9.)

1 | )

( (i

mMAso
Kacka 2000 2 150 90-110
Bravcova pecienka 1500 2 160 80-100
Bravcové plece 1500 2 150 130-160
Bravcové stehno 1000 2 150 130-150
Polka kurcata 700 2 190 60-70
Kurc¢a 1500 2 190 80-100
RYBA
Pstruh 200 g/szt. 2 200 20-30
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ROZMRAZOVANIE *Q
V tomto rezime vzduch v rure cirkuluje bez toho, aby pracovali akékolvek vyhrievacie
telesa.

Jedlo vhodné na rozmrazovanie zahrna kolace s vysoko percentnou smotanou alebo
maslovym krémom, kolace a pecivo, chlieb a rozky a hlboko mrazené ovocie.

Vo vacsine pripadov sa odporuca vybrat pokrm z obalu (nezabudnite odstranit kovovée
svorky alebo sponky).

V polovici rozmrazovania by mal byt pokrm otoceny, premiesany a oddeleny, ak bol
zmrazeny dohromady.

$9%

OHREV RIADU =

Tuto funkciu pouzite na ohrev vasho riadu (tanierov, salok) pred podavanim jedla, aby ste
ho udrzali dihsie teplé.

AQUA CLEAN oM

Teplo bude $irit len dolné vyhrievacie teleso. Tuto funkciu pouzite na odstranenie skvfn a
zvysSkov potravin z rdry. Program trva 30 minut.
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CISTENIE A UDRZBA

Spotrebi¢ odpojte zo siete a pockajte, kym nevychladne.

Deti by nemali spotrebic cistit ani vykonavat jeho udrzbu bez
dozoru.

HLINIKOVE POVRCHY

Hlinikové povrchy cistite jemnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami urc¢enymi na takéto
povrchy. Naneste Cistiaci prostriedok na mokru utierku a vycistite povrch. Potom ho
oplachnite vodou. Nenandsaijte Cistiaci prostriedok priamo na hlinikovy povrch.
Nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky Spongie.

Poznamka: Povrch by sa nemal dostat do kontaktu s Cistiacimi sprejmi na ruru, pretoze by
sa mohol viditelne a permanentne poskodit.

PREDNE PANELY S NEHRDZAVEJUCEJ OCELE

(podla modelu)

Vycistite povrch jemnym cCistiacim prostriedkom (mydlovou vodou) a makkou Spongiou,
ktord neposkriabe material. Nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky alebo rozpustadl|a,
pretoze mozete poskodit povrch krytu spotrebica.

LAKOVANE A UMELOHMOTNE POVRCHY

(v zavislosti od modelu)

Ovladace a gombiky, rukovate dvierok, ndlepky a typové stitky neumyvajte drsnymi
Cistiacimi prostriedkami alebo materidlmi, ¢istiacimi prostriedkami na alkoholovej baze ¢i
s obsahom alkoholu. Skvrny hned odstrante jemnou makkou utierkou a troskou vody, aby
ste neposkodili povrch.

MbzZete tiez pouzit Cistiace prostriedky a materidly uréené pre tieto typy povrchov podla
pokynov vyrobcov.

9 linikoveé povrchy by sa nemali dostat do kontaktu s Cistiacimi sprejmi na ruru, pretoze
by sa mohli viditelne a permanentne poskodit.
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TRADICNE CISTENIE RURY

Ruru mozete Cistit beznym spdsobom (Cistiacim prostriedkom alebo sprejom na rury) pri velmi
odolnej Spine. Po vycisteni poriadne umyte zvysky cistiaceho prostriedku.

Ruru a prislusenstvo umyvaijte po kazdom pouziti, aby ste zabranili tomu, Ze Spina prihori k
povrchu. Najjednoduchsi spdsob na odstranenie mastnoty je pouzitie teplej mydlovej vody, este
kym je rura tepla.

Pri odolnej a zaschnutej Spine pouzite tradicné prostriedky na Cistenie rur. Poriadne rdru
oplachnite Cistou vodou, aby ste odstranili zvysky cCistiaceho prostriedku.

Nikdy nepouzivajte agresivne, drsné Cistiace prostriedky, drsné Spongie, odstranovace skvrn a
hrdze a pod.

Prislusenstvo (plechy a pekace, rosty a pod.) umyte horlcou vodou a Cistiacim prostriedkom.

Rura, vnutro rdry a plechy su pokryté Specidlnou vrstvou smaltu pre hladky a odolny povrch.
Vdaka tejto Specidlnej vrstve je Cistenie pri izbovej teplote jednoduchsie.

CISTENIE SKLOKERAMICKEHO POVRCHU

Po kazdom pouziti pockajte, kym sklokeramicky povrch vychladne, a vycistite ho. Inak sa vsetky
necistoty, ktoré na doske ostanu, spalia na hordcom povrchu pri dalsom pouziti varnej platne.
Pre pravidelnu udrzbu sklokeramickej platne pouzivajte vyrobky so Specidlnou starostlivostou,
ktoré vytvaraju na povrchu ochranny film, ktory brani Spine prilepit sa na povrch.

Pred kazdym pouzitim sklokeramického povrchu poutierajte od
prachu a necistot, ktoré by mohli poskriabat povrch, tak povrch
platne, ako aj dno hrnca alebo panvice.

9 Drotené materidly, drsné Cistiace Spongie a brusny prasok
mozu poskriabat povrch. Okrem toho mdzu povrch poskodit
aj agresivne cCistice v spreji, ako aj nevhodné tekuté Cistiace
prostriedky.

Pri pouziti agresivnych alebo drsnych Cistiacich prostriedkov alebo
riadu s poskodenym dnom sa mdzu napisy na platni zosuchat.

Pre odstranenie malych necistot pouzite vihku jemnu handru.
Potom poutierajte povrch do sucha.
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Skvrny od vody odstranite jemnym roztokom octu. NepouZivajte
véak tento roztok na vycistenie ramu (iba u niektorych modelov),
pretoze by mohol stratit svoj lesk. Nepouzivajte agresivne Cistice v
spreji alebo odhrdzovacie prostriedky.

Na odolnu Spinu pouzite Specidlne Cistiace prostriedky na
sklokeramicky povrch. Dodrziavajte pokyny vyrobcu. Po olisteni
sa uistite, Ze ste dokladne odstranili akékolvek stopy Cistiaceho
prostriedku, pretoze by mohol poskodit sklokeramicky povrch
platne po zahriati varnych zén.

Prichytenu a pripalenu spinu odstrante skrabkou. Pri pouziti
Skrabky davajte pozor, aby ste sa neporanili.

9 Skrabku pouzivajte, iba ak sa $pina neda odstranit mokrou
utierkou alebo Specidlnymi prostriedkami na sklokeramicky
povrch.

Skrabku drzte pod sprdvnym uhlom (45° a7 60°). Jemne zatlacte
Skrabku proti sklu a posuvaijte ju po povrchu, aby ste odstranili
Spinu. Dbajte na to, aby plastova rucka skrabky (pri niektorych
modeloch) neprisla do kontaktu s hordcou varnou zdénou.

9 Netlacte skrabku kolmo na povrch a neskriabte povrch dosky
s jej rohom alebo ¢epelou.

Cukor a jedlo s obsahom cukru okamzite odstrante zo
sklokeramickej dosky pomocou Skrabky aj v pripade, Ze doska

je stdle horuca, pretoze cukor by mohol permanentne poskodit
sklokeramicky povrch.

9 Strata farby sklokeramického povrchu neovplyvnuje prevadzku alebo stabilitu
povrchu. Takato strata farby je obycajne vysledkom zvyskov jedla pripalenych na povrchu
alebo moéze byt spdsobenad niektorymi materidlmi obsiahnutymi v riade (ako napr. hlinik
alebo med). Takuto stratu farby je velmi zlozité Uplne odstranit.

Poznamka: Strata farby a podobné vady ovplyvnuju iba vzhlad dosky a priamo
neovplyviuju jej funkcie. Na odstranenie takychto vad sa nevztahuje Ziadna zaruka.

©
r
~
©
I}
©

47



9¢/858

POUZITIE FUNKCIE AQUA CLEAN PRE oD
VYCISTENIE RURY

Otoéte OVLADAC VYBERU REZIMU
PECENIA do pozicie Aqua Clean. 2.
OVLADAC TEPLOTY nastavte na 70 °C.

Do pohara alebo plytkého plechu
nalejte 0,6 | vody a polozte ho na nizsiu
listu.

Po 30 minutach zvysky jedla na
smaltovanej vrstve rdry zmaknu a bude
jednoduchsie ich vycistit vihkou utierkou.

G Systém Aqua Clean pouzite vtedy, ked je rura uplne vychladena.
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ZLOZENIE A CISTENIE DROTENYCH VODICOV A
TELESKOPICKYCH VYSUVNYCH LIST

Na cistenie list pouzivajte len klasické Cistiace prostriedky.

A Podrzte listy zo spodnej Casti a vytiahnite
ich smerom k stredu vnutrajska rury.

B Vyberte ich z otvorov navrchu.

U Pre vlozenie list postupujte podla tychto
H : Dl krokov v opa¢nom poradi.

\i;\ UPOZORNENIE:

Nevyberajte upinadla vliozené do rury.

e Vysuvné listy neumyvajte v umyvacke riadu.
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CISTENIE A INSTALACIA KATALYTICKYCH
VLOZIEK

Na cistenie vodicov a list pouzivajte len klasické Cistiace prostriedky.

Drétené vodice alebo teleskopické vysuvné
listy odoberte..

Vlozky s pripevnenymi drazkami
zaveste do pripravenych otvorov a
zatlacte smerom nahor.

A Drziaky list viozte do hornych otvorov.

B Zatlacte ich do klapky na spodku.

G Katalytické vlozky nheumyvajte v umyvacke riadu.
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ZLOZENIE A VLOZENIE DVIEROK RURY

(v zavislosti od modelu)

Najprv naplno otvorte dvierka (pokial sa
len da).

A Otocte zardzky celou cestou spéat
(plati pre tradi¢né zatvaranie

‘” dvierok).

B Pri dvierkach s jemnym systémom
zatvarania otocte zardzky spat o 90°.

C Ak je spotrebi¢ vybaveny systémom
GentleClose, mierne nadvihnite
zapadky pantov dveri a vytiahnite ich
smerom Kk sebe.

Pomaly zatvarajte dvierka, kym zapadky

pantov nebudu zarovnané s drazkami.
Mierne zdvihnite dvierka a vytiahnite ich z
oboch zavesnych otvorov na spotrebici.

9 Pre vliozenie dvierok rury postupujte
podla tychto krokov v opacnom poradi.
Ak sa dvere neotvaraju alebo nezatvaraju
spravne, uistite sa, Ze sU drazky pantov
spravne umiestnené do uchytov.

Pri vymene dvierok sa vzdy uistite, ¢i su uchyty pantov
pevne zaloZzené na svojom mieste, aby ste predisli uvolneniu
hlavného pantu, ktory je ovladany silnou pruzinou. Hrozi tak
nebezpecenstvo poranenia.
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ZAMOK DVER[ (v zavislosti od modelu)

=
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Pre otvorenie jemne zatlacte palcom
doprava a sucasne vytiahnite dvere smerom
von.

9 Ked su dvere rury zatvorené, zamok
dveri sa automaticky vrati do pévodnej
polohy.

DEAKTIVACIA A AKTIVACIA ZAMKU
DVERI

e Rura musi byt uplne vychladena.

Najprv otvorte dvierka rury.

Zatlacte zdmok dveri palcom doprava o
90°, kym nebudete pocut cvaknutie. Zamok
dveri nie je deaktivovany.

Ak chcete opatovne aktivovat zdmok dveri,
otvorte dvere rury a pomocou pravého
ukazovaka vytiahnite packu smerom k vam.



TLMENE ZATVARANIE DVIEROK (v zavislosti od modelu)

Dvierka rury su vybavené systémom, ktory tImfi silu zatvarania dvierok pri uhle 75°.
Umoznuje jednoduché, tiché a jemné zatvaranie dvierok. Staci jemny dotyk (pri uhle 15°
vzhladom na zatvorenu polohu dveri), aby sa dvierka automaticky a jemne zavreli.

Ak budete na zatvaranie dvierok pouzivat prili§ velku silu,
uéinnost systému sa znizi alebo sa obide kvéli bezpeénosti.
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ZLOZENIE A NALOZENIE SKLENEJ PLATNE

DVIEROK RURY

Sklenenu platniu dvierok rury mozno umyt zvnutra, ale najprv je potrebné ju vybrat. Zlozte
dvierka rurok (pozri ¢ast ,ZloZzenie a nalozenie dvierok rury®).

Podla modelu spotrebica sa da sklo z dvierok vybrat podla opisanej] METODY 1 alebo

METODY 2.

METODA 1 (v zavislosti od modelu)
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Mieme zdvihnite podpery na lavej a

pravej strane dvierok (oznacenie 1 na
podpere) a vytiahnite ich smerom od
skleneného panelu (oznacenie 2).

Podrzte sklenenu platnu dvierok na

spodnom okraji, mierne ju podvihnite
tak, aby uz nebola pripojena k podpore, a
vyberte ju.

Ak chcete zlozit tretiu sklenenu

platiu (plati len pre niektoré modely),
podvihnite a vytiahnite ju. itez zlozte
gumené tesnenie na sklenenom paneli.

_9' Pre nalozenie sklenenej platne
postupujte podla tychto krokov v opacnom
poradi. Oznacenia (polkruhy) na dvierkach a
sklenenej platni by sa mali prekryvat.



METODA 2 (v zavislosti od modelu)

=

Uvolnite drziak skrutiek na oboch
stranach dveri.

Mierne nadvihnite sklo dvierok a
odstrante ho z klipov na spodnej strane
dveri.

Ak chcete sklo dvierok vratit spat,
postupujte v opacnom poradi.
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VYMENA ZIAROVKY

Ziarovka je spotrebny materidl a nevztahuje sa na fu zaruka. Pred vymenou ziarovky
vyberte z rury riad, rost a vysuvacie listy.

Pouzite (krizovy) skrutkovac znacky Phillips.
(Halogénova Ziarovka: G9, 230 V, 25 W; klasicka ziarovka E14, 25 W, 230 V)

Kryt Ziarovky uvolnite a odmontujte
pomocou plochého skrutkovaca. Ziarovku
vyberte.

9 Davajte pozor, aby ste neposkodili
smaltovany povrch.

Kryt Ziarovky dajte dolu a ziarovku vyberte.

9 Pouzite ochranné rukavice, aby ste sa
nepopalili
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RIESENIE PROBLEMOV

Akékolvek opravy pocas trvania zaru¢nej doby méze vykonavat len servisné stredisko
autorizované vyrobcom.

Pred opravou sa uistite, ze je spotrebi¢ odpojeny z elektrickej siete, tak, ze odstranite poistku
alebo vytiahnete zastréku zo zasuvky.

Neopravnena manipulacia a opravy sporaka (varnej platne) méozu spdsobit riziko Urazu
elektrickym prudom a skrat; preto sa o to nepokusajte sami. Prenechaijte takého Ulohy
odbornikom alebo autorizovanému servisnému technikovi.

V pripade mensich chyb alebo problémov s fungovanim spotrebica si pozrite nasledujice
pokyny, aby ste vedeli, ¢i ich dokazete odstranit sami.

DOLEZITE

Navsteva servisného technika pocas zarucnej doby vam bude uc¢tovana, ak spotrebic
nefunguje v dosledku nespravneho pouzitia. Odlozte si tento ndvod na miesto, kde bude vzdy
dostupny; ak predavate spotrebic¢ inej osobe, tento navod k nemu prilozte.

Nasledujlce rady vam pomodzu odstranit niektoré bezné problémy.

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete na niekolko minut
(odstrante poistku alebo vypnite hlavny vypinac); potom
spotrebic pripojte naspat a zapnite ho.

Zavolajte servisného technika.

Proces vymeny ziarovky je popisany v kapitole Cistenie a
udrzba.

Zvolili ste spravnu teplotu a spdsob ohrevu?

SuU dvere rdry zatvorené?

Zistena chyba v elektronickom module prevadzky.
Odpojte spotrebic od elektrickej siete na niekolko minut.
Potom ho znovu pripojte a nastavte denny cas.

Ak sa chyba znova zobrazi, obratte sa na servisného
technika.

Ak problémy pretrvavaju aj napriek dodrzaniu vyssie uvedenych pokynov a rad, zavolajte
autorizovaného servisného technika. Opravy a zaru¢né naroky vyplyvajlce z nespravneho
pripojenia alebo pouzitia spotrebica nie su kryté zarukou. V takom pripade bude naklady
hradit zakaznik.
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LIKVIDACIA

Balenie je vyrobené z materidlov setrnych k zivotnému prostrediu,
ktoré sa daju recyklovat, zlikvidovat alebo znicit bez poskodenia
zivotného prostredia. Z tohto dévodu je obalovy materidl riadne
oznaceny.

Znacka na vyrobku alebo na jeho obale znamend, Zze s vyrobkom
by sa nemalo nardbat ako s beznym domovym odpadom.
Vyrobok by sa mal odniest do autorizovaného centra ur¢eného na
spracovanie odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni.

Spravna likvidacia vyrobku pomoze zabranit negativnym vplyvom
na zivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by sa mohli objavit v
pripade nespravne;j likvidacie vyrobku. Pre podrobnejsie informacie
o likvidacii a spracovani vyrobku kontaktujte prislusny miestny
organ zodpovedny za spracovanie odpadov, spolo¢nost na
likvidaciu odpadov alebo obchod, v ktorom ste vyrobok zakupili.

Viyhradzujeme si pravo na vykonanie akychkolvek zmien v tomto ndvode na pouZitie.
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