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Dakujeme Vam za vasu

dbveru a zakUpenie nasho pristroja.

Tento podrobny navod na obsluhu
na ulah¢enie obsluhy tohto vyrobku.
Navod by vdm mal umoznit spoznat
vas novy spotrebic tak rychlo, ako je
to mozné.

Uistite sa, Ze ste obdrzali
neposkodeny spotrebic¢. Ak zistite
poskodenie vyplyvajlce z prepravy,
obratte sa, prosim na predajcu, od
ktorého ste spotrebi¢ zakupili, alebo
na miestny sklad, z ktorého bol
dodany. Telefénne cCislo najdete na
fakture, alebo na dodacom liste.

Navod na instalaciu a pripojenie je
dodany na samostatnom liste.

Navod na obsluhu je tiez k dispozicii
aj na nasej webovej stranke:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Dolezita informacia

_9- Rada, pozndmka
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY

POZORNE SI TENTO NAVOD NA POUZITIE PRECITAJTE A
UCHOVAJTE HO PRE POTREBU DO BUDUCNOSTI.

Spotrebi¢c mdzu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby
so slabsimi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti,
ktoré su pod dozorom alebo boli oboznameneé s bezpecnym
pouzitim spotrebica a uvedomuju si mozné nebezpeclenstva.
So spotrebicom by sa deti nemali hrat. Deti bez dozoru by
nemali vykonavat Cistenie a uzivatelskd udrzbu zariadenia.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné casti mézu byt
pocas pouzivania horuce. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
horudcich sucasti spotrebica. Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali zdrziavat mimo spotrebica, pokial nie su pod dozorom.

UPOZORNENIE: Pristupné casti sa mdzu pocas pouzivania
zohriat na velmi vysoku teplotu. Malé deti by sa mali drzat
mimo dosahu spotrebica.

Pocas pouzivania sa spotrebi¢ zahreje. Davajte pozor, aby ste
sa nedotkli horucich sucasti vo vnutri rury.

UPOZORNENIE: Predtym, ako budete vymienat ziarovku,
spotrebi¢ vypnite, aby ste sa vyhli zasiahnutiu elektrickym
prudom.

Pri Cisteni sklenenych dvierok rury/skleneného priklopu varne;
platne (ak je nim spotrebic vybaveny) nepouzivajte velmi
drsné Cistiace prostriedky ¢i drotenky, pretoze nimi mozete
poskriabat povrch a spdsobit tak narusenie skla.

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parné alebo vysokotlakove
Cistice, mohlo by to viest k zasahu elektrickym prudom.



Spotrebic nie je urceny na ovladanie pomocou externych
Casovacov alebo Specialnych ovladacich systéemov.

Pevné elektrické vedenie musi obsahovat zariadenia na
odpojenie v sulade s elektroinstalacnymi predpismi.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho
servisny pracovnik alebo podobne kvalifikované osoby, aby sa

tak zabranilo nebezpecenstvu.

Spotrebi¢ nesmie byt instalovany za dekorativnymi dverami,

aby nedoslo k prehrievaniu.

Tento spotrebic je uréeny len na domace
pouzitie. Nepouzivajte ho na iné Ucely, ako
napriklad vykurovanie miestnosti, susenie

domacich zvierat alebo inych zvierat, papiera,

latok, byliniek a pod., pretoze to mdze viest k
Urazu alebo spdsobit poziar.

Spotrebi¢ mdze do zdroja elektrickej
energie zapojit iba autorizovany servisny
technik alebo odbornik. Manipulacia so
spotrebicom alebo neodborna oprava
mbze mat za nasledok vazne zranenie alebo
poskodenie vyrobku.

Ak sa napdjacie kable ostatnych spotrebicov,
ktoré sa nachadzaju blizko sporaka, zachytia
v dvierkach rury, mézu sa poskodit, co moze
sposobit skrat. Preto udrziavajte napajacie
kable inych spotrebicov v bezpecnej
vzdialenosti od sporaka.

Na steny rury nedavajte hlinikovu foéliu

a nddoby na pecenie alebo iny riad
neumiestnujte na spodnu cast rury. Hlinikova
folia zabrani prideniu vzduchu v rure,
zamedzi procesu varenia a zni¢i smaltovany
povrch.

Pocas pouzivania sa dvierka rury zohreju
na vysoku teplotu. Instalaciou tretieho skla
alebo dodatocnej ochrany znizite teplotu
vonkajsieho povrchu (plati len pre urcité
modely).

Panty dvierok rury sa mézu pod nadmernou
zatazou poskodit. Na otvorené dvierka rury
nekladte Ziadne tazké nadoby ani sa o ne
pocas Cistenia vnutra rury neopierajte. Nikdy
si na otvorené dvierka rdry nestavajte ani
nedovolte detom, aby si ne sadali.

Zariadenie nezdvihajte za rukovat dvierok.

Prevadzka spotrebica je bezpecna s aj bez
list.

Uistite sa, ze ventily nie su nikdy prikryté
alebo inak zablokované.
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Bezpecné pouzivanie mikrovinnej rury

UPOZORNENIE: Ak sa spotrebic¢ pouziva v kombinovanom
rezime, ruru mozu z dévodu generovanych tepldt pouzivat deti
len pod dohladom dospelého.

UPOZORNENIE: Ak su dvierka alebo tesnenia dvierok
poskodeng, ruru nesmiete pouzivat, pokial ich neopravi
kompetentna osoba.

UPOZORNENIE: Pre inld ako kompetentnud osobu je
nebezpecneé vykonavat servis alebo opravu, ktora zahrna
odstranenie krytu, ktory chrani proti vystaveniu mikrovinnej
energii.

UPOZORNENIE: Tekutiny a iné jedla sa nesmu zohrievat v
utesnenych nadobach, pretoze mdzu vybuchnut.

Tento spotrebic¢ je urceny len na domace a podobné

pouzitie, ako napriklad:

- v kuchynkach pre zamestnancov v obchodoch,
kancelariach a inych pracovnych prostrediach;

- na chalupe;

- klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych
prostrediach;

- v ubytovacich zariadeniach s ranajkami.

Pouzivajte len kuchynské potreby vhodné na pouzitie v
mikrovinnych rurach.

Pocas varenia v mikrovinnej rure nie je povolené pouzivat
kovoveée nadoby na jedlo a napoje.

Pri zohrievani jedla v plastovych alebo papierovych
nadobach davajte na ruru pozor, pretoze tieto balenia mézu
vzplandt.
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Pri mikrovinnom ohreve napojov moze oneskorene dojst
k eruptivhemu varu; preto je potrebné venovat pozornost
pri manipulacii s nadobou. Aby ste predisli nechcenému
vykypeniu napoja pocas ohrevu, pred tym nez zacnete
Nnapoj ohrievat, umiestnite do nadoby nekovovy predmet
(napr. drevenu, sklenenud alebo plastovu lyzicku).

Obsah detskych flias a nadob na jedlo pre deti by sa malo
pomiesat alebo pretrepat a pred konzumaciou by sa mala
skontrolovat jeho teplota, aby ste predisli popaleniu.

Vajcia v skrupine a celé vajcia uvarené natvrdo by sa nemali
v mikrovinnych rurach ohrievat, pretoze mdézu explodovat,
dokonca aj po ukonceni ohrevu.

Ked spozorujete dym, spotrebic¢ vypnite a odpojte zo zdroja
a nechajte dvierka zatvorené, aby ste pripadny plamen
zadusili.

Mikrovinna rdra je urcena na ohrievanie jedal a napojov.
Susenie potravin alebo oblecenia a zohrievanie ohrievace]
decky, papug, spongii, vihkych utierok a podobnych
predmetov moze viest ku zraneniu, vznieteniu alebo
poziaru.

Rura by sa mala pravidelne Cistit a akékolvek zvysky jedla
by sa mali odstranovat.

Ak nebudete ruru udrziavat Cistu, mdze to viest k zhorseniu
povrchu, Co mbze nepriaznivo ovplyvnit zivostnost
spotrebica a mat za nasledok nebezpelnu situaciu.

Spotrebi¢ sa musi pouzivat pri otvorenych ktorychkolvek
dvierkach skrinky.
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Udrziavajte minimalnu vzdialenost

medzi hornym okrajom rury a najblizsim
predmetom nad nim.

Mikrovinna rura je ur¢end na ohrievanie
jedal a ndpojov. Susenie jedla alebo
oblec¢enia a ohrievanie horucich zabalov
alebo ohrievacej decky, papuc, spongii,
vihkych utierok a podobne mdze viest ku
zraneniu, vznieteniu alebo poziaru.

Na vyberanie riadu z rdry vzdy pouzivajte
chnapky. Niektoré hrnce, panvice alebo
plechy absorbuju teplo z jedal a mdzu sa
tak zohriat na velmi vysoku teplotu.

Uistite sa, ze pouzivate len kuchynsky riad
vhodny na pouzitie v mikrovinnej rure.
Nepouzivajte riad vyrobeny z ocele alebo
riad so zlatym alebo striebornym lemom.

Nikdy nenechavaijte prislusenstvo alebo

kuchynské pomocky v rure, ked je vypnuta.

Nezapinajte prazdnu ruru, aby ste tak
predisli jej poskodeniu.

Nepouzivajte nadoby vyrobené z
porcelanu, keramiky alebo hliny, ak je
materidl pérovity alebo ak vnutro nadoby
nie je glazované. Pri ohrievani sa moze
vihkost dostat do pdérov a spdsobit tak

puknutie nadoby. Pouzivajte len kuchynsky

riad urceny na pouzitie v mikrovinnej rure.

Vzdy si precitajte a dodrzujte pokyny pre
ohrev v mikrovinnej rure uvedené na obale
potravin.

Davajte pozor pri ohreve jedadl obsahujucich
alkohol, pretoze sa v rure moéze vytvorit
horlava zmes alkoholu so vzduchom.
Opatrne otvorte dvere.

Pri pouzivani mikrovinnej rury alebo
kombinovanej funkcie mikrovinnej a
tradi¢nej rury sa neodporuca pouzit kovovy
riad, vidlicky, lyZice, noze alebo kovové
sponky/zapinanie na mrazené potraviny.
Po ohreve jedlo pomiesajte alebo ho
nechajte odpocinut, az kym sa rovnomerne
rozlozi.

PRED ZAPOJENIM RURY DO SIETE:

Pred zapojenim spotrebica do siete si pozorne precitajte navod
na pouzitie. Zaruka sa nevztahuje na opravy alebo reklamacie
sposobené nespravnym pripojenim alebo pouzitim spotrebica.



KOMBINOVANA MIKROVLNNA
RURA

(POPIS RURY A ZARIADENIA - V ZAVISLOSTI OD MODELU)

Nakres predstavuje jeden zo vstavanych modelov spotrebica. Vzhladom na to, Zze
spotrebice, pre ktoré bol tento navod zostaveny moézu mat rozlicné vybavenie, niektoré
funkcie, popisané v tomto navode sa nemusia vztahovat na vas spotrebic.

Ovladaci panel

’\‘m
f—
i Sf

rukovat rury
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DROTENE VODITKA

Drotené voditka umozniuju pripravu jedla na styroch Urovniach (berte na vedomie, ze
urovne / voditka sa pocitaju zdola nahor).

Urovne 3 a 4 su uréené na grilovanie a Uroven 1sa pouziva pre mikrovinnud pripravu, ked sa
jedlo pripravuje v sklenenej miske na pecenie.

PREPINAC NA DVERACH

Prepinac deaktivuje ohrievanie rdry, ventilator a mikroviny, ked su dvere rury otvorené v
priebehu varenia. Ked su dvere zatvorené, prepinac znovu zapne ohrievanie a mikroviny.

CHLADIACI VENTILATOR

Spotrebi¢ je vybaveny chladiacim ventildtorom, ktory chladi telo spotrebi¢a a ovladdaci
panel.

PREDLZENA PREVADZKA CHLADIACEHO VENTILATORA
Po vypnuti rury, chladiaci ventilator este chvilu pokracuje v prevadzke za ucelom
poskytnutia dodato¢ného chladenia mikrovinnej rury. (Predizena prevadzka chladiaceho
ventilatora zavisi od teploty v strede rury).

VYBAVA A PRISLUSENSTVO RURY (V zavislosti od modelu)

SKLENENY PEKAC sa pouziva na varenie
pri vsetkych systémoch rury a na varenie
s mikrovinami. Mézete ho tiez pouzit ako
servirovaci podnos.

Pri prevadzke systému s mikrovinami nikdy nepouzivajte rost,
plytky alebo hlboky plech na pecenie, ani akékolvek iné kovové
prislusenstvo!

ROST sa pouziva na grilovanie, alebo ako

% ey N drziak na panvicu, pekac alebo zapekaciu

misu s jedlom.

9 Na roste je k dispozicii bezpecnostna
zapadka. Preto nadvihnite rost mierne na
prednej strane, ked ho vyberate z rdry.

PLYTKY PLECH NA PECENIE sa pouZiva na
/}" '{\) pecenie peciva (cesta) a kolacov.

10



HLBOKY PLECH NA PECENIE sa pouziva
na pecenie masa a pecenie vihkého peciva.
MbZete ho tiez pouzit ako odkvapkavaciu
misku.

9 Nikdy nevkladajte hlboky plech na
pecenie do prvej Urovne voditok v priebehu
varenia s vynimkou grilovania jedla alebo
pouzitia razna a pouzivajte len hlboky plech
ako odkvapkavaciu misku.

e Ked'sa prislusenstvo na pecenie
zohreje, mbze sa zmenit ich tvar. To
neovplyviuje ich funkénost a ich pévodna
forma sa obnovi po ochladeni.

Rost alebo plech by mal byt vzdy viozeny
do drazky medzi dvoma ocelovymi
voditkami.

Pri prevadzke systému s mikrovinami nikdy nepouzivajte rost,
plytky alebo hlboky plech na pecenie, ani akékolvek iné kovové

prislusenstvo!

602215
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OVLADACI PANEL

(V ZAVISLOSTI OD MODELU)

OTOCNY DETSKA VYPINAC VOLIC TEPLOTY
VOLIC REZIMU POISTKA OSVETLENIA / VYKONU
VARENIA
(v zavislosti od
modelu).

POZNAMKA:

Symboly rezimu varenia mozu byt umiestnené na oto¢nom ovladaci, alebo na prednom
paneli

12



5 ELEKTRONICKY TLACIDLO
\

oLIC START/STOP
PROGRAMU Tymto tlacidlom
spustite, alebo
Trvanie varenia zastavite program

Koniec varenia
Alarm

Hodiny

POZNAMKA:

OVLADAC
NASTAVENIA
(-/+)

Tento ovladac
pouzite pre
nastavenie ¢asu a
teploty.

ZOBRAZENIE
UDAJOV O
VARENI A HODIN

Ovladace budu reagovat lepsie, ak sa ich dotknete ¢o najvacsou plochou prsta. Pri
kazdom stlaceni tlac¢idla zaznie zvukovy signal.

602215
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TECHNICKE UDAJE

(V ZAVISLOSTI OD MODELU)

XXXXXX 220-240V ~ Pnmax : 3.0 kW
TYPE: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz .
ART. N Freq.: 2,45 GHz

SER. Nr: XXXXXX

TN XXXXX

Typovy stitok obsahujuci
zakladné informacie o spotrebici,
sa hachadza na okraji rury a je
viditelny pri otvorenych dverach
rary.

14



PRED PRVYM POUZITIM
SPOTREBICA

Po obdrzani spotrebica odstrante vsetky diely, vratane vsetkych prepravnych zabezpecni
z rury. Vycistite vSetko prislusenstvo aj vnutro s teplou vodou a saponatom, Cistite
pravidelne. Nepouzivajte ziadne abrazivne Cistiace prostriedky.

Ked sa rUra zahreje prvykrat, budete citit charakteristicku vonu nového spotrebica. Pocas
prvého pouzitia miestnost dokladne vetrajte.

MIKROVLNNA FUNKCIA

Mikroviny sa pouzivaju na varenie, pecenie a rozmrazovanie potravin. Umoznuju rychle a
ucinné varenie bez zmeny farby alebo tvaru potraviny.

Mikroviny su typom elektromagnetického Ziarenia. Takéto Ziarenie sa bezne vyskytuje

v nasom okoli vo forme radio-elektrickych vin, svetla, alebo infracerveného ziarenia. Ich
frekvencia je v rozsahu 2450 MHz.

Ich spravanie:

- Odrazaju sa od kovov.

- Preniknu cez véetky ostatné materialy.
- Pohlcuje ich voda, tuk a molekuly cukru.

Ked jedlo vystavite mikrovindm, molekuly sa zacnu rychlo pohybovat a tym vytvaraju teplo.
Mikroviny prenikaju priblizne 2,5 centimetra hiboko do potraviny. Ak je jedlo hrubsie, jadro

potraviny sa uvari kondukciou, tak ako pri beznom vareni.

Nikdy neaktivujte, ani nepouzivajte mikrovinny systém, ak je rura
prazdna.

602215
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POSTUP PRIEBEHU VARENIA (1-6)

KROK 1: ZAPNUTIE A NASTAVENIA

Po pripojeni vasho spotrebica, alebo po dlh§om vypadku napajania, bude na displeji blikat

12:00 a symbol sa rozsvieti.
Nastavte denny cas.

NASTAVENIE HODIN

Otdcajte OTOCNY OVLADAC (-/+)

a najskodr nastavte minuty; potom sa
kurzor prepne na hodiny.
Po troch sekundach sa nastavenia ulozia.

Otacanim otocného ovlddaca dalej
doprava alebo dolava zmenite nastavenia
rychlejsie.

Potvrdte stlacenim START/ STOP. Ak

nestlacite ni¢ v priebehu nasledujucich
troch sekund, nastavenie sa ulozia
automaticky.

Rura tiez pracuje, aj ked hodiny nie su nastavené. Ale v tomto pripade nie je dostupna
funkcia ¢asovaca (pozri kapitola: NASTAVENIE FUNKCII CASOVACA).

Po niekolkych minutach volnobehu sa spotrebi¢ prepne do pohotovostného stavu.

NASTAVENIE HODIN

Nastavenie hodin je mozné zmenit, ak nie je aktivovana Ziadna funkcia ¢asovaca.
Stlacte tlacidlo na @ nastavenie aktudlneho ¢asu. Potvrdte stlacenim START/STOP.

16



KROK 2: VYBER REZIMU VARENIA

= % » = % » Otacanim ovlddaca (dolava a doprava)
2z — = — zvolte REZIM VARENIA O (pozri tabulka
programov).
*0 . *6 ™ Zvolena ikona sa objavi na displeji.
oD kY oD kY
= ko eco ko Nastavenia je tiez mozné zmenit v

o)
@

priebehu prevadzky.

REZIM POPIS ODPORUCANA ODPORUCANY
TEPLOTA (°C) VYKON (W)

REZIM VARENIA

»SSS RYCHLY OHREV 160 -
Pouzite tuto funkciu, ak chcete ohriat rdru na
pozadovanu teplotu ¢o najrychlejsie, ako je to
mozné. Tato funkcia nie je vhodna na varenie
potravin. Ked sa rura zohreje na pozadovanu
teplotu, ohrevny proces je ukonceny.

HORNY A DOLNY OHREV 200 -
Ohrevné telesa v dne a strope vnutra rdry budu

vyzarovat teplo rovnomerne do priestoru rury.

Pecivo alebo maso mdzete piect / restovat iba na

jednej vyskovej urovni.

yvvy GRIL 240 -
Bude pracovat horné ohrevné teleso a gril. Teplo

sa Siri priamo pomocou grilu nainstalovaného v

strope rury. Na zvysenie ohrevného ucinku sa tiez

aktivuje horné ohrevné teleso.

Tato kombinacia sa pouziva na grilovanie

mensieho mnozstva chlebickov, mésa a udenin a

na opekanie chleba.

GRIL S VENTILATOROM 170 =
Bude pracovat gril a ventilator. Tato kombinacia

sa pouziva na grilovanie masa a na pecenie

vacsich kusov masa alebo hydiny na jednej

vyskovej Urovni. Je tiez vhodna na gratinovanie

jedla a pre chrumkavu koérku.

]

@ HORUCI VZDUCH A DOLNE OHREVNE TELESO 200 -
—= Pracuje dolné ohrevné teleso, okruhle ohrevné

teleso a teplovzdusny ventiladtor. Pouziva sa na

pecenie pizze, vihkého peciva, ovocnych kolacov,

kysnutého cesta a krehkého peciva na niekolkych

Urovniach sucasne.
/1L\ HORUCI VZDUCH 180 -
\© Pracuje okruhle ohrevné teleso a ventildtor.

Ventildtor nainstalovany v zadnej stene vnutra
rury zabezpecuje neustalu cirkuldciu hordceho
vzduchu okolo peceného méasa, alebo peciva.
Tento rezim sa pouziva na pecenie masa a peciva
na niekolkych uUrovniach sucasne.
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PLOCHE OHREVNE TELESO

Tuto funkciu pouzite na ohrev vasho riadu
(taniere, salky) pred vkladanim jedla do nich, aby
ste jedlo udrzali dIhsie teplé.

ECO PECENIE ® 180
V tomto rezime je v priebehu pecenia

optimalizovana spotreba energie. Tento rezim

sa pouziva pre pecenie mésa a pecenie kolacov/

peciva.

AQUA CLEAN - 750
Teplo Siri iba dolné ohrevné teleso. Pouzite tuto

funkciu na odstranenie skvfn a zvyskov potravin v

rdre. Program trva 4 minut.

*0

ROZMRAZOVANIE - -
Vzduch cirkuluje bez aktivacie ohrevnych telies.

Aktivuje sa iba ventilator. Pouziva sa na pomalé

rozmrazenie zmrazeného jedla.

Vyuzitie mikrovin na rozmrazenie mrazenych

potravin. Automatické programy tiez umoznuju

rozmrazovanie s mikrovinami (Al az A5).

%

GRIL S VENTILATOROM + MIKROVLNY

(Tuto kombinaciu pouzite na pecenie mensich

kuskov masa, ryby a zeleniny. Umoznuje 200 600
rychle pecenie, pricom ma jedlo peknu hnedu

chrumkavu kérku.)

HORUCI VZDUCH A MIKROVLNY 160 600
Pouzite to pre vsetky druhy masa, duseného

masa, zeleniny, koladce, chlieb a gratinované

pokrmy (t.j. potraviny, ktoré vyzaduju dlhsiu dobu

varenia).

MIKROVLNY - 1000
Mikroviny sa pouzivaju na varenie a

rozmrazovanie. Umoziuju rychle a G¢inné varenie

bez zmeny farby alebo tvaru potraviny.

D Pouziva sa na urcenie triedy energetickej Uc¢innosti podla normy EN 60350-1.
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KROK 3: VOLBA NASTAVENI

Kazdy varny systém obsahuje zadkladné alebo predvolené nastavenia, ktoré mdzete
upravit.

Kazdy varny systém obsahuje zadkladné alebo predvolené nastavenia, ktoré mdzete
upravit.

ZMENA TEPLOTY VARENIA A MIKROVLNNEHO
VYKONU

Vykon (W) nastavte iba v kombinovanych systémoch a systémoch s mikrovinami.

Zvolte REZIM VARENIA. Zvolena ikona
sa objavi na displeji a PREDNASTAVENA
TEPLOTA bude blikat.

Stlacte tlac¢idlo TEPLOTY. Otacajte
oto¢nym ovladdacom (-/+) a zvolte
pozadovanu teplotu.

Stlacte tlacidlo TEPLOTY dvakrat, aby
ste nastavili vykon.
Vykon vo watoch (W) sa objavi na displeji.
Otacanim OTOCNEHO OVLADACA (+/-)
nastavte vykon.

Maximalna teplota alebo vykon su v niektorych systémoch (rezimoch) obmedzené.

Po zapnuti pristroja stlacenim tlacidla START sa na displeji budu striedavo zobrazovat
teplota a vykon mikrovin (iba pri kombinovanych systémoch).
Symbol °C/W bude blikat na displeji, kym sa nedosiahne nastavena hodnota.
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1000 W

750 W
600 W

360 W
180 W
90 W

20

* Rychle ohrievanie napojov, vody a pokrmov obsahujucich
velké mnozstvo vody.

* Varenie jedla s vysokym obsahom vody (polievky, omacky
atd.).

» Varenie Cerstvej alebo zmrazenej zeleniny.

* Tavenie ¢okolady.

» Varenie ryb a morskych plodov; ohrievanie na dvoch
Urovniach.

* Varenie susenej fazule na miernom ohni.

* Ohrievanie a varenie pokrmov zalozenych na jemnych
vajecnych zakladoch.

* Varenie mlie¢nych vyrobkov alebo dzemov na jemnom ohni.
* Manualne rozmrazovanie; rozmrazenie masla alebo zmrzliny

* Rozmrazovanie peciva plneného krémom.



FUNKCIE CASOVACA

Najskor otocte OTOCNY VOLIC REZIMU VARENIA; potom nastavte teplotu. Stlacte
tlac¢idlo TIMER (CASOVAC) niekolkokrat na volou symbolu.

Ikona pre zvolenu funkciu casovaca sa rozsvieti a nastavitelny ¢as zaciatku / konca
varenia bude blikat na displeji. Ostatné ikonu sU matne podsvietené.

Stlac¢te tlac¢idlo START na spustenie procesu varenia. UPLYNUTY CAS VARENIA bude
zobrazeny.

Displej funkcie ¢asovaca

C)

H{ Nastavenie doby varenia
V tomto rezime mozete definovat dobu trvania prevadzky rury
(dobu varenia). Najskor nastavte minudty, potom hodiny. Ikona a
doba varenia budu zobrazené na displeji.

H I{ Nastavenie odlozeného startu
V tomto rezime mozete urcit dobu trvania procesu varenia (doba
varenia) a ¢as, kedy si Zzeldte priebeh varenia zastavit (koniec varenia).
Uistite sa, Ze sU hodiny nastavené presne na aktuadlny cas.

Priklad:

Aktualny ¢as: poludnie
Doba varenia: 2 hodiny
Ukoncenie varenia: 18:00

Najprv nastavte TRVANIE PREVADZKY (2 hodiny). Stlaé¢te znova
tlacidlo CLOCK (HODINY) a vyberte KONIEC PREVADZKY. Na displeji
sa automaticky zobrazi blikajuca hodnota ¢asu a trvania prevadzky
rdry (14:.00).

Nastavte ¢as na ukoncenia pecenia (18:00).

21
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’@‘ Nastavenie minutky (pripomienkovaca)
Minltku mobzete pouzit nezavisle od prevadzky rury. Najdlhsie
mozné nastavenie je 24 hodin.

Pocas poslednej minuty, minutka sa zobrazuje v sekundach.

9 Minutku mozete pouzit nezavisle od prevadzky rury. Najdlhsie mozné nastavenie je 24
hodin. Pocas poslednej minuty, minutka sa zobrazuje v sekundach.

Vsetky funkcie ¢asovaca mdzete zrusit nastavenim casu "0O".

Po niekolkych minutach volnobehu sa spotrebi¢ prepne do pohotovostného rezimu.
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KROK 4: VOLBA PRIDAVNYCH FUNKCII

Zapnite / vypnite funkcie
stlacenim pozadovaného
tlac¢idla alebo kombinacie
tlacidiel.

"3 Niektoré funkcie nie su

k dispozicii pri niektorych
rezimoch, zvukovy signal vas
upozorni na takéto pripady.

=O DETSKA POISTKA
Aktivujte ju stlacenim tlacidla DETSKEJ POISTKY. Ikona tlacidla sa
rozsvieti na displeji. Stlacte tla¢idlo znovu na deaktivaciu detskej
poistky. Ikona na displeji zhasne.

Ak je detska poistka aktivovana bez cakajlcej funkcie ¢asovaca
(iba hodiny su zobrazené), potom rura nebude pracovat.

Ak je detska poistka aktivovana po nastaveni funkcie casovaca,
potom bude rura pracovat normalne; ale nebude mozné zmenit
nastavenia.

Ked je aktivovana detska poistka, systémy (rezimy varenia) alebo
pridavne funkcie sa nedaju menit. Jedind mozna zmena je ukoncit
proces varenia otoc¢enim oto¢ného ovlddaca na "0O".

Detska poistka zostane aktivna po vypnuti rdry. Pre volbu nového
rezimu, musite najskdr deaktivovat detsku poistku.

‘&~ OSVETLENIE RURY

Osvetlenie rury sa automaticky zapne, ked sa otvoria dvere, alebo
ked sa zapne rura.

Po ukoncéeni procesu varenia, osvetlenie zostane zapnuté dalsiu
mindtu.

Osvetlenie vo vnutri rury je mozné zapnut alebo vypnut stlacenim
tlacidla LIGHT (OSVETLENIE).

23
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ZVUKOVE ZNAMENIE

Hlasitost zvukového znamenia je mozné nastavit, ked nie je
aktivovana ziadna funkcia ¢asovaca (zobrazi sa iba denny cas).
Stla¢te tla¢idlo TEMPERATURE / POWER (TEPLOTA / VYKON) a
drzte ho 5 sekund. Dva plne osvetlené pruhy sa objavia na displeji.
Otocte VOLIC NASTAVENI (-/+) na volou jednej z troch Urovni
hlasitosti (jeden, dva, alebo tri pruhy). Po troch sekundach bude
nastavenie automaticky ulozené a objavi sa denny cas.

ZNIiZENIE KONTRASTU DISPLEJA

Voli¢ rezimu varenia by mal byt v polohe "O".

Stlacte tlacidlo osvetlenia LIGHT a drzte ho 5 sekund. Na displeji sa
objavia dva plne osvetlené pruhy. Otocte VOLIC NASTAVENI (-/+)
na upravenie jasu displeja (jeden, dva alebo tri pruhy). Po troch
sekundach sa nastavenie automaticky ulozi.

POHOTOVOSTNY REZIM

Podsvietenie displeja je mozné automaticky vypnut po 10
minutach, ak sa nepouziva.

Stlacte tlacidlo ¢asovaca + TIMER na vypnutie displeja. Ak bola
funkcia ¢asovaca aktivovana, na displeji sa objavia ikony "OFF"
(VYPNUTE) a TIMER (CASOVAC), aby upozornili na aktivovanu
funkciu.

Po vypadku prudu alebo po vypnuti pristroja, zostanu pridavné
funkcie uloZené na dobu nie viac ako niekolko minut. Potom budu
vSetky nastavenia, okrem zvukového znamenia a detskej poistky
obnovené na tovarenské nastavenia.



KROK 5: SPUSTENIE PROCESU VARENIA

Spustite proces varenia stlacenim a podrzanim tlac¢idla START/STOP.

KROK 6: VYPNUTIE RURY

Otocte OTOCNY VOLIC REZIMU VARENIA do polohy "0".

)

Po ukonceni procesu varenia a po vypnuti rury sa zobrazuje klesajuca teplota, kym
neklesne po 50 °C.
Vsetky nastavenia ¢asovaca sa tiez pozastavia a zrusia. Zobrazi sa denny ¢as (hodiny).
Po jednej minute volnobehu sa spotrebi¢ prepne do pohotovostného rezimu.
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POPIS SYSTEMOV (REZIMOV
VARENIA) A TABULKY VARENIA

Ak vase pozadované jedlo nendjdete v tabulke varenia, pozrite si podobné jedlo.
Zobrazené informacie sa vztahuju na varenie na jednej Urovni.

Interval odporucanej teploty je uvedeny. Zacnite pri nastaveni nizsej teploty a zvysuijte ju,
ak zistite, Ze sa jedlo dostatocne nepecie.

Doby varenia sU hrubé odhady a mdzu kolisat v zavislosti od urcitych podmienok.
Symbol * znamena, ze ruru mdzete pri zvolenom rezime varenia predhriat.

Ruru predhrievajte iba v pripade, ak sa to odporuca v recepte v tabulke tohto ndvodu na
obsluhu. Zahrievanie prazdnej rury spotrebuje mnozstvo energie.

Preto pecenie viacerych druhov peciva alebo niekolkych pizz postupne, usetri mnozstvo
energie, pretoze rdra uz bude predhriata.

Pouzite tmavé, Cierne plechy a panvice potiahnuté silikdnom alebo smaltom, pretoze
velmi dobre vedu teplo.

Pri pouziti pergamenového papiera sa uistite, Ze je odolny voci vysokym teplotam. Pri
peceni vacsich kusov masa alebo peciva sa vytvara mnozstvo pary vo vnutri rdry, ¢o sa
mbze kondenzovat na dverdch rury. Toto je normalny jav, ktory nema vplyv na funkciu
spotrebica. Po ukonceni procesu varenia, utrite dvere a sklo na dverach do sucha.

Vypnite rdru priblizne 10 minut pred ukoncenim procesu varenia, aby ste usetrili energiu
vyuzitim nahromadeného tepla (toto neplati pri rezimoch a systémoch s mikrovinami).

Nechladte potraviny v uzatvorenej rure, aby ste zabranili kondenzacii (roseniu).
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REZIMY (SYSTEMY) VARENIA

RYCHLE PREDHRIATIE 485,

Pouzite tuto funkciu na ohriatie rury na pozadovanu teplotu tak rychlo, ako je to mozné.
Tento rezim nie je vhodny na varenie.

Otocte OTOCNY VOLIC REZIMU VARENIA
na rychle predhriatie.

PREDNASTAVENA TEPLOTA sa zobrazi.
Toto nastavenie teploty mdzete upravit.

Ked je zapnutd, rura sa zac¢ne zohrievat. Symbol °C bude blikat na displeji. Po
dosiahnuti nastavenej teploty je predhrievanie ukoncené a zaznie zvukové znamenie.
Zvukové znamenie mbzete zastavit stlacenim lubovolného tlacidla; po jednej minute sa
zastavi automaticky.

27

602215



Sleeo9

HORNY A DOLNY OHREV

Ohrevné telesa v dne a strope vnutra rury
vyzaruju teplo rovnomerne do vnutorného
priestoru rury.

Prazenie masa:
Pouzite nadoby smaltované, s tvrdeného skla, hliny alebo zliatiny. Nerezové nadoby nie su
vhodné, pretoze silno odrazaju teplo.

Zaistite dostatok tekutiny v priebehu procesu varenia, aby ste zabranili pripaleniu mésa.
Maso v priebehu varenia otocte. Pecienka bude stavnatejSia, ak ju prikryjete.

Bravcova pecienka 1500 2 180-190 150
Bravcové pliecko 1500 2 190-200 120-140
Bravcova rolada 1500 2 190-200 120-140
Sekana 1500 2 200-210 60-70
Hovadzia pecienka 1500 2 180-210 90-120
Svieékf)vé: dobre 1000 2 200-210 40-60
prepecend

Telacia rolada 1500 2 180-200 90-120
Jahnacia svieckova 1500 2 190-200 100-120
Kralicia rostenka 1500 2 190-200 100-120
Jelenie lytko 1500 2 190-200 70-90
Mé&sové zavitky 1500 2 180-200 15-30

Dusena ryba 1000 1 190-210 60-80



Pecenie peciva

Pouzivajte len jednu Uroven a tmavé plechy na pecenie. Vo svetlych plechoch alebo
panviciach sa pecivo dobre neprepecie, pretoze takéto nadoby odrazaju teplo.

Vzdy umiestnite plechy na pecenie na rost. Ak pouzivate dodané plechy na pecenie,
vyberte rost. Doba varenia bude kratsia, ak ruru predhrejete.

Biely chlieb*

Pohankovy chlieb *
Celozrnny chlieb*

Razny chlieb*

Spaldovy chlieb*

Sladké suflé

Rolls *

Orechovy kolac

Piskota *

Makrénky (snehové pecivo)
Zeleninové buchticky
Ovocné buchticky
Cheesecake

Cupcakes

Malé pecivo z kysnutého cesta
Kapustové pirohy *

Ovocny kola¢

Snehové pusinky

Lekvarové buchty (Buchtel)

N N NNN

- N N NN N

N NN

180-190
180-190
180-190
180-190
180-190
170-180
170-180
200-220
180
160-170
120-140
190-200
190-200
170-180
160-170
190-200
185-195
140-150
90
170-180

40-50
40-50
40-50
40-50
45-55
35-45
35-45
30-40
55-60
20-30
15-30
15-20
25-30
65-75
20-30
20-25
25=35
85-95
120-130
30=35
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Je kolac¢ hotovy? * Prepichnite tortu na vrchu drevenym Sparadlom alebo
Spajchlou. A sa netvoria stopy na Sparadle alebo Spajchli
pri vytiahnuti, kola¢ (torta) je hotowvy.

» Vypnite rdru a vyuzite zostatkoveé teplo.

Torta sa zosype? » Skontrolujte recept
» Nabuduce pouzite menej tekutiny.
» VSimnite si dobu miesania pri pouziti malého mixéra,
miesadla atd.

Kolac¢ je prilis svetly na » Pouzite tmavé plechy na pecenie alebo podnosy.
spodku? * Umiestnite plech na pecenie o jednu uroven nizsie a
zapnite dolny ohrev ku koncu priebehu varenia.

Torta s vlhkou plnkou nie  + Zvyste teplotu a predizte dobu pecenia.
je dopecenad?

Nevkladajte hlboké plechy na pecenie do prvej trovne.
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GRIL

(ﬁFH:/Fﬂ——QT Pri grilovani potravin bude pracovat horné
o ohrevné teleso namontované na strope

H < > K vnutra rdry.

Infracervené ohrevné teleso (gril) predhrejte na pat minut.

Dohliadajte na priebeh varenia po cell dobu. Mdsa sa mdze rychlo pripalit kvoli vysokym
teplotéam.

Prazenie s grilom je vhodné pre chrumkaveé varenie s nizkym obsahom tuku a klobasy,
kusov masa a ryby (stejky, rezne, stejky z lososa alebo filety atd.), alebo opeceného
chleba.

Ak grilujete priamo na roste, potrite ho olejom, aby ste zabranili prepeceniu masa k rostu
a vlozte ho na stvrtl Uroven. Vlozte hlbokU panvicu na prvy alebo druhu Uroven. Pri
grilovani v plechu na pecenie sa uistite, Ze je v nom dostatok tekutin, aby sa zabranilo
pripeceniu. Maso v priebehu varenia otocte.

Po grilovani, vycistite ruru, prislusenstvo a riad.
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Biftek, jemne 180g/kus 4 220-240 14-16
prepeceny

Hovadzi stejk, 1809/ kus 4 220-240 18-21
prepeceny

Bravcova krkovicka, 1809/ kus 4 220-240 19-23
rezen

Karbonatky / kotlety 1809/ kus 4 220-240 20-24
Telaci rezen 1809/ kus 4 220-240 19-22
Grilované klobasy 1009/ kus 4 220-240 1-14
Sekana 200g/ kus 4 220-240 9-15
Lososové stejky / filé 600 3 220-240 19-22
6 platkov bieleho / 4 240 1,5-3
chleba*

4 platky zmiesaného / 4 240 2-3
obilného chleba*

Chlebicky* / 4 240 3,5-7

Pri grilovani v plechu na pecenie sa uistite, ze je v hom dostatok tekutin, aby sa zabranilo
pripaleniu. Maso v priebehu varenia otocte.

Pri peceni pstruha, poklepte rybu papierovou utierkou. Vo vnutri okorente; na vonkajsej
strane potrite olejom a polozte na rost. Poc¢as grilovania rybu neotacajte.

Pri pouziti grilu (infracerveného ohrevu) majte vzdy zatvorené
dvere rury.

Gril, rost a dalSie prislusenstvo rury sa moze pocas grilovania
velmi zahrievat. Preto pouzivajte kuchynské rukavice a klieste na
maso.



vvwevw

GRILOVANIE S VENTILATOROM +
e N

%\“ u/4’

V tomto prevadzkovom rezime, pracuje
gril a ventildtor sucasne. Je to vhodné na
grilovanie masa, ryb a zeleniny.

©

(Pozri popis a rady ku grilovaniu.)

Kacka * 2000 1 150-170 80-100
Bravcova pecienka 1500 2 160-170 60-85
Bravcové pliecko 1500 2 150-160 120-160
Bravcové lytko 1000 2 150-160 120-140
Polovica kurcata 600 2 180-190 25 (jedna strana)
20 (druha strana)
Kurca* 100 1 210 60
RYBA
Pstruh 200 g/kom 2 170-180 45-50
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HORUCI VZDUCH A DOLNY OHREV \

Dolné ohrevné teleso, okruhle ohrevné
teleso a teplovzdusny ventildtor pracuju.

— Vhodné na pecenie pizze, jablkového kolaca
a ovocného kolaca.

%%yré ;\\"ﬁ% (Pozrite popis a rady k peceniu s hordcim
vzduchom a dolnym ohrevom.)

Druh jedla Uroven (od dna) Teplota (°C) Doba varenia
(min)

Tvarohovy kolac, slaba 2 150-160 65-75

korka

Pizza * 2 200-210 15-20

Quiche Lorraine, krehky 2 180-200 35-40

Jablkovy kolac, kysnuté 2 150-160 35-40

cesto

Jablkovy zavin, listkoveé 2 170-180 45-65

cesto
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HORUCI VZDUCH

Prazenie masa:

o
&

Pracuje okruhle ohrevné teleso a ventilator.
Ventildtor nainstalovany v zadnej stene
vnutra rury zaistuje, ze horuci vzduch
neustale obieha okolo pec¢eného masa

alebo peciva.

Pouzivajte len jednu Uroven a tmavé plechy na pecenie. Vo svetlych plechoch alebo

panviciach sa pecivo dobre neprepecie, pretoze takéto nadoby odrazaju teplo.

Zaistite dostatok tekutiny v priebehu procesu varenia, aby ste zabranili pripaleniu masa.
Mé&so v priebehu varenia otocte. Pecienka bude stavnatejsia, ak ju prikryjete.

Bravcova pecienka,
vratane koze

Bocik

Kurca, celé
Kacka
Kuracie prsia

Plnené kurca

1500

1500
1200
1700
1000
1500

NN

170-180

170-180
180-190
160-170
180-190
170-180

140-160

120-150
60-80
120-150
60-70
100-120
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Pecenie peciva

Predhriatie sa odporuca.

Susienky a suchdre mbozete piect v plytkych plechoch na pecenie na niekolkych drovniach
sUc¢asne (druhej a tretej).

Vsimnite si, Ze doba pecenia sa mobze lisit, aj ked pouzivate rovnaké plechy na pecenie.
Susienky v hornom plechu na pecenie moézu byt upecené skor ako v plechu nizsie.

Plechy na pecenie umiestnite vzdy na rost. Ak pouzivate dodané plechy na pecenie, rost
vyberte.

Pre rovnomerné upecenie sa uistite, Ze su susienky rovnako hrubé.

Druh jedla Uroveni (od dna) Teplota (°C) Doba varenia
(min)
PECIVO
Torta 2 150-160 45-60
Piskotovy kolacé 2 150-160 25-35
Mrvena torta 2 160-170 25-35
Ovocny kolac 2 150-160 45-65
Slivkovy kolac 2 150-160 35-60
Kysnuty zavin * 2 160-170 15-25
Ovocny kolac¢ s kérkou 2 160-170 50-70
Challah (kvasena pletienka) 2 160-170 35-50
Jablkovy zavin 2 170-180 40-60
Rozky plnené zelé (Buchtel) 2 170-180 30-35
Pizza * 2 190-210 25-45
Keksy, korka 2 150-160 15-25
Keksy, lisované 2 150-160 15-28
Jemné pecivo, kysnuté 2 170-180 20-35
Jemné pecivo, listkové cesto 2 170-180 20-30
Krémom plnené pecivo 2 180-190 25-45
Jablkovy a syrovy zavin 2 170-180 50-70
Tvarohovy kolac¢ 2 160-170 65-85
Pizza 2 170-180 20-30
Opekané zemiaky, do rdry 2 170-180 20-35
Krokety - pecené 2 170-180 20-35
Jogurt 3 40 240

Nevkladajte hlboky plech na pecenie do prvej urovne voditok.
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PLOCHE OHREVNE TELESO

Pomocou tejto funkcie ohrejete vas riad (taniere a salky) pred podavanim jedla do nich,
aby ste jedlo udrzali dlhsie teplé.

37
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- eco
ECO PECENIE

Pracuje okruhle ohrevné teleso a ventilator.
Ventiladtor nainstalovany v zadnej stene
vnutra rury zaistuje, ze horuci vzduch
neustale obieha okolo peceného masa

9 alebo peciva.

. )

Bravcova pecienka, 1 kg 2 190 150-170
Bravcova pecienka, 2 kg 2 190 160-190
Hovadzie pecienka, 1,5 kg 2 210 120-140
Celd ryba, 200 g/ ks 2 200 40-50
Rybie filety 100 g / ks 2 210 25-35
Lisované susienky * 2 180 25-30
Malé cupcakes 2 190 30-35
Rolady 2 190 15-25
Ovocny kolac¢ 2 190 55-65
Gratinované zemiaky 2 190 40-50
lasagne 2 200 40-50
Hranolky, 1 kg 2 220 25-40
Kuracie medailoniky, 0,7kg 2 220 25-35
Rybie prsty, 0,6 kg 2 220 20-30

Nevkladajte hlboky plech na pecenie do prvej urovne voditok.

[ON]
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AUTOMATICKE REZIMY

ROZMRAZENIE *O

Systém tiez zahrha automatické programy na rozmrazovanie potravin v mikrovinach.
Potraviny vhodné na rozmrazovanie su kolac¢e s krémom, alebo maslovym krémom, kolace
a pecivo, chlieb a rozky a hlbokozmrazené ovocie.

Otoéte OTOCNY VOLIC REZIMU
VARENIA na rozmrazovanie. [kona a
program Al budu blikat na displeji (vyberte
si z piatich programov - pozri tabulka

nizsie).

Otoéte OTOCNY VOLIC REZIMU

VARENIA na rozmrazovanie. lkona a
program Al budu blikat na displeji (vyberte
si z piatich programov - pozri tabulka
nizsie).

Program Recept Hmotnost (kg) Doba varenia (min)
Al Mé&so 1 29:30
A2 Hydina 1 17:00
A3 Ryba 1 12:00
A4 Chlieb 1 12:00
A5 Mrazena zelenina 1 16:00

Doba rozmrazovania je vypocitana na zaklade vychodiskovej hmotnosti potraviny.

Vo vacsine pripadov sa odporuca vybrat potraviny z obalu (nezabudnite odstranit vsetky
kovové svorky alebo sponky).

V polovici doby rozmrazovania by ste mali kusy potravin obratit, pomiesat a oddelit, ak
boli zmrazené dohromady.

39
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KOMBINOVANE REZIMY (SYSTEMY)

HORUCI VZDUCH A MIKROVLNY K*Z

V tomto rezime varenia sa jedlo vari
pomocou kombinacie mikrovin a grilu.

Urovne vykonu: 90, 180, 360, 600 W

Polozte skleneny pekac do prvej Urovne

o voditok.

Druh jedla Hmotnost (9) Vykon (W) Teplota (°C) Doba varenia

(min)
Hydina 1000 360 190-200 °C 30-40
Hydina polovica 36 190-200 °C 25-35
Kurca - stehna 1000 180 190-200 °C 20-30
Kacka 1500 360 190-200 °C 40-50
Hydina - kridla 500 600 190-200 °C 15-20

Pri pouziti systému mikrovin nepouzivajte kovovy riad a
prislusenstvo.

Nepouzivajte prehrievanie rury.
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GRIL S VENTILATOROM + MIKROVLNY

~\

Tento rezim vyuziva kombinaciu mikrovin
a grilu s ventilatorom, ¢im je ¢as pecenia

kratsi.

Urovne vykonu: 90, 180, 360, 600 W.

Sklenenu nadobu na pecenie polozte na
prvu vyskovu uroven.

o )

Pecené telacie 1500 360 180-190 70-90
maso

Jahnacie rebierka 1500 360 180-190 50-60
Sekana 1000 360 180-190 40-50
Hydina - prsia 500 360 180-200 25-35
Kacacie prsia 1000 360 200-210 25-35
Pecené bravcoveé 1500 600 180-190 60-80
maso

Pecené hovadzie 1500 600 180-190 60-80
maso

Kura vcelku 1500 360 200-210 45-60
Kura, polovica 1500 360 200-210 35-45
Kuracie stehna 1000 360 200-210 35-45
Strudla - sladka / 600 180-200 15-20
Cannelloni / 600 180-200 15-20
Ukrajinska plnena / 750 180-200 25-35
kapusta

Gratinované 800 600 180-200 25-35

zemiaky

Pri pouziti reZimov s mikrovinami nepouzivajte kovové
kuchynské pomocky a nadoby.

RuUru nepredhrievajte.
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MIKROVLNNE REZIMY (SYSTEMY)

MIKROVLNY =

Mikroviny sa pouzivaju na varenie a
rozmrazovanie.

Urovne vykonu: 90, 180, 360, 600, 750, 100
W.

Polozte skleneny pekac na prvud droven.

Rozmrazovanie

Typ potravin Hmotnost Vykon (W) Doba
(9) rozmrazovania
(min)
MASO
Mleté maso ** 500 90 20-35
Maso nakrajané na kocky ** 500 90 20-35
Platky / steaky ** 500 90 20-35
Velké kusy mésa ** 1000 90 50-70
Hydina, porcie ** 500 90 20-35
Ryby ** 200 90 10-15
PECIVO
Chlieb ** 1000 90 15-25
Rozky ** 500 90 10-15
,Potica“ kola¢ ** 500 90 15-25
Ovocny kola¢ ** 500 90 15-25
OVOCIE A ZELENINA
Ovocie 500 90 10-20
Zelenina 500 90 10-20

**\/ priebehu varenia prepnite na polovi¢nu hodnotu.
Oddelte jednotlivé kusy. Na konci postupu ponechajte potraviny po dobu 10 az 20 minut
pri izbovej teplote, aby sa umoznila rovnomerna distriblcia teploty v potravinach.
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Ohrev

Rezne / steaky
Ryby

Zmes zeleniny *
Prilohy *
Omacky *

Polievky / gulas *
Pizza

Hydinové medaildnky
Sendvice

Popcorn

Rozpustanie cokolady
Maknutie masla
Detska flasa

Detska vyziva

Voda

Kava
Zvarené vino
Mlieko

* Pocas ohrievania potraviny niekolkokrat zamiesajte.

300 g 600 2-3
200 g 600 2-3
500 g 600 2-3
500 g 600 2-3
500 g 600 3-5
5 dl 750 5-7
500 g 600 2-3
500 g 600 1-2
/ 600 1-2
90 g 1000 5-7
100 g 600 2-4
250 g 180 2-4
2dl 360 3-4
4.dl 180 2-3
2dl 1000 1-2
2 dl 1000 1-2
2 dl 1000 1-2
2 dl 1000 1-2
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Kuracie stehna **

Kuracie kridla **

Kuracie maso dusené v

omacke *

Kurca celé **
Bravcova pecen **
Bravcové rezne **
Rezne / steaky **
Sekang **

Masoveé gulky *
Ryby ok

Cokoladovy nakyp

Tvarohovy nakyp

Ovocné pyré

1000 600 20-30
1000 600 20-30
500 1000 10-20
1500 600 45-60
1000 600 45-60
500 750 25-35
500 1000 10-20
700 600 25-40
1000 1000 10-20
200 600 15-20
DEZERTY
6 360 5-10
skleneny pekac 750 15-20
skleneny pekac 750 10-15
skleneny pekac 600 15-25

Puding

Zemiaky

Baklazan
Cuketa

Mrkva

Cibula
Fazulové struky
Brokolica
Zelené papriky
Karfiol

por

N

4

500 1000
500 1000
500 600
500 1000
200 1000
500 750
1000 750
500 1000
1000 750
200 1000

10-15
10-15

10-15
15-20

15-20
10-15



Ruzickovy kel 1000 10-15
Hriby / $ampindny 500 1000 10-15
Spargla 500 750 5-10

Hrach *** 500 750 15-20
Kapusta 500 1000 10-15

PRILOHY

RyZza **** 200 1000 10-15
Cestoviny **** 200 1000 10-15
f:s"t’cf\r/:‘n“ye 200 1000 10-15
Ovsena kasa **** 500 1000 5-10

Tmava ryza **** 200 750 25-30
Rizoto **** 500 750 20-25
Kuskus **** 250 1000 2-5

Polenta ***** 250 1000 5-10

PSeno ***** 250 1000 10-15

Sekana ** 700
Kura celé ** 1500
Bravcové pecené ** 1000
Hydinové medajldnky ** 500
Zmes zeleniny * 500
Ryby ** 200

* Pocas ohrievania potraviny niekolkokrat zamiesajte.
**\/ priebehu varenia prepnite na polovi¢nld hodnotu.
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UDRZBA & CISTENIE

(V ZAVISLOSTI OD MODELU)

Uistite sa, Ze je spotrebi¢ odpojeny od elektrického napajania a
pockajte kym vychladne.

Deti by nemali ¢istit spotrebié, ani vykonavat udrzbu bez
riadneho dozoru.

Hlinikovy povrch

Vycistite hlinikovych povrch s nedrhnucim tekutym cistiacim prostriedkom urécenym na
takého povrchy. Naneste Cistiaci prostriedok na vihku handri¢cku a povrch vycistite. Potom
povrch oplachnite vodou. Nenanasajte Cistiaci prostriedok priamo na hlinikovy povrch.
Nepouzivajte drhnlce cistiace prostriedky a Spongie.

Poznamka: Povrch by nemal prist do styku s ¢istiacimi sprejmi na rdru, pretoze mozu
sposobit viditelné a trvalé poskodenie.

Predny povrch z nerezovej ocele

(v zavislosti od modelu)

Vycistite tento povrch iba s jemnym cCistiacim prostriedkom (mydlovou vodou) a makkou
Spongiou, ktord neposkriabe povrch. Nepouzivajte drhnuce Cistiace prostriedky, ani
prostriedky obsahujlce rozpustadla, pretoze mdzu poskodit povrchovu Upravu rdry.

Lakované povrchy a plastové Casti

(v zavislosti od modelu)

Na cistenie gombikov a tlacidiel, rucky dveri, stitky, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky alebo cistiace prostriedky na baze alkoholu alebo s alkoholom.

Ihned odstrante vsetky skvrny jemnou neabrazivnou handri¢kou s trochou vody, aby
nedoslo k poskodeniu povrchu.

MobzZete tiez pouzit Cistiace prostriedky a Cistiace pomdcky urcené pre tieto plochy podla
pokynov ich vyrobcov.

Dvere spotrebica
Dvere su pripojené k spotrebi¢u a nesmu byt odstranené. Dvere tiez nesmiete
demontovat, ani inak rozoberat.

9 Omenjene povrsine ne smejo priti v stik s spreji za ¢is¢enje pecic, ker aluminizirane
povrsine vidno in trajno poskodujejo.
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BEZNE CISTENIE RURY

MbZete pouzit Standardny postup Cistenia na Cistenie odolnych necistdt v rdre (pomocou
Cistiacich prostriedkov alebo sprejov na rury). Po takom cisteni ddkladne oplachnite
zVvySKky.

Vycistite rdru a prislusenstvo po kazdom pouziti, aby ste zabranili pripaleniu necistoty na
jej povrchu. Najjednoduchsi spbdsob odstranenia tuku je pomocou horucej mydlovej vody,
kym je eSte rura horuca.

Na odolné necistoty a $pinu pouzivajte bezné Cistiace prostriedky. Ruru dékladne
oplachnite pomocou vody, aby ste odstranili vsetky zvysky.

Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, drhnuce prostriedky, Spongie, hubky a
odstranovace hrdze a pod.

Vycistite prislusenstvo (plechy na pecenie a podnosy, rosty atd.) hordcou vodou a
saponatom.

Rura, vnutro rury a plechy na pecenie su pokryté Specidlnym smaltovanym naterom kvoli
hladkému a odolnému povrchu. Tento Specialny nater ulahcuje Cistenie priizbovej teplote.

Na stropnom kryte rdry nikdy nepouzivajte
agresivne Cistiace prostriedky, abrazivne
Cistiace prostriedky, abrazivne hubky,
odstranovace skvrn a hrdze atd.

0
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POUZITIE FUNKCIE "AQUA CLEAN" NA
CISTENIE RURY

Otocte OTOCNY VOLIC REZIMU

VARENIA na "Aqua Clean". Ikona sa
zobrazi spolu s PREDNASTAVENOU
TEPLOTOU a ¢asom 30 minut.

9 Trvanie sa neda zmenit.

Nalejte 0,6 | vody do skleneného alebo
plytkého plechu a viozte ho do spodnej
drazky.

Po 30 minutach zvysky potravin na

smaltovanom povrchu stien rdry
zmaknu a budu sa dat lahko odstranit
navlh¢enou handri¢kou.

G Pouzite systém "Aqua Clean”, ked'je rura Uplne chladna.

48



VYBERANIE A CISTENIE DROTENYCH
VODITOK

Pouzivajte iba bezné Cistiace prostriedky na Cistenie voditok.

Pouzivajte iba bezné Cistiace prostriedky
na Cistenie voditok.

Vyberte voditka z otvorov v zadnej
stene

Davajte pozor, aby ste nestratili rozpery
namontované na droétenych voditkach. Po
vycisteni rozpery namontujte naspat; inak sa
mozu objavit iskry.

Po vycisteni dotiahnite skrutky na voditkach pomocou
skrutkovaca.

Pri vymene (zakladani) drotenych voditok sa uistite, Ze ich
montujete na rovnaku stranu, na akej boli namontované pred
odstranenim.

0
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VYMENA ZIAROVKY

Ziarovka je spotrebny materidl a preto sa na nu nevztahuje zaruka. Pred vymenou Ziarovky
vytiahnite plechy, rosty a voditka.

Pouzite skrutkovac¢ Phillips (krizovy).
(Halogénova Ziarovka: G9, 230 V, 25 W)

Povolte skrutky na kryte. Odstrante kryt
sklo.

Vyberte halogénovu ziarovku a
vymente ju za novu.

9 Pouzite ochranu proti popaleniu.

9 Na kryte je tesnenie, ktoré by nemalo
byt odstranené. Nedovolte, aby sa tesnenie
oddelilo od krytu. Tesnenie by malo padnut
presne na stenu rdry.

Pevne zaskrutkujte spat skrutky na kryte pomocou skrutkovaca;
inak sa mdézu objavit iskry.
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RIESENIE PROBLEMOV

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete na niekolko minut
(odstrante poistku alebo vypnite hlavny vypinac); potom
spotrebic pripojte naspat a zapnite ho.

Zavolajte servisného technika.

Proces vymeny ziarovky je popisany v kapitole Cistenie a
udrzba.

Zvolili ste spravnu teplotu a spdsob ohrevu?

Su dvere rdry zatvorené?

V elektronickom module je chyba. Odpojte spotrebic

od elektrickej siete na niekolko minut. Potom ho zapojte
naspat a nastavte denny cas.

Ak sa chyba stale objavuje, zavolajte servisného technika.

Uistite sa, ze su vSetky kryty osvetlenia pevne dotiahnuté
a vSetky rozpery namontované na drotenych voditkach.
Uistite sa, ze sU vodiace listy spravne umiestnené v
spotrebici.

Ak problémy pretrvavaju aj napriek dodrzaniu vyssie uvedenych
pokynov a rad, zavolajte autorizovaného servisného technika.

Opravy a zarucné naroky vyplyvajuce z nespravneho pripojenia
alebo pouzitia spotrebica nie su kryté zarukou. V takom pripade

bude ndklady hradit zakaznik.

Pred opravou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete (odstranenim
poistky alebo odstranenim zastréky zo zasuvky).
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LIKVIDACIA

Obal je vyrobeny z ekologicky nezdvadnych materiadlov, ktoré

sa mdzu recyklovat, zlikvidovat, alebo znicit bez ohrozenia
zivotného prostredia. Na tento Ucel su obalové materidly oznacené
zodpovedajucim spdsobom.

Symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamena, Ze s vyrobkom
by ste nemali narabat ako s beznym domacim odpadom. Vyrobok
by ste mali odovzdat do autorizovaného zberného strediska na
spracovanie elektrického a elektronického odpadu.

Spravnou likvidaciou vyrobku pomobzete zabranit negativnym
dopadom na zivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by mohli
nastat v pripade nespravnej likvidacie vyrobku. Pre podrobné
informacie o odstraneni a spracovani vyrobku, sa prosim, obratte
na prislusny miestny urad, zodpovedny za nakladanie s odpadom,
vasu sluzbu na likvidaciu odpadu, alebo predajnu, kde ste vyrobok
zakupili.

Viyhradzujeme si pravo na akékolvek zmeny a chyby v navode na obsluhu.
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